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[de] Scannen Sie den QR-Code oder besuchen Sie die Webseite, um die erweiterten Hinweise zur Benutzung
zu 6ffnen. Dort finden Sie zusétzliche Informationen zu lhrem Gerét oder Zubehér.

[en] Scanthe QR code or visit the website to open the Further Notices for Use. You can find additional informa-
tion about your appliance or accessory here.

[fr] Scanner le code QR ou visiter le site Web pour ouvrir les informations d'utilisation complémentaires. Vous
ytrouverez des informations supplémentaires concernant votre appareil ou accessoire.

[it] Scansionare il codice QR oppure visitare il sito Web per indicazioni dettagliate sull'uso. Sitrovano informa-
zioniaggiuntive sull'apparecchio o gliaccessori.

[nl]]  Scande QR-code of bezoek de website om de uitgebreide gebruiksinstructies te openen. Hierin vindt u
meer informatie over het apparaat of toebehoren.

[da] ScanQR-koden,eller besag hiemmesiden, for at bne de udvidede anvisninger om anvendelse. Der kan
der findes yderligere oplysninger om apparatet eller tilbeharet.

[no]  Skann(QR-koden eller besak nettstedet for & pne mer informasjon om bruken. Der finner du mer informa-
sjon om apparatet eller tilbeharet.

[svl ScannaQR-koden eller gatillwebbplatsen och dppna de utdkade anvandningsanvisningarna. Dér finns
mer information om din apparat eller dinatillbendr.

[fi] Skannaa QR-koodi tai vieraile internet-sivustollamme, jotta voit avata laajennetut kéyttotiedot. Sieltd
|0ydat laitetta tai varustetta koskevia lisétietoja.

[es] Paraabrirlasindicaciones ampliadas sobre el uso, visite la pagina web o escanee el codigo QR. Alli encon-
trard mas informacion sobre el aparato 0 los accesorios.

[pt] Leiaocaddigo QR ouvisite a pagina web para abrir asindicagdes avangadas relativas a utilizagéo. Ai en-
contrainformacdes adicionais sobre 0 seu aparelho ou acessorio.

[el]  ZopaoteTovkwdIKo QR 1) emokedTeiTe TNV 10TO0EAIDA, VIO Vo avOIEETE TIC BlEUPUPEVEC UTTOBEIEEIC VIO
xpnon. Exei Ba Bpeite mpooOeTeEC MANPOGOPIEC YO TN OUTKEUT OOC M) To EEOPTALIOTOL

[tr]  Aynntilrkullanim bilgilerine ulasmak icin QR kodu taratin veya web sayfasini ziyaret ediniz. Cihaz ve
aksesuarlar ile ilgili ayrintil bilgileri bu sekilde edinebilirsiniz.

[pl]  Abyuzyskac rozszerzone informacje natemat zastosowan urzadzenia, nalezy zeskanowac kod QR albo
wejsS¢ na strone internetowa. Mozna tam znalez¢ dodatkowe informacije natemat posiadanego urzadze-
niaiakcesoriow.

[es] Prodalsiinformace k pouzivani nactéte QR kad nebo navstivte webovou stranku. Tam najdete dalsiinfor-
mace ke spotrebiCinebo pfislusenstvi.

[sk] Naskenujte QR kod alebo navstivte webovu stranku, aby ste sa dozvedelirozsirené informdcie o pouzivani.
Tam najdete dalSie informdcie o vaSom spotrebici alebo prisluSenstve.

[ro]  Scanaticodul QR sau accesati site-ul web pentru a obtine mai mult recomandari privind utilizarea. Acolo
veti gdsi mai multe informatii privind aparatul dumneavoastra sau accesoriile.

[bg]l Ckanupaiite QR koaa unm noceteTe yeOCTpaHnLaTa, 3a a 0TBOPUTE PA3LIMPEHITE YKA3aHNA 32 U3Mon3-

BaHETO. TaM LLie 0TKPUETE AOMbIHIUTENHA MHKOPMALINA 3a Batuma ypea nnn npuHaanexHocT.,
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[uk] LLo6 oTpumary moknaaHiLLi BKa3iBKN 3 KOPUCTYBAHHA, sickaHyiiTe QR-koa a6o Biagigalite cant. Tam By
3HaiaeTe A0aTKOBI BiIOMOCTI MPO Npunaa abo npunaaaa.

[ru]  Yro6bl y3Hath GonbLUe 0 NOb30BAHNN, OTCKaHWPYiATe QR-KOA WK 3aiaUTE Ha CalT. Tam Bbl HailaeTe 60-
nee NoApo6HLIE CBEAEHIA 0 NPUBOPE U NPUHAANEXKHOCTAX.

[kk]  QR-koabliH CKaHEpIEHi3 HEMECE KEHEMTINTEH NaiinanaHy HyCKayblKTbl ally yiliH BeG-CaiTKa KipiHjs.
OHpa Ci3 KYPbITFbl HEMECE Kepek-xapakTap Typanbl keGipek aknapar tada anachis.
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Sicherheit de

Sicherheit

m | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.

m Bewahren Sie die Anleitung sowie die Produktinformationen fur
einen spateren Gebrauch oder Nachbesitzer auf.

m SchlieBen Sie das Gerat bei einem Transportschaden nicht an.

Verwenden Sie das Gerat nur:

= f{Ur Anwendungen, die in dieser Anleitung beschrieben sind.

m f{r haushaltsubliche Verarbeitungsmengen und Verarbeitungs-

zeiten.

zum Zerkleinern von rohen oder gekochten Lebensmitteln, z. B.

Fleisch, Fisch und GemuUse.

= unter Aufsicht.

im privaten Haushalt und in geschlossenen Raumen des hausli-

chen Umfelds bei Raumtemperatur.

® bis zu einer Hohe von 2000 m Uber dem Meeresspiegel.

Das Gerat nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener Aufsicht,

vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen, Reinigen, im Fehler-

fall, und wenn Sie sich rotierenden Teilen néhern, stets vom Strom-

netz trennen.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, sen-

sorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung

und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder be-

zUglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden

und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.

Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht durch Kinder durch-

gefuhrt werden.

Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Kinder vom Ge-

rat und der Anschlussleitung fernhalten.

» Nie ein beschadigtes Gerat betreiben.

» Nie ein Gerat mit gerissener oder gebrochener Oberflache be-
treiben.

» Nie an der Netzanschlussleitung ziehen, um das Gerat vom
Stromnetz zu trennen. Immer am Netzstecker der Netzanschluss-
leitung ziehen.
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de Sicherheit

» Wenn das Gerat oder die Netzanschlussleitung beschadigt ist,
sofort den Netzstecker der Netzanschlussleitung ziehen oder die
Sicherung im Sicherungskasten ausschalten.

» Den Kundendienst rufen. — Seite 18

» Das Gerat nur gemaB den Angaben auf dem Typenschild an-
schlieBen und betreiben.

» Nie das Gerat Uber eine externe Schaltvorrichtung versorgen,

z. B. Zeitschaltuhr oder Fernsteuerung.

» Nur daflr geschultes Fachpersonal darf Reparaturen am Gerat
durchfuhren.

» Nur Original-Ersatzteile durfen zur Reparatur des Gerats verwen-
det werden.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerats beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdun-
gen zu vermeiden.

» Nie das Gerat oder die Netzanschlussleitung in Wasser tauchen
oder in den Geschirrspuler geben.

» Das Geréat nur in geschlossenen Raumen verwenden.

» Nie das Gerat groBer Hitze und N&sse aussetzen.

» Keinen Dampfreiniger oder Hochdruckreiniger verwenden, um
das Gerat zu reinigen.

» Nie die Netzanschlussleitung mit heiBen Geréateteilen oder War-
mequellen in Kontakt bringen.

» Nie die Netzanschlussleitung mit scharfen Spitzen oder Kanten
in Kontakt bringen.

» Nie die Netzanschlussleitung knicken, quetschen oder veran-
dern.

» Nie das Gerat auf oder in die N&he heiBer Oberflachen stellen.

» Die Hande, das Haar, die Kleidung und andere Utensilien von ro-
tierenden Teilen fernhalten.

» Die Aufsatze nur bei Stillstand des Antriebs und ausgestecktem
Gerat aufsetzen und abnehmen.

» Nicht in den Einflllschacht fassen.

» Nur den Stopfer verwenden, um Zutaten nachzuschieben.

» Teile, die Risse oder sonstige Beschadigungen aufweisen oder
nicht korrekt sitzen, gegen Originalersatzteile austauschen.

12



Sachschaden vermeiden de

» Die Aufsatze nie am Grundgerat zusammenbauen.
» Die Aufsatze nur im komplett zusammengebauten Zustand ver-

wenden.

v

ren.

v vy VvYy

vy

jedem Gebrauch reinigen.

Sachschaden vermeiden

» Das Gerat nie langer als 10 Minuten un-
unterbrochen betreiben. Danach das Ge-
rat ausschalten und auf Raumtemperatur
abkuhlen lassen.

» Das Gerat nie im Leerlauf betreiben.

» Keine Gegenstande in den Einfill-
schacht oder das Gehé&use stecken, z. B.
Kochloffel.

» Vor der Verwendung den Einfiillschacht
und das Gehause auf Fremdkorper Uber-
prifen.

Kennenlernen

Ubersicht

Prifen Sie nach dem Auspacken alle Teile
auf Transportschaden und die Vollstandig-
keit der Lieferung.

- Abb. K

Nie die scharfen Messer und Kanten mit bloBen Handen beruh-

Verpackungsmaterial von Kindern fernhalten.

Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.

Kleinteile von Kindern fernhalten.

Kinder nicht mit Kleinteilen spielen lassen.

Die Reinigungshinweise beachten.

Oberflachen, die mit Nahrungsmitteln in Berihrung kommen, vor

Drehschalter

Aufnahme und Antrieb fir Aufsatze

Entriegelungstaste

Deckel fur Aufbewahrungsfach

Aufbewahrungsfach fiir Lochschei-
ben

Kabelaufbewahrung

Einflllschale

Schraubring

Lochscheibe grob

Messer

Forderschnecke mit Kupplung

Metallkammergehéause

Lochscheibe mittel’

Lochscheibe fein

Grundgeréat

Fleischwolfaufsatz

BEREEEERERN 2E8EE8

Stopfer mit Aufbewahrungsfach
und Deckel

Wurstfiilleraufsatz

Wourstfllldise

Kebbeaufsatz'

B|S

Lagerring fur Wurstfiller

Reinigungsbiirste’

Raspelaufsatz'
- "Raspelaufsatz", Seite 15

Griffschalen fir den Transport

B
D]
E |
' Je

nach Modell

' Je nach Modell

Drehschalter

Mit dem Drehschalter starten und stoppen
Sie die Verarbeitung und wahlen die Ge-
schwindigkeit aus.

13



de Bedienung

Symbol Funktion

max Zutaten mit hdchster Ge-
schwindigkeit verarbeiten.

min Zutaten mit niedriger Ge-
schwindigkeit verarbeiten.

O Verarbeitung stoppen.

o) Festsitzende Lebensmittel mit

der Reverse-Funktion l6sen.

Reverse-Funktion

Die Reverse-Funktion dient dazu, festsitzen-
de Lebensmittel durch kurzzeitiges Ruck-
wartslaufen der Forderschnecke wieder zu
|6sen.

- "Stérungen beheben", Seite 16

Hinweis: Verwenden Sie die Reverse-Funk-
tion ausschlieBlich mit dem Fleischwolfauf-
satz.

Sicherheitssysteme

Hier finden Sie eine Ubersicht tber die Si-
cherheitssysteme lhres Gerats.

Uberlastsicherung

Die Uberlastsicherung verhindert, dass der
Motor und andere Bauteile durch eine zu
hohe Belastung beschadigt werden.

- "Stérungen beheben”, Seite 16

Thermoschutzschalter

Wenn der Motor Uberlastet wird oder sich
zu stark erhitzt, schaltet der Thermoschutz-
schalter das Gerét aus.

Sollbruchstelle

Wenn die Férderschnecke blockiert oder
Uberlastet wird, bricht die Kupplung an der
daflr vorgesehenen Sollbruchstelle.

Wiedereinschaltsicherung

Die Wiedereinschaltsicherung verhindert,
dass Ihr Geréat nach einem Stromausfall die
Verarbeitung selbststandig startet.

Das Gerat ist nach einem Stromausfall wie-
der eingeschaltet. Die Verarbeitung kann
erst wieder gestartet werden, nachdem der
Drehschalter auf O gestellt wurde.

14

Bedienung

Gerat und Teile vor dem ersten Ge-

brauch reinigen

1. Alle Teile, die mit Lebensmitteln in Be-
rihrung kommen, vor dem ersten Ge-
brauch reinigen.

2. Die gereinigten und getrockneten Teile
fur die Verwendung bereitlegen.

Grundgerit vorbereiten

-Abb. H-H

Fleischwolfaufsatz zusammenbauen

-Abb.1- KA

Aufsatz anbringen

- Abb. - KB

Geschwindigkeitsempfehlungen

Einstel- Verwendung

lung

min/max Fleischwolfaufsatz (Lochschei-
ben 3 mm, 4,5 mm, 8 mm)

max Waurstfllleraufsatz

max Kebbeaufsatz

Lochscheiben

@ Lochscheibe fein (3 mm)

Lochscheibe mittel (4,5 mm)

% Lochscheibe grob (8 mm)
Hinweis: Die grobe Lochscheibe

ist fUr die Verarbeitung von Ge-

fligelknochen geeignet.

Lebensmittel verarbeiten

- Abb. EA - K&

Weitere Anwendungen

Kombinieren Sie Zubehorteile mit Teilen
des Fleischwolfaufsatzes, um weitere An-
wendungen zu ermoglichen.



Hinweis: Bauen Sie den Aufsatz fir die je-
weils gewilnschte Anwendung zusammen.
Verwenden Sie den vorbereiteten Aufsatz,
wie flr den Fleischwolfaufsatz beschrieben.
- "Aufsatz anbringen", Seite 14

— " ebensmittel verarbeiten”, Seite 14

Wurstfilleraufsatz zusammenbauen

Der Wurstfilleraufsatz eignet sich zum Be-
flllen von Kunst- und Naturdarm mit Brét
und zum Formen von Réllchen, z. B. fur Ce-
vapcici.

Yl N 19 | 22 |

Kebbeaufsatz zusammenbauen

Der Kebbeaufsatz eignet sich zum Formen
von Teig- oder Hackfleischtaschen.

~ Abb. E1- EA
Raspelaufsatz

Der Raspelaufsatz eignet sich zum Ras-
peln, Reiben und Schneiden von Lebens-
mitteln, z. B. von Kase, Obst, Gemlse, NUs-
sen, Mandeln oder getrockneten Brétchen.

Ubersicht
- Abb. B3

Raspelaufsatz’

Verschluss flir Trommeleinsatze
Gehause flr Raspelaufsatz
Stopfer fir Raspelaufsatz
Reibetrommel

I  Schneidetrommel

I3 Raspeltrommel grob
Raspeltrommel fein

' Je nach Modell

Geschwindigkeitsempfehlungen

Einstel- Verwendung

lung

max Reibetrommel
min/max Schneidetrommel
min/max Raspeltrommel grob
min/max Raspeltrommel fein

Raspelaufsatz de

Trommeleinsatze

Reibetrommel
Lebensmittel fein reiben, z. B.
Nisse, Hartkase, Kartoffeln.

Schneidetrommel

Lebensmittel in Scheiben schnei-
den, z. B. Gurken, Méhren, Rote
Beete.

Raspeltrommel grob
Lebensmittel in grobe Stiicke
raspeln, z. B. Obst und Gemise
wie Apfel oder Karotten; Kase
wie Gouda oder Edamer.

Raspeltrommel fein
Lebensmittel in feine Stlicke ras-
peln, z. B. NUsse; Obst und Ge-
mise wie Apfel oder Karotten;
Kase wie Gouda oder Edamer.

)

Hinweise

= Die Trommeleinséatze sind nicht geeignet
zur Verarbeitung von sehr weichen oder
sehr faserigen Lebensmitteln.

= Die empfohlene Dauerbetriebszeit be-
tragt 2 Minuten.

Raspelaufsatz verwenden
- Aoo. Bl - E3

Reinigungsiibersicht

Hier finden Sie eine Ubersicht, wie Sie das

Gerét und die weiteren Teile am besten rei-

nigen.

» Keine alkohol- oder spiritushaltigen Rei-
nigungsmittel verwenden.

» Keine scharfen, spitzen oder metalli-
schen Gegenstande benutzen.

» Keine scheuernden Tlcher oder Reini-
gungsmittel verwenden.

Tipp: Reinigen Sie nach dem Gebrauch so-
fort alle Teile, damit die Rickstande nicht
antrocknen.

Hinweis: Folgende Teile nie im Geschirr-
spuler reinigen: Metallkammergehause,
Schraubring und Forderschnecke. Wenn
Sie diese Teile mit Reinigungsmitteln und
Wasser reinigen, das heiBer als 40 °C ist,

15



de Verarbeitungshinweise und Anwendungsbeispiele

kann sich der Oberflachenglanz der Teile
verandern. Die Funktion der Teile ist da-
durch nicht beeintrachtig.

- Abb.

Einzelteile aufbewahren

1. Nach der Reinigung die getrockneten
Zubehorteile des Fleischwolfaufsatzes
im Aufbewahrungsfach des Stopfers auf-
bewahren.

- Abb.

2. Um die Lochscheiben aufzubewahren,
den Deckel des Aufbewahrungsfachs
auf der Oberseite des Grundgeréts ab-
nehmen. Die Lochscheiben auf die vor-
gesehenen Halterungen legen und den
Deckel wieder verschlieBen.

- Abb. )

Verarbeitungshinweise und
Anwendungsbeispiele

Verarbeitungshinweise

Fleischwolfaufsatz

= Alle Lochscheiben sind flr Verarbeitung
von rohem Fleisch geeignet.

= Fleisch und groBe Lebensmittel in
Stlicke schneiden, damit sie in den Ein-
flllschacht passen.

Wourstfiilleraufsatz

= Nur fein zerkleinerte Lebensmittel mit
dem Wurstfilleraufsatz verarbeiten.

= Naturdarm vor der Verarbeitung 10 Mi-
nuten in lauwarmem Wasser einweichen.

= Die Wursthiille nicht zu prall beflllen, da
die Wirste sonst beim Kochen oder Bra-
ten platzen kénnen.

Beispielrezept

Hier finden Sie ein Beispielrezept, das spe-
ziell fur Ihr Gerat entwickelt wurde.

Gemahlene Erdniisse

Zutaten

= 1500-2000 g frische, rohe Erdnisse

Zubereitung

» Den Fleischwolfaufsatz mit der feinen
Lochscheibe vorbereiten und anbringen.

= Die ErdnUsse in die Einflllschale geben.

= Den Drehschalter auf max stellen.

= \Wahrend der Verarbeitung die Erdnlsse
gleichmaBig in den Einflllschacht geben
und mit dem Stopfer nachdriicken.

= Die gesamte Menge innerhalb vom 2 Mi-
nuten verarbeiten.

Hinweis: Die empfohlene Dauerbetriebszeit
betragt 2 Minuten.

Stérungen beheben

Stérung

Ursache und Stérungsbehebung

Gerat startet die Verar-
beitung nicht.

Drehschalter ist falsch eingestellt.
» Stellen Sie den Drehschalter vor der Verarbeitung auf O.

16



Altgerat entsorgen de

Stérung Ursache und Stérungsbehebung

Lebensmittel werden Lebensmittel sitzen fest und haben den Aufsatz verstopft.
nicht verarbeitet, obwohl 4. gtellen Sie den Drehschalter auf O und warten Sie den
das Grundgerat lauft. Stillstand des Geréats ab.

2. Stellen Sie den Drehschalter fiir einige Sekunden auf ©,
um die Reverse-Funktion zu starten und die festsitzenden
Lebensmittel zu [6sen.

3. Warten Sle den Stillstand des Gerats ab.

4. Stellen Sie den Drehschalter auf min und prifen Sie, ob
die Lebensmittel wieder normal verarbeitet werden.

Hinweis: Wenn sich die Stérung so nicht beheben lasst, die

folgenden Schritte beachten.

1. Stellen Sie den Drehschalter auf O und warten Sie den
Stillstand des Gerats ab.

2. Ziehen Sie den Netzstecker.

3. Nehmen Sie den Aufsatz ab und zerlegen Sie den Auf-
satz.

4. Entfernen Sie festsitzende Lebensmittel und prifen Sie,
ob sich Knochen, Sehnen oder andere harte Bestandteile
im Aufsatz oder in den Lebensmitteln befinden.

Die Kupplung der Férderschnecke wurde Uberlastet und ist

an der Sollbruchstelle gebrochen.

Hinweis: Ersatzteile mit Sollbruchstelle sind nicht Bestand-

teil unserer Garantieverpflichtungen. Eine neue Kupplung ist

unter der Bestellnummer 10029225 beim Kundendienst er-

haltlich.

1. Die Schraube |6sen und die defekte Kupplung entneh-
men.

- Abb. Y

2. Die neue Kupplung einsetzen und festschrauben.
- Abb. X

Gerat schaltet wahrend Motor ist Uberhitzt.
der Verarbeitung ab. 1. Stellen Sie den Drehschalter auf O und warten Sie den
Stillstand des Gerats ab.

2. Lassen Sie das Gerat abkiihlen, um die Uberlastsiche-
rung zu deaktivieren.

I Informationen Uber aktuelle Entsor-
Altgerat entsorgen gungswege erhalten Sie bei lhrem Fach-

1. Den Netzstecker der Netzanschlusslei- handler sowie Ihrer Gemeinde- oder
tung ziehen. Stadtverwaltung.

2. Die Netzanschlussleitung durchtrennen.

3. Das Gerat umweltgerecht entsorgen.

17



de Kundendienst

B

Dieses Gerat ist entspre-
chend der européaischen
Richtlinie 2012/19/EU Ulber
Elektro- und Elektronikaltge-
rate (waste electrical and
electronic equipment -
WEEE) gekennzeichnet.

Die Richtlinie gibt den Rah-
men fUr eine EU-weit gliltige
Rucknahme und Verwertung
der Altgeréte vor.

Kundendienst

Detaillierte Informationen lber die Garantie-
dauer und die Garantiebedingungen in lh-
rem Land erhalten Sie bei unserem Kun-
dendienst, Ihrem Handler oder auf unserer
Website.
Die Kontaktdaten des Kundendiensts fin-
den Sie im beiliegenden Kundendienstver-
zeichnis oder auf unserer Website.

18



Safety en

Safety

® Read this instruction manual carefully.

m Keep the instruction manual and the product information safe for
future reference or for the next owner.

= Do not connect the appliance if it has been damaged in transit.

Only use this appliance:

m for applications described in these instructions.

= for normal processing quantities and for normal processing
times for domestic use.

m For cutting up raw or cooked food, e.g. meat, fish and veget-
ables.

® ynder supervision.

® in private households and in enclosed spaces in a domestic en-
vironment at room temperature.

= yp to an altitude of max. 2000 m above sea level.

The appliance must always be disconnected from the mains after

each use, whenever it is left unattended, prior to assembly, disas-

sembly or cleaning, in the event of an error and when you are

close to rotating parts.

This appliance can be used by persons with reduced physical,

sensory or mental capabilities or a lack of experience and/or

knowledge if they have been given supervision or instruction con-

cerning use of the appliance in a safe way and if they understand

the hazards involved.

Do not let children play with the appliance.

Cleaning and user maintenance must not be performed by chil-

dren.

The appliance must not be used by children. Keep children away

from the appliance and power cable.

» Never operate a damaged appliance.

» Never operate an appliance with a cracked or fractured surface.

» Never pull on the power cord to unplug the appliance. Always
unplug the appliance at the mains.

» |f the appliance or the power cord is damaged, immediately un-
plug the power cord or switch off the fuse in the fuse box.

» Call customer services. — Page 25

19



en Safety

» Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate.

» Never equip the appliance with an external switching device, e.g.
a timer or remote control.

» Repairs to the appliance should only be carried out by trained
specialist staff.

» Only use genuine spare parts when repairing the appliance.

» |f the power cord of this appliance is damaged, it must be re-
placed by the manufacturer, the manufacturer's Customer Ser-
vice or a similarly qualified person in order to prevent any risk.

» Never immerse the appliance or the power cord in water or clean
in the dishwasher.

» Only use the appliance in enclosed spaces.

» Never expose the appliance to intense heat or humidity.

» Do not use steam- or high-pressure cleaners to clean the appli-
ance.

» Never let the power cord come into contact with hot appliance
parts or heat sources.

» Never let the power cord come into contact with sharp points or
edges.

» Never kink, crush or modify the power cord.

» Never place the appliance on or near hot surfaces.

» Keep hands, hair, clothing and utensils away from rotating parts.

» Only fit and remove attachments once the drive has stopped and
the appliance has been unplugged.

» Do not reach into the filling shaft.

» Only use the pusher to push down ingredients.

» Parts which show cracks or other damage or do not fit correctly
must be replaced with genuine spare parts.

» Never assemble attachments on the main unit.

» Only use the attachments once they are fully assembled.

» Never touch the sharp blades and edges with bare hands.

» Keep packaging material away from children.

» Do not let children play with packaging material.

» Keep small parts away from children.

» Do not let children play with small parts.

» Follow the cleaning instructions.

20



Avoiding material damage en

» Clean surfaces which come in contact with food before each

use.

Avoiding material damage

» Never operate the appliance for more
than 10 minutes without stopping. Then
switch off the appliance and allow it to
cool down to room temperature.

» Do not operate the appliance at no-load.

» Do not insert objects into the filling shaft
or housing, e€.g. wooden spoons.

» Before use, check the filling shaft and
housing for foreign objects.

Familiarising yourself with
your appliance

Overview

After unpacking all parts, check for any
damage in transit and completeness of the

Perforated disc, coarse

Knife

Main unit
(B | Meat mincer attachment
Sausage filler attachment
[B] Kebbe attachment'
[Z Cleaning brush'
Shredding attachment!
- "Shredding attachment”,
Page 22
Grips for transporting
Rotary switch
Holder and drive for attachments
Release button
Cover for storage compartment
A Storage compartment for perfor-
ated discs
Cord storage
X Filling tray
El Threaded ring

' Depending on the model

Worm conveyor with clutch

Metal chamber housing

Perforated disc, medium'

Perforated disc, fine

BE BB EEE

Pusher with storage compartment
and lid

Sausage filler nozzle

B|S

Sausage filler bearing ring

' Depending on the model

Rotary switch

The rotary switch is used to start and stop
processing and select the speed.

Symbol Function

max Process ingredients at max-
imum speed.

min Process ingredients at low
speed.

O Stop processing.

9) Food that has got stuck can
be released using the revers-
ing function.

Reversing function

The reversing function is designed to re-
lease food that has got stuck by briefly run-
ning the worm conveyor in reverse.

- "Troubleshooting", Page 24

Note: The reversing function should only be
used with the meat mincer attachment.

Safety systems

You can find an overview of your appli-
ance's safety systems here.

Overload protection

The overload protection system prevents
the motor and other components from be-
ing damaged through being overloaded.

21



en Operation

- "Troubleshooting", Page 24

Thermal circuit breaker

If the motor becomes overloaded or too
hot, the thermal circuit breaker will switch
the appliance off.

Predetermined breaking point

If the worm conveyor jams or becomes
overloaded, the clutch will break at the pre-
determined breaking point.

Restart lock-out

Restart lock-out prevents your appliance
from automatically restarting processing
after a power failure.

The appliance is switched on again after a
power failure. Processing cannot start
again until the rotary switch has been set to
O.

Operation

Cleaning the appliance and parts be-
fore using for the first time

1. Clean all parts that come into contact
with food before using for the first time.

2. Put the cleaned and dried parts out
ready for use.

Preparing the main unit

- Fig. A-H

Assembling the meat mincer attach-
ment

- Fig. - id

Fitting the attachment

- Fig. B1- KK

Recommended speeds

Setting Use

min/max Meat mincer attachment (per-
forated discs 3 mm, 4.5 mm,
8 mm)

max Sausage filler attachment

max Kebbe attachment

Perforated discs

22

Perforated disc, fine (3 mm)

Perforated disc, medium
(4.5 mm)

@ Perforated disc, coarse (8 mm)
Note: The coarse perforated disc
is suitable for processing bones
from poultry.

Processing food

- Fig. IA - &

Additional applications

You can combine accessories with parts of

the meat mincer attachment for additional
applications.

Note: Assemble the attachment for the indi-
vidual application you require. Use the pre-
pared attachment as described for the
meat mincer attachment.

- "Fitting the attachment", Page 22

— "Processing food", Page 22

Assembling the sausage filler attachment
The sausage filler attachment is suitable for
filling artificial and natural casings with
meat and for shaping rolls, e.g. cevapcici.
- Fig. EE1- EA

Assembling the kebbe attachment

The kebbe attachment is suitable for shap-
ing dough or minced meat pockets.

~ Fig. E51 - E4

Shredding attachment

The shredding attachment is suitable for
shredding, grating and slicing items such
as cheese, fruit, vegetables, nuts, almonds
or dry bread rolls.

Overview

- Fig. EA

Shredding attachment'

Closure for barrel safety

Shredding housing

BN

Pusher for shredding attachment

' Depending on the model



Grating barrel

Slicing barrel

Shredding barrel coarse

HEas

Shredding barrel fine

Depending on the model

Recommended speeds

Setting Use

max Grating barrel

min/max Slicing barrel

min/max Shredding barrel coarse
min/max Shredding barrel fine

Barrel inserts

Grating barrel
Grating food finely, e.g. nuts,
hard cheese, potatoes.

Slicing barrel
Cutting food into slices, e.g. cu-
cumbers, carrots, beetroot.

Shredding barrel coarse
Shredding food into large
pieces, e.g. fruit and vegetables
like apples or carrots; cheese
like Gouda or Edam.

Shredding barrel fine
Shredding food into fine pieces,
e.g. nuts; fruit and vegetables
like apples or carrots; cheese
like Gouda or Edam.

Notes

= The barrel inserts are not suitable for
processing very soft or very fibrous
foods.

= The recommended continuous operating
time is 2 minutes.

Using the shredding attachment
- Fig. Ed - EQ

Overview of cleaning

You can find an overview of how to best
clean the appliance and the other parts
here.

Overview of cleaning en

» Do not use cleaning agents containing
alcohol or spirits.

» Do not use sharp, pointed or metal ob-
jects.

» Do not use abrasive cloths or cleaning
agents.

Tip: Clean all parts immediately after use
so that residues do not dry on.

Note: Never clean the following parts in the
dishwasher: metal chamber housing,
threaded ring and worm conveyor. If you
clean these parts with detergent and water
hotter than 40 °C, this may affect the shiny
finish of the parts. It will not impair function-
ing of the parts.

- Fig.
Storing individual parts

1. After cleaning, keep the dried accessor-
ies of the meat mincer attachment in the
storage compartment for the pusher.

- Fig. E

2. To store the perforated discs, take off the
cover of the storage compartment on top
of the main unit. Fit the perforated discs
onto the holders provided and close the
lid again.

- Fig. B

Processing instructions and
application examples

Processing instructions

Meat mincer attachment

= All perforated discs are suitable for pro-
cessing raw meat.

m» Cut meat and large items of food into
pieces so they fit into the filling shaft.

Sausage filler attachment

= Only process food that has been cut up
fine with the sausage filler attachment.

® Soak natural casing in lukewarm water
for 10 minutes before processing.

= Do not stuff casings too full or the saus-
ages may burst during boiling or frying.
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en Troubleshooting

Sample recipe

You can find a sample recipe that has been

specially developed for your appliance

here.

Ground peanuts

Ingredients

= 1500-2000 g fresh raw peanuts

Preparation

= Prepare the meat mincer attachment
with the fine perforated disc and fit.

= Add the peanuts to the filling tray.

= Set the rotary switch to max.

= Add the peanuts to the filling shaft evenly
during processing and press down with
the pusher.

® Process the entire quantity within
2 minutes.

Note: The recommended continuous oper-
ating time is 2 minutes.

Troubleshooting

Fault Cause and troubleshooting
Appliance does not start  Rotary switch is set incorrecily.
processing. » Set the rotary switch to O before processing.

Food is not being pro-
cessed although the 1

main unit is running. stops.

Food has got stuck and is blocking the attachment.
. Set the rotary switch to O and wait until the appliance

2. Set the rotary switch to @ for a few seconds to start the
reversing function and release the food that has got

stuck.

3. Wait until the appliance stops.
4. Set the rotary switch to min and check whether the food
is being processed normally again.

Note: If the fault cannot be eliminated in this manner, ob-
serve the following steps.

1. Set the rotary switch to O and wait until the appliance

stops.

2. Pull out the mains plug.

3. Remove the attachment and take it apart.

4. Remove food that has got stuck und check whether the
attachment or the food contains any sinews, bones or
other hard pieces.

The clutch of the worm conveyor has been overloaded and
has broken at the predetermined breaking point.

Note: Spare parts with a predetermined breaking point are
not covered by our warranty obligations. A new clutch is
available from customer service under order number

10029225.

1. Release the screw and remove the faulty clutch.

- Fig. A

2. Insert the new clutch and screw in tight.

~ Fig. 5
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Disposing of old appliance en

Fault Cause and troubleshooting

Appliance switches off Motor is overheated.

during processing. 1. Set the rotary switch to O and wait until the appliance
stops.

2. Allow the appliance to cool down to deactivate the over-
load protection device.

Disposing of old appliance

1. Unplug the appliance from the mains.

2. Cut through the power cord.

3. Dispose of the appliance in an environ-
mentally friendly manner.
Information about current disposal meth-
ods are available from your specialist
dealer or local authority.

This appliance is labelled in

accordance with European

Directive 2012/19/EU con-
|

cerning used electrical and
electronic appliances (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

The guideline determines
the framework for the return
and recycling of used appli-
ances as applicable
throughout the EU.

Customer Service

Detailed information on the warranty period
and terms of warranty in your country is
available from our after-sales service, your
retailer or on our website.

The contact details for Customer Service
can be found in the enclosed Customer
Service directory or on our website.
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fr Sécurité

Seécurité

m | jsez attentivement cette notice.

m Conservez la notice ainsi que les informations produit en vue
d’une réutilisation ultérieure ou pour un futur nouveau proprié-
taire.

®» Ne branchez pas 'appareil si ce dernier a été endommagé du-
rant le transport.

Utilisez I‘appareil uniguement :

m pour les utilisations décrites dans cette notice.

® pour les quantités de préparation et durées de traitement habi-
tuelles pour un ménage.

® pour broyer des aliments crus ou cuits, p. ex. de la viande, du
poisson et des légumes.

® sous surveillance.

® pour un usage domestique privé et dans les piéces fermées
d’un domicile, a la température ambiante.

® jusgu'a une altitude maximale de 2000 m au-dessus du niveau
de la mer.

L’appareil doit étre débranché du secteur aprés chaque utilisation,

lorsgu’il n’est pas sous surveillance, avant son assemblage ou dé-

montage, avant le nettoyage, en cas de panne et lorsque les
pieces en rotation s’approchent.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités phy-

sigues, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes inex-

périmentées, a condition qu'elles soient surveillées ou qu'elles
aient été informées de 'utilisation de 'appareil et qu'elles com-
prennent les risques inhérents a son usage.

Les enfants ne sont pas autorisés a jouer avec l'appareil.

Le nettoyage et I'entretien de 'appareil ne doivent pas étre effec-

tués par des enfants.

L'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Les enfants

doivent étre tenus a distance de 'appareil et du cordon d’alimenta-

tion secteur.

» N'utilisez jamais un appareil endommagé.

» Ne jamais faire fonctionner I'appareil avec une surface fissurée
Ou cassee.
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»

Sécurité  fr
Ne tirez jamais sur le cordon d'alimentation secteur pour débran-
cher l'appareil du secteur. Débranchez toujours la fiche du cor-
don d'alimentation secteur.
Si l'appareil ou le cordon d'alimentation secteur est endommageé,
débranchez immédiatement le cordon d'alimentation secteur ou
coupez le fusible dans le boitier a fusibles.

» Appelez le service apres-vente. — Page 33

>

»

>

>

Pour le raccordement et 'utilisation de I'appareil, respectez im-
pérativement les indications figurant sur la plague signalétique.
N'alimentez jamais l'appareil par l'intermédiaire d'un appareil de
commutation externe, par ex. une minuterie ou une télécom-
mande.

Seul un personnel diment qualifié peut entreprendre des répara-
tions sur l'appareil.

Seules des piéces de rechange d'origine peuvent étre utilisées
pour réparer l'appareil.

Afin d’écarter tout danger quand le cordon d’alimentation sec-
teur de cet appareil est endommagé, seul le fabricant ou son
service apres-vente ou toute autre personne de qualification
équivalente est habilité a le remplacer.

Ne jamais plonger I'appareil ou le cordon d’alimentation secteur
dans I'eau et ne pas les mettre au lave-vaisselle.

» Utiliser I'appareil uniguement dans des pieces fermées.
» Ne jamais exposer I'appareil a une forte chaleur ou humidité.
» Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur ou haute pression pour net-

»

>

>

»

toyer I'appareil.

Ne mettez jamais en contact le cordon d'alimentation avec des
sources de chaleur et des piéces chaudes de l'appareil.

Ne mettez jamais en contact le cordon d'alimentation avec des
pointes acérées ou arétes tranchantes.

Ne pliez, n'écrasez ou ne modifiez jamais le cordon d'alimenta-
tion.

Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes ou a proxi-
mité de celles-ci.

Tenir les mains, les cheveux, les vétements et autres ustensiles a
distance des pieces en rotation.
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fr Prévenir les dégats matériels

» Mettre en place et retirer les embouts uniguement aprés immobi-
lisation de I'entrainement et débranchement de I'appareil.

» Ne pas introduire les doigts dans 'ouverture d’ajout.

» Utiliser uniguement le pilon poussoir pour rajouter des ingré-
dients.

» Les pieces présentant des fissures ou autres défauts évidents ou
qui sont mal positionnées doivent étre remplacées par des
pieces de rechange d’origine.

» Ne jamais assembler les embouts sur I'appareil de base.

» Toujours assembler complétement les embouts avant de les utili-
ser.

» Ne jamais toucher les lames et arétes acérées avec les mains
nues.

» Conserver les matériaux d’emballage hors de portée des en-
fants.

» Ne jamais laisser les enfants jouer avec les emballages.

» Conserver les petites pieces hors de portée des enfants.

» Ne pas laisser les enfants jouer avec les petites pieces.

» Respecter les consignes de nettoyage.

» Nettoyer les surfaces qui entrent en contact avec les denrées ali-
mentaires avant chaque utilisation.

> Nei L . , . pectant l'environnement.
e jamais faire fonctionner I'appareil
sans interruption pendant plus de 10 mi-
nutes. Eteindre ensuite I'appareil et le Description de I'appareil
laisser refroidir a la température am-
biante. Apercu

» Ne jamais faire tourner 'appareil a vide.  Aprés avoir déballé le produit, inspectez

» Ne jamais introduire d’objet dans l'orifice  toutes les piéces pour détecter d’éventuels
d’ajout ou le boftier, par ex. une cuillere  dégats dus au transport et pour vous assu-
en bois. rer de l'intégralité de la livraison.

» S'assurer de I'absence de corps étran- g Kl
ger dans l'orifice d’ajout et le boitier
avant I'utilisation.

Prévenir les dégéats matériels & » Fliminez femballage en res-
s

Appareil de base

Hachoir a viande

Elimination de I'emballage

Les emballages sont écologiques et recy-
clables.

» Veuillez éliminer les pieces détachées
aprés les avoir triées par matiere. ;

Insert & kebbé'

B |
Insert & saucisse
D]
[ E |

Brosse de nettoyage'

Selon le modele
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Insert & raper’

- "Insert a raper”, Page 30
Poignées de transport
Interrupteur rotatif
Logement et entrainement des ac-

cessoires
Touche de déverrouillage
Couvercle pour case de range-

ment

Case de rangement pour disques
ajourés

Rangement du cordon

Entonnoir

Anneau vissable

Disque ajouré, grossier

Lame

Vis sans fin avec raccord

Boitier métal

Disque ajouré, moyen'

Disque ajourg, fin

BEREEEERARN &

Poussoir avec espace de range-
ment et couvercle

Buse de remplissage de sau-
cisses

Bague d’appui pour 'embout a
saucisses

' Selon le modéle

Interrupteur rotatif

L’interrupteur rotatif permet de démarrer et
d’arréter le traitement et de sélectionner la
vitesse.

Symbole Fonction

max Traiter les ingrédients a la vi-
tesse maximale.

min Traiter les ingrédients a vi-
tesse faible.

O Arréter le traitement.

o) Décoincer les aliments avec la

fonction d’inversion.

Utilisation fr

Fonction d’inversion

La fonction d’inversion sert a retirer les ali-
ments blogqués par un fonctionnement en
sens inverse de la vis sans fin.

- "Dépannage", Page 32

Remarque : Utilisez la fonction d’inversion
uniguement avec le hachoir a viande.

Systémes de sécurité

Vous trouverez ici un apercu des systémes
de sécurité de votre appareil.

Sécurité anti-surcharge

La sécurité anti-surcharge empéche que le
moteur et d’autres composants ne soient
endommagés suite a une charge trop éle-
vée.

- "Dépannage”, Page 32

Disjoncteur thermique

Si le moteur est sursollicité ou devient trop
chaud, le disjoncteur thermique éteint I'ap-
pareil.

Zone de rupture programmeée

Si la vis sans fin est bloquée ou sursollici-
tée, le raccord se rompt dans la zone de
rupture programmeée a cet effet.

Sécurité anti-réenclenchement

La sécurité anti-réenclenchement empéche
que votre appareil ne reprenne le traitement
de maniére automatique aprés une cou-
pure de courant.

L’appareil est remis en marche aprés une
panne de courant. Le traitement peut étre
redémarré uniguement aprés que l'interrup-
teur rotatif a été amené en position O.

Utilisation

Nettoyer I‘appareil et ses composants

avant la premiére utilisation

1. Avant la premiére utilisation, nettoyer
toutes les piéces qui entreront en
contact avec des produits alimentaires.

2. Tenir les composants préalablement net-
toyés et séchés a disposition pour I'utili-
sation.
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fr Insert araper

Préparer I’'appareil de base

- Fig. A-H

Assembler le hachoir a viande

- Fig. E1-id

Monter ’'embout

-~ Fig. &1 - KK

Recommandations de vitesse

Réglage Utilisation

min/max Hachoir a viande (disques

ajourés 3 mm, 4,5 mm, 8 mm)

Assemblez I'insert a kebbé

L’insert a kebbé convient pour former des
boulettes de pate ou de viande hachée.

- Fig. E1- B

Insert a raper

L’insert a raper convient pour raper et cou-
per des aliments, par exemple du fromage,

des fruits, des légumes, des noix, des
amandes ou des petits pains secs.

max Insert a saucisse

Insert & raper’

max Insert a kebbé

Disques ajourés

Disque ajouré, fin (3 mm)

Disque ajouré, moyen (4,5 mm)

@ Disque ajouré, grossier (8 mm)
Remarque : Le disque ajouré
grossier convient au traitement
des os de volaille.

Transformer les aliments
- Fig. A - &
Autres applications

Combinez les pieces d’accessoires avec
les pieces du hachoir a viande pour accé-
der a d’autres applications.

Remarque : Montez I'embout pour I'appli-
cation souhaitée. Utilisez I’'embout préparé
comme décrit pour le hachoir a viande.

- "Monter I'embout”, Page 30

- "Transformer les aliments", Page 30

Assembler I'insert a saucisse

L’insert a saucisse convient pour remplir
les boyaux artificiels et naturels de chair a
saucisse et pour former des rouleaux, par
exemple pour les cevapcici.

- Fig. {E1- EA

30

Bouchon pour tambours

Poussoir pour insert a raper

Tambour a raper

Boitier d’insert a raper
4]

Tambour a découper

@ Tambour a raper grossier

Tambour & raper fin

' Selon le modéle

Recommandations de vitesse

Réglage Utilisation

max Tambour a réaper

min/max Tambour a découper

min/max Tambour a raper grossier

min/max Tambour a raper fin

Tambours

Tambour a réaper

Raper finement les aliments, par
exemple les noix, les fromages a
pate dure, les pommes de terre.

Tambour a découper

Emincer les aliments en
tranches fines et épaisses, p. ex.
les cornichons, les carottes, les
betteraves.




Tambour a raper grossier

Pour raper les aliments en gros
morceaux, p. ex. les fruits et les
légumes, comme les pommes
ou carottes ; le fromage comme
le gouda ou I'édam.

Tambour a raper fin

Pour raper les aliments en petits
morceaux, p. ex. les noix ; les
fruits et les légumes, comme les
pommes ou carottes ; le fro-
mage comme le gouda ou
I’édam.

Remarques

m | esinserts de tambour ne conviennent
pas au traitement d’aliments trés mous
ou trés fibreux.

= | 3 durée de fonctionnement continu re-
commandée est de 2 minutes.

Utiliser I'insert a raper
~ Fig. Ed - E3
Guide de nettoyage

Vous trouverez ici des instructions sur la
meilleure facon de nettoyer l'appareil et les
autres éléments.

» Ne pas utiliser de produit nettoyant
contenant de I'alcool ou de l'alcool a
brdler.

» Ne pas utiliser d’objets acérés, pointus
ou métalliques.

» Ne pas utiliser de chiffons abrasifs ou de
produits nettoyants.

Conseil : Aprés utilisation, nettoyer immé-
diatement toutes les pieces afin d’éviter
que les résidus ne se sechent.

Remarque : Ne jamais nettoyer les piéces
suivantes au lave-vaisselle : boitier métal,
anneau vissable et vis sans fin. Si vous net-
toyez ces pieces avec des produits de net-
toyage et de I'’eau dont la température est
supérieure a 40 °C, la brillance de la sur-
face des piéces peut étre modifiée. La fonc-
tionnalité des piéces n’en est pas affectée.

~ Fig.

Guide de nettoyage fr

Ranger les piéces détachées

1. Aprés le nettoyage, ranger les acces-
soires secs du hachoir a viande dans la
case de rangement du poussoir.
~ Fig. &1

2. Pour ranger les disques ajourés, retirer
le couvercle de la case de rangement si-
tué sur la partie supérieure de I'appareil
de base. Placer les disques ajourés sur
les supports prévus et refermer le cou-
vercle.

~ Fig. &1

Instructions d’utilisation et
exemples

Instructions d’utilisation

Hachoir a viande

m Tous les disques ajourés conviennent a
la préparation de la viande crue.

= Couper la viande et les aliments de
grande taille morceaux afin qu’ils
passent dans la cheminée de remplis-
sage.

Insert a saucisse

= Ne transformer que des aliments fine-
ment hachés avec l'insert a saucisse.

= Avant d’utiliser du boyau naturel, le faire
tremper environ 10 minutes dans de
I'eau tiede.

= Ne pas trop remplir le boyau afin d’éviter
qu’il n’éclate lors de la cuisson.

Exemple de recette

Vous trouverez ici un exemple de recette

spécialement congue pour votre appareil.

Cacahuetes moulues

Ingrédients

= 1500 a2 000 g de cacahuétes fraiches
et crues

Préparation

= Préparer et fixer le hachoir a viande avec

le disque ajouré fin.

Mettre les cacahuétes dans I'entonnoir.

Amener l'interrupteur rotatif sur max.
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fr Dépannage

= Pendant le traitement, verser réguliére- Remarque : La durée de fonctionnement
ment les cacahuétes dans la cheminée continu recommandée est de 2 minutes.

de remplissage et appuyer avec le pous-

Soir. Dépannage
= Traiter la quantité totale en 2 minutes.
Défaut Cause et dépannage

L’appareil ne démarre
pas le traitement.

Interrupteur rotatif est mal réglé.

>

Avant le traitement, positionner l'interrupteur rotatif en po-
sition O.

Les aliments ne sont pas
traités bien que l'appareil
de base fonctionne.

Les aliments sont coincés et obstruent I’embout.

1.

2

Placez I'interrupteur rotatif sur O et attendez que I'appa-
reil s’arréte.

Placez le commutateur rotatif sur © pendant quelques se-
condes pour démarrer la fonction d’inversion et libérer
les aliments coincés.

. Attendez que I'appareil s’arréte.
. Mettez le commutateur rotatif sur min et vérifiez si les ali-

ments sont a nouveau traités normalement.

Remarque : Si le dysfonctionnement ne peut pas étre corri-
gé de cette maniére, suivre les étapes suivantes.

1.

2
3.
4.

Placez I'interrupteur rotatif sur O et attendez que I'appa-
reil s’arréte.

Débranchez la fiche secteur.

Retirez 'embout et démontez-le.

Retirez les aliments coincés et vérifiez qu’il n’y a pas
d’os, de tendons ou d’autres éléments durs dans I'em-
bout ou dans les aliments.

Le raccord de la vis sans fin a été sursollicité et s’est cassé
dans la zone de rupture programmeée.

Remarque : Les piéces de rechange a zone de rupture pro-
grammeée ne sont pas couvertes par nos engagements de

garantie. Un nouveau raccord est disponible auprés du ser-
vice aprés-vente sous le numéro de commande 10029225.

1.

Desserrer la vis et retirer le raccord défectueux.

- Fig. A

. Mettre en place le nouveau raccord et le visser.

- Fig. 51

L’appareil s'éteint pen-
dant son utilisation.

Le moteur a surchauffé.

1.

2

Placez I'interrupteur rotatif sur O et attendez que I'appa-
reil s’arréte.

Laissez 'appareil refroidir pour désactiver la protection
anti-surcharge.
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Mettre au rebut un appareil

usageé

1. Débrancher la fiche du cordon d’alimen-
tation secteur.

2. Couper le cordon d’alimentation secteur.

3. Eliminez I'appareil dans le respect de
I’environnement.
Vous trouverez des informations sur les
circuits actuels d'élimination auprés de
votre revendeur spécialisé ou de "admi-
nistration de votre commune/ville.

B

Cet appareil est marqué se-
lon la directive européenne
2012/19/UE relative aux ap-
pareils électriques et électro-
nigues usageés (waste elec-
trical and electronic equip-
ment - WEEE).

La directive définit le cadre
pour une reprise et une ré-
cupération des appareils
usagés applicables dans les
pays de la CE.

Service apres-vente

Pour plus d'informations sur la durée et les
conditions de la garantie dans votre pays,
adressez-vous a notre service aprés-vente,
a votre revendeur ou consultez notre site

Web.

Vous trouverez les données de contact du
service apres-vente dans la liste ci-jointe ou
sur notre site Web.

Mettre au rebut un appareil usagé fr
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it Sicurezza

Sicurezza

m | eggere attentamente le presenti istruzioni.

m Conservare le istruzioni e le informazioni sul prodotto per il suc-
cessivo utilizzo o per il futuro proprietario.

= Non collegare l'apparecchio se ha subito danni durante il tra-
sporto.

Utilizzare I'apparecchio soltanto:

m per le applicazioni descritte nelle presenti istruzioni.

® per quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica.

m Per tritare alimenti crudi o cotti, ad es. carne, pesce e verdure.

m sotto sorveglianza;

® in case private e in locali chiusi in ambito domestico a tempera-
tura ambiente;

= fino a un'altitudine di massimo 2000 m sul livello del mare.

Scollegare sempre |'apparecchio dalla corrente elettrica dopo ogni

utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello smon-

taggio, della pulizia, in caso di guasti e se ci si avvicina a oggetti in
rotazione.

Questo apparecchio puo essere usato da persone con ridotte fa-

colta psichiche, sensoriali 0 mentali o con conoscenze e/o espe-

rienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone adulte

0 siano stati istruiti sull’'uso sicuro dell’apparecchio e abbiano com-

preso i pericoli connessi all’uso dello stesso.

| bambini non devono giocare con l'apparecchio.

Ai bambini e vietato eseguire la pulizia e manutenzione di compe-

tenza dell’utente.

L’uso di questo apparecchio € vietato ai bambini. Tenere i bambini

lontani dall’apparecchio e dal cavo di alimentazione.

» Non mettere mai in funzione un apparecchio danneggiato.

» Non utilizzare mai un apparecchio con la superficie danneggiata.

» Non tirare mai il cavo di collegamento alla rete elettrica per stac-
care |'apparecchio dalla rete elettrica. Staccare sempre la spina
del cavo di alimentazione.

» Se l'apparecchio o il cavo di alimentazione € danneggiato, stac-
care subito la spina di alimentazione del cavo di alimentazione e
spegnere il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti. = Pagina 41
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Sicurezza it

» Collegare e utilizzare 'apparecchio solo in conformita con i dati
indicati sulla targhetta identificativa.

» Non alimentare mai l'apparecchio da un commutatore esterno
ad es. un timer esterno o un telecomando.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e formato pud
esequire riparazioni sull'apparecchio.

» Per la riparazione dell'apparecchio possono essere impiegati
soltanto pezzi di ricambio originali.

» Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo
apparecchio subisce danni deve essere sostituito dal produttore,
dal suo servizio di assistenza clienti o da persona in possesso di
simile qualifica.

» Non immergere mai l'apparecchio o il cavo di alimentazione

nell'acqua e non metterli in lavastoviglie.

Utilizzare 'apparecchio esclusivamente in luoghi chiusi.

Non esporre mai l'apparecchio a calore e umidita eccessivi.

Non lavare l'apparecchio con pulitori a vapore o idropulitrici.

Non mettere mai il cavo di allacciamento alla rete a contatto con

fonti di calore o parti dell'apparecchio calde.

» Non mettere mai il cavo di allacciamento alla rete a contatto con
spigoli vivi.

» Non piegare, schiacciare o modificare mai il cavo di allaccia-
mento alla rete.

» Non disporre mai I'apparecchio sopra oppure in prossimita di
superfici calde.

» Tenere lontano mani, capelli, abiti e altri utensili dalle parti rotan-
ti.

» Applicare e rimuovere gli adattatori solo ad ingranaggio fermo
ed apparecchio scollegato.

» Non introdurre le mani nel pozzetto di riempimento.

» Per spingere gli ingredienti utilizzare solo il pestello.

» Sostituire i componenti che presentano incrinature o altri danni o
che non possono essere alloggiati correttamente nella propria
sede con ricambi originali.

» Non assemblare mai gli adattatori sull'apparecchio base.

» Utilizzare gli adattatori soltanto quando sono completamente as-
semblati.

vV vyVvyy
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it Prevenzione di danni materiali

» Non toccare mai le lame e i bordi taglienti a mani nude.

» Tenere lontano il materiale di imballaggio dai bambini.

» Vietare ai bambini di giocare con materiali d’imballaggio.

» Tenere i bambini lontano dalle parti piccole.

» Non lasciare che i bambini giochino con le parti piccole.

» Attenersi alle istruzioni per la pulizia.

» Pulire le superfici che vengono a contatto con gli alimenti prima

di ogni utilizzo.

Prevenzione di danni materiali

» Mai far funzionare l'apparecchio ininter-
rottamente per oltre 10 minuti. Dopodi-
ché spegnere l'apparecchio e lasciarlo
raffreddare a temperatura ambiente.

» Non mettere mai I'apparecchio in funzio-
ne a vuoto.

» Non introdurre oggetti (es. cucchiai) nel
pozzetto di riempimento o nel corpo
dell'apparecchio.

» Prima dell'uso, verificare che il pozzetto
di riempimento e il corpo dell'apparec-
chio non presentino corpi estranei.

Conoscere l'apparecchio

Panoramica

Dopo il disimballaggio controllare che tutti i
componenti siano presenti e che non pre-
sentino danni dovuti al trasporto.

- Fig.

Apparecchio base
[Z] Kit tritacarne
Adattatore per insaccatrice
3] Adattatore per kebbe'
[2l Spazzola per pulizia'
Adattatore sminuzzatore'
— "Adattatore sminuzzatore”,
Pagina 38
Maniglie per il trasporto
Manopola
Sede e ingranaggio per adattatori

A seconda del modello
36

Pulsante di sblocco

Coperchio per vano di conserva-
zione

@ Vano di conservazione per dischi
forati

Portacavo

[E] Piatto di carico

E}  Ghiera

Disco forato, grosso

Lama

Coclea di trasporto con giunto

Alloggiamento con camera in me-
tallo

Disco forato medio’

Disco forato, fine

Pestello con vano di conservazio-
ne e coperchio

Ugello di riempimento

Anello del cuscinetto per insacca-

trice

' A seconda del modello

Manopola

Utilizzare la manopola per avviare ed arre-
stare la lavorazione e selezionare la veloci-
ta.

Simbolo Funzione

max Lavorare gli ingredienti a mas-
sima velocita.
min Lavorare gli ingredienti a velo-

cita minima.




Simbolo Funzione

O Arrestare la lavorazione.

o) Liberare gli alimenti incastrati
con la funzione reverse.

Funzione reverse

La funzione reverse serve a smuovere gl
alimenti incastrati facendo ruotare breve-
mente la coclea di trasporto in senso inver-
SO.

- "Sistemazione guasti", Pagina 39

Nota: Utilizzare la funzione reverse esclusi-
vamente con l'adattatore tritacarne.

Sistemi di sicurezza

Di seguito € riportata una panoramica dei
sistemi di sicurezza dell'apparecchio.

Sicurezza di sovraccarico

La sicurezza di sovraccarico previene che il
motore ed altri componenti vengano dan-
neggiati da un sovraccarico eccessivo.

- "Sistemazione guasti", Pagina 39

Interruttore di protezione termica

Se il motore & sovraccarico o si scalda ec-
cessivamente, l'interruttore di protezione
termica spegne l'apparecchio.

Punto di rottura prestabilito

Quando la coclea di trasporto € bloccata o
sovraccarica, il giunto si rompe in corri-
spondenza dell'apposito punto di rottura
prestabilito.

Blocco di riaccensione

Il blocco di riaccensione previene che l'ap-
parecchio avvii autonomamente la lavora-
zione dopo un'interruzione dell'alimentazio-
ne.

In caso d’interruzione dell’alimentazione
elettrica 'apparecchio viene reinserito. La
lavorazione pud essere riavviata solo dopo
aver impostato la manopola su O.

Funzionamento
Pulizia dell’apparecchio e dei compo-
nenti prima di usarlo la prima volta

1. Prima del primo uso pulire tutte le parti,
che entrano in contatto con gli alimenti.

Funzionamento it

2. Predisporre le parti pulite ed asciugate
per l'utilizzo.

Preparazione dell'apparecchio base
- Fig. A-H

Assemblaggio dell'adattatore tritacar-
ne

- Fig. -

Montaggio dell'adattatore

- Fig. B&1-

Consigli relativi alla velocita

Imposta- Utilizzo
zione

Adattatore tritacarne (dischi fo-
rati 3 mm, 4,5 mm, 8 mm)

Adattatore per insaccatrice
Adattatore per kebbe

min/max

max

max

Dischi forati

@ Disco forato fine (3 mm)

Disco forato medio (4,5 mm)

@5 Disco forato grosso (8 mm)

B . .

\ Nota: Il disco forato grosso &
adatto per lavorare ossa di polla-
me.

Lavorazione degli alimenti

~ Fig. EA-
Ulteriori applicazioni

Combinare gli accessori con i pezzi
dell'adattatore tritacarne per permettere al-
tri impieghi.

Nota: Montare 'adattatore per 'applicazio-
ne desiderata. Utilizzare |'adattatore prepa-
rato come descritto per I'adattatore tritacar-
ne.

— "Montaggio dell'adattatore”, Pagina 37
— "L avorazione degli alimenti", Pagina 37
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it Adattatore sminuzzatore

Assemblaggio dell'adattatore per
insaccatrice

| 'adattatore per insaccatrice € adatto per
riempire budelli artificiali e naturali con car-
ne trita e per formare rotoli, ad esempio per
cevapcici.

-~ Fig. KlE1- EA

Assemblaggio dell'adattatore per kebbe

| 'adattatore per kebbe € adatto alla prepa-
razione di ravioli ripieni, anche con carne
macinata.

- Fig. E1- B
Adattatore sminuzzatore

|'adattatore sminuzzatore € adatto per smi-
nuzzare, grattugiare e tagliare alimenti,

ad es. formaggio, frutta, verdura, noci, man-
dorle o pane raffermo.

Panoramica

- Fig. B3

F Adattatore sminuzzatore'

Chiusura tamburo

Corpo per adattatore sminuzzatore

[ F |
K
Pestello per adattatore sminuzza-
tore

Tamburo grattugia

Tamburo di taglio

Tamburo sminuzzatore grosso

NE2&s

Tamburo sminuzzatore fine

' A seconda del modello

Consigli relativi alla velocita

Imposta- Utilizzo

zione

max Tamburo grattugia

min/max Tamburo di taglio

min/max Tamburo sminuzzatore grosso

min/max Tamburo sminuzzatore fine

Tamburi

Tamburo grattugia

Grattugiare finemente gli alimen-
ti, ad es. noci, formaggio duro,
patate.

Tamburo di taglio

Tagliare gli alimenti a fette,

ad es. cetrioli, carote, barbabie-
tole.

Tamburo sminuzzatore grosso
Sminuzzare grossolanamente gli
alimenti, ad es. frutta e verdura
come mele o carote; formaggio
come il Gouda o I'Edamer.

Tamburo sminuzzatore fine
Sminuzzare finemente gli alimen-
ti, ad es. noci; frutta e verdura
come mele o carote; formaggio
come il Gouda o I'Edamer.

Note

= | tamburi non sono idonei per lavorare
alimenti molto morbidi o molto fibrosi.

® | a durata di funzionamento continua
consigliata € di 2 minuti.

Utilizzo dell'adattatore sminuzzatore
- Fig. P - EQ

Panoramica per la pulizia

Di seguito € riportata una panoramica per

una pulizia ottimale dell'apparecchio e dei

componenti.

» Non impiegare detergenti a base di al-
col.

» Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti o
metallici.

» Non usare panni o detergenti abrasivi.

Consiglio: Pulire tutte le parti subito dopo
'uso per prevenire l'essiccamento dei resi-
dui.

Nota: Mai lavare i componenti seguenti in
lavastoviglie: alloggiamento con camera in
metallo, ghiera e coclea di trasporto. Se
questi componenti vengono lavati con de-
tersivi e acqua oltre 40 °C, la superficie
puo opacizzarsi. Il funzionamento dei com-
ponenti non € comungue COMPromesso.

~ Fig. [El



Istruzioni per la lavorazione ed esempi di utilizzo it

Conservazione dei singoli pezzi

1. Dopo il lavaggio, conservare gli acces-
sori dell'adattatore tritacarne asciutti
nell'apposito vano di conservazione del
pestello.

- Fig. E&}

2. Perriporre i dischi forati, togliere il co-
perchio del vano di conservazione sul la-
to superiore dell'apparecchio base. Si-
stemare i dischi forati negli appositi sup-
porti e richiudere il coperchio.

~ Fig. [E&
Istruzioni per la lavorazione ed
esempi di utilizzo
Istruzioni per la lavorazione

Adattatore tritacarne

= Tutti i dischi forati sono adatti per lavora-
re carne cruda.

= Tagliare a pezzi la carne e gli alimenti di
grosse dimensioni per farli entrare nella
bocca di carico.

Adattatore per insaccatrice

= | avorare con l'adattatore per insaccatri-
ce solo alimenti sminuzzati finemente.

= Prima della lavorazione ammorbidire il
budello naturale per 10 minuti in acqua
tiepida.

= Non riempire eccessivamente il budello
in quanto le salsicce potrebbero romper-
si durante la cottura.

Esempio di ricetta

Qui e riportata una ricetta di esempio ela-
borata appositamente per I'apparecchio.

Arachidi tritate

Ingredienti

m 1500-2000 g di arachidi fresche crude

Preparazione

= Preparare l'adattatore tritacarne con il di-
sco forato fine e montarlo.

= Versare le arachidi nel piatto di carico.
Portare la manopola su max.
Durante la lavorazione versare uniforme-
mente le arachidi nella bocca di carico e
premerle con il pestello.

= | avorare l'intera quantita entro 2 minuti.

Nota: La durata di funzionamento continua
consigliata € di 2 minuti.

Sistemazione guasti

Anomalia

Causa e ricerca guasti

L'apparecchio non avvia
la lavorazione.

Manopola non impostata correttamente.
» Prima della lavorazione portare la manopola su O.
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it Rottamazione di un apparecchio dismesso

Anomalia

Causa e ricerca guasti

Gli alimenti non vengono
lavorati anche se l'appa-
recchio base gira.

Gli alimenti sono incastrati e hanno intasato I'adattatore.

1. Ruotare la manopola su O e attendere finché l'apparec-
chio non si € arrestato.

2. Posizionare la manopola per alcuni secondi su © per av-
viare la funzione reverse e liberare gli alimenti incastrati.

3. Attendere che l'apparecchio sia fermo.

4. Portare la manopola su min e controllare che gli alimenti
vengano di nuovo lavorati normalmente.

Nota: Se il problema non viene eliminato, seguire i passi se-

guenti.

1. Ruotare la manopola su O e attendere finché I'apparec-
chio non si € arrestato.

2. Staccare la spina di alimentazione.

3. Togliere I'adattatore e smontarlo.

4. Rimuovere gli alimenti incastrati e controllare che non vi
siano ossa, tendini o altre parti dure nell'adattatore o ne-
gli alimenti.

Il giunto della coclea di trasporto € stato sovraccaricato e si €
spezzato nel punto di rottura prestabilito.

Nota: | ricambi con punto di rottura prestabilito non rientra-
no nei nostri impegni di garanzia. E possibile ordinare un
nuovo giunto 10029225 presso il servizio di assistenza
clienti.

1. Svitare la vite e togliere il giunto rotto.
~ Fig.
2. Inserire il nuovo giunto e serrarlo.

~ Fig. 5

L’apparecchio si spegne
durante la lavorazione.

Il motore & surriscaldato.

1. Ruotare la manopola su O e attendere finché l'apparec-
chio non si € arrestato.

2. Lasciare raffreddare I'apparecchio per disattivare la sicu-
rezza di sovraccarico.

Rottamazione di un apparec- Per informazioni sulle attuali procedure

chio dismesso

1.

2
3.

40

di smaltimento rivolgersi al rivenditore
specializzato o al comune di competen-

Staccare la spina del cavo di alimenta- za.

zione. o _ Questo apparecchio dispo-
Tagliare il cavo di alimentazione. ne di contrassegno ai sensi
Smaltire I'apparecchio nel rispetto della direttiva europea
dell'ambiente. mmmm 2012/19/UE in materia di

apparecchi elettrici ed elet-



tronici (waste electrical and
electronic equipment -
WEEE).

Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il ri-
ciclaggio degli apparecchi
dismessi valide su tutto il
territorio dell’Unione Euro-
pea.

Servizio di assistenza clienti
Informazioni dettagliate sulla durata della
garanzia e sulle condizioni di garanzia in
ciascun Paese sono reperibili presso il no-
stro servizio di assistenza clienti, presso |l
proprio rivenditore o sul nostro sito Internet.
| dati di contatto del servizio di assistenza
clienti sono disponibili nell'elenco dei centri
di assistenza allegato o sul nostro sito Inter-
net.

Servizio di assistenza clienti

it
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nl Veiligheid

Veiligheid

® | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.

m Bewaar de gebruiksaanwijzing en de productinformatie voor la-
ter gebruik of voor volgende eigenaren.

m Sluit het apparaat in geval van transportschade niet aan.

Gebruik het apparaat uitsluitend:

® voor extra toepassingen die in deze gebruiksaanwijzing zijn be-
schreven.

m voor verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in
het huishouden.

= voor het fijnmaken van rauwe of gekookte levensmiddelen, bijv.
vlees, vis en groente.

m onder toezicht.

= voor huishoudelijk gebruik en in gesloten ruimtes binnen de hui-
selijke omgeving bij kamertemperatuur.

m tot een hoogte van 2000 m boven zeeniveau.

Het apparaat na ieder gebruik, als er geen toezicht aanwezig is,

voor de montage, demontage of reiniging en als u roterende on-

derdelen nadert, altijd van het net scheiden.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,

zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of

kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien

zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de

hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet worden uit-

gevoerd door kinderen.

Het apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Kinderen uit

de buurt van het apparaat en het aansluitsnoer houden.

» Nooit een beschadigd apparaat gebruiken.

» Nooit een apparaat met gescheurd of gebroken opperviak ge-
bruiken.

» Nooit aan het netsnoer trekken, om het apparaat van het elektri-
citeitsnet te scheiden. AltijJd aan de stekker van het netsnoer trek-
ken.
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Veiligheid nl

» Wanneer het apparaat of het netsnoer is beschadigd, dan direct
de stekker van het netsnoer uit het stopcontact halen of de zeke-
ring in de meterkast uitschakelen.

» Contact opnemen met de servicedienst. = Pagina 49

» Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de ge-
gevens op het typeplaatje.

» Nooit het apparaat via een externe schakelinrichting voeden, bij-
voorbeeld een tijdschakelaar of besturing op afstand.

» Alleen daarvoor geschoold vakpersoneel mag reparaties aan het
apparaat uitvoeren.

» Er mogen uitsluitend originele reserveonderdelen worden ge-
bruikt voor reparatie van het apparaat.

» Als het netsnoer van dit apparaat beschadigd raakt, moet het ter
vermijding van risico's worden vervangen door de fabrikant, de
servicedienst of een andere gekwalificeerde persoon.

» Nooit het apparaat of het netsnoer in water dompelen of in de
vaatwasser plaatsen.

» Gebruik het apparaat alleen in gesloten ruimtes.

» Stel het apparaat nooit bloot aan grote hitte en vochtigheid.

» Geen stoomreiniger of hogedrukreiniger gebruiken om het appa-
raat te reinigen.

» Nooit het aansluitsnoer met hete apparaatonderdelen of warmte-
bronnen in contact brengen.

» Nooit het aansluitsnoer met scherpe punten of randen in contact
brengen.

» Het aansluitsnoer nooit knikken, knellen of veranderen.

» Het apparaat nooit neerzetten op of in de buurt van hete opper-
vlakken.

» De handen, het haar, de kleding en andere voorwerpen uit de
buurt van roterende delen houden.

» De opzetstukken alleen aanbrengen en verwijderen wanneer de
aandrijving niet meer draait en de stekker uit het stopcontact is
verwijderd.

» Niet in de vulschacht grijpen.

» Alleen de stopper gebruiker om ingrediénten toe te voegen.
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nl Materiéle schade voorkomen

» Onderdelen die herkenbare barsten of andere beschadigingen
vertonen of niet goed zitten, door originele reserveonderdelen
vervangen.

» De opzetstukken nooit op het basisapparaat in elkaar zetten.

» De opzetstukken alleen in compleet gemonteerde toestand ge-
bruiken.

» Nooit de scherpe messen en randen met blote handen aanra-
ken.

» Verpakkingsmateriaal uit de buurt van kinderen houden.

» Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.

» Kleine onderdelen uit de buurt van kinderen houden.

» Kinderen niet met kleine onderdelen laten spelen.

» De reinigingsinstructies in acht nemen.

» Oppervlakken die met voedingsmiddelen in contact komen, voor
elk gebruik reinigen.

— ]
Materiéle schade voorkomen IS Reinigingsborstel
» Het apparaat nooit langer dan 10 minu- Versnipperopzetstuk'
ten ononderbroken laten werken. Daarna - "Versnipperopzetstuk”,
het apparaat uitschakelen en tot kamer- Pagina 46
temperatuur Iatenl afkoelen. _ Grepen voor het transport
» Het apparaat nooit onbelast laten draai- -
en. Draaischakelaar
» Geen voorwerpen in de vulschacht of de Opname en aandrijving voor hulp-
behuizing steken, bijv. kooklepel. stukken

» V&6r het gebruik de vulschacht en de Ontgrendelknop

behuizing op vreemde voorwerpen con-

troleren. Deksel voor opbergvak
Uw apparaat leren kennen Opbergvak voor ponsschijven
. Kabelvak
Overzicht
Vulschaal

Controleer na het uitpakken alle onderde-

len op transportschade en de volledigheid Schroefring

van de levering. Gatenschijf grof

- Fig.

Mes

EEREEERERREE

Basisapparaat Transportschroef met koppeling
IZ]  Vieesmolenopzetstuk Metalen behuizing met kamers
Worstvulopzetstuk Ponsschijf gemiddeld’

B Kibbeh-hulpstuk' Gatenschijf fijn

' Afhankelijk van het model ! Afhankelijk van het model
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Stopper met opbergvak en deksel
Worstvulmondstuk

' Afhankelijk van het model

Lagerring voor worstvuller

Draaischakelaar

Met de draaischakelaar start en stopt u de
verwerking en kiest u de snelheid.

Symbool Functie

max Ingrediénten op de hoogste
snelheid verwerken.

min Ingrediénten op een lage snel-
heid verwerken.

O Verwerking stoppen.

o) Vastzittende levensmiddelen
losmaken met de Reverse-
functie.

Reverse-functie

De Reverse-functie dient ervoor om vastzit-
tende levensmiddelen weer los te maken
door de transportschroef kort achteruit te
laten draaien.

— "Storingen verhelpen", Pagina 47

Opmerking: Gebruik de Reverse-functie uit-
sluitend bij het vleesmolen-opzetstuk.

Veiligheidssystemen

Hier vindt u een overzicht van de veilig-
heidssystemen van uw apparaat.

Overbelastingsbeveiliging

De overbelastingsbeveiliging voorkomt dat
de motor en andere onderdelen door een
te hoge belasting worden beschadigd.

— "Storingen verhelpen", Pagina 47
Thermische onderbreker

Wanneer de motor wordt overbelast of te
sterk verhit raakt, schakelt de thermische
onderbreker het apparaat uit.

Breekpunt

Als de transportschroef geblokkeerd raakt
of wordt overbelast, breekt de koppeling op
het daarvoor voorziene breekpunt.

Bediening nl

Beveiliging tegen opnieuw inschakelen

De beveiliging tegen opnieuw inschakelen
voorkomt dat het apparaat de verwerking
na een stroomuitval automatisch start.

Het apparaat wordt na een stroomuitval
weer ingeschakeld. De verwerking kan pas
weer worden gestart nadat de draaischake-
laar op O is gezet.

Bediening

Apparaat en onderdelen voor het eer-
ste gebruik reinigen

1. Alle onderdelen die met levensmiddelen
in aanraking komen voor het eerste ge-
bruik reinigen.

2. De gereinigde en gedroogde onderdelen
gereed leggen voor het gebruik.

Basisapparaat voorbereiden

- Fig. A-H

Vleesmolen-opzetstuk in elkaar zet-
ten

- Fig. -

Opzetstuk aanbrengen

~ Fig. - Kl

Snelheidsadviezen

Instel- Gebruik

ling

min/max Vleesmolen-opzetstuk (pons-
schijven 3 mm, 4,5 mm,
8 mm)

max Worstvulopzetstuk

max Kibbeh-opzetstuk

Ponsschijven

@ Ponsschijf fijn (3 mm)

Ponsschijf gemiddeld (4,5 mm)

'% Ponsschijf grof (8 mm)

i Opmerking: De grove ponsschijf
is geschikt voor de verwerking

van botjes van gevogelte.
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nl Versnipperopzetstuk

Levensmiddelen verwerken

~ Fig. 1A - K&
Andere toepassingen

U kunt accessoires met onderdelen van het
vleesmolen-opzetstuk combineren om an-
dere toepassingen mogelijk te maken.

Opmerking: Zet het opzetstuk voor de ge-
wenste toepassing in elkaar. Gebruik het
voorbereide opzetstuk zoals voor het vliees-
molen-opzetstuk is beschreven.

- "Opzetstuk aanbrengen”, Pagina 45

— "L evensmiddelen verwerken",

Pagina 46

Worstvulopzetstuk in elkaar zetten

Het worstvulopzetstuk is geschikt voor het
vullen van kunst- en natuurdarm met worst-
vlees en voor het vormen van rolletjes, bijv.
VOOr cevapcici.

~ Fig. KE1- EAA

Kibbeh-hulpstuk monteren

Het kibbeh-opzetstuk is geschikt voor het
vormen van deeg- of gehaktzakjes.

~ Fig. EX1- E
Versnipperopzetstuk

Het versnipperopzetstuk is geschikt voor
het versnipperen, raspen en snijden van le-

vensmiddelen zoals kaas, fruit, groente, no-
ten, amandelen gedroogde broodjes.

Overzicht

- Fig. EA

Versnipperopzetstuk'

EB  Afsluitring voor trommelinzetstuk-
ken

Behuizing voor versnipperopzet-
stuk

Stopper voor versnipperopzetstuk

Rasptrommel

3l Snijtrommel

I  Versnippertrommel grof

Versnippertrommel fijn

' Afhankelijk van het model
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Snelheidsadviezen

Instel- Gebruik

ling

max Rasptrommel

min/max  Snijtrommel

min/max Versnippertrommel grof
min/max Versnippertrommel fijn

Trommelinzetstukken

Rasptrommel
Levensmiddelen fijn raspen, bijv.
noten, harde kaas, aardappelen.

Snijtrommel
Levensmiddelen in plakken snij-
den, bijv. komkommers, wortels,
rode bieten.

Versnippertrommel grof
Levensmiddelen in grove stukjes
versnipperen, bijv. groente en
fruit zoals appels of wortelen;
kaas zoals Goudse of Edammer
kaas.

Versnippertrommel fijn
Levensmiddelen in fijne stukjes
versnipperen, bijv. noten; groen-
te en fruit zoals appels of worte-
len; kaas zoals Goudse of Edam-
mer kaas.

Opmerkingen

= De trommelinzetstukken zijn niet ge-
schikt voor de verwerking van zeer zach-
te of zeer vezelige levensmiddelen.

= De aanbevolen continue bedrijfstijd be-
draagt 2 minuten.

Versnipperopzetstuk gebruiken
- Fig. Ed - E&

Reinigingsoverzicht

In dit overzicht wordt aangegeven hoe u het

apparaat en de verdere onderdelen het

beste kunt reinigen.

» Gebruik geen reinigingsmiddelen die al-
cohol of spiritus bevatten.

» Gebruik geen scherpe, puntige of meta-
len voorwerpen.



Verwerkingstips en toepassingsvoorbeelden nl

» Gebruik geen schurende doeken of
schurende reinigingsmiddelen.

Tip: Reinig direct na gebruik alle onderde-
len reinigen om het vastkoeken van resten
te voorkomen.

Opmerking: Volgende onderdelen nooit in
de vaatwasser reinigen: metalen behuizing
met kamers, schroefring en transport-
schroef. Als u deze onderdelen reinigt met
reinigingsmiddelen en wasser van meer
dan 40 °C, kan de oppervlakteglans van de
onderdelen veranderen. Dit is echter niet
van invloed op de werking van de onderde-
len.

~ Fig.

Onderdelen bewaren

1. Na de reiniging de gedroogde accessoi-
res van het vleesmolen-opzetstuk in het
opbergvak van de stopper opbergen.
~ Fig. EA

2. Voor het opbergen van de ponsschijven
het deksel van het opbergvak aan de bo-
venzijde van het basisapparaat verwijde-
ren. De ponsschijven op de hiervoor be-

stemde houders aanbrengen en het dek-
sel weer sluiten.

- Fig. E&]
Verwerkingstips en toepas-
singsvoorbeelden
Verwerkingstips

Vleesmolen-opzetstuk
= Alle ponsschijven zijn geschikt voor de
verwerking van rauw vlees.

= Vlees en grotere levensmiddelen in stuk-
ken snijden, zodat ze in de vulschacht
passen.

Worstvulopzetstuk

= Alleen fijngemaakte levensmiddelen met
het worstvulopzetstuk verwerken.

= Natuurdarm voor de verwerking 10 mi-
nuten in lauwwarm water laten inweken.

= Het worstomhulsel niet te vol maken,
aangezien de worsten anders bij het ko-
ken of braden kunnen barsten.

Voorbeeldrecept

Hier vindt u een voorbeeldrecept dat speci-
aal voor uw apparaat is ontwikkeld.

Gemalen pinda's

Ingrediénten

= 1500-2000 g verse, rauwe pinda's

Bereiding

= Het vleesmolen-opzetstuk met de fijne
ponsschijf voorbereiden en aanbrengen.

= De pinda's in de vulschaal doen.

m De draaischakelaar op max zetten.

= De pinda's tijdens de verwerking gelijk-
matig in de vulopening doen en met de
stopper aandrukken.

= De volledige hoeveelheid binnen 2 minu-
ten verwerken.

Opmerking: De aanbevolen continue be-
drijfstijd bedraagt 2 minuten.

Storingen verhelpen

Storing

Oorzaak en probleemoplossing

Apparaat start de verwer- Draaischakelaar is onjuist ingesteld.

king niet.

» Zet de draaischakelaar voor de verwerking op O.
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nl Afvoeren van uw oude apparaat

Storing Oorzaak en probleemoplossing

Levensmiddelen worden Er zitten levensmiddelen vast en deze hebben het opzetstuk
niet verwerkt, hoewel het verstopt.

basistoestel loopt. 1. De draaischakelaar op O zetten en wachten tot het appa-

raat niet meer draait.

2. De draaischakelaar enkele seconden op © zetten om de
Reverse-functie te starten en de vastzittende levensmid-
delen los te maken.

3. Wachten tot het apparaat niet meer draait.

4. De draaischakelaar op min zetten en controleren of de le-
vensmiddelen weer normaal worden verwerkt.

Opmerking: De volgende stappen volgen wanneer de sto-

ring zo niet kan worden verholpen.

1. De draaischakelaar op O zetten en wachten tot het appa-
raat niet meer draait.

2. De stekker uit het stopcontact halen.

3. Het opzetstuk van het apparaat verwijderen en uit elkaar
nemen.

4. De vastzittende levensmiddelen verwijderen en controle-
ren of er zich botjes, zenen of andere harde bestandde-
len in het opzetstuk of in de levensmiddelen bevinden.

De koppeling van de transportschroef is overbelast geweest

en is op het breekpunt gebroken.

Opmerking: Vervangingsonderdelen met ingebouwde

breekpunten vallen niet onder onze garantieverplichtingen.

Een nieuwe koppeling is onder bestelnummer 10029225

verkrijgbaar bij de servicedienst.

1. De schroef losdraaien en de defecte koppeling verwijde-
ren.

~ Fig. X

2. De nieuwe koppeling aanbrengen en vastschroeven.

~ Fig. XN

Het apparaat gaat tijdens Motor is oververhit.

de verwerking uit. 1. De draaischakelaar op O zetten en wachten tot het appa-
raat niet meer draait.

2. Laat het toestel afkoelen om de overbelastingsbeveiliging
te deactiveren.

Afvoeren van uw oude appa- 3. Voer het apparaat milieuvriendelijk af.
Bij uw dealer en uw gemeente- of deel-

raat raadskantoor kunt u informatie verkrijgen

1. De stekker van het netsnoer uit het stop- over de actuele afvoermethoden.
contact trekken.

2. Het netsnoer doorknippen.
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Servicedienst

Dit apparaat is gekenmerkt

in overeenstemming met de

Europese richtlijn 2012/19/
]

EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische
apparatuur (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE).

De richtlijn geeft het kader
aan voor de in de EU geldi-
ge terugneming en verwer-
king van oude apparaten.

Servicedienst

Gedetailleerde informatie over de garantie-
periode en garantievoorwaarden in uw land
kunt u opvragen bij onze servicedienst, uw
dealer of op onze website.

De contactgegevens van de servicedienst
vindt u in de meegeleverde servicedienst-
lijst of op onze website.

nl
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da Sikkerhed

Sikkerhed

® | s denne vejledning omhyggeligt igennem.

m Opbevar vejledningen og produktinformationerne til senere brug,
0g giv dem videre til en senere ejer.

= Tilslut ikke apparatet i tilfeelde af en transportskade.

Anvend kun apparatet:

m til anvendelser, der er beskrevet i denne brugsanvisning.

m {j| forarbejdningsmeengder og -tider, som er almindelige i hus-
holdningen.

= til finhakning af ra eller kogte fadevarer, f.eks. kad, fisk og grent-
sager.

= under opsyn

m ved stuetemperatur i privat husholdning og i lukkede rum i husli-
ge omgivelser.

= Op til en hgjde pad maksimalt 2000 m over havets overflade.

Apparatet skal altid aforydes fra stramnettet efter hver brug, nar

det ikke er under opsyn, fer det samles, adskilles, renggres og i til-

feelde af fejl, samt nar du naermer dig roterende dele.

Dette apparat kan bruges af personer med begraensede fysiske,

sensoriske eller psykiske evner eller manglende erfaring og/eller

viden, hvis de overvages eller er blevet instrueret i en sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan veere forbundet med
brugen af apparatet.

Barn ma ikke bruge apparatet til leg.

Rengering og brugervedligeholdelse méa ikke udferes af barn.

Apparatet ma ikke bruges af barn. Barn skal altid befinde sig pa

sikker afstand af apparatet og dets tilslutningsledning.

» Brug aldrig et beskadiget apparat.

» Brug aldrig et apparat med revnet eller gdelagt overflade.

» Treek aldrig i nettilslutningsledningen for at afbryde apparatets
forbindelse til stramnettet. Tag altid fat i nettilslutningsledningens
netstik, og treek det ud.

» Hvis apparatet eller nettilslutningsledningen er beskadiget, sa
traek straks nettilslutningsledningens netstik ud, eller sla sikrin-
gen fra i sikringsskabet.

» Kontakt kundeservice. — Side 56
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Sikkerhed da

» Apparatet ma kun tilsluttes og bruges inht. angivelserne pa type-
skiltet.

» Forsyn aldrig apparatet via en ekstern kontaktanordning, f.eks.
tidsur eller fjernstyring.

» Kun fagpersonale, der er uddannet til det, ma udfere reparatio-
ner pa apparatet.

» Der ma kun anvendes originale reservedele til reparation af ap-
paratet.

» Hvis nettilslutningsledningen til apparatet bliver beskadiget, skal
den udskiftes af producenten, producentens kundeservice eller
en lignende kvalificeret person for at undga, at der opstar fare.

» Dyp aldrig apparatet eller nettilslutningsledningen i vand, og seet
det aldrig i opvaskemaskinen.

» Anvend kun apparatet i lukkede rum.

» Udseet aldrig apparatet for ekstrem varme og fugt.

» Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser til at rengere appara-
tet.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i kontakt med var-
mekilder eller varme apparatdele.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i kontakt med skarpe
spidser eller kanter.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig knaekkes, klemmes eller an-
dres.

» Stil aldrig apparatet pa eller i neerheden af varme overflader.

» Hold haender, har, taj og andre genstande vaek fra roterende de-
le.

» P&-/forsatserne méa kun seettes pa og tages af, nar drevet star
stille, og apparatet er afbrudt fra stremnettet.

» Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.

» Brug kun stopperen for at skubbe ingredienser i.

» Alle dele, der har spraekker eller andre skader, eller som ikke
sidder rigtigt mere, skal udskiftes med originale reservedele.

» P&-/forsatserne mé aldrig samles pa motorenheden.

» P&-/forsatserne ma kun benyttes, nar de er fuldsteendig samlet.

» Beror aldrig de skarpe knive og kanter med de bare fingre.

» Opbevar emballagematerialet utilgeengeligt for barn.

» Lad ikke barn lege med emballagemateriale.
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da Forhindring af materielle skader

» Opbevar smadele utilgeengeligt for barn.

» Lad ikke bern lege med sméadele.

» Folg anvisningerne om rengaring.

» Renger overflader, som kommer i kontakt med fadevarer, for

hver brug.

Forhindring af materielle

skader

» Brug aldrig apparatet i mere end 10 mi-
nutter uden pause. Sluk apparatet deref-
ter, og lad det kgle af til stuetemperatur.

» Brug aldrig apparatet i tomgang.

» Stik ikke genstande i pafyldningsskakten
eller huset, f.eks. grydeske.

» Kontrollér pafyldningsskakten og huset
for fremmedlegemer far anvendelse.

Leer apparatet at kende

Oversigt

Kontrollér alle dele for transportskader efter
udpakningen, og om leveringen indeholder
alle dele.

Skruering

Hulskive, grov

Kniv

Transportsnegl med kobling

Metalkammerhus

Hulskive, middel’

Hulskive, fin

BERBEEEER

Stopper med opbevaringsrum og
lag

Palsedyse

B|S

Lejering til palsestopper

- Fig. Kl
Motorenhed
2] Kedhakkerpéasats
Palsestopperforsats
Bl Kibbeh-forsats'
2l  Rengeringsberste’
Raspepésats'

— "Raspepasats”, Side 53

Handtag til transport

Drejekontakt

Holder og drev til forsatser

Sikkerhedsknap

Lag til opbevaringsrum

Opbevaringsrum til hulskiver

Kabelopbevaring

ERRaEEER

Pafyldningsskal

' Afhaengigt af model
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' Afhaengigt af model

Drejekontakt

Med drejekontakten starter og stopper du
forarbejdningen og veelger hastigheden.

Symbol Funktion

max Forarbejdning af ingredienser
ved hgjeste hastighed.

min Forarbejdning af ingredienser
ved lav hastighed.

O Stop af forarbejdning.

9] Losning af fedevarer, der har
sat sig fast, med reverse-funk-
tionen.

Reverse-funktion

Reverse-funktionen bruges til at lgsne fede-
varer, der har sat sig fast, ved kortvarigt at
lade transportsneglen kare bagleens.

— "Afhjeelpning af fejl", Side 55

Bemeerk: Brug kun reverse-funktionen med
kedhakkerpasatsen.



Sikkerhedssystemer

Her kan du finde en oversigt over appara-
tets sikkerhedssystemer.
Overbelastningssikring
Overbelastningssikringen forhindrer, at mo-
toren og andre dele bliver beskadiget som
falge af en for hgj belastning.

- "Afhjeelpning af fejl", Side 65

Termisk beskyttelsesafbryder

Den termiske beskyttelsesafbryder slukker
apparatet, hvis motoren overbelastes eller
opvarmes for kraftigt.

Fast brudsted

Hvis transportsneglen blokeres eller over-
belastes, braskker koblingen pa det dertil
beregnede faste brudsted.
Genindkoblingssikring

Genindkoblingssikringen forhindrer, at ap-
paratet af sig selv starter forarbejdningen
efter en stremafbrydelse.

Apparatet er teendt igen efter en stramafbry-
delse. Forarbejdningen kan fgrst startes
igen, efter drejekontakten er stillet pa O.

Betjening
Rengering af apparat og dele inden

forste ibrugtagning

1. Renger alle dele, som kommer i kontakt
med fgdevarer, inden den forste ibrug-
tagning.

2. Leeg de rengjorte og terrede dele Klar til
anvendelsen.

Forberedelse af motorenhed

- Fig. A-H

Samling af kedhakkerpasats

- Fig. 1- A

Anbringelse af pasats

- Fig. &1 - KK

Hastighedsanbefalinger

Betjening da

Indstil- Anvendelse

ling

min/max Kgdhakkerpasats (hulskiver
3 mm, 4,5 mm, 8 mm)

max Polsestopperforsats

max Kibbeh-forsats

Hulskiver

@ Hulskive, fin (3 mm)

Hulskive, middel (4,5 mm)

Indstil- Anvendelse

ling

Hulskive, grov (8 mm)
Bemeerk: Den grove hulskive er
egnet til at forarbejde fjerkraek-
nogler.

@

Forarbejdning af fodevarer
~Fig. IA-EH
Yderligere anvendelser

Kombinér tilbeharsdele med kadhakkerpa-
satsens dele for at muliggaere yderligere
anvendelser.

Bemaerk: Saml pasatsen til den pageaelden-
de gnskede anvendelse. Anvend den klar-
gjorte pasats som beskrevet for kedhakker-
pasatsen.

- "Anbringelse af pasats”, Side 53

— "Forarbejdning af fadevarer", Side 53

Samling af polsestopperforsats
Poalsestopperforsatsen er beregnet til fyld-
ning af kunst- og naturtarme med palsefars
og til formning af sma farsruller, f.eks. til ce-
vapcici.

- Fig. EE1- EA

Samling af kibbeh-forsats
Kibbeh-forsatsen er beregnet til formning af
dej- eller hakkekadslommer.

- Fig. EX] - B3

Raspepasats

Raspepasatsen er beregnet til at rapse, rive
og skeere fgdevarer, f.eks. ost, frugt, grant-

sager, ngdder, mandler eller tarrede
rundstykker.
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da Rengaringsoversigt

Raspepésats'

Lukning til tromleindsatser

Hus til raspepéasats

Rivetromle

Skaeretromle

Raspetromle, grov

(1]
Stopper til raspepasats
[ 5
6]

Raspetromle, fin

! Afheengigt af model

Hastighedsanbefalinger

Indstil- Anvendelse

ling

max Rivetromle
min/max Skaeretromle
min/max Raspetromle, grov
min/max Raspetromle, fin

Tromleindsatser

Rivetromle
Fin rivning af fadevarer, f.eks.
nedder, hard ost eller kartofler.

Skaeretromle

Skeering af fadevarer i skiver,
f.eks. agurker, gulergdder eller
redbeder.

Raspetromle, grov

Raspning af fedevarer i grove
stykker, f.eks. frugt og grent-
sager sasom abler eller gule-
radder eller ost sdsom gouda el-
ler edamer.

Raspetromle, fin

Raspning af fadevarer i fine styk-
ker, f.eks. ngdder, frugt og grent-
sager sasom abler eller gule-
radder eller ost sdsom gouda el-
ler edamer.
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Bemaerkninger

= Tromleindsatserne er ikke egnet til at
forarbejde meget blgde eller meget fi-
berholdige fgdevarer.

= Den anbefalede konstante driftstid er
2 minutter.

Anvendelse af raspepasats
~ Fig. Ed - E3

Rengoringsoversigt

Her kan du finde en oversigt over, hvordan

apparatet og de gvrige dele bedst renge-

res.

» Brug ikke renggringsmidler, der indehol-
der alkohol eller sprit.

» Brug ikke skarpe, spidse eller metalliske
genstande.

» Der ma ikke anvendes skurrende klude
eller rengeringsmidler.

Tip Renger straks alle dele efter brug, sa
resterne ikke tarrer fast.

Bemeerk: Renggr aldrig falgende dele i op-
vaskemaskinen: Metalkammerhus, skrue-
ring og transportsnegl. Nar disse dele ren-
geres med rengegringsmidler og vand, der
er varmere end 40 °C, kan delenes over-
fladeglans eendre sig. Delenes funktion pa-
virkes ikke deraf.

- Fig.
Opbevaring af enkeltdele

1. Opbevar kedhakkerpésatsens tarre tilbe-
hgrsdele i stopperens opbevaringsrum
efter rengeringen.

- Fig. EA

2. Tag opbevaringsrummets lag af pa over-
siden af motorenheden for at opbevare
hulskiverne. Seet hulskiverne pa de dertil
beregnede holdere, og luk laget igen.

- Fig. B



Anvisninger om forarbejdning og eksempler pa brug da

Anvisninger om forarbejdning  Opskrifteksempel

og eksempler pa brug

Her kan du finde et opskrifteksempel, der
er udviklet specielt til dit apparat.

Anvisninger om forarbejdning Malede jordnedder

Kodhakkerpasats

Ingredienser

= Alle hulskiver er egnet til at forarbejde rat = 1500-2000 g friske ra jordngdder

kad.

Tilberedning

® Skeer ked og grove fodevarer i stykker, = Klarger kedhakkerpasatsen med den fi-
sé de passer i pafyldningsskakten. ne hulskive, og anbring den.

Polsestopperforsats

= Forarbejd kun fint hakkede fadevarer
med pgalsestopperforsatsen.

m | &g naturtarmen i blad i lunkent vand i
ca. 10 minutter for forarbejdningen.

= Fyld ikke tarmen for meget, da palsen el-

= Kom jordngdderne i pafyldningsskalen.

= Stil drejekontakten pa max.

= Kom jordngdderne ensartet i pafyld-
ningsskakten under forarbejdningen, og
tryk dem ned med stopperen.

= Forarbejd hele meengden inden for 2 mi-
nutter.

lers kan springe under kogningen eller

Bemaerk: Den anbefalede konstante drifts-

stegningen.
gning tid er 2 minutter.
Afhjaelpning af fejl
Fejl Arsag og fejlafhjeelpning

Apparatet starter ikke
forarbejdningen.

Drejekontakten er indstillet forkert.

>

Stil drejekontakten pa O fer forarbejdningen.

Fadevarerne forarbejdes
ikke, selvom motorenhe-
den kgrer.

Fedevarer sidder fast og har tilstoppet pasatsen.

1.

2

Stil drejekontakten pa O, og vent indtil apparatet star stil-
le.

Stil drejekontakten pa © i nogle sekunder for at starte re-
verse-funktionen og lgsne fgdevarerne, der har sat sig
fast.

. Vent, indtil apparatet star stille.
. Stil drejekontakten pa min, og kontrollér, om fedevarerne

igen forarbejdes normalt.

Bemaerk: Hvis fejlen ikke kan afhjeelpes pa denne made, sa
folg de folgende trin.

1.

2
3.
4.

Stil drejekontakten pa O, og vent indtil apparatet star stil-
le.

Treek netstikket ud.

Tag pasatsen af, og skil den ad.

Fijern fgdevarer, der har sat sig fast, og kontrollér, om der
findes knogler, sener eller andre harde bestanddele i pa-
satsen eller i fgdevarerne.

Transportsneglens kobling blev overbelastet og er braskket
pa det faste brudsted.
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da Bortskaffelse af udtjent apparat

Fejl

Arsag og fejlafhjaelpning

Fadevarerne forarbejdes
ikke, selvom motorenhe-

den karer.

1. Losn skruen, og tag den defekte kobling ud.
~ Fig. EX
2. Saet den nye kobling i, og skru den fast.

- Fig. XA

Apparatet slukkes efter Motoren er overophedet.
brug.

1. Stil drejekontakten pa O, og vent indtil apparatet star stil-

le.

2. Lad apparatet afkgle for at deaktivere overbelastningssik-

ringen.

Bortskaffelse af udtjent apparat

1. Treek nettilslutningsledningens netstik
ud.
2. Skeer nettilslutningsledningen over.
3. Bortskaf apparatet miljerigtigt.
Hvis der er tvivi om genbrugsordninger-
ne, og om hvor genbrugspladserne er
placeret, sa kan forhandleren, kommu-
nen eller de kommunale myndigheder
kontaktes for at f& yderligere information.
Dette apparat er klassificeret
iht. det europeeiske direktiv
2012/19/EU om affald af
mmmmm  clekirisk- og elektronisk ud-
styr (waste electrical and
electronic equipment - WE-
EE).
Dette direktiv angiver ram-
merne for indlevering og re-
cycling af kasserede appara-
ter geeldende for hele EU.
Kundeservice

Der findes detaljerede oplysninger om ga-
rantiperiode og garantibetingelser for det
aktuelle land hos vores kundeservice, den
lokale forhandler og péa vores hjemmeside.
Kontaktdata for kundeservice findes i ved-
lagte liste over kundeserviceafdelinger eller
pa vores hjemmeside.

56

Bemaerk: Reservedele med fast brudsted er ikke bestand-
del af vores garantiforpligtelser. En ny kobling kan kebes
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Sikkerhet no

Sikkerhet

® | es ngye giennom denne anvisningen.

m» Oppbevar veiledningen og produktinformasjonen for senere bruk
eller for en senere eier.

= |kke koble til apparatet dersom det har transportskader.

Apparatet ma kun brukes:

= til bruk som ikke er beskrevet i denne anvisningen.

® til mengder og arbeidstider som er vanlige i en normal hushold-
ning.

m {il kutting av ra eller kokte matvarer, f.eks. kjott, fisk og grennsa-
ker.

= ynder tilsyn.

® ved romtemperatur i private husholdninger og i lukkede rom
hjemme.

® opp til hgyde pa maks 2000 m over havet.

Apparatet ma alltid kobles fra stremnettet etter bruk, nar det ikke er

under tilsyn, fer det settes sammen, tas fra hverandre, rengjoeres,

ved feil og nar du kommer i naerheten av roterende deler.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,

sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller

kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt oppleering i sik-

ker bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av ap-

paratet.

Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Rengjering og brukervedlikehold méa ikke foretas av barn.

Apparatet ma ikke brukes av barn. Barn ma holdes borte fra ap-

paratet og stremkabelen.

» Bruk aldri apparatet hvis det har skader.

» Bruk aldri apparatet med sprukket eller knust overflate.

» Dra aldri i stremledningen nar du skal koble vaskemaskinen fra
stremnettet. Dra alltid i pluggen pa stremledningen.

» Hvis vaskemaskinen eller stremledningen er skadet, ma du dra
ut stepselet eller sla av sikringen i sikringsskapet umiddelbart.

» Ta kontakt med kundeservice. = Side 63

» Maskinen ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene
pa typeskiltet.
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no Sikkerhet

» Maskinen ma aldri forsynes med stram via en ekstern
bryteranordning, f.eks. tidsur eller fjernstyring.

» Kun oppleert fagpersonell skal utfare reparasjoner pa maskinen.

» Det mé& kun brukes originale reservedeler til reparasjon av
maskinen.

» Dersom det oppstar skader pa apparatets stramkabel, ma den
skiftes ut av produsenten, kundeservice eller av en annen kvalifi-
sert person for & unnga at det oppstar fare.

» Dypp aldri apparatet eller stramkabelen i vann eller legg dem i
oppvaskmaskinen.

» Apparatet skal kun brukes i lukkede rom.

» Utsett aldri apparatet for kraftig varme eller fuktighet.

» |kke bruk dampstrale eller haytrykksspyler for & rengjere appara-
tet.

» La aldri stramkabelen veere i kontakt med varme maskindeler el-
ler varmekilder.

» La aldri stremkabelen komme i kontakt med skarpe spisser eller
kanter.

» Du ma aldri fa knekk pa, klemme sammen eller endre stream-
kabelen.

» Apparatet méa aldri plasseres pa eller i neerheten av varme over-
flater.

» Hold hender, har, klaer og andre gjenstander pa avstand fra
roterende deler.

» Oppsatsene ma kun settes pa og tas av nar drevet og det fra-
koblede apparatet star stille.

» Ikke grip inn i pafyllingssjakten.

» Bruk kun stateren for & skyve inn ingrediensene.

» Skift ut deler som har riss eller andre skader, eller som ikke sitter
korrekt, med original-reservedeler.

» Oppsatsene ma aldri settes sammen pa grunnapparatet.

» Oppsatsene ma kun brukes i komplett montert tilstand.

» Du ma aldri bergre skarpe kniver og kanter med bare hender.

» Hold emballasjen borte fra barn.

» Barn ma ikke fa leke med emballasjen.

» Hold smadeler borte fra barn.

» |kke la barn leke med smadeler.
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» Folg rengjaringsanvisningene.

Unnga materielle skader no

» Overflater som kommer i kontakt med naeringsmidler skal

rengjeres fer hver bruk.

Unnga materielle skader

» Du ma aldri bruke apparatet kontinuerlig
i mer enn 10 minutter om gangen. Sla
den deretter apparatet av og la det av-
kjales til romtemperatur.

» Apparatet ma aldri brukes ubelastet.

» |kke stikk gjenstander, f.eks. sleiv, ned i
pafyllingssjakten eller inn i huset.

» Kontroller pafyllingssjakten og huset
med tanke pa uvedkommende gjen-
stander, for de tas i bruk.

Bli kjent med

Oversikt

Etter fierning av emballasjen ma du
kontrollere alle delene med henblikk pa
transportskader og forvisse deg om at in-
gen deler mangler.

Hullskive, grov

Kniv

Mateskrue med kobling

Metallkammerhus

Hullskive, middels’

Hullskive, fin

BERBEREEE

Stapper med oppbevaringsrom og
deksel

Palsestapperdyse

B|S

Lagerring for pelsestapper

' Avhengig av modell

Dreiebryter

Med dreiebryteren starter og stopper du be-
arbeidningen og velger hastighet.

~ Fio. i Symbol Funksjon

max Bearbeid ingrediensene med
Glrunnapparat hayeste hastighet.
IE] Kiottkvernpasats min Bearbeid ingrediensene med
Polsestapperpasats lav hastighet.
[P] Kebbepésats' O Stopp bearbeidningen.
=3 Rengjeringsbarste’ o Lasne matvarer som har satt
Raspepasats’ 22% fast, med revers-funksjo-

— "Raspepasats”, Side 60 -
Fordypede grep for transport Revers-funksjon
; Revers-funksjonen har til oppgave a lgsne
Dreiebryter - matvarer som har satt seg fast, ved at mate-
Feste og drev for pasatser skruen roterer bakover en kort tid.
Utlgsningstast - "Utbedring av feil", Side 62
Lokk for oppbevaringsrom Merk: _Revers—furlkSJonen ma kun brukes
. - med kjottkvernpasats.

I Oppbevaringsrom for hullskiver Sikkerhetssystemer
Kabeloppbevaring Her finner du en oversikt over apparatets
E}  Matebrett sikkerhetssystemer.
El  Skruring

' Avhengig av modell
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no Betjening

Overlastvern

Overbelastningssikringen hindrer at moto-
ren og andre komponenter far skader pa
grunn av for hay belastning.

- "Utbedring av feil", Side 62

Termisk vernebryter

Hvis motoren overbelastes eller oppvarmes
for mye, kobler den termiske vernebryteren
ut apparatet.

Fastlagt bruddsted

Hvis mateskruen blokkeres eller overbelas-
tes, brekker koblingen i det hertil tiltenkte
bruddstedet.

Sikring mot gjeninnkobling

Sikringen mot gjeninnkobling hindrer at ap-
paratet starter bearbeidningen automatisk
etter et strembrudd.

Sla apparatet pa igjen etter streambrudd. Be-
arbeidningen kan ikke startes igjen for drie-
bryteren er satt pa O.

Betjening
Rengjore apparat og deler for forste

gangs bruk

1. Alle deler som kommer i bergring med
matvarer, ma rengjares omhyggelig for
farste bruk.

2. Legg de rengjorte og terkede delene klar
til bruk.

Forberedelse av grunnapparatet

- Fig. A-H
Sette sammen kjottkvernpasatsen

~ Fig. - A

Montere pasatsen

- Fig. 1 - KK

Anbefalte hastigheter

Inn- Bruk

stilling

min/max  Kjgttkvernpasats (hullskiver

3 mm, 4,5 mm, 8 mm)
Polsestapperpasats
Kebbepasats

maXx

max

60

Hullskiver

@ Hullskive, fin (3 mm)

L

™
0
)
o

Hullskive, middels (4,5 mm)

Hullskive, grov (8 mm)

Merk: Den store hullskiven er
egnet til bearbeiding av bein fra
fugl.

Behandle matvarer

~ Fig. EH1 -

@vrige bruksomrader

Kombiner tilbehgrsdeler med deler av kjott-
kvernpasatsen for & muliggjere ytterligere
bruksomrader.

Merk: Sett sammen pasatsen for det til enh-
ver tid gnskede bruksomradet. Bruk den
klargjorte pasatsen som beskrevet for kjgtt-
kvernpasatsen.

— "Montere pasatsen”, Side 60

— "Behandle matvarer”, Side 60

Sette sammen pglsestapperpasatsen

Palsestapperpasatsen brukes til 4 fylle
kunstig tarm og naturtarm med pgalsefarse,
og til & forme ruller, f.eks. til cevapcici.

~ Fig. K& - EA
Sette sammen kebbepasats

Kebbepasatsen brukes til & forme deigpu-
ter som skal fylles med f.eks. kjattdeig.

~ Fig. E1- B3

Raspepasats

Raspepasatsen er egnet til rasping, riving
og skjeering av matvarer, f.eks. ost, frukt,

grennsaker, natter, mandler eller tarkete
rundstykker.

Oversikt
- Fig. B3

' Avhengig av modell

Raspepésats'

Las for trommelinnsatser

Hus for raspepasats




Stater for raspepasats

Rivetrommel

Skjeeretrommel

Raspetrommel, grov

ERa0

Raspetrommel, fin

' Avhengig av modell

Anbefalte hastigheter

Inn- Bruk

stilling

max Rivetrommel

min/max  Skjeeretrommel

min/max Raspetrommel, grov

min/max Raspetrommel, fin

Trommelinnsatser

Rivetrommel
Til fin riving av matvarer, f.eks.
natter, hard ost, poteter.

Skjeeretrommel

Til & skjeere matvarer i tykke ski-
ver, f.eks. agurker, gulratter,
rgdbeter.

Raspetrommel, grov

Raspe matvarene i grove styk-
ker, f.eks. frukt og grennsaker,
f.eks. epler eller gulratter; ost
som f.eks. gouda eller edamer.

Raspetrommel, fin

Rasping av matvarer i fine styk-
ker, f.eks. natter, frukt og grenn-
saker som epler eller gulratter;
ost, som gouda eller edamer.

Merknader

= Trommelinnsatsene er ikke egnet til be-
arbeidning av sveert myke matvarer eller
matvarer med spesielt mye fiber.

= Anbefalt kontinuerlig bruk er 2 minutter.

Bruk av raspepasats

- Fig. - E3

Oversikt over rengjering no

Oversikt over rengjoring

Her finner du en oversikt over hvordan du

best kan rengjere apparatet og de andre

delene.

» |kke bruk rengjaringsmidler som innehol-
der alkohol eller sprit.

» |kke bruk skarpe, spisse gjenstander el-
ler metallgjenstander.

» |kke bruk skurekluter eller skurende
rengjgringsmidler.

Tips: Rengjer alle deler rett etter bruk for &
hindre at rester tarker inn.

Merk: Falgende deler skal ikke rengjeres i
oppvaskmaskin: metallkammerhus,
skruring og mateskrue. Hvis du rengjer dis-
se delene med rengjeringsmidler og vann
som er varmere enn 40 °C, kan det skje en
forandring av delenes overflateglans. Dette
nedsetter ikke delenes funksjon.

~ Fig.

Oppbevaring av enkeltdelene

1. Etter at tilbehersdelene til kjsttkvernpa-
satsen er blitt rengjort og terket, skal de
oppbevares i oppbevaringsrommet il
stateren.
~ Fig. EEY

2. For a oppbevare hullskivene tas lokket
av oppbevaringsrommet pa oppsiden av
grunnapparatet. Legg hullskivene pa de
hertil tiltenkte holderne og lukk lokket
igjen.

- Fig. B

Merknader om bearbeiding og
eksempler pa bruk

Merknader om bearbeiding

Kjottkvernpasats

= Alle hullskivene er egnet til bearbeiding
av ratt kjatt.

m Skjeer kjott og store matvarer i stykker,
slik at de passer ned i pafyllingssjakten.

Pglsestapperpasats
= Kun finkuttede matvarer skal bearbeides
med polsestapperpasatsen.
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no Utbedring av feil

= Naturtarmen ma blatlegges i lunkent Tilberedning
vann i ca. 10 minutter far bearbeiding. » Klargjer og monter kjgttkvernpasatsen
= |kke overfyll pglseskinnet slik at det blir med den fine hullskiven.

for stramt, da kan pglsene sprekke nar

de kokes eller stekes.
Eksempel pa oppskrift

Her finner du et eksempel pa oppskrift som
er utviklet spesielt for ditt apparat.

Malte peanotter
Ingredienser

Ha peangttene pa matebrettet.

Sett dreiebryteren pa max.

= Ha peangttene jevnt pd pafyllingssjakten
under bearbeidingen og trykk dem ned
med stateren.

= Bearbeid hele mengden i lgpet av 2 mi-

nutter.

Merk: Anbefalt kontinuerlig bruk er 2 minut-

= 1500-2000 g ferske, ra peanatter ter.
Utbedring av feil
Feil Arsak og feilsgking

Apparatet starter ikke be-
arbeidningen.

Dreiebryteren er feil innstilt.
» Sett dreiebryteren pa O fer bearbeidningen.

Matvarene bearbeides
ikke, selv om grunnap-
paratet gar.

Matvarene sitter fast og har blokkert pasatsen.

1. Sett dreiebryteren pa O, og vent til apparatet har stanset.

2. Sett dreiebryteren pa @ i noen sekunder for & starte re-
vers-funksjonen og lgsne matvarene som sitter fast.

3. Vent til apparatet har stanset.

4. Sett dreiebryteren pa min, og kontroller om matvarene
igjen kan bearbeides normalt.

Merk: Fglg punktene nedenfor dersom feilen ikke kan
utbedres pa denne maten.

1. Sett dreiebryteren pa O, og vent til apparatet har stanset.
2. Trekk ut stgpselet.

3. Ta pasatsen av og ta den fra hverandre.

4. Fjern matvarene som sitter fast, og kontroller om det fin-

nes bein, sener eller andre harde bestanddeler i pasat-
sen eller i matvarene.

Mateskruens kobling er overbelastet og har brukket i det
fastlagte bruddstedet.

Merk: Reservedeler med fastlagt bruddsted er ikke inkludert
i vare garantiforpliktelser. Du kan fa en ny kobling hos
kundeservice under bestillingsnummer 10029225.

1. Laosne skruen og ta ut den defekte koblingen.
~ Fig. EX
2. Sett inn og skru fast den nye koblingen.

- Fig. IEXR

62



Avfallsbehandling av gammelt apparat no

Feil Arsak og feilsgking

Apparatet slas av under  Motoren er overopphetet.
bearbeidningen. 1. Sett dreiebryteren pa O, og vent til apparatet har stanset.
2. La apparatet avkjgles for & deaktivere overlastvernet.

Avfallsbehandling av gammelt
apparat

1. Trekk ut stremkabelens stopsel.

2. Kapp av stramkabelen.

3. Kast apparatet pa en miljgvennlig mate.
Du kan innhente informasjon om aktuelle
muligheter for avfallsbehandling hos en
spesialisert forhandler eller hos kom-
muneadministrasjonen der du bor.

Dette apparatet er klassifi-

sert i henhold til det europe-

iske direktivet 2012/19/EU
]

om avhending av elektrisk-
og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic
equipment — WEEE).
Direktivet angir rammene for
innlevering og gjenvinning
av innbytteprodukter.

Kundeservice

Du far detaljert informasjon om garantitid
og garantivilkar i ditt land hos var
kundeservice, din forhandler eller pa vare
nettsider.

Kontaktinformasjonen for kundeservice fin-
ner du i den vedlagte kundeserviceoversik-
ten eller pa vare nettsider.
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sv Sakerhet

Sakerhet

® | 4s igenom anvisningen noga.

® F@rvara bruksanvisningen och produktinformationen for senare
anvandning eller till nasta agare.

= Anslut inte enheten om den har transportskador.

Anvand bara apparaten:

= fOr tillampningar som beskrivs i den har anvisningen.

= med de bearbetningsmangder och bearbetningstider som nor-
malt féorekommer i hushall.

m fOr finfordelning av rda eller kokta matvaror, t.ex. kott, fisk och
gronsaker.

= ynder tillsyn.

m j privata hushall och i slutna utrymmen i hemmiljé vid rumstem-
peratur.

= ypp till max. 2000°moh.

Dra alltid ur sladden efter anvandning, nar du inte har apparaten

under uppsikt, fére hopsattning, isartagning, rengoring, vid fel och

nar du narmar dig roterande delar.

Apparaten far anvédndas av personer med nedsatt fysisk, sensorisk

eller mental férmaga eller brist pa erfarenhet och/eller kunskap,

om de star under tillsyn eller om de har instruerats om hur appara-

ten ska anvandas sakert och har forstatt de risker som samman-

hanger med detta.

Lat inte barn leka med enheten.

Barn far inte utféra rengéring och anvandarskotsel.

Lat inte barn anvanda apparaten. Hall barn borta fran apparaten

och anslutningsledningen.

» Anvand aldrig skadad enhet.

» Anvand aldrig en apparat med sprucken trasig yta.

» Dra aldrig i sladden for att géra maskinen stréomiés. Dra alltid i
kontakten, inte sladden.

» Dra direkt ur sladdens kontakt eller sla av sékringen i proppska-
pet om maskin eller sladd ar skadade.

» Ring service. = Sid. 70

» Anslut och anvand bara maskinen enligt uppgifterna pa typskyl-
ten.
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Sakerhet sv

» Mata aldrig maskinen via externbrytare som t.ex. timer eller fjarr-
kontroll.

» Det &r bara specialutbildad personal som far reparera maskinen.

» Maskinen far bara repareras med originalreservdelar.

» Om apparatens natanslutningsledning blir skadad maste den for
att risker ska férhindras bytas av tillverkaren eller dennes kund-
tjanst eller av en person med likvardiga kvalifikationer.

» Sank aldrig ner apparaten eller natanslutningsledningen i vatten
och maskindiska dem inte.

» Anvand bara maskinen i slutna utrymmen.

» Exponera aldrig maskinen for kraftig varme och fukt.

» Anvand inte angrengoring eller hogtryckstvatt for att rengdra ap-
paraten.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med heta maskindelar eller
varmekallor.

» L&t aldrig sladden komma i kontakt med vassa spetsar eller kan-
ter.

» Vecka, klam och andra aldrig sladden.

» Stall aldrig enheten pa eller i ndrheten av heta ytor.

» Lat inte hander, har, klader eller andra husgerdd komma i narhe-
ten av roterande delar.

» Tillsatserna far sattas pa och tas av enbart nar drivningen star
stilla och apparaten ar bortkopplad fran elnatet.

» Stoppa inte ned handen i pafyllningsroret.

» Anvand enbart pamataren for att trycka in ingredienser.

» Byt delar som &r spruckna eller skadade pa annat satt, eller som
inte sitter fast korrekt, mot originalreservdelar.

» Satt aldrig ihop tillsatserna pa motordelen.

» Anvand tillsatsen enbart i komplett ihopsatt tillstand.

» \idrOr aldrig de vassa knivarna och kanterna med bara hander.

» Lat inte barn komma i narheten av férpackningsmaterial.

» Lat inte barn leka med férpackningsmaterialet.

» Lat inte barn komma i narheten av smadelar.

» Lat inte barn leka med smadelar.

» FOlj rengdringsanvisningarna.

» Rengor fore varje anvandning de ytor som kan komma i kontakt
med matvaror.
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sv Undvika sakskador

Undvika sakskador

» Lat aldrig apparaten vara i gang oavbru-
tet langre an 10 minuter. Stang darefter
av apparaten och |t den svalna till rums-
temperatur.

» Kor aldrig apparaten pa tomgang.

» Satt inte in féremal, t.ex. slevar, i pafyll-
ningsroret eller holjet.

» Kontrollera fére anvandning att det inte
finns frammande féremal i pafyliningsro-
ret och héljet.

Lar kdnna

Oversikt

Kontrollera efter uppackningen att inga de-
lar ar transportskadade och att leveransen
ar komplett.

- Fig. |

Halskiva medel’

Halskiva fin

Pamatare med forvaringsfack och
lock

Korvstoppningsmunstycke

Lagerring till korvstoppare

Motordel

Kottkvarntillsats

Korvstoppningstillsats

Kebbetillsats'

Rengdringsborste’

lim]{ofoll=]>)

Rivtillsats’
- "Rivtillsats", Sid. 67

Greppurtag for transport

Strémvred

Tillsatsfaste och -drivning

Lasknapp

Lock till férvaringsfack

Forvaringsfack for rivskivor

Kabelfack

Matarbord

Lasring

Halskiva grov

Kniv

Transportskruv med koppling

FEEERERRSEEEE

Metallkammarhus

' Beroende p& modell
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! Beroende p& modell

Vridreglage
Med vridreglaget startar och stoppar du be-
arbetningen och véljer hastigheten.

Symbol Funktion

max Bearbeta ingredienser pa max-
hastighet.

min Bearbeta ingredienser pa lag
hastighet.

@) Stoppa bearbetningen.

9} Lossa fastnade matvaror med

Reverse-funktionen.

Reverse-funktion

Reverse-funktionen anvands for att I6sgdra
fastnade matvaror genom att transportskru-
ven kortvarigt kérs bakat.

— "Avhjélpning av fel", Sid. 69

Notera: Anvand reverse-funktionen enbart
tillsammans med kéttkvarntillsats.en.

Sakerhetssystem

Har foljer en dversikt 6ver apparatens sa-
kerhetssystem.

Overlastskydd

Overlastskyddet férhindrar att motorn och
andra komponenter skadas pa grund av
alltfér hég belastning.

— "Avhjélpning av fel", Sid. 69
Varmeskyddsbrytare

Om du 6verbelastar motorn eller om den
blir for varm stédnger varmeskyddsbrytaren
av apparaten.

Brottanvisning

Om transportskriven blir blockerad eller
Overbelastad bryts kopplingen av vid den
for &ndamalet avsedda brottanvisningen.



Aterstartsparr

Aterstartsparren férhindrar att apparaten
startar bearbetningen automatiskt efter ett
strombortfall.

Apparaten ar ater inkopplad efter ett strom-
bortfall. Bearbetningen kan inte startas om
férran vridreglaget har stallts i lage O.

Anvandning

Rengoéring av apparater och delar fo-

re den forsta anvdndningen

1. Rengdr alla delar som kommer i kontakt
med matvaror innan du anvander dem
forsta gangen.

2. Lagg fram de rengjorda och torkade de-
larna sé att de ar klara att anvéanda.

Forberedelse av motordelen
- Fig. A-H
Hopsattning av koéttkvarntillsatsen

- Fig. 1- A

Montering av tillsatsen

- Fig. &1 - KK

Hastighetsrekommendationer

Anvandning sv

Andra anvandningssatt

Kombinera tillbehdr med kottkvarntillsat-
sens delar sa kan de anvandas pa fler satt.

Notera: Satt ihop tillsatsen sa att den pas-
sar till den dnskade anvandningen. Anvand
den fdérberedda tillsatsen enligt beskrivning-
en for kdttkvarnstillsatsen.

— "Montering av tillsatsen", Sid. 67

— "Bearbeta livsmedel", Sid. 67
Hopsaéttning nav korvstoppningstillsatsen
Korvstoppningstillsatsen ar lamplig for fyll-
ning av syntet- och naturfjalster med féars
och for formning av smakorvar, t.ex. for ce-
vapcici.

- Fig. EE1- EA

Satta ihop kebbetillsatsen

Kebbetillsatsen passar for att forma klimp
eller kottfarspiroger.

~ Fig. E1- B2

Rivtillsats

Strimlingstillsatsen ar lamplig for strimling,
rivning och skarning a matvaror, t.ex. ost,

frukt, grénsaker, notter, mandel eller torkat
brod.

Instéll-  Anvéandning Oversikt
ning - Fig. E3
min/max Kottkvarntillsats (rivskivor Rivtillsats'

3 mm, 4,5 mm, 8 mm) Sparr for truminsatser
max Korvstoppningstillsats Holje till strimlingstillsats
max Kebbetillsats Stot till strimlingstilsats
Halskivor A Rivtrumma

Rivskiva, fin (3 mm) Skartrumma
(6 | Strimlingstrumma, grov
Rivskiva, medel (4,5 mm) Strimlingstrumma, fin

@ Rivskiva, grov (8 mm)
Notera: Den grova rivskivan ar
lamplig for bearbetning av fagel-
ben.

Bearbeta livsmedel

~ Fig. KA1 - K&

' Beroende pa modell

Hastighetsrekommendationer

Instéll-  Anvéndning
ning

max Rivtrumma
min/max  Sk&rtrumma
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sv Rengdringsoversikt

Instéll-  Anvéandning

ning

min/max  Strimlingstrumma, grov
min/max  Strimlingstrumma, fin

Truminsatser

Rivtrumma
Riv matvarorna fint, t.ex. notter,
hardost, potatis.

Skartrumma
Skar matvarorna i skivor, t.ex.
gurka, mordtter, rodbetor.

Strimlingstrumma, grov
Strimla matvaror i tjocka bitar,
t.ex. frukt, och gronsaker som
applen, eller morotter, ost som
Gouda eller Edamer.

Strimlingstrumma, fin

Strimla matvarorna till tunna bi-
tar, t.ex. notter, frukt, och grénsa-
ker som &pplen eller morétter,
ost som Gouda eller Edamer.

Anmaérkningar

= Truminsatserna &r inte lampliga for bear-
betning av mycket mjuka eller mycket fi-
berrika matvaror.

= Den rekommenderade kontinuerliga
drifttiden &r 2 minuter.

Anvandning av strimlingstillsatsen
~ Fig. Ed - EQ

Rengoringsoversikt

Har féljer en 6versikt dver hur apparaten

och dvriga delar bast kan rengoéras.

» Anvand inga alkoholhaltiga rengérings-
medel.

» Anvand inga vassa, spetsiga eller metal-
liska féremal.

» Anvand inga trasor eller rengéringsme-
del som kan repa apparaten.

Tips! Rengdr alla delar direkt efter anvand-
ningen s& att inga rester torkar in.

Notera: Maskindiska aldrig féljande delar:
metallkammarhuset, skruvringen och trans-
portskruven. Om du diskar de har delarna

68

med diskmedel och vatten som ar varmare
an 40 °C kan delarnas ytglans dndras. Det
paverkare inte delarnas funktion.

~ Fig.
Forvara delarna

1. Nar de torkade tillbehéren har rengjorts
forvarar du kottkvarntillsatsen i sttens
forvaringsfack.
~ Fig. &1

2. Forvara rivskivorna genom att ta av lock-
et "pa forvaringsfacken pa motordelens

ovansida. Lagg rivskivorna i tillhérande
héllare och sétt tillbaka locket.

- Fig. B

Bearbetningsanvisningar och
anvandningsexempel

Bearbetningsanvisningar

Kottkvarntillsats

= Alla rivskivorna ar lampliga for bearbet-
ning av ratt kott.

= Sk&r kott och tjocka matvaror i bitar sa
att far plats i pafyllningsroret.

Korvstoppningstillsats

= Bearbeta bara fint sénderdelade matva-
ror med korvstoppningstillsatsen.

= B|6tlAgg naturtarmsfjélster 10 minuter i
ljummet vatten fore bearbetning.

= Stoppa inte korvskinnet alltfor hart efter-
som korven dé kan spricka vid kokning
eller stekning.

Receptexempel

Har foljer ett receptexempel som har tagits

fram speciellt f6r din apparat.

Malda jordnotter

Ingredienser

= 1500-2000 g farska raa jordnotter

Tillagning

= Gor i ordning koéttkvarntillsatsen med
den fina rivskivan och montera den.

= Hall jordnétterna i pafyliningsroret.

m Stall vredet i 1dge max.



Avhjalpning av fel sv

= Hall under bearbetningen jordndtterna Notera: Den rekommenderade kontinuerli-
likformigt i pafyliningsréret och tryck ned  ga drifttiden &r 2 minuter.

dem med stoten.

m Bearbeta hela mangden inom 2 minuter. Athélpning av fel

Fel

Orsak och felsékning

Apparaten startar inte be-
arbetningen.

Vridreglaget ar fel installt.
» Stall fére bearbetningen vridreglaget i lage O.

Matvarorna blir inte bear-
betade, trots att grundap-
paraten ar igang.

Matvaror har fastnad och satt igen tillsatsen.

1. Stéll vredet i 1age O och vanta tills apparaten star stilla.

2. Stall in der nagra sekunder vredet i lage ©, sa att rever-
se-funktionen startar och |6sgdr de matvaror som har
fastnat.

3. Vanta tills apparaten star stilla.
4. Stall vredet i lage min och kontrollera om matvarorna be-
arbetas normailt.

Notera: Vidta foljande atgarder om felet inte gar att avhjélpa
pa detta satt.

1. Stall vredet i lage O och vanta tills apparaten star stilla.
2. Ta ut stickkontakten.

3. Ta av tillsatsen och ta isar den.

4

. Ta bort matvaror som har fastnat och kontrollera om ben,
senor, eller andra harda bestandsdelar finns i tillsatsen el-
ler i matvarorna.

Transportskrivens koppling har dverbelastats och gatt av vid
brottanvisningen.

Notera: Reservdelar med Gverbelastningsskydd ingar inte i
vara garantidtaganden. En ny koppling kan levereras fran
kundtjansten under bestéliningsnumret 10029225.

1. Lossa skruven och ta ut den defekta kopplingen.
- Fig. £
2. Satt in den nya kopplingen och skruva fast den.

- Fig. XA

Apparaten stangs av un-
der bearbetningen.

Motorn ar dverhettad.

1. Stall vredet i lage O och vanta tills apparaten star stilla.
2. Lat apparaten svalna sé att dverlastsakringen avaktiveras.

Omhéndertagande av begagna- 3. Omhéanderta enheten miljovanligt.

de apparater

Information om aktuell avfallshantering
kan du fa hos aterforséljare och kom-

1. Ta ut natanslutningsledningens stickkon- mun.

takt.

2. Klipp av natanslutningsledningen.
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sv Kundtjanst

B

Denna enhet ar markt i en-
lighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om
avfall som utgérs av eller in-
nehaller elektroniska produk-
ter (waste electrical and e-
lectronic equipment -
WEEE).

Direktivet anger ramarna for
inom EU giltigt atertagande
och korrekt atervinning av
uttjanta enheter.

Kundtjanst

Utforligare information om garantitid och
garantivillkor i ditt land finns hos service,
aterforsaljare eller pa var webbsajt.
Kontaktuppgifterna till kundtjansten finns i
den medféljande kundtjanstforteckningen
eller pa var webbplats.
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Turvallisuus  fi

Turvallisuus

® | ue tdma ohje huolellisesti.

m Sailyta ohjeet ja tuotetiedot mydhempaa kayttotarvetta tai
mahdollista uutta omistajaa varten.

m Jos laitteessa on kuljetusvaurioita, ala kytke laitetta kayttoon.

Kayta laitetta vain:

m t3ssa kayttoohjeessa kuvattuihin kayttotarkoituksiin.

m kotitalouksissa tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta
ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.

® raakojen tai keitettyjen elintarvikkeiden, esim. lihan, kalan ja
vihannesten hienontamiseen.

= valvonnan alaisena.

m yKksityisissd kotitalouksissa ja kodinomaisen ympariston
suljetuissa tiloissa huonelampdtilassa.

m enintdan 2000 m korkeudella merenpinnasta.

Irrota laite verkkovirrasta aina, kun sen kayttd lopetetaan, sita ei

voida valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai puhdistusta,

hairidtilanteissa ja lahestyttaessa pyodrivia osia.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisilta valmiuksiltaan rajoitteiset taikka

kokemattomat ja/tai taitamattomat henkil6t voivat kayttaa tata

laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo heita

tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttddn ja kaytosta

aiheutuviin vaaroihin.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai tehda sille mitaan kayttajalle

kuuluvia huoltotdita.

Lapset eivat saa kayttaa laitetta. Pida lapset poissa laitteen ja

litantdjohdon lahettyvilta.

» Ala kayta viallista laitetta.

» Jos laitteen pinta on haljennut tai murtunut, sita ei saa missaan
tapauksessa kayttaa.

» Ala veda verkkojohdosta, kun irrotat laitteen sahkdverkosta.
Veda aina verkkojohdon pistokkeesta.

» Jos laite tai verkkojohto on rikKi, irrota heti verkkojohdon pistoke
tai kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.

» Soita huoltopalveluun. = Sivu 77
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fi Turvallisuus

» Liita laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien tietojen mukaiseen
sahkoverkkoon.

» Al4 sy6ta laitteeseen virtaa ulkoisella kytkentélaitteella,
esimerkiksi kellokytkimella tai kauko-ohjaimella.

» Laitteen korjaustoita saavat tehda vain alan ammattilaiset.

» Laitteen korjaukseen saa kayttaa vain alkuperaisia varaosia.

» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa turvallisuussyista
vaihtaa vain valmistaja, sen huoltopalvelu tai vastaavan
patevyyden omaava henkild.

» Laitetta tai verkkojohtoa ei saa upottaa veteen eika pesta
astianpesukoneessa.

» Kayta laitetta vain suljetuissa tiloissa.

» Al3 altista laitetta voimakkaalle kuumuudelle tai kosteudelle.

» Al4 kayta laitteen puhdistukseen hdyry- tai painepesuria.

» Varmista, etta verkkojohto ei koske laitteen kuumiin osiin tai
lammaonlahteisiin.

» Varmista, etta verkkojohto ei koske teraviin ulokkeisiin tai
reunoihin.

» Verkkojohtoa ei saa taittaa, jattaa puristuksiin eika muuttaa.

» Al4 koskaan aseta laitetta kuumien pintojen paalle tai
l&aheisyyteen.

» Pida kadet, hiukset, vaatteet tms. loitolla pyorivista osista.

» Irrota ja kiinnitéd hyllyt vain, kun kayttoliitanta on pysahtynyt ja laite
irrotettu pistorasiasta.

» Al4 laita sormia tayttdaukkoon.

» Kun lisdat aineksia, kayta aina syo6ttopaininta.

» Osat, joissa on halkeamia tai muita vaurioita tai jotka eivat ole
kunnolla kohdallaan, on vaihdettava valmistajan alkuperéisiin
varaosiin.

» Al& koskaan kokoa hyllyja peruslaitteesssa.

» Kayta laitetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen
Kiinnitettyina.

» Al& milloinkaan koske teraviin teriin ja reunoihin paljain kasin.

» Pida pakkausmateriaali poissa lasten ulottuvilta.

» Ald anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.

» Pida pienet osat poissa lasten ulottuvilta.

» Al4 anna lasten leikkid pienilla osilla.
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» Noudata puhdistusohjeita.

Esinevahinkojen valttaminen fi

» Puhdista aina ennen kayttda kaikki pinnat, jotka ovat
kosketuksissa elintarvikkeiden kanssa.

Esinevahinkojen valttaminen

> Laitetta ei saa kayttaa jatkuvasti
pidempaan kuin 10 minuuttia Taman
jalkeen kytke laite pois paalté ja anna
sen jaahtya huoneenlampatilaan.

» Ald koskaan kayta laitetta tyhjakaynnilla.

» Al4 tydnna tayttdaukkoon tai runkoon
esineita, esim. lastaa.

» Tarkista ennen kayttoa, ettei
tayttdaukossa ja rungossa ole
ylim&araisia esineita.

Tutustuminen

Yleiskatsaus

Kun olet poistanut kaikki osat
pakkauksesta, tarkista ettei niissa ole
kuljetusvaurioita ja etta kaikki osat ovat

Kiinnitysrengas

Reikéalevy, karkea

Tera

Syottéruuvi kytkimelld

Metallikammion kotelo

Reikélevy, keskikarkea'

Reikalevy, hieno

BERBEREEERA

Syéttdpainin, sailytyslokero ja
kansi

Makkarantayttosuutin

B|S

Laakerirengas makkaran
tayttolaitetta varten

' Mallista riippuen

Kierrettava valitsin
Kierrettavalla valitsimella aloitetaan ja

~ Kuva n lopetetaan ainesten kasittely seké valitaan
Peruslaite nopeus.
IZ1  Lihamylly Symboli Toiminto
Makkarantayttoputki max Ainesten kasittely suurimmalla
1  Kibbehvaruste' nopeudella.
E] Puhdistusharja’ min Ainesten kasittely alhaisella
& : nopeudella.
E Raastinosa - ,
~ "Raastinosa” Sivu 74 (Q) :<a8|tt§Iyn Iopettamkmen.
Kahvat kuljetusta varten g;?ﬁiﬂlsjttg:r?ﬁrgr:gﬁaa
2 Kierrettava valitsin ..
2] ” SRRV Peruutustoiminto
|i§;§s?ﬁlen ayttlaitieelle ja Peruutustoiminnon avulla voit irrottaa kiinni
- juuttuneet elintarvikkeet pyérittamalla
Avaamispainike sybttdruuvia hetken ajan taaksepain.
Sailytyslokeron kansi — "ToimintahéiriGiden korjaaminen", Sivu
76
Sailytyslokero reikélevyja varten . .
] vy , 2 Huomautus: Kéayta peruutustoimintoa vain
Johdon sdilytystila lihamyllyn lisdosan kanssa.
El  Tayttdastia Turvajérjestelmét

' Mallista riippuen

Tasta 10ydat yhteenvedon laitteen
turvajarjestelmista.
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fi Kayto

Ylikuormitussuoja

Ylikuormitussuoja estda moottorin ja
muiden osien vioittumisen lilan suuren
kuormituksen seurauksena.

— "Toimintahéiriéiden korjaaminen", Sivu
76

Lampdoésuojakytkin

Jos moottori ylikuormitetaan tai
ylikuumenee, lampo6suojakytkin sammuttaa
laitteen.

Murtumiskohta

Jos sy6ttdruuvi ylikuormittuu tai jumiutuu,
kytkin murtuu suunnitellusta
murtumiskohdasta.
Uudelleenkdynnistymissuoja

Uudelleenkaynnistymissuoja estaa laitteen
kaynnistymisen itsestdan virran katkettua.
Laite kytkeytyy jélleen paalle sdhkokatkon
jalkeen. Kasittely voidaan aloittaa uudelleen
vasta, kun kierrettava valitsin on viety
asentoon O.

Kaytto

Laitteen ja sen osien puhdistaminen
ennen ensimmaista kayttoa
1. Puhdista ennen kayttda kaikki laitteen

osat, jotka joutuvat kosketuksiin
elintarvikkeiden kanssa.

2. Aseta puhdistetut ja kuivatut osat
valmiiksi kayttéa varten.

Peruslaitteen esivalmistelut

-kwa-H

Lihamyllyn kokoonpano

- Kuva |-

Lisdosan kiinnittaminen

*Kuvaﬂ—m

Nopeussuositukset

Saato Kaytto

min/max Lihamylly (reikélevyt 3 mm,
4,5 mm, 8 mm)

max Makkarantayttoputki

max Kibbeh-varuste

74

Reikéalevyt

@ Reikalevy, hieno (3 mm)

Reikalevy, keskikarkea (4,5 mm)

L

@\3 Reikélevy, karkea (8 mm)

&  Huomautus: Karkea reikalevy
soveltuu siipikarjan luiden
k&sittelyyn.

Elintarvikkeiden kasittely

-~ Kuva i -EH
Muut kayttotavat

Yhdista lisdvarusteet lihamyllyn lisdosien
kanssa mahdollistaaksesi lisdsovelluksia.

Huomautus: Kokoa hylly haluttua
sovellusta varten. Kayta valmistettua hyllya
lihamyllylle kuvatulla tavalla.

- "l [sdosan kiinnittdminen", Sivu 74

- "Elintarvikkeiden kéasittely", Sivu 74
Makkarantayttéputken kokoonpano
Makkarantayttoputki sopii keino- ja
luonnonsuolen tayttdmiseen lihamassalla ja
kaaryleiden muotoiluun, esimerkiksi
Cevapcicia varten.

- Kuva -

Kibbeh-varusteen kokoaminen
Kibbeh-varuste sopii taikina- tai
jauhelihataskujen muotoiluun.

- Kuva E1- E3

Raastinosa

Raastinosa raastaa, hienontaa ja viipaloi
ruoka-aineet, esim. juuston, hedelmat ja
vihannekset, rouhii pahkinat, mantelit,
kuivat sampyléat.

Yleiskatsaus

- Kuva B3

Raastinosa’
Rummun liséosien sulku
Raastinosan runko

' Mallista riippuen



Raastinosan syéttépainin

Raastinrumpu

Leikkuurumpu

Raastinrumpu, karkea

ERa0

Raastinrumpu, hieno

' Mallista riippuen

Nopeussuositukset

Saato Kaytto

max Raastinrumpu
min/max Leikkuurumpu
min/max Raastinrumpu, karkea
min/max Raastinrumpu, hieno

Rummun lisdosat

Raastinrumpu

Raastaa hienoksi elintarvikkeet,
esim. mantelit, kovan juuston ja
perunat.

Leikkuurumpu
Leikkaa elintarvikkeet, esim.
kurkut, porkkanat, punajuuret.

Raastinrumpu, karkea

Raastaa karkeasti elintarvikkeet,
esim. hedelmat, vihannekset tai
juustot kuten goudan tai edamin.

Raastinrumpu, hieno

Raastaa hienosti elintarvikkeet,
esim. pahkinat; hedelmat,
vihannekset, kuten omenat tai
porkkanat ja juustot kuten
goudan tai edamin.

Huomautukset

= Rummun lisdosat eivat sovellu erittéin
pehmeiden tai erittain kuitumaisten
elintarvikkeiden kasittelyyn.

= Suositeltu yhtdjaksoinen kayttdaika on
2 minuuttia.

Raastinosan kaytto

- Kuva Ed - E3

Puhdistusohjeet fi

Puhdistusohjeet

Tasta 10ydét ohjeita laitteen ja muiden osien

puhdistusta varten.

» Al4 kayta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

» Ala kayta terdvareunaisia tai -karkisia tai
metalliesineita.

» Al3 kéyta hankaavia liinoja tai
puhdistusaineita.

Ohje: Puhdista kaikki osat k&ayton jalkeen,
jotta elintarvikkeiden jaanteet eivat kuivu
niihin kiinni.

Huomautus: Ald koskaan puhdista
seuraavia osia astianpesukoneessa:
metallikammion kotelo, ruuvirengas ja
syottéruuvi. Jos puhdistat ndma osat
pesuaineilla ja vedelld, jonka lampdtila on
yli 40 °C, osien pinnan Kiilto saattaa
muuttua. TAma ei vaikuta osien toimintaan.

- Kuva

Yksittaisten osien séilyttaminen

1. Sailyta kuivatut lihamyllyn lisdosat
puhdistuksen jalkeen sy6ttépainimen
sailytyslokerossa.

- Kuva [E]

2. Kun haluat sailyttaa reikalevyja, irrota
peruslaitteen paalla olevan
sailytyslokeron kansi. Aseta reikéalevyt
mukana toimitetuille pidikkeille ja sulje
kansi uudelleen.

- Kuva [E2]

Kasittelyohjeita ja

kayttoesimerkkeja

Kasittelyohjeita

Lihamylly

= Kaikki reikdlevyt soveltuvat raa'an lihan
kasittelyyn.

= | eikkaa raa'at ja isokokoiset
elintarvikkeet paloiksi, jotta ne sopivat
sy6ttosuppiloon.

Makkarantayttéputki

= K3sittele vain hienoksi leikattuja
elintarvikkeita makkarantayttoputkella.
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fi Toimintahairididen korjaaminen

= | jota luonnonsuolta ennen késittelya Valmistus
haaleassa vedessa 10 minuuttia. = Valmistele ja kiinnita lihamyllyn hienon
= Varo tayttdmasta makkaroiden kuorta reikalevyn kanssa.
liian tayteen, koska makkarat saattavat = Kaada maapahkinat tayttdastiaan.
silloin haljeta keitettdessa tai = Kaanna kierrettava valitsin asentoon max
paistettaessa. .
Reseptiesimerkki = Aseta maapdahkinat kasittelyn

yhteydessé tasaisesti tayttdsuppiloon ja

Tasta 16ydat reseptiesimerkin, joka on paina alas syéttépainimella.

suunniteltu erityisesti laitettasi varten. » Kisittele koko maara kahdessa
Jauhetut maapéahkinat minuutissa.
Ainekset _ . Huomautus: Suositeltu yhtajaksoinen
= 1500-2000 g tuoreita, raakoja kayttdaika on 2 minuuttia.
maapahkindita . wee maes
Toimintahairididen
korjaaminen

Vika Syy ja vianhaku
Laite ei aloita kasittelyd.  Kierrettava valitsin on asetettu vaarin.
» Kaanna kierrettava valitsin ennen kasittelyn aloittamista

asentoon O.
Elintarvikkeita ei Elintarvike on juuttunut ja tukkinut hyllyn.
kasitella, vaikka 1. Aseta kierrettéavé valitsin asentoon O ja odota laitteen
perusliate toimii. pysahtymista.

2. K&anni kierrettava valitsin asentoon © muutamaksi
sekunniksi kaynnistaaksesi peruutustoiminnon ja
vapauttaaksesi juuttuneen elintarvikkeen.

3. Odota, kunnes laite pyséahtyy.

4. Aseta kierrettava valitsin asentoon min ja tarkista, etta
elintarvikkeet on taas kasitelty normaalisti.

Huomautus: Jos héiridta ei voida korjata talla tavalla,
noudata alla olevia ohjeita.

1. Aseta kierrettava valitsin asentoon O ja odota laitteen
pyséhtymista.

2. Irrota verkkopistoke.

3. Irrota hylly ja poista se.

4. Poista kiinni juuttunut elintarvike ja tarkista, onko hyllyssa
tai elintarvikkeessa luita, janteita tai muita kovia osia.

Sy6ttéruuvin kytkin on ylikuormittunut ja murtunut
murtumiskohdasta.

Huomautus: Murtumiskohdalla varustetut varaosat eivét
kuulu takuun piiriin. Uuden kytkimen voit tilata
huoltopalvelusta tilausnumerolla 10029225.
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Kaytdsta poistetun laitteen havittdminen  fi

Vika Syy ja vianhaku

Elintarvikkeita ei 1. Irrota ruuvi ja poista viallinen kytkin.
kasitella, vaikka - Kuva 1]

perusliate toimi. 2. Aseta uusi kytkin paikalleen ja kierr& kiinni.

— Kuva

Laite kytkeytyy késittelyn  Moottori on ylikuumentunut.
aikana pois paalta. 1. Aseta kierrettavé valitsin asentoon O ja odota laitteen
pysahtymista.
2. Anna laitteen jaahty4, jotta ylikuormitussuoja palautuu
normaalitilaan.

Kaytosta poistetun laitteen
havittaminen

1. Irrota verkkojohdon pistoke
pistorasiasta.

2. Katkaise verkkojohto.

3. Havité laite ymparistoystavallisesti.
Tarkempia tietoja
kierratysmahdollisuuksista saat
kodinkoneliikkeista seka paikkakuntasi
jatehuollosta vastaavilta viranomaisilta.

Taman laitteen merkinta

perustuu kaytettyja sahkoé- ja

elektroniikkalaitteita (waste
]

electrical and electronic
equipment - WEEE)
koskevaan direktiiviin
2012/19/EU.

Taméa direktiivi maarittaa
kaytettyjen laitteiden
palautus- ja kierratys-
saanndkset koko EU:n
alueella.

Huoltopalvelu

Lisétietoja kayttbmaan takuuajasta ja
takuuehdoista saat huoltopalvelustamme,
jalleenmyyijaltasi tai verkkosivultamme.
Huoltopalvelun yhteystiedot 16ytyvat
oheisesta huoltopalveluluettelosta tai
internet-sivuiltamme.
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es Seguridad

Seguridad

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones y la informacion del producto para
un uso posterior o para futuros propietarios.

= No conecte el aparato en el caso de que haya sufrido dafios du-
rante el transporte.

Utilizar el aparato unicamente:

® para aplicaciones que no estan descritas en estas instrucciones
de uso.

® para cantidades y tiempos de funcionamiento habituales de uso
doméstico.

m Pagra triturar alimentos crudos o cocidos, p €j., carne, pescado o
verduras.

® bajo la supervision de una persona.

m en el uso doméstico privado y en espacios cerrados del entorno
domeéstico a temperatura ambiente.

® hasta una altura de 2000 m sobre el nivel del mar.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica des-

pués de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes del

montaje, desmontaje, limpieza, en caso de averia 'y cuando usted

Se vaya a acercar a las piezas giratorias.

Este aparato los pueden manejar personas con facultades fisicas,

sensoriales o mentales disminuidas o bien con falta de experien-

cia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision o han sido

instruidas acerca del uso seguro del aparato y han comprendido

los peligros resultantes de ello.

No deje que los niflos jueguen con el aparato.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo del usuario no debe-

ran ser efectuados por nifios.

El aparato no debera ser usado por ninos. Mantenga a los nifios

alejados del aparato y del cable de conexion.

» No ponga nunca en funcionamiento un aparato dafado.

» No hacer funcionar nunca un aparato con una superficie agrieta-
da o rota.

» No tirar nunca del cable de conexion a la red eléctrica para de-
senchufar el aparato. Desenchufar siempre el cable de conexion
de red de la toma de corriente.
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»

Seguridad es

Si el aparato o el cable de conexion de red estan danados, de-
senchufar inmediatamente el cable de conexiéon de red o desco-
nectar el interruptor automatico del cuadro eléctrico.

» Llame al Servicio de Asistencia Técnica. — Pagina 85
» Conectar y poner en funcionamiento el aparato solo de confor-

>

»

midad con los datos que figuran en la placa de caracteristicas
del mismo.

No alimentar nunca el aparato a través de un dispositivo de con-
mutacion externo, como por ejemplo, un reloj avisador o un
mando a distancia.

Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e in-
tervenciones en el aparato.

Utilizar unicamente piezas de repuesto originales para la repara-
cion del aparato.

Si el cable de conexion de red de este aparato resulta danado,
debe sustituirlo el fabricante, el Servicio de Asistencia Técnica o
una persona cualificada a fin de evitar posibles situaciones de
peligro.

No sumergir nunca en agua el aparato o el cable de conexion
de red ni introducirlos en el lavavajillas.

» Utilizar el aparato solo en espacios interiores.
» No exponer el aparato a altas temperaturas y humedad.
» No utilizar limpiadores por chorro de vapor ni de alta presion pa-

>

»

>

>

»

ra limpiar el aparato.

Evitar siempre que el cable de conexion de red entre en contac-
to con piezas calientes del aparato o fuentes de calor.

Evite siempre que el cable de conexion de red entre en contacto
con esquinas o bordes afilados.

No doble, aplaste ni modifique nunca el cable de conexion de
red.

No colocar nunca el aparato sobre o cerca de superficies calien-
tes.

Mantener las manos, el cabello, la ropa y otros utensilios aleja-
dos de las piezas giratorias.

Montar y desmontar los accesorios solo cuando el accionamien-
to se haya detenido completamente y se haya extraido el enchu-
fe del aparato de la toma de corriente.
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es Evitar dafios materiales

» No introducir las manos en la boca de llenado.
» Usar siempre el empujador para introducir posteriormente 0s in-

gredientes.

» Piezas que presenten grietas u otros dafios, o bien que no
asienten correctamente, deben cambiarse por piezas de repues-

to originales.

vV VvV V.V VYV VY VvVY

to con alimentos.

Evitar danos materiales

» No hacer funcionar el aparato mas de
10 minutos sin interrupcion. A continua-
cién, apagar el aparato y dejar que se
enfrie a temperatura ambiente.

» No poner nunca en marcha el aparato
en vacio.

» No introducir objetos en la boca de lle-
nado o la carcasa, p. ej. cuchara.

» Antes de utilizar el aparato, comprobar
que no haya objetos extrafios en la boca
de llenado ni en la carcasa.

Familiarizandose con el apara-
to

Vista general

Al desembalar el aparato, comprobar que
estén todas las piezas y que no presenten
dafos ocasionados durante el transporte.

- Fig. |

No montar nunca los accesorios sobre la base motriz.

Utilizar los accesorios solo completamente ensamblados.

No tocar nunca las cuchillas ni los bordes con las manos.
Mantener el material de embalaje fuera del alcance de los nifios.
No permita que los nifnos jueguen con el embalaje.

Mantener las piezas pequenas fuera del alcance de los nifios.
No permita que los ninos jueguen con piezas pequenas.
Respetar las indicaciones de limpieza.

Antes de cada uso, limpiar las superficies que entren en contac-

Base motriz

2] Picadora de carne

Bl Accesorio para kebbe'

I3 Cepillo de limpieza'

Accesorio para rallar y cortar’
— "Accesorio para rallar y cortar”,
Pdgina 82

Asideros para el transporte

Mando giratorio

Alojamiento y transmision para ac-
cesorios

Tecla de desbloqueo

Tapa del compartimento de alma-
cenamiento

I3 Compartimento de almacenamien-
to para discos perforados

Recogida del cable

[l Bandeja de carga

[E}  Anillo roscado

Disco perforado, grueso

Cuchilla

Accesorio para llenar embutido

' En funcién del modelo
80

' En funcién del modelo



Tornillo de alimentacion con aco-
plamiento

Cuerpo

Disco perforado medio’

Disco perforado, fino

Empujador con compartimento pa-
ra guardar accesorios y tapa

Boquilla para llenar embutido

Aro de rodamiento para embutido-

ra

' En funcién del modelo

Mando giratorio

Con el mando giratorio se inicia y detiene el
proceso, y se selecciona la velocidad.

Simbolo Funcién

max Procesar los ingredientes con
la velocidad maxima.

min Procesar los ingredientes con
una velocidad baja.

O Detener la elaboracion.

9] Desprender los alimentos

adheridos con la funcion de
marcha atras.

Funcion de marcha atras

La funcidon de marcha atras sirve para des-
prender alimentos que hayan podido que-
darse adheridos mediante una breve mar-
cha atras del tornillo de alimentacion.

- "Solucionar pequenas averias”,

Pdgina 83

Nota: Utilice la funcion de marcha atras uni-
camente con la picadora de carne.

Sistemas de seguridad

Aqui encontrara una vista general de los
sistemas de seguridad del aparato.
Seguro contra sobrecarga

El seguro contra sobrecarga evita que el
motor y otros componentes se dafien debi-
do a una carga demasiado elevada.

— "Solucionar pequenas averias”,

Pdgina 83

Manejo es

Interruptor de proteccion térmica

Si el motor se sobrecarga o se calienta de-
masiado, el interruptor de proteccion térmi-
ca desconecta el aparato.

Punto de rotura prescrito

Si el tornillo de alimentacién se bloquea o
sobrecarga, el acoplamiento se rompe por
el punto de rotura prescrito previsto.
Proteccion contra puesta en marcha
fortuita

La proteccion contra puesta en marcha for-
tuita evita que el aparato inicie el procesa-
miento autbnomamente después de una
apagon.

Después de un apagon el aparato se co-
necta otra vez. El procesamiento se puede
volver a iniciar una vez que el mando gira-
torio se coloque en posicion O.

Manejo
Limpiar el aparato y las piezas antes

de usarlo por primera vez

1. Limpiar todas las piezas que entren en
contacto con los alimentos antes de
usar el aparato por primera vez.

2. Tener preparadas las piezas limpias y
secas para su utilizacion.

Preparativos de la base motriz
-Fig. A-H
Montar la picadora de carne

- Fig. -4

Colocar el accesorio

- Fig. E1- KK

Velocidades recomendadas

Ajustes  Utilizacion

min/max Picadora de carne (discos per-
forados 3 mm, 4,5 mm, 8 mm)

max Accesorio para llenar embuti-
do

max Accesorio para kibbe

Discos perforados
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es Accesorio para rallar y cortar

Disco perforado fino (3 mm)

Disco perforado medio (4,5 mm)

Disco perforado grueso (8 mm)
Nota: El disco perforado basto
es adecuado para procesar hue-
sos de ave.

@

Procesar los alimentos
- Fig. KA - &
Otras aplicaciones

Combine accesorios con piezas de la pica-
dora de carne para obtener otras aplicacio-
nes.

Nota: Monte el accesorio para la aplicacion
que desee. Utilice el accesorio preparado
como se describe para la picadora de car-
ne.

— "Colocar el accesorio", Pdgina 81

- "Procesar los alimentos”, Pdgina 82

Montar el accesorio para llenar embutido
El accesorio para llenar embutido es ade-
cuado para embutir piel artificial de salchi-
chay tripas naturales con masa de salchi-
cha, asi como para formar rollitos como,
p. €j., cevapcici.

~ Fig. KE1- EAA

Armar el accesorio para kebbe

El accesorio para kibbe es adecuado para
elaborar empanadas o albondigas rellenas
de carne.

~Fig. E1- E4
Accesorio para rallar y cortar

El accesorio para rallar y cortar es adecua-
do para rallar y cortar alimentos, p. €j., que-
so, fruta, verdura, nueces, almendras o pa-
necillos secos.

Vista general

~ Fig. B3

Carcasa del accesorio para rallar
y cortar

Empujador del accesorio para ra-
llar y cortar

I8 Cono para rallado estrella

Cono para cortar

I Cono para rallar grueso

Cono para rallar fino

' En funcién del modelo

Velocidades recomendadas

Ajustes  Utilizacion

max Cono para rallado estrella
min/max Cono para cortar
min/max Cono para rallar grueso
min/max Cono para rallar fino

Accesorios de cono

Cono para rallado estrella
Para el rallado estrella fino de
los alimentos, p. €j., nueces,
queso duro, patatas.

Cono para cortar

Los alimentos se cortan en roda-
jas, p. €j., pepinos, zanahorias,
remolacha.

Cono para rallar grueso

Para rallar los alimentos en tro-
ZOS gruesos, p. €j., fruta y verdu-
ra, Como manzanas o zanaho-
rias; quesos tipo gouda o eda-
mer.

Cono para rallar fino

Para rallar los alimentos en tro-
zos finos, p. €], nueces, fruta y
verdura, Como manzanas o za-
nahorias; quesos tipo gouda o
edamer.

%

Accesorio para rallar y cortar’

Cierre para accesorios de cono

' En funcién del modelo
82

Notas

® | 0s accesorios de cono no son adecua-
dos para procesar alimentos muy blan-
dos o fibrosos.

= E| tiempo de funcionamiento continuo re-
comendado es de 2 minutos.



Uso del accesorio para rallar y cortar
- Fig. Ed - EA

Vista general de la limpieza

Aqgui encontrara una vista general con los

métodos de limpieza adecuados para el

aparato y el resto de piezas.

» No utilizar productos de limpieza que
contengan alcohol.

» No utilizar objetos afilados, en punta o
metalicos.

» No utilizar pafios ni productos de limpie-
za abrasivos.

Consejo: Limpiar todas las piezas directa-
mente después de utilizarlas, a fin de evitar
que restos se sequen en la superficie.

Nota: No lavar nunca las siguientes piezas
en el lavavajillas: cuerpo, anillo roscado y

tornillo de alimentacion. Si estas piezas se
lavan con detergente y agua con una tem-
peratura superior a 40 °C, puede cambiar
el brillo de la superficie de las piezas. Esto
no afecta al funcionamiento de las piezas.

- Fig.
Guardar las piezas individuales

1. Después de la limpieza, guardar los ac-
cesorios secos de la picadora de carne
en el compartimento de almacenamiento
del empujador.

- Fig. E&}

2. Para guardar los discos perforados, qui-
tar la tapa del compartimento de alma-
cenamiento en la parte superior de la
base motriz. Colocar los discos perfora-
dos en la sujecion prevista y volver a ce-
rrar la tapa.

- Fig. B

Vista general de la limpieza es

Indicaciones de procesamiento
y ejemplos de uso

Indicaciones de procesamiento

Picadora de carne

= Todos los discos perforados son ade-
cuados para procesar carne cruda.

m Cortar la carne y los alimentos de gran
tamafo en trozos grandes para que en-
tren en la boca de llenado.

Accesorio para llenar embutido

= Con el accesorio para llenar embutido
solo pueden procesarse alimentos fina-
mente picados.

m Reblandecer la tripa natural durante
aprox. 10 minutos en agua templada an-
tes de embutir la carne en ella.

= No introducir demasiada carne en la tri-
pa, ya que si no se abriria al cocerla o
freirla.

Receta de ejemplo

Aqui encontrara una receta de ejemplo es-
pecialmente desarrollada para su aparato.

Cacahuetes triturados

Ingredientes

= 1500-2000 g de cacahuetes crudos
frescos

Preparacion

m Preparar la picadora de carne y colocar
el disco perforado fino.

m Poner los cacahuetes en la bandeja de
carga.

= Colocar el mando giratorio en la posi-
cion max.

= Mientras se procesan, introducir unifor-
memente los cacahuetes en la boca de
llenado y empujar con el empujador.

® Procesar todos los cacahuetes en 2 mi-
nutos.

Nota: El tiempo de funcionamiento conti-
nuo recomendado es de 2 minutos.

Solucionar pequefias averias
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es Eliminacioén del aparato usado

Fallo

Causa y resolucion de problemas

El aparato no inicia el
procesamiento de los ali-
mentos.

El mando giratorio esta mal ajustado.

» Antes de procesar, colocar el mando giratorio en la posi-
cion O.

Los alimentos no son
procesados aunque la
base motriz esta en mar-
cha.

Los alimentos se han adherido y han obstruido el accesorio.

1. Ponga el mando giratorio en O y espere hasta que se
detenga el aparato.

2. Ponga el mando giratorio durante unos segundos en ©
para iniciar la funcion de marcha atras y desprender los
alimentos adheridos.

3. Espere hasta que se detenga el aparato.

4. Ponga el mando giratorio en min'y compruebe si los ali-
mentos vuelven a procesarse normalmente.

Nota: Si no puede subsanarse la averia, deben tenerse en

cuenta los siguientes pasos.

1. Ponga el mando giratorio en O y espere hasta que se
detenga el aparato.

2. Desenchufar el cable de conexion de la toma de corrien-
te.

3. Retirar el accesorio y desarmarlo.

4. Retirar los alimentos adheridos y compruebe si hay hue-
s0s, tendones u otras partes duras en el accesorio o los
alimentos.

El acoplamiento del tornillo de alimentacién se ha sobrecar-
gado y se ha partido por el punto de rotura prescrito.

Nota: Los repuestos con punto de rotura prescrito no entran
dentro de nuestras obligaciones de garantia. Puede solici-
tarse un nuevo acoplamiento al Servicio de Asistencia Téc-
nica con el n.° de pedido 10029225.

1. Aflojar el tornillo y retirar el acoplamiento defectuosos.
~ Fig. EX
2. Colocar y enroscar el nuevo acoplamiento.

- Fig. 51

El aparato se desconec-
ta durante el procesa-
miento.

El motor se ha sobrecalentado.
1. Ponga el mando giratorio en O y espere hasta que se
detenga el aparato.

2. Dejar enfriar el aparato para que se desactive el seguro
contra sobrecarga.

Eliminacion del aparato usado

3. Desechar el aparato de forma respetuo-
sa con el medio ambiente.

1. Desenchufar el cable de conexion de
red de la toma de corriente.
2. Cortar el cable de conexion de red.
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Servicio de Asistencia Técnica

Puede obtener informacién sobre las vi-
as y posibilidades actuales de desecho
de materiales de su distribuidor o ayun-
tamiento local.

Este aparato estd marcado

con el simbolo de cumpli-

miento con la Directiva Euro-
]

pea 2012/19/UE relativa a
los aparatos eléctricos y
electronicos usados (Resi-
duos de aparatos eléctricos
y electrénicos RAEE).

La directiva proporciona el
marco general valido en to-
do el ambito de la Unién Eu-
ropea para la retirada y la
reutilizacién de los residuos
de los aparatos eléctricos y
electronicos.

Servicio de Asistencia Técnica
Para obtener informacion detallada sobre
el periodo de validez de la garantia y las
condiciones de garantia en su pais, ponga-
se en contacto con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica o con su distribuidor, o
bien consulte nuestra pagina web.

Los datos de contacto del Servicio de Asis-
tencia Técnica se encuentran en el directo-
rio adjunto o en nuestra pagina web.

es

85



pt Seguranca

Seguranca

® | eia atentamente este manual.

®» Guarde estas instrugdes e as informacdes sobre o produto para
posterior utilizagcdo ou para entregar a futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, néo ligue o aparelho.

Utilize o aparelho apenas:

® para utilizagdes que estejam descritas neste manual.

® para as quantidades e frequéncias normais num lar.

m para triturar alimentos crus ou cozinhados, p. ex. carne, peixe e
legumes.

= s0ob supervisao.

para uso domeéstico e em espacos fechados domésticos a tem-

peratura ambiente.

® 3 uma altitude até 2000 m acima do nivel do mar.

Desligar sempre o0 aparelho da corrente apds cada utilizacéo,

sempre que figue sem vigilancia, antes de se montar, desmontar,

limpar, em caso de anomalia e se se aproximar de pecas em rota-

cao.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fi-

sicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia

e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas

sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura € instrui-

das sobre 0s perigos inerentes.

As criangas nao podem brincar com o aparelho.

A limpeza e a manutencéao pelo utilizador ndo podem ser realiza-

das por criangas.

O aparelho ndo pode ser utilizado por criancas. Manter as crian-

¢as afastadas do aparelho e da ficha de ligagéo.

» Nunca operar um aparelho danificado.

» Nunca operar um aparelho com a superficie fissurada ou que-
brada.

» Para desligar o aparelho da fonte de alimentac&o nunca puxar
pelo cabo elétrico. Remover o cabo elétrico sempre pela ficha.

» Se 0 aparelho ou o cabo elétrico estiver avariado, puxe o cabo
ou a ficha da tomada ou desligue o fusivel no quadro elétrico.

» Contactar a Assisténcia Técnica. — Pdgina 93

86



Seguranca pt

» Ligar e operar o aparelho unicamente de acordo com as indica-
cdes na placa de caracteristicas.

» Nunca alimentar o aparelho através de um comutador externo,
p. ex., temporizador ou telecomando.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser realizadas por
técnicos qualificados.

» Para a reparacao do aparelho s6 podem ser utilizadas pecas so-
bresselentes originais.

» Se 0 cabo de alimentacao deste aparelho sofrer algum dano,
devera ser substituido pelo fabricante ou pela sua Assisténcia
Técnica, ou por um técnico devidamente qualificado para o efei-
to, para se evitarem situacoes de perigo.

» Nunca mergulhar o aparelho ou o cabo elétrico em agua e nun-
ca o lavar na maquina de lavar loica.

» Utilize o aparelho apenas em espacos fechados.

» Nunca exponha o aparelho a calor intenso e humidade.

» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou de alta presséo pa-
ra limpar o aparelho.

» Nao permitir, em caso algum, que o cabo elétrico entre em con-
tacto com componentes do aparelho quentes ou com fontes de
calor.

» N&o permitir, em caso algum, que o cabo elétrico entre em con-
tacto com pontas afiadas ou arestas vivas.

» Nao permitir, em caso algum, que o cabo elétrico seja dobrado,
esmagado ou modificado.

» Nunca colocar o aparelho sobre ou nas proximidades de super-
ficies quentes.

» Mantenha as mé&os, os cabelos, o vestuario e outros utensilios
afastados das pecas em rotacéao.

» Coloque e retire os acessorios apenas com o acionamento imo-
bilizado e o aparelho desligado da tomada.

» Nao tocar no canal de enchimento.

» Utilizar apenas o calcador para adicionar ingredientes.

» Pecas que apresentem fissuras ou outros danos, ou que néo es-
tejam colocadas corretamente, tém de ser substituidas por pe-
cas sobressalentes originais.

» Nunca monte os acessorios no aparelho base.
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pt Evitar danos materiais

» Utilize os acessorios apenas em estado totalmente montado.

» Nunca toque com as méaos nas laminas e arestas afiadas.

» Manter o material de embalagem fora do alcance das criancas.
» N&o permitir que as criangas brinquem com o material de emba-

lagem.

» Manter as pecas pequenas fora do alcance das criangas.

» N&o permitir que as criangas brinquem com pecas pequenas.

» Ter em atencao as indicagdes de limpeza.

» Limpar as superficies que entram em contacto com os alimentos

antes de cada utilizacao.

Evitar danos materiais Pegas para o transporte
» Nunca utilize ininterruptamente o apare- Seletor rotativo
Iho durante mais do que 10 minutos. Em Alojamento e acionamento para
seguu?a, o] apt)gretl_ho_devte ser detsllgado acessorios
e arrefecer até atingir a temperatura am- ,
biente. ¢ P 1 Botdo de desblogueio
» Nunca utilize o aparelho em vazio. Tampa do compartimento de arru-
» Nao introduzir objetos no canal de enchi- macao
mento ou na caixa, p. ex. colher de cozi- a Compartimento de arrumagao pa-
nha. e . ra discos perfurados
» Antes da utilizagao, verificar o canal de —
enchimento e a caixa quanto a corpos Arrumagao do cabo
estranhos. [l  Recipiente de enchimento
Familiarizacao [l Anel roscado
Vista geral Disco com furos, grosso
Depois de desembalar o aparelho, ha que Lamina
verificar todas as pecas quanto a danos de Parafuso sem-fim de transporte
transporte e se o material fornecido esta com acoplamento
completo. Cai N q tal
. Fig aixa com camaras de meta
Disco perfurado, médio’
Aparelhé base : Disco com furos, fino
2]  Acessorio para picador de carne Calcador com comparfimento de
Acessorio para enchidos arrumacao e tampa
I[B] Acessorio para bolinhos de carne' Bocal para enchidos
IZl Escova de limpeza' Anel de rolamento para acessorio

Acessorio para ralar’
— "Acessdrio para ralar”, Pdgina
90

' Conforme o modelo
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Seletor rotativo

O seletor rotativo permite-lhe iniciar e parar
0 processamento e selecionar a velocida-
de.

Simbolo Funcéao

max Processar os ingredientes
com a velocidade maxima.

min Processar os ingredientes
com uma velocidade mais bai-
xa.

O Parar o processamento.

9) Soltar alimentos presos com a

funcéo de inverséo.

Funcéo de inversao

A funcgéo de inversao permite soltar alimen-
tos presos no aparelho, pondo o parafuso
sem-fim de transporte a funcionar breve-
mente para tras.

— "Eliminar falhas", Pdgina 91

Nota: Use a fungao de inversao exclusiva-
mente com o acessorio para picador de
carne.

Sistemas de seguranca

Aqui encontra uma vista geral dos sistemas
de seguranca do seu aparelho.

Protecao contra sobrecarga

A protecéo contra sobrecarga impede que
0 motor e outros componentes fiquem da-
nificados devido a uma carga demasiado
elevada.

- "Eliminar falhas", Pdgina 91

Interruptor de protecao térmica

Se 0 motor é sobrecarregado ou aquece
demasiado, o interruptor de protecao térmi-
ca desliga o aparelho.

Ponto tedrico de rutura

Se o parafuso sem-fim de transporte blo-
quear ou ficar sobrecarregado, o acopla-
mento parte no ponto tedrico de rutura pre-
visto para o efeito.

Operacao pt

Protecao contra ligacao indevida

A protecao contra ligacdo indevida impede
que o seu aparelho inicie autonomamente
0 processamento apds uma falha de ener-
gia.

O aparelho esta ligado novamente apds
uma falha de energia. O processamento sé
pode ser reiniciado depois de o seletor ro-
tativo ser colocado em O.

Operacao

Limpar o aparelho e as pec¢as antes

da primeira utilizacao

1. Limpe todas as pecas que entrem em
contacto com alimentos antes da primei-
ra utilizag&o.

2. Prepare as pecas limpas e secas para a
utilizacao.

Preparar o aparelho base

- Fig. A-H

Montar o acessorio para picador de

carne

- Fig. BY-

Colocar o acessorio

- Fig. B -

Velocidades recomendadas

Regula- Utilizacao
cao
min/max Acessoério para picador de
carne (discos perfurados
3 mm, 4,5 mm, 8 mm)
max Acessorio para enchidos
max Acessorio para bolinhos de

carne

Discos perfurados

L
@
@

Disco perfurado, fino (3 mm)

Disco perfurado, médio
(4,5 mm)

Disco perfurado, grosso (8 mm)
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pt Acessorio para ralar

Nota: O disco perfurado grosso
é indicado para o processamen-
to de ossos de aves.

Tambor para ralar, grosso

Tambor para ralar, fino

Processar os alimentos

-~ Fig. I - &

Outras aplicacoes

Combine acessorios com pecas do aces-
sdrio para picador de carne para permitir
mais aplicacoes.

Nota: Monte o acessorio para a respetiva
aplicacao desejada. Use o acessorio pre-
parado da forma descrita para o acessorio
para picador de carne.

— "Colocar o acessorio", Pdgina 89

— "Processar os alimentos"”, Pdgina 90

Montar o acessorio para enchidos

O acessorio para enchidos é adequado pa-
ra encher tripa artificial e natural com carne
de enchido e para moldar rolinhos, p. ex.,
para Cevapcici.

- Fig. l1- EAA

Monte o acessorio para bolinhos de carne
O acessorio para bolinhos de carne é ade-
quado para moldar rissois de massa e de
carne.

~ Fig. E1- E4

Acessorio para ralar

O acessorio para ralar serve para ralar, ras-
par e cortar alimentos, p. ex., queijo, fruta,
legumes, nozes, améndoas ou pdezinhos
Secos.

Vista geral

- Fig. EA

' Conforme o modelo

Velocidades recomendadas

Regula-
cao

Utilizacao

max Tambor para raspar

min/max Tambor para cortar

min/max Tambor para ralar, grosso

min/max Tambor para ralar, fino

Insertos de tambor

Acessorio para ralar’

Fecho para insertos de tambor

Caixa para acessorio para ralar

Calcador para acessoério para ra-
lar

Tambor para raspar

Tambor para cortar

Conforme o modelo

Tambor para raspar
Para raspar fino alimentos, p. ex.
nozes, queijo duro, batatas.

Tambor para cortar

Para cortar alimentos em rode-
las, p. ex. pepinos, cenouras, be-
terraba.

Tambor para ralar, grosso

Para ralar alimentos em peda-
COS grossos, p. ex. fruta e legu-
mes, COmO magas ou cenouras;
queijo como Gouda ou Edam.

Tambor para ralar, fino

Para ralar alimentos em peda-
¢os finos, p. ex. nozes; fruta e le-
gumes, Como magas ou cenou-
ras; queijo como Gouda ou
Edam.

Notas

®» QOs insertos de tambor n&o sdo adequa-
dos para o processamento de alimentos
muito macios ou fibrosos.

= O tempo de funcionamento continuo re-
comendado é de 2 minutos.

Usar o acessorio para ralar
- Fig. Ed - E&

Vista geral da limpeza

Encontra aqui uma vista geral da melhor
forma de limpar o aparelho e as restantes
pecas.



IndicacOes de utilizacdo e exemplos de aplicacdo pt

» Nao utilizar detergentes que contenham
alcool ou alcool etilico.

» Nao utilizar objetos cortantes, pontiagu-
dos ou metalicos.

» Nao utilizar panos ou detergentes abra-
SivOS.

Dica: Limpe imediatamente todas as pecas
apos a utilizacao, para que os residuos nao
sequem.

Nota: Nunca limpar as seguintes pecas na
maquina de lavar loica: caixa com camaras
de metal, anel roscado e parafuso sem-fim
de transporte. Limpar estas pecas com de-
tergentes e agua mais quente do que

40 °C, pode causar alteracdes no brilho da
superficie das pecgas. A fungéo das pecas
nao fica limitada por isso.

- Fig.
Guardar pecas individuais

1. Apds a limpeza, guarde 0s acessorios
secos do acessorio para picador de car-
ne no compartimento de arrumacéo do
calcador.

- Fig. E&}

2. Para armazenar os discos perfurados,
remova a tampa do compartimento de
arrumagao na parte de cima do apare-
Iho base. Coloque os discos perfurados
no suportes previstos e volte a fechar a
tampa.

~ Fig. E&
IndicacoOes de utilizacao e
exemplos de aplicacao
Indicacoes de utilizagao

Acessorio para picador de carne

m Todos os discos perfurados sdo ade-
quados para o processamento de carne
crua.

m Corte carne e alimentos grandes em pe-
dacos, para que passem pelo canal de
enchimento.

Acessorio para enchidos

®m Processe apenas alimentos triturados
com 0 acessorio para enchidos.

= Demolhe a tripa natural em agua morna
durante 10 minutos antes de a utilizar.

= Nao encha demasiado a tripa do enchi-
do, pois, caso contrario, os enchidos po-
dem rebentar ao serem cozidos ou fri-
tos.

Dica de receita

Aqui encontra uma dica de receita que foi

desenvolvida especialmente para o seu

aparelho.

Amendoins moidos

Ingredientes

= 1500-2000 g de amendoins frescos,
crus

Preparacao

= Prepare e cologue 0 acessorio para pi-
cador de carne com o disco perfurado fi-
no.

= Cologue os amendoins no recipiente de
enchimento.

= Cologue o seletor rotativo em max.

= Durante o processamento, despeje 0s
amendoins uniformemente no canal de
enchimento e pressione com o calcador.

= Processe toda a quantidade em 2 minu-
tos.

Nota: O tempo de funcionamento continuo
recomendado é de 2 minutos.

Eliminar falhas

Avaria Causa e diagnéstico
O aparelho ndoiniciao O seletor rotativo esta regulado incorretamente.
processamento. » Coloque o seletor rotativo em O antes de iniciar o pro-

cessamento.
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pt Eliminar o aparelho usado

Avaria

Causa e diagnéstico

Os alimentos nao séao
processados, apesar de
o aparelho estar a funci-
onar.

Alimentos estao presos e entupiram o acessorio.

1. Coloque o seletor rotativo em O e espere que o aparelho
pare.

2. Cologue o seletor rotativo durante alguns segundos em
©, para iniciar a funcéo de inversdo e soltar alimentos
presos.

3. Aguarde a paragem do aparelho.

4. Cologue o seletor rotativo em min e verifique se os ali-
mentos sao novamente processados de forma normal.

Nota: Se nao for possivel eliminar a falha, observe os se-

guintes passos.

1. Coloque o seletor rotativo em O e espere que o aparelho
pare.

2. Retire a ficha da tomada.

3. Retire o0 acessodrio e desmonte o acessorio.

4. Retire os alimentos presos e verifique, se existem 0ssos,
tenddes ou outros componentes duros no acessorio ou
na comida.

O acoplamento do parafuso sem-fim de transporte fim foi so-
brecarregado e esta partido no ponto tedrico de rutura.

Nota: Pecas de substituicdo com ponto tedrico de rutura
ndo fazem parte das nossas obrigagdes de garantia. Um
novo acoplamento pode ser adquirido nos Nossos Servigos
Técnicos com 0 numero de encomenda 10029225.

1. Solte o parafuso e remova o acoplamento com defeito.
~ Fig. X
2. Cologue e enrosque bem o acoplamento novo.

- Fig. XA

O aparelho desliga-se
durante o processamen-
to.

O motor esta demasiado quente.

1. Cologue o seletor rotativo em O e espere que o aparelho
pare.

2. Deixe o aparelho arrefecer para desativar a protecéo
contra sobrecarga.

Eliminar o aparelho usado

Para obter mais informacdes sobre os
procedimentos atuais de eliminacao,

1. Desligar a ficha de rede do cabo elétri- contacte o seu Agente Especializado ou

co.
2. Cortar o cabo elétrico.

0s Servigos Municipais da sua zona.

rectiva 2012/19/UE relativa

Elimi Iho de f 6ai Este aparelho esta marcado
3. Elimine o aparelho de forma ecoldgica. em conformidade com a Di-
||
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tos eléctricos e electrénicos
(waste electrical and electro-
nic equipment - WEEE).

A directiva estabelece o
quadro para a criacéo de
um sistema de recolha e va-
lorizacdo dos equipamentos
usados valido em todos os
Estados Membros da Unido
Europeia.

Assisténcia Técnica

Pode obter informagdes detalhadas sobre
o periodo e as condi¢cbes de garantia no
seu pais junto da nossa Assisténcia Técni-
ca, do comerciante ou na nossa pagina
web.

Os dados de contacto da Assisténcia Téc-
nica encontram-se no registo de pontos de
Assisténcia Técnica em anexo ou na nossa
pagina web.

Assisténcia Técnica

pt
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el Aocddieia

AocpaAeix

= AI0BAOTE TTIPOOEKTIKA QUTEG TIC odnyieg.

® QuAalTe TIC 08NYyiec KABWC Kal TIC TTANPodOopPIEC TTPOIOVTOC VIO
HETETIEITO XONON 1 VIO TOV EMOPEVO KATOXO TNC OUOKEUNC.

= Mn ouvdeeTe TN OUOKeEUN o€ TIEPIMTWOoN (NUIGGS KATA TN peTado-
[olo8

XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO:

® V0 ePAPUOVYEC, TTOU TIEPIYPAPOVTOI OE AUTEC TIC 0dnyiec.

® [0 TOOOTNTEC KOI XPOVOUC €Teepyaoiac, OuvnoeIC yial TO VOIKO-
KUPIO.

® [0 TOV TEHOXIOHO WUV N BPOoHEVWY TPODIUWY, TI.X. KOEOC, WAPI
KO AOXQVIKAL.

B KATW OTO €MTHENON.

B OTO IOIWTIKG VOIKOKUPIO KO 08 KAEIOTOUC XWPEOUG TOU OIKIGKOU
epIBAAOVTOC o€ Bepuokpaoia dWUOTIOU.

m pexpl eva upog omo 2000 m mavw amd Tnv emdaveia TNS OGAao-
OGC.

H ocuokeur) peta oo K&Be Xpron, o€ TIEPIMTWwon un emTrnENoNnG,

TTPIV OTIO TN OUVOPPOAOYNON, TV OTTOOUVAPLOAOYNON N Tov KaBapI-

Opo, o€ TTePIMTWon oGAAUOTOC Kol OTAV TTANCIALETE OE KIVOULEVD

HEPN TIPETIEI VO ATTOOUVOEETOI TTAVTOTE OTTO TO OiKTUO TOU PEUUO-

TOC.

AUTI N OUOKEUN UTTopei va Xxpnolpomoinei omd aTouo Pe TTEPIoPI-

opevec GUOIKES, aloBNTAPIEC I TIVEUPATIKEG IKAVOTNTEC N PE ave-

TTOPKN EUTIEIPION KOI/T) QVETIOPKEIC YVWOEIG, OTAV EMTNOOUVTAI I

EXOUV evnUePWBel OXETIKG pe TNV aodOaAr) Xpron TNG CUOKEUNC KOl

EXOUV KaTovonoel Touc moavouc omd Tn XPrion TNG CUOKEUNG KIv-

duvouc.

Ta moudia dev emTPEMETAI VO TTAICOUV PE TN CUOKEUN.

O koBopIoPOC Kail N ouvTrENoN oo To XPNoTn dev EMTPETETAI VO

ekTeAeiTal amo maidia.

H ocuokeur) dev emITPETETAI VO XpNnolyotoleiTal oo maidid. KpoTare

Ta TTOISIN HAKPIG ATTO TN OUOKEUN KAl TO KaAwdI0 ouvOeonC.

» Mn AeIToupyeiTe TTOTE PIG OUOKEUN TTOU €XEI UTTOOTE! (NUIA.

» Mn AeITOUPVYEITE TTOTE PIOt CUOKEUN UE POAYIOUEVN N OTIOUEVN ETTI-
davela.
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Aodaieia el

» Mnv ToaBATe TOTE TO KOAWDIO OUVOEDNC, VIO VO OTTOCUVOEOETE
TN CUOKeUN aTmo Tol OiIKTUO TOU peUpaTOC. TpaRATE TTAVTOTE TO
dI1¢ Tou KoAwdiou ouvdeong.

» OTav n ouokeun f 7o KaAwdio ouvdeonc exel (nuId, TooRNETE
apEOWC TO GIC TOu KaAwdiou ouvdeonc N KateRaoTe TNV
aodOAEIO OTO KIBWTIO TWV GOPOAEIWV.

» KoAeoTe TNV unnpeoia eEuttnPeTNoNG eAaTwyv. = 2eAida 101

» >UVOEOTE KOI XONOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN HOVO OUUPWVO e T
OTOIXEIO TTOU avadEPOVTAI OTNV TIVOKIOO TUTTOU.

» Mnv TpopodOTEITE TN OUOKEUN TTOTE HEOW HIOC €EWTEPIKNG OINTO-
ENC PETAYWYNG, TT.X. XPOVOOIGKOTITNG ) TNAEXEIPIOUOC.

» MoOvo ekmaideupevo yiI' auTo, EIDIKEUPEVO TTPOOWTTIKO EMITOETIETAI
VO TTPOYUOTOTIOINOE! ETTIIOKEUES OTN CUOKEUN.

» MOVO yvNoIa OGVTOAOKTIKG ETTITPETIETAI VO XPNOIKOTIOINBOUV YIO
TNV €MOKEUN TNC OUOKEUNC.

» Edv TO KoAwdI0 ouvdeonc oTo BIKTUO TOU PEUPATOC QUTAC TNC
OUOKeUNC umooTei (NI, TTPETIEI VO QVTIKATOOTOOEI OTIO TOV KOTO-
OKEUOIOTN ) TNV uttnpeoia e€UTNEETNONG TIEAGTWY TOU I OTTIO VO
QVTIOTOIXO EIOIKEUPEVO ATOHO, VIO TNV aTToPuyn EMKIVOUVWY KO-
TOOTAOEWV.

» H ouokeur Kol To KaAwdio ouvdeonc oTo OIKTUO TOU PEUOTOC
dev emTpemovTal Vo BuBiCovTal TTOTE HEOO OE VEPO OUTE VO
TTAEVOVTOI OTO TIAUVTH QIO TTIGTWV.

» XpNOIUOTIOIEITE TN OUCKEUN PHOVO 0€ KAEIOTOUC XWPOUC.

» Mnv eKBETETE TN OUOKEUN TTIOTE 0€ Peyahn (E0TN KOl UYPaoia.

» Mn XoNOIUOTIOIEITE OUOKEUEC EKTOEEUONC OTHOU I OUOKEUEC KO-
BopiopoU UYNANC TTieonc, VIO va KaBopioeTe TN OUOKEUN).

» Mn depveTe ToTe TO KOAWDIO ouvdeoNC o€ emadr) U KAUTA PePN
OUOKEUWV I TTNYEC BepuoTNTOG.

» Mnv adnvete moTe To KOAwdIo ouvdeong oTo diKTUO va £pBel oe
emadn Pe alXuNEEC HUTEC I KOPTEPEC OKUEC.

» Mnv TooKiCeTe, un OUVOAIBETE 1 UN YETATEETETE TTOTE TO KOAWDIO
ouvdeonc oTto diKTuO.

» Mnv TOTTOBETEITE TN OUOKEUN TTOTE ETTAVW Il KOVTA O KQUTEC ETTI-
daveleg.

» KpaTOTe TO XEPIA, TO HOANIG, TG pOUXO KOl GAAGL OVTIKEIPEVD PO
KPI& OTIO T TIEPIOTPEDOUEVA HEPN.
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el Anoduyn Twv UNIKV {NUIwV

» TormoBeTeiTe KOl adaIPEITE TA TTPOOGKPTALOTA HOVO PE GKIVNTOTION-
NUEVO TOV PUNXOVIOPO Kivnong Kal pe amoouvdedepevn Tn ou-
OKeun.

» Mnv MAVETE HEOO OTO OTOWIO TIANPWONC.

» XpnolyoTtoleitTe povo To e€dpTNHa wONONGC, VIa va EavaoTpwéeTe
UANIKOL.

» AVTIKOTOOTNOTE €EQXPTNUOTA, TG OTTOIC EPPaVICOUV PWYHEG 1N OA-
Aec dnuiec n Oev TTPOOoOPHOCOVTAI OWOTA, HE YVNOIO AVTOAOKTI-
KO,

» Mn CuVOPUOAOYEITE TG TIDOCOIPTIUOTA TTOTE OTN BOCIKI CUCKEU.

» XpNOIYOTIOIEITE TG TIPOCAPTAHATO HOVO OE TIANPWC CUVOPUOAOYN-

HEVN KOTAOTOON.

MnV OKOUUTIHOETE TTOTE T KOPTEPO POXOiPION KO TIC KODTEPEC

OKHEC UE YUUVA XEPIQ.

» KpaTdTe Ta UNIKG OUOKEUOIOIOC HOKPIG oo Ta TTaIOIA.

» Mnv apnvete Ta maudid va maidouv pe T UAIKG OUCKEUQIOIOG.

» KpoTOTE TO PHIKPO! KOPHOTION HOKPIG OTTO TO TTAUDIA.

»

>

v

Mnv adnvete Ta TadIG va TTAICOUV PE PIKQG KOUUOTIO.
[MpooexeTe TIC uTTOBEIEEIC KOBOPIOUOU.

» KaBapileTe TIC emdAVEIES, TTOU £PXOVTAI O€ eTTadr) pe TPODIUA,
TPIV Ao KABe xpnon.

Amoduyn Twv UAIK®V Inpiwv  Fvopipia
» Mn Agnoupyaqs moTE Tr]I OUOK'SUF] yIGK n:'»:- Emokomnon
p1000TePO armo 10 Aentdl Xwpic dI0KOTIA. ) , ) )
MeTA OTEVEPYOTTOINGTE TH CUCKEUR KAl M,STO‘ T0 ES”O‘K?TO‘O'OUO‘ SA?VETS Ohat Ta
adAOTE TNV VOl KPUGOE! 0Tn Beppokpacion  HEPN VIO EVOEXOHEVEC CNUIEG LETOPOPAG
MePIBAANOVTOC. KOB®WC Kal yial TNV MANPOTNTA TNC TapAdd0-
» Mn AeiToupyeiTe TTOTE TN oUoKeun Xwpic  9NG.
TPODILO (KevA AsIToupyia). = EIK.

» Mn BA&leTe KAVEVQ QVTIKEIPEVO (TT.X. KOU-

X : . : \ Baolkr) ocuokeun
TOAQ) HEOO OTO OTOPIO TIANPWONG N OTO

TiepiBANUO. EmiBepa kpeaTounxavng

» [lpiv TN xpnon eAeyETE TO OTOUIO TTANPW- EE4PTNUO TARPWONG AOUKAVIKOU

oNng Kail To TePIBANUO via Tuxov Eeva

i N
OQWUATOL. Emifepa kepme

BoUpToa kobapiopol’

llm]lofoll=]>)

Mpoo&pTnua Euoiporog!
- "Moooaprnua Euoiuarog”,
Sehida 98

T AvAAOYG E TO HOVTENO
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AaBec yia Tn peTadopt

Mepiotpedopevoc SIAKOTTNG

BN

Trmodoxn Kal unXaviopog Kivnong
TWV TTPOCOPTNHATWY

MARKTPO amaoddAong

Kamaki yia 6nkn ¢puAaénc

Onkn ¢UAaENC via didTpnToug Oi-
OKOUG

DOUAXEN KoAwDiou

Aoxeio MAnpwong

BidwTdG OAKTUNIOG

AlrpnTog BioKOC, XOVTPOG

Moaxaipl

EAikoeldéc ypavad e Ceuén

MeTaAMIKO TTepiBANua BaAduou

AidTpnToc Siokog, peoaioc

AldrpnTog 6ioKog, AeTITOC

BEREEEERRN 288

E&apTnua wbnong pe Bnkn uAo-
&NC Kal KAMAKI

AkpodUoIo TANPWONC AOUKAVIKOU

B|S
(o] | ]

AOKTUNIOC VIO YEUIOTIKO AOUKQAWVI-
KWV

' Av&Aova LE TO HOVTENO

MNepioTpedOpeVOG SIKKOTITNG

Me Tov TIepIoTPEPOUEVO DIBKOTITN EEKIVOTE
KOI OTOUOTATE TNV TTEEEPYOOIn KOl ETTIAEYE-
TE TNV TAXUTNTOL.

ZupBoro AsiToupyic

Enelepyaoia TV UNKQV pe TNV
upnAOTEPN TOXUTNTO.

max

Emegepyoaoia TV UNKQV PE X0
HUNAN TaxuTNTO.

min

O TepuaTIOUOC TNG emelepyaoi-
agG.

o) ATTEUTAEETE TO LOYKWHEVOL
ToOdIUO PE TN ASITOUPYIO QVTI-
OTPOPNG.

Xeipiopog el

AsiToupyia avTioTpodpng

H AeiToupyia avTioTpodNG xpnoipeuel yia
TNV AmePTAOKN EaVA TWV HOYKWUEVWY TPO-
dipwv peow olvTouNng Kivnong Tpog TG Tow
Tou eNIkoeIdoUcg ypavadiou.

- "Aokaraoraon PraBwv", ZeAida 100
Inueinon: Xpnoiyotoleite TN AeiToupyia
QVTIOTPODNC AMTOKAEIOTIKG e TO emibepa
KPEOTOUNXAVNC.

ZUOTAHOTX XOPAAEIRG

Edw Ba Bpeite pio emMOKOTINGN TwV OUOTN-
HATWV a0POAEiOC TNC OUCKEUNC OOC.
AcPEAEIX UTTEPPOPTWONG

H aoddaleia utepdopTwong epmodidel TNV
TTPOKANGON CNUIWV OTOV KIVNTPO KOI OTO OA-
Ao eEapThHOTA AdYW evOC TTOAU uwnAou
dopTiou.

- "Aokaraoraon BraBwv", ZeAida 100
AI0KOTITNG OEPHIKNAG TTIPOCTAGING

OTav 10 poTep empPBapuvbei f) BepuavOei To-
AU, 0 BI0KOTITNG BEPUIKNG TTPOOTOCIOC OTTe-
VEPYOTTOIEI TN OUOKEUN).

Znueio MpokxBopIGHEVNG Bpaliong

OTav T0 eNIKOEIOES YPAVATI UTTAOKGE! 1
urepdopTWOEl, N CelEn omAEel GTO TTPOKAOO-
PIOUEVO VIO OUTO onpueio Bpauong.
AopAaAeIx EMAVEPYOTTOINCNG

H aoddieia emavepyotmoinong eumodilel Tn
OUOKEUN 0aC va EeKIvnoel omd povn TNS TNV
enelepyoaoia, HeTd ammod pio SIGKOTIH PEUUIO-
TOG.

MeT& omd piar OI0KOTIT) PEUUOTOC N OUOKEUN
evepyotmoleital Eava. H emegepyaoia pmopei
va Eekivroel Eava povo, adou TTPWTO O TIEQI-
oTpedopevoc diakonTne éxel Tedei oto O.

Xeipiopog

Ka®xpIopOGg TNG CUGKEUNG KOI TWV

€EXPTNUATWYV TIPIV TV TTPWTN XPHion

1. KaBopileTe TOOCEKTIKG TIQIV TNV TTPWTN
XPNon, OAa To EEQPTAUATA, TTOU EOXOVTOI
o€ enadn pe ToodILa.

2. [MpoeTOIUGOTE T KAOOPIOUEVD KOl OTE-
YVWUEVS EEAPTALIOTA VIO TN XPAoN.
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el TpoodpTnua EuoipaTog
MposeToINCix TNG BACIKAG CUCKEURG
-t HA-H
JuvapuoAOYyNon EMOEUXTOG KPEXTO-
HNXavig
- Ex. Y-
Tommo0£TNON MPOCKPTHHATOG
-ex. -
ZuoTioelg TaXUTNTAG

Pubuion Xpnon

min/max Emifepa KpeaTopnxavng
(&iarpnTol diokol 3 mm,
4,5 mm, 8 mm)

max EEapTnua mANpwong AOUKAVI-
Kou

max E&apTtnua kepme

AixrpnTol diokol

AlgTpnTog dioKog, AemTog

TuvapHoAOynon eEXPTHHATOG TARPWGONG
AOUK&VIKOU

To eE&pTNUa TANPWONG AOUKAVIKOU €ivail
KOTOAMNAO yio TNV TTANPWON TEXVNTWV KAl
DUOIKWV EVTEPWY LE KPEQC KOl VIOt OXNUOTI-
OpO POAWV, TI.X. B. yiot 0OUTCOUKAIKIO
(cevapci).

- Eik. N 22|

ZUVAPHOAOYNGCN TOU EMOEUARTOCG KEUTTE
To eEAPTNUO KEUTIE €IVOI KATGAMNAO VIO TN
Siaudpdwon mMTev CUPNG KOl TITWV KIPA.

=04 23 B 25

Npooc&pTnua EUCiNATOG

To mpoodpTNUG EUCILOTOC eVOSIKVUTO VIO
EUoipo, TPIWIPO Kal KOTN TPOIUWY, TT.X. TU-
ploU, GPOUTWV, AAXAVIK®V, KAPUDIWY, OLIU-
YOOAWV 1 EEPRV PWUTKIWV.

Emokormnon

=4 26 |

(3 mm) MpoodETNUa EuciuoTog'
AidTpnTOCG OioKOG, PEOTIOg K)\‘?iOTDO yia eEpTAUOTO TU-
(4,5 mm) ' UTTGVOU
Al i : MepiBANUO yIa TTPOOGPTNUO TU-
@ (éar;%];oc 10KOG, XOvTPOG uméavou EuoipaTog
Tnueinon: O XovTpog dIATPNTOG E&GpTnpa @Bnong via mpoodpTnHo
Biokog eival KATEAMNAOC yia TV guoipoTog
eneepyaoiot 00TWV TTOUAEPIKWV. 3 TOpmavo TplwigoTog
EncEepyaoiax Tpodipnv TUPTOVO KOTIAG
=4 12 8 18] @ Tuumavo xovrpou EucipaTog
NepxITEPW EPAPHOYES Tupmovo Aemtou EuoipoTog

>uvdudoTe Ta eEQPTHUOTO UE PEEN TOU ETTI-
OEUOTOC KPEQTOUNXAVNC, VIO VO ETIITPEYETE
TIEPAITEPW EPOPLOVEG.

ZnUEiWoN: ZUVaPUOAOYNOTE TO TTPOOAPTN-
HO VIO TNV EKAOTOTE emMOUUNTY edapuoyn.
XpNOIUOTIOINOTE TO TTOOETOIUOCHEVO TIPO-
oAPTNUA, OTTWC TTEPIYPADETOI VIO TO eMiBepa
KPEATOUNXOVAC.

— "TorroB@etnon mpooapTtruaroc”, ZeAido
98

- "Enmelepyaoia Toogiuwv", SeAida 98

98

T AvBAOYG e TO HOVTENO
ZuoT&oelg TOXUTNTAG
Pubuion Xpnon

max TUumavo TPIYINOTOC

min/max  TUPTIOVO KOTING

min/max TUpmavo XovTpoU EuoipoTog

min/max Tupmavo AenTou EuoipoTog

EEXPTANATH TUUTIAVOU



TUuTOvo TPIYIHOTOC

AerTd TPIYINO TPODIPWY, TT.X. KO-
pudInV, OKANPWV TUPIWV, TTOTO-
TQV.

TUpmavo Kotng
Kot Tpodiuwyv oe GETEC, T.X. Oy-
youpIQ, KApOTa, TTavTZapIaL.

TUpmavo XovTpoU EuoipoTog
=UoIyo Tpodipwyv oe XoVTP& KO-
POTIO, T.X. GPOUTO KOl AGXOVIKA,
OTTWC PNACL 1] KOPOTA, TUPI, OTIWC
YKOUVTO 1) EvTO.

Tupmavo Aemtou EuoipoTog
=UCIUO TPOPIUWY OE AETITA KO-
PATIA, T.X. Kopudia, dpolTa Kol
AGXOVIKG, OTTWC PUAAC N KAPOTQ,
TUPI, OTTWG YKOUVTO.

Ymodeigeiq

= To e&opTnuaTa TUPTAvou dev eival Ka-
TOMNAG yIa TNV eneEepyacia TTOAU JOAC-
KWV I VOV TPODIPWY, TI.X. TTPROO N
HAVYKO.

= O OUVIOTWHEVOC XPOVOCG CUVEXOUC Ael-
Toupviog eival 2 AeTTaL.

Xprion MpooapTHHATOC EUCIIATOC
ag=03 27 § 36

Emokomnnon Kax@xpiopou

Edw B BpeiTe pio €MOKOTINGN, TTWC VO KO-

BapioeTe KOAUTEPO TN OUOKEUN KOl TO TTE-

PAITEPW EERPTHUOTO.

» Mnv xpnolyoToleiTe KABAPIOTIKG TTOU Tie-
PIEXOUV OAKOOAN 1 OIVOTIVEUUG.

» Mn XPNOILOTIOINOETE KAVEVA KODTEPO,
QAIXUNEO 1 HETOAIKO QVTIKEILEVO.

» Mn xpnoipomoleite okKANp& Tavid 1) amop-
PUTIOVTIKA.

ZupBoUAR: KoBapioTe aueows HETA TN XPN-

on oA Ta eEQPTAPATA, VIO VO ePTTOOIOETE

TNV ENPavon TUXWV UTTOASIUUOTWY.

Inueinon: Mnv KaBapioeTe TIOTE TO TTOPO-

KOTW e€aPTAUOTA 08 TTAUVTHPIO TIATWV: Me-

TOMIKO TepiBAnua Balapou, BIOWTO OOKTU-

No Kol eNIKOegIBEG Ypavadl. Edv kabapioeTe

QUTA TO EEQPTHHOTA e KOOOPIOTIKO TIP0IOV

KOl vePO, TO OTT0I0 £XEl OEPUOKPOOIO TTAVW

Emokdmnon kabapiouou el

amo 40 °C, pmopei va oMGEel n Adpywn TNG
emdavelog Twv e€apTNUATWV. AuTO dev emmn-
peAde! TN ASITOUPYIO TwV EEAPTNUATWV.

- EIK.
DUAKEN TWV EEXWPICTWV EEXPTN-
H&TWV

1. MeT& ToV KaBopIiopod, omodnkKeuoTe TO
OTeyVa eEAPTNUATO TOU EMBOEPATOC KPE-
aTounxovng otn Bnkn dUAa&nc Tou e€ap-
TAUOTOC WONoNG.

=4 38 |

2. 1o mn dUAGEN Twv dIGTPNTWY OIoKWV
adaIpeoTE TO KOTIOKI TNS OAKNC dUAAENC
oTnV endvw TAsUPG TNG BAOIKAG CUCKEU-
n¢. TomoBeTnoTe Toug diGTponToug Oi-
OKOUC OTIC TTpoRAeTTOpEVEC UTTOOOXECG KOl
kAeioTe Eava TO KOTTAKI.

S 39 |

Y1odeiEelg emeEepyxoig Kai

MXPXSEIYHATX EPXPHOYWV

Mpoo&ETe TIg UTTodei&elg emeEepyaoi-

g

Emifepa KpEXTOUNXAVAG

= ‘O\ol o1 diGTpnTO!l BioKO!I €ival KOATGANAOI
vIa emegepyaoia WUoU KPEATOG.

® KOWTE TO KPEAC KOI TO HEYGAG TPODIHO
0€ KOUUATIO, VIO VO XwPOUV OTO OTOUIO
TANPWoNG.

EE&pTNUX TARPWGONG AOUK&XVIKOU

m EmnelepydleoTe pdvo WINoKoppeva TpodI-
go ye 7o e€GpTNUa MANPWONG AOUKGVI-
KOU.

= [lpiv TNV eneéepyoaoio HOUNIGOTE TO GUOI-
KO evtepo yia 10 Aetttdr oe XAIopO vepo.

= Mn yeuileTe untepBoAIK& To TIEPIBANUA
TOU AOUKQAWVIKOU, eTIEIdN) SIGPOPETIKG TO
AOUKQAVIKO UTTOPE! VO "OKAOOUV" KOTA TO
Bpd&oiyo 1 To Yhoiyo.

Nop&dEIYHX GUVTAYAG

Edw Ba Bpeite eva MopAdelyUO CUVTAYNC,
TO oTmoio e€eAixTnKe e1I8IKA VIO TN OUOKEUN
0aG.
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el AnokaraoToon BAaBwv

AAECHEVA PIOTIKIX
YANK& ouvToyng

m Katd n d1dpkela TN emeepyaoiag el
odyeTe opolopopda Tar GICTIKIO OTO

= 1.500-2.000 g GpEoka, wud GIoTIKIOL OTOWIO TAMPWONG Kall THECTE pE TO eEGip-
Mapoaokeun TNHO WONONG.
= [POETOINAOTE KOI TOTOBETHOTE TO emiBe- ™ E”SIESDVO‘OTSETS TN OUVONIKT) TOOOTNTA
HO KPEOTOUNXOAVAG LE TOV ASTITO SIGTPN- evTog 2 AeTTv.
TO JioKoO. Inueinon: O CUVICTOUEVOG XPOVOG CUVE-

= BaATE TO GIOTIKIO OTO OOXEIO TANPWONG.  XOUG ASIToupVIaC eival 2 AeTTTd.

m Qe0Te TOV TIEPIOTPEPOUEVO DIOKOTITN OTO

max.

AmokaT&oTaon BAxpwv

BAGPN

AITiEG KOI QVTIMETWOITION TIPOBANUATWV

H ouokeurn) dev Eekiva
TNV enegepyaoia.

O meploTpedodPeEVOC dIOKOTITNG eival AAOOC puOUIoUEVOC.

» [piv Tnv enelepyaoia, BEOTE TOV TTEPIOTPEDOUEVO DIO-
korrmn oto O.

Ta Tpodipa Oev enelep-
yadovTal, TapOAO TTou N
OUOKeUN AeIToupyei Kavo-
VIK&.

100

Ta TpOdIUa EXOUV KOMNOE! KOl €xel GPAEEI TO TPOCAPTNUOL.

1. O¢ote Tov mepioTpedopevo diokonTn oto O Kal Tepipéve-
TE TNV OKIVNTOTIOINON TNG CUOKEUNG.

2. ©¢oTe TOV TIEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN VIO UEPIKG OeuTe-
POAETITOL OTO ©, VIO VO EEKIVAOETE TN ASITOUPYIO QVTIOTPO-
®NC Kol Vo amEUTIASEETE TOL HOYKWUEVT TPODIUO.

3. lMepiyéveTe TNV AKIVNTOTOINGN TNG OUOKEUNG.

4. O¢oTe ToV TIEPIOTPEDOUEVO DIOKOTITN OTO min Kol eAEYETE
OV UTIOPEi VO ouvexIoTel KavoviKa n emeepyaoia Twv TPo-
dipwv.

Znueinon: Eav dev pmopei va avTigeTwmoTel N SuoAeiroup-

yiol ye auTOV TOV TPOTIO, OIKOAOUBNOTE TO TTAPAKATW BALGTO.

1. ©¢orte Tov meploTpedoOpevo diokomntn oto O Kai mepipéve-
TE TNV OKIVNTOTTOINON TNG CUOKEUNG.

2. TpaBn&re To Pic amd Tnv mpido.

3. AGQIPEOTE TO TIPOCAPTNLIO KOI GITOCUVOPLIOAOYNOTE TO
etapTnua.

4. AQQIPEDTE TO HOYKWHEVD TPODIUO KOl EAeYETE OV UTTP-
XOUV KOKKOAQ, TEVOVTEG I GAG OKANPG CUCTOTIKG OTO
TTPOCAPTNUA ) OTO TPOPIUAL.

H CeU&n Tou eAikoeidoug ypavadiou utepdopTwOnKe Kol
£0TI00€ OTO onpueio mpokabopliouevne Bpauonc.

Znueinon: AVTOMOKTIKG Pe TTPOKaB0pIouEVO onueio Bpau-
ong dev amoTeAoUV HEPOC TWV UTTOXPEWOEWY HOC OTO TTACH-
olat TNC MoPOXNC eyyunong. Mia vea Ceuén eivail diabeoiun
KATW armo Tov apiBud mopayyediag 10029225 otnv unnpe-
oia €Ut PETNONC TTEACTWV.

1. AUoTe Tn Bida Kol adpaipeDTE TV EAATTWHOTIKA CeUgn.

- Ex.



Anooupon maANidg cuokeung el

BA&BN AITiEG KOI XVTIMETWOTTION TIPOBANUATWV

Ta Tpodiya Oev enelep- 2. TomoBeTtr\oTe TN vEa (el&n Kol odiEte Tnv.
y&ZovTal, TTOPOAO TTOU N - Eik. m

OUOKeUN AelToupyei Kavo-

VIKG.

H ouokeur TiBeTal kot O KIVNTAPOG gival uTlepBEPUAOUEVOC.
mv SHSE?DVO‘O'O‘ EKTOC 1, O¢ore Tov MepioTpeddpevo diakontn oto O Kail mepipéve-
Aerroupyviag. TE TNV OKIVATOTIOINON TNG OUOKEUAC.
2. AGnoTe TN OUOKEUN VO KPUWOEI, YIO TNV aTevepyoroinon
NG AoPAAEIOG UTTEPPOPTWONG.

Anocupon MXAIXG CUGKEUNG

1. TpaBnéte 1o dIC Tou KaAwdiou clvdeong
0TO BIKTUO TOU PEUNOITOC.

2. KoyTe 1o KaAwdio ouvdeong oTo JIKTUO
TOU PEUPATOG.

3. AmooUpeTe Tn cuokeur oUPdwWVa e TOUG
KOVOVEG TIPOOTOOIOG TOU TTEPIBGAOVTOG.
MANpodopIieC OXETIKA PE TOUC ETKAIPOUC
Tpomouc omdoupong Ba Bpeite oto e1d1-
KO KATAOTNUO 1 OTNV GpuOdIa TOTTIKA An-
HOTIKN ApXn 00G.

AUTI N CUOKEUN XOPOKTNPI-

eTal oUUPWVA e TNV EUPW-

maikr) odnyia 2012/19/EE
|

TIEPI NAEKTPIKWY KOl NAEKTPO-
VIKWV OUOKEUWV (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta
TAaioIa yIo piot amdoupon
Kal aglomoinon Twv oAV
OUOKEU®V PE 10XU G’ OAn TNV
EE.

Yrnpeoia eEunnpéTnong me-
AXTOV
AemrTropepeic MANPOodOPIES VIa TOV XPOVO ey-
yunong Kail Toug OPOUG eyyunong 0Th Xwpo
oac Ba A&BeTe omod TNV UTINPECia e&UTN-
PETNONC TIEAXTWV TNC ETAIPEING HOC, TOV
EUTTOPO 0OC N TNV I0TOOEAIDA LIOC.
Ta oTOIXEIO ETMIKOIVWVIOG TNG uTinpeaiag e&u-
TNEETNONC TIEAATRV Oa To BPEiTe OTOV OU-
VNUPEVO KATAAOYO TNG UTINPeoiog e&utm-
PETNONC TIEAXTWV 1) 0TNV 10TOCEAIOO OLG.
101



tr Guovenlik

Giivenlik

= Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

= Kilavuzu ve UrUn bilgilerini, ileride kullanmak igin veya cihazin
muhtemel bir sonraki sahibi i¢in saklayin.

» Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarini kurmayiniz.

Cihazl sadece su amacla kullaniniz:

= pbu kilavuzda belirtilen uygulamalar igin.

m evde islenilen miktar ve sureler icin kullanin.

® (ig veya pismis besinleri dogramak igin, 6rnegin et, balik ve
sebze.

® gbzUunUzd cihazdan ayirmadan kullanin.

m Ozel konutlarda ve 6zel konutlarin kapali mekanlarinda oda
sicakhginda.

m deniz seviyesinden en fazla 2000 m yukseklige kadar kullanin.

Her kullanimdan sonra, gozetim altinda degilken, birlestirme,

aylirma ve temizlik 6ncesinde, hata durumunda ve dénen parcalara

yaklastiginizda cihazinizin elektrik fisini ¢ekiniz.

Bu cihaz fiziksel, algisal veya zihinsel becerileri sinirli olan ya da

deneyimi ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan, mutlaka sorumlu

bir Kisinin nezareti altinda veya ancak cihazin gtvenli kullanimi
konusunda bilgilendirilmis ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamis olmalari halinde kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Temizlik ve kullanicinin yapacagi bakim calismalari cocuklar

tarafindan yapilmamalidir.

Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cocuklar cihazdan

ve baglanti hattindan uzak tutulmalidir.

» Hasarl cihazlar kesinlikle kullaniimamalidir.

» YUzeyi catlamis olan veya kirik olan bir cihazi kesinlikle
kullanmayin.

» Cihazi elektrik sebekesinden ayirmak icin kesinlikle sebeke
baglanti kablosundan tutularak ¢cekilmemelidir. Her zaman
sebeke baglant kablosunun fisinden tutularak ¢cekilmelidir.

» Cihaz veya sebeke baglanti kablosu arizaliysa fis derhal
cekilmeli veya sigorta kutusundan sigorta kapatiimalidir.

» MUsteri hizmetlerini arayiniz. = Sayfa 109

102 AEEE Y6netmeligine Uygundur. PCB icermez.



Guvenlik tr

» Cihazi sadece tip plakasindaki bilgilere gére baglanmal ve
isletilmelidir.

» Cihaz zamanlayici veya uzaktan kumanda gibi harici anahtarlama
tertibatlari Gzerinden kesinlikle kullaniimamalidir.

» Sadece bunun egitimini almis uzman personel cihazda onarimlar
yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal yedek parcalar
kullaniimalidir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gérmusse tehlikenin dnlenmesi
icin, Uretici, musteri hizmetleri veya benzer kalifikasyona sahip bir
Kisi tarafindan degistirilmelidir.

» Cihazi veya elektrik kablosunu kesinlikle suya sokmayin veya
bulasik makinesine koymayin.

» Cihazi yalnizca kapali alanlarda kullanin.

» Cihazi kesinlikle asir sicakliga ve islakliga maruz birakmayin.

» Cihazi temizlemek icin buharli temizleyiciler veya yliksek basincli
temizleyiciler kullanmayin.

» Sebeke baglanti kablosunun cihazin sicak parcalari veya sl
kaynaklari ile temas etmesine asla izin vermeyiniz.

» Sebeke baglanti kablosunun keskin uclar veya kenarlar ile temas
etmesine asla izin vermeyiniz.

» Sebeke baglant kablosunu asla bikmeyiniz, ezmeyiniz veya
degistirmeyiniz.

» Cihazi kesinlikle sicak ylzeylerin lizerine veya yakinina
koymayiniz.

» Ellerinizi, saclarinizi, kiyafetlerinizi ve diger kisisel esyalarinizi
doner parcalardan uzak tutun.

» Ust parcalari sadece tahrik duruyorken ve cihaz ¢ikartilmis
durumdayken takiniz ve ¢ikartiniz.

» Elinizi besin doldurma agzina sokmayin.

» Malzemeleri eklemek i¢in sadece tikaci kullanin.

» Gozle gorulur renk degisimleri, catlaklar veya baska hasarlar
olan veya yerine dogru oturmayan parcalar orijinal yedek
pargalarla degistirin.

» Ust parcalari kesinlikle ana cihaz Gzerinde monte etmeyiniz.

» Ust parcalar mutlaka komple monte edilmis sekilde kullaniniz.

» Keskin bicaklara ve kenarlara asla ciplak elle dokunmayin.
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tr Maddi hasarlarin dnlenmesi

» Ambalaj malzemesini ¢ocuklardan uzak tutun.

» Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile oynamasina izin vermeyin.
» Klguk parcalari cocuklardan uzak tutun.

» Cocuklarin kl¢uk parcalarla oynamasina izin vermeyin.

» Temizlik bilgilerini dikkate alin.

» Gida maddeleri ile temas eden ylzeyleri her kullanimdan énce

temizleyin.

Maddi hasarlarin 6nlenmesi

» Cihaz kesinlikle 10 dakikadan uzun sure
kesintisiz sekilde ¢alistirmayiniz. Bu sure
gectiginde cihazi kapatiniz ve oda
sicakligina kadar sogumasini bekleyiniz.

» Cihaz kesinlikle malzemesiz
calistirmayin.

» Dolum agzina veya gbvdeye herhangi bir
cisim sokmayin, orn. kasik.

» Kullanmadan dnce dolum adzinda ve
gbvdede yabanci cisim olup olmadigini
kontrol edin.

Cihazi tanima

Genel bakis

Ambalajindan ¢ikardiktan sonra tim
parcalarda nakliyeden kaynaklanan
hasarlar olup olmadigini ve pargalarin
eksiksiz olup olmadigini kontrol edin.

- Sek. H

Muhafaza gézi icin kapak

Delikli diskler icin muhafaza gozi

Kablo muhafaza bolimu

Malzeme doldurma kabi

Montaj bilezigi

Kaba delikli disk

Bicak

Kuplajli burgu

Metal hazne govdesi

Orta delikli disk’

ince delikli disk

Muhafaza g6zlu tikag ve kapak

Sosis doldurma agizhgi

BEREEREEERERRE

Sucuk doldurma Unitesi icin yatak
halkasi

' Modele bagli

Déner salter

islemeyi déner salter ile baslatip
durdurduktan sonra hizi secin.

Sembol Fonksiyon

max Malzemeleri en ylksek hizda
isleme.

min Malzemeleri en dislk hizda
isleme.

@) islemeyi durdurma.

9} Yapismig besinleri ters

cevirme fonksiyonu ile ¢ézme.

Ana cihaz

[Z2] Et kiyma makinesi pargasi
Sosis doldurma Unitesi
[Pl Kebbe Unitesi'

[2l Temizleme fircas!’
Rendeleme (nitesi’

— "Rendeleme (initesi", Sayfa 106
Tasima igin tutma girintisi
Doner salter
Ekler icin yuva ve tahrik
Kilidi agma digmesi
' Modele bagli
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Terse cevirme fonksiyonu

Terse gevirme fonksiyonu, burguyu kisa
sire geriye dogru déndurerek yapismis
besin maddelerinin tekrar ¢ozilmesini
saglamak icin kullanilir.

— "Arizalar giderme", Sayfa 107

Not: Terse ¢evirme fonksiyonunu sadece et
kiyma makinesi parcasiyla birlikte
kullaniniz.

Emniyet sistemleri

Bu boélimde cihazinizdaki emniyet
sistemlerine iligskin bir genel bakig
bulabilirsiniz.

Asin yuklenme emniyeti

Asirl yikleme emniyeti, motorun ve diger
parcalarin gok yuksek yiklenme nedeniyle
hasar gérmelerini énler.

- "Arizalari giderme", Sayfa 107

Termal devre kesici

Motorun asiri yiklenmesi veya asiri Isinmasi
durumunda, termal devre kesici cihazi
kapatacaktir.

Kirilma noktasi

Burgunun bloke olmasi veya asiri

ylklenmesi durumunda, kuplaj 6ngérilen
kirilma noktasindan kirilir.

Tekrar devreye girme emniyeti

Tekrar devreye girme emniyeti, cihazinizin
bir elektrik kesintisi sonrasinda tekrar
devreye girerek kendiliginden islemeye
baslamasini engeller.

Cihaz bir elektrik kesintisi sonrasinda tekrar
aclk duruma gelir. isleme ancak, déner
salter O konumuna ayarlandiktan sonra
tekrar galistirilabilir.

Kullanim

Cihazin ve parcalarin ilk kullanimdan

6nce temizlenmesi

1. Gida maddeleri ile temas edecek tim
parcalari ilk kullanimdan énce temizleyin.

2. Temizlenen ve kurutulan parcalar
kullanmak Uzere hazir bulundurun.

Kullanim

Ana cihazin hazirlanmasi

-sex. A-H
Et kiyma makinesi parcasinin
birlestirilmesi

- sex. I-id

Ust parcanin takilmasi

- Sex. E- Kil

Onerilen hiz degerleri

tr

Ayar Kullanimi

min/max Et kiyma makinesi parcasi
(delikli disk 3 mm, 4,5 mm,
8 mm)

max Sosis doldurma dnitesi

max icli kdfte aparat

Delikli diskler

@ ince delikli disk (3 mm)

Orta delikli disk (4,5 mm)

@

Kaba delikli disk (8 mm)

Not: Kaba delikli disk, kiimes
hayvani kemiklerinin islenmesi
icin uygundur.

@

Besinlerin islenmesi

~ sex. A -EH
Diger uygulamalar

Diger uygulamalarin yapilabilmesini
saglamak icin, et kiyma makinesi
parcalarini aksesuarlar ile birlestiriniz.

Not: istediginiz uygulama icin olan Ust
parcay! birlestirerek olusturunuz.
Hazirladidiniz Gst parcayi, et kiyma
makinesi parcasi i¢in agiklanan sekilde
kullaniniz.

- "(Jst parcanin takilmasi", Sayfa 105
— "Besinlerin islenmesi", Sayfa 105
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tr Rendeleme Unitesi

Sosis doldurma tinitesinin birlestirilmesi
Sosis doldurma Unitesi, yapay ve dogal
kiliflan sosis eti ile doldurmak ve

ornegdin Cevapcici yaparken rulo
olusturmak igin uygundur.

~ Sex. [E1- A

Kebbe linitesinin birlestirilmesi

icli kofte aparati, hamur bohcalarinin ve
kiymali bohgalarin yapilmasi igindir.

il 23 B 25

Rendeleme linitesi

Rendeleme Unitesi peynir, meyve, sebze,
findik, badem veya kurutulmus kahvaltilik
ekmek gibi besinlerin kesilmesi,

dogranmasi ve rendelenmesi icin uygundur.

Genel bakis
~ Sek. 4

Rendeleme (nitesi’

Tambur ek pargalari i¢in kapak

Rendeleme Unitesi igin gbvde

Rendeleme Unitesi icin tikag

4 Rendeleme tamburu

Kesme silindiri

Kaba rendeleme silindiri

ince rendeleme silindiri

' Modele bagli
Onerilen hiz degerleri

Ayar Kullanimi

max Rendeleme tamburu

min/max Kesme silindiri

min/max Kaba rendeleme silindiri

min/max ince rendeleme silindiri

Tambur ek parcalari

Rendeleme tamburu
Findik, sert peynir, patates gibi
besinleri ince sekilde rendeler.

106

Kesme silindiri

Salatallk, havug, pancar gibi
besinleri ince dilimler halinde
keser.

Kaba rendeleme silindiri

Elma veya havug gibi meyve ve
sebzeleri, Gouda veya Edam gibi
peynirleri iri pargalar seklinde
rendeler.

ince rendeleme silindiri
Kuruyemisleri, elma veya havug
gibi meyve ve sebzeleri, Gouda
veya Edam gibi peynirleri ince
parcalar seklinde rendeler.

Notlar

= Tambur ek parcalari cok yumusak veya
cok lifli besinlerin islenmesi igin uygun
degildir.

= QOnerilen kesintisiz galistirma siiresi
2 dakikadir.

Rendeleme linitesinin kullanilmasi
- Sex. B - EQ

Temizlige genel bakis

Burada cihazi ve parcalari en iyi sekilde

nasil temizleyebileceginize dair bir genel

bakis bulabilirsiniz.

» Alkol veya ispirto iceren temizleme
maddeleri kullanmayiniz.

» Keskin, sivri uglu veya metalik cisimler
kullanmayiniz.

» Asindirici nitelikte bez veya temizleme
maddeleri kullaniimamalidir.

ipucu: Artiklarin kuruyarak yapismasini
engellemek icin tum parcalari kullandiktan
hemen sonra temizleyin.

Not: Su pargalari kesinlikle bulasik
makinesinde ylkamayiniz: Metal hazne
govdesi, montaj bilezidi ve burgu. Bu
parcalari deterjan ve 40 °C Uzerinde sicak
su ile temizlerseniz parcalarin ylizey
parlakligr deg@isebilir. Bu durum parcgalarin
islevini etkilemez.

~ Sek.



Ayri parcalarin saklanmasi

1. Temizledikten sonra, et kiyma makinesi
parcasinin kurumus aksesuarlarini
tikacin muhafaza gézinde saklayiniz.

- Sek. Y

2. Delikli diskleri muhafaza etmek igin, ana
cihazin Ust tarafindaki muhafaza g6zi
kapagini ¢ikartiniz. Delikli diskleri
buradaki tutuculara yerlestiriniz ve
kapagi tekrar kapatiniz.

- Sek. ]

isleme uyarilan ve uygulama
ornekleri

isleme uyarilari

Et kiyma makinesi parcasi

= TUm delikli diskler ¢ig etin islenmesi igin
uygundur.

= FEtleri ve blyuk besinleri, dolum
hlcresine sigabilecek parcalar halinde
kesiniz.

Sosis doldurma linitesi

m Sosis doldurma Unitesinde sadece ince
kiyllmis besinleri isleyiniz.

isleme uyarilari ve uygulama érnekleri  tr

= Dogdal bagirsadi islemeden énce
10 dakika 1k suda yumusatiniz.

m Sosis sarmalarini "tika basa"
doldurmayiniz, aksi halde sosisler
piserken veya kizarirken patlayabilir.

Ornek tarif

Burada cihaziniz igin 6zel olarak gelistirilmis
olan bir 6rnek tarif bulabilirsiniz.

Cekilmis yer fistigi

Malzemeler

= 1500-2000 g taze, ¢ig yer fistigi

Hazirlama

= Et kiyma makinesi pargasini ince delikli
diski takarak hazirlayiniz ve cihaza
takiniz.

m Yer fistiklarini malzeme doldurma kabina
yerlestiriniz.

= Doner salteri max konumuna getiriniz.

= jsleme sirasinda fistiklari dolum
hicresine esit sekilde koyunuz ve tikag
ile bastiriniz.

= TUm miktar 2 dakika boyunca isleyiniz.

Not: Onerilen kesintisiz calistirma siresi
2 dakikadir.

Arnizalari giderme

Hata Nedeni ve sorun giderme
Cihaz islemeyi Doéner salter yanlis ayarlanmis.
baglatmiyor. » Igleme 6ncesinde déner salteri O konumuna getirin.
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tr Eski cihazlan atiga verme

Hata

Nedeni ve sorun giderme

Ana cihaz caliglyor ancak
yiyecekler islenmiyor.

Besin maddeleri yapismis ve Ust parcayi tikamis.

1. Doner galteri O konumuna getiriniz ve cihazin durmasini
bekleyiniz.

2. Terse cevirme fonksiyonunu baslatmak ve yapismis
besinlerin ¢dzllmesini saglamak icin déner salteri birkac
saniye © konumunda tutunuz.

3. Cihazin durmasini bekleyiniz.

4. Doéner salteri min konumuna getiriniz ve besinlerin tekrar
normal sekilde iglenip islenmedigini kontrol ediniz.

Not: Arizay! bu sekilde gideremezseniz asagidaki adimlari

uygulayiniz.

1. Doner galteri O konumuna getiriniz ve cihazin durmasini
bekleyiniz.

2. Cihazin fisini prizden ¢ekiniz.

3. Ust parcayi cikartiniz ve parcalarina ayiriniz.

4. Yapismis besinleri temizleyiniz ve Ust par¢ada veya
besinin icinde kemik, tendon veya baska sert parcalarin
olup olmadigini kontrol ediniz.

Burgunun kuplaji asir yiklenmis ve 6ngdrilen nominal
kirlma noktasindan kirilmis.

Not: Nominal kirilma noktasina sahip olan yedek pargalar,
bizim garanti sorumlulugumuz kapsaminda dedgildir. Yeni bir
kuplaji, 10029225 siparis numarasiyla musteri
hizmetlerinden temin edebilirsiniz.

1. Vidayl s6kuniz ve arizali kuplaji gikartiniz.
R 40 |
2. Yeni kuplaji yerlestiriniz ve sikica vidalayiniz.

- Sex. [N

Cihaz isleme esnasinda
kapaniyor.

Motor asir iIsinmis.

1. Doner salteri O konumuna getiriniz ve cihazin durmasini
bekleyiniz.

2. Asir yuklenme emniyetinin devre digi kalmasi icin cihazin
sogumasini bekleyiniz.

Eski cihazlari atiga verme

Glncel imha yol ve ydntemleri hakkinda
bilgi edinmek icin lutfen yetkili saticiniza

1. Elektrik kablosunun elekitrik fisini ¢cekin. veya bagh oldugunuz belediyeye ya da
2. Elektrik kablosunu kesip ayirin. sehir idaresine bagvurunuz.

3. Cihazi gevreye zarar vermeyecek sekilde

imha ediniz.
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Elektrikli ve Elektronik
Esyalarin Kontrolu

Bu drtin T.C. Cevre ve

Sehircilik Bakanligi

tarafindan yayimlanan “Atik
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Yonetmeligi”nde belirtilen
zararli ve yasakli maddeleri
icermez.

AEEE ydnetmeligine
uygundur.

Bu Urin, geri donisimli ve
tekrar kullanilabilir nitelikteki
yuksek kaliteli parca ve
malzemelerden Uretilmistir.
Bu nedenle, Urinul, hizmet
omrunldn sonunda evsel
veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve
elektronik cihazlarin geri
déntsimu icin bir toplama
noktasina goétirin. Bu
toplama noktalarini
bolgenizdeki yerel yonetime
sorun. Kullaniimis drtnleri
geri kazanima vererek
gevrenin ve dogal
kaynaklarin korunmasina
yardimct olun. Uriini
atmadan 6nce ¢ocuklarin
glvenligi igin elektrik figini
kesin ve kilit mekanizmasini
kirarak calismaz duruma
getirin.

Misteri hizmetleri

Ulkenizde gecerli olan garanti siiresi ve
garanti kosullari ile ilgili ayrnintil bilgileri
musteri hizmetlerimizden, yetkili
saticinizdan veya Web sitemizden
alabilirsiniz.

ithalatg! Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi
Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad.
No:51 ‘

Umraniye-Istanbul-Turkiye

Tel : 0216 528 90 00 Fax: 0216 528 99
99

Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery StraBe 34

81739 Minchen, Germany
www.bosch-home.com

Mdasteri hizmetlerinin irtibat bilgileri, ekteki
musteri hizmetleri dizninde veya web
sitemizde yer almaktadir.

Musteri hizmetleri  tr

TUm yetkili servis istasyonlarinin iletisim
bilgilerine asagidaki web sitemizden
ulasabilirsiniz.
https://www.bosch-yetkiliservisi.com/
Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait
bilgiler, ilgili bakanlik tarafindan olusturulan
www.servis.gov.tr adresli web sitesinde yer
almaktadir.
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pl Bezpieczenstwo

Bezpieczenstwo

» Nalezy doktadnie przeczytaC niniejszg instrukcje.

m |nstrukcje nalezy zachowac i starannie przechowywac jako zro-
dto informaciji, a takze z myslg o innych uzytkownikach.

m Jezeli w trakcie transportu urzgdzenie zostato uszkodzone, nie
wolno go podtgczac.

Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie:

m do zastosowan opisanych w tej instrukciji.

m do przetwarzania ilosci typowych dla gospodarstw domowych w
typowym dla gospodarstw domowych czasie.

m do rozdrabniania surowych lub gotowanych artykutow spozyw-
czych, np. miesa, ryb i warzyw.

® ciggle je nadzorujac.

= W prywatnym gospodarstwie domowym i zamknietych otocze-
niach domowych w temperaturze pokojowej.

= do wysokosci 2000 m nad poziomem morza.

Urzadzenie musi by¢ odtgczane od sieci po kazdym uzyciu, w razie

braku nadzoru, przed ztozeniem, roztozeniem, rozpoczeciem

czyszczenia, w razie wystgpienia btedu oraz przy zblizaniu sie do
obracajgcych sie czesci.

Osobom o zredukowanych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-

nych i umystowych lub nieposiadajgcym odpowiedniego doswiad-

czenia i/lub wiedzy wolno uzywac urzadzenia tylko pod warunkiem,
ze znajdujg sie pod opiekg innych 0sdb lub zostaty poinstruowane

w zakresie bezpiecznej obstugi urzgdzenia i rozumiejg zagrozenia

Z niej wynikajgce.

Dzieciom nie wolno bawic¢ sie urzgdzeniem.

Dzieciom nie wolno wykonywac zadnych przewidzianych dla uzyt-

kownika czynnosci z zakresu czyszczenia i konserwacji urzgdzenia.

Tego urzgdzenia nie wolno obstugiwac¢ dzieciom. Dzieciom nalezy

uniemozliwi¢ dostep do urzadzenia i jego przewodu zasilajgcego.

» Nigdy nie wigcza¢ uszkodzonego urzgdzenia.

» Nigdy nie uzywac urzadzenia, jezeli jego powierzchnia jest pek-
nieta lub ztamana.

» Nigdy nie ciggnaC za przewod przytaczeniowy, aby odtgczy¢
urzgdzenie od sieci. Zawsze ciggngc¢ za wtyczke przewodu przy-
taczeniowego.
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Bezpieczenstwo pl

» W przypadku uszkodzenia urzgdzenia lub przewodu przytgcze-
niowego nalezy natychmiast wyciggng¢ wtyczke przewodu przy-
tgczeniowego lub wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpieczni-
kowej.

» Wezwac serwis. = Strona 117

» Urzadzenie nalezy podtgczyc¢ i uzytkowac zgodnie z informacjami
podanymi na tabliczce znamionowe;.

» Nigdy nie zasila¢ urzgdzenia poprzez zewnetrzne urzgdzenie
przetgczajace, np. wytgcznik czasowy lub pilot zdalnego sterowa-
nia.

» Naprawy urzadzenia mogg by¢ wykonywane wytgcznie przez wy-
kwalifikowany personel.

» Do naprawy urzgdzenia nalezy uzywac wytgcznie oryginalnych
czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego tego urzadze-
nia nalezy zleci¢ jego wymiane przez producenta, jego serwis lub
przez odpowiednio wykwalifilkowang osobe, co jest koniecznym
warunkiem wykluczenia zagrozen.

» Nigdy nie zanurzac urzgdzenia lub przewodu sieciowego w wo-
dzie ani nie umieszczac ich w zmywarce do naczyn.

» Uzywac urzadzenia wytgcznie w zamknietych pomieszczeniach.

» Nigdy nie narazacC urzadzenia na dziatanie wysokiej temperatury i
wilgoci.

» Nie uzywac do czyszczenia urzgdzenia myjek parowych ani ci-
snieniowych.

» Nigdy nie dopuszczac do kontaktu przewodu przytgczeniowego
Z gorgcymi czesciami urzgdzenia lub zrodtami ciepta.

» Nigdy nie dopuszczac do kontaktu przewodu przytgczeniowego
z przedmiotami zakonczonymi ostrym czubkiem i ostrymi krawe-
dziami.

» Nigdy nie zatamywac, nie zgniata¢ ani nie modyfikowac przewo-
du przytgczeniowego.

» Nigdy nie ustawiaC urzgdzenia na gorgcych powierzchniach ani
w ich poblizu.

» Do obracajgcych sie czesci nie zblizac ragk, wtosoéw, czesci odzie-
zy oraz innych przybordw.
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pl Zapobieganie szkodom materialnym

» Zaktadac i zdejmowac przystawki tylko przy nieruchomym nape-
dzie i wtyczce urzadzenia odtgczonej od sieci elektrycznej.

» Nie wktadac¢ palcéw do otworu do napetniania.

» Do dodawania sktadnikow zawsze uzywac popychacza.

» Czesci posiadajgce pekniecia lub inne uszkodzenia albo niepo-

prawnie zamocowane muszg zosta¢ wymienione na oryginalne

czesci zamienne.

Nigdy nie sktadac przystawek na korpusie urzgdzenia.

Uzywac tylko catkowicie zmontowanych przystawek.

Nigdy nie dotykac¢ ostrych nozy i krawedzi gotymi rekoma.

Materiaty z opakowania nalezy trzymac poza zasiegiem dzieci.

Nie pozwalac¢ dzieciom na zabawe opakowaniem, a szczegodlnie

folig.

» Drobne czesci nalezy trzymac poza zasiegiem dzieci.

» Nie nalezy pozwalac¢ dzieciom na zabawe drobnymi czesciami.

» Nalezy przestrzega¢ wskazowek dotyczacych czyszczenia.

» Powierzchnie majgce kontakt z zywnoscig nalezy czyscic¢ przed
kazdym uzyciem.

vV vy VvV YVYyy

Zapobieganie szkodom mate- Maszyna do mielenia migsa

rialnym Nasadka masarska

» Nie wigczac urzadzenia bez przerw na Przystawka do kebbe'

czas dtuzszy niz 10 min. Po tym czasie Szczotka do czyszczenia'

urzadzenie nalezy wytgczy¢ i zaczekac, —
az ostygnie do temperatury pokojowe;. SZ?WOW”'C? )
» Nigdy nie wigczaé pustego urzadzenia. — "Szatkownica', Strona 114

|im]{ofo]lx

» Nie wktadac¢ do otworu do napetniania Uchwyty do transportowania

ani do obudowy zadnych przedmiotow,

np. chochli. Przetacznik obrotowy

» Przed uzyciem przystawki sprawdzi¢, czy Uchwyt do napedu i przystawek

w otworze do napetniania i obudowie nie Przycisk zwalniajacy

ma ciat obcych.
Pokrywa schowka

Poznawanie urzqdzema Schowek do przechowywania sitek

Przeglad Schowek dla kabla

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ wszyst- Taca wsypowa

kie czesci pod katem ewentualnych uszko-

BRERREEENE

dzeri podczas transportu. Nakretka
- Rys. Tarcza perforowana do grubego
tarcia

Korpus urzgdzenia

' W zaleznosci od modelu

' W zaleznosci od modelu
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Slimak ze sprzegtem

Metalowa obudowa komory miele-
nia

Sitko do $redniego mielenia’

Tarcza perforowana do drobnego
tarcia

Popychacz ze schowkiem i pokry-
wa

Dysza nasadki masarskiej

Pierscien do przechowywania na-

sadki masarskiej

' W zaleznosci od modelu

Przetacznik obrotowy

Przetacznik obrotowy stuzy do wtgczania i
wytgczania urzgdzenia i wybierania predko-
Sci.

Symbol Funkcja

max Mieszanie sktadnikéw przy naj-
wyzszej predkosci obrotowej.

min Mieszanie sktadnikéw przy ni-
skiej predkosci obrotowe;j.

O Przerwad przetwarzanie.

o) Odblokowad zablokowane ar-

tykuty spozywcze przy uzyciu
funkciji revers.

Funkcja revers

Funkcja revers stuzy do odblokowywania
artykutow spozywczych przez krétkotrwate
odwrdécenie kierunku obrotéw slimaka.

- "Usuwanie usterek", Strona 116
Uwaga: Funkcji revers nalezy uzywac wy-
tacznie w potgczeniu z maszyng do miele-
nia miesa.

Systemy zabezpieczajace

W tym miejscu mozna znalezé przeglad
systemow bezpieczenstwa urzgdzenia.
Zabezpieczenie przed przecigzeniem

Zabezpieczenie przed przecigzeniem zapo-
biega uszkodzeniu silnika i innych czesci
przez nadmierne obcigzenie.

Obstuga pl

— "Usuwanie usterek”, Strona 116
Bezpiecznik termiczny

Bezpiecznik termiczny wytgcza urzgdzenie
w przypadku przegrzania lub nadmiernego
nagrzania silnika.

Miejsce przewidzianego przetomu

W przypadku zablokowania lub przecigze-
nia slimaka sprzegto tamie sie w przewi-
dzianym konstrukcyjnie miejscu.
Zabezpieczenie przed ponownym
wiaczeniem

Zabezpieczenie przed ponownym wtgcze-
niem uniemozliwia samoczynne rozpocze-
cie pracy przez urzadzenie po przerwie w
zasilaniu prgdem.

Po przerwie w zasilaniu prgdem urzadzenie
jest ponownie wigczone. Prace mozna jed-
nak ponownie rozpoczg¢ dopiero po usta-
wieniu przetacznika obrotowego w potoze-
niu O.

Obstuga

Czyszczenie urzadzenia i jego czesci

przed pierwszym uzyciem

1. Wszystkie czesci, kiore stykaja sie z arty-
kutam,i spozywczymi, nalezy przed uzy-
ciem doktadnie umya.

2. Przygotowac wyczyszczone i wysuszone
czesci do uzycia.

Przygotowywanie korpusu urzadze-

nia

-Rys. H-H

Skiadanie maszyny do mielenia mie-

sa

- Rys. A-

Zaktadanie przystawki

~Rys. @ - il

Zalecane predkosci

Ustawie- Zastosowanie
nie
min/max Maszyna do mielenia miesa

(sitka 3 mm, 4,5 mm, 8 mm)
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pl Szatkownica

Ustawie- Zastosowanie
nie
max Nasadka masarska
max Przystawka do kebbe
Sitka
Sitko do drobnego mielenia
(3 mm)

Sitko do sredniego mielenia
(4,5 mm)

Sitko do grubego mielenia

(8 mm)

Uwaga: Siko do grubego miele-
nia nadaje sie do przetwarzania
kosci drobiowych.

@

Przetwarzanie produktéw spozyw-
czych

- Rys. IA- A
Inne zastosowania

Aby umozliwi¢ korzystac¢ z dalszych funkcji
przystawek, mozna je tgczy¢ z czesciami
maszyny do mielenia miesa.

Uwaga: Ztozy¢ przystawke potrzebng do
wykonania potrzebnej funkcji. Uzy¢ przygo-
towanej przystawki w sposdb opisany w
czesci dotyczacej maszyny do mielenia
miesa.

— "Zakfadanie przystawki", Strona 113

- "Przetwarzanie produktdw spozywczych”,
Strona 114

Sktadanie nasadki masarskiej

Nasadka masarska jest przeznaczona do
napetniania sztucznych i naturalnych osto-
nek miesem oraz do formowania nadzienia
w rulon, np. do cevapcici.

- rys. KE1- A3

Montaz przystawki do kebbe

Przystawka do kebbe jest przeznaczona do
formowania ciasta lub zmielonego miesa w
ten sposoéb, aby umozliwi¢ wypetnienie go
dowolnym nadzieniem.

- Rys. Bl - Ed
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Szatkownica

Szatkownica jest przeznaczona do szatko-
wania, przecierania i krojenia artykutéw
spozywczych, np. sera, owocow, warzyw,
orzechéw, migdatéw czy wysuszonych bu-

Szatkownica'

Zamek wktadow bebnowych

Obudowa szatkownicy

Popychacz do szatkownicy

Beben do przecierania

Beben do szatkowania na plaster-
ki

Beben do szatkowania na grubo

Beben do szatkowania na drobno

' W zaleznosci od modelu

Zalecane predkosci

Ustawie- Zastosowanie

nie

max Beben do przecierania

min/max Beben do szatkowania na pla-
sterki

min/max Beben do szatkowania na gru-
bo

min/max Beben do szatkowania na
drobno

Wktady bebnowe

Beben do przecierania
Drobne przecieranie artykutow
spozywczych, np. orzechoéw,
twardych seréw, ziemniakéw.

Beben do szatkowania na pla-
sterki

Krojenie artykutdw spozywczych,
np. ogorkdow, marchewek, bura-
kow, na plasterki.




Beben do szatkowania na grubo
Szatkowanie artykutow spozyw-
czych, np. owocow i warzyw ta-
kich jak jabtka albo marchew lub
serdw takich jak gouda czy eda-
mer, na grube lub drobne kawal-
ki.

Beben do szatkowania na drob-
no

Szatkowanie artykutdow spozyw-
czych, np. orzechdéw, owocow i
warzyw takich jak jabtka albo
marchew czy serdw takich jak
gouda czy edamer na drobne
kawatki.

Uwagi

= \Wktady bebnowe nie nadajg sie do prze-
twarzania bardzo miekkich lub bardzo
wtdknistych produktow.

m Zalecany czas pracy ciggtej wynosi
2 min.

Uzywanie szatkownicy
~ Rys. Bl - EQ

Przeglad procesu czyszczenia

W tym miejscu pokazany jest przeglad opty-

malnego sposobu czyszczenia urzadzenia i

jego dalszych czesci.

» Nie uzywacd srodkow czyszczacych za-
wierajgcych alkohol lub spirytus.

» Nie uzywac ostrych, spiczastych czy me-
talowych przedmiotéw.

» Nie stosowac szorstkich sciereczek ani
srodkéw do szorowania.

Wskazoéwka: Po uzyciu od razu czyscic
wszystkie czesci, aby nie dopusci¢ do zasy-
chania pozostatosci sktadnikow.

Uwaga: Nigdy nie my¢ w zmywarce naste-
pujgcych czesci: metalowa obudowa komo-
ry mielenia, nakretka i slimak. Mycie tych
czesci przy uzyciu detergentow i wody o
temperaturze przewyzszajgcej 40°C moze
naruszy¢ btyszczaca optyke ich powierzch-
ni. Nie ma to jednak wptywu na sposob
dziatania tych czesci.

- Rys.

Przeglad procesu czyszczenia pl

Przechowywanie elementéw wyposa-
zenia
1. Po wyczyszczeniu przechowywac suche

elementy maszyny do mielenia miesa
przechowywac w schowku popychacza.
- Rys. E&}

2. Aby umiesci¢ sitka w miejscu ich prze-
chowywania, zdja¢ pokrywe schowka w
gornej czesci korpusu urzadzenia. Umie-
sci¢ sitka w odpowiednich uchwytach i
zamknac¢ pokrywe.

- Rys. &}

Wskazowki dotyczace przygo-
towywania artykutow i przykta-
dy zastosowan

Wskazéwki dotyczace przygotowywa-

nia

Maszyna do mielenia migsa

= \Wszystkie sitka nadajg sie do przetwa-
rzania surowego miesa.

= Mieso i duze artykuty pokroi¢ na kawatki
pasujgce do otworu wsypowego.

Nasadka masarska

= Przy uzyciu nasadki masarskiej przetwa-
rza¢ tylko drobno rozdrobnione produk-
ty.

= Przed napetnieniem jelita naturalnego
moczy¢ je w letniej wodzie przez okoto
10 minut.

= Ostonki do kietbas nie wypetnia¢ nad-
miernie, poniewaz podczas gotowania
lub smazenia kietbasy mogtyby zostac
rozerwane.

Przyktadowy przepis

W tym miejscu zostat podany przyktadowy

przepis przystosowany specjalnie do posia-

danego urzadzenia.

Mielone orzeszki ziemne

Sktadniki

= 1500-2000 g swiezych, surowych
orzeszkow ziemnych
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pl Usuwanie usterek
Przyrzadzanie

m Podczas przetwarzania rownomiernie

= Przygotowac¢ maszyne do mielenia mie- wsypywac orzeszki ziemne do otworu
sa z sitkiem do drobnego mielenia i zato- wsypowego i dociska¢ popychaczem.

zy¢ ja.

= Umiesci¢ orzeszki ziemne na tacy wsy-

powe;j.

m Calg ilos¢ przetworzy¢ w ciggu 2 min.

Uwaga: Zalecany czas pracy ciggtej wynosi
2 min.

= Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na max.

Usuwanie usterek

Usterka

Przyczyna i rozwigzywanie problemow

Urzadzenie nie zaczyna
pracowac.

Nieprawidtowo ustawiony przetgcznik obrotowy.

» Przed rozpoczeciem przetwarzania ustawi¢ przetacznik
obrotowy na O.

Produkty nie sg przetwa-
rzane, mimo ze urzadze-
nie dziata.

Artykuty spozywcze zostaty zablokowane i zatkaty przystaw-

ke.

1. Ustawic przetgcznik obrotowy na O i zaczekaé na zatrzy-

manie napedu urzadzenia.

2. Ustawié przetacznik obrotowy na kilka sekund na ©, aby
uruchomi¢ funkcje revers i odblokowac artykuty spozyw-
cze.

. Zaczekac na zatrzymanie napedu urzadzenia.

4. Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na min i sprawdzi¢, czy jest

znowu mozliwe normalne przetwarzanie artykutdw spo-
zywcezych.

w

Uwaga: Jezeli problemu nie mozna usung¢ w ten sposdb,

wykonac opisane nizej czynnosci.

1. Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na O i zaczekac na zatrzy-
manie napedu urzgdzenia.

2. Odtaczy¢ wtyczke urzadzenia z gniazda sieciowego.

3. Zdjac¢ i roztozy¢ przystawke.

4. Usungc¢ zablokowane artykuty spozywcze i sprawdzi¢, czy
w przystawce i w artykutach spozywczych nie ma kosci,
Sciegien i innych twardych czesci.

Sprzegto slimaka zostato przecigzone i pekto w miejscu prze-
widzianym konstrukcyjnie.
Uwaga: Czesci zamienne z miejscem przewidzianego prze-
tomu nie sg objete zobowigzaniem gwarancyjnym. Nowe
sprzegto mozna naby¢ w serwisie pod numerem katalogo-
wym 10029225.
1. Odkreci¢ srube i wyjgé uszkodzone sprzegto.

- Rys.
2. Zatozy¢ i przykreci¢ nowe sprzegto.

- Rys. X1
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Utylizacja zuzytego urzadzenia pl

Usterka

Przyczyna i rozwigzywanie probleméw

Urzadzenie wytacza sie
podczas przetwarzania
sktadnikdw.

Silnik jest przegrzany.
1. Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na O i zaczekaé na zatrzy-
manie napedu urzgdzenia.

2. Zaczekad, az urzadzenie ostygnie, co spowoduje dezakty-
wacje systemu zabezpieczajgcego przed przecigzeniem.

Utylizacja zuzytego urzadzenia

1. Odtaczy¢ wtyczke przewodu sieciowego
od gniazda sieciowego.

2. Przecig¢ przewdd sieciowy.

3. Urzadzenie utylizowac¢ zgodnie z przepi-
sami 0 ochronie srodowiska naturalne-
go.

Informacje o aktualnych mozliwosciach
utylizacji mozna uzyskac od sprzedawcy
lub w urzedzie miasta lub gminy.

To urzadzenie jest oznaczo-
ne zgodnie z Dyrektywg Eu-
ropejskg 2012/09/UE oraz
polskg Ustawg z dnia 29 lip-
ca 2005r. ,,O zuzytym sprze-
cie elektrycznym i elektro-
nicznym” (Dz.U. z 2005 r. Nr
180, poz. 1495) symbolem
przekreslonego kontenera
na odpady. Takie oznakowa-
nie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania
nie moze by¢ umieszczany
tgcznie z innymi odpadami
pochodzgcymi z gospodar-
stwa domowego. Uzytkownik
jest zobowigzany do odda-
nia go prowadzacym zbiera-
nie zuzytego sprzetu elek-
trycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym
lokalne punkty zbidrki, skle-
py oraz gminne jednostka,
tworzg odpowiedni system
umozliwiajgcy oddanie tego
sprzetu. Wiasciwe postepo-
wanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicz-
nym przyczynia sie do unik-

B

niecia szkodliwych dla zdro-
wia ludzi i srodowiska natu-

ralnego konsekwencji, wyni-
kajgcych z obecnosci sktad-
nikdw niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i
przetwarzania takiego sprze-
tu.

Serwis

Doktadne informacje na temat okresu i wa-
runkéw gwarancji mozna uzyskac od na-
Szego serwisu, od sprzedawcy urzgdzenia
lub na naszej stronie internetowe;.

Dane kontaktowe serwisu mozna znalez¢
tutaj lub w dotaczonym wykazie punktow
serwisowych albo na naszej stronie interne-
towej.

117



cs Bezpeclnost

Bezpecnost

m Pedlivé si prectéte tento navod.

m Uschovejte navod a také informace o vyrobku pro pozdéjsi pou-
Ziti nebo pro nasledujiciho majitele.

m V pfipadé poskozeni pfi prfepraveé spotrebi¢ nepfipojujte.

Spotrebi¢ pouzivejte pouze:

m pro pouziti, ktera jsou popsana v tomto navodu.

® pro mnozstvi zpracovavana bézné v domacnosti a jim odpovida-
jici doby.

m k sekani syrovych nebo varenych potravin, napf. masa, ryb a ze-
leniny.

= pod dozorem.

® pro soukromé pourziti v domacnosti a v uzavienych mistnostech
domova pfri prostorové teploté.

®= do maximalni nadmorské vySky 2000 m nad morem.

Spotrebi¢ se musi po kazdém pouziti, pokud neni pod dozorem,

pfed smontovanim, demontazi, ¢isténim, v pfipadé poruchy

a pokud se priblizujete k rotujicim ¢astem, vzdy odpojit od elek-

trické site.

Tento spotrebi¢ mohou pouzivat osoby s omezenymi fyzickymi,

senzorickymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedostate¢nymi

zkuSenostmi a/nebo znalostmi, pokud jsou pod dohledem nebo

byly instruovany o bezpecném pouziti spotfebice a pochopily z

toho vyplyvajici nebezpedi.

Déti si nesmi se spotfebiCem hrat.

Cisténi a udrzbu spotfebice nesmi provadét déti.

Spotrebi€ nesmi pouzivat déti. Détem zabrarite v pfistupu ke spo-

trebidi a pfivodnimu kabelu.

» V zadném pripadé nepouzivejte poskozeny spotrebic.

» Nikdy nepouzivejte spotfebi¢ s natrzenym nebo zlomenym povr-
chem.

» Pri odpojovani spotrebiCe z elektrické sité nikdy netahejte za si-
tfovy kabel. VZdy tahejte za sitovou zastréku sitového kabelu.

» Pokud je spotfebi¢ nebo sitovy kabel poskozeny, ihned odpojte
sifovou zastréku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku v pojistkové
skfince.

» Kontaktujte zakaznicky servis. — Strana 124
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Bezpecnost c¢s

Spotrebi¢ zapojujte a pouzivejte pouze v souladu s udaji na typo-
vem Stitku.

Spotrebi¢ nikdy nenapajejte prostrednictvim externiho spinaciho
zarizeni, napf. casového spinace nebo dalkového ovladani.
Opravy spotrebiCe smi provadét pouze odborny personal, ktery
je k tomu vySkoleny.

K opravé spotrebiCe se smi pouzivat pouze originalni nahradni
dily.

Pokud je sitovy kabel tohoto spotiebice poskozeny, musi ho vy-
menit vyrobce, jeho zakaznicky servis nebo podobné kvalifi-
kovana osoba, aby se zabranilo ohrozeni.

Spotfebi¢ nebo sitovy kabel nikdy neponofujte do vody a ne-
davejte ho do mycky na nadobi.

» SpotrebiC pouzivejte pouze v uzavienych mistnostech.
» Spotrebi¢ nikdy nevystavujte velkému teplu a vihkosti.
» Pri Cisténi spotfebice nepouzivejte parni nebo vysokotlaké Cisti-

>

>

ce.

Zajistéte, aby se sitovy kabel nikdy nedostal do kontaktu s horky-
mi ¢astmi spotrebice nebo zdroji tepla.

Zajistéte, aby se sitovy kabel nikdy nedostal do kontaktu s ostry-
mi rohy nebo hranami.

Sitovy kabel nikdy nelamejte, nestladujte a neprovadéjte na ném

zZmeny.

Spotfebi¢ nikdy neumistujte na horkém povrchu nebo v blizkosti

horkych povrchd.

Ruce, vlasy, odév a ostatni predméty neumistujte do blizkosti ro-

tujicich dil.

Nasady nasazujte a vyndavejte pouze v klidovém stavu pohonu a
u odpojeného spotrebice.

» Nesahejte do plnici Sachty.
» Pri posunovani prisad pouzivejte pouze péchovadlo.
» Dily, které vykazuiji trhliny nebo jina poskozeni nebo dily, které

>
>
>
>

spravné nesedi, vymeénte za originalni nahradni dily.
Nastavce nikdy nesestavujte na zakladnim spotrebici.
Nastavce pouzivejte jen v kompletné sestaveném stavu.
Ostrych nozl a hran se nikdy nedotykejte holyma rukama.
Obalovy material uchovavejte mimo dosah déti.
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cs Zabranéni vécnym Skodam

» Nedovolte détem, aby si hraly s obalovym materialem.
» Malé ¢asti uchovavejte mimo dosah déti.

Dodrzujte pokyny pro Cisténi.

v Vvyy

travinami.

Zabranéni vécnym skodam

» Spotfebi¢ nikdy neprovozujte bez preru-
Seni déle nez 10 minut. Poté spotfebic
vypnéte a nechte vychladnout na
pokojovou teplotu.

» Spotfebi¢ nikdy neprovozujte ve volno-
béhu.

» Do plnici Sachty nebo krytu nevsunujte
zadné predméty, napf. varechy.

» Pred pouzitim zkontrolujte, zda se v plni-

Seznameni

Piehled

Po vybaleni zkontrolujte vSechny dily na po-
Skozeni vznikla pfi pfepravé a jejich
kompletnost.

- Obr.

Nedovolte détem, aby si hraly s malymi ¢astmi.

Pred kazdym pouzitim Cistéte povrchy, které maji kontakt s po-

Ulozeni kabelu

Plnici miska

Sroubovaci prstenec

Dérovany kotoug, hruby

NGz

Dopravni $nek se spojkou

Pouzdro s kovovymi komorami

Dérovany kotoug, stfedni’

Dérovany kotoug¢, jemny

Péchovadlo s pfihradkou a vikem

Tryska plnicky salamu

BE R EEREEREREHS

Loziskovy krouzek pro plni¢ku
salam

'V zavislosti na modelu

Otocny piepinac

Z&kladni spotfebi¢ YR ) )

Nast o Oto¢nym pfepinadem spustite a zastavite
B astavec na miynex na maso zpracovani a zvolite rychlost.

Nastavec pInicky saldmu Symbol Funkce
4 : 1
D Itlastavec na kibbehy max Pfisady zpracujte s maximalni
I3 Cistici kartacek’ rychlosti.
Vlozka na krouhani' min Pfisady zpracuijte s nizkou

- "VloZka na krouhani", Strana rychlosti.

122 @) Zastaveni zpracovani.
Prepravni Uchyty 9) Usazené potraviny uvolnéte
Oto&ny prepinad pomoci zp&tné funkce.
Uchyceni a pohon pro néastavce Zpétna funkce
Uvolfiovaci tlagditko Zpétna funkce slouzi k uvolnéni usazenych

. —— potravin tak, ze kratce provede zpétny chod
Viko prihradky dopravniho Sneku.
E Pfihradka na dérované kotouce — "Odstranén/'poruch”, Strana 123

V zavislosti na modelu

—

2

o

Poznamka: Zpétnou funkci pouzivejte vy-
hradné s nastavcem na mlynek na maso.



Bezpecnostni systémy

Zde naleznete prehled bezped&nostnich sys-
tému vaseho spotrebice.

Pojistka proti pfetizeni

Pojistka proti pfetizeni zabrani tomu, aby
nedoslo k poskozeni motoru a jinych sou-
casti pfilis vysokym zatizenim.

— "Odstranéni poruch", Strana 123
Spinac tepelné ochrany

V pfipadé pretizeni motoru nebo jeho
nadmeérného zahtati vypne spinac tepelné
ochrany spotfebid.

Misto zlomu

V pfipadé zablokovani nebo pretizeni do-
pravniho Sneku se spojka zlomi na ur-
¢eném misté zlomu.

Pojistka proti opétovnému zapnuti
Pojistka proti opétovnému zapnuti zabrani
tomu, aby vas spotrebi¢ po vypadku prou-
du samovolné spustil zpracovani.
Spotfebic je po vypadku proudu opét za-
pnuty. Zpracovani je mozné opét spustit jen
po nastaveni otoéného prepinace na O.

Ovladani

Cisténi spotiebice a soucasti pred

prvnim pouzitim

1. VSechny soudasti, které pfichazi do
kontaktu s potravinami pfed prvnim pou-
zitim vycCistéte.

2. VycCisténé a suché soucasti si pripravte
pro pouziti.

Priprava zakladniho spotiebice

-obr. A-H

Sestaveni nastavce na mlynek na ma-

SO

- obr. -

Nasazeni nastavce

- obr. ;- Kkl

Doporucené rychlosti

Ovladani cs

Nasta- Pouziti

veni

min/max Nastavec na mlynek na maso
(dérované kotouce 3 mm,
4,5 mm, 8 mm)

max Nastavec plnicky salamu

max Nastavec na kibbehy

Dérované kotouce

Dérovany kotouc, jemny (3 mm)

Dérovany kotoug, stfedni
(4,5 mm)

Dérovany kotou¢, hruby (8 mm)
Poznamka: Hruby dérovany
kotouc€ je vhodny ke zpracovani
drdbezich kosti.

Nasta- Pouziti

veni

Zpracovani potravin

- obr. [H-

Dalsi pouziti

K umoznéni dalSich pouziti kombinujte dily
pfislusenstvi s dily nastavce na mlynek na
maso.

Poznamka: Sestavte nastavec pro pfi-
slusné pozadované pouziti. Pouzijte pfipra-
veny nastavec, jak je popsano pro nastavec
na mlynek na maso.

— "Nasazeni ndstavce", Strana 121

— "Zpracovdni potravin", Strana 121

Sestaveni nastavce plni¢ky salamu
Nastavec plnicky salamu je vhodny pro
pinéni umeélych nebo pfirodnich stfivek ma-
sovou hmotou a pro tvarovani SiSek, napf.
na ¢evabdici.

-obvr. K- EA3

Smontovani nastavce na kibbehy
Nastavec na kibbehy je vhodny pro tva-
rovani téstovinovych tastiCek nebo dutych
Sisek z mletého masa.

s 23 B 25
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cs Vlozka na krouhani

Vlozka na krouhani

VloZzka na krouhani je vhodna ke krouhani,
strouhani a fezani potravin jako je napf. syr,
ovoce, zelenina, ofechy, mandle nebo
suché housky.

Prehled

- obr. B

Vlozka na krouhan'

EB  Uzavér viozek bubnu

Pouzdro vlozky na krouhani

P&chovadlo pro vloZku na
krouhani

Buben struhadla

Rezaci buben

I Buben na krouhani, hruby

Buben na krouhani, jemny

'V zavislosti na modelu

Doporucené rychlosti

Nasta- Pouziti

veni

max Buben struhadla

min/max Rezaci buben

min/max Buben na krouhani, hruby
min/max Buben na krouhani, jemny
Vlozky bubnu

Buben struhadla
Jemné strouhani potravin, napf.
ofechd, tvrdého syra, brambor.

Rezaci buben
Krajeni potravin na platky, napf.
okurky, mrkev, Cervena fepa.

Buben na krouhani, hruby
Krouhani potravin na hrubé
kousky, napf. ovoce a zelenina
jako jsou jablka nebo mrkev, sy-
ry napf. gouda nebo edamer.

‘ Buben na krouhani, jemny

122

Krouhani potravin na jemné
kousky, napt. ofechy, ovoce a
zelenina jako jsou jablka nebo
mrkev, syry napf. gouda nebo
edamer.

Poznamky

= Vlozky bubnu nejsou vhodné ke zpra-
covani velmi mékkych nebo velmi
vlaknitych potravin.

= Doporudena doba nepfretrzitého provozu
gini 2 minuty.

Pouziti viozky na krouhani

-oor. Bd - E3

Prehled ¢isténi

Zde je uveden pfehled, jak nejlépe vydistite

spotfebit a ostatni soucasti.

» Nepouzivejte Cistici prostfedky obsahuji-
ci alkohol nebo lih.

» NepouZivejte ostré, Spicaté nebo kovové
predméty.

» Nepouzivejte drsné utérky ani abrazivni
Cistici prostredky.

Tip: Po pouziti ihned vSechny soucasti vy-

Cistéte, nedochazi pak k zasychani zbytkd.

Poznamka: Tyto ¢asti nikdy necistéte v

mycce nadobi: pouzdro s kovovymi komo-

rami, Sroubovaci prstenec a dopravni Snek.

Pokud budete tyto dily Cistit Cisticimi

prostfedky a vodou teplejsi nez 40 °C, mU-

Ze se zménit lesk povrchu dild. Funkce dill

tim neni ovlivnéna.

- Obr.

UlozZeni jednotlivych souéasti

1. Po vycisténi ulozte suché dily pfislusen-
stvi nastavce na mlynek na maso do pfi-
hradky v péchovadle.

- obr. E]

2. K uskladnéni dérovanych kotoucu
sejméte viko pfihradky na horni strané
zakladniho spotfebice. Dérované kotou-
¢e umistéte na uréené drzaky a viko opét
uzavrete.

- obr. E]



Pokyny pro pouziti a priklady

pouziti

Pokyny pro pouziti

Nastavec na mlynek na maso

= VSechny dérované kotouce jsou uréeny
ke zpracovani syrového masa.

= Maso a velké potraviny nakrajejte na
kousky, aby proSly plnici Sachtou.

Nastavec plni¢ky salamu

= Pomoci nastavce plnicky salami zpra-
covavejte pouze jemné nasekané po-
traviny.

m Pfed plnénim nechte pfirodni stfivko
10 minut namocené ve viazné vodé.

= Neplnte pfili§ ,napé&chované”, jinak
mohou klobasy pfi peCeni nebo vareni
prasknout.

Pokyny pro pouziti a pfiklady pouziti c¢s

Priklad receptu

Zde najdete pfikladny recept, ktery byl vyvi-

nut specialné pro vas spotrebic.

Mleté burskeé ofiSky

Ptisady

= 1500-2000 g Cerstvych, nezpra-
covanych burskych ofisk(

Priprava

» Pfipravte si nastavec na mlynek na maso
s jemnym dérovanym kotouc¢em a na-
sadte ho.

= Do plnici misky nasypte burské ofiSky.

= Nastavte otony pfepina¢ do polohy max.

= Béhem zpracovani doplriujte do plnici
Sachty rovnomérné burskeé ofisky a pfi-
tladte je péchovadlem.

m Celé mnoZstvi zpracujte b&hem 2 minut.

Poznamka: Doporu¢ena doba nepretrzi-
tého provozu &ini 2 minuty.

Odstranéni poruch
Zavada Pricina a feSeni zavady
Spotiebi¢ nespusti zpra- Otoc¢ny prepinac je chybné nastaven.
covani.

» Pfed zpracovanim nastavte oto¢ny prepinaé do polohy O.

Nedochazi ke zpracovani
potravin pfesto, ze za- 1

kladni spotfebiC beéZi. bi¢ zastavi.

Potraviny jsou usazené a ucpaly nastavec.
. Nastavte oto¢ny piepinac na O a vyckejte, az se spotie-

2. Nastavte oto&ny prepina& na nékolik sekund na © pro
spusténi zpétné funkce a uvolnéni usazenych potravin.

3. Pockejte, dokud se spotfebi¢ nezastavi.

4. Otocny prepinaC nastavte na min a zkontrolujte, zda jsou
potraviny opét normalné zpracovavany.

Poznamka: Pokud nelze chybu timto zplsobem odstranit,
postupujte podle nize uvedenych krokd.

1. Nastavte oto¢ny piepina¢ na O a vyCkejte, az se spotie-

bi& zastavi.

2. Vytahnéte sifovou zastrCku ze zasuvky.
3. Sejméte nastavec a rozlozte ho.

4.

Odstrante usazené potraviny a zkontrolujte, zda se v na-
stavci nebo v potravinach nenachazi kosti, slachy nebo ji-
né tvrdé casti.

Doslo k pretizeni spojky dopravniho Sneku a jejimu zlomeni v
misté zadaného zlomu.
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cs Likvidace starého spotiebice

Zavada Pricina a feSeni zavady

Nedochazi ke zpracovani Poznamka: Nahradni dily s mistem Zadaného zlomu nejsou
potravin presto, ze za- soucasti nasich zaruénich povinnosti. Nova spojka je k
kladni spotfebi¢ bézi. dostani v zakaznickém servisu pod obj. &. 10029225.

1. Uvolnéte Sroub a vyjméte defektni spojku.

- obr. 1Y

2. Vlozte novou spojku a seSroubujte.

- obr. il

SpotfebiC se béhem pou- Motor je prehraty.
Zlvani vypne. 1. Nastavte otocny piepinad na O a vy&keite, az se spotie-
bi¢ zastavi.
2. K deaktivaci pojistky proti pretizeni nechte spotiebi¢ vy-
chladnout.

Likvidace starého spotiebice

1. Vytahnéte sitovou zastréku sifového
kabelu ze zasuvky.

2. Odpojte sitovy kabel.

3. Spotrebi¢ ekologicky zlikvidujte.
Informace o aktualnich moznostech likvi-
dace obdrzite u specializovaného
prodejce nebo na obecnim nebo mést-
ském Uradu.

Tento spotfebic je oznaden v

souladu s evropskou smérni-

ci 2012/19/EU o nakladani
]

s pouzitymi elektrickymi a
elektronickymi zafizenimi
(waste electrical and electro-
nic equipment - WEEE).

Tato smérnice stanovi
jednotny evropsky (EU) ra-
mec pro zpétny odbér a
recyklovani pouzitych za-
fizeni.

Zakaznicky servis

Podrobné informace o zaruéni dobé a za-
ruénich podminkach ve vasi zemi obdrzite
u svého zakaznického servisu, svého
prodejce nebo na nasich internetovych
strankach.

Kontaktni tudaje zakaznického servisu viz
pfiloZeny seznam servisnich sluzeb nebo
nase webova stranka.
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Bezpecnost sk

Bezpec¢nost

m Starostlivo si preditajte tento navod.

m Navod, ako aj dalSie informacie o produkte uschovajte pre ne-
skorSie pouzitie alebo dalsieho majitela.

m Nepripajajte spotrebic, ak doslo k poskodeniu pocas prepravy.

Tento spotrebi¢ pouzivajte len:

m na druhy pouzitia, ktoré su opisané v tomto navode,

® pre mnozstva bezne spracuvané v domacnosti a pri beznych

¢asoch spracovania.

na mletie surovych alebo varenych potravin, napr. masa, ryb a

zeleniny,

= pod dozorom.

v sukromnych domacnostiach a v uzavretych priestoroch doma-

ceho prostredia pri izbovej teplote.

= maximalne do vysky 2000 m nad morom.

Spotrebi¢ vzdy odpojte od elektrickej siete po kazdom pouziti

alebo ak je spotrebi€ bez dozoru, pred jeho zmontovanim, rozobe-

ranim, Cistenim, v pripade poruchy a ked prichadzate do blizkosti
rotujucich Casti.

Tento spotrebi¢ mozu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi, sen-

zorickymi alebo mentalnymi schopnostami alebo osoby s nedos-

tatoénymi skisenostami a/alebo vedomostami iba vtedy, ak su
pod dozorom, alebo ak boli pouc¢ené o bezpecnej obsluhe
spotrebi¢a a porozumeli pripadnym nebezpedenstvam.

Deti sa so spotrebiCom nesmu hrat.

Cistenie a pouzivatelsku udrzbu nesmu vykonavat deti.

Spotrebi¢ nesmu pouzivat deti. Deti sa musia zdrzZiavat v bezped-

nej vzdialenosti od spotrebi¢a a privodného vedenia.

» Nikdy nepouzivajte posSkodeny spotrebic.

» Nikdy nepouzivajte spotrebi¢ s prasknutym alebo zlomenym po-
vrchom.

» Nikdy netahajte za siefové privodné vedenie, ked ho chcete od-
pojit od elektrickej siete. VZdy odpojte sietovu zastréku sietového
privodného vedenia.

» Ked je spotrebic alebo sietové privodné vedenie poskodené,
okamzite vytiahnite zastréku sietového privodného vedenia alebo
vypnite poistku v poistkovej skrini.
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sk Bezpecénost

>
>

>

Zavolajte zakaznicky servis. = Strana 131

Spotrebi¢ pripojte a prevadzkujte len podla udajov na vyrobnom
Stitku.

Nikdy spotrebi¢ nenapajajte cez externy spinaci mechanizmus,
napr. spinacie hodiny alebo dialkové ovladanie.

» Spotrebi¢ modze opravovat iba prislusne vyskoleny personal.

Pri oprave spotrebica sa smu pouzivat len origindlne nahradné
suciastky.

Ked sa posSkodi sietovy pripojny kabel tohto spotrebica, musi ho
vymenit vyrobca alebo jeho zékaznicky servis alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa zabranilo ohrozeniam.

Spotrebi¢ ani napajaci kabel nikdy neponarajte do vody ani ho
neumyvajte v umyvacke riadu.

Spotrebi¢ pouzivajte iba v uzavretych priestoroch.

» Nikdy nevystavujte spotrebi¢ vysokym teplotam alebo vihkosti.

Na Cistenie spotrebica nepouzivajte parny CistiC ani vysoko-
tlakovy Cistic.

Siefové privodné vedenie sa nikdy nesmie dostat do kontaktu

s hortcimi ¢astami spotrebica alebo tepelnymi zdrojmi.

Sietové privodné vedenie sa nikdy nesmie dostat do kontaktu

s ostrymi Spicami alebo hranami.

Nikdy neohybajte, nestlacajte ani nevymienajte sietové privodné
vedenie.

Nikdy neumiestnujte spotrebi¢ na horuce povrchy ani do ich bliz-
kosti.

Ruky, vlasy, obleCenie a iné predmety drzte pre¢ od rotujucich
Casti.

Nadstavce nasadzujte a odoberajte len vtedy, ked je pohon za-
staveny a spotrebic je odpojeny.

» Nesiahajte do plniaceho hrdla.
> Na pridavanie prisad pouZzivajte len napchavadlo.
» Casti, ktoré vykazuju praskliny alebo iné poskodenia alebo nie

>
»
>

sU spravne usadené sa musia vymenit za originalne nahradné
diely.

Nadstavce nikdy nezostavujte na zakladnom spotrebidi.
Nadstavce pouzivajte len vtedy, ak su kompletne zmontované.
Ostrych nozov a hran sa nikdy nedotykajte holymi rukami.
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Zabranenie vecnym skodam sk

» Obalovy material uchovavajte mimo deti.

» Nenechajte deti hrat sa s obalovym materialom.

» Drobné Casti uchovavajte mimo dosahu deti.

» Nenechajte deti hrat sa drobnymi dielmi.

» Dodrziavajte pokyny tykajuce sa Cistenia.

» Plochy, ktoré prichadzaju do styku s potravinami, vycCistite pred

kazdym pouzitim.

Zabranenie vecnym Sskodam

>

Nikdy nepouzivajte spotrebi¢ nepreruso-
vane dlhsie ako 10 minut. Potom nechaj-
te spotrebi¢ vychladnut na izbovu teplo-
tu.

Spotrebi¢ nikdy neprevadzkujte v chode
naprazdno.

Nezavadzajte do plniaceho hrdla alebo
krytu Ziadne predmety, napr. varechy.
Pred pouzitim skontrolujte, Ci sa v
plniacom hrdle a kryte nenachadzaju
cudzie predmety.

Oboznamenie sa
Prehlad

P

o vybaleni skontrolujte vSetky diely na

[ 6 | Odkladacia priehradka na dier-
kované kotuce

UloZenie kébla

[l Piniaca miska

[E]  Skrutkovaci kruzok

Disk s velkymi otvormi

N6z

Zavitovkovy dopravnik so spojkou

Kryt kovovej komory

Dierkovany kotu¢ so strednymi
otvormi’

Disk s malymi otvormi

Piest s odkladacou priehradkou
a vekom

Dyza na plnenie klobéas

Loziskovy kruzok pre plni¢ku klo-

bas

' Podla modelu

Otocny prepina¢
Pomocou otoéného spinada spustite a za-
stavte spracovanie a zvolte rychlost.

eventualne poskodenia vzniknuté pri pre-
prave a Uplnost pri dodani.
- obr. |
Zékladny spotrebic
2]  Nadstavec mlynéek na maso
Nadstavec plnicky klobas
3] Nadstavec na vyrobu fasirok’
IZl Kefana gistenie’
Strihadlo’

— "Struhadlo”, Strana 129
Uchytka na prepravu
Otocny prepinad
Uchytka a pohon pre nadstavce
Tla¢idlo pre odblokovanie
[F  Kryt na odkladaciu priehradku

1

Podla modelu

Symbol Funkcia

max Prisady spracujte pri najvyssej
rychlosti.

min Prisady spracujte pri nizkej
rychlosti.

@) Zastavenie spracovania.

o Uvolnit pevne usadené po-

traviny s funkciou spatného
chodu.
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sk Obsluha

Funkcia spatného chodu

Funkcia spatného chodu sluzi na to, aby sa
pevne usadené potraviny uvolnili kratkodo-
bym chodom zavitovkového dopravnika do-
zadu.

- "Odstrdnenie poruch”, Strana 130
Poznamka: Funkciu spatného chodu pouzi-
te vyhradne na nadstavec mlyn¢ek na ma-
SO.

Bezpecnostné systémy

Tu najdete prehlad bezpednostnych systé-
mov vasho spotrebica.

Poistka proti pretfazeniu

Poistka proti pretazeniu zabranuje, aby sa
motor a dalSie konstruk¢éné diely poskodili
nasledkom vysokého zatazenia.

- "Odstrdnenie poruch®”, Strana 130
Tepelny isti¢

Ked sa motor pretaZzi alebo sa silno zohre-
je, tepelny isti¢ spotrebi& vypne.
Preduréené miesto zlomenia

Ak sa zavitovkovy dopravnika zablokuje
alebo pretazi, spojka sa zlomi na predur-
¢enom mieste zlomenia.

Poistka proti opatovnému zapnutiu
Poistka proti opatovnému zapnutiu brani,
aby vas spotrebi¢ po vypadku priadu sam
spustil spracovanie.

Spotrebi€ je po vypadku prudu znovu za-
pnuty. Spracovanie sa méze znovu spustit

az vtedy, ked sa oto¢ny spina€ nastavi na
O.

Obsluha

Cistenie spotrebi¢a a dielov pred

prvym pouzitim

1. VSetky diely, ktoré su v kontakte s po-
travinami, pred prvym pouzitim vydistite.

2. Pripravte vyCistené a vysusené diely na
pouzitie.

Priprava zakladného spotrebica

-obr. A-H
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Zmontovanie nadstavca mlynéeka na
maso

- obr. -

Nasadenie nadstavca

- obr. B}-

Odporucané rychlosti

Nastave- Pouzivanie

nie
min/max Nadstavec mlyn¢ek na maso
(dierkovany kotu¢ 3 mm,
4,5 mm, 8 mm)
max Nadstavec plni¢ky klobas
max Nadstavec na vyrobu fasirok

Dierkované kotuce

Dierkovany kotu¢ s malymi otvor-
mi (3 mm)

L

Dierkovany kotu¢ so strednymi
otvormi (4,5 mm)

Dierkovany kotu¢ s velkymi ot-
vormi (8 mm)

Poznamka: Dierkovany kotuc s
velkymi dierkami je vhodny na
spracovanie hydinovych kosti.

\\}
%‘}5
¢

Spracovanie potravin

- obr. kA -

Dalsie pouzitie

Skombinujte diely prislusenstva s dielmi
nadstavca mlynC¢eka na méaso, aby boli
mozné dalSie pouzitia.

Poznamka: Zmontujte nadstavec pre Zela-
né pouzitie. Pouzite pripraveny nadstavec
podla popisu pre nadstavec mlynéeka na
maso.

— "Nasadenie nadstavca", Strana 128

— "Spracovanie potravin®, Strana 128

Zmontovanie nadstavca plnicky klobas

Nadstavec plni¢ky klobas je vhodny na
plnenie umelych a prirodnych ¢rievok mé-
som a na tvarovanie roliek, napr. Sevapdici.

~ovr. KE1-EA



Zmontovanie nadstavca na vyrobu fasirok
Nadstavec na vyrobu fasirok je vhodny na
tvarovanie pirdzkov alebo tastiCiek plne-
nych mletym masom.

- obvr. EEY- B3
Struhadlo

Struhadlo sa hodi na strdhanie, trenie a
rezanie potravin, napr. syra, ovocia, zeleni-
ny, orechov, mandli alebo suchych zemli.

Struhadlo sk

Prehlad

- Obr. m

Strihadlo’

EN  Uzaver na nadstavce bubna
Kryt na strihadlo

Posuva¢ na strihadlo
Struhaci bubon

Rezaci bubon

A  Strdhaci bubon hruby
Strihaci bubon jemny

! Podfa modelu

Odporucéané rychlosti

Nastave- Pouzivanie
nie
max Strdhaci bubon

min/max Rezaci bubon

min/max  Struhaci bubon hruby

min/max  Strihaci bubon jemny

Nadstavce bubna

Struhaci bubon
Jemné struhanie potravin, napr.
orechov, tvrdého syra, zemiakov.

Rezaci bubon
Krajanie potravin na platky, napr.
uhorky, mrkva, Cervena repa.

Struhaci bubon hruby

Struhanie potravin na hrubé kus-
Ky, napr. ovocia a zeleniny ako
su jablk& alebo mrkva, syr ako
gouda alebo eidam.

Struhaci bubon jemny

Struhanie potravin na malé kus-
Ky, napr. orechy, ovocie a zeleni-
na ako su jablka alebo mrkva,
syr ako gouda alebo emental.

Poznamky

= Nadstavce bubna su vhodné na spraco-
vanie velmi makkych alebo velmi vlakni-
tych potravin.

» Qdporucany &as nepretrzitej prevadzky
je 2 minut.

Pouzitie strahadla

~ovr. B - Ed

Prehlad Cistenia

Tu najdete prehlad o idealnom spbsobe

Cistenia spotrebica a dalSich dielov.

» Nepouzivajte Cistiace prostriedky s obsa-
hom alkoholu alebo liehu.

» NepouZivajte ostré, Spicaté alebo kovové
predmety.

» Nepouzivajte drsné utierky ani Cistiace
prostriedky.

Tip: Po pouziti okamZite vyCistite vSetky

diely, aby zvysky neprischli.

Poznamka: Tieto diely neumyvajte v umy-

vacke riadu: kryt kovovej komory,

skrutkovaci krizok a zavitovkovy dopravnik.

Ak Cistite tieto diely Cistiacim prostriedkom

a vodou teplejSou ako 40 °C, mbze sa lesk

povrchu dielu zmenit. Funkcia dielov sa tym

nezmeni.

- Obr.

Skladovanie jednotlivych dielov

1. Po vycisteni vysusené diely prisluSenstva
ulozte do odkladacej priehradky posuva-
Ga.

- obr. E]

2. Na uskladnenie dierkovanych kotucov
odoberte veko odkladacej priehradky na
hornej strane zakladného spotrebica.
Dierkované kotuc¢a polozte na uréené dr-
Ziaky a veko znova zatvorte.

- obr. E]
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sk Pokyny na spracovanie a priklady pouzitia

Pokyny na spracovanie a pri-
klady pouzitia
Pokyny na spracovanie

Nadstavec mlyncéek na maso

= V/Setky dierkované kotuce su vhodné na
spracovanie surového masa.

= Maso a velké potraviny nakrajajte na
kusky, aby presli plniacim hrdlom.

Nadstavec plnicky klobas

= Pomocou nadstavca plnicky klobas
spracuvajte len jemne nasekané po-
traviny.

m Pred spracovanim namocte prirodné
Crievko na cca 10 minut do vlaznej vody.

= (Obal klobasy neplrite prili§ doplna, inak
sa moze stat, ze klobasy pri vareni alebo
pedeni prasknu.

Nazorny recept

Tu najdete nazorny recept, ktory bol vytvo-

reny Specialne pre vas spotrebic.

Mleté orechy

Ingrediencie

= 1500 - 2000 g Cerstvych surovych ore-
chov

Priprava

m Pripravte a pripevnite nadstavec mlyncek
na maso s dierkovanym kotu¢om s maly-
mi dierkami.

= QOrechy dajte do plniacej misky.

= Otocny prepina¢ nastavte na max.

m Pocgas spracovania orechy pridavajte do
plniaceho hrdla rovnomerne a pritlacajte
ich posuvacom.

= Celé mnozstvo spracujte do 2 mindt.

Poznamka: Odporuc¢any ¢as nepretrzitej

prevadzky je 2 minut.

Odstranenie poruch

Porucha

Pri¢ina a rieSenie problémov

Spotrebi¢ nespustil
spracovanie.

Nespravne nastavenie oto¢ného spinaca.
» Otocny spina¢ pred spracovanim nastavte do polohy O.

Potraviny sa nespracuju,
aj ked zakladny 1
spotrebig bezi.

Potraviny su pevne usadené a upchali nadstavec.
. Otoény prepinac¢ prepnite do polohy O a pockajte, kym
sa spotrebi¢ nezastavi.

2. Oto&ny prepinad na niekolko sekund prepnite do polohy
©, &im sa spusti funkcia spatného chodu a uvolnia sa
usadené potraviny.

3. Pockajte, kym spotrebi¢ zastavi.

4. Otocény prepinac prepnite do polohy min a skontrolujte, i
sa potraviny opat spracuvaji normalne.

Poznamka: Ak nie je poruchu mozné takto odstranit, dodrz-

te tieto kroky.

1. Oto¢ny prepinaé prepnite do polohy O a pockajte, kym
sa spotrebi¢ nezastavi.

2. Vytiahnite sietovu zastréku.

3. Odoberte nadstavec a rozoberte ho.

4. QOdstrante usadené potraviny a skontrolujte, ¢i sa v nad-
stavci alebo potravindch nenachadzaju kosti, Slachy
alebo iné tvrdé &asti.
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Likvidacia starého spotrebica sk

Porucha

Pri¢ina a rieSenie problémov

Potraviny sa nespracuju,
aj ked zakladny
spotrebic bezi.

Spojka zavitovkového dopravnika sa pretazila a zlomila sa na
uréenom mieste zlomu.

Poznamka: Na nahradné diely s preduréenym zlomom sa

nevztahuje nasa zaruka. Novu spojku si mdzete objednat
cez nas zakaznicky servis pod obj. &islom 10029225.

1. Uvolnite skrutku a odoberte chybnu spojku.

- obr.

2. Nasadte a pevne naskrutkujte novu spojku.

- obr. il

Spotrebi¢ sa pocas po-
uzivania vypne.

Motor je prehriaty.
1. Otoc¢ny prepinaé prepnite do polohy O a pockajte, kym

sa spotrebi¢ nezastavi.
2. Nechajte spotrebi¢ vychladnut, ¢im sa poistka proti preta-
Zeniu deaktivuje.

Likvidacia starého spotrebica

1. Odpoijte siefovu zastréku napéjacieho
kabla.

2. Odrezte napajaci kabel.

3. Spotrebic zlikvidujte ekologickym spbso-
bom.
O aktualnych spdsoboch likvidacie sa in-
formujte u vasho Specializovaného
predajcu alebo u organov obecnej, prip.
mestskej spravy.

Tento spotrebiC je oznaCeny
v suUlade s eurépskou smer-
nicou 2012/19/EU o na-
kladani s pouzitymi elektric-
kymi a elektronickymi za-
riadeniami (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE).

Tato smernica stanovi
jednotny eurdpsky (EU) ra-
mec pre spatny odber a
recyklovanie pouzitych za-
riadeni.

B

Zakaznicky servis

Podrobné informacie o zarucnej lehote

a zaruénych podmienkach vo vasej krajine
vam poskytne zakaznicky servis alebo
predajca, pripadne ich najdete na naSom
webe.

Kontaktné udaje zakaznickeho servisu naj-
dete v priloZzenom adresari zakaznickej
sluzby alebo na nasej webovej stranke.
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ro Siguranta

Siguranta

» Citifi cu atentie acest manual.

m Pastrati instructiunile, precum si informatiile producatorului in ve-
derea utilizarii ulterioare sau inmanarii acestora urmatorului pro-
prietar.

® Nu este permisa punerea in functiune a aparatului daca acesta a
fost deteriorat in timpul transportului.

Utilizati acest aparat numai:

® pentru aplicatiile care sunt descrise in aceste instructiuni.

® pentru cantitati si durate uzuale de procesare.

® pentru maruntirea alimentelor crude sau fierte, de ex. carne, pes-
te si legume.

= sub supraveghere.

= in locuinta proprie si in incaperi inchise din mediul casnic, la tem-
peratura camerei.

® pana la o inallime de 2000 m deasupra nivelului marii.

Tnainte de orice utilizare, cand nu este supravegheat, inainte de

asamblare, dezasamblare, curatare, in caz de defectiune si cand

piesele rotitoare se apropie aparatul trebuie intotdeauna deconec-
tat de la reteaua electrica.

Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu capacitai fizice, sen-

zoriale sau mentale reduse sau fara experienta si/sau cunostinte,

daca sunt supravegheate sau au fost instruite in legatura cu utiliza-
rea in siguranta a aparatului si au inteles pericolele care rezulta din
aceasta.

Copiii nu trebuie Iasati sa@ se joace cu aparatul.

Curatarea si intretinerea aparatului nu trebuie sa fie efectuate de

copii decat sub supraveghere.

Acest aparat nu trebuie utilizat de copii. Copiii trebuie tinuti la dis-

tanta de aparat si de cablul de alimentare electrica al acestuia.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Nu utilizati un aparat care are suprafata cu fisuri sau sparta.

» Nu trageti niciodata de cablul de alimentare electrica pentru a
deconecta aparatul de la reteaua de alimentare electrica. Scoa-
teti intotdeauna din priza stecherul cablului de alimentare electri-
ca.
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Siguranta ro

» Daca aparatul sau cablul de alimentare electrica este deteriorat,
scoateti imediat stecherul din priza sau decuplati siguranta din
cutia cu sigurante.

» Contactati unitatea de service abilitata. — Pagina 139

» Aparatul se va conecta si utiliza numai conform datelor de pe
placuta cu date tehnice.

» Nu racordati aparatul la o alta sursa de comutare, de exemplu, la
un comutator temporizat sau la un sistem de comanda de la dis-
tanta.

» Numai personalul de specialitate are permisiunea de a efectua
lucrari de reparatii la nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate numai piese de schimb
originale.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare la retea al acestui apa-
rat, acesta trebuie inlocuit de catre producator, de catre serviciul
sau pentru clienti sau de catre o persoana calificata in mod simi-
lar, pentru a evita pericolele.

» Nu cufundati niciodata aparatul sau cablul de alimentare de la
retea in apa sau nu le curatati in masina de spalat vase.

» Utilizati aparatul numai in spatii inchise.

» Nu expuneti niciodata aparatul la caldura si umiditate excesive.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului aparate de curatat cu jet
sub presiune sau cu jet de abur.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in
contact cu surse de caldura sau cu componentele fierbinti ale
aparatului.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in
contact cu varfuri sau muchii ascutite.

» Nu este permisa indoirea, strangularea sau modificarea cablului
de alimentare electrica.

» Nu asezati aparatul niciodata pe sau in apropiere de suprafete fi-
erbinti.

» Nu tineti méainile, parul, imbracamintea si alte ustensile in apropi-
erea pieselor care se rotesc.

» Montati si scoateti accesoriile numai cand mecanismul de actio-
nare este oprit si aparatul este decuplat.

» Nu introduceti mainile in canalul de alimentare.
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ro Evitarea deteriorarilor

» Utilizati numai unealta pentru indesare pentru a impinge ingre-

dientele care trebuie adaugate.

» Piesele care prezinta rupturi sau alte deteriorari sau care nu sunt
fixate corect vor fi schimbate cu piese de schimb originale.

vV VvV Vv vV VvV VYY

Nu asamblati niciodata accesoriile cu aparatul de baza.

Utilizati accesoriile numai in stare complet montata.

Nu atingeti niciodata cutitul si muchiile ascutite cu méainile goale.
Nu lasati copii in apropierea ambalajului.

Nu lasati copii sa se joace cu materialul de ambalaj.

Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.

Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.

Respectati indicatiile privind curatarea.

» Curatati inainte de fiecare utilizare suprafetele care intra in con-

tact cu alimentele.

Evitarea deteriorarilor

» Nu lasati niciodata aparatul s& lucreze
neintrerupt timp de mai mult de 10 minu-
te. Apoi, opriti aparatul si lasati-l sa se ra-
ceascd la temperatura camerei.

» Nu lasati niciodata aparatul sa functione-
ze in gol.

» Nu introduceti obiecte in canalul de ali-
mentare sau in carcasa, de ex, lingura
de lemn.

» Tnainte de utilizare verificati sa nu fie
obiecte straine in canalul de alimentare
siin carcasa.

Cunoasterea

Vedere de ansamblu

Dupa despachetare verificati ca livrarea sa
fie completa si ca toate piesele sa nu pre-
zinte eventuale deteriorari din transport.

- Fig. Kl
Aparatul de baza
[E]  Accesoriu masina de tocat carne

Atasament de umpluturd pentru
carnati

I[B] Accesoriu pentru chiftele’

' Tn functie de model
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[2  Perie de curatare’
Accesoriu pentru razuit'
- "Accesoriu pentru razuit”,
Pagina 136
Placi-maner pentru transport
Comutatorul rotativ
Suport si mecanism de actionare

pentru accesorii

Tasta de deblocare

Capac pentru compartimentul de
depozitare

Compartiment de depozitare pen-
tru discuri perforate

Pastrarea cablului

Cupa de umplere

Inel filetat

Disc perforat mare

Cutit

Snec de pompare cu cupla

Carcasa metalica a camerei

Disc perforat mediu’

REEEEERERN & &8

Disc perforat fin

—

n functie de model



Impingator cu compartiment de
depozitare si capac

Duza pentru umplut carnati

Inel de rulment pentru accesoriu

pentru umplerea céarnatilor

" Tn functie de model

Comutatorul rotativ

Prin intermediul comutatorului rotativ porniti
si opriti prelucrarea si alegeti viteza de pre-
lucrare.

Simbol  Functie

max Prelucrati ingredientele la cea
mai mare viteza.

min Prelucrati ingredientele cu vite-
za redusa.

O Oprirea prelucrarii.

o Desprindeti alimentele blocate

folosind functia inversa.

Functie inversa

Functia inversa serveste la desprinderea
alimentelor blocate prin deplasarea inapoi
de scurtd a duratd a snecului de pompare.
- "Remediati defectiunile", Pagina 137
Nota: Utilizati functia inversa exclusiv cu ac-
cesoriul masinii de tocat carne.

Sisteme de siguranta

Aici gasiti o privire de ansamblu asupra sis-
temelor de siguranta a aparatului dvs.
Siguranta la suprasarcina

Siguranta la suprasarcina previne ca moto-
rul si celelalte componente sa se deteriore-
ze datorita unei suprasolicitari.

- "Remediali defectiunile", Pagina 137
Comutator de protectie termica

Daca motorul este suprasolicitat sau daca
se incalzeste prea tare, comutatorul de pro-
tectie termica opreste aparatul.

Punctul nominal de ruptura

Daca snecul de pompare este blocat sau

este suprasolicitat, cupla se rupe la punctul
nominal de rupere, prevazut in acest sens.

Deservirea ro

Siguranta la repornire

Siguranta pentru o repornire accidentala
Tmpiedica repornirea automata a prepararii
efectuate de aparatul dvs. dupa o intrerupe-
re de curent.

Dupa o intrerupere de curent aparatul este
din nou conectat. Prelucrarea poate fi re-
pornitd numai dupa ce comutatorul rotativ a
fost pozitionat pe O.

Deservirea

Curatarea aparatului si a pieselor
acestuia inainte de prima utilizare

1. Toate piesele care intrd in contact cu ali-
mentele se curata inainte de prima utili-
zare.

2. Asezali laindeméana piesele curatate si
uscate in vederea utilizarii.

Pregatirea aparatului de baza
-Fig.A-H

Asamblarea accesoriului masinii de
tocat

- Fig. - id

Montarea accesoriului

~ Fig. B-
Recomandari cu privire la viteza
Setare

Utilizare

min/max Accesoriu masind de tocat
carne (discuri perforate 3 mm,
4,5 mm, 8 mm)

max Atasament de umplutura pen-
tru carnati

max Accesoriu pentru chiftele

Discuri perforate

@ Disc perforat fin (3 mm)

Disc perforat mediu (4,5 mm)

Disc perforat mare (8 mm)

@
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ro Accesoriu pentru razuit

Nota: Discul perforat mare este
adecvat pentru procesarea oase-
lor de pasare.

Procesarea alimentelor
- Fig. KA - K&
Alte utilizari

Combinati piese de accesorii cu piese ale
accesoriului masinii de tocat carne pentru a
permite alte utilizari.

Nota: Asamblati accesoriul pentru utilizarea
respectiva. Utilizali accesoriul pregatit asa
cum este descris pentru accesoriul masinii
de tocat carne.

— "Montarea accesoriului", Pagina 135

— "Procesarea alimentelor”, Pagina 136

Asamblarea atagamentului de umplutura
pentru carnati

Atasamentul de umplutura pentru carnati
este adecvat pentru umplerea intestinelor
sintetice si intestinelor naturale cu carne to-
cata si pentru formarea de rulouri, de exem-
plu, pentru cevapcici.

~ Fig. KE]- EAA

Asamblarea accesoriului pentru chiftele

Accesoriul pentru chiftele este adecvat pen-
tru formarea umpluturilor cu carne tocata si
aluaturilor cu carne tocata.

~ Fig. E1- B2

Accesoriu pentru razuit
Accesoriul pentru razuit este adecvat pen-
tru razuirea, maruntirea si taierea alimente-
lor, de ex. branza, fructe, legume, nuci,
migdale sau chifle uscate.

Vedere de ansamblu

- Fig. B3

Accesoriu pentru razuit'

[El Capac pentru insertii tambur

Carcasa pentru accesoriu pentru
razuit

Impingétor pentru accesoriu pen-

tru razuit

" In functie de model

136

Tambur razatoare

Tambur de taiere

Tambur de raspatoare mare

REan

Tambur de raspatoare fin

" In functie de model

Recomandari cu privire la viteza
Setare

Utilizare

max Tambur razatoare

min/max Tambur de taiere

min/max Tambur de raspatoare mare

Tambur de raspatoare fin

min/max

Insertii tambur

Tambur razatoare

Maruntirea find a alimentelor, de
ex. nuci, branzeturi de consisten-
ta tare, cartofi.

Tambur de taiere

Taiati alimentele in felii groase
sau subtiri, de ex. castraveti,
morcovi, sfecla rosie.

Tambur de raspatoare mare
Razuiti alimentele grosier, de ex.
fructe si legume precum mere
sau morcovi; cascaval, cum ar fi
cel de tip Gouda sau Edamer.

Tambur de raspatoare fin
Razuiti alimentele fin, de ex.
nuci; fructe si legume precum
mere sau morcovi; cascaval,
cum ar fi cel de tip Gouda sau
Edamer.

Observatii

= |nsertiile tambur nu sunt adecvate pentru
prelucrarea alimentelor foarte moi sau
foarte fibroase.

= Durata de functionare continua recoman-
data este de 2 minute.

Utilizarea accesoriului pentru razuit

- Fig. Ed - E3



Vedere de ansamblu curatare

Aici gasii o vedere de ansamblu despre

cum puteti curdta aparatul si celelalte piese

componente cel mai bine.

» Nu utilizati agenti de curatare cu continut
de alcool sau alcool etilic.

» Nu utilizati obiecte tdioase, asculite sau
metalice.

» Nu utilizati lavete abrazive sau deter-
genti.

Recomandare: Curatali toate piesele imedi-

at dupa utilizare, pentru ca resturile sa nu

se usuce pe ele.

Nota: Nu curatali niciodata urmatoarele pie-

se in masina de spalat vase: carcasa meta-

lica a camerei, inelul filetat si snecul de

pompare. In cazul in care curatati aceste

piese cu detergenti si apa la o temperatura

de peste 40 °C, luciul suprafetei pieselor

se poate modifica. Functionarea pieselor

nu este afectata prin aceasta.

- Fig.
Depozitarea pieselor individuale

1. Dupa curatare, depozitati piesele uscate
ale accesoriului masinii de tocat carne in
compartimentul de depozitare al imping-
atorului.

- Fig. E&}

2. Pentru a depozita discurile perforate,
scoateti capacul compartimentului de
depozitare de pe partea superioara a
aparatului de baza. Asezati discurile per-
forate pe suporturile prevazute si inchi-
deti la loc capacul.

~ Fig. &1

Vedere de ansamblu curdtare ro

Indicatii de prelucrare si exem-
ple de utilizare

Indicatii de prelucrare

Accesoriu masina de tocat carne

= Toate discurile perforate sunt adecvate
pentru procesarea carnii rosii.

= Tdiati in bucdti carnea si alimentele mari,
pentru ca sa intre in canalul de alimenta-
re.

Atasament de umplutura pentru carnati

® Procesali cu atasamentul de umplutura
pentru carnati doar alimente maruntite
fin.

= [nmuiati intestinele naturale in apa caldu-
ta cu aproximativ 10 minute Tnainte de
preparare.

= Nu umpleti carnatul pana la refuz, in caz
contrar, acesta ar putea plesni in timpul
prepararii.

Exemplu de reteta

Aici gasiti o reteta-exemplu, care a fost de-

voltata special pentru aparatul dvs.

Arahide macinate

Ingrediente

= 1500-2000 g arahide crude, proaspete

Preparare

m Pregatiti si atasati accesoriul masina de
tocat carne cu discul perforat fin.
Introduceti arahidele in tava de umplere.

= Aduceti comutatorul rotativ in pozitia max

= in timpul procesarii, introduceti uniform
arahidele in canalul de alimentare si pre-
sali din nou cu impingatorul.

» Procesali intreaga cantitate in decurs de
2 minute.

Nota: Durata de functionare continua reco-
mandata este de 2 minute.

Remediati defectiunile

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Aparatul nu porneste
prelucrarea.

Comutatorul rotativ este setat incorect.
» Inainte de prelucrare pozitionati comutatorul rotativ pe O.
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ro Predarea aparatului vechi

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Alimentele nu sunt pro-
cesate, cu toate ca apa-
ratul de baza functionea-
za.

Alimentele stau pe loc si au infundat accesoriul.

1. Aduceti comutatorul rotativ in pozitia O si asteptati opri-
rea aparatului.

2. Aduceti comutatorul rotativ timp de cateva secunde in po-
zitia © pentru a porni functia inversa si a desprinde ali-
mentele blocate.

3. Asteptati oprirea aparatului.

4. Aduceti comutatorul rotativ in pozitia min si verificati daca
alimentele sunt procesate din nou normal.

Nota: Daca defectiunea nu poate fi remediata astfel, respec-

tati urmatorii pasi.

1. Aduceti comutatorul rotativ in pozitia O si asteptati opri-
rea aparatului.

2. Scoateti stecherul din priza.

3. Scoateti accesoriul si dezasamblati-I.

4. Indepartati alimentele blocate si verificati dacé in acceso-
riu sau in alimente existd oase, tendoane sau alte compo-
nente dure.

Cupla snecului de pompare a fost suprasolicitata si este rup-
ta in punctul nominal de rupere.

Nota: Piesele de schimb cu punct de rupere prestabilit nu
fac parte din obligatiile noastre de garantie. Puteti procura o
noua cupla de la unitatea de service abilitata, cu numarul de
comanda 10029225.

1. Desfaceti surubul si scoateti cupla defecta.
~ Fig. ENY
2. Introduceti si insurubati bine noua cupla.

- Fig. XA

Aparatul se deconectea-
za in timpul prepararii.

Motorul este supraincalzit.

1. Aduceti comutatorul rotativ in pozitia O si asteptati opri-
rea aparatului.

2. Lasati aparatul sa se raceasca pentru a dezactiva sigu-
ranta la suprasarcina.

Predarea aparatului vechi

Informatii despre modalitatile curente de
eliminare ecologica a aparatelor pot fi

1. Scoateti stecherul cablului de racordare obtinute de la distribuitorii comerciali de

la retea din priza.

specialitate, dar si de la primaria sau ad-

2. Separati cablul de alimentare. ministratia locala.

3. Eliminati in mod ecologic aparatul.
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Acest aparat este marcat co-

respunzator directivei euro-

pene 2012/19/UE in privinta
]

aparatelor electrice si elec-



Serviciul clienti

tronice vechi (waste electri-
cal and electronic equip-
ment - WEEE).

Directiva prescrie cadrul
pentru o preluare tnapoi, va-
labila in intreaga UE, si valo-
rificarea aparatelor vechi.

Serviciul clienti

Pentru informatii detaliate despre perioada
si conditiile de garantie din tara dumnea-
voastra, adresati-va serviciului de asistenta
pentru clienti, distribuitorului local sau acce-
sati site-ul nostru web.

Datele de contact ale serviciului pentru cli-
enti le gasiti In lista atasata a unitatilor de
service pentru clientisau pe pagina noastra
de internet.

ro
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bg BbesonacHoct

Be3onacHocT

® [IpoyeTeTe BHMMATE/IHO TOBA PbKOBOACTBO.

m 3anaseTe pbKOBOACTBOTO, KAKTO M MpoayKToBaTa MHMopmMaLma,
3a no-HartaTbliHa crnpaska Wan 3a cneasallnTe coOCTBEHNULIN.

= He cBbp3BanTe ypeaa B Cayvan Ha noBpeaa, NojlydeHa no BpeMe
Ha TpaHCNopPTMpPAaHETO.

I3non3eante ypeaa camo:

B 33 NPWIOXEHWNA, ONMCaHN B HACTOALLOTO PbKOBOACTBO.

B 33 JOMakWHCKN KONNYEeCTBa 1 BpemeHa Ha obpadoTka.

® 33 pasapobABaHe Ha CypOBU WA FOTBEHU XPaHUTEHU NPOAYKTH,
Hanp. meco, pubda 1 3eneHYyLW.

® 0/ HaA30p.

® B JOMAKWHCTBOTO W B 3aTBOPEHM NOMELLeHMA B AoMallHa obcTa-
HOBKa Npwu cTtaHa Temnepartypa.

® Ha BucoumHa o 2000 M Haa MOPCKOTO paBHULLE.

YpeasT BuHarn TpadBa Aa ce U3KIUBa OT Mpexara, KoraTo He e

noa HadnoaeHne, npean crnodasaHe, pasrnodaBaHe 1 NoYncTBa-

He, B C/lyyai Ha noBpeaa 1 Korato ce npudnmxkasaTe A0 pOoTUpPaLLM

yacTu.

To3un ypea Moxe Aa ce n3nonssa oT nLa C OrpaHnyeHmn NCuxmyec-

KW, CETUBHW UM YMCTBEHWN CNOCOOHOCTN UK 6e3 onuT n/unu 3Ha-

HWA, ako ca noa HabntaeHe UK ca MHCTPYKTUPAaHW Mo OTHOLLE-

Hue Ha BesonacHarta ynoTtpebda Ha ypeaa 1 ca pasdpanm onacHoc-

TMTE, NpousTNYaLLmM oT padoTtarta C Hero.

[euata He TpabBa ga urpadr ¢ ypeaa.

MouncTBaHETO M NoaapbXKKaTa OT cTpaHa Ha NnoTpeduTena He

TpAdBa Aa ce n3BbpLIBaAT OT Aela.

YpenwT He TpAdBa Aa ce nanonaea ot Aeua. JpbXTe aeuata aaneu

OT ypeaa v 3axpaHsallma kaden.

» Hukora He nyckanTe B ekcrnjoaTauna noBpeaeH ypea.

» Hukora He n3nonseanTe ypes ¢ HanykaHa Wiv cuyneHa noBbpx-
HOCT.

» Hukora He abpnanTe kadena 3a CBbp3BaHe KbM Mpexara, 3a aa
oTaAenuTe ypeaa oT enekTpolaxpaHsallata Mpexa. BuHaru xea-
LanTe wencena Ha kabena 3a CBbp3BaHE KbM Mpexara.
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BesonacHocT bg

» AKO ypeabT unn kabentsT 3a CBbP3BaHe KbM Mpexarta ca noBpe-
[eHun, HezabaBHO n3abpnanTe Lencena Ha kabena 3a CBbP3Ba-
HE KbM MpexaTa OT KOHTaKTa Wan U3karoueTe npeanasutens B
KyTnAaTa ¢ npeanasutenu.

» CBBbPXETE Ce ChC cnyxdarta 3a 0OCNyXBaHe Ha KINEHTW.

— CrpaHuya 147

» CBbp3BanTe 1 ekcnioatnpanTe ypeaa camo B CbOTBETCTBME C
JaHHuTe Ha abpuyHaTa Tadenka.

» Hukora He 3axpaHBaunTe ypeaa nocpeacTBOM BbHLHO KOMYyTaLu-
OHHO YCTPOWCTBO, HaNp. TanMep Uan ANCTaHLUMOHHO ynpasne-
Hue.

» Camo obyueH 3a LenTta cneunanmampaH nepcoHasn TpAadsa aa na-
BbpLUBa PEMOHTU Ha ypeaa.

» 3a peMoHTa Ha ypeaa TpAdBa [a ce M3nonsBaTt camo OpuriHarl-
HN PE3EPBHM YaCTW.

» AKO KabenbT 3a CBbP3BaHE KbM MpexaTta Ha To3u ypea 0bae
nospeaeH, Ton TpadBa Ja ce CMeHU OT NPOU3BOAUTENA UIN HEro-
BMA OTAeN No 00CAy)XBaHe Ha KAUEHTU, UK OT APYro uue ¢ no-
nobHa kBanudukauma, 3a aa ce nsberHat onacHOCTU.

» Hukora He notananTe ypena v kabena 3a CBbp3BaHe KbM
MpexaTa BbB BOJAa M He ' NocTaBAnTe B ChaoMuAanHaTa Malluu-
Ha.

» IanonsBanTe ypeaga camo B 3aTBOPEHM MOMELLEHMA.

» Hukora He nanaranTe ypena Ha cuiHa TonanHa n snara.

» 3a nouyncTBaHe Ha ypea He 1U3non3BanTe MallmHa 3a NoYncTea-
He C mapa Win C BUCOKO HasAraHe.

» Hukora He gonyckanTe KOHTaKT Ha kabesa 3a CBbp3BaHe KbM
MpexaTa C UTOYHWULIM Ha TOMNMHA WK ropeLLr YacTn Ha ypeaa.

» Hukora He gonyckanTe KOHTakT Ha kabena 3a CBbP3BaHE KbM
MpexaTa Cc OCTpU BbpxoBe nnn pboose.

» Hukora He nperbBanTe, He NPUTUCKANTE N HEe NPOMeHANnTe Kabe-
la 3a CBbP3BAHE KbM Mpexara.

» Hukora He nocTtaBanTe ypena Bbpxy Wiv B O/1M30CT 40 ropeLm
NOBBPXHOCTMW.

» [IpbXTe ganed oT BbPTALIM Ce YacTu pbLeTe, KocuTe, 001eKN0To
N APYrv NPUHALIEXXHOCTH.
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bg T[penotBpaTABaHe Ha MarepuanHu WeTn

» [locTaBAnTe 1 cBanAnTe NPUCTABKUTE CaMO KOraTo 3aABuMKBaHe-
TO € B MOKOW U WENCEebT Ha ypeaa € U3KIYEH OT KOHTaKTa.

» He nocAranTte B 0TBOPa 3a Mb/IHEHE.

» 3a n3TnackBaHe Ha CbCTaBKW M3Noa3BarTe camo n3dyteava.

» CMeHeTe 4yacTu, KOUTO UMat HamnykKBaHWA Uan apyrn nospeam
NN HE ca Pa3nosIOXKEHN NPaBUIHO, C OPUTMHANHW PE3EPBHN

vy

v

>
>

YyacTn.

Hukora He crnofABaiTe NpUCTaBKUTE BbPXYy OCHOBHMA ypea.
anonsBainTe NpucTaBKMTE CaMO B HaMb/HO CrN0OEHO ChCTOA-

HUe.

Hukora He gokocBaliTe OCTPUTE HOXOBE M PHOOBE C He3almTe-

HU pbLe.

[pbxTe naney ot gela onakoBbYHMA MaTepuan.

He nonyckarTe aeua ga Urpaat ¢ ONakoBbUYHMA MaTepuan.
» [IpbXTe ganed oT Aeua Maskute YacTu.

» He nonyckainte geua oa urpadaTt ¢ Mankm YacTu.

» CnasBanTte yKasaHuATa 3a NoYnCcTBaHe.

» [louncteante npean BcAka ynotpeda NnoBbpXHOCTUTE, BAN3ALLM B
KOHTaKT C XpaHUTEeNHN NPOAYKTH.

lNMpenoTBpaTABaHe Ha maTepu-
aJlHM LLleTH

>

Hukora He ekcnnoaTtupainTe ypeaa no-
aobnro ot 10 muHyTa. Cnea ToBa U3KI0-
yeTe ypeaa v ro octaBeTe [Ja ce ox1aan
[0 cTariHa Temneparypa.

Hukora He ocTaBAiTe ypeaa ga padotu
Ha npaseH xof.

He BkapBaliTe npeaMeTn, Hanp. roteapc-
KW TbXKLUM, B OTBOPA 3a Mb/IHEHE UAN
Kopnyca.

Mpean ynotpeba npoBepeTe OTBOPa 3a
Mb/IHEHE W KOPMyca 3a YyXaun Tena.

3ano3HaBaHe

06w npernen

Cnen pa3onakoBaHETO NPOBEepeTe BCUYKM
YacTh 3a WeTn, NoayyYeHn npu TpaHCcnopTn-
paHeTo, N KOMNNIEKTHOCTTa Ha AOCTaBKaTta.

- our. |
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OcHoBeH ypen

2] pucraska 3a Mecomenayka

Mpuctaska 3a Mb/HEHE Ha Konba-
cu

Bl pucraeka 3a kuée'

[ Yerka 3a nouucreane'

MpucTaBka 3a Hakb/lBaHe'
- "lpucTtaBka 3a Hakb/iBaHe",
CrpaHunua 144

BonbbHaTUHM 3a XBallaHe ¢ Len
npemecTeaHe

BbpTALL ce npesktouBaTes

MocTaska v 3aBWXBaHE 3a Npuc-
TaBKUTE

Il  bByToH 3a BK/OUBAHE

Kanak 3a oTaeneHneTo 3a cbxpa-

HeHne

' B 3aBMCKMMOCT OT MoZena



OToeneHne 3a CbxpaHeHue Ha
nepdopupaHnTe aANckose

R &

MACTO 3a CbxpaHeHue Ha 3axpan-
BalLMA kaben

Cba 3a Mb/IHEHE

PesboBu npbcTeH

[vck ¢ ronemn oTBOPMU

Hox

LLIHek cbCc cbeanHuTen

Kopnyc ¢ meTanHu Kkamepu

MepdopupaH anck, cpeaeH'

[unck ¢ dhuHKM oTBOPMK

SIS
(o] | (Sa] | EY | (€N | ) | &= | (=]

V|36yTBaL4 C oTaeneHne 3a Cbxpa-
HEeHne n Kanak

[to3a 3a nbaHeHe Ha kondacu

B|S
Cofp~

OnopeH NpPbCTeH 3a HakpamHuka
3a Mb/HeHe Ha kKonbacu

' B 3aBMCMMOCT OT Mogena

BbpTALl ce npeBKntouBaTen

C BbpTAWMA Ce NpeBK/oYBaTeN cTapTupa-
Te n cnupate obpadoTkaTa U nsdupaTte
CcKopocTTa.

CumBon PyHKUMA

max ObpaboTeTe cbCTaBKUTE Ha
Han-BMCOKAa CKOPOCT.

min Ob6pabdoTeTe CchCTaBKUTE Ha
HMCKa CKOPOCT.

O Cnpete obpabdoTkara.

o) OcBoboaeTe 3akneLleHn xpa-

HUTENTHN NPOAYKTW Upes pe-
BepcuBHaTa yHKLUMA.

PeBepcuBHa pyHKUMA

PeBepcuBHaTa hyHKUMA CNYXN 32 OCBO-
OoxgaBaHe Ha 3aKeLleHV XPaHUTETHN
NPOAYKTM Ypes3 KpaTKpamHo ABMXEHME Ha
3a/1eH X0 Ha LHeKa.

— "OrcTpaHAaBaHe Ha Hem3rnpasHoCTn",
CrpaHuia 146

O6cnyxBaHe bg

BenexkKa: 1anonasante peBepcrBHaTa
YyHKUMA edMHCTBEHO C NpuUcTaBkata Meco-
mMenavka.

3alLUTHU CUCTEMH

TyK LWie HamepuTe 00 Npernea Ha 3aLunT-
HWUTE cucTemn Ha Bawwus ypea.

3awuTa cpelly npeTtoBapBaHe

3alumTara cpelly npetoBapBaHe NpeaoTs-
paTtABa noBpeaa Ha Aeuratesna U Apyr Kom-
MOHEHTM Nopaamn TBbPAE BUCOKO HaToBap-
BaHe.

- "OT1cTpaHaBaHe Ha HenarnpaBHOCTH",
CrpaHuia 146

MpeBKnoUBaTeN 3a TepMo3aLLmTa
MpeBkNouBaTeNnaT 3a TepMosallmTa nsk-
/IloYBa ypeaa B ciyyait Ha npetoBapBaHe
WIN CU/IHO 3arpABaHe Ha ABuraTens.

3agaaeHo MACTO 3a cUynBaHe

B cnyyait Ha npeToBapBaHe unn 6okMpaHe
Ha WHEeKa CbeANHUTENAT Ce OTUynBa Npu
npeaBuaeHOTO 3a LiesiTa MACTO 3a cuyrnBa-
He.

BnoKupoBKa cpellly NTOBTOPHO
BKNOYBaHe

Bnoknposkata cpetly NOBTOPHO BK/IOYBA-
He npefoTBpaTABa CaMOCTOATENHO CTapTy-
paHe Ha Baluna ypen cnen npekscsaHe Ha
e/1eKTpo3axpaHBaHeTo.

YpeObT OTHOBO € BK/IIOYEH Cliell NPeKbCBa-
He Ha enekTpo3axpaHBaHeTo. OBpadoTkaTa
MOXe [la Ce cTapTupa OTHOBO eABa Cnes
NOCTaBAHE Ha BBbPTALLMA CE NPEBK/OYBA-
Ten Ha O.

O6cnymBaHe

MouucTBaHe Ha ypeaa U yacTUTe npe-
v nbpBaTa ynotpeba

1. Mpeau nbpsara ynorpeda nouncrete
BCWYKM YaCTW, BIM3ALLM B KOHTAKT C Xpa-
HUTENHW NPOAYKTH.

2. MNoaroTBeTe NOYNCTEHUTE U NMOACYLIEHN
yacTu Taka, ye fia ca noj pbka 3a ynot-
peba.

MoaroToBKa Ha OCHOBHUA ypea

-our.B-H
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bg T[pucTaska 3a Hakb/IUBaHe

Crno6aBaHe Ha NpUcTaBKaTa Meco-
Menauka

-our. -4

MNocTaBAHe Ha NpUCTaBKa

- our. B} - Kkl

MNMpenopbKU OTHOCHO CKOpPOCTTA

HacT- Ynotpe6a

poWKa

min/max [lpucrtaBka Mecomenauvka
(nepdopupaHn anckose
3 mm, 4,5 mm, 8 mm)

max lMpucTaBka 3a Mb/HEHE Ha
konbacwu

max Mpuctaska 3a kebde

Mep¢opupaHu aucKose

MephopupaH anck, guH (3 mm)

[MephopupaH anck, cpeaeH

Crno6saBeaHe Ha NPUCTaBKaTa 3a MbHEHe
Ha Konbacu

MpucTaekarta 3a Mb/HeHe Ha kondacy e
noaxoaAwa 3a nb/1iHeHe Ha U3KYCTBEHU U
©CTeCcTBeHU 0OBUBKM C Mb/IHEXHa Maca u
3a 0(hOpMAHE Ha posiua, Hanp. kebanuera.
- our. iE]- 3

Crno6naBaHe Ha npucTaBKaTa 3a Kube
MpuctaskaTta 3a Kebe e Noaxoaalla 3a
0(hOPMAHE Ha TECTEeHW MKOBOBE, Hanp. C
MbHEX OT Kanma.

-~ our. - E3

lNMpuctaBKa 3a HaKbMLBaHe
HpVICTaBKaTa 3a HaKb/1LUBaHe e noaxoadalia
3a HakKb/iUBaHe, HaCTbpreaHe n HapA3BaHe
Ha XpaHUTENHW NPOOYKTU, HAMp. CUPEHE,
n1040Be, 3eneHuyLmn, AakW, 6agemu unu cy-
Xu xnedueta.

06w npernea

- our. B3

(4,5 mm) MpucTaska 3a HakbLBaHe'
@ Mepchopupat anck, rpy6 (8 mm) BnokunpoBska 3a 6apabaHHuTe
BenemKa: [py6uAT nephopupaH npucTasku
ANCK e noaxoaall 3a obpadoTka Kopnyc 3a npuctaekara 3a Hakb/l-
Ha NTUYN KOCTW. LBaHe
O6paboTHa Ha XpaHUTENHU NPOAYKTH VsbyTBau 3a npucTapkata 3a Ha-
Kb/LBaHe
- our. [A- K&
Il bBapabaH 3a HacTbpreaHe
Jpyry npunomeHua
I3l bBapabaH 3a HapassaHe
3a AOMbAHUTENHU NPUNOXKEHNA KOMOUHI-
parte NPUHaANEXHOCTUTE C YaCcTn Ha NpuUcC- 6 | bapabaH 3a HakbLBaHe Ha eapo
Tagkara Mecomesiadka. BapabaH 3a HakbALBaHe Ha CUTHO

BenexKa: Crnobete npucraBkara criopes
CbOTBETHO XEeN1aHOTO Npuoxexue. Manon-
3BaliTe NoAroTeBeHarta NpucTaBka, KakTo e
OMNucaHo 3a NpucTaekaTta MmecomMenayka.

— "TlocTaBaHe Ha npucTaBKka”,

CrpaHuua 144

— "O6paboTka Ha XpaHUTe/IHU MPoayKTH",
Crpaxunua 144

144

' B 3aBMCKMMOCT OT MoZena

MpenopbKU OTHOCHO CKOpPOCTTa

HacT- Ynotpe6a

poMKa

max BapabaH 3a HacTbpreaHe
min/max bBapabaH 3a HapA3BaHe
min/max bapabaH 3a HaKb/LUBaHe Ha

enpo




HacT- Ynotpeba
poWKa
min/max bapabaH 3a Hakb/UBaHe Ha

CUTHO

BapabaHHW NpUCTaBKU

BapabaH 3a HacTbpreaHe

®UHO HacTbpreaHe Ha XpaHuTes-
HW NPOAYKTW, Hanp. AOKN, TBBP-
N0 cUpeHe, KapTodu.

BapabaH 3a HapAasBaHe
HapassaHe Ha XxpaHuUTenHu npo-
OYKTV Ha wardun, Hanp. KpacTa-
BULIM, MOPKOBW, YEPBEHO LIBEK-
0.

BapabaH 3a Hakb/UBaHe Ha ef-
po

Hakb/uBaHe Ha eapo Ha XxpaHu-
TENHW NPOAYKTW, HaMnp. N1040Be
N 3eneHUyLn (Kato AOBAKK nan
MOPKOBW), KakTo 1 cuMpeHa (kato
Gouda nan Edam).

BapabaH 3a HakbALBaHE Ha CUT-
HO

HakbnusaHe Ha CUTHO Ha XpaHw-
TE/IHW NPOAYKTU, HaMp. AAKK,
nao40Be U 3eeHYyLM (KaTo
AGBAKN UM MOPKOBK), KAKTO U
cupena (kato Gouda nan Edam).

Benenku

= bapa®aHHUTe NPUCTaBKM He ca Noaxoas-
LK 3a 0BpadoTBaHE Ha MHOIO MEKU Un
CWIHO BNAKHECTU XPaHUTETHW NMPOAYKTU.

= [TpenopbynTeIHOTO BPpEemMe Ha Hemnpe-
KbcHaTa padoTa e 2 MUHYTW.

YnoTtpe6a Ha npucTaBKaTa 3a HaKbAL-
BaHe

-~ our. Ed - E3

YKasaHuf 3a noYncTBaHe
TyK We HamepuTe 0030p Ha yKasaHuATa 3a

YkazaHua 3a nouncreaHe bg

» He nanonssante ocTpu, PeXeLn nim me-
TanHW NpeamMeTu.

» He nsnonssante abpasmBHU Kbprn nimn
noumncTBally npenapartw.

CoBet: Cnea ynotpeda HezabBaBHO Nounc-
TeTe BCUUKM 4acTu, 3a fa n3berHeTe 3achbx-
BaHe Ha ocrtarbuuTe.

BenemKa: Hukora He nouncTBanTe B Cba0-
MWAHA MalUnHa CNeaHnTe YacTu: Kopnyc C
MeTa/lHN Kamepw, pe300B NPbCTEH U LLHEK.
AKO noumcTBaTte Tesm 4acti C NoYnCTBaLn
cpencTtsa v Boda ¢ TeMnepatypa Haf

40 °C, NOBBbPXHOCTHUAT OJIACHK Ha yacTuTe
MOXXe Aa ce NPOMEHU. ToBa He HapyllaBa
(YHKUMOHANHOCTTA Ha YacTuTe.

- our.

C'bXpaHHBaHe Ha oTAEeJNIHUTe YaCcTH

1. Cnea nouyncTBaHETO ChXxpaHABanTe noa-
CyLEHUTE NPUHAANEXHOCTN Ha NpUCTaB-
KaTa Mecomenadka B OTAE/IEHNETO 3a
CbxpaHeHune Ha nsdyTeava.

- our. Y

2. 3a npubupaHe Ha nepdopupaHnTe anc-
KOBE CBasieTe Kanaka Ha oTAe/leHNeTo
3a CbXpaHeHWe Ha ropHarta ctpaHa Ha
OCHOBHMA ypen. [NoctaseTe nepdopupa-
HWTE ANCKOBE BbPXy NPeABMOEHNTE 3a
uenTa aAbp)Kaum n OTHOBO 3aTBOPETE Ka-
naka.

- our. ]

YKasaHusA 3a 06paboTKa 1 npu-
MEPHHU NMPUSIOMHEHUA

YKa3zaHus 3a 06paboTKa

MpuctaBKka mecomenayka

= Bcuukn nepdopupaHn AMCKOBE ca noa-
X0[AWmM 3a 06padoTKa Ha CypOBO MeCO.

= HapexeTe MecoTo 1 roIeMuTe xpaHu-
TENHW NPOAYKTW Ha NapyeTa, 3a Ja ce
nodupaTt B 0TBOPA 3a Mb/IHEHE.

onTnMasiHO NoYnNCTBaHE Ha ypeaa n oCtaHa- anCTaBKa 3a NbJIHEeHe Ha Konbacu

INTE yacTu.
» He nanonsgaiite CbabpKalln ankoxon
nouncTBalLy npenapaTtu.

= C npucraBkara 3a NMb/iHeHe Ha konbacu
obpaboTBalite camo puHO pasgpodeHu
XPaHWUTENHN MPOAYKTH.

145



bg OTtcTpaHABaHe Ha HEM3NPAaBHOCTYH

= [Ipean obpadoTkaTa HakucHeTe ectecT- ® Cunete PbCTbLUMTE BbB BaHMYKaTa 3a

BEeHUTe 00BMBKM 38 0KO/10 10 MUHYTU B NbAHEHE.
xnagka Boja. = [locTaBeTe BbPTAWMA Ce NPEBKIOYBE-
= He npenbnBaiite 0OBMBKATA, B MPOTUBEH Tes Ha max.
cnyyai konbacuTte moraT aa ce crykar = []o Bpeme Ha oBpadoTkaTa cuneTte pas-
Nno BPEME Ha BapeHe Win NeyeHe. HOMEpPHO (MbCTLLMTE B OTBOPA 3a Mb/IHE-

MpumepHa peuenTa

TyK LLie HaMepuTe NpuMepHa peLenTa, pas-
padoTeHa cneunanHo 3a Bawuma ypen.

CMmneHu ¢bCTbUU
CwcTaBku

He 1 M NPpUTUCHETE Hadosy ¢ u3dyTBaya.
» O6paboTeTe LUANOTO KOMNYECTBO B pam-
KWUTE Ha 2 MUHYTW.

BenexKa: [1penopbunMTENHOTO BPEME Ha
HenpekbCcHaTa padoTa e 2 MUHYTU.

= 1500 - 2000 g npecHw, CypoBM PbCTb- OtcTpaHfABaHe Ha Heusnpas-

un
[MpurorTBAHe

HOCTH

® [logroTeeTe nNpucTaBkaTa Mecomesayka
¢ huHMA nepdopupaH ANCK 1 A NocTaBe-

Te.

HeusnpasHocT

an‘-IVIHa U OTCTpaHABaHe Ha HeM3npaBHOCTHU

YpenwsT He cTapTupa 06-
paboTtkaTa.

BbpTAWMAT ce NpeBKoYBaTes € HaCTPOEeH HenpaBWHO.

>

MocrtaseTe BLPTAWMA ce npeskmousaren Ha O npean o06-
pabdoTtkaTta.

XpaHuTenHuTe npoayKtu
He ce ob6padoTear, Bb-
PEKW Ye OCHOBHUAT ype[
padoTun.

146

MpucTaskaTta e 3anyweHa nopaan 3akneLeHn XpaHUTeH!
NPOAYKTU.

1.

2

MocrtaseTe BLPTAWMA ce npeskmousaren Ha O u nsua-
KarnTe cnMpaHeTo Ha ypena.

MocTaBeTe BLPTALMA CE NPEBK/IIOUBATEN HA © 33 HAKOJ-
KO CekyHaW, 3a fa craptupaTte peBepcuBHaTa yHKUMA 1
na ocBoOoanTe 3aK/IelWEeHNTe XpaHUTeNHU NPOaYKTH.

. I3yakalTe cnupaHeTo Ha ypeaa.
. MNocTaBeTe BLPTALMA Ce NPEBK/IYBATEN HA min U NpoBe-

peTe Jann XpaHUTeNHUTe NpoayKTU OTHOBO ce NpepadoT-
BaT HOPMaJIHO.

BenexKa: AKO HEN3NPABHOCTTA HE MOXE Aa Ce OTCTpaHu
no TO3W HaYuH, B3EMETE NOA BHUMAHWE CNegHUTE CTbIMKMW.

1.

2

©

MocrtaseTe BLPTAWMA ce npeskmousarten Ha O u nsua-
KanTe cnupaHeTo Ha ypena.

V3kntoueTe wencena oT KOHTakTa.

Ceanete npucrtaekaTta v A pasrnobere.

OTCcTpaHeTe 3akNeLleHn XpaHuTeHW NPoAYKTU 1 NpoBe-
peTe Aanu B NpucTaBkaTa Wan B XPaHUTENHUTE NPOayKTU
ce HaMmpaTt KOCTU, CYXOXMUANUA Unu Apyrv TBbpan KOMMo-
HEHTW.

CbeaMHUTENAT Ha LiHeKa e Bun NPETOBAPEH N CE € OTUYNn
npun 3agageHoTo MACTO 3a cyyrnBaHe.



MNpenaBaHe 3a 0TNaAbLUM Ha M31e3m oT ynoTpeba ypean bg

HeusnpasHocT

anIl-WIHa U OTCTpaHABaHe Ha HeM3nNpaBHOCTHU

XpaHuTenHuTe NpoayKTm
He ce ob6padoTear, Bb-
PEKW Ye OCHOBHUAT ype[
padoTun.

BenemKa: Pe3epBHM YacT CbC 3aaaeHO MACTO 3a cuynea-
He He ce MoKpMBaT OT HallaTa rapaHuunsa. HoB cbeamHuTen
MOXe [la ce 3akynu OT oTaena no o8cnyKBaHe Ha KIMEHTU
ypes KatanoxHma Homep 10029225,

1. OTBWINTE BUHTA N n3BaAeTe AeDEKTHNA CbEANHUTE.

- our. Y

2. [NocTaBeTe HOBUA CHEANHUTEN U MO 3aBUHTETE.

- Qur.

YpenbT ce nskausa no
Bpeme Ha oBpadoTkata. 4

[Buratenar e nperpan.
. MocraseTte BbpTAWMA ce npesknousaren Ha O n nsua-

KalTe cnMpaHeTo Ha ypena.
2. OcraBeTe ypeaa Aa ce oxnaaw, 3a [a AeakTtmBupare 3a-
lMTaTa cpelly npetoBapBaHe.

lNMpenaBaHe 3a oTNaabUKX Ha U3-
nesnu ot ynotpeba ypeau

1. /I3obpnanite OT KOHTaKTa Wwencena Ha
kabena 3a CBbP3BaHe KbM MpexaTa.

2. lMpepexeTe kabena 3a CBbP3BaHE KbM
mMpexara.

3. lNpepaliTe ypeaa 3a otnagbLUn NO eKOs0-
rocbobpaseH HaunH.
AKTyanHa nHdopMaumna OTHOCHO Haun-
HUTEe Ha NpeaaBaHe 3a oTnagbLUy Lie no-
nyynte oT Balma cneunanmampan Tbpr-
OBeLl, KaKTO 1 OT CbOTBETHaTa OOLIMHCKa
WNu rpaacka ynpasa.

Toan ypen e o6o3HaueH B
CBHOTBETCTBME C eBpOnelic-
kata anpektma 2012/19/
EC 3a cTtapu enektpmnyecku
N eNeKTPOHHW ypeaun (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

Taswn anpekTea pernameH-
TMpa BanuaHuUTe B pamKuTe
Ha EC npaBuna 3a npuema-
He 1 U3No/s3BaHe Ha cTapw
ypeaun.

OTaen no obcnyMBaHe Ha Knu-

eHTHU

MoapoBHa nHpopmauma OTHOCHO rapaHLm-
OHHWA CPOK U rapaHUMOHHUTE YCNI0BUA BbB
Bawara ctpaHna we nonyynTe oT Hawma oT-
nen no odcnyxxeaHe Ha KnnmeHTy, Bawwa
TbProBeL Uan Ha HawaTa yed cTpaHuua.
[aHHUTe 3a KOHTaKT Ha oTaena no oocnyx-
BaHe Ha KJIMEeHTU We HaMmepuTe B Npunoxe-
HMA yKazaTtes ¢ OTAeNn No 00cyXXBaHe Ha
K/IMEHTW UK Ha HalaTa yed cTpaHmua.
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uk bBesneka

Be3neka

® by/b 1acka, yBaXKHO NpoYnUTanTe Lo IHCTPYKLUItO.

m 30epexiTh IHCTPYKLItO 11 iIHbopMaLlito Npo npuiaa Ana nisHiloro
KopucTyBaHHA ado AnA HACTyNMHOro BnacHuka npunaay.

= He nigkaoyante npwiaa, AKWO NOro MoLWKOMKEHO nia yac
TPaHCNOPTYBaHHA.

KopucTynteca npunaaom Anle 3a Taknx YMOB:

® 1A UiIei, ONUCaHnx y Uit iHCTPYKLUII.

® 117 00p0OKN NPOAYKTIB Y KiSIbKOCTI i 3 TPUBA/ICTIO, 3BMYANHUMU
ANnA JOMallHbOro rocnogapcTsa.

= 117 noApiOHIOBaHHA cnpux ado BapeHux NPoAyKTiB, Hanpuknaa
Mm’'Aca, pubu M OBOUIB.

® [1ig HarAAa40M.

By NPUBATHUX JOMOrocnoAapcTBax i B 3aKPUTUX NPUMILLEHHAX
no®yTOBOro NpM3HaYeHHsa 3a KiMHaTHOI TemnepaTtypu.

® Ha BMCOTI woHanbinbwe 2000 m Haa piBHEM MOPS.

[icna KOXHOro KOpUCTyBaHHA NPUAAA0OM, NEPLL HiXX 3anuwaTn no-

ro 6e3 Harnaay, nepen cknagaHHAM, PO30OUMPaHHAM i YMLLEHHAM, Y

pagi HeCNPaBHOCTI, a TaKoX nepea A0CTYNoOM A0 00epTOBUX

netanen Bia'eaHynTe Npunaz Bid eNeKTpoMepexi.

Ocobu 3 Pi3NYHNUMUK, CEHCOPHUMIN abB0 MeHTaNbHUMK Baaammn ado

ocobu, AKNM Bpakye 3HaHb Ta AOCBIAY, MOXYTb KOPUCTYBaTUCH

npunagom nuwe nig Harnaaom ado AKLWO BOHW NMPOWMLLAN Niaro-

TOBKY 3 6€3MNe4YHOro KOPUCTYBaAHHA NPUIAA0M Ta PO3YMitOTb MOX-

NMBY Hebe3nekxy.

[itTam 3a00pOHEHO rpaTuca 3 npuiazom.

[iTAM 3a00POHEHO YMCTUTK 1 0OCYroByBaTK Npwiaa.

[iTAam 3a60pPOHEHO KOPUCTYyBaTUCA UMM npunaaom. MNMpunaa i

Kabenb XXMBNEHHA cnia 6epertu Big OiTen.

» HiKom He KOpUCTYMTECA NOLWKOMKEHUM NPUNALOM.

» 3aB0pPOHEHO KOPUCTYBATUCA NPUNaaOM, MOBEPXHA AKOro TPi-
CHy/a uu 3namasnacs.

» He TArHITL 3@ MepexHuii kadenb, Wob Big'eaHaTv npunaa sig me-
pexi. 3aBxam TArHITb TiINIbKN 32 MEPEXHNIN LUTEKEDP MEPEXHOIO
kabento.
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Besneka uk

» Ao npunag abo MepexHuii kadesb NOWKOMKEHWUA, HEFaNHO
BiA'eaHaNTe MepexeBuin LiTekep po3noinbHoro 6y1o0ka ado BuU-
MKHITb 3aM00iXHMK y po3nodiibHOMY 6/10Li.

» 3arenedoHyinTe 40 CePBICHOro LeHTpy. > Crop. 155

» [Mpunan 4O3BONEHO NiAKIOYATA OO ENEKTPOMEPEXI 1 eKkcrya-
TyBaTV AnLLE BIANOBIAHO A0 AAHUX, 3a3HAaYEHNX HA 3aBOACHKIl
Tadnmuu.

3abopoHAETLCA BUKOPUCTAHHA NMpunaay B NPUMILLEeHHAX, e
eneKTpuyHa Mepexa He obnagHaHa 3a3eMItBa/IbHUM
NPOBOAOM.

B »xoaHOMY pagi He nigkayanTe npuian A0 30BHIWHLOIO PO3-
NoAiNIbHOrO NPUCTPOIO ANA XUBNEHHA, HAaNnpukaza, Taimepa ado
nyabTa AUCTAHUIMHOIO KepyBaHHA.

» PeMOHTYBaTK Npwunan A03BOJIEHO Ti/IbKN haxiBUAM.

» [1nA peMOHTY nNpuniaay AO3BOMAETLCA BUKOPUCTOBYBATU SMLLE
OpWUriHanbHI 3an4acTuHM.

LLlo6 yHUKHYTU Hebe3nek, y pasi NOWKOIKEHHA Kadento XnsieH-
HA LUbOro Npuiaay Moro 3amiHy Ma€ BUKOHYBATN BUPOOHMK,
cepBicHU LeHTp ado ocoba 3 BiANOBIAHOMO KBaslidikaLlieto.
Hikonu He 3aHyptorTe Hi npunaa, Hi Kabenb XUBNEHHA Y BoAY 1
HEe MUNTE B NOCYAOMUIMHIN MaLLUHI.

» BukopuctoBynTe nNpunag AUe B 3aKpUTUX NPUMILLEHHAX.

» bepexiTb Npwiaa Bifl BUCOKOI TeMnepaTypu 1 BONOIW.

» He MO)KHa unMCTUTK Npuiaa 3a AONOMOroto NapoBoro abo Bu-
COKOTUCKOBOIO npunaay.

He nonyckalite KOHTakTy Kabento XMBNEHHsA 3 rapAavMMm YacTu-
HaMK Npuaagy Yy iHWKUMK JpKepenammn Tenna.

He nonyckarte KOHTakTy MEPEXHOro Kadesto 3 rocTpuUMm
npeameTamu.

He neperuvHaniTte, He nepetuckanTe i He nepeobnaaHymTe
Kabesnb XXMBNEHHHA.

Y »KOOHOMY pasi He CTaBTe npunaa Ha rapadi noBepxHi abo no-
ONN3Y HUX.

Pyku, BoloccA, OAAr TOWO CNig TpuMaTt Ha 06e3neyHint BiacTaHi
Bi YaCTWH npwuniagay, Wwo odepTratoTbCs.

YcTaHoBMOBaTK | 3HIMATU HAacaaKn MOXHa TiSIbKW TOAI, KON
NPWUBOL HEPYXOMUIA, a Npuna Bia €eAHaHUI B eEKTPOMEPEXI.
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uk AK yHUKHYTU MaTepianbHUX 36UTKIB

» He NpoCOBYNTE PYKY B 3aBaHTa)XXyBaslbHY rOP/IOBUHY.

> [1iAWTOBXYNTE IHFPEMIEHTU TiIbKW LLUTOBXAYEM.

» YacTVHK, O MatOTb MOMITHI TRILLUMHM UM iHLWWI NOWKOMKEHHA abo
X HE TPUMALOTLCA AK CNia, HEOOXiAHO 3aMiHUTL OPUTiHaIbHUMU
3anyactmHamu.

» Cknagath Hacaaku 6esnocepeaHbo Ha OCHOBHOMY 610Li npuna-
[y 3a00pPOHEHO.

» KopuCTyBatuCcA Hacaakamu MOXHa Ti/IbKW B MOBHICTHO

CKNaZIEHOMY CTaHi.

Hikonun He TopkanTecA HOXIB | KparoK roIMMK PyKaMu.

bBepexiTb nakyBasibHi Matepianu Big AiTEN.

He nosBonanTte AitaM rpatuca 3 nakyBa/ibHUM MaTtepiaioMm.

BepexiTb ApiOHi aetani Big aiten.

He nossonanTte aitaMm rpatnca 3 ApiOHUMK AeTanamu.

BUKOHyNTE BKA3IBKM 3 UMLLEHHA.

[TOBEPXHI, AKI KOHTAKTYIOTb 3 XapuyoBUMW NPOAYKTaMW, CAid Yn-

CTUTWN Nepe KOXHUM KOPUCTYBaHHAM.

vV v vV vy vVVYvYyYy

AK YHUKHYTU MaTepianbHUX Hacanka anA kos6acok

30UTKIB Hacanka onAa keéoée'

» KopucTyBaTtuca npunaaom 6es nepepsu LWiTka anA unweHHa'

lim]lofol

MOxHa Makcumym 10 xB. licna uboro Bu- laTkyBanbHa Hacaaka'

MKHITb Mpwiag i anTte NoMy OXONOHYTH — "lljaTKyBa/bHA HacanKa"
[0 KiMHaTHOT Temneparypu. Crop. 152 ’

» 3abopoHEeHO BMUKATW NOPOXHIN Npunaa.

» He BCcTaBnaiTe NnpeameT, AK-0T PYKOATKW AnA TpaHCNOPTyBaHHA

yepnaku, y 3aBaHTaxXyBaslbHy FOPA0OBUHY MOBOPOTHUI NepemmKay

abo kopnyc. ,
» [lepen KOPUCTyBaHHAM NEPEBIPTE, un 552;”%'1“” Ta npneoa AnA

Hemae B 3aBaHTaXyBaslbHi FOPIOBUHI 1 A

KOPMYCi CTOPOHHIX MPeaMETIB. KHonka po36noKyBaHHaA

- Kpuwka BigaineHHa ana séepirax-
3HanomMmcTBO L) HE an A P
Ornan I}  BignineHHa ana 36epiraqHa
[licnA posnakyBaHHA NepeBsipTe, Yn nepdopoBaHMXx ANCKIB
KOMMJIEKT MOBHWI | YN HE MOLWKOANSIO AKICb Miclie anA 36epiranHs Kabesio
YacTWHW Mig Yac TpPaHCNOPTyBaHHA.
= Man. [l  3asanTaxysasbHa vawa
[E}  BuHTOBE KiNbLE

OCHOBHMIN BNOK Npunasy

3anexHo Biag Mmoaeni
[E] Hacaaka-m’acopy6ka AMoA

' 3anexHo Big moaeni
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MephopoBaHnil AUCK i3 BENKUMU
oTBOpamMu

Hix

MonaBasibHWiA LWHEK 3i 3UenneHHAM

MeTanesuii Kopnyc i3 kamepamu

MepdopoBaHuit ONCK i3 cepeaHiMu
otBopamu’

MephopoBaHuii AUCK i3 APIOHUMM
oTBOpamMu

LLIToBXay 3 BIACIKOM i KPULLKOIO
nna sbepiraHHA

KoBBacHU HAKOHEUYHUK

MigwmnnHUKoBse Kinble ana

KoBOacHOro wnpuua

' 3anexHo Big moaeni

MoBopoTHMI NepeMUKay

[1OBOPOTHUIN Nepemmukay cnyrye ana sany-
CKY 1 3ynuHeHHA 00po0KK, a TaKoX AN1A BU-
6opy LUBMAKOCTI.

CumBon DyHKUiA

max OBpobka iHrpeaieHTiB Ha BU-
Wi WBWAKOCTI.

min Ob6pobKa iHrpedieHTiB Ha HUX-
il WBWOKOCTI.

O 3ynuHka 06poBKu.

9) 3BifbHEHHA 3aCTPAMNX

NPOAYKTIB PYHKLIED pEBEPCY.

dyHKUiA peBepcy

®yHKUIA peBepcy CNyrye anqa 3BifibHEHHA
3aCTPArNNX NPOAYKTIB KOPOTKOYACHUM
3BOPOTHUM 0BepTaHHAM NoAaBa/IbHOMO
LHeKa.

— "YeyHeHHA HecnipaBHocTen", Ctop. 154

3ayBameHHA: BUKoOpUCTOBYMTE (PYHKLIO
peBepcy NuLIe 3 HacaaKo-M'ACOPYOKOLO.
Cuctemu 6e3neku

TyT HaBeaeHo ornAa cuctem 6esnekn npu-
nagy.

Ekcnnyatauia  uk

3axucT Big nepeBaHTaMeHHA

3axucT Bia NepeBaHTaeHHA 3anodirae no-
LUKOXEHHIO ABUIYyHA W iHLWNX YacTuH yepes
3aBNCOKE HaBaHTaXEHHA.

- "YeyHeHHA HecrnipasHocTeun", Ctop. 154
Tenno3axuCHUM BUMHKaY

Y pagsi nepeBaHTaxeHHA abo neperpisy
ABUTYHa Tenn03axmcHUn BUMNKay BUMUKaE
npunag.

Micue 3apaHoro anomy

AKLWO noaasasbHNUIA LHEeK B6/10KyeTbcA ad0o
nepeBaHTaXy€eTbCA, 34enieHHA N1aMaeTbeA
y crneuianbHo nependayeHomy Micli.
3axucT Big NOBTOPHOro BBiMKHEHHA

3axucT Bif NOBTOPHOrO BBIMKHEHHA 3anodi-
rae aBToMaTMUYHOMY 3arnycky oOpobKn
niCNA 3HECTPYMIEHHA Npunaay.

[TicnAa 3HeCTPYMNEHHA Npunaa 3HOBY BMU-
KaeTbCcA. 3anycTuT 06poOKy MOXHA TiNIbKK
nicnA Toro, AK BM MOBEPHETE NepemMmKay y
noauuito O.

EKcnnyarauif

OuuLeHHA Nnpunaay i Horo aetanen
nepen nepLiuM BUKOPUCTaHHAM
1. Yci getani, AKi KOHTaKTYHOTb i3 XapyoBu-

MU MIpOAyKTaMu, nepes nepLinM Kopu-
CTYyBaHHAM C/lifl MOMUTU.

2. Tigrotynte BUMHATI 1 BUCYLLEHI AeTani oo
3aCTOCYyBaHHA.

MiaroToBka oCHOBHOro 650Ka

-mMar. 3-H

CKnaaaHHA HacaAKU-M’ACOPYOKH

~Man. -4

Po3miwleHHAa HacagKku

-~ Man. B - KK

PekomeHaauii LLoA0 LUBUAKOCTI

Hana- 3acTocyBaHHA
LITYBaH-

HA

min/max Hacagka-m’acopytka

(neptopoBaHi AMCKK 3 MM,
4,5 MM, 8 MM)
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uk LlaTkyBanbHa Hacaaka

Hana- 3acTocyBaHHA
LUTyBaH-

HA

max Hacapaka nns koBGacok
max Hacanka ona ke6oe

MepdoposaHi AUCKHU

MephopoBaHnii AUCK i3 APIOHK-
MK OoTBOpamu (3 Mm)

MephopoBaHuii AnCK i3
cepefHimn otBopamu (4,5 mm)

[MephopoBaHUii ANCK i3 BENNKW-
MU oTBOpamMu (8 mm)
3ayBameHHa: [lepdoposaHum
ONCKOM 3 BE/IMKUMU OTBOpPaMu
MOXHa 00pOoOAATU KICTKM MTULI.

@

O6pobka npoayKTiB

~van. EA-EH
JopaaTKoBi cnocobu 3acTocyBaHHA

LLlo6 ymoxnmButi oaatkosi cnocobu 3a-
CTOCYBaHHA, MOEAHYNTE 3 YaCTMHAMM
HacaOku-mM’AcopyBKuM creuiasbHe npunag-
aon.

3ayBameHHA: Cknaaitb Hacaaky onA axa-
HoOro crnoco®y 3acTocyBaHHA. Bukopu-
CTOBYWTE MiArOTOBAEHY HAcaaKy Tak, AK
onucaHo Ansa Hacaaku-m’ACoOpyOKN.

— "PoawmiujeHHA Hacaaku", Crop. 151

- "O6pobka npoayktis", Crop. 152

CHnanaHHA HacaaKu Ana KoB6acok
Hacanka ana koBGacok npusHaveHa, oo
3anoBHOBaTK hapLiemM NPUPOaHI Ta LWTYYHi
KoBOAaCHI 000/I0HKM i 106 hopmyBaTn
KoBOacKu, AK-OT YeBanuuui.

- Mann. ‘A

36upaHHA HacaaKku ana Ke66e

Hacanka ana ke66e npuaatHa ans hopmy-
BaHHA KOHBEPTMKIB 3 TicTa ado dapuuy.

Cn 23 B 25
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LLlaTkyBanbHa HacagKa
LLlaTtkyBanbHa Hacagka npuaHadyeHa anA
LIaTKyBaHHA, HATMPAaHHA I Hapi3aHHA
NPOAYKTIB, AK-OT CMPY, MPYKTIB Ta OBOUIB,
MWUTOAM0 7 iHLIUX ropixiB a0 uepcTBux Oy-
JTOYOK.

ornag

- Man. Y

LLlaTkyBansHa Hacaaka'

®ikcartop ona 6apadaHHmx
BCTaBOK

Kopnyc ana warkysasibHOi Hacaj-
KU

LLiToBxau A4nA wartkysaabHOI Hacad-
KK

8 HatupansHuin 6apadax

PizanbHuii 6apadaH

I3 lWarkysanbHuin 6apadaH 3 BenKu-
MU OTBOpamu

LLatkyBanbHuin GapadaH i3 pidHN-

MW OTBOpamMmn

' 3anexHo Big moaeni

PekomeHaauii LLoao LWBUAKOCTI

Hana- 3actocyBaHHA

LITYBaH-

HA

max Hatnpanbhuii 6apadaH

min/max PizanbHuii 6apadaH

min/max LllatkyBanbHuin 6apadaH 3
BE/IMKMMI OTBOPaMM

min/max LaTkyBasibHuit HapadaH i3

LPiBHUMK OTBOPaMM

BapabaHHi BCTaBKM

Hatupanbhuii 6apadan

[piGHe HatupaHHA NPOAYKTIB,
Hanpukniaa ropixis, TBEPAOro cu-
py, KapToni.




PizanbHuii GapabaH

HapisaHHA NpoayKTiB, AK-OT Ori-
pKW, MOPKBa un BypsK, CKMo-
KaMu.

LaTtkyBanbHuin 6apabdaH 3 Benu-
KVMK OTBOpammu

LLlaTkyBaHHA NpOAYKTIB, AK-OT
dpyKTW 1 OBOYI (Hampuknag,
Abnyka um Mopkea) abo cup (Ha-
npuknag, rayna abo enam),
BEMVKUMY LUIMaTKaMW.

LaTtkyBanbHuin 6apadaH i3
OPIBHUMK OTBOPaMMU
LLlaTkyBaHHA NpOAYyKTiB, AK-OT
ropixu, MPyKTW i 0BOYI (Hanpw-
knan, Abnyka uv Mopkea) abo
cup (Hanpuknag, rayaa abo
enam) ApiGHUMMK LMaTKaMu.

BKasiBKHu

= bapaBaHHNMK BCTaBKaMmn He MOXHa
06pobnaTn ayxe M’'AKi abo OyxKe BOMOK-
HWCTI NPOAYKTW.

= PekomeHaoBaHuit yac 6esnepepsHoi
pPOBOTU CTAHOBUTL 2 XBU/IMH.

BuKopucTaHHA WWaTKyBanbHOI Hacaa-
KU

2 27 B 36

Ornaa yYMLleHHA

TyT pO3rNAHYTO, AK HaliKpalle YNCTUTU Npw-

nan v iHwWi yacTuHu.

» He BMKOpWCTOBYIiTE 3acobu 414 ounLle-
HHA, WO MICTATb CNMPT.

» He BMKOPWCTOBYITE 3arocTpeHi abo
MEeTanesi NpeaMeTn.

» He BMKOPUCTOBYMNTE XOPCTKI FraHuipKu
ab0 3acoOu AnA OUNLLEHHS.

Mopapa: Ogpasy nicnA KOpUCTyBaHHA Y-
CTbTe BCi AeTani, Wob 3anuLKu He npucuxa-
.

3ayBarKeHHA: Y NOCYAOMUIHIV MaLLNHI He
MOXXHa MUTW Taki YaCTUHWN: MeTaNEBUN
KOpnyc i3 kamepaMu, rBUHTOBE KifbLie I
noaasasbHUI LWHEK. MUTTA LMX YaCTuH
MUMHUMK 3acodamu 11 BOLOO 3
Temnepatypoto noHaa 40 °C moxe npu-

Ornag uiweHHa uk

3BECTM [0 TOr0, WO iXHA MOBEPXHA BTPATUTb
Onmnck. Ha yHKLUinHY npuaaTHICTb YaCTUH
Lle He BM/IMBaE.

- Man.
36epiraHHA OKpeMux geTanen

1. Yucte 11 cyxe npunaaanA Hacaaku-
M’'ACOPYOKM MOKNaAiTb Ha 36epiraHHA
BCepeanHy WToBxaya.

- Man. E8Y

2. Lllo6 nomictit Ha 30epiraHHnA
nepdopoBaHi ANCKM, 3HIMITb KPULLKY Bid-
nineHHa anAa 36epiraHHA 3BEpPXY
ocHoBHoro 6noka npunagay. MNoknafits
nepdopoBaHi ANCKK Ha cneLiasbHO
nependaveHi Toumaui; 3HOBY 3a4nHIThL
KPULLKY.

- Man. 2}

BKasiBKM L1040 0OPOOKHU i
NPUKNaau 3acTocyBaHHA

BKasiBKM LLOA0 06p06KHU

Hacagka-m’acopy6ka

= Yci nepopoBaHi ANCKK NpuaaTHi, Woo
00p0oBNATH CUpe M’ACO.

= Benuki wmatky M'Aca i iHWNX NpoAayKTiB
cnig pisaty apibHiWMMK KaBankamu, woo
BOHM NPOWLL/IN B 3aBaHTaXXyBa/lbHY
rOP/IOBUHY.

Hacanka ana KoB6acok

= Hacaakoto an1a KoBOacoK MoXHa
00poBNATH TiSIbKK APIOHO NepemeneHi
NPOAYKTW.

= 3amMouiTb HaTypasbHy 000/OHKY Nepea
06pobkoto Ha 10 XBUANH Y Tennii BoA.

= He 3anoBHtolTe KOBOACHY 000/TOHKY
3aHaaTo LWiNbHO, iHaKLLe KOBOACKN MO-
XYTb NOMHYTK NiA Yac BapiHHA abo cMa-
KEHHA.

Mpuknap peuenty

TyT HaBedeHO NpuKNaa peuenty,
CKnaaeHnn cnewiasnbHOro AnA Lboro npuna-
ay.
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uk YCyHEHHA HecnpaBHOCTEN

MeneHun apaxic
|HrpenieHTn

= [JOBEPHITb NEPEMMKAY Yy MOOXKEHHA max

= 1500—2000 r cBixXOro cuporo apaxicy ™ [iduyac 06podku piBHOMIpHO AonasaiiTe

MpuroTyBaHHA apaxicy 3aBaHTaXyBa/bHY FOP/IOBUHY Z
= YcraTtkylite HacaaKy-M'acopyBKy MiALUTOBXY/ATE MOrO WTOBXa4EM.
NephoPOBaHNM ANCKOM i3 APIGHIMY = O6pOoBiTb YCIO KiNbKICTb MPOTArOM 2 XBI-
OTBOpaMW i1 yCTAHOBITL HAcaaKy Ha npw- nnh.
nap. 3ayBameHHA: PexomeHaosaHwmii yac 6es-

= 3acunTe apaxic y 3aBaHTa)XyBaslbHy Ya-  NepepBHOI POOOTU CTAHOBUTL 2 XBUNH.

wy.

YcyHeHHA HecnpaBHOCTEH

HecnpaBsHicTb

MpuunHa Ta ycyHeHHA HecnpaBHOCTEN

Mpwnan He 3anyckae
00poOKYy.

HenpaBnibHO BCTAHOBAEHO MOBOPOTHUI NEPEMMUKAY.

>

Mepen 06po6Koto NoBEPHITL Nepemukauy y noaudio O.

Mpwnaa npautoe, ane
NPOAYKTN HE Nepemesio-
tOTbCA.

MpoayKTy 3acTpArnv i 3adunn Hacaaky.

1.

2

w

YCTaHOBITL MOBOPOTHUI Nepemukay y nonoxerHa O i 3a-
yekarite, AOKM Npunad NOBHICTIO 3YNMUHUTLCA.

Ha Kiflbka CekyHa yCTaHOBITb MOBOPOTHUI NepemMmnkay y
NOMOXEHHA ), WOB 3anycTUTV hYHKLilO peBepcy i
3BI/TbHUTM 3aCTPAMNI NPOAYKTHU.

. 3auekaliTe, 4OKN Npwiad NOBHICTIO 3YMUHAUTLCA.
. YCTaHOBITb MOBOPOTHWI NEPEMMKAY Y MOJIOXKEHHA min i

nepesipTe, UM BiAHOBWIACA 3BMYaliHa 00poOKa NPOdyKTiB.

3ayBaMeHHA: AKLWO HECNPABHICTb HE 3HUKNA, BUKOHANTE
onucaHi Hwxue aii.

1.

2
. 3HiMiTb | po36epiTb Hacaaky.
. Mpunbepits 3acTpAarni NpoayKTW; NepekoHanTecs, Lo Hi B

w

YCTaHOBITL MOBOPOTHUI Nepemukay y nonoxerHa O i 3a-
yekanTe, JOKN Npunan NOBHICTIO 3YNMUHUTLCA.
Bio’egHalTe npunaa Biag enekTpoMepexi.

Hacafui, Hi B NpoayKTax HEMae TBEPAMX YaCTOK, AK-OT 3e-
PHUH a0 KiCTOUOK.

3uenneHHA NoaaBa/lbHOMO WHEKa NepeBaHTaXMI0CA i nona-
ManocA B 3a4aHOMY MiCLLi.

3ayBaMeHHA: Ha 3anacHi getani 3 3agaHum MicLem 3/10My
Hawi rapaxTiiHi 3060B'A3aHHA He nowunpooTseA. Hose
3Uen/IeHHA MOXHa 3aMOBUTU B CEPBICHI cnyx0i 3a HoMe-
pom 10029225.

1.

BianycTiTh rBUHT i 3HIMITb 3iNCOBaHe 34er/IEHHA.

- Man. 1Y

. YCTaAHOBITb i MPUIrBUHTITb HOBE 3YEmn/IEHHS.

- Mar. X
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Ytunisauia ctapux npunagis  uk

HecnpaBsHicTb

MpuunHa Ta ycyHeHHA HecnpaBHOCTEN

Mpunan BumMuKaeTbeA Nia  [ABuryH neperpiscA.

yac 0OpPoOKMU.

1. YCTaHOoBITh MOBOPOTHMIA Nepemukay y nonoxerHa O i sa-

yekarite, JOKM Npunad NOBHICTIO 3YNMUHUTLCA.
2. [lainte npunaay OXONOHYTH, W06 AeaKTUByBaTU 3aXUCT Bif
nepeBaHTaXeHHA.

YTunisauifa crapux npunagis

1. BUTArHITL WUTENCenbHy BUKY Kadesto
XVBNEHHA.

2. [MepepixTe Kabesb KMBNEHHHA.

3. YTunisynte npunan eKoaorivyHnum
cnoco6om.
IHchopmalLito Woa0 akTyanbHUX cnocoBis
yTunisauii MoXxHa oTpumatii y npoaasLA
npunany abo opraHis MicLIEBOro
CaMOBpPALYBaHHHA.

Llet npunaa mapkipoBaHo
3rigHO MOJIOXEHb
€BPONENCHKOI [npeKkTnsamn
2012/19/EU cTocoBHO
€NEKTPOHHNX Ta eNeKTPOo-
npunagis, Wwo 6ynun y Bu-
KopucTaHHi (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE). InpekTtnsoto Bu-
3HavarTbCA MOX/IMBOCTI, AKI
€ OINCHUMK Y Mexax
€BpPONEeCcLKOro Cotoay, LOo-
[0 NPUIHATTA Hasad Ta yTu-
nizauii 6yBLIMX Y BUKOPK-
CTaHHi npunaais.

CepBicHi LeHTpH

JloknaaHiwi BiAOMOCTI NP0 TEPMIH | YMOBM
rapaHTii y Ballii KpaiHi MOXHa oTpumati B
CepBicHiI cnyxodi, y avnepa i Ha Hallomy
canri.

Bupo6Hruk: "BCX Xayarepete 'moX" By.
Kapn-Bepi-Ltpace, 34, m. MioHxeH, 81739,
HimeuunHa

IMnopTep: TOB "BCX MNobyToBa TexHika"
Byn. Paanwesa, 10/14 kopn.b, m. Kni,
YkpaiHa

KOHTaKTHi faHi CepBiCHOro LIEHTPY MOXHa
3HaNTN B 0/yYEHOMY [OBiAHMKY ab0 Ha Ha-
LLIOMY CaWTi.
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ru besonacHocTb

Be3onacHocTb

® BHMmaTenbHo npounTante AaHHOE PyKOBOACTBO.

= CoxpaHuTe MHCTPYKLMIO M MHPOopMaLMto 0 npubope AnA AanbHelLe-
ro UCNoNb30BaHUA UK ANA NepeAayun cneayroLlemy Bnagenbiy.

= B cnyyae o6Hapy>KeHUA NOBPEXAEHWI, CBA3AHHbIX C TPAHCMNOPTUPOB-
KOM, He noAKntovanTe npubop.

Ucnonb3ayite Nnpubop TONbKO:

" 1717 AOMONHUTENBHBIX MPUKNAAHBLIX 3a4a4, ONUCAHHLIX B 3TOM
MHCTPYKLMK.

= 1A nepepaboTKu KonvyecTsa NPOAYKTOB U BpeMeHn 06paboTku, xa-
PaKTepHbIX ANA AOMALLHEro X03ANCTBa;

® 1717 U3MENBbYEHUA ChIPbIX UK BAPEHbIX NPOAYKTOB, TAKUX KaK MACO,
pblba 1 OBOLLK.

® 104 NPUCMOTPOM;

® B ObITOBbIX YCNOBUAX U B 3aKPbITbIX MOMELLEHMUAX AOMALLHUX XO-
3ANCTB NPY KOMHATHOMW Temneparype.

® Ha BbicoTe He 6onee 2000 M Haa ypOBHEM MOPA.

Mocne kaykaoro NpUMeHeHWA npubopa, nepea TeM, Kak 0CTaBNATb ero

6e3 Haasopa, nepes cOOpPKOM, pa3bopPKOM M OUUCTKOK, B Clyyae Heuc-

NPaBHOCTH, a TaKXKe Nepea A0CTYNOM K BpallatoLLMMCcA AeTanAam npu-

6op cneayet OTCOEANHATL OT ANIEKTPOCETH.

OT10T NpUbOpP MOryT UCNONBL30BaTb MLA C OrPaHUYEHHBIMU PUBUYECKH-

MU, CEHCOPHbLIMUW UK YMCTBEHHBIMU CNOCOBHOCTAMM UK HE UMEIOLLIN-

MM OCTaTOYHOrO OMnbiTa UM 3HAHUM, ECNU OHU HAXOAATCA NOA NPUCMOT-

POM MK MOCNEe NONYyYEHUA YKa3aHui No 6e30MacHOMY UCMOSIb30BaHMIO

npubopa v nocrne Toro, Kak OHW 0CO3HAIM ONACHOCTH, CBA3AHHbLIE C He-

NpaBuIbHBIM UCNOSb30BAHUEM.

HeTtAm 3anpeLueHo urpatb ¢ npubopom.

OuncTky 1 obcnyxuBaHue npubopa 3anpeLlaeTcA BbiNONHATL AETAM.

Mpubop Henb3A ucnonb3oBath AeTAM. He gonyckaiTte aeten K npubopy

1 ero ceTeBoMy NpoBoay.

» KaTeropuyecku sanpeLlaerca aKCnyaTtMpoBaTb NOBPEXAEHHbIN Npu-
6op.

» Kateropuuecku sanpeLlaeTtca aKkcnnyarauna npubopa, NnoBEPXHOCTb
KOTOPOro MMeeT TPEeLUMHbI MM NOBPEeXAeHa.
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BesonacHoctb ru

» 3anpeLuaeTcA TAHYTb 3a ceTeBoM Kabenb, YToObl OTCOEANHWUTL NPHUBOP
OT CETH INEKTPONUTAHWA. BbiHUMaNTE U3 PO3ETKM BUKY CETEBOTO Ka-
6enA.

» B cnyyae noBpexkaeHua npubopa unm ceteBoro kabens HemeaneHHo
BbIHbTE BUJIKY CETEBOr0 Kabesna U3 po3eTKM UK OTKIIOUNUTE
npeaoxpaHuTesb B 6110Ke npeaoxpaHuTenen.

» OBpatntechb B CEPBUCHYIO Cnyx0y. = CtpaHnua 163

> Mpu noakntoyeHn npubopa 1 ero aKkcnyataumm cobntoganTe aaH-
Hble, NPUBEAEHHbIE HA PUPMEHHON TabnnuKe.

» 3anpellaeTcA ocHallate NPUOoP BHELLHUM NepeksoyaTenem, Hanpu-
Mep, TatMepoM WK NyNbTOM ANCTAHLUMOHHOMO ynpaB/ieHusA.

» PeMoHTHpoBaTh Npnbop paspeLlaeTca TONbKO KBaNMUUMPOBaHHBIM
cneunanucram.

» JInA peMoHTa npnbopa MOXKHO MCMONb30BaTh TONbKO OPUTrMHANBHbLIE
3anyacTu.

» Bo ns3bexxkaHune onacHoOCTeN 3aMeHa NoBPEXAEHHOIo CeTeBOro Kabe-
NA AaHHOro Nnpubopa MOXKET ObiTb BbINOMHEHA TONbKO NPOU3BOAM-
TEesSIEM MSIM aBTOPU30BAHHOW UM CEPBUCHOM cny»6or nnbo nuuom,
MMEIOLLMM aHaNOrMYHYHO KBaNdUKaUMIO.

» Kateropuuyecku sanpeLlaeTtca norpy»katb npubop B BOAY MNM NoMe-
LaTb ero B MOCYA0OMOEYHYO MaLLMWHY.

» Ucnonb3ayiTe NpMbop TONLKO B 3aKPLITOM NOMELLEHUMN.

» He nonb3ayntecb NpUOOPOM Mpu CIIMLLKOM BbICOKOW TeMneparype unm
BNaXKHOCTH.

» He ucnonb3yiTte AnA 0YUMCTKM Nprbopa NapooUUCTUTENM UM OUUCTH-
TeSIM BbICOKOIo AaBfieHuA.

» Hu B KOEM cnyyae He AonycKaiTe KOHTaKTa ceTeBoro kabend ¢ rops-
YMMM YacTAMHK Npubopa Unmn ¢ UICTOYHUKaAMM Tenna.

» Hu B KOeM cnyyae He AonycKanTe KOoHTaKTa ceTeBoro kabena c
OCTPbIMU KOHLAMM UJTM KPOMKaMM.

» 3anpeluaetca nepernbatb, 3aLleMNATb UK NepeobopyaoBath ceTe-
BOM Kabenb.

» Hukorza He ctaBbTe NpPUOOP Ha ropAYME NOBEPXHOCTU UK PALOM C
HUMMU.

» He aonyckamnTte KOHTaKTa pyK, BOSIOC, OAEXAbl M APYrMX NPeaAMETOB C
BpaLlaloLWUMUCA AETANAMM.
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ru [NpeaoTepalleHre matepuansHoro yulepba

» Hacaaku MOXXHO yCTaHaBnMBaTb U CHUMAaTb TOSIbKO NOCHE OCTAHOBKM
npuBoAa U 0TCOeAMHEeHUA Npubopa oT CeTu.

» He onyckanTe pyku B 3arpy304Hbli CTBOJI.

» I1nA noATankMBaHUA UHrpeaMeHTOB UCMOSb3yMTe TONBbKO TONKaTEeNb.
» YacTu npubopa ¢ TpelnHamMmm unm ApyrumMy NoBpeXKaAeHUAMM, a TaK-
YK€ C HEeMMOTHOM NOCaZKOW A0MKHbI ObiTb 3aMeHEHbI OPUTMHANBHEIMM

4yacTtaMM.

» CobupaTb Hacaaku NPAMO Ha 6noke ABUraTena 3anpeLleHo.
> Mcnonb3oBaTtb HacaZKM MOXXHO TOJIbKO B Y)>Ke MOSIHOCTbIO COBpaHHOM

vV v vV v v VY

COCTOAHUMN.

He Tporante ocTpble HOXXM U KPOMKM roSibIMU PYKaMU.

He noanyckanTe AeTen K ynakoBOYHOMY Marepuany.

He nossonante aetAM urparb C yNnakoBOYHbIM MaTepuanom.
He noanyckanTe Aeten K MenKum AeTanam.

He nossonanTe AeTAM urpatb C MENKUMU AeTaNIAMMU.
CobntoanTe yKkasaHUA No OYUCTKE.
MNoBepPXHOCTU, KOHTAKTUPYIOLLME C NPOAYKTAMU NUTaHKA, crneayer
ouMLLaTb nepea KaXkablM UCMOSIb30BaHUEM.

MpenoTBpalleHUe MaTepuanbHO-
ro ywepb6a

>

He ncnonbayite npubop 6e3 nepepbisa
aonblue yem 10 MuH. MNMocne aToro BbI-
KntounTe nNprBop 1 faiTe emMy oCTbITb [0
KOMHaTHOM TemMnepartypbl.

Hukoraa He BKntovamTe npubop BXono-
CTyt0.

He BBOAMTE Kakne-nn6O NpeaMeTh! B 3a-
rPY304HbIM CTBOM UMM KOPNYyC, Hanpumep,
pasnuBaTenbHYHO JIOXKKY.

[Mepea ncnonb3oBaHnem npoBepbTE 3a-
rPy304HbIM CTBOJ M KOPMNYC Ha Hanuuue
NOCTOPOHHUX NPEeAMETOB.

3HakomcTBO ¢ npubopom
O630p

Mocne pacnakoBku NpoBepbTe BCE AeTanu
Ha OTCYTCTBUE TPAHCMOPTHLIX MOBPEXAEHHUH,
a TakXKe KOMMIEKTHOCTb MOCTaBKMU.

- Puc. |
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Bnok asuratens

Hacaznka-macopy6ka

Hacaaka ana HabuBku Konbac

Hacagka-ke66e’

LLleTka ana ounctkm'

-limllofoll=]>

Hacaaka anA LWMHKOBKM'
— "Hacaaka 4714 LUMHKOBKK",
CrpaHuya 160

H

Haknazkv pykoATOK AnA nepeme-
LLeHnA

MoBOPOTHLIN NepeknoyaTenb

erI'IJ'IeHVIe M npuBoa4 Hacaaku

KHonka ¢ukcauum

KprLIJKa oTaeneHuA AnA XxpaHeHuA

28888

Otnenexue ana xpaHeHus Gpopmo-
BOYHbIX AMCKOB

Ortcek ana XpaHeHuAa kabena

| ™

3aBUCUMOCTHU OT MoAesn



[  3arpysouHblit noToK

[l  Konbuo c pesb6oit

DOpPMOBOUHbIN AUCK ANA KPYMHOW
pyOKu

Hox

LLIHek co cuenneHnem

MerTasnnmyeckuit Kopnyc

DOopPMOBOUHbIN AUCK ANA cpeaHe
pyO6KM'

®DOpPMOBOYHLIN ANUCK ANA MENKOM
py6KM

Tonkarenb C OTCEKOM ANA XpaHe-
HWA U KPbILLIKOK

Tpy6ka KonbacHoro Lwnpuua

OnopHbIi AMCK AnA konbacHoro

wnpuvua

' B 3aBMCMMOCTH OT MOAENM

HOBOpOTHbIFI nepeknoyartesib
MoBOPOTHLIM NEpekoYaTeneM 3anycKaeT-
CA M OCTaHaBnuBaeTcA nepepaboTka, a Tak-
YKe BblBUpaeTcA CKopoCTb.

CumBon ®yHKUMA

max MepepaboTka UHIPEeANEHTOB Ha
BbICOKOW CKOPOCTH.

min MNepepaboTka UHIPEANEHTOB Ha
HW3KOW CKOPOCTH.

O OcraHoBKa nepepaboTku.

9 OcBobo)aeHUe 3aCTPABLLIMX

NPOAYKTOB (yHKLUUEN peBepca.

dyHKUUA peBepca

DyHKUMA peBepca CNy>KUT ANA TOro, YToObl
nyTeM KpaTKOBPEMEHHOr0 00paTHoro Bpa-
LUEHMA LLHeKa ocBoBoXAaTh 3acTpABLLME
NPOAYKTHI.

— "YcTpaHeHne HeucrpaBHoCTeN",
CrpaHnya 162

3ameTKa: Mcnonb3ayite GyHKUMIO peBepca
TONBKO C HacaAKoi-MACOPYOKON.

3kcnnyataumA  ru

Cuctembl 6e3onacHOCTH

3necb npuBoanTcA 0630p cuctem Besonac-
HoCTH BaLLero npuéopa.

3awmTa OT neperpysKku

3aluuTa OoT neperpysku NpenATCcTByeT nospe-
YXAEHUIO 3NeKTpoMOoTOopa U APYrUX KOMMO-
HEHTOB BCNEACTBUE CIIULLKOM BbICOKOW Ha-
rPY3KH.

— "YcrpaHeHne HencripaBHocTe”,
Crpannya 162

BbiKnrouaTesnb Tenno3allmThbl

B cnyuae neperpysku unu neperpesa aAsura-
TeNA BbIKNtoYaTesb TeNo3alluThl BbIK/oua-
et npubop.

3agaHHOe mecTo cnoma

B cnyuae 6noKMpoBKM UK Neperpysku aep-
yKaTena WHeKa CLenneHve 1omMaeTcA B cre-
LManbHoO NpesyCcMOTPEHHOM MecTe.
BnokupoBKa NOBTOPHOro
BKJIFOUEeHUA

BroknpoBKa NoOBTOPHOrO BKIOUEHUA Npe-
NATCTBYET TOMY, YTO NpubOop cam 3anycTut
nepepaboTky nocne cbosn B aHeprocHadxe-
HUK.

Mocne c60A B 3HeprocHabkeHun nprudop
cHoBa BKAtoueH. OaHako nepepaboTKy MOXK-
HO 3anyCTUTb CHOBA NWLLb MOC/e YCTaHOBKM
MOBOPOTHOIO NEPEKOYATENA B MONIOXKEHUE

O.
AxcnnyaTtauuna

OuuncTtka npubopa U oTAENbHbIX
AeTanew nepea nepBbIM UCNONb-
30BaHUeM

1. Bce getanu, conpukacaroLwineca ¢ npo-
AyKTamMu, cneayet O4UCTUTh nepen nep-
BbIM UCNOJIb3OBaHUEM.

2. OuMLLEHHbIE U1 npocyLlleHHble AeTanu no-
JIOXXUTE Harotoee AnA UCNOJIb30OBaHUA.

MoarotoBka 6noka ABUraTtena

- prPuc.3-H

C6opKa HacaaAKU-MACOPYOKH

- pruc. -4
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ru Hacaaka aAnA LWMHKOBKH

YcTtaHOBKa HacagKu

- Puc. ] - KK

PekomeHgauuu no HaCTpOﬁKe
CKOpOCTH

Ha-
CTpoMKa

MpumeHeHue

min/max Hacazka-mAacopy6ka (popmo-

BOYHblE ANCKKU 3 MM, 4,5 MM,

C6opka Hacaaku-keb6e
Hacanka-ke66e ncnonb3yeTcaA npu Beinensiu-
BaHUM U3AENUI U3 TECTa UMM MACHOIO pap-
w

a.
-~ Puc.E-E4
Hacaaka anf LUMHKOBKK

Hacanka anA LWWHKOBKM UCMOMNb3yeTcA npv
LUMHKOBKE, HAaTUPaHU1 U Hape3aHWUW NPOAYK-
TOB, HANpPUMep Cbipa, OBOLLEH U GPYKTOB,

8 MM) MUHAANBHBIX 1 MPOYNX OPEXOB, a TaKXKe Cy-
max Hacagaka anA Habusku konbac XAX ByNIOueK.
max Hacagka-ke66e 063°p
- Puc.
PdopMOBOUHbIE AUCKU 26)
- — — Hacagka ans LWWHKOBKK'
; ®DOPMOBOYHLIM AUCK ANA MeSNKOW
py6KH (3 MM) 3atBop AnA 6apabaHHbIX BCTaBOK
dDOPMOBOUHBIN AUCK ANA CpeaHeit Kopnyc Hacazku AnA LIMHKOBKA
pyoku (4,5 Mm) Tonkarenb HacaaKk1 ANA WMHKOBKM
@ ®DOopMOBOYHBIA AUCK ANA KPYMNHOM TepouHblit HapabdaH
PyGK¥ (8 MM) BapabaHuunk AnA Hapesku
3ameTKa: PopMOBOYHBIM AUCKOM -
[N KPYHO# Py6ku MoXkHo o6pa- Wl BapabaH AnA KpynHOi LUKHKOBKM
BarbiBaTb KOCTH MTULbI. BapabaH anAa MenKo LUMHKOBKK

O6paboTKa NpoAyKTOB
- Puc. EAA- K&}

JdononHutenbHble pYHKLUUHU
CoueTan NpUHAANEIKHOCTHU C YACTAMM Ha-
CaZKuU-MACOPYOKMU, MOXKHO BbIMOSHATB J10-
NOJIHUTENIbHbIE q)yHKLlVIVI.

3ameTKa: CobepuTe HacazKy AnA BbiNOHe-
HWA Xenaemon PyHKuUMK. McnonbsyiTe noa-
rOTOBJIEHHYHO HacaAKy, KaK onucaHo AnA Ha-
caaKn-MACOPYOKH.

— "YcraHoBra Hacaaku", Ctpannya 160

— "O6pabortka npoaykros", Ctpanuya 160

COopKa HacaaKu AnA HabUBKKU
Kon6ac

Hacaaka ana HabuBku Konbac noaxoauT AnA
3anonHeHuA papLuemM UCKYCCTBEHHbIX U Ha-
TypanbHbiX 000/104YEK, a TaKKe AnAa Gop-

MUpOBaHKUA KOJ'I68.COK, TaKUX KaK yeBan4yun4yu.

- pPuc. K81 - EA

160

' B 3aBMCMMOCTH OT MOZENM

PexomeHaauuu no HacTpourke

CKOpPOCTH

Ha- NMpumeHeHune

CTpOMKa

max TepouHblit HapabdaH

min/max BapabaHuuK anAa Hapesku

min/max Bapa6aH anA KpynHOW LUMHKOB-
KK

min/max bapabaH anA MenKkom LUMHKOB-

KU

BapabaHHble BCTaBKU

TepouHblit 6apabaH

Menkoe HaTUpaHWe NPoAyKTOB,
Hanpumep opexoB, TBEPAOIO Chl-
pa, KapTodens.




BapabaHunk AnA Hapesku
Hapeska nomMTMKamMu NpoayKToB,
Hanpumep orypLoB, MOPKOBH,
CBEKIb.

BapabaH anA KpynHOM LLIMHKOBKK
LLInHKoBKa NpoAyKTOB, HAaNpumep
PpYKTOB K oBOLLEe# (ABNOK, Mop-
KOBM M T. M.) UK Cbipa (TaKoro
Kak rayaa, 94am), KpyrnHblMK Ky-
COuUKamM.

BapabaH anA MenKow LUMHKOBKK
LLInHKoBKa NpoAyKTOB, HAaNpUmep
opexoB, GPYKTOB W OBOLLEN
(AGNOK, MOPKOBU U T. N.) UNHK Cbl-
pa (Takoro Kak rayaa, aaam),
MEJIKUMM KyCOUYKaMM.

MpumeuaHuna

® BapabaHHble BCTaBKW He MPUroAHbl AnA
nepepaboTKM 0UeHb MATKKUX UMK O4eHb
BOJNNIOKHUCTBIX MPOAYKTOB.

= PekomMeHAyeMoe BpeMA HenpepbIBHOM
paboThbl cocTaBNAET 2 MUHYTHI.

Ucnonb3oBaHUe HacaaKu anA
LUMHKOBKHU

- Puc. B - EA

0630p OUMCTKHM

3aeck npuBeseH 0630p onTUManbHOM

uncTKM Npubopa 1 Apyrux yacTeu.

» He ncnonb3syite MmotoLLmne cpeacTsa, co-
Zlepykallue ankoronb Uim Crmpr.

» He ucnonbayiite MeTannmMyeckue u ocTpo-
KOHeYHble NpeaMeThl, a TaKXKe NpeaAMETbI
C OCTPbIMW KPOMKaMM.

» He npumeHsiite rpybyto TkaHb unu abpa-
3VBHbIE YUCTALLME CPEeACTBA.

PexkomeHnpaauuma: Cpasy nocne ucrnonb3osa-
HUA ouMLLaiiTe BCe YacTu npubopa, YTobhkl
OCTaTKM NPOAYKTOB He NPUCHIXasn.

3ameTKa: CneayroLumne 4acTi HeNb3A MblTb B
NOCYyAOMOEYHOW MaLLMHE: MEeTanMMYeCcKum
Kopnyc, KonbLo ¢ pe3bboi 1 LHEK. MbiTbe
3TWX YacTewn C MOMOLLIbIO MOKOLLMX CPEACTB U1
BOZbI TeMnepartypoi 6onee 40 °C mMmoxxeT

0O630p OUUCTKM Fu

JIMLLIKTB UX NOBEPXHOCTb Bnecka. Ha ¢pyHKuu-
OHaJIbHYH0 MPUIrOAHOCTL YacTeM STO He BAMA-
er.

- Puc.

XpaHeHue geTanen npubopa

1. [ocne OYMCTKM U CYLLIKM MOMECTUTE NpH-
HaANEXHOCTN HacaAKU-MACOPYOKM Ha
XpaHeHWe BHYTPb TOMKaTenA.

- Puc. EY

2. YTo6bl NOMECTUTL Ha XpaHeHUe pOpMO-
BOYHbIE AUCKM, CHUMWUTE KPLILLKY OTAErNe-
HWA ANA XpaHeHWA cBepxy 6roKa asurate-
nA. Monoyxute popMOBOYHbIE AUCKM HA
cneuuanbHo NpeslyCMOTPEHHbIE Kpene-
HWA U CHOBA 3aKPOMUTE KPbILLIKY.

- Puc. ]

PekomeHgauuu no o6paboTke u
npuMepbl UCMONb30BaHUA

PekomeHgauuu no obpaboTke

Hacanka-macopy6ka

= Bce GpOPMOBOUHbIE AUCKM NOAXOAAT ANA
06paboTku cblporo MAca.

= BonblUMe KYyCKU MAca W APYruX NpoAayK-
TOB cneAyeT pesartb Ha MeHbLUUE KyCou-
KM, 4TOObI OHM NPOLLSIM B 3arpy304HYH0 Ka
Mepy.

Hacaaka ana HabuBku Konbac

= C nomMoLlbto Hacaaku AnA HaBWBKK Kosl-
6ac MoXkHO oBpabaTbiBaTh TOJILKO XOPO-
LLIO M3MeESIbYEHHbIE NPOAYKTHI.

= [lepea o6paboTKoi 3aMoUnTe HaTypaslb-
Hble 060104KK B Tenson Boae Ha 10 Mu-
HyT.

= He HabuBaiiTe o6onouKy aAna konbac
C/IMLLKOM MMIOTHO, MHAYe Konbacku MoryT
NOMHYTb NPY BapKe MK Xapke.

MNpumep peuenta
3aecb NpuBeaeH NpuMep pelenTa, CocTaB-
NEHHbIV cneunanbHo AnA Ballero npwéopa.

MonoTbin apaxuc
UHrpeaneHTsl
= 1500—2000 r cBex<ero cblporo apaxuca
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ru YcrpaHeHue HencnpasBHOCTEN

MpurotoBnexue = Bo BpemA 06paboTku paBHOMEPHO A0-

= [logrotoBbTe HacalKy-MAcopybKy, ycTa- GaBnAiiTe apaxuc B 3arpy3oy4Hyto Kamepy
HOBMB (GOPMOBOYHBIV ANCK ANA MENKOWM ¥ noATanKkuBamnTe TonkaTenem.
pyOKHM. = O6paboTaiTe BCIO NOPLMIO 38 2 MUHYTHI.

® HaceinkTe apaxuc B 3arpy30UHLIf IOTOK.  3ametka: PeKoMeHayeMoe BpeMA Herpe-
® YCTaHOBMTE NOBOPOTHbIM NEPEKIOYATENb  pyiBHOM paBoThl COCTABNAET 2 MUHYTHI.

B NONOXXEeHUe max.

YCTpaHeH ue HEMCHpaBHOCTeﬁ

HeucnpaBHOCTb

MpuuurHa ¥ ycTpaHeHUe HeucnpaBHOCTEN

Mpu6op He 3anyckaeT
nepepaboTky.

MoBOPOTHLIN NepekntoyaTenb yCTaHOBMEH B HeMpaBuibHOe
NONOXKEHHUE.

» YcTaHOBMTE MOBOPOTHLIV NepeKouatesbs nepea nepepa-
6oTKoM Ha O.

MepepadoTka NpoayKToB
He BbIMOMHAETCA, XOTA
OCHOBHoI 6nok paboTaer.

MpoZAyKThl 3aCTPANM 1 3a6UNUCh B HAcaKe.

1. YcTaHoBWUTe NOBOPOTHLIN Nepekntoyatens B nonoxkexue O
Y [OXKAWTECH MOJIHOW OCTaHOBKM Npubopa.

2. Ha HeCKOMbKO CeKyH/ yCTaHOBWTE NOBOPOTHLIN NEPeKIto-
yaTenb B NONOXEHWE =), YTOBkI 3aMyCTUTL GYHKUMIO peBep-
ca 1 0cBo60AUTb 3aCTPABLLME NPOAYKTHI.

3. [loXkauTechb NONHOM 0CTaHOBKM Npubopa.

4. YctaHoBMTE NOBOPOTHLIM NEPeKoYaTesb B MONOXEHWE min
¥ NpOBEpPbLTE, BO3MOXKHA /M CHOBa HopMasbHaA oBpaboTka
NpoAYyKTOB.

3ameTka: Ecnu HenmcnpaBHOCTb He yAanochb yCTpaHUTb TakuMm

06pasoM, CM. UHCTPYKUMK Janee.

1. YcTaHoBHUTe NOBOPOTHLIN Nepekntoyatens B nonoxkexue O
Y [IOXKAWTECH MOJIHOW OCTaHOBKM Npubopa.

2. U3BnekuTe LUTENCENbHYIO BUKY U3 PO3ETKM.

CHumuTe 1 pasbepute Hacaaky.

4. Ypanute sacTpABLUME NPOAYKTLI U NPOBEPbLTE, HET U B
npoayKTax uan B HacaZlke KOCTO4eK, 3epeH U T. M. TBepablX
yactuu.

©

CuenneHue LLUHEKa NeperpyXeHo 1 CIoManoch B 3aaHHOM
mecTe.

3ameTKa: Ha 3anacHble yactv ¢ 3aaaHHLIM MECTOM Clioma
HallM rapaHTUiiHble 06A3aTenbCTBa HE PaCcNPOCTPaHAOTCA.
HoBoe cuenneHne MoXxHO NproBpecTn B CEPBUCHOM Cry»«Be
no Homepy 10029225.

1. OTI'IYCTVITe BUHT U CHUMUTE HEUCTNPaBHOE cUenieHune.

- pPuc. 1Y

2. YcTtaHoBHTE U NPUBUHTUTE HOBOE cLenneHue.

- Puc.
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YTunusauma ctaporo 6eiToBoro npubopa  ru

HeucnpasHocTb

Mpu1unHa U ycTpaHeHUe HeucnpaBHOCTeN

Bo Bpems nepepaboTky
npubop oTKIHOYaETCA.

MNeperpes asuratens.
1. YcTaHoBWTe NOBOPOTHLIN Nepekitoyarens B nonoxexue O

Y [OXKAWTECh MOJHOW OCTaHOBKM Npubopa.
2. Yrobbl AeaKTMBMUPOBATL 3aLLMTY OT Neperpyski, Heobxoau-
MO AaTb NpuBopy OCThbITh.

YTunusauus ctaporo 6biToBOro

npubopa

1. BbIHbTE U3 PO3ETKM BUIIKY CETEBOTO Kabe-
nA.

2. O6pexbTe ceTeBoi kabenb npubopa.

3. YTunuaupyite npubop B COOTBETCTBUM C
3KOMNOrMYECKUMU HOPMAMM.
CBeaeHu1A 0 BO3MOXHbIX criocobax yTunu-
3aLMK1 MOXKHO MONYYUTb B CNELUANU3NPO-
BaHHOM TOProBOM NPEANPUATUAN, a TaKkxKe
B PaWOHHbIX UM FOPOACKUX OpraHax
ynpasneHus.

JaHHbli npubop nmeer oT-
METKY O COOTBETCTBMU €BpPO-
newckum Hopmam 2012/19/
EU ytunusauumn anextpuue-
CKUX U 3NEKTPOHHBIX Npuéo-
pos (waste electrical and
electronic equipment -
WEEE).

JaHHble HopMbl onpeaenatoT
[eNCTBYyIOLLME HA TEPPUTO-
puu EBpocotosa npasuna
BO3Bpara v yTuIu3aumm cra-
pbiX NpMBOPOB.

CepBucHan cnyxba

Moapo6Hyo MHOOPMALIMIO O FrapaHTUAHOM
CPOKE U YCNOBUAX rapaHTuu B Ballen cTpaHe
Bbl MOXXETE 3anNpPOCUTb B HALLIEN CEPBUCHOW
cny>xbe, y BalLero npoAasua Unu Hamutm Ha
Haluem cawre.

Aapec v TenedoH CepBUCHOM CNY>KObI MOXK-
HO HaWTW B NpunaraemMomM nepeyHe cep-
BUCHBIX CNY»X0 Unu Ha Halem Be6-caiTe.
JnA goctyna K KOHTaKTam Cny>k6 KiMeHTCKo-
ro cepBUCa, Bbl TAKXKE MOYKETE UCMOIb30-
BaTb AaHHbIM QR Koga.
https://www.bosch-home.ru

Nmnoptep/Opranunsaumnsa, npuHMMatoLLan
npeteHsuu no kayectsy/ TOO «BSH Home
Appliances (BCX Xoym AnnavaHcac)» Pec-
ny6énuka KasaxctaH, r. Anmarbl, yn. Xagaxu
MykaHa, 22/5, 7 atax

e-mail: ala-infokz@bshg.com

Cpok cny»6bl ycTpoiicTBa — 7 ner.

Ha tepputopun Pecnybnunkm KasaxcraH, npu
06HapY»XeHUN HEUCTIPABHOCTH, 3BOHUTE B
CEepPBUCHbIV KOHTaKT-LUeHTp 5454 (Tonbko anA
MOBUILHBIX TENEPOHOB).

CpenaHo B Kutae
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kk Kayincisaixk

Kayincisaik

® Byn HyCKaynblKTbl MYKUAT OKbIMN LUbIFbIHbIS.

= HycKaynbIKTbl YX8He 6HIM ManiMeTTePIH KeneLwleKkTe namaanany
YLUiH caKTan KOMbIHbI3.

» KypbinfFbiHbI TacbiManzay 3axkbiMaapbl 60nFaHaa KocnaHbi3.

KypbUIFbIHBI TEK TOMEHAEriNep YLWiH nanganaHblHbl3:

B OCbl HYCKaynblKTa cunatTanFaH namaanany aictepi yLiH.

B KasbINTbl TYPMbICTbIK 6HAEY Kenemaepi aHe eHAey yaKbIThl YLLiH.

B LIMKI HEeMecCe KarHarTbIfiFaH ac eHiMAepiH Manganay yLiH,
MbICasbl, €T, HanblK XaHe XeMic.

® Kaaaranayaa ycray Kepek.

B KeKe yi-Kannapaa xaHe ynaeri xaoblk 6envenepae 6enmve
TemneparypacbiHAaa.

® TeHi3 aeHreniHeH 2000 M OMiKTIKKe AeWiH.

KypbInFbiHbl 8p NanganaHFaHHaH KewiH, OHbl 6aKbinaychis

KanablpraHza, KypacTelpyaaH, 6enwekteyaeH, TasanayaaH 6ypbiH,

aKay OpblH anFaH XaHe Ci3 anHanManbl 6enweKTepre »}akbliHaaraH

Xaraanaa spaavbiM NIEKTP XKeNiCiHEH aXKblpaTbiHbI3.

ATanmbliLlL KypbIAFbiHbI IEHE, CE3iM XKaHe aKbin-0i1 Kabinetrepi

LLUeKTey i, COHbIMEH Bipre Taxipubeci xaHe Binimi XeTKinikcis

aaampaap Tek 6akpinayaa 6onFaH xaraanaa HemMece KypbifFblHb

Kayincis Typae konaaHy 6ovbiHLWA HycKay anbin, KongaHyaaH nanaa

6onaTblH Toyekenaepai TYCiHreH Xaraanaa FaHa KonaaHa anagbi.

Bananapra ocbl KypbINFEIMEH OWHAYyFa pyKcarT eTrneHis.

Bananapra epecekTtep KaaaranaybICbl3 Tazanay »oeHe anibliH any

KbI3METI YLUIH opbiHAANnaTblH 9peKeTTepai opbiHAayFa pyKcar

eTneHis.

KypbinFbiHbl 6ananapablH nanganaHybiHa Xon 6epmey Kepek.

Bananapabl KypbinfFbiAaH xaHe 6arnaHbic KabeniHeH aynak,

YCTaHbI3.

» Tek KaHa 3aKkpIMAanFaH KypblnfFbiHbl NanaanaHbiHbl3.

> KypblInFbiHbI eLUKALLaH Cbi3bliFaH Hemece By3binFaH 6eTTepmeH
nanzanaHbaHbI3.

> KypbINFbIHbI ANEKTP XENiCIHEH aXKblpaTy YLUIH »Keninik kabenbaeH
TapTyFa ThiMblM canbliHaabl. XXenire Kkocy kabenai aliacbliHaH
TapTbiHbI3.
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Kayincizgik Kk

> KypbinFbl HemMece Xeninik Kabenb 3akbiMAaHFaH Xaraanaa, eni
KabeniHiH alwacbiH po3eTkazaH Aepey LblFapbin anbiHbi3 HEeMece
caKTaHAbIPFbILL 6n0rbiHAAFLl CaKTaHAbIPFLILLTHI OLUIPIiHI3.

» Konaay kepceTty KbiameTiHe xabapnachbiHbl3. > ber171

» ByibiMabl TEK KaHa ByiibiM TaKTallacklHAa KepceTinreH
ManiMmeTTepi 60MbIHLLIA iCKe KOChIN KoNnAaHbIHbI3.

> KypbInfbiHbl ChIPTKbI KOCKbILLIMEH, MbiCasnbl, TaMMepPMEH Hemece
KalubiKTaH 6ackapy nynbTiMeH >kabablKTayFa ThiMbiM canbiHaabl.

> KypbinFblaarbl XKeHaey XXyMblCTapbiH Tek 6inikTi MamaHaap
opblHAaW anaapl.

> KypbInFbIHbI XXeHAEY YLUiH TeK TynHycKa besnwekTepi FaHa
navaanaHbinybl MyMKIH.

» Ocbl ByMbIMHbIH Xeni kabeni 6y3binbin 3akbiMAaHFaH Kyinae 6onca,
KayinTepain nanaa 6onyblH 60nAbIPMAay YLUiH, OHbIH LUbIFapyLLbI
HemMece TeXHUKaSbIK KbI3MET KepceTy OpTablfbiHbIH MaMaHbl
apKbINbl, HEMece ocbinapFa yKcac apHanbl 6inimi 6ap agam
TapabblHaH aybICThIPbITYbI KaXKET.

» KypbiFbIHbI HEMECEe XKenire KOCy CbIMbIH eLLKaLlaH cyFa
6aTbipMaHbi3 HEMeCe bIAbIC XYFbIL MallMHara canMaHbI3.

> KypbinfFbiHbI TEK Xabbik, 6envenepae nanaanaHbiHbI3.

> KypbUIFbIFa KatTbl XbiyAblH HEMecCe blIFanblH TUIOIHE KO/
6epMeHis.

> KypbinFbiHbI Ta3anay yLwiH 6ynan Ta3apTKbILL HEMECE XOFapbl
6acbiMAbINbIKTLI Bynan TasapTKbILWTLI NanganaHbaHb!s.

» Ew xaraanaa »eni kabeniH bICTbIK, KypbinFbl 6enikTepiHe Hemece
XbINy Ke3aepiHe TUri30eHis.

» Xeni kabeniH eTKip ywTapra Hemece LeTTepre TUris6eHis.

» Xeni kabeniH BykneHri3, bacnaHbi3 HeMece 83repTrneHis.

» Ew »xaraanaa KypbiFbiHbI bICTBIK BeTTEepAiH YCTiHe Hemece
YXaHblHa KOMMaHbI3.

» Kon, wau, kmim MeH 6acka Aa »ababiKrapabl anHanbin TypFaH
BenikTepaeH anLiak ycraHbi3.

» CanTamanapbl XXeTeK TOKTaraHAa XaHe KypbUiFbl LWbiFapbiiFaHaa
FaHa eHrisyre »xaHe LWbIFApbIn anyra 6onaasl.

» TonTblpy HayacblHa KON CyKMnaHbI3.

» TanTaybIWTbl TEK UHIPEANEHTTEPAI cany YLWiH nanianaHbiHbI3.
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kk Matepuanabik 3ananabiH anabiH any

» Cbi3aTTapbl Hemece 6acka Aa 3akbiMaapbl 6ap Hemece Aypbic
TypMmaraH 6enikTepai TynmHycKa Kocasnkpel 6eniktepmeH
anMacTbIPbIHbI3.

» CanTamanapabl eLKallaH Herisri 6nokTa KypacTblpMaHbI3.

» CantamanapAbl TEK TOMbIK KypacTbipblUIFaH Kynae nanaanaHbiHbI3.

» Ew xarganaa eTKip nbllak NeH XXWeKTepre xasnaH KosiMeH
TUMEHI3.

» Opama matepuanasl 6ananapaaH anbiC YCTaHbI3.

» bananapra opam matepuanaapblMeH oMHayFa pyKcar eTrneHis.

» Kiwi 6enwektepai 6ananapaaH anbic ycTaHbl3.

» Bananapra Kiwi GenlieKkTepai olHayFa pyKcar eTneHis.

» Tazanay 6oMbIHLLA HYCKaynapFa Hasap ayaapbiHbi3.

» Ac eHiMaepiMeH XaHacaTtbiH 6eTTepAi op naaanaHy anabiHaa
Tasanay Kepek.

1
MaTtepuanabiK 3anangbliH 5] Ke6Ge canramacs
annb"q any [2l Tasanay keiwars!'
> KypbinFbiHbl elwkatiad 10 MuHyTTaH YKkKiw cantama’
apTbiK y3aikcis nanaananbarbis. CoaaH - "Ykkiw canrama", ber168
KeWiH KypbinFbiHbI eLwipin, 6enve TacuManAayra aprantan TyTka
TeMneparypacbiHAa CybITbIHbI3. KanTaps
» Ew karaaiaa KypbinFbiHbl 60C Xypic —
KyHiHae naiganaHbaHbI3. AiiHanmalbl axbIpaTKblLL
> TonTeipy HayackiHa HeMece KoprycKa ac Cantamanapra apHanraH GeKiTkiL
KACbIK, CUAKTbI ELLKaHAaM 3aTTap YKOHE KETeK
canmaHbi3. ——
» Naipanan6ac 6ypblH TONTLIPY Hayach Bl Bocary Tyiimeci
MeH KopnycTa Gerae 3atTapasiH 6ap- Bl Cakray yAwbifbiHa apHanFaH
YKOFbIH TEKCEPIN LULIFbIHbI3. KaKnak,
TaHbIC [B}  CaHbinaynbl auckinepre apHanFaH
y caKTay YALbIFbI
Lony Kabenbai caktay opHbl
XeTkisin anraH coH 6apnbik BernLiexTepai Bl TonTbipy Tabart
TacbiManaay 3aKbIMAapbIH YKoHEe KUHAK
TONbIFbIHA TEKCEPIHI3. ]l Bypanaansi cakuHa
- cyo.li Ipi caHbinaysbl AMCK
Heriari 6ok Moblwak,
2]  ET tapTKbill KOHALIPMACH Mydtacsl 6ap wHek
LLIy»KbIK TONTHIPFLILL canTamMa MeTann kamepansl Koprnyc

' Ynrire 6annaHbicTbl
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Oprtalua caHbinaysnsl AucK!

blkwam caHeinaynsl auck

Cakray yALIbIFEI MEH KaKknarsl 6ap
TanTaybiw

LLIY>KbIK, TONTBIPFbILL LLIYMEK

LLIy)KbIK TONTBIPFLILLIKA apHaFaH

MOMBIHTIPEK CaKMHachl

' Ynrire 6ainaHbiCTbl

AnHanmansi aMblpaTKbiLl
AfiHanManbl a)kblpaTKblLL eHAeyai 6acTay
YKOHE TOKTATY KoHe XKblnAaMAbIKTbl TaHAay
YLWiH nanaanaHbinagbl.

TaHba ®dYHKUMA

max HNurpeaneHtTepai eH xorFapel
KblAaMAabIKNEH eHaey.

min UHrpeaveHTTepai TOMeHipek
XblnaaMAbIKNEH eHAeY.

O ©Haeyai ToKTarty.

9 Typbin KanfaH ac eHiMaepiH

Kepi anHanabIpy
OYHKUMACBIHBIH KemeriMmeH
6ocary.

Kepi anHanabIpy pyHKUMUACHI
Kepi anHanasipy GyHKUMACH TyPbIN KanFaH
ac eHiMAEPIiH LWHEKTI KbICKA yaKbITTa Kepi
anHanablpy apkbinel 6ocatyra apHasnFaH.
— "Axaynapasi xor", ber169

Wasba: Kepi aiHanasipy GyHKUMACHIH €T

TapPTKbIW canTaMaMeH FaHa navaanaHblHbI3.

Kayincisnik myneci
Ocbl 6eniMae KypbIFbIHbIH Kayincisaik
XXyWeciHe wony 6epinreH.

AprII(, KYKTEMeaAeH KOpPFfaHbIC
ApPTBIK XXYKTEMEIeH KOPFaHbIC KO3FaTKbILL
neH 6acka Kypamzaac 6enikTepaiH *oFapsbl
YKYKTEMEAEH 3aKbIMAanybiHa Xon
B6epmeinai.

— "AKaynapAabi xor0", ber169

Backapy kk

HXbiny axbipaTKbiLlbl
K03FanTKbILLKA apThbIK XYKTEME TYCKEH
Hemece O ThIM KaTTbl KbI3biM KETKEH
araanaa, Xblny axblpaTKbILbl KYPbIFbIHbI
ewlipeai.

BenrineHreH cbiHAbIPY OPHbI
LLIHek 6yFaTTanFaH HeMece OFaH apTbiK,
YKYKTEME TYCKEH Xaraanaa, mydra apHaibl
6enrineHreH CbiHAbIPY OPHLIHAA ChiHAAbI.
KanTa icke KocbinyaaH
KOpFaHbIC

KawTa icke KocbinyaaH KopFaHbIC KypbiFbiFa
TOK Bepinyi ysinreHHeH KeiiH eHaeyai
e3airiHeH 6acTayra xon 6epmeiiai.

KypbinFbl Tok 6epinyi y3inreHHeH KeniH kaiTa
Kocblnaabl. ©Haeyai Tek aHanManbl
axblpaTkeIwTsl O No3UUMACHIHA KOMFaHHaH
KeWiH KaiTaaaH icke kocyra 6onaaebl.

BackKapy

KypbinFbl MeH GenikTepai anfaw
peT KongaHap angbiHAa Tasanay

1. Ac eHiMZepiMeH »xaHacaTbliH 6apibik,
GenikTepai anFaw pet naganaHbac
6ypblH Tasanan LWbIFbIHbI3.

2. TasanaHraH )aHe KenTipinreH 6eniktepai
naaanadyra AanbiHAaan KoubiHbI3.

Herisri 6noKThbl gaibiHaay

-cyr.A-H

ET TapTKbIlW canTaMaHbl

KypacTbipy

- cyp.AA-

CantamaHbl opHaTy

~ cyp. & - Kl

XbingamabiK yCbiHbICTaPbI

Petrtey MManpanaHy

min/max ET TapTbIW cantama (3 MM,
4,5 MM, 8 MM caHbinaynbl
avckinep)

max LLIy>KbIK, TOATBIPFBIL canTama

max Ke66e cantamachl
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kk YKkiw cantama

CaHbinaynbl AucKinep

blkwam caHbinaynel auck (3 Mm)

Oprawa caHblnaynbl ANCK
(4,5 mm)

@

Ipi caHbinaynbl AUCK (8 Mm)
Masba: Ipi caHbInaynel AUCK Kyc
CYMeKTepiH eHaeyre apHasFaH.

Ac eHimaepiH eHAaey

-~ cyp. i H-H

KocbiMwia KongaHy Typnepi
KocbiMLia KonaaHy Typnepi yLiH Kepek-
apakTapAbl €T TapTKpILL canTaMaHblH
GenLuekTepiMeH KubICTbpyFa 6onazpi.
Wasba: CantamaHbl 63iHi3 KananTbix
KOSIAAHbIC TYPi YLUIH KypacTbIpbIHbI3.
JavbiHaanfFaH cantamaHbl €T TapTKpILL
cantama yLiH cunatranFaHaan
KONAaHbIHbI3.

— "Canramansl opHaty", ber167

- "Ac eHiMAaepiH eHaey", bet168

|.|J¥)K blK, TONTbIPFfbiLU cCanTaMaHbl

KypacTbIpy

LU¥)'KI:IK TONThIPFbILW canTamMa *XacaHAbl

YKoHe TabuFu Ka6bIKLLIaJ'Iap£lbI €TNneH TONTbIPpY

YXaHe opamanapabl (Mbicasbl, YeBanunum)
Kacay YLiH »xapamabl.

~ cyp.HE]1- A
Keb66e cantamacblH KypacTbipy
Ke66e cantamachl KamblpaaH Hemece

TapTblFaH eTTeH KanTanap »acay yLuiH
xapamasi.

- cyp. EX1- B3
YKKiw cantTama

YKKiLW canTama ac eHimAaepiH (Mbicanbl,
ipiMLLIK, XXeMic, KOKeHic, XaHFak, 6anam
HemMece KyprFaTbliFaH HaH) yry, ycaty )aHe
Typay YLUiH apamabl.

Lony

- cyp. B4
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YKkiw cantama’

BapabaH eHaipmenepiHe apHanFaH
KyJibin

YKKiLL canTamara apHanFaH kopnyc

YKKil canTamara apHanfaH
TanTayblL

3 Ycatkbiw 6apabaH

Keckiww 6apabaH

A Ipi ykkiw 6apabaH

blkwam ykkiw 6apabdaH

' Ynrire 6annaHbICTbl

Xbingamabik, YCbIHbICTapbl

Pettrey NanpganaHy

max Ycartkplw 6apabaH

min/max Keckiw 6apabaH

min/max  |Ipi yKKiw 6apadaH

min/max  blkwam ykkiw 6apabaH

BapabaH eHaipmenepi

YcaTtkpbiw 6apabaH
Ac eHiMAepiH ycaTy, Mbicasbl,
YaHFaK, KaTTbl ipiMLUIK, KapTon.

Keckiw 6apabaH
Ac eHiMaepiH Tinimaen Kecy,

Mbicanbl, KUAP, cabis, KbisbiLwa.

Ipi yKKiw 6apabaH

Ac eHiMmaepiH ipi Tinimaepre yry,
Mbicasbl, anma Hemece cabis
CUAKTBI XXemicTep MeH
KeKeHicTep; raya Hemece aiam
iPIMLLIri CUAKTBI iPIMLLIK.

blkwam ykkiw 6apabaH

Ac eHiMaepiH ycak Tinimaepre
yry, Mbicansl, anma Hemece cabi3
CHUAKTBI YXeMicTep MeH
KeKeHicTep; raya Hemece aam
ipiMLLIri CMAKTBI IPIMLLIK.

Wasbanap

= BbapabaH eHgipmMenepi eTe XXymcak,
HeMece eTe TaNllbIKTbl ac eHIMAEPIH
eHAeyre »xapamanasbl.



= YCbIHbIAThIH Y3AIKCI3 XXYMbIC YaKbITbl
2 MUHYTTbI Kypanabl.

YKKilW canTamaHbl nanganaHy
- cye. Ed - E3
Tasanayra wony

Ocbl 6enimae KypblifFsl MeH 6acka
BenLeKTepi eH OHTainLl Tazanay
aAicTepiHe Loy KenTipinrex.

» KypaMmblHaa cnupT Hemece ankorons 6ap
Tasanay KypanaapbiH naiaanaH6aHbia.

> OTKip, YLUTLIK HEMece MeTanabl 3arTapAsl
navaanaH6aHbl3.

» EwkaHaan Kbiprblll WybepekTepai
HeMece Tasanarbil Kypanaapaesl
nainaanaH6aHbI3.

KeHec: Kanabiktap Keyin Kanmaysl yLuiH,

Hapbik BenikTepAi }KyMbIC aAKTanFaH CoH

6ipaeH Tasanan LWhIFbIHbI3.

Waszba: MbiHa GenLiextepai ewKatuan
bIABIC-AK XYY MalLMHacbIHAA
TasanamaHbl3: MeTann Kameparnbl Kopnyc,
6ypaHaanbl CakMHa YKeHe LUHEK. ATanMblLL
GenleKTepai Tazanarbill KypanaapmMeH
»oHe 40°C-TaH bICTbIK, CyMeH TasanaraH
xaraanaa, 6enektepai 6eTKi »anTbipbl
e3repyi MyMKiH. byn 6enwexktepaiH
YMbICbIHA cep eTnenai.

~ Cyp.

BenweKkTepai cakTay

1. ET TapTKbIW canTamMaHblH KenTipinreH
KepeK-KapaKTapblH TasanaraHHaH KeuiH
TanTayblWThbIH CaKkTay yALbIFbIHAA
CaKTaHbI3.

- cyp.EA

2. CaHbinaynbl AUCKinepai cakray yLUiH
HEri3ri GNIOKTbIH XOFapPFbl XXaFblHAAFb
CaKTay YALWbIFbIHBIH KaKNarbiH anbin
TacTaHbl3. CaHblnaynbl AUCKinepAai
apHavbl yCTaFblLLTapFa KOMbIN, KakNaKTbl
KaiTa »KabblHbI3.

- cyp. E

Tasanayra wony kk

©OHaey 6oMbiHLIA
HycKaynap XoaHe KongaHy
Mbicanaapbl

©Haey 6oibIHLIA HYCKaynap

ET TapTKbIL canTama

= Bapnblk caHblnaynbl AUCKINep LWKKi eTTi
eHAeyre apHasnFaH.

= ETneH ipi ac eHimaepiH TONTbIpY
HayacblHa cany MyMKiH 60sybl YLUiH,
onapAbl Tinimaen TypaHbIs.

|.|J¥)Kbl|(, TONThIPFbILU CanTamMa

= |Iy)>KbIK TONTBIPFBILL canTamMameH Tek
yCaK MahaanaHfaH ac eHiMAepiH eHAEHIS.

® Taburu ilek KabblKLIackiH eHAEY
anabiHaa 10 MUHYT Boiibl XKbIbl cyAa
KIBITIN anbiHbI3.

® LLyKbIK KabbIKLIACHIH "ThIFbI3"
TONTbIPMaHbI3, ceBebi LyXKbIKTap
KanHaty Hemece Kyblpy KesiHae
apbinybl MYMKIH.

PeuenT Mmbicanbl
Ocbl 6eniMae KypbliFbIHbI3 YLLIH apHaibl
a3ipneHreH peuent Mbicanbl 6epinreH.

YHTaKTanfaH )epmaHrax,

UHrpeaventTep

= 1500-2000 r 6anfblH, LLKKi YKePXKaHFaK,

Osipney

= ETTapTKpILW cantamaHbl biKLiam
caHblnaynbl AMCKiMeH Bipre AanbiHaan,
OpHAaTbIHbI3.

= )Kep)KaHFaKTbl TONTbIPY TabarbiHa
CallblHbI3.

= AliHanMasnbl @KblpaTKbILLTL max
MO3MLMACHIHA KOMbIHbI3.

= ©Haey 6apbICbiHAA KEPIKAHFAKTbI
TONTLIPY HayacbiHa Bipkenki canbin,
TanTtayblLUNeH UTepin TYPbIHbI3.

= BykKin Menwepai 2 MUHYT 60ibl OHAEHI3.

Wazb6a: YcbiHbInaTbiH y34iKCis *KyMbiC
yaKbITbl 2 MUHYTTbI Kypanabl.

AxaynapAabl oo
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kk Axaynapasl oo

Araynbix, AxaynapabiH ce6ebi waHe onapabl oo
KypbinFel eHaeyai AlHanManbl aKblpaTKbILL KaTe PeTTeNreH.
6acTamanbl.

> AlHanMansl a)kblpaTKbIWTsl eHaey anasiiaa O
MO3ULMACHIHA KONbIHbI3.

Heriari 610K »xyMbic icTen
Typca Aa, ac eHimaepi
eHaenmMenai.

Ac eHiMZepi TypbiN Kanabl XeHe canTtamaHbl OyFaTran Korabl.

1. AliHanmanbl axblpaTtkbiTsl O NosuuMACLIHA KOMbIM,
KYPbIIFbl TOKTAFaHLIa KYTiHi3.

2. Kepi aiHanablpy QYHKUMACHIH iCKE KOCY XKaHe Typbin
KanFaH ac eHimaepid 6ocarty yLiH aHanmansl
AXKLIPATKBILLTE! BipHELLIE CeKyHAKA = NO3ULMACKIHA
KOMbIHbI3.

3. KypbInfFbl TOKTaFaHLWa KyTiHi3.

4. AiHanmanbl a)KblpaTKbILWTEl min MO3MUMACKIHA KOMbIM, ac
OHIMAEPIHIH KanTaaaH KanbinTbl OHAENIN XaTKaHbIH
TEKCEPIHI3.

Wasba: byn ezic akayabl »KoloFa KEMeEKTecnece, TOMeHZAeri

KaaamaapAbl OpbiHAAHbIS.

1. AltHanmansl axblpatkbiwTsl O NosuMUMACKIHA KOMbIM,
KYPbINFbl TOKTaFaHLIa KyTiHI3.

2. AwaHbl po3eTKaaH LUbIFapblHbI3.

3. CantamaHbl LWbIFapebin, 6esLeKTeHis.

4. Typbin KanFaH ac eHiMAepiH anbin TacTaHbI3 XaHe CyHek,
ciHip Hemece 6acka KatTbl GernikTep cantamaza HemMece ac
eHiMAepiHAe BonMaraHbiH TEKCEPIHI3.

LLIHek MydTacbklHa apThIK, XXYKTeMe TYCTi )KeHe on GenrineHreH
CbIHABIPY OPHbIHAA ChIHAbI.

Wazba: BenrineHreH ChiHALIPY OpHbLI 6ap KOCasKbl
BenwekTep 6i3aiH Keningik 60MbIHWA MiHAeTTEMenepimisre
Kipmenai. XXaHa My@Ta KbI3MeT KepceTy opTablFbiHAA
10029225 Tanchlpbic HOMIpi GobIHLLIA KOMKETIMAI.

1. BypaHaaHbl 6ocarthin, akaymbl MyQTaHbl LbiFapbiHbI3.
- cyp. M
2. XKaHa My¢TaHbl eHrisin, 6ypan 6ekiTiHis.

- cyp. 3

KypbinFel eHaey KesiHae
ewlin Kanaaesl.

KO3FanTKbIL KaTTbl KbI3bIM KETTI.

1. AltHanmansl axxblpaTtkbiwTsl O nosuumMAckIHA KOMbIM,
KYPbINFbl TOKTAFaHLIA KyTiHi3.

2. ApTbIK *XYKTEeMeAeH KOPFaHbICTbI aXKblpaTy YLUiH
KYPbINFbIHBI CYbIThIHbI3.
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EcKi KypbInFbIHbI K9Aere Xapary

EcKi KypbinfbiHbl K9aere

Kapaty

1. Xenire Kocy kabeniHiH awacklH
TapTbiHbI3.

2. Enire KOCy CbIMbIH @>XblpaTbIHbI3.

3. KypbinfFbiHbl KOpLUaFaH opTaHbl
CaKTanTbIH XOJIMEH Koaere »KaparblHbl3.
AFbIMAaFbl KaAere apary xongapei
Typansl ManiMeTTepai
MamaHAaHAbIpbIFaH AYKEHHEH XaHe

KOFaMAbIK HEMece KanasblK aKiMLLINIKTEH
6inin anbiHbI3.

Byn TOHa3bITKLILW SNeKTp
YKoHe 3NTIeKTPOHUKaNbIK
KypanaapAbiH
kanabiktapbiHa (WEEE)
kartelcTel 2012/19/EU (EO)
Eypona 3aHHamacblHa
CaViKec KeneTiH TaHBacbiMeH
GenrineHreH.

Byn saHHama Eyponaaa
KypanaapAbiH KanablKTapblH
KanTbIN anybiH XaHe
KopLLaraH opTaHbl KopFarn
Ka[ere )apartyblH peTTeiai.

CepBMCTIK KbI3MeT KepceTy
CisfiH eniHisaeri keningik mepsimi MeH
LuapTTapbl XXeHiHAEeri TONbIK aknaparTbl
KbI3MET KepceTy opTanbifbiHaH, cayaa
BenimiHeH Hemece 6i3aiH Be6-caiTTaH
anybiHbi3Fa Gonagsi.

MyLenep KbiaMeTiHiH xabapnacy
[lepEeKTEPiH XUHaKTarFbl MyLLenep
KbI3METIHIH TisiMiHAe HeMece 6i3aiH Beb-
TopabbiMbl3za Tabachs.

MmnopTtTaywsl/ Cana warsiMaapbiH
KabblnaanTbiH yibiM: KasakcTaH
Pecny6nukackl, Anmarhbl K., Kaxxbl MykaH
Kell, 22/5, 7 kabar

e-mail: ala-infokz@bshg.com

KYPbUIFbIHBIH KBISMET eTy Mep3iMi — 7 XKbll.
AkaynblK aHbIKTaNFaH xaraanaa, KasakcraH
Pecny6nukacel aymarbiHaa 5454 cepBuCTikK
GainaHbiC opTanblFbiHA KOHbIpAy LWabiHbI3
(TeK yAnbl TenedpoHAap YLUiH).

KbiTanaa »acanfaH

kk
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,0 Thank you for buying a
Wiwd Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

» Digital manual and all appliance data at hand

* Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directo-

ry.

BSH Hausgerate GmbH Valid within Great Britain:
Carl-Wery-StraBBe 34 Imported to Great Britain by
81739 Miinchen, GERMANY BSH Home Appliances Ltd.
www.bosch-home.com Grand Union House
Old Wolverton Road
A Bosch Company Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT
0 N United Kingdom
8001286595 (031016)
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