Moodpic 1
63,2 x 50,25mm
CMYK & GREY

Register your new Bosch now:
www.bosch-home.com/welcome

Moodpic 2
98,6 x 46,7mm
CMYK & GREY

MFW35... @ BOSCH

MFW36...

MFWa38...

de Gebrauchsanleitung no Bruksanvisning tr  Kullanim kilavuzu

en Instruction manual sv  Bruksanvisning pl  Instrukcja obstugi

fr Mode d’emploi fi Kayttdohje uk [HCTpyKUiA 3 ekcnnyaTauii

it Istruzioni per I'uso es Instrucciones de uso ru  VHCTPyKUMA No aKcnayatayuu
nl  Gebruiksaanwijzing pt Instrucées de servico ar Aty Gl )

da Brugsanvisning el  Obnyieg xpnong



de Deutsch 3
en English 16
fr Francais 29
it Italiano 42
nl Nederlands 55
da  Dansk 68
no Norsk 80
SV Svenska 92
fi Suomi 104
es Espaiiol 116
pt Portugués 130
el EAnvika 143
tr Turkge 158
pl Polski 173
uk YKpaiHcbka 187
ru Pycckuin 201
ar Qy =l 231




Bestimmungsgemaler Gebrauch de

Bestimmungsgemaler Gebrauch

Die Gebrauchsanleitung sorgféltig durchlesen, danach handeln
und aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerats diese Anleitung
beilegen. Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige
Anwendung des Gerates schliel3t eine Haftung des Herstellers fur
daraus resultierende Schaden aus.

Dieses Gerat ist nur fur den privaten Haushalt und das

hausliche Umfeld bestimmt. Gerat nur fir haushaltsubliche
Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen.

Das Gerat und das Zubehor (je nach Modell) ist fur folgende
Einsatzzwecke geeignet:

Fleischwolf: Zum Zerkleinern und Vermengen von rohem und
gekochtem Fleisch, Speck, Gefligel und Fisch.

Wurstfiller: Zur Herstellung von Wirsten und Rollchen.
Kebbe-Former: Zur Herstellung von Teig- und Hackfleischtaschen.
Raspelaufsatz: Zum Raspeln, Reiben und Schneiden von
Lebensmitteln.

Zitruspresse: Zum Auspressen von Zitrusfruchten.

Zu verarbeitende Lebensmittel mussen frei von harten Bestandteilen
(z.B. Knochen) sein. Das Gerat darf nicht zur Verarbeitung

von anderen Substanzen bzw. Gegenstanden benutzt werden.

Bei Verwendung der vom Hersteller zugelassenen, weiteren
Zubehorteile sind zusatzliche Anwendungen maoglich. Das Gerat nur
mit Originalteilen und -zubehdr benutzen. Niemals die Aufsatze bzw.
die Schneid- und Raspeleinsatze fur andere Gerate verwenden.
Ausschlie3lich zusammengehdrige Teile fur die jeweiligen Aufsatze
verwenden.

Das Gerat nur in Innenraumen bei Raumtemperatur und bis zu
2000 m Uber Meereshdhe verwenden. Gerat nicht auf oder in die
Nahe heiler Oberflachen, wie z.B. Herdplatten, stellen.

Die Arbeitsflache muss gut zuganglich, feuchtigkeitsbestandig,

fest, eben, trocken und ausreichend grof3 sein, um Schaden durch
Spritzer zu vermeiden und unbehindert arbeiten zu konnen.



de Sicherheitshinweise

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten und
durfen das Gerat nicht bedienen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden.

Sicherheitshinweise

A Stromschlaggefahr und Brandgefahr

Das Gerat darf nur Uber eine vorschriftsmaRig installierte Steckdose
mit Erdung an ein Stromnetz mit Wechselstrom angeschlossen
werden. Stellen Sie sicher, dass das Schutzleitersystem der
elektrischen Hausinstallation vorschriftsmaRig installiert ist.

Gerat nur gemal Angaben auf dem Typenschild anschliel3en

und betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z. B. eine
beschadigte Netzanschlussleitung auswechseln, durfen nur durch
unseren Kundendienst ausgefihrt werden, um Gefahrdungen zu
vermeiden.Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienbaren
Steckdosen anschlieRen. Das Gerat wahrend des Betriebs stets
beaufsichtigen! Es wird empfohlen, das Gerat niemals langer
eingeschaltet zu lassen, wie fur die Verarbeitung der Lebensmittel
notwendig.

Das Netzkabel nicht mit hei3en Teilen in Berthrung bringen oder
Uber scharfe Kanten ziehen. Das Grundgerat niemals in Wasser
tauchen oder in den Geschirrspuiler geben. Keinen Dampfreiniger
benutzen. Das Gerat nicht mit feuchten Handen benutzen und nicht
im Leerlauf betreiben.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener
Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen, oder
Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

A Verletzungsgefahr

Nach dem unmittelbaren Einsatz des Gerates den Stillstand des
Antriebes abwarten. Vor dem Montieren oder Auswechseln der
Aufsatze, muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz getrennt
werden.

Nicht in die scharfen Messer und Kanten der Schneid- und
Raspeleinsatze greifen. Niemals in rotierende Teile greifen. Niemals
mit den Handen in den Fullschacht oder in die Auslassoéffnung
greifen.
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Sicherheitshinweise de

Niemals die zu verarbeitenden Lebensmittel mit den Handen in den
Flllschacht schieben. Ausschlie3lich den mitgelieferten Stopfer

verwenden!

Die scharfen Messer und Kanten der Schneid- und Raspeleinsatze
niemals mit bloRen Handen reinigen.

/\ Achtung! Gefahr von Geréateschaden

Darauf achten, dass sich keine Fremdkorper im Fullschacht oder
in den Aufsatzen befinden. Nicht mit Gegenstanden (z.B. Messer,
Loffel) im Flllschacht oder in der Auslassoffnung hantieren.

Das Gerat maximal 10 Minuten ununterbrochen laufen lassen.
Danach ausschalten und auf Raumtemperatur abkuhlen lassen.

A\ Wichtig!

Das Gerat nach jeder Verwendung oder nach langerem Nicht-
gebrauch unbedingt wie beschrieben reinigen. =» ,Pflege und

tagliche Reinigung” siehe Seite 11

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres
neuen Geréates aus dem Hause Bosch.
Auf den folgenden Seiten dieser
Gebrauchsanleitung finden Sie wertvolle
Hinweise flr einen sicheren Gebrauch
dieses Gerates.

Wir méchten Sie bitten, diese Anleitung
grundlich zu lesen und alle Anweisungen
zu befolgen. So werden Sie lange Freude
an diesem Gerat haben und die Ergebnisse
Ihrer Arbeit werden lhre Kaufentscheidung
bestatigen.

Bewahren Sie diese Gebrauchsanleitung
fiir einen spateren Gebrauch oder fir Nach-
besitzer auf.

Weitere Informationen zu unseren Produk-
ten finden Sie auf unserer Internetseite.
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de Auf einen Blick

Auf einen Blick

= Bild
1 Grundgerat
Antrieb flr Aufsatze
Taste | oder O/I*
Taste O oder 1-2 | rev*
Betriebsanzeige
Sicherungs-Taste
Tragegriff
Aufbewahrungsfach mit Deckel
Netzkabel
Kabelstaufach
asis-Aufsatz
Gehause
Fllschacht
Einflllschale
Stopfer
Schnecke mit Mithehmer
Schraubring
3 Fleischwolf-Einsatz

a Messer

b Lochscheibe fein*

¢ Lochscheibe mittel

d Lochscheibe grob
4  Wurstfiuller-Einsatz

a Tragring

b Wourstfiller-Dise
5 Kebbe-Einsatz

a Konusring

b Kebbe-Dise

= Bild &
6 Raspel-Aufsatz*
Gehéuse
Fullschacht
Verschlussklappe
Einflllschale
Stopfer
Schneid-Einsatz
Raspel-Einsatz, grob
Raspel-Einsatz, fein
Reibe-Einsatz
7 Zitruspressen-Aufsatz*

a Sammelschale

b Siebeinsatz

¢ Presskegel

d Antriebswelle mit Feder

* je nach Modell
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Die Gebrauchsanleitung beschreibt ver-
schiedene Ausflihrungen des Gerates. Auf

den Bildseiten befindet sich eine Ubersicht.

= Bild

Zubehor und Ersatzteile sind Gber
den Kundendienst oder unter
www.bosch-home.com erhaltlich.
=»  FErsatzteile und Zubehér” siehe
Seite 14

Vor dem ersten Gebrauch

Bevor das neue Gerat benutzt werden
kann, muss dieses vollstandig entpackt,
gereinigt und gepriift werden.

Achtung!

Ein beschadigtes Gerat nie in Betrieb

nehmen!

m  Grundgerat und alle Zubehorteile aus
der Verpackung nehmen.

m Vorhandenes Verpackungsmaterial
entfernen.

m Zusammengebaute Teile in die
Einzelteile zerlegen. Dabei in umge-
kehrter Reihenfolge vorgehen, wie
unter ,Vorbereitung® beschrieben.

m Alle Teile auf Vollstandigkeit prifen.
= Bild A/[E

m Alle Teile auf sichtbare Schaden
Uberprifen.

m Vor dem ersten Gebrauch alle Teile
grundlich reinigen und trocknen.
=» Pflege und téagliche Reinigung*”
siehe Seite 11



Bedien- und
Anzeigeelemente
MFWS35...

Taste |

Durch Driicken der Taste | wird das Gerat
eingeschaltet. Der Antrieb 1auft sofort an.

Taste O
Durch Driicken der Taste O wird das Gerat
ausgeschaltet. Der Antrieb wird gestoppt.

MFW36.../MFW38...

Taste O/I

Durch Driicken der Taste O/1 wird das
Gerat eingeschaltet. Der Antrieb lauft sofort
mit Geschwindigkeit 2 (schnell) an. Durch
erneutes Driicken der Taste O/I wird das
Gerat ausgeschaltet. Der Antrieb wird
gestoppt.

Taste 1:2 | rev

Durch kurzes Driicken der Taste 1:2 | rev
wird die Geschwindigkeit des Gerates zwi-
schen 1 (langsam) und 2 (schnell) umge-
schaltet. =» ,Geschwindigkeits-Einstellung*
siehe Seite 7

Durch Dricken und Halten der Taste

1-2 | rev wird die Umkehrlauf-Funktion
gestartet. =» ,Umkehrlauf-Funktion” siehe
Seite 8

Alle Modelle

Betriebsanzeige

Die Betriebsanzeige leuchtet, wenn das
Gerat eingeschaltet ist. Bei Modellen mit
Umkehrlauf-Funktion blinkt die Funktions-
anzeige, so lange die Taste 1-2 | rev
gedruckt wird.

Sicherungs-Taste

Durch Driicken der Sicherungs-Taste wird
der an dem Gerat montierte Aufsatz entrie-
gelt. Erst durch Driicken der Sicherungs-
Taste kann der Aufsatz im Uhrzeigersinn
gedreht und vom Grundgerat abgenommen
werden.

Bedien- und Anzeigeelemente de

Kabelstaufach

Das Netzkabel kann aus dem
Kabelstaufach herausgezogen oder wieder
hineingeschoben werden. Immer nur soviel
Kabel herausziehen, wie bendtigt wird.

Aufbewahrungsfach

Nicht verwendete Lochscheiben des
Fleischwolfs kdnnen im Aufbewahrungsfach
untergebracht und mit dem Deckel ver-
schlossen werden.

Uberlastsicherung

Um bei einer Uberlastung des Basis-
Aufsatzes grofere Schaden an lhrem
Gerat zu verhindern, verfigt der Mitnehmer
Uber eine Einkerbung (Sollbruchstelle).

Bei Uberlastung bricht der Mitnehmer

an dieser Stelle. Ein neuer Mitnehmer

ist beim Kundendienst erhaltlich

(Nr. 630701). Ersatzteile mit Sollbruch-
stelle sind nicht Bestandteil unserer
Garantieverpflichtungen.

Mitnehmer auswechseln

=> Bild

1. Schraube im Mitnehmer mit einem
geeigneten Schraubenzieher (PH2)
|I6sen und defekten Mithehmer
entfernen.

2. Neuen Mitnehmer einsetzen und wieder
festschrauben.

Geschwindigkeits-

Einstellung

NUR MFW36.../MFW38...

Mit der Geschwindigkeitseinstellung kann
die Drehzahl auf 1 (langsam) oder 2
(schnell) eingestellt werden.

Achtung!

Bestimmte Anwendungen efordern unbe-
dingt die Geschwindigkeit 1 (langsam).
Geschwindigkeitsempfehlungen beachten!
Siehe auch Tabelle = Bild [

m  Gerat mit der Taste O/ einschalten.
Das Gerat lauft mit der Geschwindig-
keit 2 (schnell).



de Umkehrlauf-Funktion

m Taste 1-2 | rev kurz driicken. Das
Gerat wechselt auf Geschwindigkeit 1
(langsam).

m Taste 1-2 | rev kurz driicken. Das Gerat
wechselt wieder zurlick auf Geschwin-
digkeit 2 (schnell).

Geschwindigkeits-Empfehlungen

Aufsatz Geschwindigkeit

schnell

schnell

langsam

langsam

Hinweis:

Wenn sich die festsitzenden Lebensmittel
nach kurzem Umkehrlauf nicht gelost
haben, Gerat ausschalten, Netzstecker
ziehen und das Gerat reinigen. =% ,Pflege
und tégliche Reinigung” siehe Seite 11

Grundgerat

Vorbereitung

A Verletzungsgefahr!

Netzstecker erst einstecken, wenn alle

Vorbereitungen zum Arbeiten mit dem Gerat

abgeschlossen sind und die bendtigten

Aufsatze korrekt zusammengebaut und mit

dem Grundgerat verbunden sind.

m Das Grundgerat auf eine stabile,
waagrechte Arbeitsflache stellen.

m Das Netzkabel auf die bendtigte Léange
aus dem Kabelstaufach ziehen.

Das Grundgerat ist vorbereitet.

Umkehrlauf-Funktion

NUR MFW36.../MFW38...

Die Umkehrlauf-Funktion dient dazu, fest-
sitzende Lebensmittel durch kurzzeitiges
Rickwartslaufen der Schnecke wieder zu
I6sen. Die Umkehrlauf-Funktion schaltet
sich nach 15 Sekunden automatisch aus.

Achtung!

Die Taste 1-2 | rev niemals lange gedrtickt

halten, wahrend das Gerét eingeschaltet

ist. Die Taste 1-2 | rev erst lange gedriickt
halten, nachdem das Geréat vollig zum

Stehen gekommen ist.

m Gerat mit der Taste O/ ausschalten und
Stillstand des Antriebs abwarten.

m Taste 1-2 | rev driicken und halten.

m Nach ca. 5-10 Sekunden Taste 1:2 | rev
loslassen und Stillstand des Antriebs
abwarten.

m Gerat mit der Taste O/I wieder
einschalten.

Basis-Aufsatz

Der Basis-Aufsatz wird fiir folgende
Anwendungen verwendet:

Fleischwolf

Zum Zerkleinern von rohen oder gekochten
Lebensmitteln. Je nach Art und Konsistenz
der zu verarbeitenden Lebensmittel die
entsprechende Lochscheibe verwenden.
=> Tipps“ siehe Seite 13

Wurstflller
Zum Beflllen von Kunst- und Naturdarm mit
Wurstmasse. Zum Formen von Rdllchen.

Kebbe-Former
Zum Formen von Teig- oder
Hackfleischrohren.

Hinweis: Mit dem Basis-Aufsatz und
passendem Zubehor, das Sie lGber den
Kundendienst erwerben kdonnen, sind
weitere Anwendungen mdaglich.

Achtung!

Beim Zusammensetzen der verschiedenen
Einzelteile die Aussparungen an den Ein-
satzen auf das entsprechende Gegenstiick
am Gehause ausrichten.



Vorbereitung Fleischwolf

A\ Verletzungsgefahr!
Nicht in das scharfe Messer greifen.

Achtung!
Stets nur eine Lochscheibe verwenden.

=> Bild [

1. Die Schnecke mit dem Mitnehmer voran
in das Gehause einsetzen.

2. Zuerst das Messer, dann die
gewlinschte Lochscheibe auf die
Schnecke setzen.

3. Den Schraubring auf das Gehause
setzen und ohne Kraftaufwand im
Uhrzeigersinn festschrauben.

Der Fleischwolf ist vorbereitet.

Vorbereitung Wurstflller

= Bild @

1. Die Schnecke mit dem Mitnehmer voran
in das Gehause einsetzen.

2. Zuerst den Tragring auf die Schnecke,
dann die Wurst-Diise in das Gehause
setzen.

3. Den Schraubring auf das Gehause
setzen und ohne Kraftaufwand im
Uhrzeigersinn festschrauben.

Der Wurstfiller ist vorbereitet.

Vorbereitung Kebbe-Former

= Bild @

1. Die Schnecke mit dem Mitnehmer voran
in das Gehause einsetzen.

2. Zuerst den Konusring auf die Schnecke,
dann die Kebbe-Dise in das Gehause
setzen.

3. Den Schraubring auf das Gehause
setzen und ohne Kraftaufwand im
Uhrzeigersinn festschrauben.

Der Kebbe-Former ist vorbereitet.

Basis-Aufsatz de

Verwendung

Hinweis: Je nach Verwendungszweck
werden die Lebensmittel unterschiedlich
verarbeitet. = ,Rezepte” siehe Seite 12

Das folgende Beispiel beschreibt die
Verwendung des Basis-Aufsatzes als
Fleischwolf:

A\ Verletzungsgefahr!

— Nicht mit den Handen in den Flllschacht
greifen.

— Zum Nachschieben ausschlieRlich den
Stopfer verwenden.

Achtung!

— Keine Knochen, Knorpel, Sehnen oder
andere feste Bestandteile verarbeiten.

— Kein gefrorenes Fleisch verarbeiten.

— Mit dem Stopfer keinen groRen Druck
auslben.

= Bildfolge [€

1. Den vorbereiteten Aufsatz schrag auf
den Antrieb des Grundgerates aufsetzen.

2. Den Aufsatz gegen den Uhrzeigersinn
drehen, bis dieser horbar einrastet.

3. Die Einflillschale aufsetzen und den
Stopfer in den Fllschacht stecken.

4. Die Lebensmittel vorbereiten. GroRe
Teile zuvor zerkleinern, damit sie ohne
zu Dricken in den Fullschacht passen.

5. Ein geeignetes Gefald unter den Aufsatz
stellen. Die vorbereiteten Lebensmittel
in die Einflllschale geben.

6. Den Netzstecker anschlieen. Das
Geréat einschalten.

Hinweis (MFW36.../MFW38...):

Das Gerat lauft nach dem Einschalten mit

der optimalen Geschwindigkeit 2 (schnell).

7. Mit dem Stopfer die Lebensmittel unter
leichtem Druck in den Fullschacht
schieben.

8. Wenn die Arbeit beendet ist, das Gerat
ausschalten und den Netzstecker ziehen.

9. Die Einflllschale und den Stopfer
abnehmen.

10. Die Sicherungstaste gedrickt halten
und den Aufsatz im Uhrzeigersinn
drehen, bis dieser sich 0st.



de Raspel-Aufsatz

11. Den Aufsatz abnehmen, zerlegen und
alle Teile reinigen. =» ,Pflege und tagli-
che Reinigung” siehe Seite 11

Raspel-Aufsatz

Zum Raspeln, Reiben und Schneiden
z.B. von Kase, Obst, Gemuse, Nissen,
Mandeln, getrockneten Brétchen und
anderen harten Lebensmitteln. Je nach
Art und Konsistenz der zu verarbeitenden
Lebensmittel den entsprechenden Einsatz
verwenden. =, Tipps*“ siehe Seite 13

Vorbereitung

A\ Verletzungsgefahr!

Nicht in die scharfen Messer und Kanten
der Raspel-, Reibe- und Schneid-Einsatze
greifen.

= Bildfolge [

1. Die Verschlussklappe 6ffnen. Den
gewlinschten Einsatz in das Gehause
setzen.

2. Die Verschlussklappe schlielRen, bis
diese horbar einrastet.

Der Raspel-Aufsatz ist vorbereitet.

Verwendung

A\ Verletzungsgefahr!

— Nicht mit den Handen in den Fllschacht
greifen.

— Zum Nachschieben ausschlielich den
Stopfer verwenden.

Achtung!

— Der Stopfer kann nur in einer Richtung
eingesetzt werden.

— Harte Schalen (z.B. von Nissen)
entfernen.

— Mit dem Stopfer keinen groRen Druck
auslben.

Ac:htungI (MFW36.../MFW38...)
Die Raspel- und Schneid-Einsatze
unbedingt mit Geschwindigkeit 1
(langsam) verwenden.

— Den Reibe-Einsatz mit Geschwindig-
keit 2 (schnell) verwenden.
=> ,Geschwindigkeits-Einstellung” siehe
Seite 7
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= Bildfolge Il

1. Den vorbereiteten Aufsatz schrag auf
den Antrieb des Grundgerates aufsetzen.

2. Den Aufsatz gegen den Uhrzeigersinn
drehen, bis dieser hérbar einrastet.

3. Die Einflillschale aufsetzen und den
Stopfer in den Fllschacht stecken.

4. Die Lebensmittel vorbereiten. Grole
Teile zuvor zerkleinern, damit sie ohne
zu Driicken in den Fullschacht passen.

5. Ein geeignetes Gefal unter den Aufsatz
stellen. Die vorbereiteten Lebensmittel
in die Einflllschale geben.

6. Netzstecker anschlieen. Das Gerat
einschalten.

Achtung! (MFW36.../MFW38...)

Das Gerat lauft nach dem Einschalten mit

der Geschwindigkeit 2 (schnell). Zur Ver-

wendung der Raspel- und Schneid-Einsatze
unbedingt 1 mal die Taste 1-2 | rev drlicken,
um auf Geschwindigkeit 1 (langsam) zu

schalten. =» ,Geschwindigkeits-Einstellung

siehe Seite 7

7. Mit dem Stopfer die Lebensmittel unter
leichtem Druck in den Flllschacht
schieben. Die Lebensmittel werden
geschnitten bzw. geraspelt.

8. Wenn die Arbeit beendet ist, das Gerat
ausschalten und den Netzstecker ziehen.

9. Die Einflllschale und den Stopfer
abnehmen.

10. Die Sicherungstaste gedrickt halten
und den Aufsatz im Uhrzeigersinn
drehen, bis dieser sich I0st.

11. Aufsatz abnehmen, zerlegen und alle
Teile reinigen. = ,Pflege und tégliche
Reinigung“ siehe Seite 11

“

Zitruspressen-Aufsatz

Zum Auspressen von Zitrusfriichten, wie
z.B. Zitronen, Orangen, Grapefruit.

Vorbereitung

A\ Verletzungsgefahr!

Der Zitruspressenaufsatz wird direkt am
Grundgerat zusammengesetzt. Netzstecker
erst einstecken, wenn alle Vorbereitungen
zum Arbeiten mit dem Gerat abgeschlossen
sind.



Achtung!

Zur Vorbereitung und Verwendung des
Zitruspressen-Aufsatzes wird das Grund-
gerat um 90° gekippt. In dieser Position
niemals andere Aufsatze verwenden.

=> Bildfolge

1. Das Grundgerat am Tragegriff festhalten
und vorsichtig umklappen, damit der
Antrieb nach oben zeigt. Das Grund-
gerat evtl. drehen, damit die Tasten gut
zuganglich sind.

2. Die Antriebswelle mit dem Federelement
nach unten in den Antrieb des Grund-
gerates einsetzen.

Achtung!

Die Antriebswelle muss sich mit dem

Finger leicht nach unten driicken lassen.

Sie darf nicht von Saftriickstanden verklebt

sein oder von Kernen oder Fremdkdrpern

blockiert werden.

3. Die Sammelschale schrag auf den
Antrieb setzen.

4. Die Sammelschale gegen den Uhr-
zeigersinn drehen, bis diese hérbar
einrastet.

5. Den Siebeinsatz auf die Sammelschale
stecken.

6. Den Presskegel auf die Antriebswelle
stecken.

Der Zitruspressen-Aufsatz ist am Grund-

gerat montiert und vorbereitet.

Verwendung

=> Bildfolge [

1. Die Zitrusfriichte halbieren.

2. Ein geeignetes Gefal unter den Aufsatz
stellen.

3. Netzstecker anschlieen. Das Geréat
einschalten. Der Antrieb lauft.

Achtung! (MFW36.../MFW38...)

Das Gerat lauft nach dem Einschalten

mit der Geschwindigkeit 2 (schnell). Zur

Verwendung der Zitruspresse unbedingt

1 mal die Taste 1-2 | rev driicken, um auf

Geschwindigkeit 1 (langsam) zu schalten.

=»  Geschwindigkeits-Einstellung” siehe

Seite 7

Pflege und tagliche Reinigung de

4. Die halbierten Zitrusfriichte mit der
Schnittflache auf den Presskegel auf-
setzen und nach unten driicken. Sobald
das Pressgut auf den Presskegel
gedriickt wird, dreht sich dieser.

5. Zum Beenden des Pressvorgangs den
Druck auf den Presskegel verringern.

6. Wenn die Arbeit beendet ist, das Gerat
ausschalten und den Netzstecker
ziehen.

7. Die Sicherungstaste gedriickt halten
und den Aufsatz im Uhrzeigersinn
drehen, bis dieser sich I0st.

8. Aufsatz abnehmen, zerlegen und alle
Teile reinigen. = ,Pflege und tagliche
Reinigung“ siehe Seite 11

Hinweise:

— Um eine optimale Saftausbeute zu errei-
chen, sollte der Pressvorgang einige
Male wiederholt werden.

— Den Siebeinsatz mit dem groben
Fruchtfleisch und den Kernen bei Bedarf
entleeren.

Pflege und tagliche
Reinigung
Das Gerat, alle Aufsatze und die verwen-

deten Zubehorteile missen nach jedem
Gebrauch grundlich gereinigt werden.

A Stromschlaggefahr!

— Vor dem Reinigen das Netzkabel von
der Steckdose trennen.

— Das Grundgerat nie in Flissigkeiten
tauchen und nicht in der Spulmaschine
reinigen.

A\ Verletzungsgefahr!
Nicht in die scharfen Messer und Kanten
der Raspel- und Schneid-Einsatze greifen.

Achtung!

— Keine alkohol- oder spiritushaltigen
Reinigungsmittel verwenden.

— Keine scharfen, spitzen oder metalli-
schen Gegenstande benutzen.

— Keine scheuernden Ticher oder
Reinigungsmittel verwenden.

11



de Rezepte

Im Bild [ finden Sie eine Ubersicht, wie die

Einzelteile zu reinigen sind.

m Das Grundgerat mit einem weichen,
feuchten Tuch abwischen und
abtrocknen.

m Die verwendeten Aufsatze in umge-
kehrter Reihenfolge zerlegen (siehe
,Vorbereitung“ beim jeweiligen Aufsatz).

m Alle Zubehorteile mit Spullauge und
einem weichen Tuch/Schwamm oder mit
einer weichen Bdrste reinigen.

m Alle Teile trocknen lassen.

Hinweise:

— Metallteile umgehend trockenreiben und
mit etwas Speisedl vor Rost schiitzen.

— Bei der Verarbeitung von z.B. Karotten
kdénnen Verfarbungen an den Kunst-
stoffteilen entstehen. Diese kdnnen
mit einigen Tropfen Speisedl entfernt
werden.

Rezepte

Kebbe

Hinweis (MFW36.../MFW38...):
Geschwindigkeit bei allen Arbeitsschritten
auf 2 (schnell) stellen.

Teigtasche:

— 500 g Lamm, in Streifen geschnitten

— 500 g Bulgur-Weizen, gewaschen und
abgetropft

— 1 kleine Zwiebel, gehackt

m Abwechselnd Lamm und Weizen mit
dem Fleischwolf (Lochscheibe fein)
verarbeiten.

m Teig gut durchmischen, Zwiebel
untermischen.

m Die Mischung noch zweimal mit dem
Fleischwolf verarbeiten.

Fullung:

— 400 g Lamm, in Streifen geschnitten

— 2 mittelgrofe Zwiebeln, gehackt

— 1 Essléffel Ol

— 1 Essloffel Mehl

— 2 Teelofel Piment

— Salz und Pfeffer

m Lamm mit dem Fleischwolf (Loch-
scheibe fein) verarbeiten.

12

Zwiebeln goldbraun anbraten.
Lammfleisch dazugeben und
durchbraten.

Ubrige Zutaten dazugeben.

Alles fir ca. 1-2 Minuten dinsten.
Uberschiissiges Fett abgieRen.
Fillung abkihlen lassen.

Zubereitung der Kebbe:

m  Mischung fur Teigtaschen mit dem
Kebbe-Former verarbeiten.

m Von dem hohlen Teigstrang jeweils
7,5 cm lange Stlicke abtrennen.

m Ein Ende der Teigtasche zudrlcken.

m Etwas Fiillung in die Offnung hinein-
drticken und das andere Ende der
Teigtasche auch zudriicken.

m Ol erhitzen (ca. 180°C) und die Teig-
taschen flr ca. 6 Minuten goldbraun
frittieren.

Marzipan

Hinweis (MFW36.../MFW38...):

Geschwindigkeit bei allen Arbeitsschritten

auf 2 (schnell) stellen.

— 210 g Mandel (grob gemahlen)

— 210 g Puderzucker

— etwas Rosenwasser

— 1 Tropfen Bittermandeldl

m Mandeln und Puderzucker gut
vermischen.

m Die Mischung in 6 gleiche Portionen
teilen (je ca. 70 g).

m  Grundgerat mit dem Fleischwolf-Aufsatz
und der feinen Lochscheibe (2,7 mm
— je nach Modell = ,Ersatzteile und
Zubeh6r* siehe Seite 14) vorbereiten.

m Die erste Portion in die Einflllschale
geben und das Gerat einschalten.

m Alle 5 Sekunden eine weitere Portion
zugeben, bis alles verarbeitet ist.

m Danach etwas Rosenwasser und
1 Tropfen Bittermandeldl zugeben,
durchmischen und ruhen lassen.



Tipps

Fleischwolf
Verwendung der Lochscheiben

Lochscheibe fein (2,7 mm) fur:
gekochtes Hiihner-, Schweine-,
Rindfleisch, gekochte Leber, gekochter
Fisch fir Suppen; rohes Schweine- und
Rindfleisch fur Hackbraten; rohe Leber,
Fleisch und Speck fir Leberwurst;
Schweinefleisch fir Mettwurst
Lochscheibe mittel (4 mm) fir:
Schweine- und Rindfleisch fiir Pastete
und Cervelatwurst

Lochscheibe grob (8 mm) fur:
gebratenes Schweinefleisch fiir
Gulaschsuppe; Reste (z.B. Braten,
Wourst) fir Resteauflauf

Ist eine feinere Konsistenz der verar-
beiteten Lebensmittel gewtinscht, den
Zerkleinerungsvorgang wiederholen
oder verschiedene Lochscheiben nach-
einander verwenden (grob, mittel, fein).
Weitere Zutaten (z.B. Zwiebeln,
Gewlrze) kénnen bei der Verarbeitung
direkt zugegeben werden. Dadurch
werden alle Zutaten gut miteinander
vermengt.

Wurstfuller

Naturdarm vor der Verarbeitung ca.
10 Minuten in lauwarmem Wasser
einweichen.

Waursthtlle nicht zu ,prall* befiillen, da
die Wirste sonst beim Kochen oder
Braten platzen konnten.

Raspel-Aufsatz
Achtung! (MFW36.../MFW38...)

Die Raspel- und Schneid-Einsatze
unbedingt mit Geschwindigkeit 1
(langsam) verwenden.

Den Reibe-Einsatz mit Geschwindigkeit
2 (schnell) verwenden. =» ,Geschwin-
digkeits-Einstellung* siehe Seite 7

Tipps de

Verwendung der Einséatze

— Schneid-Einsatz: fiur Karotten, Sellerie,
Kohlrabi, Zucchini

— Raspel-Einsatz (grob): fir Karotten,
Nisse, Hart-Kase (z. B. Emmentaler)

— Raspel-Einsatz (fein): fir Nusse,
Hart-Kase, Parmesan-Kase

— Reibe-Einsatz: fur Kartoffeln,
Parmesan-Kase, Nisse

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
E umweltgerecht. Dieses Gerat ist
mmm entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fir
eine EU-weit gultige Ricknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit tber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen flr
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darliber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fir die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.
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de Ersatzteile und Zubehor

Ersatzteile und Zubehor

Ersatzteile und Zubehor

& 638407 Lochscheibe (fein) fir Fleischwolf

= 637985 Lochscheibe (mittel) fur Fleischwolf

= 637986 Lochscheibe (grob) fiir Fleischwolf

= 637987 Wourstfiller: zum Beflllen von Kunst- und
Naturdarm mit Wurstmasse. Zum Formen von
Rdlichen.

& 12000397

= 638281 Kebbe-Former: zum Formen von Teig- oder
Hackfleischréhren.

& MFZ3DS1 Raspel-Aufsatz: zum Raspeln, Reiben und
Schneiden.

& 798161 Schneid-Einsatz fiur Raspel-Aufsatz

& 798162 Raspel-Einsatz (grob) fur Raspel-Aufsatz

= 798160 Raspel-Einsatz (fein) fir Raspel-Aufsatz

= 798130 Reibe-Einsatz fir Raspel-Aufsatz

= 791603 Zitruspressen-Aufsatz: zum Auspressen von

Zitronen, Orangen oder Grapefruit.

Ersatzteile und Zubehor konnen Gber den Handel und den Kundendienst erworben

werden.

14



Hilfe bei Stérungen de

Hilfe bei Stérungen

Problem Ursache Abhilfe

Das Gerat lauft beim Das Gerat hat keinen Den Netzstecker in die Steckdose

Einschalten nicht an. Strom. stecken.

Das Gerat lauft normal, Das Gerat wurde Gerat ausschalten und Stillstand

aber die Lebens- Uberlastet und der Mit-  abwarten. Gerat ausstecken, Aufsatz

mittel werden nicht nehmer ist an der Soll-  abnehmen, zerlegen und reinigen.

verarbeitet. bruchstelle gebrochen.  Mitnehmer ersetzen. =» ,Uberlastsi-
cherung” siehe Seite 7

Die Lebensmittel Der Aufsatz oder die Gerate ohne Umkehrlauf:

werden nicht oder sehr  Schnecke ist verstopft. ~ Gerat ausschalten, Stillstand abwar-

langsam verarbeitet. ten und ausstecken. Aufsatz abneh-

men, zerlegen und reinigen, um die
Blockierung zu l6sen. = ,Pflege und
tagliche Reinigung” siehe Seite 11
Gerate mit Umkehrlauf:
Gerat mit der Taste O/1 ausschalten
und Stillstand des Antriebs abwarten.
Taste 1:2 | rev driicken und halten.
Nach ca. 5-10 Sekunden Taste
1-2 | rev loslassen und Stillstand
des Antriebs abwarten. Gerat wieder
einschalten und weiterarbeiten.
=» Umkehrlauf-Funktion“ siehe
Seite 8
Es wird zu starker Druck Den Druck auf den Stopfer verringern
auf den Stopfer ausge- und den Fillschacht mit weniger
Ubt oder der Flllschacht Lebensmitteln befillen.
ist zu voll.
In den zu verarbeiten- Harte Bestandteile entfernen. Hartes
den Lebensmitteln sind Gemise vor der Verarbeitung vorga-
noch harte Bestandteile ren bzw. -dinsten.

enthalten.
Die Umkehrlauf- Die Taste 1-2 | rev Die Taste 1-2 | rev gedriickt halten,
Funktion startet nicht. wurde zu kurz gedriickt. bis der Umkehrlauf startet.
Die Schnecke ist zu Gerat ausschalten, Stillstand abwar-
stark verstopft. ten und ausstecken. Aufsatz abneh-

men, zerlegen und reinigen, um die

Blockierung zu l6sen. = ,Pflege und

tagliche Reinigung” siehe Seite 11
Koénnen Probleme nicht behoben werden, unbedingt die Hotline anrufen!

Die Telefonnummern befinden sich auf den letzten Seiten der Anleitung.
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en Intended use

Intended use

Read and follow the operating instructions carefully and keep
for later reference! Enclose these instructions when you give
this appliance to someone else.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed,
the manufacturer’s liability for any resulting damage will be
excluded.

This appliance is intended for domestic use only. Use the appliance
for processing normal quantities of food for domestic use.

The appliance and accessories (depending on the model) are
suitable for the following purposes:

Meat mincer: for cutting and mixing raw and cooked meat, bacon,
poultry and fish.

Sausage filler: for making sausages and meat rolls.

Kebbe maker: for making dough and minced meat pockets.
Shredding attachment: for shredding, grating and cutting up food.
Citrus press: for squeezing juice out of citrus fruits.

Food which is to be processed must not contain any hard
components (e.g. bones). The appliance should not be used for
processing other substances or objects. Additional applications
are possible if the accessories approved by the manufacturer are
used. Use the appliance only with genuine parts and accessories.
Never use the attachments or slicing / shredding inserts on other
appliances. Only use matching parts for the relevant attachments.
Only use the appliance indoors at room temperature and up to
2000 m above sea level. Do not place the appliance on or near hot
surfaces, e.g. hobs.

Your work surface should be easily accessible, resistant to moisture,
firm, flat, dry and large enough to prevent any harm from splashing
and to let you work unhindered.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge
if they have been given supervision or instruction concerning safe
use of the appliance and if they understand the hazards involved.
Keep children away from the appliance and connecting cable and
do not allow them to use the appliance.

Children must not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance must not be performed by children.
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Safety instructions en

Safety instructions

A Danger of electric shock and fire

The appliance may only be connected to a power supply with
alternating current via a correctly installed socket with earthing.
Ensure that the protective conductor system of the domestic supply
has been correctly installed.

Connect and operate the appliance only according to the type

plate specifications. Do not use if the mains cable or appliance
show any signs of damage. To avoid potential hazards, repairs
such as replacing a damaged cable must only be carried out by
our customer service personnel. Never connect the appliance to
timer switches or remote-controllable sockets. Never leave the
appliance unattended while it is switched on! We recommend that
the appliance is never switched on for longer than is necessary to
process the ingredients.

The mains cable must not come into contact with hot parts or be
pulled across sharp edges. Never immerse the base unit in water or
place it in the dishwasher. Do not steam-clean the appliance. Do not
use the appliance with damp hands and do not operate at no load.
The appliance must always be disconnected from the mains after
each use, whenever the appliance is unattended, prior to assembly,
disassembly or cleaning and in the event of a fault.

A\ Risk of injury

Immediately after using the appliance wait for it to stop. Before
fitting or replacing attachments, the appliance must be switched off
and disconnected from the mains.

Do not grasp the sharp blades and edges of the shredding and
slicing inserts. Keep hands clear of rotating parts. Never reach into
the feed chute or outlet opening. Never put the food to be processed
into the feed chute with your hands. Only use the pusher provided!
Never clean the sharp blades and edges of the shredding and
slicing inserts with your bare hands.

17



en Safety instructions

/\ Caution! Risk of damaging the appliance
Check that there are no foreign objects in the feed chute or
attachments. Do not poke objects (e.g. knives, spoons) in the feed

chute or outlet opening.

Only allow the appliance to run uninterrupted for a maximum
of 10 minutes. Then switch off and allow to cool down to room

temperature.
A\ Important!

It is essential to clean the appliance as described after each use
or after it has not been used for an extended period. =% “Care and

daily cleaning” see page 24

Congratulations on the purchase of your
new Bosch appliance.

On the following pages of these operating
instructions you will find useful information
for safe use of this appliance.

We request that you read these operating
instructions carefully and observe all
instructions. This ensures you will be able
to enjoy this appliance for a long time, and
the results will confirm your choice of this
appliance.

Retain these operating instructions for
subsequent use or for the next owner.

You can find further information about our
products on our website.
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Overview

= Fig.
1 Base unit
Drive for attachments
Button | or O/1*
Button O or 1-2 | rev*
Operation indicator
Release button
Carrying handle
Storage compartment with cover
Mains cable
Cable storage compartment
ase attachment
Housing
Feed chute
Filling tray
Pusher
Worm gear with agitator paddle
Threaded ring
3 Meat mincer insert
a Blade
b Perforated disc, fine*
¢ Perforated disc, medium
d Perforated disc, coarse
4 Sausage filler insert
a Bearing ring
b Sausage filler nozzle
5 Kebbeinsert
a Conical ring
b Kebbe nozzle
= Fig. &
6 Shredding attachment*
a Housing
b Feed chute
¢ Cap
d Filling tray
e Pusher
f
g
h
i
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Slicing insert
Shredding insert, coarse
Shredding insert, fine
Grating insert
7 Citrus press attachment*

a Collecting tray

b Filter insert

¢ Pressing cone

d Driving shaft with spring

* depending on the model

Overview en

The operating instructions refer to different
models of the appliance. An overview is
provided on the pages that feature the
figures. =» Fig. [M

Spare parts and accessories are
available from Customer Service or at
www.bosch-home.com. =» “Spare parts
and accessories” see page 27

Before using for the first
time
Before the new appliance can be used,

it must be fully unpacked, cleaned and
checked.

Caution!

Never operate a damaged appliance!

m  Remove the base unit and all
accessories from the packaging.

m Remove the packaging material that is
present.

m Dismantle any assembled parts into
their individual parts. Do this in reverse
order, as described under ,Preparation®.

m Check all parts for completeness.
= Fig. A/

m Inspect all parts for visible damage.

m  Thoroughly clean and dry all parts
before using for the first time.
=» “Care and daily cleaning” see
page 24
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en Control and display elements

Control and display
elements

MFW35...

Button |

Press button | to switch on the appliance.
The drive will start up at once.

Button O

Press button O to switch off the appliance.
The drive stops.

MFW36.../MFW38...
Button O/I

Press button O/I to switch on the appliance.

The drive starts running immediately with
speed 2 (fast). Press button O/l again to
switch off the appliance. The drive stops.

Button 1-2 | rev

Pressing button 1-2 | rev briefly switches
the speed of the appliance between 1
(slow) and 2 (fast). =» “Speed setting” see
page 20

Pressing and holding button 1-:2 | rev
starts the reversing function. = “Reversing
function” see page 21

All models

Operation indicator

The operation indicator lights up when the
appliance is switched on. On models with
the reversing function the function indicator
flashes for as long as the 1-2 | rev button is
pressed.

Release button

Press the release button to unlock an
attachment fitted on the appliance. Only
when the release button is pressed is it
possible to turn the attachment clockwise
and remove it from the base unit.

Cable storage compartment

The mains cable can be pulled out of the
cable storage compartment or pushed back
in again. Only ever pull the cable out as
much as is required.

20

Storage compartment

Unused perforated discs belonging to the
meat mincer can be kept in the storage
compartment and it closed with the cover.

Overload protection

To prevent serious damage to your
appliance if the base attachment is
overloaded, the agitator paddle has a
notch (predetermined breaking point). If
overloading occurs, the agitator paddle
will break at this point. A new agitator
paddle is available from Customer
Service (No. 630701). Spare parts with
a predetermined breaking point are not
covered by our warranty obligations.

Replace agitator paddle

= Fig.

1. Release the screw in the agitator paddle
with a screwdriver (PH2) and remove
the faulty paddle.

2. Fit a new agitator paddle and screw tight
again.

Speed setting

ONLY MFW36.../MFW38...
Using the speed setting feature, the speed
can be set to 1 (slow) or 2 (fast).

Caution!

For certain applications, it is imperative

to use speed 1 (slow). Take note of the
recommended speeds! Please also refer to
table =» Fig. [

m Switch on the appliance with button O/I.
The appliance will run at speed 2 (fast).

m Press button 1-2 | rev briefly. The
appliance will switch to speed 1 (slow).

m  Press button 1-2 | rev briefly. The
appliance will switch back to speed 2
(fast).



Recommended speeds

Reversing function en

Attachment Speed

fast

fast

slow

slow

Reversing function

ONLY MFW36.../MFW38...

The reversing function is designed to
release food that has got stuck by briefly
running the worm gear in reverse. The
reversing function switches off automatically
after 15 seconds.

Caution!

Never press and hold button 1-2 | rev

continuously while the appliance is switched

on. Only press and hold button 1-2 | rev
continuously once the appliance has come
to a complete stop.

m  Switch the appliance off with button O/I
and wait until the drive has stopped.

m Press and hold button 1-2 [ rev.

m After approx. 5-10 seconds, release
button 1-2 | rev and wait for the drive to
come to a standstill.

m Switch the appliance on again with
button O/I.

Note:

If food that has got stuck is not released by
briefly putting the appliance into reverse,
switch the appliance off, unplug and

clean it. =» “Care and daily cleaning” see
page 24

Base unit

Preparation

A\ Risk of injury!

Do not insert the mains plug until all

preparations for working with the appliance

are complete and the required attachments
are assembled correctly and connected to
the base unit.

m Place the base unit on a stable and level
work surface.

m Pull the mains cable out of the cable
storage compartment to the required
length.

The base unit is now prepared.

Base attachment

The base attachment can be used for the
following applications:

Meat mincer

For chopping up raw or cooked food. Select
the appropriate perforated disc depending
on the type and consistency of the food to
be processed. =» “Tips” see page 25

Sausage filler
For filling artificial and natural casings with
sausage meat. For producing meat rolls.

Kebbe maker
For producing tubes of dough or minced
meat.

Note: Other applications are possible
using the base attachment and appropriate
accessories available from Customer
Service.

Caution!

When assembling the different individual
parts, make sure that the notched markings
on the inserts match up with the relevant
one on the housing.
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en Base attachment

Preparation for meat mincer

A\ Risk of injury!

Do not reach into the sharp knife.

Caution!

Always only use one perforated disc.

=> Fig. B

1. Insert the worm gear with the agitator
paddle at the front in the housing.

2. First fit the knife and then the required
perforated disc onto the worm gear.

3. Fit the threaded ring onto the housing
and screw tight in a clockwise direction
without using force.

The meat mincer is now prepared.

Preparation for sausage filler

= Fig.[3

1. Insert the worm gear with the agitator
paddle at the front in the housing.

2. First fit the bearing ring onto the worm
gear and then the sausage nozzle into
the housing.

3. Fit the threaded ring onto the housing
and screw tight in a clockwise direction
without using force.

The sausage filler is now prepared.

Preparation for kebbe maker

= Fig. @

1. Insert the worm gear with the agitator
paddle at the front in the housing.

2. First fit the conical ring onto the worm
gear and then the kebbe nozzle into the
housing.

3. Fit the threaded ring onto the housing
and screw tight in a clockwise direction
without using force.

The kebbe maker is now prepared.

Use

Note: The food is processed in different
ways depending on the application.

=> “Recipes” see page 25
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The following example describes use of

the base attachment as a meat mincer:

A\ Risk of injury!

— Do not reach into the feed chute with
your hands.

— Only use the pusher when adding more
food.

Caution!

— Do not process bones, gristle, sinews or
other solid components.

— Do not process frozen meat.

— Do not apply great force with the pusher.

=»> Sequence of figures [€

1. Fitthe prepared attachment onto the drive
of the base unit, holding it at an angle.

2. Turn the attachment anticlockwise until
you hear it click into position.

3. Fit the filling tray and insert the pusher
in the feed chute.

4. Prepare your food. Chop up large parts
beforehand so they fit into the feed
chute without having to press them in.

5. Place a suitable container under the
attachment. Add the prepared food to
the filling tray.

6. Connect the mains plug. Switch on the
appliance.

Note (MFW36.../MFW38...):

After switching on, the appliance runs at the

ideal speed 2 (fast).

7. Use the pusher to slide the food down
the feed chute, applying light pressure.

8. Once you have finished, switch off the
appliance and pull out the mains plug.

9. Remove the filling tray and pusher.

10. Hold down the release button and turn the
attachment clockwise until it disengages.

11. Remove the attachment, take it apart
and clean all parts. =» “Care and daily
cleaning” see page 24



Shredding attachment

For shredding, grating and slicing items
such as cheese, fruit, vegetables, nuts,
almonds, dried bread rolls and other hard
foodstuffs. Select the appropriate insert
depending on the type and consistency of
the food to be processed. =» “Tips” see
page 25

Preparation

A\ Risk of injury!

Do not reach into the sharp blades and
edges of the shredding, grating and slicing
inserts.

=> Sequence of figures [l

1. Open the cap. Fit the required insert into
the housing.

2. Close the cap until you hear it click into
position.

The shredding attachment is now prepared.

Use

A\ Risk of injury!

— Do not reach into the feed chute with
your hands.

— Only use the pusher when adding more
food.

Caution!

— The pusher can only be inserted in one
direction.

— Remove hard shells (e.g. on nuts).

— Do not apply great force with the pusher.

Caution! (MFW36.../MFW38...)

— Always use the shredding and cutting
inserts at speed 1 (slow).

— Use the grating insert at speed 2 (fast).
=> “Speed setting” see page 20

=> Sequence of figures I

1. Fitthe prepared attachment onto the
drive of the base unit, holding it at an
angle.

2. Turn the attachment anticlockwise until
you hear it click into position.

3. Fit the filling tray and insert the pusher
in the feed chute.

Shredding attachment en

4. Prepare your food. Chop up large parts
beforehand so they fit into the feed
chute without having to press them in.

5. Place a suitable container under the
attachment. Add the prepared food to
the filling tray.

6. Connect the mains plug. Switch on the
appliance.

Caution! (MFW36.../MFW38...)

After switching on, the appliance runs at

speed 2 (fast). To use the shredding and

cutting inserts, you must press button

1-2 | rev once to switch to speed 1 (slow).

=> “Speed setting” see page 20

7. Use the pusher to slide the food down
the feed chute, applying light pressure.
The food is now cut up or shredded.

8. Once you have finished, switch off the
appliance and pull out the mains plug.

9. Remove the filling tray and pusher.

10. Hold down the release button and
turn the attachment clockwise until it
disengages.

11. Remove the attachment, take it apart
and clean all parts. =» “Care and daily
cleaning” see page 24

Citrus press attachment

For squeezing juice out of citrus fruits,
e.g. lemons, oranges, grapefruits.

Preparation

A\ Risk of injury!

The attachment for the citrus press is
directly assembled on the base unit. Do not
insert the mains plug until all preparations
for working with the appliance are complete.

Caution!

The base unit is moved through 90° for
preparation and use of the citrus press
attachment. Never use other attachments in
this position.
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en Care and daily cleaning

= Sequence of figures

1. Hold the base unit by the carrying
handle and carefully tip up so the
drive points upwards. Possibly turn the
base unit to make the buttons easily
accessible.

2. Insert the driving shaft with the spring
element pointing down in the drive of the
base unit.

Caution!

It should be possible to push the driving

shaft down lightly with your finger. It must

not get sticky with residue from juice or
become blocked with pips or foreign bodies.

3. Fit the collecting tray onto the drive at
an angle.

4. Turn the collecting tray anticlockwise
until you hear it click into position.

5. Fit the filter insert onto the collecting
tray.

6. Fit the pressing cone onto the driving
shaft.

The citrus press attachment is now fitted to

the base unit and prepared.

Use

=» Sequence of figures [d

1. Cut the citrus fruits in half.

2. Place a suitable container under the
attachment.

3. Connect the mains plug. Switch on the
appliance. The drive is running.

Caution! (MFW36.../MFW38...)

After switching on, the appliance runs at

speed 2 (fast). To use the citrus press, you

must press button 1-2 | rev once to switch

to speed 1 (slow). =»> “Speed setting” see

page 20

4. Position the halved citrus fruits with
the cut surface on the pressing cone
and press down. As soon as the fruit
is pressed onto the pressing cone, the
cone will rotate.

5. To finish the process, reduce the
pressure on the cone.

6. Once you have finished, switch off the
appliance and pull out the mains plug.
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7. Hold down the release button and
turn the attachment clockwise until it
disengages.

8. Remove the attachment, take it apart
and clean all parts. =» “Care and daily
cleaning” see page 24

Notes:

— To obtain the largest amount of juice,
the pressing procedure should be
repeated a few times.

— The filter insert with the pulp and pips
should be emptied as necessary.

Care and daily cleaning

The appliance, all attachments and the
relevant accessories must be thoroughly
cleaned after each use.

A\ Risk of electric shock!

— Disconnect the mains cable from the
socket prior to cleaning.

— Never immerse the base unit in liquids
and do not clean in the dishwasher.

A\ Risk of injury!

Do not reach into the sharp blades and

edges of the shredding and slicing inserts.

Caution!

— Do not use any cleaning agents
containing alcohol or spirits.

— Do not use any sharp, pointed or metal
objects.

— Do not use abrasive cloths or cleaning
agents.

Fig. M gives an overview of how to clean

the individual parts.

m  Wipe the outside of the base unit with a
soft, damp cloth and dry off.

m Dismantle the attachments used in
reverse order (see ,Preparation” for the
relevant attachment).

m Clean all accessories with a detergent
solution and a soft cloth/sponge or with
a soft brush.

m Allow all parts to dry.



Notes:

— Immediately rub metal parts dry and
apply a little cooking oil to protect them
from rust.

— Discolouration of plastic parts may occur
when processing foods such as carrots.
This can be removed with a few drops of
cooking oil.

Recipes

Kebbe

Note (MFW36.../MFW38...):

For all operating steps, set the speed to 2

(fast).

Dough pockets:

— 500 g lamb, cut into strips

— 500 g bulgur wheat, washed and
drained

— 1 small onion, chopped

m Process the lamb and wheat with the
meat mincer, alternating between the
two (perforated disc, fine).

= Mix the dough thoroughly and mix in the
onion.

m Process the mixture another two times
with the meat mincer.

Filling:

— 400 g lamb, cut into strips

— 2 medium-sized onions, chopped

— 1 tablespoon of oil

— 1 tablespoon of flour

— 2 teaspoons of pimento

— Salt and pepper

m Process the lamb with the meat mincer

(perforated disc, fine).

Fry the onions until golden brown.

Add the lamb and fry until well done.

Add the remaining ingredients.

Fry everything gently for about

1-2 minutes.

m Pour off the excess fat.

m Leave the filling to cool down.

Prepare the kebbe:

m Use the kebbe maker to process the
mixture for dough pockets.

m Cut off pieces 7.5 cm in length from the
hollow strand of dough.

Recipes en

m Press one end of the dough pocket to
seal.

m Insert a little filling in the opening and
also seal the other end of the dough
pocket.

m Heat the oil (approx. 180 °C) and
deep-fry the dough pockets for about
6 minutes until golden brown.

Marzipan

Note (MFW36.../MFW38...):

For all operating steps, set the speed to 2

(fast).

— 210 g almonds (coarsely ground)

— 210 gicing sugar

— Alittle rose-water

— 1 drop of bitter almond oil

m Mix the almonds and icing sugar
together well.

m Divide the mixture up into 6 equal-sized
portions (about 70 g each).

m Prepare the base unit using the
meat mincer attachment and the fine
perforated disc (2.7 mm — depending
on the model =» “Spare parts and
accessories” see page 27).

= Add the first portion to the filling tray and
switch on the appliance.

m Add a new portion every 5 seconds until
everything is processed.

m  Then add a little rose-water and 1 drop
of bitter almond oil, mix well and leave
to rest.

Tips

Meat mincer

Using the perforated discs

— Perforated disc, fine (2.7 mm) for:
cooked chicken / pork / beef, cooked
liver, cooked fish for soups; raw pork
and beef for meat loaf; raw liver, meat
and bacon for liverwurst; pork for
Mettwurst

— Perforated disc, medium (4 mm) for:
pork and beef for paté and Cervelat
sausage
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Disposal

Perforated disc, coarse (8 mm) for:
roast pork for goulash soup; leftovers
(joint, sausage) for bakes

If you require a finer consistence to your
processed food, process it several times
or use different perforated discs one
after the other (coarse, medium, fine).
You can add other ingredients

(e.g. onions, spices) directly during
processing. This ensures all ingredients
are mixed together thoroughly.

Sausage filler

Soak natural casing in lukewarm water
for about 10 minutes before processing.
Do not stuff casings too full or the
sausages may burst during boiling or

frying.

Shredding attachment
Caution! (MFW36.../MFW38...)

Always use the shredding and cutting
inserts at speed 1 (slow).

Use the grating insert at speed 2 (fast).
=> “Speed setting” see page 20

Using the inserts

26

Slicing insert: for carrots, celery,
kohlrabi, courgettes

Shredding insert (coarse): for carrots,
nuts, hard cheese (e.g. Emmentaler)
Shredding insert (fine): for nuts, hard
cheese, Parmesan cheese

Grating insert: for potatoes, Parmesan
cheese, nuts

Disposal
Dispose of packaging in an environ-

Ef mentally-friendly manner. This

mmm  gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.



Spare parts and accessories en

Spare parts and accessories

Spare parts and accessories

& 638407 Perforated disc (fine) for meat mincer

= 637985 Perforated disc (medium) for meat mincer

= 637986 Perforated disc (coarse) for meat mincer

= 637987 Sausage filler: for filling artificial and natural
casings with sausage meat. For producing meat
rolls.

= 12000397

= 638281 Kebbe maker: for producing tubes of dough or
minced meat.

& MFZ3DS1 Shredding attachment: for shredding, grating
and slicing

& 798161 Slicing insert for the shredding attachment

= 798162 Shredding insert (coarse) for the shredding
attachment

= 798160 Shredding insert (fine) for the shredding
attachment

= 798130 Grating insert for the shredding attachment

= 791603 Citrus press attachment: for squeezing

oranges, lemons and grapefruits.

Spare parts and accessories are available from retailers and Customer Service.
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en Troubleshooting

Troubleshooting

Problem
The appliance does not
start when switched on.

Cause
Appliance has no power
supply.

Remedy
Insert the mains plug in the socket.

The appliance is running
normally, but the food is
not being processed.

The appliance was
overloaded, and

the agitator paddle

has broken at the
predetermined breaking
point.

Switch the appliance off and wait
until it has stopped. Unplug the
appliance, remove the attachment,
take it apart and clean. Replace
the agitator paddle. = “Overload
protection” see page 20

The food is not being
processed or only very
slowly.

The attachment or worm
gear is blocked.

Appliance without reversing
function: Switch appliance off,
wait until it has stopped and
unplug. Remove the attachment,
take it apart and clean to eliminate
the blockage. =» “Care and daily
cleaning” see page 24

Appliances with reversing
function: Switch off the appliance
with button O/1 and wait for the
drive to come to a standstill. Press
and hold button 1-2 | rev. After
approx. 5-10 seconds, release
button 1-2 | rev and wait for the
drive to come to a standstill.
Switch the appliance on again and
continue to use it. =» “Reversing
function” see page 21

The pressure on the
pusher is too great or the
feed chute is too full.

Reduce the pressure on the
pusher and fill the feed chute with
less food.

The food to be processed
still contains hard
components.

Remove hard components.
Precook/steam vegetables before
processing them.

The reversing function
does not start.

Button 1-2 | rev was
pressed too briefly.

Press and hold button 1:2 | rev
until the reversing function starts.

The worm gear is
blocked right up.

Switch the appliance off, wait
until it has stopped and unplug.
Remove the attachment, take it
apart and clean to eliminate the
blockage. =» “Care and daily
cleaning” see page 24

If you are unable to solve the problem, always call the hotline!

You will find the telephone numbers at the back of these instructions.

28



Conformité d’utilisation fr

Conformité d’utilisation

Veuillez lire attentivement cette notice d’utilisation. Respectez
les instructions qu’elle contient et rangez-la soigneusement !
Si I'appareil change de propriétaire, remettez-lui cette notice.
Le non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
I'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les
dommages qui pourraient en résulter.

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domes-
tique et non professionnelle. Utiliser cet appareil uniguement

pour des quantités de préparations culinaires courantes

et pour des durées de service normales.

L'appareil et ses accessoires (en fonction du modéle) sont adaptés
aux utilisations suivantes :

Hachoir a viande : pour broyer et mélanger de la viande crue et
cuite, du lard, de la volaille, et du poisson.

Accessoire a saucisses : pour fabriquer des saucisses et des
boudins.

Moule a kebbehs : pour fabriquer des boulettes de pates et de
viande hachée.

Réape : pour raper et couper les produits alimentaires.
Presse-agrumes : pour extraire le jus des agrumes.

Les produits alimentaires a traiter doivent étre exempts de consti-
tuants durs (os par exemple). L'appareil ne doit pas servir a trans-
former d’autres substances / objets. D’autres applications sont pos-
sibles a condition d’utiliser d’autres accessoires homologués par le
fabricant. Utiliser I'appareil avec les piéces et accessoires d’origine
uniguement. Ne jamais utiliser les rapes et autres accessoires sur
d’autres appareils. N'utiliser que des pieces adaptées a I'appareil
correspondant.

N’utiliser 'appareil que dans des pieces intérieures a température
ambiante et jusqu’a 2000 m au-dessus du niveau de la mer. Ne
jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes (tables de cuisson
par ex.) ou a proximité de celles-ci.

La surface de travail doit étre accessible, résistante a I'hnumidité,
solide, plane, séche et suffisamment grande pour éviter tout
dommage di aux projections et pour travailler sans encombre.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
inexpérimentées, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles
aient été informées de I'utilisation slre de I'appareil et qu’elles com-
prennent les risques inhérents a son usage.
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fr Consignes de sécurité

Il faut tenir les enfants a I'écart de I'appareil et du cordon de bran-
chement et ne pas leur permettre d’utiliser I'appareil. Ne pas laisser
les enfants jouer avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien incom-
bant a l'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants.

Consignes de sécurité

A Risque de chocs électriques et d’'incendie

L'appareil doit étre branché uniquement sur un réseau a courant
alternatif par I'intermédiaire d’'une prise secteur installée de maniéere
conforme et disposant d’'une connexion a la terre. Assurez-vous que
le systeme a conducteur de protection de l'installation électrique de
votre maison soit conforme.

Ne brancher et n’utiliser 'appareil que conformément aux indica-
tions figurant sur la plaque signalétique. N'utiliser 'appareil que

si son cordon d’alimentation et 'appareil lui-méme ne présentent
aucun dommage. Les réparations sur I'appareil telles que le rempla-
cement d’'un cordon endommagé ne doivent étre effectuées que par
notre SAV afin d’éliminer tout danger. Ne jamais raccorder I'appareil
a des minuteries ou a des prises pouvant étre commandées a dis-
tance. Toujours surveiller 'appareil pendant son fonctionnement !
Ne jamais laisser I'appareil allumé plus longtemps que nécessaire
au mixage des produits alimentaires a traiter.

Ne pas mettre le cordon d’alimentation en contact avec des élé-
ments brilants et ne pas le faire glisser sur des arétes vives.

Ne jamais plonger I'appareil de base dans I'eau ou le mettre dans un
lave-vaisselle. Ne jamais utiliser de nettoyeur a vapeur. Ne pas utili-
ser l'appareil avec des mains humides, ne pas le faire tourner a vide.
L'appareil doit toujours étre débranché du secteur, apres chaque uti-
lisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre monté
ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

A Risque de blessures

Une fois I'appareil utilisé, attendre I'arrét de I'entrainement. L’appa-
reil doit étre éteint et débranché du secteur avant de procéder au
montage ou au remplacement des accessoires.

Ne jamais approcher les doigts des lames et arétes tranchantes
équipant les accessoires a raper et émincer.

Ne pas toucher les piéces en rotation. Ne jamais mettre les mains
dans l'orifice de remplissage ou de sortie. Ne jamais pousser a la
main les aliments a traiter dans l'orifice de remplissage. Utiliser
exclusivement le pilon-poussoir fourni !

Ne jamais nettoyer les lames et arétes tranchantes équipant les
accessoires a raper et émincer a mains nues.
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/\ Attention ! Risque d’endommager I'appareil

Veiller a ce qu’aucun corps étranger ne se trouve dans l'orifice de
remplissage ou dans les accessoires. Ne pas introduire d’objets
(par ex. couteau ou cuillére) dans l'orifice de remplissage ou de

sortie.

Ne pas faire fonctionner I'appareil plus de 10 minutes sans inter-
ruption. L’arréter ensuite et le laisser refroidir a la température

ambiante.
A\ Important !

Nettoyer I'appareil selon la description aprés chaque utilisation ou
aprés une longue durée sans utilisation. = « Entretien et nettoyage

quotidiens » voir page 37

Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
Bosch et nous vous en félicitons
cordialement.

Au cours des pages suivantes de cette
notice d’utilisation, vous trouverez de
précieuses indications sur l'utilisation de cet
appareil en toute sécurité.

Nous vous demandons a lire minutieuse-
ment cette notice d’utilisation et a respecter
toutes les instructions. Vous aurez ainsi
toute satisfaction de votre appareil pendant
de nombreuses années et les résultats qu'il
fournira confirmeront votre décision d’achat.
Veuillez conserver cette notice d’utilisation
en vue d’'une réutilisation ultérieure ou pour
un futur nouveau propriétaire.

Sur notre site web, vous trouverez des
informations avancées sur nos produits.
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fr Vue d’ensemble

Vue d’ensemble

=> Figure IN
1 Appareil de base
a Entrainement des accessoires
b Touche | ou O/1*
¢ Touche O ou 1-2 | rev*
d Témoin de fonctionnement
e Touche de verrouillage
f Poignée de transport
g Compartiment de rangement avec
couvercle
h Cordon d’alimentation
i Compartiment de rangement du cable
2 Base
a Boitier
b Orifice de remplissage
¢ Entonnoir
d Pilon-poussoir
e Vis sans fin avec pale d’entrainement
f Anneau vissable
3 Hachoir aviande
a Lame
b Disque ajoure, fin*
¢ Disque ajouré, moyen
d Disque ajouré, grossier
4 Accessoire a saucisses
a Anneau porteur
b Insert a saucisses
5 Accessoire a kebbehs
a Bague conique
b Insert a kebbehs

(e2}
X
Q»
©
@
*

Boitier
COrifice de remplissage
Capuchon
Entonnoir
Pilon-poussoir
Accessoire a découper
Répe, grossiére
Réape, fine
Rape
7 Presse-agrumes*

a Bol

b Insert passoire

c Cobne presse-fruits

d Axe d’entrainement avec ressort

* selon le modéle

T ODQ ™" QO T
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La notice d'utilisation vaut pour différents
modeles. Les pages avec illustrations pré-
sentent une vue d’ensemble. = Figure [
Les accessoires et piéces de rechange
sont disponibles auprés du service apres-
vente ou sur www.bosch-home.com.

=> « Pieces de rechange et accessoires »
voir page 40

Avant la premiere utilisation

Avant de pouvoir utiliser I'appareil, le débal-
ler complétement, le nettoyer et le contrbler.

Attention !

Ne jamais mettre en service un appareil

endommagé !

m Sortir 'appareil de base et tous les
accessoires de I'emballage.

m Retirer les emballages.

m  Démonter les parties assemblées. Pour
cela, procéder dans I'ordre inverse de la
description dans « Préparatifs ».

m  Controler l'intégrité de toutes les piéces.
= Fig. A/E

m Vérifier chacune des piéces pour vous
assurer qu’il n'y a pas de défaut visible.

m Nettoyer et sécher soigneusement
toutes les piéces avant la premiére
utilisation. = « Entretien et nettoyage
quotidiens » voir page 37

Eléments de commande et
d’affichage

MFW35...

Touche |

La touche | permet de mettre I'appareil en
marche. L'entrainement démarre aussitot.

Touche O
La touche O permet d’éteindre I'appareil.
L’entrainement s’arréte.

MFW36.../MFW38...

Touche O/I

La touche O/ permet de mettre I'appareil en
marche. L'entrainement commence immé-
diatement a vitesse 2 (rapide). Un nouvel
appui sur la touche O/1 permet d’éteindre
I'appareil. Lentrainement s’arréte.



Touche 1-2 | rev

Appuyer briévement sur la touche 1-2 | rev
pour permuter la vitesse de I'appareil entre
1 (lent) et 2 (rapide). =» « Réglage de la
vitesse » voir page 33

En appuyant et maintenant la touche

1-2 | rev enfoncée, la fonction de marche
inversée démarre. =% « Fonction marche
inversée » voir page 34

Tous les modeles

Témoin de fonctionnement

Lorsque I'appareil est en marche, le témoin
de fonctionnement est allumé. Sur les
modéeles avec fonction marche inversée,

le témoin de fonction clignote tant que la
touche 1-2 | rev est enfoncée.

Touche de verrouillage

L’accessoire monté sur I'appareil est
déverrouillé en appuyant sur la touche de
verrouillage. L’'accessoire peut étre tourné
dans le sens horaire et retiré de I'appareil
de base que lorsque la touche de verrouil-
lage est enfoncée.

Compartiment de rangement

Le cordon d’alimentation peut étre retiré
du compartiment de rangement puis a
nouveau rangé. Ne sortir que la longueur
de cable nécessaire.

Compartiment de rangement

Les disques non utilisés du hachoir a
viande peuvent étre rangés dans le
compartiment de rangement fermé par un
couvercle.

Sécurité anti-surcharge

Pour empécher que votre appareil ne
s’endommage en cas de surcharge de la
base, la pale d’entrainement comporte une
entaille (zone de rupture programmeée). En
cas de surcharge, la pale d’entrainement
se rompt a cet endroit. Vous pouvez obtenir
une nouvelle pale d’entrainement auprés
du service aprés-vente (n° 630701). Les
pieces de rechange a zone de rupture
programmeée ne sont pas couvertes par nos
engagements de garantie.

Sécurité anti-surcharge fr

Remplacer la pale d’entrainement

= Figure

1. Desserrer la vis de la pale d’entraine-
ment avec un tournevis adapté (PH2) et
retirer la pale défectueuse.

2. Installer la nouvelle pale d’entrainement
et revisser.

Réglage de la vitesse

MFW36.../MFW38... UNIQUEMENT
Le réglage de la vitesse permet de régler la
vitesse sur 1 (lent) ou 2 (rapide).

Attention !

Des applications précises exigent impéra-
tivement la vitesse 1 (lent). Respecter les
recommandations concernant la vitesse !

Voir aussi le tableau =» figure [

m  Allumer I'appareil par la touche O/I.
L’appareil fonctionne a la vitesse 2
(rapide).

m  Appuyer brievement sur la touche
1-2 | rev. L'appareil passe a la vitesse 1
(lent).

m Appuyer brievement sur la touche
1-2 | rev. L'appareil repasse a la
vitesse 2 (rapide).

Recommandations concernant la
vitesse

Elément .
. Vitesse
superposeé
rapide
rapide
lent
lent
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Fonction marche inversée

MFW36.../MFW38... UNIQUEMENT

La fonction marche inversée sert a retirer
les aliments bloqués par un fonctionnement
en sens inverse de la vis. La fonction
marche inversée se désactive automatique-
ment au bout de 15 secondes.

Attention !

Ne jamais maintenir la touche 1-2 | rev

appuyée pendant que I'appareil est en

marche. Maintenir la touche 1-2 | rev
enfoncée qu’une fois que I'appareil est
complétement immobile.

m Eteindre I'appareil avec la touche
O/1 et attendre que I'entrainement
s’immobilise.

m Maintenir la touche 1-2 [ rev.

m  Au bout de 5 a 10 secondes, relacher
la touche 1-2 | rev et attendre que
I'entrainement s'immobilise.

m Remettre I'appareil en marche avec la
touche O/I.

Remarque :

Si les aliments ne se sont pas détachés
aprés une marche inversée bréve, éteindre
I'appareil, débrancher la fiche secteur et
nettoyer I'appareil. = « Entretien et net-
toyage quotidiens » voir page 37

Appareil de base

Préparatifs

/A Risque de blessures !

Ne brancher la fiche secteur qu’une fois

tous les préparatifs sur I'appareil achevés

et lorsque les accessoires nécessaires sont
montés correctement sur I'appareil de base.

m Poser 'appareil de base sur un plan de
travail stable et horizontal.

m Tirer uniguement la longueur nécessaire
de cordon d’alimentation du comparti-
ment de rangement.

L'appareil de base est prét.
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Base

La base est utilisée pour les applications
suivantes :

Hachoir a viande

Pour broyer des alliments crus ou cuits. En
fonction du type et de la consistance des
aliments a traiter, utiliser le disque adéquat.
=» « Conseils » voir page 38

Accessoire a saucisses

Pour remplir les boyaux artificiels et
naturels avec de la chair a saucisse. Pour
fagonner des boudins.

Moule a kebbehs
Pour fagonner des boulettes de pate ou de
viande hachée.

Remarque : avec la base et 'accessoire
adéquat que vous pouvez vous procurer
aupres du service aprés-vente, d’autres

applications sont possibles.

Attention !

Lors du montage des différentes piéces,
aligner les évidements des accessoires sur
la piece correspondante du boitier.

Préparatifs pour le hachoir a
viande

/\ Risque de blessures !
Ne pas toucher la lame tranchante.

Attention !

N’utiliser qu’un seul disque ajouré a la fois.

=> Figure ]

1. Insérer la vis avec la pale d’entraine-
ment vers I'avant dans le boitier.

2. Installer tout d’abord la lame puis le
disque souhaité sur la vis.

3. Installer 'anneau vissable sur le boitier
puis visser sans forcer dans le sens
horaire.

Le hachoir a viande est prét.

Préparatifs pour I'accessoire a
saucisses

=> Figure[d
1. Insérer la vis avec la pale d’entraine-
ment vers I'avant dans le boitier.



2. Installer tout d’abord I'anneau porteur
sur la vis puis I'insert a saucisses dans
le boitier.

3. Installer 'anneau vissable sur le boitier
puis visser sans forcer dans le sens
horaire.

L'accessoire a saucisses est prét.

Préparatifs pour le moule a
kebbehs

=> Figure F

1. Insérer la vis avec la pale d’entraine-
ment vers I'avant dans le boitier.

2. Installer tout d’abord la bague conique
sur la vis puis I'insert a kebbehs dans le
boitier.

3. Installer 'anneau vissable sur le boitier
puis visser sans forcer dans le sens
horaire.

Le moule a kebbehs est prét.

Utilisation

Remarque : en fonction de l'utilisation
souhaitée, les aliments sont traités
difféeremment. =» « Recettes » voir

page 38

L’exemple suivant décrit I'utilisation de
la base comme hachoir a viande :

A\ Risque de blessures !

— Ne jamais mettre les mains dans l'orifice
de remplissage.

— Pour remplir 'appareil, servez-vous
uniquement du pilon-poussoir.

Attention !

— Ne pas traiter d’os, de cartilage, de
tendons ou autres parties dures.

— Ne pas traiter de la viande congelée.

— Ne pas appliquer une force trop impor-
tante sur le pilon-poussoir.

= Suite de la figure [@

1. Installer a I'oblique I'accessoire préparé
sur I'entrainement de I'appareil de base.

2. Tourner I'accessoire dans le sens
inverse horaire jusqu’a entendre son
enclenchement.

3. Installer I'entonnoir et placer le
pilon-poussoir dans I'orifice de
remplissage.

Rape fr

4. Préparer les aliments. Couper tout
d’abord les grands morceaux en plus
petits morceaux afin qu’ils passent dans
I'orifice de remplissage sans devoir les
enfoncer.

5. Placer un récipient adapté sous
I'accessoire. Introduire les aliments
préparés dans I'entonnoir.

6. Raccorder la fiche secteur. Mettre
I'appareil en marche.

Note (MFW36.../MFW38...) :

L'appareil fonctionne, aprés sa mise en

marche, a la vitesse optimale 2 (rapide).

7. Pousser légérement les aliments avec
le pilon-poussoir dans l'orifice de
remplissage.

8. Une fois terminé, éteindre I'appareil et
débrancher.

9. Retirer 'entonnoir et le pilon-poussoir.

10. Maintenir la touche de verrouillage
enfoncée et tourner I'accessoire dans le
sens horaire jusqu’a ce qu’il se retire.

11. Retirer I'accessoire, démonter et net-
toyer toutes les piéces. =» « Entretien et
nettoyage quotidiens » voir page 37

Réape

Pour raper et découper le fromage, les
fruits, les légumes, les noix, les amandes,
les petits pains secs et d’autres aliments
durs. En fonction du type et de la consis-
tance des aliments a traiter, utiliser
I'accessoire adéquat. =» « Conseils » voir
page 38

Préparatifs

/\ Risque de blessures !

Ne jamais approcher les doigts des
lames et arétes tranchantes équipant les
accessoires a raper et émincer.

= Suite de la figure [

1. Ouvrir le capuchon. Placer I'accessoire
souhaité dans le boitier.

2. Refermer la capuchon jusqu’a I'entendre
s’enclencher.

La rape est préte.
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fr Presse-agrumes

Utilisation

A\ Risque de blessures !

— Ne jamais mettre les mains dans l'orifice
de remplissage.

— Pour remplir 'appareil, servez-vous
uniquement du pilon-poussoir.

Attention !

— Le pilon-poussoir ne peut étre introduit
que dans un sens.

— Retirer les coquilles (de noix par ex.).

— Ne pas appliquer une force trop impor-
tante sur le pilon-poussoir.

Attention ! (MFW36.../MFW38...)

— Utiliser impérativement les rapes et
outils de découpe a la vitesse 1 (lente).

— Utiliser la rape a la vitesse 2 (rapide).
=»> « Réglage de la vitesse » voir
page 33

=> Suite de la figure Il

Installer a I'oblique I'accessoire préparé

sur I'entrainement de I'appareil de base.

2. Tourner I'accessoire dans le sens
inverse horaire jusqu’a entendre son
enclenchement.

3. Installer I'entonnoir et placer le
pilon-poussoir dans l'orifice de
remplissage.

4. Préparer les aliments. Couper tout
d’abord les grands morceaux en plus
petits morceaux afin qu’ils passent dans
I'orifice de remplissage sans devoir les
enfoncer.

5. Placer un récipient adapté sous I'acces-
soire. Introduire les aliments préparés
dans I'entonnoir.

6. Brancher la fiche secteur. Mettre
I'appareil en marche.

Attention ! (MFW36.../MFW38...)

L’appareil fonctionne, aprés sa mise en

marche, a la vitesse 2 (rapide). Pour utiliser

les rapes et outils de découpe, appuyer
impérativement 1 fois sur la touche 1-2 | rev
afin de passer a la vitesse 1 (lent).

=> « Réglage de la vitesse » voir page 33

7. Pousser légerement les aliments avec
le pilon-poussoir dans I'orifice de rem-
plissage. Les aliments ont été découpés
ou rapés.

=
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8. Une fois terminé, éteindre I'appareil et
débrancher.

9. Retirer I'entonnoir et le pilon-poussaoir.

10. Maintenir la touche de verrouillage
enfoncée et tourner I'accessoire dans le
sens horaire jusqu’a ce qu’il se retire.

11. Retirer I'accessoire, démonter et net-
toyer toutes les piéces. =» « Entretien et
nettoyage quotidiens » voir page 37

Presse-agrumes

Pour presser des agrumes, par exemple
des citrons, oranges, pamplemousses.

Préparatifs

A\ Risque de blessures !

Le presse-agrumes est monté directement
sur I'appareil de base. Ne brancher la fiche
secteur qu’une fois tous les préparatifs sur
I'appareil achevés.

Attention !

Pour préparer et utiliser le presse-agrumes,
I'appareil de base doit étre incliné a 90°. Ne
jamais utiliser d’autres accessoires dans
cette position.

= Suite de la figure

1. Tenir 'appareil de base au niveau de la
poignée de transport et renverser avec
prudence, de sorte que I'entrainement
soit orienté vers le haut. Tourner si
besoin I'appareil de base afin que les
touches soient bien accessibles.

2. Installer 'axe d’entrainement avec le
ressort vers le bas dans I'entrainement
de l'appareil de base.

Attention !

L’axe d’entrailnement doit pouvoir étre

enfoncé facilement avec le doigt. Il ne doit

pas rester de résidus de jus et il ne doit pas

étre bloqué par des pépins ou autres.

3. Placer le bol a I'oblique sur
I'entrainement.

4. Tourner le bol dans le sens inverse

horaire jusqu’a entendre son

enclenchement.

Placer I'insert passoire sur le bol.

Installer le cone presse-fruits sur I'axe

d’entrainement.

oo



Le presse-agrumes est monté sur I'appareil
de base et prét.

Utilisation

=> Suite de la figure [d

1. Couper les agrumes en deux.

2. Placer un récipient adapté sous
I'accessoire.

3. Brancher la fiche secteur. Mettre
I'appareil en marche. L'entrainement
démarre.

Attention ! (MFW36.../MFW38...)

L'appareil fonctionne, aprés sa mise en

marche, a la vitesse 2 (rapide). Pour utiliser

le presse-agrumes, appuyer impérative-
ment 1 fois sur la touche 1-2 | rev pour
passer a la vitesse 1 (lent). = « Réglage de

la vitesse » voir page 33

4. Poser une moitié d’agrume sur le céne
presse-fruits, coté coupé sur le cone, et
appuyer. Le presse-agrumes tourne des
que le fruit est appuyé sur le cone.

5. Pour arréter le presse-agrumes, réduire
la pression exercée sur le cone.

6. Une fois terminé, éteindre I'appareil et
débrancher.

7. Maintenir la touche de verrouillage
enfoncée et tourner I'accessoire dans le
sens horaire jusqu’a ce qu'il se retire.

8. Retirer 'accessoire, démonter et net-
toyer toutes les pieces. =» « Entretien et
nettoyage quotidiens » voir page 37

Remarques :

— Presser les fruits a plusieurs reprises
pour obtenir une quantité optimale de
jus.

— Vider au besoin l'insert passoire
contenant la pulpe des fruits et les
pépins.

Entretien et nettoyage quotidiens fr

Entretien et nettoyage

quotidiens

L’appareil, les accessoires et toutes les
piéces utilisées doivent étre soigneusement
nettoyés aprés chaque utilisation.

/\ Risque d’électrocution !

— Débrancher le cordon d’alimentation de
la prise électrique avant de procéder au
nettoyage.

— Ne jamais plonger I'appareil de base
dans des liquides et ne pas le laver au
lave-vaisselle.

A\ Risques de blessures !

Ne jamais approcher les doigts des
lames et arétes tranchantes équipant les
accessoires a raper et émincer.

Attention !

— Ne pas utiliser de produit nettoyant
contenant de I'alcool ou de l'alcool a
briler.

— Ne pas utiliser d’objets acérés, pointus
ou métalliques.

— Ne pas utiliser de chiffons abrasifs ou
de produits nettoyants.

La figure [M vous montre comment laver les

piéces détachées.

m Essuyer et sécher I'appareil de base
avec un chiffon doux humidifé.

m Démonter les accessoires utilisés dans
I'ordre inverse (voir « Préparatifs » de
I'accessoire correspondant).

m Nettoyer tous les accessoires avec un
produit de nettoyage et une éponge / un
chiffon doux ou avec une brosse douce.

m Laisser sécher toutes les piéces.

Remarques :

— Sécher immédiatement les piéces
métalliques puis les protéger de la
rouille avec un peu d’huile alimentaire.

— Dans le cas des carottes par exemple,
les aliments peuvent colorer les parties
en plastique. Celles-ci peuvent étre
éliminées par quelques gouttes d’huile
alimentaire.
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fr Recettes

Recettes

Kebbehs

Note (MFW36.../MFW38...) :

Maintenir la vitesse sur 2 (rapide) lors de

toutes les étapes de travail.

Pate :

— 500 g d’agneau découpé en lanieres

— 500 g de boulgour lavé et égoutté

— 1 petit oignon haché

m Traiter en alternance 'agneau et le
boulgour avec le hachoir a viande
(disque fin).

m Mélanger bien la pate puis incorporer
les oignons.

m Traiter le mélange deux fois de plus
avec le hachoir a viande.

Garniture :

— 400 g d’agneau découpé en laniéres

— 2 oignons moyens hachés

— 1 c. asoupe d’huile

— 1 c. asoupe de farine

— 2c. acafé de piment

— Sel et poivre

m Hacher 'agneau avec le hachoir a
viande (disque fin).

m Saisir les oignons jusqu’a ce qu’ils

soient bien dorés.

Ajouter 'agneau et faires revenir.

Ajouter le reste des ingrédients.

Cuire le tout a I'étuvée 1 a 2 minutes.

Retirer la graisse en exces.

Laisser la garniture refroidir.

Préparation des kebbehs :

m Traiter le mélange pour la pate avec le
moule a kebbehs.

m Découper la pate creuse en segments
de 7,5 cm de long.

m  Comprimer un bord pour fermer un co6té
de la boulette.

m Introduire un peu de garniture dans le
trou puis fermer en comprimant.

m Faire chauffer I'huile (& 180 °C) puis
faire frire la pate pendant env. 6 minutes
jusqu’a ce qu’elle soit bien dorée.

38

Massepain

Note (MFW36.../MFW38...) :

Maintenir la vitesse sur 2 (rapide) lors de

toutes les étapes de travail.

— 210 g d’'amandes
(grossierement moulues)

— 210 g de sucre glace

— un peu d’eau de rose

— 1 goutte d’essence d’amandes améres

m Bien mélanger les amandes et le sucre
glace.

m Répartir le mélange en 6 portions
identiques (env. 70 g chacune).

m Préparer 'appareil de base avec
le hachoir a viande et le disque fin
(2,7 mm — selon le modele =» « Piéces
de rechange et accessoires » voir
page 40).

m Insérer la premiére portion dans
I'entonnoir et mettre I'appareil en
marche.

m Ajouter une autre portion toutes les
5 secondes jusqu’a avoir tout traité.

m Ajouter ensuite un peu d’eau de rose
et une goutte d’essence d’amandes
améres, mélanger puis laisser reposer.

Conseils

Hachoir a viande

Utilisation des disques ajourés

— Disque ajouré fin (2,7 mm) pour :
Viande cuite de poulet, de porc et
de beeuf, foie cuit, poisson cuit pour
soupes ; viande crue de porc et de boeuf
pour réti de viande hachée ; foie cru,
viande et lard pour saucisse de paté de
foie ; viande de porc pour saucisse de
viande hachée

— Disque ajouré moyen (4 mm) pour :
Viande de porc et de boeuf pour paté et
cervelas

— Disque ajouré grossier (8 mm) pour :
Viande de porc rotie pour goulasch ;
restes (de réti, de charcuterie,...) pour
gratin



m Pour une consistance plus fine des
aliments, répéter le processus de
broyage plusieurs fois ou utiliser
successivement les différents disques
(grossier, moyen, fin).

m D’autres ingrédients peuvent étre
directement ajoutés lors du traitement
(par ex. oignons, épices). Tous les
ingrédients sont ainsi bien mélangés.

Accessoire a saucisses

m Avant d'utiliser du boyau naturel, le faire
tremper env. 10 minutes dans de I'eau
tiede.

m Ne pas remplir de trop le boyau afin
d’éviter qu’il n’éclate lors de la cuisson.

Rape

Attention ! (MFW36.../MFW38...)

— Utiliser impérativement les rapes et
outils de découpe a la vitesse 1 (lente).

— Utiliser la rape a la vitesse 2 (rapide).
=> « Réglage de la vitesse » voir
page 33

Utilisation des accessoires

— Accessoire a découper : pour les
carottes, le céleri, le chou-rave et les
courgettes

— Rape (grossiére) : pour les carottes,
les noix et les fromages durs (par ex.
emmental)

— Rape (fine) : pour les noix, le fromage
dur et le parmesan

— Répe : pour les pommes de terre, le
parmesan et les noix

Mise au rebut

Eliminez I'emballage en respectant
ﬁ l'environnement. Cet appareil est
=mm  marqué selon la directive européenne
= 2012/19/UE relative aux appareils
§” électriques et électroniques usagés
(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer aupres du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Mise au rebut fr

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.
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fr Piéces de rechange et accessoires

Pieces de rechange et accessoires

Pieces de rechange et accessoires

& 638407 Disque ajouré (fin) pour le hachoir a viande

= 637985 Disque ajouré (moyen) pour le hachoir a
viande

= 637986 Disque ajouré (grossier) pour le hachoir a
viande

= 637987 Accessoire a saucisses : pour remplir les

boyaux artificiels et naturels avec de la chair a
saucisse. Pour fagonner des boudins.

= 12000397

= 638281 Moule a kebbehs : pour fagonner des boulettes
de pate ou de viande hachée.

= MFZ3DS1 Réape : pour raper et émincer

= 798161 Accessoire a découper pour la rape

= 798162 Insert pour réper (grossier) pour la rape

= 798160 Insert pour réper (fin) pour la rape

= 798130 Accessoire a raper pour la rape

= 791603 Presse-agrumes : pour presser des oranges,

citrons ou pamplemousses.

Les accessoires et piéces de rechange sont disponibles dans le commerce ou auprés du

service aprés-vente.
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Dérangements et solutions fr

Dérangements et solutions

Probleme Cause Solution

L’appareil ne
démarre pas
lorsqu’il est mis en
marche.

L’appareil n'est pas sous
tension.

Insérer la fiche secteur dans la prise de
courant.

L'appareil fonc-
tionne normalement
mais les aliments ne
sont pas traités.

L'appareil a subi une
surcharge et la pale d’en-
trainement s’est brisée
sur la zone de rupture
programmee.

Eteindre 'appareil et attendre qu'il
s’immobilise. Débrancher I'appareil,
retirer 'accessoire, démonter et
nettoyer. Remplacer la pale d’entrai-
nement. =» « Sécurité anti-surcharge »
voir page 33

Les aliments ne
sont pas traités
ou le sont trés
lentement.

L’accessoire ou la vis est
bouché.

Appareil sans marche inversée :
éteindre I'appareil, attendre qu’il
s’immobilise et le débrancher. Retirer
I'accessoire, démonter et nettoyer pour
éliminer le blocage. =% « Entretien et
nettoyage quotidiens » voir page 37

Appareil avec marche inversée :
Eteindre I'appareil avec la touche O/I
et attendre que I'entrainement s’'im-
mobilise. Maintenir la touche 1-2 | rev.
Au bout de 5 a 10 secondes, relacher
la touche 1-2 | rev et attendre que
I'entrainement s’immobilise. Remettre
en marche et poursuivre le traitement.
=»> « Fonction marche inversée » voir
page 34

Une pression trop impor-
tante est appliquée sur le
pilon-poussoir ou I'orifice
de remplissage est trop
plein.

Réduire la pression sur le pilon-pous-
soir et moins remplir I'orifice de
remplissage.

Des parties dures sont
encore présentes dans
les aliments a traiter.

Retirer les parties dures. Pré-cuire les
Iégumes durs avant leur traitement.

La fonction marche
inversée ne
démarre pas.

La touche 1-2 | rev n'a
pas été enfoncée assez

Maintenir la touche 1-2 | rev enfoncée
jusqu'a ce que la marche inversée soit

longtemps. enclenchée.
La vis sans fin est Eteindre I'appareil, attendre qu'il
bouchée. s’immobilise et débrancher. Retirer

I'accessoire, démonter et nettoyer pour
éliminer le blocage. =% « Entretien et
nettoyage quotidiens » voir page 37

Appeler impérativement la hotline si les problémes ne peuvent pas étre résolus !

Les numéros de téléphone se trouvent aux dernieres pages de la notice.
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Uso corretto

Leggere con attenzione interamente, osservare e conservare
le istruzioni per I'uso! Se I'apparecchio viene ceduto, allegare
anche le presenti istruzioni.

L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto dell’apparecchio
esclude una responsabilita del costruttore per i danni da essa
derivanti.

Questo apparecchio € pensato esclusivamente per I'utilizzo in
abitazioni private e in ambito domestico. Utilizzare I'apparecchio
solo per quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica.
L'apparecchio e gli accessori (secondo il modello) sono adatti per
le seguenti applicazioni:

Tritacarne: per sminuzzare € mescolare carne, speck, pollame e
pesce crudi e cotti.

Insaccatrice: per preparare salsicce e involtini.

Forma kebbe: per preparare ravioli di pasta o ripieni di carne
macinata.

Adattatore grattugia: per grattuggiare, grattare e affettare alimenti.
Spremiagrumi: per spremere gli agrumi.

Gli alimenti da lavorare devono essere privi di parti dure (ad es.
ossi). L'uso dell’apparecchio & vietato per la lavorazione di altri
oggetti o sostanze. Altri impieghi sono possibili se si utilizzano ulte-
riori accessori autorizzati dal produttore. Usare I'apparecchio solo
con gli accessori e le parti originali. Non utilizzare mai gli adattatori,
ossia il disco grattugia e gli inserti per affettare con altri apparecchl.
Utilizzare solamente i componenti appartenenti ai diversi adattatori.
Usare I'apparecchio solo in ambienti interni a temperatura ambien-
tale e ad un’altitudine massima di 2000 m. Non disporre 'apparec-
chio sopra oppure in prossimita di superfici molto calde, come per
es. fornelli.

Il piano di lavoro deve essere ben accessibile, impermeabile,
stabile, in piano, asciutto e sufficientemente grande, per evitare
danni da spruzzi e potere lavorare liberamente.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte
facolta psichiche, sensoriali o mentali o con conoscenze e/o espe-
rienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone adulte
o siano state istruite sull’uso sicuro dell’'apparecchio e abbiano com-
preso i pericoli connessi all’'uso dello stesso.

| bambini devono essere tenuti lontani dall’apparecchio e dal cavo
di collegamento e non devono utilizzare I'apparecchio. Ai bambini &
vietato giocare con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione non
devono essere eseguiti da bambini.
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Avvertenze di sicurezza

/\ Rischio di scossa elettrica e di incendio

L'apparecchio puo essere collegato a una rete a corrente alter-
nata soltanto con una presa con messa a terra installata a norma.
Accertarsi che il sistema del conduttore di protezione dell'impianto
elettrico domestico sia installato a norma.

Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della tar-
ghetta d’identificazione. Usare I'apparecchio solo se il cavo di
alimentazione e I'apparecchio stesso non presentano danni. Al

fine di evitare rischi, le riparazioni sull’apparecchio, come ad es. la
sostituzione di un cavo danneggiato, sono consentite solo al nostro
servizio clienti. Non collegare mai I'apparecchio a timer o a prese
telecomandate. Sorvegliare sempre I'apparecchio durante il funzio-
namento! Si consiglia di non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a
lungo di quanto € necessario per la lavorazione dell’alimento.

Non mettere mai il cavo d’alimentazione a contatto con parti calde o
tirarlo sopra spigoli vivi. Non immergere mai I'apparecchio in acqua
né lavarlo in lavastoviglie. Non pulire con il vapore. Non usare
I'apparecchio con le mani bagnate e non farlo funzionare a vuoto.
L'apparecchio va sempre scollegato dalla rete elettrica dopo ogni
utilizzo, se lasciato incostudito, prima del montaggio, dello smontag-
gio, della pulizia e in caso di guasto.

/\ Pericolo di lesioni

Non appena viene spento 'apparecchio, attendere che 'ingranaggio
si sia fermato. Prima di montare o sostituire gli adattatori, spegnere
I'apparecchio e scollegarlo dalla rete elettrica.

Non toccare le lame e i bordi taglienti del disco grattugia e degli
inserti per affettare. Non toccare mai le parti in rotazione. Non inse-
rire mai le mani nel pozzetto di riempimento o nel foro di uscita. Non
inserire mai gli alimenti con le mani nel pozzetto di riempimento.
Utilizzare solo il pestello a corredo!

Non pulire mai con le mani nude le lame e i bordi taglienti del disco
grattugia e degli inserti per affettare.

/\ Attenzione! Pericolo di danni all’apparecchio

Fare attenzione che non si trovino corpi estranei nel pozzetto di
riempimento o negli adattatori. Non inserire oggetti (es. coltello,
cucchiaio) nel pozzetto di riempimento o nel foro di uscita.
L'apparecchio puo funzionare al massimo 10 minuti senza interru-
zione. Dopodiché spegnerlo e lasciarlo raffreddare a temperatura
ambiente.
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it Avvertenze di sicurezza

/\ Importante!

Lavare sempre I'apparecchio dopo ogni utilizzo o dopo un lungo
periodo di inattivita, come descritto nelle istruzioni. =% “Pulizia e

cura quotidiana” ved. pagina 50

Congratulazioni per 'acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione
Bosch.

Nelle pagine seguenti di queste istruzioni
per l'uso trovera utili avvertenze per 'uso
sicuro di questo apparecchio.

La preghiamo di leggere attentamente
questo manuale istruzioni e seguire tutte
le istruzioni. In tal modo potra beneficiare
a lungo di questo apparecchio ed ottenere
degli ottimi risultati.

Conservare le istruzioni per I'uso per il suc-
cessivo utilizzo o per il futuro proprietario.
Pud trovare ulteriori informazioni sui nostri
prodotti nel nostro sito Internet.
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Panoramica

=> Figura I
1 Apparecchio base
a Ingranaggio per adattatori
b Tastolo O/I*
c Tasto O 01-2|rev*
d Spia di funzionamento
e Pulsante di arresto
f Maniglia di trasporto
g Vano di conservazione con coperchio
h Cavo d’alimentazione
i Vano portacavo
2 Adattatore di base
Corpo dell’apparecchio
Pozzetto di riempimento
Piatto di carico
Pestello
Coclea con trascinatore
f Ghiera
3 Inserto tritacarne
a Lama
b Disco forato, fine*
¢ Disco forato, medio
d Disco forato, grosso
4 Inserto insaccatrice
a Reggispinta
b Ugello insaccatrice
5 Inserto kebbe
a Anello conico
b Ugello kebbe

=> Figura &

Adattatore grattugia*

a Corpo dell'apparecchio
b Pozzetto di riempimento
¢ Tappo di chiusura

d Piatto di carico

e Pestello
f

g
h

i

O QOO0 T

(ep}

Inserto per affettare
Inserto grattugia, grosso
Inserto grattugia, fine
Inserto per grattare
7 Adattatore spremiagrumi*

a Vaschetta di riempimento

b Inserto filtro

¢ Cono di spremitura

d Albero motore con molla

* a seconda del modello

Panoramica it

Questo istruzioni per 'uso descrivono
diverse versioni dell’apparecchio. Nelle
pagine con le illustrazioni si trova una
panoramica. = Figura [

Gli accessori € le parti di ricambio sono
disponibili presso il servizio di assistenza
clienti o sul sito www.bosch-home.com.
=> “Pezzi di ricambio e accessori” ved.
pagina 53

Prima del primo utilizzo

Prima di utilizzare I'apparecchio per la
prima volta, va completamente rimosso dal
suo imballo, pulito e controllato.

Attenzione!

Non mettere mai in funzione un

apparecchio danneggiato!

m Estrarre dalla confezione I'apparecchio
base e tutti gli accessori.

m Smaltire il materiale d'imballaggio.

m  Smontare le parti montate nei singoli
componenti. Per fare cid procedere in
senso inverso rispetto a quanto descritto
alla voce “Preparazione”.

m Controllare che tutte la parti siano
complete. = figura [N/ [

m Controllare con un’ispezione visiva che
nessuna parte sia danneggiata.

m Prima della prima messa in funzione
pulire accuratamente tutte le parti e farle
asciugare.
=> “Pulizia e cura quotidiana” ved.
pagina 50

Elementi di comando e
visualizzazione

MFW35...

Tasto |

Premendo il tasto | si accende I'apparec-
chio. L'ingranaggio entra subito in funzione.

Tasto O
L’apparecchio viene spento premendo il
tasto O. L'ingranaggio si ferma.
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it Sicurezza di sovraccarico

MFW36.../MFW38...

Tasto O/I

Premendo il tasto O/I si accende 'apparec-
chio. L'ingranaggio entra subito in funzione
alla velocita 2 (veloce). Premendo nuova-
mente il tasto O/I si spegne I'apparecchio.
L'ingranaggio si ferma.

Tasto 1-2 | rev

Premendo brevemente il tasto 1-2 | rev si
passa dalla velocita 1 (lenta) alla velocita 2
(veloce) e viceversa. = “Regolazione della
velocita” ved. pagina 34

Tenendo premuto il tasto 1-2 | rev si avvia
la funzione di inversione. =» “Regolazione
della velocita” ved. pagina 46

Tutti i modelli

Spia di funzionamento

Se 'apparecchio € acceso, l'indicatore

di esercizio si accende. Nei modelli con
funzione inversione l'indicatore di funzione
lampeggia fintanto che viene premuto il
tasto 1:2 | rev.

Pulsante di arresto

Premendo il tasto di arresto viene sbloccato
I'adattatore montato sull’apparecchio. Solo
premendo il pulsante di arresto & possibile
ruotare I'adattatore in senso orario e rimuo-
verlo dall’apparecchio di base.

Vano portacavo

Il cavo di alimentazione pud essere estratto
dal vano portacavo o in questo riposto
nuovamente. Estrarre sempre la lunghezza
di cavo necessaria.

Vano di conservazione

| dischi forati del tritacarne non utilizzati
possono essere riposti nel vano di conser-
vazione e richiusi con il coperchio.
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Sicurezza di sovraccarico

Al fine di evitare maggiori danni all’apparec-
chio in caso di un sovraccarico sull’'adatta-
tore di base, il trascinatore & dotato di una
incisione (punto di rottura prestabilita). In
questo punto il trascinatore si spezza nel
caso di un sovraccarico. Un nuovo trascina-
tore puo essere acquistato presso il servizio
assistenza clienti (Nr. 630701). | ricambi
con punto di rottura predeterminato non
rientrano nei nostri doveri di garanzia.

Sostituzione del trascinatore

= Figura

1. Allentare le viti nel trascinatore con un
cacciavite adatto (PH2) e rimuovere il
trascinatore guasto.

2. Inserire il nuovo trascinatore ed avvitarlo
saldamente.

Regolazione della velocita

SOLO MFW36.../MFW38...
Con la regolazione della velocita & possibile
regolare la velocita su 1 (lenta) o 2 (veloce).

Attenzionel!

Per determinate applicazioni deve essere
necessariamente utilizzata la velocita 1
(lenta). Prestare attenzione ai consigli
relativi alla velocita! Vedere anche la tabella
= figura [Tl

m Accendere I'apparecchio con il tasto
O/1. L'apparecchio gira alla velocita 2
(veloce).

m Premere brevemente il tasto 1:2 | rev.
L’apparecchio passa alla velocita 1
(lento).

m Premere brevemente il tasto 1:2 | rev.
L’apparecchio ritorna alla velocita 2
(veloce).



Consigli sulla velocita

Adattatore Velocita

Veloce

Veloce

Lenta

Lenta

Funzione inversione

SOLO MFW36.../MFW38...

La funzione inversione serve a smuovere
alimenti incastrati facendo ruotare breve-
mente la coclea in senso inverso. La
funzione inversione si disattiva automatica-
mente dopo 15 secondi.

Attenzione!

Mai tenere premuto a lungo il tasto 1-2 | rev

quando I'apparecchio & acceso. Tenere

premuto a lungo il tasto 1-2 | rev soltanto
dopo che I'apparecchio si &€ completamente
fermato.

m Spegnere I'apparecchio con il tasto O/I
e attendere che l'ingranaggio sia fermo.

m Premere e mantenere premuto il tasto
1-2 | rev.

m Dopo ca. 5-10 secondi rilasciare il tasto
1-2 | rev e attendere che I'ingranaggio
sia fermo.

m Accendere nuovamente I'apparecchio
con il tasto O/I.

Avvertenza:

Se gli alimenti rimasti bloccati non si smuo-
vono neanche dopo avere attivato breve-
mente la funzione inversione, staccare la
spina e pulire I'apparecchio. = “Pulizia e
cura quotidiana” ved. pagina 50

Funzione inversione it

Apparecchio base

Preparazione

A\ Pericolo di lesioni!

Inserire la spina di rete solo dopo che tutti

i preparativi per il lavoro con I'apparecchio

sono stati conclusi e gli adattatori necessari

sono stati montati e connessi correttamente
all’apparecchio di base.

m Collocare I'apparecchio di base su un
piano di lavoro stabile e orizzontale.

m Estrarre il cavo di alimentazione dal
vano portacavo per la lunghezza
necessaria.

L'apparecchio di base & pronto per l'uso.

Adattatore di base

L’adattatore di base viene impiegato per le
seguenti applicazioni:

Tritacarne

Per sminuzzare alimenti cotti e crudi.

A seconda del tipo e consistenza
dell’alimento da lavorare, utilizzare i
rispettivi dischi forati. =% “Consigli” ved.
pagina 51

Insaccatrice

Per riempire budello artificiale e naturale
con impasto per salsiccia. Per formare
involtini.

Forma kebbe

Per formare rotolini di pasta o carne
macinata.

Avvertenza: con I'adattatore di base e
I’accessorio adatto, che pud essere acqui-
stato tramite il servizio clienti, sono possibili
ulteriori applicazioni.

Attenzione!

Nell’'assemblare le varie parti, allineare gli
incavi presenti sugli inserti alla controparte
sul corpo dell’apparecchio.
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it Adattatore di base

Preparazione del tritacarne

A\ Pericolo di lesioni!
Non toccare la lama affilata.

Attenzione!
Utilizzare sempre un disco forato.

= Figura

1. Inserire la coclea con il trascinatore nel
corpo dell'apparecchio.

2. Applicare sulla coclea prima la lama poi
il disco forato.

3. Inserire la ghiera sul corpo dell’apparec-
chio ed avvitarlo in senso orario senza
esercitare una forza eccessiva.

Il tritacarne € pronto per l'uso.

Preparazione dell’insaccatrice

=> Figura@

1. Inserire la coclea con il trascinatore nel
corpo dell'apparecchio.

2. Applicare prima il reggispinta sulla
coclea, poi l'ugello per salsicce nel
corpo dell’apparecchio.

3. Inserire la ghiera sul corpo dell’apparec-
chio ed avvitarlo in senso orario senza
esercitare una forza eccessiva.

L'insaccatrice € pronta per l'uso.

Preparazione del forma kebbe

=> Figura[d

1. Inserire la coclea con il trascinatore nel
corpo dell’apparecchio.

2. Applicare prima I'anello conico sulla
coclea, quindi l'ugello per kebbe nel
corpo dell'apparecchio.

3. Inserire la ghiera sul corpo dell’apparec-
chio ed avvitarlo in senso orario senza
esercitare una forza eccessiva.

Il forma kebbe €& pronto per l'uso.

Utilizzo

Avvertenza: a seconda dello scopo
d’'impiego gli alimenti vengono lavorati
diversamente. =» “Ricette” ved.
pagina 51
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L’esempio successivo descrive
I'utilizzo dell’adattatore di base come
insaccatrice:

/A Pericolo di lesioni!

— Non inserire le mani nel pozzetto di
riempimento.

— Per spingere usare solo il pestello.

Attenzione!

— Non lavorare ossa, cartilagine, nervi o
altri elementi solidi.

— Non lavorare carne ancora surgelata.

— Non esercitare una pressione eccessiva
con il pestello.

=> Sequenza immagini [€

1. Applicare obliguamente sullingranaggio
dell’apparecchio di base I'adattatore
pronto.

2. Girare I'adattatore in senso orario fino
ad udirne l'arresto.

3. Applicare il piatto di carico ed inserire il
pestello nel pozzetto di riempimento.

4. Lavorazione degli alimenti. Sminuzzare
prima i pezzi piu grandi perché possano
passare nel pozzetto di riempimento
senza dover fare troppa pressione.

5. Collocare un recipiente adatto sotto
I'adattatore. Inserire nel piatto di carico
gli alimenti preparati.

6. Collegare la spina di alimentazione.
Accendere 'apparecchio.

Nota (MFW36.../MFW38...):

Dopo 'accensione I'apparecchio gira alla

velocita ottimale 2 (veloce).

7. Premere leggermente gli alimenti nel
pozzetto di riempimento usando il
pestello.

8. Quando il lavoro ¢ finito, spegnere
I'apparecchio e staccare la spina
d’alimentazione.

9. Rimuovere il piatto di carico e il pestello.

10. Tenere premuto il pulsante di arresto e
girare I'adattatore in senso orario fino a
quando non si sblocca.

11. Rimuovere I'adattatore, smontare e
pulire tutte le parti. =» “Pulizia e cura
quotidiana” ved. pagina 50



Adattatore grattugia

Per grattugiare, grattare e affettare, ad

es. formaggio, frutta, verdura, noci, man-
dorle, pane raffermo e altri alimenti duri. A
seconda del tipo e consistenza dell’alimento
da lavorare, utilizzare I'inserto adatto.

=> “Consigli” ved. pagina 51

Preparazione

A\ Pericolo di lesioni!

Non toccare le lame e i bordi taglienti

degli inserti per affettare e grattare e

grattuggiare.

=> Sequenzaimmagini [

1. Aprire il tappo di chiusura. Inserire
nel corpo dell’apparecchio I'inserto
desiderato.

2. Chiudere il tappo fino ad udirne
I'arresto.

L’adattatore grattugia & pronto per l'uso.

Utilizzo

/A Pericolo di lesioni!

— Non inserire le mani nel pozzetto di
riempimento.

— Per spingere usare solo il pestello.

Attenzione!

— Il pestello pud essere inserito in una
sola direzione.

— Rimuovere i gusci duri (es. di noci).

— Non esercitare una pressione eccessiva
con il pestello.

Attenzione! (MFW36.../MFW38...)

— Utilizzare I'inserto grattugia e 'inserto
per affettare soltanto con la velocita 1
(lenta).

— Utilizzare l'inserto per grattare con la
velocita 2 (veloce).

=> Sequenzaimmagini I

1. Applicare obliguamente sull'ingranaggio
dell’apparecchio di base I'adattatore
pronto.

2. Girare I'adattatore in senso orario fino
ad udirne l'arresto.

3. Applicare il piatto di carico ed inserire il
pestello nel pozzetto di riempimento.

Adattatore grattugia it

4. Lavorazione degli alimenti. Sminuzzare
prima i pezzi piu grandi perché possano
passare nel pozzetto di riempimento
senza dover fare troppa pressione.

5. Collocare un recipiente adatto sotto
I'adattatore. Inserire nel piatto di carico
gli alimenti preparati.

6. Collegare la spina di alimentazione.
Accendere I'apparecchio.

Attenzione! (MFW36.../MFW38...)

Dopo I'accensione I'apparecchio gira alla

velocita 2 (veloce). Per utilizzare I'inserto

grattugia o l'inserto per affettare occorre
tassativamente premere 1 volta il tasto

1-2 | rev per passare alla velocita 1 (lento).

=» “Regolazione della velocita” ved.

pagina 34

7. Premere leggermente gli alimenti nel
pozzetto di riempimento usando il
pestello. Gli alimenti vengono affettati
e/o grattuggiati.

8. Quando il lavoro ¢ finito, spegnere
I'apparecchio e staccare la spina
d’alimentazione.

9. Rimuovere il piatto di carico e il pestello.

10. Tenere premuto il pulsante di arresto e
girare I'adattatore in senso orario fino a
quando non si sblocca.

11. Rimuovere I'adattatore, smontare e
pulire tutte le parti. = “Pulizia e cura
quotidiana” ved. pagina 50

Adattatore spremiagrumi

Per spremere agrumi, come ad es. limoni,
aranci, pompelmi.

Preparazione

A\ Pericolo di lesioni!

L’adattatore spremiagrumi viene montato
direttamente sull’apparecchio di base.
Inserire la spina di rete solo dopo che tutti
i preparativi per il lavoro con I'apparecchio
sono stati conclusi.

Attenzione!

Per preparare e utilizzare I'adattatore spre-
miagrumi, 'apparecchio di base va inclinato
di 90°. In questa posizione non usare mai
gli altri adattatori.
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it Pulizia e cura quotidiana

=»> Sequenzaimmagini

1. Tenere fermo I'apparecchio di base
tramite la maniglia di trasporto e
ribaltarlo con cautela in modo tale che
l'ingranaggio sia rivolto verso l'alto.
Eventualmente, girare I'apparecchio di
base per potere accedere ai pulsanti.

2. Inserire I'albero motore con I'elemento
a molla verso il basso nell'ingranaggio
dell'apparecchio di base.

Attenzione!

L’albero motore deve potere essere spinto

facilmente verso il basso con un dito. Non

deve essere sporco da residui di succo, né

bloccato da semi o corpi estranei.

3. Inserire la vaschetta di raccolta in modo
obliquo sullingranaggio.

4. Ruotare la vaschetta di raccolta in
senso orario fino ad udirne I'arresto.

5. Inserire il cono di spremitura sulla
vaschetta di raccolta.

6. Inserire il cono di spremitura sull’albero
motore.

L’adattatore spremiagrumi &€ montato

sull’apparecchio di base e pronto per l'uso.

Utilizzo

=> Sequenza immagini [4

1. Tagliare a meta gli agrumi.

2. Collocare un recipiente adatto sotto
I'adattatore.

3. Collegare la spina di alimentazione.
Accendere I'apparecchio. L'ingranaggio
e in funzione.

Attenzione! (MFW36.../MFW38...)

Dopo 'accensione I'apparecchio gira alla

velocita 2 (veloce). Per utilizzare lo spre-

miagrumi occorre tassativamente premere

1 volta il tasto 1-2 | rev per passare alla

velocita 1 (lento). =» “Regolazione della

velocita” ved. pagina 34

4. Appoggiare 'agrume tagliato a meta
dal lato della parte tagliata sul cono di
spremitura e premere verso il basso.
Non appena il pezzo da spremere viene
premuto sul cono di spremitura, questo
si avvia.
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5. Per terminare I'operazione di spremi-
tura ridurre la pressione sul cono di
spremitura.

6. Una volta terminato il lavoro, spegnere
I'apparecchio e staccare la spina.

7. Tenere premuto il pulsante di arresto e
girare I'adattatore in senso orario fino a
quando non si sblocca.

8. Rimuovere 'adattatore, smontare e
pulire tutte le parti. =» “Pulizia e cura
quotidiana” ved. pagina 50

Nota:

— Per ottenere una resa ottimale del
succo, I'operazione di spremitura
andrebbe ripetuta alcune volte.

— Se necessario, svuotare l'inserto del
filtro contenente i pezzi grossi di frutta
eisemi.

Pulizia e cura quotidiana

L'apparecchio, tutti gli adattatori e gli
accessori utilizzati vanno puliti accurata-
mente dopo ogni utilizzo.

A\ Pericolo di scossa elettrical

— Prima della pulizia, scollegare il cavo di
alimentazione dalla presa.

— Non immergere mai I'apparecchio base
in liquidi né lavarlo nella lavastoviglie.

/\ Pericolo di lesioni!
Non toccare le lame e i bordi taglienti
dell'inserto per grattugiare ed affettare.

Attenzione!

— Non impiegare detergenti a base d’alcol.

— Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti
o metallici.

— Non usare panni o detergenti abrasivi.

Nella figura [M viene mostrato in una

panoramica come pulire le singole parti.

m Pulire 'apparecchio base con un panno
morbido e umido e asciugarlo.

= Smontare in senso inverso gli adattatori
utilizzati (vedi “Preparazione” del rispet-
tivo adattatore).

m Pulire tutti gli accessori con detersivo e
un panno o spugna morbida oppure con
una spazzola morbida.

m Lasciare asciugare tutte le parti.



Nota:

— Asciugare subito con uno strofinaccio
le parti metalliche e proteggerle dalla
ruggine con un poco di olio alimentare.

— Durante la lavorazione, per es. di cavolo
rosso o carote, sulle parti di plastica
si formano macchie colorate. Queste
possono essere eliminate con alcune
gocce di olio da cucina.

Ricette

Nota (MFW36.../MFW38...):
per tutte le fasi di lavoro impostare la
velocita su 2 (veloce).

Kebbe

Raviolo:

— 500 g di agnello, tagliato a strisce

— 500 g di bulgur, lavato e scolato

— 1 cipolla piccola, tritata

m Lavorare in modo alternato I'agnello e
il grano con il tritacarne (disco con fori
piccoli).

m Mescolare bene la pasta, incorporare la
cipolla.

m Lavorare la miscela altre due volte con il
tritacarne.

Farcitura:

— 400 g di agnello, tagliato a strisce

— 2 cipolle di media grandezza tritate

— 1 cucchiaio di olio

— 1 cucchiaio di farina

— 2 cucchiaini da té di pimento

— Sale e pepe

m Lavorare I'agnello con il tritacarne
(disco con fori piccoli).

m Rosolare le cipolle a colore oro-scuro.

m Aggiungere la carne di agnello e
cuocere bene.

m  Aggiungere gli altri ingredienti.

m Lasciare stufare il tutto per ca.
1-2 minuti.

m Scolare il grasso superfluo.

m Fare raffreddare il ripieno.

Preparazione del kebbe:

m Lavorare la miscela per i ravioli con il
forma kebbe.

m Tagliare dal tubo di pasta pezzi della
lunghezza di 7,5 cm.

Ricette it

m Chiudere un’estremita formando un
raviolo.

m Introdurre nell’apertura un poco di
farcitura e chiudere anche l'altra
estremita del raviolo.

m Riscaldare l'olio (ca. 180 °C) e friggere i
ravioli di kebbe per ca. 6 minuti a colore
Oro-scuro.

Marzapane

Nota (MFW36.../MFW38...):

per tutte le fasi di lavoro impostare la

velocita su 2 (veloce).

— 210 g di mandorle
(macinate grossolanamente)

— 210 g di zucchero a velo

— un po’ di acqua di rose

— 1 goccia di olio di mandorle amare

m Mescolare bene le mandorle con lo
zucchero a velo.

m Dividere la miscela in 6 porzioni uguali
(ognuna ca. 70 g).
Montare sull’apparecchio base
I’adattatore tritacarne con il disco a fori
piccoli (2,7 mm — a seconda del modello
=> “Pezzi di ricambio e accessori” ved.
pagina 53).

m Inserire nel piatto di carico la prima
porzione ed accendere I'apparecchio.

m Aggiungere un’altra porzione ogni
5 secondi fino a quando tutto & stato
lavorato.

m Dopo cio aggiungere un poco di acqua
di rose e 1 goccia di olio di mandorle
amare, mescolare e lasciare riposare.

Consigli

Tritacarne

Utilizzo dei dischi forati

— Disco con fori piccoli (2,7 mm) per:
carne cotta di pollame, maiale, di
manzo, fegato cotto, pesce cotto per
minestre; carne di maiale e di manzo
cruda per polpettone; fegato, carne e
lardo crudi per paté di fegato; carne di
maiale per salsiccia a base di carne affu-
micata di manzo o di maiale (Mettwurst)
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it Smaltimento

— Disco con fori medi (4 mm) per:
carne di maiale e di manzo per paté e
cervellata

— Disco con fori grandi (8 mm) per:
carne di maiale arrostita per zuppa di
gulasch; resti (es. arrosto, salumi) per
sformato di avanzi

m Se si desidera una consistenza piu fine
dell'alimento lavorato, ripetere la pro-
cedura di sminuzzamento od utilizzare
diversi dischi forati uno dopo l'altro
(fori grandi, medi, piccoli).

m E possibile aggiungere altri ingredienti
(es. cipolle, odori) direttamente durante
la lavorazione. In tal modo & possibile
mescolare bene tra loro tutti gli
ingredienti.

Insaccatrice

m Prima della lavorazione ammorbidire
il budello naturale per ca. 10 minuti in
acqua tiepida.

m  Non riempire eccessivamente il budello
in quanto la salsiccia potrebbe rompersi
durante la cottura.

Adattatore grattugia

Attenzione! (MFW36.../MFW38...)

— Utilizzare I'inserto grattugia e 'inserto
per affettare soltanto con la velocita 1
(lenta).

— Utilizzare I'inserto per grattare con la
velocita 2 (veloce).

Utilizzo degli inserti

— Inserto per affettare: per carote,
sedano, cavolo rapa, zucchine

— Inserto per grattugiare (grossolana-
mente): per carote, noci, formaggio
duro (ad es. emmental)

— Inserto per grattugiare (finemente):
per noci, formaggio duro, parmigiano

— Inserto per grattugiare: per patate,
parmigiano, noci
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Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel

E rispetto del’lambiente. Questo

mmm  gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale & stato
acquistato I'apparecchio, € sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.



Pezzi di ricambio e accessori it

Pezzi di ricambio e accessori

Pezzi di ricambio e accessori

& 638407 Disco forato (fine) per tritacarne
& 637985 Disco forato (medio) per tritacarne
= 637986 Disco forato (grosso) per tritacarne
= 637987 Insaccatrice: per riempire budello artificiale e
naturale con impasto per salsiccia. Per formare
involtini.
= 12000397
= 638281 Forma kebbe: per formare rotolini di pasta o
carne macinata.
& MFZ3DS1 Adattatore grattugia: per grattuggiare, grattare
e affettare
nserto per affettare per I'adattatore grattugia
798161 | ff I'adattat i
798162 Inserto per grattuggiare (grossolanamente
g9 9
per I'adattatore grattugia
798160 Inserto per grattuggiare (finemente) per 'adat-
g9
tatore grattugia
& 798130 Inserto per grattare per 'adattatore grattugia
& 791603 Adattatore spremiagrumi: per spremere

limoni, arance o pompelmi.

Le parti di ricambio e gli accessori possono essere acquistati presso i rivenditori o tramite

il servizio di assistenza clienti.
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it Rimedio in caso di guasti

Rimedio in caso di guasti

Problema
L’apparecchio non
funziona quando &
acceso.

Causa

All’apparecchio non
arriva elettricita.

Rimedio
Inserire la spina nella presa.

L'apparecchio fun-
ziona normalmente
ma gli alimenti non
vengono lavorati.

L’apparecchio € in
sovraccarico e il trasci-
natore si & spezzato
nel punto di rottura
prestabilita.

Spegnere I'apparecchio e attendere

che sia fermo. Staccare la spina
dell’apparecchio, rimuovere I'adattatore,
smontarlo e pulirlo. Sostituire il trascina-
tore. =» “Sicurezza di sovraccarico” ved.
pagina 46

Gli alimenti

non vengono
lavorati o lavorati
lentamente.

L'adattatore o la coclea
sono intasati.

Apparecchi senza funzione inversione:
spegnere I'apparecchio, attendere che
sia fermo e staccare la spina. Rimuovere
'adattatore, smontarlo e pulirlo per eli-
minare l'intasamento. =» “Pulizia e cura
quotidiana” ved. pagina 50

Apparecchi con inversione:

spegnere I'apparecchio con il tasto

O/1 e attendere che l'ingranaggio sia
fermo. Premere e mantenere premuto

il tasto 1-2 | rev. Dopo ca. 5-10 secondi
rilasciare il tasto 1-2 | rev e attendere
che I'ingranaggio sia fermo. Riaccendere
I'apparecchio e continuare la lavora-
zione. =%  Funzione inversione“ siehe
Seite 34

Viene esercitata una
pressione eccessiva sul
pestello o il pozzetto di
riempimento & troppo
pieno.

Ridurre la pressione sul pestello e riem-
pire di meno il pozzetto di riempimento.

Negli alimenti da lavorare

sono ancora presenti
parti dure.

Rimuovere le parti dure. Precuocere
o stufare le verdure dure prima della
lavorazione.

La funzione inver-
sione non si avvia.

Il tasto 1-2 | rev non &
stato premuto abba-
stanza a lungo.

Tenere premuto il tasto 1-2 | rev finché
non si avvia l'inversione.

La coclea é intasata
eccessivamente.

Spegnere I'apparecchio, attendere che
sia fermo e staccare la spina. Rimuovere
'adattatore, smontarlo e puliro per
eliminare 'intasamento. =» “Pulizia e
cura quotidiana” ved. pagina 50

Se non & possibile risolvere un problema, chiamare I'assistenza!

| numeri di telefono si trovano nelle ultime pagine del manuale.
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Bestemming van het apparaat

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en
bewaar hem goed! Als u dit apparaat aan iemand anders geeft,
lever dan ook deze gebruiksaanwijzing mee.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het
apparaat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende
schade.

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en de
huiselijke omgeving. Gebruik het apparaat uitsluitend voor verwer-
kingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden.
Het apparaat en de accessoires (afhankelijk van het model) zijn
geschikt voor de volgende gebruiksdoeleinden:

Vleesmolen: voor het fijnmaken en mengen van rauw en gekookt
vlees, spek, gevogelte en vis.

Worstvuller: voor het maken van worsten en rolletjes.
Kebbevormer: voor het maken van deeg- en gehaktzakjes.
Rasp-opzetstuk: voor het raspen, fijnwrijven en snijden van
levensmiddelen.

Citruspers: voor het uitpersen van citrusvruchten.

De te verwerken levensmiddelen mogen geen harde bestanddelen
(bijv. beenderen) bevatten. Het apparaat mag niet worden gebruikt om
andere substanties of voorwerpen te verwerken. Bij gebruik van door
de fabrikant goedgekeurde andere accessoires zijn aanvullende toe-
passingen mogelijk. Het apparaat uitsluitend met originele onderdelen
en accessoires gebruiken. Nooit opzetstukken of snij- en rasp-inzet-
stukken voor andere apparaten gebruiken. Uitsluitend de bijbeho-
rende onderdelen voor de desbetreffende opzetstukken gebruiken.
Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en
tot 2.000 m boven de zeespiegel. Het apparaat niet neerzetten op of
in de buurt van hete oppervlakken, zoals fornuisplaten.

Het werkvlak moet goed toegankelijk, vochtbestendig, vast, vlak,
droog en voldoende groot zijn om schade door spatten te voorko-
men en ongehinderd te kunnen werken.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien

zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen. Kinderen moeten
van het apparaat en aansluitsnoer worden weggehouden en mogen
het apparaat niet bedienen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door kinde-
ren worden uitgevoerd.
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nl Veiligheidsaanwijzingen

Veiligheidsaanwijzingen

/\ Gevaar voor elektrische schokken en brand

Het apparaat mag uitsluitend via een conform de voorschriften
geinstalleerd stopcontact met randaarde op een stroomnet met
wisselstroom worden aangesloten. Overtuig u ervan dat het ran-
daardesysteem van de elektrische huisinstallatie conform de elek-
trotechnische voorschriften is geinstalleerd.

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de gege-
vens op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het aansluitsnoer
en het apparaat niet beschadigd zijn. Om gevaarlijke situaties te
vermijden mogen reparaties aan het apparaat, zoals vervanging
van een beschadigd aansluitsnoer, alleen door onze servicedienst
worden uitgevoerd. Het apparaat nooit aansluiten op een tijdscha-
kelaar of op een op afstand bedienbaar stopcontact. Tijdens het
gebruik altijd toezicht houden op het apparaat! Wij adviseren u het
apparaat niet langer ingeschakeld te laten dan nodig is voor het
verwerken van het levensmiddel.

Het netsnoer niet met hete delen in aanraking brengen of over
scherpe randen trekken. Het basisapparaat niet in water dompelen
en niet in de vaatwasmachine doen. Gebruik geen stoomreiniger.
Het apparaat niet met vochtige handen gebruiken en niet onbelast
gebruiken.

Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht aanwezig
is, voor de montage, demontage of reiniging en bij storingen altijd
van het stroomnet worden losgekoppeld.

/\ Gevaar voor letsel

Direct na gebruik van het apparaat wachten totdat de aandrijving
stilstaat. Voordat u opzetstukken monteert of vervangt, moet het
apparaat worden uitgeschakeld en van het stroomnet worden
losgekoppeld.

Niet in de scherpe messen en randen van de snij- en rasp-inzetstuk-
ken grijpen. Nooit in de draaiende onderdelen grijpen. Nooit met de
handen in de vulschacht of de uitlaatopening grijpen. Nooit het te
verwerken levensmiddel met de handen in de vulschacht schuiven.
Altijd de bijgevoegde stopper gebruiken!

De scherpe messen en randen van de snij- en rasp-inzetstukken
nooit met de blote handen reinigen.
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Veiligheidsaanwijzingen nl

A Let op! Gevaar voor apparaatbeschadiging

Erop letten dat er zich geen vreemde voorwerpen in de vulscha-
cht of in de opzetstukken bevinden. Niet met voorwerpen (zoals
messen, lepels) in de vulschacht of uitlaatopening komen.

Het apparaat maximaal 10 minuten ononderbroken laten werken.
Daarna uitschakelen en tot kamertemperatuur laten afkoelen.

A Belangrijk!

Het apparaat na elk gebruik of als het langere tijd niet is gebruikt,
altijd volgens de beschrijving reinigen. =» “Onderhoud en dagelijkse

reiniging” zie pagina 63

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop
van uw nieuwe Bosch-apparaat.

Op de volgende bladzijden van deze
gebruiksaanwijzing vindt u waardevolle
aanwijzingen voor een veilig gebruik van dit
apparaat.

Wij verzoeken u deze gebruiksaanwijzing
zorgvuldig te lezen en alle aanwijzingen

op te volgen. Zo zult u lang plezier beleven
van dit apparaat beleven en de resultaten
van uw werk zullen uw koopbeslissing
bevestigen.

Bewaar deze gebruiksaanwijzing voor later
gebruik of voor volgende eigenaars.

Meer informatie over onze producten vindt
u op onze internetsite.
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nl In één oogopslag

In één oogopslag
= Afb. [N
1 Basisapparaat
a Aandrijving voor opzetstukken
b Toets | of O/I*
c Toets O of 1-2 | rev*
d Gebruiksindicatie
e Veiligheidsknop
f Draaggreep
g Opbergvak met deksel
h Aansluitsnoer
i Snoeropbergvak
2 Basis-opzetstuk
a Behuizing
b Vulschacht
Vultrechter
Stopper
Wormaandrijving met meenemer
Schroefring
3 Vleesmolen-inzetstuk
a Mes
b Ponsschif, fijn*
¢ Ponsschijf, gemiddeld
d Ponsschijf, grof
4 Worstvuller-inzetstuk
a Draagring
b Worstvuller-mondstuk
5 Kebbe-inzetstuk
a Kegelring
b Kebbemondstuk

= Afb.
6 Rasp-opzetstuk*
Behuizing
Vulschacht
Beschermkapje
Vultrechter
Stopper
Shij-inzetstuk
Rasp-inzetstuk, grof
Rasp-inzetstuk, fijn
Wrijf-inzetstuk
7 Citruspers-opzetstuk*

a Verzamelkom

b Zeefinzetstuk

c Perskegel

d Aandrijfas met veer

* afhankelijk van het model

DO Q0

T o0KQ ™" Q0O T
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De gebruiksaanwijzing beschrijft verschil-
lende modellen van het apparaat. Op de
beeldpagina’s bevindt zich een overzicht.
= Afb. [

Onderstaande accessoires en reserve-
onderdeel zijn via de servicedienst of op
www.bosch-home.com verkrijgbaar.

=> “Onderdelen en accessoires” zie
pagina 66

Voor het eerste gebruik

Voordat het nieuwe apparaat kan worden
gebruikt, moet dit volledig uitgepakt,
gereinigd en gecontroleerd worden.

Let op!

Neem een beschadigd apparaat nooit in

bedrijf!

m  Neem het basisapparaat en alle acces-
soires uit de verpakking.

m Verwijder het aanwezige
verpakkingsmateriaal.

m  Gemonteerde onderdelen uit elkaar
halen. Hierbij de instructies onder
“Voorbereiding” in omgekeerde volgorde
uitvoeren.

m Controleer alle onderdelen op volledig-
heid. = Afb I/ [&

m Controleer alle delen op zichtbare
schade.

m Voor het eerste gebruik alle delen
grondig reinigen en drogen.
=> “Onderhoud en dagelijkse reiniging”
zie pagina 63

Bedienings- en
indicatie-elementen

MFW35...

Toets |

Door de toets | in te drukken, wordt het
apparaat ingeschakeld. De aandrijving start
direct.

Toets O

Door de toets O in te drukken, wordt het
apparaat uitgeschakeld. De aandrijving
wordt gestopt.



MFW36.../MFW38...

Toets O/I

Door de toets O/l in te drukken, wordt het
apparaat ingeschakeld. De aandrijving
start direct met snelheid 2 (snel). Door de
toets O/l nogmaals in te drukken, wordt
het apparaat uitgeschakeld. De aandrijving
wordt gestopt.

Toets 1-2 | rev

Door de toets 1-2 | rev kort in te drukken
wordt de snelheid van het apparaat omge-
schakeld tussen 1 (langzaam) en 2 (snel).
=> “Snelheidsinstelling” zie pagina 59
Door de toets 1-2 | rev in te drukken

en ingedrukt te houden, wordt de
draairichtingwijzigingsfunctie gestart.

=> “Draairichtingwijzigingsfunctie” zie
pagina 60

Alle modellen

Gebruiksindicatie

Wanneer de kookplaat is ingeschakeld is de
bedrijfsindicatie verlicht. Bij modellen met
draairichtingwijzigingsfunctie knippert de
functie-indicatie, zo lang de toets 1-2 | rev
wordt ingedrukt.

Veiligheidsknop

Door de veiligheidsknop in te drukken,
wordt het op het apparaat gemonteerde
opzetstuk ontgrendeld. Pas na het indruk-
ken van de veiligheidsknop kan het opzet-
stuk rechtsom worden gedraaid en van het
basisapparaat worden verwijderd.

Snoeropbergvak

Het aansluitsnoer kan uit het snoeropberg-
vak worden getrokken of er weer in worden
geschoven. Het snoer altijd slechts zo ver
uittrekken als u nodig hebt.

Opbergvak

Niet-gebruikte ponsschijven van de
vleesmolen kunnen worden opgeborgen
in het opbergvak dat vervolgens met het
deksel kan worden afgesloten.

Overbelastingsbeveiliging nl

Overbelastingsbeveiliging

Om bij overbelasting van het basis-op-
zetstuk grotere schade aan uw apparaat
te voorkomen, is de meenemer voorzien
van een inkerving (breekpunt). Bij overbe-
lasting breekt de meenemer op dit punt.
Een nieuwe meenemer is verkrijgbaar

bij de klantenservice (nr. 630701). Ver-
vangingsonderdelen met ingebouwde
breekpunten vallen niet onder onze
garantieverplichtingen.

Meenemer vervangen

=> Afb.

1. De schroef in de meenemer met een
geschikte schroevendraaier (PH2)
eruit draaien en de defecte meenemer
verwijderen.

2. De nieuwe meenemer aanbrengen en
weer vastschroeven.

Snelheidsinstelling

ALLEEN MFW36.../MFW38...

Met de snelheidsinstelling kan het toe-
rental op 1 (langzaam) of 2 (snel) worden
ingesteld.

Attentie!

Bij bepaalde toepassingen is de snelheid

1 (langzaam) absoluut noodzakelijk.
Snelheidsadviezen opvolgen! Zie ook tabel
= afb. [

m Apparaat met de toets O/l inschakelen.
Het apparaat loopt op snelheid 2 (snel).

m Toets 1-2 | rev kort indrukken. Het appa-
raat gaat naar snelheid 1 (langzaam).

m  Toets 1-2 | rev kort indrukken. Het
apparaat gaat weer terug naar snelheid
2 (snel).
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nl Draairichtingwijzigingsfunctie

Snelheidsadviezen

Opzetstuk Snelheid

snel

snel

langzaam

langzaam

Draairichtingwijzigings-
functie

ALLEEN MFW36.../MFW38...

De draairichtingwijzigingsfunctie dient
ervoor om vastzittende levensmiddelen
weer los te maken door de worm kort
achteruit te laten draaien. De draairichting-
wijzigingsfunctie wordt na 15 seconden
automatisch uitgeschakeld.

Attentie!

De toets 1:2 | rev nooit lang ingedrukt

houden, terwijl het apparaat ingeschakeld

is. De toets 1-2 | rev pas lang ingedrukt
houden nadat het apparaat volledig tot
stilstand gekomen is.

m Apparaat met de toets O/I uitschakelen
en wachten tot de aandrijving stilstaat.

m Toets 1-2 | rev indrukken en ingedrukt
houden.

m Na ca. 5-10 seconden toets 1-2 | rev
loslaten en wachten tot de aandrijving
stilstaat.

m Het apparaat met de toets O/1 weer
inschakelen.

Aanwijzing:

Als de vastzittende levensmiddelen na

een korte draairichtingwijziging niet zijn

logekomen, dan het apparaat uitschakelaar,
de stekker uit het stopcontact nemen en
het apparaat reinigen. =% “Onderhoud en

dagelijkse reiniging” zie pagina 63
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Basisapparaat

Voorbereiding

A\ Gevaar voor letsel!

De stekker pas in het stopcontact steken

wanneer alle voorbereidingen voor het

werken met het apparaat zijn uitgevoerd

en de benodigde opzetstukken correct in

elkaar zijn gezet en met het basisapparaat

zijn verbonden.

m Het basisapparaat op een stabiel,
horizontaal werkvlak plaatsen.

m Het aansluitsnoer tot de benodigde
lengte uit het snoeropbergvak trekken.

Het basisapparaat is voorbereid.

Basis-opzetstuk

Het basis-opzetstuk wordt voor de volgende
toepassingen gebruikt:

Vleesmolen

Voor het verkleinen van rauwe of gekookte
levensmiddelen. Afhankelijk van de aard en
consistentie van de te verwerken levens-
middelen de juiste ponsschijf gebruiken.
=> “Tips” zie pagina 65

Worstvuller

Voor het vullen van kunst- en natuurdarm
met worstmassa. Voor het vormen van
rolletjes.

Kebbevormer
Voor het vormen van deeg- of
gehaktstaven.

Aanwijzing: met het basisopzetstuk en
een bijpassend accessoire, dat u via de
servicedienst kunt bestellen, zijn nog meer
toepassingen mogelijk.

Let op!

Bij het in elkaar zetten van de diverse losse
onderdelen de uitsparingen in de inzetstuk-
ken op het desbetreffende tegenstuk op de
behuizing uitlijnen.



Voorbereiding vleesmolen

/\ Gevaar voor letsel!
Niet in het scherpe mes grijpen.

Let op!
Altijd slechts één ponsschijf gebruiken.

=> Afb. ]

1. De worm met de meenemer vooraan in
de behuizing aanbrengen.

2. Eerst het mes en vervolgens de
gewenste ponsschijf op de worm
aanbrengen.

3. De schroefring op de behuizing
aanbrengen en zonder uitoefening van
kracht rechtsom vastschroeven.

De vleesmolen is voorbereid.

Voorbereiding worstvuller

= Afb. @

1. De worm met de meenemer vooraan in
de behuizing aanbrengen.

2. Eerst de draagring op de worm aan-
brengen en dan het worstmondstuk in
de behuizing plaatsen.

3. De schroefring op de behuizing
aanbrengen en zonder uitoefening van
kracht rechtsom vastschroeven.

De worstvuller is voorbereid.

Voorbereiding kebbevormer

= Afb. @

1. De worm met de meenemer vooraan in
de behuizing aanbrengen.

2. Eerst de kegelring op de worm aanbren-
gen en vervolgens het kebbemondstuk
in de behuizing plaatsen.

3. De schroefring op de behuizing
aanbrengen en zonder uitoefening van
kracht rechtsom vastschroeven.

De kebbevormer is voorbereid.

Basis-opzetstuk nl

Gebruik

Aanwijzing: afhankelijk van het
gebruiksdoel worden de levensmiddelen
verschillend verwerkt. =» “Recepten” zie
pagina 64

In het volgende voorbeeld wordt
beschreven hoe u het basisopzetstuk als
vleesmolen kunt gebruiken:

/\ Gevaar voor letsel!

— Niet met de handen in de vulschacht
grijpen.

— Gebruik voor het aandrukken uitsluitend
de stopper.

Let op!

— Geen beenderen, kraakbeen, zeen of
andere vaste bestanddelen verwerken.

— Geen bevroren vlees verwerken.

— Geen hoge druk met de stopper
uitoefenen.

=> Afbeeldingenreeks [€

1. Het voorbereide opzetstuk schuin op
de aandrijving van het basisapparaat
aanbrengen.

2. Het opzetstuk vervolgens linksom
draaien tot dit hoorbaar vastklikt.

3. De vultrechter aanbrengen en de
stopper in de vulschacht steken.

4. De levensmiddelen voorbereiden. Grote
delen vooraf verkleinen, zodat deze
zonder aandrukken in de vulschacht
passen.

5. Een geschikte kom onder het opzetstuk
plaatsen. De voorbereide levens-
middelen in de vultrechter doen.

6. De stekker in het stopcontact steken.
Het apparaat inschakelen.

Aanwijzing (MFW36.../MFW38...):

Het apparaat loopt na het inschakelen met

de optimale snelheid 2 (snel).

7. Met de stopper de levensmiddelen met
lichte druk in de vulschacht schuiven.

8. Na afloop van de werkzaamheden het
apparaat uitschakelen en de stekker uit
het stopcontact trekken.

9. De vultrechter en de stopper
verwijderen.
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nl Rasp-opzetstuk

10. De veiligheidsknop ingedrukt houden en
het opzetstuk rechtsom draaien tot het
loskomt.

11. Het opzetstuk verwijderen, uit elkaar
nemen en alle onderdelen reinigen.
=> “Onderhoud en dagelijkse reiniging”
zie pagina 63

Rasp-opzetstuk

Voor het raspen, wrijven en snijden van

bijv. kaas, fruit, groente, noten, amandelen,
gedroogde broodjes en andere harde
levensmiddelen. Afhankelijk van de aard

en consistentie van de te verwerken
levensmiddelen de desbetreffende inzetstuk
gebruiken. = “Tips” zie pagina 65

Voorbereiding

A\ Gevaar voor letsel!
Niet in de scherpe messen en randen van
de rasp-, wrijf- en snij-inzetstukken grijpen.

=> Afbeeldingenreeks [&l

1. De beschermkap openen. Het gewenste
inzetstuk in de behuizing aanbrengen.

2. De beschermkap sluiten totdat deze
hoorbaar vastklikt.

Het rasp-opzetstuk is voorbereid.

Gebruik

/\ Gevaar voor letsel!

— Niet met de handen in de vulschacht
grijpen.

— Gebruik voor het aandrukken uitsluitend
de stopper.

Let op!

— De stopper kan maar in één richting
worden aangebracht.

— Harde schillen (bijv. van noten)
verwijderen.

— Geen hoge druk met de stopper
uitoefenen.

Let op! MFW36.../MFW38...

— De rasp- en snij-opzetstukken
uitsluitend gebruiken op snelheid 1
(langzaam).

— Het wrijf-inzetstuk gebruiken op snelheid
2 (snel). =» “Snelheidsinstelling” zie
pagina 59
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=> Afbeeldingenreeks I

1. Het voorbereide opzetstuk schuin op
de aandrijving van het basisapparaat
aanbrengen.

2. Het opzetstuk vervolgens linksom
draaien tot dit hoorbaar vastklikt.

3. De vultrechter aanbrengen en de
stopper in de vulschacht steken.

4. De levensmiddelen voorbereiden. Grote
delen vooraf verkleinen, zodat deze
zonder aandrukken in de vulschacht
passen.

5. Een geschikte kom onder het opzetstuk
plaatsen. De voorbereide levensmidde-
len in de vultrechter doen.

6. De stekker in het stopcontact steken.
Het apparaat inschakelen.

Attentie! (MFW36.../MFW38...)

Het apparaat loopt na het inschakelen op

snelheid 2 (snel). Voor gebruik van de rasp-

en snij-opzetstukken altijd 1 keer de toets

1-2 | rev indrukken, om de snelheid op 1

(langzaam) in te stellen. =» “Snelheidsin-

stelling” zie pagina 59

7. Met de stopper de levensmiddelen met
lichte druk in de vulschacht schuiven.
De levensmiddelen worden gesneden of
geraspt.

8. Na afloop van de werkzaamheden het
apparaat uitschakelen en de stekker uit
het stopcontact trekken.

9. De vultrechter en de stopper
verwijderen.

10. De veiligheidsknop ingedrukt houden en
het opzetstuk rechtsom draaien tot het
loskomt.

11. Het opzetstuk verwijderen, uit elkaar
nemen en alle onderdelen reinigen.
=> “Onderhoud en dagelijkse reiniging”
Zie pagina 63



Citruspers-opzetstuk

Voor het uitpersen van citrusvruchten, zoals
citroenen, sinaasappels en grapefruits.

Voorbereiding

A\ Gevaar voor letsel!

Het citruspers-opzetstuk wordt direct op het
basisapparaat in elkaar gezet. De stekker
pas in het stopcontact steken wanneer alle
voorbereidingen voor het werken met het
apparaat zijn uitgevoerd.

Let op!

Voor de voorbereiding en het gebruik van
het citruspers-opzetstuk wordt het basis-
apparaat 90° gekanteld. Nooit andere
opzetstukken in deze positie gebruiken.

=> Afbeeldingenreeks

1. Het basisapparaat aan de draaggreep
vasthouden en voorzichtig zo kantelen
dat de aandrijving omhoog wijst. Het
basisapparaat eventueel draaien, zodat
de toetsen goed toegankelijk zijn.

2. De aandrijffas met het veerelement
omlaag in de aandrijving van het
basisapparaat aanbrengen.

Let op!

De aandrijfas moet met een vinger licht

omlaag kunnen worden gedrukt. De as

mag niet door sapresten zijn vastgekleefd

of door pitten of vreemde voorwerpen

geblokkeerd worden.

3. De verzamelkom schuin op de
aandrijving plaatsen.

4. De verzamelkom linksom draaien tot
deze hoorbaar vastklikt.

5. Het zeefinzetstuk op de verzamelkom
aanbrengen.

6. De perskegel op de aandrijfas
aanbrengen.

Het citruspers-opzetstuk is op het basis-

apparaat gemonteerd en voorbereid.

Gebruik

=> Afbeeldingenreeks [d

1. De citrusvruchten in tweeén snijden.

2. Een geschikte kom onder het opzetstuk
plaatsen.

Citruspers-opzetstuk nl

3. De stekker in het stopcontact steken.
Het apparaat inschakelen. De aandrij-
ving loopt.

Attentie! (MFW36.../MFW38...)

Het apparaat loopt na het inschakelen

op snelheid 2 (snel). Voor gebruik van de

citruspers altijd 1 keer de toets 1-2 | rev

indrukken, om de snelheid op 1 (langzaam)
in te stellen. =» “Snelheidsinstelling” zie

pagina 59

4. De gehalveerde citrusvruchten met
het snijvlak op de perskegel plaatsen
en omlaag drukken. De citruspers
gaat lopen zodra er een vrucht op de
perskegel wordt gedrukt.

5. Het persproces kan worden beé&indigd
door de druk op de perskegel te
verminderen.

6. Na afloop van de werkzaamheden het
apparaat uitschakelen en de stekker uit
het stopcontact trekken.

7. De veiligheidsknop ingedrukt houden en
het opzetstuk rechtsom draaien tot het
loskomt.

8. Het opzetstuk verwijderen, uit elkaar
nemen en alle onderdelen reinigen.
=> “Onderhoud en dagelijkse reiniging”
zie pagina 63

Opmerkingen:

— Om een optimale persopbrengst te
behalen moet het persen enkele keren
worden herhaald.

— Het zeefinzetstuk met het grove
vruchtvlees en de pitten naar behoefte
leegmaken.

Onderhoud en dagelijkse
reiniging
Het apparaat, alle opzetstukken en de

gebruikte accessoires moet na elk gebruik
grondig worden gereinigd.

A\ Gevaar voor elektrische schokken!

— Voor het reinigen het netsnoer uit het
stopcontact trekken.

— Het basisapparaat niet in vloeistof
dompelen en niet reinigen in de
vaatwasmachine.
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A\ Gevaar voor letsel!
Niet in de scherpe messen en randen van
de rasp- en snij-inzetstukken grijpen.

Let op!

— Gebruik geen reinigingsmiddelen die
alcohol of spiritus bevatten.

— Gebruik geen scherpe, puntige of
metalen voorwerpen.

— Gebruik geen schurende doeken of
schurende reinigingsmiddelen.

In afbeelding [M vindt u een overzicht van
hoe de onderdelen gereinigd dienen te
worden.

m Veeg het basisapparaat schoon met een
zachte, vochtige doek en droog het af.

m De gebruikte opzetstukken in omge-
keerde volgorde uit elkaar nemen
(zie “Voorbereiding” bij het desbetref-
fende opzetstuk).

m Alle accessoires met zeepsop en een
zachte doek/spons of me een zachte
borstel reinigen.

m Alle onderdelen laten drogen.

Opmerkingen:

— Metalen onderdelen direct droogwrijven
en met een beetje slaolie tegen roest
beschermen.

— Bij verwerking van bijvoorbeeld rode
kool of wortel kunnen verkleuringen bij
de kunststof onderdelen optreden. Deze
kunnen met enkele druppels spijsolie
worden verwijderd.

Recepten

Aanwijzing (MFW36.../MFW38...):
Snelheid bij alle werkstappen op 2 (snel)
instellen.

Kebbe

Deegzakje:

— 500 g lamsvlees, in reepjes gesneden

— 500 g bulgurtarwe, gewassen en
uitgelekt

— 1 kleine ui, gehakt

m Beurtelings lamsvlees en tarwe met de
vleesmolen (ponsschijf fijn) verwerken.

m Deeg goed mengen, uien erdoor
mengen.
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m Het mengsel nog twee maal met de
vleesmolen verwerken.

Vulling:

— 400 g lamsvlees, in reepjes gesneden

— 2 middelgrote uien, gehakt

— 1 eetlepel olie

— 1 eetlepel meel

— 2 theelepels piment

— zout en peper

Het lamsvlees met de vleesmolen

(ponsschijf fijn) verwerken.

Uien goudbruin bakken.

Lamsvlees erbij doen en gaar braden.

Overige ingrediénten erbij doen.

Alles ca. 1-2 minuten fruiten.

Overtollig vet afgieten.

Vulling laten afkoelen.

Bereiding van de kebbe:

m Het mengsel voor de deegzakjes met de
kebbevormer verwerken.

m Stukken van 7,5 cm afsnijden van de
holle deegstreng.

m Eén uiteinde van het deegzakje
dichtdrukken.

m  Een beetje vulling in de opening
drukken en het andere uiteinde van het
deegzakje dichtdrukken.

m Olie verhitten (ca. 180 °C) en de
deegzakjes in ca. 6 minuten goudbruin
frituren.

Marsepein

Aanwijzing (MFW36.../MFW38...):

Snelheid bij alle werkstappen op 2 (snel)

instellen.

— 210 g amandelen (grof gemalen)

— 210 g poedersuiker

— een beetje rozenwater

— 1 druppeltje bittere amandelolie

m amandelen en poedersuiker goed
mengen.

m Het mengsel in 6 gelijke porties
(van elk ca. 70 g) verdelen.

m Het basisapparaat met het vleesmo-
len-opzetstuk en de fijne ponsschijf
(2,7 mm — afhankelijk van het model
=> “Onderdelen en accessoires” zie
pagina 66) voorbereiden.

m De eerste portie in de vultrechter doen
en het apparaat inschakelen.



m  Om de 5 seconden een volgende portie
toevoegen totdat alles verwerkt is.

m Daarna een beetje rozenwater en
1 druppeltje bittere amandelolie toevoe-
gen, erdoor mengen en laten rusten.

Tips

Vleesmolen

Gebruik van de ponsschijven

— Ponsschijf fijn (2,7 mm) voor:
gekookt kippen-, varkens- en rundvlees,
gekookte lever, gekookte vis voor
soep, rauw varkens- en rundvlees voor
gehakt, rauwe lever, vlees en spek voor
leverworst; varkensvlees voor metworst

— Ponsschijf gemiddeld (4 mm) voor:
varkens- en rundvlees voor paté en
cervelaatworst

— Ponsschijf grof (8 mm) voor:
gebraden varkensvlees voor gou-
lashsoep, kliekjes (bijv. gebraden viees,
worst) voor kliekjes-ovenschotel

m Als de verwerkte levensmiddelen een
fijnere consistentie moeten krijgen,
dan het verkleiningsproces herhalen of
verscheidene ponsschijven na elkaar
gebruiken (grof, gemiddeld, fijn).

m Verdere ingrediénten (zoals uien en
specerijen) kunnen direct tijdens de
verwerking worden toegevoegd. Daar-
door worden alle ingrediénten goed met
elkaar vermengd.

Worstvuller

m Natuurdarm voor de verwerking
ca. 10 minuten in lauwwarm water laten
inweken.

m Het worstomhulsel niet te vol maken,
aangezien de worsten anders bij het
koken of braden kunnen barsten.

Rasp-opzetstuk

Let op! MFW36.../MFW38...

— De rasp- en snij-opzetstukken
uitsluitend gebruiken op snelheid 1
(langzaam).

— Het wrijf-inzetstuk gebruiken op snelheid
2 (snel).
=> “Snelheidsinstelling” zie pagina 59

Tips nl

Gebruik van de inzetstukken

— Snij-inzetstuk: voor wortelen, selderij,
koolrabi, courgette

— Rasp-inzetstuk (grof): voor wortelen,
noten, harde kazen (bijv. Emmentaler)

— Rasp-inzetstuk (fijn): voor noten,
harde kaas, Parmezaanse kaas

— Wrijf-inzetstuk: voor aardappels,
Parmezaanse kaas, noten

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
ﬁ milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor

de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantie-
voor-waarden die worden uitgegeven door
de vertegenwoordiging van ons bedrijf in
het land van aankoop. De leverancier, bij
wie u het apparaat heeft gekocht, geeft

u hierover graag meer informatie. Om
aanspraak te maken op de garantie heeft
u altijd uw aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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Onderdelen en accessoires

Onderdelen en accessoires

& 638407 Ponsschijf (fijn) voor vleesmolen

& 637985 Ponsschijf (gemiddeld) voor vleesmolen
= 637986 Ponsschijf (grof) voor vieesmolen

& 637987 Worstvuller: voor het vullen van kunst- en

natuurdarm met worstmassa. Voor het vormen
van rolletjes.

= 12000397

& 638281 Kebbevormer: voor het vormen van deeg- of
gehaktstaven.

& MFZ3DS1 Rasp-opzetstuk: voor het raspen, wrijven en
snijden

= 798161 Snij-inzetstuk voor het rasp-opzetstuk

= 798162 Rasp-inzetstuk (grof) voor het rasp-opzetstuk

= 798160 Rasp-inzetstuk (fijn) voor het rasp-opzetstuk

= 798130 Wrijf-inzetstuk voor het rasp-opzetstuk

= 791603 Citruspers-opzetstuk: voor het uitpersen van

citroenen, sinaasappels en grapefruits.

Reserveonderdelen en accessoires zijn in de handel en via de servicedienst verkrijgbaar.
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Hulp bij storingen

Probleem Oorzaak Oplossing

Het apparaat Het apparaat ontvangt De stekker in het contactdoos steken.

start niet bij het geen stroom.

inschakelen.

Het apparaat loopt  Het apparaat is over- Apparaat uitschakelen en wachten tot

normaal, maar de belast geweest en de het stilstaat. Apparaat van stroomnet

levensmiddelen meenemer is op het loskoppelen, opzetstuk verwijderen, uit

worden niet breekpunt gebroken. elkaar nemen en reinigen. Meenemer

verwerkt. vervangen. =» “Overbelastingsbeveili-
ging” zie pagina 59

De levensmiddelen Het opzetstuk of de Apparaat zonder draairichtingwijzi-

worden niet of worm is verstopt. ging: apparaat uitschakelen, wachten

slechts zeer lang- tot het stilstaat en van het stroomnet

zaam verwerkt. loskoppelen. Opzetstuk verwijderen, uit

elkaar nemen en reinigen om de blok-
kering te verhelpen. =» “Onderhoud en
dagelijkse reiniging” zie pagina 63
Apparaat met draairichtingwijziging:
Apparaat met de toets O/I uitschakelen
en wachten tot de aandrijving stilstaat.
Toets 1-2 | rev indrukken en ingedrukt
houden. Na ca. 5-10 seconden de
toets 1-2 | rev loslaten en wachten
tot de aandrijving stilstaat. Apparaat
weer inschakelen en verder werken.
=> “Draairichtingwijzigingsfunctie” zie
pagina 60
Er wordt te veel druk op  De druk op de stopper verminderen en
de stopper uitgeoefend  de vulschacht met minder levensmidde-
of de vulschacht is te len vullen.
vol.

De te verwerken levens- De harde bestanddelen verwijderen.
middelen bevatten nog  Harde groenten voér verwerking voorga-

harde bestanddelen. ren of fruiten.
De draairichtingwij- De toets 1-2 | rev is te De toets 1:2 | rev ingedrukt houden tot
zigingsfunctie start  kort ingedrukt. de draairichtingwijziging start.
niet. De worm is te sterk Apparaat uitschakelen, wachten tot het
verstopt. stilstaat en stekker uit het stopcontact

nemen. Opzetstuk verwijderen, uit elkaar
nemen en reinigen om de blokkering te
verhelpen. =» “Onderhoud en dagelijkse
reiniging” zie pagina 63

Bel de hotline als u de problemen niet kunt verhelpen!
De telefoonnummers staan op de laatste pagina’s van de gebruiksaanwijzing.
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Bestemmelsesmaessig brug

Lees brugsanvisningen grundigt, fglg den, og opbevar den

pa et sikkert sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne
brugsanvisning vedlaegges.

Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en
manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt brug af
apparatet.

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
og i hjemmet. Apparatet er kun beregnet til at blive brugt til
maengder og tider, som er almindelige i en normal husholdning.
Apparatet og tilbeharet (afhaengigt af model) egner sig til falgende
anvendelsesformal:

Kagdhakker: Til at smahakke og blande rat og kogt ked, bacon,
fierkree og fisk.

Palsestopper: Til fremstilling af palser og sma ruller.
Kibbeh-former: Til fremstilling af hakkekgadsruller.

Raspepasats: Til at raspe, rive og skeere fadevarer.
Citruspresse: Til presning af citrusfrugter.

Fadevarerne, der skal forarbejdes, skal veere fri for harde
bestanddele (f.eks. ben). Apparatet ma ikke bruges til at forarbejde
andre genstande eller substanser. Bruges andre af producenten
tilladte tilbehgrsdele, er andre anvendelser ogsa mulige. Brug kun
apparatet med originale dele og tilbehgr. Brug aldrig pasatsene eller
skaere- og raspeindsatsene til andre apparater. Brug udelukkende
sammenhgrende dele til de pagaeldende pasatse.

Apparatet ma kun anvendes indendgrs ved stuetemperatur og
maks. 2000 m over havets overflade. Apparatet ma ikke stilles pa
eller i neerheden af varme overflader, f.eks. komfur.

Arbejdsfladen skal veere let tilgeengelig, fugtighedsbestandig, fast,
jeevn, tar og tilstraekkelig stor, sa skader pa grund af sprgjt undgas,
og sa du kan arbejde uhindret.

Dette apparat kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller
viden, hvis de er under opsyn og er blevet instrueret i brug af
apparatet og har forstaet de deraf resulterende farer. Apparatet og
tilslutningsledningen skal veere utilgaengelige for bagrn, og de ma
ikke betjene apparatet. Apparatet er ikke legetaj for barn. Barn ma
ikke foretage renggringen og bruger-vedligeholdelsen.
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Sikkerhedshenvisninger

/\ Fare for elektriske sted og brandfare

Apparatet ma kun tilsluttes en streamforsyning med vekselstrgm via
en stikdase med jord, der er installeret forskriftsmaessigt. Kontroller,
om jordledningssystemet for den elektriske husinstallation er
installeret forskriftmaessigt.

Apparatet ma kun tilsluttes og benyttes iht. angivelserne pa
typeskiltet. Brug kun apparatet, hvis netledningen og apparatet er
uden skader. Reparationer pa apparatet, f.eks. udskiftning af en
beskadiget netledning, ma kun foretages af vores kundeservice for
at undga tilskadekomst. Tilslut aldrig apparatet til kontakture eller
stikdaser, der kan fjernbetjenes. Apparatet skal altid vaere under
opsyn, nar det anvendes! Det anbefales, at apparatet kun er teendt,
sa leenge fodevarerne forarbejdes.

Netkablet ma ikke komme i kontakt med varme dele eller treekkes
over skarpe kanter. Motorenheden ma aldrig dyppes ned i vand
eller kommes i opvaskemaskine. Anvend ikke nogen damprenser.
Heenderne ma ikke veere fugtige, nar der arbejdes med apparatet.
Benyt ikke apparatet i tomgang.

Apparatet skal efter hver brug, nar det ikke er under opsyn, altid
afbrydes fra stremnettet, far det samles, adskilles eller renggres og i
tilfeelde af fejl.

/\ Fare for tilskadekomst

Vent, indtil motoren star helt stille efter brug af apparatet. Far
montering eller udskiftning af pasatse skal apparatet slukkes og
afbrydes fra nettet.

Bergr aldrig de skarpe knive og kanter pa skeere- og
raspeindsatserne med fingrene. Stik aldrig fingrene ind i
roterende dele. Stik aldrig heenderne i pafyldningsskakten eller i
udgangsabningen. Skub aldrig fadevarerne, som skal forarbejdes,
i pafyldningsskakten med handerne. Brug udelukkende den
medleverede stopper!

Renger aldrig de skarpe knive og kanter pa skaere- og
raspeindsatserne med de bare haender.
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da Sikkerhedshenvisninger

/\ OBS! Apparatet kan blive beskadiget

Searg for, at der ikke er nogen fremmedlegemer i pafyldningsskakten
eller i pasatsene. Kom ikke genstande (f.eks. knive, skeer) i
pafyldningsskakten eller i udgangsabningen.

Lad apparatet kgre maksimalt 10 minutter uden pause. Sluk det
derefter, og lad det kgle af til stuetemperatur.

A Vigtigt!

Renggr altid apparatet som beskrevet efter hver brug eller efter
lzengere tid, hvor det ikke har veeret i brug. "Pleje og daglig

rengaring” se side 75

Tillykke med kgbet af dit nye apparat fra
firmaet Bosch.

Pa de fglgende sider i denne brugsanvis-
ning kan du finde nyttige henvisningerne
angaende sikker brug af apparatet.

Vi beder dig om at laese denne vejledning
grundigt igennem og falge alle anvisninger.
Dermed far du gleede at dette apparat i
lang tid, og resultaterne af dit arbejde vil
bekreefte dig i, at du har kgbt det helt rigtige
produkt.

Opbevar denne brugsanvisning til senere
brug, og giv den videre til en senere ejer.
Yderligere informationer om vores produk-
ter finder du pa vores internetside.
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Overblik

= Billede IN

1

Motorenhed
Motor til pasatse
Tasten | eller O/I*
Tasten O eller 1-2 | rev*
Driftsindikator
Sikringstasten
Baeregreb
Opbevaringsrum med lag
Netkabel
Kabelrum

asispasats
Hus
Pafyldningsskakt
Pafyldningsskal
Frugt-/grentsagsstopper
Snekke med medbringer
Skruering

Kgdhakkerindsats

a Kniv

b Hulskive, fin

¢ Hulskive, middel

d Hulskive, grov

Pglsestopperindsats

a Beerering

b Pglsestopperdyse

Kibbeh-indsats

a Konusring

b Kibbeh-dyse

T DO QOO0 TO W TTISTKQ "D QOO TOD

= Billede &

6

Raspepasats*

Hus
Pafyldningsskakt
Laseklap
Pafyldningsskal
Frugt-/grentsagsstopper
Skeereindsats
Raspeindsats, grov
Raspeindsats, fin
Riveindsats
Citruspresserpasats*
a Opsamlingsskal

b Siindsats

c Pressekegle

d Drivaksel med fjeder

T o0KQ ™" Q0O TQ®

* afhaengigt af model

Overblik da

Brugsanvisningen beskriver forskellige
apparatmodeller. Pa billedsiderne findes en
oversigt. => Billede [

Tilbeher og reservedele fas via kunde-
service eller pa www.bosch-home.com.
=»> "Reservedele og tilbehar” se side 78

For fgrste brug

For det nye apparat kan bruges, skal det
pakkes helt ud, renggres og testes.

OoBS!

Tag aldrig et beskadiget apparat i brug!

m Tag motorenheden og alle tilbehgrsdele
ud af emballagen.

m Fjern emballagematerialet.

m Skil samlede dele ad i de enkelte
dele. Ga i den forbindelse i omvendt
raeekkefglge frem som beskrevet under
"Forberedelse”.

m  Kontrollér, om alle dele er fuldsteendige.
=> Billede /&

m Kontrollér alle dele for synlige skader.

m Forden farste brug skal alle dele
renggres grundigt. =» “Pleje og daglig
rengering” se side 75

Betjenings- og
displayelementer
MFW35...

Tasten |
Apparatet teendes, nar der trykkes pa
tasten I. Motoren starter med det samme.

Tasten O
Apparatet slukkes, nar der trykkes pa
tasten O. Motoren stopper.

MFW36.../MFW38...

Taste O/I

Apparatet teendes, nar der trykkes pa tasten
O/I. Drevet starter straks med hastighed 2
(hurtigt). Apparatet slukkes, nar der trykkes
pa tasten O/l igen. Motoren stopper.

Tasten 1-2 | rev

Ved at trykke kort pa tasten 1-2 | rev
&ndres apparatets hastighed mellem 1
(langsomt) og 2 (hurtigt). =» "Hastigheds-
indstilling” se side 72
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da Overbelastningssikring

Modsatlgb-funktionen starter, nar tasten
1-2 | rev holdes trykket. =» "Modsat-
lab-funktion” se side 72

Alle modeller

Driftsindikator

Driftsindikatoren lyser, nar apparatet er
teendt. Ved modeller med modsatlgb-funk-
tion blinker funktionsindikatoren, sa leenge
der trykkes pa tasten 1:2 | rev.

Sikringstasten

Pasatsen, som er monteret pa apparatet,
lases op, nar der trykkes pa sikringstasten.
Pasatsen kan ferst drejes med uret og
tages af motorenheden, nar der trykkes pa
sikringstasten.

Kabelrum

Netkablet kan treekkes ud af kabelrummet
eller skubbes ind igen. Traek kun sa meget
kabel ud, som er ngdvendigt.

Opbevaringsrum

Kadhakkerens hulskiver, som ikke bruges,
kan opbevares i opbevaringsrummet, som
kan lukkes med laget.

Hastighedsindstilling

NUR MFW36.../MFW38...

Med hastighedsindstillingen kan hastig-
heden indstilles til 1 (langsomt) eller 2
(hurtigt).

OBS!

Seerlige opgaver kraeves altid hastighed 1
(langsomt). Overhold hastighedsanbefalin-
gerne! Se ogsa tabel =» billede [

m Taend apparatet med tasten O/1. Appa-
ratet kgrer med hastighed 2 (hurtigt).

m Tryk kort pa tasten 1-2 | rev. Apparatet
skifter til hastighed 1 (langsomt).

m  Tryk kort pa tasten 1-2 | rev. Apparatet
skifter tilbage til hastighed 2 (hurtigt).

Hastighedsanbefalinger

Pasats Hastighed

hurtigt

Overbelastningssikring

Medbringeren har et hak (fast brudsted),
som modvirker stgrre skader pa dit apparat,
hvis basispasatsen overbelastes. Med-
bringeren braekker pa dette sted i tilfelde
af overbelastning. En ny medbringer kan
kabes hos kundeservice (nr. 630701).
Reservedele med fast brudsted er ikke
bestanddel af vores garantiforpligtelser.

Udskiftning af medbringer

= Billede

1. Lasn skruen i medbringeren med en
egnet skruetraekker (PH2), og fijern den
defekte medbringer.

2. Monter den nye medbringer, og spaend
den fast.
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hurtigt

langsomt

langsomt

Modsatlgb-funktion

NUR MFW36.../MFW38...
Modsatlgb-funktionen bruges til at Iasne
fedevarer, der har sat sig fast, ved kortva-
rigt at lade snekken kgre bagleens. Mod-
satlgb-funktionen slukker automatisk efter
15 sekunder.

OBS!

Hold aldrig tasten 1-2 | rev trykket for

leenge, mens apparatet er teendt. Hold forst

tasten 1-2 | rev trykket laenge, nar appara-

tet star helt stille.

m Sluk apparatet med tasten O/I, og vent,
indtil motoren star stille.

m Hold tasten 1-2 | rev trykket.



m Slip tasten 1-2 | rev efter ca.
5-10 sekunder, og vent, indtil motoren
star stille.

m Taend apparatet igen med tasten O/I.

Bemeerk:

Hvis fadevarer, der har sat sig fast, ikke har
lasnet sig efter kortvarigt modsatlgb, skal
apparatet slukkes, netstikket traekkes ud,
og apparatet rengares. = “Pleje og daglig
rengaring” se side 75

Motorenhed

Forberedelse

/\ Fare for tilskadekomst!

Saet forst netstikket i, nar alle forberedelser

til arbejdet med apparatet er afsluttet og de

nedvendige pasatse er monteret korrekt og

forbundet med motorenheden.

m Stil motorenheden pa en stabil og
vandret flade.

m Treek netkablet ud af kabelrummet i den
ngdvendige leengde.

Motorenheden er forberedt.

Basispasats
Basispasatsen bruges til falgende opgaver:

Kgdhakker

Til at smahakke ra eller kogte fedevarer.
Brug den passende hulskive afheengigt af
typen og konsistensen pa fedevaren, som
skal forarbejdes. =% "Tips” se side 77

Pglsestopper
Til at fylde kunst- og naturtarm med peolse-
masse. Til at forme sma ruller.

Kibbeh-former
Til at forme dej- eller hakkekadsruller.

Bemeerk: Flere anvendelser er mulige med
basispasatsen og det passende tilbeher,
som du har kgbt via kundeservice.

OBS!

Ret udsparingen pa indsatsene til det
pageeldende modstykke pa huset, nar de
forskellige enkeltdele skal saettes sammen.

Motorenhed da

Forberedelse kgdhakker

A\ Fare for tilskadekomst!
Bergr aldrig den skarpe kniv med fingrene.

OBS!
Brug altid kun den ene hulskive.

—> Billede 3]

1. Monter forst snekken med medbringe-
ren i huset.

2. Monter fgrst kniven og sa den gnskede
hulskive pa snekken.

3. Seaet skrueringen pa huset, og spaend
den med uret uden at bruge kraefter.

Kadhakkeren er parat.

Forberedelse pglsestopper

=> Billede d

1. Monter forst snekken med medbringeren
i huset.

2. Monter farst beereringen pa snekken og
derefter polsedysen i huset.

3. Seet skrueringen pa huset, og spaend
den med uret uden at bruge kraefter.

Pglsestopperen er parat.

Forberedelse kibbeh-former

=> Billede [d

1. Monter forst snekken med medbringeren
i huset.

2. Monter farst konusringen pa snekken og
derefter kibbeh-dysen i huset.

3. Seet skrueringen pa huset, og spaend
den med uret uden at bruge kreefter.

Kibbeh-formeren er parat.

Brug

Bemeerk: Afhaengigt af anvendelsesformal
forarbejdes fedevarerne forskelligt.

=»> "Opskrifter” se side 76

Folgende eksempel beskriver anvendel-
sen af basispasatsen som kgdhakker:

A\ Fare for tilskadekomst!

— Stik aldrig haenderne i
pafyldningsskakten.

— Anvend udelukkende stopperen til at
skubbe efter med.
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da Raspepasats

OBS!

— Knogler, brusk, sener eller andre faste
bestanddele ma ikke forarbejdes.

— Frossent kad ma ikke forarbejdes.

— Trykket fra stopperen ma ikke veere for
stort.

= Billedreekke [€

1. Monter den forberedte pasats skrat pa
motorenhedens drev.

2. Drej pasatsen mod uret, indtil den gar
hgrbart i hak.

3. Monter pafyldningsskalen, og stik
stopperen i pafyldningsskakten.

4. Forbered fgdevarerne. Skeer store dele
i mindre stykker, sa de passer i pafyld-
ningsskakten uden at trykke.

5. Stil en egnet beholder under pasat-
sen. Kom de forberedte fadevarer i
pafyldningsskalen.

6. Seet netstikket i. Teend for apparatet.

Bemeerk (MFW36.../MFW38...):

Nar apparatet teendes, karer det med

optimal hastighed 2 (hurtigt).

7. Skub fadevarerne i pafyldningsskakten
med stopperen med et let tryk.

8. Sluk for apparatet, og traek netstikket ud,
nar arbejdet er afsluttet.

9. Fjern pafyldningsskalen og stopperen.

10. Hold sikringstasten trykket, og drej
pasatsen med uret, indtil den lgsner sig.

11. Tag pasatsen af, adskil den, og rengar
alle dele. =» "Pleje og daglig rengering”
se side 75

Raspepasats

Til at raspe, rive og skeere f.eks. ost, frugt,
grontsager, ngdder, mandler, tarrede
rundstykker og andre harde fgdevarer. Brug
den passende indsats afthaengigt af typen
og konsistensen pa fedevaren, som skal
forarbejdes. =» "Tips” se side 77

Forberedelse

/\ Fare for tilskadekomst!

Bergr aldrig de skarpe knive og kanter pa
raspe-, rive- og skeereindsatserne med
fingrene.
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= Billedraekke [i

1. Abn laseklappen. Monter den anskede
indsats i huset.

2. Luk laseklappen, indtil den klikker
hgrbart pa plads.

Raspepasatsen er parat.

Brug

/\ Fare for tilskadekomst!

— Stik aldrig heenderne i
pafyldningsskakten.

— Anvend udelukkende stopperen til at
skubbe efter med.

OBS!

— Stopperen kan kun isaettes i en retning.

— Fjern harde skaller (f.eks. fra ngdder).

— Trykket fra stopperen ma ikke veere for
stort.

OBS! (MFW36.../MFW38...)

Brug altid raspe- og skeereindsatse med
hastighed 1 (langsomt).

— Brug riveindsatsen med hastighed 2
(hurtigt).
=> "Betjenings- og displayelementer” se
side 71

= Billedreekke I

Monter den forberedte pasats skrat pa

motorenhedens drev.

2. Drej pasatsen mod uret, indtil den gar
hgrbart i hak.

3. Monter pafyldningsskalen, og stik
stopperen i pafyldningsskakten.

4. Forbered fadevarerne. Skeer store dele
i mindre stykker, sa de passer i pafyld-
ningsskakten uden at trykke.

5. Stil en egnet beholder under pasat-
sen. Kom de forberedte fgdevarer i
pafyldningsskalen.

6. Seet stikket i. Taend for apparatet.

OBS! (MFW36.../MFW38...)

Nar apparatet teendes, kerer det med

hastighed 2 (hurtigt). Tryk altid en gang pa

tasten 1:2 | rev ved anvendelse af raspe-
og skeereindsatse for at skifte til hastighed

1 (langsomt). =» "Hastighedsindstilling” se

side 72

7. Skub fadevarerne i pafyldningsskakten
med stopperen med et let tryk. Fedeva-
rerne skeeres eller rives.

=



8. Sluk for apparatet, og traek netstikket ud,
nar arbejdet er afsluttet.

9. Fjern pafyldningsskalen og stopperen.

10. Hold sikringstasten trykket, og drej
pasatsen med uret, indtil den lgsner sig.

11. Tag pasatsen af, adskil den, og renger
alle dele. = "Pleje og daglig rengaring”
se side 75

Citruspresserpasats

Til at presse citrusfrugter som f.eks.
citroner, appelsiner og grapefrugter.

Forberedelse

A\ Fare for tilskadekomst!
Citruspressepasatsen samles direkte pa
motorenheden. Seet farst netstikket i, nar
alle forberedelser til arbejdet med apparatet
er afsluttet.

OBS!

Motorenheden vippes 90° til forberedelse
og anvendelse af citruspressepasatsen.
Brug aldrig andre pasatse i denne position.

=> Billedraekke

1. Hold fast i motorenheden i beeregrebet,
og vip den forsigtigt, s& drevet peger
opad. Drej eventuelt motorenheden, sa
tasterne er let tilgaengelige.

2. Monter drivakslen med fjederelementet
nedad i motorenhedens drev.

OBS!

Drivakslen skal let kunne trykkes nedad

med fingeren. Den ma ikke vaere klistret til

med saftrester eller veere blokeret af kerner

eller fremmedlegemer.

3. Monter samleskalen skrat pa drevet.

4. Drej samleskalen mod uret, indtil den
gar hgrbart i hak.

5. Monter siindsatsen pa samleskalen.

6. Monter pressekeglen pa drivakslen.

Citruspressepasatsen er monteret pa

motorenheden og klar til brug.

Brug

= Billedreekke [d

1. Halver citrusfrugter.

2. Stil en egnet beholder under pasatsen.

3. Seet stikket i. Taend for apparatet.
Motoren kgrer.

Citruspresserpasats da

OBS! (MFW36.../MFW38...)

Nar apparatet teendes, kerer det med

hastighed 2 (hurtigt). Tryk altid en gang

pa tasten 1-2 | rev ved anvendelse af

citruspressen for at skifte til hastighed 1

(langsomt). =» "Hastighedsindstilling” se

side 72

4. Seet citrusfrugthalvdelene pa presse-
keglen med skaerefladen, og tryk nedad.
Citruspresseren gar i gang, nar frugten
trykkes mod pressekeglen.

5. Reducer presset mod pressekeglen for
at afslutte presningen.

6. Sluk for apparatet, og traek netstikket
ud, nar arbejdet er afsluttet.

7. Hold sikringstasten trykket, og drej
pasatsen med uret, indtil den lgsner sig.

8. Tag pasatsen af, adskil den, og renger
alle dele. = "Pleje og daglig rengaring’
se side 75

Henvisninger:

— For at opnéa et optimalt saftudbytte bar
presningen gentages et par gange.

— Tem evt. siindsatsen med groft frugtkad
og kerner.

4

Pleje og daglig renggring
Apparatet, alle pasatse og de anvendte
tilbehgrsdele skal renggres grundigt efter
hver brug.

A\ Fare for elektrisk stgd!

— Treaek netkablet ud af stikdasen inden
renggringen.

— Dyp aldrig motorenheden i vaeske, og
renggr den aldrig i opvaskemaskinen.

/\ Fare for at komme til skade!
Berar ikke de skarpe knive og kanter pa
raspe- og skaereindsatserne med fingrene.

OBS!

— Brug ikke renggringsmidler, der
indeholder alkohol eller sprit.

— Benyt ikke skarpe, spidse eller
metalliske genstande.

— Der ma ikke anvendes skurrende klude
eller renggringsmidler.
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da Opskrifter

Pa billede [M ses en oversigt over, hvordan

de enkelte dele skal rengares.

m Tor motorenheden af med en blgd og
fugtig klud, og ter den.

m Adskil de anvendte pasatse i omvendt
reekkefglge (se ,Forberedelse” ved den
pagaeldende pasats).

m  Renger alle tilbehgrsdele med saebe-
vand og en blgd klud/svamp eller med
en blgd bgrste.

m Lad alle dele tgrre.

Henvisninger:

— Ter omgaende metaldele af, og beskyt
dem mod rust med en lidt madolie.

— Ved forarbejdning af f.eks. gulergdder
kan der opsta misfarvninger pa plastde-
lene. Det kan fijernes med nogle draber
madolie.

Opskrifter

Kibbeh

Bemeerk (MFW36.../MFW38...):

Indstil hastigheden til 2 (hurtigt) ved alle

arbejdstrin.

Kadrulle:

— 500 g lammekead, skaret i strimler

— 500 g bulgur-hvede, vasket og
dryppet af

— 1 lille lag, hakket

m Forarbejd lammekgd og hvede skiftevis
med k@dhakkeren (fin hulskive)

m Bland dejen godt, bland Igget i.

m Forarbejd blandingen to gange mere
med kadhakkeren.

Fyld:

— 400 g lammekead, skaret i strimler

— 2 mellemstore lag, hakket

— 1 spiseske olie

— 1 spiseske mel

— 2 teske allehande

— Salt og peber

m Forarbejd lammekgdet med
kadhakkeren (fin hulskive)

m Steg lagene gyldne.

m Tilseet lammekadet, og steg det
igennem.

m Tilseet de gvrige ingredienser.

m Brun det hele i ca. 1-2 minutter.
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m Heeld det overskydende fedt fra.
m Lad fyldet afkgle.

Tilberedning af kibbeh:

m Forarbejd blandingen til kadrullerne med
kibbeh-formeren.

m Skeer 7,5 cm lange stykker af den hule
kadslange.

m Tryk den ene ende af kgdrullen
sammen.

m  Tryk en smule fyld ind i abningen,
og tryk derefter den anden ende af
kadrullen sammen.

m  Opvarm olie (ca. 180 °C) og fritturesteg
kadrullerne i ca. 6 minutter, til de far en
gylden farve.

Marcipan

Bemeerk (MFW36.../MFW38...):

Indstil hastigheden til 2 (hurtigt) ved alle

arbejdstrin.

— 210 g mandler (groft malet)

— 210 g flormelis

— Lidt rosenvand

— 1 drabe bittermandelolie

m Bland mandler og puddersukker godt
sammen.

m Del blandingen i 6 lige store portioner
(hver ca. 70 g).

m Forbered motorenheden med kadhak-
kerpasats og den fine hulskive (2,7 mm
— afheengigt af model =» "Reservedele
og tilbehar” se side 78).

m  Kom den fgrste portion i pafyldnings-
skalen, og teend apparatet.

m Tilseet en portion mere hvert 5 sekund,
indtil alt er forarbejdet.

m Tilseet derefter lidt rosenvand og 1 drabe
bittermandelolie, bland det godt, og lad
det hele hvile.



Tips da

Tips

Kgdhakker

Anvendelse af hulskiver

— Fin hulskive (2,7 mm) til:
kogt hgnse-, svine- og oksekad, kogt
lever, kogt fisk til supper; rat svine- og
oksekgd til forloren hare; ra lever, kad og
bacon til leverpglse; svinekad til tepalse

— Middel hulskive (4 mm) til:
svine- og oksekgad til postejer og
cervelatpglse

— Grov hulskive (8 mm) til:
stegt svinekgd til gullaschsuppe; rester
(f.eks. steg, palaeg, ...) til gratin med
rester

m Hvis en finere konsistens af de forar-
bejdede fadevarer gnskes, gentages
processen, eller forskellige hulskiver

bruges efter hinanden (grov, middel, fin).

m  Andre ingredienser (f.eks. lag, kryd-
derier) kan tilseettes direkte ved forar-
bejdningen. Alle ingredienser blandes
dermed godt med hinanden.

Pglsestopper

m Laeg naturtarmen i lunkent vand i ca.
10 minutter, for den forarbejdes.

m Fyld ikke tarmen for meget, da pglsen
ellers kan springe ved kogning eller
stegning.

Raspepasats

OoBS! (MFW36.../MFW38...)

— Brug altid raspe- og skaereindsatse med
hastighed 1 (langsomt).

— Brug riveindsatsen med hastighed 2
(hurtigt).
=» "Hastighedsindstilling” se side 72

Anvendelse af indsatse

— Skeereindsats: til gulergdder, selleri,
kalrabi, squash

— Raspeindsats (grov): til gulergdder,
ngdder, hard ost (f.eks. emmentaler)

— Raspeindsats (fin): til ngdder, hard ost,

parmesanost
— Riveindsats: til kartofler, parmesanost,
negdder

Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa
miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-

mmm  sificeret iht. det europeeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedlaegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
gnskes udfart indenfor retten til reklamation.
Medfglger kabsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfgrt mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Bosch apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort serviceveerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tIf. 44 89 88 10.

Ret til @endringer forbeholdes.
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da Reservedele og tilbehar

Reservedele og tilbehgr

Reservedele og tilbehgr

& 638407 Hulskive (fin) til kedhakker

& 637985 Hulskive (middel) til kedhakker

= 637986 Hulskive (grov) til kedhakker

= 637987 Pglsestopper: til at fylde kunst- og naturtarm
med pglsemasse. Til at forme sma ruller.

= 12000397

& 638281 Kibbeh-former: til at forme dej- eller
hakkekadsruller.

& MFZ3DS1 Raspepasats: til at raspe, rive og skeere

= 798161 Skeereindsats til raspepéasats

= 798162 Raspeindsats (grov) til raspepéasats

= 798160 Raspeindsats (fin) til raspepasats

= 798130 Riveindsats til raspepasats

= 791603 Citruspresserpasats: til presning af citroner,

appelsiner og grapefrugt.

Reservedele og tilbehgr kan kgbes i handlen og via kundeservice.
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Hjeelp i tilfeelde af fejl da

Hjeelp i tilfeelde af fejl
Problem Arsag

Apparatet starter ikke ved Apparatet far ikke strem.
start.

Afhjeelpning

Seet stikket i stikdasen.

Apparatet karer normalt, Apparatet er blevet overbe-
men fgdevarerne forarbej- lastet, og medbringeren er
des ikke. braekket ved brudstedet.

Sluk for apparatet, og vent, til
det star stille. Traek stikket ud,
tag pasatsen af, adskil den,

og renger alle dele. Udskift
medbringeren. =» "Overbelast-
ningssikring” se side 72

Pasatsen eller snekken er
tilstoppet.

Fadevarerne forarbejdes
ikke eller kun meget
langsomt.

Apparater uden modsatlgb:
Sluk apparatet, vent, indtil det
star stille, og traek stikket ud.
Tag pasatsen af, adskil den, og
renggr delene, sa blokeringen
fiernes. =» "Pleje og daglig
rengaring” se side 75

Apparater med modsatlgb:
Sluk apparatet med tasten O/I,
og vent, indtil motoren star stille.
Hold tasten 1:2 | rev trykket. Slip
tasten 1-2 | rev efter ca. 5-10
sekunder, og vent, indtil motoren
star stille. Teend apparatet igen,
og arbejd videre. =» "Modsat-
Igb-funktion” se side 72

Der udgves for kraftigt tryk
pa stopperen, eller pafyld-
ningsskakten er for fuld.

Reducer trykket pa stopperen,
og haeld feerre fgdevarer i
pafyldningsskakten.

Der er stadig harde
bestanddele i fadevarerne,
som skal forarbejdes.

Fjern harde bestanddele. Forkog
eller damp harde grentsager for
forarbejdning.

Modsatlgb-funktionen
starter ikke.

Der blev trykket kort pa
tasten 1:2 | rev.

Tryk pa tasten 1-2 | rev, indtil
modsatlgb starter.

Snekken er for tilstoppet.

Sluk for apparatet, vent, til det
star stille, og traek stikket ud.
Tag pasatsen af, adskil den, og
renggr delene, sa blokeringen
fiernes. =» "Pleje og daglig
rengaring” se side 75

Hvis problemerne ikke kan afhjaelpes, sa ring altid til vores hotline!

Telefonnumrene kan findes pa de sidste sider i denne vejledning.

79



no Korrekt bruk

Korrekt bruk

Les ngye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den.
Den ma oppbevares omhyggelig! Dersom maskinen blir levert
videre, ma denne veiledningen vedlegges.

Dersom det ikke blir tatt hensyn til henvisningene for riktig bruk av
maskinen, er produsenten ikke ansvarlig for skader som oppstar pa
grunn av dette.

Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger. Mas-
kinen ma kun brukes til & bearbeide vanlige husholdningsmengder
og ogsa innen vanlige bearbeidelsestider.

Maskinen og tilbehgret (alt etter modell) er egnet til falgende
bruksformal:

Kjattkvern: Til kutting og blanding av ratt og kokt kjgtt, flesk, fiserkre
og fisk.

Palsestopper: Til produksjon av pglser og ruller.

Kebbe-former: Til produksjon av deig- og kjettdeigpasties.
Raspe-pasats: Til rasping, riving og kutting av matvarer.
Sitruspresse: Til pressing av sitrusfrukter.

Matvarene som skal bearbeides ma veere fri for harde bestanddeler
(f.eks. knoker). Maskinen ma ikke brukes til bearbeidelse av andre
gjenstander eller substanser. Ved bruk av andre tilbehgrsdeler som
er godkjent av produsenten, er det ogsa mulig med annen bruk i
tillegg. Maskinen skal kun brukes med originaldeler og -tilbehgr.
Du ma aldri bruke pasatsene eller skjaere- og raspeinnsatsene pa
andre maskiner. Det ma kun brukes deler som hgrer sammen til de
respektive pasatsene.

Maskinen skal kun brukes innendgrs ved romtemperatur, og ikke
hgyere enn 2000 meter over havet. Maskinen ma ikke settes pa
eller i naerheter av varme overflater, f.eks. plater pa komfyren.
Arbeidsflaten ma veere lett tilgjengelig, fuktighetsbestandig, hard,
jevn, tarr og tilstrekkelig stor for & unnga skader pa grunn av sprut,
og slik at man kan arbeide uhindret.

Denne maskinen kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller
kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt oppleering i
sikker bruk av maskinen og er informert om farene ved bruk av
maskinen. Barn ma holdes borte fra maskinen og tilkoplingslednin-
gen. De ma ikke fa lov a betjene maskinen. Barn ma ikke leke med
maskinen. Rengjgring og brukervedlikehold ma ikke utfgres av barn.
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Sikkerhetshenvisninger no

Sikkerhetshenvisninger

A\ Fare for elektrisk stot og brannfare

Maskinen skal bare kobles til via en forskriftsmessig montert stikk-
kontakt med jording til et stramnett med vekselstram. Vaer sikker

pa at systemet for husets beskyttelsesleder er forskriftsmessig
installert.

Maskinen ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. M& kun benyttes nar ledningen og maskinen ikke viser
tegn pa skade. For & unnga farlige situasjoner ma apparatet ikke
repareres av andre enn produsentens kundeservice. Dette gjelder
f.eks. ved utskifting av en skadet streamkabel. Denne maskinen

ma aldri koplet til tidsur eller stikkontakter med fjernkontroll. Hold
alltid tilsyn med maskinen nar den er i bruk! Det anbefales ikke a la
maskinen vaere innkoblet lenger enn det som er ngdvendig for bear-
beidingen av matvarene.

La aldri stramkabelen komme i bergring med varme deler, og trekk
den aldri over skarpe kanter. Basismaskinen ma aldri dyppes ned i
vann eller vaskes i oppvaskmaskin. lkke bruk damprenser. Ikke bruk
maskinen med fuktige hender, og ikke la den ga pa tomgang.
Maskinen ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar den ikke er under
tilsyn, for den settes sammen, tas fra hverandre eller rengjgres og
ved feil.

/\ Fare for personskader

Vent til drevet har stanset rett etter at maskinen har veert i bruk.
Maskinen ma slas av og kobles fra nettet, fgr det monteres eller
skiftes ut pasatser.

Grip ikke inn i de skarpe knivene og kantene pa raspe- og skjeere-
innsatsene. Grip aldri inn i roterende deler. Grip aldri med hendene
inn i pafyllingssjakten eller utlgpsapningen. Skyv aldri matvarene
som skal bearbeides inn i pafyllingssjakten med hendene. Bruk kun
den stgteren som fulgte med i leveransen!

De skarpe knivene og kantene pa skjaere- og raspeinnsatsene ma
aldri rengjegres med bare hender.
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no Sikkerhetshenvisninger

/\ Obs! Fare for skader pa maskinen

Pass pa at det ikke finnes uvedkommende gjenstander i pafyl-
lingssjakten eller i pasatsene. Stikk ikke gjenstander (f.eks. kniver,
skjeer) inn i pafyllingssjakten eller i utlgpsapningen.

La maskinen ga i maks. 10 minutter uten avbrudd. Sla den deretter
av og la den avkjgles til romtemperatur.

A\ Viktig!

Apparatet ma rengjgres som beskrevet etter hver bruk eller nar
det ikke har veert i bruk i en lengre periode. =» “Stell og daglig

rengjering” se side 87

Gratulerer med ditt nye Bosch-produkt.
Pa de neste sidene av denne bruksanvis-
ningen finner du verdifull informasjon om
sikker bruk av maskinen.

Vi ber deg lese grundig gjennom denne
bruksanvisningen og felge alle instruksjo-
nene. Da vil du ha glede av maskinen i lang
tid, og resultatene av arbeidet med den vil
bekrefte at du har gjort et godt valg.
Oppbevar bruksanvisningen for senere bruk
eller for en senere eier.

Videre informasjoner om vare produkter
finner du pa var nettside.
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En oversikt

—> Bilde IN
1 Basismaskin
Drev for pasatser
Tasten | eller O/I*
Tasten O eller 1-2 | rev*
Driftsindikator
Sikringstast
Baerehandtak
Oppbevaringsrom med lokk
Stremkabel
Kabeloppbevaring
2 Basispasats

a Hus

b Pafyllingssjakt

¢ Matebrett

d Stater

e Snekke med medbringer

f Skruring
3 Kjegttkverninnsats

a Kniv

b Hullskive, fin*

¢ Hullskive, middels

d Hullskive, grov
4 Pglsestopperinnsats

a Beerering

b Poglsestopperdyse
5 Kebbe-innsats

a Konusring

b Kebbe-dyse

—> Bilde &

6 Raspelpasats*
a Hus

b Pafyllingssjakt

¢ Deksel

d Matebrett

e Stater

f

g

h

i

D KQ ™""TDO Q0O TO

Skjeereinnsats
Raspe-innsats, grov
Raspe-innsats, fin
Rivjerninnsats
7 Sitruspresse-pasats*

a Oppsamlingsskal

b Silinnsats

c Pressekjegle

d Drivaksling med fjeer

* avhengig av modell

En oversikt no

Denne bruksanvisningen beskriver flere
versjoner av maskinen. Du finner en over-
sikt pa sidene med bilder. =» Bilde [
Tilbehgr og reservedeler kan kjgpes hos
kundeservice eller pa internettadressen
www.bosch-home.com. =» "Reservedeler
og tilbehar” se side 90

For farste gangs bruk

Far den nye maskinen kan tas i bruk, ma
den pakkes fullstendig ut, rengjeres og
kontrolleres.

Obs!

Du ma aldri ta i bruk et apparat som har

skader!

m Ta basismaskinen og alle tilbehgrsde-
lene ut av emballasjen.

m Fjern eksisterende forpakningsmateriell.

m Ta de monterte enkeltdelene fra hver-
andre i sine enkeltdeler. Ga i denne for-
bindelse fram i motsatt rekkefglge til det
som er beskrevet under "Forberedelse”.

m Kontroller at alle delene er fullstendige.
=> Bilde N/ [&

m  Kontroller alle delene med henblikk pa
synlige skader.

m  Rengjor og terk alle deler grundig
for farste bruk. =» "Stell og daglig
rengjaring” se side 87

Betjenings- og
indikatorelementer

MFW35...

|-tasten

Nar du trykker pa I-tasten slas maskinen
pa. Drevet starter umiddelbart.

O-tasten
Nar du trykker pa O-tasten slads maskinen
av. Drevet stoppes.

MFW36.../MFW38...

O/I-tasten

Nar du trykker pa O/I-tasten slas appa-
ratet pa. Drevet starter umiddelbart med
hastighet 2 (hurtig). Nar du trykker en gang
til pa O/l-tasten slas maskinen av. Drevet
stoppes.
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no Overlastvern

1-2 | rev-tasten

Ved 4 trykke kort pa 1-2 | rev-tasten veksles
det mellom hastighetene pa apparatet, 1
(sakte) og 2 (hurtig). = “Innstilling av has-
tigheten” se side 84

Nar du trykker og holder 1-2 | rev-tasten,
startes reversfunksjonen. =% "Reversfunk-
sjon” se side 84

Alle modeller

Driftsindikator

Driftsindikatoren lyser nar maskinen er
slatt pa. Pa modeller med reversfunksjon
blinker funksjonsindikatoren sa lenge
1-2 | rev-tasten trykkes.

Sikringstast

Nar sikringstasten trykkes, lgsnes den
pasatsen som er montert pa maskinen.
Farst nar sikringstasten er trykket, kan
pasatsen dreies med urviseren og tas av
basismaskinen.

Kabeloppbevaring

Nettkabelen kan trekkes ut av kabeloppbe-
varingen, eller skyves inn i den igjen. Trekk
alltid bare ut s& mye kabel som du trenger.

Oppbevaringsrom

De av kjattkvernens hullskiver som ikke er
i bruk, kan oppbevares i oppbevaringsrom-
met, og dette kan lukkes med lokket.

Overlastvern

For a forhindre at det oppstar sterre skader
pa maskinen ved overbelastning av basis-
pasatsen, er medbringeren utstyrt med et
innsnitt (fastlagt bruddsted). Ved overbe-
lastning brytes medbringeren av i dette
punktet. Du kan fa en ny medbringer hos
kundeservice (nr. 630701). Reservedeler
med fastlagt bruddsted er ikke inkludert i
vare garantiforpliktelser.

Utskiftning av medbringeren

= Bilde

1. Lesne skuren i medbringeren med en
egnet skrutrekker (PH2) og fjern den
defekte medbringeren.

2. Settinn en ny medbringer og skru den
fast igjen.
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Innstilling av hastigheten

Kun MFW36.../MFW38...
Med innstillingen av hastigheten kan turtal-
let stilles inn pa 1 (sakte) eller 2 (hurtig).

Obs!

Spesielle brukstilfeller krever hastighet 1
(sakte). Fglg anbefalingene om hvilken
hastighet som bar brukes! Se ogsa tabell
=, bilde M

m Sla pa apparatet med O/I-tasten.
Apparatet gar med hastighet 2 (hurtig).

m  Trykk kort pa 1-2 | rev-tasten. Apparatet
veksler til hastighet 1 (sakte).

m  Trykk kort pa 1-2 | rev-tasten. Veksler
tilbake til hastighet 2 (hurtig) igjen.

Anbefalte hastigheter

Pasats Hastighet
hurtig
hurtig
sakte
sakte

Reversfunksjon

Kun MFW36.../MFW38...

Reversfunksjonen har til oppgave a lgsne
matvarer som har satt seg fast, ved at
snekken roterer bakover en kort tid. Revers-
funksjonen kobles automatisk ut etter

15 sekunder.

Obs!

Du ma aldri holde 1-2 | rev-tasten lenge

inne mens apparatet er slatt pa. Vent med a

holde 1-2 | rev-tasten inne til apparatet har

stanset helt.

m Sla maskinen av med O/I-tasten og
vent til drevet har stanset.

m  Trykk og hold 1-2 | rev-tasten.



m Slipp 1-2 | rev-tasten Igs etter ca.
5-10 sekunder og vent til drevet har
stanset.

m Sla maskinen pa igjen med O/I-tasten.

Merk:

Hvis matvarene som har satt seg fast, ikke
har lgsnet etter en kort reversering, ma

du sla maskinen av, trekke ut stgpselet

og rengjegre maskinen. =» “Stell og daglig
rengjgring” se side 87

Basismaskin

Forberedelse

A\ Fare for personskader!

Stepselet ma farst stikkes inn nar alle

forberedelsene til arbeidet med maskinen

er avsluttet og de ngdvendige pasatsene

er satt korrekt sammen og koblet il

basismaskinen.

m Plasser basismaskinen pa en stabil,
vannrett arbeidsflate.

m Trekk strgmkabelen i ngdvendig lengde
ut av kabeloppbevaringen.

Basismaskin er klargjort.

Basispasats

Basispasatsen brukes i felgende
brukstilfeller:

Kjattkvern

Til kutting av ra eller kokte matvarer. Bruk
passende hullskive, avhengig av matva-
renes type og konsistens. =» "Tips” se
side 89

Pglsestopper
Pafylling av kunst- og naturtarm med pal-
sedeig. Forming av ruller.

Kebbe-former
Forming av deig- eller kjgttdeigpasties.

Merk: Andre brukstilfeller er mulige med
basispasatsen og passende tilbehgr. Dette
kan kjgpes hos kundeservice.

Obs!

Nar de ulike enkeltdelene settes sammen,
ma utsparingene pa innsatsene rettes inn
mot tilsvarende motstykke pa huset.

Basismaskin no

Forberedelse av kjgttkvern

A\ Fare for personskader!
Grip ikke inn i den skarpe kniven.

Obs!
Bruk alltid bare én hullskive.

= Bilde 0]

1. Sett farst snekken med medbringeren
inn i huset.

2. Sett forst kniven og deretter gnsket
hullskive pa snekken.

3. Sett skruringen pa huset og skru den
fast med urviseren uten & bruke makt.

Kjattkvernen er klargjort.

Forberedelse av pglsestopperen

=> Bilde @

1. Sett farst snekken med medbringeren
inn i huset.

2. Sett forst baereringen inn pa snekken og
sett deretter pglsedysen inn i huset.

3. Sett skruringen pa huset og skru den
fast med urviseren uten & bruke makt.

Pglsestopperen er klargjort.

Forberedelse av Kebbe-formeren

=> Bilde

1. Sett farst snekken med medbringeren
inn i huset.

2. Sett farst konusringen pa snekken og
sett deretter kebbe-dysen inn i huset.

3. Sett skruringen pa huset og skru den
fast med urviseren uten & bruke makt.

Kebbe-formeren er klargjort.

Bruk

Merk: Matvarene bearbeides ulikt, avhen-
gig av bruksformal. =» "Oppskrifter” se
side 88

Eksemplet nedenfor beskriver bruken av
basispasatsen som kjgttkvern:

A\ Fare for personskader!

— Grip ikke inn i pafyllingssjakten med
hendene.

— Bruk kun stgteren for & skyve ned.

Obs!

— Du ma ikke bearbeide knokler, brusk,
sener eller andre faste bestanddeler.

— Bearbeid ikke frosset kjott.
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no Raspe-pasats

— lkke utgv stort press med stgteren.

—> Bildesekvens [d

1. Sett den klargjorte pasatsen skratt pa
basismaskinens drev.

2. Drei pasatsen mot urviseren til den gar
hgrbart i inngrep.

3. Sett matebrettet pa og stikk stateren
ned i pafyllingssjakten.

4. Forbered matvarene. Kutt opp store
deler pa forhand, slik at de passer ned i
pafyllingssjakten uten & matte presses.

5. Plasser en egnet beholder under
pasatsen. Ha de klargjorte matvarene
pa matebrettet.

6. Koble til stapselet. Sl4 maskinen pa.

Merk (MFW36.../MFW38...):

Etter start gar apparatet med optimal

hastighet 2 (hurtig).

7. Skyv matvarene ned i pafyllingssjakten
med stgteren med et lett trykk.

8. Sla av maskinen og trekk ut stepselet
nar arbeidet er avsluttet.

9. Ta av matebrettet og stoteren.

10. Hold sikringstasten trykket og drei
pasatsen med urviseren til den Igsner.

11. Ta av pasatsen, ta den fra hverandre og
rengjoer alle delene. =» "Stell og daglig
rengjering” se side 87

Raspe-pasats

Til rasping, riving og skjaering av f.eks. ost,
frukt, grennsaker, natter, mandler, tgrkete
rundstykker og andre harde matvarer. Bruk
den innsatsen som passer til matvarenes
type og konsistens. =» "Tips” se side 89

Forberedelse

/\ Fare for personskader!

Grip ikke inn i de skarpe knivene

og kantene pa raspe-, riviern- og

skjeereinnsatsene.

—> Bildesekvens [

1. Apne dekslet. Sett gnsket innsats inn i
huset.

2. Lukk dekslet. Det skal ga hegrbart i las.

Raspe-pasatsen er klargjort.
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Bruk

A\ Fare for personskader!

— Grip ikke inn i pafyllingssjakten med
hendene.

— Bruk kun stgteren for a skyve ned.

Obs!

— Steteren kan kun settes inn i en retning.
— Fjern harde skall (f.eks. fra natter).

— lkke utgv stort press med stgteren.

Obs! (MFW36.../MFW38...)
Raspe- og skjaereinnsatsene skal
brukes med hastighet 1 (sakte).

— Riveinnsatsen skal brukes med hastig-
het 2 (hurtig).
=> “Innstilling av hastigheten” se
side 84

=> Bildesekvens

Sett den klargjorte pasatsen skra pa

basismaskinens drev.

2. Drei pasatsen mot urviseren til den gar
hgrbart i inngrep.

3. Sett matebrettet pa og stikk stateren
ned i pafyllingssjakten.

4. Forbered matvarene. Kutt opp store
deler pa forhand, slik at de passer ned i
pafyllingssjakten uten a matte presses.

5. Plasser en egnet beholder under
pasatsen. Ha de klargjorte matvarene
pa matebrettet.

6. Koble til stepselet. Sla maskinen pa.

Obs! (MFW36.../MFW38...)

Etter start gar apparatet med hastighet 2

(hurtig). Nar du skal bruke raspe- og skjee-

reinnsatsene, er det tvingende ngdvendig

a trykke 1 gang pa 1-2 | rev-tasten for &

veksle til hastighet 1 (sakte). =» "Innstilling

av hastigheten” se side 84

7. Skyv matvarene ned i pafyllingssjakten
med stgteren med et lett trykk. Matva-
rene skjeeres eller raspes.

8. Sla& av maskinen og trekk ut stgpselet
nar arbeidet er avsluttet.

9. Ta av matebrettet og steteren.

10. Hold sikringstasten trykket og drei
pasatsen med urviseren til den lgsner.

11. Ta av pasatsen, ta den fra hverandre og
rengjer alle delene. = "Stell og daglig
rengjoring” se side 87

=



Sitruspresse-pasats

Til pressing av sitrusfrukt, som f.eks. sitro-
ner, appelsiner, grapefrukt.

Forberedelse

/\ Fare for personskader!
Sitruspresse-pasatsen settes sammen
direkte pa basismaskinen. Stgpselet ma
forst kobles til nar alle forberedelsene til
arbeidet med maskinen er avsluttet.

Obs!

Basismaskinen vippes 90° for a forberede
og bruke sitruspresse-pasatsen. Du

ma aldri bruke andre pasatser i denne
stillingen.

=> Bildesekvens

1. Hold tak i basismaskinens beerehandtak
og vipp den forsiktig, slik at drevet
vender opp. Snu eventuelt pa basismas-
kinen, slik at tastene er lett tilgjengelige.

2. Sett drivakslingen med fjaerelementet
vendt ned i basismaskinens drev.

Obs!

Drivakslingen ma kunne trykkes lett ned

med fingeren. Den ma ikke vaere sam-

menklistret av saftrester eller blokkeres av

kjerner eller uvedkommende gjenstander.

3. Sett oppsamlingsskalen skratt pa
drevet.

4. Drei oppsamlingsskalen mot urviseren til
den gar hgrbart i inngrep.

5. Still silinnsatsen inn pa
oppsamlingsskalen.

6. Sett pressekjeglen pa drivakslingen.

Sitruspresse-pasatsen er montert pa basis-

maskinen og klargjort.

Bruk

=> Bildesekvens [{

1. Halver sitrusfruktene.

2. Plasser en egnet beholder under
pasatsen.

3. Koble til stepselet. Sla maskinen pa.
Drevet gar.

Sitruspresse-pasats no

Obs! (MFW36.../MFW38...)

Etter start gar apparatet med hastighet 2

(hurtig). Nar du skal bruke sitruspressen, er

det tvingende ngdvendig a trykke 1 gang pa

1-2 | rev-tasten for & veksle til hastighet 1

(sakte). =» “Innstilling av hastigheten” se

side 84

4. Sett de halverte sitrusfruktene pa med
den skarne flaten mot pressekjeglen og
press dem ned. Pressekjeglen roterer
sa snart du presser frukten mot den.

5. Reduser presset pa pressekjeglen for a
avslutte pressingen.

6. Sla maskinen av og trekk ut stgpselet
nar arbeidet er avsluttet.

7. Hold sikringstasten trykket og drei
pasatsen med urviseren til den lgsner.

8. Ta av pasatsen, ta den fra hverandre og
rengjer alle delene. =% "Stell og daglig
rengjaring” se side 87

Merknader:

— Pressingen ber gjentas noen ganger for
a fa optimal juiceutvinning.

— Tem silinnsatsen med det grove frukt-
kjottet og kjernene ved behov.

Stell og daglig rengjgring
Maskinen, alle pasatsene og benyttede

tilbeharsdeler ma rengjeres grundig etter
hver bruk.

/\ Fare for elektrisk stat!

— Koble streamkabelen fra stikkontakten far
rengjaring.

— Basismaskinen ma aldri dyppes ned
i veeske og ma heller ikke rengjares i
oppvaskmaskin.

/\ Fare for skade!
Grip ikke inn i de skarpe knivene og
kantene pa raspe- og skjeereinnsatsene.

Obs!

— Ikke bruk rengjgringsmidler som inne-
holder alkohol eller sprit.

— lkke bruk skarpe, spisse gjenstander
eller metallgjenstander.

— lkke bruk skurekluter eller skurende
rengjgringsmidler.

Pa bildet M finner du en oversikt over
hvordan de enkelte delene blir rengjort.

87



no Oppskrifter

m Tork basismaskinen ren med en myk,
fuktig klut og gni den deretter tarr.

m Ta fra hverandre de benyttede pasat-
sene i motsatt rekkefglge (se ,Forbere-
delse” for den aktuelle pasatsen).

m Rengjgr alle tilbeharsdelene med sape-
vann og en myk klut/svamp, eller med
en myk bgrste.

m Alle delene ma terkes.

Merknader:

— Metalldelene ma umiddelbart tarkes
godt av og beskyttes mot rust med litt
matolje.

— Ved bearbeiding av f.eks. gulrot kan det
oppsta misfarging av plastdelene. Det
kan fijernes med noen draper matolje.

Oppskrifter

Kebbe

Merk (MFW36.../MFW38...):

Innstill hastigheten pa hastighet 2 (hurtig)

for alle arbeidstrinn.

Deigpute:

— 500 g lamm, skaret i strimler

— 500 g bulgurhvete, vasket og avdryppet

— 1 liten gk, hakket

m Bearbeid skiftevis lammekjgtt og hvete
med kjgttkvernen (fin hullskive).

m Deigen blandes godt, lgken blandes inn.

m Bearbeid blandingen to ganger til med
kjottkvernen.

Fylling:

— 400 g lammekjgtt, skaret i strimler

— 2 middels store lgk, hakket

— 1 spiseskje olje

— 1 spiseskje mel

— 2 teskjeer piment

— salt og pepper

m Bearbeid lammekjgttet med kjattkvernen
(fin hullskive).

m Loken stekes gulbrun.

Lammekjottet tilsettes og

gjennomstekes.

De gvrige ingrediensene tilsettes.

Alt ma koke litt i ca. 1-2 minutter.

Overfladig fett helles av.

Fyllingen ma avkjgles.
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Tilberedning av “kebbe”:

m Bearbeid blandingen for deigputene
med kebbe-formeren.

m Det ma skjeeres av 7,5 cm lange stykker
av den hule deigrullen.

m  En ende av deigputen trykkes sammen.

m Litt fyllmasse trykkes inn i apningen, og
den andre enden pa deigputen trykkes
0gsa sammen.

m Oljen varmes opp (ca. 180 °C), og
deigputene frityrstekes i ca. 6 minutter til
de er gulbrune.

Marsipan

Merk (MFW36.../MFW38...):

Innstill hastigheten pa hastighet 2 (hurtig)

for alle arbeidstrinn.

— 210 g mandler (grovmalte)

— 210 g melis

— litt rosenvann

— 1 drape mandelolje

m Bland mandler og melis godt.

m Del blandingen i 6 like porsjoner
(hver pa ca. 70 g).

m Forbered basismaskinen med
kjattkvern-pasatsen og den fine
hullskiven (2,7 mm — avhengig av
modell = "Reservedeler og tilbehgr” se
side 90).

m Ha den forste porsjonen pa matebrettet
og sla maskinen pa.

m Haien ny porsjon hvert 5. sekund, til alt
er ferdig bearbeidet.

m Tilsett deretter litt rosenvann og 1 drape
mandelolje, bland ingrediensene og la
det hele sta i ro.



Tips no

Tips

Kjattkvern

Bruk av hullskivene

— Hullskive, fin (2,7 mm) for:
kokt hgnse-, svine-, oksekjatt, kokt
lever, kokt fisk for supper, ratt svine- og
oksekjgtt for kjottpudding, ra lever, kjatt
og flesk for leverpostei; svinekjgtt for
medisterpglse

— Hullskive, middels (4 mm) for:
svine- og oksekjgtt til postei og
servelatpglse

— Hullskive, grov (8 mm) for:
stekt svinekjgtt til gulasj suppe; rester
(f.eks. av stek, pglse) til restegrateng

m Hvis man gnsker at de bearbeidete
matvarene har en finere konsistens, ma
man gjenta kutteprosessen eller bruke
ulike hullskiver etter hverandre (grov,
middels, fin).

m Andre ingredienser (f.eks. Igk, krydder)
kan tilsettes direkte under bearbeidin-
gen. Dermed blandes alle ingrediensene
godt med hverandre.

Palsestopper

m Naturtarmen ma blgtlegges i lunkent
vann i ca. 10 minutter fgr bearbeiding.

m |kke fyll for mye pé pelseskinnet, for da
kan palsene sprekke nar de kokes eller
stekes.

Raspe-pasats

Obs! (MFW36.../MFW38...)

— Raspe- og skjeereinnsatsene skal
brukes med hastighet 1 (sakte).

— Riveinnsatsen skal brukes med hastig-
het 2 (hurtig).
=> “Innstilling av hastigheten” se
side 84

Bruk av innsatsene

— Skjeereinnsats: for gulrgtter, selleri,
knutekal, squash

— Raspe-innsats (grov): for gulratter,
netter, hard ost (f.eks. Emmentaler)

— Raspe-innsats (fin): for ngtter, hard
ost, parmesanost

— Rivjern-innsats: for poteter,
parmesanost, ngtter

Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
pa en miljg- og forskriftsmessig

mmm mate. Dette apparatet er klassifisert
i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen
kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved & henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig a
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.
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no Reservedeler og tilbehar

Reservedeler og tilbehar

Reservedeler og tilbehar

& 638407 Hullskive (fin) for kjattkvern

& 637985 Hullskive (middels) for kjattkvern

= 637986 Hullskive (grov) for kjgttkvern

= 637987 Pglsestopper: pafylling av kunst- og naturtarm
med pglsedeig. Forming av ruller.

= 12000397

& 638281 Kebbe-former: forming av deig- eller
kjottdeigpasties.

= MFZ3DS1 Raspe-pasats: rasping, riving og skjeering

& 798161 Skjeere-innsats for raspe-pasats

& 798162 Raspe-innsats (grov) for raspe-pasats

= 798160 Raspe-innsats (fin) for raspe-pasats

= 798130 Rivjern-innsats for raspe-pasats

= 791603 Sitruspresse-pasats: for pressing av

appelsiner, sitroner eller grapefrukt.

Reservedeler og tilbehgr kan kjgpes hos forhandleren eller hos kundeservice.
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Hjelp ved feil no

Hjelp ved feil

Problem Arsak

Maskinen starter ikke nar Maskinen tilfares ikke
den slas pa. stram.

Utbedring

Koble stgpselet til stikkontakten.

Maskinen er blitt overbe-
lastet og medbringeren
er brutt av i det fastlagte
bruddstedet.

Maskinen gar normailt,
men matvarene bearbei-
des ikke.

Sla maskinen av og vent til den
star stille. Koble maskinen fra,

ta av pasatsen, ta den fra hver-
andre og rengjar den. Skift ut
medbringeren. =» "Overlastvern”
se side 84

Pasatsen eller snekken er
tilstoppet.

Matvarene bearbeides
ikke, eller sveert sakte.

Maskin uten reversfunksjon:
Sla maskinen av, vent til den
star stille og koble den fra. Ta av
pasatsen, ta den fra hverandre
og rengjer den for & fierne
blokkeringen. =» "Stell og daglig
rengjering” se side 87

Maskiner med reversfunksjon:
Sla maskinen av med O/I-tasten
og vent til drevet har stanset.
Trykk og hold 1-2 | rev-tasten.
Slipp 1:2 | rev-tasten Igs

etter ca. 5-10 minutter og

vent til drevet har stanset. Sla
maskinen pa igjen og fortsett
arbeidet. = "Reversfunksjon” se
side 84

Det utgves for sterkt press
pa stateren, eller pafyl-
lingssjakten er for full.

Reduser trykket pa stateren
og fyll mindre matvarer pa
pafyllingssjakten.

Matvarene som bearbeides
inneholder fortsatt harde
bestanddeler.

Fjern de harde bestand-
delene. Forhandskok eller
dampkok harde grennsaker for
bearbeidingen.

Reversfunksjonen starter
ikke.

1-2 | rev-tasten ble trykket
for kort.

Hold 1-2 | rev-tasten inne til
reversfunksjonen utfgres.

Snekken er for fullpakket.

Ring var Hotline dersom du ikke kan lgse problemene!

Sla maskinen av, vent til den
star stille og koble den fra. Ta av
pasatsen, ta den fra hverandre
og rengjgr den for & lgsne
blokkeringen. =» "Stell og daglig
rengjoring” se side 87

Telefonnumrene star pa de siste sidene i veiledningen.
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sv Anvandning for avsett andamal

Anvandning for avsett andamal

Las igenom bruksanvisningen noggrant, folj den och forvara
den noga! Bifoga de har instruktionerna om du ger maskinen
till ndgon annan.

Om du inte foljer instruktionerna for ratt anvandning av apparaten
patar sig sig tillverkaren inte nagot ansvar for eventuella skador som
detta kan orsaka.

Enheten ar bara avsedd for normalt hemmabruk. Anvand appara-
ten endast for att bearbeta sadana mangder som ar normala i ett
hushall. Detsamma galler bearbetningstiderna.

Apparaten och dess tillbehér (beroende pa modell) ar avsedd for
foljande andamal:

Kottkvarn: for att finférdela och blanda ratt och kokt koétt, flask,
fagel och fisk.

Korvstoppare: for att tillverka korvar och rullar.

Kubbeformare: for att tillverka deg- och kottknyten.

Rivtillsats: for att riva, strimla och skiva matvaror.

Citruspress: for att pressa saft ur citrusfrukter.

Det livsmedel som ska bearbetas far inte innehalla harda bestands-
delar (t.ex. ben). Apparaten far inte anvandas for att bearbeta andra
foremal eller amnen. | kombination med andra tillbehdérsdelar som
stdds av tillverkaren ar fler anvandningsomraden méjliga. Apparaten
far bara anvandas med originaldelar och originaltilbehér. Anvand
aldrig tillsatser eller skar- och rivinsatser fran andra apparater.
Anvand enbart samhorande delar till de respektive tillsatserna.
Apparaten far endast anvandas inomhus vid rumstemperatur och ej
over 2000 m 6ver havsytan. Stall inte apparaten pa eller i narheten
av heta ytor, t.ex. kokplattor.

Arbetsytan ska vara lattillganglig, fukttalig, stabil, jamn, torr och till-
rackligt stor for att tala skvatt och spill och for att arbetet ska kunna
ske obehindrat.

Denna apparat far anvandas av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala férmagor och brist pa erfarenhet och/eller
kunskap, om de star under dverinseende eller om de instruerats i
anvandningen av maskinen och informerats om riskerna. Lat inte
barn komma i narheten av apparaten och natkabeln och lat dem inte
mandvrera apparaten. Lat inte barn leka med apparaten. Rengoring
och anvandarunderhall far inte utféras av barn.
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Sakerhetsanvisningar sv

Sakerhetsanvisningar

A\ Risk for elektrisk stét och brand

Maskinen far bara anslutas till ett vaxelstromselnat via ett enligt
gallande bestammelser installerat jordat eluttag. Forvissa dig om

att skyddsledarsystemet i husets elektriska installation ar installerat
enligt gallande bestammelser.

Apparaten far bara anslutas och anvandas enligt uppgifterna pa
typskylten. Anvand den bara om natkabeln och apparaten ar oska-
dade. Reparationer pa maskinen, som t. ex. att byta ut en skadad
kabel, far endast utforas av var kundservice for att undvika faror.
Anslut aldrig produkten till timer eller eluttag som styrs med fjarrkon-
troll. Ha alltid apparaten under tillsyn nar den ar igang! Vi rekom-
menderar att inte l1ata apparaten vara paslagen under langre tid an
vad som behovs for att bearbeta matvarorna.

Lat aldrig natkabeln komma i kontakt med varma delar eller skarpa
kanter. Motordelen far aldrig sdnkas ned i vatten eller maskindiskas.
Anvand aldrig &nga vid rengoéring. Anvand inte apparaten med vata
hander och lat den inte ga pa tomgang.

Dra alltid ut natkabeln ur uttaget efter varje anvandning, nar du inte
har apparaten under uppsikt, fore hopsattning, isartagning eller ren-
goring och om ett fel skulle uppsta.

A\ Risk for personskador

Omedelbart efter att du har anvant apparaten maste du vanta tills
motorn star stilla. Innan du satter i eller byter tillsatser ska du forst
stanga av apparaten och dra ut natkabeln ur uttaget.

Ta inte i de vassa klingorna och kanterna pa skar- och rivinsatserna.
Stoppa aldrig ned handen i roterarande delar. Stoppa aldrig ner
handerna i pafyllningsroret eller i utloppsroret. Anvand aldrig han-
derna for att trycka ner matvarorna i pafyllningsréret. Anvand endast
den pamatare som foljer med apparaten!

Rengor aldrig de vassa klingorna och kanterna pa skar- och rivinsat-
serna for hand.
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sv Sakerhetsanvisningar

/\ Varning! Risk for skador pa apparaten
Se till att det inte finns nagra oavsiktliga foremal i pafyliningsroret
eller i tillsatserna. Anvand inga foremal (som kniv eller sked) i pafyll-

ningsroret eller utloppsroret.

Apparaten far kéras hogst 10 minuter utan paus. Stang sedan av
den och Iat den svalna till rumstemperatur.

A\ Viktigt!

Rengor ovillkorligen apparaten enligt beskrivningen efter varje
anvandning och om den inte har anvants under en langre tid.
=» "Skétsel och daglig rengéring” se sidan 100

Vi gratulerar dig till ditt k6p av en ny
apparat fran Bosch.

Pa de foljande sidorna i bruksanvisningen
hittar finns vardefulla tips for hur du kan
anvanda apparaten.

Vi ber dig att 1dsa igenom bruksanvisningen
noga och att félja alla instruktionerna. Da
kommer du att ha gladje av apparaten
under lang tid, och dina arbetsresultat
kommer att visa att du valde ratt vid kopet.
Forvara bruksanvisningen for senare
anvandning eller till ndsta agare.

Mer information om vara produkter finns pa
var Internet-sida.
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Oversikt
=> Figur

1

o

Motordel
Motor for tillsatser
Knapp | eller O/I*
Knapp O eller 1:2 | rev*
Driftsindikering
Lasknapp
Barhandtag
Forvaringsfack med lock
Natsladd
Sladdférvaring

astillsats
Holje
Pafyliningsror
Matarbord
Pamatare

Vals med medbringare
Lasring

Kottkvarninsats

a Kniv

b Halskiva fin*

¢ Halskiva medel

d Halskiva grov

Korvstoppningsinsats

a Barring

b Korvstoppningstratt

Kubbeinsats

a Konusring

b Kubbetratt

Figur A

Rivtillsats*

Holje

Pafyliningsror

Forslutningsring

Matarbord

Pamatare

Skarinsats

Rivinsats, grov

Rivinsats, fin

Rivinsats

Citruspress*

a Uppsamlingsskal

b Silinsats

c Presskagla

d Drivaxel med fjader

T D QOO TOO W TToTKQ "D QOO TOD

- DT Q ™""TOh QO T

* beroende pa modell

Oversikt sv

| bruksanvisningen beskrivs olika utféran-
den av apparaten. En 6versikt finns pa
figursidorna. = Figur [

Tillbehor och reservdelar gar att bestélla via
kundtjanst eller pa www.bosch-home.com.
=> "Reservdelar och tillbehér” se

sidan 102

Fore forsta anvandningen

Innan du anvander den nya apparaten

maste du packa upp den helt och rengéra

och kontrollera den.

Varning!

Forsok aldrig att starta apparaten om den

ar skadad!

m Ta upp motordelen och alla tillbehér ur
férpackningen.

m  Omhanderta férpackningsmaterialet.

m Taisar hopsatta delar. Utfér sedan de
steg som beskrivs under "Férberedel-
ser” i omvand ordningsfoljd,

m Kontrollera att alla delar ar kompletta.
= Bild A/[E

m Kontrollera att inga delar har nagra
synliga skador.

m Rengor och torka alla delarna noggrant
fore den forsta anvandningen.
=» "Skoétsel och daglig rengéring” se
sidan 100

Reglage och displayer

MFW35

Knapp |

Apparaten startas med knappen |. Motorn
gar igang genast.

Knapp O

Apparaten stangs av med knappen O.
Motorn stannar.

MFW36.../MFW38...

Knapp O/I

Apparaten startas med knappen O/I. Driv-
ningen startar omedelbart med hastighet 2
(snabb). Tryck pa knappen O/l igen for att
stédnga av apparaten. Motorn stannar.
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sv Overbelastningsskydd

Knapp 1-2 | rev

Om du trycker kortvarigt pa knappen

1-2 | rev véaxlar apparatens hastighet mellan
1 (langsam) och 2 (snabb). =» "Hastighets-

instélining” se sidan 96

Om du haller 1-2 | rev intryckt startar back-

funktionen. =» "Backfunktion” se sidan 96

Alla modeller

Driftsindikering

Nar apparaten ar paslagen lyser driftsindi-
keringen. P& modeller med backfunktion
blinkar funktionsindikeringen sa lange
knappen 1-2 | rev halls inne.

Lasknapp

Genom att trycka pa lasknappen blir den
pamonterade tillsatsen upplast. Férst nar
lasknappen har tryckts kan tillsatsen vridas
medurs och lossas fran motordelen.

Sladdférvaring

Natsladden kan dras ut ur och skjutas in i
sladdférvaringsutrymmet. Dra endast ut sa
mycket sladd som behdvs.

Forvaringsfack

Halskivor till kéttkvarnen kan ligga i férva-
ringsfacket nar de inte anvands och tackas
for med locket.

Overbelastningsskydd

For att forhindra storre skador pa din
apparat vid en 6verbelastning av bas-
tillsatsen ar medbringaren férsedd med

en skara (6verbelastningsskydd). Vid
overbelastning bryts medbringaren pa detta
stalle. Nya medbringare finns att képa hos
kundtjanst (nr. 630701). Reservdelar med
Overbelastningsskydd ingar inte i vara
garantiataganden.

Byta medbringare

= Figur

1. Lossa skruven i medbringaren med en
passande skruvmejsel (PH2) och ta bort
den defekta medbringaren.

2. Sattien ny medbringare och skruva
fast.
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Hastighetsinstallning

ENDAST MFW36.../MFW38...

Med hastighetsinstaliningen kan du stélla in
varvtalet pa 1 (langsamt) eller 2 (snabbt).
Varning!

For vissa tillampningar kravs ovillkorligen
hastigheten 1 (langsam). Folj hastighets-
rekommendationerna! Se &ven tabell

= figur M

m Starta apparaten med knappen O/I.
Apparaten kérs med hastigheten 2
(snabb).

m  Tryck kortvarigt pa knappen 1-2 | rev.
Apparaten vaxlar till hastigheten 1
(langsam).

m  Tryck kortvarigt pa knappen 1-2 | rev.
Apparaten vaxlar tillbaka till hastigheten
2 (snabb).

Hastighetsrekommendationer

Overdel Hastighet

snabb

snabb

langsam

langsam

Backfunktion

ENDAST MFW36.../MFW38...
Backfunktionens uppgift ar att lossa fast-
nade matvaror genom att kortvarigt kéra
valsen baklanges. Efter 15 sekunder stangs
backfunktionen av automatiskt.

Varning!

Hall aldrig knappen 1-2 | rev intryckt Iange
medan apparaten ar inkopplad. Du far bara
halla knappen 1-2 | rev intryckt lange efter
att apparaten har stannat helt.



m Stang av apparaten med knappen O/I
och vanta tills motorn har stannat.

m Hall knappen 1-2 | rev intryckt.

m Slapp knappen 1-2 [ rev efter
5-10 sekunder och vanta tills drivningen
star stilla.

m Sla pa apparaten igen med knappen O/I.

Obs:

Om ravaran som fastnat inte lossar efter
att backfunktionen anvants ska du stanga
av apparaten, dra ur sladden och rengéra
apparaten. =» "Skétsel och daglig reng6-
ring” se sidan 100

Motordel

Forberedelser

A\ Risk for personskador!

Satt i stickkontakten i vagguttaget forst

nar alla forberedelser for att kunna arbeta

med apparaten ar klara och de nédvandiga

tillsatserna ar korrekt ihopsatta och monte-

rade pa motordelen.

m Motordelen pa ett stabilt och vagratt
underlag.

m Dra ut ndédvandig langd pa sladden ur
sladdutrymmet.

Nu ar motordelen iordningsstalld.

Bastillsats

Bastillsatsen anvands till foljande
tilldmpningar:

Kottkvarn

For att finfordela raa eller tillagade matva-
ror. Anvand en halskiva som passar till sort
och konsistens pa de matvaror som ska
bearbetas. =» "Tips” se sidan 101

Korvstoppare
For att fylla konst- och naturtarm med korv-
massa. For att forma rullar.

Kubbeformare
For att forma deg- eller kottror.
Obs: Med bastillsatsen och passande

tillbehor, vilka kan bestallas via kundtjanst,
gar det att fa ytterligare funktioner.

Motordel sv

Varning!

Tank pa att markeringarna i tillsatsdelarna
ska passas in pa motsvarande stalle i holjet
nar apparaten satts ihop.

Forberedelser for kottkvarnen

/\ Risk for personskador!

Ta aldrig direkt i knivbladet.

Varning!

Anvand alltid bara en halskiva.

= Figur 3]

1. Satt in valsen och medbringaren framtill
pa hdljet.

2. Satt forst pa kniven, sedan 6nskad
halskiva, pa valsen.

3. Satt lasringen pa holjet och skruva fast i
medurs riktning utan att ta i alltfor hart.

Kéttkvarnen &r nu iordningstalld.

Forberedelser for korvstopparen

= Figur @

1. Sattin valsen och medbringaren framtill
pa holjet.

2. Satt forst pa barringen pa valsen, sedan
tratten pa holjet.

3. Satt lasringen pa holjet och skruva fast i
medurs riktning utan att ta i alltfor hart.

Korvstopparen ar nu iordningsstalld.

Forberedelser for kubbeformaren

=> Figur

1. Satt in valsen och medbringaren framtill
pa hdljet.

2. Satt forst pa konusringen pa valsen,
sedan kubbetratten pa holjet.

3. Satt lasringen pa holjet och skruva fast i
medurs riktning utan att ta i alltfér hart.

Kubbeformaren ar nu iordningsstalld.
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5\ Rivtillsats

Anvandning

Obs: Beroende pa onskad slutprodukt
bearbetas matvarorna olika. =» "Recept” se
sidan 100

Foljande exempel beskriver bastillsatsen
nar den anvands som kottkvarn:

/\ Risk for personskador!

— Stoppa aldrig ner handerna i
pafyliningsroret.

— Anvand uteslutande pamataren for att
mata ner.

Varning!

— Bearbeta inte ben, brosk, senor eller
andra hardare delar.

— Bearbeta inte fruset kott.

— La&gg inte nagot storre tryck pa
pamataren.

=> Bildserie [d

1. Satt pa den férberedda tillsatsen snett pa
motordelen.

2. Vrid sedan tillsatsen moturs tills den
snapper fast med ett horbart klick.

3. Satt pa matarbordet och satt i pamata-
ren i pafyliningsroret.

4. Forbered ravarorna. Dela stora stycken
i mindre bitar sa att de passar in i pafyll-
ningsroret utan att man maste pressa.

5. Stéll en passande behallare under
tillsatsen. Lagg den forberedda ravaran
pa matarbordet.

6. Satt in stickkontakten. Sla pa maskinen.

Obs: (MFW36.../MFW38...):

Efter starten kors apparaten med optimal

hastighet 2 (snabb).

7. Anvand pamataren for att med Iatt tryck
fora ner matvarorna i pafyliningsroret.

8. Nar arbetet ar klart stdnger du av
apparaten och drar ut stickkontakten ur
eluttaget.

9. Lossa matarbordet och pamataren.

10. Hall nere lasknappen och vrid tillsatsen
medurs tills den har lossnat helt.

11. Ta av tillsatsen, montera isar den och
rengOr alla delar. =» "Skétsel och daglig
rengdring” se sidan 100
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Rivtillsats

For att riva, strimla och skara t.ex. ost, frukt,
grénsaker, noétter, mandel, torrt bréd och
andra harda matvaror. Anvand en insats
som passar till sort och konsistens pa de
matvaror som ska bearbetas. =» "Tips” se
sidan 101

Forberedelser

/\ Risk for personskador!
Ta inte i de vassa klingorna och kanterna pa
skar-, riv- och strimmelinsatserna.

=> Bildserie [

1. Oppna férslutningsringen. Sétt i 6nskad
insats i holjet.

2. Stang forslutningsringen sa att den
hoérbart klickar i 1as.

Rivtillsatsen &r nu iordningsstalld.

Anvandning

A\ Risk for personskador!

— Stoppa aldrig ner handerna i
pafyliningsroret.

— Anvand uteslutande pamataren for att
mata ner.

Varning!

— Pamataren kan endast sattas in pa ett
satt.

— Ta bort harda skal (t.ex. fran nétter).

— Lagg inte nagot storre tryck pa
pamataren.

Varning! MFW36.../MFW38...

— Anvand alltid grovriv- och skarinsat-
serna med hastighet 1 (langsam).

— Anvand rivinsatsen med hastighet
2 (snabb).
=> "Hastighetsinstéllining” se sidan 96

=> Bildserie Il

1. Satt pa den férberedda tillsatsen snett
pa motordelen.

2. Vrid sedan tillsatsen moturs tills den
snapper fast med ett horbart klick.

3. Séatt pa matarbordet och satt i pamata-
ren i pafyliningsroret.

4. Forbered ravarorna. Dela stora stycken
i mindre bitar sa att de passar in i pafyll-
ningsroret utan att man maste pressa.



5. Stall en passande behallare under
tillsatsen. Lagg den forberedda ravaran
pa matarbordet.

6. Anslut natkontakten. Sla pa maskinen.

Varning! (MFW36.../MFW38...)

Efter starten kors apparaten med hastighet

2 (snabb). Om du ska anvanda grovriv- och

skarinsatserna maste du trycka en gang pa

knappen 1-2 | rev for att vaxla till hastighet

1 (langsam). =» "Hastighetsinstéllning” se

sidan 96

7. Anvand pamataren for att med latt tryck
fora ner matvarorna i pafyliningsroret.
Matvarorna skars eller rivs.

8. Nar arbetet ar klart stanger du av
apparaten och drar ut stickkontakten ur
eluttaget.

9. Lossa matarbordet och pamataren.

10. Hall nere lasknappen och vrid tillsatsen
medurs tills den har lossnat helt.

11. Ta av tillsatsen, montera isar den och
rengOr alla delar. = "Skétsel och daglig
reng6ring” se sidan 100

Citruspress

For pressning av citrusfrukter, t.ex. citroner,
apelsiner och grapefrukter.

Forberedelser

/\ Risk for personskador!

Citruspressen monteras pa direkt pa
motordelen. Satt forst stickkontakten i vagg-
uttaget nar alla férberedelser for att kunna
arbeta med apparaten ar klara.

Varning!

For att forbereda och anvanda citrus-
pressen maste motordelen lutas i 90°.

Inga andra tillsatser far anvandas i denna
position.

= Bildserie

1. Hall motordelen i barhandtaget och valt
den forsiktigt sa att drivenheten pekar
uppat. Vrid eventuellt pa motordelen sa
att knapparna ar lattatkomliga.

2. Satti drivaxeln med fjadringen nedat i
motordelen.

Citruspress sv

Varning!

Det ska ga att trycka ned drivaxeln latt med

fingret. Den far inte klibba fast av juicerester

eller blockeras av karnor eller andra fram-

mande féremal.

3. Satt pa uppsamlingsskalen snett pa
drivenheten.

4. Vrid uppsamlingsskalen moturs tills den
hérbart klickar fast.

5. Satt pa silinsatsen pa
uppsamlingsskalen.

6. Satt fast presskaglan pa drivaxeln.

Nu ar citruspressen monterad pa motorde-

len och klar att anvandas.

Anvéndning

= Bildserie [d

1. Halvera citrusfrukterna.

2. Stall en passande behallare under
tillsatsen.

3. Anslut natkontakten. Sla pa maskinen.
Motorn gar.

Varning! (MFW36.../MFW38...)

Efter starten koérs apparaten med has-

tighet 2 (snabb). Om du ska anvanda

citruspressen maste du trycka en gang pa
knappen 1-2 | rev for att vaxla till hastighet

1 (langsam). =» "Hastighetsinstéllning” se

sidan 96

4. Satt pa citrusfrukthalvorna med snittytan
mot presskaglan och tryck nedat. Nar
frukten trycks mot presskaglan startar
den.

5. Stoppa genom att minska trycket pa
presskaglan.

6. Nar arbetet ar klart stanger du av
apparaten och drar ut stickkontakten ur
eluttaget.

7. Hall nere lasknappen och vrid tillsatsen
medurs tills den har lossnat helt.

8. Ta av tillsatsen, montera isar den och
rengor alla delar. =» "Skétsel och daglig
rengéring” se sidan 100

Observera:

— For att saftutbytet ska bli optimalt bér du
upprepa pressningen nagra ganger.

— To6m vid behov silinsatsen med det
grova fruktkottet och ka&rnorna.
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sv Skotsel och daglig rengéring

Skotsel och daglig
rengoring

Rengdr apparaten och alla dess tillbehér
noggrant efter varje anvandning.

A\ Risk for elektrisk stot!

— Dra ut natsladden ur eluttaget fore
rengdringen.

— Sank aldrig ned motordelen i vatska och
diska den inte i maskin.

Risk for personskador!

Ta inte i de vassa klingorna och kanterna pa

skar-, riv- och strimmelinsatserna.

Varning!

— Anvand inga alkoholhaltiga
rengdringsmedel.

— Anvand inga skarpa eller spetsiga
féremal och inga metallféremal.

— Anvand inga slipande trasor eller
rengdringsmedel.

Pa bild M finns en dversikt éver hur de

enskilda delarna ska rengoras.

m Torka av motordelen med en mjuk fuktig
trasa och Iat den torka.

m Taisar de tillsatser som har anvants i
omvand ordning (se "Forberedelser” for
respektive tillsats).

m  Rengor alla tillbehdr i diskvatten och
med en mjuk trasa eller svamp eller
anvand en mjuk borste.

m Lat samtliga delar torka.

Observera:

— Torka delar av metall omedelbart sa att
de blir torra och skydda dem mot rost
med lite matolja.

— Nar du bearbetar morétter t.ex. kan
plastdelarna bli missfargade. Det gar att
ta bort med nagra droppar matolja.

100

Recept

Kubbe

Obs: (MFW36.../MFW38...):

Stall for alla arbetsmoment in hastigheten

pa 2 (snabb).

Degknyte:

— 500 g lammkott, skuret i strimlor

— 500 g bulgurvete, skolj férst och sila bort
vattnet

— 1 liten gul 16k, hackad

m Bearbeta omvéaxlande lammkéttet och
vetet med kottkvarnen (anvand fin
halskiva).

m Blanda degen val, blanda ned den gula
I6ken.

m Bearbeta blandningen ytterligare tva
ganger med kottkvarnen.

Fyllning:

— 400 g lammkott, skuret i strimlor

— 2 medelstora gula I6kar, hackade

— 1 matsked matolja

— 1 matsked mjol

— 2 teskedar kryddpeppar

— Salt och peppar

m Bearbeta lammkottet med koéttkvarnen

(anvand fin halskiva).

Stek I6ken gyllenbrun.

Tillsatt lammkottet och 1at det bli helt

genomstekt.

Tillsatt de 6vriga ingredienserna.

Fras allti ca 1—-2 minuter.

Hall av 6verskottsfettet.

Lat fyllningen svalna.

Tillagning av kubbe:

m Bearbeta blandningen fér degknytena
med kubbeformaren.

m Skar av den ihdliga degstrangenica 7,5
cm langa bitar.

m  Tryck ihop ena @nden av varje degknyte.

m  Tryckin lite fyllning i 6ppningen och
tryck sedan till &ven den andra &nden av
degknytet.

= Varm upp matoljan (ca 180 °C) och
fritera degknytena i ca 6 minuter tills de
ar gyllenbruna.



Marsipan

Obs: (MFW36.../MFW38...):

Stall for alla arbetsmoment in hastigheten
pa 2 (snabb).

— 210 g mandel (grovmalen)

— 210 g florsocker

— lite rosenvatten

— 1 droppe bittermandelolja

m Blanda mandel och florsocker ordentligt.

m Dela blandningen i 6 lika stora delar
(ca 70 g vardera).

m FOrbered motordelen med kottkvarnstill-
satsen och den fina halskivan (2,7 mm
— beroende pa modell = "Reservdelar
och tillbehér” se sidan 102).

m Lagg den forsta delen pa matarbordet
och starta apparaten.

m Var 5:e sekund lagger du pa en ny del,
tills allt ar bearbetat.

m Tillsatt sedan lite rosenvatten och
1 droppe bittermandelolja, blanda och
lat dra.

Tips

Kottkvarn

Anvandning av halskivorna

— Fin halskiva (2,7 mm) for:
kokt kyckling-, flask- och n6tkott, kokt
lever, kokt fisk till soppor; ratt flask- och
notkott till kottfarslimpa; ra lever, kott
och spack till leverkorv; flaskkott till
medvurst

— Mellanhalskiva (4 mm) for:
flask- och notkott till pastejer och
cervelatvurst

— Grov halskiva (8 mm) for:
stekt flaskkott till gulaschsoppa; rester
(stek, korv) till lada av resterna

m Onskas en finare konsistens p& matva-
rorna upprepar du malningsproceduren
eller anvander olika halskivor efter
varandra (grov, mellan, fin).

m Andra ingredienser (t.ex. 16k, kryddor)
kan tillsattas vid bearbetningen. Pa sa
vis blandas alla ingredienser ordentligt.

Tips sv

Korvstoppare

m Blotlagg naturtarmen fére bearbetningen
ca 10 minuter i ljummet vatten.

m Packa inte korvskinnet alltfér hart
eftersom det da kan spricka nar korven
kokas eller steks.

Rivtillsats

Varning! MFW36.../MFW38...

— Anvand alltid grovriv- och skérinsat-
serna med hastighet 1 (langsam).

— Anvand rivinsatsen med hastighet 2
(snabb).
=> "Hastighetsinstélining” se sidan 96

Anvandning av insatserna

— Skarinsats: till morétter, selleri, kalrabbi
och zucchini

— Rivinsats (grov): till morétter, nétter
och hardost (t.ex. herrgardsost)

— Rivinsats (fin): till nétter, hardost och
parmesanost

— Strimmelinsats: till potatis, parmesan-
ost och nétter

Avfallshantering

Kassera férpackningen pa ett
miljévanligt satt. Denna enhet ar

mmm  markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestammelser. Den fullstandiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar férbehalls.
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sv Reservdelar och tillbehor

Reservdelar och tillbehor

Reservdelar och tillbehor

& 638407 Halskiva (fin) for kéttkvarn

& 637985 Halskiva (medel) for kottkvarn

= 637986 Halskiva (grov) for kottkvarn

= 637987 Korvstoppare: for att fylla konst- och naturtarm
med korvmassa. For att forma rullar.

= 12000397

& 638281 Kubbe-formare: for att forma deg- eller kéttror.

& MFZ3DS1 Rivtillsats: for att riva, strimla och skiva

& 798161 Skarinsats till rivtillsats

& 798162 Rivinsats (grov) till rivtillsats

= 798160 Rivinsats (fin) till rivtillsats

= 798130 Rivinsats till rivtillsats

= 791603 Citruspress: for att pressa apelsiner, citroner

eller grapefrukt.

Reservdelar och tillbehdr kan képas i handeln eller bestéllas fran kundtjanst.
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Rad vid fel sv

Rad vid fel

Problem Orsak
Apparaten startar inte nar Apparaten har ingen strém.
man slar pa den.

Atgérd

Satt in stickkontakten i eluttaget.

Apparaten gar som den
ska men matvarorna
bearbetas inte.

Apparaten har blivit éver-
belastad och medbring-
aren har gatt sonder vid
Overbelastningsskyddet.

Stang av apparaten och vanta
tills den star stilla. Dra ut
natsladden, ta av tillsatsen,
montera isar och rengér den. Byt
ut medbringaren. =»> "Overbe-
lastningsskydd” se sidan 96

Tillsatsen eller valsen ar
igenproppad.

Matvarorna bearbetas
inte eller bara valdigt
langsamt.

Apparater utan backfunktion:
Stang av apparaten och vanta
tills den star stilla, dra ut kontak-
ten. Ta av tillsatsen, montera isar
den och rengor den for att lossa
blockeringen. =» "Skdétsel och
daglig reng6ring” se sidan 100

Apparater med backfunktion:
Stang av apparaten med
knappen O/l och vanta tills driv-
ningen star stilla. Hall knappen
1-2 | rev intryckt. Slapp knappen
1-2 | rev efter cirka 5-10 sekun-
der och vanta tills drivningen star
stilla. Starta om apparaten och
fortsatt bearbetningen.

Det ar for hogt tryck pa
pamataren eller pafyll-
ningsroret ar fullt.

Latta pa trycket pa pamataren
och lagg inte i s& mycket matva-
ror i pafyliningsroret.

Det finns harda delar kvar
i de matvaror som ska

Ta bort de harda delarna. Harda
gronsaker kan (ang-)kokas innan

bearbetas. de bearbetas.
Backfunktionen startar Knappen 1:2 | rev holls Hall knappen 1-2 | rev intryckt
inte. intryckt for kort tid. tills backfunktionen startar.

Valsen ar igenproppad.

Stang av apparaten och vanta
tills den star stilla, dra ut kontak-
ten. Ta av tillsatsen, montera isar
den och rengdr den for att lossa
blockeringen. =% "Skétsel och
daglig reng6ring” se sidan 100

Om problemet inte kan atgardas, ar det viktigt att du ringer var Hotline!

Telefonnumren finns pa de sista sidorna i bruksanvisningen.
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fi Maarayksenmukainen kayttd

Maarayksenmukainen kaytto

Lue kayttoohje tarkkaan, noudata siina olevia ohjeita ja sailyta
se huolellisesti! Kun annat laitteen toiselle henkil6lle, anna
mukana myds tama kayttdohje.

Jos laitteen kayttoohjeet laiminlyddaan, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kaytosta aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa

ja kodinomaisessa ymparistossa. Kayta laitetta vain kotitalouksissa
tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa
ilmoitetun ajan.

Laite ja varusteet (mallista riippuen) soveltuvat seuraaviin
kayttotarkoituksiin:

Lihamylly: raa’an ja keitetyn lihan, silavan, linnunlihan ja kalan
hienontamiseen ja sekoittamiseen.

Makkaran tayttolaite: makkaroiden ja rullien valmistukseen.
Kebben valmistusosa: taikina- ja jauhelihakaardjen valmistukseen.
Raastinosa: elintarvikkeiden raastamiseen, hienontamiseen ja
viipalointiin.

Sitruspuserrin: sitrushedelmien pusertamiseen.

Kasiteltavissa elintarvikkeissa ei saa olla kovia aineksia (esim. luita).
Laitetta ei saa kayttaa muiden tarvikkeiden / aineiden kasittelyyn.
Muiden valmistajan hyvaksymien lisdvarusteiden kanssa voit kayttaa
sitda myds muihin kayttotarkoituksiin. Kayta laitteessa ainoastaan
valmistajan alkuperaisia osia ja varusteita. Ala koskaan kayta siina
muihin laitteisiin kuuluvia lisaosia, teria tai raastinosia. Kayta ainoas-
taan kuhunkin lisdosaan kuuluvia osia.

Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammossa ja enint.

2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella. Ala aseta laitetta
kuumien pintojen, esim. keittolevyjen, paalle tai laheisyyteen.
Tybskentelyalustan on oltava hyvin ulottuvilla, kosteutta kestava,
kova, tasainen, kuiva ja riittdvan suuri, jotta roiskuvat elintarvikkeet
eivat aiheuta vahinkoja ja voit tydskennella esteetta.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisiltd valmiuksiltaan rajoitteiset taikka
kokemattomat ja/tai taitamattomat henkilot voivat kayttaa tata laitetta,
jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkil6 valvoo heita tai on
perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon ja kaytosta aiheu-
tuviin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta ja virtajohdosta
eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa leikkia laitteella.
Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa huoltoa.
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Turvallisuusohjeet fi

Turvallisuusohjeet

/\ Sahkoisku- ja palovaara

Laitteen saa liittda vain maaraysten mukaisesti asennetun, maadoite-
tun pistorasian kautta vaihtovirtaverkkoon. Varmista, etta talon suoja-
maadoitusjarjestelma on asennettu maaraysten mukaisesti.

Liita laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien ohjeiden mukaiseen
sahkoverkkoon. Kayta laitetta vain, kun liitantgjohto ja laite ovat moit-
teettomassa kunnossa. Laitteen saa korjata (esim. viallisen johdon
vaihtaminen) vain valtuuttamamme asiakaspalvelu, jotta valtytaan
mahdollisilta vaaratilanteilta. Ala kytke laitetta ajastimeen tai kau-
ko-ohjattavaan pistorasiaan. Valvo laitetta aina kaytén aikana! Al4 jata
laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita tarvitset elintarvikkeiden
kasittelyyn. Verkkojohto ei saa joutua kosketuksiin kuumien osien
kanssa eika sité saa vetaa teravien reunojen yli. Ala koskaan upota
peruslaitetta veteen tai pese sitd astianpesukoneessa. Ala kayta hoy-
rypuhdistinta. Ala kayta laitetta marin kasin tai tyhjakaynnilla.

Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kaytto lopetetaan,
sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai puhdis-
tusta seka hairiotilanteissa.

/\ Loukkaantumisvaara

Kayton jalkeen odota, kunnes kayttoakseli pysahtyy. Katkaise lait-
teesta virta ja irrota se verkkovirrasta, ennen kuin asennat tai vaihdat
lisdosia. Ala koske viipalointi- tai raastinosien teraviin teriin tai syrjiin.
Al koske pyoriviin osiin. Al3 laita kasia tayttdsuppiloon tai poistoauk-
koon. Al3 koskaan tydnna kasiteltavia elintarvikkeita tayttdsuppiloon
kasin. Kayta aina oheista syottopaininta!

Ala missaan tapauksessa puhdista viipalointi- tai raastinosien teravia
teria tai syrjia kasin.

/\ Huomio! Laite saattaa vahingoittua

Varmista, ettei tayttosuppilossa tai lisaosissa ole ylimaaraisia kappa-
leita. Ala tyonna tayttosuppiloon tai poistoaukkoon mitaan esineita
(esim. veitsia, lusikoita).

Laite saa kéyd'é keskeytyksetta enintaan 10 minuuttia. Taman jalkeen
kytke se pois paalta ja anna sen jaahtya huonelampadtilaan.

A\ Tarkeaa!

Laite on puhdistettava ehdottomasti ohjeiden mukaan aina kayton
jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkaan aikaan. =» "Hoito ja
paivittdinen puhdistus” katso sivu 111
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fi Yhdella silmayksella

Onneksi olkoon, valintasi on Bosch.
Taman kayttoohjeen sivuilta 10ydat tarkeita
ohjeita laitteen turvallista kaytt6a varten.
Pyydadmme sinua lukemaan ohjeet tarkasti
ja noudattamaan kaikkia maarayksia. Nain
sinulla on pitk&an iloa laitteesta ja onnis-
tunut lopputulos nayttaa, etta teit oikean
ostopaatoksen.

Sailyta kayttdohje hyvin, jotta laitteen mah-
dollinen uusi omistaja voi tutustua ohjeisiin.
Lisatietoja tuotteistamme I6ydat
internet-sivuiltamme.

Siséalto

Maarayksenmukainen kaytto.................. 104
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Yhdella silmayksella...........cccoovviiiinnns 106
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106

Yhdelld silmayksella

= Kuva N
1 Peruslaite
a Lisdosien kayttdakseli
b Valitsin | tai O/I*
¢ Valitsin O tai 12 | rev*
d Toiminnan nayttd
e Turvakytkin
f Kantokahva
g Kannellinen sailytyslokero
h Liitantajohto
i Johdon sailytyslokero
2 Perusyksikko
Runko
Tayttdésuppilo
Tayttdastia
Syéttépainin
Sy6ttdéruuvi ja vaantio
f Kiinnitysrengas
3 Lihamylly
a Terd
b Reikalevy, hieno*
¢ Reikélevy, keskikarkea
d Reikalevy, karkea
4 Makkaran tayttélaite
a Kannatinrengas
b Makkaran tayttdsuutin
5 Kebben valmistusosa
a Kartiorengas
b Kebbe-suutin

= Kuvald

6 Raastinosa*
a Runko

b Tayttésuppilo

¢ Kansi

d Tayttdastia

e Syottdpainin

f

g

h

i

T Q

® Q0

Viipalointitera
Raastintera, karkea
Raastintera, hieno
Hienonnustera
7 Sitruspuserrin*

a Keruuastia

b Siivila

¢ Puserrin

d Jousella varustettu kayttdakseli

* mallista riippuen



Kayttdohje on tarkoitettu eri laitemalleille.
Kuvasivuilta naet niitd koskevat tiedot.

= Kuvall

Lisdvarusteita ja varaosia on saatavissa
huoltopalvelusta tai internet-sivustolta:
www.bosch-home.com. =» "Lisgvarusteet
Ja varaosat” katso sivu 114

Ennen ensimmaista kayttoa

Uusi laite on otettava pakkauksesta, puh-
distettava ja tarkastettava ennen kayttoa.

Huomio!

Viallista laitetta ei saa koskaan kayttaa!

m Ota peruslaite ja kaikki lisdvarusteet
pakkauksesta.

m Poista pakkausmateriaali.

m Pura kootut osat yksittaisiksi osiksi.
Toimi painvastaisessa jarjestyksessa
kuin kohdassa "Valmistelut” on kuvattu.

m Tarkista, ovatko kaikki osat mukana.
= KuvalN/[H

m Tarkista, ettei osissa ole nakyvia
vaurioita.

m Puhdista ja kuivaa kaikki osat huolelli-
sesti ennen ensimmaista kayttokertaa.
=> "Hoito ja péivittdinen puhdistus”
katso sivu 111

Kayttokytkimet ja
merkkivalot

MFW35...

Valitsin |

Valitsinta | painamalla kytketaan laite
paalle. Laite kdynnistyy valittdmasti.

Valitsin O
Valitsinta O painamalla laite kytketdan pois
paalta. Laitteen kayttdakseli pysahtyy.

MFW36.../MFW38...

Valitsin O/I

Valitsinta O/1 painamalla laite kytketédan
paalle. Kayttaakseli kdynnistyy valittotmasti
nopeudella 2 (nopea). Painamalla valitsinta
O/1 uudelleen laite kytketaan pois paalta.
Laitteen kayttdakseli pysahtyy.

Ennen ensimmaista kayttdéa fi

Valitsin 1-2 | rev

Laitteen nopeutta voidaan muuttaa nopeu-
den 1 (hidas) ja 2 (nopea) valilla painamalla
kerran valitsinta 1:2 | rev. =» "Nopeus-
s&éat6” katso sivu 108

Pitamalla valitsinta 1-2 | rev painettuna
kaynnistetdan suunnanvaihtotoiminto.

=» "Suunnanvaihtotoiminto” katso sivu 108

Kaikki mallit

Toiminnan nayttd

Kun laite on kytketty paalle, toiminnan
nayttd palaa. Suunnanvaihtotoiminnolla
varustettujen mallien toiminnan nayttoé
vilkkuu, kun valitsinta 1-2 | rev painetaan.

Turvakytkin

Turvakytkinta painettaessa laitteeseen
kiinnitetyn lisdosan lukitus aukeaa. Lisaosa
voidaan irrottaa peruslaitteesta kiertamalla
sitd myo6tapaivaan vain, kun painetaan
turvakytkinta.

Johdon séilytyslokero

Verkkojohtoa voidaan vetaa ulos sille tar-
koitetusta sailytyslokerosta tai sitéa voidaan
tydntaa takaisin sisaan. Veda ulos vain
tarvittava maara johtoa.

Sailytyslokero

Lihamyllyn ylimaaraiset reikalevyt voidaan
sailyttda sailytyslokerossa, joka voidaan
sulkea kannella.

Ylikuormitussuoja

Vaantidssa on lovi (murtumiskohta), joka
suojaa laitetta suuremmilta vahingoilta
perusyksikon ylikuormittuessa. Vaantio
murtuu tasta kohtaa ylikuormituksessa.
Uuden vaantion voit tilata huoltopalvelusta
(nro 630701). Murtumiskohdalla varustetut
varaosat eivat kuulu takuun piiriin.

Vaantion vaihto

= Kuva

1. Avaa vaantion ruuvi sopivalla ruuvital-
talla (PH2) ja irrota viallinen vaantio.

2. Aseta uusi vaantio paikoilleen ja kiinnita
se ruuvilla.
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fi Nopeussaato

Nopeussaato

VAIN MFW36.../MFW38...
Nopeussaadolla pydrimisnopeus voidaan
asettaa nopeuteen 1 (hidas) tai 2 (nopea).

Huomio!

Tietyt kayttésovellukset vaativat nopeutta 1
(hidas). Noudata nopeudesta annettuja suo-
situksia! Katso my6s taulukko = kuva [

m  Kytke laite paalle valitsimella O/I. Laite
toimii nopeudella 2 (nopea).

m Paina lyhyesti valitsinta 1-2 | rev. Laite
vaihtaa nopeuteen 1 (hidas).

m Paina lyhyesti valitsinta 1-2 | rev. Laite
vaihtaa takaisin nopeuteen 2 (nopea).

Nopeussuositukset

Ylaosa Nopeus

nopea

nopea

hidas

hidas

Suunnanvaihtotoiminto

VAIN MFW36.../MFW38...
Suunnanvaihtotoiminnon avulla voit irrottaa
kiinni juuttuneet elintarvikkeet pyorittamalla
syottéruuvia hetken ajan taaksepain. Suun-
nanvaihtotoiminto kytkeytyy 15 sekunnin
kuluttua automaattisesti pois paalta.

Huomio!

Ala koskaan pida valitsinta 1+2 | rev pitkan

aikaa painettuna, kun laite on kytketty

paalle. Paina valitsinta 12 | rev pitem-

man aikaa vasta, kun laite on pysahtynyt

kokonaan.

m  Kytke laite pois paalta valitsimella O/I ja
odota, kunnes kayttdakseli pysahtyy.
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m Paina valitsinta 1-2 | rev ja pida sita
painettuna.
Paasta irti valitsimesta 1:2 | rev noin
5-10 sekunnin kuluttua ja odota, kunnes
kayttdakseli pysahtyy.

m  Kytke laite jalleen paalle valitsimella
O/l.

Huomautus:

Jos kiinni jaaneet elintarvikkeet eivat irtoa
lyhyen suunnanvaihdon jalkeen, kytke laite
pois paalta, irrota pistoke pistorasiasta

ja puhdista laite. =» "Hoito ja péivittdinen
puhdistus” katso sivu 111

Peruslaite

Valmistelut

A\ Loukkaantumisvaara!

Kytke pistoke pistorasiaan vasta sitten,

kun kaikki valmistelut koneella tyds-

kentelya varten on tehty, vaadittavat

lisdosat on koottu oikein ja ne on liitetty

peruslaitteeseen.

m Aseta peruslaite tukevalle, vaakasuoralle
pinnalle.

m Veda tarvittava pituus verkkojohtoa ulos
sailytyslokerosta.

Peruslaite on valmis kaytettavaksi.

Perusyksikko

Perusyksikkoa kaytetaan seuraaviin
kayttotarkoituksiin:

Lihamylly

Raakojen tai keitettyjen elintarvikkeiden
hienontamiseen. Kayta kasiteltavan elintar-
vikkeen tyypille ja koostumukselle sopivaa
reikalevya. =» "Vinkkej&” katso sivu 112

Makkaran tayttolaite
Teko- ja luonnonsuolien tayttamiseen mak-
karamassalla. Rullien muotoiluun.

Kebben valmistusosa
Taikina- tai jauhelihakaaréjen muotoiluun.

Huomautus: Perusyksikkda voidaan
kayttdd myds muihin kayttotarkoituksiin
huoltopalvelusta saatavien lisavarusteiden
avulla.



Huomio!

Lisdosissa olevat kolot on aina kohdis-
tettava rungossa olevan vastakappaleen
kohdalle.

Lihamyllyn valmistelut

__A Loukkaantumisvaaral
Ala koske teravaan teraan.

Huomio!
Kéyta aina vain yhta teraa kerrallaan.

= Kuva [l

1. Kiinnita syo6ttéruuvi runkoon vaantiépuoli
edella.

2. Kiinnita syéttéruuviin ensin terd ja sitten
haluamasi reikalevy.

3. Kierra kiinnitysrengas paikalleen
runkoon myétapaivaan kaantaen ja
voimaa kayttamatta.

Lihamylly on valmis kaytettavaksi.

Makkaran tayttolaitteen
valmistelut

= Kuva@

1. Kiinnita sy6ttdruuvi runkoon vaantiépuoli
edella.

2. Kiinnita ensin kannatinrengas syo6ttéruu-
vin ja sitten makkarasuutin runkoon.

3. Kierra kiinnitysrengas paikalleen
runkoon myétapaivaan kaantaen ja
voimaa kayttamatta.

Makkaran tayttolaite on valmis

kaytettavaksi.

Kebben valmistusosan
valmistelut

= Kuvald

1. Kiinnita syo6ttéruuvi runkoon vaantiépuoli
edella.

2. Kiinnita ensin kartiorengas sy6ttéruuvin
ja sitten kebbe-suutin runkoon.

3. Kierra kiinnitysrengas paikalleen
runkoon myoétapaivaan kaantaen ja
voimaa kayttamatta.

Kebben valmistusosa on valmis

kaytettavaksi.

Perusyksikkd fi

Kaytto

Huomautus: Elintarvikkeet kasitellaan
eri tavoin kayttétarkoituksen mukaan.
=> “Reseptit” katso sivu 112

Seuraavassa esimerkissa kuvataan

perusyksikon kayttoad lihamyllyna:

/\ Loukkaantumisvaara!

— Al3 laita kasia tayttdsuppiloon.

— Tyonna ainekset sisdanpain ainoastaan
syo6ttdpainimella.

Huomio!

— Al3 kasittele laitteella luita, rustoja,
janteita tai muita kiinteité aineksia.

— A& kasittele jaista lihaa.

— Syottdpaininta ei saa painaa liian
voimallisesti.

=> Kuvasarja[d

1. Aseta valmisteltu lisdosa viistosti perus-
laitteen kayttdakselille.

2. Kaanna lisdosaa vastapaivaan, kunnes
se napsahtaa kuuluvasti paikoilleen.

3. Aseta tayttdastia paikalleen ja syottopai-
nin tayttésuppiloon.

4. Valmistele elintarvikkeet. Pilko suuret
kappaleet pienemmiksi, jotta ne sopivat
tayttdsuppiloon voimaa kayttamatta.

5. Aseta lisdosan alle sopiva astia.

Laita valmistelemasi elintarvikkeet
tayttdastiaan.

6. Laita pistotulppa pistorasiaan. Kytke
laite paalle.

Huomautus: (MFW36.../MFW38...):

Laite on kdynnissa paallekytkennan jalkeen

optimaalisella nopeudella 2 (nopea).

7. Tyonna elintarvikkeet tayttésuppiloon
syébttépainimella vain kevyesti painaen.

8. Kun tydskentely on paattynyt, kytke
laite pois paalta ja irrota pistotulppa
pistorasiasta.

9. Poista tayttdastia ja syottdpainin.

10. Pida turvakytkintd painettuna ja kierra
lisdosaa myotapaivaan, kunnes se
irtoaa.

11. Irrota lisdosa, pura se osiin ja puhdista
kaikki osat. =» "Hoito ja péivittdinen
puhdistus” katso sivu 111
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fi Raastinosa

Raastinosa

Raastaa, hienontaa ja viipaloi esim. juuston,
hedelmat ja vihannekset, rouhii pahkinat,
mantelit, kuivat sdmpylat ja muut kovat elin-
tarvikkeet. Kayta kasiteltdvan elintarvikkeen
tyypille ja koostumukselle sopivaa lisdosaa.
=> "Vinkkej&” katso sivu 112

Valmistelut

A\ Loukkaantumisvaara!

Ala koske raastin-, hienonnus- tai viipaloin-

tiosien teraviin teriin tai syrjiin.

=> Kuvasarja il

1. Avaa kansi. Kiinnitd haluamasi lisdosa
runkoon.

2. Sulje kansi niin, ettéd se napsahtaa
kuuluvasti kiinni.

Raastinosa on valmis kaytettavaksi.

Kaytto

A\ Loukkaantumisvaaral!

— Al laita kasia tayttdsuppiloon.

— Tyo6nna ainekset sisdanpain ainoastaan
sy6ttépainimella.

Huomio!

— Syéttdpaininta voi kayttaa vain yhdessa
suunnassa.

— Poista kovat kuoret (esim. pahkingista).

— Syottopaininta ei saa painaa liian
voimallisesti.

Huomio! MFW36.../MFW38...

— Kayta raastin- ja viipalointiterid ehdotto-
masti nopeudella 1 (hidas).

— Kayta hienonnusterda nopeudella 2
(nopea).
=> "Nopeussééatd” katso sivu 108

= Kuvasarja

1. Aseta valmisteltu lisdosa viistosti perus-
laitteen kayttdakselille.

2. Kéaanna lisdosaa vastapaivaan, kunnes
se napsahtaa kuuluvasti paikoilleen.

3. Aseta tayttoastia paikalleen ja syottopai-
nin tayttésuppiloon.

4. Valmistele elintarvikkeet. Pilko suuret
kappaleet pienemmiksi, jotta ne sopivat
tayttdsuppiloon voimaa kayttamatta.
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5. Aseta lisdosan alle sopiva astia.

Laita valmistelemasi elintarvikkeet
tayttdastiaan.

6. Laita pistotulppa pistorasiaan. Kytke
laite paalle.

Huomio! (MFW36.../MFW38...):

Laite on kaynnissa paallekytkennan

jalkeen nopeudella 2 (nopea). Kun haluat

kayttaa raastin- ja viipalointiteria, kytke
nopeuteen 1 (hidas) painamalla kerran
valitsinta 1-2 | rev. =» "Nopeuss&&ts” katso

sivu 108

7. Tyonna elintarvikkeet tayttésuppi-
loon syo6ttopainimella vain kevyesti
painaen. Elintarvikkeet viipaloidaan tai
raastetaan.

8. Kun tyéskentely on paattynyt, kytke
laite pois paalta ja irrota pistotulppa
pistorasiasta.

9. Poista tayttdastia ja syéttdpainin.

10. Pida turvakytkintd painettuna ja kierra
lisdosaa myo6tapaivaan, kunnes se
irtoaa.

11. Irrota lisdosa, pura se osiin ja puhdista
kaikki osat. =» "Hoito ja péivittdinen
puhdistus” katso sivu 111

Sitruspuserrin

Sitrushedelmien kuten sitruunoiden, appel-
siinien ja greippien mehuksi puristamiseen.

Valmistelut

A\ Loukkaantumisvaara!

Sitruspuserrin kootaan suoraan peruslait-
teeseen. Kytke pistotulppa pistorasiaan
vasta sitten, kun kaikki valmistelut koneella
tydskentelya varten on tehty.

Huomio!

Sitruspusertimen kayttdéa varten peruslai-
tetta kdannetaan 90°. Tassa asennossa ei
saa kayttda muita lisdosia.

= Kuvasarja

1. Pida kiinni peruslaitteen kantokahvasta
ja kdanna se varovasti kyljelleen niin,
etta kayttdakseli on ylapuolella. Kdanna
tarvittaessa peruslaitetta niin, etta valit-
simet ovat hyvin ulottuvilla.



2. Tybnna jousella varustettu kayttdakseli
peruslaitteen kayttdakseliin.

Huomio!

Kayttdakselin on painuttava alas kevyella

sormen painalluksella. Siina ei saa olla

mehujaamia, siemenia tai muita epapuh-

tauksia, jotka saavat sen jumiutumaan tai

tarttumaan kiinni.

3. Aseta keruuastia viistosti kayttdakselille.

4. Kaanna keruuastiaa vastapaivaan,
kunnes se napsahtaa kuuluvasti
paikoilleen.

5. Aseta siivila keruuastiaan.

6. Aseta puserrinkartio kayttdakselille.

Sitruspuserrin on kiinnitetty peruslaittee-

seen ja se on valmis kaytettavaksi.

K aytto

=> Kuvasarja [d

1. Halkaise sitrushedelmat kahtia.

2. Aseta lisdosan alle sopiva astia.

3. Laita pistotulppa pistorasiaan. Kytke
laite paalle. Laite kaynnistyy.

Huomio! (MFW36...MFW38...):

Laite on kaynnissa paallekytkennan jalkeen

nopeudella 2 (nopea). Kun haluat kayttaa

sitruspuristinta, kytke nopeuteen 1 (hidas)
painamalla kerran valitsinta 1-2 | rev.

=> "Nopeussédétd” katso sivu 108

4. Paina halkaistujen sitrushedelmien
leikkauspintaa alaspain puserrinkartiota
vasten. Kun hedelmaa painetaan puser-
rinkartiota vasten, se alkaa pyoria.

5. Lopeta pusertaminen lopettamalla
hedelman painaminen puserrinkartiota
vasten.

6. Kun tyoskentely on paattynyt, kytke
laite pois paalta ja irrota pistotulppa
pistorasiasta.

7. Pida turvakytkinta painettuna ja kierra
lisdosaa myotapaivaan, kunnes se
irtoaa.

8. Irrota lisdosa, pura se osiin ja puhdista
kaikki osat. =» "Hoito ja péivittdinen
puhdistus” katso sivu 111

Hoito ja paivittdinen puhdistus fi

Ohjeita:

— Voit toistaa puserruksen muutamia
kertoja, jotta saat puserrettua mehun
optimaalisesti.

— Tyhjenna karkea hedelmaliha ja sieme-
net siivilasta tarvittaessa.

Hoito ja paivittainen
puhdistus

Laite, kaikki lisdosat ja varusteet on puhdis-
tettava huolellisesti aina kayton jalkeen.

A\ Sahkoiskun vaara!

— lIrrota verkkojohto pistorasiasta ennen
laitteen puhdistusta.

— Ala koskaan upota peruslaitetta veteen
tai muihin nesteisiin tai pese sita
astianpesukoneessa.

A\ Loukkaantumisvaara!

Ala koske raastin- tai viipalointiosien tera-

viin teriin tai syrjiin.

Huomio!

— AJa kayta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

— A& kayta terévareunaisia tai -karkisi tai
metalliesineita.

— A4 kéyta hankaavia liinoja tai
puhdistusaineita.

Kuvasta M naet, miten eri osat tulee

puhdistaa.

m Pyyhi peruslaite pehmealla, kostealla
liinalla ja kuivaa se.

m Pura kayttamasi lisdosat painvastai-
sessa jarjestyksessa kuin kunkin osan
kohdassa "Valmistelut” on kuvattu.

m Puhdista kaikki lisdvarusteet astianpe-
suaineliuoksella ja pehmealla liinalla/
sienella tai pehmealla harjalla.

m Anna kaikkien osien kuivua.

Ohjeita:

— Pyyhi metalliosat heti kuiviksi ja voitele
ne kevyesti ruokadljylla ruostumisen
estamiseksi.

— Jos kasittelet esimerkiksi porkkanoita,
muoviosiin voi tulla varjaantymia. Ne
voidaan poistaa muutamalla tipalla
ruokadljya.
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fi Reseptit

Reseptit

Kebbe

Huomautus: (MFW36.../MFW38...):

Aseta nopeus tyon kaikissa vaiheissa ase-

tukseen 2 (nopea).

Taikinakaarot:

— 500 g suikaloitua lampaanlihaa

— 500 g huuhdottua ja valutettua
bulgurvehnaa

— 1 pieni silputtu sipuli

m Jauha vuorotellen lampaanlihaa ja
vehnaa lihamyllyn hienon reikélevyn lapi

m  Sekoita taikina hyvin, liséa joukkoon
sipuli.

m Jauha seos viela kaksi kertaa
lihamyllyssa.

Tayte:

— 400 g suikaloitua lampaanlihaa

— 2 keskikokoista silputtua sipulia

— 1 rkl dljya

— 1 rkl jauhoa

— 2 tl maustepippuria

— Suolaa ja pippuria

m Jauha lampaanliha lihamyllyn hienon
reikalevyn lapi

m Kuullota sipulit kullanruskeiksi.

Lisda lampaanliha ja paista, kunnes liha

on kypsaa.

Lisda muut ainekset.

Hauduta noin 1-2 minuuttia.

Kaada liika rasva pois.

Anna taytteen jadhtya.

Kebben valmistus:

m  Syo6ta kaaroihin tuleva tayte kebben
valmistusosan lapi.

m Leikkaa taikinarullasta 7,5 cm:n pituisia
paloja.

m  Sulje kdardn toinen paa.

m Tydnna avonaisesta paasta kaaroon
vahan taytetta ja sulje sitten myos
kaardn toinen paa.

m  Kuumenna 6ljy (noin 180 °C) ja uppo-
paista kaardja noin 6 minuuttia, kunnes
ne ovat kullanruskeita.
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Marsipaani

Huomautus: (MFW36.../MFW38...):

Aseta nopeus tyon kaikissa vaiheissa ase-

tukseen 2 (nopea).

— 210 g karkeasti jauhettua mantelia

— 210 g tomusokeria

— hieman ruusuvetta

— 1 tippa karvasmantelioljya

m Sekoita manteli ja tomusokeri hyvin.

m Jaa seos 6:een yhta suureen osaan
(kukin n. 70 g).

m  Kiinnita peruslaitteeseen lihamylly ja
hieno reikalevy (2,7 mm — mallista
riippuen =» "Lisévarusteet ja varaosat”
katso sivu 114).

m Taytd ensimmainen annos tayttdastiaan
ja kytke laite paalle.

m Lis&a uusi annos aina 5 sekunnin valein,
kunnes koko taikina on kasitelty.

m Lisa3 sitten hieman ruusuvettd ja 1 tippa
karvasmantelidljyd, sekoita ja anna
taikinan levata.

Vinkkeja

Lihamylly

Reikalevyjen kayttod

— Reikéalevy, hieno (2,7 mm):
keitetty kanan-, sian- ja naudanliha,
keitetty maksa, keitetty kala keittoihin;
raaka sian- ja naudanliha jauheli-
hamurekkeisiin; raaka maksa, liha
ja silava maksamakkaraan; sianliha
ruokamakkaraan

— Reikéalevy, keskikarkea (4 mm):
sian- ja naudanliha pasteijoihin ja
Cervelat-makkaraan

— Reikéalevy, karkea (8 mm):
paistettu sianliha gulassikeittoihin;
tahteet (esim. paisti, makkarat, ...)
laatikoihin

m  Mikali toivot elintarvikkeiden hienompaa
koostumusta, toista hienontaminen tai
kayta perakkain eri kokoisia reikalevyja
(karkea, keskikarkea, hieno).

m  Muut ainekset (esim. sipulit, mausteet)
voidaan lisata seokseen suoraan
kasittelyn aikana. Nain kaikki ainekset
sekoittuvat hyvin keskenaan.




Jatehuolto

Makkaran tayttolaite

m Liota luonnonsuolta ennen kasittelya
haaleassa vedessa noin 10 minuuttia.

m Varo tayttdmasta makkaroiden kuorta
lian tayteen, koska makkarat saat-
tavat silloin haljeta keitettaessa tai
paistettaessa.

Raastinosa

Huomio! MFW36.../MFW38...

— Kayta raastin- ja viipalointiteria ehdotto-
masti nopeudella 1 (hidas).

— Kayta hienonnusterda nopeudella 2
(nopea).
=> "Nopeussé&étd” katso sivu 108

Terien kaytto

— Viipalointitera: porkkanoille, sellerille,
kyssakaalille, keséakurpitsalle

— Raastintera (karkea): porkkanoille,
pahkindille, kovalle juustolle (esim.
Emmental)

— Raastinteréa (hieno): pahkindille,
kovalle juustolle, parmesaanille

— Hienonnustera: perunoille, parmesaa-
nille, pahkinoille

Jatehuolto
Havita pakkaus ymparistoystaval-
lisesti. Taman laitteen merkinta

mmm  perustuu kaytettyja sahko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
ndkset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Takuu

Talle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeelta, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.

fi
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fi Lisdvarusteet ja varaosat

Lisavarusteet ja varaosat

Lisavarusteet ja varaosat

& 638407 Reikéalevy (hieno) lihamyllya varten

= 637985 Reikalevy (keskikarkea) lihamyllya varten

= 637986 Reikalevy (karkea) lihamyllya varten

= 637987 Makkaran tayttolaite: teko- ja luonnonsuolien
tayttdmiseen makkaramassalla. Rullien
muotoiluun.

= 12000397

= 638281 Kebben valmistusosa: Taikina- tai
jauhelihakaardjen muotoiluun.

= MFZ3DS1 Raastinosa: raastamiseen, hienontamiseen ja
viipalointiin

& 798161 Viipalointitera raastinosaa varten

& 798162 Raastinteré (karkea) raastinosaa varten

= 798160 Raastinteré (hieno) raastinosaa varten

= 798130 Hienonnustera raastinosaa varten

= 791603 Sitruspuserrin: sitruunoiden, appelsiinien ja

greippien mehuksi puristamiseen

Varaosia ja lisdvarusteita on saatavissa jalleenmyyjijilta tai huoltopalvelusta.
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Toimenpiteitd kayttdhairididen varalle fi

Toimenpiteita kayttohairididen varalle

Ongelma
Laite ei kdynnisty.

Syy
Laite ei saa virtaa.

Toimenpide
Tybnna pistoke pistorasiaan.

Laite kdy normaalisti
mutta ei tyosta
elintarvikkeita.

Laite on ylikuormittunut
ja vaantio on murtunut

murtumiskohdasta.

Kytke laite pois paalta ja odota, kunnes

se pysahtyy. Irrota pistoke pistorasiasta,
irrota lisdosa, pura se osiin ja puhdista.

Vaihda vaantio. =» "Ylikuormitussuoja”

katso sivu 107

Laite ei kasittele elin-
tarvikkeita tai se kay
hyvin hitaasti.

Lisaosa tai syottoruuvi

on tukossa.

Laitteet ilman suunnanvaihtotoimin-
toa: Kytke laite pois paalta ja odota,
kunnes se pysahtyy. Irrota pistoke pisto-
rasiasta. Irrota lisdosa, pura se osiin ja
puhdista, jotta tukos poistuu.

Suunnanvaihtotoiminnolla varustetut
laitteet:

Kytke laite pois paalta valitsimella O/I
ja odota, kunnes kayttdakseli pysahtyy.
Paina valitsinta 1-2 | rev ja pida sita
painettuna. Paasta irti valitsimesta

1-2 | rev noin 5-10 sekunnin kuluttua

ja odota, kunnes kayttdakseli pysahtyy.
Kaynnista laite jalleen ja jatka tydsken-
telya. =» "Suunnanvaihtotoiminto” katso
sivu 108

Syéttdpaininta paine-
taan liilan voimallisesti
tai tayttdsuppilo on
lian taynna.

Kevenna syoéttdpainimen painetta
ja tayta suppiloon vahemman
elintarvikkeita.

Kasiteltavissa elin-
tarvikkeissa on viela
kovia ainesosia.

Poista kovat ainesosat. Esikypsenna
tai -hauduta kovat vihannekset ennen
niiden kasittelya.

Suunnanvaihtotoiminto
ei kaynnisty.

Valitsinta 1-2 | rev
painettiin liilan vahan
aikaa.

Pid4 valitsinta 1:2 | rev painettuna,
kunnes suunnanvaihto kaynnistyy.

Sy6ttéruuvi on liiaksi
tukkeutunut.

Kytke laite pois paalta ja odota, kunnes
se pysahtyy. Irrota pistoke pistorasiasta.
Irrota lisdosa, pura se osiin ja puhdista,
jotta tukos poistuu. =% "Hoito ja péivit-
tédinen puhdistus” katso sivu 111

Jos ongelmien poistaminen ei onnistu, soita ehdottomasti hotline-palveluun!

Puhelinnumerot l10ytyvat kayttdohjeen viimeisilta sivuilta.
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es Uso conforme a lo prescrito

Uso conforme a lo prescrito

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guar-
delas para una posible consulta posterior. No olvide adjuntar
estas instrucciones si entrega el aparato a otra persona.

El fabricante no asume ninguna responsabilidad por posibles dafnos
resultantes del incumplimiento de las instrucciones relativas al uso
correcto del aparato.

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para uso doméstico.
No sobrepasar las cantidades a elaborar y los tiempos de funciona-
miento habituales para uso doméstico.

El aparato y sus accesorios (dependiendo del modelo) son adecua-
dos para las siguientes aplicaciones:

Picadora de carne: para triturar y mezclar carne cruda y cocida,
tocino, aves y pescado.

Embutidora: para preparar embutidos y rollitos.

Moldeador para kebbe: para preparar albéndigas de masa y albén-
digas rellenas de carne.

Adaptador pararallado grueso: para rallar, raspar y cortar
alimentos.

Exprimidor de citricos: para exprimir citricos.

Los alimentos que se desee procesar deberan estar libres de ele-
mentos duros (por ejemplo huesos). El aparato no debera usarse
para procesar otros tipos de alimentos o productos. Siempre que se
empleen los accesorios especificos homologados por el fabricante,
el aparato podra usarse para otras aplicaciones adicionales. Utilizar
el aparato s6lo con piezas y accesorios originales. No utilizar nunca
los adaptadores ni los elementos insertables de corte o rallado para
otros aparatos. Utilizar exclusivamente las piezas correspondientes a
cada adaptador.

Utilizar el aparato solo en recintos interiores y a temperatura ambiente
y no utilizarlo por encima de los 2000 m sobre el nivel del mar.

No colocar el aparato sobre o cerca de superficies calientes, como p.
ej. placas eléctricas.

La superficie de trabajo debe estar facilmente accesible, debe ser
resistente a la humedad, firme, lisa, seca y lo suficientemente grande
para evitar posibles dafios por salpicaduras y poder trabajar sin
problemas.

Este aparato puede ser manejado por personas con facultades
fisicas, sensoriales o mentales disminuidas o bien con falta de expe-
riencia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervisién o han sido
instruidas acerca del uso seguro del aparato y han comprendido los
peligros resultantes de ello.
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Indicaciones de seguridad es

Los niflos deben mantenerse alejados del aparato y del cable de
alimentacion, y ademas no deben manejar el aparato. Impida que los
nifos jueguen con el aparato. La limpieza y el mantenimiento a cargo
del usuario no deben ser realizados por nifios.

Indicaciones de seguridad

A iPeligro de electrocucién y de incendio!

El aparato sélo puede conectarse a una fuente de alimentacion con
corriente alterna través de un enchufe reglamentario con puesta a
tierra. Asegurese de que el terminal de tierra protector de la instala-
cion domeéstica esté instalado de acuerdo con las normas vigentes.
Conectar y usar el aparato Unicamente de acuerdo con las indica-
ciones especificadas en la placa de caracteristicas del modelo. No
utilizar el aparato en caso de que el cable de conexidn o el propio
aparato presenten dafos visibles. Las reparaciones en el aparato,
como por ejemplo, el cambio de un cable de alimentacion dafiado,
deben ser realizadas sélo por nuestro servicio al cliente para evitar
peligros. No conectar nunca el aparato a temporizadores ni enchufes
teledirigidos. Vigilar siempre el aparato durante la operacion. Se
aconseja dejar el aparato conectado so6lo el tiempo absolutamente
indispensable para elaborar los alimentos.

Evitar que el cable de conexidn del aparato entre en contacto con
piezas calientes y cantos afilados. No sumergir nunca la base motriz
en agua ni lavarla en el lavavajillas. jNo utilizar limpiadoras de vapor!
No utilizar nunca el aparato con las manos humedas ni hacerlo fun-
cionar en vacio.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica después
de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes del
montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.

A iPeligro de lesiones!

Después de utilizar el aparato, esperar a que el accionamiento se
detenga. Antes de montar o cambiar los adaptadores, apagar el
aparato y desconectarlo de la red eléctrica.

No tocar las cuchillas ni los bordes de los elementos insertables para
rallado y corte. No agarrar nunca las piezas giratorias. No introducir
nunca las manos en la boca de llenado o la abertura de entrada.
No introducir nunca los alimentos en la boca de llenado con las
manos. jUtilizar sélo el empujador suministrado con el aparato!

No tocar nunca las cuchillas ni los bordes de los elementos inser-
tables para rallado y corte con las manos sin utilizar guantes
protectores.
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es Indicaciones de seguridad

/A iAtencion! Pueden producirse dafios o desperfectos en el

aparato

Asegurarse de que no haya cuerpos extrafios en la boca de llenado o
en los adaptadores. No introducir objetos (p.ej. cuchilla, cuchara) en
la boca de llenado o en la abertura de entrada.

El aparato sélo puede estar en funcionamiento sin interrupcion
durante 10 minutos como maximo. A continuacion, apagarlo y dejar
qgue se enfrie a temperatura ambiente.

A\ iimportante!

Es imprescindible limpiar el aparato de la forma indicada después de
cada uso y después de que no se haya utilizado durante un tiempo
prolongado. =» «Cuidado y limpieza diaria» véase la pagina 125

Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de la casa Bosch.

En las siguientes paginas de estas instruc-
ciones de uso encontrara indicaciones utiles
para un manejo seguro del aparato.

Le rogamos que lea detenidamente estas
instrucciones y siga todas las indicaciones.
De este modo, podra sacar el mayor prove-
cho del aparato y obtendra tan buenos resul-
tados que estara seguro de haber realizado
la mejor compra.

Conserve estas instrucciones de uso por si
necesita consultarlas mas tarde o entregar-
sela al siguiente propietario.

En nuestra pagina web encontrara mas
informacién sobre nuestros productos.
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Descripcion del aparato

=> Figural}
1 Base motriz
a Accionamiento para adaptadores
b Teclalo O/I*
c TeclaOo1-2|rev*
d Indicador de funcionamiento
e Tecla de bloqueo
f Asa de transporte
g Compartimento para guardar
accesorios con tapa
h Cable de conexion a la red
i Compartimento para guardar el cable
2 Adaptador basico
Carcasa
Boca de llenado
Bandeja de carga
Empujador
Tornillo sin fin con elemento de
arrastre
f Anillo roscado
3 Elemento insertable picadora de carne
a Cuchilla
b Disco perforado, fino*
¢ Disco perforado, mediano
d Disco perforado, grueso
4 Elemento insertable embutidora
a Anillo de soporte
b Boquilla para embutidora
5 Elemento insertable para kebbe
a Anillo cénico
b Boquilla para kebbe

= Figura &

6 Adaptador pararallado grueso*
a Carcasa
b Boca de llenado
¢ Tapa de cierre

d Bandeja de carga

e

f

g

O QOO0 TY

Empujador
Elemento insertable para corte
Adaptador para rallado grueso
(agujeros mas grandes)

h Adaptador para rallado grueso
(agujeros mas pequefios)

i Adaptador para rallado fino

Descripcion del aparato es

7 Adaptador exprimidor*
a Bandeja colectora
b Filtro
¢ Cono exprimidor
d Eje de accionamiento con resorte

* segun modelo

Las presentes instrucciones de uso son
validas para diferentes modelos de aparato.
En las paginas con imagenes encontrara
una vista general. = Figura [

Los accesorios y piezas de repuesto

se pueden obtener a través del servicio

de asistencia técnica o de la pagina
www.bosch-home.com. =% «Piezas

de repuesto y accesorios» véase la

pagina 128

Antes de usar el aparato por

primeravez

Antes de utilizar el aparato por primera vez,

desembalarlo completamente, limpiarlo y

comprobarlo.

jAtencion!

iNo poner nunca en funcionamiento un

aparato dafado!

m Sacar del embalaje la base motriz y
todos los accesorios.

m Retirar el material de embalaje existente.

m Desarmar los componentes en piezas
individuales. Seguir los pasos indicados
en el apartado “Preparativos”, pero en
orden inverso.

m  Comprobar que estén todas las piezas.
= FiguraA/ &

m  Comprobar si alguna de las piezas
presenta dafos visibles.

m Limpiar y secar bien todas las piezas
antes del primer uso.=» «Cuidado y
limpieza diaria» véase la pagina 125
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es Controles e indicadores

Controles e indicadores

MFW35...

Tecla|

La tecla | sirve para encender el aparato.
El accionamiento se pone inmediatamente
en marcha.

Tecla O
La tecla O sirve para apagar el aparato.
El accionamiento se detiene.

MFW36.../MFW38...

Tecla O/I

Pulsando la tecla O/1 el aparato se
enciende. El accionamiento se pone en
marcha inmediatamente a la velocidad 2
(rapida). Si se vuelve a pulsar la tecla O/I,
el aparato se apaga. El accionamiento se
detiene.

Tecla1-2 | rev

Pulsando brevemente la tecla 1-2 | rev se
cambia la velocidad del aparato de 1 (lenta)
a 2 (rapida) y viceversa. =» «Ajuste de la
velocidad» véase la pagina 120
Manteniendo pulsada la tecla 1:2 | rev

se inicia la funcién de marcha inversa.

=> «Funcién de marcha inversa» véase la
pagina 121

Todos los modelos

Indicador de funcionamiento

El indicador de funcionamiento se ilumina
cuando el aparato esta encendido. En
modelos con funcién de marcha inversa, el
indicador de funcionamiento parpadea mien-
tras se esta pulsando la tecla 1-2 | rev.

Tecla de bloqueo

Pulsando la tecla de bloqueo se desbloquea
el adaptador montado en el aparato. El
adaptador sélo podra girarse en sentido
horario y desmontarse de la base motriz
después del pulsar la tecla de bloqueo.

Compartimento para guardar el cable

El cable de red puede extraerse del com-
partimento para guardar el cable o volver a
introducirse en él. Extraer solo la cantidad
de cable necesaria.

120

Compartimento para guardar accesorios
Los discos perforados de la picadora de
carne que no se utilicen pueden guardarse
en el compartimento de almacenamiento y
éste puede cerrarse con la tapa.

Seguro contra sobrecarga

Para proteger el aparato contra posibles
dafos por sobrecarga del adaptador
basico, el elemento de arrastre posee una
entalladura (o punto de rotura prescrito) que
se rompe en caso de sobrecarga. En caso
de sobrecarga, el elemento de arrastre se
rompe en ese punto. Puede solicitarse un
nuevo elemento de arrastre al servicio de
asistencia técnica (n.° 630701). Los repues-
tos con punto de ruptura prescrito no entran
dentro de nuestras obligaciones de garantia.

Sustituciéon del elemento de

arrastre

= Figura

1. Soltar el tornillo del elemento de
arrastre con un destornillador adecuado
(PH2) y retirar el elemento de arrastre
defectuoso.

2. Insertar un nuevo elemento de arrastre y
volver a apretarlo.

Ajuste de la velocidad

SOLO MFW36.../MFW38...

Con esta opcién se puede ajustar la veloci-
dad en la posicién 1 (lenta) o 2 (rapida).
jAtencion!

En determinadas aplicaciones es imprescin-
dible utilizar la velocidad 1 (lenta). jPrestar
atencion a las velocidades recomendadas!
Consultar también la tabla =» Figura [

m Encender el aparato pulsando la tecla
O/I. El aparato se pone en marcha con
la velocidad 2 (rapida).

m Pulsar brevemente la tecla 1-2 | rev . El
aparato cambia a la velocidad 1 (lenta).

m Pulsar brevemente la tecla 1-2 [ rev . El
aparato se vuelve a ajustar en la veloci-
dad 2 (rapida).



Velocidades recomendadas

Adaptador Velocidad

rapida

rapida

lenta

lenta

Funcion de marcha inversa

SOLO MFW36.../MFW38...

La funcién de marcha inversa sirve para

desprender alimentos que hayan podido

quedarse adheridos mediante una breve
marcha atras del tornillo sin fin. La funcion
de marcha inversa se apaga automatica-
mente tras 15 segundos.

jAtencion!

No mantener pulsada nunca la tecla

1-2 | rev durante mucho rato mientras el

aparato esté en funcionamiento. La tecla

1-2 | rev solo se puede pulsar de forma

prolongada una vez que el aparato se haya

detenido completamente.

m Apagar el aparato con la tecla O/l 'y
esperar a que el accionamiento se
detenga.

m Pulsarlatecla 1:2 | rev y mantenerla
pulsada.

m Cuando hayan transcurrido entre 5y
10 segundos, soltar la tecla 1-2 | rev
y esperar a que el accionamiento se
detenga.

m Volver a encender el aparato pulsando la
tecla O/I.

Funcién de marcha inversa es

Nota:

Si los alimentos adheridos no se desprenden
tras un breve tiempo de marcha inversa,
apagar el aparato, desenchufarlo de la red

y limpiarlo. =» «Cuidado y limpieza diaria»
véase la pagina 125

Base motriz

Preparativos

A\ iPeligro de lesiones!

Introducir el enchufe en la toma de corriente

s6lo una vez concluidos todos los preparati-

VOs y una vez que los adaptadores necesa-

rios se hayan montado correctamente en la

base motriz.

m Colocar la base motriz sobre una super-
ficie de trabajo estable y horizontal.

m Extraer la longitud de cable necesaria del
compartimento para el cable.

La base motriz esta preparada.

Adaptador basico

El adaptador basico se utiliza para las
siguientes aplicaciones:

Picadora de carne

Para triturar alimentos crudos o cocidos. Uti-
lizar el disco perforado adecuado teniendo
en cuenta el tipo y la consistencia de los
alimentos que se van a procesar. =» «Suge-
rencias» véase la pagina 126

Embutidora
Para embutir carne picada en tripas natura-
les o artificiales. Para formar rollitos.

Moldeador de kebbe
Para hacer albéndigas de masa o de carne
picada.

Nota: Con el adaptador basico y los acce-
sorios adecuados, que puede obtener a
través del servicio de asistencia técnica, son
posibles otras aplicaciones.

jAtencion!

Al ensamblar los distintos componentes,
orientar las entalladuras de los elementos
insertables hacia la pieza complementaria
de la carcasa.
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es

Adaptador basico

Preparativos picadora de carne

A iPeligro de lesiones!
No tocar la cuchilla afilada.

jAtencion!
Utilizar siempre solo un disco perforado.
= Figura [l

1.

2.

Introducir el tornillo sin fin en la carcasa
con el elemento de arrastre por delante.
Colocar sobre el tornillo sin fin primero
la cuchilla y después el disco perforado
que desee.

Colocar el anillo roscado sobre la
carcasa y atornillarlo en sentido horario
sin ejercer fuerza.

La picadora de carne esta preparada.

Preparativos embutidora
= Figura[@

1.

2.

Introducir el tornillo sin fin en la carcasa
con el elemento de arrastre por delante.
Colocar primero el disco portante sobre
el tornillo sin fin y a continuacién la
boquilla de la embutidora en la carcasa.
Colocar el anillo roscado sobre la
carcasa y atornillarlo en sentido horario
sin ejercer fuerza.

La embutidora esta preparada.

Preparativos moldeador para
Kebbe
=> Figurald

1.

2.

Introducir el tornillo sin fin en la carcasa
con el elemento de arrastre por delante.
Colocar primero el anillo cénico sobre el
tornillo sin fin y después la boquilla de
kebbe en la carcasa.

Colocar el anillo roscado sobre la
carcasa y atornillarlo en sentido horario
sin ejercer fuerza.

El moldeador de kebbe esta preparado.

Uso

Nota: Los alimentos se procesan de forma
diferente dependiendo de para qué se
vayan a utilizar. = «Recetas» véase la
pagina 125
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El siguiente ejemplo describe la utiliza-
cion del adaptador basico como picadora
de carne:

A iPeligro de lesiones!

No introducir las manos en la boca de
llenado.

Empuijar los productos solo con el
empujador.

jAtencion!

No procesar huesos, cartilagos,
tendones ni otros componentes sdlidos.
No procesar carne congelada.

No ejercer demasiada presion con el
empujador.

=»> Secuencia de imagenes [€@

1.

6.

Colocar el adaptador preparado
inclinado sobre el accionamiento de la
base motriz.

Girar el adaptador en sentido antihorario
hasta oir como encaja.

Colocar encima la bandeja de carga e
introducir el empujador en la boca de
llenado.

Preparar los alimentos. Cortar en trozos
mas pequenos las piezas grandes antes
de procesarlas para que entren en la
boca de llenado sin hacer presion.
Colocar un recipiente adecuado debajo
del adaptador. Introducir los alimentos
preparados en la boca de llenado.
Introducir el enchufe del aparato en la
toma de corriente. Encender el aparato.

Nota (MFW36.../MFW38...):
Cuando se enciende, el aparato se pone en
marcha con la velocidad éptima 2 (rapida).

7.

10.

Introducir los alimentos en la boca de
llenado empujandolos ligeramente con el
empujador.

Una vez terminado el trabajo, apagar el
aparato y desenchufarlo de la corriente
eléctrica.

Retirar la bandeja de carga y el
empujador.

Mantener pulsada la tecla de bloqueo
y girar el adaptador en sentido horario
hasta que se desencaje.



11. Retirar el adaptador, desmontarlo y
limpiar todas las piezas. =% «Cuidado y
limpieza diaria» véase la pagina 125

Adaptador para rallado

grueso

Para rallar y cortar queso, frutas, verduras,
nueces, almendras, panecillos secos y
otros alimentos duros. Utilizar el elemento
insertable adecuado teniendo en cuenta el
tipo y la consistencia de los alimentos que
se van a procesar. =» «Sugerencias» véase
la pagina 126

Preparativos

A iPeligro de lesiones!
No tocar las cuchillas ni los bordes de los
elementos insertables para rallado y corte.

=»> Secuencia de imagenes [l

1. Abrir la tapa de cierre. Introducir el ele-
mento insertable deseado en la carcasa.

2. Cerrar la tapa de cierre hasta oir como
encaja.

El adaptador para rallado grueso esta

preparado.

Uso

/\ iPeligro de lesiones!

— No introducir las manos en la boca de
llenado.

— Empuijar los productos sélo con el
empujador.

jAtencion!

— El empujador solo se puede emplear en
una direccion.

— Retirar las cascaras duras
(p.€j. de nueces).

— No ejercer demasiada presién con el
empujador.

jAtencion! (MFW36.../MFW38...)

— Es imprescindible utilizar los elementos
insertables para rallado grueso y corte a
la velocidad 1 (lenta).

— Utilizar el elemento insertable para
rallado fino a la velocidad 2 (rapida).
=> «Ajuste de la velocidad» véase la
pagina 120

Adaptador para rallado grueso es

=»> Secuencia de imagenes I

1. Colocar el adaptador preparado inclinado
sobre el accionamiento de la base
motriz.

2. Girar el adaptador en sentido antihorario
hasta oir como encaja.

3. Colocar encima la bandeja de carga e
introducir el empujador en la boca de
llenado.

4. Preparar los alimentos. Cortar en trozos
mas pequenios las piezas grandes antes
de procesarlas para que entren en la
boca de llenado sin hacer presion.

5. Colocar un recipiente adecuado debajo
del adaptador. Introducir los alimentos
preparados en la boca de llenado.

6. Introducir el enchufe del aparato en la
toma de corriente. Encender el aparato.

jAtencién! (MFW36.../.MFW38...)

Cuando se enciende, el aparato se pone

en marcha con la velocidad 2 (rapida).

Para utilizar los elementos insertables para

rallado y corte es imprescindible pulsar 1 vez

la tecla 1:2 | rev para cambiar a la velocidad

1 (lenta). =» «Ajuste de la velocidad» véase

la pagina 120

7. Introducir los alimentos en la boca de
llenado empujandolos ligeramente con
el empujador. Los alimentos se cortan o
se rallan.

8. Una vez terminado el trabajo, apagar el
aparato y desenchufarlo de la corriente
eléctrica.

9. Retirar la bandeja de carga y el
empujador.

10. Mantener pulsada la tecla de bloqueo
y girar el adaptador en sentido horario
hasta que se desencaje.

11. Retirar el adaptador, desmontarlo y
limpiar todas las piezas. = «Cuidado y
limpieza diaria» véase la pagina 125
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es Adaptador exprimidor de citricos

Adaptador exprimidor de

citricos

Para exprimir citricos, como limones,
naranjas, pomelos.

Preparativos

/\ iPeligro de lesiones!

El adaptador exprimidor de citricos se monta

directamente en la base motriz. Introducir

el enchufe en la toma de corriente sélo una
vez concluidos todos los preparativos para
trabajar con el aparato.

jAtencion!

Para preparar y utilizar el exprimidor de

citricos, inclinar la base motriz 90°. No

utilizar nunca ningun otro adaptador en esta
posicion.

=» Secuencia de imagenes

1. Sujetar la base motriz por el asa y des-
plegarla de forma que el accionamiento
sefiale hacia arriba. En caso necesario,
girar la base motriz para poder acceder
bien a las teclas.

2. Introducir el eje de accionamiento con el
resorte hacia abajo en el accionamiento
de la base motriz.

jAtencion!

El eje de accionamiento debe poder presio-

narse ligeramente hacia abajo con el dedo.

No debe tener restos de zumo adheridos

ni estar bloqueado por pepitas o cuerpos

extrafios.

3. Colocar la bandeja colectora inclinada
sobre el accionamiento.

4. Girar la bandeja colectora en sentido
antihorario hasta oir como encaja.

5. Encajar el filtro sobre la bandeja
colectora.

6. Colocar el cono exprimidor sobre el eje
de accionamiento.

El adaptador exprimidor de citricos esta

montado sobre la base motriz y preparado.
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Uso

—» Secuencia de imagenes [

1. Partir los citricos a la mitad.

2. Colocar un recipiente adecuado debajo
del adaptador.

3. Introducir el enchufe del aparato en la
toma de corriente. Encender el aparato.
El accionamiento se pone en marcha.

jAtencion! (MFW36.../MFW38...)

Cuando se enciende, el aparato se pone

en marcha con la velocidad 2 (rapida). Para

utilizar el exprimidor de citricos es impres-
cindible pulsar 1 vez la tecla 12 | rev para
cambiar a la velocidad 1 (lenta). =% «Ajuste

de la velocidad» véase la pagina 120

4. Cortar la fruta a la mitad y colocarla,
por la parte del corte, sobre el cono
exprimidor. A continuacion, presionarla
hacia abajo. El cono exprimidor girara
en cuanto se haga presion con la fruta
sobre él.

5. Para dejar de exprimir, reducir la presion
sobre el cono exprimidor.

6. Una vez terminado el trabajo, apagar el
aparato y desenchufarlo de la corriente
eléctrica.

7. Mantener pulsada la tecla de bloqueo
y girar el adaptador en sentido horario
hasta que se desencaje.

8. Retirar el adaptador, desmontarlo y
limpiar todas las piezas. =% «Cuidado y
limpieza diaria» véase la pagina 125

Advertencias:

— Para conseguir una buena cantidad
de zumo, el proceso deberia repetirse
varias veces.

— En caso necesario, vaciar el filtro con la
pulpa mas gruesa y las pepitas.



Cuidado y limpieza diaria es

Cuidado y limpieza diaria
Limpiar bien el aparato y todos los
accesorios después de su uso.

A iPeligro de descarga eléctrica!

— Antes de limpiar el aparato, desconectar
el cable de red de la toma de corriente.

— No sumergir nunca la base motriz en
liquidos ni lavarla en el lavavaijillas.

/A iPeligro de lesiones!

No tocar las cuchillas ni los bordes de los

elementos insertables para rallado y corte.

jAtencion!

— No utilizar productos de limpieza que
contengan alcohol.

— No utilizar objetos afilados, en punta o
metalicos.

— No utilizar pafos ni productos de
limpieza abrasivos.

En la figura [M encontrara una vista general

de cémo limpiar cada pieza.

m Limpiar y secar la base motriz con un
pafio suave y humedo.

m Desmontar los adaptadores utilizados
siguiendo los mismos pasos pero en
orden inverso(véase “Preparativos” en el
correspondiente adaptador).

m Limpiar todos los accesorios con agua
con un poco de jabon y un pafio o
esponja suave, o con un cepillo suave.

m Dejar secar todas las piezas.

Advertencias:

— Las piezas de metal deberan secarse
inmediatamente frotandolas con un pafio
y deberan untarse con un poco de aceite
de cocina para protegerlas contra el
oxido.

— Al procesar zanahorias y productos
similares, las piezas de plastico podrian
decolorarse. Estas decoloraciones
pueden eliminarse aplicando varias
gotas de aceite de cocina.

Recetas

Kebbe

Nota (MFW36.../MFW38...):

Ajustar la velocidad 2 (rapida) en todos los

pasos.

Albéndigas de masa:

— 500 gramos de carne de cordero cortada
en tiras

— 500 gramos de trigo burgol lavado
y escurrido

— 1 cebolla pequefa picada

m Procesar alternativamente el cordero y el
trigo con la picadora (disco perforado fino).

m Amasar bien la mezcla, afiadiendo la
cebolla.

m Volver a procesar dos veces la mezcla
con la picadora de carne.

Ingredientes para el relleno:

— 400 gramos de carne de cordero cortada
en tiras

— 2 cebollas medianas picadas

— 1 cucharada sopera de aceite

— 1 cucharada sopera de harina

— 2 cucharillas de pimenton

— Saly pimienta

m Procesar el cordero con la picadora de

carne (disco perforado fino).

Dorar las cebollas.

Afadir la carne de cordero y freir hasta

que esté dorada por fuera.

Agregar los restantes ingredientes.

Rehogar durante 1-2 minutos.

Verter el aceite sobrante.

Dejar enfriar el relleno.

Preparacion de la masa de Kebbe:

m Procesar la masa para las albondigas
con el moldeador de kebbe.

m  Cortar el rollo hueco de masa en tiras de
7,5 cm.

m Aplastar uno de los extremos de las tiras
para cerrarlo.

m Introducir por el extremo abierto de
la albéndiga algo de relleno; aplastar
también este extremo para cerrar la
albondiga.

m Calentar aceite (aprox. a 180 °C) y freir
las albondigas durante aprox. 6 minutos,
hasta que adquieran un color dorado.
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Sugerencias

Mazapan

Nota (MFW36.../MFW38...):

Ajustar la velocidad 2 (rapida) en todos los
pasos.

210 g de almendras (molidas gruesas)
210 g de azucar glas

un poco de agua de rosas

1 gota de aceite de almendras amargas
Mezclar bien las almendras con el
azucar glas.

Repartir la mezcla en 6 porciones iguales
(aprox. 70 g cada una).

Preparar la base motriz con el adap-
tador de picadora de carne y el disco
perforado fino (2,7 mm — seguin modelo
=> «Piezas de repuesto y accesorios»
véase la pagina 128).

Introducir la primera porcion en la boca
de llenado y encender el aparato.
Introducir una nueva porcion cada

5 segundos hasta que estén todas
procesadas.

Agregar a continuacién un poco de agua
de rosas y una gota de aceite de almen-
dras amargas, mezclarlo y dejar reposar.

Sugerencias

Picadora de carne
Utilizacién de los discos perforados

Disco perforado fino (2,7 mm):

Para procesar carne de pollo, cerdo

y res cocida; higado cocido, pescado
cocido para sopas; carne de cerdo y de
res cruda para pastel de carne picada;
higado crudo, carne y tocino para mor-
cillas de higado (Leberwurst); carne de
cerdo para sobrasada (Mettwurst)
Disco perforado mediano (4 mm):
Para procesar carne de cerdo y res para
patés y salchichas tipo cervelata

Disco perforado grueso (8 mm):
Para procesar carne de cerdo asada
para preparar estofados de carne
(goulash); restos de carne (de asados,
embutidos) para preparar soufflés de
restos de carne
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m Sise desea que los alimentos procesa-
dos tengan una consistencia mas fina,
repetir el proceso de triturado o utilizar
distintos discos perforados uno detras de
otro (grueso, medio, fino).

m Otros ingredientes (p.ej. cebolla,
especias) pueden afadirse directamente
durante el procesado. De este modo los
ingredientes se mezclan bien entre ellos.

Embutldora
Reblandecer la tripa natural durante
aprox. diez minutos en agua templada
antes de embultir la carne en ella.

= No introducir demasiada carne en la
tripa, ya que si no se abriria al cocerla o
freirla.

Adaptador pararallado grueso

Utilizacion de los elementos insertables
Elemento insertable para cortar: para
zanahorias, apio, colinabo, calabacin

— Elemento insertable para rallado
grueso (agujeros mas grandes): para
zanahorias, nueces, queso duro (p. €j.
emmental)

— Elemento insertable para rallado
grueso (agujeros mas pequefios): para
nueces, queso duro, queso parmesano

— Elemento insertable para rallado fino:
para patatas, queso parmesano, nueces

Eliminacion
Elimine el embalaje respetando el

E medio ambiente. Este aparato esta

mmm  marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electronicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Unién Euro-
pea para la retirada y la reutilizaciéon
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electronicos. Informese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.



Garantia

Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE Bosch
se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante un periodo de 24 meses, a
partir de la fecha de compra por el usuario
final, las piezas cuyo defecto o falta de funcio-
namiento obedezca a causas de fabricacion,
asi como la mano de obra necesaria para su
reparacion, siempre y cuando el aparato sea
llevado por el usuario al taller del Servicio
Técnico Autorizado por Bosch.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domici-

lio para la reparacion del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias produ-
cidas por causas ajenas a la fabricacion o
por uso no doméstico. Igualmente no estan
amparadas por esta garantia las averias o
falta de funcionamiento producidas por cau-
sas no imputables al aparato (manejo inade-
cuado del mismo, limpiezas, voltajes e insta-
lacion incorrecta) o falta de seguimiento de
las instrucciones de funcionamiento y mante-
nimiento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usua-
rio y ante el Servicio Autorizado de Bosch, la
fecha de adquisicion mediante la correspon-
diente FACTURA DE COMPRA que el usua-
rio acompafara con el aparato cuando ante la
eventualidad de una averia lo tenga que lle-
var al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por perso-

nal ajeno al Servicio Técnico Autorizado

por Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de Elec-
trodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de Bosch.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.

es
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es Piezas de repuesto y accesorios

Piezas de repuesto y accesorios

Piezas de repuesto y accesorios

= 638407 Disco perforado (fino) para picadora

& 637985 Disco perforado (mediano) para picadora

= 637986 Disco perforado (grueso) para picadora

& 637987 Embutidora: Para embutir carne picada en
tripas naturales o artificiales. Para formar rollitos.

= 12000397

& 638281 Moldeador para kebbe: para moldear
albondigas de masa o de carne picada.

& MFZ3DS1 Adaptador para rallado grueso: para rallar
y cortar

& 798161 Elemento insertable para corte para adaptador
de rallado grueso

& 798162 Elemento insertable para rallado grueso

(agujeros mas grandes) para adaptador de
rallado grueso

& 798160 Elemento insertable pararallado grueso
(agujeros mas pequefios) para adaptador de
rallado grueso

= 798130 Elemento insertable para rallado fino para
adaptador de rallado grueso
= 791603 Adaptador exprimidor de citricos: Para

exprimir naranjas, limones o pomelos.

Las piezas de repuesto y accesorios pueden obtenerse a través de distribuidores o del

servicio de asistencia técnica.
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Localizacion de averias es

Localizaciéon de averias

Problema Causa Solucion

El aparato no se El aparato no tiene Conectar el aparato a la red.

pone en marcha al corriente eléctrica.

encenderlo.

El aparato funciona El aparato esta sobre- Desconectar el aparato y esperar a que se

con normalidad cargado y el elemento haya detenido completamente. Desenchu-

pero no procesa los de arrastre se ha far el aparato, retirar el adaptador, desmon-

alimentos. partido en el punto de tarlo y limpiarlo. Sustituir el elemento de
rotura prescrito. arrastre. =» «Seguro contra sobrecarga»

véase la pagina 120

Los alimentos nose  El adaptador o el Aparatos sin marcha inversa: Apagar el

procesan o se proce- tornillo sin fin estan aparato, esperar a que se detenga comple-

san muy lentamente. atascados. tamente y desenchufarlo de la red. Retirar

el adaptador, desmontarlo y limpiarlo para
soltar el bloqueo. =% «Cuidado y limpieza
diaria» véase la pagina 125
Aparatos con marcha inversa:
Apagar el aparato con la tecla O/l y
esperar a que el accionamiento se
detenga. Pulsar la tecla 1-2 | rev y mante-
nerla pulsada. Cuando hayan transcurrido
entre 5 y 10 segundos, soltar la tecla
1-2 | rev y esperar a que el accionamiento
se detenga. Volver a encender el aparato
y continuar el trabajo. =» «Funcién de
marcha inversa» véase la pagina 121
Se ejerce demasiada Ejercer menos presion sobre el empujador
presion sobre el € introducir menos alimentos en la boca de
empujador o la boca  llenado.
de llenado esta dema-

siado llena.
Los alimentos a Retirar los elementos duros. Cocer
procesar todavia o rehogar la verdura dura antes de
contienen elementos  procesarla.
duros.
La funcién de marcha Latecla1-2 |rev no  Mantener pulsada la tecla 1-2 | rev hasta
inversa no arranca. se ha pulsado durante que se inicie la marcha inversa.

el tiempo necesario.

El tornillo sin fin esta  Desconectar el aparato, esperar a que se
demasiado obturado. haya detenido completamente y desenchu-
farlo de la red. Retirar el adaptador, des-
montarlo y limpiarlo para soltar el bloqueo.
=> «Cuidado y limpieza diaria» véase la
pagina 125
Si no puede solucionar algin problema, péngase en contacto con el teléfono de asistencia.

Los numeros de teléfono se encuentran en la ultima pagina de estas instrucciones.
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pt Utilizagéo correcta

Utilizagao correcta

Ler atentamente as instrucdes de servi¢co, proceder em confor-
midade e guardéa-las! Se o aparelho mudar de proprietario, estas
instru¢cdes devem acompanha-lo.

A ndo observancia das indicagdes sobre a utilizacdo correcta do
aparelho exclui uma responsabilidade do fabricante por danos dai
resultantes.

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e doméstico.
Utilizar o aparelho somente para as quantidades e tempos de utiliza-
¢ao normais no uso domestico.

Este aparelho e os acessorios, em fungao do modelo, estdo concebi-
dos para as seguintes aplicagdes:

Picador de carne: Este aparelho € adequado para triturar e misturar
carne crua e cozinhada, bacon, aves e peixe.

Acessorio para enchidos: Para confeccionar enchidos e rolos.
Acessorio para bolinhos de carne: Para confeccionar rissois de
massa e de carne.

Acessorio para ralar: Para ralar, raspar e cortar alimentos.
Espremedor de citrinos: Para espremer citrinos.

Os alimentos a preparar n&do devem conter partes duras (p. ex.,
0ssos). O aparelho ndo pode ser utilizado para processar outros tipos
de objectos ou substancias. Sao possiveis aplicagbes adicionais
mediante utilizacdo de outros acessoérios homologados pelo fabri-
cante. Este aparelho s6 pode ser utilizado com pecas e acessoérios
originais. Os acessorios e as pegas de encaixe de cortar e ralar ndo
devem ser utilizados, em caso algum, noutros aparelhos. Utilizar
exclusivamente pecas pertencentes aos respectivos acessorios.
Utilize o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar.

N&o colocar o aparelho sobre ou na proximidade de superficies
quentes, como por exemplo placas de fogéao.

A superficie de trabalho deve ser de acesso facil, resistente a humi-
dade, sodlida, plana, seca e suficientemente grande para evitar danos
causados por salpicos e para permitir ao utilizador trabalhar sem
obstaculos.
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Avisos de seguranca pt

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia e/
ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas sobre
como trabalhar com o aparelho de forma segura e instruidas sobre
os perigos inerentes. O aparelho e o cabo eléctrico devem ser manti-
dos fora do alcance de criangas. As criangcas nao podem brincar com
o aparelho. As criancas nao podem efectuar a limpeza e manutencao
do aparelho.

Avisos de seguranca

/\ Perigo de choque eléctrico e de incéndio

O aparelho deve ser ligado a uma rede eléctrica com corrente
alternada apenas através de uma tomada correctamente instalada.
Certifique-se de que o sistema fio terra da alimentagao eléctrica
doméstica foi instalado correctamente.

Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo com as indicagdes da
chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho somente se o cabo de
alimentagao ou o préprio aparelho nao apresentarem quaisquer
danos. Para evitar situagdes de perigo, as reparag¢des no aparelho,
por ex., substituigdo de um cabo eléctrico danificado, apenas podem
ser realizadas pelo nosso servigo de assisténcia técnica. Nunca ligar
o aparelho a relégios temporizadores ou a tomadas telecomandadas.
Vigiar sempre o aparelho durante o funcionamento! Recomenda-se
qgue o aparelho nunca fique ligado mais tempo do que o necessario
para a preparagao dos alimentos.

Nao permita que o cabo de alimentagcédo toque em pecas quentes
nem o puxe sobre arestas vivas. Nunca mergulhar o aparelho base
em agua ou lavar na maquina de loi¢ca. Nunca utilizar aparelhos de
limpeza a vapor. N&o utilizar o aparelho com as m&os humidas ou
molhadas e nao pér o aparelho a trabalhar em vazio.

Desligue o aparelho da corrente apds cada utilizagdo, sempre que
fique sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou limpar, e em
caso de anomalia.

A Perigo de ferimentos

Imediatamente apds utilizar o aparelho, aguardar até que o accio-
namento esteja completamente imobilizado. Antes de montar ou
substituir os acessorios, € necessario desligar o aparelho e retirar a
ficha da corrente.

Nao tocar nas laminas e arestas afiadas das pecgas de encaixe para
cortar e ralar. Nunca tocar nas pegas em rotagdo. Nunca tocar com
as méos no canal de enchimento ou na abertura de saida.
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pt Avisos de seguranca

Nunca empurrar com as maos os alimentos a processar para dentro
do canal de enchimento. Utilizar, exclusivamente, o calcador incluido

no fornecimento!

Nunca limpar com as maos, sem protec¢ao, as laminas e arestas
afiadas das pecas de encaixe para cortar e ralar.

A Atencéo! Perigo de danos no aparelho

Certifique-se de que nao ha objectos estranhos no canal de enchi-
mento nem nos acessoérios. Nao utilize objectos (p.ex., facas, colhe-
res) no canal de enchimento nem na abertura de saida.
O aparelho pode funcionar ininterruptamente, no maximo,
10 minutos. Em seguida, deve ser desligado e arrefecer até atingir a

temperatura ambiente.
A\ Importante!

E impreterivel limpar cuidadosamente o aparelho apos cada
utilizacdo ou apos um longo periodo de nao utilizagao, conforme
descrito. =» “Conservacéo e limpeza diaria” ver pagina 138

Muitos parabéns por ter comprado um
novo aparelho da marca Bosch.

Nas péaginas seguintes destas instrugbes
de servico, encontrara preciosas indica¢des
para uma utilizagao segura deste aparelho.
Pedimos-lhe que leia atentamente este
manual e siga todas as instrucdes. Deste
modo, podera usufruir deste aparelho
durante mais tempo e os resultados do

seu trabalho virdo confirmar a sua escolha
acertada.

Guarde estas instrugdes para posterior
utilizagéo ou para entregar a futuros
proprietarios.

Na nossa pagina da Internet podera encon-
trar mais informagdes sobre os nossos
produtos.
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Panoramica do aparelho

= Fig. I\
1 Aparelho base
a Accionamento para acessorios
b Botédo | ou O/I*
c Botdo O ou 1-2 | rev*
d Indicacéo de funcionamento
e Bot&o de seguranca
f Pega de transporte
g Compartimento de arrumagéao
com tampa
h Cabo eléctrico
i Compartimento do cabo
2 Acessorio base
a Estrutura
b Canal de enchimento
¢ Cubeta de enchimento
d Calcador
e Sem-fim com arrastador
f Anel roscado
3 Pecade encaixe do picador de carne
a Lamina
b Disco com furos, fino*
¢ Disco com furos, médio
d Disco com furos, grosso
4 Pecade encaixe do acessorio de
enchidos
a Anel de suporte
b Bico para o acessoério de enchidos
5 Pecade encaixe do acessorio para
bolinhos de carne
a Anel conico
b Bico para bolinhos de carne

= Fig. &

6 Acessorio pararalar*

Estrutura

Canal de enchimento

Tampa de bloqueio

Cubeta de enchimento
Calcador

Peca de encaixe para cortar
Peca de encaixe para ralar, grossa
Peca de encaixe para ralar, fina
Peca de encaixe para raspar

D KQ ™""DO Q0O TO®

Panoramica do aparelho pt

7 AcessoOrio para espremer citrinos*
a Recipiente de recolha
b Passador de encaixe
¢ Cone espremedor
d Veio de accionamento com mola

* conforme o modelo

As instrugbes de servico aplicam-se a dife-
rentes modelos do aparelho. Nas paginas
das ilustragbes encontra-se uma panoramica
geral. = Fig. [

Os acessorios e as pegas de substitui-

¢ao podem ser adquiridos através dos
Servicos de Assisténcia Técnica ou em
www.bosch-home.com. =» “Pecas de
substituicdo e acessorios” ver pagina 141

Antes da primeira utilizacao

Antes de poder utilizar o novo aparelho,
tem de o desembalar por completo, limpar e
testar.

Atencéao!

Nunca coloque um aparelho em funciona-

mento caso se encontre danificado!

m Retire da embalagem o aparelho base e
todos os acessorios.

m  Remova o material de embalagem
existente.

m Desmonte as pegas montadas nas res-
pectivas pegas individuais. Neste caso,
proceda na sequéncia contraria a da
sequéncia descrita em “Preparagéo”.

m Verifique se foram fornecidas todas as
pecas. = Fig. A /A

m Verifique se as pegas apresentam danos
visiveis.

m Antes da primeira utilizagao, limpe bem e
seque todas as pegas.
=» “Conservagao e limpeza diaria” ver
pagina 138
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pt Elementos de comando e indicadores

Elementos de comando
e indicadores

MFW35...

Botao |

Ao premir o botéo |, o aparelho é ligado.
O accionamento arranca imediatamente.

Botdo O
Ao premir o botdo O, o aparelho é desli-
gado. O accionamento para.

MFW36.../MFW38...

Botdo O/I

Ao premir o botdo O/1-X- o aparelho é
ligado. O acionamento arranca imediata-
mente na velocidade 2 (rapida). Ao premir
novamente o botdo O/I, o aparelho é desli-
gado. O acionamento para.

Botédo 1-2 | rev

Premindo brevemente o botdo 1-2 | rev, a
velocidade do aparelho passa de 1 (lenta)
para 2 (rapida) e vice-versa. =» “Regulagao
da velocidade” ver pagina 134

A fungado de sentido inverso inicia-se ao
premir e manter premido o botdo 1:2 | rev.
=> “Fungéo de sentido inverso” ver

pagina 135

Todos os modelos

Indicacao de funcionamento

Quando o aparelho esta ligado, acende-se
a indicacéo de funcionamento. Nos modelos
com fungéo de sentido inverso, a indicagao
de funcionamento pisca enquanto o botao
1-2 | rev estiver premido.

Boté&o de seguranca

Ao premir o botédo de seguranca, o acessorio
montado no aparelho é destravado. So6 é
possivel rodar o acessorio no sentido dos
ponteiros do reldgio e retira-lo do aparelho
base premindo o botéo de segurancga.

Compartimento do cabo

O cabo de alimentagdo pode ser puxado
para fora do compartimento e empurrado
novamente para dentro. Puxar apenas o
comprimento de cabo necessario a respec-
tiva utilizagao.
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Compartimento de arrumagéao

Os discos com furos néo utilizados do
picador de carne podem ser guardados e
fechados com uma tampa no compartimento
de arrumagéo.

Proteccao contra

sobrecarga

Para evitar maiores danos no seu aparelho,
em caso de sobrecarga do acessorio base,
o arrastador tem um entalhe (ponto tedrico
de ruptura). Em caso de sobrecarga, o
arrastador parte precisamente neste ponto.
Um novo arrastador pode ser adquirido
junto dos Servigos de Assisténcia Técnica
(n.°630701). Pecas de substituicdo com
ponto tedrico de ruptura nao fazem parte
das nossas obrigagbes de garantia.

Substituir o arrastador

= Fig.

1. Desaparafusar o parafuso no arrastador
com uma chave de parafusos adequada
(PH2) e remover o arrastador avariado.

2. Colocar o novo arrastador e aparafusar
novamente.

Regulacgao da velocidade

APENAS MFW36.../MFW38...

A fungédo de regulacéo da velocidade
permite regular a velocidade no nivel 1
(lenta) ou 2 (rapida).

Atencao!

Determinadas utilizacbes exigem impreteri-
velmente a velocidade 1 (lenta). Respeitar
as recomendagoes relativas a velocidade!
Ver também a tabela = Fig. [

m Ligar o aparelho com o botao O/I. O
aparelho funciona com a velocidade 2
(rapida).

m Premir brevemente o bot&o 1-2 | rev.
O aparelho passa para a velocidade 1
(lenta).

m  Premir brevemente o botéo 1-2 | rev.
O aparelho regressa a velocidade 2
(rapida).



Recomendacdes relativas a
velocidade

Acessorio Velocidade

Rapida

Rapida

Lenta

Lenta

Funcéo de sentido inverso

APENAS MFW36.../MFW38...
A fungéo de sentido inverso permite soltar
alimentos presos no aparelho, pondo
o sem-fim a funcionar para tras. Esta
fungéo é automaticamente desligada apos
15 segundos.
Atencéo!
Nunca mantenha o bot&o 1-2 | rev premido
prolongadamente com o aparelho em funcio-
namento. Manter o botdo 1:2 | rev premido
prolongadamente s6 depois de o aparelho
ficar completamente imobilizado.
m Desligar o aparelho com o botéo O/I
e aguardar até o acionamento ficar
imobilizado.
m Premir o botdo 1-2 | rev e manter
premido.
m  Apo6s aprox. 5 a 10 segundos, soltar
o botdo 1-2 | rev e aguardar até o
acionamento ficar imobilizado.
m Ligar o aparelho novamente com o
botao O/I.
Indicagao:
Caso os alimentos presos nio se soltem
apos um funcionamento breve em sentido
inverso, desligar o aparelho, retirar a ficha
da tomada e limpar o aparelho. = “Conser-
vacéo e limpeza diaria” ver pagina 138

Funcao de sentido inverso pt

Aparelho base

Preparacéo
/\ Perigo de ferimentos!
S6 ligar a ficha a tomada quando estiverem
concluidos todos os preparativos para o
trabalho com o aparelho e os acessoérios
necessarios estiverem correctamente mon-
tados e ligados ao aparelho base.
m Coloque o aparelho base sobre
uma superficie de trabalho estavel e
horizontal.
m Puxe o cabo de alimentagao até ao
comprimento desejado.
O aparelho base esta montado.

Acessorio base

O acessorio base é utilizado para as seguin-
tes aplicagdes:

Picador de carne

Para triturar alimentos crus ou cozinhados.
Escolher o disco com furos mais adequado
ao tipo e a consisténcia dos alimentos a pro-
cessar. =» “Sugestbes” ver pagina 140

Acessorio para enchidos
Para encher tripas naturais e sintéticas com
massa de enchidos. Para formar rolos.

Acessorio para bolinhos de carne
Para formar rolos de massa ou carne
picada.

Indicagdo: Com o acessorio base e

outros acessorios adequados, disponiveis
através do Servigo de Assisténcia Técnica,
é possivel utilizar o aparelho para outras
aplicagoes.

Atencao!

Ao montar as diferentes pecas isoladas,
alinhar os entalhes das pecas de encaixe
com a lingueta correspondente na estrutura.
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pt Acessorio base

Preparagao do picador de carne

A Perigo de ferimentos!

Nao tocar com os dedos na lamina afiada.

Atencéo!

Utilizar sempre apenas um disco com furos.

= Fig. Bl

1. Colocar o sem-fim com o arrastador a
frente na estrutura.

2. Em primeiro lugar, colocar a lamina e,
em seguida, o disco com furos preten-
dido no sem-fim.

3. Colocar o anel roscado na estrutura e
aparafusar, com pouca forga, no sentido
dos ponteiros do reldgio.

O picador de carne esta montado.

Preparacao do acessério para
enchidos

= Fig. 3

1. Colocar o sem-fim com o arrastador a
frente na estrutura.

2. Em primeiro lugar, colocar o anel de
suporte no sem-fim e, em seguida,
colocar o bico para enchidos na
estrutura.

3. Colocar o anel roscado na estrutura e
aparafusar, com pouca forga, no sentido
dos ponteiros do reldgio.

O acessorio para enchidos esta montado.

Preparacao do acessorio para

bolinhos de carne

= Fig. @

1. Colocar o sem-fim com o arrastador a
frente na estrutura.

2. Em primeiro lugar, colocar o anel conico
no sem-fim e, em seguida, colocar o bico
para bolinhos de carne na estrutura.

3. Colocar o anel roscado na estrutura e
aparafusar, com pouca forga, no sentido
dos ponteiros do reldgio.

O acessorio para bolinhos de carne esta

montado.

Utilizacao

Indicagdo: Os alimentos sdo submetidos a

diferentes tipos de processamento, segundo

a utilizacao pretendida. = “Receitas” ver

pagina 139
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O exemplo seguinte descreve a utilizagao
do acessorio base como picador de
carne:

/A Perigo de ferimentos!

— Né&o tocar com as maos no canal de
enchimento.

— Para empurrar os alimentos utilizar,
exclusivamente, o calcador.

Atencéao!

— Na&o processar ossos, cartilagens, nervos
ou outras partes solidas.

— Na&o processar carne congelada.

— Nao pressionar com forca com o
calcador.

= Sequéncia de imagens [€

1. Introduzir o acessoério montado em
posicao inclinada no accionamento do
aparelho base.

2. Rodar o acessorio em sentido contrario
ao dos ponteiros do relégio até ouvir o
som de encaixe.

3. Colocar a cubeta de enchimento e enfiar
o calcador no canal de enchimento.

4. Preparar os alimentos. Triturar pre-
viamente pedagos grandes, para que
passem no canal de enchimento sem ser
necessario pressionar.

5. Colocar um recipiente adequado por
baixo do acessorio. Introduzir os alimen-
tos preparados previamente na cubeta
de enchimento.

6. Ligar a ficha a tomada. Ligar o aparelho.

Indicagdo (MFW36.../MFW38...):

Apos ligar, o aparelho arranca com a veloci-

dade ideal 2 (rapida).

7. Empurrar os alimentos no canal de
enchimento, pressionando levemente
com o calcador.

8. Quando o trabalho terminar, desligar o
aparelho e retirar a ficha da tomada.

9. Retirar a cubeta de enchimento e o
calcador.

10. Manter premido o botédo de seguranca e
rodar 0 acessorio no sentido dos pontei-
ros do relégio até se soltar.

11. Retirar o acessorio, desmontar e
limpar todas as pecas individualmente.
=> “Conservacéo e limpeza diaria” ver
pagina 138



Acessorio para ralar

Para ralar, raspar e cortar, p. ex., queijo,
fruta, legumes, nozes, améndoas, pdezinhos
secos e outros alimentos duros. Escolher a
peca de encaixe mais adequada ao tipo e

a consisténcia dos alimentos a processar.
=> “Sugestbes” ver pagina 140

Preparacao
/A Perigo de ferimentos!

Nao tocar nas laminas e arestas afiadas das
pecas de encaixe para ralar, raspar e cortar.

=»> Sequéncia de imagens [l

1. Abrir a tampa de bloqueio. Colocar a
peca de encaixe pretendida na estrutura.

2. Fechar a tampa de bloqueio até ouvir o
som de encaixe.

O acessorio para ralar esta montado.

Utilizac&o

/\ Perigo de ferimentos!

— Nao tocar com as mé&os no canal de
enchimento.

— Para empurrar os alimentos utilizar,
exclusivamente, o calcador.

Atencao!

— O calcador s6 pode ser inserido numa
posicao.

— Remover cascas duras (p.ex., de nozes).

— Nao pressionar com forga com
o calcador.

Atencao! (MFW36.../MFWS38...)

— E impreterivel utilizar as pecas de
encaixe para ralar e cortar com a veloci-
dade 1 (lenta).

— Utilizar a pecga de encaixe de raspar com
a velocidade 2 (rapida).
=»> “Regulagdo da velocidade” ver
pagina 134

=> Sequéncia de imagens I

Introduzir o acessoério montado em

posigao inclinada no accionamento do

aparelho base.

2. Rodar o acessorio em sentido contrario
ao dos ponteiros do reldgio até ouvir o
som de encaixe.

3. Colocar a cubeta de enchimento e enfiar
o calcador no canal de enchimento.

=

Acessorio para ralar pt

4. Preparar os alimentos. Triturar pre-
viamente pedacos grandes, para que
passem no canal de enchimento sem ser
necessario pressionar.

5. Colocar um recipiente adequado por
baixo do acessorio. Introduzir os alimen-
tos preparados previamente na cubeta
de enchimento.

6. Ligar a ficha a tomada. Ligar o aparelho.

Atencdo! (MFW36.../MFW38...)

Apos ligar, o aparelho arranca com a velo-

cidade 2 (rapida). Para utilizar as pecas de

encaixe para ralar e cortar, premir imprete-
rivelmente uma vez o botdo 1-2 | rev para
acionar a velocidade 1 (lenta). = “Regula-

¢éo da velocidade” ver pagina 134

7. Empurrar os alimentos no canal de
enchimento, pressionando levemente
com o calcador. Os alimentos s&o corta-
dos ou ralados.

8. Quando o trabalho terminar, desligar o
aparelho e retirar a ficha da tomada.

9. Retirar a cubeta de enchimento e o
calcador.

10. Manter premido o botdo de seguranca e
rodar o acessorio no sentido dos pontei-
ros do reldgio até se soltar.

11. Retirar o acessorio, desmontar e
limpar todas as pecas individualmente.
=> “Conservacéo e limpeza diaria” ver
pagina 138

Acessorio para espremer
citrinos

Para espremer citrinos, p. ex., limdes, laran-
jas e toranjas.

Preparagéo

/\ Perigo de ferimentos!

O acessorio para espremer citrinos é
montado directamente no aparelho base.
S0 ligar a ficha a tomada quando estiverem
concluidos todos os preparativos para o
trabalho com o aparelho.

Atencao!

Para preparar e utilizar o acessério para
espremer citrinos é necessario rebater o
aparelho base a 90°. Nunca utilizar outros
acessorios nesta posigao.
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pt Conservagao e limpeza diaria

= Sequéncia de imagens

1. Segurar no aparelho base pela pega de
transporte e rebater, para que o acciona-
mento fique virado para cima. Caso seja
necessario, virar o aparelho base para
aceder facilmente aos botbées.

2. Introduzir o veio de accionamento, com o
elemento de mola virado para baixo, no
accionamento do aparelho base.

Atencéo!

Deve ser possivel premir ligeiramente para

baixo o veio de accionamento com o dedo.

Nao deve haver residuos de sumo colados

ao veio nem carogos ou objectos estranhos

a bloquea-lo.

3. Enfiar o recipiente de recolha inclinado
no accionamento.

4. Rodar o recipiente de recolha em sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio até
ouvir o som de encaixe.

5. Encaixar o passador de encaixe no
recipiente de recolha.

6. Encaixar o cone espremedor no veio de
accionamento.

O acessorio para espremer citrinos esta

montado no aparelho base e preparado.

Utilizacao

=»> Sequéncia de imagens [{

1. Cortar os citrinos ao meio.

2. Colocar um recipiente adequado por
baixo do acessorio.

3. Ligar a ficha a tomada. Ligar o aparelho.
O accionamento arranca.

Atencao! (MFW36.../MFW38...)

Apos ligar, o aparelho arranca com a veloci-

dade 2 (rapida). Para utilizar o espremedor

de citrinos, premir impreterivelmente uma
vez o botdo 1:2 | rev para acionar a velo-
cidade 1 (lenta). =» “Regulagéo da veloci-

dade” ver pagina 134

4. Colocar os citrinos cortados em metades
com a superficie cortada sobre o cone
espremedor e pressionar para baixo.

O cone espremedor comega a girar
assim que o fruto é pressionado sobre
0 cone espremedor.

5. Para deixar de espremer, reduza a

pressao sobre o cone espremedor.
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6. Quando o trabalho terminar, desligar
o aparelho e retirar a ficha da tomada.

7. Manter premido o botdo de segurancga e
rodar o acessorio no sentido dos pontei-
ros do relégio até se soltar.

8. Retirar 0 acessorio, desmontar e
limpar todas as pecas individualmente.
=» “Conservacgao e limpeza diaria” ver
pagina 138

Indicagdes:

— Para obter o melhor rendimento de sumo
possivel, devera espremer varias vezes
repetidas.

— Se necessario, remova do passador de
encaixe os restos de fruta maiores e os
carogos.

Conservagéo e limpeza

diaria

O aparelho, todos os acessorios e as pegas

de acessorios utilizadas tém de ser bem

limpos apos cada utilizagao.

A Perigo de choque eléctrico!

— Desligue o cabo eléctrico da tomada
antes de limpar o aparelho.

— Nunca mergulhar o aparelho base em
liguidos nem lava-lo na maquina de lavar
loica.

A Perigo de ferimentos!

Nao tocar nas laminas e arestas afiadas das

pecas de encaixe para ralar e cortar.

Atencéo!

— Na&o utilize detergentes que contenham
alcool ou alcool etilico.

— Nao utilize objectos cortantes, pontia-
gudos ou metalicos.

— Nao utilize panos ou detergentes
abrasivos.

Para saber como lavar cada uma das pegas,

consulte a tabela da figura M.

m Limpe o aparelho base com um pano
macio humedecido e secar.

m Desmonte os acessoérios utilizados na
sequéncia inversa (consultar a secgao
“Preparagao” do respectivo acessorio).



m Limpe todos os acessorios com solugéo
a base de detergente e um pano/uma
esponja ou com uma escova suave.

m Deixar secar bem todas as pecas.

Indicagdes:

— As pecas metalicas devem ser secas
imediatamente apds a lavagem e,
depois, devera passar-lhes um pouco
de 6leo alimentar para protecgao contra
oxidagao.

— Ao preparar, p. ex., cenouras, formam-se
manchas nas pegas de plastico.

Estas manchas podem ser eliminadas
facilmente com algumas gotas de 6leo
alimentar.

Receitas

Bolinhos de carne

Indicagdo (MFW36.../MFW38...):

Regular a velocidade 2 (rapida) para todos
0s passos do processo.

Massa exterior:

— 500 g de borrego cortado em tiras

— 500 g de triguilho lavado e escorrido

— 1 pequena cebola picada

m Processar, alternadamente, o borrego e
o triguilho com o picador de carne (disco
com furos fino).

m Mexer bem a massa e envolver a cebola.

m Processar a mistura mais duas vezes
com o picador de carne.

Para o recheio:

— 400 g de borrego cortado em tiras

— 2 cebolas médias picadas

— 1 colher de sopa de 6leo

— 1 colher de sopa de farinha

— 2 colheres de cha de
pimenta da Jamaica

— Sal e pimenta

m Processar o borrego com o picador de
carne (disco com furos fino).

m Refogar a cebola até ficar alourada.

m Adicionar a carne de borrego e saltea-la
bem.

m Adicionar os restantes ingredientes.

m Deixar estufar tudo durante cerca de
1 a 2 minutos.

m Escorrer a gordura excedente.

m Deixar o recheio arrefecer.

Receitas pt

Preparacgéo dos bolinhos de carne:

m Processar a mistura para a massa
exterior com o acessorio para bolinhos
de carne.

m Cortar o tubo de massa em pedacgos de
7,5cm.

m Pressionar a extremidade de um tubinho
de massa.

m Inserir um pouco de recheio pela
abertura e depois também fechar a
outra extremidade do tubo de massa,
pressionando-a.

m  Aquecer o 6leo (a cerca de 180 °C)

e fritar os tubos de massa recheados
durante cerca de 6 minutos, até ficarem
alourados.

Macapdao

Indicagcdo (MFW36.../MFW38...):

Regular a velocidade 2 (rapida) para todos

0s passos do processo.

— 210 g de améndoa
(moida grosseiramente)

— 210 g de agucar em po

— Um pouco de agua de rosas

— 1 gota de 6leo de améndoas amargas

m  Misturar bem as améndoas e o agucar
em po.

m Dividir a mistura em 6 doses iguais
(de aprox. 70 g cada).

m Preparar o aparelho base com o
acessorio de picador de carne e o disco
com furos fino (2,7 mm — conforme o
modelo =»> “Pecas de substitui¢do e
acessorios” ver pagina 141).

m Introduzir a primeira dose na cubeta de
enchimento e ligar o aparelho.

m Adicionar outra dose de 5 em 5 segun-
dos, até processar a mistura completa.

m Depois juntar um pouco de agua de
rosas e 1 gota de 6leo de améndoas
amargas, mexer bem e deixar repousar.
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pt Sugestdes

Sugestdes

Picador de carne

Utilizagédo dos discos com furos

— Disco com furos fino (2,7 mm) para:
Carne de galinha, porco e vaca cozi-
nhada, figado cozinhado, peixe cozido
para sopas; carne crua de porco e vaca
para picar; figado cru, carne e bacon
para enchidos de figado; carne de porco
para salsicha defumada

— Disco com furos médio (4 mm) para:
Carne de porco e vaca para pastéis e
enchidos

— Disco com furos grosso (8 mm) para:
Carne de porco salteada para sopa
de carne; restos (p. ex., carne assada,
enchidos) para fazer empadao

m Caso pretenda obter uma consisténcia
mais fina dos alimentos processados,
triturar novamente ou utilizar sucessi-
vamente os diferentes discos com furos
(grosso, médio, fino).

m Pode adicionar directamente mais
ingredientes (p.ex., cebolas, especiarias)
enqguanto processa os alimentos. Deste
modo, todos os ingredientes ficam bem
misturados.

Acessorio para enchidos

m Demolhar a tripa natural em agua morna
durante 10 minutos antes de a utilizar.

m N&o encher demasiado a tripa do
enchido, pois, caso contrario, os enchi-
dos podem rebentar ao serem cozidos
ou fritos.

Acessoério pararalar

Atencao! (MFW36.../MFW38...)

— E impreterivel utilizar as pecas de
encaixe para ralar e cortar com a veloci-
dade 1 (lenta).

— Utilizar a pega de encaixe de raspar com
a velocidade 2 (rapida).
=» “Regulacdo da velocidade” ver
pagina 134

140

Utilizagdo das pecas de encaixe

— Pecade encaixe para cortar: para
cenouras, aipo, rabano, curgetes

— Pecade encaixe pararalar (grossa):
para cenouras, nozes, queijo duro
(p. ex., queijo suico)

— Peca de encaixe para ralar (fina): para
nozes, queijo duro, queijo parmesao

— Pecade encaixe para raspar: para
batatas, queijo parmeséo, nozes

Eliminagdo do aparelho

Eliminar a embalagem de forma

Ei ecologica. Este aparelho esta

mmm  marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electrénicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
A directiva estabelece o quadro para
a criagcao de um sistema de recolha
e valorizagao dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informagoes.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condigbes
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for
adquirido. O representante onde comprou

o aparelho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestagéo de
qualquer servigo dentro da garantia é,

no entanto, necessaria a apresentagao do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragdes técnicas.



Pecas de substituicdo e acessorios pt

Pecas de substituicdo e acessorios

Pecas de substituicdo e acessorios

= 638407 Disco com furos (fino) para picador de carne

& 637985 Disco com furos (médio) para picador de carne

= 637986 Disco com furos (grosso) para picador de carne

& 637987 Acessorio para enchidos: para encher tripas
naturais e sintéticas com massa de enchidos.
Para formar rolos.

= 12000397

& 638281 Acessorio para bolinhos de carne: para formar
rolos de massa ou carne picada.

& MFZ3DS1 Acessorio para ralar: para ralar, raspar e cortar

& 798161 Peca de encaixe para cortar do acessorio para
ralar

& 798162 Peca de encaixe para ralar (grossa) do
acessorio para ralar

= 798160 Peca de encaixe para ralar (fina) do acessorio
para ralar

= 798130 Peca de encaixe para raspar do acessorio para
ralar

= 791603 Acessdrio para espremer citrinos: para

espremer laranjas, limdes ou toranjas.

As pecas de substituicdo e os acessorios podem ser adquiridos no comércio e através dos

Servigos de Assisténcia Técnica.
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pt Ajuda em caso de anomalia

Ajuda em caso de anomalia

Problema Causa
O aparelho ndo arranca O aparelho nao tem
ao ser ligado. corrente.

Solucgao

Ligar a ficha a tomada.

O aparelho funciona
normalmente, mas
os alimentos ndo sao
processados.

O aparelho foi sobrecarre-
gado e o arrastador esta
partido no ponto tedrico de
ruptura.

Desligar o aparelho e aguardar até
ficar imobilizado. Desligar o apare-
Iho da tomada, retirar o acessorio,
desmontar e limpar. Substituir o
arrastador. =» “Protecg¢édo contra
sobrecarga” ver pagina 134

O acessorio ou 0 sem-fim
esta entupido.

Os alimentos ndo sao
processados ou séo
processados muito
lentamente.

Aparelhos sem funcéo de
sentido inverso: desligar o
aparelho, aguardar até ficar
imobilizado e desligar da tomada.
Retirar o acessorio, desmontar e
limpar para soltar os alimentos.

=»> “Conservagéo e limpeza diaria”
ver pagina 138

Aparelhos com funcéo de
sentido inverso:

Desligar o aparelho com o botéo
O/l e aguardar até o acionamento
ficar imobilizado. Premir o botao
1-2 | rev e manter premido.
Ap0os aprox. 5 a 10 segundos,
soltar o botdo 1-2 | rev e aguar-
dar até o acionamento ficar
imobilizado. Ligar novamente o
aparelho e continuar a trabalhar.
=> “Fungéo de sentido inverso”
ver pagina 135

Demasiada pressao no
calcador ou canal de enchi-
mento demasiado cheio.

Reduzir a presséo exercida no cal-
cador e encher o canal de enchi-
mento com menos alimentos.

Os alimentos a processar
ainda contém partes duras.

Remover as partes duras. Antes
de processar legumes duros,
cozinhar ou cozer a vapor.

O botéo 1-2 | rev foi
premido durante pouco

A fungao de sentido
inverso nao arranca.

Manter o bot&o 1-2 | rev premido
até a funcao de sentido inverso

tempo. ser acionada.
O sem-fim esta demasiado Desligar o aparelho, aguardar
entupido. até ficar imobilizado e desligar

da tomada. Retirar o acessorio,
desmontar e limpar para soltar
os alimentos. =» “Conservacgéo e
limpeza diaria” ver pagina 138

Na impossibilidade de resolver um problema, contacte imediatamente a hotline!

Os numeros de telefone encontram-se nas Ultimas paginas destas instrugoes.
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Xprion cUPEWVA PE TO OKOTTO TTPOOPICHOU el

XpAon cUP@WVA UE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

AlaBaoTe TTPOCEKTIKA TIG 0ONYiEG XPNONG, EVEPYNOTE CUNPWVA
pE auTég Kai @UAasTe TiIg! H ouokeun Ba TTpETTel va ouvodeuETal
a1ro TIG TTAPOUCES 0ONYieg OTav TTapadideral oe Evav dAAo
XpnoTtn. ] o ]

H un Tpnon Twv 0dnyiwy yia TN CWOTA XPAoN TNG CUCKEUNG
QTTOKAEIEI TNV EUBUVN TOU KATAOKEUAOTA YIO {NUIEG TTOU TUXOV
TTPOKUTTTOUV.

AuTH n ouokeun TTpoopileTal HOVO yIa TNV OIKIOKA XPron Kal To
OIKIOKO TTEPIBAAAOV. XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN JOVO YIa TTOOOTNTEG
Kal XpOVOUG £TTECEPYAOiag, CUVABEIC yIa TNV OIKIAKN XPHon.

H ouokeun kal Ta e€aptripata (avaloya 1o JOVTEAO) gival KATAAANAN
yla TIG aKOAOUBEG XPOEIG:

Kpeatopnxavi: MNa Tov Tegaxiopd Kai TV avaueign wuou Kal ayel-
pePEVOU KpEATOG, AapdIoU, TTOUAEPIKWYV KAl WAPIWV.

Fep1oTIKO AOUKAVIKWYV: [a TNV TTAPACKEU ] AOUKAVIKWYV KAl JIKPWV
POAWV.

Alapop@WTHG PTTIPTEKIWYV PE KEVO eowTePIKA (Kebbe): MNa tnv
TTAPOOKEUN TTITEG CUPNG KA TTITEG KIU.

MpocdpTnua {uoiparog: Na {UoIuo, TPIYIKO Kal KOTTH) TPOQiUWV.
AgpovooTi@TNnG: MNa TO OTUYIPO ECTTEPIOOEIDWV.

Ta Tpog eTTECEPYATIA TPOWIPA TTPETTEI VA PNV TTEPIEXOUV KABAAOU
OKANPG ouoTaTikd (TT.X. KOKKOAQ). H OUOKeUR dev ETTITRETTETAI VO
XPNOIOTToINGE yIa TNV £TTECEPYATia GAAWVY OUCIWY | AVTIKEIUEVWV.
Me Tn XPrion TWV EYKEKPIMEVWYV ATTO TOV KATAOKEUAOTH TTEQAITEPW
eCapTNUATWY gival duvaTég TTPOOBETEG EQAPUOYES. XPNOIUOTTOIEITE TN
OUOKEUN JOVO HE YV ola eEApTNPA Kal TTpoocapTruaTta. Mn xpnoiyo-
TTOIEITE TTOTE TA TTPOCAPTNUA A TA ELOPTAMATA KOTTAG KAl EUCiUATOG yid
GAAEG CUOKEUEG. XPNOIKOTIOIEITE ATTOKAEIOTIKA CUVOQI) ECapTAMATA
yIO TO EKAOTOTE TTPOCOPTAMATA.

XPNOIJOTIOIEITE TN CUOKEUN JOVO OE ECWTEPIKOUG XWPOUG, o€ Bep-
Mokpaoia dwpaTiou Kal og UYPOPETPO PEXPI 2000 m TTavw aTTd TN
o1G0uN TNG 6dAaccag. Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUN TTAVW 1 KOVTA O€
TTOAU CEOTEG ETTIPAVEIEG, OTTWG TT.X. TTAGKEG EOTIWV. H eTIQAveia epya-
oiag TTPETTEl va gival KAAA TTPOCITH, AvBEKTIKA OTnNV uypaoia, oTtadepn),
ETTITTEDN, OTEYVI] KAl OPKETA PJEYAAN, VIO TV OTTOQUYH CNUIWVY ATTo TIG
TTOINIEG KAl yia TN duvaTdTATA PIAg aTTPOOKOTITNG EPYATiag.

AuTR N CUCKEUN PTTOPEI va XpnolhoTtroinBei atrd dToua PE TTEPIOPI-
OMEVEG QUOIKEG, AIOONTAPIEG ) TIVEUUATIKEG IKAVOTNTEG I JE AVETTAPKN
EMTTEIPIA KOI/f) AVETTOPKEIG YVWOEIG, OTAV ETTITNEOUVTAI | £XOUV EVNUE-
PWOEI OXETIKA UE TNV AOPAAA XPrion TNG CUOKEUNG Kal £XOUV KATOVO-
Noe€l Toug TBavoUg atrd Tn XPROoN TNG CUOKEUNG KIVOUVOUG.
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el YTodeigeig aopaAeiag

Ta TTaIdIG TTPETTEI VA KPATIOUVTAI JOKPIA ATTO TN CUOKEUN KAl TO
NAEKTPIKO KAAWDIO oUVOEONG KAl OEV ETTITPETTETAI VA XEIPIOTOUV TN
ouokeun. Ta TTaidId dev eMTPETTETAI Va TTaiCouv PE TN ouokeun. O
KaBapioudg Kal n ouvtripnon atmo 1o XPAOoTN OV ETTITPETTETAI VA EKTE-
Agital atrd maidid.

Ytrodeigeig ao@aleiag

A Kivduvog nAekTpotrAngiag kai Kiviuvog TrTupkayidg

H ouokeun emtpémeTal va ouvdebei o€ éva dikTuo evaAANaCTOoNEVOU
PEUPATOG POVO PEOW MIOG TTPICAG, EYKATECTNUEVNG CUPPWVA PE TOUG
Kavoviopoug. E¢aoalioTe, 6T TO oUCTNUA AywywVv TTPOCTACIAg
(yeiwaon) TNG NAEKTPIKNAG EYKOTACTACNG TOU OTTITIOU £XEI EYKATAOTODOET
oUPPWVA PE TOUG KaVOVIOUOUG.

2 UVOEETE KAl AEITOUPYEITE TN CUOKEUR JOVO OUPPWVA PE T OTOIXEIA
TNV TTIVOKIOA TUTTOU. XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN JOVO, OTAV TO NAE-
KTPIKO KaAWSIO Kal N ouokeur Ogv TTapouaialouv kapia {nuid. O eTTi-
OKEUEG OTN OUOKEUI, OTTWG TT.X. N AVTIKATACTAON VOGS XOAAOUEVOU
KaAwdiou Tpo®od0aiag, ETTITPETTETAI VA YiVEl JOVO aTTO TA IKA UAG
KEVTPQ €EUTTNPETNONG TTEAATWY, VIO VO ATTOPEUXOO0UV 101 ETTIKIVOUVEG
KATOOTAOEIS. MN OUVOECETE TTOTE TN CUCKEUN O€ XPOVODIAKOTITEG ) O€
TNAeXeIPICOpEVES TTPICES. MapakoAouBEeiTe TTAVTOTE TN CUOKEUN KaTA

TN d1IdpKeEIa TNG AsIToupyiag! >uvioTatal va Pnv agriveTe TN OUOKEUN
TTOTE EVEPYOTTOINMKEVN YIA TTEPICTOTEPO XPOVO, ATTO AUTOV TTOU Eival
QTTAPAITATOC VI TNV ETTEEEPYATIA TWV TPOPIUWV.

Mn @EPETE TO NAEKTPIKO KAAWDIO O€ ETTAPN PE KAUTA AVTIKEIYEVA

1 MNV TO TPAPRATE TTAVW OTTO KOPTEPES AKPES. Mn BubBileTe TTOTE TN
Baoikr) cuokeur OTO VEPO 1) UNV TNV PACETE OTO TTAUVTAPIO TTIATWV.
Mnv xpnoIJOTTOINOETE ATOKABAPIoTH. Mn XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN
ME UYPA XEPIQ Kal U AEITOUPYEITE TN CUOKEUN XWPIG TPOQPIUA (KEV
Agitoupyia). H ouokeur) yetd atmd kabe Xpron, o€ TTEPITITWON PN
ETTITAPNONG, TTPIV ATTO TN OUVAPUOAGYNON, TNV aTToouvVapuoAdynon n
TOV KABapIoud Kal 0€ TTEPITITWON OCPAAUATOS TTPETTEI VA OTTOCUVOEETAI
TTAVTOTE ATTO TNV TTAPOXH PEUPATOG.
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Ymodeigelg aopaheiag el

A\ Kivduvog Tpaupatiopou
MeTd TNV Gueon Xprion TNG CUCKEUNG TTEPIKMEVETE TNV AKIVNTOTTOINON
Tou KivnTAPa. Mpiv atmd TN cuvapuoAdyon 1 TNV AVTIKATACTACN TWV
TTPOCOPTANATWY, TIPETTEI N CUCKEUN VO ATTEVEPYOTTOINOEI KAl va aTTo-
ouvoeBei atmd Tnv TTapoxn Tou PEUPATOC.
Mn BdaleTe Ta XEPIA OOG OTA KOPTEPA PAXAIPIA KAl OTIG KOPTEPEG
OKMEG TWV EEAPTNUATWYV KOTTAG Kal EUaipaTog. Mn Badete Ta XEpia oag
TTOTE OTA TTEPIOTPEPOMEVA PEPN. Mn BACETE Ta XEPIO OAG TTOTE OTAV
utTod0X N TTANPWONG 1 OTO Avolyha £66d0U. Mn OTTPWXVETE TTOTE TA
emeepyadopeva TPOPIPa UE Ta XEPIa TNV UTTodoXA TTARPwonNnG. Xpn-
OIUOTTOIEITE ATTOKAEIOTIKA TO CUMTTOPAdIOONEVO £CAPTNUA WBNoNG!
Mnv kaBapideTe TTOTE TA KOPTEPA POXAIPIA KAl TIG KOPTEPES AKUES TWV
€CapTNUATWY KOTTNG KAl {UCIUATOG JE YUPVA XEPIQ.

Mpoooxn! Kivduvog {nuidg oTn OUCKEUN
MpooéxeTe, va un PPIOKETAI KAVEVA EEVO OWHA OTNV UTTOOOXN TTAR-
pwOong r ota TpooapTriuara. Mn XpnoIUOTTOIEITE AVTIKEIYEVA (TT.X.
Maxaipl, KOUTAAI) 0TnV UTTOdOXI TTAAPWONG ) OTO Avolyua ££0d0u.
N\EITOUPYEITE TN CUOKEUN XWPIG dIAKOTTH) TO TTOAU yia 10 AeTTTd. MeTd
QTTEVEPYOTTOINOTE TN CUCKEUN KAl AQrOTE TNV VA KPUWOEI 0T Bgppo-
Kpaaoia TTepIBAAOVTOG.
/A Tnpavriko!
MeTd a1mo KABe Xprion 1 o€ TTEPITITWON PN XPNONG YIa JEYOAUTEPO
XPOVIKO d1A0TNUa KABapileTe OTTWOONTIOTE TN OUOKEUN, OTTWG
TePIypa@eTal. =» «Ppovrida Kai Kabnuepivos kKabapiouocy BAETTE oTn
oedida 152
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el Me pia pamé

ZuyxopnTApPIa yia TNV ayopd Tng vEag
oag ouokeung atrd Tov Oiko Bosch.

271G aKOAOUBEG OEANIBES QUTWV TWV 0dNYIWV
xpnong Ba Bpeite TTOAUTIPES UTTOBEIEEIS VIa
Mo ao@aAr xpAon auThg TNG CUOKEUNG.
©¢éNoupe va oag TTaPaKAAECOUE, va dIaBd-
OETE AUTEG TO EYXEIPIBIO OBNYIWV TTPOCEKTIKA
Kal va TnprioeTe OAeg TIG uTrodeigelg. ‘ETol
QUTHA T OUOKEUN Ba CUVEXiOE! yia TTOAU

VO 00G €ival XPrioIKn Kal Ta aTToTEAEoPaTa
NG epyaciag oag Ba empeRaiwvouv TNV
amoéacr] oag yia TNV ayopd auTrG NG
OUOKEUNG.

DuAd&ETe TIG 0BNYiEG XPAONG YIa HIa TUXOV
METETTEITA XPON 1 VIO TOV ETTOPEVO XPHOTN.
Mepaimépw TTANPOPOPIEG OXETIKG PE TA TTPOI-
6vTa pag Ba Bpeite aTnv I0TooEAidA Pag.

Meprexopeva

Xprion oUPewva Je 1o

OKOTTO TTPOOPIOHOU ....evvveeeeeeeeeveea e 143
YTTOOEIEEIG ATQPOAEIAG v 144
ME IO HOTIA ... 146
MpIv TNV TTPWTN XPAON .. e e 147
ZToIxEia XeEIPIoPOU Kal EVOEIEEWV.............. 147
ACQAAEIQ UTTEPPOPTWONG ... 148
PUBuIoN TNG TOXUTNTOG e 148
AEITOUPYIO AVACTPOPAG e 148
BAOIKI) GUOKEUN ... 149
BaOIKO TTPOGAPTNHO .. 149
Mpoc@pTNUA EUCTUOTOG......cceeeeeeieeeeee 150
MpoodpTnUa AEJOVOSTUPTN. ... 151
®povrida kal kaBnuepPIvOg kaBapIouog ... 152
ZUVTOVEG et etieeiie e e st e e 153
ZUPBOUAEG .. 154
ATTOOUPON . 154
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AVTAAAGKTIKG KAl EEAPTANATA................... 156
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Me pia parid
= Eik. [N

1

Baoikn cuokeun

a Mnxaviouég Kivnong Twv

TTPOCOPTNHATWY

MAAkTpo I R O/1*

MARkTpo O N 1-2 | rev*

‘Evdeign Aeiroupyiag

MAAKTPO aocpdAhiong

Aapn peTapopdg

©Onkn eUAAENG Pe KAAUPa

HAEKTPIKO KaAWBIO

Onkn eUAagng kaAwdiou

Baoiké TrpocdpTnHa

a MepiBAnua

b Ytodoxn mAfRpwong

¢ Aoxeio TAfpwong

d E&iptnua wbnong

e KoxAiag pe ouvdeopo

f  Bidwtdg dakTUAIOG

E&dpTnua kpeaTounxaving

a Maxaipi

b Aidrpntog diokog, AeTTTOg

¢ Aidrpntog 8ioKoG, YECaiog

d AidTpnTog dioKOog, XOVTPOG

E&dpTnua YEHIOTIKOU AOUKAVIKWYV

a AakTUAiog oTAPIENG

b Akpo@UGCIO YEUIOTIKOU AOUKAVIKWY

E&apTnua yio HTTIQTEKIO JE KEVO

eowrtepikd (Kebbe)

a Kwvikdg dakTUAIOG

b AKpo@UGIO yia UTTIPTEKIO IE KEVO
eowTtepikd (Kebbe)

- DQ ™""TO Q0O T

= Ek[&

6

Mpoodprnua uciparog*
MepiBAnua

Y1rodoxn TAfpwong
KAatréto @payng

Aoxeio TTANpwong

E¢apnua wénong
E¢apTtnua Kotrig:

E&aptnua Euaipatog, xovtpd
E¢aptnua EuaipaTtog, AeTrTo
E¢aptnua TpigipaTtog
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7 MNpocdptnua AepovooTu@Tn*

a Aoxeio cUANOYAG

b ZoupwtApl

¢ Kuwvog oTuyiparog

d Kivnmipiog &&ovag pe eAatrpio
* avaAoya JE TO UOVTEAO
O1 0dnyieg xpriong eplypd@ouv dideopeg
€KOOOEIG TNG OUCKEUNG. 2TIG OENIOEG [E TIG
eIkéveg BpiokeTal pia emokoTnon. = Eik. [M
Ta e€apTrpaTa Kol To AVTAAAQKTIKG
eival 0100€a1pa PEoW TNG UTTNPETIag
eCuTTNPETNONG TTEAATWV A 0Tn dlEUBuUvVon
www.bosch-home.com. =» «AvraAAakTikd
Kai €apriuaray BAEme otn oedida 156

Mpiv TNV TTpWTN XPHON

[MpoToU va utTopei va XpnoiuoTtroindei n véa

OUCOKEUT, TTIPETTEI TIPWTA VO EETTOKETAPIOTEN

EVTEAWG, va KaBapIOTEi Kal va eAeyyOEei.

Mpoooxn!

Mn BéaeTe o€ AsiToupyia TTOTE PIa GUOKEUN

TToU £Xel BAGRN!

m  AQaipéoTe T BACIKI) CUCKEUN Kal OAQ Ta
eCapTAMATa ATTé TN CUCKEUAOIA.

m  ATTOJOKPUVETE T UTTAPXOVTA UAIKG
OUOKEUOTIag.

m  ATTOOUVOPPOAOYNOTE TA GUVAPUOAOYN-
Méva e€apTApaTa OTa EEXWPIOTA TOUG
MEPN. Z€ QUTA TNV TTEPITITWON TTPOXWENA-
OTE PE TNV OVTIBETN O€IPd, OTTWG TTEPIYPA-
@eTal 0TV evoTnTa «IposToipaaiar.

m  EA&yEte TNV TTANpOTNTO SAWV TwV £CaPTN-
patwy. = Eik. [/ E

m  EAéyEte OAa Ta pépn yia epQaveig nUIEG.

m [lpiv TNV TpWTN XpPrion KaBapioTe TTpoCE-
KTIKG OAa TO €PN Kal OTEYVWOTE Ta.
=> «Ppovrida kal Kabnuepivos kabapi-
ouoS» BAETe atn oghida 152

Mpiv TNV TTPWTN XpPHon el

2ToIXEiO XEIPIOUOU KAl
evoeifewv

MFW35...

MAARkTpPO |

MaTwvTag T TTAAKTPO |, EVEPYOTTOIEITAI N
ouokeur]. O KIvNTAPAG &eKIVA apéowg.
MAARkTpo O

MatwvTag 10 TTARKTPO O, ATTEVEPYOTTOIEITAI N
ouokeur). O KIvNTAPAG OTANATA.

MFW36.../MFW38...

MAAkTpo O/I

MaTwvTag 1o TTAAKTPO O/I, evepyoTrolgital
n ouokeur. O KIVNTAPAG EEKIVA OPECWG PE
TNV TaxuTnTa 2 (ypriyopa). Matwvrag Eavda 1o
TIANKTPO O/ I, ATTEVEPYOTTOIEITAI N CUCKEUT).
O kivnTApag oTapatd.

NAAkTpO 1-2 | rev

Matwvtag ouvToua 1o TTARKTPO 1-2 | rev
aAAGCel n TaxUTNTa TNG CUOKEURG PETAEU 1
(apyad) kai 2 (ypriyopa).

MaTwvTag Kal KPATWVTAG TTATNUEVO TO
TAAKTPO 1-2 | rev, Eekiva n Aeimoupyia
avaoTpoYnG. = «/\eIToupyia avacTpopnc»
BAémre otn oeAida 148

OAa Ta povtéAa

‘Evdeign Aeitoupyiog

H évdeign Asitoupyiag avapel, étav n
OUOKEUN €ival EvEPYOTTOINMEVN. 2T HOVTEAD
ME AgiToupyia avaoTpo@rg avaBoofrvel n
£vOeIgn AeiToupyiag, 600 TTOTIETAI TO TTARKTPO
1-2 | rev.

MARKTPO aoc@PAAiong

MaTwvTag 1o TTAAKTPO acPAAIoNG, ATTacea-
AiCeTal TO guvapuoAoynuUéVo GTN GUOKEUN
TpoadpTnua. AQou TTpwTa TTaTNBEl TO
TIANKTPO 00QAAICNG UTTOPET VO TTEPIOTPOPET
TO TTPOCAPTNHA TTPOG TN POPA TWV BEIKTWV
TOU poAoyioU Kal va apaipeBei atrd Tn Bacikn
OUOKEUN).

OnRkN @UAagNg kaAwdiou

To NAeKTPIKO KOAWDIO pTTopEl TpaRNXTEN £EW
atré T Orkn Tou KaAwdiou ) va CTTPWXTET
gava péoa otn Bnkn. TpaBdre £€Ew TavTa
M6vVOo T600 KaAwdIo, 600 XpeIdleTal.
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el Ac@dAeia uTTEPQOPTWONG

Onkn @UAagng

O1 un xnoiuotrolouuevol didTpnTol BioKOI TNG
KPEATOUNXAVAG ITTOPOUV va ToTToBeTnBoUV
aTn BAKkn eUAAENG Kal va KAEioouv pe To
KOTTAKI.

Aoc@dAcia UTTEPPOPTWONG

Ma TNV atmoeuyr| HeyaAUTEPWV CNUIWY OTN
OUOKEUN 00G O€ TTEPITITWON UIOG UTTEP-
(POPTWONG TOU BACIKOU TTPOCOPTHUATOG,
O100€Tel 0 OUVOECGHOG IO EYKOTTT (ONuEio
TTpokabopiopévng Bpalong). Z& TTEPITITWON
UTTEPPOPTWONG KOPBETAI 0 OUVOECHOG O€
auTo To onueio. 'Eva véog ouvdeouog gival
0106£01U0G OTNV UTTNPETIia EUTTNPETNONG
eAaTwv (ap. 630701). AVTAANOKTIKA PE TTPO-
KaBopiopévo anueio Bpadong dev attoteAolv
MEPOG TWV UTTOXPEWOEWY PaG OTA TTAdiCIO
NG TTAPOXNS eyyunong.

AVTIKOTAOTOOT TOU OUVOETIOU

= EIK.

1. Auote 1n Bida 010 OUVOECHO E éva
KaTtdAAnAo katoaBidl (PH2) kal agaipéoTe
TOV EAQTTWHOTIKO GUVOETHO.

2. TomroBeTACTE VEO GUVOECHO KAl OPIiETE
Tov Eavd.

PUOuion TnG TaxuTnTOag

MONO MFW36.../.MFW38...

Me Tn puBuion Tng TaxUTNTAG UTTOPE Va pub-
pIoTEl 0 apIBudG Twv aTpoPwv aTo 1 (apyd)
n oTo 2 (ypriyopa).

Mpoocoxn!

OpIoPEVEG EQAPUOYEG ATTAITOUV OTTWOON-
TTOTE TNV TOXUTNTA 1 (0pya). MpooégTe TIg
OUCTAOEIG yia Tnv TaxuTnTa! BAéTTE €TMioNG
oTov Tivaka = Eik. [

m EvepyotroioTe TN cuokeun UeE TO
TARKTpo O/I. H cuokeur Aeitoupyei pe
TNV TOXUTNTA 2 (YPriyopa).

m [atioTe gUvtoua 1o TTARKTPO 1-2 | rev.
H ouokeur) aAAGel oTnv TaxuTtnTa 1
(apya).

m [lamoTe oUviopa 1o TTAAKTPO 1-2 | rev.
H ouokeun emioTpéQel Eava oTnv TayU-
nTa 2 (Ypryopa).
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ZUoTAOoEIG YIO TRV TAXUTNTA

MpoodpTnua TaxotnTa

ypriyopa

ypriyopa

apyd

apyd

AgiToupyia avacTpo@ig

MONO MFW36.../.MFW38...

H Aeitoupyia avaoTpo@ng XpnoIdeUEl, yia

TNV ATTEPTTAOKY Eavd TV PHOYKWUEVWY

TPOYiuwV Yéow oUVTOUNG Kivnong TTpog Ta

Tiow Tou KoXAia. H Asiroupyia avaaTpo@rg

QTTEVEPYOTTOIEITAI AUTOPATA PETA OTTO 15

OeuTeEPOAETTTA.

Mpoooxn!

Mnv kpatrioeTe 10 TTAAKTPO 12 | rev TroTé

yIa TTOAU TTaTnpévo, Katd Tn dIdpKeIa TTou n

OuOKeur gival evepyoTroinuévn. KpatioTe 1o

TAAKTPO 1+2 [ rev yia TTOAU TraTnuévo, agou

TTPWTA N CUOKEUR OKIVNTOTTOINBEN EVTEAWG.

m  ATTEVEPYOTTOINOTE TN OUCKEUN UE TO
TTAAKTPO O/1 KAl TTEPIYEVETE TNV AKIVATO-
TT0iNCN TOU KIVNTHPA.

m [amoTe 1o TARKTPO 1-2 | rev kai kpartr-
OTE TO TTATNHEVO.

m  Metd mrepitrou 5-10 SeutepOAETITA
a@roTe 7o TTARKTPO 1+2 | rev eAelBepo
KOl TTEPIMEVETE TNV OKIVNTOTTOINGT TOU
KIVNTHpQ.

m Evepyomroifote TN ouokeun {ava pe 1o
TAAKTPO O/I.



Ymoédeign:

Otav Ta uTTAOKOPIGHEVA TPOPIUA UETA

atrd oUVTOPN avaoTpo®n 8 XaAaPWOoouV,
QTTEVEPYOTTOINOTE TN CUOKEUN, TPARNAETE TO
@IG o110 TNV TTPICa KOl KOBaAPIOoTE TN GUCKEUN.
= «Ppovrida kai KabnuepIvog Kabapiouos»
BAéme otn oedida 152

Baoikf ouokeun

MpocToipacia

A Kivduvog TpaupaTiopou!

ToTroBeTAOTE TO QIG OTNV TTPIdA TOU PEU-

MaTog, apou TTpwTa OAOKANPWOOUV OAEG

Ol TTPOETOIUATIES YIA TNV EQYATIT PE TN

OUOKEUN Kal Ta aTTaPaiTnTa TTPOCAPTAKOTA

gival cwoTd cuvapuoloynuéva Kal ouvoede-

Méva Pe TN BACIKA CUOKEUN.

m TotmoBeTr|oTE TN BACIKY CUOKEUN TTAVW
o€ yia oTabepn, opIfovTia ETTIQAVEIQ
epyaciag.

m  Tpaprgte 10 NAekTPIKO KAAWSIO GTO
aToPaiTNTO YAKOG aTré Tn BfAKN Tou
KaAwdiou.

H Baoikr) ouoKeur) €ival TIPOETOIACHEV.

Baoiké mTpoocdpTnua

To Baoikd TTPOCAPTNHA XPNOIUOTIOIEITE VIO
TIG aKOAOUBEG EQPAPUOYEG:

KpeaTtounyxavn

Ma Tov TEPaXIoONO WPWV A Bpacuévwy Tpo-
@iywv. Avaloya pe To €idOG Kal T GUVEKTIKO-
TNTO TWV ETTEEEPYACOPEVWIV TPOPINWYV XPNOI-
MOTTOIEITE Kal TOV avTiIoToIXO SIATPNTO dioKO.
=> «>UUBOUAESY BAETTE 0T OeAida 154

FEMIOTIKO AOUKAVIKWY

MNa 10 yéuiopa TeXvNTOU KAl QUOIKOU EVTEPOU
ME pada yia Aoukavika. Ma 1o oxnuaTiopd
MIKPWVY POAWV.

A10pOPPWTAG PTTIPTEKIWV PE KEVO
eowrepikd (Kebbe)

Ma mn diapdpewon poAwv ¢uung A KIPa.
Ymoédeign: Me 1o Baoikd TTpocdpTnHa Kai
Ta KOTAAANAQ €€apTAMATA, TTOU PTTOPEITE VO
TO TTPOPNOEUTEITE ATTO TNV UTTNPETIia €GUTTN-
PETNONG TTEAATWY, €ival BUVATEG TTEPAITEPW
EQAPHOVEG.

Baoikf cuokeun el

Mpoooxn!

Katd N ouvappoAdynon twyv diapopwv
EEXWPIOTWV £EQPTNUATWY EUBUYPOPUIOTE
TIG EYKOTTEG OTA ECOPTHUATA UE TO AVTIOTOIXA
onueia oTo TrEPiRANua.

MposTolpacia TNG KPEATOUNXAVAS
A Kivduvog TpaupaTiopou!

Mn BadeTe Ta xEpia 0ag OTA KOPTEPA
paxaipia.

Mpoooxn!

XpnoiyoTrolgite TTAVTOTE POVO TO BIGTPNTO
dioko.

=> Eik. 5]

1. TomroBeTAOTE TOV KOXAIQ UE TO TUVOETHO
MTTPOCTA péoa oTo TTEPIBANUA.

2. ToTroBeTr|OTE TTPWTA TO PaXaipl KOl HETA
TOoV €MOUUNTS BIATPNTO BICKO TTAVW OTOV
KoxAia.

3. TomoBemoTe 10 BIdWTS dAKTUAIO GTO
TEPIBANUA Kal BIBWOTE TOV XWpPiG PHEYAAn
duvapn TTPOG TN YOPd TWV BEIKTWYV TOU
poAoyiou.

H kpearopnxavr €ival TTPOETOINATUEVD.

MposToipacia Tou yeUIOTIKOU
AouKavikwv

= E.d

1. TomroBeTiOTE TOV KOXAIQ YE TO TUVOEGHO
MTTPOOTA péoa OTO TTEPIBANUQ.

2. TotroBeTACTE TTPWTA TO SAKTUAIO

OTAPIENG TTAVW OTOV KOXAIO KOl JETG TO

aKPOPUGCIO AOUKAVIKWY OTO TTEPIBANUA.

TotroBetrioTE TO BIOWTO SAKTUAIO GTO

TePIBANUa Kai BIBWOTE TOV XWPIG PEYAAN

dUvapn TTPOg TN YOoPda TWV BEIKTWYV TOU

poAoyiou.

To YEMIOTIKO AOUKAVIKWY €ival

TTPOETOINACHEVO.

w
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el MpoodpTtnua uaipatog

MpogToipacia Tou SIaPOPPWTA
MTTIQTEKIWV JE KEVO ECWTEPIKA
(Kebbe)

= Eik. @

1. ToToBeTAoTE TOV KOYXAiQ e TO oUVOETHO
MTTPOOTd pé€ca aTO TTEPIBANUQ.

2. ToTTOBETAOTE TTPWTA TOV KWVIKO SAKTUAIO
TTadvw OTOV KOXAia Kal HETE TO AKPOPUOIO
VIO JTTIQTEKIA UE KEVO E0WTEPIKA (Kebbe)
OTO TTEPIRANMAL.

3. TotmoBetroTe 1O BIOWTO SAKTUAIO GTO
TTePIBANUa Kal BIBWOTE TOV XWPIG JeYEAn
dUvapn TTPOG TN POPA TWV JEIKTWYV TOU
pohoyiou.

O d1IapoPPWTAG PTTIPTEKIWY PE KEVO ECWTE-

pikd (Kebbe) gival TrpogToipacuévog.

Xpnon

Yoédeign: Avaoya pe To OKOTTO XPriong
n €TEEEPYaATia Twv TPOPIPWV gival Kal
OIAPOPETIKA. =» «Zuvrayécy» BAETTE oTn
oelida 153

To ak6AouBo TTapddelypa TTEPIYPAPEI TRV
Xpron Tou BacikoU TTPOCAPTAMATOS WG
KPEATOUNXAVA:

A Kivduvog TpaupaTiopou!

— Mn Badete Ta xépia oag yéoa aTnV
uttodoxH TTApwonNG.

— Ta 10 {avaoTTPWEIUO XPNOIUOTIOIETE
QATTOKAEIOTIKA TO EEAPTNHA WONONG.

Mpoooxn!

—  Mnv emegepyaleoTe KOBOAOU KOKKAAQ,
XOVOPOUG, TEVOVTEG Il AAAa OTEPEG
ouCTaTIKA.

—  Mnv eme€epyaleoTe KAVEVA KATEWUYHEVO
KPEQG.

— Mnv e€aokeite e 10 €€GpTNUA WONONG
Kapia peydAn rieon.

= Zeipd eikovwy [€

1. TOTTOBETACTE TO TIPOETOIUACUEVO
TTpocdapTNUa AOEA TTAVW GTO PNXAVIoUO
Kivnong TnNG BACIKAG CUOKEUNG.

2. TupioTe TO TTPOCAPTNUA EVAVTIQ GTN
@Opd TWV OEIKTWV TOU poAoyIou, PEXPI Va
AOQONICEl UE TO XAPOKTNPIOTIKO 1XO.

3. TotroBeTroTE TO dOXEIO TTARPWONG Kal
TepdaoTe To €€APTNUA WONONG péoa aTnv
uttodoxr TTApwonG.
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4. TlpoetoipdoTe Ta TPOPIYA. TepaxioTe
TTIPONYOUHEVWG TA HEYAAQ KOPPATIA, YIa
va Taipidfouv oTnv uttodoxn TTARPWoNg
XWwpig TTieon.

5. TomoBetrioTe éva KaTGAANAo doxeio
KATW a16 TO TTPpOoCdpTNHa. BAATE TO
TIPOETOINACUEVA TPOPIPA OTNV OOXEIO
TTANPWONG.

6. ZuvdioTe TO @IG. EvepyoTroifoTe T
OUOKEUN.

Ymodegn (MFW36.../MFW38...):

H ouokeun YeTd TNV evepyoTroinan Asimroupyei

ME TNV 1davikr TaxutnTa 2 (Ypriyopa).

7. Me 10 €€dpTnUO WONONG OTTPWETE TA
TPOYIUA hE EAaPPA TTiEoN OTNV UTTOOOXNA
TTARpWONG.

8. Ortav TeAeildOel N Epyacia, aTrevepyoTTol-
fOTE TN GUOKEUN Kal TPABALTE TO @IG aTTd
Vv Tpila.

9. A@aipéoTe TO dOXEIO TTANPWONG Kal TO
€¢apTNUa WONONG.

10. KpatioTe 10 TTAAKTPO ao@paAeiag Tarn-
MEVO Kal YUPIOTE TO TTIPOCAPTAMA TTPOG
TN QOPA TWV OEIKTWV TOU POAOYIOU, PEXPI
va AuBsi.

11. A@aipéoTe TO TTPOCAPTNUA, ATTOCUVApP-
MoAoynoTe To Kal kaBapioTe OAa Ta Pépn.
= «Ppovrida Kai kabnuepivog kabapi-
ouoc» BAETe ot ogdida 152

MpoodpTnua Suciparog

lMa guoiyo, Tpiwiyo Kail KOTT T1.X. TUpIoy,
PPOUTWY, AaXaVIKWY, Kapudiwy, auuydd-
Awv, EEPWIV YWHAKIWY KAl GAAWY GKANPWV
TPOQiuwv. Avaloya pe TO €iBOG Kal T ouve-
KTIKOTNTA TWV €TTECEPYACOUEVWV TPOPILWY
XPNOIYOTIOIEITE KOl TOV AVTIOTOIXO £€GPTNUA.
=> «SUUBOUAECY BAETTE OoTn oeAida 154

MpocToipacia

A Kivduvog TpaupaTiopou!

Mn BdleTe Ta X€PIO 0OG OTA KOPTEPA PAXT-

pIO KOl OTIG KOPTEPEG OKUEG TWV EEAPTNHUG-

TwV {UOIPATOG, TPIWIOTOG KAl KOTTHG.

= Zeipd eikovwy [F]

1. Avoigte 10 KAQTTETO PPaynG. TOTTOBETAOTE
TO €MOUPNTS €€APTNUA OTO TTEPIBANUO.



2. KAgioTe 1o KAOTTETO @pPayNg, HEXP! Va

AC@AAICEI JIE TO XAPAKTNPIGTIKO HXO.
To TTpocdpTnua uaipaTog givai
TTPOETOINATHEVO.

Xpnon

A Kivduvog TpaupaTiopou!

— Mn Bdadete Ta xépia oag yéoa oTnv
uttodoxr TTApwonG.

— Ta 10 {avaoTTpWEIUO XPNOIUOTIOIEITE
QATTOKAEIOTIKA TO EEAPTNHA WONONG.

I'Ipoooxn'

To e€dpTnua WONOoNG PTTopPEi va ToTTo0E-
TNOEi pévo oe pia kareuBbuvaon.

— AmropokpUveTE Ta OKANPA KEAU®N
(17.X. a1md 10 KApUdIA).

— Mnv e€aokeite e 10 €€GpTNUA WONONG
Kapia peydAn rieon.

I'Ipoooxn' (MFW36.../MFW38...)
XpnoldoTTolEiTe Ta €apTrpaTa EUTINATOG
Kal KOTTAG OTTWOONTIOTE PE TNV TaXUTNTA
1 (apya).

— XpNOIYOTTOIEITE TO EEAPTNUA TPIYIKATOG
ME TV TaxuTnTa 2 (Ypriyopa).
=> «PUBuion ¢ raxutntacy BAETE oTn
oehida 148

=> Zeipd sikovwy [

TOTIOBETACTE TO TTPOETOILOACUEVO

TTpoodpTNUa Aogd TTAvw OTO PNXAVICUO

Kivnong TnG BaCIKrG CUCKEUNG.

2. TupioTe TO TTPOCAPTNUA EVAVTIQ GTN
QOPA TWV BEIKTWV TOU POAOYIOU, JEXPI VO
Q0@OAICEI PE TO XOPOKTNPIOTIKO MXO.

3. TomroBeTrOoTE TO doXEIO TTARPWONG Kal
TTEPAOTE TO EEAPTNUA WONONG HECA OTNV
uttodoxr TTApwonG.

4. TlpoetoipydaTe Ta TpOQIUa. TepaxioTe
TTPONYOUMEVWG TA HEYAAD KOUUATIA, VIO
va Taipidfouv oTnv uttodoxr TTANPWong
XWpig TTieon.

5. TomoBetoTe éva KaTdAANAo doxeio
KATW atréd 10 TTpoadpTnua. BAaATe Ta
TTPOETOINACHEVA TPOPINA TNV DOXEIO
TAAPWONG.

6. ZuvdéoTe T0 @IG. EvepyoTroiRoTe TN
OUOKEUN.

=

MpoodpTtnua AepovooTueTn el

Mpoooxn! (MFW36.../.MFW38...)

H ouokeun YETd TNV evepyoTroinan AeIroupyei

pe Tnv TaxuTtnTa 2 (ypriyopa). MNa tn xprion

TWV €EAPTNUATWY {UOIPATOG KAl KOTTAG

TTaTAOTE OTTWOOATTIOTE 1 POPA TO TTAAKTPO

1-2 | rev, yia va TrepdoeTe TNV TaXUTNTA 1

(apyd). = «PuBuion g raxurnracy BAETTE

orn oehida 148

7. Me 10 €€dpTNUa WONONG CTTPWETE TA
TPOYIUA hE EAaPPA TTiEon OTNV UTTOOOXNA
TARpwong. Ta Tpé@Iua kOBovTal A
Euvovral.

8. Orav TeAeIdaEl N EpyAcia, ATTEVEPYOTTOI-
NOTE TN GUCKEUN Kal TPABAETE TO @IG aTTd
TNV TTPIa.

9. AgaipéoTe T0 doxeio TTApwWONG Kal To
€¢apTnUa WONoNG.

10. KpatrjoTe TO TTARKTPO a0@aAEiag TTaTn-
MEVO Kal YUpIOTE TO TTIPOCAPTAUA TTPOG
TN QOPA TWV OEIKTWYV TOU POAOYIOU, HEXPI
va AuBkei.

11. AQaipéoTe TO TTPOCAPTN A, ATTOCUVAP-
HoAoyrioTe To Kal kaBapioTe OAa Ta pépn.
=> «Dpovrida Kal kabnuepivos kabapi-
ouoc» BAETe atn oedida 152

MpoodpTnua AegovooTu@Tn
Ma 10 oTOWIYO TWV ECTTEPIBOEIBWV, OTTWG
T.X. AEPOVIQ, TTOPTOKAAI, YKPEITT PPOUT.

MpocToipacia

/\ KivSuvocg Tpaupatiopou!

To TTpoCaPTNHA AEUOVOOTUPTN CUVAPUO-
Aoyeitan atreuBeiag oTn BACIKr) CUCKEUN).
BaATe 1O @Ig 0TV TTPICa. aQOU TTPWTA £XOUV
0AoKANPWOET OAES OI TTPOETOIPATIES YIa TNV
€pyaaoia Ye TN CUOKEUN.

Mpoocoxn!

Ma TNV TTpogToIpaTia Kail T xprAon Tou
TIPOCAPTANATOG AEUOVOOTUPTN AVATPETTETAI
n Baoikr} cuokeun katd 90°. Ze auTn Tn B€on
KN XPNOIMOTIOIEITE TTOTE GAAQ TTPOCOPTHHATA.
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el dpovTida kal KabnuepIvog KaBapIoPdg

=> TeIpd EIKOVWV

1. KpatoTte otabepd Tn BACIKr GUOKEUN
atrd TN AaBn PETAPOPAS KAl avVaTPEWTE
TNV TTPOCEKTIKA, VIO VO DEIXVEI O UnNXavi-
OMOG Kivnong TTpog Ta eTTAvVw. Evoexopué-
VWG YUPIOTE TN BACIKr) OUOKEUR, yia va
gival Ta TTARKTPA KAAG TTPOCITA.

2. TomoBeTAGTE TOV KIVNTAPIO A&ova e
TO EAATNPIWTO OTOIXEIO TTPOG TA KATW
OTO PNXOVIGUO Kivnong TNG Baadikng
OUOKEUNG.

Mpoooxn!

O kivnTApIog GEovag TTPETTEI VO UTTOPET va

TTEOTEI EAAPPA PE TO OAKTUAO TTPOG TO KATW.

Agv emITPETTETAI VO €ival KOAMNUEVOS e

UTTOAEiMPaTa xupoU i va JTTAOKApPIOTEN aTTd

omépoug A &Eva owpuara.

3. TotmoBetioTE TO doyEio GUANOYNG AoEd
TIAVW OTO PNXAVIOPO Kivnong.

4. TupioTe T0 doxeio GUANOYNAG evAvTIa OTN
@Oopd TwV OEIKTWV TOU poAoyiou, PEXPI Va
ACQOAICEI JE TO XAPAKTNPIOTIKO 1XO.

5. ToTroBeTACTE TO GOUPWTHPI TIAVW GTO
O0x€Eio CUNOYAG.

6. TOTTOBETACTE TOV KWVO CTUWINATOG TTAVW
aTov KIVNTApIO G&ova.

To TTpoc@pTNUA AEovoaoTUPTN €ival

ouvapuoAoynuévo oTn Baadikr) CUCKEUN Kal

TTPOETOINATHEVO.

Xpnon

= Te1pd eIkovwy [Q

1. Koyrte Ta eoTrepIdoEId oTn Péan.

2. TomroBetACTE éva KATAAANAO BoxEi0 KATW
aTtrod To TTPOCAPTNA.

3. ZuvdéoTe TO PIG. EvepyoTroinoTe
ouokeuny. O KivnTAPAG EeKIVA.

Mpoooxn! (MFW36.../MFW38...)

H ouokeur HeTd TNV evepyoTToinon AsIToupyei

pe Tnv TaxuTtnTa 2 (ypriyopa). MNa mn xprion

TOU AePOVOCTUQPTN TTOTACTE OTTWOONTTOTE 1

@opa 10 TTAAKTPO 1:2 | rev, yia va TrepdoeTe

otnv Taxutnta 1 (apyd). =» «PuBuion ¢

raxutnracy BAEme otn oedida 148
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4. BAATE TO KOPPEVA OTN PEOT EGTTEPIOOEIDN
ME TNV ETTIPAVEIQ KOTTAG TTAVW OTOV
KWVO OTUYIUOTOG EVOTTOBECN KOl TTIECTE
TO TTPOG TA KATW. MOAIG TT.X. TO Aepdvi
TECTEN TTAVW OTOV KWVO GTUWINATOG,
QUTOG TTEPICTPEPETOA.

5. TNa Tov TepuaTiopd Tng diadikaaiag oTu-
WihATOG PEIWATE TNV TTiECN TTAVW OTOV
KWVO OTUWipaTog.

6. Otav TeAelOEl N Epyaaia, ATTEVEPYOTTOI-
fOTE TN GUOKEUN KAl TPABRETE TO QIS ATTO
v Tpida.

7. KpartioTe 10 TTANKTPO ac@aAeiag TaTn-
MEVO Kal yupioTe TO TTpOCAPTAUA TTPOG
TN QOPA TWV BEIKTWYV TOU POAOYIOU, HEXPI
va AuBei.

8. A@aipéaTe TO TTPOCAPTNUA, ATTOCUVAP-
MoAoyrioTe To Kal kaBapioTe OAa Ta Pépn.
=> «Dpovrida Kal kabnuepIvos kabapi-
ouoc» BAETe aTn ogdida 152

Yn06£|§£|g
lMa v eiTeun piog 1davikAg aTddoong
TOU XUMOU, TTPETTEI VO ETTAVOANPOET N
d10dIKaoia OTUYIPOTOG HEPIKEG POPEG.

— AdeidoTe, o€ TTEPITITWON TTOU XPEIAZeTal,
TO COUPWTAPI KE TO XOVTPO TTOATO Kal
TOUG OTTOPOUG.

®povTida Kal KadBnuePIVOG

KaBapIouog

H ouokeur), 6Aa Ta TTpocaApTAUATA Kal TA

XPNOIUOTTOIOUEVA EEOPTAUATA TTPETTEI VA

KaBapifovTal TTPOCEKTIKG PETA aTTO KABE

xenon.

A Kivduvog nAektpomrAngiag!
Mpiv atré Tov KaBapIoud aTTOCUVOETTE TO
NAEKTPIKO KAAWBIO aTtrd Tnv TIPida.

— Mn BubiCete TTOTE TN BACIKF CUCKEUR O€
uypd Kal unv TNV Kabapilete oTo TTAUVTH-
PIO TWV TTIATWY.

/A KivSuvog Tpaupatiopou!

Mn BadeTe Ta XEPIO 0OG OTA KOPTEPA PAXA-

PIO KOl OTIG KOPTEPEG OKUEG TWV EEAPTNHG-

TWV EUCIPOTOG Kal KOTTAG.

Mpoooxn!

— Mnv xpnoiuoTtrolgite KaBapIoTIKG TTOU
TTEPIEXOUV OAKOOAN 1] OIVOTTIVEUNA.



— Mn xpnoipoTToINoETE KavEva KOPTEPOD,
aAXUNPEO 1 METOAAIKO QVTIKEIUEVO.

— Mn xpnoiyoTrolgite okANPA& TTavid i
KaBapIoTIKE.

>tnv Eik. M 6a Bpeite pio OUVOTITIKN

TTAPOUCIiaCN OXETIKA PE TTWG TTPETTEI VO

kaBapidovTal Ta ETTHEPOUG PEPN.

m  2KOUTTIOTE TN BACIKA CUOKEUN WE Eva
MoAakKS, Bpeyuévo TTavi Kal OTEYVWOTE
nv.

m  ATTOOUVAPUOAOYAOTE T XPNOIUOTION-
oUpEva TTPOCAPTANATA PE TNV AVTIOETN
oelpd (BAéTTe «lMpogToipaaia» aTo
€KAOTOTE TTPOCAPTNUA).

m  KoBapioTe 6Aa Ta e€apTrATA UE OATTOU-
véda kal éva palako Travi/ogouyydpl 1
ME MIa poAakid BoupToa.

m  A@roTe 6Aa Ta pépn va GTEYVWOOUV.

Ymodeieig:

— Z@ouyyioTe apéowg oTeyvd OAa Ta
METOAAIKG pEPN KAl TTPOCTATEUATE TA ATTO
TN OKoupI& Pe Aiyo Aadi gaynTou.

— Karta tnv emegepyaaia .. KApOTWV
pTTopEi va dnuioupynBoulv aAAoILOEIG
TOU XPWHATIOPOU OTA TTAACTIKA MEPN.
AuTéG pTTOpEi va attopakpuvBouy pe
MEPIKEG aTaYOVEG AadIoU aynToU.

2UVTayEG

MTIQTEKIO JE KEVO ECWTEPIKA

(Kebbe)

Ymodeign (MFW36.../MFW38...):

©¢oTe TNV TOXUTNTA O€ OAQ TO BripaTa epya-

oiag aTo 2 (Yypriyopa).

Mita:

— 500 yp. apvi, koppévo o€ Awpideg

— 500 yp TTAnyoUp! atrod oItdpl, TTAUREVO Kal
OTPAYYIOHEVO

— 1 HIKPO KPEPPUBI, YIAOKOPMEVO

m  EmeepyaoTeite evaAGE apvi kal oImapl
ME TNV Kpeatounxavr) (S1dTpnTog 8iokog
AETTTOG).

m  Avapifte kaAd Tn {0un, TTpocBéaTe TO
KPEPMUDI KAl AVaKATEWTE Ta.

m Eme€epyaoTeite TO peiypa akdua duo
POPEG JIE TNV KPEATOUNXAVH.

JuvTayég el

Mépion:

— 400 yp. apvi, koppévo oe Awpideg

— 2 PETPIO KPEUMUBIA, WIAOKOPMEVA

— 1 kKouTtaNId AGdI

— 1 KouToNId OAEUpI

— 2 K.YA. pTToxap!

— AAGTI KOl TTITTEPI

m EmeepyaoTeite To apvi pe TNV KpeaTopun-
xavn (d1érpnTog SioKOG AETTTOG).

B 2OTAPETE TA KPEPMUDIA, WOTE VO TTAPOUV

XPUOO®i XpWHA.

MpocBEaTe To apvioio KpEag Kal TRyavi-

oTe TO.

MpooBéaTe T UTTOAOITTA UAIKAL.

20TAPETE Ta OAA TTEPITTOU YIa 1-2 AETTTA.

XuoTe 10 TTAEOVAOV AITTOG.

AQnOoTE TN YEPION VO KPUWOEL.

MapaoKeUR TWV AVOTOAITIKWV KEPTESWV:

m EmegepyaoTeite TO peiypa yia TIg TiTEG
C0uNG PE TO SIAUOPPWTA UTTIPTEKIWV HE
Kevo eowTepIka (Kebbe).

m A6 10 KOUPIO KOPOGVI CUUNG KOWTE KABE
@Oopd KOUUATIO PE YrKOG 7,5 cm.

m  KAeioTe, méfovtag Tn pia dkpn NG TTiTag
Qupng.

m  BdATe Aiyn yépion péoa oto dvolyua Kai
TMEOTE ETTIONG TO AANO AKPO TNG TTITAG yIa
va KAgIoEL.

m  Zeotdvete 10 Aadi (Trepitrou 180 °C) kai
TNyavioTe TIG TiTEG {UKNG VIO TTEPITTOU
6 ettt 0T QPITECQ, PEXPI VO TTAPOUV
XPUoai xpwua.

MaoTta apuyddAou

Ymoédeign (MFW36.../MFW38...):

©¢aTe TNV TaXUTNTA 0 OAa Ta BrApaTa Epya-

0|ag aTo 2 (Ypriyopa).
210 yp. apuydaAa (xovTtaAeouéva)
210 yp. ¢axapn axvn

— Aiyo podoévepo

— 1 oTayoéva dpwua TKPauUydaAou

m AvaokaTéWTe KaAd T apUyOaAa Kai Tn
gaxapn axvn.
XwpioTe 10 peiypa o€ 6 OUOIEG PEPIDEG
(Trepitrou atré 70 yp.).
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>UupBouAég

MpoeToIudoTe TN BACIKI) CUCKEUN PE

TO TTPOCAPTNHA KPEATOUNXAVAG Kal

10 AETTTO BIGTPNTO diokog (2,7 mm —
avaAoya e TO HOVTEAO = «AvTaAAaKTIKG
Kai éaprnuaray BAETe otn oeAida 156).
BaAte Tnv Tpwtn pepida oTo doXEIO TTAN-
PWONG Kal EVEPYOTTOINOTE T CUCKEUN.
Kd&Be 5 deuTepOAETTTA TTPOCOETETE HIa
aKOMN PEPIdA, HEXPI VO ETTECEPYOTTOUV
OAeG 01 pePidEG.

Metd 1pocBéaTe Aiyo poddvepo Kai

1 otayéva mKpo apuydalédaio, ava-
MEIETE TA KOI APROTE TO VA NPEUATOUV.

2UHBOUAEG

Kpeatounyavn

XpAon Twv d1dTpNTWV SioKWwV

AiarpnTtog Siokog AeTrTog (2,7 mm)
yia:

Bpacouévo Kpéag KoTOTTOUAOU, X0IpIVO
Kp€ag, BodIvo kpéag, BPacuévo GUKWTI,
Bpaopévo wdp! yia couTreg, wPo

XOIpIVO KpEag Kal BodIVO KPEQG YIa ynTo
KIUG, WHO OUKWTI, KpEag Kal Aapdi yia
AOUKGAVIKO JE OUKWTI, XOIPIVO KPEAG VIO
KOTTVIOTO YEPUAVIKO AOUKAVIKO
AiarpnTtog Siokog pecaiog (4 mm) yia:
Ma xoipivé kai Bodivé Kpéag yia TTaTé Kai
Aoukdviko cervelat

AiarpnTtog Siokog XovTpog (8 mm) yia:
Wntd xoIpIvo KpEag yia goUTra YKOUAQG,
uTToA€ippaTa (11.X. YN0, AOUKAVIKA) VIO
OOU®AE UTTOAEIMPATWY

2€ TIEPITITWAON TTOU €ival EMOUPNTH MIa
AETTTOTEPN OUVEKTIKOTNTO TWV ETTECEP-
YOAOUEVWYV TPOQINWYV, ETTAVOAAGBETE TN
O1adIkagia TEAXIoUOU 1} XPNOIUOTIOINCTE
O1ad0xIKA BIAPOPETIKOUG BIATPNTOUG
OioKoUG (XoVTPOG, HEOaiog, AETTTOG).
Mepaimépw UNIKAG (TT.X. KPEPMUBIQ,
MTTOXaPIKA) TTOPOUV va TTpoaTefouv
armeuBeiag karta Tnv emegepyaaia. ‘ETol
avapelyvuovTtal JETaEU Toug KaAd dAa Ta
UAIKA.
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FepIOTIKO AOUKAVIKWYV

Mpiv TNV eTTe€epyaaia JOUNIGOTE TO
QPUOIKO €vTePO TTEPITTOU YIa 10 AeTTTA O€
XAapo vepod.

Mn yepiCete «utrepBOAIKG» TO TTEPIBANMA
TOU AOUKAVIKOU TTOAU, ETTEIBN BIOPOPETIKG
TO AOUKAVIKQ UTTOPET VO «OKAGOUV» KaTd

10 BPACIUo A TO YACIO.

MpoodpTnua Suciparog
npoooxn' (MFW36../MFWS38...)

XpnoiyoTroleite Ta e§apTrpaTa {uaipaTog
Kal KOTTHG OTTWaONTTOTE PE TNV TaxUTNTA
1 (apya).

XpNOIYOTIOIEITE TO EEAPTNHA TPIWIUATOG
ME TNV TaxuTnTa 2 (YPriyopa).

=> «PUBuion ¢ raxurntacy BAEme otn
oehida 148

Xpnon Twv e§apTNUATWYV

E&dpTnua ko1rAg: MNa kapdTta o€AIVO,
YOYYUAOKPAUBN KOAOKUBAKIO

EgapTnua uoiparog (xovrpo):

Ma kapoTa, Kapudia, okAnEo Tupi

(TT.X. €MEVTOA)

ESdaptnua ucipartog (Aemrtod): MNa
KapUdia, oKANPO Tupi, TUpi TTApECava
Egaprnua Tpiwiparog: lNa matdreg, Tupi
Trappedava, kapudia

Amréoupon

)i

ATTOppiYTE TN CUOKEUATIia PE TPOTTO
@IANIKS TTPOG TO TTEPIBAAAOV. AU N
OUOKEUN XapaKTNPIZeTal cUPNQWVa JE
TNV eupwTraiki odnyia 2012/19/EE
TTEPi NAEKTPIKWY Kal NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

H odnyia pokabopilel Ta TTAcioIa yia
MO aTTOoUPON KAl a&loTToinon TWwv
TTAAIWV CUOKEUWV PE 1I0XU 0" OAn TNV
EE. lNa Toug TpOTTOUG ATTOKOMIONG
TTOU I0XUOUV ETTI TOU TTOPOVTOG, Ba
0aG EVNUEPWOEI O E16IKOG EUTTOPOG.



Opol eyyunong el

‘Opoi gyyunong

1.

H Eyyunon kaAng Asitoupyiag Twv TTpoid-
VTWV JAG TTOPEXETAI VIO XPOVIKO dIdoTnUa
€ikoal TEoodpwyV (24) unvwv aTrod TNV
nUEPOUNVIa TNG TTPWTNG ayopPdg TTOU ava-
YPAQeTal 0Tn Bewpnuévn atrodeIgn ayopdg.
Ma Tnv TTapoxr TNG £yyunong aTtaiTeital n
emideIgN TNG Bewpnuévng amédeIigng ayopag
OTnV OTToIa avayPAPETAl O TUTTOG KAl TO
MOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

H eTaipeia p€oa oTa avwTépw XPOVIKA OpIa,
o€ TTEPITITWON TTANUPEAOUG AgIToupyiag TNG
OUOKEUNG, avOAQUBAVEl TNV UTTOXPEWON
TNG ETTAVAQOPAG TNG O€ OPAAN AsIToupyia
KOI TNG QVTIKATAOTAONG KABE TUXOV EAOTTW-
paTikoU péPOoug (TTANV Twv avOAWGCIUWY Kal
TWV EUTTABWY, OTTWG TA YUAAIVA, AQUTTTHPEG
KATT).

Atrapaitntn TTPoUTTé0e0N YIa va 10XUEl N
gyyunon givai N Pn Aeiroupyia TNG CUOKEURG
va TTPOEPXETAl ATTO TNV TTOAUPEAN KATO-
OKEUN TNG Kail Ox1 £TTi TTapadeiyyaTi atrd
KOKA Xprion, Aavbacpévn eykatrdoTacn, pn
TAPNON TWV 0dNYIWV XPONG TNG GUOKEUNG,
akat@AANAnN cuvTripnon até TTPOCWTTA JN
etouaiodotnuéva atré Tnv BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E. | ammd ewyeveig Tapdayo-
VTEG OTTWG OIAKOTTEG NAEKTPIKOU PEUNATOG I
S10(pOoPOTIoINONG TNG TAONG KATT.

TNV TTEPITITWOTN TTOU TO TTPOIOV BeV AgIToup-
Ye€i owoTd Adyw TNG KATAOKEURG TOU KOl
€QO0OV N TTANUUEAAG AcIToupyia EKONAW-
Onke Katd Tnv TTEPIodO £yyunong, To E€ou-
olodotnuévo ZEPRIS (N To EEOUTIOdOTNHEVO
ouvepyeio) Tng BSH OIKIOKEG ZUOKEUEG
A.B.E. Ba 10 €TTIOKEUATEI PHE OKOTTO TN
XPAON yIa TNV OTT0ia KOTAOKEUAOTNKE, XWPIG
va UTTAPEEl XPEWaN VIO AVTAAAOKTIKG A TNV
epyaaia.

Agv kaAUTITOVTAI QTTO TNV £YYUNON OI XPE-
WOEIG KAl Ol KivOUVOI TTOU OXETICOVTAI JE TN
METAPOPA TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUR
oToV PETATTWANTHA 1 TTPOg To EEouaiodotn-
pévo ZEpRIg TN BSH OIkiakég ZuoKeuég
AB.E.

'OAgg o1 €MOKEUEG TNG £yyUNONG TIPETTEI Val
yivovTal atéd 1o E¢ouaiodoTtnuévo ZEpRIG (
n 10 £€ouaiodoTnuévo ouvepyeio) TNg BSH
Oikiakég 2uokeuég A.B.E.

H eyyunon dev KaAUTTTEl KavEva TTPOIGV TTOU
XPNOIUOTIOIEITAI TTEPAV TWV TTPOSIAYPAPUIV
yYIa TIG OTTOIEG KATAOKEUAATNKE (TT.X. OIKIOK
xenon).

7.

10.

12.

H eyyunon KaAAg Aeiroupyiag TTou TrapExXeTal
atrd TOV KATAOKEUOOTH TTAUEl AV ATTOKOA-
AnBouv, aA\oiwBoulv 1 TpoTroTToiNBoUV pE
OTTOIODATIOTE TPOTIO Ol TAIVIEG ATPAAEIQG A
0l €1I0IKEG DIOKPITIKEG QUTOKOAANTEG ETIKETEG
€TTi TWV OTTOIWV avaypAPETAl O APIBUOG
o€Ipdg | N NUEPOUNVia ayopdg.

H gyyunon dev kaAUTTTEL

— ETokeuég, JETATPOTTEG ) KOBAPITPOUG
TToU €Aafav XWpa o€ KEVTPO service pun
e¢ouaiodoTnuévo atod Tnv BSH Oikiakég
2uokeuég A.B.E.

— N\GBog xprion, uttepPBOAIKN Xprion, Xel-
PIOUO A AEITOUPYia TOU TTPOIOVTOG KATA
TPOTIO PN GUUQWVO HE TIG 0dnYie TTOU
TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIDIO XPATNG Kal/f
OTa OXETIKA £YYPAPA XProNG, CUMTTEPI-
AapBavopévwy TG TTANPPEAOUS PUAAENG
TNG OUOKEUNG, TNG TITWONG TNG CUOKEUNG
KATT.

— lMpoidvTa pe duoavayvwaoTo aplBud
oeIpdg.

— ZnMIEG TTOU TTPOKAAOUVTAI EVOEIKTIKA
aTTé aoTPATIEG, VEPO i} UYPATIia, GWTIA,
TTOAEPO, BNUOOIEG avaTAPaXES, AdBoG
TAOEIG TOU BIKTUOU TTaPOXNG PEUUATOG,
o110I0dATTOTE AGYO TTOU €ival TTépav atrd
TOV €AEYXO TOU KATOOKEUQOTH 1} TOU £0U-
01000TNUEVOU TUVEPYEIOU.

H eyyunon trou TTpoo@EpeTal TTavEl va

10XUEl E@OOOV N KUPIOGTNTA TNG GUOKEUNG

ueTaBiBacTei o€ TpiTo TTPOOWTTO ATTd TOV
apXIKO ayopaaoTr) TO OVOUQ TOU OTTOioU
avaypA@ETal OTO TTOPACTATIKO ayopdg TNG

OUOKEUNG.

AVTIKOTAOTAGN TNG GUOKEUNG YiVETal HOVO

epooov Oev gival duvaTh n emdIGPOBWON

TNG KATATTIV TNIOTOTToINONG TNG aduvapiag

€mokeung amé 1o E¢ouaiodotnuévo ZEpRig

(n To €€ouaiodotnuévo ouvepyeio) TNg BSH

Oikiokég Zuokeuég A.B.E.

. H kd&Be emiokeun A n avrikatdotaon eAaT-

TWHOTIKOU JEPOUG BEV TTOPATEIVEI TOV XPOVO
£yyunong Tou TTPoIoVTOG.

E&aptApata kal UANIKG TTou avTIkaBioTwvTal
KOTA TN SIAPKEIQ TNG £YYUNONG ETTIOTPEPO-
VTaI OTO OUVEPYEIO.

Me em@UAagN yia TIG OTToIEG AAAOYEG.
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el

AvTaAAGKTIKG Kal €EapTAATA

AVTAAAOKTIKG Kal EEaPTHpOTA

AvTaAAOKTIKA Kal ESapTAMOTA

& 638407 AiaTpNnTOG SioKOg (AETITOG) VIO TNV KPEATOUNXAVNA

& 637985 AiaTpnTog Siokog (uecaiog) yia TNV
KpEQTOUNXavn

= 637986 AidTpnTog Siokog (xovTpadg) yia TNV
KPEQTOUNXAVH

& 637987 FepIOTIKO AOUKAVIKWV:
lMa 10 yéuioua TexvNToU Kal QUOIKOU EVTEPOU UE

o 12000397 Sgﬁc&) XI'C( Aoukavika. Ma 10 oXNUATIOUO PIKPWY

= 638281 A10pOP@WTAG UTTIPTEKIWV PE KEVO ECWTEPIKA
(Kebbe):
Ma ™ diapdpewaon poAwv Uung ) KIPa.

= MFZ3DS1 Mpoacdptnua ugiuarog:
Ma Euaipo, TPIYIPO Kal KOTTM

& 798161 EgapTnua KOTrAG yia T0 TTpocapTNHa {UOiNaTog

& 798162 E¢apTnua §uoiparog (xovTpd) yia To TTpocapTNUa
guoiparog

& 798160 E¢aprnua §uaiparog (AeTrTd) yia To TTpoadpTnua
guaiparog

& 798130 E¢dpTnua TpIgipaTog yia 1o TTpoodpTnua
guoiparog

= 791603 MpoodpTnua AepovooTuQTn:

lMa 10 oTOWIYO AEPOVIWY, TTOPTOKOAILWV 1 YKPEITT
ppourT.

Ta avTaAAOKTIKG Kail Ta €E0PTAUOTA UTTOPE] VO AyOpaCTOUV JECW TOU EPTTOPIOU KOl TNG

UTTNPEGIOG EEUTTNPETNONG TTEAQTWV.
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AvTipyetwTrion BAaBwyv el

AvTipeTwtrion BAaBwv

MpoBAnua ArTia AvTtipeTwmon

H ouokeun kotd TNV H ouokeur| dev xel ZuvdEaTe TO QIg oTNV TTPia.

evepyotroinon dev  kaBOAou pelpa.

Eexiva.

H ouokeun H ouokeun uTTEP@QOPTW- ATTEVEPYOTTOINOTE T CUCKEUN KAl TIEPIUEVETE

Aeiroupyei kavovikd, Bnke kal 0 oUVOECPOG VO aKIVNTOTTOINBEL. ATTOOUVOEOTE T GUOKEUR,

AN TO TPOGIUT £€0TTA0€ OTO ONEIo aQAIPEDTE TO TIPOCAPTNUA, ATTOCUVAPUOAO-

Ocv emreCepyadovTal. TTPOKOBOPICUEVNG YAOTE TO KaI KaBapioTe T0. AVTIKATACTACTE TO
Bpavong. OUVOETUO. =»> «ATQAAEIa UTTELPOPTWTNSY

BAétre otn oedida 148

Ta Tpoé@Ipa dev To TTpocapTna ZUOKEUEG Xwpig AeIToupyia avaoTpopig:

emmeCepyadovTal 1 0 KOXAiaG givail ATTEVEPYOTTOINOTE TN CUCKEUN), TTEPIMEVETE TNV

KaBoAou 1 pévo PPOYHEVOG. QKIVNTOTTOINON KO OTTOCUVOEDTE TNV. AQAIPEDTE

TTOAU apyd. TO TIPOCAPTNA, ATTOCUVOPUOAOYATTE TO

Kal kaBapioTe To, yia va AUOETE TO PPAEIO.
=> «Ppovrida kai KABNUEPIVOS KaBaPIoLOSH
BAEmre otn oedida 152
ZUOKEUEG PE AsIToupyia avaoTPOPNG:
ATTEVEQYOTTOINOTE T CUOKEUR HE TO TTAAKTPO
O/ Kal TTEPIMEVETE TNV AKIVNTOTTOINCN TOU
kivntipa. MarfoTe 1o TARKTPO 1+2 | rev kai
KPATAOTE TO TTaTNUéVO. MeTd Trepitrou 5-10
OeUTEPOAETTTA APACTE TO TTANKTPO 1+2 | rev
eAeUBEPO Kal TTEPIMEVETE TNV AKIVATOTIOINGN
Tou KIvnTApa. EvepyotroioTe Eavda Tn ouokeun
Kal OUveXioTe TNV epyaoia. = «/Asiroupyia
avaoTpo@ncy BAETe arn aedida 148
E@appddetal pia oAU MeiwaTe Tnv Trieon Tavw 10 EApTNHA WOnong
MEYAAN Trieon avw Kal BaATe oTnv uTTodoXM TTARPWOnNG AiydTepa
010 €€APTNUA WONONG Il TPOPIYA.
n uttodoxr TTANPWGCNG
€ival TTOAU yepaTn.
210 emegepyaldpeva ATTOHOKPUVETE Ta OKANPA CUCTATIKA.

TPOPIUA UTTAPXOUV MpopayeipeveTe i} oOTAPETE T OKANPA Aaya-
oKOun okAnpd VIKG TTPIV o176 TNV £TTECEPYATia.
OUOTATIKA.
H Aeimoupyia To TArKkTPO 1-2 | rev KpamaTe 10 TArKTPOo 1+2 | rev mratmuévo,
avaoTpoPng Oev TTOTHONKE TTOAU Aiyo. MEXP! VO EEKIVATEI N AEITOUpPYia avaaTPOPNG.
GekIva. O koxAiag gival TTdpa ATTIEVEPYOTIOINOTE TN OUCKEUK, TIEPIUEVETE VOl
TTOAU @paypéVOG. aKIVNTOTTOINBEI Kal aTTOgUVOEDTE TNV. AQalpé-

OTE TO TTPOCAPTNHA, ATTOOUVOPHOAOYAOTE TO
Kal KaBapiaTe 1o, yia va AUCETE TO PPAEIHO.
=> «®Ppovrida Kal Kabnuepivog Kabapiouogy
BAéme otn oeAida 152

2 € TIEPITITWON TTOU TUXOV TTPORAApaTa dev UTTOPOoUV va £TMIAUBOUV, KOAEOTE OTTWOOATIOTE T

Hotline! O1 apiBuoi TnAe@uvwy BpiokovTal oTIG TEAEUTAIEG TEAIDES TWV 0ONYIWV.
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tr Amaca uygun kullanim

Amaca uygun kullanim

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz, verilen bilgilere gore
hareket ediniz ve ileride bagvurmak lizere 6zenle saklayiniz!
Cihazi bagka birine verirken cihaz ile birlikte bu kilavuzu da
teslim ediniz.

Cihazin dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi
nedeniyle olusabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda kullaniimak igin
tasarlanmistir. Cihazi sadece evinizde hazirlayacaginiz miktarlar ve
sureler icin kullaniniz.

Cihaz ve aksesuarlari (modele gore) asagidaki kullanim alanlari igin
uygundur:

Et kiyma makinesi: Cig ve pismis et, jambon, kimes hayvanlari eti
ve balik

dogramak ve karistirarak islemek igin uygundur.

Sucuk doldurma tnitesi: Dolgu sosis veya sucuk hazirlamak igin
uygundur.

Kebbe sekil verme uinitesi: Hamur bohgalarinin ve kiymal
bohgalarin yapilmasi igindir.

Rendeleme unitesi: Besinlerin kesilmesi, dogruanmasi ve
rendelenmesi icgindir.

Narenciye sikacagi: Narenciyeleri sikip suyunu ¢ikarmak igindir.

Islenecek besinler, icerdikleri sert kisimlardan (6rn. kemik)
arindiriimis olmalidir. Cihaz bagka cisimlerin veya maddelerin
islenmesi icin kullaniimamalidir. Uretici tarafindan izin verilmis
baska aksesuarlar kullanarak ¢esitli uygulamalarin gergeklestiriimesi
de mumkudur. Cihazi sadece orijinal parcalari ile birlikte kullaniniz.
Baska cihazlara ait basliklari, kesme ve rendeleme basliklarini
kesinlikle kullanmayiniz. Sadece ilgili baghgda ait parcalari kullaniniz.
Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinden

en fazla 2000 m yukseklikte kullaniniz. Cihazi, ocak gibi sicak
yuzeylerin Uzerine veya yakinina koymayiniz.

Sigramalar nedeniyle olusabilecek hasarlari 6nlemek ve
yaralanmadan galismayi garanti edebilmek igin; ¢alisma yUzeyinin
kolayca erigilebilir, neme kargi dayanikh, duz, dengeli, kuru ve
yeterince buyuk bir alan olmalisi gereklidir.

Bu cihaz fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi
ve bilgisi yetersiz olan kKisiler tarafindan sadece, sorumlu bir

kisinin nezareti altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda
bilgilendirilmig olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamis olmalari halinde kullanilabilir.
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Guvenlikle ilgili uyarilar tr

Cocuklar cihazdan ve baglanti kablosundan uzak tutulmahdir ve
cihazi kullanmalari yasaktir. Cocuklar cihazla oynamamalidir.
Temizlik veya kullanici bakimi ¢alismalari ¢ocuklar tarafindan
gergeklestirimemelidir.

Guvenlikle ilgili uyarilar

/\ Elektrik carpma tehlikesi ve yangin tehlikesi

Cihaz sadece kurallara uygun sekilde monte edilmis olan
topraklamali bir priz Uzerinden alternatif akimli bir akim sebekesine
baglanabilir. Evinizdeki elektrik tesisatina ait koruyucu iletken
sisteminin usuline uygun sekilde takilmis oldugundan emin olunuz.
Cihazi kesinlikle tip etiketi Gzerindeki bilgilere uygun sekilde
baglayiniz ve galistiriniz. Cihazin kendisinde veya elektrik
kablosunda hasar varsa cihazi kesinlikle kullanmayiniz. Cihazda,
hasar gormus bir elektrik kablosunun degistiriimesi gibi onarimlar,
tehlikeleri 6nlemek igin, sadece yetkili servisimiz tarafindan
yapilmaldir. Cihazi kesinlikle zaman ayarli salterlere veya uzaktan
kumandal prizlere baglamayiniz. Cihazi isletim sirasinda surekli
olarak gézetim altinda tutunuz! Cihazin, besinlerin hazirlanmasi
igin gerekli olandan uzun sureyle agik tutulmasi kesinlikle tavsiye
edilmez.

Elektrik sebekesi kablosunu sicak pargalar ile temas ettirmeyiniz
veya sivri kenarlar Uzerine ¢gekmeyiniz. Cihazi kesinlikle suya
daldinimayiniz veya bulasik makinesinde yikamayiniz. Buharli
temizleme aleti kullanmayiniz. Cihazi islak veya nemli elle
tutmayiniz ve bosta calismaya birakmayiniz.

Cihazi her kullanimdan sonra, gozetim altinda degilken, pargalarini
ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden 6nce ve acil
durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

/\ Yaralanma tehlikesi

Cihazi kullandiktan sonra, tahrik sisteminin (motor) durmasini
bekleyiniz. Basliklar takilmadan veya degistiriimeden 6nce, cihazin
kapatilmasi ve elektrik sebekesinden ayrilmasi gerekir.

Kesme ve rendeleme bagliklarinin keskin bigaklarini ve kenarlarini
tutmayiniz ve buralara dokunmayiniz. Donen parcgalari kesinlikle
tutmayiniz ve buralara dokunmayiniz. Dolum kanalini veya ¢ikis
agzini kesinlikle tutmayiniz ve buralara dokunmayiniz.

Islenecek besinleri dolum kanalinin igine kesinlikle elinizle itmeyiniz.
Mutlaka sadece Urun ile birlikte teslim edilen tikaci kullaniniz.
Kesme ve rendeleme unitelerinin keskin bigaklarini ve kenarlarini
kesinlikle tutmayiniz ve buralara dokunmayiniz.
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tr Guvenlikle ilgili uyarilar

A Dikkat! Cihaz hasari tehlikesi

Dolum kanalinin ve Unitelerin icinde yabanci cisimlerin mevcut
olmamasina dikkat ediniz. Dolum kanalina veya ¢ikis agzina
herhangi bir cisim (6rn. bigak, ¢atal) ile midahalede bulunmayiniz.
Cihaz kesintisiz olarak en fazla 10 dakika sureyle c¢aligtirilabilir.

Bu sure gectiginde cihazi kapatiniz ve oda sicakligina kadar

sogumasini bekleyiniz.
A Onemlit

Cihazi her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadiysa
mutlaka iyice temizleyiniz. =» “Bakim ve glinliik temizlik” bkz.

sayfa 166

EEE yonetmeligine uygundur.

Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz igin
sizi candan kutluyoruz.

Bu kullanim kilavuzunun devamindaki
sayfalarda, bu cihazi glivenli bir sekilde
kullanmanizi saglayacak ¢ok degerli bilgiler
yer almaktadir.

Sizden bu kullanim kilavuzunu dikkatlice
okumanizi ve tiim talimatlara uymanizi rica
ediyoruz. Boylelikle cihazinizi uzun sire
keyifle kullanabilir ve elde ettiginiz sonuglari
gorerek bu cihazi satin almaktan bir kez
daha memnuniyet duyabilirsiniz.

Bu kullanim kilavuzunu ileride bagvurmak
veya cihazi kullanan diger kisilere teslim
etmek Gizere muhafaza ediniz.

Uriinlerimiz hakkindaki ayrintili bilgileri asa-
gidaki internet sayfamizda bulabilirsiniz.
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Genel Bakig

=> Resim
1 Anacihaz

Kavrama Uniteli helezon
Montaj bilezigi
3 Et kiyma uinitesi
a Bigcak
b ince delikli disk*
¢ Orta delikli disk
d Kaba delikli disk
4 Sucuk doldurma Unitesi
a Tutucu bilezik
b Sucuk doldurma Unitesi basligi
5 Kebbe uUnitesi
a Konik halka
b Kebbe baslgi

= Resim [(

6 Rendeleme Unitesi*
a Govde

b Dolum kanali

¢ Kilitteme kapagi

d Malzeme doldurma kabi

e Tikag

f

g

h

i

a Uniteler igin tahrik sistemi
b 1veya O/I* tusu
¢ Oveya1-2|rev*tusu
d Gosterge
e Sigorta/emniyet tusu
f Tasima kulpu
g Kapakli muhafaza g6z
h Elektrik sebekesi kablosu
i Kablo saklama bdlmesi
2 Anadunite
a Govde
b Dolum kanal
¢ Malzeme doldurma kabi
d Tikag
e
f

Kesme unitesi
Rendeleme Unitesi, kaba
Rendeleme Unitesi, ince
Dograma unitesi
7 Narenciye sikacag: linitesi*

a Toplama ¢anagi

b Suzgec unitesi

¢ Sikma hunisi

d Yayh tahrik mili

* modele bagh

Genel Bakis tr

Kullanim kilavuzunda cihazin gesitli model-
leri agiklanmistir. Resimli sayfalarda bir
genel bakis sunulmustur. = Resim [
Aksesuarlar ve yedek parcalar musteri hiz-
metlerinden veya www.bosch-home.com
adresinden temin edilebilir. =»> “Yedek par-
calar ve aksesuarlar” bkz. sayfa 169

ilk kullanimdan 6nce

Yeni bir cihaz ilk kez kullaniilmadan once
ambalajindan ¢ikartilmali, temizlenmeli ve
kontrol edilmelidir.

Dikkat!

Hasarl bir cihazi kesinlikle kullanmayiniz!

m Ana cihazi ve tim aksesuar pargalarini
ambalajlarindan ¢ikartiniz.

m  Mevcut ambalaj malzemesi
cikartiimahdir.

m Birlestirilmis pargalar ayrilarak tekil
parcalar haline getirilmelidir. Burada
“Hazirlik” altinda agiklanan siranin
tersine hareket edilmelidir.

m  TUm pargalarin eksiksiz oldugu kontrol
edilmelidir. =»> Resim A/ &

m TUm pargalari gérindr bir hasara karsi
kontrol ediniz.

m Ik kullanimdan énce tiim pargalari iyice
temizleyiniz ve kurutunuz.
=> “Bakim ve glinliik temizlik” bkz.
sayfa 166

Kumanda ve g6sterge
elemanlarni

MFW35...

| tusu

| tusuna bastiginizda cihaz acilir. Tahrik
sistemi (motor) hemen galismaya baslar.

O tusu
O tusuna bastiginizda cihaz kapatilir. Tahrik
sistemi (motor) durdurulur.
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tr Asiri yiklenme emniyeti

MFW36.../MFW38...

O/l tusu

O/ tuguna bastiginizda cihaz agilir. Tahrik

sistemi (motor) hemen 2 (hizh) hiz ayari ile

galismaya baslar. O/l tusuna tekrar bastigi-
nizda cihaz kapatilir. Tahrik sistemi (motor)

durdurulur.

Tus 1-2 | rev

1-2 | rev tusuna kisa sure basildiginda,
cihazin hiz ayar 1 (yavas) ve 2 (hizh)
arasinda degisir. = “Hiz ayari” bkz.

sayfa 162

1-2 | rev tusuna bastiginizda ve tusu basil
tuttugunuzda, dénme yoénu degistirme
fonksiyonu calistirilir. =» “Dénme y6nii
degistirme fonksiyonu” bkz. sayfa 163

Tdm modeller

Caligma gostergesi

Cihaz acildiginda galisma gostergesi yanar.
Donme yonil degistirme fonksiyonuna
sahip modellerde, 1-2 | rev tusuna basildig
surece fonksiyon gostergesi yanip séner.

Emniyet tusu

Emniyet tusuna basildiginda cihaza monte
edilmis olan Gnitenin kilidi a¢ilir. Ancak
emniyet tusuna basildiktan sonra Unite saat
doénus ydninde gevrilebilir ve ana cihazdan
cikartilabilir.

Kablo saklama béImesi

Elektrik sebekesi kablosu, kablo saklama
bdélmesinden cekilebilir veya tekrar iceri
itilebilir. Kablolari her zaman sadece ihtiyac
duydugunuz uzunlukta c¢ekiniz.

Muhafaza g6zu

Et kiyma makinesinin kullaniimayan delikli
diskleri, muhafaza goziline yerlestirilebilir ve
kapagi kapatilarak saklanabilir.

162

Asir yuklenme emniyeti

Ana unitenin agiri yiklenmesi durumunda
cihazinizin fazla zarar gérmesini 6nlemek
icin, kavrama Unitesinde bir ¢centik (zaruri
kiriima yeri) dngdrulmustur. Agiri bir yik-
lenme s6z konusu oldugunda, kavrama
Unitesi bu ¢entigin bulundugu yerden kirilir.
Yeni kavrama Unitesini musteri hizmetlerin-
den temin edebilirsiniz (N0.630701). Zaruri
kiriima yerine sahip yedek pargalar garanti
sorumlulugumuz kapsamina girmez.

Kavrama unitesinin degistirilmesi

= Resim

1. Kavrama unitesindeki civatayi uygun bir
tornavida (PH2) ile ¢6zliniz ve arizali
kavrama Unitesini gikartiniz.

2. Yeni kavrama unitesini yerlestiriniz ve
terkar vidalayiniz.

Hiz ayari

SADECE MFW36.../MFW38...

Hiz ayari ile, devir sayisi i¢in 1 (yavas) veya
2 (hizh) ayari yapilabilir.

Dikkat!

Belirli uygulamalar icin mutlaka 1 (yavas)
hiz ayarinin kullaniimasi gerekir. Onerilen
hiz degerleri dikkate alinmalidir! Ayrica bkz.
Tablo = Resim [

m Cihaz O/l tusuna basarak aginiz.
Cihaz, 2 (hizli) hiz ayar ile galisir.

m 1-2|rev tusuna kisa slre basiniz.
Cihaz 1 (yavas) hiz ayarina gecer.

m 1-2|rev tusuna kisa slre basiniz.
Cihaz tekrar 2 (hizl) hiz ayarina geri
doner.



Onerilen hiz degerleri

Ust parca Hiz

hizh

hizh

yavag

yavag

Donme yonii degistirme
fonksiyonu

SADECE MFW36.../MFW38...

Dénme yoénu degistirme fonksiyonu,
helezonu kisa sureyle geriye dogru déndu-
rerek yapiskan besin maddelerinin tekrar
¢cbzulmesini saglamak icin kullanilir. Dénme
yoénu degistirme fonksiyonu 15 saniye sonra
otomatik olarak kapanir.

Dikkat!

Cihaz agikken 1-2 | rev tusunu kesinlikle

uzun sire basili tutmayiniz. 1-2 | rev

tusuna ancak cihaz tamamen durduktan
sonra basiniz.

m Cihazi O/l tusuna basarak kapatiniz
ve tahrik sisteminin (motor) durmasini
bekleyiniz.

m 1-2|rev tusuna basiniz ve tusu basili
tutunuz.

m Yakl. 5-10 saniye sonra 1-2 | rev tusunu
birakiniz ve tahrik sisteminin (motor)
durmasini bekleyiniz.

m Cihaz O/l tusuna basarak tekrar aginiz.

Not:

Yapisan besinler donme yoni degistirildik-
ten sonra da ¢ozilmezse; cihazi kapatiniz,
elektrik fisini gekiniz ve cihazi temizleyiniz.
=> “Bakim ve glinliik temizlik” bkz.

sayfa 166

Dénme yoénu degistirme fonksiyonu tr

Ana cihaz
Hazirlhik

/\ Yaralanma tehlikesi!

Elektrik fisini ancak cihaz ile galismak icin

tim 6n hazirliklar sona erdikten, gerekli

Uniteler dogru sekilde birlestirildikten ve ana

cihaza baglandiktan sonra takiniz.

m Ana cihazi diiz ve dengeli bir calisma
yuzeyine yerlestiriniz.

m Elektrik sebekesi kablosunu, kablo
saklama bdlmesinden gereken uzun-
lukta ¢ekiniz.

Ana cihaz hazirdir.

Ana Unite

Ana Unite asagidaki uygulamalar icin
kullanilir:

Et kiyma makinesi

Cig veya pismis besinlerin dogranmasi
igindir. islenecek besinin tiiriine ve yapisina
uygun delikli disk kullaniniz. =» “Yararli
bilgiler” bkz. sayfa 168

Sucuk doldurma Unitesi

Suni ve dogal bagirsagin sucuk malzemesi
ile doldurulmasi igindir. Sosis sarmalarinin
yapilmasi igindir.

Kebbe sekil verme linitesi

Hamur bohgalarinin veya kiymali sarmala-
rin yapilmasi igindir.

Not: Ana Unite ve musteri hizmetlerinden
temin edebilecegdiniz uygun aksesuarlar
ile bagka uygulamalar yapmaniz da
mumkanddar.

Dikkat!

Farkh munferit pargalarin birlestiriimesi igin,
Uniteler Uzerindeki girinrileri gévde Uzerin-
deki ilgili karsi parcaya hizalayiniz.
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tr Ana Unite

Et kiyma makinesi hazirhgi

/\ Yaralanma tehlikesi!
Keskin bicaklari tutmayiniz.

Dikkat!
Her zaman sadece delikli disk kullaniniz.

=> Resim 1]

1. Helezonu, kavrama unitesi 6nde olacak
sekilde gbévde icine yerlestiriniz.

2. Oncelikle bigagi, daha sonra istediginiz
delikli diski helezon Uzerine yerlestiriniz.

3. Montaj bilezigini gévde Uzerine yerlesti-
riniz ve kuvvet uygulamadan saat donus
yénunde ceviriniz.

Et kiyma makinesi hazirdir.

Sucuk doldurma tnitesi hazirhgi

= Resim 3

1. Helezonu, kavrama Unitesi 6nde olacak
sekilde gbévde igine yerlestiriniz.

2. Oncelikle tutucu bilezigi helezon
Uzerine, ardindan da sucuk bashgini
goOvde igine yerlestiriniz.

3. Montaj bilezigini gévde Uzerine yerlesti-
riniz ve kuvvet uygulamadan saat donus
yoéniinde geviriniz.

Sucuk doldurma Unitesi hazirdir.

Kebbe sekil verme linitesi
hazirhgi

= Resim @

1. Helezonu, kavrama Unitesi 6nde olacak
sekilde gbévde igine yerlestiriniz.

2. Oncelikle konik halkayi helezon {izerine,
ardindan da kebbe bagsligini gévde icine
yerlestiriniz.

3. Montaj bilezigini gdvde Uizerine yerlesti-
riniz ve kuvvet uygulamadan saat donls
yoéniinde geviriniz.

Kebbe sekil verme Unitesi hazirdir.
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Kullanim

Not: Besinler kullanim amaglarina gére
farkh sekilde islenirler. =» “Tarifler” bkz.
sayfa 167

Asagidaki ornekte, ana unitenin et kiyma
makinesi olarak kullanimi agiklanmistir:

/\ Yaralanma tehlikesi!

— Dolum kanalini kesinlikle elinizle
tutmayiniz.

— Malzemeleri cihazin igine itmek igin
sadece tikag kullaniniz.

Dikkat!

— Cihaz ile kemik, kikirdak, sinir veya
benzeri kati cisimler islemeyiniz.

— Donmus et islemeyiniz.

— Tikag ile ¢cok fazla baski uygulamayiniz.

—> Resim sirasi [€

1. Hazirlanan Uniteyi, ana cihazin tahrik
sistemine egik sekilde yerlestiriniz.

2. Duyulur sekilde yerine oturana kadar
Uniteyi saat donus yonindn tersine
dogdru ceviriniz.

3. Doldurma kabini yerlestiriniz ve tikaci
dolum kanalina sokunuz.

4. Besinleri hazirlayiniz. Oncelikle biiyiik
parcalari herhangi bir baski uygulama-
dan dolum kanalindan gecirerek kuguk
parcalara ayiriniz.

5. Unitenin altina uygun bir kap koyunuz.
Hazirlanan besinleri doldurma deligine
doldurunuz.

6. Elektrik figini takiniz. Cihazi ¢ahistiriniz.

Bilgi (MFW36.../MFW38...):

Acildiktan sonra cihaz 2 (hizl) optimum hiz

ayari ile caligir.

7. Tikag ile hafifce baski uygulayarak
besinleri dolum kanalina itiniz.

8. lsiniz bittiginde cihazi kapatiniz ve
elektrik fisini ¢ekiniz.

9. Doldurma kabini ve tikaci ¢ikartiniz.

10. Emniyet tugunu basili tutunuz ve ¢6zU-
lene kadar uniteyi saat donls yoninde
ceviriniz.

11. Uniteyi gikartiniz, pargalarina ayiriniz ve
tim pargalari temizleyiniz. =» “Bakim ve
glinliik temizlik” bkz. sayfa 166



Rendeleme Unitesi

Peynir, meyve, sebze, findik, badem,
kurutulmus kahvaltiik ekmek ve diger

sert besinlerin kesilmesi, dogranmasi ve
rendelemesi icindir. islenecek besinin
tlrtine ve yapisina uygun tertibat kullaniniz.
=> “Yararli bilgiler” bkz. sayfa 168

Hazirlik

/\ Yaralanma tehlikesi!

Rendeleme, kesme ve dograma Unitelerinin
keskin bigaklarini ve kenarlarini tutmayiniz
ve buralara dokunmayiniz.

=> Resim sirasi [l

1. Kiliteme kapagini aginiz. istediginiz
tertibati cihazin icine yerlestiriniz.

2. Kilitteme kapagdini yerine duyulur sekilde
oturana kadar kapatiniz.

Rendeleme Unitesi hazirdir.

Kullanim

/A Yaralanma tehlikesi!

— Dolum kanalini kesinlikle elinizle
tutmayiniz.

— Malzemeleri cihazin igine itmek igin
sadece tikag kullaniniz.

Dikkat!

— Tikag sadce bir yonde kullanilabilir.

— Set kabuklari(érn. findik kabug)
temizleyiniz.

— Tikag ile ¢ok fazla baski uygulamayiniz.

Dikkat! (MFW36.../MFW38...)

— Dograma ve kesme basliklarini mutlaka
1 (yavas) hiz ayari ile kullaniniz.

— Rende bagligini 2 (hizh) hiz ayari ile
kullaniniz.

=> Resim sirasi i

1. Hazirlanan Uniteyi, ana cihazin tahrik
sistemine egik sekilde yerlestiriniz.

2. Duyulur sekilde yerine oturana kadar
Uniteyi saat donls yonlnun tersine
dogru geviriniz.

3. Doldurma kabini yerlestiriniz ve tikaci
dolum kanalina sokunuz.

Rendeleme Unitesi tr

4. Besinleri hazirlayiniz. Oncelikle biyiik
pargalari herhangi bir baski uygulama-
dan dolum kanalindan gegirerek kiguk
pargalara ayiriniz.

5. Unitenin altina uygun bir kap koyunuz.
Hazirlanan besinleri doldurma deligine
doldurunuz.

6. Elektrik fisini takiniz. Cihazi galistiriniz.

Dikkat! (MFW36.../MFW38...)

Acildiktan sonra cihaz 2 (hizl) hiz ayar

ile calisir. Dograma ve kesme basliklarini

kullanmaya baslamadan énce, 1 (yavas)

hiz ayarina ge¢cmek igin mutlaka 1 kez

1-2 | rev tusuna basiniz. =» “Hiz ayari” bkz.

sayfa 162

7. Tikag ile hafifgce baski uygulayarak
besinleri dolum kanalina itiniz. Besinler
kesilir veya rendelenir.

8. lsiniz bittiginde cihazi kapatiniz ve
elektrik figini ¢ekiniz.

9. Doldurma kabini ve tikaci ¢ikartiniz.

10. Emniyet tusunu basih tutunuz ve
¢ozilene kadar Uniteyi saat donus
yonunde geviriniz.

11. Uniteyi gikartiniz, pargalarina ayiriniz ve
tim pargalari temizleyiniz. =» “Bakim ve
glinliik temizlik” bkz. sayfa 166

Narenciye sikacag unitesi

Limon, portakal, greyfurt gibi narenciyelerin
sikilip suyunun gikartiimasi icindir.

Hazirlhik

/\ Yaralanma tehlikesi!

Narenciye sikacagi Unitesi dogrudan ana
cihaz lizerinde birlestirilir. Elektrik fisini
ancak, cihaz ile calismak igin gerekli olan
tim hazirliklarin tamamlanmis olmasi
halinde takiniz.

Dikkat!

Narenciye sikacagi Unitesinin hazirlanmasi
ve kullanilmasi igin ana cihaz 90° kadar
yatirilir. Bu pozisyonda kesinlikle bagka
Unite kullanmayiniz.
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tr Bakim ve gunlik temizlik

=> Resim sirasi

1. Ana cihazi tagima kulbundan tutunuz ve
tahrik sistemi yukariya bakacak sekilde
dikkatlice yatiriniz. Tuglara kolayca
ulasabilmek igin gerekirse ana cihazi
biraz geviriniz.

2. Yay elemanli tahrik milini, asagiya dogru
ana cihazin tahrik sistemine yerlestiriniz.

Dikkat!

Tahrik mili parmakla hafifce asagiya dogru

bastinlabilir durumda olmalidir. Buralara

posa yapismamis olmali, gekirdekler

veya yabanci maddeler nedeniyle blokaj

yasanmamalidir.

3. Toplama ¢anagdini egik bir sekilde tahrik
sistemine yerlestiriniz.

4. Duyulur sekilde yerine oturana kadar
toplama ¢anagini saat donus yoéninin
tersine dogru ceviriniz.

5. Sizgeg Unitesini ve toplama ¢anagini
cikartiniz.

6. Sikma hunisini tahrik miline yerlestiriniz.

Narenciye sikacag! unitesi, ana cihaza

monte edilmistir ve hazirdir.

Kullanim

—> Resim sirasi [{

1. Narenciyeleri ikiye bolindz.

2. Unitenin altina uygun bir kap koyunuz.

3. Elektrik figini takiniz. Cihazi galistiriniz.
Tahrik sistemi (motor) calismaya baslar.

Dikkat! (MFW36.../MFW38...)

Acildiktan sonra cihaz 2 (hizli) hiz ayari

ile galisir. Narenciye suyu sikma cihazini

kullanmaya baslamadan 6nce, 1 (yavas)

hiz ayarina gegmek igin mutlaka 1 kez

1-2 | rev tusuna basiniz. =»> “Hiz ayari” bkz.

sayfa 162

4. Ikiye béldiigiiniiz narenciyelerin kesil-
mig yuzund sikma hunisinin Gzerine
yerlestiriniz ve asagiya dogru bastiriniz.
Suyu sikilacak meyve, sikma hunisine
bastinldiginda cihaz dénmeye basglar.

5. Sikma islemini sona erdirmek igin sikma
hunisine uyguladidiniz basinci azaltiniz.

6. lsiniz bittiginde cihazi kapatiniz ve
elektrik fisini gekiniz.
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7. Emniyet tusunu basil tutunuz ve ¢ozu-
lene kadar Uniteyi saat donlis yoninde
geviriniz.

8. Uniteyi ¢ikartiniz, pargalarina ayiriniz ve
tum pargalari temizleyiniz. =» “Bakim ve
glinliik temizlik” bkz. sayfa 166

Uyarilar:

— En uygun meyve suyunu elde edebilmek
icin, sikma isleminin birka¢ kez tekrar-
lanmasi gerekir.

— Gerekli gorurseniz meyvelerin
blyuk pargali ve etli bolimlerini ve
cekirdeklerini stizgeg¢ Unitesinden
temizleyebilirsiniz.

Bakim ve guinliik temizlik

Cihazi, tim Uniteleri ve kullanilan aksesuar
parcalarini her kullanimdan sonra iyice
temizleyiniz.

A Elektrik garpmasi tehlikesi!
Temizlikten Once elektrik sebekesi
kablosunu prizden gekiniz.

— Ana cihazi kesinlikle sivilara dal-
dirmayiniz ve bulasik makinesinde
temizlemeyiniz.

A\ Yaralanma tehlikesi!

Rendeleme ve kesme Unitelerinin keskin
bigcaklarini ve kenarlarini tutmayiniz ve
buralara dokunmayiniz.

Dikkat!

— Alkol veya ispirto iceren temizleme
maddeleri kullanmayiniz.

— Keskin, sivri uglu veya metalik cisimler
kullanmayiniz.

— Asindirici nitelikte bez veya temizlik
deterjani kullanmayiniz.

Resim M munferit pargalarin nasil temizle-

necegi ile ilgili bir genel bakis sunar.

m  Ana cihazi yumusak ve nemli bir bezle
siliniz ve kurulayiniz.

m  Kullanilan Uniteleri adimlari tersi sirayla
uygulayarak pargalarina ayiriniz
(bkz. ilgili Gnitenin “Hazirhk” béluma).

m Aksesuar pargalarini deterjanh su ve
yumusak bir bez/stinger veya yumusak
bir firga kullanarak temizleyiniz

m TUm pargalari kurumaya birakiniz.



Uyarilar:

— Metal pargalari derhal kuru bir bez
ile silip kurutunuz ve paslanmalarini
onlemek icin Gzerlerine biraz sivi yemek
yagi suriniz.

— Havug gibi malzemeleri islerken plastik
parcgalarda renk degisimleri olusabilir. Bu
renklenmeler bir damla sivi yemek yagi
ile temizlenebilir.

Tarifler

Kebbe

Bilgi (MFW36.../MFW38...):

Tum ¢alisma adimlari igin hiz ayarini 2
(hizh) olarak yapiniz.

Doldurulmus hamur:

— 500 g kuzu eti, seritler halinde kesilmig

— 500 g bulgur, yikanmis ve suyu
stzilmus

— 1 kiiclk sogan, dogranmis

m Kuzu etini ve bugdayi et kiyma maki-
nesine (ince delikli disk) dontstmla
koyarak isleyiniz.

m Hamuru iyice karistiriniz, sodani ilave
edip karistiriniz.

m  Karisimi iki kez daha et kiyma makinesi
ile isleyiniz.

igi igin:

— 400 g kuzu eti, seritler halinde kesilmig

— 2 orta buyuklikte sogan, dogranmis

— 1 corba kasigdi sivi yag

— 1 corba kasigi un

— 2 cay kasigi yenibahar

— Tuz ve karabiber

m  Kuzu etini et kiyma makinesi (ince delikli
disk) ile igleyiniz.

m Soganlari pembelesinceye kadar
kavurunuz.

m  Kuzu etini ilave ediniz ve iyice
kavurunuz.

m Diger malzemeleri ilave ediniz.

m TUm malzemeleri yakl. 1-2 dakika
soteleyiniz.

m Fazlalik yadi dékinuz.

m g malzemenin sogumasini bekleyiniz.

Tarifler tr

Kebbe hazirlanmasi:

m  Doldurulmus hamur bohgalarinin
karisim malzemesini kebbe sekil verme
Unitesi ile isleyiniz.

m lgi bog hamur rulosundan 7,5 mm uzun-
lugunda pargalar kesiniz.

m  Doldurulmus hamur bohgasinin bir
ucunu bastirip kapatiniz.

m gine biraz i¢ dolgu malzemesi dolduru-
nuz ve bohganin diger ucunu da bastirip
kapatiniz.

m  Sivi yagi isitiniz (yakl. 180°C) ve
doldurulmus hamur bohgalarini yakl.

6 dakika sureyle altin rengini alana
kadar kizartiniz.

Badem ezmesi

Bilgi (MFW36.../MFW38...):

Tdm calisma adimlari i¢in hiz ayarini 2

(hizlh) olarak yapiniz.

— 210 g badem (iri gekilmis)

— 210 g pudra sekeri

— biraz gul suyu

— 1 damla aci badem yagi

m Bademleri ve pudra sekerini iyice
karigtiriniz.

m  Karigimi 6 esit porsiyona ayiriniz
(her biri 70 g).

m  Ana cihaza et kiyma Unitesini ve ince
delikli diski (2,7 mm — modele bagli
=> “Yedek parcalar ve aksesuarlar” bkz.
sayfa 169) takarak cihazi hazirlayiniz.

m Ik porsiyonu doldurma kabina aliniz ve
cihazi ¢aligtiriniz.

m Tamami islenene kadar her 5 saniyede
araliklarla birer porsiyon daha aliniz.

m Sonra biraz gul suyu ve 1 damla aci
badem yagi ilave ediniz, karistiriniz ve
dinlendiriniz.
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tr Yararli bilgiler

Yararh bilgiler

Et kiyma makinesi

Delikli disklerin kullanimi

— ince delikli disk (2,7 mm):

Pismis tavuk, domuz, sigir eti, pismis
ciger, pismis corbalik et, kizartmalik
kiyma igin ¢ig domuz ve sigir eti; ¢ig
ciger, ciger sucugu icin et ve i¢ yagdi,
ince kiyilmig etten sucuk igin domuz eti

— Ortadelikli disk (4 mm):

Macun ve servelat sosisi igin domuz ve
sigir eti

— Kaba delikli disk (8 mm):

Gulas gorbasi igin kavrulmus domuz eti;
artiklardan yapilan sufle icin kullanilan
artiklar (kizartma, sucuk, ...)

m Islenecek besinde daha ince bir kivam
elde etmek isiyorsaniz, parcalama
islemini tekrarlayiniz veya farkl delikli
disleri birbiri ardina kullaniniz (kaba,
orta, ince).

m Isleme sirasinda bagka malzemeler de
(6rn. sogan, baharat) ekleyebilirsiniz.
Bdylece tim malzemeler birbirleriyle
iyice karigtirilir.

Sucuk doldurma tnitesi

m Dogal bagirsagi islemeden 6nce yakl.
10 dakika 1lik suda yumusatiniz.

m Sosis sarmalarini “tika basa” doldurma-
yiniz, aksi halde sosisler piserken veya
kizarirken patlayabilir.

Rendeleme Unitesi

Dikkat! (MFW36.../MFW38...)

— Dograma ve kesme basliklarini mutlaka
1 (yavasg) hiz ayari ile kullaniniz.

— Rende bashgini 2 (hizh) hiz ayari ile
kullaniniz.

Unite kullanimi

— Kesme unitesi: Havug, kereviz, kolrabi,
kabak igin

— Rendeleme unitesi (kaba): Havug,
findik, sert peynir (6rn. Emmentaler) igin

— Rendeleme Unitesi (ince): Findik, sert
peynir, parmesan peyniri icin

— Dograma linitesi: Patates, parmesan
peyniri, findik igin
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Elden gikartiimasi

Ambalaji gevre dostu bir sekilde

Ef elden cikarin. Bu urin 2012/19/EU

mmm  sayili Atik Elektrikli ve Elektronik
Ekipmanlar Direktifi'ne gore
etiketlenmistir. Ulusal yonetmelik
(Tarkiye Resmi Gazetesi No:28300
Tarih: 22.05.2012) Avrupa genelinde
gegcerli olan, Urunlerin geri toplan-
masi ve geri donustirulmesi ile ilgili
yaplyi belirtir. LGtfen cihazi aldiginiz
magazadan glincel imha etme yollari
hakkinda bilgi aliniz.

Garanti

Bu cihaz igin, yurt disindaki temsilcilik-
lerimizin vermis oldugu garanti sartlari
gecerlidir. Bu hususta daha detayli bilgi
almak igin, cihazi satin aldiginiz saticiya
bas vurunuz. Garanti siresi igerisinde bu
garantiden yararlanabilmek icin, cihazi
satin aldiginizi gosteren fisi veya faturayi
gOstermeniz sarttir.

Degisiklik haklari mahfuzdur.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

e Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

e Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
caligtiriniz.

e Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.



Yedek pargalar ve aksesuarlar tr

Yedek parcalar ve aksesuarlar

Yedek parcalar ve aksesuarlar

& 638407 Et kiyma makinesi icin delikli disk (ince)

& 637985 Et kiyma makinesi icin delikli disk (orta)

= 637986 Et kiyma makinesi icin delikli disk (kaba)

& 637987 Sucuk doldurma Unitesi: Suni ve dogal
bagirsagin sucuk malzemesi ile doldurulmasi

= 12000397 icindir. Sosis sarmalarinin yapilmasi igindir.

= 638281 Kebbe sekil verme iinitesi: Hamur
bohgalarinin veya kiymali sarmalarin yapilmasi
icindir.

& MFZ3DS1 Rendeleme Unitesi: Kesme, dograma,
rendeleme icindir

= 798161 Rendeleme (nitesi igin kesme (nitesi

= 798162 Rendeleme tertibati icin rendeleme Unitesi
(ince)

= 798160 Rendeleme tertibati icin rendeleme Unitesi
(kaba)

= 798130 Rendeleme tertibati icin dograma linitesi

= 791603 Narenciye sikacag linitesi: Portakal, limon ve

greyfurt suyu sikmak igindir.

Yedek pargalar ve aksesuarlar piyasadan ve musteri hizmetlerinden temin edilebilir.
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tr Ariza durumunda yardim

Ariza durumunda yardim

Sorun
Cihaz acildiginda

calismaya baglamiyor.

Sebep
Cihaza gu¢ gitmiyor.

Cozum
Elektrik fisini prize takiniz.

Cihaz normal ¢aligi-

yor ancak besinler
islenmiyor.

Cihazi asin yiklenmis
vea kavrama unitesi
zaruri kirlima yerinden
kirilmis.

Cihazi kapatiniz ve durmasini bek-
leyiniz. Cihazi fisten gekiniz, Uniteyi
cikartiniz ve parcalarina ayirarak
temizleyiniz. Kavrama Unitesini
degistiriniz. =» “Asiri1 yiiklenme emni-
yeti” bkz. sayfa 162

Besinler islenmiyor
veya ¢ok yavas
isleniyor.

Unite veya helezon
tikanmis.

Dénme yonii degistirme fonksiyonu
olmayan cihazlar: Cihazi kapatiniz,
durmasini bekleyiniz ve fisten ¢ekiniz.
Uniteyi ¢ikartiniz, pargalarina ayiriniz
ve tikanmalari ¢ézmek igin iyice
temizleyiniz. =» “Bakim ve giinlik
temizlik” bkz. sayfa 166

Doénme yoni degistirme fonksiyonu
olan cihazlar:

Cihazi O/I tusu ile kapatiniz ve tahrik
sisteminin durmasini bekleyiniz.

1-2 | rev tusuna basiniz ve tusu basil
tutunuz. Yakl. 5-10 saniye sonra

1-2 | rev tusunu birakiniz ve tahrik
sisteminin (motor) durmasini bekleyi-
niz. Cihazi tekrar aginiz ve galismaya
devam ediniz. =» “Dénme yénli degis-
tirme fonksiyonu” bkz. sayfa 163

Tiga tzerine ¢ok kuvvetli
basin¢ uygulaniyor veya
dolum kanali dolu.

Tikag Uzerindeki basinci azaltiniz
ve dolum kanalina daha az besin
doldurunuz.

islenecek besinlerde hala
sert pargaciklar olabilir.

Sert parcaciklari ayiklaymniz. Sert seb-
zeleri islemeden 6nce hafifge pisiriniz
veya soteleyiniz.

Dénme yonu degis-
tirme fonksiyonu
galismiyor.

1-2 | rev tusuna gok kisa
basiimis.

Donme yo6ni degistirme fonksiyonu
calisana kadar 1-2 | rev tusunu basili
tutunuz.

Helezon ¢ok ciddi sekilde
yikanmis.

Cihazi kapatiniz, durmasini bekleyiniz
ve fisini cekiniz. Uniteyi cikartiniz,
parcalarina ayiriniz ve tikanmalari
¢bzmek igin iyice temizleyiniz.

=> “Bakim ve glinliik temizlik” bkz.
sayfa 166

Gideremediginiz bir sorun oldugunda mutlaka ¢agri merkezimizi arayiniz!

Telefon numaralari kilavuzun sondaki sayfalarinda yer almaktadir.
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Bosch Cagn BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu gevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife Gzerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalardaise kayitli oldugunuz GSM operatorinin tarifesi Gizerinden tcretlendirme yapilmaktadir.

Yazih bagvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, Uriinliniizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES SI

+  Cihaziniz; kullanma kllavuzu_ndagdster\\dwgi %ek\\de_ku\\an!lmw ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska bll’_nf enle mudahale edilmemis olmasi iartmla butln parcalar dahil olmak Gizere tamamen malzeme, iscilik
ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE iLE GARANTI EDILM STIR.

+ Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Tlrkiye'de satilan Urlinler icin gecerlidir. . .

+  Anzalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik ydntemlerin tespiti ile degistirilecek pargalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.

« Malin tesliminden sonraki ytkleme, bo%a\tma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

+  Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. _

Voltaj dustklugu veya fazlalig, hatali elektrik tesisati, trun etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami dl'ismdad\r_._ . _

+ Dogal afetler (Deprem -Sel baskiniv.b.) yangin ve yildirm dismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.
Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gecersizdir.

GARANTI SARTLARI _ - .
1. Garanti suresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malinbitin pargalari dahil olmak tzere tamami garantisi kapsamindadir. o .
3‘. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici, 6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden dénme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c-Ucretsiz onarilmasini isteme,
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
_haklarindan birini kullanabilir. _ ) o )
. Tuketicinin bu haklarindan tcretsiz onarim hakkini secmesi durumunda saticy; iscilik masr@ﬂ,,deggt}rllen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda higbir tcret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yukimludr.
TUketicl Ucretsiz onarim hakkini tretici veya ithalatglya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur. .
5. Tuketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri icin gereken azami slrenin asiimasi,
- Tamirinin mumkan olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

Sy

saticl, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Uran Ismi
belirlenmesi durumlarinda; R

tiiketici malin bedel iadesini, ay_llp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici

Saticy, tliketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi

durumunda saticy, Ureticive ithalatgi muteselsilen sorumludur. Bosch Ekmek Kizartma Mak.
6. Malin tamir stresi 20 |E‘§ununu gecemez. Bu sUre, garanti stresiicerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)
mala iliskin arizanin Yetkill Servis Istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti stresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni
halinde, tretici veya ithalatcr; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h Ki
ozelliklere sahip baska bir mali tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi
Malin garanti suresj icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen stre Bosch Kiyma Makinasi
aranti stiresine eklenir. Bosch Sac Kurutma Mak.
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullaniimasindan Bosch Baskiil
kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir. B h I El Stpd .
8. Tuietici, %arantiden ogan haki)arln\n kullaniimasi ile ilgili olarak ikabilecek 0s¢ sarjll El Stpdrgesi
uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu . Bosch utd
veya tlketici isleminin yaglldlgl yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine basvurabilir, _ _ o Bosch Sac Sekillendirme cihazi
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tilketici Bosch Meyva Sikacagl
Gumriik ve Ticaret Bakanligi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gézetimi Bosch M Sebze Sikacag
Genel Miidirliigiine basvurabilir. osc eyvave oebze sikacagl
Bosch Masaj Aletleri

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. i _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarast ile, 7 giin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numaray!i cevirerek satis dncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri bolimuinde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya cagri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.bosch-home.com/tr

www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazil telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiicik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir. Bu
servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DiKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICI VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN
Unvani  : BSHEv Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSM Mh. Balkan Cd. No.51, Adresi
Umraniye 34771 Istanbul Telefonu:
Telefonu : 0216528 90 00 Pbx Faks
Faks 102165289188 E-posta
E-posta :.hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayisi:
Yetkilinin imzasi Teslim Tarihi ve yeri

Yetkilinin imzasl
Firmanin Kasesi:

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi
MALIN

Cinsi : KUCUK EV ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Garanti Suresi : 2YIL

Azami tamir stresi :  201S GUNU

Bandrol ve Seri No. :
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Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Prosze dokladnie przeczyta¢ instrukcje obstugi, starannie jg
przechowywac i postepowaé zgodnie z zawartymi w niej wska-
zowkami! Przekazujac urzadzenie innej osobie nalezy dotaczyé
niniejszg instrukcje.

Niezastosowanie sie do wskazéwek prawidtowego korzystania

z urzgdzenia wyklucza odpowiedzialnos¢ producenta za wynikte
szkody. Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w gospo-
darstwie domowym i podobnych otoczeniach. Urzgdzenie moze by¢
takze uzywane przez gosci w pensjonatach, matych hotelach i podob-
nych obiektach mieszkalnych. Urzgdzenia uzywac tylko do produktow
w takiej ilosci i 0 takim czasie przygotowania, ktore sg typowe dla
gospodarstwa domowego.

Urzadzenie i jego wyposazenie (w zaleznosci od modelu) sg
przeznaczone do nastepujgcych celow:

Maszynka do mielenia migesa: do mielenia oraz mieszania
surowego i gotowanego migsa, stoniny, drobiu i ryby.

Nasadka masarska: do wytwarzania kietbas i rurek.

Nasadka do kebbe: do przygotowania pierogéw i mielonego
nadzienia.

Przystawka do tarcia: do tarcia, ucierania i szatkowania artykutéw
spozywczych.

Wyciskarka do cytrusow: do wyciskania sokow z owocow
cytrusowych.

Produkty spozywcze przeznaczone do przetworzenia nie mogg
zawierac twardych czesci (np. kosci). Nie wolno uzywac urzadzenia
do przetwarzania innych przedmiotow lub substancji oprocz tych
zaleconych przez producenta. Przy zastosowaniu wyposazenia
dopuszczonego przez producenta mozliwe sg dodatkowe zastosowa-
nia. Urzgdzenie uzywac tylko z oryginalnymi czesciami i akcesoriami.
Nie wolno stosowac¢ nasadek lub przystawek szatkujgcych i tracych
pochodzgcych z innych urzgdzen. Stosowac wytgcznie akcesoria
dotgczone do odpowiednich przystawek.

Urzadzenie wolno uzywac tylko w pomieszczeniach, w temperaturze
pokojowej i na wysokosci nie wiekszej niz 2000 m n.p.m. Nie stawia¢
urzgdzenia na gorgcych powierzchniach, np. palnikach kuchenek
elektrycznych, ani w ich poblizu.

Miejsce pracy powinno by¢ tatwo dostepne, odporne na wilgoc,
stabilne, rowne, suche i wystarczajgco duze, aby unikng¢ uszkodzen
spowodowanych odpryskami i mozna byto pracowac bez przeszkdd.
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Urzgdzenie mogg obstugiwac osoby z ograniczonymi zdolnosciami
fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, a takze osoby nie posia-
dajgce wystarczajgcego doswiadczenia i/lub wiedzy, jesli pozostajg
pod nadzorem lub zostaty pouczone, jak bezpiecznie obstugiwac
urzadzenie i sg Swiadome zwigzanego z tym niebezpieczenstwa. Nie
dopuszczac dzieci do urzgdzenia oraz do elektrycznego przewodu
zasilajgcego. Nie wolno im obstugiwac urzgdzenia. Dzieciom nie
wolno bawi¢ sie urzgdzeniem. Nie wolno dzieciom czysci¢ urza-
dzenia oraz dokonywa¢ konserwacji w zakresie przewidzianym dla
uzytkownika.

Zasady bezpieczenstwa

/\ Niebezpieczenstwo porazenia pradem i pozaru

Urzgdzenie musi by¢ podtgczone do sieci elektrycznej prgdu zmien-
nego poprzez prawidtowo zainstalowane gniazdo z uziemieniem.
Prosze sie upewnic, ze uktad przewodoéw ochronnych domowej insta-
lacji elektrycznej jest wykonany zgodnie z przepisami.

Urzadzenie nalezy podtgczyc¢ i uzytkowac zgodnie z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowej. Urzgdzenia mozna uzywac tylko
wtedy, gdy elektryczny przewdd zasilajgcy i samo urzgdzenie nie sg
uszkodzone. Ze wzgledéw bezpieczenstwa wszelkie naprawy urzg-
dzenia, takie jak np. wymiana uszkodzonego kabla sieciowego, moze
przeprowadzac wytgcznie nasz serwis. Nigdy nie podtgczac urzg-
dzenia do automatycznych wytgcznikdéw czasowych lub do zdalnie
sterowanych gniazdek sieciowych. Zawsze nadzorowac prace urza-
dzenia! Zaleca sie nie pozostawia¢ wtgczonego urzgdzenia dtuzej niz
to konieczne do obrébki produktéw spozywczych.

Nie doprowadzi¢ do stykania sie przewodu elektrycznego z gorgcymi
elementami lub nie przeciggac go nad ostrymi krawedziami. Korpusu
urzgdzenia nigdy nie zanurza¢ w wodzie, ani nie my¢ w zmywarce
do naczyn. Nie stosowac myjek parowych. Urzgdzenia nie wolno
chwyta¢ mokrymi rekoma ani wtgczac¢ na biegu jatowym.

Urzadzenie musi by¢ zawsze odtgczane od sieci po kazdym uzyciu,
w przypadku braku nadzoru, przed ztozeniem, demontazem lub
czyszczeniem oraz w przypadku wystgpienia awarii.

A Niebezpieczenstwo zranienia

Po bezposrednim uzyciu urzgdzenia odczekac do zatrzymania

sie napedu. Przed zamontowaniem lub wymiang nasadek, nalezy
koniecznie wytgczy¢ urzgdzenie i wyjgc wtyczke z gniazdka
sieciowego.

Nie zbliza¢ rgk do ostrych nozy i krawedzi przystawek do szatkowania
i tarcia. Nigdy nie zbliza¢ rgk do wirujgcych czesci.
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Nigdy nie wkfadac¢ rgk w otwor do napetniania lub w otwor wylotowy.
Nigdy nie popychac rekg produktéw w otworze do napetniania. Do
popychania stosowac tylko dostarczony z urzgdzeniem popychacz!
Nigdy nie czys$ci¢ gotymi rekoma ostrych nozy i krawedzi przystawek
do szatkowania i tarcia.

/\ Uwaga! Niebezpieczenstwo uszkodzenie urzadzenia

Zwracac¢ uwage, aby w otworze do napetniania oraz w nasadkach nie
byto Zadnych ciat obcych. Nie operowac¢ przedmiotami (np. nozem,
tyzkg) w otworze do napetniania lub w otworze wylotowym.
Urzgdzenie moze nieprzerwanie pracowa¢ maksymailnie 10 minut. Po
tym czasie nalezy go wytgczy¢ i pozostawi¢ do ostygniecia do tempe-
ratury pokojowe;j.

A\ Uwaga!

Urzgdzenie nalezy koniecznie czysci¢ po kazdym uzyciu lub

po dtuzszym okresie nieuzywania, w sposoéb tutaj opisany.

=» Konserwacja i codzienne czyszczenie” patrz strona 182

Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu Spis tresci
nowego urzadzenia marki Bosch.
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Opis urzadzenia

Opis urzadzenia
=> Rysunek IN

1

Korpus urzadzenia

a Naped nasadek

b Przycisk | lub O/I*

¢ Przycisk O lub 1-2 | rev*

d Wskaznik pracy urzadzenia
e Przycisk zabezpieczajacy
f Uchwyt do przenoszenia

g Schowek z pokrywg

h Przewdd sieciowy

i Schowek na kabel
Nasadka podstawowa

a Obudowa

b Otwor do napetniania

Taca wsypowa

Popychacz

Slimak z zabierakiem
Nakretka

Zespot mielacy

a Noz

b Sitko do drobnego mielenia*
¢ Sitko do $redniego mielenia
d Sitko do grubego mielenia
Zespot nasadki masarskiej
a Pierscien nosny

b Dysza do nadziewania
Zespot nasadki do kebbe

a Pierscien stozkowy

b Dysza do kebbe

DO Q0

=> Rysunek &

6

Przystawka do tarcia
Obudowa

Otwor do napetniania
Zatrzask

Taca wsypowa
Popychacz

Wktadka do szatkowania
Wktadka do tarcia, grubo
Wktadka do tarcia, drobno
Wktadka do przecierania
Wyciskarka do cytruséw*
a Tacka ociekowa

b Sitko

¢ Stozek wyciskajgcy

- DT Q ™""TOh QO T

d

Watek napedowy ze sprezyng

*w zaleznosci od modelu
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Instrukcja obstugi opisuje réozne wersje
urzadzenia. Na stronach z rysunkami
zamieszczony jest przeglad wersji.

=> Rysunek M

Akcesoria i czesci zamienne sg
dostepne w serwisach lub na stronie
www.bosch-home.com. =» ,Czesci
zamienne i akcesoria” patrz strona 185

Przed pierwszym uzyciem

Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy
urzadzenie catkowicie rozpakowac, oczy-
Sci¢ i sprawdzic.

Uwagal!

Nigdy nie uzytkowa¢ uszkodzonego

urzgdzenia!

m  Wyja¢ z opakowania korpus urzgdzenia
i wszystkie elementy wyposazenia.

m Usunagc¢ wszelki materiat opakowania.

m Rozebra¢ zmontowane czesci na
poszczegdlne elementy. Postepowac
przy tym w odwrotnej kolejnosci niz
opisano w punkcie ,Przygotowanie®.

m Sprawdzi¢ kompletno$é wszystkich
czesci. =» Rysunek X/ [H

m  Sprawdzi¢ wszystkie czesci pod katem
widocznych uszkodzen.

m Przed pierwszym uzyciem umy¢ doktad-
nie wszystkie czesci i osuszyc.
=» Konserwacja i codzienne czyszcze-
nie” patrz strona 182

Elementy obstugowe
i wskazniki

MFW35...

Przycisk |

Nacisniecie przycisku | powoduje wigcze-
nie urzgdzenia. Naped zaczyna od razu
obracac sie.

Przycisk O
Naciéniecie przycisku O powoduje wytgcze-
nie urzgdzenia. Naped zatrzymuje sie.



MFW36.../MFW38...

Przycisk O/I

Nacisniecie przycisku O/I powoduje
wigczenie urzadzenia. Naped zaczyna od
razu pracowac z predkoscia 2 (szybko).
Ponowne nacisnigcie przycisku O/I
powoduje wytaczenie urzgdzenia. Naped
zatrzymuije sie.

Przycisk 1-2 [ rev

Krotkie nacisniecie przycisku 1-2 | rev
powoduje przetgczanie predkosci urzg-
dzenia miedzy 1 (wolno) a 2 (szybko).

=> Ustawienie predkosci” patrz

strona 177

Nacisniecie i przytrzymanie przycisku

1-2 | rev uruchamia funkcje biegu wstecz-
nego. =% ,Funkcja biegu wstecznego” patrz
Strona 178

Wszystkie modele

Wskaznik pracy urzadzenia

Wskaznik swieci sie, gdy urzadzenie jest
wigczone. W przypadku modeli z funkcjg
biegu wstecznego wskaznik dziatania
btyska, jak dtugo jest wciskany przycisk
1-2 | rev.

Przycisk zabezpieczajacy

Nacisniecie przycisku zabezpieczajgcego
powoduje odblokowanie nasadki zamonto-
wanej w urzadzeniu. Dopiero nacisniecie
przycisku zabezpieczajgcego pozwala
obrécic¢ nasadke zgodnie z ruchem wskazo-
wek zegara i zdjg¢ z urzadzenia.

Schowek na kabel

Kabel sieciowy mozna wyciggng¢ ze schowka
lub z powrotem wsung¢. Zawsze wyciggac
tylko tyle kabla, ile jest to potrzebne.

Schowek

Niewykorzystywane sitka zespotu mielg-
cego mozna umiesci¢ w schowku i zamkngé
pokrywa.

Zabezpieczenie przed przecigzeniem pl

Zabezpieczenie przed
przecigzeniem

Zabierak jest wyposazony w naciecie
(miejsce przewidzianego przetomu)
zapobiegajgce wiekszemu uszkodzeniu
urzgdzenia w przypadku przecigzenia
nasadki podstawowej. W razie przecia-
zenia zabierak utamie sie w tym miejscu.
Nowy zabierak mozna naby¢ w serwisie
(nr 630701). Czesci zamienne z miejscem
przewidzianego przetomu nie sg objete
zobowigzaniem gwarancyjnym.

Wymiana zabieraka

= Rysunek

1. Odkreci¢ wkret w zabieraku odpo-
wiednim wkretakiem (PH2) i usunaé
uszkodzony zabierak.

2. Wiozy¢ nowy zabierak i z powrotem
przykrecic.

Ustawienie predkosci

TYLKO MFW36.../MFW38...

Za pomoca przetacznika predkosci mozna
ustawic obroty na 1 (wolno) lub 2 (szybko).

Uwagal!

Okreslone zastosowania wymagajg
koniecznie predkosci 1 (wolno). Przestrze-
gac zalecanych predkosci! Patrz rowniez
tabela = Rysunek [

m  Wiaczy¢ urzadzenie przyciskiem O/I.
Urzadzenie obraca sie z predkoscig 2
(szybko).

m Nacisngé krétko przycisk 1-2 | rev.
Predko$¢ urzadzenia zmieni sie na 1
(wolno).

m Nacisngé krétko przycisk 1-2 | rev.
Predkos$¢ urzadzenia zmieni sie ponow-
nie na 2 (szybko).
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Zalecane predkosci
Nasadka

Predkos¢

szybko

szybko

wolno

wolno

Funkcja biegu wstecznego

TYLKO MFW36.../MFW38...

Funkcja biegu wstecznego stuzy do polu-
zowania zablokowanego produktu poprzez
krétkotrwate wigczenie obrotow w tyt
slimaka. Funkcja biegu wstecznego wytacza
sie automatycznie po 15 sekundach.

Uwagal!

Nigdy nie trzymac dtugo wcisnietego przyci-

sku 1-2 | rev, gdy urzgdzenie jest wigczone.

Przycisk 1:2 | rev trzymac dtugo wcisniety

dopiero wowczas, gdy urzadzenie catkowi-

cie sie zatrzyma.

m  Wytgczy¢ urzadzenie przyciskiem O/I
i poczeka¢ do zatrzymania sie napedu.

m  Nacisngc i przytrzymac przycisk
1-2 | rev.

m Po ok. 5-10 sekundach zwolni¢ przycisk
1-2 | rev i poczekac do zatrzymania sie
napedu.

m Ponownie wigczy¢ urzgdzenie
przyciskiem O/I.

Wskazowka:

Jezeli krotki bieg wsteczny nie uwolni zablo-
kowanego produktu, wytgczy¢ urzgdzenie,
wyciggng¢ wtyczke sieciowg i oczyscic
urzgdzenie. =» ,Konserwacja i codzienne
czyszczenie” patrz strona 182
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Korpus urzadzenia

Przygotowanie

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Wiozy¢ wtyczke do gniazdka sieciowego

dopiero wtedy, gdy wszystkie przygoto-

wania do pracy z urzgdzeniem zostaty

zakonczone, potrzebne nasadki poprawnie

zmontowanie i potgczone z korpusem

urzgdzenia.

m Korpus urzadzenia ustawi¢ na stabilnej,
poziomej powierzchni robocze;j.

m  Wyciggnac¢ kabel sieciowy ze schowka
na potrzebng diugosc.

Korpus urzgdzenia jest gotowy.

Nasadka podstawowa

Nasadka podstawowa jest uzywana do
nastepujgcych zastosowan:

Przystawka do mielenia miesa

Do rozdrabniania surowych lub gotowanych
produktow zywnosciowych. W zaleznosci
od rodzaju i konsystencji przetwarzanych
produktow zastosowaé odpowiednie sitko.
=» Porady” patrz strona 183

Nasadka masarska

Do wypetniania sztucznych i naturalnych
ostonek masg kietbasiang. Do formowania
rurek.

Nasadka do kebbe
Do formowania rurek z ciasta lub mielonego
miesa.

Wskazdéwka: nasadke podstawowsa i odpo-
wiednie akcesoria, ktére mozna naby¢

za posrednictwem serwisu, mozna uzyé

w dalszych zastosowaniach.

Uwaga!

Podczas sktadania réznych elementow
ustawi¢ wyciecia w przystawkach naprzeciw
odpowiedniej czesci w obudowie.



Przygotowanie przystawki do
mielenia miesa

/\ Niebezpieczenstwo zranienia!
Nigdy nie wkfadac¢ rgk do ostrego noza.

Uwagal
Zawsze stosowac tylko jedno sitko.

=> Rysunek [
1. Wiozy¢ slimak do obudowy zabierakiem
do przodu.
2. Na slimak nasadzi¢ najpierw néz,
a nastepnie wybrane sitko.
3. Na obudowe nasadzi¢ nakretke
i dokreci¢ zgodnie z ruchem wskazoéwek
zegara bez uzycia nadmiernej sity.
Przystawka do mielenia miesa jest gotowa.

Przygotowanie nasadKi
masarskiej

=> Rysunek @

1. Wiozy¢ Slimak do obudowy zabierakiem
do przodu.

2. Najpierw na $limak nasadzi¢ pierscien
nosny, a nastepnie wtozy¢ w obudowe
dysze do nadziewania.

3. Na obudowe nasadzi¢ nakretke
i dokreci¢ zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara bez uzycia nadmiernej sity.

Nasadka masarska jest gotowa.

Przygotowanie nasadki do kebbe

=> Rysunek
1. Wiozy¢ $limak do obudowy zabierakiem
do przodu.
2. Najpierw na slimak nasadzi¢ pier-
Scien stozkowy, a nastepnie wlozyc¢
w obudowe dysze do kebbe.
3. Na obudowe nasadzi¢ nakretke
i dokreci¢ zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara bez uzycia nadmierne;j sity.
Nasadka do kebbe jest gotowa.

Zastosowanie

Wskazéwka: w zaleznosci od zamierzo-
nego przeznaczenia, produkty zywnosciowe
beda roznie przetwarzane. = ,Przepisy”
patrz strona 182

Nasadka podstawowa pl

Ponizszy przyktad opisuje wykorzystanie
nasadki podstawowej jako przystawki do
mielenia mie¢sa:

A\ Niebezpieczenstwo zranienia!

— Nie wktada¢ rgk w otwor do napetniania.

— Do popychania produktow uzywac
wytgcznie popychacza.

Uwagal!

— Nie przetwarzac kosci, chrzgstek, Scie-
gien lub innych statych skfadnikow.

— Nie przetwarza¢ mrozonego miesa.

— Nie wywiera¢ duzego nacisku na
popychacz.

=»> Cykl rysunkoéw [€

1. Przygotowang przystawke wsungc¢
skosnie na naped korpusu urzgdzenia.

2. Przekreci¢ przystawke w kierunku prze-
ciwnym do ruchu wskazéwek zegara az
do gtosnego zatrzasniecia.

3. Nasadzi¢ tace wsypowg i wprowadzic¢
popychacz w otwdr do napetniania.

4. Przygotowac produkty spozywcze.
Rozdrobni¢ najpierw duze kawatki, aby
bez wcisku pasowaty do otworu do
napetniania.

5. Pod przystawke podstawi¢ odpowiednie
naczynie. Przygotowane produkty
potozy¢ na tace wsypow3.

6. Podtaczy¢ wtyczke do gniazdka.
Wiaczy¢ urzadzenie.

Wskazéwka (MFW36.../MFW38...):

Urzadzenie po witgczeniu pracuje z opty-

malng predkoscig 2 (szybko).

7. Przesuwac¢ popychaczem produkty do
otworu do napetniania, wywierajgc lekki
nacisk.

8. Gdy praca zostanie zakonczona,
wytgczy¢ urzadzenie i wyjgé wtyczke
z gniazdka sieciowego.

9. Zdjgc¢ tace wsypowsa i popychacz.

10. Wcisng¢ i przytrzymac przycisk zabez-
pieczajacy, a nastepnie obroci¢ przy-
stawke zgodnie z ruchem wskazowek
zegara, az zwolni sie.

11. Wyja¢ przystawke, roztozyc¢ i wszystkie
czesci oczysci¢. =» ,Konserwacja
i codzienne czyszczenie” patrz
strona 182
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Przystawka do tarcia

Do rozdrabniania na wiorki, tarcia i
szatkowania, np. sera, owocow, warzyw,
orzechow, migdatéw, wysuszonych butek

i innych twardych produktow spozywczych.
W zaleznosci od rodzaju i konsystenciji
przetwarzanych produktéw zastosowac
odpowiednig wkitadke. =» ,Porady” patrz
strona 183

Przygotowanie

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Nie zbliza¢ ragk do ostrych nozy i krawedzi

wktadek do siekania, tarcia i rozdrabniania

na wiorki.

= Cykl rysunkéw [

1. Otworzy¢ zatrzask. Wiozy¢ do obudowy
wybrang wktadke.

2. Zamkng¢ zatrzask, az do styszalnego
zablokowania.

Przystawka do tarcia jest gotowa.

Zastosowanie

A\ Niebezpieczenstwo zranienia!

— Nie wktadac¢ rgk w otwor do napetniania.

— Do popychania produktow uzywac
wytgcznie popychacza.

Uwagal

— Popychacz mozna wktadac tylko
w jednym kierunku.

— Usungc¢ twarde skorupy
(np. z orzechow).

— Nie wywiera¢ duzego nacisku na
popychacz.

Uwaga! (MFW36.../MFW38...)

— Przystawki do tarcia oraz do szatko-
wania nalezy uzywac¢ z predkoscig 1
(wolno).

— Whktadke do przecierania uzywac¢ z pred-
koscig 2 (szybko).
=» Ustawienie predkosci” patrz
strona 177
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= Cykl rysunkéw I

1. Przygotowang przystawke wsung¢
skosnie na naped korpusu urzadzenia.

2. Przekrecic przystawke w kierunku prze-
ciwnym do ruchu wskazowek zegara az
do gto$nego zatrzasniecia.

3. Nasadzi¢ tace wsypowa i wprowadzi¢
popychacz w otwér do napetniania.

4. Przygotowac produkty spozywcze.
Rozdrobni¢ najpierw duze kawatki, aby
bez wcisku pasowaty do otworu do
napetniania.

5. Pod przystawke podstawi¢ odpowiednie
naczynie. Przygotowane produkty
potozy¢ na tace wsypowa.

6. Podtaczy¢ wtyczke do gniazdka.
Wigczy¢ urzadzenie.

Uwaga! (MFW36.../MFW38...)

Urzadzenie po wigczeniu pracuje z predko-

Scig 2 (szybko). W celu uzycia przystawek

do tarcia oraz do szatkowania nalezy 1 raz

wcisngc przycisk 1-2 | rev, aby przetgczy¢
na predkosc¢ 1 (wolno). =» ,Ustawienie

predkosm patrz strona 177

. Przesuwac¢ popychaczem produkty do
otworu do napetniania, wywierajgc lekki
nacisk. Produkty sg szatkowane lub
tarte.

8. Gdy praca zostanie zakonczona,
wytgczy¢ urzgdzenie i wyjac wtyczke
z gniazdka sieciowego.

9. Zdjgc¢ tace wsypowg i popychacz.

10. Wcisng¢ i przytrzymac przycisk zabez-
pieczajacy, a nastepnie obroci¢ przy-
stawke zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara, az zwolni sie.

11. Wyja¢ przystawke, roztozyc¢ i wszystkie
czesci oczysci¢. =» ,Konserwacja
i codzienne czyszczenie” patrz
strona 182



Wyciskarka do cytrusow

Do wyciskania soku z owocoéw cytrusowych,
np. z cytryn, pomaranczy, grejpfrutow.

Przygotowanie

A Niebezpieczenstwo zranienia!
Wyciskarke do cytrusdw mocuje sie
bezposrednio na korpusie urzadzenia.
Wiozy¢ wtyczke do gniazdka sieciowego
dopiero wtedy, gdy wszystkie przygoto-
wania do pracy z urzgdzeniem zostaty
zakonczone.

Uwaga!

W celu ustawienia i uzycia wyciskarki

nalezy korpus urzgdzenia przechyli¢ pod

katem 90°. W tej pozycji nie uzywac innych

przystawek.

=> Cykl rysunkow

1. Chwyci¢ mocno korpus urzgdzenia
za uchwyt do noszenia i ostroznie
przechyli¢, aby naped byt skierowany do
gory. Obraci¢ ewentualnie korpus, aby
przyciski byty dobrze dostepne.

2. Do napedu korpusu urzgdzenia wtozy¢
watek napedowy z elementem sprezy-
stym skierowanym do dotu.

Uwagal!

Watek napedowy musi da¢ sig wcisng¢ do

dotu lekko palcem. Nie moze by¢ sklejony

resztkami soku lub zablokowany przez
nasiona lub ciata obce.

3. Na napedzie ustawi¢ skosnie tacke
ociekows.

4. Przekrecic tacke w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazoéwek zegara az do
gtosnego zatrzasniecia.

5. Na tacce ociekowej umiescic¢ sitko.

6. Na watek napedowy nasadzi¢ stozek
wyciskajacy.

Woyciskarka do cytruséw jest zamontowana

na korpusie urzgdzenia i gotowa.

Wyciskarka do cytrusow pl

Zastosowanie

= Cykl rysunkoéw [4

1. Przepotowi¢ owoce sytrusowe.

2. Pod przystawke podstawi¢ odpowiednie
naczynie.

3. Podtaczy¢ wtyczke do gniazdka.
Wiaczy¢ urzadzenie. Naped obraca sie.

Uwaga! (MFW36.../MFW38...)

Urzadzenie po wigczeniu pracuje z predko-

$cig 2 (szybko). W celu uzycia wyciskarki

do cytruséw nalezy 1 raz wcisngc¢ przycisk

1-2 | rev, aby przetgczy¢ na predkosé 1

(wolno). = ,Ustawienie predko$ci” patrz

strona 177

4. Potéwke przekrojonego owocu cytruso-
wego potozy¢ powierzchnig przekroju
na stozku i nacisng¢ na dot. Wyciskarka
zaczyna obracac sie, gdy tylko docisnie
sie owoc do stozka.

5. W celu zakonczenia wyciskania, zwolni¢
nacisk na stozek wyciskajgcy.

6. Gdy praca zostanie zakonczona,
wytgczy¢ urzgdzenie i wyjgc wtyczke
z gniazdka sieciowego.

7. Wecisng¢ i przytrzymac przycisk zabez-
pieczajacy, a nastepnie obroci¢ przy-
stawke zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara, az zwolni sie.

8. WyjacC przystawke, roztozy¢ i wszystkie
czesci oczysci¢. =» ,Konserwacja
i codzienne czyszczenie” patrz
strona 182

Wskazowki:

— W celu osiggniecia optymalnej ilosci
soku, operacja wyciskania powinna by¢
powtarzana kilka razy.

— W razie potrzeby opréznic sitko
z migzszu i pestek.
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Konserwacja i codzienne
czyszczenie

Urzadzenie, wszystkie przystawki oraz
wykorzystane akcesoria muszg by¢ doktad-
nie oczyszczone po kazdym uzyciu.

A Niebezpieczenstwo porazenia

pradem!

— Przed przystgpieniem do czyszczenia
odigczy¢ przewodd od gniazdka
sieciowego.

— Korpusu urzadzenia nigdy nie zanurzac
w zadnych ptynach ani nie my¢é w zmy-
warce do naczyn.

/\ Niebezpieczenstwo zranienia!

Nie zbliza¢ rgk do ostrych nozy i krawedzi

wktadek do siekania i rozdrabniania na

wiorki.

Uwagal

— Nie uzywac¢ srodkoéw czyszczgcych
zawierajgcych alkohol lub spirytus.

— Nie nalezy uzywac¢ ostrych, spiczastych
lub metalowych przedmiotow.

— Nie stosowac szorstkich Sciereczek ani
srodkéw do szorowania.

Na rysunku [ zostato pokazane, w jaki
sposoéb nalezy czysci¢ poszczegdlne
czesci.

m Korpus urzadzenia wytrze¢ do sucha
miekka, wilgotng szmatka.

m Uzyte przystawki roztozy¢ w odwrotnej
kolejnosci (patrz ,,Przygotowanie” przy
kazdej przystawce).

m  Wszystkie elementy wyposazenia
oczys$ci¢ miekkg szmatka lub ggbkg
z uzyciem $rodka do mycia.

m  Wszystkie czesci pozostawi¢ do
wyschniecia.

Wskazowki:

— Czesci metalowe wytrze¢ bezzwltocznie
do sucha i natrze¢ nieco olejem jadal-
nym w celu ochrony przed korozja.

— Przy obrébce np. marchewki mogag
powstawaé przebarwienia na elemen-
tach z tworzywa sztucznego. Mozna
je usuna¢ kilkoma kroplami oleju
jadalnego.
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Przepisy

Kebbe

Wskazéwka (MFW36.../MFW38...):

Przy wszystkich etapach pracy ustawic

predkos¢ na 2 (szybko).

Pierog:

— 500 g baraniny, pocietej w paski

— 500 g kaszy pszennej Bulgur, wyptuka-
nej i osuszone;j

— 1 mata cebula, posiekana

m Mieli¢ naprzemiennie baranine i kasze
za pomoca przystawki do mielenia
miesa (sitko do drobnego mielenia).

m Mase dobrze przemieszaé, dodajgc
cebule.

m  Mieszanine zmieli¢ dwukrotnie za
pomocg przystawki do mielenia miesa.

Nadzienie:

— 400 g baraniny, pocietej w paski

— 2 $redniej wielkosci cebule, posiekane

— 1 tyzka stotowa oleju

— 1 tyzka stotowa maki

— 2 tyzeczki ziela angielskiego

— solipieprz

m  Zmieli¢ baranine za pomocg przystawki
do mielenia miesa (sitko do drobnego
mielenia).

m Cebule przysmazy¢ na kolor
ztocistobrgzowy.

m Doda¢ baranine i podsmazy¢.

m Doda¢ pozostate sktadniki.

m  Wszystko razem dusi¢ przez okoto
1-2 minuty.

m Odla¢ nadmiar ttuszczu.

m Pozostawi¢ nadzienie do ostygniecia.

Przyrzadzanie kebbe:

m Przetworzy¢ mieszanke na pierog za
pomocg nasadki do kebbe.

m Z wytworzonej rurki masy odcina¢
kawatki o dtugosci 7,5 cm.

m Zacisngc¢ koniec pieroga.

m Niewielkg ilo$¢ farszu wcisng¢ do
otworu i zacisng¢ drugi koniec pieroga.

m Rozgrzac¢ olej (okoto 180°C) i smazyc¢
pierég przez okoto 6 minut, az do osig-
gniecia ztoto-brgzowego koloru.



Marcepan

Wskazowka (MFW36.../.MFW38...):

Przy wszystkich etapach pracy ustawic

predkosc na 2 (szybko).
210 g migdatéw (grubo mielonych)

— 210 g cukru pudru

— nieco wody rézanej

— 1 kropla olejku z gorzkich migdatéw

m Dobrze wymiesza¢ migdaty i cukier
puder.

m Podzieli¢ mieszanine na 6 réwnych
czesci (po ok. 70 g).

m Przygotowac urzadzenie z przystawkag
do mielenia migsa oraz sitkiem do
drobnego mielenia (2,7 mm — w zalez-

nosci od modelu =» ,Czesci zamienne i

akcesoria” patrz strona 185).
m  Umiesci¢ pierwszg porcje na tacy wsy-
powej i wigczy¢ urzgdzenie.

m Co 5 sekund dodawac¢ kolejne porcje, az

wszystko zostanie zmielone.

m Nastepnie doda¢ troche wody rézanej
i 1 krople olejku z gorzkich migdatéw,
przemieszac i odstawic.

Porady

Przystawka do mielenia migsa
Przeznaczenie sitek

— Sitko do drobnego mielenia (2,7 mm):

gotowanego miesa drobiowego,
wieprzowego, wotowego, gotowane;j
watrobki, gotowanej ryby do zup; suro-
wego miesa wieprzowego i wotowego
na kotlety mielone; surowej watrobki,

miesa i stoniny na kietbase pasztetows;

miesa wieprzowego na metke

— Sitko do sredniego mielenia (4 mm):
miesa wieprzowego i wotowego na
pasztet i serwolatke

— Sitko do grubego mielenia (8 mm):
smazonego miesa wieprzowego na

zupe gulaszowa; resztek (np. smazone,

kietbasa) do zapiekanek z resztek

Porady pl

Jesli chce sie uzyskac drobniejszg kon-
systencje przetworzonych produktow,
nalezy powtorzy¢ proces rozdrabniania
lub uzy¢ kolejno réznych sitek (grube,
Srednie, drobne).

Inne sktadniki (np. cebula, przyprawy
korzenne) moga by¢ dodawane
bezposrednio przy mieleniu. Dzigki
temu wszystkie sktadniki sg dobrze
zmieszane.

Nasadka masarska

Przed napetnieniem jelita naturalnego
zamoczyc¢ je w letniej wodzie przez
okoto 10 minut.

Ostonki do kietbas nie wypetnia¢ ,na
pulchno”, poniewaz kietbasy mogtyby
wybuchng¢ podczas gotowania lub
smazenia.

Przystawka do tarcia
Uwaga! (MFW36.../MFWS38...)

Przystawki do tarcia oraz do szatko-
wania nalezy uzywac z predkoscig 1
(wolno).

Wktadke do przecierania uzywac z pred-
koscig 2 (szybko).

=» Ustawienie predkosci” patrz

strona 177

Przeznaczenie wktadek

Wktadka do szatkowania: do mar-
chewki, selera, kalarepy, cukinii
Wktadka do tarcia (grubo): do
marchewki, orzechdw, twardego sera
(np. ementalera)

Wkladka do tarcia (drobno): do orze-
choéw, twardego sera, sera parmezan
Wktadka do przecierania: do ziemnia-
kow, sera parmezan, orzechow
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Ekologiczna utylizacja

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
E\/ z Dyrektywa Europejskg 2012/19/UE
mmm  oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia

2015 r. ,,0 zuzytym sprzecie elek-

trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z

dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem

przekreslonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze

sprzet ten, po okresie jego uzytko-

wania nie moze by¢ umieszczany
tgcznie z innymi odpadami pocho-
dzgcymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do

oddania go prowadzgcym zbieranie

zuzytego sprzetu elektrycznego i

elektronicznego. Prowadzgcy zbie-

ranie, w tym lokalne punkty zbiérki,
sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy
oddanie tego sprzetu. Wiasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do unikniecia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych

z obecnosci sktadnikdw niebezpiecz-

nych oraz niewtasciwego sktadowania

i przetwarzania takiego sprzetu.
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Gwarancja

Dla urzadzenia obowigzujg warunki
gwarancji wydanej przez nasze przed-
stawicielstwo handlowe w kraju zakupu.
Doktadne informacje otrzymacie Panstwo
w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktérym dokonano zakupu urzgdzenia.
W celu skorzystania z ustug gwarancyinych
konieczne jest przedtozenie dowodu
kupna urzadzenia. Warunki gwarancji
regulowane sg odpowiednimi przepisami
Kodeksu cywilnego oraz Rozporzadze-
niem Rady Ministrow z dnia 30.05.1995
roku ,W sprawie szczegolnych warunkow
zawierania i wykonywania umow rzeczy
ruchomych z udziatem konsumentow”.

Zmiany zastrzezone.



Czesci zamienne i akcesoria pl

Czesci zamienne i akcesoria

Czesci zamienne i akcesoria

& 638407 Sitko (do drobnego mielenia)

& 637985 Sitko (do $redniego mielenia)

= 637986 Sitko (do grubego mielenia)

& 637987 Nasadka masarska: do witaczania masy kiet-
basy do ostonki syntetycznej lub naturalnej. Do
formowania rurek.

= 12000397

= 638281 Nasadka do kebbe: do formowania pieroga lub
rurek z mielonym miesem.

& MFZ3DS1 Przystawka do tarcia: do rozdrabnianie na
wiorki, tarcia i szatkowania

= 798161 Wktadka do szatkowania w przystawce do
tarcia

= 798162 Wkiadka dotarcia (grubo) w przystawce do
tarcia

= 798160 Wktadka dotarcia (drobno) w przystawce do
tarcia

= 798130 Wktadka przecierania w przystawce do tarcia

= 791603 Wyciskarka do cytruséw: do wyciskania soku

z cytryn, pomaranczy lub grejpfrutéw.

Czesci zamienne i akcesoria mozna nabywac za posrednictwem handlu oraz serwisu.
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Usuwanie drobnych usterek

Problem Przyczyna
Urzgdzenie nie Prad nie dochodzi do
pracuje podczas urzadzenia.

wigczania.

Sposdb usuniecia

Wiozy¢ wtyczke do gniazda.

Urzadzenie pracuje Urzadzenie jest przecigzone Wytgczy¢ urzadzenie i poczekac az

normalnie, lecz
produkty nie sg
mielone.

i zabierak pekt w miejscu
przewidzianym do tego
konstrukcyjnie.

do zatrzymania. Wyciggna¢ wtyczke
z gniazdka, wyja¢ przystawke, roz-
tozy¢ i oczyscic. Wymienic zabierak.
=»> Zabezpieczenie przed przecigze-
niem” patrz strona 177

Produkty nie sg Przystawka lub slimak sg
mielone lub mielone zatkane.
bardzo powoli.

Urzadzenie bez biegu wstecznego:
wytgczy¢ urzadzenie, poczekac az
do zatrzymania i wyciggng¢ wtyczke.
Wyjaé przystawke, roztozyc¢ i oczy-
Sci¢, aby usung¢ przyczyne bloko-
wania. =» ,Konserwacja i codzienne
czyszczenie” patrz strona 182

Urzadzenie z biegiem wstecznym:
Wytaczy¢ urzadzenie przyciskiem
O/l i poczekac do zatrzymania sie
napedu. Nacisng¢ i przytrzymac przy-
cisk 1-2 [ rev. Po ok. 5-10 sekundach
zwolni¢ przycisk 1-2 | rev i poczekac
do zatrzymania sie napedu. Ponow-
nie wtgczy¢ urzadzenie i dalej mieli¢.
=> Funkcja biegu wstecznego” patrz
strona 178

Wywierany jest zbyt duzy
nacisk na popychacz lub
otwor do napetniania jest
zbyt petny.

Zmniejszy¢ nacisk na popychacz
i napetnia¢ otwor mniejszg iloscig
produktow.

W przetwarzanych pro-
duktach pozostaty jeszcze
twarde sktadniki.

Usung¢ twarde skfadniki. Twarde
warzywa przed mieleniem podgoto-
wac lub poddusic.

Funkcja biegu
wstecznego nie

Przycisk 1-2 | rev byt za
krétko weiskany.

Przytrzymac wcisniety przycisk
1-2 | rev, az ruszy bieg wsteczny.

uruchamia sie. Slimak jest zbyt mocno

zatkany.

Wytaczy¢ urzadzenie, poczekac az
do zatrzymania i wyciggna¢ wtyczke.
Wyjac¢ przystawke, roztozy¢ i oczy-
$ci¢, aby usung¢ przyczyne bloko-
wania. =» ,Konserwacja i codzienne
czyszczenie” patrz strona 182

Jesli problemu nie mozna rozwigzac, nalezy koniecznie skontaktowac sie z infolinig!

Numery telefonéw znajdujg sie na ostatnich stronach instrukciji.
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BukopucTtaHHs 3a npusHavyeHHAM uk

BVIKOpI/ICTaHHil 3a Npu3Ha4YeHHAM

YBaXXHO npoynTanTe iHCTPYKLIiO 3 eKcnnyaTauil, 4oTpuMyuTecs
11 BKa3iBOK, He BMKugaunTe i 36epirante ii Hagani! Npu nepeaavi
npunagy B KOPMCTYBaHHA iHLWUMM FIOASM AofaBauTe A0 HbOro
TaKoX i Li0 iIHCTPYKLUitO.

Y pasi HegoTpMMaHHS BKasiBOK LWOA0 NPaBUibHOMO BUKOPUCTaAHHS
npunagy BUPOBHUK He Hece BiAMNOBIAaNbHOCTI 3a 30UTKK, AKi BUHUKITI
BHACNIAOK LbOro.

Llen npunag npuaHa4eHui Tinbku Ansi NobyTOBOTO BUKOPUCTAHHS.
[Mpunap crif BUKOPUCTOBYBATU Tiflbki ATst NEpepoOKX NMPOAYKTIB

Y 3BMYaNHWNX 1151 JOMAaLLHBOrO rocnogapcTsa KinlbKOCTAX i Bigpiskax
yacy.

MNpunap Ta akcecyapm (3anexHo Bif Mofeni) nepeabadeHi Ans
HaCTYMHUX Uinen:

M’acopy6ka: ans nogpibHeHHs Ta nepemillyBaHHS CUPOro Ta
BiABapeHoro Mm’sica, cana, ntudi i pubn.

KoBG6acHuu wnpuy: 45 BUrOTOBMNEHHST KOBOGACOK Ta pyreTiB.
Hacapgka ke66e: anga npurotyBaHHs hapLUMpOBaHNX M'ACHUX
KOTNeToK kebbe.

Hacapgka-Tepka: ons wartkyBaHHs, TepTs i Hapi3aHHS NPOAYKTIB.
Hacapgka-cokoBUTUCKa4 Ansi LUTPYCOBUX: 7151 BUYABITHOBAHHSA

LUUTPYCOBUX GOPYKTIB.

MpoaykTv Anga nepepobKkn He MOBUHHI MICTUTU TBEPAMX YaCTOK
(Hanp., KicTok). He BukopuctoBynte npunag ans nepepobku iHWmnx
PEeYoBUH Yn NpeameTiB. 3a yMOBU BUKOPUCTAHHS JO3BONEHMX BUPOO-
HVMKOM JOAATKOBKX AeTarnen MOXIVBI TakoX AOAATKOBI BUAW 3aCTOCY-
BaHHs. [Npunaa BUKOPUCTOBYITE Tiflbki 3 OpUriHaNbHUMK YacTUHaMK
Ta npunagasm. Hacagku abo BCTaBkW Anst HAapi3aHHs | LWaTKyBaHHs
HIKOMNKN He 3aCTOCOoBYMNTE AN iHWKX Npunagis. Ons signosigHux
HacaZoK 3aCTOCOBYWTE TiflbKM HanexHi aetani.

BukopucToByiTe npunag nvwe BcepeanHi NpuMiLLeHb npu KiMHaTHIN
TemnepaTtypi Ha BucoTi He Buwe 2000 m Hag piBHeM Mopsi. He cTaBTe
npunag Ha rapsdi nosepxHi abo nobnuay ix, Hanp., Ha NAnTy.

[Na YHUKHEHHST NOLWKOMKEHb Yy pe3ynbraTi po3bpuskyBaHHSA Ta ans
Be3nepeLLKogHOro BUKOHaHHS poboTn poboya noBepxHsi NOBMHHA
MaTn Jobpun JOCTyn, a TakoX BT CTIMKOK 4O BOMOMN, MILHOL,
PIBHOO, CYXOH0 | JOCTATHBO BEMUKOLO.

Ocobu 3 hisnyHMMK, CEHCOPHUMM abo MeHTanbHUMK Bagamu, abo
0cobu, sikvM Bpakye 3HaHb Ta AOCBIAY, MOXYTb KOPUCTYBATUCS MPK-
nafom nuiie nig HarmsaoM, abo SKLWO BOHWU NPOWLLIM NiArOTOBKY 3
KOPUCTYBaHHSA Npurinagom Ta po3yMitoTb MOXINNBY Hebe3neky.
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uk MpaBuna TexHikn 6eanekn

TpumanTe npunag i kabenb XXMBNEHHA nogani Big aiten, iM He O03-
BONAETLCA KOPUCTYBATUCA NpunagoMm. [iTam He MOXHa rpaTtucs 3
npunagoM. OumnLLeHHSA Ta TexHiYHe 06CryroByBaHHS 3abOPOHAETLCA
BUKOHYBaTW OITAM.

MpaBuna TexHikn 6e3neku

/\ He6e3neka BPaXXeHHS eNfIeKTPUYHUM CTPYMOM i noxexi!
Mpunag MoxHa nigknoyaTn 4O enekTpoMepexi 3MiHHOrO CTpyMy
TiNbKW Yepes po3eTKy 3 3a3eMIIeHHAM, dKa iHCTanboBaHa 3rigHo 3
Hopmamu. [epeq BUKOHaHHAM MOHTaXy BMEBHITLCA, LLIO NPOBOAKA Y
Bawomy 6yamHKy npoknageHa HanexXHmMm YMHOM.

Mpunag 0O3BONSETLCS BMUKATU B PO3ETKY 1 eKCcrnryatyBaTu nuwie
BiQNOBIQHO 4O AaHMX, 3a3HA4YEeHUX Ha 3aBOACHKIV Tabnuyui. He kopu-
CTyWTECS NpUnagoM, SKWo Kabenb XMBNEeHHS i Npunag MatoTb Oyab-
AKI NOWKOMKEHHA. LLo6 yHUKHYTM Hebe3nek, peMOHTyBaTy npunag,
Hanp., MiHATU NOLIKOXKEHUI LLIHYP, A03BONAETLCA NULLIE B HALLIN
CepBICHIN MancTepHi. Hikonu He nigknoyanTe npucTpin 40 BUMUKaYIB
3 rOgMHHMKOBMM MEXaHi3MOM Y/ PO3ETOK 3 AUCTAHLIMHUM Kepy-
BaHHAM. Hikonu He 3anuwanTte BBIMKHEHWU Npunag 6e3 Harnsay!
PekomeHayeTbCA Hi B AKOMY pasi He 3anuwiatu npunag BBiMKHEHUM
AOBLLE, HiX Lie NOTPiBHO ANnga nepepobkn NpoaykKTiB.

Kabernb XvBnNeHHst He MOBUHEH TOPKATUCS 4O rapsvmx YacTuH

abo rocTpux kpaiB. Hi B AkoMy pasi He 3aHyptONTE OCHOBHMI BOK
npunagy y Bogy i He MunTe B NOCYOOMUNHIN MaLUWHI.

He BukopucToByinTe napoBumi ounLLysad. He obcnyrosynTe npunag,
BOMOrMMW pyKamu Ta He eKcrnyaTynTe MOro Ha XofioCTOMy Xopay.
Mpunag HeobxigHO NOCTIMHO BUMMKATW 3 MEPEXI Nepen KOXHUM
BUKOPUCTaHHAM, 3a BiACYTHOCTI JOrnaay, nepen MOHTaXeM, AeMOH-
TaXXEM YU YULLIEHHAM Ta Yy pasi HecnpaBHOCTiI.

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHA

Bigpaasy x nicns BMkopucTaHHA npunagy cnig nodekaru, wob nos-
HiCTIO 3ynnHMBCA NpmBog. Nepen MoHTaxem abo 3amiHOK Hacadok
BMPIO cnig BUMKHYTW Ta Big’€AHATK Bif €NeKTpoOMepeXi.

He TopkanTecs rocTpmx HOXIB Ta KpaiB BCTABOK ANS LWATKyBaHHS
Ta Hapi3aHHS. Hikonu He TopkanTecsa obepToBux aetanen. Hikonu
He CTaBnsiITe PyKn B roprioBrHy abo y BUXIAHWIA OTBIp M’ICOPYOKN.
Hikonn He npoLITOBXynTE NPOAYKTU 0BPOBKN B rOPNOBUHY pyKamu.
KopucTynTeca BUKMIOYHO LUTOBXa4YeM, KU BXOAUTb 4O KOMMIIEKTY
noctaBku! Hikonm He BUKOHYNTE OYULLEEHHS TOCTPUX HOXIB | KpaiB
BCTaBOK )15 LWATKYBaHHS Ta Hapi3aHHs ronvMn pykamu.
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MpaBuna TexHiku 6eaneku uk

/\ YBara! He6e3neka noLKomKeHHs npunagy

Cnigkynte 3a TUM, WO6 y ropnosuHi abo B Hacagkax He Byno cTo-
POHHIX NpeameTiB. Hikonn He opyaynTe npegmMmeTamu (Hanp., HOXeM,
FNIOXKKOI0) B FOPSIOBUHI abo BUXIAHOMY OTBOPI M’SICOPYOKMN.

Mpunag He NoBMHEH NpautoBaTtn 6e3 nepepsu NOHa Makc.

10 xBunuH. lNMicna uboro BUMKHITL NpyUNaz i 4ante NOMy OXONOHYTU

A0 KiIMHaTHOI TemnepaTypu.
/\ Baxnugo!

[Micna KOXXHOrO BUKOPUCTAaHHS, a TakoxX nicns Tpueanoro
HEBUKOPUCTaHHA Npunag HeobXigHO ovmLLaTK 3rigHO 3 IHCTPYKLiSMK.
=» «[]oaris0 | WodeHHe o4uweHHs» ous. cmop. 196

LLunpo BiTacmo Bac 3 nokynkoto HOBOro
npunaay c¢ipmu Bosch.

Ha HacTynHux cTopiHKax AaHoi iHCTPYKLi

3 ekcnnyaradii Bu 3HangeTe LjiHHI BKasiBKM
CTOCOBHO 6€3MeYHOro BUKOPUCTaHHS 4AHOro
npunagay.

Mwu npocumo Bac yBaxkHO npounTaTi AaHy
IHCTPYKLit0 Ta AOTPMMYBaTUCH BCIX BKa3iBOK.
Takum YmHoMm, Bu 3moxeTe aoBro Haconoa-
XyBaTuCs UMM NpuniagoMm, a pesynsratm
oro poboTy CTaHyTb AOKA30M TOrO, LLIO Npu
nokynui Bu 3pobunu npaBunbHuin BUGIp.
36epiranTe iHCTPYKLUito 3 ekcnnyaTauii aons
Mi3HiLLOro KopncTyBaHHA abo Ans HacTyn-
HOro BMacHUKa npunagy.

[opatkoBy iHGbopmaLito Npo HaLly npo-
Aykuito Bu 3HaaeTe Ha HaLin CTopiHL B
IHTEepHeETI.
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uk Ctucnum ornsag,

Ctucnuu ornsapg,

=> ManoHok [\
1 OcHoBHwUM 6roK Npunany
MpuBoa Anst Hacagok
KHonka | abo O/I*
Krorka O a6o 1:2 | rev*
IHomkaTop pobo4oro cTaHy
ABapinHa kHomka
Pyuka
Bigcik ans 36epiraHHs1 3 KPULLKOHO
KabGenb »1BMNeHHs
Biacik ona 36epiraHHa kabento
2 basoBa Hacagka

a Kopnyc

b TopnosuHa
¢ 3aBaHTaxyBasbHa Yalla
d
e
f

a
b
c
d
e
f

g
h
i

LLToBxay
LLIHek i3 3axonntoBayem
HapisHe kinbue
3 BcraBka M’sicopy6ku
a Hix
b PewiTtkoBuin gnck, opibHUN*
¢ PewitkoBui gnck, cepegHin
d PeLuiTKOBWIA AUCK, KPYMHWIA
4 BcTaBka KOBGACHOIO Wnpuua
a OnopHe kinbLe
b Conno koBGacHoro wwnpuua
5 BcrtaBka ke66e
a KoHycHe kinbue
b Conno ke66e

=> ManioHok [E]
Hacapka-tepka*
Kopnyc
[oprnoBuHa
3acniHka
3aBaHTaxyBarnbHa Yalua
LLTtoBxay
BcTtaBka ons HapizaHHA
BcraBka ons wartkyBaHHs, KpyrnHa
BcraBka ons watkyBaHHs, ApibHa
i Bcraska gns tepta
7 Hacapgka-cokoBUTMUCKay ans
LUTPYCOBUX
a 36ipHa vawwa
b Cityactui cinbtp
¢ KoHyc cokoButuckava
d TpuBigHWIM Ban 3 NPy>X1HOK

(o2}

oSKQ "D Q0 T

* 3anexHo Big mogeni
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Y Ui iHCTpYKLUiT 3 ekcnnyaTtauii onucaHo

Pi3Hi BapiaHTN BMKOHaHHSA. Ha intocTpoBaHnx
cTopiHkax € ornsig npunagy. = MantoHok [
Akcecyapu i 3anacHi YaCTMHN MOXHa nNpu-
nbatun B cepBicCHOMY LieHTpi abo Ha canTi
www.bosch-home.com. =% «3anacHi
YacmuHu ma akcecyapu» ous. cmop. 199

MNMepen nepwmnm
BMKOPUCTAHHAM

Mepen novaTkom ekcnnyaTadii HOBOro
npunagy moro noTpibHO NOBHICTIO po3naky-
BaTW, OYUCTUTU Ta NEPEBIPUTU.

YBara!

Hikonn He BBOAITb B eKCnnyaraLito NoLIKo-

KeHun npunag!

m  BuimiTb ocHOBHMIA Briok npunagy Ta BCi
akcecyapu 3 yNakoBKW.

m  3HiMiTb HassBHUI NakyBanbHWUM MaTepian.

m Po3bepiTb 3ibpaHi YacTuHM Ha okpemi
aetani. [MNpu ubomy fjnTte y 3B0poT-
HOMY MOPSIAKY 4O ONucy B po3Aaini
«[MigroToBKkay.

m [lepesipTe BCi geTani Ha KOMMEKTHICTb.
=> MantoHok [/ [F

m [lepeBipTe BCi YacTWHU Ha BidyanbHi
MOLUKOKEHHS.

m PeTenbHO O4MCTITh Ta BUCYLWITh BCi
Aetani nepeq nepLUnm BUKOPUCTAHHSAM.
=> «/]0271510 | WOOEHHE OHYUUEHHST» Ous.
cmop. 196



EnemeHTM ynpaBniHHA i
iHauKaTopum

MFW35...

KHonka |

Y pesynsraTi HaTUCKaHHS KHOMKK |
npunag BMUKaeTbes. MNpueoa Bigpasy x
3anyCcKaeTbCs.

KHonka O
Y pesynbrati HaTuckaHHA kHomku O npunag,
BUMWKAETbCS. [pMBOA 3yMUHAETLCS.

MFW36.../MFW38...

Knonka O/I

Y pesynesrarti HaTuckaHHs kHorkn O/1
npunag BMyKaeTbCcsi—g- MNpuBop HeranHo
3arycKaeTbCA Ha LIBMAKOCTI 2 (LIBWAKO).
Y pesynkTraTi NOBTOPHOMO HAaTUCKaHHS
kHonkn O/1 npunag BumukaeTbes. MNpreog
3YMUHSETHCS.

Knonka 1:2 | rev

KopoTke HaTuckaHHs KHomku 1-2 | rev
3MiHIOE LWBMAKICTL Npunagy 3 1 (NoBinbHO)
Ha 2 (wBnako) abo HaBnaku. =» «Hanawmy-
eaHHs1 weudkocmi» ous. cmop. 191

Y pesynbTraTi HaTUCKaHHSA 1 YTPUMaHHS
kHOMKM 1-2 | rev 3anyckaeTbecst yHKLIsA
3BOPOTHOrO Xofy. = « OyHKUis1 360pOMHO20
x00y» dus. cmop. 192

Yci mogeni

IHaukaTop po6oyoro cTtaHy

IHAMKaTOp pOBOYOro CTaHy ropuTb, KoMK
npunag yBiMKHEHU. Y Mogensx 3 yHKUE
3BOPOTHOrO X0Ay iHaMKaTop yHKLiT Murae,
noku kHonka 1-2 | rev nepebysae y HaTUCHY-
TOMY CTaHi.

ABapiiiHa KHomnKa

Y pe3ynbraTi HaTUCKaHHS aBapiiHOT KHOMKK
BCTa@HOBIMNEHa Ha npunagi Hacagka posbno-
KOBY€ETbCSA. TiNbKW Y pesynsraTti HAaTUCKaHHS
aBapiliHOI KHOMKW HacazKy MoxHa obepratu
NPOTWN FOQNHHUKOBOI CTPINKW | 3HATU 3 OCHOB-
Horo 6rioky npunagy.

Biacik ans 36epiraHHa kabento

Kabenb X1BNEHHA MOXHa BUNHSTA 3
BiACiKy Ans kabento abo BCTaBUTU Ha3ag.
3aBxan BUTAryrTe Kabenb Ha NoTpiGHy Bam
DOBXUHY.

EnemeHTn ynpaeniHHg | iHOuKaTopu uk

Biacik ansa 36epiraHHA

PeLuiTkoBi ANCKM, LLO HE BUKOPUCTOBYOTLCS,
MOXXHa NOKNacTW y BiACiK Ans 36epiraHHs i
3aKPUTU KPULLIKOHO.

3axucT Big nepeBaHTaXXeHHS

LLlo6 nonepeamnT 3Ha4Hi NOLLKOOKEHHS
6a30B0i HacaakM B pasi NnepeBaHTaXXeHHs
npunagy, Ha 3axonntoBadi 3pobneHa
Haciyka (micue 3agaHoro 3nomy). Y Bunagky
nepeBaHTaXKEHHS 3axXONIoBay N1aMaeTbCst

B LibOMY MicLi. HoBMI 3axonntoBay MoXHa
npuabatu B cepsicHoMy LeHTpi (Ne 630701).
Ha 3anacHi getani 3 3agaHum micuem
3r1I0MY Halli rapaHTinHi 3060B’A3aHHS

He MOLUNPIOKTLCA.

3amiHa 3axonnoBaya

=»> MarnoHoK

1. BignycTiTb rBUMHT y 3axonsioBadi 3a
[A0MoMOroto BianoBigHoi BiakpyTku (PH2)
i 3HIMITb NMOLLKODKEHWUI 3ax0onoBay.

2. BctaBTte HoBUI 3axonnoBay i MiLHO
3arBUHTITb.

HanawTyBaHHA LWUBMAKOCTI

JIULLE MFW36.../MFW38...
HanawTyBaHHS LWBMAKOCTI Aa€ 3MOry
BCTaHOBUTU NOTPIBHY YacToTy 06epTaHHS:
1 (noBinbHO) abo 2 (LWBKaKo).

YBara!

[na neBHWX cuTyaLili BUKOPUCTaHHS HEOO-
XigHa WBKNAKiCTb 1 (NOBINbHO). YpaxoByinTe
pekomMeHaoBaHy LWBMAKICTb! [InB. Takox
Tabnmuo =»> mantoHok [

m  YBiIMKHITb Npunag kHonkoto O/1. Mpunag
3anyCTUTLCA Ha LWBMAKOCTI 2 (LUBUAKO).
m HaTtucHiTb i ogpasy BignycTiTb
kHonky 1-2 | rev. Mpunag nepeiige Ha
LLIBUAKICTb 1 (NOBINbHO).
m HatucHiTb | ogpasy BignycTiTh
kHonky 1-2 | rev. Mpunag 3HoBy nosep-
HETBLCA Ha LWUBUAKICTb 2 (LUBUAKO).
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uk PyHKUiS 3BOPOTHOrO X0y

PekomeHgoBaHa LUBUAKICTb

Hacapgka LUBuakictb

LLIBMAKO

LLIBMAKO

NoBiNbHO

NoBiNbHO

PyHKLiIA 3BOPOTHOro xoay

JIMLLE MFW36.../MFW38...

®yHKList 3BOPOTHOTO X0y CMYXUTb AN
TOro, W06 KOPOTKOYACHUM XOAOM LLUHEKa Y
3BOPOTHOMY HanpsiMKy MOXxHa OGyno BuBInb-
HUTW NPOAYKT, KW 3aCTpsr y M'acopyoLi.
PyHKLiS 3BOPOTHOTO X04y aBTOMaTUYHO
BUMUKaETbCA Yepes 15 cekyHa,.

YBara!
KateropnyHo 3a6OpOHEHO JOBrO BTPUMY-
BaTU HATUCHYTOIO KHOMKY 1+2 | rev, konu
npunap yBiMKHEHO—g- HaTuckante Ta BTpy-
MyiiTe KHOMKy 1+2 | rev nuwe nicns Toro, siK
npvnag noBHICTIO 3YNMMHNBCS.
m  BuwmkHiTe npunag kHonkoto O/1 Ta
JoyekanTecs 3ynnHKU Nnpusoaa.
m HatycHiTb | BTpUMYyIiTE KHOMKY 1-2 | rev.
m  [lpnbnusHo 3a 5—10 cekyHA BigNyCTiTb
kHorky 1-2 | rev i godekanTecs aynuHKu
npuBoda.
m [lOBTOPHO YBIMKHITb Npunag
kHonkoto O/I.

BkasiBka

AKLWo nicns KOPOTKOYACHOTO XOAY LUHEKa Y
3BOPOTHOMY HaNPSIMKY NPOAYKT, LLO 3aCTpsr,
He BOanocs BMBINbHUTU, M'SICOPYOKy cnif
BUMKHYTU, BUTATHYTU BUIIKY 3 PO3ETKY i
npouncTUTU Npunag. =» «/Joansio i wodeHHe
o4YuweHHs» dus. cmop. 196
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OcHoBHUM GNOK Npunaay

MigroToBka

A\ Ichye He6e3aneka TpaBMyBaHHs!
BcTaBTe wrencenbHy BUIKY B PO3ETKY,
AKLLO BUKOHAHO YCi onepauii 3 nigroToBKu
npunagy oo poboTtn, a HeobxiaHI Hacagkn —
BCTaHOBMEHI Ta 3’eHaHi 3 OCHOBHUM Gr1OKOM
npunagy HanexHUM YUHOM.

m [locTaBTe ocHOBHWI Bnok npunagy
Ha CTiliKy, rOpM30oHTanbHy pobouy
NMOBEPXHIO.

m  ButaArHite kabenb XUBNEHHS 3 BiACIKY
Ans 36epiraHHs kKabento Ha HeobXiaHy
OOBXUHY.

OcHoBHMI BNOK Npunagy rotoBui 4o

poboTn.

Ba3oBa Hacagka

BbasoBa Hacagka BMKOPUCTOBYETLCA AN
HaCTYMHWUX onepawiin:

M’sicopy6ka

[nsa nogpibHeHHsa cupux abo BapeHnx npo-
[YKTIB. 3anexHo Bi KOHCUCTEHLT NpoayKTy
nepepobky BUKOPUCTOBYITE BiANOBIAHUIA
peLliTkoBuiA anck. =» «[Topadu» dus.

cmop. 197

KoBGacHum wnpuy,

[ns 3anoBHeHHS KOBOACHO Macor
LUTYYHOI i HaTyparnbHOi KoBGaCHOI 0OOMOHKMU.
[ns dopmyBaHHs pyneTis.

Hacapka ke66e

[ns dopmyBaHHS hapLUMpoBaHNX M’SICHMX
KOTneToK kebbe.

BkagziBka: 3a gornomoroto 6a3oBoi Hacagku i
HarnexXHWxX akcecyapis, ki MOXHa npuadaTu
B CEPBICHOMY LIEHTPI, BiOKpMBaOTLCA HOBI
MOXXITMBOCTi 3aCTOCYBaHHS1.

YBara!

Mpw 360pUi pi3HMX AeTane Npopisn Ha
BCTaBKax BUPIBHAWTE Mo BigNoOBigHOMY
BWCTYMY Ha KOpNyci.



MiaroroBka M’sicopybku

/\ IcHye HeGe3aneka TpaBMyBaHHs!
He TopkanTecb rocTporo Hoxa.

YBara!
BukopucToBynTE TiNbKN OOVH PELLITKOBUN
JOVCK.

=> MantoHok [5]

1. CnouaTtky BCTaBTe B KOPMYC LLUHEK 3
3axOnoBavYeM.

2. HacagiTb Ha WHeK cnovaTky Hix, a NoTiM
GakaHWU PeLLITKOBUIA OUCK.

3. HapisHe kinbLue noknagitb Ha Kkopnyc i
3aKpYTiTb 32 FOAMHHUKOBOIO CTPINKOHO,
He NpuvKnagaryun Npyu LboMy BEMUKMX
3yCunb.

M’acopy6ka rotoBa o poboTu.

MigroTroBka koB6aCHOro Wnpuua

=> MantoHok 3

1. Cno4aTky BCTaBTe B KOPMyC LUHEK 3
3ax0nsoBaYeM.

2. HacagiTb Ha LUHek crnoyaTky onopHe
KinbLie, a NoTiM BCTaBTe B KOPMYC COMIO
ansa BupobHuLTBa koBGacu.

3. HapisHe kinbue noknagite Ha kopnyc i
3aKpyTiTb 32 FOAMHHUKOBOIO CTPINKOHO,
He NpuKnazakyn Npy oMy BENUKNX
3ycUrnb.

KoBGacHWi wnpuL, rotToBuin 40 poboTy.

MigproroBka Hacagku Keb6o6e

=»> MantoHok [@

1. CnouaTtky BCTaBTE B KOPMNYC LUHEK 3
3axOnoBavYeM.

2. HacagiTb Ha WHekK cnoyaTky KOHyCcHe
Kinbue, a NoTiM BCTaBTe B KOPMYC COMJIO
kebbe.

3. HapisHe kinbLe noknagitb Ha kopnyc i
3aKPYTiTb 3@ FOAMHHUKOBOIO CTPISKOHO,
He NpuYKNagayn Npu LboMy BEMUKMX
3yCunb.

Hacapka ke©606e rotoBa 4o poboTu.

BasoBa Hacagka uk

3acTocyBaHHA

BkasiBKa: 3anexHo Big MeTV BUKOPUCTaHHS
NpPoAyKTW NepepobnaTbCA NO-Pi3HOMY.

=» «Peuenmu» dus. cmop. 196

HactynHui npuknag onucye 3acTo-
cyBaHHs1 6a30BOI Hacaaku y SIKOCTi
M’sicopy6ku:

A\ Ichye He6e3aneka TpaBMyBaHHs!

— He craBnsawite pyku B ropnoBuHy
M’sicopyoku.

— [n#a nigwToBXyBaHHSA KOPUCTYNTECH
BUKITIO4HO LUTOBXa4eM.

YBara!

— 3abopoHsAETbCHA NepementoBaT KicTku,
XpSALLi, CyXOXMnns 4m Byab-aKi iHLUi
TBEPAi YacTKu.

— He o6pobnsiiTe 3amopoxeHe M'SCO.

— He cunbHO HaTuCKanTe Ha LWToBXau.

= Psapg mantoHkis [€

1. YcTaHOoBITb NiArOTOBMNEHY HAaCcaaKky 3
HEeBENVKMM HaxnnoM Ha NpuBOL, OCHOB-
Horo 6roky npunagy.

2. HacagKy noBepHiTb MPOTH rOQNHHMKOBOI
CTPInKv Ao 1T YyTHOT dikcauil B nasi.

3. BcraHoBITb 3aBaHTaXyBarnbHy yally i
BCTaBTe LUTOBXa4 B FOPIOBUHY.

4. NMigrotynTe npogykTu. MNonepeaHso
noApiOHITE BinbLUi YacTUHK, WG
BOHMW MPOXOAMIN B rOpPrioBYHY 0e3
HaTUCKaHHS.

5. lMigcTtaBTe npyaaTHy EMHICTb Nig,
Hacaaky. MNoknagiTe NpUroToBneHi
NPoAyKTW Ans nepepobkn A0 3aBaHTaxy-
BanbHOI YaLi.

6. BctaBTe BUIKY B pO3€TKY. YBIMKHITb
npvnag.

BkaziBka (MFW36.../MFW38...):

nicns yBiIMKHEHHS Npunag 3anyckaetbes 3

ONTUMArbHO LUBUAKICTIO 2 (LUBUAKO).

7. Jlerknm HaTUCKaHHAM MPOLLTOBXYNTE
LUTOBXa4YeM NpogdykT obpobku B
rOpPrIOBUHY.

8. Akwwo poboTy 3aBepLLEHO, BUMKHITb
npunag Ta BUAMITb LUTENCENbHY BUIKY 3
pO3eTKn.

9. 3HimiTb 3aBaHTaXKyBasbHy Yally Ta
LUTOBXaY.
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uk Hacagka-tepka

10. YTprmyinTe aBapiiiHy KHOMKY y HaTuC-
HYTOMY CTaHi i 0GepTaiTe Hacaaky 3a
FOOVHHUKOBOIO CTPINKOLO, NMOKW BOHA He
BUKPYTUTLCS.

11. 3HimiTb Hacagky, po36epiTb i NPOYUCTIT
yci aetani. =% «/[Joans0 i wjodeHHe
oyuweHHsi» dus. cmop. 196

Hacapka-tepka

[ns waTtkyBaHHSA, HaTUPaHHSA 1 Hapi3aHHSA
Taknx TBEPAMX NPOAYKTIB, K cUp, PPyKTH,
OBOMi, rOpiXu, MUrganb, cyxapi Towo.
3anexHo Bif KOHCUCTEHLT NpoayKTy nepe-
pOGKM BUKOPUCTOBYINTE BiAMNOBIAHY BCTABKY.
=> «[lopadu» dus. cmop. 197

MiaroToBKa

A IcHye HeGe3neka TpaBMyBaHHS!
He TopkanTecs roctpmx HOXIB Ta kpaiB
BCTaBOK ANA LIATKyBaHHS, TepTs Ta
Hapi3aHHS.

=> Psa mantoHkis [11

1. BigkpwuiiTe 3acniHKy. YCTaHOBITb B
Kopryci 6axxaHy BCTaBKy.

2. 3akpwuiiTe 3acniHky, LWob BoHa YyTHO
3adpikcyBanacs.

Hacapka-Tepka rotoBa go po6otu.

3acTocyBaHHA

/\ Ichye HeGe3aneka TpaBMyBaHHs!

— He craBnsainTe pykv B ropnoBuUHYy
m’sicopy6ku.

— [nsa nigwToBXyBaHHSA KOPUCTYMTECS
BUKITIOYHO LUTOBXayeM.

YBara!

— LLtoBxa4 MOXHa BCTaBNATU TifNbk1 B
OOHOMY HanpsIMKY.

— Bwupanitb wkapanyny (Hanp., ropixis).
He cnnbHO HaTuCKalTe Ha LUTOBXau.

YBara! (MFW36.../MFW38...)

— Hacagkv ons warKyBaHHs Ta Hapi3aHHs
MOXHa BMKOPVCTOBYBaTM NiLLE Ha
LWBMAKOCTI 1 (NOBINbHO).

— Hacagky ons HatupaHHs cnig BUKO-
PVCTOBYBATM Ha LUBUAKOCTI 2 (LUBUAKO).
=> «HanawmysaHHs1 weudkocmi» Ous.
cmop. 191
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=»> Pan mantoHkis

1. YcTaHOoBITb MiAroTOBMNEHY Hacaaky 3
HEBENVIKMM HaxurioM Ha MpuBOL, OCHOB-
Horo 6roky npunagy.

2. Hacapgky noBepHiTb NpOTW rOANUHHUKOBOT
CTPINKun 4o ii YyTHOI dhikcauii B nasi.

3. BcTaHoBITb 3aBaHTaXyBarbHy Yallly i
BCTaBTE LUTOBXa4 B rOPriOBUHY.

4. TligrotynTte npoaykTu. NonepegHbo
noApibHITb GinbLi YacTuHK, W6
BOHM NMPOXOAMIU B roprioBrHy 6e3
HaTUCKaHHSI.

5. TligcTtaBTe npuagaTHy EMHICTb Mig
Hacagky. Moknagite NPUroToBreHi
NpPoayKTW Ans nepepobkn A0 3aBaHTaxy-
BarbHOI YaLLi.

6. llig’egHanTe BUMKy 40 PO3ETKU.
YBIMKHITb npunag.

Yeara! (MFW36.../.MFW38...)

lMicns yBIMKHEHHS npunag, 3anyckaeTbcs Ha

wBmakocTi 2 (wewuako). LLob ckopucTatucsa

Hacagkamu AN LWaTKyBaHHS i Hapi3aHHs,

06OB'A3KOBO HATUCHITL KHOMKY 1-2 | rev

1 pas; npunag nepenge Ha WBUAKICTb 1

(MoBinNbHO). =¥ «HanawmysaHHs1 WeUudKo-

cmi» dus. cmop. 191

7. TJlerkum HaTUCKaHHSM NPOLUTOBXYNTE
LUTOBXa4YeM NpogdykT obpobku B
roprnosuHy. BinbyeaeTbcsa pidka abo
LIaTKyBaHHS MPOAYKTIB.

8. Akwo poboTy 3aBepLUEHO, BUMKHITb
npunag Ta BUAMITb LUTENCENbHY BUIKY 3
pO3€eTKU.

9. 3HimiTb 3aBaHTaXyBanbHy Yally Ta
LUTOBXaY.

10. YTpumyiiTe aBapiliHy KHOMKY Y HaTuc-
HYTOMY CTaHi i oGepTaliTe Hacaaky 3a
FOOVHHMKOBOIO CTPINKO, MOKN BOHA He
BUKPYTUTLCS.

11. 3HimiTb Hacaaky, po3bepiTb i NPOYNCTITL
yci petani. =» «/[joans0 i wo0eHHe
OYuUweHHs1» dus. cmop. 196



Hacapgka-cokoBuTurckay gns LNTPYyCOBUX uk

Hacapaka-cokoButuckau ans

LIMTPYCOBUX

[ns BMYaBnoBaHHA LMTPYCOBUX COPYKTIB,
TaKMX SK, Hanp.: NMMMOHN, anenbCUHN,

rpevincpyTn.
MigroroBka

/\ Ichye HeGe3aneka TpaBMyBaHHs!
306ipka Hacagk1-coKoBUTMCKaYa Ans
LIMTPYCOBMX 3AINCHIOETLCA Be3nocepenHbLo
Ha ocHoBHOMY 6roui Nnpunagy. BctasTe
LuTencensHy BUMKY B PO3ETKY, SKLLIO BUKO-
HaHo yci onepakii 3 NiaroToBkM npunagy Ao
poboTu.

YBara!

[ns nigroToBKW i BUKOPUCTaHHSI HacagKu-Co-

KOBUTMCKaYa ANt LUTPYCOBMX OCHOBHUIA

6nok npunagy Bigkuaaetbest Ha 90°. Y

LibOMY MOMOXEHHI HIKOMNM HEe BUKOPUCTO-

BYMTE iHLWWi HacaaKu.

=> Pap manioHkiB

1. TpumaiiTe OCHOBHWI GrOK Npunagy
3a pyyKy i 06epexHo BigkmaanTe, LWoo
npusog, 6yB cnpsiMoBaHWin BBEPX. 3a
noTpebu NoBEpHiTb OCHOBHWUIA BGroK
npunagy, Wwob fo kHomnok 0yB 3abe3neye-
HUM gobpui gocTyn.

2. TlpuBigHWI Ban 3 NPYXUHHUM ernemMeH-
TOM BCTaBTE BHM3 Y NPUBIL OCHOBHOTO
6noky.

YBara!

MpwuBigHWI Ban noBuHeH 3abe3neyyBaTu
nerke NpPUTUCKaHHs nNanbLemM AoHM3Y. BiH He
NMOBUHEH MICTUTU HanNuUNaHb 3aruLLKiB COKY

i BrokyBaTnCs KiCTOYKaMu abo CTOPOHHIMM

npegmeTamu.
3. TlocTaBTe 36ipHy YaLly nig KyTom Ha
npuBeoa.

4. 306ipHy Yally NOBEPHITb NPOTU FOANHHU-

KOBOI CTPINKu 80 ii YyTHOI dhikcauii B nasi.

5. BcTtaBTe cityactuii insTp Ha 36ipHy
yaLy.

6. BcTaBTe KOHYC COKOBUTMCKA4a Ha npu-
BiAHWI Ban.

Hacapky-cokoBuTMcKaY Ansi LUTPYCOBUX

BCTa@HOBJIEHO HA OCHOBHOMY bGrioui npunagy,

i BOHa rotoBa o poboTu.

3acTocyBaHHA

=> Papg manoHkis [4

1. PospixTe HaBnin UMTPycoBi PYKTU.

2. [lMipcTaBTe npyaaTHY EMHICTb Nig,
Hacagaky.

3. lMig’egHaniTe BUMKY 0O PO3ETKMN.
YBiMKHITb npunag. MNMpveog noymHae
npawtoBaTm.

YBara! (MFW36.../MFW38...)

[Micns yBIMKHEHHS npunag 3anyckaeTbcs

Ha wemakocTi 2 (wewuako). Lob ckopucrta-

TUCS COKOBUTUCKAYeM AN LUTPYCOBMX,

060B'A3KOBO HATUCHITb KHOMKY 1-2 | rev

1 pas; npunag nepenge Ha WBUAKICTb 1

(noBinbHO). =» «HanawmysaHHs1 WeUdKo-

cmi» dus. cmop. 191

4. Po3spisaHi HaBnin LMTpycoBi opyKTU Npu-
Knagitb 06pobnioBaHO NOBEPXHEID A0
KOHyCa COKOBMTUCKa4a Ta NpUTUCKanTe
OOHM3Y. FAK TiNbKM OPYKTU NPUTUCHYTU
[0 KOHyCa COKOBUTUCKaYa, KOHYC
noynHae obepratucs.

5. [Ans 3aBepLUEHHSI NPoLIeCy BUTUCKAHHS
COKY 3MEHLUTE CUMy NPUTUCKAHHA 0O
KOHyCa COKOBUTUCKaYa.

6. Akuwo poboTy 3aBepLUeHO, BUMKHITb
npunag ta BUAMITb LUTENCENbHY BUIKY 3
pO3EeTKN.

7. YTpumyWiTe aBapiniHy KHOMKY Y HaTuc-
HYTOMY CTaHi i oGepTaliTe Hacaaky 3a
FOAVHHUKOBOK CTPINKOH0, NMOKN BOHA HE
BUKPYTUTBCS.

8. 3HiMiTb Hacaaky, po3bepiTb i NPOYUCTITb
yci petani. =» «/[joanso i wjo0eHHe
oyuweHHsI» ous. cmop. 196

BkaziBku:

— LWo6 gocarti onTManbHOro BUXoa4y
COKY, MPOLIEC BUTUCKAHHSI COKY MOTPIOHO
NOBTOPIOBATM LeKifNlbka pasiB.

— 3a noTpebun HeobxiaHO CNOPOXHUTY
citTyacTuin ginkTp 3 rpybrMu YacTuHamm
(PpPYKTOBOI M’AKOTi Ta 3epHATaMM.
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uk [ornsag i WwoaeHHe OYNLLIEHHS

Odornsap i woaeHHe
OYMULLEHHSA

Mpunag, yci Hacagku i BUKOPUCTOBYBaHI
akcecyapu HeobXigHO 'PYHTOBHO YUCTUTH
NiCNsA KOXXHOro BUKOPUCTaHHS.

A IcHye HeGe3neka ypaXeHHs CTPyMoM!
Mepen ounLLeHHsM kabernb XMBMEHHS
HeOobXiAHO BUMHATN 3 PO3ETKN.

— Hikonu He 3aHyptoiTe OCHOBHUIA GOk
npunagy y pigvHv Ta He MyITe Y nocyao-
MWIAHIA MaLLUWHI.

/\ Ichye HeGeaneka TpaBMyBaHHs!

He TopkainTecs roctpmx HOXIB Ta kpaiB

BCTaBOK AN151 LIATKyBaHHA Ta Hapi3aHHs.

YBara!

— He BukopucToByviTe 3acobu ons oyu-
LLEHHS, LLO MICTATb CMMPT.

— He BukopucTOBYy#TE rOCTpI, KiIHYaCTI UK
MeTaneBi NpeaMeTn.

— He BuKOpUCTOBYMTE XXOPCTKi raHYipKu
abo 3acobu Ans OYULLIEHHS.

Ha mantonky [M Bu 3Hangete KopoTkui

onuc, SK cnig YMCcTUTU OKpeMi geTani.

m [lpoTpiTb oCHOBHWIA Briok Npunagy
BOJIOrOK raH4ipKO0 Ta 3anuLITe COXHYTU.

m BukopuctaHi Hacagkun po3bupainTe y
3BOPOTHIN nopsaaky (ave. po3ain «ligro-
TOBKa» ANA BiANOBIAHOI HAacaakn).

m Yci akcecyapu NpoMuiTe ny>XHUM
MUOYUM 3aCOO0M, BUKOPUCTOBYHOUN
raHyipky/ry6ky, abo o4mcTiTb M’SKOH0
LLITKOHO.

m [lpocyLwiTb BCi YaCTUHW.

BkasiBku:

— MerTanesi getani Bigpasy X BUTPITb
Hacyxo i 3MacCTiTb CTOSMOBOIO Ofi€l0 Ans
3aXUCTY Bifl ip>KaBiHHS.

— [Mpwv 06pobui, Hanp., MOPKBK Ha enemeH-
Tax 3 nnacTMacyt MoXyTb yTBOPHOBATHCS
KONbOPOBI MMM, Ix MoXHa ycyHyTU 3a
[0MOMOrot0 AeKiNbKOX Kpanernb CTONoBOI
onii.
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Peuentun

Ke66e

BkaziBka (MFW36.../MFW38...):

Onsi BCiX pobounx onepadin ycTaHOBmMONTe
LWBMAKICTb 2 (LUBMAKO).

®dapw gnsa Tpy60o4okK:

— 500 r 6apaHuHK, HapisaHOi CONMOMKOID

— 500 r kpynu 3 nweHuLi Bynryp, NpoMnTH i
[aTun BOAi CTEKTU

— 1 maneHbka UMbynuHa, nociyeHa

m bapaHuHy i nweHuLo no4eproso nepe-
MOMOTK B M’scopyOLi (peLUiTKOBUIA ANCK,
OpiGHMN).

m  Macy nobpe nepewmiwatu, gjogatm
umobynto.

m  Cymiw we ABivi nepenycTutn Yyepes
M’sicopyOky.

HauuHka:

— 400 r 6apaHnHK, HapisaHOi CONMOMKOID

— 2 unbynvHNM cepeaHbLOI BENUYMHW,
NOCIYeHMX

— 1 cTonosa noxka onii

— 1 cTonosa noxka 6opoluHa

— 2 YarHUX NOXKN OYXMSHOIo nepLto

— Ccinb i nepeup

m BapaHuHy nepemonotun B m’acopy6ui
(peLuiTkoBUIA OUCK, APIOHWIA).

m  LmbBynto o6cmaxknT 40 30M0TUCTO-KO-
PVYHEBOTO KOMbOPY.

m  [opatn 6apaHuHy i npoxapuTu.

m  [logatu iHwi iHrpegieHTun.

m Yce TywKyBaTV NpoTArom npmobn.
1—2 XBUNUH.

= 3nUTK 3anBUIA XKp.

= HauuHky oxonoamTw.

MpurotyBaHHA Keb6e:

m  Cywmiw ons Tpy6oyok 06pobuTn 3a gorno-
MOrOt0 Hacaaku kebbe.

m  [lopoxHucTy TpybouKky 3 chapLuy Hapi-
3aTu LWMaTKamm 3aBAOBXKK 7,5 CM.

= 3aninMTy o4uH KiHeub TpyOoYKM.

m  TpPOXV HAYMHKM BTUCHYTU B OTBIP | TAKOX
3aninuTI iHWWIA KiHeub TpyGoYKN.

m Harpitu onito (npn6n. 180 °C) i cmaxuTtn
TPyOOUKM Y chpuTOpi NpMBN. 6 XBUIUH 4O
30I10TUCTO-KOPUYHEBOIO KOMNbOPY.



MapumnaH

BkaziBka (MFW36.../MFW38...):

Ons BCcix pobo4ymx onepakdiii ycTaHoBonNTe
LWBMAKICTb 2 (LUBUAKO).

210 r murganto (rpyboro nomeny)

210 r wyKkpoBoi nyapu

TPOXM TPOSIHAOBOI BOAM

1 Kpanns onii ripkoro muraanto

[ob6pe nepemiwati murgans i LyKpoBy
nyapy.

Cymiw po3ginut Ha 6 piBHUX NopLin
(mo npubn. 70 ).

MigrotyBat ocHOBHUIA Bnok npunagy
3 HacaZKo-M AIcCopy6Koto | APIOHUM
PELLITKOBUM ANCKOM (2,7 MM — 3aNnexHO
Bif moaeni =» «3anacHi yacmuHu ma
akcecyapu» ous. cmop. 199).

MepLuy nopuito NoknacTy 4o 3aBaHTaxy-
BanbHOI YaLi i yBiMKHYTW npunag,.
Yepes KOXHUX 5 cekyHA Aofasatu
HacTyMHy nopLjto, Noku Bce He Oyae
nepepobneHo.

Micna uporo gogaTy TPOXM TPOSHAOBOT
Boaw i 1 Kpanno onii ripkoro muragarnto,
nepemilaTv i 3anMwmnTn nexaTu.

Mopagm
M’sicopy6ka

3acTocyBaHHA peLliTKOBUX AUCKIB

PewiTkoBuUn guck, apioHun (2,7 mm):
BapeHa KypsiTvHa, CBMHWHA, SNOBUYMHA,
BapeHa neviHka, BapeHa puba ons cynis;
cupa CBUHUWHA i ANOBUYMHA ANS pyneTy
3 pybneHoro m’sica; cupa neviHka, M’sico
i cano ans niBepHoi koBdacu; CBUHMHA
01 CMPOKOMYeHoi koBbacu
PewwiTkoBUI auck, cepeaHin (4 Mm):
CBVHVHA | ANOBMYMHA ANS NawTeTy i
cepBenary

PewiiTkoBUI ANCK, KPYNHUM (8 MM):
CMakeHa CBMHMHA A1si rynsiLioBOro
cyny; pewTku (Hanp., neyeHi, koBbacu)
ON1S 3anikaHKuy i3 peLuTok

Ao noTtpibHa GinbLw ApibHa
KOHCUCTEHLSi NPOAYKTiB Nepepobku,
MOBTOPITb NPOLEC NOAPIOHEHHS i BUKO-
PVICTOBYITE MOYEPrOBO PIi3Hi PELLITKOBI
OVCKY (KPYMHWIA, CEepeaHin, ApiOHUIA).

[MNopagu uk

MopanbLui iHrpegieHTn (Hanp., umdynto,
NPsIHOLL) MOXHa JofaBaTtu 6esnoce-
peaHbO Mg Yac nepeMentoBaHHs. Takum
YHOM o6pe nepeMilaroTbes yei
iHrpedieHTw.

KoBG6acHum wnpuy

HaTtypanbHy koBbacHy 060noHKy nepes
nepepoobKolo 3amouiTk B TENMivi BOAI Ha
npv6n. 10 XxBUnuH.

O60omnoHKy koBbacu He 3anoBHIONTE
HaATO «TYro», OCKifbKW Mif Yac BapiHHs
abo cmakeHHs1 KoBGaCKN MOXYTb
TPICHYTW.

Hacapka-Tepka
Yeara! (MFW36../MFW38...)

Hacagku ong waTkyBaHHS Ta Hapi3aHHS
MOXXHa BMKOPWCTOBYBATW NnnLLE Ha
LWBMAKOCTI 1 (NOBINbHO).

Hacagky ans HatupaHHs cnif BUKO-
pPUCTOBYBATW Ha LUBMAKOCTI 2 (LUBUAKO).
=> «HanawmysaHHs weudkocmi» Ous.
cmop. 191

3acTocyBaHHs1 BCTaBOK

BcTaBka AnsA HapisaHHA: NS MOPKBMY,
cenepwu, konbpabi, kabaukis

BcraBka gns warkyBaHHA (rpy6a): ans
MOPKBMU, rOpiXiB, TBEPAOro cupy (Hanpu-
Knag, eMeHTanbCbKoro)

BcraBka gns wartKyBaHHA (OpibGHa):
0118 ropixis, TBEPOOro cupy, cupy
napmesaH

BcTaBka gns tepTa: Ans kapTonni, cupy
napmesaH, ropixis
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uk YTunisauis

YTunizauis

Llen npunag mapkipoBaHo 3rigHo
NonoXeHb EBPONENCLKOT npekTnsan
2012/19/EU cTOCOBHO €NeKTPOHHMUX
Ta enekTponpunagis, wo 6ynuy
BUKOpUCTaHHi (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
[npekTBO BU3HAYaAOTLCA MOXIN-
BOCTI, SIKi € AiIICHUMU Y MexaX
€BpONENCHLKOro coay, LWoao
NPURHATTA Hasapj Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTaHHI npunagis.
[Mpo akTyanbHi MOXNMBOCTI ANA
BUOANEHHS MOXHa Ji3HaTncs

B crneuianizoBaHoMy MarasuHi.

198

YMoBM rapaHTii

CTOCOBHO LibOro nNpunagy 4itoTb yMOBU
rapaHTii, o6 Oynu onybnikoBaHi HaLWMMm
KOMMNETEHTHUM NPeaCTaBHULTBOM B KpaiHi,
B skt Bu npua6anu npunag. Bu moxete

B Oyab-sIKMI Yac ofepaTv YMOBM rapaHTil
y cneuianisoBaHOMy Mara3uHi, B skomy Bu
npuabanu npunag, abo 6e3nocepegHLO

B HalloOMy npeacTaBHUUTBI y Bac B kpaiHi.
YMoBWU rapaHTii ona Hime4yumHu Ta agpecu
Bu 3Hangete Ha 0CTaHHIX YOTMPbLOX
cTopiHKkax uiei 6poLuypu. Kpim Toro, ymosu
rapaHTii po3MmiLLeHi TakoxX i B IHTepHeTI 3a
3a3Ha4YeHo agpecoto. [ins KOpUCTyBaHHS
rapaHTiiHUMK nNocrnyramMmy HeobXxigHo B
Oyab-sIKOMyY BUMaKy nokasaTu KBUTaHLto
npo onnary.

MoxnuBi 3miHW.



3anacHi 4YacTuHu Ta akcecyapu uk

3anacHi 4YacTUHM Ta aKkcecyapwm

3anacHi YacTUHU Ta akcecyapm

= 638407 PewuiTkoBMi anck (OpibHUIA) ons m’sscopyokm

& 637985 PeluiTkoBMi anck (cepeqHin) Ans m’scopyoku

= 637986 PeluiTkoBUI AUCK (KPYNHWUIA) Ans M’icopy6km

& 637987 KoBGacHui Wwinpuu;: Arsi 3an0BHEHHS
KOBOACHOK MacoH0 LUTYYHOI | HaTyparnbHOI
koBBacHoi 060noHKkW. [ns hopMyBaHHS pyneTis.

= 12000397 Ainst chopy by

& 638281 Hacapka ke66e: ans doopmyBaHHs
hapLUMPOBaAHMX M'SICHUX KOTIETOK Kebbe.

& MFZ3DS1 Hacapka-tepka: ons warkyBaHHs, TepTs i
Hapi3aHHs

& 798161 BcTaBka Ana HapisaHHA 0Na Hacagkn-Tepku

= 798162 BcTtaBka ans watkyBaHHA (KpynHa) Ans
HacaaKn-TEPKU

& 798160 BcTaBka ans watkyBaHHA (OpibHa) Ans
HacagKkn-Tepku

& 798130 BcTaBka ans TepTta AN Hacagku-Tepku

= 791603 Hacapka-cokoBuUTUCKaY Ans LUTPYCOBUX: AN

BMYaBIIOBAHHSA COKY 3 NIMMOHIB, anernbCuHiB Yun
rpenndpyTis.

3anacHi YacTMHM Ta akcecyapu MOXHa NnpuabaTi B MarasvHi abo cepBiCHOMY LIEHTPI.
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uk [onomora npu Henonagkax

Jonomora npu Henonagkax

MNpo6nema
Mpy BMUKaHHI
npunag He
3anycKaeTbCs.

MoxnuBa npuynHa
Ha npunag He nogaeTtbes
CTPYyM.

YcyHeHHs
BcraBTe wwrencensHy BUIKY B PO3ETKY.

Mpunag npautoe
HOpMarsbHO, ane
NPOAYKTY He
nepementolTbCs.

Mpunag 6yB nepeBaH-
TaXkeHun, i 3axonnoBay
3raMaBcs Ha 3agaHoMy
MicLi 3riomy.

BumkHiTh Nnpunag i fodekanteca
3YNMUHKK. Bunmits BUNKy npunagy 3
pO3€eTKH, 3HIMITb Hacaaky, po3bepiThb i
NPOYUCTITb YCi geTani. 3aMiHiTb 3axo-
nntoBay. =% «3axucm ei0 nepesaHma-
JKeHHs1» dus. cmop. 191

MpoaykT He nepe-
MernoTbes abo
nepemMentorTbCs
HaATo MOBINbHO.

Hacapgka abo LHek 3a0uTi.

Mpunaau 6e3 dyHKLUii 3BOPOTHOrO
xopy: BUMKHITb Npurnag, odekantecs
MNOro 3YNUHKW | BUAMITb BUSKY 3 PO3ETKM.
3HiMiTb Hacaaky, po36epiTb i NPOYNCTITb,
o6 npobutn npoxig. =» «Joansio i
wodeHHe oHuWeHHs» dus. cmop. 196

Mpunagu 3 dyHKUiEI0 3BOPOTHOIO
xopy:

BMMKHIiTb npunag kHonkoto O/1 Ta
AoyeKkanTecs 3ynuHK1 Npueoga.
HaTucHiTb i BTpuMyiiTe kHomky 1-2 | rev.
MpunbnusHo 3a 5—10 cekyHA BiaNycTiTh
kHonky 1-2 | rev i goyekanTecs 3ynuHku
npuBoAa. 3HOB YBIMKHITb npunag i
NpoaoBXynTe poboTy. = « DyHKUis1 360-
pomHo20 xody» dus. cmop. 192

Ha wtoBxay 3ailcHioeTbeA
3aHaATOo CUIbHE HaTUC-
KaHHs abo roproBuHa M’si-
copy6ku 3aHaATO NOBHA.

3MeHLUTE CUy HaTUCKaHHS Ha LUToBXaY
i 3aMOBHIOMTE rOPrIOBMHY MEHLLOHO Kifb-
KICTIO NPOOYKTIB.

Y npopykTax Ans nepe-
POGKM LLie MiCTATLCS
TBEPAj YaCTKW.

Bunmite TBEpAi KOMNOHEHTU. TBEPAi
OBOMi Nepen nepepobkoto nonepeaHbo
npoBapiTh, MpoXapTe abo NPOTYLLKyWTE.

DyHKLA 3BOPOT-
HOro x0dy He
3anycKaeTbCs.

KHonky 1-2 | rev Bigny-
LLEHO HAATO LUBMAKO.

YTpumyiite kHorky 1-2 | rev y Hatuc-
HYTOMY CTaHi, JOK/ HE MOYHETLCS
3BOPOTHUIA Xig,.

LLIHek 3aHaaTo 3abuTHIA.

BumkHiTE Nnpunag, govekanTecst noro
3YMUHKM | BUAMITb BUSIKY 3 PO3ETKN.
3HiMiTb Hacaaky, po36epiTb i NPOYNCTITb,
o6 npobutn npoxig. =» «Joansio i
wodeHHe o4uWeHHs» dus. cmop. 196

Akwo npobnemy He BAAETLCSA YCYHYTU CAMOCTINHO, OBOB'I3KOBO 3BEPHITLCS 40 CIyX6m

nigrpumkn! Homepn TenedoHiB 3a3HayYeHi Ha OCTaHHIX CTOPIHKaX IHCTPYKLi.
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Vcnonb3oBaHme No Ha3Ha4YeHUo ru

Mcnonb3oBaHWe NO Ha3HAYEeHUIO

BHuMaTenbHO 03HaKOMLTECH C UHCTPYKLMEN No

3aKcnnyaTauum, npm paboTte pyKoBoACTBYMTECH YKa3aHUAMU
OaHHOMW UHCTPYKLIMU U COXpaHAUTe ee Ans AanbHeunLwero
ucnonb3oBaHuA! Nepenasasa npubop Apyrum nuuam,
npunaramte JaHHYH UHCTPYKLMUIO.

[MponsBoanTernb He HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXOEHNS,
BO3HUKLLME B pe3yrnbraTe HecobniogeHnsa ykasaHui no npaBuibHOMY
npUMeHeHunto npuodopa.

OT0T Npnbop NpegHa3Ha4veH TonbKo A4S JOMAaLLHEero UCnonb30BaHus.
Mpnbop MOXHO NCNOMNB30BaTh TOMLKO 4S5 NepepaboTKn Takoro
Konun4yecTsa NpOAyKTOB U B TEYEHME TaKOro BpeMEHU, KOTopble
XapakTepHbl 41s JOMaLLHEro Xo3sncTea.

Mpnbop 1 NpuHagnexHoCcTH (B 3aBUCMMOCTU OT MOAENN) NpUrogeH
TOMbKO ANA criefyoLwero NpUMeHeHus:

Msacopy06ka: Anga nsmens4eHns 1 nepemMeLLmBaHns Cbiporo un
BapeHoro msica, cana, nTuubl U pbibbl.

KonbacHbIn wnpuy: 4ns npurotoBrneHus konbac n pynetos.
PopmMoBoOYHas Hacaaka ana kebbe: 4na NpUroToBeHUs MMPOXKOB
C MACOM U NefnbMeHeN.

MpuctaBka Ans WWWHKOBKW: ANSA LUMHKOBKWU, NEPETUPAHUSA N PE3KN
NPOAYKTOB.

CokKoBbbKMMarnka Ansa UMTPYycoBbIX: AN OTXX1Ma Coka 13
LUUTPYCOBbIX.

3 nepepabatbiBaeMbIx NPOAYKTOB AOMKHbI OblTb yAaneHsb!
NOMHOCTLIO TBEpAble KOMMOHEHTLI (Hanpumep, KocToukn). MNpunbop
3anpeLlaeTcs UCnorb3oBaTh And nepepaboTkm Apyrnx BeLLeCTB
unu npegmetos. Npn ncnonb3oBaHUM ApYrnx paspeLleHHbIX
npounssoguTenem NPUHaaIeXXHOCTEN BO3MOXHbI Apyrne BapuaHTbl
npumeHeHus. MNpubop paspeLuaeTcsa NCnonb3oBaTh TOMBKO C
OpUrMHanNbHBIMW YacTaMU U NpUHaLNexHocTaMn. Hu B koem cryvae
Henb3s NCNoNb30BaTh NPUCTABKKU, a TaKKe HacaaKu AN pPesku u
LLUMHKOBKM B Apyrux npudopax. Ncrnonb3ynTe TonbKo nogxoasme
APYr K ApYyry YacTun 51 COOTBETCTBYHOLLMX NPUCTaBOK.
Mcnonb3ynTte npnbop TOMbKO BHYTPY MOMELLEHUI NPY KOMHATHOM
TemnepaType Ha BbicoTe He Bbilwe 2000 M Hag ypoBHEM MOpPS.

Hwn B KOemM crnydae He cTaBbTe NPUBOP Ha ropsiyne NOBEPXHOCTH,
HanpumMep, Ha ANEKTPONANTY, NN BOIMU3N HUX.

Paboyasa noBepxHOCTb A0MmMKHA BbITb YO4OOHO AOCTYMNHOWN,
BMNaroCTOMKOWN, MPOYHOWN, POBHOW, CYXOWN N AOCTATOYHO 60MbLION,
4YTOObI HE NPOUCXOAMIO NOBPEXAEHUN OT BPbI3T, N MOXHO BbINO
OecnpenaTcTBEHHOW paboTaTb.
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ru YkasaHusi No TexHnke 6Ge3onacHocTh

STOT NpMBOP MOTYT UCMOMNb30BaTh NLIA C OrPaHNUYEHHBLIMY
(p13NYECKUMU, CEHCOPHBLIMM UM YMCTBEHHBLIMI CNIOCOBHOCTAMM
UMU HE MMEIOLLIMMIM JOCTaTOYHOrO OMbiTa UMW 3HAHWIN, ECNY OHU
HaxoOsATCcs NoA NPUCMOTPOM UM NPOLLMM COOTBETCTBYIOLLIMN
WHCTPYKTaX OTHOCUTENbHO 6e30MacHOro nornb3oBaHus Nprubopom

N YACHUNM ANsA cebs, Kakylo ornacHOCTb HeceT B cebe nprnbop.
[eTeli Henb3sA noanyckaTb K NPMBopY 1 LUHYPY NUTAHNUSA, UM HEMNb3s
nonb3oBaTbcsA Npubopom. [eTam 3anpeLleHo urpatb ¢ Npubopom.
Mpoun3BoaNTL OYMCTKY M TEXODCNYXMBAHNE OETAM He paspeLlaeTcs.

YKa3zaHusA no TexHukKe 6e3onacHoCTH

/\ OnacHocTb nopaxeHUst TOKOM U BO3ropaHust

MpnBop MOXHO NOAKMYATL TONBKO K 3MNIEKTPOCETU NEPEMEHHOTO
TOKa Yepes yCTaHOBMEHHYO COrMacHO NPeanUCcaHnsam po3eTky C
3asemrneHveM. YbeguTech, YTO cucTemMa 3a3eMreHns B JOMALLHEN
3MNEeKTPONPOBOAKE YCTAHOBMIEHA COrMACHO NpeanuCaHnsM.

Mpwn noaknoveHun npubopa n ero akcnnyarauum cobnogante
AaHHble, NpuBeaeHHbIe Ha upMeHHON Tabnndke. MNMonb3oBaTbcA
nNpnbopom paspeLuaeTcs TONbKO NPy OTCYTCTBMU NOBPEXOEHUN
kabens n npubopa. PemoHT npubopa (Hanp., 3aMeHy NoBpeXaeHHOro
ceTeBoro kabens) paspeLlaeTcs Npon3BoanTb U3 COOBpaKeHnn
6e30nacHOCTM TONbKO Hallen cepBUCHON cnyxbe. Kateropmnyecku
3anpeLyaeTcsa nogknoydaTe Npubop K Tanmepam unmn poseTkam ¢
ANCTaHLUMOHHBIM yrpaBneHnem. Becerga cnegute 3a npnubopom

BO BpeMsi ero pabotbl! PekomeHayeTcst HM B KOEM Cryyae He
OCTaBnATb NPUBOP BKMOYEHHBLIM OSbLUE, YeM 3TO HEOBX0AMMO ANg
nepepaboTkn NPoayKTOB.

CeTeBoWn kabenb He JOMKEH conpuKkacaTbCs C FopAYMMmM YacTaMM
NN NPOXOAUTb Yepes OCTpble rpaHu. Hu B Koem cny4vae He
norpy>aTb OCHOBHOWN 6r0OK B BOAY Y HE MbITb B MOCY4OMOEYHOWN
MawmnHe. He ucnonb3ynte naposble o4ncTutTenu. He ncnonb3osatb
NpMBOP MOKPbLIMU pyKamn 1 He AaBaTb eMy paboTaTb BXOMOCTYIO.
Mocne kaxgoro NPUMEHeHUs, Npu OTCYTCTBUX NPUCMOTPAa,

nepen cbopkom, pasbopKom NN OYUCTKON, a TaKkKe B Criyvae
HencnpaBHOCTM 06513aTEeNbHO OTCOeAMHUTE NPUBOpP OT CeTK.
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YKasaHusi No TexHnke 6e3onacHoCcTn ru

/\ OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA

Cpasy nocne nonb3oBaHus Npnbopom nogoxauTe 40 NOMHOM
OCTaHOBKM npusoda. [epepn ycTaHOBKOW U 3aMeHON Hacagok
HeobX0oaMMO BbIKNKOYNTL NPMBOP N OTCOEANHUTL OT CETMW.

He kacanTtecb pykaMu OCTPbIX HOXEN U KPOMOK Ha Hacagkax

OS5 pE3KN U LUMHKOBKW. He B KoeM criydyae He npukacamTech K
BpaLarowmmea getansam. Hu B Koem criydae He NpocoBbIBanTe pyku
1 NanbLbl B 3arpy304HbIv NaTpyboK nnun B BbINMyCKHOE oTBepcTUe. Hu
B KOEM CIlyYae He npoTankmsaunTe nepepabaTtbiBaeMble NPOAYKTbI B
3arpy3o4HbIn Natpybok pykamu. [NMonb3ynTechb TONbKO MMEKOLNMCS B
KOMMIekKkTe Tonkarenem!

Hwn B KOem crny4ae He KacanTechb rofbiIM1 pyKamn OCTPbIX HOXEN 1
KPOMOK Ha HacagKkax anst pe3kn 1 LUMHKOBKW.

/\ BHumanue! OnacHocTb noBpexaeHusa npubopa

Cneaute 3a Tem, 4Tobbl B 3arpy304HOM NaTpybKe Mnv B NpucTaBkax
He Haxoaunucb NOCTOPOHHME NpeaMeThl. He npocoBbIBanTe Kakue-
nmbo npeameTbl (HaNpUMeEP, HOXM UIN NTOXKKW) B 3arpy304HbIi
naTpyboK nnm B BbINMyCKHOE OTBEPCTUE.

OctaBnante npnbop HenpepbIBHO paboTaTb MakCUMyM Ha

10 MuHyT. 3aTem BbIKIHOYMTE NPUBOP 1 AanTe OCTbITb 40 KOMHATHOWN
TemnepaTtypsbl.

/\ BaxHo!

Mocne kaXgoro NPUMEHEHUS UK Nocre AnUTenbHOro
HEeNcnonb3oBaHNs 06a3aTenbHO TWaTeNbHO O4YMCTUTE NPUBOopP B
COOTBETCTBUW C ONUCaHUEM. =P « YX00 U exxeOHe8Hasi oyucmkea» CM.
cmp. 210

203



ru O630p

OT Bcero cepaua nosgpasnsem Bac

C MOKYMNKOW HOBOro npuéopa upmbl
Bosch.

Ha cnepgyoLmux ctpaHyuax 4aHHOW HCTPYK-
uum no akcnnyartaumm Bel HangeTe LeHHble
ykasaHusi no 6e3onacHoMy Nofib30BaHUO
3TUM NpMBOPOM.

MbI npocum Bac nonHOCTb0 03HAKOMUTLCS
C JAaHHOW MHCTPYKLMEN 1 crieqoBaTh BCEM
ykazaHuam. Torga aToT npubop Gyaet
cnyxuTb Bam gonroe Bpems, n pesynsrarbl
ero paboTbl NOATBEPAST, YTO NPU MOKYTKe
Bbl NpuHANM NpaBunbHoOE peLueHne.
CoxpaHuTe 3Ty MHCTPYKUMIO NS AanbHen-
LLEro MUCMonb30BaHWSA UNW ANs nepegayn ee
cnepyoLLemy BragenbLy.

[ononHuTenbHyo nHopMaLmio O Hallen
npoykumn Bel HangeTe Ha Hallen cTpaHuue
B MIHTepHeTe.

OrnaBneHue
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= PucyHok I\
OcHOBHoOWM 6nok

a

b
c
d
e
f

9
h
i

MpvBog Ansa npucTaBok

KHonka | unn O/ I*

Knorka O unun 1-2 | rev*

WHovkaTop paboyero coctosHus
Pa3bnokupytoLuas KHornka

Pyuka onst nepeHockm

OToenexve anst XxpaHeHUs C KPbILLKOW
CeTeBol kabenb

OTcek ans kabens

OcHoBHas npucTaBka

T o

™ Q0

f

Kopnyc

3arpy3ouHbin naTpybok
3arpy3o4HbIi NIOTOK
TonkaTenb

LLIHek ¢ 3axBaToM
KonbLo ¢ pe3bboii

OeTtanu msicopy6ku

a
b

C

d

Hox

POpMOBOYHbIV OUCK A51S1 MENKOM
py6kun*

DOPMOBOYHbBIV ANCK ANt cpeaHen
py6kn

DOPMOBOYHbIN ANCK Arsi KPYNHON
py6kn

Detanu kon6acHoro wnpuuya

a
b

OnopHoe KonbLo
MyHALWwTYyK konbacHoro wnpuua

Hacapka ans ke66e

a
b

KoHycHoe konbLo
MyHowTyk onst kebbe

= PucyHok [E
MpucTaBka Ans LWMHKOBKU®

6

T OoKQ ""TOh Q0 Tw

Kopnyc

3arpy3o4HbIi naTpy6ok

KpblLwka

3arpy3oyHbIi NOTOK

Tonkatenb

Hacagka ons pesku

Hacapgka ons KpyrnHOW LUMHKOBKM
Hacagka anst Menkom LUMHKOBKM
Hacagka-Ttepka



7 MNpucTtaBka-cOKOBbhKMMarka ans
LMTpPYyCcOBbIX*
a Co6opHas Yawwa
b Certyatbin dpunstp
¢ KoHyc cokoBbRKMManku
d [lMpuBoaHON Ban ¢ NpyXWHON

* B 3aBMCMMOCTM OT MOAENU

B AaHHOW MHCTPYKLUMM ONUcaHbl pasnuyHble
ucnonHeHuns npubopa. Ha ctpaHuuax ¢
pucyHkamm n3obpaxeH npubop B cobpaH-
Hom Buae. = PucyHok [

3anyacTu 1 NPUHAANEXHOCTN MOXHO
nproBpecTy Yepes Hally CEPBUCHYIO CryxDy
unun Ha cante www.bosch-home.com.

=> «3anyacmu u npuHadnexxHocmu» CM.
cmp. 213

MNMepen nepBbIM
MCMoNb30BaHUEeM

Mepen ncnonb3oBaHMeM HOBOTO NpuGopa
€ro HeobxoaMMO MOSHOCTbLIO pacnakoBaTb,
OYUCTUTL M NPOBEPUTD.

BHumaHwme!

BBoauTb B AeNCTBME NOBPEXOEHHbIN

npubop KaTeropmyeckn 3anpeLLeHo!

m  BbIHYTb OCHOBHOW 6ok 1 BCce
NPUHAANEXHOCTU N3 YNAKOBKU.

m Yoanute MMEKOLLMINCS YNaKOBOYHbIN
martepuarn.

m Pa3bepuTe cobpaHHble NpUHaaIexHo-
CTV Ha oTaenbHble YacTu. [Nocnenosa-
TENbHOCTb AEeNCTBUI NpY 3TOM AOSMKHA
ObITb 0GpaTHON onNMcaHuio B pasgene
«[lMogrotoBkay.

m [lpoBepbTE KOMMNMEKTHOCTL BCEX YACTEMN.
=> PucyHok [/ [E

m [lpoBepbTe Bce yacTu npubopa Ha
OTCYTCTBME BHELLHWX NMOBPEXAEHWIA.

m [lepen nepBbIM UCMOMb30BaHNEM
TLATENbHO OYUCTUTL Y BbICYLUNTD
Bce getanu. =% «Yxo0 u exxeOHesHasi
oyucmka» cm. cmp. 210

Mepea nepBbIM UCMONb30BaHNEM ru

AnemMeHTbI ynpaBrieHus U
MHAOUKaLUn

MFW35...

KHonka |

HaxaTtnem kHomku | mpnbop BKo4aeTcs.
MpuBoA cpady Ha4YMHaeT BpaLLaTbCs.

Knonka O
HaxaTnem kHonku O npnbop BbIKMOYaeTCS.
MpuBoA ocTaHasnMBaeTcCs.

MFW36.../MFW38...

KHonka O/I

Haxatnem kHonkm O/1 npubop BkntoyaeTcs.
MpvBog cpasy HaunHaeT paboTtaTb B CKO-
poCTHOM pexume 2 (6bIcTpo). NoBTOPHLIM
HaxxaTnem kHorkn O/1 npnbop BbIKMHO-
yaetcs. [NpuBog ocTaHaBNMBaeTCS.

KHonka 1-2 | rev

KopoTkum HaxaTtvem Ha kHonky 1-2 | rev
CKOpOCTb Npnbopa nepeknio4aeTcs Mexay
pexumamu 1 (MefneHHo) u 2 (6bICcTpo).
=»> «Hacmpotika ckopocmu» cm. cmp. 206
Hakatuem kHomkm 1-2 | rev v ee yoepxa-
HVeM 3anyckaeTcs yHKLUUsi obpaTHOro
xopa. =» «PyHKyus 0bpamHoao xoda» CM.
cmp. 206

Bce mogenu

WHpukaTop paboyero coctosiHuA

Koroa npubop BKIOYEH, FOPUT MHAMKATOP
paboyero coctosiHusA. B mogensx ¢ pyHk-
umen obpaTHOro xofa MHAMKaTop yHKUMN
MUraer, noka kHonka 1+2 | rev ocraetcs
HaXkaTom.

Pasbnokupytowias KHonka

Mpy HaxxaTnm pa3bnoKMpPYOLLIEN KHOMKM
YCTaHOBINEHHasi Ha Npubope nNpucTaBka
ocBoboxaaetcs. TomnbKO Npu HaxxaTomn
pas3bnokunpyoLLEl KHOMKE MOXHO NOBEPHYTH
NPUCTaBKy MO YaCOBOW CTPENIKE U CHATb C
OCHOBHOro 6roka.

OTcek ans kKabens

CeteBoWi kKabernb MOXHO BbITSHYTb 13 OTCeKa
Ans kabensa nnu BCTaBuUTb ero obpaTHo.
BeiTArnBanTte kabenb Bcerga TonbKo Ha
HeobXoaAMMYIO ANUHY.
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ru YCTPOMCTBO 3aLUMTbI OT NEperpysku

OTpeneHve Ans xpaHeHus

He ncnonbayemble (hOpMOBOYHbIE ANCKM
MSICOPYOKM MOXHO NMOMECTUTL B OTAENEHNe
ONSi XpaHEHWs U 3aKPbITb KPbILLKOW.

YcTpOUCTBO 3almUThbI OT

neperpysku

YT00bI NPeoTBpaTUTL 3HAUNTESNbHbIE
noBpexaeHust npnbopa npu neperpyske
OCHOBHOW MPVCTaBKM, NOBOAKOBAs BTYSIKa
CHabxeHa Hace4koW (3agaHHOe MecTo
crnoma). B cnyyae neperpysku 3axeaTt noma-
eTcs B 3TOM MecTe. HoByto NMOBOAKOBYIO
BTYIKY MOXHO NpuobpecTtu B CEpBUCHON
cnyx6e (Ne 630701). Ha 3anacHble Yactu ¢
3afaHHbIM MECTOM CIoMa HallW rapaHTuii-
Hble 00s13aTenbCTBa HE PacNpPOCTPaHSAOTCS.

3amMeHa NnOBOAKOBOW BTYNKU

= PucyHok

1. OcnabbTe BMHT B MOBOAKOBOW BTYIIKE
nogxopdsilen orseptkon (PH2) n
CHUMUTE AedEKTHYIO NOBOAKOBYHO
BTYIIKY.

2. BcTaBbTe HOBYH NOBOAKOBYIO BTYIIKY U
MPOYHO NMPUBUHTUTE €e.

HacTtponka ckopocTtu

TOJbKO MFW36.../MFW38...
HacTporikor cKopoCcT! MOXHO YCTaHOBUTb
4ncno o6opoToB 1 (MeaneHHo) nnm 2
(6bICTPO).

BHumaHume!

[ns onpeneneHHbIX NpUMeHeHUA 0bs13a-
TenbHO TpebyeTcsa CKOPOCTHOM pexum 1
(mepnenHo). CobntoganTte pekoMeHaaumm
no HacTpowke ckopocTu!

Cwm. Tarke Tabnuuy = PucyHok [

m  Bkmrounte npubop kHonkown O/1. Mpubop
HaynHaeT paboTaTb B CKOPOCTHOM
pexume 2 (BbICTpO).

m  KopoTko HaxmuTe kHorky 1-2 | rev.
Mpnbop nepekno4aeTcsi Ha CKOPOCTHOM
pexum 1 (MeaneHHo).

m  KOopoTKO HaxkmuTe KHOrMKy 1+2 | rev.
Mpubop nepekntovaeTca obpaTHO Ha
CKOPOCTHOWN pexum 2 (GbICTPO).
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PekomeHaauum no HacTpomke

CKOpOCTHU

Hacapgka CKopoCTb
ObICTpO
6bICTpPO
MefJIeHHO
MefJIeEHHO

PyHKLUMA obpaTHOro xoaa

TONbKO MFW36.../MFW38...

PyHKUMA 06paTHOro xoda CnyXuT A4S Toro,
4TOGbI MyTEM KPaTKOBPEMEHHOrO 06paTHOro
BpaLLeHUs LWHeKa ocBOboAMTb 3acTpsiBLIME
npoaykTbl. PyHKUMA 0OpaTHOro xoga crycTs
15 cekyHA aBTOMaTUYECKM BbIKMHOYaETCA.

BHumaHue!

Hwu B koeMm cnyyae He HaxvmawTe Anu-

TenbHO KHOMKy 1+2 | rev npu BKITOYEHHOM

npubope. HaxumariTte onMTensHO KHOMKY

1-2 | rev TONMbKO Nocrie nosHoM OCTaHOBKM

npueofa npubopa.

m  Bbikntouunte npmubop kHonkon O/1 un
OOXONTECH MOMHON OCTaHOBKU MPUBOAA.

m  HaxmuTte 1 gepxuTe HaxxaTon KHOMKY
1-2 | rev.

m  Cnycrta 5-10 cekyHA OTNyCTUTE KHOMKY
12 | rev n poxxagutech NonHom ocTa-
HOBKW NpuBOAaA.

m CHoBa Bknto4mTe npnbop kHonkon O/1.

YkasaHue: Ecnu 3acTpsiBLUME NPOAYKTHI
NUTaHNs Nocre KpaTkoBpeMeHHoro obpar-
HOro xoAa He ocBo60OAMMUCH, BbIKMYUTE
npubop, BbIHLTE BUMKY U3 PO3ETKM 1
ouncTuTe npnbop. =» «Yxod u exedHegHasi
oyucmkax» cm. cmp. 210



OCHOBHOM ONOK

MogroTtoBka

/\ OnacHocTk TpaBMUpOBaHUs!

Bunky MOXHO BCTaBMsiTb B PO3ETKY TOINbKO

rocre NnosfiHOr0 OKOHYaHMWS NMOATOTOBKM K

pabote ¢ npubopom, Hagnexallern coopku

HeobOX0AMMbIX MPUCTABOK U COEAMHEHUST NX

C OCHOBHbIM GMOKOM.

m  YCTaHOBMTE OCHOBHOW GMOK Ha NPOYHYHO
rOpV30OHTasbHYH MOBEPXHOCTb.

m BbiTaHUTE ceTeBon kabenb Ha Heobxoau-
MYI0 ANUHY U3 OTCceka Ans Kabens.

OcHoBHoW 6ok roToB Kk paboTe.

OcHoBHas npuctTaBKa

OcHoBHasi npucTaBka MMeeT cneaywuiee
HasHa4dyeHune:

Mscopy6bka

[ns namene4eHns CbipbIX UM BapeHbIX Npo-
OYKTOB NUTaHusi. Micnonb3yinTe COOTBETCTBY-
OLLIMI (DOPMOBOYHbIV OUCK B 3aBUCUMOCTU
OT BMAA W KOHCUCTEHLMN nepepabarbiBae-
MbIX MPOAYKTOB NUTaHus. =» «Cosembl» CM.
cmp. 211

KonGacHbIv wnpwuy,

[ns 3anonHeHus konbdacHown maccon
MNCKYCCTBEHHOW 1 HaTyparnbHOW KonbacHon
06ornoykun. [ng NpurotToBrneHns pyneTos.

dopmoBOYHas Hacagka ans keboe
[nsa npurotoeneHuns kebbe.

YkasaHue: [Mpu ncnonb3oBaHny 6a3oBom
NPUCTaBKM 1 NOAXOAALLMX NPUHAANEX-
HOCTeW, KOTopble MOXHO NpnobpecTu B
CEPBUCHOW Cry>0bl, BO3MOXHbI Apyrve
NpUMeHeHus.

BHumaHue!

Mpw cbopke pas3nnyHbIX AeTanemn coBme-
CTWTE MPOPE3N Ha Hacagkax C COOTBETCTBY-
IOLLIMMIM OTBETHBIMM MPOPE3AMM Ha Kopnyce.

OcHoBHoOW 6ok ru

MoaroTroBka MAcopyoGKu

A\ OnacHocTb TpaBMMpoBaHus!
He npukacanTecb K OCTPOMY HOXY.

BHumaHue!
Bcerga ncnonbayiite TONbKO OAWH
HPOPMOBOYHbIN ONUCK.

=> PucyHok [8]

1. MNpenBapuTenbHO BCTaBLTE LLUHEK C
NOBOAKOBLIM MAaTPOHOM B KOPMYC.

2. YcTaHOBMWTE Ha LUHEK CHavana Hox, a
NMOTOM HYXXHbI (HOPMOBOYHBIN AUCK.

3. YcTaHoBWTE Ha KOpryc pe3bboBoe
KONnbLO U NPUBUHTUTE €70 MO YaCOBOWA
CTpernke, He npunaras ycunvn.

Msicopy6ka rotoBa k paborte.

MNoaroTroBka konGacHoro wnpuya

= PucyHok 3

1. TpenBapuTenbHO BCTaBLTE LLUHEK C
NMOBOAKOBLIM MATPOHOM B KOPMYC.

2. BHavane ycTtaHOBMTE Ha LUHEK OMopHoe
KOnbLO, a MOTOM BCTaBLTE B KOPMYC
KonbacHbIA MyHALITYK.

3. YcTtaHoBwWTE Ha KOpryc pe3bboBoe
KOnbLO U NPUBUHTUTE €70 MO YaCoBOWA
CTpernke, He npunarasi yCunun.

Ko6nacHbIi wnpuL, rotos Kk paboTe.

MoaroTroBka ¢hopmMoOBOYHOM
Hacaaku ans Kkeooe

= PucyHok [d

1. TMpeaBapuTenbHO BCTaBbTE LLUHEK C
NMOBOAKOBLIM NMaTPOHOM B KOpPMYC.

2. BHauane ycTaHOBUTE Ha LUHEK KOHYCHOE
KOrnbLO, a MOTOM BCTaBLTE B KOPMYC
MYHALITYK Ans ke66e.

3. YcraHoBuTe Ha kopnyc pe3b6oBoe
KOnbLO U MPUBUHTUTE €ro Mo YaCcoBOWA
CTpEnke, He npunaras ycunum.

dopmoBoYHas Hacagka ans kebbe rotosa k

paborTe.

MpumeHeHue

Yka3aHwue. B 3aBncrMoCTv OT HasHayYeHns
NpoayKTbl NUTaHWs NepepabaTbiBatoTCs
no-pasHomy. =» «Peuenmasi» cm. cmp. 211
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ru [MpucTtaBka Ans LWMHKOBKM

Hwxe Ha npumepe onucaHo NpuMeHe-
HUe OCHOBHOM NPUCTaBKW B Ka4yecTBe
Msicopybku:

/\ OnacHocTk TpaBMUpOBaHUs!

— He npocoBbiBanTe pyku B 3arpy304HbIN
naTpyook.

— [ns nogTankueaHws criegyeT nonb3o-
BaTbCS TOMbKO TOrNKaTenem.

BHumaHwme!

— He nepepabatbiBainiTe KOCTU, XpALW,
XWnbl U gpyrue TBepable KOMMOHEHTbI.

— He nepepabartbiBarite MOpoXXeHHOe
MSICO.

— He cospaBaitTte Tonkartenem donbLuoe
[OaBreHue.

=> Psap pucyHkos [€

1. YcTaHOBWTE NOArOTOBIIEHHYIO MPUCTaBKY
HaKIMOHHO Ha NPVBOZ OCHOBHOTO GroKa.

2. lNoBepHuTe NpUCTaBKy NPOTUB YaCOBON
CTPEnky 4o ee hrKcaumm CO LLEMYKOM.

3. YcraHoBWUTE 3arpy304HbIN NOTOK U
BCTaBbTE TOMKaTeNb B 3arpy304HbIiA
naTpyook.

4. TlogrotoBbTe NPOAYKTHI MUTAHMS.
KpynHble Kyckn npeaBapuTensHo
N3MENbYUTE, YTOObI OHM MPOXOAMIN B
3arpy304HbIvi NaTpybok 6e3 HaxaTus.

5. lNoactaBbTe Nog NpUCTaBKy NOAX0OASA-
LLYIO eMKOCTb. 3arpysute noaroTtos-
neHHble Ans nepepaboTku NpoayKThl B
3arpy304HbIii NTOTOK.

6. [lNogcoeauHuTe LITENCENBHYIO BUIKY K
cetu. Bkntounte npubop.

YkasaHue (MFW36.../MFW38...)

Mocne BkntoveHus npubop HaumHaet pabo-

TaTb B ONTYMaribHOM CKOPOCTHOM pexume 2

(6bICTPO).

7. Cnerka HaxaB Ha Tonkartenb, Npo-
TONMKHUTE NPOAYKTLI B 3arpy304HbIi
naTpybok.

8. [Mo okoH4YaHUK paboTbl BbIKMOYNTE
nNpubop 1 N3BMNEKUTE LUTENCENbHYIO
BUITKY 13 PO3ETKM.

9. CHuMWTE 3arpy304HbIN NIOTOK U
TOnKaTtensb.

10. [lepxa HaxkaTol pa3brioKMpyoLLyHO
KHOIKY, MOBEPHUTE NPUCTaBKY
Mo 4YacoBOW CTperke, YTOObl OHa
ocBoboaunacs.
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11. CHumuTe NpucTaBky, pa3bepuTe ee n
O4YnCTUTE BCE YacTu. = «Yx00 U exe-
OHesHasi oyucmka» cm. cmp. 210

anICTaBKa AnA WWHKOBKA

[ns LWMHKOBKM, NepeTupaHns u Hapesa-
HKS, Hanpumep, cbipa, (OPYKTOB, OBOLLIEW,
OpEexoB, MUHAANS, Cyxmx Byrnoyek n gpyrnx
TBEPAbIX NPpoAyKToB. Vcnonb3ayiite cooT-
BETCTBYIOLLYIO HAacaaKy B 3aBMCUMOCTY OT
BMAa M KOHCUCTEHLMM NepepabaTbiBaeMbIx
NpoayKkToB NUTaHus. =» «Cogembi» cM.
cmp. 211

MoprotoBka

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHuUs!

Hu B KoeM cryyae He kacanTecb pykamu
OCTPbIX HOXEN 1 KPOMOK Ha Hacaakax ans
pesku, NepPeTUpPaHns U LUIMHKOBKY.

=> Psap pucyHkoB [il

1. OTkponTe KpbILLKY. BCTaBbTe HYXHYHO
HacafKy B Kopryc.

2. 3akpowiTe KpbILLKy C domKcaumen oo
Lenyka.

MpuctaBka Ans WWHKOBKK roToBa K pabore.

MpumeHeHue

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUs!

— He npocosbiBanTe pyku B 3arpy304HbIn
naTpyobok.

— [nsa noarankvMBaHusa crnegyet nonb3o-
BaTbCsl TOMbKO TONKaTeneM.

BHumaHue!

— TonkaTtenb MOXHO BCTaBMATb TONbKO B
OJHOM HanpasfeHnN.

— Ypanute TBepayto ckopnyny (Hanpumvep,
OT OPEXOB).

— He cospaBarite Tonkatenem 6onbluoe
AaBrieHue.

BHumanue! MFW36.../MFW38...

— KpynHon Tepkon 1 HacagKowm ans pesku
06s13aTenbLHO NoNb30BaTLCSA B CKOPOCT-
HOM pexvme 1 (MeaneHHo).

— Mernkown TepKow Nonb3oBaTbCs B CKOPOC-
THOM pexume 2 (GbICTPO).
=»> «Hacmpotika ckopocmu» CM.
cmp. 206



MpucTaBka-cokoBblXMManka ans LNTPYCOBbIX ru

=> Psap pucyHkos I

1. YcraHOBMTE NOArOTOBMEHHYO MPUCTaBKY
HaKIMOHHO Ha NPMBOZ OCHOBHOTO GroKa.

2. TloBepHuTe NpMCTaBKy NPOTVB YaCOBOW
CTpenkun Ao ee rKcaLun CO LLENYKOM.

3. YcTaHOBWTE 3arpy304HbIi NTOTOK U
BCTaBbTE TOMKaTenb B 3arpy304HbIN
naTpy6ok.

4. TlogrotoBbTe NPOAYKTHI MUTAHMS.
KpynHble Kycku npeaBapuTensHo
N3MENbYUTE, YTOObI OHM MPOXOAMIN B
3arpy304HbIvi NaTpybok 6e3 HaxaTus.

5. TlogcrasbTe nof NpUCTaBKy NoOAXoas-
LLIYIO eMKOCTb. 3arpyaute noaroTtos-
neHHble Ans nepepaboTku NpoayKThl B
3arpy304HbIi TOTOK.

6. [lNogcoeauHuTe LITENCENBHYO BUIKY K
poseTke. BkntounTe npnbop.

BHumanue! (MFW36.../MFW38...)

Mocne BkntoveHuss npubop HadmHaet pabo-

TaTb B CKOPOCTHOM pexume 2 (GbICTpo).

[na nonb3oBaHMSA KPyNHOW TEPKOM U

Hacagkow ansi pe3ku 06a3aTenbHO HaXMUTe

1 pa3 kHorky 1-2 | rev ans nepeksoyeHms

Ha CKOPOCTHOWN pexum 1 (MeasieHHo).

=»> «Hacmpolka ckopocmu» cMm. cmp. 206

7. Cnerka HaxaB Ha TonkaTtenb, NpoTon-
KHWUTE NPOAYKThI B 3arpy304HbIV NaTpy-
6ok. MNpoayKTbl NMUTaHUSI NepeTMparoTCcs
UM LUMHKYOTCS.

8. [Mo okoH4YaHUK paboThbl BbIKMOYNTE
npubop 1 N3BMNEKUTE LUTEMNCENBHYHO
BUITKY 13 PO3ETKM.

9. CHumMWTE 3arpy304HbIN MOTOK U
TomnkaTernb.

10. [lepxa HaxaTomn pa3broKMpyroLLYyHO
KHOIKY, MOBEPHUTE NPUCTaBKY
Mo 4YacoBOW CTperke, YToObl OHa
ocBoboaunacs.

11. CHumunTE NpUcCTaBKy, pasdepute ee 1
O4MCTUTE BCE YaCTU. =% « YX00 U exe-
OHesHasi oyucmka» cMm. cmp. 210

n pUucTtaBKa-COKOBbIXMUMaAJIKa

ONS LUTPYCOBbIX

[ns nonyyeHusi coka n3 LUTpycoBbiX,
Hanpumep, MMMOHOB, anenbLCUHOB,

rpenndpyToB.
MoproroBka

/\ OnacHocTb TpaBMMpoBaHUs!
MpucTaBka-cokoBbKMManka Ans LUTpyco-
BbIX YCTAHABMUBAETCS HENOCPEACTBEHHO
Ha OCHOBHOW Grok. LLITencenbHyto BUIKY
MO)XHO BCTaBMsATb B PO3ETKY TOMbKO Mocre
MOSTHOrO OKOHYaHWsi MOATOTOBKU K paboTe ¢
npuGopom.

BHumaHue!

[ns NogroToBKM 1 NPUMEHEHWS NPUCTaB-
KM-COKOBBDKMMATKW AN UUTPYCOBbIX
HaKMnoHWTe OCHOBHOWM 6ok Ha 90°. B atom
MONOXEHUN HN B KOEM CIy4ae He UCMOoSb-
3yWTe Apyrue npucTaBKu.

=> Psg pycyHKoOB

1. [epxxa OCHOBHOM GMOK 3a pyuyKy, OCTO-
POXHO MepecTaBbTE €ro B Takoe Noro-
XeHue, 4Tobbl NpnBOA GbIn HanpaeneH
BBepx. Ecnu notpebyetcs, noBepHute
OCHOBHOW OrokK, 4Tobbl 0becneyYnTb
yOOOHBIN AOCTYN K KHOMKaM.

2. BcTtaBbTe NpMBOAHON Ban NPY>XUHHbIM
3MEeMEHTOM BHU3 B NPMBOJ OCHOBHOIO
6noka.

BHumaHue!

MpvBOAHON Ban JOMKEH Nnerko BaaBnu-

BaTbCs BHU3 nanbLeM. OH He JOMmKeH ObiTb

CKIIeeH ocTaTkamm coka 1 6rokmpoBaH

cemeyvKamu Unm NoCTOPOHHUMIK NpegMeTamu.

3. YcraHoBuTe COOPHYIO Yally HaKMoOHHO Ha
NPUBOA.

4. TloBepHWTE COOPHYHO YalLly NpoTMB
4YacoBOW CTPEnkKM o ee ukcaumm co
LLIEMYKOM.

5. YcrtaHoBuTe ceTyatbin OUnbTp Ha
CcOOpHYHO YaLlly.

6. YcTaHOBWTE KOHYC COKOBBIKMMATIKN Ha
npuvBogHoON Ban.

[MpuncTaBka-cokoBbKMMarKka Anst LUTpyco-

BbIX cobpaHa 1 rotoBa k paborTe.
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ru Yxon n exxegHeBHasi ouncTKa

MpumeHeHne

=> Psig pucyHkos [d

1. Paspexbsre uuMTpycoBble Nononam.

2. lMopacrtaBbTe Nof NPUCTaBKy NOAXOASA-
LLIYHO EMKOCTb.

3. TllogcoeanHuTe LITENCENBHYO BUIKY K
po3setke. BkrtounTte npubop. Mpusopg,
BpaLyaetcs.

BHumanue! (MFW36.../MFW38...)

Mocne BkntoveHus npubop HauHaet pabo-

TaTb B CKOPOCTHOM pexume 2 (6bICTpo).

[ns nonb3oBaHMs COKOBLIKMMArKoW 0bs-

3aTenbHO HaxkmuTe 1 pas kHomky 1-2 | rev

[Onsi NePEeKYEeHNst Ha CKOPOCTHOW PEXUM

1 (MeaneHHo). =% «Hacmpotika ckopocmu»

cMm. cmp. 206

4. TlonoXuTe NOMOBMHKA LITPYCOBbIX
MOBEPXHOCTBIO Cpe3a Ha KOHYC COKOBbI-
XUMarnkv v npukMmTe BHU3. Kak Tonbko
UCMonb3yeMblii A1t OTXXUMa Coka OPYKT
OyaeT ynoxeH Ha KOHYC COKOBbIKU-
Marku, KOHYC Ha4YHeT BpaLLaTbCsl.

5. YT0Gbl OKOHYMTb OTXKMM, YMEHbLUNTE
[JaBrieHne Ha KOHYC COKOBbIKMMAIKU.

6. [lo okoH4YaHWUK paboTbl BEIKMHOUNUTE
nNpubop 1 N3BMNEKUTE LUTENCENBbHYIO
BUITKY U3 PO3ETKM.

7. [epxa HaxaTtou pa3bnokupyoLLyto
KHOIKY, MOBEPHUTE NPUCTaBKY
MO YacoBOW CTperkKe, YTOObl OHa
ocBoboaunacs.

8. CHumuTe npuctasky, pa3bepute ee n
o4MCTMTE BCE YacTu. =» «Yx00 u exe-
OHesHas o4yucmkay cm. cmp. 210

Yka3saHus:

— Y700bI 06ECNEYMTL ONTUMANBHbIN BbIXOA,
COKa, criefyeT HeCKOmNbKO pa3 NoBTOPUTb
OTXUM.

— Ecnv notpebyertcs, ounctute cetyartbiv
PUNBTP OT KPYNHOW PPYKTOBON MSIKOTU
N KOCTOMEK.

210

Yxoa v exeaHeBHasA OUYUCTKA

Mocne Kaxgoro npuMeHeHust npubop, Bce
NPUCTaBKM W UCMOMNb30BaHHbIE NMPUHAANEX-
HOCTY OOMKHbI BbIThb TLLATENBHO OUNLLEHBI.

/\ OnacHocTb nopakeHusi Tokom!

— [lepen 04NCTKON OTCOEQUHUTE CETEBOM
Kabenb OT 3NEKTPUYECKON PO3ETKN.

— Hwu B koem criyyae He norpyxanTte
OCHOBHOW ONOK B WOKOCTU U HE MoliTe
€ro B NoCyJOMOEYHOMN MalLlUHE.

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUs!
He kacantecb pykamu oCTPbIX HOXeEW 1
KPOMOK HacaJokK Anst LUMHKOBKM U PE3KU.

BHumaHue!

— He ucnone3ynte MoloLmne cpeacTsa,
cogepallye ankorosb Ui Cnup.

— He ucnonbaynte metannuyeckue u
OCTPOKOHEYHbIE NPEAMETHI, @ TakkKe
NpeaMETbI C OCTPLIMU KPOMKaMU.

— He npumensiiTe rpybyto TkaHb unu abpa-
3MBHbIE YUCTALLME CPEACTBa.

Ha pucyHke [M npuBeneH 0630p YMCTKM

oTAenbHbIX AeTanen.

m [lpoTepeTb OCHOBHOM GrOK KOpPMyC
MSITKOI BI@XHOW TKaHbO U BbICYLLUTb
ero.

m Pa3bepuTe MCnonb3oBaHHbIE NPUCTaBKM
B obpaTtHOM nopsiake (CM. pasgen
«[lMogrotoBkay Ansi COOTBETCTBYHOLLEN
NPUCTaBKK).

m  Ounctute BCce NpUHAONEXHOCTH
MbIfTbHBIM PACTBOPOM W MSTKOW TKaHbHO/
ryGKov Unm MSrkown LLETKOMN.

m [laiiTe BbICOXHYTb BCEM YaCTSM.

YkasaHus:

— MerTannuyeckue getanu cpasy BbITpUTe
HacyXo U CMaXbTe TOHKUM CIIoeM
pacTuTenbHOro Macna ansa 3awnTbl OT
pKaBYMHbI.

— [Mpu nepepaboTke, HanpyMmep, MOPKOBU
Ha NNnacTMacCoOBbIX AeTandx MOXeT
NosIBUTLCA LIBETHON HaneT. Ero MoxHo
yOanuTb C NMOMOLLIbIO HECKOSbKUX Kanenb
pacTuTenbHoro Macna.



PeuenTbl

Keb6e

YkaszaHue (MFW36.../MFW38...)

[ns Bcex onepauummn yctaHOBUTE CKOPOCTHOWM
pexum 2 (bbICTpO).

®dapw ana Tpyodouek:

— 500 r 6apaHuWHbI, Hape3aHHoW
nonockamu

— 500 r kpynbl 13 NweHuLpbl Bynryp, npo-
MbITOW 1 CTEKLLEWN

— 1 maneHbkagd nykoBuua, HapybneHHasi

m 3arpyxarb B MACOpPYOKy nonepemMeHHo
6apaHuHy 1 nweHuly ((oOpPMOBOYHBIN
[OWCK C MENKMMM OTBEPCTUSMM).

m Maccy xopoLuo nepemellars, 106aBUTb
nyK.

m Ewe pas nponyctutb maccy yepes
MsAcopyOKy.

HauuHka:

— 400 r 6apaHvHbl, Hape3aHHoN
nornockamu

— 2 nykoBwuUbl CpeaHer BeNUYnHbI,
HapybneHHble

— 1 cTonoBas noXxka pacTuTeNnlbHOro Macrna

— 1 cTonosas noxka myku

— 2 YalHbIX NOXKN OyLUMCTOrO nepLa

— conb 1 nepeL

m [lepepabotaTb 6apaHuHy B Msicopybke
(dOPMOBOYHBIN OUCK C MEMKUMM
OTBEPCTUSAMM).

m Jlyk o6xapuTb 4O 30110TUCTO-KOPUYHE-
BOrO LiBETA.

m  [Jo6aButb GapaHuHy 1 NpoOXapuTh.

m [lo6GaBuTb OCTanbHbIE UHIPEANEHTDI.

m Bce TywuTb B Te4YEHME NPUMEPHO
1-2 MUHYT.

m  CnuTb NULWIHWIA XKp.

m  HauunHky oxnaguTb.

MpurotoBneHue kebGe:

m [lepepabortartb cmecb B (hOPMOBOYHON
Hacagke ans kebbe.

m [lonyto konbacky u3 cpaplua HapesaTb Ha
KyCOYKMN OANMHON 7,5 CM.

= 3awenntb OMH KOHeL, Takon TpyBouKkm.

m  HeMHOro Ha4MHKM BNOXUTb B OTBEPCTUE
1 3aennTb OpYron KoHew, TpyBoukm.

PeuenTbl ru

m Harpetb macno (npumepHo 180 °C) n
Xaputb kebbe Bo hpuTiope npuMepHo
6 MUHYT 4O 30/10TUCTO-KOPUYHEBOTO
ugeTta.

MapuunaH

YkasaHue (MFW36.../MFW38...)

[ns Bcex onepawunin ycTaHOBUTE CKOPOCTHOM

pexum 2 (bbICcTpo).

— 210 r MmHaans (kpynHoro nomona)

— 210 r caxapHon nyapsbl

— HEMHOro po30BOW BOAbI

— 1 kanns macna ropbkoro MuHaans

= MuvHaanb 1 caxapHyto nygpy XopoLuo
nepemeLlarb.

m Paspenutb cmech Ha 6 oanHaKOBbLIX
nopumn (nprmepHo no 70 ).

m [loarotoBUTb OCHOBHOW Npnbop ¢
npucTaBKon-Mscopybko 1 (opMOBOY-
HbIM JUCKOM C MEMNKUMW OTBEPCTUAMM
(2,7 MM — B 3aBMCUMOCTM OT MOAENM
=> «3an4acmu u MpuHadnexHoOCmMu» CM.
cmp. 213).

m [lomecTuTb NepByo NOpLUKMIO B 3arpy304-
HbI TOTOK W BKIOYUTE Npubop.

m  Yepes kaxable 5 cekyHa AobaBnATb
cneayoLLyo NMOPLMIO, MOKa OHU BCE He
OyaoyT nepepaboTaHsbl.

m [locne atoro ,o6aBWUTb HEMHOTO PO30BOM
BOAbI 1 1 Kanso Macna ropbkoro
MUHZans, NnepeMeLlaTb U OCTaBUTb
nponNuUTaTbCs.

CoBerTbl
Msacopy6bka

MpumeHeHne hOPMOBOUHBLIX AUCKOB

— ®OPMOBOYHbLIN AUCK C MEJIKUMMU
oTBepCcTUAMM (2,7 MM): OTBapHoe
KypvHOe, CBUHOE, roBsiXXbe MSICO, OTBap-
Hasi NeyYeHb, oTBapHasi pblba Ans cynos;
Cblpasi CBMHMHA W roBsAMHA Ans pyneta
13 pybneHoro Msca; colpas nevyeHb,
MSICO 1 cano Ang NMBepHoON Konback;
CBWHWHA A5 CblpOKOM4eHomn konbachl

— ®OpMOBOYHbLIN AUCK CO CPeaAHUMU
orBepcTUAMU (4 MM):
CBMHOE W roBshXbe MSACO And nawuteTa u
cepsenara
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ru YTununsauus

— ®OpPMOBOYHbLIN AUCK C KPYMHbLIMU
oTBepcTUsIMHU (8 MM):

»apeHoe CB1HOe MSACO AN rynsLweBoro
cyna; octaTku (Hanpumep, XapKoro,
konbackl) 415 3aneKaHkn U3 ocTaTkoB

m Ecnu tpebyetcs 6onee menkas
KOHCUCTEHUMS nepepaboTaHHbIX Npo-
OYKTOB NWUTaHWs, MOBTOPWTE NpoLecc
N3Menb4YeHUs N UCNonb3ynTe nocre-
[oBaTeNnbHO pa3Hble hOPMOBOYHbIE
ANCKM (C KPYMHBIMKW, CPEOHUMU, MENKUMM
OTBEPCTUAMM).

m [lpoure nHrpeaneHTsbl (Hanpyumep, nyk,
NpsSHOCTU) MOTyT GbITb A06aBMNEHbI HEMo-
CpeCTBEHHO B npoLecce nepepaboTku.
3a cyeT 3TOoro Bce MHrpeaneHTbl XOPOoLLO
nepemeLLnBatoTCS.

Kon6acHbIn wnpuy

m HaTtypanbHyto konbacHyto 060mnouky
nepea nepepaboTkon 3amMounTb B
Tennon soge npuMepHo 10 MUHYT.

m He HabuBaTtb konbacHyto 060nouky
CINULLIKOM TYrO, Tak Kak MHa4ye COCUCKM
Mpv BapKe N XapeHuu MOryT NOMHYThb.

anICTaBKa AnsA LWMHKOBKHU

BHumanne! MFW36.../MFW38...

— KpynHow Tepkow 1 HacagKon Ans peskun
0bsa13aTenbHO NoMb30BaTbCs B CKOPOCT-
HOM pexume 1 (MenneHHo).

— MenkoW TepkoW NonbL30BaTbCA B CKOPOC-
THOM pexume 2 (6bICTpO).
=»> «Hacmpolika ckopocmu» CM.
cmp. 206

MpumeHeHne Hacapok

— Hacagka pns pesku: ons MOpPKOBMY,
cenbaepes, Konbpabu, LyKKUHN

— Hacapgka pnsi LWWMHKOBKM (KPYNHOM):
[nsi MOPKOBU, OPEXOB, TBEPAOTO Chipa
(HanpvMep, SMMEHTanbCKoro)

— Hacapgka pns WKWHKOBKM (MenKown): Ans
OpexoB, TBEPAOIO Cbipa, Napme3aHa

— Hacapka-tepka: ans kaprodpens, nap-
Me3aHa, OpexoB

212

YTunusauumsa

YTunuaupyiTe ynakoBky C UCMOMb30-
ﬁ BaHWeM aKornornyeckn 6esonacHbix
mmm  MeTOoAO0B. [JaHHbIN Npubop nmeet
OTMETKY O COOTBETCTBUU EBPONEN-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3aLMKM ANEKTPUYHECKUX N SNEKTPOH-
HbIX Npubopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). [lax-
Hble HOPMbI ONpPeaensitoT OENCTBYO-
Lwme Ha Tepputopumn EBpocotosa npa-
BWMa BO3BpaTa 1 yTunusauum ctapbix
npubopoB.. MHdopmaLmio 06 akTy-
anbHbIX BO3MOXHOCTSX yTUNn3auum
Bbl MOXeTE Nony4nTh B MarasuHe,

B KOTOpOoM Bbl nproGpenu npubop.

YcnoBusa rapaHTUUHOIO

ob6cnyXxuBaHus

MonyunTb ncyepnbIBaoLLYO MHOPMaLMIO
06 ycnoBusix rapaHTUAHOro obcnyxu-
BaHus Bbl MoxeTe B Baluem 6nvxkaniiem
aBTOPU30BAaHHOM CEPBMCHOM LEHTpe, Unm
B CEPBUCHOM LIEHTPE OT Npou3BoauTens
OO0 «BCX BblTOBast TexHUKa», Unm

B COMPOBOANTENBHON AOKYMEHTALIMN.

Mbl ocTaBnsiem 3a coboli npaeo Ha
BHECEHMWE N3MEHEHWIA.



3anyactn u NpuHaanexHocTn ru

3anyactmun puHagnexHocTu

3anyactu u NpUHaANeXxHocTn

= 638407 DOPMOBOUHbLIN AUCK (C MENKUMY OTBEPCTUAMM)
ansa macopy6ku

= 637985 DOpPMOBOYHbIN AUCK (CO CpeaHMMU
OTBEPCTMAMM) AN151 MSACOPYOKM

= 637986 DOpPMOBOYHBLIN AUCK (C KPYMHBIMU
OTBEPCTMSAMM) AN151 MSACOPYOKM

& 637987 KonbacHbIi Wwnpuu: 415 3anonHeHus
KonbacHon Macco UCKYCCTBEHHON 1
HaTyparbHol konbacHown obono4ku. [ns

= 12000397 MPUrOTOBMNEHMS PyNETOB.

= 638281 dopmMoBOYHasA Hacagka ansi kebo6e: ans
npuroToBrneHust keboe.

= MFZ3DS1 MpucTaBKa Ans WWUHKOBKWU: A1 LUMHKOBKW,
nepeTvpaHnst n pesku

= 798161 Hacapka gnsa pe3ku ncnonb3yeTcsi B npucTaBke
ONs LUMHKOBKM

& 798162 Hacaaka ansa WMHKOBKM (KPYNHOWN)
MCMOMb3YyeTCH B NPUCTaBKE A5 LUIMHKOBKU

& 798160 Hacapgxka ans WWMHKOBKM (Merkoi)
MCMOMb3YyETCHA B NPUCTaBKe A5 LUIMHKOBKU

& 798130 Hacapaka-Tepka vcnonb3yercs B npucTaBke Ang
LLIMHKOBKMU

& 791603 Hacaaka-cokoBbhKMManka Ans UMTPYCcoBbIX:

ONs OTXXMMa CoKa U3 anernbCyHOB, NIMMOHOB UM
rpenndpyToB.

3anyact 1 NpMHaANEXHOCTU MOXHO NMPMOBPECTM B TOPTrOBOW CETU UM YEPE3 HaLly
CEPBUCHYHO Cry>KOy.
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ru Momoulb npu yCTpaHeHnn HeuncnpasHOCTEN

Momowib npu yctpaHeHnu HeMCﬂpaBHOCTeﬁ

MNpo6nema

MpnunHa

Mpunbop npu BKNtoYeHUN HeT anekTponuTaHns

He Ha4nHaeT paboTaTb.

npubopa.

YcTtpaHeHue

BcTaBbTe LUTENCernbHY BUIIKY B
pO3eTKy.

Mpnbop HopmansHO
paboTaert, Ho nepepa-
60Tka NPoAYKTOB He
BbIMOMHAETCS.

MpowusoLuna neperpyska
npubopa, 1 noBoakosas
BTYyJIKa crioManachb B

3aflaHHOM MecCTe crioma.

BeikntounTte npubop n goxantecb
nosiHomn octaHoBku. OTcoeanHuTe
npnbop, CHUMUTE NPUCTaBKY, pas-
GepuTte ee u ounctTuTe. 3ameHnTe
NOBOAKOBYIO BTYIIKY. = « Ycmpou-
CmMeo 3awumsl om rnepeapysKu» CM.
cmp. 206

MepepaboTka npogyk-
TOB HE BbINOMHSETCA
UIN BbIMONHAETCA
04eHb MeffIeHHO.

3aTop NpoayKToB B Npu-
CTaBKe UMK LLHEKeE.

Mpubopbl 6e3 o6paTHOro xoaa:
BbIKMHOYMTE Npubop, 4OXKAUTECH
MOJTHOW OCTaHOBKU U oTcoeanHuTe oT
po3eTku. CHUMUTE NpuUcTaBKy, pas-
6epute ee 1 o4ncTUTE, 4TOOLI YCTPa-
HUTb 3aTOp. = «YXx00 U exxedHesHast
oyucmka» cm. cmp. 210

Mpu6opbl ¢ 06paTHLIM XO40M
BeikntounTte npubop kHonkow O/

1 OOXOMTECH MOMHON OCTaHOBKU
npueoda. Haxmurte n gepxure
HaxkaTol kHorky 1-2 | rev. CnycTs
5-10 cekyHA OTNyCTUTE KHOMKY

1:2 | rev n goXOouTech NorHom ocTta-
HOBKM npreoga. CHoBa BKMHOUNUTE
npnbop v npogomkute pabory.

=> «QyHKYUS 06pamHoeo xoda» CM.
cmp. 206

Crnuuikom curnbHoe aaB-
neHve Ha TonKkaTerb Um
3arpy304HbIi NaTpy6ok
MEPEnoHEH.

YMeHbLUNTE AaBreHre Ha TonkaTenb
1 HaMomMHUTe 3arpy3oyHbIv naTpybok
MEHbLUVM KONMMYECTBOM NPOAYKTOB.

MepepabaTbiBaemMble
npoayKTbl coaepxar
TBEpPAbIE KOMMOHEHTBI.

YnanuTe TBepable KOMMOHEHTDI.
Teepapble oBoLM Nepen nepepaboT-
KOW NpeaBapuTenibHO NOTYLLINTE.

®yHKuMA obpaTHOro
X0[a He 3anyckaeTcsi.

Kronka 12 | rev 6bina
HaxaTa CrLLKOM

[epxute HaxaTow KHonky 1-2 | rev
[0 3anycka obpaTHoro xoaa.

KpaTKOBPEMEHHO.
CunbHbIn 3aTop npoayk-  BeikntounTe npnbop, oxantecb
TOB B LUHEKE. MOSTHOW OCTAHOBKM N OTCOEAUHUTE

npubop oT po3eTkn. CHUMUTE Npu-
CTaBKy, pa3bepuTe ee 1 ouncTuTe,
YTOObI YCTPaHUTL 3aTop. = « YX00
U exxe0HesHasi o4uCmKa» CM.

cmp. 210

Ecnv HEBO3MOXHO YCTPaHUTb HEMoMazakKy, 06s3aTenbHO CBSKUTECH C «FOpsYen NIHMEN»!
Homepa TenethoHoB ykasaHbl Ha MOCNEeAHNUX CTPaHMLAX MHCTPYKLN.
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MHdopmaumsa o 66ITOBOM TEXHUKE, NPOU3BeAEeHHON™ Mo KOHTPOSieM KOHLiepHa
BCX Xaycrepete 'm6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmaHus
B COOTBETCTBUM C TpeboBaHusasmMun ®egepanbHoro 3akoHa P® ot 23 Hos6psa 2009 r.
Ne 261-®3, 3akoHOAaTEeNbCTBA O TEXHUYECKOM perynmpoBaHuun
M 3aKoHoAaTesNIbCTBa O 3awuTe nNpaeB notpedutenen Poccunckon Pepepauum

MpoAayKuus: COKkoBbLKUMArKu, MUKCepbl, 6rieHaepbl, pe3ku, ToBapHbIN 3HaK:
KYXOHHble KOMGalHbl, KOotheMOonKu, MACopy6Ku, usmenb4yuTenu Bosch

BHUMAHWE! AccopTUMEHT NpoayKuMmn NOCTOsIHHO 06HOBMSIETCA. TeXHUYECKNe XapakTepucTUKM NpOAyKUMK, B TOM YMCHe 3HEpProadhtheKTUBHOCTN, NOCTOSIHHO CoBEp-
weHcTBYloTCA. MpoAyKUMS perynsapHO NPOXoaUT 0Bs3aTenbHyI0 NpoLieaypy NOATBEPXAEHUS COOTBETCTBISA COMMAcHO AGNCTBYIOLEMY 3akoHoaAaTeNbCTBY. MHthopmauuio o
PeKBU3NTaX aKTyasnbHbIX CEpTU(UKATOB COOTBETCTBUS 1 CPOKAX WX AENCTBUS, aKTyarlbHylo MH(OPMALIMIO O KIacce 1 xapakTepucTukax SHeproatdeKTUBHOCTU NPoayK-
uum, MHchopMaLMio 06 akTyarbHOM acCopTUMEHTE MPOAYKLMM MOXHO MOMYYUTh Y OpraHM3aLum, BbINOMHSIOWIEN (YHKLUMM MHOCTPAHHOIO WU3rOTOBUTENS Ha TEPPUTOPUM
Poccuiickoin ®enepaumn OO0 «BECX Beitosble Mpubopbl», 198515, CankT-MeTepbypr, r. MeTeprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, dunuan B r. Mocksa, 119071, yn. Ma-
nas Kanyxckasi, .15, TenedoH (495) 737-2777, cbakc (495) 737-2798.
Komnanua OO0 «BCX BbiTosble Mpubopsi», 198515, CankT-Metepbypr, . MeTeprod, yn. Kapna Cumenca, A.1 nut. A, dounuan B r. Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckas,
A.15, TenedoH (495) 737-2777, dhakc (495) 737-2798 ocylecTBNSET CBOK JEATENbHOCTb MO MOATBEPXAEHUI0 COOTBETCTBUS NPOAYKLUMM OT UMEHW NPOMU3BOANTENS Ha
©[IMHOI TAMOXEHHOM TEPPUTOPUN TaMOXEHHOTO COl03a B COOTBETCTBIM C AEHCTBYIOLLMMIU TEXHUYECKUMI PErMaMeHTaMi, B KaYECTBE YNOTHOMOYEHHOrO M3roToBuTenem
nmua, a Takke BbinonHaeT TpeboBaHus, npeaycMoTpeHHble 3akoHom P® Ne184-®3 «O TexHWYecKoM perynupoBaHumy» Ans nuua, BbIMONHAIOLLEro dyHKUUU MHOCTPaHHOro
W3roTOBUTENS Ha TeppuTopun Poccuiickoit Penepaun.
Wmnoptepom B Poccuiickyto denepaumio npoaykummn, ceptTuduLmMpoBaHHON B kayecTBe cepuiiHo npoussoanmoit, aensetcss OO0 «BCX Bbitoble MpuGopbi», 198515,
CankT-MeTepbypr, r. Meteprod, yn. Kapna Cumenca, A.1 nut. A, dounuan B r. Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777.
OpraHusalpeii, ykasblBaemoi Ha NpoayKUMM B LeNsix aeHTMdMKaLmMi NpoayKLMM 1 OCYLIECTBASIOLEN NepBUYHOE PasMeLeHne NPoayKLMKU Ha peiHke EBponeickoro
cotosa, sBnisietcst Po6ept Bow Xaycrepete MM6X Kapn-Bepu-LUTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanus (Robert Bosch Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen,
Germany).
K)pIA/:lIA"IeCKVIM nvyom (VIGI'OTOEVITeﬂeM), OCYyLLEeCTBNALWNM OT CBOEro UMEHU U3rotoBrneHne Nnpoaykunn n OTBETCTBEHHbLIM 32 ee COOTBETCTBUE TpeGOBaHVIﬂM NPUMEHUMbIX
TeXHUYeCcknx pernameHToB TamoXeHHOro cotosa, sensietcst BCX Xaycrepete MmM6X, Kapn-Bepu-LTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanus (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-
Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
IMpy nepesoake, Norpyske, pasrpyske 1 XpaHeHUM NPOAYKLMN CrieayeT PYKOBOLCTBOBATLCS, NMOMUMO U3NOXKEHHBIX B MHCTPYKUMI MO SKCNAyaTaLmum, cneaytoLummm Tpe6o-
BaHUAMU:
* 3anpellaeTcsi NOABEPraTh MPOAYKLUMIO CYLECTBEHHbIM MEXaHUYECKM Harpy3kaM, KOTOpble MOTYT MPUBECTY K MOBPEXAEHMIO NPOAYKLNM WU HapyLIEHWIO ee yna-
KOBKM;

* HeoBxoaumo u3beraTb NonafaHs Ha ynakosKy NPOAYKLMIA BOfIbI 1 APYTVX XKUAKOCTEN.
lMepes nepeBo3Koit UK Nepesadeil Ha xpaHeHue BbiBLUEN B AKCNyaTaLmMy NPOAYKLMY MpY OTPULIATENLHON TeMnepaType HeoBXoAUMO YGeanUTLCS B OTCYTCTBUM B MPO-
[yKuMmM Bobl.
Mpoaykuus npeaHasHayeHa k MCNonb3oBaHMio B YCNIOBUSX TeMnepaTypbi Bbille 0°C 1 0THOCUTENLHON BNaXHOCTY, He npesbilatoLlei 93%.
Mepea Havanom akcnnyatauuu NPOAyKLMN, ANUTENbHOE BPEMs HaXOAMBLUENCS NMoa BO3AENCTBUEM OTpULaTeNbHON TeMnepaTypkl, HEOGXOANMO BbliepXaTb ee B yCro-
BUSIX KOMHATHOW TEMNEPATYPbl HECKONBKO Hacos.
MpaBuna peanuaaunm NpoyKUMM ONpeaensioTcs NPeANPUATUSAMIA PO3HUYHO TOPrOBIM B COOTBETCTBUN C TpeBGOBaHNSIMU [1E/CTBYIOLLETO 3aKOHOATeNbCTRa.
Yka3aHusi N0 YTUNM3aLMm NpoayKLUMUY COAEPXKATCS B UHCTPYKLMM NO SKCTIyaTaLui U MOTYT BbiTb YTOYHEHBI Y MyHULIMNANBHBIX OPraHOB UCMOMHUTENLHON BNACTU.
[ins NpoAyKuuK, peanu3oBaHHOM U3rOTOBUTENEM B TEYEHWE CPoKa AeiCTBUS cepTudukaTa CoOOTBETCTBISA, 3TOT CepTudMKaT AeCTBUTENEH NP ee NOoCTaBke, Npogaxe 1
MCMONb30BaHNUK (NPUMEHEHUN) B TeYEHUe cpoka CryxBbl, YCTAHOBNEHHOMO B COOTBETCTBUM CO cTaTkbeil 18 3akoHa P® o 3awumte npas notpebutenei. Cpok cnyx6bl Ha
NpOAYKLMIO ykasaH NPOM3BOAUTENEM B NIUCTOBKE «MH(OPMALINS UITOTOBUTENS O rapaHTUHOM 1 CEPBUCHOM OBCHYXUBAHUNY .
Mpoaykums MoxeT BbITb MAEHTUULMPOBaHa No MoaenbHoMY 06o3HaveHuto (none «E-Nr.»), anpo6auuorHomy Tuny (none «Typey) n ToBapHOMY 3Haky Bosch, HaHeceH-
HbIM Ha NPOZYKLMIO, YNAKOBKY U (MNN) COAEPXKALLMXCS B COMPOBOAUTENBHOM AOKYMEHTALNM.
B cocTas aKcnnyaTaLnoHHbIX [JOKYMEHTOB, NPEAYCMOTPEHHbIX U3rOTOBUTENEM ANs MPOAYKLAM, MOTYT BXOAUTL HACTOSLIAs MHCHOPMALMS, MHCTPYKLMSA (PyKOBOACTBO) Mo
aKcnnyaTaumu, MHchopmaLms 06 YCroBUAX rapaHTUITHOTO 1 CEPBICHOTO 0BCYXMBaHNS.
MapkvpoBaHue NPOAYKLMM OCYLLIECTBISETCS M3TOTOBUTENEM Ha TUMOBOV TaGnuyke npuGopa, Ha yNakoBOYHOI STUKETKE, HEMOCPEACTBEHHO Ha ynakoske Npubopa, a Takke
MOXET NPOU3BOANTLCS UHBIMI CIOCOGaMM, 0BECTIEYNBAIOLLNMI AOCTYNHOE U HArMsHOE NPeACTaBrneHne MHAOPMaLM O NPUBOPE B MECTaX NPOAaX.

Mpoaykuunsi, koTopas npoluna npoueaypy NOATBEPXAEHWS COOTBETCTBUS COMMacHo TpeGoBaHusM TexHudecknx PernameHTo TamoxeHHoro Cotosa,

MapK1PYETCs €UHbIM 3HAaKOM OBpaLLIeHNst NPOAYKLINM Ha PbIHKE rOCY1ApCTB — UneHoB TaMOXeEHHOro Colo3a.
Mpoaykunst COOTBETCTBYET CIEAYIOLLIMM TEXHUYECKUM perniaMmeHTam TaMOXEHHOTO coto3a:
« TP TC 020/2011 3nekTpomarH1THasi COBMECTUMOCTb TEXHUYECKUX CPEACTB
* TP TC 004/2011 O 6e3onacHOCTU HN3KOBOMLTHOTO 06opyAoBaHNS
OKCNMyaTaLMoHHbIe AOKYMEHTbI Ha MPOAYKLMIO BbIMOMHSIOTCA Ha PYCCKOM 5i3blke. SKCMyaTaLMoHHbIE JOKYMEHTbI Ha FOCYAapCTBEHHbIX S3blkaX rOCYAapCTs — YeHoB
TaMOXEHHOTO COt03a, OTAIMYHBIX OT PyCCKOTO, MPU HaMMuMN COOTBETCTBYIOLINX TPEBOBAHMI B 3aKOHOATENLCTBE MOXHO GE3BO3ME3IHO NOMY4MTL Y TOPTYIOLLEN OpraHn3a-
LNM-pesnaeHTa COOTBETCTBYIOLIEND rOCyAapcTBa — UneHa TaMOXeHHOrOo Cok3a.
WHbopmaums o KomnnekTauuv npoayKuuy NpefcTaBneHa B TOProBbIX 3anax, MoOXeT GbiTb 3anpolueHa no TenedoHy GecnnatHomn «ropsyeit nuHuu» (800) 200-2961, a
TaKke AOCTYMNHa B MHTEPHETe Ha caiiTe npoussoanTens http://www.bosch-bt.ru

*09.02.2015 BCX Bow yHa Cumenc Xaycrepete M6X, Kapn-Bepu-LLiTp. 34, 81739 MiokxeH, fepmanys, B BCX MEX, Kapn-Bepu-LLTp. 34, 81739 MiokxeH, lepmanis.

" AnpoGaLmMoHHbIi CepTtudukar cootseTcTBMA CrpaHa-

oAent ™n nu3rotoBuTenb
PerncrpaumoHHbIil Homep JHara Bblaaun DevicTeyeT Ao

CokoBbhKMManku

ICP3000 CNZP3 C-DE.AA .69026 7.04.20 16.04.20. CnoseHus
ES25A0 CNCJ03 5 7.02.2014 26.02.20 vTa
ES25C0 CNCJ03 A 7.02.2014 26.02.20 nTal
ES25G0 CNCJ03 A 7.02.2014 26.02.20 mral
ES350 CNCJ03 A 7.02.2014 26.02.20 mral
ES400¢ CNCJ04 5 7.02.2014 26.02.20 vTa
ES401 CNCJ05 A 7.02.2014 26.02.20 nTal

Peskn

IAS4201 CNAS11ST1 .2014 .20 ypums
AS4601 CNASTIEV1 .2014 .20 ypuust
AS6200! CNAS12 .2014 .20 ypuma
AS9101 AS9ST .2014 .20 ypums
WMKBephI lenbuyuTen
FQ3010 [o] 4 CnoseHust
FQ3020 Cl 4 CnoseHust
MFQ3520 Cl 014 Cnosenust
FQ3555 C 4 Crosenust
FQ36300D Cl 4 CnoseHus.
FQ36300! Cl 4 CnoseHus.
FQ36300Y Cl 4 C
FQ3644( C 4 Crosenust
FQ3646( C 4 Crnosenus
FQ36480 Cl 4 CroBenvs
FQ36GOLD Cl 4 Crosenvs
FQ4020 C 4 Cnosenvs




CepTudmkar cooTrBeTCTBUSA

Mogens Anpo6aunoHHbIN CrpaHa-
™n PerncTpaumoHHbIi Homep [MlaTa BbIgaun DeitcTayeT Ao usrorosutent
MKCepb! enwunTen
FQ40301 CNHR22 A .63982 4 CrnoseHus
FQ40302 CNHR22 A 3982 4 Cnosenus
0303 CNHR22 A 3982 4 Crnosenvs
070 CNHR22 A 3982 4 Crnosenus
080 CNHR22 A 3982 .2014 . BEHNA
POR CNSM10 $146.8. 20 22.0¢ vTa
P1IW CNSM10 A46.B.7( 0 22 vTa
GOB CNSI A46.B.7( 23.06.2( 22 uTa
2G1B CNS A46.B.7( .20 22 uTa
3G2B CNSI A46.B.7( .20 22.! mral
G3M CNSI A46.B.7( .20 22.0¢ mral
B65GOM CNSM1. A 7 .20 AE]
ROBA: CNCM13ST1 A 61496 .01.20 Cnosenus
R15A: CNCM13ST2 A 61496 7.01.2014 Cnosenust
SM64035 CNHR24 A 62888 .03.2014 Crosenvs
SM64120 CNHR24 g 62888 03.2014 Crioserus
SM64155RU CNHR24 A 62888 03.2014 CroBenus
SM66020 CNHR25 A 62888 03.2014 CnoseHus
SM66050RU CNHR25 A 62888 0 4 CnoseHus
SM66 CNHR25 A 62888 03.2014 CnoseHuns
SM66110D CNHR25 A 62888 03.2014 NOBEHMS
SM661101 CNHR25 A 62888 .03.2014 CroseHvs
SM66110Y CNHR25 A 62888 03.2014 Cnosenust
SM66 CNHR25 A 62888 03.2014 CroBenus
SM66150RU CNHR25 A 62888 2014 Cnosenust
SM66 CNHR25 A 62888 .2014 Criosenvs
SM67140RU CNHR26 A 62888 014 CnoseHus
SM67150RU CNHR26 A 62888 2014 Cnosenus
SM67160RU CNHR26 A 62888 2014 CrnoBeHunst
SM67165RU CNHR26 A 62888 .2014 CnoseHuns
SM67166 CNHR26 A 62888 014 CnoseHus
SM67190 CNHR26FP A 65723 .09.2014 . Cnosenunsa
SM671X0 CNHR26FP A 65723 .09.2014 7. CnoseHuns
SM671X1 CNHR26FP A 65723 .09.2014 7.4 CnoeeHust
SM67SPORT CNHR26 A 62888 03.2014 CnoseHus
SM6B100 CNHR A 62888 03.2014 CnoseHns
SM6B 15! CNHR A 62888 .03.2014 CroseHvs
SM6B25! CNHR A 62888 03.2014 Cnosenus
SMEB30! CNHR A 62888 03.2014 CroBenus
SM6EB70( CNHR12 A 62888 03.2014 CrnoseHvs
SM87. CNHR28 A 59536 .08.20. CnoseHus
SM87140 CNHR28 A 59536 08.20: Cnosenus
SM8714 CNHR28 A 59536 08.20 CnoseHvs
SM8716! CNHR28 A 59536 08.20 CrnoseHus
SM87165 CNHR28 A 59536 0f CnoseHust
SM8718! CNHR28 A 59536 08.20: CnoseHust
SM8819 CNHR29 A 59536 08.20 Cnosenus
SM881X CNHR29 A 59536 0.08.20 Cnosenust
SM881X: CNHR29 A 59536 0.08.20: Cnosenust
XOHHblE
CM3100W CNCI A .6963 26.05.20 25.05.2020 CrioBeHust
CM3110W CNCI A .6963 26.05.20 25.05.2020 Cnosehus
CM3200W CNCI A 6963 26.05.20 CnoseHnus
Cl 01B CNCI A .6963 26.05.20 Cnosenus
CM3401M CNCI A46.B.6963 26.05.20 Cnosenus
CM3501M CNCI A46.B.6963 26.05.20 CnoseHust
ICM4000 CNCM2( A4 6077 26. CnoseHusi
CM4100 CNCM20 A46.B.6077 26. Cnosennsa
CM4250 CNCM21 C. A4 6077 26. CnoBenust
CM62020 CNCM30 C 7146.B.6077 26. CnoseHus
CM64051 CNCM30 C A46.B.6077 26. Cnosexus
CM64085 CNCM30 C. A46.B.6077 26. Cnosennsa
CM68840 CNCM30 C-I A46.B.6077 26. CroseHus
CM68885 CNCM30 C-| A4 6077 26. CnoeeHus
UM4406 CNUMSS C-| A46. 77 26. CnoseHus
UM4657 CNUMSS C-DE.AA46.| 77! 26. Cnosenusa
UM4855 CNUM5S C-| A 77 26. Cnoserua
UM4880 Ci 58 C A 77 26. CroeeHus
U 131 CNUM5( C- A 77 26. CrnoseHusi
UM54020 CNU C A 77 26. CnoseHnus
UM54240 CNU C. A 77 26. CnoseHuns
UM54620 CNU C- A 77 26. CroseHus
UM54720 CNU A 77 26. CnoseHus
UM54920 CNU A 77 26. CnoseHuns
UM54D00 CNU A 77 26. Criosenvia
UM5410f CNU A 77 26. CnoseHus
UM54Y00 CNU A 77 26. CnoseHus
UM56S40 CNU A 77 26. CnoseHns
UM57830 CNU A 77 26. CrnoBenust
UM57860 CNU A 77 26. CnoseHus
UM58225 CNU A 77 26. Cnosenus
UM58243 CNU A 77 26. CnoseHns
UM58244 CNU A 77 26. Criosenvs
UM58252RU CNU A 77 26. CnoseHus
UM59M55 CNU A 77 26. Cnosenus
UMXL20C CNU A 77 26. CnoseHns
UMXL40G Cl 70 A 77 26. CnoseHus
od
K I KM13 DE.AA46.B.62081 14.02.2014 13.02.2019 CrnoseHnvs
KI [ KM13 C-DE.AA46.B.62081 14.02.2014 13.02.2019 CnoseHust
CNFW3A A 72617 0 0: 0 0. Monbwa
CNFW3A A .72617 0 02 Monbla
CNFW3A A 72617 2 Monbla
CNFW3B A 72617 .202 Monbwa
CNFW3B A 72617 0: 0; Monbwa
CNFW3B A .72617 0: 0. 0: 02 Monbla
CNFW3B A 72617 Monba
CNFW5 A .59504 0! nral
CNFW5 A .59504 08.20: nTa
CNFW6 A .59504 08.20: nTa
CNFW7 A .59504 0 nral
CNFW7 A .59504 08.20: nTa
CNFW8 A .59504 .08 08.20: nTa
CNFW8 A 59504 .08.; 08.20: mral
FW68680 CNFW8 A 59504 .08. 08.20: nral

FB5128 12/2015
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fir kleine
Hausgerate

Trautskirchener Strasse 6-8
90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere
Infos unter:
www.bosch-home.com

Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE United Arab Emirates,
3aatall Ay pll onl LY

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania

ELEKTRO-SERVIS sh.p.k

Rr. Shkelgim Fusha, Selite,

Pallati "Matrix Konstruksion",

Kati 0 dhe +1

1023 Tirane

Tel.: 4 2278 130, -131

Fax: 4 2278 130

mailto:info@elektro-servis.com

EXPERT SERVIS

Rruga e Kavajes,

Kulla B Nr 223/1 Kati |
1023 Tirane

Tel.: 4 480 6061

Tel.: 4 227 4941

Fax: 4 227 0448

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

AT Osterreich, Austria

BSH Hausgeréate

Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate

Quellenstrasse 2

1100 Wien

Online Reparaturannahme,
Ersatzteile und Zubehor und
viele weitere Infos unter:
www.bosch-home.at
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produktinformationen
Tel.: 0810 550 511
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
fur Sie erreichbar.

02/16

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane

HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339
mailto:bshau-as@bshg.com
www.bosch-home.com.au

BA Bosnai Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

"HIGH" d.o.0.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Tel.: 061 10 09 05

Fax: 03321 3513

mailto:bosch_siemens_sarajevo@

yahoo.com

BE Belgique, Belgig, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi

Bulgaria EOOD

115K Tsarigradsko Chausse Blvd.
European Trade Center Building,
5th floor

1784 Sofia

Tel.: 0700 208 17

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@
bshg.com

www.bosch.home.bg

BH Bahrain, ;s it
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O "BCX bbiToBasi TexHMKa"
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fir
Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete @
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kumrpog

BSH Ikiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

Ccz Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaéci spotfebice s.r.o.

Firemni servis domécich

spotrebicu

Pekarska 10b

15500 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark
BSH Hvidevarer A/S
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@
BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU

Raua 55

10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee
ES Espafia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafa S.A.

Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,
C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 902 245 255 0 976 305 713
Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itdlahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-
Fl@bshg.com
www.bosch-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 24%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 24%)



FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47
93401 SAINT-OUEN cedex

Service interventions a domicile:
0140101100

Service Consommateurs:
0892 698 010 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com

Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
www.bosch-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call

Tel.: 0344 892 8979*

*Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges

GR Greece, EAAGg

BSH lkiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAArvio TNAépwvo: 181 82
(AoTIKA Xpéwan)
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.cn

HR Hrvatska, Croatia

BSH kuc¢ni uredaji d.o.o.
Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel:. 01 552 08 88

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@
bshg.com
www.bosch-home.com/hr

02/16

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készulék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: +361 489 5461

Fax: +361 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: +361 489 5463

Fax: +361 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com/hu

IE  Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests,

Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655*

Fax: 01450 2520
www.bosch-home.co.uk
*0.03 € per minute at peak.

Off peak 0.0088 € per minute

IL Israel, "R

C/S/B/ Home Appliance Ltd.
1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@csb-Itd.co.il
www.bosch-home.co.il

IN India, Bharat, ®7d

BSH Household Appliances

Mfg. Pvt. Ltd.

Arena House, 2nd Floor, Main Bldg,
Plot No. 103, Road No. 12, MIDC,
Andheri East

Mumbai 400 093

Toll Free 1800 266 1880
www.bosch-home.com/in

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWW.Sminor.is

IT Iltalia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829 120
mailto:info@bosch-elettrodomestici.it
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakcTaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, oL

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.
13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.: 07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 0705 20; -36
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

MD Moldova

S.R.L. "Rialto-Studio"

yn. Wycesa 98

2012 KvnwmHeB
Ten./cpakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@
t-com.me

MK Macedonia, MakegoHuja
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok.3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt



MV Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree @

lintel.com.mv

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp

Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@
bshg.com

www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com
www.bosch-home.co.nz

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos Lda.

Rua Alto do Montijo, n° 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt
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RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU Russia, Poccus

00O "BCX BbiToBas TexHuka"
CepBuC OT Npon3BOAUTENS
Manas Kanyxckasa 19/1
119071 MockBa

Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
0 paad) iy jal) ASLedl)

Abdul Latif Jameel Electronics

and Airconditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre,

Kilo 5 Old Makkah Road

(Next to Toyota), Jamiah Dist.

P.O.Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 244 0043

mailto:kunnumalsp@alj.com

www.aljelectronics.com.sa

SE Sverige, Sweden
BSH Home Appliances AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 Iocal rate
mailto:Bosch-Service-SE@
bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, #hnig

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
TECHPLACE | and

Mo Kio Avenue 10

Block 4012 #01-01

569628 Singapore

Tel.: 6751 5000

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg

Sl Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 00

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia
BSH doméci spotfebice s.r.o.
Organiza¢né zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 44 45 20 41
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TR Turkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi
Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0 216 444 6333*

Fax: 0 216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.bosch-home.com/tr

*Cagri merkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehir ici Gcretlendirme, Cep
telefonlarindan ise kullanilan tarifeye gore
degiskenlik gostermektedir

TW Taiwan, 872
PR ISR ETR SEh B R,
EIBARREER,
BOa R IREAR

BSH Home Appliances Private Limited
B RAEMN FH805E 1142

11F., No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.
Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888

Fax: 02 2627 9788
mailto:bshtzn-service@bshg.com
www.bosch-home.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX lNMobyToBa TexHika"
Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a br. 92
11070 Novi Beograd

Tel.. 011 353 70 08

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.bosch-home.com/za



Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeraten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus . ;]

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unbertihrt. bosch-infoteam @bS h g.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie geman nachstehenden Nur fir Deutschland giiltig!

Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaRgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziiglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Gbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzuflihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméchtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und flr die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer néchstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auflerhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fir im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfugung.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-Strafle 34
81739 Miinchen, GERMANY
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@ Beratung und Reparaturauftrag bei Stérungen
DE 0911 70440 040

AT 0810550511

CH 0848 840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

Robert Bosch Hausgeridte GmbH
Carl-Wery-StrafBie 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

8001039028

960520
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