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MULTIFUNCTIONAL STAND MIXER

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Nominal voltage range: 220-240V

Nominal frequency: 50/60 Hz

Protection class: |

Power consumption: 1000 W

Stainless steel bowl capacity: 5L

6 Speeds with Pulse function

Continuous operation time with normal load: 12 minutes
Cool down time before next usage: 20 minutes

Metal dough hook, whisk and beater

Anti-slippery rubber feet

Automatic stop for overload protection

Anti-splash protection

Blender set (1.5L mixing glass jug with 6-piece-knife, lid, cap)
Meat grinder set (pusher, filling tray, spiral housing, spiral shaft, knife, 3 pieces of steel discs, sausage
attachment, 2-part “Kebbe" attachment )

Cable length: 100 CM

Product size: 47¥54*23.9 CM

Net weight: 7.42KG

GENERAL SAFETY INSTRUCTIONS

Read the operating instructions carefully before putting the appliance into operation and keep the
instructions including the warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal packing. If you give
this device to other people, please also pass on the operating instructions.

«The appliance is designed exclusively for private use and for the envisaged purpose. This appliance is not fit
for commercial use.

- Do not use it outdoors. Keep it away from sources of heat, direct sunlight, humidity (never dip it into any
liquid) and sharp edges. Do not use the appliance with wet hands. If the appliance is humid or wet, unplug it
immediately.

«When cleaning or putting it away, switch off the appliance and always pull out the plug from the socket
(pull the plug itself, not the lead) if the appliance is not being used and remove the attached accessories.

« Do not operate the device without supervision. If you leave the room you should always turn the device
off. Remove the plug from the socket.

«The device and the mains lead have to be checked regularly for signs of damage. If damage is found the
device must not be used.

« Do not try to repair the appliance on your own. Always contact an authorized technician. To avoid the
exposure to danger, always have faulty cable be replaced only by the manufacturer, by our customer service
or by qualified person and with a cable of the same type.

« Use only original spare parts.

« Pay careful attention to the following “Special Safety Instructions”.

CHILDREN AND FRAIL INDIVIDUALS

«In order to ensure your children’s safety, please keep all packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.)
out of their reach.

WARNING!

Do not allow small children to play with the foil as there is a danger of suffocation!

«This device is not intended to be used by individuals (including children) who have restricted physical,
sensory or mental abilities and/or insufficient knowledge and/or experience, unless they are supervised by
an individual who is responsible for their safety or have received instructions on how to use the device.

« Children should be supervised at all times in order to ensure that they do not play with the device.

SPECIAL SAFETY INSTRUCTIONS FOR THIS DEVICE

«Turn the speed control to ‘0’ (OFF) position and unplug before fitting or removing tools/attachments, after
use and before

cleaning.

« Keep your fingers away from moving parts and fitted attachments.

« Never leave this appliance unattended when it is operating.

- Never operate the appliance with the head in the raised position.



« Never exceed the quantities stated in the maximum capacity chart.

«Take care when lifting this appliance as it is heavy. Ensure the head is correctly latched in the down position
and that the all parts are securely fixed before lifting.

« Do not operate your appliance near the edge of a work surface.

«The maximum rating is based on the attachment that draws the greatest load. Other attachments may
draw less power.

« Producer will not accept any liability if the appliance is subject to improper use, or failure to comply with
these instructions.

« Never use any accessories or parts from other manufacturers. If you use such accessories or parts, your
guarantee becomes invalid.

« Let hot ingredients cool down before processing them. Do not add ingredients 60°C hotter than ambient
temperature.

« Always let the appliance cool down to room temperature after each batch you process.

« Certain ingredients such as carrots may cause discolorations on the surface of the parts. This does not have
a negative effect on the parts.

« Be careful when you are emptying the bowl, handle or clean the discs, the blades. The cutting edges are
very sharp.

« If the blades and bowl tools get stuck, unplug the appliance before you remove the ingredients that block
the blades and bowl tools.

« If food sticks to the wall of the blender jug or mixing bowl, switch off the appliance and unplug it. Then use
a spatula to remove the food from the wall. Never stick or use your fingers or an object (for example, a
spatula) into to the mixing bowl while the appliance is running.

« Never stick or use your fingers or an object (for example, a spatula) to push ingredients into the feeding
tube of the meat mincer while the appliance is running. Use only the provided pusher for the meat mincer.

« Never unlock the appliance when other accessories (such as blender, mill or meat mincer, etc) are attached.
« Never attach and use more than one tool or accessory at the same time.

PARTS DESCRIPTION (A)

Beater
) Whisk
10) Dough hook
11) Splashguard
12) Blender drive
13) Blender drive cover
14) Meat grinder drive
15) Meat grinder drive cover
(16) Blender set ( 1.5L mixing glass jug with |
6-piece-knife, lid, cap)
(17) Meat grinder set (pusher, filling tray, spiral
housing, spiral shaft, knife, 3 pieces of steel discs, lock -
ring, sausage attachment, 2-part “Kebbe” attachment )

IMPORTANT TIPS

« CONTINOUS OPERATION AND COOLING DOWN
The maximum continuous operation time is 12 minutes when the mixer is normal loaded.

Turn the device off and let it cool down around 20 minutes before next usage. This can avoid potential safety
problems due to overheating and expand its life span.

« AUTOMATIC STOP FOR OVERLOAD PROTECTION

The stand mixer will also automatically stop working when it is overloaded. To reset the appliance in case of
overload and uto stop protection, follow the steps below:

1.Turn the knob to “0” position and then unplug it.

2. Remove some of the ingredients to reduce the load.

3. Allow the appliance to cool down for a few minutes.

4. Connect the power plug to the power supply and reselect the desired speed.




+« BOWLTOOLS ( Beater, dough hook, whisk)

NOTES:

« Never attach and use more than one tool or attachments at the same time.

« Make sure that the blender drive cover and meat grinder drive cover are installed correctly.

Beater

For making cakes, cookies, pie, pastry, mashed potato, pasta dough, gluten free bread, and cold butter
Dough Hook

For making bread, pasta and other dense foods.

Whisk

For making egg white, cream, meringues, mousses, salad sauce, cream puffs, sponge cake and souffles.

Product name Maximum capacities
Flour weight 800g
Shortcrust pastry Total welght Tokg
Fl igh 1,5k
Bread dough (stiff yeasted) our We,lg ¢ kg
Total weight 2,2kg
Soft yeasted dough Flour weight 1,5kg
(enriched with butter and eggs) Total weight 2,5kg
Fruit cake mix .
(creaming fat and sugar method) Total weight 28kg
Eqq whites Number 16
99 Total weight 5009
Bowl Tool Recipe/ Process Recommended Speed
Creaming butter/margarine and sugar | Start on "1" and gradually increase to "6"
Beating eggs into cake mixes "4"t0"6"
All'in one cake mixes Start on "1" and gradually increase to "6"
Beater
Pastry & Biscuits - rubbing fat into flour "1"to"3"
Royal icing "1"to"2"
Mashed potatoes Start on "1" and gradually increase to "6"
Egg whites
Whisk Fatless sponges Starton "1" and gradually increase to "6"
Cream
Dough " speed "1"for 2 mins, then speed "2"
hook For yeasted dough mixes for 7~8 mins
HOW TO USE BOWL TOOLS

Before using for the first time

«Thoroughly clean the parts that come into contact with food before you use the appliance for the first time.
«You can only plug in and switch on the appliance after you correctly assemble the accessories.

Use the bowl tools

(1) Push down the head release switch, the stand mixer’s head will raise up automatically.

(2) Fit the bowl In the bowl holder, push it down, then follow the direction of lock symbol to lock the bow!
firmly.

(3) Attach the splashguard horizontally to the end of the holder of the rotation shaft tightly.

(4) Select your desired bowl tool, and connect the head of bowl tool to the rotation shaft holder. Press the head
of bowl tool along rotation shaft and turn it right till the holder clicks to the point firmly.

(5) Push down the head release switch again, hold it and slightly press the head down back till it locks to the
point. Release the switch.



(6) Start the device by turning the speed control to the desired speed setting. Use the pulse (P) position for
short bursts of maximum speed.

(7) After use, return the speed control to’O’ OFF position and unplug your device.

(8) Release the bowl tool by pushing and turning it left till it unlock from the rotation shaft holder.

Hints

«To fully incorporate the ingredients, stop mixing and scrape down the bowl! with the spatula frequently.

« For best results when whisking, use eggs at room temperature.

« Before whisking egg whites, make sure there is no grease or egg yolk on the whisk or bowl.

Important points for bread making

« Never exceed the maximum capacities stated, otherwise you may overload the device.

«The ingredients mix best if you put the liquid in first.

Yeast

- Dried yeast (the type that needs reconstituting): pour the warm water into the bowl. Then add the yeast and
the sugar and leave to stand for about 10 minutes until frothy.

« Fresh yeast: crumble into the flour.

« Other types of yeast: Put the dough into a greased polythene bag or a bowl covered with a tea towel. Then
leave somewhere warm until doubled in size.

Note: Ensure that no bowl tools are fitted or stored in the bowl when using other outlets (blender or meat
grinder).

CLEANING

« Always switch off and unplug before cleaning.

Main unit

« Wipe with a damp cloth, then dry it thoroughly.

« Never use abrasives or immerse in water.

Bowl

«Wash by hand, then dry thoroughly. Do not clean these part in dishwasher.

« Never use a wire brush, steel wool or bleach to clean your stainless steel bowl.

« Use vinegar to remove lime scale. g ‘
- Keep away from heat (cooker tops, ovens, microwaves).. @ .
Bowl tools & Splashguard @

«Wash by hand, then dry thoroughly. Do not clean these parts in dishwasher.

B(1) Blender drive
B(2) Mixing jug
B(3) Lid

B(4) Cap @ .

HOW TO USE BLENDER

NOTES:

Never attach and use more than one tool or attachments at the same time.

Make sure that meat grinder dri ve cover is installed correctly and bowl tool has empty load.

« Place the mixing jar onto the blender drive.

« Follow the direction of the lock symbol to lock the bottom of blender

to the mixer. Make it sure it is firmly locked.

«Put the lid on.

« Pure some drinking water to the blender. (This will give better and smoother blending effect.)

« Cut the items that are to be mixed into small pieces beforehand.

Note: Do not put any hot items into the mixing jug.

« Ensure that the function switch is in the “0” position. Put the ingredients that are to be mixed onto the jug.
Adapt the filling quantity to the foaming effect of the items after mixing. Reduce the quantity if necessary. Put
the lid on. Close the refilling hole of the lid with the transparent cap. Tighten the cap.

« Connect the mains lead to a properly installed safety power socket.

« Select the speed of mixing you want.

«Turn the switch to position “0” to finish the mixing process.

REFILLING INGREDIENTS: Make it sure that before refilling ingredients, the switch is in position” 0" Take out the
cap, insert the ingredients from the refilling hole. Use the stick to help you to insert the ingredients when it's
necessary.

CRUSHING ICE CUBES: Fill the jug only 1/3 full with ice cubes.

BLENDER
PART DESCRIPTION OF BLENDER (B) \ /



MEAT GRINDER %
PART DESCRIPTION OF MEAT GRINDER (C) @
C(1) Pusher

C(2) Spiral housing @

C(3) Spiral shaft

C(4) Knife ©)

C(5) 3 pieces of steel discs (fine, medium, coarse) ( A 0
C(6) Lock ring I\ [m

C(7) Sausage attachment =

C(8)

C(9)

2-part “Kebbe" attachment (&)
Filling tray > E @
> a,
HOW TO USE MEAT GRINDER (li '“}l

NOTES:
Never attach and use more than one tool or attachments at the same time.
Make sure that blender drive cover is installed correctly and bowl tool has empty load.

Assembly of the meat grinder

(1) Pull up the blender drive cover and set it aside.

(2) Place the spiral housing into the meat grinder drive. Follow the direction of the lock symbol which marked
on the spiral housing to twist the spiral housing till it clicks to the point.

(3) Place the filling tray on the inlet of spiral housing.

(4) Push the spiral shaft into the horizontal section of the spiral housing until the axle locks to the place.
(5) Insert the knife with the sharpened edge outwards onto the spiral shaft.

(6) Select a steel disc, insert the disc onto the spiral shaft to make sure that the disc fits into the grooves on the
edge of the spiral housing.

(7) Turn the lock ring in the clockwise direction till it tightly locked.

(8) Put the pieces of the meat into the filling tray.

Assembly of the sausage attachment

« First process as described under “Assembly of the meat grinder’, points 2 to 6.

« Place the sausage attachment on the spiral shaft.

«Turn the locking ring in the clockwise direction till it tightly locked.

« Place the sausage paste on the filling tray and into the filling neck.

Assembly of the “Kebbe” attachment

Tubes of meat or dough paste can be made with the “Kebbe” attachment.

« First process as described under “Assembly of the meat grinder’, points 2 to 4.

« Place the 2-part “Kebbe" attachment on the spiral shaft.

«Turn the locking ring in the clockwise direction till it tightly locked.

« Place meat or dough paste on the filling tray and into the filling neck.

Food Quantity | Operating time Speed Remarks
Beef

1,5kg 3 minutes 3-4 Cut the meat to 20*20*60MM size
Pork

CLEANING OF FILLING TRAY , SPIRAL HOUSING, SPIRAL SHAFT AND OTHER ACCESSORIES.
« Do not clean these parts in dishwasher.

- These parts can be cleaned by hand in the wash basin.

- Rinse with clean water and dry all parts.

STORAGE

« Clean the device as described. Let the accessories dry completely.

- Itis recommended that the device should be stored in its original packaging when it is not to be used for a
longer period.

« Always store the device at a well ventilated and dry place.

- Regularly coat the steel discs with vegetable oil. Use the re-sealable foil bags for the storage.



WIELOFUNKCYJNY ROBOT PLANETARNY

SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Zakres napie¢ nominalnych: 220-240V

Czestotliwos¢ nominalna: 50/60 Hz

Klasa ochrony: |

Zuzycie mocy: 1000 W

Pojemnos¢ miski ze stali nierdzewnej: 5L

6 Predkosci z funkcja pulsacyjng

Ciagly czas pracy przy normalnym obcigzeniu: 12 minut

Czas chtodzienia przed kolejnym uzyciem: 20 minut

Metalowy hak do ciasta, trzepaczka i ubijaczka

Przeciwposlizgowe n6zki gumowe

Automatyczne zatrzymanie dla ochrony przed przecigzeniem

Ostona przed rozchlapywaniem

Zestaw blendera (1,5L szklany dzban do mieszania z z nozem z 6 ostrzami, pokrywy, nasadki)
Zestaw maszynki do miesa (popychacz, tacka, obudowa watu spiralnego, wat spiralny, néz, 3 tarcze stalowe,
przystawka do kietbas, 2-czesciowa przystawka ,Kebbe”)

Dtugos¢ kabla: 100 CM

Wymiary produktu: 47%54*23.9 CM

Waga netto: 7.42KG

OGOLNE WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie przeczytac instrukcje obstugi. Prosze zachowac
ja wraz z karta gwarancyjng, paragonem i w miare mozliwosci rowniez kartonem z opakowaniem
wewnetrznym. Przekazujac urzadzenie innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.

- Prosze wykorzystywac urzadzenie jedynie dla prywatnego celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia.
Urzadzenie to nie zostato przewidziane do uzytku w ramach dziatalnoéci gospodarczej.

Prosze nie korzystac z urzadzenia na zewnatrz. Prosze trzymac urzadzenie z daleka od ciepta,
bezposredniego promieniowania stonecznego, wilgoci (w zadnym wypadku nie zanurza¢ w substancjach
ptynnych) oraz ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwac urzadzenia wilgotnymi dtorimi.

Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub mokre, prosze natychmiast wyciggnac wtyczke (nalezy ciaggnac za
wtyczke, nie za przewod).

- Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzadzenia, jezeli chcecie Paristwo zamontowac jakie$ akcesoria, w celu
wyczyszczenia lub w przypadku jakichkolwiek zaktocen, prosze zawsze wytaczyc¢ urzadzenie i wyjac wtyczke
z gniazdka.

- Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawiac bez nadzoru. Przed opuszczeniem pomieszczenia
urzadzenie nalezy zawsze wylaczac i wyciggac wtyczke sieciowa z gniazda.

- Nalezy regularnie sprawdzac, czy urzadzenie i kabel sieciowy nie sa uszkodzone. W razie uszkodzenia
nalezy przestac korzystac z urzadzenia.

W razie awarii prosze nie naprawiac urzagdzenia samemu lecz skorzysta¢ z pomocy autoryzowanego
specjalisty. Jezeli przewdd zasilajacy nieodiaczalny ulegnie uszkodzeniu, to powinien on by¢ wymieniony u
producenta lub w specjalnym zaktadzie naprawczym albo przez wykwalifikowang osobe w celu unikniecia
zagrozenia.

« Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.

« Prosimy pamietac o podanych dalej,Specjalnych wskazéwkach dotyczacych bezpiecznego uzytkowania”.
DZIECI 1 OSOBY NIEPELNOSPRAWNE

- Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie dostepnych czesci opakowania (torby
plastikowe, kartony, styropian itp.)

« Nie pozwalaj dzieciom bawic sie folia. Niebezpieczenstwo uduszenia!

- To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez osoby (w tym dzieci) o ogranlczonych mozliwosciach
fizycznych, motorycznych lub umystowych lub nie posiadajace niezbed: iadczenia i/lub wiedzy.
Uzytkowanie urzadzenia przez takie osoby jest mozliwe wytacznie pod nadzorem opiekuna lub po
otrzymaniu wskazowek dotyczacych uzywania urzadzenia.

« Nie pozwalaj dzieciom bawic sie urzadzeniem.

SPECJALNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA DLA TEGO URZADZENIA

« Przed mocowaniem lub zdejmowaniem narzedzi/przystawek, po uzyciu i przed czyszczeniem ustawic¢
kontrole predkosci w pozycje, 0" (OFF) i odtaczy¢ wtyczke.

«Trzymac¢ palce z dala od czesci ruchomych i zamontowanych przystawek.



« Nie zostawiac tego urzadzenia bez opieki podczas jego pracy.

« Nie obstugiwac urzadzenia z glowica w pozycji podniesionej.

« Nie przekraczac ilosci podanych na wykresie maksymalnych objetosci.

« Zachowac ostroznos¢ przy podnoszeniu tego urzadzenia, gdyz jest ono ciezkie. Przed podniesieniem
upewnic sig, ze glowica jest whasciwie zatrzasnigta w pozycji dolnej, i ze wszystkie czesci s bezpiecznie
przytwierdzone.

« Nie obstugiwac¢ urzadzenia blisko krawedzi powierzchni roboczej.

« Producent nie bedzie ponosit odpowiedzialnosci, jesli urzadzenie bedzie poddane niewtasciwemu
uzytkowaniu lub przy braku stosowania sig do tej instrukgji.

« Nie stosowac akcesoriow ani czesci innych producentéw. W razie stosowania takich akcesoriow lub czesci
gwarancja straci waznos¢.

« Przed przetwarzaniem goracych sktadnikéw pozwoli¢ na ich ochtodzenie. Nie dodawac sktadnikéw
goretszych o 60°C niz temperatura otoczenia.

« Po kazdej przetworzonej partii zawsze pozwoli¢ na ochtodzenie sie urzadzenia do temperatury pokojowej.
« Pewne skfadniki takie jak marchew moga wywotywac odbarwienia na powierzchni czeéci. Nie ma to
negatywnego wplywu na czesci.

« Zachowac ostroznos¢ przy opréznianiu miski, obchodzeniu sie z tarczami, ostrzami lub ich czyszczeniu.
Krawedzie tnace s bardzo ostre.

« Jesli ostrza i narzedzia miski ulegng blokadzie, nalezy japierw odtaczy¢ urzadzenie od zasilania a nastepnie
usungc sktadniki blokujace ostrza i narzedzia miski.

« Jesli jedzenie przywiera do $ciany dzbana blendera lub miski mieszajacej, wytaczy¢ i odtaczy¢ urzadzenie.
Nastepnie za pomocg fopatki usunac jedzenie ze $ciany. Nie wkfadac palcow ani stosowac przedmiotéw (na
przyktad fopatki) wewnatrz miski mieszajacej podczas pracy urzadzenia.

« Nie wktadac palcéw ani nie stosowac przedmiotéw (na przyktad topatki) do wpychania sktadnikéw do rurki
podawczej maszynki do miesa podczas pracy urzadzenia. Do maszynki do migsa stosowac tylko popychacz
bedacy na wyposazeniu.

« Nie odblokowywac urzadzenia, gdy inne akcesoria (takie jak blender, mtynek lub maszynka do migsa) s
umocowane.

« Nie mocowac i nie stosowac jednoczesnie wiecej niz jedno narzedzie lub akcesorium.

=
OPIS CZESCI (A) S
1) Glowica robota ~——

) Regulacja predkosci i pulsacji (pokretto)
) Urzadzenie gtéwne

) Dzwignia zwolnienia glowicy
Uchwyt na miske
Miska

Wat obrotowy
Ubijaczka
Trzepaczka

Hak do ciasta
Ostona przeciw rochlapywaniu
Naped blendera

Pokrywa napedu blendera
Naped maszynki do migsa
Pokrywa napedu maszynki do migsa

(16) Zestaw blendera (1,5L szklany dzban do
mieszania z nozem z 6 ostrzami, pokrywy, nasadki)
(17) Zestaw maszynki do miesa (popychacz, tacka,
obudowa watu spiralnego, wat spiralny, néz, 3
tarcze stalowe, przystawka do kietbas, 2-czesciowa
przystawka,Kebbe”)

WAZNE WSKAZOWKI

« CIAGLA PRACA | OCHLADZANIE

Maksymalny czas ciggtej pracy to 12 minut, gdy robot jest pod normalnym obcigzeniem.

Przed kolejnym uzyciem wylaczyc¢ urzadzenie i pozwoli¢ na jego ochtodzenie sie przez okoto 20 minut. Dzieki
temu mozna uniknac potencjalnych problemow z bezpieczerstwem wywotanych przegrzaniem i wydtuzy¢
jego zywotnos¢.

- AUTOMATYCZNE ZATRZYMANIE | OCHRONA PRZED PRZECIAZENIEM

Ponadto, robot planetarny automatycznie przerwie prace, kiedy bedzie przecigzony. W celu zresetowania
urzadzenia w przypadku przecigzenia i automatycznego zatrzymania ochronnego nalezy wykonac ponizsze
kroki:
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Przekrecic pokretio w pozycje,0’, a nastepnie odfaczyc wtyczke.

Wyjac czes¢ sktadnikow celem zmniejszenia obcigzenia.

Pozwoli¢ na ochtodzenie sie urzadzenia przez kilka minut.

Podtaczy¢ wtyczke zasilania do zrédta zasilania i ponownie wybra¢ pozadang predkosc.

HwN =

« NARZEDZIA MISKI (Ubijaczka, hak do ciasta, L

UWAGA:

« Nigdy nie zataczaj i nie uzywaj wiecej jak jednego narzedzia czy koncéwki w tym samym czasie.
« Upewnij sig, ze pokrywa napedu blendera i pokrywa napedu i do migsa s3 zail
prawidiowo.

Ubijaczka

Do robienia ciastek, ciasteczek, tortow, ciast, ciast makaronowych, ttuczonych ziemniakéw, chlebow
bezglutenowych i masta

Hak do ciasta

Do robienia chlebéw, makaronéw i innych gestych pokarmow.

Trzepaczka

Do robienia biatek jaj, kremow, bez, muséw, soséw satatkowych, ptysiow, ciast biszkoptowych i sufletow.

Nazwa produktu Maksymalne objetosci
W ki 800
Ciasto kruche 29emad J
Waga taczna 1,2kg
W ki 1,5k
Ciasto chlebowe (drozdzowe twarde) 2d9amad ]
Waga taczna 2,2kg
Ciasto drozdzowe miekkie Waga maki 1,5kg
(wzbogaconej mastem i jajkami) Waga faczna 2,5kg
Mieszanka keksowa (metoda
z thuszczem kremowym i cukrem) Waga fyczna 28kg
llos¢ 16
Biatka jajek SES
Waga taczna 5009
mlsl:I i Przepis / Proces Zalecana predkosé
Masto kremowe/margaryna i cukier Zaczac od,1"i stopniowo zwiekszac do 6|
Ubijanie jajek do mieszanek keksowych "4"do"6"
N Mieszanki keksowe typu wszystko w jednym |Zacza¢ od ,1"i stopniowo zwigkszac do 6"}
Ubijaczka
Ciasto i herbatniki - wcieranie thuszczu w make| "1"do"3"
Lukier krolewski "1"do"2"
Ttuczone ziemniaki Zacza¢ od, 1"i stopniowo zwieksza¢ do,,6”|
Biatka jaj
Trzepaczka Biszkopty bezttuszczowe [Zaczac od ,1"i stopniowo zwigkszac do 6"}
Krem
Hak do " . 515 Predkos¢, 1" przez 2 min.,
ciasta Mieszanki ciast drozdzowych nastepnie predkosc,2” przez 7~8 min.

JAK KORZYSTAC Z NARZEDZI MISKI

Przed pierwszym uzyciem

« Przed korzystaniem z urzadzenia po raz pierwszy doktadnie oczysci¢ czesci wchodzace w kontakt z
pozywieniem.

« Urzadzenie mozna podtaczy¢ i wiaczy¢ dopiero po prawidtowym montazu akcesoridw.

Stosowanie narzedzi miski

(1) Przekre¢ dzwignie zwolnienia glowicy w dét, glowica automatycznie uniesie sie.

(2) Umiesci¢ miske w uchwycie miski, pchnac ja w dét, nastepnie podazac za kierunkiem symbolu blokady dla
stabilnego zablokowania miski.

(3) Umies¢ ostone przeciw rozchlapywaniu poziomo to gérnej czesci watka obrotowego. Upewnij sie, ze jest
ona zamontowana prawidtowo.

(4) Wybra¢ odpowiednie narzedzie miski i zamocowac gtowice narzedzia miski na uchwycie watu obrotowego.



Docisna¢ gtowice narzedzia miski wzdtuz watu obrotowego i obrocic ja w prawo, az uchwyt zatrzaénie sie
stabilnie w punkcie.

(5) Przekrec¢ dzwignie zwolnienia glowicy w dét, przytrzymaj i delikatnie opus¢ gtowice az do oporu. Pus¢
dzwignie.

(6) Uruchomic urzadzenie, obracajac regulator predkosci do pozadanego ustawienia. W celu wytworzenia
krotkich impulséw o maksymalnej mocy nalezy uzy¢ trybu pracy pulsacyjnej (P).

(7) Po uzyciu przywrécic regulator predkosci do pozycji,O" OFF i odfaczy¢ urzadzenie.

(8) Zwolni¢ narzedzie miski popychajac je i obracajac w lewo do odblokowania z uchwytu watu obrotowego.
Porady

« Aby w petni potaczy¢ sktadniki, czesto zatrzymywac mieszanie i zdejmowac sktadniki ze $cianek miski topatka.
« Dla najlepszych rezultatéw przy trzepaniu stosowac jajka w temperaturze pokojowej.

« Przed trzepaniem biatek jaj upewnic sig, ze na trzepaczce ani misce nie ma oleju ani zottek jaj.

Istotne punkty przy robieniu chleba

« Nie przekracza¢ maksymalnych podanych objetosci, w przeciwnym wypadku mozna przeciazy¢ urzadzenie.
« Sktadniki mieszaja sie najlepiej, jesli najpierw wleje sie ciecz.

Drozdze

« Drozdze osuszone (typ wymagajacy odtworzenia): wlac ciepta wode do miski. Nastepnie dodac drozdze i
cukier i odstawi¢ na okoto 10 minut do spienienia.

« Drozdze $wieze: pokruszy¢ do maki.

«Inne typy drozdzy: Wiozyc ciasto do nasmarowanej olejem torby polietylenowej lub miski przykrytej
Sciereczky. Nastepnie pozostawi¢ w cieptym miejscu do podwojenia wielkosci.

Uwaga: Upewnic sig, ze zadne narzedzia miski nie sg zainstalowane lub przechowywane w misce podczas
stosowania innych wyjsc (blender lub maszynka do miesa).

CZYSZCZENIE

« Przed czyszczeniem zawsze wylgczac i odiaczac od zasilania.

Gléwna jednostka

« Przetrzec wilgotna szmatka, nastepnie doktadnie wysuszy¢.

« Nie uzywac materiatéw Sciernych ani nie zanurza¢ w wodzie.

Miska

« My¢ recznie, nastepnie doktadnie osuszy¢. Nie my¢ tej czesci w zmywarce.

« Do czyszczenia miski ze stali nierdzewnej nie stosowac szczotki drucianej, wetny stalowej ani wybielacza.

« Do usuwania kamienia stosowac ocet.

«Trzyma¢ z dala od ciepta (ptyty kuchenne, piekarniki, kuchenki mikrofalowe).

Narzedzia miski i ostona przeciw rozchlapywaniu

« Myc recznie, nastepnie doktadnie osuszyc. Nie my¢ tych czesci w zmywarce.

B(1) Naped blendera
B(2) Dzban do mieszania
B(3) Pokrywa

B(4) Nasadka
JAK KORZYSTAC Z BLENDERA %

zalaczaj i nie uzywaj wiecej jak jednego narzedzia czy koncéwki w tym samym czasie.
Upewnij sig, ze pokrywa napedu i do migsa jest prawi i amisa jest pusta.
« Umiesci¢ dzban do mieszania na napedzie blendera.

« Podazac za kierunkiem symbolu blokady do zablokowania dna blendera w robocie. Upewnic sig, ze jest
stabilnie zablokowane.

« Natozy¢ pokrywe.

« Nalac troche wody pitnej do blendera. (Da to lepszy i bardziej ptynny efekt mieszania)

« Pocig¢ uprzednio przedmioty przeznaczone do zmiksowania na mate kawatki.

Uwaga: Nie wkiadac zadnych goracych przedmiotéw do dzbana miksujacego.

« Upewnic sig, ze pokretto jest w pozycji, 0" Wiozy¢ do dzbana sktadniki przeznaczone do zmiksowania.
Dostosowac iloé$¢ napetniania do efektu spieniajgcego przedmiotéw po zmiksowaniu. W razie potrzeby
zmniejszy¢ ilos¢. Natozy¢ pokrywe. Zamknac otwor do uzupetniania w pokrywie przezroczysta nasadka.
Dokreci¢ nasadke.

« Podtaczy¢ gtowny przewédd do prawidtowo zainstalowanego zabezpieczonego gniazdka zasilania.

« Wybrac pozadang predko$¢ miksowania.

« W celu zakonczenia procesu miksowania przekreci¢ pokretto w pozycje 0"

BLENDER
OPIS CZESCI BLENDERA (B) O /




UZUPELNIANIE SKEADNIKOW: Upewnic sig, ze przed uzupetnieniem sktadnikéw pokretio jest w pozycji, 0"
Wyjac nasadke, whozy¢ sktadniki z otworu do uzupetniania. W razie potrzeby uzy¢ drazka do pomocy przy
wktadaniu sktadnikéw.

KRUSZENIE KOSTEK LODU: Napetni¢ dzban tylko w 1/3 kostkami lodu.

MASZYNKA DO MIESA @ (@)
OPIS CZESCI MASZYNKI DO MIESA (C) @ @)
C(1) Popychacz 2

2) Obudowa spiralna

Wat spiralny @
No6z
3 rodzaje tarcz stalowych (drobna, $rednia, gruba)
Pierécieri blokujacy
Przystawka do kietbas
2-czeéciowa przystawka ,Kebbe”

JAK KORZYSTAC Z MASZYNKI DO MIESA
UWAGA:

Nigdy nie zataczaj i nie uzywaj wiecej jak jednego narzedzia czy koncéwki w tym samym czasie.

Upew i, ze pokrywa napedu jest i i a misa jest pusta.

Montaz maszynki do migsa

(1) Podnies pokrywe napedu blendera | odtdz jg na bok.

(2) Umiesci¢ obudowe spiralng na napedzie maszynki do miesa. Przestrzegac kierunku symbolu blokady
Zzaznaczonego na obudowie spiralnej celem przekrecenia obudowy spiralnej az zatrzasnie si¢ w punkcie.

(3)  Umiescic tackg na wlocie obudowy spiralnej.

(4) Wepchnac wat spiralny na pozioma sekcje obudowy spiralnej, dopoki o$ nie zablokuje sie w miejscu.

(5) Wtozyc ndz zaostrzong krawedzia do zewnatrz na wat spiralny.

(6) Wybrac tarcze stalowa, wlozyc tarcze na wat spiralny upewniajac sie, ze tarcza wpasowuje sie w rowki na
krawedzi obudowy spiralnej.

(7) Przekrecic pierscieni blokujacy w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara do ciasnego
zablokowania.
(8) Umiescic¢ kawatki miesa w tacka.

Montaz przystawki do kietbas

« Najpierw postepowac tak, jak opisano w,Montazu maszynki do migsa’, punkty 2 do 6.

« Umiescic¢ przystawke do kietbas na wale spiralnym.

« Przekrecic pierécient blokujacy w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara do ciasnego zablokowania.
« Wytozy¢ mase kietbasiana na tacka i wktadac do szyjki napetniajacej.

Montaz przystawki,Kebbe”

Za pomocg przystawki,Kebbe” mozna przygotowywac rurki z pasta miesna lub ciastem.

« Najpierw postepowac tak, jak opisano w,Montazu maszynki do migsa’, punkty 2 do 4.

« Umiesci¢ 2-czesciowa przystawke ,Kebbe” na wale spiralnym.

« Przekrecic pierécient blokujacy w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara do ciasnego zablokowania.
« Wytozy¢ mase miesna lub ciasto na tacka i wktadac do szyjki napetniajacej.

Jedzenie llosé Czas pracy Predkosé Uwagi
Wotowina
1,5kg 3 minuty 34 Pociag¢ mieso na wymiar 20¥20*60mm
Wieprzowina

MYCIE TACKI, OBUDOWY SPIRALI, WALU SPIRALI | INNYCH AKCESORIOW.
« Nie my¢ tych czesci w zmywarce.

- Czesdci te moga by¢ umyte recznie w umywalce.

« Przeptukac wszystkie czesci czysta woda i wysuszyc.

PRZECHOWYWANIE

« My¢ urzadzenie zgodnie z opisem. Umozliwi¢ catkowite wyschniecie akcesoriow.

- Zaleca sig, by urzadzenie przechowywac w oryginalnym opakowaniu, gdy nie planuje si¢ jego uzycia przez
dhuzszy czas.

- Zawsze przechowywac urzadzenie w dobrze wentylowanym i suchym miejscu.

« Regularnie pokrywac tarcze stalowe olejem warzywnym. Do przechowywania stosowac zamykane torebki
foliowe.



MULTIFUNKTIONS-KUCHENMASCHINE
MIT PLANETENRUHRWERK

TECHNISCHE SPEZIFIKATION

Bereich der Nennspannungen: 220/-240 V

Nennfrequenz : 50/60 Hz

Schutzklasse: |

Leistungverbrauch: 1000 W

Kapazitat der Edelstahlschiissel 5 L

6 Geschwindigkeitsstufen mit der Pulsfunktion

Dauerbetrieb bei der Standardbelastung: 12 Minuten

Kuihlzeit vor dem néchsten Gebrauch: 20 Minuten

Stahlknethaken, Schneebesen und Riihrbesen

Rutschhemmende GummifiiBe

Automatische Stopp-Funktion fir den Schutz gegen Belastung

Schirm gegen Spritzer

Stabmixersatz (1,5 L-Glaskanne zum Mischen mit 6 Elementen des Messers, des Deckels und des Aufsatzes)
Fleischwolfsatz (Stopfer, Serviertablett, Spiralgehause, Spiralwelle, Messer, 3 Elemente der Stahlscheiben,
Waurstaufsatz, 2-teiliger Kebbe-Aufsatz)

Kabelldnge: 100 CM

Produktabmessungen: 47¥54%23.9 CM

Nettogewicht: 7.42KG

ALL SICHERHEIT!
Vor der Inbetriebnahme des Gerates ist die Anleitung sorgféltig zu lesen. Die Anleitung ist mit dem
Garantieschein, der Rechnung und nach Maglichkeit mit der Verpackung aufzubewahren. Falls das Gerét an
Dritte abgegeben wird, ist die Anleitung mit abzugeben.
« Das Gerit ist ausschlieBlich fiir Privatzwecke zu nutzen, so wie das fiir das Gerat vorgesehen ist. Das Gerat
ist nicht fiir kommerzielle Zwecke vorgesehen.
Das Gerat nicht AuBen verwenden. Das Gerét ist von Warmquellen, von Sonnenstrahlen und Feuchtigkeit
und scharfen Kanten fern zu halten (auf keinen Fall in Fliissigkeiten tauchen). Das Gerat nicht mit feuchten
Handen bedienen.
Wenn das Gerét feucht oder nass ist, sofort den Stecker herausziehen (am Stecker halten, nicht am Kabel).

- Wenn Sie das Gerét nicht nutzen, oder wenn Sie Zubeh6r montieren mochten, das Gerét reinigen méchten,
bitte das Gerat immer ausschalten und den Stecker vom Netz ziehen.

«Wenn das Gerat im Betrieb ist, nicht unbeaufsichtigt lassen. Vor dem Verlassen des Raumes das Gerét
immer ausschalten und den Stecker vom Netz ziehen.
« Es ist regelméBig zu priifen, ob das Gerét und das Kabel nicht beschadigt sind. Im Falle einer Beschadigung
das Gerat nicht weiter verwenden.
«Im Falle einer Stérung das Gerét niemals selbsténdig reparieren, sondern die Hilfe eines Fachmanns
nutzen. Falls das Speisekabel beschadigt wird, soll es beim Hersteller oder einem Fachgeschéft ausgetauscht
werden zwecks Vermeidung einer Gefahrdung.
« Es sind nur originelle Zubehérteile zu verwenden.
- Denken Sie an die weiter aufgefiihrten ,Besonderen Hinweisen zur sicheren Nutzung'”.
KINDER UND BEHINDERTE PERSONEN
« Zur Sicherheit der Kinder bitte die Zubehorteile der Verpackung niemals lose lassen (Plastiktaschen,
Kartons, usw.)
« Kinder sollen nicht mit Folie spielen. Erstickungsgefahr!
- Dieses Gerat ist nicht fir den Gebrauch von Personen (darunter Kinder) bestimmt, deren eingeschrankte
physische, sensorische oder geistige Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen sie am Gebrauch
des Gerites hindert. Die Nutzung des Gerétes von solchen Personen erfolgt ausschieBlich unter Aufsicht
eines Betreuers der nach Erhalt entsprechender Hinweise.
« Kinder sollen nicht mit dem Gerét spielen.

BESONDERE SICHERHEITSHINWEISE FUR DIESES GERAT

«Vor der Montage oder Entfernung der Werkzeuge/ Aufsatze, beim Gebrauch und vor dem Reinigen den
Geschwindigkeitsregler auf,0” (OFF) einstellen und den Stecker abziehen.

« Finger von beweglichen Teilen und montierten Aufsatzen fernhalten.

« Dieses Gerat unbeaufsichtigt wahren seines Betriebs nicht lassen.

« Das Gerat mit dem angehobenen Kopf nicht bedienen.



« Die im Diagramm der maximalen Kapazitaten dargestellten Mengen nicht tberschreiten.

« Beim Heben dieses Gerat vorsichtig sein, weil es schwer ist. Vor Heben ist es sicherzustellen, dass der Kopf
in die untere Position richtig eingerastet ist und dass alle Teile sicher befestigt sind.

« Dieses Gerét in der Néhe von Kanten der Arbeitsflache nicht bedienen.

« Der Hersteller ist nicht verantwortlich, wenn das Gerat unsachgemaB benutzt wird oder wenn diese
Betriebsanleitung nicht befolgt wird.

« Kein Zubehér oder keine Fremdfabrikate von anderen Herstellern nicht verwenden. Werden sie verwendet,
verliert die Garantie ihre Giiltigkeit.

« HeiBe Zutaten abkiihlen lassen, bevor sie verarbeitet werden. Keine Zutaten zugeben, die heier um 60° C
als die Umgebungstemperatur sind.

«Nach jeder verarbeiteten Partei das Gerat immer zur Umgebungstemperatur abkihlen lassen.

« Einige Zutaten, z.B. Karotte kénnen Verfarbungen auf der Fléache der Teile verursachen. Das beeintrachtigt
die Teile nicht.

« Beim Leeren der Schiissel, Umgang mit den Scheiben, Schneiden oder bei ihrer Reinigung vorsichtig sein.
Die Scheidkanten sind sehr scharf.

« Sind die Schneiden und Werkzeuge der Schiissel blockiert, ist das Gerét vor der Entfernung der
blockierenden Teile der Schneide und des Werkzeugs der Schiissel spannungsfrei zu schalten.

« Haften Lebensmittel an der Wand der Kanne des Stabmixers oder der Mischschiissel, ist das Gerat
auszuschalten und spannungsfrei zu schalten. Lebensmittel mit einem Tagscheiber aus der Wand danach
entfernen. Finger und Gegensténde (z.B. Tagscheiber) in die Mischschiissel wéhrend des Betriebs des Geréts
nicht einlegen oder benutzen.

« Finger und Gegenstande (z.B. Tagscheiber) zum Stopfen der Zutaten in die Zufuhrrohr des Fleischwolfs
wahrend des Betriebs des Geratz nicht einlegen oder benutzen. Nur den beigestellten Stopfer fiir den
Fleischwolf verwenden.

« Das Gerat nicht entsperren, wenn ein anderes Zubehdr (z.B. Stabmixer, Miihle oder Fleischwolf) befestigt
ist.

« Nicht mehr als ein Werkzeug oder ein Zubehor gleichzeitig befestigen oder verwenden.

TEILENBEZEICHNUNG (A)
Kopf der Kiichenmaschine
) Geschwindigkeit- und Pulsationsregler
) Haupteinheit

) Kopffreigabehebel
Griff fir die Schussel
Schissel

Rotierende Welle
Rihrbesen
Schneebesen
Knethaken

Schirm gegen Spritzer
Antrieb des Stabmixers
Deckel des Stabmixerantriebs
Antrieb des Fleischwolfs
Deckel des Fleischwolfantriebs
(16) Stabmixersatz (1,5 L-Glaskanne zum Mischen mit 6
Elementen des Messers, des Deckels und des Aufatzes)
(17) Fleischwolfsatz (Stopfer, Serviertablett, Spiralgehause,
Spiralwelle, Messer, 3 Elemente der Stahlscheiben,
Sicherungsring, Wurstaufsatz, 2-teiliger Kebbe-Aufsatz)
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WICHTIGE HINWEISE

- DAUERBETRIEB UND ABKUHLEN

Die maximale Dauerbetriebszeit betrdgt 12 Minuten bei der Standardbelastung der Kiichenmaschine.
Das Gerat vor dem néchsten Gebrauch ausschalten und ca. 20 Minuten abkiihlen lassen. Dadurch kénnen
potenzielle Sicherheitsprobleme durch Uberhitzung vermieden werden und kann seine Lebensdauer
verldngert werden.

+ AUTOMATISCHE STOPP-FUNKTION UND SCHUTZ GEGEN BELASTUNG

Des Weiteren schaltet die Kiichenmaschine mit Planetenriihrwerk automatisch aus, wenn sie tiberlastet ist.
Die folgenden MaBnahmen zum Zuriicksetzen des Geréts bei der Uberlastung und beim automatischen
Schutzausschalten begolgen:

1. Den Knopf auf die Position 0" stellen und danach den Stecker abziehen.

2. Einige Elemente herausnehmen, um die Belastung zu reduzieren.

3. Das Gerét durch ein paar Minuten abkiihlen lassen.



4. Den Netzstecker in die Spannungsversorgung stecken und wiederum die erwiinschte Geschwindigkeits-
stufe wahlen.

- WERKZEUGE DER SCHUSSEL (Rii Knethak h

ACHTUNG:

« Befestigen oder benutzen Sie niemals mehr als ein Werkzeug oder eine Spitze gleichzeitig.

« Stellen Sie sicher, dass die Abdeckung des Mixer-Laufwerks und die Laufwerksabdeckung des
Fleischgerits korrekt installiert sind.

Riihrbesen

Zum Herstellen der Tortchen, Keksen, Torten, Kochen, gestampften Kartoffeln, Nudelteige, glutenfreien Brote
und gekiihlten Butter

Knethaken
Zum Herstellen der Brote, Nudeln und anderen dicken Lebensmittel.
Schneebesen
Zum Herstellen der Eiweil3e, Cremen, Baisers, Muse, SalatsoBBen, Windbeutel, Biskuitteig und Soufflés.
Produktname Maximale Kapazititen
Mehlgewicht 800
Mirbeteig gew - 9
Gesamtgewicht 1,2kg
. Mehlgewicht 1,5kg
Brotteig -
Gesamtgewicht 2,2kg
Weicher Hefeteig (mit Butter Mehlgewicht 1,5kg
und Eiern angereichert) Gesamtgewicht 2,5kg
Riihrkuchenmischung (Methode .
mit Cremefett und Zucker) Gesamtgewicht 28kg
. Anzahl 16
EiweiBe -
Gesamtgewicht 500g
Werkzeuge
Hlerschussel Rezept / Prozess
Cremebutter / Margarine und Zucker Mit,1 begilgrlsgréghrgihsetklfenwewse
Schlagen von Eiern fiir g i e
Riihrkuchenmischungen 4" bis "6
Rahrb Riihrkuchenmischungen,Alles in einem” Mit, 17 begmrger;:ihrgihset:fenwe\se
Hhrbesen Kuchen und Butterkekse "7 bis "3
—Reiben des Fettes in Mehl IS
Kénigliche Zuckerglasur "1" bis "2"
Gestampfte Kartoffeln Mit, 1” begmrégnerhrg:lhset:fenwewse
EiweiBe
Schneebesen Fettfreier Biskuitteig Mit, 1 begmngn und stufenweise
bis, 6" erhdhen
Creme
Geschwindigkeitsstufe,,1” durch
Knethaken Fiir Mischungen der Hefeteige 2 Minuten, danach Geschwindigkeitsstufe
,2" durch 7~8 Minuten.

WIE WERDEN WEKRZEUGE DER SCHUSSEL VERWENDET

Vor dem ersten Gebrauch

«Vor dem ersten Gebrauch des Gerétes Teile, die den Kontakt mit Lebensmitteln haben, griindlich reinigen.

« Das Gerat kann erst nach der richtigen Montage des Zubehors angeschlossen und eingeschaltet werden.
Verwendung der Werkzeuge der Schiissel

(1) Drehen Sie den Kopffreigabehebel nach unten, der Kopf wird automatisch angehoben.

(2) Die Schussel in den Griff fir die Schiissel einlegen, sie unten driicken, danach der Richtung des
Blockadesymbols fiir die stabile Blockierung der Schiissel folgen.

(3) Stellen Sie den Spritzschutz waagerecht auf die Oberseite der Schwenkwelle. Stellen Sie sicher, dass es
korrekt montiert ist.

(4) Ein entsprechenden Werkzeug der Schiissel wéhlen und den Kopf des Werkzeugs der Schiissel am Griff der
rotierenden Welle befestigen. Den Kopf des Werkzeugs der Schiissel entlang der rotierenden Welle driicken
und ihn rechts drehen, bis er in einem stabilen Punkt einrastet.

(5) Drehen Sie den Kopffreigabehebel nach unten, halten Sie ihn gedriickt und senken Sie den Kopf vorsichtig



bis zum Anschlag ab. Lassen Sie den Hebel los.

(6) Das Gerat starten und dabei den Geschwindigkeitsregler bis zur erwiinschten Stelle drehen. Den
Pulsationsmodus (P) wahlen, um kurze Impulse mit der maximalen Leistung zu erzeugen.

(7) Den Geschwindigkeitsregler auf die Stelle, 0" (OFF) nach dem Gebrauch wiederstellen und das Gerat
spannungsfrei schalten.

(8) Das Werkzeug der Schiissel freigeben, indem es gedrangt wird und links bis Lésen des Griffs der
rotierenden Welle gedreht wird.

Tipps

« Das Mischen oft stoppen und die Zutaten aus den Schisselwanden mit einem Tagscheiber entfernen, um
die Zutaten vollstandig zu verbinden.

« Eier beim Schlagen fiir die besten Ergebnisse bei Raumtemperatur verwenden.

«Vor dem Schlagen ist es sicherzustellen, dass es kein Ol oder keine Eidotter auf dem Schneebesen gibt.
Wichtige Punkte beim Herstellen des Brote

« Die maximalen angegeben Kapazititen nicht iiberschreiten, sonst kann es zur Uberlastung des Gerates
kommen.

« Die Zutaten werden am besten gemischt, wenn die Fliissigkeit zuerst eingegossen wird.

Hefe

« Getrocknete Hefe (Typ, der eine Rekonstruktion verlangt): das heif3e Wasser in die Schiissel eingiefen.
Danach Hefe und Zucker zugeben und ca. 10 Minuten ruhen lassen.

« Frische Hefe: In Mehl brockeln.

« Andere Hefearten: Den Tieg in eine gedlte PE-Tiite oder in eine mit einem Tuch bedeckte Schiissel liegen.
Danach ihn an einem warmen Ort zur Verdoppelung seiner GroBe lassen.

Bemerkung: Es ist sicherzustellen, dass keine Werkzeuge der Schissel installiert oder in der Schiissel bei
Verwendung anderer Ausgénge (Stabmixer oder Fleischwolf) gelagert werden.

REINIGUNG

« Das Gerat vor Reinigen immer ausschalten und spannungsfrei schalten.

Haupteinheit

« Mit einem feuchten Tuch abwischen und danach griindlich trocknen.

« Keine abrasiven Materialien verwenden und in Wasser nicht tauchen.

Schiissel

«Von Hand waschen, dann griindlich abtrocknen. Diese Teile nicht in der Spiilmaschine waschen.
« Keine Drahtbiirse, Stahlwolle oder Bleichmittel zum Reinigen der Edelstahlschiissel verwenden.

« Essig zur Kalkentfernung verwenden. ‘
«Von Hitze (Kochplatten, Backéfen, Mikrowellen) fernhalten. @ @
Werkzeuge der Schiissel und Schirm gegen Spritzer
«Von Hand waschen, dann griindlich abtrocknen. Diese Teile nicht in der

Sptilmaschine waschen.

B(1) Antrieb des Stabmixers
B(2) Kanne zum Mischen
B(3) Deckel

B(4) Aufsatz

STABMIXER
BEZEICHNUNG DER STABMIXERTEILE (B) 0 /

BENUTZERANLEITUNG DES STABMIXERS % @
ACHTUNG:

Befestigen oder benutzen Sie niemals mehr als ein Werkzeug oder eine Spitze gleichzeitig.

Stellen Sie sicher, dass die Laufwer! der Flei: ine richtig il iert ist und die
Schiissel leer ist.

- Die Kanne zum Mischen auf den Antrieb des Stabmixers stellen.

« Der Richtung des Blockadesymbols fiir die stabile Blockierung des Bodens

in der Kiichenmaschine folgen. Es ist sicherzustellen, dass er stabil blockiert ist.

« Den Deckel einsetzen.

« Ein bisschen Trinkwasser in den Stabmixer eingieBen. (Das gibt den besseren und fliissigeren Mischeffekt)
« Zutaten, die gemixt werden sollen, in kleine Stiicke schneiden.

Bemerkung: Keine hei3e Zutaten in die Kanne zum Mischen einlegen.

« Es ist sicherzustellen, dass der Funktionsschalter auf,0” einigestellt ist. Die Zutaten, die gemixt werden
sollen, in die kanne einlegen. Die Fiillmenge dem geschdumten Effekt der Zutaten nach Mischen anpassen.
Bei Bedarf die Menge reduzieren. Den Deckel einsetzen. Die Ergédnzungséffnung im Deckel mit einem
transparenten Aufsatz verschlieen. Den Aufsatz nachziehen.

- Das Hauptkabel an richtig installierte, gesicherte Steckdose anschlieBen.




« Die erwiinschte Geschwindigkeitsstufe wahlen.

« Den Schalter auf 0" einstellen, um die Mischung zu beenden.

ERGANZUNG DER ZUTATEN: Es ist sicherzustellen, dass der Schalter vor der Ergédnzung der Zutaten auf 0"
eingestellt wird. Den Aufsatz herausnehmen, die Zutaten in die Ergdnzungséffnung einlegen. Bei Bedarf eine
Stange zu Einlegen der Zutaten verwenden.

CRUSHEN DER EISWURFEL Die Kanne nur 1/3 mit Eiswirfeln fiillen.

FLEISCHWOLF
TEILENBEZEICHNUNG DES FLEISCHWOLFES (C)
C(1) Stopfer

24
2) Spiralgehause
o=

3 Elemente der Stahlscheiben (klein, mittel, groB3)
Sperrkantring

Wurstaufsatz

2-teiliger Kebbe-Aufsatz

Serviertablett

nonnnnn
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=
&
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BETRIEBSANLEITUNG DES FLEISCHWOLFES
ACHTUNG:

Befestigen oder benutzen Sie niemals mehr als ein Werkzeug oder eine Spitze gleichzeitig.

Stellen Sie sicher, dass die Abdeckung des Mixer-Laufwerks korrekt installiert und die Schiissel leer ist.
Montage des Fleischwolfes

(1) Heben Sie den Deckel des Mixerantriebs an und legen Sie ihn beiseite

(2) Das Spiralgehéuse auf den Antrieb des Fleischwolfes stellen. Die Richtung des Blockadesymbolds auf dem
Spiralgehduse zur Drehung des Spiralgehéuses, bis sie im Punkt einratet, beachten.

(3) Die Schiissel auf den Eingang des Spiralgehéuses stellen.

(4) Die Spiralwelle in den horizontalen Teil des Spiralgehauses hineinstopfen, bis die Achse im Punkt einrastet.
(5) Den Messer mit der scharfen Kante auBen auf die Spiralwelle einlegen.

(6) Eine Stahlscheibe wahlen, sie in die Spiralwelle einlegen und sicherstellen, dass die Scheibe in die Nuten
am Rand des Spiralgehéuses einpasst.

(7) Den Sperrkantring im im Uhrzeigersinn drehen, bis er fest blockiert wird.

(8) Fleischstiicke in die Schiissel einlegen.

Montage des Wurstaufsatzes

« Zuerst so umgehen, wie in,Montage des Fleischwolfes’, Punkte 2 bis 6 beschrieben wurde.

« Den Wurstaufsatz auf die Spiralwelle stellen.

« Den Sperrkantring im im Uhrzeigersinn drehen, bis er fest blockiert wird.

« Die Wurstmasse in das Serviertablett auslegen und in den Einfiillstutzen einlegen.

Montage des Kebbe-Aufsatzes

Mit dem Kebbe-Aufsatz ist es moglich, Réllschen mit der Fleischpaste oder mit dem Teig zuzubereiten.

« Zuerst so umgehen, wie in,Montage des Fleischwolfes’, Punkte 2 bis 4 beschrieben wurde.

« Den 2-teilige Kebbe-Aufsatz auf die Spiralwelle stellen.

« Den Sperrkantring im im Uhrzeigersinn drehen, bis er fest blockiert wird.

« Die Fleischmasse oder den Teig in das Serviertablett auslegen und in den Einfiillstutzen einlegen.

Essen Menge
Rindfleisch 1,5kg 3 Minuten 34 Das Fleisch zu GroBe
Schweinefleisch i 20*20%60 MM schneiden

REINIGEN DES SERVIERTABLETTS, DES SPIRALGEHAUSES, DER SPIRALWELLE UND DER ANDEREN
ZUBEHORE.

« Diese Teile nicht in der Spllmaschine waschen.

« Diese Teile kénnen von Hand im Waschbecken gewaschen werden.

« Alle Teile mit dem sauberen Wasser spiilen und abtrocknen.

LAGERUNG

- Das Gerat gemaR der Beschreibung waschen. Vollstandige Austrocknung der Zubehdére erméglichen.
« Es ist empfohlen, das Gerét in der Originalverpackung zu lagern, wenn sein Gebrauch fir lingere Zeit nicht
geplantist.

« Das Gerat immer an einem gut geliifteten und trockenen Ort lagern.

- Die Stahlscheiben regelméBig mit dem GemiiBendl bedecken. Geschlossene Plastiktiite zur Lagerung
verwenden.



MHOIrO®YHKLMOHAJIbHbBIN
MNAHETAPHbIN MUKCEP

TEXHWUYECKWUE XAPAKTEPUCTUKU

HomuHanbHoe HanpsaxeHue: 220-240 B

HomuHanbHas yactota: 50/60 Iy

CreneHb 3awmTbr: |

Motpebnaeman molHOCTb: 1000 BT

O6bem yalum 13 Hepxaselowei cTanu: 51

PeXuMbl CKOPOCTU: 6 yPOBHEN CKOPOCTY + NMAYIbCHBIN PEXIM

HenpepbiBHoe pabouee BpemA Npu HOPMabHOW Harpyske: 12 MUHYT

Bpema nepeg c; ncnonb: : 20 MUHYT

MeTannnueckuii KpIok ANA TeCTa, BEHUNK W lonaTtka

MPOTUBOCKONb3ALIME PE3NHOBBIE HOXKIA

ABTOMaTUYECKas OCTAaHOBKA ANA 3aLUThI OT Neperpy3Kku

LLnTOK Anst 3aWMTiI OT 6pbI3T

Ha6op ans (c 7 KyBLUWH ANA C 1,5 n, 6 BUAOB HOXeM, KpbillKa,
Hacaaku)

Habop ana MAcopy6Ku (TonkaTenb, 3arpy30UHbiii IOTOK, KOPMYC, WHEK, HOX, CTa/bHble ANCKN (3 WT.), Hacagka
Ans konbac, Hacagka,Kebbe”)

[LinuHa kabens: 100 CM

Pasmepbl: 47¥54%*23.9 CM

Bec HeTTO: 7,42 KI'

OBLYME MPABWIA BE3OMACHOCTU

Mepep BK/IOYEHWNEM YCTPOCTBA NOXaNyCTa, O4eHb BHUMATENbHO NPOUUTAITE UHCTPYKLIIO OBCAYKMBAHWA.
Mpocb6a eé xpaHUTb BMECTE C rapaHTUIHON KapTOM, YEKOM 1 MO BO3MOXXHOCTU C KAPTOHHOMN KOPOBKOIA 1
BHYT ! YCTPOICTBO APYTOMY NULLY OTAAITE eMy Takxe NHCTPYKLMIO
06CNYyKNBAHNA.

« Mpocbba 1cnonb3oBaTh YCTPOMCTBO ANA AOMALIHKX LENEN, ANA KOTOPbIX OHO 1 NpefHa3Ha4eHo. T
yCTpOI?ICTEO He co3AaBanoch AnA UCNosib30BaHUA B NPOM3BOACTBEHHbIX Lienax.

Mpocb6a He NCnonb3oBaTb YCTPOWMCTBO C Hapy . Mpocbba XpaHUTb YCTPOMCTBO B Ak OT UCTOYHIKOB Terna,
NPAMbIX CONMHEYHbIX nyuel?l, Bnarn (HM B KOeMm crlyyae He norpyxatb B >KI/I/JKOCTM), a TakXe OCTPbIX KPOMOK.
Mpocb6a He 06CYKNBaTL YCTPONCTBO BAAXKHBIMA NAAOHAMN.

Ecnn y(TpOﬁCTBO BNaXXHOe U MOKpoe, npo(bﬁa HemeANeHHO BbITAHYTb BUNIKY (cnenyer TAHYTb 3a BUSIKY, @
He 3a Npoeog).

« Ecnu Bbl He nonb3yetecb yCTpOI;ICTEOM, ecnu Bbl xotute YCTaHOBUTL Kakue-nnbo aKceccyapbl AnA OYUCTKN
VAN ANA YCTPaHEHUA KUKNX IM60 HapylueHnii B paboTe, Npocbba Bcerga oTKIoUaTb YCTPONCTBO, BbIHYB BUIKY
13 po3eTku.

« PaBoTaloliee yCTPOMCTBO He CieflyeT OCTaBNATbL 6e3 Haj3opa. [okuaas nomelyeHme, ycTpoicTBo Bceraa
cneflyet OTKNIOYUTD, BLITAHYB CETEBYIO BUSIKY U3 PO3ETKW.

« CnepyeT perynapHo NpoBepATb NCMPAaBHOCTb YCTPOICTBA 1 CeTeBOTO Kabens. B cnyyae HemcnpaBHOCTU
cneflyet NpeKkpaTuTb UCnosib3osaHne yCTpOI?I(TEa.

« B cnyyae aBapuu He cnealyeT peMOHTUPOBaTb YCTPOCTBO CaMOMY, @ BOCMONb30BaTbCA NOMOLLbIO
aBTOPU30BaHHOro cneyuanucra. Ecnn ﬂMTaIOu.lMI?I MNPOBOJ KOHCTPYKTUBHO HEOTCOeANHAEM U OKasanca

e é TO ero y “nu B Cne 0/l PEMOHTHON
Macrepckoﬁ mnun npu nomowmn KBﬂﬂMd)I/IUIApOBaHHOI'O nepcoHana.

« Mpocbba NCnonb30BaTh TONbKO OPUTMHAMbHBIE aKCECCyapbl.

« Mpocum NoMHUTL 06 panee,CneL y (, OTHOCALLMXCA K 6e30nacHoMy
ncnonb3osaHmio”

AETU N HENONMHONPABHbIE LA

« [inA 6e30mnacHOCTM Aeneit Npocbba He 0CTaBNATL B CBOGOAHOM OCTYNE YaCTV YNaKoBKY (N1acTUKoBble
MEeLLKW, KapTOH, NeHONONNCTUPON N T. I'|.)

« He no3Bonsai getam urpatbcs ¢ $onbroit. OnacHoCTb yayeHua!

«310 y(TpOﬁCTBO He MOXeT UCNoNb30BaTbCA MMUamn (E TOM yuncne l]eTbMI/I) C OrpaHny4yeHHbIMU ¢M3I/I‘4IECKMMI/I
W YMCTBEHHbBIMW BO3MOXKHOCTAMMW, HAPYLUEHUAMWN MOTOPUKKN U HE UMEoLMMIA HEOGXOFWIMDI'O onbiTa, n/vnn
3HaHWiA. Vicnonb3oBaHne yCTpOI?I(TEa TakKMMK TMLaM1 BO3MOXHO TONIbKO MOJ HaA30pOM ONeKyHa unu nocne
NoNyYeHUs yKa3aHUi, OTHOCALMXCA K UCMOMNb30BaHMIO yCTPOWCTBA.

« He no3Bonaii AeTaAM UrpatbCca ¢ yCTpONCTBOM.

CMELUWANBbHBIE UHCTPYKLIUV MO TEXHUKE BE3OMACHOCTU A1 AAHHOMO YCTPOMCTBA

. I'Iepen MOHTaXeM NN AEMOHTaXemM NHCTPYMEHTOB / HacajokK, a Takxe nocsne Ucnonb3oBaHnA n nepeq
OUNCTKOV 06A3aTENbHO NEePeBeCT PeryaTop ckopocTn B nonoxetue «O» (BbIKJT) n oTcoeanHnTs ceteBoi




LWHYP OT PO3ETKM.

+ He KacaTbcA NasnbLami BPALAIOLWMXCA YaCcTel 1 YCTaHOB/IEHHbIX HAaCaA0K

«He ocTasnaATs paGoTaiolee ycTpoincTBo 6e3 npucMoTpa.

« He BKNtoyaTh yCTPOMCTBO C paboTaloLleit FoNoBKOM B MOAHATOM MONOKEHNM.

+He b 06beMm, i1 B Tabnuue makcl

« MoAHMMaTL NPUGOP OCTOPOXHO — OH TAXENbIiA. Mepes NOAbEMOM Y6eAUTLCA B TOM, YTO FOMI0BHAA YaCTb
3N1eKTPOnpr6opa 3adUKCMPOBaHa B OMYLLEHHOM MOSIOXEHNM 1 BCE [IETAN HAIEXKHO 3aKPEnIeHbI.

+ He ycTaHaBnmBaTh yCTPOMCTBO Ha Kpait paboyeii NoBepxXHOCTH

« Mpou3BoauTenb He HECET OBETCTBEHOCTH, €C/IN YCTPOIICTBO UCMOMNb3YETCA HE MO HA3HAUEHMIO U He B
COOTBETCTBUN C JaHHOW UHCTPYKLIMEN.

« He ncnonb3osartb akceccyapbl unv getanu apyrux npoussoguteneii. Mpn Ucnonb3osaHnm Taknx
aKceccyapos 1 AeTaneli rapaHTUliHble 06A3aTeNbCTBa TEPAIOT CBOIO CUy

+ Mepepn 06paboTKoOM AaTb rOPAYUM UHTPEANEHTaM OCTbITb. He 406aBNATb MHIpeAueHTbl Ha 60°C ropsadee
TemnepaTypbl OKpYXatowei cpefbl

« Berna nasatb Npubopy OCTHITb 10 KOMHATHON TeMnepaTypbi nepef 06paboTkol cedylolleil nopLmun
NPOAYKTOB.

+ HeKoTopble MHrpeaveHTbl, HanpuMep MOPKOBb, MOTYT NPUBECTM K M3MEHEHMIO IBETA NOBEPXHOCTY AeTanei.
70 He OKa3blBaeT Ha ieTanu OTpuLaTenbHOro sdpdexTa.

« CobniopjaTh OCTOPOXKHOCT MY U3BEYEHN MHTPEAVEHTOB 13 Yallii, @ TAKXeE NPY MCMONb30BAHIM 1 OUNCTKE
[AMCKOB, HOXeBbIX 6710KOB. PexyLme Kpas oueHb ocTpble.

« B cnyuae 3aepaHnsA HOXeBOrO 6710Ka OTKIIOUUTb NPHGOP OT CET, NPEX/e YeM U3BNeYb NPOAYKTb,
NPEenATCTBYIOWNE ABIKEHMIO Ne3BMI

« EC/v NpOjyKTbI HANNNAN Ha CTEHKN KyBLUIWHA GNIeHepa Ui Yaluy, BbIKMIOYUTb NPUGOP 1 OTKIKOUNTB €ro ot
2neKTpoceTu. 3aTem yAaNUTL NPOAYKTHI CO CTEHOK NIONATKOM. He BCTaBATL 1 He NCMONb30BaTb HUKaKue
peameTb (Hanpumep, oNaTKI) BHYTPU Yaluy BO Bpema paboTbl npubopa.

+ Bo Bpema paboTbl npubopa 3anpelyaeTca NpOTankinBaTb NPOAYKTHI B 3arPy30UHbIN 1OTOK NanbLamin uin
Kakumu-nn6o npemetamu. [inst MACOPYGKY UCMONB30BATH TONKO TONKATESb.

+ Hukoraa He BbiKloUaTb YCTPOICTBO, €C/IN K HeMy MOAKITIOHEHbI APYrue akceccyapsl (Hanpumep, 6nexaep,
mscopy6Ka u T.4.).

+ He ycaHaBnmBatb 1 He UCMonb3oBaTh Gonee OAHOI HACaAKN OHOBPEMEHHO.

OMUCAHUE HABOPA (A)

(1) Tonoeka mukcepa

(2) PerynaTtop ckopoCTu + MMNY/IbCHBIA PeXUM
(3) Bnok anekTpoasuratens

(4) Pbiyar oTnycKaHWA ronoskm
(5) [epxaTtenb ans yawm

(6) Yawa

(7) Bpawatowuiica san

(8) Jlonatka

(9) BeHuunk

(10) Kptok ans Tecta

(11) LLnToK AnA 3awmnThl OT 6pbI3F
(12) bnok sanekTpoasuratens 6neHaepa
(13) Kpblwka 6noka anektpoasuratens 6neHaepa
(14) Bnok anekTpoaBuratens MACOPyGKM

(15) Kpbiwka 6510ka 3nekTpogsuratens Macopyokn
(16) Habop ans 6neHpepa (CTEKNAHHDBIN KyBLUWH ANs
cmelnBaHnA 06beMom 1,5 11, 6 BUAOB HOXeN,
KpbillKa, HacaaKu)

(17) Habop ana macopy6ku (Tonkatens,
3arpPy30UHbIN JIOTOK KOPIYC, WHEK, HOX, CTaslbHble
AMCKM (3 WT.), HacagKa Ana konbac, Hacaaka,Kebbe”)

LN

BAXHbIE PEKOMEHOAL N

« HENPEPbIBHAA SKCMNYATALUA U OXNAXAEHUE

MakcumanbHoe HenpepbiBHOe pabouee BpemA Npu HOPMaNbHOW Harpy3Ke COCTaBAALT 12 MUHYT.

Bpems oxnaxaeHna nepef Cefyiowym NCronb3osaHnem CocTasnaeT 20 MUHyT. Briaroiaps STomy MOXHO
136exaTb NOTeHUasbHbIX OMACHOCTeIA, BbI3BaHHbIX NePEerpeBoM, 1 MPOANUTL CPOK CyX6bl Npubopa.

+ ABTOMATUYECKAA OCTAHOBKA U 3ALLUUTA OT MEPErPY3KU

Kpome Toro, nnaHeTapHbii MiKCep aBTOMaTUYeCKy nepectaeT paboTaTb, €Cv OH neperpyseH. YTobbi
nepesarpysuTb yCTPOIICTBO B C/lyyae NeperpysKku 1 aBTOMATYECKOA 3aLUTHOM OCTAHOBKIA, HEOGXOANMO
BbINOSHUTL ClieAyloLMe AeCTBUA:

1. ToBepHyTb PerynaTop CKOPOCT B MonoxeHue «O» 1 OTCOEAMHNTL CETEBON WHYP OT PO3ETKNA.



2. BblHYTb YaCTb HIPEAUEHTOB C LIEfbIo CHUKEHNA Harpy3Ku.

3. [laTb yCTPOIICTBY OCTBITb B TEYEHUE HECKOMBKIX MUHYT.

4. ToaKNIouMTb CETEBON WHYP K MCTOYHNKY MUTaHMA 1 CHOBA BbIGPATb Xenaemylo CKopoCTb.
+ UHCTPYMEHTbI YALLUU (nonatka, Kpiok AnsA TecTa, BeHYMK)

BHUMAHMUE:

+Hukorpa He Te 1 He uci (] HeCKONbKo nnn
HaKOHEUHUKOB.

. uto n p! yc

Jlonatka

MNpepHasHayeHa 15 NPUroTOBNEHNA TOPTOB, MEYeHbA, MMPOTOB, KOHAUTEPCKIAX M3[ENNIA, KAPTOGEbHOTO
niope, TecTa ANA MakapOHHbIX 3eNNiA, xneba 6e3 rioTeHa 1 CIMBOYHOTO Macna

Kpiok ans recta

lMpeaHasHayeH A4nA NPUroToBneHNA xneba, MakapoH 1 APYrX NPO/YKTOB C Pa3INiHON NAOTHOCTbIO
Benunk

MpepHasHayeH AnA NPUroToBNEHMA ANUHbIX Genkos, Kpema, 6e3e, Mycca, coyca AnA canata, NpodpuUTPon,
BUCKBUTOB 1 Cydne.

HasBanue npogykra MakcnmanbHbiin 06bem
Macca myku 800r
MecouHoe TecTo
061was Macca 1,2Kr
Macca Myku 1,5k
Xne6Hoe TecTo (kpyToe)
061was Macca 2,2Kr
Cna6oe fpoxokeBoe Tecto Macca myku 1,5K1
(Ha cnMBOYHOM Macne 1 AlLax) 06ujasn Macca 2,5kr
Cmech AnA GpyKTOBbIX KEKCOB
(meTog B361BaHUA XKMpa 1 caxapa) Obuan macca 2.8xr
. Kon-Bo 16
AnykbIN 6enok
0O6was macca 500r
Peuyent / Mpouecc PekomeHayemas CKOpPOCTb
yawm
B36: /i Hauatb ot "1”11 nocTenexHo
36VBaHVIe Macia/MaprapyHa ¢ caxapom BenuumBaTh 0 6"
B36uBaHWe AL B CMECH 151 KEKCOB oT "4" po"6"
9y Havarb o1 7177 NoCTenenHo
Honarka 'HMBEPCasbHaA CMeCh ANA KEKCOB yBenuuvBaTh 70 6"
KoHgutepckune nsnenua n neyeHbe ot "1" 0 "3"
- nepeTupaHue xupa ¢ MyKoin
Koponesckas rnasypb or "1"po"2"
Hauatb ot 1”11 nocTenenHo
Kaprogenbroe niope BenvuMBaTL 40 6"
AnyHbIi 6enok
BeHunk BuckeuTh 6e3 xupa Hauarb o1 "1 noctenenHo
b Ao "6
Kpem
Kpiok [InA APOXKeBbIX CMeceii ANA TecTa CkopocTb "1"Ha ZMVIH 3aTem nepenTun
AnsA Tecta Ha CKOpOCb "2"Ha 7~8 MUH.

KAK UCNONb30BATb MUHCTPYMEHTbI YALLIU

Mepea nepebiM ncnonbsosaHnem

« Mepen Mcnonb3oBaHMEM YCTPOICTBa B NEPBbIil Pa3 TLaTeNbHO OUMCTUTL AeTanu, KOHTaKTUpYolLMe C
NNLEBLIMM MPOAYKTaMM.

« YCTPOACTBO MOXKHO MOAKNIOUUTH 1 BKAKOUYMUTH TOMILKO MOC/E NPaBUIbHOTO MOHTaa akceccyapos.
Vicnonb3oBaHne MHCTPYMEHTOB Yatum

(1) MoBepHwTe pblyar OTNYCKaHWA FONOBKM BHU3, FO/I0Ba aBTOMATUYECKM BCTaHET.

(2) YcTaHoBUTH Yalwy B iepXaTenib 1 NOBEPHYTb NO YaCOBOV CTPesIKe, YTOGbI 3adpuKCMpoBaTh ee.

(3) MomecTuTe 3aLUTHBIN KOXKYX NPOTIB GPbI3T TOPU3OHTANIBHO B BEPXHIOK YaCTb MOBOPOTHOTO Bana.
Y6efnTeCh, YTO OH NPaBU/IbHO YCTAHOB/EH.

(4) BcTaBWTb HyXKHYI0 HacajlKy B rHe3/10. HaxaTb 11 NOBepHYTb HacaiKy, 4To6bl 3apUKCMpoBaTh.

(5) TMosepHuTe pblyar OCBOGOXAEHNA FONOBKMN BHI3, YAEPXKMBalTe 1 OCTOPOXHO OMYCTUTE roNIoBKY A0 yNopa.
OtnycTuTe phivar.



(6) BkmIOUNTL NPUBOP, NOBEPHYB PErYNIATOP CKOPOCTYA B HYXKHOE NONOMKEHIE. /ICMoNb3oBaTh UMMYIIbCHBIi
pexum (P) AnA BKNIOYEHNA MUKCEPa Ha MaKCUMasbHYI0 CKOPOCTb Ha KOPOTKIE MPOMEXYTKI BPemMeHi

(7) Mocne BbINONHEHWA [EACTBIA NOBEPHYTb PETYNATOP COKPOCTM B nonoxenwe,0” (BbIK/) n otknounts
MMKCeP OT CeTN NUTaHUA.

(8)  OTKpyTWUTb HacajKy, NOBEpPHYB ee BeBO, Y4TOObI Pa3bIoKMPOBaTh ee, a 3aTeM CHATL

Pekomenpauun

+ YT0GbI NONHOCTBIO CMELLATh BCE MHTPeAVEHT, YacTO HEOBXOAMMO fAeNaTh fepepbiBbl B paboTe MuKcepa 1
cocKpebaTh TeCTO CO AHa @MKOCTM IONaTKOIA.

« [INA LOCTVXKEHVA HAMTYYWNX PE3YNbTaTOB HEOGXOAMMO B36MBATH AL NPY KOMHATHO TeMnepaType.

« Mpexpe, yem B361BaTHL 6eNKM, HEOBXOANMO YBEAUTLCA, UTO Ha BEHUNKE UK B @MKOCTU HET Ki1pa uin
cKopnynbl.

no np! xne6a
« He npeBbiwwaTb ykasaHHble HOPMbI 3arpy3Ku, B IPOTUBHOM C/ly4ae MOXHO Meperpy3uTb yCTPOIACTBO.
« VIHrpeneHTbI Nyulue NepemewnBaloTcs, ecin A06aBITb XAKOCTL NEPBOil.
Apoxoxu
- Cyxune (tvn BOAOW): HANUTL TENNYI0 BOAY B Yallly,
3aTem J06aBUTb POXGKN 11 Caxap, v OCTABUTb MPUMEPHO Ha 10 MUHYT 10 NOABNEHIA NeHbI.
+ CBeXNe APOXNKM: OKPOLINTD B MyKY.
« IpOMOKM APYFOro TUNA: MOJOKNTh TECTO B CI 71 KMPOM MONN3T i1 NaKeT unu B yaluy,
HaKPbITYo NONOTEHLIEM. 3aTeM NOCTaBIUTb B TeMNoe MecTo, YTo6bl TECTO YBENNUMAOCH B Pa3Mepax B ABa pasa
Np : Mpu nen [PYrviX OTBEPCTUI (Ans BneHaepa nan MACOPYOKM) B YaLle He AOIKHbI
HaXOAWUTBCA NHCTPYMEHTbI

YUCTKA

. I'Iepen YNCTKOI BCeraa BblKNo4aTb U OTCOEANHATL yCTpOVICTBO OT CeTV NUTaHnA.
Bnok nutanusa

« MpoTepeTb BNaXHOI TPAMKOIA, 3aTeM TLaTeNbHO NPOCYWNTbL

+ He ncnonb3osatb abpasnebi 1 He Norpysatb B BOAY

Yawa
« MOMBbITb BPYUHY!I0, 3aTeM TLATENbHO BbICYWHTb. He MbiTb B OCYAOMOEUHOM MaliHe.
« He ncnonb3osatb np weTky, KyI0 MOYanky unu Tenb ANA YMCTKI EMKOCTY 13

Hepxaselouleil CTanu.

« [InA ynanexna 13BeCTKOBOrO HaseTa UCMoNb30BaTh YKCyC

+ He noasepratb yCTPOICTBO BO3/EMCTBIIO MCTOYHIKOB Tenna (BepXHel NaHes i S1eKTPONNTLI, 3neKTponeyeil,
MUKPOBOJTHOBBIX Meyert)

Hacapku 1 LyuToK ANA 3a14uTa oT 6pbI3r =
« MOMBITb BPYUHYIO, 3aTEM TLATENIbHO BbICYLINTh. He MbiTb B OCYAOMOGUHO MaLLMHE. @

BNEHAEP

OMUCAHUE HABOPA ANA BNIEHAEPA (B)

B(1) Bnok anekTpoasuratensa G

B(2) KyBwmnH ana cmewmsanns \ /
B(3) Kpbiwwka

B(4) Hacagka

@
KAK UCMONb30BATb BNIEHAEP % .

BHUMAHUE:
Hukorpa He Te U He ncl iiTe 6onee O[HOro MHCTPYMEHTA UK HaKOHEYHUKA
OAHOBpPEMEHHO.
uto MAcopy6KM ayawa nycra.
« MomecTuTb KYBLUWH ANA CMEWNBaHNA Ha 6nok 3nekTpoasuraTens.
« MoBepHyYTb M0 YacoBow CTpenke Ana puKcauuy AHa bneHaepa. YoeauTbes,
YTO OHO MPOYHO 3aPUKCMPOBAHO.
+ HakpbiTb KpbILWKOiA.
« Hanutb HemHOro BoAbl B 6n1eHAEP (AnA NyyLero nepemMelnBaHns NHrPeAUEHTOB)
. I'Iepe/:l CMeLInBaHNEM VHIPEANEHTOB, Hape3aTb UX Ha MeNKne Kycouku
anMe‘-IaHMe! He I'IOMEI.L‘BVITS ropaune NHrpeaneHTbl B KyBLUWH ANA CMeLINBaHNA.
« Y6eauTbCA, UTO PErynaTop CKOPOCTY HaXOANTCA B NofoxeHuu 0", [lo6aBUTb B KyBLINH UHFPEAVEHTbI ANA
CMeLBaHNA, He NPeBblllasa OTMETKU MaKCUManbHOro YPOBHA. YcTaHOBUTD KPbILKY. 3EKphITb 3arpy3ouHyio
BOPOHKY B KpbllLIKe NPO3payHoi Npo6Ko. 3aKpyTTb NPOGKY.
. nO‘]KﬂK}‘-II/ITb CeTeBYyI0 BUMKY K UCTOYHUKY NMUTaHWA.
« Bbibpath CKOPOCTb ANA CI
« Mo OKOHYaHUVM NCNONb30BaHWA MOBEPHYTb PETYNATOP CKOPOCTY B NonoxeHue 0"




NOBABNEHVE MHTPEAVEHTOB: Y6eauTbcs, uto nepea A06aBneHNeM UHIPEANEHTOB PEryNIATOP CKOPOCTU
HaxoanTcA B NonoxeHun 0", OTKpbITb NPOGKY, A06aBUTL UHTpeaueHTbI. B cnyyae HeobxoaumocTy,
NCNonb30BaTb TONKaTesb ANA UHIPeANeHTOB.

V3MESIBYEHWE KYBUKOB JIb[IA: [lo6aBnATb B KyBLIKH TONbKO 1/3 Ky6UKOB Nibaa.

MACOPYBKA @
OMNMUCAHUNE HABOPA /11 MACOPYBKM (C) ﬁ

C(1) Tonkatens

C(2) Kopnyc

C(3) WHek @
C(4) Hox

C(5) 3 cTanbHbIX AUCKa (MENKNIA, CPeAHIIA, KPYMHBIN)

C(6) Bnokmpytowmit MaxaBU4oK

C(7) Hacapka ans konbac

C(8) Hacapka,Kebbe”

C(9) 3arpy30uHblil TOTOK

NAS

KAK UCNONb30BATb MACOPYBKY

BHUMAHUE:
Hukorga He iTe U He nc iTe 60Mee OAHOTO MHCTPYMEHTa NN HAKOHEYHUKa
©OAHOBpeMeHHoO.
uTo otceka avawa nycra.
MoHTax macopy6ku

(1) MopHumuTe KpbILWKY NpUBOAa BNeHaepa 1 OTNOXKNTE ee B CTOPOHY.

(2) MomecTuTb KOPMNYC Ha 610K 3NeKTPOABUraTeNA MACOPYGKI. TOBEPHYTHL NO YaCOBOW CTPENKe ANA GpuKcauum
Kopnyca.

(3) YcTaHOBMb 3arpy30UHbIii NOTOK.

(4) YCTaHOBUTH WeECTUrPaHHUIK WHEKa B CMelnanbHOe OTBEPCTIE U MPOBEPHYTL B HaNPaBieHUI NPOTUB XOAa
4acoBOW CTPENKM 10 WenyKa.

(5) Ha WwHeK ycTaHOBITb HOX TakiM CMOCOBOM, 4TOGbI €70 MOCKas CTOPOHa CMOTPeNa Hapy»ky.

(6) BbIBpaTb CTaNbHON ANUCK, YCTAHOBUTD €10 Ha LHEK.

(7) MosepHyTb 6GNOKMPYIOLMIT MaXaBMYOK MO YaCOBOM CTPENKe 0 NAOTHOM duKcaLmm.

(8) TMomecTUTb KYCOUKM MACa B 3arpy304HbIN IOTOK

MoHax Hacapkm Ana Konbac

+ CHauano AeincTBoBaTb COrNacHo NyHKTam 2-6 B pasaene ,MoHTax MAcopy6Ku”.

+ YCTaHOBWTb HacafKy AnA KOnbac Ha WHeke

« MoBepHYTb 6/IOKNPYIOLLWIA MaXaBUYOK 110 YaCOBOW CTPEJIKe 40 MIOTHOM GrKcaLmuy.

« MomecTuTb Gapw B 3arpy30UHbINA IOTOK 1 MPY MOMOLLM TONKATeNA HaNPaBNATL Gapl B HAcaAKy C 060MI0UKO
MowTax Hacaaku ,Kebbe”

Mpw nomouwm Hacaaku,,Kebbe” MOXHO NPUrOTOBUTL TPYHOUKM UK MMPOXKKMN C MACHON HAUNHKON.

+ CHayano AeincTBoBaTb COrNAcHoO NyHKTam 2-4 B pasgene , MoHTax MAcopy6Ku”.

« YcTaHoBUTL Hacaaky ,Kebbe” Ha wHeke.

« MoBepHYTb 6/IOKNPYIOLLMII MaXaBUYOK 110 YaCOBOW CTPEJIKe 40 MIOTHOM GrKcaLmuy.

« MomecTiTb Gaplu B 3arpy30UHbIil I0TOK 11 MPU NOMOLLM TONKaTeNA HaMpaBAATL Gapl B HacaaKy ¢ 060/104KoM

::Z:;::: O6bem | Bpems pa6otbi | CkopocTb Mpumeuarne
loBaguHa sk 3wy 34 Pa3pe3aTb MACO Ha KyCOUKH
Conmmnna " pasmepom 20*20*60MM

MbITbE 3ATPY304HOIO JIOTKA, KOPMYCA, LWHEKA U APYTUX AKCECCYAPOB.
+ He MbiTb B NoCyOMOEUHO MalmHe.

+ MOXHO MbiTb BPYUHYIO B PaKOBIHE.

« MPOMBITb YMCTON BOAOW 1 BbICYLINTD.

XPAHEHUE

« BbIMbITb akceccyapbl kak OnncaHo. TwaTenbHo BbICYWNTb.

+ PeKoMeH1yeTcs XpaHUTb YCTPOICTBO B OPUTMHANbHOW yMaKOBKe, €C/N He NTaHMPYeTCA ero NCrnonb3osaHye B
TeueHue AINTeNbHOTO BpeMeHM.

« Bceraa xpaHuUTb YCTPOIICTBO B XOPOLLIO MPOBETPUBAEMOM 1 CyXOM MecTe.

« PerynApHo cMasbigaTb CTanbHble ANCKM PacTUTENbHBIM Macnom. VIcnonb3osaTb ANA XpaHEeHNA 3aKpbiTble
NONN3TANEHOBbIE NaKeTbl.



MULTIFUNKCNI STOLNi MIXER

TECHNICKE SPECIFIKACE

Rozsah napéti: 220-240 V

Frekvence: 50/60 Hz

Trida ochrany: |

Spotieba: 1000 W

Objem nerezové misy: 5L

6 rychlosti s funkci impulzu

Doba nepfetrzitého provozu pfi bézném zatiz
Doporucend doba prestavky pred dalsim pouzi
Kovovy hék na tésto, metlicka a $leha¢
Protiskluzova gumova podlozka

Automatické zastaveni pro ochranu pfi pretizeni

Ochrana proti vystfiku kapek

Souprava pro blender (1,5 | sklenény dzban se 6 nozi, viko, poklice)

Souprava na mleti masa (péchovadlo, $nek, noze, 3 ocelové disky, nastavec na plnéni klobas, 2dilné nastavce
na 3isky)

Délka kabelu: 100 CM

Rozméry vyrobku: 47*54%23.9 CM

Hmotnost: 7,42 KG

VSEOBECNE BEZPECNOSTNI POKYNY

Pred spusténim zafizeni se velmi dikladné seznamte s ndvodem na obsluhu. Uchovejte jej spolecné se
zaru¢nim listem, Gétenkou a - pokud je to mozné - také s vnéjsim obalem. Pfi predavani zafizeni jiné osobg,
odevzdejte ji také navod na obsluhu.

« Zafizeni vyuzivejte pouze pro soukromé ucely tak, jak se to u zafizeni predpoklada. Toto zafizeni neni
urceno k pouzivéani v ramci podnikani.

Prosime, abyste zafizeni nepouzivali venku. Umistujte zafizeni v bezpe¢né vzdalenosti od zdroj tepla,
bezprostiedniho slune¢niho zareni, vihkosti (v zddném pfipadé je nesmite ponofovat do tekutin) a ostrych
hran. Neobsluhujte zafizeni vihkyma rukama.

Pokud by zafizeni bylo vihké nebo mokré, okamzité vytahnéte zastréku z elektrické zasuvky (je tieba
téhnout zastrcku, ne za kabel).

« Pokud zafizeni nepouzivate, nebo pokud chcete namontovat néjaké prisludenstvi, za G¢elem ¢isténi nebo v
piipadé jakychkoliv poruch, vzdy nejdfive zafizeni vypnéte a vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

- Neponechéavejte zafizeni, které je v provozu, bez dozoru. Pied opusténim mistnosti je tieba vzdy zafizeni
vypnout a vytahnou zastréku z elektrické zasuvky.

- Je tfeba pravidelné kontrolovat, zda zafizeni a sitovy kabel nejsou poskozeny. V pfipadé poskozeni musite
prestat zafizeni pouzivat.

-V pfipadé poruchy neopravujte zafizeni svépomocné, ale vyuZijte sluzby autorizovanych odbornikd. Pokud
by byl poskozen neodpojitelny kabel privodu elektrického proudu , musi byt vyménén u vyrobce, ve
specializované opravné nebo odbornikem s pfisludnymi kvalifikacemi, aby bylo zabranéno moznému
ohrozeni.

« Pouzivejte vyhradné piivodni prisludenstvi.

- Pamatujte na dale uvedené, Zvlastni pokyny tykajici se bezpe¢ného pouzivani®.

DETI A POSTIZENE OSOBY

« Pro bezpecnost déti neponechavejte volné pfistupné soucasti obalu (igelitové tasky, lepenkové obaly,
polystyrén appd.)

« Nedovolujte, aby si déti hraly s folii. Hrozi nebezpeci uduseni!

- Toto zafizeni nesmi pouzivat osoby (véetné déti) s omezenymi fyzickymi, motorickymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo bez nezbytnych zkudenosti a/nebo znalosti. Pouzivani zafizeni takymi osobami je mozné
vyhradné s dozorem osoby, ktera o né pecuje nebo az kdyz budou fadné poucené o pravidlech pouzivani
zafizeni.

« Nedovolujte, aby si déti hrély se zafizenim.

ZVLASTNI BEZPECNOSTNI POKYNY PRO POUZITI ZARIZENI
« Pfed nasazovanim ¢i oddélovanim pfislusenstvim, pouzitim ¢&i
rychlosti na funkci "O" (vypnuto) a odpojte zastréku.

- Nedotykejte se pohyblivych ¢asti a pfipevnéného pfislusenstvi.

nim zafizenim nastavte regulator



« Nikdy neponechavejte spotiebi¢ bez dozoru, je-li v provozu.

« Nikdy nepouzivejte pfistroj s hlavici ve zdvizené poloze.

« Nikdy nepfekracujte mnozstvi uvedené v tabulce maximalni kapacity.

« Pfi zvedani pfistroje dbejte zvy3ené pozornosti. Pied zdvizenim se ujistéte, Ze je hlavice spravné zajisténa,
nachéazi se ve sklopené poloze a viechny ¢asti jsou pevné zajistény.

« Nepoutzivejte pfistroj v blizkosti pracovniho povrchu.

«Vyrobce nenese zadnou odpovédnost, je-li pfistroj vystaven nespravnému pouziti nebo nedodrzeni téchto
pokyna.

« Nikdy nepouzivejte zadné pfislusenstvi ani soucasti jinych vyrobcu. Pouzivate-li takové piisludenstvi nebo
soucasti, zaruka se stava neplatnou.

« Horké ingredience nechte pied jejich zpracovanim vychladnout. Nepfidavejte do zafizeni pfisady s
teplotou 0 60°C vy33i nez je pokojova teplota.

«Vzdy nechte spotfebi¢ po kazdém pouziti vychladnout na pokojovou teplotu.

« Nékteré pfisady, jako je mrkev, mohou zpUsobit zbarveni povrchu dilt. Nemé to v3ak na dily zadny
negativni vliv.

« Pfi vyprazdnéni misky, manipulaci ¢i ¢isténi disk( a nozii dbejte zvysené opatrnosti. Hrany jsou velmi ostré.
« Pokud se noze a ¢i jiné piislusenstvi zaseknou, pred vyjmutim blokujicich pfisad pfistroj odpojte od sité.

- Pokud se prisady pfilepi ke sténé nadoby mixéru nebo michaci misy, pfistroj vypnéte a odpojte ze zasuvky.
Pro odstranéni prisad poutzijte stérku. Nikdy nevkladejte do pfistroje prsty nebo jiné predméty (napfiklad
3pachtli), je-li spotiebi¢ v provozu.

« Nikdy se nesnazte vtlacit do mlynku pfisady pomoci prstd nebo jinych predmét (napfiklad Spachtle), je-li
spotiebic v provozu. Pouzivejte vyhradné péchovadlo.

« Nikdy neodjistujte spotebic, je-li k nému pfipojeno dalsi pfislusenstvi (napf. blender, mlynek na maso atd.).
- Nikdy nepfipojujte a nepouzivejte soucasné vice nez jeden pristroj nebo pfisludenstvi.

POPIS DiLU (A) =
) Hlavice mixéru )
Ovladag rychlosti a pulsu |
Hlavni jednotka

Packa pro uvolnéni hlavy
Drzék na misu

Misa

Rotacni valec

Sleha¢

Metla

0) Hék na tésto

11) Ochrana proti vystfiku
12) Pohon blenderu

13) Kryt pohonu blenderu
14) Pohon mlynku na maso
15) Kryt pohonu mlynku na maso
16) Souprava pro blender (1,5 | sklenény
dzban se 6 nozi, viko, poklice)

(17) Souprava na mleti masa
(péchovadlo, $nek, noze, 3 ocelové disky,
néstavec na plnéni klobas, 2dilné
nastavce na 3isky)

DULEZITE POKYNY

+ NEPRETRZITY PROVOZ A PRESTAVKA
Maximalni doba nepretrzitého provozu je 12 minut pfi bézném zatizeni.

Pied dal3im pouzitim zafizeni vypnéte na 20 minut. Tim se mGzete vyhnout pfipadnym zévadam v disledku
prehfati a prodlouzit Zivotnost zafizeni.

+ AUTOMATICKE ZASTAVENI A OCHRANA PROTI PRETIZENI

Stolni mixér automaticky pfestane pracovat, je-li pfetizen. Chcete-li pfistroj resetovat v pfipadé pretizeni a
automatického zastaveni, postupujte podle nasledquclch pokynu:

1. Nastavte reguldtor do polohy "0" a poté zafizeni odpojte.

2. Odstrante nékteré pfisady pro snizeni zatéze.

3. Nechte spotfebi¢ na nékolik minut vychladnout.

4. Pfipojte zafizeni k napajeni a znovu nastavte pozadovanou rychlost.



- PRISLUSENSTVI K MISE ( $lehag, hék na tésto, metla)

POZOR:

+ Nikdy nepfipojujte nebo nepouzivej casné vice nez jeden nastroj nebo Spicku.
« Ujistéte se, Ze je spravné nalnstalovan kryt jednotky a kryt ménice.

Slehaé

Pro vyrobu dortd, susenek, kolacu, peciva, bramborové kase, téstovin, bezlepkového chleba a studeného
mésla
Hak na tésto

Nazev produktu Maximalni kapacita
. L Hmotnost mouky 800g
Linecké pecivo -
Celkova hmotnost 1,2kg
P . X Hmotnost mouky 1,5kg
Chlebové pecivo (tuhé kvasnice) -
Celkova hmotnost 2,2kg
Kynuté pecivo (s maslem a vejci) Hmotnost mouky 1.5kg
Celkova hmotnost 2,5kg
Ovocny kolaé (s tukem a cukrem) Celkova hmotnost 2,8kg
Pocet 16
Bilky -
Celkova hmotnost 5009
P"SI;S':;,'SW' Recept/ Proces Doporuéena rychlost
Maslo/margarin a cukr Zacr;)eiteecﬁgzg.tear?ﬁg;lpne
Slehéni vajec do tésta "4"az "6"
Lo s - Zacnéte na"1" a postupné
Slehat Hotova smés na tésto prechazejte na "6"
Sladké pecivo a piskot " gz 30
- zpracovani tuku do mouky az
Poleva "1"az "2"
Bramborova kase Za“}ﬁ‘e‘iﬂg;t: r;\):gégpne
Bilky
Zaéne qn .
Mett Testo bez adnigea 12 posypnd
Smetana
Hék na Hotové kynuté smési R,YCNOSt " ’na 2 minuty,_
tésto poté rychlost "2" na 7~8 minut

Pro vyrobu chleba, téstovin a jinych hustych potravin.

Metla

Pro vyrobu vaje¢ného bilku, slehacky, pusinek, pény, salatovych dressingt, vétrnik(, babovek a suflé.
NAVOD K POUZITI PRISLUSENSTVI K MiSE

Nez zaénete

- Dfive, nez pfistroj poprvé pouzijete, ditkladné vycistéte ¢asti, které prichazeji do styku s potravinami.

« Po spravném sestaveni pfislusenstvi mizete spotiebi¢ zapojit a zapnout.

Prisluenstvi k mise

(1) Otocte packu pro uvolnéni hlavice dolG, hlava automaticky stoupa.

(2) Umistéte misu do drzaku, stlacte ji dol a poté postupujte podle sméru symbolu uzamcenti, aby se pevné
uzamkla.

(3) Ochranu proti stiikajici vodé umistéte horizontalné na horni ¢ast otocného hidele. Ujistéte se, Ze je
spravné pfipevnéna.

(4) Vyberte pozadované prisludenstvi k mise a pfipevnéte jej na otocnou ¢ast hlavice. Obé casti k sobé stlacte
a otacejte ¢asti, dokud se k hlavici nepfipevni.



(5) Otocte packu pro uvolnéni hlavy dold, pfidrzte ji a jemné spustte hlavu, dokud se nezastavi. Uvolnéte
paku.

(6) Spustte zafizeni oto¢enim regulatoru otacek na pozadovanou rychlost. Pouzijte pulsni polohu (P) pro
kratké intervaly maximalni rychlosti.

(7) Po pouziti vratte regulator rychlosti do polohy "O" OFF a odpojte zafizeni.

(8) Uvolnéte pfipevnénou ¢ast stisknutim a ota¢enim doleva, dokud se neuvolni z otoéné ¢asti.

Tipy
« Pro Uplné zapracovani viech ingredienci mixovani prerusujte a vie 3pachtli vpracujte do smési.

« Pro dosazeni nejlepsich vysledkd pouzijte vejce v pokojové teploté.

« Pred $lehanim vajecnych bilk( se ujistéte, ze na metle nebo mise nejsou zadné tuky ani zloutky.

Duilezité pokyny pro vyrobu chleba

« Nikdy nepfekracujte uvedené maximalni kapacity, jinak by mohlo dojit k pretizeni zafizeni.

« Pisady se nejlépe misi, pokud tekuté ingredience vlozite do misy jako prvni.

Kvasnice

« Susené kvasnice: nalijte teplou vodu do misky. Pak pfidejte kvasnice a cukr, nechte odstat asi 10 minut,
dokud se nevytvofi kvasek.

« Cerstvé drozdi: nadrobte jej do mouky

« Jiné druhy kvasnic: zabalte tésto do namasténého plastového pytliku nebo do misky pokryté utérkou. Pak
nechte odlezet na teplém misté, dokud tésto nevyroste.

Poznamka: Ujistéte se, Ze nejsou k zafizeni pfipojeny zadné casti, je-li zrovna pouzivana jina ¢ast zafizeni
(blender nebo mlynek).

CISTENI

« Pfed ¢isténim zafizeni vzdy vypnéte a odpojte jej ze zasuvky.

Hlavni jednotka

« Otete vlhkym hadfikem a dukladné osuste.

« Nikdy nepouzivejte brusné prostiedky a neponofujte zafizeni do vody.

Misa

« Myjte ru¢né, diikladné osuste. Pfislusenstvi nemyjte v mycce na nadobi

« Nikdy nepouzivejte dratény kartac, draténku nebo bélici prostredky. ‘
K odstranéni vodniho kamene pouZijte ocet. g’ @
« Uchovévejte mimo dosah tepla (varné desky, trouby, mikrovinné trouby).
Prislusenstvi k mise a ochrana proti vystfiku kapek

« Myjte ru¢né, diikladné osuste. Pfislusenstvi nemyjte v mycce na nadobi

B(1) Pohon blenderu
B(2) Dzban

B(3) Poklice

B(4) Viko @m .
NAVOD K POUZITI %

POZOR:

Nikdy nepfipojujte nebo nepouzivejte soucasné vice nez jeden nastroj nebo $picku.

Ujistéte se, ze kryt jednotky je spravné a miska je prazdna.

« Umistéte nadobu na pohon

« Postupujte podle sméru symbolu uzamknuti, chcete-li pfipojit spodni ¢ast blenderu se zafizenim. Ujistéte
se, ze je pevné uzamcen.

«+ Nasadte poklici

« Napliite blender pitnou vodou. (Tim dosahnete lepsiho a hladsiho mixovani.)

« Pfisady nakrajejte na malé kousky.

Poznamka: do nadoby nevkladejte zadné horké predméty.

« Ujistéte se, Ze se spina¢ nachazi v poloze "0". Ingredience vlozte do dzbanu. Pfizpsobte mnozstvi pfisad
pénivému efektu, ktery nastane pfi mixovani. V pfipadé potieby snizte mnozstvi. Nasadte poklici. Otvor pro
doplnéni pfisad uzaviete prihlednym vikem. Utdhnéte jej.

« Pfipojte sitovy kabel do zasuvky.

« Zvolte pozadovanou rychlost.

- Dokoncete proces mixovani oto¢enim prepinace do polohy "0".

DOPLNOVANI PRISAD: Ujistéte se, ze pred dopliiovéanim ingredienci je spina¢ v poloze "0". Sejméte viko a
vlozte pfisady do dopliiovaciho otvoru. V piipadé potieby pouzijte Spachtli.

DRCENI LEDU: Napliite naddobu pouze do 1/3 kostkami ledu.

BLENDER
POPIS CASTi BLENDERU (B) \ /




MLYNEK NA MASO Q,
POPIS CASTi MLYNKU NA MASO @
C(1) Péchovadlo

C(2) valec
3) Snek @

7) Nastavec pro plnéni klobas
8) Nastavec pro $isky

9) Plnici misa @

NAVOD K POUZITi

POZOR:

Nikdy Fipojujte nebo nepouzivej vice nez jeden nastroj nebo 3picku.
Ujistéte se, ze je kryt jednotk spravné nai anadoba je prazdna.
Montaz mlynku

(1) Zvednéte viko pohonu a namontuijte jej stranou.

(2) Pfipevnéte vélec k pohonu mlynku. Postupujte podle sméru symbolu zaméeni a otacejte valec, dokud
nebude pfipevnén.

(3) Pfipevnéte plnici misu k okraji valce.

(4) Zatlacte Sneka do vodorovné ¢asti valce, dokud nebude pfipevnén.

(5) Vlozte ntiz naostfenou hranou smérem ven na sneka.

(6) Vyberte ocelovy disk a umistéte jej na okraj valce.

(7) Otocte matici ve sméru hodinovych ruci¢ek, dokud nebude utazena.

(8) Umistéte kusy masa na plnici misu.

Montaz nastavce pro pInéni klobas

« Prvni ¢ast postupu je uvedena v ¢asti "Montaz mlynku na maso', v bodech 2 az 6.
« Umistéte nastavec na sneka.

« Otocte matici ve sméru hodinovych ruci¢ek, dokud nebude utazena.

« Umistéte napli na plnici misu.

Montaz nastavce pro Sisky

Diky néstavci Ize vyrobit $isky z masa ¢i tésta.

« Prvni ¢ast postupu je uvedena v ¢asti "Montaz mlynku na maso', v bodech 2 az 4.
« Umistéte nastavec na $neka.

« Otocte matici ve sméru hodinovych ruci¢ek, dokud nebude utazena.

« Umistéte maso nebo népli na plnici tac.

i zstvi | Doba zp ani | Rychl Poznamky
Hovézi
1,5kg 3 minuty 3-4 Nakrajejte maso na 20*20*60MM kusy
Vepiové

CISTENI PLNICi MiSY, VALCE, SNEKA A JINEHO PRISLUSENSTVI
« Pfisludenstvi nemyjte v my¢ce na nadobi

- Casti Ize ru¢né cistit v umyvadle.

- Casti oplachnéte a diikladné osuste.

SKLADOVANI

« Vycistéte zafizeni podle navodu. Nechte viechny ¢asti vyschnout.

« Doporucuje se zafizeni skladovat v originalnim baleni, ma-li byt mimo provoz del3i dobu.

« Zatizeni vzdy uloZte na dobfe vétraném a suchém misté.

« Ocelové kotouce pravidelné promazavejte rostlinnym olejem. Pro skladovani pouZijte uzaviratelné foliové
sécky.
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1. This warranty is issued by EDC Poterek Sp. Jawna.with address:
ul. Poznariska 129/133, 05-850 Ozaréw Mazowiecki, Phone: 022-7213571 w.10 - called hereinafter
Esperanza.

2. This warranty confers upon you specific rights and remedies against Esperanza. Please read this
document carefully, by making a claim under this warranty, you will be deemed to have under-
stood and accept its terms.

WARRANTY

3. Esperanza warrants that any Esperanza product together with attached accessories is free from
defects in materials and workmanship under conditions of its normal use.

4. If you make a claim under this warranty, Esperanza will, at its option, repair or replace any defec-
tive product into new one by using new or use factory-refurbished parts. In case of using factory-
refurbished parts they will be equal to new products.

5. Defective product should be returned together with receipt, commercial invoice or any other

proof of purchase to the place of purchase. It should include all accessories attached in original
packing. Esperanza has right to reject warranty if any accessories will be missed.

6. Esperanza is committed to respond to the complaint within 14 calendar days of its notification in

the point of sale. Esperanza will repair the defective product in the shortest possible time. If will

be need to import from abroad of any parts which are necessary to repair this time may be

extended.

In case of replacing defective product onto new one, Esperanza has right to replace it with newer

model with the same technical parameters if the old one model was replaced by new one during

warranty period.

8. If you make claim under this warranty, you are deemed to have agreed that repair and (upon avail-
ability) replacement, as applicable, under the warranty services described herein, is your sole and
exclusive remedy vis-a-vis Esperanza.

~

EXCLUSIONS:

This warranty does not extend to:
1. Any product not manufactured by Esperanza
2. Any product that has been damaged or rendered defective as a result of:
- use itin other way than normal intended use
- modification or internal interferes or changes of product
- service or repair by anyone other than Esperanza service
- improper store, transportation or packing
-improper installation of product or software
- mechanical, physical, chemical etc. damages
3. Inno event shall Esperanza be diable for any damages, loss of business, profits, data or loss based
on use Esperanza products with other devices.
Products with removed warranty and other labels and products spent or have hard use marks.

Eal

All products are covered by Esperanza’s 2-year manufacturer's warranty while product is purchased by the consumer (the
consumeris a person who buys product for the purpose of not professional or commercial activity). In the case of purchase for
the company (for purposes relating to the activities of professional or commercial) warranty is 1 year from date of purchase.
Esperanza products have all the necessary safety certificates required in the EU.

According to Directive 2012/19/EU, disposal of waste electrical and electronic equipment together with
household waste is prohibited. Their components need to be recycled or disposed separately. Otherwise,
they can cause the release of hazardous and noxious substances which pose a threat to the environment and
human health. The law requires each consumer to return unnecessary or waste electrical and electronic
equipment to the producers, sales agents or waste treatment facilities. Detailed conditions are governed by
national legislation. The above symbol placed on the product, in the user manual or on the packaging refers
to this i Thanks to proper and i with the provisions relating to waste
disposal each user contributes significantly to environmental protection.
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GWARANCJA

Gwarancji udziela firma EDC Poterek Sp. Jawna. z siedziba: ul.Poznariska 129/133, 05-850 Ozaréw Ma-
zowiecki, Tel. serwis: 022-7213571 w.10 - zwana dalej Esperanza.

2. Niniejsza gwarancja przyznaje nabywcy prawa i uprawnienia wobec Esperanza. Gwarancja ta po-
winna zostac uwaznie przeczytana, poniewaz w przypadku roszczer wobec Esperanza bedzie przy-
jete, ze uzytkownik zapoznat si¢ z warunkami gwarancji i je zaakceptowat.

3. Esperanza zapewnia, ze kazdy produkt, facznie z wyposazeniem zawartym w opakowaniu, jest
wolny od wad materiatowych oraz wad dotyczacych wykonania, pod warunkiem jego normalnego
uzytkowania zgodnie z przeznaczeniem.

4. W przypadku wystapienia uszkodzenia w okresie gwarancji, Esperanza wedtug wiasnego wybo-
ru naprawi lub wymieni produkt na nowy, uzywajac nowych lub fabrycznie odnowionych czesci.
W przypadku uzycia fabrycznie odnowionych czesci Esperanza gwarantuje, ze beda one posiadaty
takie same wiasciwosci jak nowe produkty.

5. Uszkodzony produkt powinien zosta¢ zwrécony wraz z paragonem, faktura lub innym dowodem
zakupu do punktu, w ktérym zostat kupiony, z petnym wyposazeniem jakie znajdowato sie w
opakowaniu. Esperanza zastrzega sobie prawo do odstgpienia od naprawy w przypadku braku
jakiejkolwiek czesci wyposazenia.

6. Esperanza zobowigzuije si¢ ustosunkowac do reklamacji w ciggu 14 dni kalendarzowych od jej
zgtoszenia w punkcie sprzedazy. Esperanza zobowiazuje sie do naprawy wadliwego produktu w
mozliwie jak najkrotszym terminie. W przypadku koniecznosci sprowadzenia z zagranicy czesci
niezbednych do naprawy termin ten moze ulec wydtuzeniu.

7. W przypadku koniecznosci wymiany produktu na nowy, Esperanza zastrzega sobie prawo wymia-

ny na nowszy model o podobnych cechach uzytkowych, jesli zostat on wprowadzony do sprzedazy

i zastapit model poprzedni produktu.

W przypadku zgtaszania roszczen uwaza sie, ze nabywca wyrazit zgode, ze naprawa i wymiana (w za-

leznosci od dostepnosci produktu), zaleznie od tego co okreéli serwis, jest jedynym i wytacznym

$rodkiem dochodzenia praw gwarancyjnych wobec Esperanza.

WYLACZENIA:

Gwarancja nie obejmuje:

1. Produktow nie wyprodukowanych przez Esperanza

2. P ow, ktore zostaty 1e lub posi y wady w wyniku:

- uzywania w spos6b inny niz z ich normalne przeznaczenie

- modyﬁkaq\ Iub ingerencji w wewnetrzna strukture urzadzenia

-ser W nie autor h punktach serwisowych, lub w serwisie innym niz serwis
Esperanza

- niewtasciwego przechowywania, transportu lub pakowania

- niewtasciwej instalacji produktow lub oprogramowania

- uszkodzen mechanicznych, fizycznych, chemicznych, itp.

Esperanza nie ponosi odpowmdzlalnoscl za powsla!e szkody dotyczace utraty biznesu, danych 2y

skow lub szkod wyniktych z uzy we oh zinnymit

4. Produktéw z zerwanymi plombami, nalepkaml oraz produktow w wysokim stopniu zuzytych.

L

w

Wszystkie produkty firmy Esperanza sa objete 2 letnia gwarancja producenta w przypadku zakupu produktu przez konsumenta
(konsument to osoba, ktéra nabywa rzecz ruchoma w celu niezwiazanym z dzialalnoscia zawodowa lub gospodarcza). W
przypadku zakupu produktu na firme (w celu zwiazanym z dziatalnoscia zawodowa lub gospodarcza) gwarancja wynosi 1 rok od
daty zakupu. Gwarancja na sprzedany towar nie wyklucza, nie ogranicza ani tez nie zawiesza uprawnien Kupujacego
wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa, szczeglowo uregulowanych w ustawie z 27.07.2002r. o szczegélnych warunkach
sprzedazy konsumenckiej oraz o zmianie Kodeksu cywilnego ( DzU. Nr 141, poz.1176 ze zm.).

Produkty Esperanza posiadaja wszelkie niezbedne certyfikaty bezpieczeistwa wymagane na terenie EU.

Zgodnie z Dyrektywa 2012/19/EU, wyrzucanie urzadze elektrycznych i elektronicznych razem z odpadami
gospodarstwa domowego jest zabronione. Ich czesci skiadowe podlegaja recyklingowi lub nalezy je
wyrzucac osobno. W przeciwnym wypadku moga powodowac uwalnianie substancji szkodliwych i
niebezpiecznych stanowiacych zagrozenie dla $rodowiska i zdrowia ludzi. Prawo zobowiazuje kazdego
konsumenta do nieodptatnego zwracania zuzytych  niepotrzebnych urzadzen elektrycznych

do ikéw sprzedazy lub do punktéw zajmujacych sie utylizacje tego
typu odpadéw. Szczegslowe warunki reguluja przepisy danego kraju. Powyzszy symbol umieszczony na
produkcie, w instrukeji uzytkownika lub na opakowaniu nawiazuje to tego wiasnie wymogu. Dzieki wiasciwej
segregacji oraz stosowaniu sig do przepiséw dotyczacych utylizacji odpadow, kazdy uzytkownik przyczynia
sie w znaczacy sposb do ochrony $rodowiska.
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1. Garantie wird erteilt von der Firma EDC Poterek Sp. Jawna. mit Sitz in: ul.Poznanska 129/133, 05-850
Ozaréw Mazowiecki / POLEN, Tel. Servis: 022-7213571 Hausruf 10 - nachfolgend Esperanza genannt.
2. Dem Erwerber werden mit der vorliegenden Garantie Rechte und Berechtigungen der Esperanza gegen-
Uber zuerkannt. Diese Garantie ist genau zu lesen, denn bei der hung von ieansprii-
chen wird angenommen, dass der Verbraucher sich mit den Garantiebedingungen vertraut gemacht und
diese akzeptiert hatte.
Esperanza versichert, dass jedes Produkt, inklusive der in der Verpackung enthaltenen Ausstattung, ist frei
von Material- und Fabrikati , vorausgesetzt es wird normal i aB verwendet.
Tritt eine Beschédigung (Defekt) wahrend der Garantiezeit auf, wird Esperanza nach eigenem Ermessen
das gegebene Produkt reparieren oder gegen ein neues umtauschen, unter Anwendung von neuen oder
fabrikmaBig erneuten Teile. Im Fall der Anwendung von fabrikméBig erneuten Teile gewéhrleistet Espe-
ranza, dass die Eigenschaften dieser Teile den neuen Produkten entsprechen werden.
Defektes Produkt sollte mit Empfang, Handelsrechnung oder einem anderen Kaufnachweis an
den Ort des Kaufs zusammen zuriickgegeben werden. Es sollte alles Zubehér in Originalverpac-
kung befestigt ist. Esperanza hat Recht auf Garantie abzulehnen, wenn nicht alle Zubehor wird
uns fehlen.

GARANTIE

w

»

Lyl

6. Esperanza ist verpflichtet, auf die Beschwerde innerhalb von 14 Kalendertagen nach der
Mitteilung in der Verkaufsstelle zu reagieren. Esperanza wird das mangelhafte Produkt in
kuirzester Zeit zu reparieren. Wenn miissen aus dem Ausland importieren von Teilen, die
notwendig sind, um die Reparatur dieses Mal kann verlangert werden.

7. Muss ein Produkt gegen ein neues umgetauscht werden, hat Esperanza das Recht, dem Kunden ein neu-
es Modell von dhnlichen Gebrauchseigenschaften zu geben, wenn es sich im Verkauf befindet und das
alte Modell ersetzt hat.

8. Im Fall der Erhebung von Garantieanspriichen wird vorausgesetzt, dass der Erwerber seine Zustimmung
geéduBert hat, und dass die Reparatur und der Umtausch (je nach Verfiigbarkeit des Produkts), je nach
Entscheidung der Serviceabteilung, das einzige und das ausschlieBliche Mittel sind, Garantierechte ge-
geniiber Esperanza geltend zu machen.

GARANTIEAUSSCHLUSS:

Von der Garantie werden folgende Produkte nicht umfasst:

Produkte, die nicht von Esperanza hergestellt wurden

2. Produkte, die beschadigt wurden oder Fehler hatten infolge:

- der Verwendung auf eine andere Art und Weise als ihre normale Bestimmung

- der Modifikationen oder Ingerenzen in die innere Struktur des Gerétes

- der Wartung bei nicht autorisierten Servicestellen oder bei einem anderen Service als der
Service der Esperanza

- der unangemessenen Aufbewahrung, des Transports oder des Packens

- der falschen Installierung der Produkte oder der Software

- der mechanischen, physischen, chemischen Beschadigungen, u.&.

Esperanza tibernimmt keine Haftung fiir entstandene Schiden betreffend Geschéftverlust, Verlust von

Daten, Gewinnen oder fiir solche Schaden, die aus der Anwendung von Esperanza - Produkten in der

Zusammenarbeit mit anderen Geréten resultieren.

4. Produkte mit zerstorten / beschédigten Siegeln, Aufklebern und Produkte, die hochgradig abgenutzt sind.

w

Auf alle Esperanza - Produkte wird eine Herstellergarantie von 2 Jahren erteilt. Alle Produkte besitzen not-
wendige Sicherheitsbescheinigungen.

GemaB der Richtlinie 2012/19/EU ist die von Elektro- und Elek ik-Altg im Hausmall
untersagt. Die Bauteile unterliegen dem Recycling und sollen getrennt entsorgt werden. Andernfalls kénnen
gefahrliche und gesundheitsschadliche Stoffe freigesetzt werden, die eine Gefahr fiir die Umwelt und die
menschliche Gesundheit darstellen. Das Gesetz verpflichtet jeden Verbraucher, unnétige oder gebrauchte
Elektro- und Elektronikgeréte an die Hersteller, Handelsvertreter oder

zuriickzugeben. Die genauen Bedingungen werden durch die Vorschriften des jeweiligen Landes reguliert
Dieses Symbol auf Produkten oder deren Anleitung weist auf die Entsorgung hin. Dank der richtigen
Milltrennung sowie der Einhaltung von Vorschriften iber das Recycling tragt jeder Verbraucher somit zum
Umweltschutz bei
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FTAPAHTUA

lapaHTnA npegocTaBneHa pupmoit npoctoe Toapuiiectso EDC Poterek Sp. J., opuanyeckuii anpec:

yn. MosHanbeka 129/133, 05-850 Oxxapys MasoBeLku, Ten. cnyx6bl cepsuca: 0227213571 fobas. 10,

Ha3biBaemon panee Esperanza.

HacTonujas rapaHTua NpejocTaBnAeT nokynaresio npasa 1 NONHOMOUMA B OTHOWeHM Esperanza.

HacTosluylo rapaHTuio criefiyeT BHAMATENHO NPOUMTATh, MOCKOMbKY B Cllydae NpegbAsneHnA npe-

TeH3uii k Esperanza GyeT CUMTaTbCA, 4TO NOMb30BATE b O3HAKOMUNICA M MPUHAN YC/IOBUA rapaHTUM.

Esperanza rapaHTipyeT, YTo BO BCeX U3AENNAX, BKIIOYAA KOMMIEKTYIOME, COAEPXALLMECA B YaKOB-

Ke, OTCYTCTBYIOT AedeKTbi MaTepuana 1 Npon3BOACTBEHHbIE AeEKTbI MPYU YCIOBUM NX HOPMAITbHOM

KT B COOTBETCTBIV C 5

4. Bcnyuaen i B TeUeHue rapaHTyiA cpoka 110 CBOEMY yCMOTpEHUIo
1160 NPOU3BEET PEMOHT M3AeNNA, IGO0 3aMEHNT ero Ha HOBOE, UCTIONb3yA HOBbIE NI OGHOBINIEHHbIE
B 3aBOJCKIX YC/IOBUAX 3aMacHble YacTu. B ciyuae ncnonb3oBaHnA YacTet, OGHOB/EHHbIX B 3aBOACKIX
yenosusax, Esperanza rapaHTUpyeT, 4To UX XapaKTepyCTUKA By/yT aHanorniHbl HOBBIM U3AENNAM.

5. bpakoBaHHble n3aenna JOMKHbI GbiTb | BMecTe ¢ y , pueckuin

cueT-daKTypy nnm nio6or ApYroil JOKYMEHT, NOATBEPXKAAIOLLIA IOKYTIKY K MECTY MOKynki. OH

[OMXeH BKIIoUaTb BCe akceccyapbl, NPUKpPenieHHble B OpUriHanbHol ynakoeke. Esperanza nmeet

NPaBo OTKNOHUTb rapaHTU, eCNv NioBble aKceccyapbi GyAET He XBaTaTb.

Esperanza CTpemu1TCA pearnposarb Ha *asobbl B TeueHe 14 KaneHaapHbiX AHel C MOMeHTa ero

yBeZoMeHA B Touke npoaaxu. Esperanza Gyaet oTpeMoHTPOBaTh HeMCNpaBHoe U3fienne B

KpaTtuaiime cpoku. Ecnv 6yaet Heo6xoanMo MMNOPTUPOBaTL 13-3a py6exa Niobbix vacTen,

KOTOpbIe HEOGXOANMBI AN PEMOHT Ha STOT Pas MOXET GbITb NPOANEH.

7. Bcnyyae Heo6X0ANMOCTY 3ameHbl TOBapa Ha HOBbIiA, Esperanza ocTasnseT 3a co60il NpaBo 3ameHbl
Ha 6o1ee HOBYIO MOZie/Tb C MTOA0GHDINM SKCTITyaTaUMOHHBIMI TapaMeTpamu, eCiv OHa Gbina BBefieHa B
NPoAAy BMECTO Npe/IeCTBYIOLLel MOieNM TOBapa.

8. Bcnydae 3anBNeHA NPETEH3MI CYNTAETCA, YTO NOKYNATEeNb BbIPA3WI COTNacie C TeM, YTO PEMOHT 1 3a-

MeHa (8 3aBUCIMOCTV OT HaNNYMA TOBapa), B 3aBUCUMOCTY PELUeHNA CyK6bl cepBiiCa, ABNACTCA efNH-

CTBEHHO 1 1C i popmon nct rap: npas B OT
NCKNIOYEHUA:

1

w

o

FapaHTiA He pacnpocTpaHseTcs Ha:

Vi3penvis, nponssoauTenem KoTopbix ABnAeTcA He Esperanza

Vi3penvisi, KoTopbie Gbinv NOBPEXAEHbI UM MMEN AedEKTbI B pesynbTaTe:

- MICMO/Ib30BaHVIA HE M0 MPAMOMY Ha3HaueHIo

- MOANGVKALMI NN BMELIATENbCTBA BO BHYTPEHHIOK KOHCTPYKLVIO YCTPOCTBA

- CEPBUCHOTO 06C. BHEaBT CePBUCHBIX MyHKTaX, 1160 UHOV CePBICHOM

cnyx6e, yem Esperanza

- Henp: 070 Xp A wm

- HENpaBWU/IbHON YCTaHOBKY NPEMETOB UV NPOrPaMMHOTo obecneyeHns

- MEXaHIYECKNX, GUNUECKNX, XMIMUYECKWIX, U T.N. NOBPEXAEHMI

3. Esperanza He Hec&T OTBETCTBEHHOCTM 3a ylep6 B pesynbTaTe ynyuleHHOro 61UsHeca 1 Aoxofa, noTe-
PAHHBIX aHHBIX, WK yuiep6a BCeCTBIE UCNONb30BaHNA u3fenuii Esperanza B pa6ote ¢ Apyrumm
ycTpoiicTBamu.

4. Wspgenus cco i aTaKxKe CUbHO M3HOLWEHHbIE U3Aenus.

Ha Bce ToBapbl Esperanza pacnpocTpaHAeTCA 2-NIeTHAR rapaHTIAA MPON3BOANTESIA, 1 IMEIOTCH BCe Heo6X0-

AvMble cepTUdMKaTbl 6e30MacHOCTN.

2.

B cootsercramm ¢ lupexTsoii 2012/19/EU, BbiGpackisaTh neKTpUdECcKoe 1
BMeCTe C GITOBLIMY OTXOAaMY 3aNPeLLeHo. VIX COCTaBHbIE YaCTV MOJ/IEXAT NOBTOPHOI NepepacoTke, GO
VIX CTlepyeT BIGPACHIEATL OTAENbHO. B NPOTUEHOM CNlyae MOTYT NPUBECTH K BbIACNIEHUIO BPEAHBIX
ONACHBIX BEWLECTS, YrPOXAIOLIX OKPYXaIOLE CPEAE U 3A0POBLA YENOBEKA. 3aKOH OBA3bIBAET KAXAOTO
V1 HEHYXHO IIEKTPIECKOE M NEKTPOHHOE
06OpYAOBaHUE NPOU3BOAMTENSIM, TOPTOBLIM MIOCPEAHIKAM W B MYHKTbI , JAHNMAIOLIEECA yTUAV3aLMeN
BAHHOTO TVNA NPOU3BOAMTENSM, TOPTOBbIM MIOCPEAHIKAM VAW B NYHKTI, 3aHAMAIOLIEECH yTHAM3aLMER
BAHHOTO TVNA PA3MLLIEHHBII HA W3RNV, B UHCTPYKLUM MOIb30BATEN WM HA YNIAKOBKE 0B3bIBaeT
CoGniopaTL MMEHHO 3TO Bnaropaps i aTakke C
NPEANYCaHYIA, OTHOCALLVIXCS K yTUAM3ALII OTXOROB, KAKALIA NOTPEGUTENb B SHAUATENLHON Mepe
NPYOGLIAETCA K OXpate OKpYXaloLel Cpeabi.
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ZARUKA

1. Zaruku poskytuje spole¢nost EDC Poterek Sp. Jawna. se sidlem: ul.Poznariska 129/133, 05-850 Oza-
row Mazowiecki, Polsko, tel. servis: 004822-7213571 linka 10 - dale jen Esperanza.

2. Tato zaruka upfesiuje prava a povinnosti kupujiciho vi¢i firmé Esperanza. Pfectéte peclivé tento
zaruéni list, protoze v pfipadé naroki vici firmé Esperanza bude povazovano, Ze se uzivatel sezna-
mil se zaru¢nimi podminkami a s nimi souhlasil.

3. Esperanza zaruduje, ze kazdy vyrobek, v¢etné pfislusenstvi zahrnutého v baleni, nema zadné ma-
terialové a vyrobnivady, za podminky jeho bézného pouzivani v souladu s uréenim.

4. V pfipadé zjisténi poskozeni v zaru¢nim obdobi, Esperanza dle vlastniho vybéru opravi nebo vy-

méni vyrobek za novy, s pouzitim novych nebo vyrobcem opravenych soucasti. V pfipadé pouziti
vyrobcem obnovenych souéasti, Esperanza zaru¢uje, e budou se vyznacovat stejnymi vlastnostmi
jak nové vyrobky.

5. Vadny vyrobek musi byt vracen spolecné s potvrzenim o pfijeti, obchodni faktufe nebo jiném
dokladu o koupi na misté prodeje. To by mélo zahrnovat veskeré pfislusenstvi pfipojené v
originalnim baleni. Esperanza mé pravo odmitnout zaruku, pokud bude chybét néjaké pfislusenstvi.

6. Esperanza je odhodladna reagovat na reklamaci do 14 kalendafnich dnti ode dne jeho ozndmeni v
misté prodeje. Esperanza opravi vadny vyrobek v nejkratsim mozném ¢ase. Pokud bude muset
dovazet ze zahranidi, z ¢asti, které jsou nutné k opravé, mize byt tato Ihita prodlouzena.

7.V pfipadé nutnosti vymény vyrobku za novy, Esperanza si vyhrazuje pravo na vyménu za nove
model s podobnymi vlastnostmi, pokud byla zahajena jeho prodej a nahradil predchozi model.

8. V pfipadé naroku na nahradu, je povazovano, ze kupujici souhlasil s tim, Ze oprava a vyména (v
zévislosti na dostupnost vyrobku), dle rozhodnuti servisu, je jedinym a vyhradnim prostfedkem
uplatnéni naroku na zaruku vici firmé Esperanza.

VYLOUCENI:

Zaruka se nevztahuje na:

1. Vyrobky, které nebyly vyrobeny firmou Esperanza

2. Vyrobky, které byly poskozeny nebo mély zdvady nasledkem:

- pouzivani v nesouladu s jejich béznym ur¢enim

- ipravy nebo zasahu do vnitini struktury zafizeni

- oprav v neautorizovanych servisnich stfediscich nebo v servisu jiném nez servis firmy Esperanza
- nespravného skladovani, dopravy nebo baleni

- nespravné instalace vyrobku nebo softwaru

- mechanl(kych fyzickych, chemlcky(h apod. poskozem

3. nenese za vznikla po3 i, tykajici se ztraty obchodu, dat, zisk( nebo
skod vzniklych pouzlvanlm vyrobk{ Esperanza ve spolupraci s jinymi zafizeni.

4. Vyrobky s porusenymi plombami, ndlepkami a podstatné opotiebené vyrobky. Na viechny vyrob-

ky Esperanza se vztahuje dvouleté zaruka vyrobce a nezbytné bezpe¢nostni certifikaty.

Na viechny vyrobky Esperanza se vztahuje dvouleta zaruka vyrobce a viechny jsou vybaveny nezbyt-
nymi certifikaty.

Vsouladu s Nafizenim 2012/19/EU je likvidace & spolus

odpadem z domécnosti zakazana. Jejich sougasti se recykluji neboy je tieba je likvidovat samostatné. v
opacném piipadé mohou zpiisobit uvolfiovani do ovzdusi skodlivych a nebezpecnych latek do Zivotniho
prostredia lidské zdravi. Prévni predpisy zavazuji kazdého spotiebitele k bezplatnému vracen
opotiebovanych a nadbytecnych elektrospotiebic jejich vyrobciim, prodejctim nebo na mistech
zabyvajicich se likvidaci odpadu tohoto druhu. Podrobné podminky urcui predpisy platné v konkrétni zemi.
Tento symbol uvedeny na vyrobku, v ndvodu na pouzivni nebo na obalu navazuje na tento pozadavek. Diky
spravnému tiidéni a dodrzovani predpisi tykajicich se likvidace odpadi prispiva kazdy uzivatel timto
vyznamnym zpiisobem k ochrané zivotniho prostred.
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DECLARATION OF CONFORMITY
DEKLARACJA ZGODNOSCI

We, the manufacturer/importer (My, producent/importer):
EDC Poterek Sp. Jawna
ul.Poznanska 129/133, 05-850,Poland

Declares that the product (Deklarujemy, ze produkt):

Kind of product (rodzaj produktu):  MULTIFUNCTIONAL STAND MIXER
Type designation (nazwa wtasna):  COOKING MASTER

Item No (numer/symbol): EKMO025

Options (opcje):

Is in compliance with the essential requirements and other relevant provisions of the following directives:
Jest zgodny z zasadniczymi iami oraz p: to i przepisami nastepujacych dyrektyw:
EMC 2014/30/EU

LVD 2014/35/EU

The products is compatible with the following norms/standards:
Produkt jest zgodny z ponizszymi normami/standardami:

EN 55014-1:2017

EN 55014-2:2015 EN 61000-3-2:2014

EN 61000-3-3:2013

EN 60335-1:2012+A11:2014+A13:2017

EN 60335-2-14:2006+A1:2008+A11:2012+A12:2016
EN 62233:2008

Niniejsza deklaracja zgodnosci wydaje zostang na wytaczna odpowiedzialnos¢ producenta.

Manufacurers/Authorised representative

C_ e3P envnza
EDC Poterek Sp. Jawna

ul. Poznaniska 12971
33,05-850 Ozardw Mazowi
Nip: 118-210-1 azowieck]
+62 iy Regon 147415391
~
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Product Manager
Ozaréw Mazowiecki 2021-12-13



