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4 ENGLISH

Important

» This appliance is intended for household use
only.

Assemble the appliance properly before
plugging it into the wall socket.

Unplug the appliance immediately after use,
i.e. before unscrewing the bar.

Avoid touching the SHARP blades, especially
- when the appliance is plugged in.

& Never immerse the motor unit in water.

Keep the appliance out of the reach of

children.

. Do not exceed the quantities and preparation
e 4 times indicated in the table.

If the mains cord is damaged, it must be
replaced by Philips, a service centre
authorised by Philips or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

If the blades get stuck, UNPLUG THE
APPLIANCE before removing the ingredients
that are blocking the blades.

Let hot ingredients cool down before
chopping them or pouring them into the
beaker (max. temperature 80°C/175°F).

» Noise level: Lc= 87 dB [A]

-
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Using the appliance

Chopper (types HR1356, HR1357 only)

» The chopper attachment can be used for
chopping ingredients such as nuts, meat,
onions, hard cheese, dried fruits, chocolate,
garlic, herbs, dry bread etc.

Il If the ingredients stick to the chopper
beaker wall, loosen them by adding liquid
or using a spatula.

» Make sure the coupling unit has been properly
fitted onto the chopper beaker.

Cut large ingredients into pieces of
approximately 2 cm/| inch before
processing.

Bar blender

The bar blender is intended for:

- Blending fluids, e.g. dairy products, sauces, fruit
juices, soups, mixed drinks, shakes.

- Mixing soft ingredients, e.g. pancake batter or
mayonnaise.

- Pureeing cooked ingredients, e.g. for making
baby food.

0y
4 97

Il Immerse the blade guard completely in the
ingredients.
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Switch the appliance on and blend the
ingredients by moving the appliance slowly
up and down and in circles.

The speed settings allow you to adjust the
speed of the appliance to obtain optimal
results. See the table for the
recommended speed settings (HR1357

only).

You can use the filter accessory to obtain
extra finely blended sauces or juices

(HR1357 only).

Whisk (type HR1357 only)

» You can use the whisk attachment to whip

#5 cream, egg whites, desserts etc.

. Il To obtain a good whipping result, please
1,5 use a wider bowl.

To avoid splashing, insert the whisk into
the bowl, switch the appliance on and whip
the ingredients by slowly moving the
appliance in circles.
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Clean the beaker, the lid, the filter;, the
chopping beaker, the blade unit and the
whisk in the dishwasher or in warm soapy
water.

It is recommended to remove the rubber ring
from the chopper before cleaning.

The blade unit and the whisk of the bar
blender can also be cleaned by immersing
the blade guard or the whisk in warm
soapy water and letting the appliance run
for a while.

Wipe the motor unit, the coupling unit of
the chopper (HR1356 & 1357) and the
coupling unit of the whisk (HR1357) with a
damp cloth. Do not immerse these parts in
water!
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Quantities and preparation times

Ingredients Barblender Time (sec.) Chopper Time (sec.)
Quantity (g)  Speed Quantity (g)  Speed

Onions & eggs 50-100 10 |

Meat & fish 100-200 60 3 50-200 30 3

Herbs 10-200 o 2

Fruits & 100-200 60 4 50-200 60 4

vegetables

Baby food, 100-400 60 4 50-150 60 4

soups &

sauces

Cheese & nuts  50-100 60 4 50-100 60 4

Batters 100-500 60

Shakes & 100-1000 60 3

mixed drinks

Ingredients Whisk Time Speed Filter Time Speed
Quantity (g) Quantity (g)

Cream 500 90 4

Egg whites 5 eggs 120 4

Juices (e.g. 200 90 4

tomatos, fruits)

If you need service or information or if you have a problem, please
consult the worldwide guarantee leaflet.
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Wazne

» Urzadzenie to jest przeznaczone wytacznie do
uzytku domowego.

Przed podtaczeniem urzadzenia do gniazdka
$ciennego nalezy je poprawnie zmontowac.
Bezposrednio po uzyciu - to znaczy przed
odkreceniem nasadki - wytacz urzadzenie z
gniazdka.

Uwazaj, by nie dotyka¢ OSTRYCH nozy,
zwlaszcza gdy urzadzenie jest podtaczone do
sieci.

Nigdy nie zanurzaj czgsci silnikowej w wodzie.
Przechowuj urzadzenie w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

Nie przekraczaj ilosci sktadnikow ani czasu
obrobki wskazanych w tabeli.

Jesli przewdd zasilajacy ulegnie uszkodzeniu,
musi zosta¢ wymieniony w autoryzowanym
punkcie serwisowym firmy Philips, co pozwoli
unikna¢ ewentualnego niebezpieczenstwa.
Jezeli noze zablokuja sig, WYLACZ
URZADZENIE Z PRADU i wyjmij skfadniki,
ktore zablokowaty noze.

Ostudz sktadniki przed rozdrabnianiem lub
przed wlaniem ich do pojemnika (maks.
temperatura 80°C/175°F).

» Poziom hatasu: L= 87 dB(A)
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Uzycie urzadzenia

Rozdrabniacz (tylko modele HR1356,
HR1357)

» Nasadke rozdrabniajaca mozna stosowa¢ do
siekania takich sktadnikow, jak: orzechy, migso,
cebula, twardy ser, suszone owoce, czekolada,
czosnek, ziota, suchy chleb, itp.

» Upewnij sig, ze element mocujacy zostat
prawidtowo zatozony na pojemnik
rozdrabniacza.

Il Jesli sktadniki przykleja sie do $cianek
pojemnika, rozciencz je, dodajac nieco
ptynu lub usun topatka.

Przed rozdrabnianiem potnij wigksze
kawatki na kostki o wielkosci okoto 2 cm.

Blender

Blender przeznaczony jest do:

- Miksowania ptynéw, np. produktéw mlecznych,
soséw, sokdw owocowych, zup, napojéw
mieszanych, koktajli.

- Mieszania miekkich sktadnikdw, np. ciasta na
naledniki i majonezu.

- Ucierania gotowanych sktadnikow, np. do
przygotowywania potraw dla niemowlat.
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Zanurz catkowicie ostonke z nozami w
sktadnikach.

Wiacz urzadzenie i miksuj sktadniki,
przesuwajac powoli blender w gére i w
dét oraz wykonujac ruchy okrezne.

Regulator predkosci obrotéw umozliwia
odpowiednie ustawienie predkosci
urzadzenia w celu uzyskania optymalnych
rezultatéw. Patrz tabela zalecanych
predkosci (tylko model HR1357).

Jesli chcesz uzyska¢ bardzo gtadko
zmiksowany sos lub sok, mozesz uzy¢
nasadki z filtrem (tylko typ HR1357).

Ubijak (tylko model HR1357)

» Mozesz uzywac ubijaka do ubijania $mietany,
piany z biatek, kremow, itp.

By osiagna¢ lepsze rezultaty ubijania,
uzywaj szerszej miski.
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Mycie

Chcac uniknaé rozchlapywania, wtéz ubijak
do miski, wiacz urzadzenie i ubijaj sktadniki,
powoli przesuwajac ubijak ruchem
okreznym.

Umyj pojemnik, pokrywe, filtr, pojemnik
rozdrabniacza, cze$¢ tnaca i ubijak w
zmywarce lub w cieptej wodzie z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn.

Przed myciem zaleca si¢ zdjgecie gumowe;
uszczelki z rozdrabniacza.

Czes¢ tnacy i ubijak blendera mozna my¢
takze poprzez zanurzenie ich w cieptej
wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn
i uruchomienie na chwile urzadzenia.

Wytrzyj wilgotng Sciereczka czes¢
silnikowa blendera oraz element mocujacy
rozdrabniacza (modele HR1356 i 1357) i
ubijaka (model HR1357). Nie zanurzaj tych
czesci w wodzie!
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llosci sktadnikow i czas obrobki

Skfadniki llose w Czas (sek.) llose w Czas (sek.)

blenderze (g) Predkos¢ rozdrabniaczu Predko$¢
©)

Cebula i jajka 50-100 10 \

Mieso i ryby 100 -200 60 3 50-200 30 3

Ziota 10-200 10 2

Owoce i 100-200 60 4 50-200 60 4

warzywa

Jedzenie dla 100-400 60 4 5-150 60 4

niemowlat,

ZUpy i sosy

Seriorzechy  50-100 60 4 50-100 60 4

Rzadkie ciasto  100-500 60 3

Koktajle i 100-1000 60 3

napoje

mieszane

Skiadniki llos¢ w Czas llos¢ w filtrze  Czas
ubijaku (g) Predkos¢ (g) Predkos¢

Smietana 500 90 4

Piana z biatek 5 jajek 120 4

Soki (np. 200 90 4

pomidorowy,

owocowy)

Jesli potrzebujesz pomocy lub informacji, zajrzyj do ulotki
gwarancyjnej.
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Important

» Acest aparat poate fi folosit doar in casa.

1 » Asamblati aparatul corect inainte de a-|

4 22 conecta la priza.

Scoateti aparatul din prizd imediat dupa
utilizare, de ex. inainte de a desuruba piciorul
aparatului.

» Evitati atingerea lamelor ASCUTITE ale

& cutitului , mai ales cand aparatul este in priza.
]
J

¢

& Nu introduceti niciodati unitatea motorului in
apd.
Nu lasati apartul la indemana copiilor.

2 2
t
. » Nu depasiti cantitdtile si duratele de
!, preparare indicate in tabel.
1 » In cazul in care cablul de alimentare este

deteriorat, trebuie inlocuit doar de Philips, la
un centru service autorizat Philips sau de
persoane calificate pentru a evita orice
accident.

Daci lamele cutitului se blocheazi, SCOATETI
APARATUL DIN PRIZA inainte de a indepirta
ingredientele ce blocheazi lamele.

Lisati ingredientele fierbinti sd se rdceascd
nainte de a le toca sau turna n vas
(temperaturd max. 80°C/175°F).

» Nivel de zgomot: Lc= 87 dB [A]
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Utilizarea aparatului

Tocdtor (doar tipurile HR1356, HR1357)

» Tocdtorul poate fi utilizat pentru a toca
ingrediente precum nuci, carne, ceapd, branza
uscatd, fructe uscate, ciocolatd, usturoi,
verdeatd, paine uscati, etc.

» Asigurati-va cd unitatea de cuplare a fost
corect fixatd pe vasul de tocat.

Il Daci ingredientele se lipesc de peretele
vasului de tocat, indepdrtati-le cu putin
lichid sau folosind o spatula.

fnainte de mixare, tiiati ingredientele in
buciti de aproximativ 2 cm.

Blender

Blender-ul poate fi folosit la:

- Mixarea lichidelor, de ex. lactate, sosuri, sucuri
de fructe, supe, cocktail-uri, shake-uri.

- Mixarea ingredientelor moi, de ex. aluat de
clatite sau maioneza.

- Pasarea ingredientelor gdtite, de ex. pentru
prepararea mancarii pentru bebelusi.

Y Il Introduceti dispozitivul de siguranti al
cutitului Tn ingrediente.
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ROMANA

Porniti aparatul si mixati ingredientele
ficaAnd misciri circulare lente, si in sus si in
jos.

Reglajele pentru vitezd va permit reglarea
vitezei aparatului pentru a obtine rezultate
optime. Consultati tabelul pentru a gisi
vitezele corespunzitoare (doar tipul
HR1357).

Puteti utiliza filtrul pentru a obtine sosuri
sau sucuri mai subtiri (doar HR1357).

Tel (doar tipul HR1357)

» Puteti utiliza telul pentru a prepara friscd
batutd, a bate albusuri, deserturi, etc.

Il Pentru a obtine rezultate bune, vi rugim
sa folositi un vas mai larg.

Pentru a evita stropirea, introduceti telul in
vas, porniti aparatul si mixati ingredientele
ficand usoare miscari circulare.
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Curaitare

Spilati vasul, capacul, filtrul, vasul de tocat,
unitatea cutitului si telul in masina de
spalat vase sau cu apd caldd si detergent.

Este de preferat sd scoateti garnitura de cauciuc
de pe tocator Tnainte de curdtare.

Unitatea cutitului si telul blender-ului pot
fi, de asemenea, curitate introducand
dispozitivul de siguranta al cutitului sau
telul in apd caldd si detergent si lasand
aparatul s3 functioneze putin.

Stergeti unitatea motorului blender-ului si
unitatea de cuplare a tocitorului si telul cu
o cdrpa umeda. Nu le introduceti niciodata
n apa!
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Cantitati si perioade de preparare

Ingrediente Cantitate Timp (sec.) Cantitate Timp (sec.)
pentru Vitezd pentru Viteza
blender (g) tocdtor (g)

Ceapd & oud 50-100 10

Carne & peste  100-200 60 3 50-200 30 3

Verdeatda 10-200 10 2

Fructe & 100-200 60 4 50-200 60 4

legume

Méncare 100-400 60 4 50-150 60 4

pentru

bebelusi, supe

& sosuri

Branzd & nuci  50-100 60 4 50-100 60 4

Aluaturi 100-500 60 3

Shake-uri & 100-1000 60 3

cocktail-uri

Ingrediente Cantitate Timp Cantitate Timp
pentru Vitezd pentru Vitezd
blender (g) tocitor (g)

Frisca 500 90 4

Albusiri 5 oud 120 4

Sucuri (de ex. 200 90 4

de rosii, fructe)

Daca aveti nevoie de reparatii sau informatii sau daca aveti o
problema, va rugdm sa consultati fisa de garantie internationald.
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BHumaHue

» [pnbop npeaHasHayYeH AASl SKCMAyaTaLMK

TOABKO B AOMALLHMX YCAOBUSIX.
» [Mpexae Yem BKAIOYATL NPUGOP B PO3ETKY
3AEKTpOCeTH, yBeAUTECH B TOM, YTO npubop
cobpaH NpaBUABHO.
OTKAIOUMTE NMPUBOP OT 3AEKTPOCETH Cpasy Xe
MOCA€ €ro UCMOAL30BaHMsI, U TOABKO MOCAE
3TOrO OTBEPHWUTE BEPTUKAALHYIO HACAAKY.

» He npukacanitecb Kk OCTPOMY aessuio

3\ HO>Ka, 0COB6EHHO ecAM MpUGOP BKAIOYEH B
1S 3AEKTPOCETb.
3anpelaeTcs norpy»arb 6AOK
SAEKTPOMPUBOAR B BOAY.
XpaHuTe npMbop B HEAOCTYNHOM AASl AE€TEN
mecrTe.
. He cAeayeT npesbilath yKkasaHHble B TabAuLLe
RS o HOPMy 3arpy3ku GAEHAEpa MHIPeAUEeHTaMU, a
= TaKXKe BPeMs MPUrOTOBAEHMS.
B cayuae noBpexaeHUs CETEBOrO LIHYpa ero
Heo6XOAMMO 3aMEHUTb TOABKO B TOProBoM
OpraHusaLumn MAU B YNIOAHOMOYEHHOM
CEpPBUCHOM LLeHTpe KoMnaHun «PUAUNCY, A
B CEPBMCHOM LIEHTPE C MEePCOHAAOM
aHAAOTMYHOM KBaAMMKALIMM, YTOGbI
obecrneunTb 6e30MacHyto 3KCMAyaTaLmio
npubopa.
EcAv Ae3BMA HOXKA 3aCTPSAAM, CHavaAa
OTKAIOYUTE NMPUBOP oT arekTpoceTH, a
3aTeM YAAAUTE UHTPEAMEHTDI, CO3AABLLME
MpensaTCTBUE AASl HOXKEMN.
lopsiume UHrpeAneHTbI cAeAyeT
MPEABaPUTEABHO OCTYAMUTD, MPENKAE YEM
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M3MeAbYaTb MX MAM HAAMBATb B MEPHbIN CTaKaH
(MakcumaabHas Temnepatypa 80°C/175°F).
» YposeHb wyma Lc= 87 oAb [A]

Kak noAb3oBaTbcs 3AeKTponpn6opom

MameabunTteab (Mopean HR1356, HR1357)

» M3aMeAbUMTEAD MOXKHO UCMOAB30BaTb AAS
M3MEABYEHMS TaKMX MPOAYKTOB, KaK OpexH,
MSICO, AYK, TBEPABIN CbIp, CyXOpPYKTbI,
LLIOKOAQA, YECHOK, TPaBbl, XAeBHbIE Cyxapu u
T.A.

Y6eamnTech B TOM, YTO COEAUHUTEAbHaA
MydTa HaAEXKHA 3aKpernAeHa Ha MeEpHOM
CTaKaHe U3MEAbUMTEAS.

Il EcAv MHTrpeAMEHTbI MPUAMNAIOT K CTeHKaM
MEpHOrO CTakaHa, MOXKHO A0GaBUTb
MKUAKOCTU UAU BOCMOAb30BaTbCA
AOMaTOYKOMW.

KpynHble Kycku NPOAYKTOB HapexbTe
Ky6WKaMK1 pasMepoM NpUBAUIUTEALHO
2 cM, a 3aTeM NpUCTYNaUTE K UX
obpaborTke.

BAeHAEp € BepTMKaAbHOW HacaAKOM

BAeHAEp ¢ BEPTUKAABHOW HacaAKOM

NpeAHasHaueH AAS:

- [NepeMellnBaHMA KMAKOCTEN, TakMX Kak
MOAOUHbIE MPOAYKTbI, COYCbl, PPYKTOBbIE COKM,
CyMbl, HAMUTKM, KOKTENAN.



PYCCKMU 21

- HGPEMGLLIVIBaHl/Iﬂ MAFKNX MHFPEANEHTOB, TaKNX
KaK XXMAKOE TeCTO AASl OAAABEB MAM MAMOHES.

- ﬂpVII’OTOBAeHI/IH mope 13 OTBapHbIX
MPOAYKTOB, HArpMeEp AAA AETCKOIO MNTaHKA.

Il MoaHocTbio NOrPyauTe HacaaKy ¢ HOXOM
B MHIPEAMEHTBI.

A
e

4.7

BkAlounTe a3AeKTpOnpUbOp U cMelLanTe
MHIPEAMEHTBI, MEAAEHHO NepeMellias
npubop BrepeA-Hasaa U HebOAbLLIMMU
Kpyramu.

VYCTaHOBKM CKOPOCTU AQIOT BO3MOXHOCTb
OTPEeryAMpoBaTb CKOpPOCTb
3AeKTponpubopa Tak, YTobbl MOAYHUTD
ONTUMaAbHbIN pe3yAbTat. CMOTpU TabAULLY
PEKOMEHAYEMbIX CKOPOCTEN (TOABKO AAS
moaean HR1357).

AAst NOAYYeHUS HaMBbICLLIEN CTEMEHM
OAHOPOAHOCTU CMELLIMBAaEMbIX COYCOB
MAU COKOB MOXKHO BOCMOAb30BaThCS
BCMOMOraTeAbHbIMU GUALTPAMM.
(Toabko aAs moaean HR1354).

Ba6ueaaka (Toabko aas Mmoaean HR1357)

» B361BaAKy MOXKHO MCMOAB30BaTb AAS
B36MBaHMUsA CAMBOK, IMUHBIX BEAKOB, A€CEpTOB
M T.A.

- -
E=o-)
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B A5 noAyueHus XOpOLLMX pe3yAbTaTOB
1, B36MBaHMA UCMOAb3yWTe GoAbLLIME
LA eMKOCTH.

Bo usbexaHue pasbpbisrmaHus
nomecTute c6UBaAKY B EMKOCTb, BKAIOUMTE
npubop 1 B36MBaUTE MPOAYKT, MEAAEHHO
nepemeluas npMbop KpyroebiMu
ABWKEHUAMM.

Ouuncrka

Il MoliTe MepHbIV CTaKaH, KpbILLKY, GUALTP,
CTaKaH U3MEAbUYUTEAS], PEXYLLUIK BAOK U
B36MBaAKY B MOCYAOMOEYHOW MaLUMHE UAU
B TEMAOW MbIABHOW BOAE.

[Nepea OUMCTKON PEKOMEHAYETCA CHUMATb

PE3NHOBOE KOABLIO C M3MEABUMTENS.

HoxeBow 6A0K 1 B36MBaAKY BAeHAEpa €
BEPTMKaAbHOWM HACAAKOW MOXHO BbIMbITb,
MOrpy3uB HOXEBOM BAOK MAM B3OMBAAKY B
TEMAYIO MbIABHYIO BOAY U A2B Npubopy
HeMHoro nopa6oTartb.

MpoTpuTe BARXKHOW TKaHblO BAOK
3AEKTPOABUIaTEAS, USMEABYUTEAD
(HR1356 & 1357) u B36usasky (HR1357).
3anpellaeTcs NOrpy»artb UX B BoAy!
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Hopma 3arpysku 6AeHaepa M BpeMs NPUroTOBAEHUSA

Murpeanentsi Hopma Bpems (c) Hopma Bpems (c)
3arpysKku CkopocTb 3arpysku CkopocTb
6AeHAEpa C M3MEAbUUTEAS
BEPTMKaAbHOM (r)

Hacaakom (r)

AyK 1 avua 50-100 [0 |

Msico u ppiba  100-200 60 3 50-200 30 3

Tpasbl 10-200 10 2

Osoum 1 100-200 60 4 50-200 60 4

bpyKTHI

AeTckoe 100-400 60 4 50-150 60 4

nWTaHue, Cynbl

1 coycel

Colp 1 opexun 50-100 60 4 50-100 60 4

Huakoe 100-500 60 3

TecTo

KokTenan 1 100-1000 60 3

HamUTKMN

MHrpeaneHtsl Hopma Bpems Hopma Bpems
3arpy3Kku MPUrOTOBAEHU 3arpy3Ku NMPUrOTOBAEHU
B36MBaAkM (r) s CkopocTb  ¢uabTpa (r) a CkopocTb

(@10 500 90 4

AndHble 6eAkn 5 AuL 120 4

Cokun 200 90 4

(Hanpumep,

TOMATHbIN,

GpyKTOBbIN)
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EcAn y Bac BO3HMKAM MPOBAEMBI 1 Bam TPEBYETCA MOMOLLb MAU
MHPOPMaLIMA, OBpaLLANTECH B CEPBUCHBIE LIEHTPbI, TEAEDOHI
KOTOPbIX Bbl HAMAETE B rapaHTUMHOM TaAOHE.
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Diilezité

» PFistroj je uréen vyhradné pro poutziti v
domacnosti.

Drive nez zasunete zastréku do sitové
zasuvky, pristroj peclivé sestavte.

Po pouziti pfistroj ihned odpojte dfive nez
odSoubujete ty¢ mixéru.

Nikdy se nedotykejte OSTRYCH noz(,
obzvlasté je-li pristroj zapojen do sité.
Motorovou jednotku nesmite nikdy ponofit
do vody.

Pristroj uchovavejte vzdy mimo dosah déti.

Nemixujte nadmérna mnozstvi potravin a
nepi‘ekracujte dobu mixovani, ktera je
uvedena v tabulce.

Pokud by byl poskozen sit'ovy privod, musi byt
jeho vyména svéfena organizaci, autorizované
firmou Philips nebo shodné kvalifikovanym
pracovnikdm, abyste piedesli moznému
nebezpedi.

Pokud by se noze zablokovaly, ODPOJTE
PRISTRO)J dF¥ive, nez zablokovani odstranite.
Mixované prisady nechte vzdy piredem
vychladnout nez je vlozite do nadobky
(nesméji mit vétsi teplotu nez 80°C).

» Hladina hluku: Lc=87 dB (A)
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Pouziti pFistroje

Chopper (typy HR1356, HR1357)

» Toto prislusenstvi mlize byt pouzito pro
rozmélnéni takovych ingredienci jako jsou
orechy, maso, cibule, tvrdy syr, suSené ovoce,
¢okolada, cesnek, bylinky nebo suchy chéb.

» PresvédCte se, Ze spojovaci jednotka je Fadné
zafixovana na nadobku.

Il Pokud by se ¢asti obsahu nalepily na stény
nadobky, uvolnéte je pridanim tekutiny
nebo pomoci stérky.

Vétsi kusy potravin piredem rozi‘ezte na
kosti¢ky o hrané nejvyse 2 cm.

Mixér

Mixér je urcen pro:

- Mixovani tekutin, napriklad mlécnych produktd,
omacek, ovocnych stév nebo napojl.

- Mixovani mékkych ingredienci, napriklad
livancového tésta nebo majonéz.

- Rozdlehani varenych ingredienci, napriklad
vyroba détské vyzivy.

Il Noze musi byt vidy ponoieny v
mixovaném obsahu.
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Zapnéte pristroj a mixujte vlozeny obsah
pfi sou¢asném volném pohybovani
pFistrojem nahoru a doll a v kruzich.

Pristroj poskytuje moznost nastavit
rychlost tak, aby byla pro dany ucel
optimalni.Viz tabulku doporucenych
rychlosti (pouze typ HR1357).

Muzete téz pouzit filtr (v piislusenstvi)

abyste ziskali mimoiadné jemné mixované
omacky nebo $t'avy (pouze u HR1357).

Metla (pouze u typu HR1357)

» Metly, ktera je v prislusenstvi, Ize pouzit k
Slehani krémd, vaje¢ného bilku apod.

Il Pro zajisténi dobrého vysledku je vhodné
pouzit Sirokou nadobku.

Abyste piredesli rozstiikovani, ponoite
nejprve metlu do nadobky, zapnéte pristroj
a Slehejte obsah za mirnéno pohybovani
pfistrojem v kruzich.
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Cisténi pFistroje

Nadobku, vicko, filtr, nddobku k sekani,
nozovou jednotku a metlu mézete myt v
mycce nadobi nebo v horké mydlové vodeé.

Pred cisténim doporucujeme sejmout z nadobky
k sekani pryzovy krouzek.

Nozovou jedotku a metlu mizete téz myt
tak, Zze je ponofite do horké mydlové vody
a pristroj na malou chvili zapnete.

Motorovou jednotku a spojky ocistéte jen
vlhlkym hadiikem. Neponoftujte je do
vody!
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Mnozstvi a ¢as zpracovani

Prisady Mixované Cas Rozsekdvané  Cas
mnozZstvi (g)  zpracovani (s) mnozstvi (g)  zpracovani (s)

Rychlost Rychlost

Cibule a vejce 50 az 100 10 |

Maso a ryby 100 az 200 60 3 50 az 200 30 3

Bylinky 10 az 200 10

Ovoce a 100 az 200 60 4 50 az 200 60

zelenina

Détska vyZiva, 100 az 400 60 4 50 az 150 60 4

polévky,

oméacky

Syraorechy 50 az 100 60 4 50 az 100 60 4

Tésto 100 az 500 60 3

Protrepavané 100 az 1000 60 3

a mixované

napoje

Ingredience Slehané Cas (s) Filtrované Cas (s)
mnozstvi (g)  Rychlost mnozstvi (g)  Rychlost

Krém 500 %0 4

Vajecny bilek 5 vajec 120 4

Stavy (napt 200 90 4

rajcata, ovoce)

Pokud byste potebovali dalf informace nebo méli jakykoli problém,
procCtéte si letaCek s celosvétovou zarukou.



30 MAGYAR

» A késziiléket csak haztartasi hasznalatra
tervezték.

» A késziiléket megfelelSen szerelje Ossze,
miel&tt a fali konnektorhoz csatlakoztatja.

» Haszndlat utan, vagy a rudmixer lecsavarasa
elétt rogtén hizza ki a halézati csatlakozo
dugét a fali konnektorbal.

Ne érintse meg az ELES vagokéseket,

- kiilénosen, ha a késziilék a halézathoz
& csatlakozik.

Soha ne meritse a motoregységet vizbe.
» Tartsa tavol a késziiléket a gyermekektdl.

. » Ne Iépje tdl a tablazatban megadott
e 4 mennyiséget és elkészitési id6t.
Ha a csatlakozd vezeték meghibasodott, a
kockazatok elkeriilése érdekében a javitast csak
Philips szakszerviz vagy Philips felhatalmazassal
rendelkezd szakember végezheti el.
Ha a vagokések megakadtak, HUZZA KI A
HALOZATI CSATLAKOZO DUGOT A
KONNEKTORBOL, mielétt a vagodkések
mozgasat akadalyozé hozzavaldkat kivenné a
késziilékbol.
Darabolas vagy plirésités el6tt a forro
hozzavaldkat hagyja leh(ilni a munkaedényben
(maximalis hémérséklet 80°C/175°F).
» Zajszint: Lc= 87 dB [A]

-
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A késziilék hasznalata

Darabolé (csak a HR1356, HR 1357
tipusnal)

» A darabolé tartozékot did, hus, hagyma,
keménysajtok, szaritott gylimolcsok,
csokoladé, fokhagyma, fliszerek, szaraz kenyér
daraboldsara hasznalhatja.

» Gy6z6djon meg rola, hogy a csatlakozo részt
megfeleléen rogzitette-e a darabolé
munkaedényre.

Il Ha a hozzdvalok a darabolé munkaedénybe
ragadnak, 6ntsén hozza némi folyadékot
vagy kendlapattal tavolitsa el Sket.

A nagy hozzavaldkat feldolgozas elStt vagja
fel kb.2 cm-es kockakra.

Radmixer

A rdmixert a kdvetkez&kre hasznalhatja:

- Folyadékok, pl. tejtermékek, martasok,
gyUmolcslevek, levesek, mixelt italok,
italkeverékek keverésére.

- Puha hozzavaldk, pl. palacsinta tészta vagy
majonéz keverésére.

- F&tt hozzavaldk, pl. bébiételek purésitésére.

Il A késegységet teljesen meritse a
hozzavalokba.
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Kapcsolja be a késziiléket és turmixolja
Ossze a hozzavalokat a késziilék lassu fel, le
és korkorés mozgatasaval.

Az optimdlis eredmény érdekében a
sebességfokozatoknak készonhetben
szabdlyozhatja a készilék sebességét. Lasd
az ajanlott sebességfokozat tablazatot
(csak a HR1357 tipusnal).

Hasznalhat sziirtartozékot is a kiilonds
finomsagu martasok vagy levek
készitéséhez (csak a HR 1357 tipusnal).

Habverd (csak a HR1357 tipusnal)

‘ﬁ » A habverd tartozékot tejszin, tojasfehérje,
M & desszertek stb. felveréséhez hasznalhatja.
. Il A megfeleld eredmény érdekében nagyobb
1,5 munkatalat hasznaljon.
1)

A kifroccsenés megakadalyozasa
érdekében tegye a habverdt a
munkaedénybe, kapcsolja be a késziiléket
és a keésziilék lassu korkorés mozgatasaval
verje fel a hozzavaldkat.
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Il A munkaedényt, a fedét, a szlirét, a
darabolé munkaedényt, a vagbegységet és
a habverét mosogatogépben vagy meleg
mosogatdszeres vizben mosogassa el.
Tisztitas elStt vegye ki a gumigydr(it a darabold
tartozékbol.

A vagoegység és a radmixer habverdjének
tisztitdsdhoz meritse a vagdegységet és a
habverét meleg mosogatdszeres vizbe, és
kapcsolja be a késziiléket.

A radmixer motoregységét és a darabolé
tartozék csatlakozé részét nedves ruhaval
torolje le. Ne meritse vizbe Sket!
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Mennyiség és elkészitési id6

Hozzéavalok Mennyiséga  1d6 Mennyiséga  1d6
radmixerhez  (masodperc) darabolishoz (masodperc)
(g Sebesség- (g) Sebesség-

fokozat fokozat

Hagyma és 50-100 10 |

tojas

Hus és hal 100-200 60 3 50-200 30 3

Flszerek 10-200 10 2

Gytmolesok 100-200 60 4 50-200 60 4

és z6ldségek

Bébiétel, 100-400 60 4 50-150 60 4

levesek és

martasok

Sajt és dié 50-100 60 4 50-100 60 4

Tészték 100-500 60 3

Mixelt italok és 100-1000 60 3

italkeverékek

Hozzavalok Mennyiség I1d6 Sebesség-  Sziiré I1d6 Sebesség-
habveréshez  fokozat kapacitas (g)  fokozat
(©)

Tejszin 500 10 4

Tojasfehérje 5 tojas

Gyimolcslevek 200 90 4

(pl.

paradicsom,

gylimolcs)

Javitas, felvilagositas vagy probléma esetén nézze meg a vildgméretl
garancialevelet.
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Dolezité upozornenie

» Tento pristroj je urc¢eny len na domace
poutzitie.

Pristroj pred zapojenim do el. siete riadne
zlozte.

Pristroj ihned’ po pouziti odpojte z el. siete,
tzn. pred odmontovanim ponornej tyce.

Vyvarujte sa dotyku OSTRYCH nozov, najmi
ked je pristroj zapojeny do el. siete.
Motorovu jednotku nikdy neponorte do vody.
Pristroj majte mimo dosahu deti.

Neprekrocte stanovené mnozstva a dobu
pripravy uvedenu v tabulke.

Ak je poskodeny kéabel, musi ho vymenit’
kvalifikovany personal spolo¢nosti Philips,
alebo servisného centra autorizovaného
spolo¢nost’ou Philips, aby sa predislo
nebezpeénym situaciam.

Ak saVam noze zablokovali, najprv ODPOJTE
PRISTROJ ZO SIETE a a7 potom odstrafite
suroviny, ktoré blokuju noze.

Horuce suroviny nechajte pred ich sekanim
alebo naliatim do odmerky vychladit’ ( max.
teplota 80°C/175°F).

» Uroveh hluku: Lc= 87 dB [A].
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Pouzitie pristroja

Sekaci n6z (len typ HR1356, HR1357)

» Sekaci nastavec mozete pouzit’ na sekanie
surovin akymi s orechy, maso, cibula, tvrdy
syr, suSené ovocie, ¢okolada, cesnak, bylinky,
suchy chlieb, atd'.

» Dbajte, aby spéjacia jednotka bola riadne
upevnena na nadobu sekacieho noza.

Il Ak saVam suroviny nalepia na steny
nadoby sekacieho noza, uvolnite ich
pridanim tekutiny alebo pouzitim stierky.

Velké kusy nakrajajte pred ich spracovanim
na pribl. 2 cm kusky.

Ponorny mixér

Ponorny mixér je uréeny na:

- MieSanie tekutin, napr. mlienych vyrobkoy,
omacok, ovocnych Stiav, polievok, miesanych
napojov, koktailov.

- Mixovanie jemnych surovin, napr. palacinkového
cesta alebo majonézy.

- Pasirovanie varenych surovin, napr. na pripravu
detskej vyzivy.

Il Noze ponorte celé do pripravenych
surovin.
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Zapnite pristroj a mieSajte suroviny
pomalym kruzenim pristroja smerom hore
a dole.

Nastavenia rychlosti Vam umoznia
prisposobit’ rychlost’ pristroja tak, aby ste
dosiahli optimalne vysledky.Vid tabulka s
odporuéanymi nastaveniami rychlosti (len
HR1357).

Filtrovy nastavec mézete pouzit’ na
dosiahnutie obzvlast’ jemno pomiesanych
omacok alebo stiav (len HR1357).

Sraha¢ (len typ HR1357)

» Slaha¢ moézete pouzit’ na $lahanie slahacky,

t% bielkov, dezertov, atd’.

Il Aby ste dosiahli riadne naslahanie, pouzite
SirSiu misu.

Vysplechovaniu sa vyhnete tak, Ze vlozite
S$laha¢ do misy, zapnete pristroj a suroviny
budete $fahat’ pomalym krazivym
pohybom pristroja.
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Umyte odmerku, veko, filter, nddobu na
sekaci n6z, nozovu jednotku a $lahaciu
metlicku v umyvacke riadu, alebo v teplej
saponatovej vode.

Doporucujeme Vam, pred umyvanim vytiahn(t
gumenny kruh zo sekacieho noZza.

NozZovu jednotku a $lahaciu metli¢ku
ponorného mixéra mozete umyt’ aj
ponorenim noza a $lahacej metlicky do
teplej saponatovej vody a ponechanim
pristroja v chode.

Navlh¢enou utierkou utrite motorovu
jednotku, spdjaciu jednotku sekacieho noza
(HR1356 & 1357) a spajaciu jednotku
$lahaca.Tieto Casti neponarajte do vody!
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Mnozstva a ¢asy pripravy

Suroviny

Cibula a vajcia
Méso a ryby
Bylinky

Ovocie a
zelenina
Detska vyZziva,
polievky a
oméacky

Syry a orechy
Cesta
Koktaily a
miesané
napoje

Suroviny

Mnosstvo pre  Cas (sek.) Mnosstvo pre  Cas (sek.)
ponorny Rychlost’ sekaci n6z (g) Rychlost’
mixér (g)

50-100 10 1
100-200 60 3 50-200 30 3

10-200 10 2
100-200 60 4 50-200 60 4
100-400 60 4 50-150 60 4
50-100 60 4 50-100 60 4

100-500 60 3
100-1000 60 3

Stahatka
Bielka

Stavy (napr.
paradajkova,
ovocnd)

Mnozstvo pre Cas Mnozstvo pre Cas
$lahat (g) Rychlost’ filter (g) Rychlost’
500 90 4

5 vajec 120 4

200 90 4

Ak potrebujete opravu alebo informéciu, ¢i mate nejaky problém,
prosime Vas, aby ste sa riadili celosvetovym zaru¢nym listom.
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» Lle npuAaa NpusHaYeHUI BUKAIOYHO AAS
No6yTOBOro BUKOPUCTaHHS.

» lMepea THM, IK BMMKATK MPUAA Y HACTIHHY

PO3eTKY, HaAeXKHUM YMHOM 36epiTb Koro.

Biapasy » nicAs BUKOpUCTaHHS, TOGTO nepea,

TUM, SIK BIATBUHTUTU AOMATKM, BUMKHITb

MPUAA 3 PO3ETKM.

He Topkantecs TOCTPUX Aes, ocobamso

AKLLLO MPUAAA BBIMKHYTUM Y PO3ETKY.

Hi y skomy pasi He 3aHypioWTe Y BOAY BIACIK 3

ABUIYHOM.

TpuManTe NpUAaA NO3a MEXaMU AOCSPKHOCTI

AiTen.

» He nepeBuLLyiTe KiAbKOCTI iHrpeAji€eHTiB Ta

Yac NpUroTyBaHHS, siKi HaBeAEHO B TabAMLL.

AKLLO WHYP AAS 3'€AHYBaHHS 3

eAeKTPOMepeXXelo NMOLLKOAXEHUM, Oro

MOXHa 3aMiHUTU B cepBicHOMy LLeHTpi Philips

260 KBaAipiKOBaHOIO AOAMHOIO AAS

3an06iraHHs BUHMKHEHHSA MOXexi.

» AKLWLO Ae3a 3yMMHUAKCSA, TO NEPeA TUM, K
BUAYYUTU MaTepiaAu, LLLO BAOKYBaAM Ae3a,
BMMKHITb MPUAAA.

» Mepea TUM, K NOAPIGHUTH iHrpeaieHTH abo

3aAUTU IHIPEAIEHTHU Y MPUAAA, AKLLLO BOHM

rapsdi, AaTe iM OXOAOHYTH (MaKcMMaAbHa

Temneparypa 80°C/175°F).

PiBeHb wymy: Lc= 87 dB [A]
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Exkcnayarauis npuaasy

Moapi6HioBay (TiAbkM Y Moaeasx HR1356 i
HR1357)

» Hacaaka noapi6HioBaya moxe
BUKOPUCTOBYBATUCS AASl MOAPIBGHEHHS TaKMX
iHrpeAi€HTiB, sIK ropixu, M'aco, unbyas,
TBEPAMM CUP, CYXOPPYKTH, LIOKOAAA, YACHUK,
TpaBsM, Cyxapi i T.i.

Mepes.ipTe, W06 A0 YalKKu NoapiGHIOBaYa bys
HAAEXKHMM YMHOM MPUEAHAHUM 3'€EAHYBAABHUM
NPUCTPIN.

Hl Axwo iHrpeaieHTM NpuAMMalOTL AO CTIHOK
YaLLKK NOAPIGHIOBAYA, 3HIMITb X LUASXOM
AOAABaHHA piAMHU, abo ckopucTanTech
LUMaTeAeM.

Mepea nepepobKoto MPOAYKTIB BEAMKUX
PO3MipiB NOPiXKTe iX Ha LMATOYKM 3
po3mipom npubamsHo 2 cm / | Atonm.

Mikcep 3 AonaTkamu

Mikcep 3 AOMaTKamm MpU3HAYEHNI AAS:

- 3MillyBaHHS PIAMH, HANPUKAGA,
MOAOKOTMPOAYKTIB, COYCiB, GPYKTOBMX COKIB,
CyniB, 3MiLLAHKX HAMOIB, MOAOYHUX KOKTEWAIB.
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- 3MilyBaHHS M'SIKMX IHTPEAIEHTIB, HAMPUKAAA,
PIAKE TICTO AASt MMPOTiB ab0 MaroHes3.

- AOBEAEHHS MPUrOTOBAEHUX IHIPEAIEHTIB AO
OAHOPIAHOTO CTaHy, HaNpUKAAA, AAS
MPUroOTYBaHHS AUTAYOTO XapyyBaHHSI.

3aHypTe 3aXMCHUW NPUCTPIN AAS Ae3
LLIAKOM B iHFpeAi€HTH.

BBiMKHITb NpuAaa i nepemilyiTe
iHFPEAIEHTH, M'KO pyXaloun NpUAaA
BBEPX - BHU3 i Kpyramu.

AAs opepKaHHS ONTUMAAbHUX
pe3yAbTaTiB, BIAPEryAlOUTE LUBUAKICTb
po6oTu npuaaay. PekomeHaoBaHI
LUBMAKOCTi HaBeAeHi Y Tabauui (€ TiAbKM
AAs npuAaay HP1357).

LLLo6 oaepxKaTu Ay»Ke TOHKO 3MilLaHi
coycu abo CoKM, MOXKeTe CKOpUCTaTUCA
$iAbTpPOM (NepeabaveHMI TIAbKU AAS
moaeai HR1357).

36uBaaka (TiabkM Yy moaeai HR1357)

- -

» Hacaakoto 3 36uBaAKolo BU MoXeTe
CKOPUCTATUCA AASl 3GMBAHHS BEPLLKIB, BiAKiB 3
A€Lb, ACEpTIB i T.i.
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Il AAs oaepxaHHs rapHUX pesyAbTaTis
1,7 361BaHHSA NPOCUMO BUKOPUCTOBYBATH
LA LIMPLUMIA pe3epByap.

LLLo6 YHMKHYTM PO3AMBAHHS iHrpeAieHTiE,
BCTaBTe 36MBAAKY Y pe3epByap, BBIMKHITb
MPMANABHO PyXatouM MPUAIAOM MO KOAY.

Il NMomunite y nocyaommitHin mawmHi abo y
TEMAiM MUAbHIV BOAI pe3epByap, KPULLIKY,
$iAbTP, HalLKy NOApPiIGHIOBaYa, MPUCTPIN 3
A€3aMM i 36MBaAKY.

[Nepea MUTTAM MPUAAAY PEKOMEHAYETECS 3HATH

3 HbOrO PE3MHOBE KiAbLIE.

MpucTpint 3 Ae3amu i 36MBaAKy Mikcepa 3
AOMaTKaMKW MOXXHa KpiM TOro MOMUTH
LLASIXOM 3aHypeHHSs 3anobixHoro
MPUCTPOIO Ha Ae3axX abo 36UBAAKM y TENAY,
MWUABHY BOAY, MiCASl YOTO MPUAAA CAIA
BBIMKHYTM i AaTU AeAKUK Yac
ronpatioBaTy.

BoAoroio TKaHWHOIO MPOTPITL KOpMyC
ABUIyHa 3MillyBaya, nepexiAHMN NpPUCTpPIn
noApibHioBaya i 36uBaaky. He 3aHypiovite
X y Boay!
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KiAbkocTi | Yac npurotyBaHHs

IHrpeaieHTH

Linbyas i anus
M'sco i puba
Tpasu

OpyKTH i
oBOMI

AnTsue
XapuyBaHHs,
Cynu i coycn
Cup i ropixu
Piake TicTo
MonouHi

KOKTEMAI i
3MilaHi Hanol

IHrpeaieHTH

Bepuukn
Binku 3 seub

Cokut (Han-

PYIKAGA,
TOMaTHUN,

bpyKTOBI)

O6'em iHrpe-
AI€EHTIB AAR
3aBaHTaXKEHHS
3MillyBaya
(rpamis)

100-200

100-200

100-400

50-100
100-500
100-1000

O6'eMm iHrpe-
AIEHTIB AAA
3aBaHTaXKEHHS
y 361BaAKy
(rpamis)

500

5 seub

Yac (cekyHa)
Lsnakicts

60 3
60 4
60 4
60 4
60 3
60 3

Yac
LUBnakictb

90 4
120 4

O6'eM iHrpe-
AIEHTIB AAR
3aBaHTaXKeHHs
noApi6HioBaya
(rpamis)

50-100
50-200
10-200
50-200

50-150

50-100

KiAbKicTb,
rponyLueHa
yepes GiAbTp
(rpamis)

200

Yac (cekyHA)
LsnakicTb

10 |
30 3
10 2
60 4
60 4
60 4

Yac
LUBnakicTb

90 4

Akwo Bam noTpibHa nocayra abo iHpopmaLis, abo aKwwo y Bac
BUHMKAG NPOBAEMa, ByAb AdCKa MPOKOHCYABTYUTECS Y MiPKHAPOAHOMY
rapaHTiIHOMY AUCTI.
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Vazno

» Ovaj aparat je namijenjen isklju¢ivo uporabi u
kucanstvu.

Ispravno sastavite aparat prije priklju¢enja u
zidnu uticnicu.

Iskljucite aparat iz napajanja odmah nakon
uporabe ili prije rastavljanja.

Ne dodirujte OSTRE nozeve, posebno kad je
mjesalica priklju¢ena u napajanje.

Nikada ne uranjajte motornu jedinicu u vodu.
Drzite mjesalicu dalje od dohvata djece.

- -
Sti%

Ne prekoracujte koli¢ine i vrijeme pripreme
navedene u tablici.

Ako se mrezni kabel oSteti, mora se zamijeniti
u ovlastenom Philips servisu kako bi izbjegli
potencijalno opasne situacije.

Ako se nozevi zaglave, ISKLJUCITE APARAT
IZ NAPAJANJA prije uklanjanja sastojaka koji
blokiraju nozeve.

Prije sjeckanija ili ulijevanja vrucih sastojaka u
vodu, pustite ih da se ohlade (maks.
temperatura 80°C/175°F).

» Razina buke: Lc= 87 dB [A]
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Uporaba mjesalice

Sjeckalica (samo tipovi HR1356, HR1357)

» Ovaj dodatak moze posluziti za sjeckanje
sastojaka poput lje$njaka, mesa, luka, tvrdog
sira, suSenog voca, ¢okolade, ¢esnjaka, zacina,
suhoga kruha, itd.

» Jedinica za sastavljanje mora biti ispravno
stavljena na posudu sjeckalice.

Il Ako se sastojci zalijepe na stijenku posude

sjeckalice, odvojite ih dodavanjem tekucine
ili pomocu lopatice.

Prije obrade, velike sastojke narezite na
komade veli¢ine priblizno 2 cm.

Stapicasta mjesalica

Stapicasta mjealica je namijenjena:

- MijeSanju tekucina, primjerice, mlijecnih
proizvoda, umaka, vo¢nih sokova, juha, mijesanih
pica, frapea.

- MijeSanje mekih sastojaka, primjerice, tijesta za
palacinke ili majoneze.

- MijeSanje mekih sastojaka, primjerice, za djecju
hranu.

Il Uronite vodilicu noza u potpunosti u
sastojke.
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pAl  Ukljucite aparat i mijeSajte sastojke
] p jesa) ]
polaganim pokretima gore-dolje i kruzno.

Za optimalne rezultate moguce je podesiti
brzinu mjesalice. Preporucene brzine
pogledajte u tablici (samo HR1357).

Za posebno fino mijesanje sokova ili

umaka mozete koristiti dodatni filter
(samo HR1357).

Mlatilica (samo HR1357)

» Ovaj dodatak mozete koristiti za tu¢enje
vrhnja, bjelanjaka, deserata, itd.

Il Za postizanje dobrih rezultata, molimo,
koristite Siru posudu.

Kako bi izbjegli prskanje, uronite mlatilicu
u posudu, ukljuéite mjesalicu i tucite
sastojke laganim kruznim pomicanjem
mjesalice.
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Il Posuduy, pokroy, filter, posudu sjeckalice,
reznu jedinicu i mlatilicu u perilici posutia
ili u toploj vodi sa sredstvom za pranje.
Savjetujemo da prije CiS¢enja skinete gumeni
prsten sa sjeckalice.

Reznu jedinicu i mlatilicu takoiier mozete
oprati tako da ih uronite u toplu vodu sa
sredstvom za pranje i ostavite mjeSalicu
raditi krace vrijeme.

Obrisite motornu jedinicu, sastavnu
jedinicu sjeckalice (HR1356 i 1357) i
sastavnu jedinicu mlatilice (HR1357)
vlaznom krpom. Ne uranjajte ove dijelove
u vodu!



Kolicine i vrijeme pripreme

Sastojci

Lukijaja
Meso i riba
Zatini

Voce i povrce

Djegja hrana,
juhe i umaci

Sir i liesnjaci
Tijesta za

palacinke

Frapei i
mijesana pi¢a

Sastojci

Koli¢ine za
Stapicastu
mijesalicu (g)

Vrijeme (sek)
Brzina

100- 200 60 3
100-200 60
100-400 60
50-100 60 4
100-500 60 3

100-1000 60 3
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Koli¢ina za
sjeckalicu (g)

50- 100
50-200
10- 200
50-200
50-150

50-100

Koli&ina za

Vrijeme (sek)
Brzina

10 I
30 3
10 2
60 4
60 4

60 4

Vrijeme
Brzina

Vrhnje
Bjelanjci

Sokovi
(primijerice, od
rajcice, vocni)

Koli¢ina za Vrijeme
mlatilicu (g) Brzina

500 %0 4
5 jaja 120 4

filter (g)

200

90 4

Ako Vam je potrebna informacija ili servis, te ako nailete na problem,
pogledajte priloZeni jamstveni list.
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Pange tahele!

» Seade on mdeldud kasutamiseks ainult
koduses majapidamises.

Enne kui liilitate pistiku seinapistikusse,pange
seade kokku.

Parast seadme kasutamist eemaldage pistik
pistikupesast, enne sulguri eemaldamist.

Arge puudutage teravaid |6iketeri ja eriti siis,
- kui seade on sisse lilitatud.

1S Arge kastke mootorit kunagi vette.

Arge lubage lastel seadet kasutada.

. Arge (iletage tabelis dratoodud maksimaalseid
e 4 koguseid ega aegu.

Kui toitejuhe on vigastatud, tuleb see uue
vastu vahetada Philipsi, Philipsi volitatud
hooldekeskuses vdi lihtsalt vastavalt
kvalifitseeritud isiku poolt, et viltida ohtlikke
olukordi.

Kui terad on kinni jaanud,lilitage seade
vilja,enne kui hakkate neid puhastama.
Laske tulistel koostisosadel jahtuda enne
tiikeldamist vi vahustamist ndus (maks
temperatuur 80°C/175°F).

Miira tase: Lc = 87 dB [A]

-
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Seadme kasutamine

Hakkmisnuga

» Hakkimisnoaga on véimalik peenestada
pahkleid, liha, sibulat, kdva juustu, kuivatatud
puuvilju, shokolaadi, kiitislauku, maitserohelist,
kuiva saia jne.

» Kontrollige, et ihendaja oleks kinnitatud néu
kiilge.

Il Kui koostiosad kleepuvad néu servade voi
seinte kiilge, lisage vedelikku voi puhastage
kaabitsaga.

Hakkige suured tiikid viiksemateks, umbes
2 cm suurusteks.

Kannmikser

Kannmikser on mdeldud:

- Vedeliku segamine, nditeks, piimatooted,
kastmed, puuvilja mahlad, supid, segatud jookid,
kokteilid.

- Pehmete koostisosade segamine, nditeks, tainas
vOi majonees.

- Keetetud koostisosade plreemine, nditeks,
lastetoid.

Il Kastke tiiviknoa kaitsed tiielikult
koostisosade sisse.
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Liilitage seade sisse ja segage koostisosi,
ligutades seadet aeglaselt iiles-alla v6i
ringselt.

Kiirusregulaator voimaldab valida kiirust
optimaalse tulemuse saavutamiseks.Vt.
kiiruste tabelist (ainult HR1357).

Kasutage filtrit kastmete ja mahlade
valmistamisel (ainult HR1357).

Vispel (ainult mudelil HR1357)

» Visplit kasutage vahukoore, munavalge,

‘ﬁ magustoitude jne. vahustamisek
1& gustOItu e]ne. vahustamiseks.

. Il Parima tulemuse saavutamiseks kasutage
4 suuremat nou.

Pritsmete viltimiseks pange visplid ndusse,
lilitage seade sisse ja vahustades liigutage
seadet aeglaselt ringselt.
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Il Peske néud, kaant, filtrit ja hakkimisnéud,
|Giketeri ja visplit nGudepesumasinas voi
soojas pesuvahendilahuses.

Enne pesemist eemaldage kummist ring

hakkimisnoalt.

Tiiviknoa osi ja kannmikseri visplit voib
pesta ka nii: pange tiiviknoa kaitse ja vispel
sooja pesuvahendilahusesse ja laske
seadmel mdne aja tootada.

Puhastage kannmikseri mootorit ja
hakkimisnoa ning vispli ihendajat niiske
lapiga. Arge neid vette pange.
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Kogus ja valmistamisaeg

Koostisosad ~ Kogus Aeg(sek) Kogus hakkijas Aeg(sek)
kannmikseris  Kiirus Kiirus
(®)

Sibulad& 50-100 10 1

munad

Liha&kala 100-200 60 3 50-200 30 3

Maitseroheline 10-200 10

Puuvili& 100-200 60 4 50-200 60 4

koogivili

Imikutoit,supid  100-400 60 4 50-150 60 4

&kastmed

Juust&pahklid ~ 50-100 60 4 50-100 60 4

Tainad 100-500 60 3

Kokteilid& 100-1000 60 3

segajoogid

Koostisosad ~ Kogus Aeg Kiirus Kogus filtris(g) Aeg Kiirus
vahustamiseks
&)

Kreem 500 90 4

Munavalged 5 muna 120 4

Mahlad(ndit.to 200 90 4

mati-,puuvilja-)

Infot toote, selle hoolduse ja paranduse kohta saate, kui helistate
garantiikaardil antud Philipsi volitatud parandustédkoja
telefoninumbril.
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» lerice ir paredzéta lietoSanai majturiba.

» Pirms iespraust ierices elektribas vada
kontaktdaksu elektribas tikla kontaktligzda,
rapigi salieciet ierici.

P&c lietosanas nekavgjoties atvienojiet ierici
no elektribas tikla, t.i., pirms piederumu
noskriivé$anas no motora dalas.

Nepieskarieties asmeniem, 1pasi tad, kad
ierices elektribas vada kontaktdaksa ir
iesprausta elektribas tikla kontakligzda.
Nekad nemérciet GidenT motora nodalijumu.
Raugieties, lai ierice nebutu pieejama berniem.

Neparsniedziet tabula noradito produktu
daudzumu un apstrades ilgumu.

Ja elektribas vads ir bojats, tas janomaina
Philips autorizéta servisa darbnica, lai izvairitos
no bistamam situacijam.

Ja nosprostojas ierices asmeni, pirms asmenus
tiri§anas ATVIENOJIET IERICI NO
ELEKTRIBAS TIKLA.

Atdzeségjiet karstus produktus pirms to
apstrades vai ievietoSanas apstrades trauka
(maksimala produktu temperatiira
80°C/175°F).

» Troksna limenis: Lc = 87dB [A]
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lerices lietosana

Kapatajs (tikai modeliem HR1356 un
HR1357)

» Kapatajs paredzeéts riekstu, galas, sipolu, siera,
Zavetu auglu, Sokolades, kiploku, garsaugu,
sausinu u. c. produktu sasmalcinasanai.

» Parliecinieties, ka savienojums ir pilniba
ievietots kapataja trauka.

Il )z produkti pielipusi trauka sienam, pielejiet
Skidrumu vai lietojiet lapstinu.

Pirms apstrades sadaliet produktus
apméram 2 cm lielos gabalinos.

Mikseris

Mikseris ir paredzéts:

- Skidrumu maisiganai, pieméram, piena produktu,
mércu, auglu sulu, zupu, kolteilu jauksanai un
kulsanai.

- Viskozu produktu jauk3anai, piemeéram, pankdku
miklas vai majonézes pagatavosanai.

- Termiski apstradatu produktu smalcinasanai,
pieméram, Zidainu partikas pagatavosanai.
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Il Asmens vairogam ir jabit pilniba
2 iegremdetam produktu masa.

§.5

lesledziet ierici un jauciet produktus, ierici
[eni parvietojot trauka uz augsu un uz leju,
ka arT pa apli.

D

Atruma regulators |auj izvélaties
piemérotu atrumu vislabaka galarezultata
sasniegSanai. Skat. tabula ieteiktos atrumus
(tikai modelim HR1357).

Lai pagatavotu Tpasi viendabigi sajauktas
merces vai sulas, lietojiet filtru (tikai
modelim HR1357).

Putot3js (tikai modelim HR1357)

» Putot3ju var izmantot kréma, olu baltuma,
saldo &dienu u. c. kulsanai.

Il Lai produktus labi saputotu, izmantojiet
platu un augstu trauku.
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- Lai produkti neiz$|akstitos, ievietojiet
» putotaju trauka, iesledziet ierici un putojiet

e produktus, [eni parvietojot putotaju trauka
B pa apli.

Tirisana

Il Traukuy, vakuy, filtru, kapataja trauku, asmens
daju un putotaju var mazgat trauku
mazgajamaja masina vai silta ziepjudent.

Pirms mazgasanas ir ieteicams nonemt kapataja

gumijas gredzenu.

Mikseri un putotaju var arT notirit
iemércot tos uz bridi ziepjident un
padarbinot.

Noslaukiet motora nodalijumu, kapataja un
putotaja savienojuma dalu ar mitru dranu.
Nemérciet $is dalas Gdent!
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Produktu apstrades ilgums un daudzums

Produkti Mikseris Apstrades Kapatajs Apstrades
Daudzums (g) ilgums (sek) Daudzums (g) igums (sek)

Atrums Atrums

Sipoli un olas 50-100 10 |

Gala un zivis 100-200 60 3 50-200 30 3

Garsaugi 10-200 10 2

Augli un 100-200 60 4 50-200 60 4

darzeni

Zidainu édiens, 100-400 60 4 50-150 60 4

zupas un

merces

Siers un rieksti  50-100 60 4 50-100 60 4

Miklas 100-500 60 3

Kokteili 100-1000 60 3

Produkti Putotajs Apstrades Filtrs Apstrades
Daudzums (g) ilgums Atrums Daudzums (g) ilgums Atrums

Kréms 500 90 4

Olas baltums 5 olas 120 4

Sulas (piem., 200 90 4

tomatu, auglu)

Ja jums nepiecieSama palidziba, lidzu izmantojiet garantijas karté
sniegto informaciju.
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» Sis aparatas skirtas tik buitiniam naudojimui.
» Pirmiausiai aparata tiksliai surinkite, tik tada
4_}2 jjunkite jj j elektros lizda.

Aparata iSjunkite i$ elektros lizdo tuoj pat po
panaudojimo, t.y., pries iSimdami strypel;.

» Venkite liesti astrius peiliukus, ypac kai
1 & aparatas jjungtas j elektros lizda.
' » Variklio niekada nejmerkite j vanden;.
]
04
L

Neleiskite aparato imti vaikams.

Nevirsykite produkty kiekio ir paruosimo
laiko, nurodyto lenteléje.

e~
]
)
4
» Jei yra pazeistas laidas, vengiant rizikuoti, jis
turi buti pakeistas Philips, autorizuotame
Philips aptarnavimo centre arba kvalifikuoty
]

asmeny.

Jei peiliukai apsivelia, pries nuimdami
apsivelusius produktus ISJUNKITE APARATA
IS ELEKTROS LIZDO .

Palikite karstus produktus atvésti pries
kapodami juos arba pildami | menziiréle
(didZiausia temperattra 80°C).

» TriukSmo lygis: Lc= 87 dB [A]
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Aparato naudojimas

Kapotuvas (tik HR1356, HR 1357
modeliams)

» Kapotuva galite naudoti kapojamiems
produktams (rieSutams, mésai, svoglinams,
kietam siiriui, dZiovintiems vaisiams, Sokoladui,
¢esnakams, Zalumynams, dZiovintai duonai ir
t.t.).

» Patikrinkite, ar mova tiksliai uzdéta ant
kapotuvo menziirélés.

Il Jei produktai prikimba prie kapotuvo
menziirélés sienelés, nustumkite juos,
uzpyle daugiau skyscio arba nubraukite
mentele.

Didelius gabalus pries apdorojima
susmulkinkite iki 2 cm.

Maisytuvas

MaiSytuvas skirtas :

- Skysciy, ty. pieno produkty, padazy, vaisiy suliy,
sriuby, kokteiliy maiSymui.

- Minksty produkty, ty. pyragaiciy teslos ar
majonezo maisymui.

- Virty produkty, ty. kudikiy maistelio trynimui.

Il 3orinj peiliuka pilnai jmerkite | produktus.
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ljunkite aparata ir produktus maisykite,
letai judindami aparata aukstyn ir Zemyn
bei apskritimais.

Greitio rezimai leidZia nustatyti optimaly
aparato greitj. Rekomenduojamus grei¢io
rezimus rasite lenteléje (tik HR1357
modeliui).

Jei norite labai gerai iSmaisyty padazy ar
sulciy, galite naudoti filtra (tik HR 1357
modeliui).

Plaktuvas (tik HR1357 modeliui)

» Plaktuva galite naudoti grietinélés, kiausiniy

‘ﬁ baltymuy, d iplakimui
1& qu, esertL[ |SPa Imul.

. Il Jei norite geriau iSplakti, naudokite platesnj
1,5 inda.

|statykite plaktuva j inda, jjunkite aparata ir
plakite produktus, létai judindami aparata
apskritimais. Taip produktai nei$sitaskys.
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Menziréle, dangtelj, filtra, kapotuvo
menziiréle, pjovimo jtaisa ir plaktuva
iSplaukite indy plovikliu arba $iltu muiluotu
vandeniu.

Pries$ valyma rekomenduojame nuo kapotuvo
nuimti guminj Zieda.

Pjovimo jtaisa ir plaktuva taip pat galite
iSplauti, jmerke peiliuka ar plaktuva j Silta
muiluota vandenj ir trumpam jjunge
aparata.

Variklj, kapotuvo mova (HR1356 ir 1357) ir
plaktuvo mova (HR1357)nuvalykite drégna
skepetéle. Nejmerkite Siy daliy j vandenij!



64 LIETUVISKAI

Kiekiai ir paruosimo laikas

Produktai Kiekis Laikas (sek.)  Kiekis Laikas (sek.)
maiSytuve (g) Greitis kapotuve (g)  Greitis

Svoglnai ir 50-100 10|

kiauginiai

Mésa ir zuvis 100 - 200 60 3 50 - 200 30 3

Zalumynai 10 - 200 10

Vaisiai ir 100 - 200 60 4 50-200 60 4

darzovés

Kadikiy 100 - 400 60 4 50- 150 60 4

maistelis,

sriubos ir

padazai

Saris ir rieSutai 50 - 100 60 4 50- 100 60 4

Plakta tesla 100 - 500 60

Kokteiliai 100 - 1000 60 3

Produktai Kiekis Laikas Greitis  Kiekis filtre Laikas Greitis
plaktuve (g) (2)

Grietinélé 500 90 4

Kiausiniy 5 kiausiniai 120 4

baltymai

Sultys 200 90 4

(pomidory,

vaisiy)

Jei reikalingas aptarnavimas ar informacija, praSome perskaityti visame
pasaulyje galiojancios garantijos lankstinuka.
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Pomembno

» Aparat je namenjen izklju¢no uporabi v
! piE gospodinjstvu.
» Preden aparat prikljucite na elektri¢no

omrezje, ga morate pravilno sestaviti.

» Po uporabi aparat takoj izkljuéite iz

elektri¢nega omrezja, torej Se preden odvijete

pali¢ni del.

Ne dotikajte se ostrih rezil, zlasti takrat, ko je

aparat priklju¢en na omrezje.

» Nikoli ne potapljajte pogonske enote z
motorjem v vodo.

» Aparat hranite izven dosega otrok.

. Ne prekoracite v tabeli navedenih koli¢in in

3, obdelovalnega ¢asa.

1A » Ce je omrezni kabel poskodovan, ga lahko

zamenija le Philips, s strani Philipsa pooblas¢eni

servisni center ali primerno kvalificirana
oseba, da se izognete nevarnosti.

Ce se rezila zataknejo, APARAT 1ZKLJUCITE

iz elektri¢nega omrezja. Sele nato odstranite

oviro, ki je zablokirala rezila.

» Vroca Zivila oz. sestavine naj se ohladijo
(maksimalna temperatura je lahko 80°C).
Sele nato jih sesekljajte ali izlijte v posodo.

» Stopnja hrupa: Lc= 87 dB [A]

St0%




66 SLOVENSCINA

Uporaba aparata

Sekljalnik (samo modela HR 1356 in HR1357)

» Sekljalni nastavek se lahko uporabi za sekljanje
sestavin kot so orescki, meso, ¢ebula, trdi sir,
posuseno sadje, ¢okolada, ¢esen, zelenjava, suh
kruh in podobno.

» Pazite, da boste sklopno enoto pravilno
nataknili na sekljalno posodo.

Il Ce se sestavine prilepijo na stene sekljalne
posode, dodajte nekaj vode ali pa jih
postrgajte z lopatico.

Vetje kose pred obdelavo razrezite na
manijse, velic¢ine priblizno 2 cm.

Paliéni mesalnik

Pali¢ni mesalnik je namenjen za:
- Mesanje tekotin, npr. mle¢nih proizvodov, omak,
sadnih sokov, mesanih in osveZilnih napitkov.
- Miksanje mehkih sestavin, npr. osnove za
palacinke, majonezo.
- Pasiranje kuhanih sestavin, npr. za otrosko
[») hrano.

Il Osgrodie rezil pogreznite do konca v
sestavine.



SLOVENSCINA ¢7

Vklopite aparat in s pocasnimi gibi aparata
v krogih premesajte sestavine.

Nastavitve hitrosti omogocajo prilagoditev
hitrosti delovanja aparata, tako da so
rezultati optimalni. Za priporocljive hitrosti
poglejte v tabelo nastavitev hitrosti (samo
pri modelu HR1357).

Za posebno fino zmeSane omake ali
sokove lahko uporabite dodatni filter
(samo pri modelu HR1354).

Stepalna metlica (samo pri modelu
HR1357)

- -
Eo=-)

-

» Ta nastavek lahko uporabite za stepanje
smetane, beljaka, desertov in podobnega.

Za boljsi u¢inek uporabite SirSo posodo.

Da se izognete Skropljenju sestavin,
pogreznite metlico v sestavine, vklopite
aparat in medtem ko jih stepajte, delate z
aparatom pocasne krozne gibe.
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Il Posodo, pokrov, filter, sekljalno posodo,
rezilno enoto in stepalno metlico operite v
pomivalnem stroju ali v topli, milnati vodi.

Priporo¢amo vam, da pred ¢is¢enjem odstranite

gumijasti obrocek iz sekljalnika.

Rezilno enoto in stepalno metlico lahko
prav tako operete v topli, milnati vodi, tako
da ogrodije rezilne enote ali metlico
potopite v vodo in vklopite aparat. Pustite,
da aparat nekaj ¢asa deluje.

Obrisite motorno enoto, sklopno enoto
sekljalnika (HR1356 in 1357) in sklopno
enoto metlic (HR1357),z vlazno krpo.Teh
delov ne potapljajte v vodo!
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Kolicine in ¢as priprave

Sestavine Koli¢ine za Cas (sek.) Koli¢ine za Cas (sek.)
pali¢ni Hitrost sekljalnik (g)  Hitrost
mesalnik (g)

Cebula in jajce 50-100 10 |

Meso in ribe  100-200 60 3 50-200 30 3

Zelis¢a 10-200 10 2

Sadje in 100-200 60 4 50-200 60 4

zelenjava

Otroska hrana, 100-400 60 4 50-150 60 4

juhe in omake

Sirin ores¢ki  50-100 60 4 50-100 60 4

Testo 100-500 60

OsveZilni 100-1000 60 3

napitki

Sestavine Koli¢ine za Cas Hitrost Kolitine za Hitrost
stepalno filter (g)
metlico (g)

Smetana 500 90 4

Jajéni beljak 5 jajc 120 4

Sokovi (npr: 200 90 4

paradiznikoy,

sadni)

Za nasvet ali v primeru teZav z delovanjem aparata, se obrnite na
naslove navedene na garancijskem listu.



70 BbATAPCKHU

Ba)xHo

@,%
1+

» To3u ypea e NnpeABMAEH camo 3a 6UTOBU
LieAM.

» CraobeTe BHUMATEAHO YpeAa, MPeAn Ad

BKAIOYBATE LLLEMCEAA B MPEXKOB KOHTaKT.

M3BaxkaaiTe LerceAa Ha ypeAa OT KOHTaKTa

BeAHara cAep ynovpeba, T.e. npeam Aa

OTBUHTUTE Tpbbara.

BHumasanTe aa He ponupate OCTPUTE

HOOBE, OCOBEHO KOraTo YPeAbT € BKAIOUEH B

KOHTaKTa.

Hukora He noTtansmTe 3aABUXKBaLLMsA BAOK

BbB BOAR.

MaseTe ypeaa oT AocTbna Ha Aela.

He npeBuLiaBaniTe KOAMYECTBaTa U BpeMeHaTa

32 NPUroTBsIHE, MOCOYEHU B TabBAMLATA.

3a npeaoTBpaTABaHe Ha OMACHOCT MpK

NMoBpeAa B 3aXpaHBaLLUAT KabeA, Ton Tpsibsa

Aa 6bae cMeHeH HesabaBHO oT duaumnc,

oTopuaupaH oT OUAMMC CepBU3 UAM

KBaAMPULIMPAH TEXHUK.

Ako HoxoBeTe 3aceaHat, USKAIOYETE

VYPEAA OT KOHTAKTA, npeau aa

OTCTpaHsiBaTe MPOAYKTUTE, KOUTO Ca

GAOKMPaAM HOXOBETE.

OcraBeTe ropelmre NPOAYKTU A2 U3CTUHAT,

MPeAM A2 M KbALIATE UAM A2 FM U3CUMBATE B

MepHaTa KaHa (Makc. Temneparypa

80°C/175°F).

Hueo Ha wyma: Lc= 87 oAb [A]
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U3noasBaHe Ha ypepa

Macupalua npucTaeka

[NacypallaTa npucTaBKa e NnpeaHasHadeHa 3a:

- PasbbpkeaHe Ha TEUHOCTH, Hamp. MAEYHM
MPOAYKTH, COCOBE, MAOAOBM COKOBE, Cymu,
KOKTENAM, LLIEVKOBE.

- PasbuBaHe Ha MeKM NPOAYKTU, Hamp. CMec 3a
MaAaYMHKM MAM MaroHe3sa.

- Hanpaga Ha niope oT BapeHW NPOAYKTU, Hanp.
33 NpUroTeaHe Ha 6ebellKkn xpaHu.

“ MNoToneTte ususaA0 B NMPOAYKTUTE
NpeAnasnTeAs Ha HOXa.

A
N~

o

A Bxaiouete ypeaa u GbpKaiTe MpoAyKTUTE,
KaTo ABMXUTe 6aBHO ypeaa Harope u
HaAOAY M Ha Kpbrose.

[El Hacrporikute Ha ckopoctTa Bu aasar
Bb3MOXHOCT A2 HarAacuMTe CKOpOCTTa Ha
YPeAa TaKa, ye A MOAyUUTE Han-A06pU
pesyATaTu. Bxk. Tabanuata 3a
MpenopbYBaHUTE HACTPOUKM Ha CKOPOCTTA
(camo HR1357).

Il MoxeTe Aa M3noA3BaTe GUATbPHATA
MPMCTABKa, 32 A2 MOAYYUTE MHOTO GUHO
3a6bpKaHM COCOBE MAM COKOBE (CaMO
HR1357).
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KbAuawa npucraeka (camo tmun HR1356,
HR1357)

KbALaLLaTa NpUCTaBKa MOXeE Aa CE U3MOA3BA
33 CMMAAHE, HaKbAL|BaHE MAM HAaCTbprBaHe Ha
MPOAYKTM KaTO SAKM, MECO, AYK, TBbPAO
CUPEHe, CyLLIEHN MAOAOBE, LLIOKOAAA, YECHH,
PacTUTEAHM MOAMPABKM, CyXapu U T.H.

Il Axo npoaykTuTe 3aAenHaT KbM CTeHMTE Ha
YalaTa 3a KbALLaHe, OTMeCTeTe MM C
A0BaBAHE Ha TEYHOCT MAM C AOTIATKA.

» BHuMaBaiTe cbe AMHUTEANT Aa e 3aKperieH
Aobpe KbM HalliaTa 3a KbALLAHE.

A HapszsaiTe eapuTe NPOAYKTM Ha NapyeTta

oT okoao 2 cm (| nHu) npean
obpaboTsaHe.

TeAeHa 6bpkaska (camo Tmn HR1357)

- -
Eo-)

» Moxete Aad U3MOA3BaTE TEAE€HATa 6praAKa 3a
Pa36MBaHe Ha CME€TaHa, 6eATbLIM,AecePTM 4
T.H.

Il 32 A2 nocTurHeTe A0bpo pasbusaHe,
WM3MOA3BalTE MO-LIMPOKa Kyma.
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A 32 22 us6ernere pasnaucksaHe, noToneTe
TeAeHaTa 6bpKaAKa B KynaTa, BKAoYeTe
yPeAa 1 pasbusante nNpoAyKTUTE C 6aBHO
ABMXKEHME Ha YpeAa B Kpbrose.

MoumcrBaHe

B Vizmusaiite MepHaTa KaHa, Kanaka,
$UATBPA, YaLlaTa 3a KbALLAHE, peXeLLus
6AOK U TeAeHaTa GbpKaAKa B MUSIAHA
MaLlMHA MAM C TOMAQ CanyHeHa BOAA.

[lpenopbuBa ce A2 MaxXHETE MyMeHWsA NPbCTeH OT

MpMCTaBKaTa 3a KbALGHE MPeAN M3MMBaHe.

n PexewmaT 6AOK U TeAeHaTa 6bPKaAKa Ha
nacaTopa Morat CbLLO TakKa Aa C€ U3MUBAT,
KaTo ce NoTonAT NpeAnasuTeAd Ha HOXKa
UAU 6'praAKaTa B TOMNAQA canyHeHa BOAa U
YPEADBT Ce BKAIOYU Aa FIOPa60TM MaAKoO.

[EFl MUs6upceaiite ¢ BAaXKHa Kbpria
32ABMXKBALLMSA BAOK, Cbe AMHUTEAS Ha
npucTaBkaTa 3a kbauaHe (HR1356 u 1357)
U CbeAUHUTEAS Ha TeAeHaTa GbpKaAka
(HR1357). He noTans#Te Tesn yactu BbB
Boaa!
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KoAnuectBa n BpeéMeHa 3a NpuroTesHe

MpoaykTn Koanyectso  Bpeme (c) Koanuectso  Bpeme (c)
3 CkopocTt 3a kbAuawara  CkopocT
nacupatiara npucraeka (r)
npucTaska (r)
AyK v svua 50-100 101
Meco v puba  100-200 60 3 50-200 303
PacTuteaHn 10-200 102
MOAMPaBKM
[AoaoBe n 100-200 60 4 50-200 60 4
3eAeHYyLM
bebeluku 100-400 60 4 50-150 60 4
XpaHu, Cynu u
cocose
CupeHe u 50-100 60 4 50-100 60 4
AAKM
Paako Tecto [00-500 60 3
LLlevikoBe n 100-1000 60 3
KOKTENAN

MpoaykTn Koanyectso  Bpeme Koanvectso  Bpeme
3a pasbusaHe CkopocT 3a ¢puatbpa (r) CkopocT
(N

CmeTaHa 500 90 4

beAtbum 5 Anua 120 4

Cokose (Harp. 200 90 4

AomaTy,

NAOAOBE)

AKO Ce Hy)KAQETE OT CEPBU3HO OBCAYIKBAHE MAM MHGOPMALINS MAK
“MaTe NMPOBAEMM, BUXKTE B AVCTOBKATA C rapaHLMs 3a LSA CBAT KbM
KOro aAa ce obbpHeTe.
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Vazno

» Uredaj je namenijen iskljucivo upotrebi u
domacinstvu.

Pravilno montirajte uredaj pre nego $to ga
prikljucite na elektri¢nu mrezu.

Neposredno posle upotrebe, iskljuite uredaj
iz elektri¢ne mreZe, npr. pre demontaze bara.
Izbegavajte dodir s OSTRIM secivima,
posebno kada je uredaj priklju¢en na
elektri¢nu mrezu.

Nikad ne potapajte jedinicu motora u vodu.
Cuvajte uredaj izvan domasaja dece.

Nemojte prekoratiti koli¢ine i vremena
pripremanja koja su navedena u tablici.

Ako je ostecen glavni kabl, on mora biti
zamenijen od strane Philipsa, tj. servisnog centra
ovla$¢enog od strane Philipsa ili na odgovarajuéi
nacin kvalifikovanih osoba, da bi se izbegao rizik.
Ako se setiva zaglave, ISKLJUCITE UREDA| I1Z
STRUJE pre nego $to uklonite sastojke koji
blokiraju setiva.

Pustite vruce sastojke da se ohlade pre nego
Sto ih iseckate ili sipate u ¢asu (maksimalna
temperatura 80°C/175°F).

» Nivo buke: Lc = 87 dB(A)

Upotreba uredaja

Bar blender

Bar blender je namenjen:
- Pravljenju tecnih namirnica kao $to su mlecni
proizvodi, vo¢ni sokovi, supe, kokteli, Sejkovi.
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- Mucenju mekih sastojaka, npr. smesa za
palacinke ili majonez

- Pravljenju pirea od kuvanih sastojaka, npr. za
pravljenje hrane za bebe.

Il Stitnik seciva gurnite potpuno u sastojke.

jutite uredaj i mesajte sastojke

Uklju¢ daj $aj jk
pomerajuéi uredaj polako gore-dole i u
krug.

Podesavanje brzine vam omogucava da

] g
podesite brzinu uredaja kako bi se dobili
optimalni rezultati. U tablici potrazite
preporucena podesavanja brzine (samo
HR1357).

Bl Mozete koristiti dodatak za filtriranje
ukoliko Zelite da dobijete fino preradene

prelive ili sokove (samo HR1357).

Seckalica (samo tipovi HR1356, HR1357)

» Dodatak za seckanje se moze upotrebljavati
za seckanje sastojaka kao $to su orasi, meso,
crni luk, tvrdi sir, suSeno voce, ¢okolada, beli
luk, zelen, suvi hleb itd.

Il Ako se sastojci lepe za zid posude
seckalice, skinite ih tako Sto ¢ete dodati
malo te¢nosti ili upotrebiti lopaticu.




SRPSKI 77
» Vodite racuna da je spojna jedinica propisno
montirana na posudu seckalice.

A Pre prerade, isecite velike sastojke u
komade od priblizno 2 cm/1 inéa.

Dodatak za mucenje (samo HR 1357)

» Mozete koristiti dodatak za mucéenje da biste

% umutili Slag, belanca, poslastice itd.

Il Da bi se postigli dobri rezultati mucenja,
molimo vas da koristite Siru posudu.

A Da biste izbegli prskanje, stavite dodatak za
mucenje u posudu, ukljucite uredaj i mutite
sastojke tako Sto cete uredaj polako
pomerati u krug.

Odrzavanje

Il Perite ¢asu, poklopac, filter, posudu
seckalice, jedinicu seciva i dodatak za
mucenje u masini za pranje sudova ili u
toploj sapunastoj vodi.
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Preporucujemo da se, pre ¢iscenja, sa seckalice
skine gumeni prsten.

A Jedinica setiva i dodatak za mucenje bar
blendera mogu da se Cisti i tako 3to se
stitnik seciva ili dodatak za muéenje potopi
u toplu sapunastu vodu i uredaj ostavi da
radi neko vreme.

[Fll Obrisite jedinicu motora, spojnu jedinicu
seckalice (HR 1356 & 1357) i spojnu
jedinicu dodatka za muc¢enje (HR1357)
vlaznom krpom. Nemojte potapati ove
delove u vodu!
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Kolic¢ine i vremena pripremanja

Sastojci Koli¢ina za bar Vreme (sek.) Koli¢ina za Vreme (sek.)
blender (g) Brzina seckalicu (g)  Brzina
Crni luk i jaja 50-100 101
Meso i riba 100-200 603 50-200 303
Zelen 10-200 102
Voce i povrée  100-200 60 4 50-200 60 4
Hrana za 100-400 60 4 50-150 60 4
bebe, supe i
prelivi
Sir i orasi 50-100 60 4 50-100 60 4
Smese (za 100-500 603
palacinke)
Sejkovi | 100-1000 603
kokteli
Sastojci Koli¢ina za Vreme Brzina Koli¢ina za Vreme Brzina
dodatak za dodatak za
mucenie (g) filtriranje (g)
Slag 500 90 4
Belanca 5 jaja 120 4
Sokovi (od 200 90 4
paradajza,
voca)

Ako vam je potreban servis ili informacija ili ako imate problem,
molimo vas da pogledate medunarodni garantni list.
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