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Dieses Geriét ist fir den Gebrauch im
Haushalt und nicht im Gewerbe bestimmt.
Gebrauchsanleitung bitte sorgfaltig aufbe-
wahren!

Sicherheitshinweise

A Stromschlag- und Brand-Gefahr!

Gerat nur gemal Angaben auf dem Typenschild
anschlieBen und betreiben.

Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen.

Kinder vom Gerat fernhalten.

Stecker ziehen nach jedem Gebrauch oder im
Fehlerfall.

Reparaturen am Gerat, wie z.B. eine beschadigte
Zuleitung austauschen, durfen nur durch unseren
Kundendienst ausgeflihrt werden, um Gefahr-
dungen zu vermeiden.

Gerat wird heil3, nur nach dem Abkuhlen
transportieren!

Vor dem ersten Gebrauch

Platten spulen, trocknen und oben leicht
einfetten.

Platten entnehmen und einsetzen

Bild 1

Beim Einsetzen darauf achten, dass die Laschen
links und rechts in den Scharnieren stecken und
die Plattenverriegelung geschlossen ist.

Gebrauch

Nicht ohne Platten betreiben! Gerat schlieen
und mit dem Drehregler jene Position einstellen,
die im Grill-Kompass angegeben ist:
Kontroll-Lampe leuchtet. Sie erlischt, sobald die
richtige Temperatur erreicht ist.

Allgemeines

Grillgut hell anstatt dunkel oder braun grillen,
verbrannte Reste entfernen. Starkehaltige
Lebensmittel, insbesondere Getreide und
Kartoffelprodukte, nicht zu intensiv grillen
(acrylamidarme Zubereitung).

Zuerst die Unterplatte belegen, vor dem Auflegen
von neuem Girillgut die Platten mit Kichenpapier
abwischen. Nicht mit scharfkantigen Gegen-
standen zerkratzen!

Unter die Fettablaufe kleine Schalen stellen.
Tiefgefrorenes Grillgut muss vollstandig aufgetaut
und trocken sein.

Fleisch und Fisch erst nach dem Grillen salzen.

Kontaktgrillen

Die Platten liegen direkt auf dem Grillgut.
Besonders geeignet zum Grillen von Schaschlik,
Koteletts und Schweinebauch.

Partygrillen oder Warmhalten
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Grillen: Das Gut muss gewendet werden.
Wird Alu-Folie verwendet, oben leicht einfetten.
Warmhalten: Nur bei Pos. 1-2.

Uberbacken

P Sy —

Die obere Platte darf die Lebensmittel nicht
berUhren.
Toast soll nicht vorgerdstet werden.

Reinigen

Netzstecker ziehen.

Platten herausnehmen, sie sind
spulmaschinenfest.

Mit der Hand lassen sie sich besser reinigen,
solange sie noch lauwarm sind.

Keine Scheuermittel oder Scheuertlcher
benutzen!

Nicht mit Backofen-/Girill-Spray reinigen.
Keinen Dampfreiniger benutzen.

Geréat niemals in Wasser tauchen, nur feucht
abwischen!

Entsorgung

Uber aktuelle Entsorgungswege informieren Sie
sich bitte bei Inrem Fachhandler oder bei lhrer
Gemeindeverwaltung.

Anderungen vorbehalten.
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This appliance is designed for domestic and
not industrial use.

Keep the operating instructions in a safe
place!

Safety information

A Risk of electric shock and fire!

Connect and operate the appliance only in
accordance with the specifications on the rating
plate. Do NOT use if the cord or appliance is
damaged. Keep children away from the
appliance. After using the appliance or if the
appliance malfunctions, ALWAYS pull out the
plug. To prevent injury, repairs such as replacing
a damaged cord, should only be carried out

by customer service. The appliance becomes
very hot. Do NOT move the appliance until it has
cooled down!

Before using for the first time

Wash and dry the hotplates and lightly oil them on
the top.

Removing and inserting the hotplates
Figure 1

When inserting the hotplates, care should be
taken that the lugs on the right and left are
inserted into the hinges and the hotplate catch
shuts.

Using the appliance

Do not operate without the hotplates! Close the
appliance and set to the position given on the grill
dial using the rotary control: the control lamp
illuminates. This extinguishes as soon as the
correct temperature has been reached.

Introduction

Grill food light instead of dark or brown,
remove burnt remnants! Do not overgrill
starchy foods, especially potato and cereal
products (production of acrylamides
minimised).

First season the under plate. Wipe the hotplates
with a paper towel before placing more food on it.
Do not scratch with sharp-edged utensils!
Place small trays under the grease outlets.
Frozen food items must be fully defrosted and
dry. Only add salt to meat and fish after grilling.

Contact grilling

The hotplates are in direct contact with the food.
Particularly suitable for grilling shashlik, chops
and pork.

Party grilling or keeping the meal warm

:‘%’

Grilling: The food must be turned. If aluminium
foil is used, this should be greased on top.
Keeping warm: Only at positions 1-2.

Au gratin dishes

The top hotplate should not touch the food.
The bread should not be toasted beforehand.

Cleaning

Unplug the appliance. Remove the hotplates.
These may be washed in a dishwasher. These
are, however, best cleaned by hand when they
are still lukewarm. Do not use any scouring
agents or scouring pads!

Do NOT clean with oven/grill spray.

Do NOT use a steam cleaner.

Never submerge the appliance in water,
wipe with a damp cloth only!

Information concerning waste disposal
Please ask your dealer or inquire at your local
authority about current means of disposal.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance are
as defined by our representative in the country in
which it is sold. Details regarding these conditions
can be obtained from the dealer from whom the
appliance was purchased. The bill of sale

or receipt must be produced when making

any claim under the terms of this guarantee.

Subject to change without notice.
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Cet appareil est destiné a un usage
domestique. Il ne peut pas étre utilisé a des
fins industrielles ou commerciales.

Rangez soigneusement la présente notice
d’utilisation.

Consignes de sécurité

A Risque d’électrocution et d’incendie!

Ne raccordez et ne faites fonctionner I'appareill
que si les parametres du secteur domestique et
ceux portés sur la plaque signalétique
concordent.

N’utilisez I’appareil que si lui et son cordon
d’alimentation électrique ne présentent aucun
dégat.

L"appareil n’est pas un jouet, éloignez les
enfants.

Débranchez la fiche male de la prise de courant
apres chaque utilisation, lorsque vous quittez la
piece ou si l'appareil est défectueux.

Pour supprimer tout risque d’électrocution,

les réparations sur I'appareil, dont par exemple
le remplacement du cordon d’alimentation,
sont réservées a notre service apres-vente.
L’appareil chauffe. Attendez qu'il ait refroidi avant
de le transporter!

Avant la premieére utilisation

Lavez les plaques, séchez-les et graissez
légerement le dessus.

Retirer les plaques puis les remettre

en place

Figure 1

Lors de la mise en place, veillez a rentrer les
pattes a gauche et a droite dans les charnieres et
vérifiez que le verrouillage des plaques soit fermé.

Utilisation

Ne faites jamais fonctionner I'appareil sans les
plaques! Fermez I'appareil et réglez son
thermostat sur la position indiquée dans le
tableau des grillades. Le voyant de contréle
s’allume. Il s’éteint dés que la température
correspondant au réglage est atteinte.

Généralités

Faites dorer les grillades légérement plutét
que de les faire brunir ou dorer fortement.
Enlevez les résidus brilés. Ne grillez pas trop
intensément les aliments contenant de
I'amidon, notamment les produits a base de
pommes de terre et de céréales (pour que la
préparation soit pauvre en acrylamide).
Garnissez d’abord la plaque inférieure. Avant de
poser de nouvelles grillades, essuyez les plagues
avec du papier absorbant. Attention de ne pas
rayer les plagues avec des objets a bords
coupants.

Posez de petites assiettes sous les orifices

de sortie de graisse.

LLes morceaux surgelés a griller doivent étre
compléetement dégelés et secs.

Salez la viande et le poisson apres cuisson.

Grillades

Les plaques sont posées directement sur les
résistances.

Cela convient bien pour griller les petites
saucisses, les cotelettes et la poitrine de porc.

Party et maintien au chaud

_—

Grillades: vous devez les retourner.

Si vous utilisez une feuille d’aluminium,
graissez-la dessus légerement

Maintien au chaud: pos. 1-2 seulement.

Gratiner
é:!:
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La plague supérieure ne doit pas toucher la
préparation.
Ne grillez pas d’avance les toasts.




Nettoyage

Débranchez la fiche de la prise de courant.
Enlevez les plaques. Ces derniéres peuvent
se laver au lave-vaisselle.

Le nettoyage est plus facile tant qu’elles sont
tiedes.

N’utilisez jamais de produits abrasifs ou
d’éponges grattoir.

Ne nettoyez pas avec un aérosol pour four/gril.
N’utilisez pas de nettoyeur a vapeur.

Ne plongez jamais I’appareil dans I’eau.
N’essuyez qu’avec un chiffon humide.

Mise au rebut

Pour connaitre les points de collecte des
appareils usagés, renseignez-vous svp aupres de
votre revendeur ou de votre mairie.

Garantie

Les conditions de garantie applicables sont celles
publiées par notre distributeur dans le pays ou

a été effectué I'achat. Le revendeur chez qui vous
vous étes procuré I'appareil fournira les modalités
de garantie sur simple demande de votre part.

En cas de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.
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Questo apparecchio é destinato all’'uso
domestico e non all’'impiego professionale.

Si prega di conservare con cura le istruzioni
per l'uso!

Istruzioni di sicurezza

A Pericolo di scarica elettrica e d’incendio!
Nel collegamento e nell’'uso dell’apparecchio,
rispettare i dati della targhetta d’identificazione.
Usare I'apparecchio solo se il cavo di
alimentazione e lo stesso apparecchio non
presentano danni.

Tenere lontano i bambini dall’apparecchio.
Dopo ogni uso, oppure in caso di guasto,
estrarre la spina di alimentazione.

Al fine di evitare pericoli, le riparazioni
al’apparecchio, come per es. la sostituzione del
cavo di alimentazione danneggiato, devono
essere eseguite solo dal nostro servizio
assistenza clienti.

L"apparecchio si riscalda molto. Trasportarlo solo
dopo il raffreddamento!

Primo impiego

Lavare, asciugare ed oliare leggermente la
superficie delle piastre.

Togliere ed inserire le piastre

Figura 1

Nell’'inserirle fare attenzione che le linguette

a sinistra ed a destra siano entrate nelle cerniere
ed il blocco delle piastre sia chiuso.

Utilizzo

Non utilizzare I'apparecchio senza piastre!
Chiudere I'apparecchio e regolare il
posizionamento del grill: la spia &€ accesa.

Si spegne non appena ¢ stata raggiunta la giusta
temperatura.

Informazioni generali

Cuocere gli alimenti a colore chiaro anziché
oscuro o bruno, rimuovere i residui bruciati!
Non cuocere eccessivamente al grill gli
alimenti contenenti amido, specialmente

i prodotti di patate e di cereali (preparazione
a basso contenuto di acrilammide).

Pulire le piastre strofinandole con carta da cucina
prima di riutilizzarle. Non graffiare le piastre
usando oggetti acuminati!

Disporre coppette sotto i gocciolatoi del grasso
durante I'utilizzo.

Gli alimenti da grigliare surgelati devono essere
completamente scongelati ed asciutti.

Salare la carne ed il pesce solo dopo la cottura.

Cottura al grill

=3

Le piastre poggiano direttamente sull’alimento da
cuocere.

Cottura molto indicata per spiedini di carne,
cotolette e pancetta di maiale.




Grigliata «party» o scaldavivande
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Cuocere: 'alimento da grigliare deve essere
girato durante la cottura.

Utilizzare un foglio di alluminio precedentemente
oliato.

Scaldavivande: solo con la posizione 1-2.

Gratin

==

La piastra superiore non deve toccare gli alimenti.

Il toast per esempio non deve essere gia
tostato.

Pulizia

Estrarre la spina di alimentazione.

Estrarre le piastre lavabili in lavastoviglie.

Finché sono calde si puliscono meglio a mano.
Non usare prodotti abrasivi o spugnette abrasive!
Non pulire con spray per forni/grill.

Non usare pulitrici a vapore.

Non immergere mai I’'apparecchio nell’acqua,

pulirlo solo strofinandolo con un panno
umido.

Rottamazione

Informatevi presso il vostro rivenditore
specializzato o la vostra amministrazione
comunale sulle attuali possibilita di rottamazione.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condizioni
di garanzia pubblicate dal nostro rappresentante
nel paese di vendita. Il rivenditore, presso il quale
e stato acquistato I'apparecchio, € sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per 'esercizio del diritto di garanzia
€ comunqgue necessario presentare il documento
di acquisto.

Con riserva di modifiche.
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Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk en
niet voor zakelijk gebruik.

De gebruiksaanwijzing zorgvuldig bewaren
a.u.b.!

Veiligheidsvoorschriften

/A Gevaar voor een elektrische schok

en brandgevaar!
Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken
volgens de gegevens op het typeplaatje.
Gebruik het apparaat uitsluitend indien het
aansluitsnoer en het apparaat geen
beschadigingen vertonen.
Houd kinderen uit de buurt van het apparaat.
Trek de stekker altijd uit het stopcontact na
gebruik van het apparaat of indien er storing
optreedt.
Om gevaren te vermijden mogen reparaties aan
het apparaat — bijv. het vervangen van een
beschadigd aansluitsnoer — uitsluitend worden
uitgevoerd door de klantenservice.
Het apparaat wordt heet. Pas transporteren
wanneer het is afgekoeld!

Voor het eerste gebruik

Bakplaten afspoelen, drogen en de bovenkant
licht invetten.

Bakplaten verwijderen en aanbrengen
Afbeelding 1

Bij het aanbrengen erop letten dat de lippen links
en rechts in de scharnieren steken en de
bakplatenvergrendeling gesloten is.

Gebruik

Niet gebruiken zonder bakplaten! Het apparaat
sluiten en met de draaiknop de in het grillkompas
vermelde stand instellen: het controlelampje
brandt. Het lampje gaat uit wanneer de gewenste
temperatuur is bereikt.

Algemeen

Grillgerechten licht in plaats van donker of
bruin grillen, verbrande resten verwijderen!
Zetmeelhoudende levensmiddelen, met name
aardappel- en graanproducten, niet te
intensief grillen (acrylamide-arme bereiding).
Eerst de onderste bakplaat vullen; de bakplaten
afvegen met keukenpapier voordat u er nieuwe
grillgerechten op legt. Voorkom krassen door
scherpe voorwerpen!

Schaaltjes onder de vetafvoer plaatsen.
Diepvriesgerechten moeten volledig ontdooid en
droog zijn.

Vlees en vis pas na het grillen zouten.



Contactgrillen

De bakplaten liggen direct op het gerecht.
Vooral geschikt voor het grillen van sjasliek,
karbonade en hamlappen.

Partygrillen of warmhouden

=
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Grillen: Het vlees moet gekeerd worden.

Als u aluminiumfolie gebruikt, dit licht invetten
aan de bovenkant.

Warmhouden: Alleen op pos. 1-2.

Gratineren
4:!: ="
De bovenste bakplaat mag het gerecht niet

raken.
Toast niet voorroosteren.

Reinigen

Stekker uit het stopcontact trekken. Bakplaten
verwijderen. Ze kunnen in de afwasautomaat
worden afgewassen. Met de hand kunt u ze
makkelijker reinigen zolang ze nog enigszins
warm zijn.

Gebruik geen schuurmiddelen of schuursponsjes!
Niet reinigen met oven-/grillspray.

Geen stoomreiniger gebruiken.

Het apparaat niet onderdompelen in water,
maar schoonvegen met een vochtige doek!

Afgifte van verpakking en oud
apparaat

Vraag bij uw speciaalzaak of bij uw gemeente
om actuele informatie over de afgifte van de
verpakking en van uw oude apparaat.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoorwaarden
die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land
van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag
meer informatie.

Om aanspraak te maken op de garantie hebt

u altijd uw aankoopbewijs nodig.
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Maskinen er et husholdningsapparat og ikke
beregnet til erhvervsmaessig brug.
Opbevar brugsanvisningen omhyggeligt!

Sikkerhedsanvisninger

/\ Fare for lynnedslag og brandfare!
Apparatet skal tilsluttes og bruges iht.
angivelserne pa typeskiltet.

Skal ekstrabeskyttes jf. staerkstramsregl.
Apparatet ma ikke tilsluttes lysnettet, hvis
ledningen eller apparatet er behaeftet med fejl.
Hold bern veek fra apparatet.

Efter brugen eller ved fejl tages stikket ud af
stikkontakten.

Reparationer pa el-lledeapparater som f.eks.
udskiftning af en beskadiget elektrisk ledning ma
kun foretages af fagfolk for at undga skader.
Apparatet bliver varmt. Apparatet skal altid veere
afkelet, nar det transporteres!

For ibrugtagning

Skyl pladerne, ter dem af og smer den gverste
side.

Udtagning og isaetning af pladerne

Fig. 1

Nar pladerne iseettes, skal man veere
opmaerksom pa, at snipperne pa hejre og venstre
side sidder rigtigt fast i heengslerne og at
pladelasen er 13st.

Anvendelse

Grillen ma ikke benyttes uden plader! Luk grillen
og brug drejereguleringen til at indstille den
position, som er angivet i grill-kompasset:
Kontrollampen lyser. Den slukker, sé& snart den
rigtige temperatur er ndet.

Generelt

De grillstegte fadevarer bor have en lys farve,
de ma ikke vaere for mgrke eller brune, fjern
svedne rester! Stivelsesholdige fadevarer,
isaer kartoffel- og kornprodukter, ma ikke
grillsteges for staerkt (acrylamidfattig
tilberedning).



Den nederste plade skal benyttes forst.

Tor pladerne af med kokkenrulle, for ny grillmad
leegges pa pladerne. Pladerne méa ikke ridses
med skarpe genstande!

Anbring sma skéle under fedtaflebet.

Frosne fodevarer skal veere toet helt op og terret
godt af, for de leegges pa grillen.

Kom ferst salt og krydderier pa efter grillningen.

Kontaktgrillning

Pladerne ligger direkte pa fadevarerne.
Grillen er isaet velegnet til at grille f.eks. sjaslik og
koteletter.

Partygrillning eller holde-varm

g

Grillning: Fadevarerne skal vendes.

Hvis der benyttes alufolie, smoeres den overste
side.

Holde-varm: Kun ved pos. 1-2.

Gratinering

==

Den overste plade méa ikke berere fodevarerne.
Toast skal ikke forristes.

Renggaring

Treek stikket ud.

Tag pladerne ud, de kan tale opvaskemaskine.
Hvis pladerne rengeres i handen, skal de helst
rengares, mens de er lunkne.

Brug ikke skuremidler eller skureklude!
Pladerne ma ikke rengeres i bageovnen eller
med grillspray.

Damprenser ma ikke benyttes til rengering.
Ma aldrig dyppes i vand!

Bortskaffelse

Brug genbrugsordningerne for emballage og
aeldre apparater og veer med til at skane miljoet.
Er der tvivl om ordningerne og hvor
genbrugspladserne er placeret kan kommunen
kontaktes.

Garanti

Pa dette apparat yder BOSCH 1 ars garanti.
Kebsnota skal altid vedlaegges ved indsendelse til
reparation, hvis denne gnskes udfert pa garanti.
Medfelger kabsnota ikke, vil reparationen altid
blive udfert mod beregning.

Indsendelse til reparation.

Skulle Deres BOSCH apparat ga i stykker, kan
det indsendes til vort servicevaerksted:

BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, TIf. 44-898985

Pa reparationer ydes 12 maneders garanti.

De kan naturligvis ogsa indsende apparatet
gennem Deres lokale forhandler.

Der forbeholdes ret til tekniske sendringer.
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Dette apparatet er beregnet for husholdning
og ikke for kommersielt bruk.
Oppbevar bruksanvisningen omhyggelig.

Sikkerhetshenvisninger

A\ Fare for elektrisk stet og brann!

Apparatet ma kun tilkoples og brukes i henhold til
angivelsene pa typeskiltet.

Apparatet ma ikke tilkoples dersom ledningen
eller selve apparatet har feil.

Hold barn borte fra apparatet.

Trekk ut stopselet etter hver bruk eller hvis det
oppstar feil.

Reparasjoner pa apparatet som f. eks. utskifting
av en skadet ledning, ma kun utferes av var
kunde- service, slik at farer unngas.

Hele apparatet blir varmt under grillingen. Det méa
derfor kun transporteres nar det er avkjolet!

For farste gangs bruk

Vask av platen, terk den og smer den inn med litt
fett.

Montering og demontering av platen
Bilde 1

Ved montering ma det passes pa at laskene til
venstre og hayre passer inn i hengslene og at
plateldsen er lukket.



Bruk

Ma ikke brukes uten plate! Apparatet lukkes, og
innstilles med skruknappen i den posisjonen som
er angitt i grill-kompasset: Kontrollampen lyser.
Den slukker sa snart den riktige temperaturen er
nadd.

Generelt

Maten ma ikke grilles for mgrk eller brun,
brente rester ma fjernes! Matvarer som
inneholder stivelse, szerlig potet- og
kornprodukter, ma ikke grilles for mye
(tilberedning med lav acrylamid).

Legg forst pa den underste platen. Fer du legger
pa ny mat som skal grilles, ma du terke av platen
med litt kjiokkenpapir. Ikke skrap med skarpe
gjenstander!

Sett sma skaler under fettrennen.

Dypfrosne matvarer ma veere fullstendig opptinte
og tarre.

Kiett og fisk saltes forst etter at de er grillet.

Kontaktgrilling
P ey
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Platen ligger direkte oppa maten som skal grilles.
Dette egner seg seerlig godt for grilling av for
eksempel schaslik-spyd, koteletter og svinebog.

Partygrilling eller holde maten varm

=

Grilling: Maten ma snus. Blir det brukt
aluminiumsfolie, ma denne smeres inn med litt
fett.

Holde maten varm: Kun ved pos. 1-2.

Gratinering
4-__-‘_'5
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Den gvre platen ma ikke berere maten.
Skiver med toast bor ikke veere ristet pa
forhand.

Rengjaring

Trekk ut stopselet.

Ta ut platene, disse kan vaskes i oppvaskmaskin.
De lar seg best rengjeres for hand nér de er
lunkne.

Ikke bruk skuremidler eller skuresvamper!

Ma ikke rengjares med bakerovn-/grill-spray.
Bruk ikke damprenser.

Apparatet ma aldri dyppes ned i vann,

det ma kun terkes av med en fuktig klut!

Skroting

Naermere opplysninger om deponier faes hos
forhandleren eller hos kommunen pa hjemstedet
ditt.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibetingelser
som er oppgitt av var representant i de respektive
land. Detalier om disse garantibetingelsene far du
ved & henvende deg til elektrohandelen der du
har kjopt apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall nedvendig & legge
fram kvittering for kjepet av apparatet.

Endringer forbeholdes.

SV

Detta &r en hushallsprodukt och alltsa inte
avsedd for kontinuerlig anvandning

i storhushall.

Las noga igenom bruksanvisningen.
Spara den!

Séakerhetsanvisningar

A\ Risk for elektriska stétar samt brandfara!
Vagguttaget boér vara sékrat med
jordfelsbrytare.

Grillen far endast ansluts till jordat vagguttag.
Innan du ansluter grillen till ett vagguttag maste
du kontrollera att natspanningen hemma hos dig
ar densamma som anges pa grillens typskylt.
Grillen far inte anslutas om sladden eller
produkten &r skadad.

Dra alltid ut stickkontakten ur vagguttaget nar

du anvant fardigt grillen samt vid ett eventuellt fel.
Om sladden skulle skadas far den endast bytas
ut av service.

Lat inte barn ensamma anvanda grillen. Lat aldrig
barn leka med den eller rora reglage och flyttbara
/ rérliga delar.

Frostrisk foreligger i ouppvarmda utrymmen.
Tank pé att fuktig och salthaltig milj¢ kan paverka
produkten negativt. Kontrollera produkten innan
den tas i bruk pa nytt.

Grillen blir het nér den anvands. Flytta den aldrig
forran den svalnat!



Fore forsta anvandningen

Diska grillplattorna, torka dem och smarj dem latt
pa ovansidan.

Ta ut / satta tillbaka grillplattorna
Se bild 1

Nar plattorna satts tillbaka, se noga till att
piggarna pa hdger och vanster sida sticks in
i gangjarnen och att 1asbygeln stangs.

Anvandning

Anvand aldrig grillen utan att plattorna ligger pa
plats i grillen! Stang grillen och vrid vredet till Iage
enligt grilloversikten. Kontrollampan tands.
Lampan slocknar nar ratt temperatur uppnatts.

Allmant

Lat inte det som ska grillas bli for mérkt eller
brunt. Avlagsna bitar som blivit branda!
Grilla inte starkelsehaltiga livsmedel,

i synnerhet potatis- och sadesprodukter, tills
de blir alltfér bruna (skonsam grillning).

Lagg det som ska grillas pa den undre plattan.
Torka av plattorna med hushallsplattor mellan
grilomgangarna. Anvand aldrig vassa redskap
eftersom de kan repa plattornal

Stall en liten skal under fettavrinningen.

Tina djupfryst kétt fullstandigt fore griliningen och
torka det ordentligt torrt.

Salta kott och fisk forst efter grillningen.

Kontaktgrillning

Det som ska grillas har da direkt kontakt med
bada plattorna och ska inte vandas.

Mycket lampligt tillagningssatt for grillspett och
kotletter.

Partygrillning resp. anvanda grillen
som varmeplatta

o

Grillning: Det som ska grillas maste vandas.
Om du anvander aluminiumfolie ska folien
smarjas med lite fett.

Varmhallning: Endast i varmelage 1-2.
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Gratinering

Den 6vre grillplattan far inte komma i kontakt med
det som ska gratineras.

Brod till varma smoérgasar behdver inte forst
rostas i brodrost.

Rengoring

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

Ta ut plattorna ur grillen. De kan rengdras

i diskmaskin.

Vid rengéring for hand: Observera att plattorna
rengdrs bast medan de fortfarande ar ljumma.
Anvand aldrig starka rengéringsmedel eller
I6ddrande stalull!

Rengdr inte med ugns- eller grillspray.

Anvand inte professionell angrengdrare som
rengdr med angtryck.

Doppa aldrig kontaktgrillen i vatten utan torka
endast av den med fuktig trasa!

Gammal och uttjant grill

Nar grillen & gammal och uttjant ska den genast
gbras obrukbar. Dra ut stickkontakten ur
vagguttaget och Klipp av sladden sé nara
apparaten som majligt. Darefter lamnas den till
skrotning.

H6r med din kommun eller det lokala
renhallningsverket var du kan lamna gamla
produkter.

Konsumentbestammelser

| Sverige géller av EHL antagna konsument-
bestdmmelser. Den fullstandiga texten finns hos
din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar férbehalles.
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Tama laite on tarkoitettu kotitalouskayttoon,
ei ammattikayttoon.
Sailyta kayttéohje huolellisesti!

Turvallisuusohjeita

A Sahkdiskun ja tulipalon vaara!

Liita laite vain tyyppikilvessa olevan
kayttojannitemerkinnan mukaiseen pistorasiaan.
Kayta laitetta vain, kun litantgjohto ja laite ovat
moitteettomassa kunnossa.

Pida pienet lapset loitolla laitteesta.

Irrota pistoke pistorasiasta aina kayton jalkeen
ja héairidtapauksessa.

Laitteen saa turvallisuussyista korjata, esim.
vaihtaa viallisen liitantdjohdon, vain valtuutettu
huoltoliike.

Laite kuumenee kaytdssa, anna sen jaahtya
ennen poissiirtamista.

Ennen ensimmaista kayttéa

Pese grillilevyt, kuivaa ja rasvaa hieman niiden
ylapinta.

Grillilevyjen poisto ja kiinnitys

Kuva 1

Varmista kiinnitettaessa, etta kiinnikkeet ovat
vasemman- ja oikeanpuoleisissa saranoissa ja
etta grillilevyjen lukko on kiinni.

Kaytto

Al& kéyta grillia iiman grillilevyjé! Sulje grilli ja aseta
valitsin siihen asentoon, joka on ilmoitettu
grilikompassissa: merkkivalo syttyy. Valo
sammuu, kun lampdtila on sopiva.

Yleista

Grillaa grillattavat vain vaaleiksi tumman tai
ruskean asemasta, poista palaneet jaamat!
Ala grillaa tarkkelyspitoisia elintarvikkeita,
etenkaan peruna- tai viljatuotteita, lilan
voimakkaassa lammdssa (akryyliamideja
muodostuu vihemman).

Pane grillattavat ensin alalevylle. Pyyhi grillilevyt
puhtaiksi talouspaperilla ennen uusien grillattavien
asettamista. Ala kayta puhdistamiseen teravia
esineita — pinta naarmuuntuu!

Aseta rasvan ulostuloaukkojen alapuolelle pienet
kulhot.

Pakasteiden pita4 olla ennen grillaamista taysin
sulaneet ja kuivat.

Suolaa liha ja kala vasta grillaamisen jalkeen.

Kontaktigrillaus

Grillilevyt koskettavat grillattavia grillauksen
aikana.

Soveltuu erittdin hyvin saslikkivartaiden ja
kyljysten grillaamiseen.

Partygrillaus tai lampimanapito

‘:‘%’

Grillaus: Grillattavat pitéa kaantaa.

Jos kaytat alumiinifoliota, rasvaa hieman sen
ylapinta.

Lampimanapito: Vain asennossa 1-2.

Kuorruttaminen

=

Ylalevy ei saa koskettaa elintarvikkeita.
Paahtoleipaa ei saa esipaahtaa.

Puhdistus

Irrota pistoke pistorasiasta.

Poista grillilevyt. Voit pesté ne
astianpesukoneessa.

Jos peset levyt k&sin, rasvaroiskeet irtoavat
paremmin, kun levyt ovat viela vahan lampimia.
Ald kéyta hankaavia puhdistusmenetelmia tai
hankausliinojal

Al& ké&yta uunin- tai grilinpuhdistussprayta.

Ala kayta hdyrypesuria.

Ala koskaan upota laitetta veteen, puhdista
se vain kostealla pyyhkeella pyyhkien.

Havittamisohjeita

Lahempia tietoja kerayspisteista saat
myyjaliikkeesta ja kunnan tai kaupungin,
jatehuoltoasioista vastaavilta henkildilta.
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Takuu

Talle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontamat takuuehdot. Taydelliset takuuehdot
saat myyntilikkeelta, josta olet ostanut laitteen.
Takuutapauksessa on naytettava ostokuitti.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.

€S

Este aparato ha sido disenado
exclusivamente para uso doméstico,
quedando por tanto excluido el uso industrial
del mismo.

iLea detenidamente las instrucciones de uso
del aparato y guardelas para una posible
consulta posterior!

Advertencias generales
de seguridad

A iPeligro de descarga eléctrica y riesgo
de incendios!
Conectar y usar el aparato sélo de conformidad
con los datos que figuran en la placa
de caracteristicas del mismo.
No conectar el aparato a la red eléctrica en caso
de presentar el cable de conexion o el aparato
mismo huellas visibles de desperfectos.
Mantener el aparato fuera del alcance de los
NINOoS.
Desconectar el aparato de la red eléctrica tras
cada uso 0 en caso de comprobar defectos en
el mismo.
Las reparaciones que fuera necesario efectuar en
el aparato, por ejemplo en caso de que el cable
de conexion estuviera defectuoso, solo podran
ser ejecutadas por personal especializado del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial de la
marca, a fin de evitar posibles situaciones de
peligro para el usuario.
iAtencion! El cuerpo completo de la barbacoa
se calienta durante su funcionamiento. En caso
de desear transportar la barbacoa, asegurarse
previamente de que la barbacoa este fria.

Antes de usar por primera vez
el grill

Layar las placas, secarlas y engrasarlas
ligeramente en su parte superior.
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Retirar las placas y colocarlas en el
grill

Figura 1

Al colocar las placas en el grill, prestar atencion
a que las lenguetas a la izquierda y derecha
encajen en las bisagras correspondientes y el
cierre de las placas esté echado.

Uso del aparato

iNo utilizar nunca el grill sin las placas colocadas!
Cerrar el aparato y ajustar con el mando selector
la posicion correspondiente en el cuadro de
orientacion: El piloto de aviso se ilumina,
apagandose tan pronto como se ha alcanzado
la temperatura correcta.

Observaciones generales

Preparar los alimentos en la barbacoa o el
grill hasta que alcancen un color claro,
evitando que lleguen a adquirir un color
oscuro o marron. jRetirar los restos de
alimentos quemados! No preparar con
demasiada intensidad los alimentos ricos

en almidén como las patatas y los cereales
(preparacion de alimentos con escasa
produccion de acrilamida).

Colocar el alimento primero sobre la placa
inferior. Limpiar la placa después de cada uso
con papel de cocina, antes de volver a colocar
alimentos sobre la misma. jNo limpiar ni rascar
con objetos puntiagudos!

Colocar bandejas pequenas debajo de las salidas
de evacuacion de la grasa que sueltan las piezas
de carne.

En caso de preparar alimentos congelados,
descongelarlos completamente y secarlos antes
de colocarlos en el grill.

Sazonar el pescado y la carne una vez que se
han asado.

Asado por contacto directo con las
placas

4:? {T

Las placas estan en contacto directo con
el alimento.

|deal para preparar brochetas, chuletas
y panceta.




Asar o conservar caliente

S== >
:%’

Asar: Hay que dar la vuelta a los alimentos.

En caso de utilizar papel aluminio, engrasar éste
ligeramente por arriba.

Conservar caliente: Soélo en la posiciones 1-2.

Gratinar
<
“/
La placa superior no debe entrar en contacto con

el alimento.
iNo tostar previamente las tostadas!

Limpiar el grill

Desconectar el aparato de la red eléctrica.
Retirar las placas del aparato y lavarlas en el
lavavajillas.

En caso de lavarlas a mano, las placas deberan
estar aun templadas, a fin de eliminar los restos
de alimento con mas facilidad y rapidez.

iNo utilizar estro pajos o0 productos abrasivos!
iNo limpiar el grill con sprays especiales para la
limpieza del horno o el grill!

iNo limpiar el grill con una limpiadora de vapor!
iNo sumergir el aparato nunca en agua!
Limpiarlo simplemente con un paino humedo.

Consejos para la eliminacién
de embalajes y el desguace
de aparatos usados

Su Distribuidor o Administracion local le informara
gustosamente sobre las vias y posibilidades mas
eficaces y actuales para la eliminacion
respetuosa con el medio ambiente de los
materiales de embalaje 0 aparatos usados.

Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE

BOSCH, se compromete a reparar o reponer de
forma gratuita durante el periodo de doce meses,
a partir de la fecha de compra por el usuario final,
las piezas cuyo defecto o falta de funcionamiento
obedezca a causas de fabricacion, asi como la
mano de obra necesaria para su reparacion,
siempre y cuando el aparato sea llevado por el
usuario al taller del Servicio Técnico Autorizado
por BOSCH.

En el caso de que el usuario solicitara la visita del
Técnico Autorizado a su domicilio para la
reparacion del aparato, estara obligado el usuario
a pagar los gastos del desplazamiento. Esta
garantia no incluye: lamparas, cristales, plasticos,
ni piezas estéticas, reclamadas después del
primer uso, ni averias producidas por causas
ajenas a la fabricacion o por uso no doméstico.
Igualmente no estan amparadas por esta
garantia las averias o falta de funcionamiento
producidas por causas no imputables al aparato
(manejo inadecuado del mismo, limpiezas,
voltajes e instalacion incorrecta) o falta de
seguimiento en las instrucciones de
funcionamiento y mantenimiento que para cada
aparato se incluyen en el folleto de instrucciones.
Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usuario

y ante el Servicio Autorizado de BOSCH, la fecha
de adquisicion mediante la correspondiente
FACTURA DE COMPRA o que el usuario
acompanara con el aparato cuando ante la
eventualidad de una averia lo tenga que llevar al
Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por personal ajeno
al Servicio Técnico Autorizado por BOSCH,
significa la pérdida de garantia.

GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspon- diente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de
Electrodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de BOSCH.

Exija su identificacion.

MODELO:, FD:, E-Nr.: F. COMPRA:
Nos reservamos el derecho de introducir
modificaciones.
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Este aparelho foi concebido para utilizacao
domeéstica e nao industrial.

Por favor guarde estas instrucoes de servico
em lugar seguro.

IndicagOes de seguranca

/A Perigo de choque eléctrico e de incéndio!
Ligar e utilizar o aparelho exclusivamente de
acordo com as indicagdes constantes da chapa
de caracteristicas.

N&ao utilizar o aparelho, se o cabo de alimentacao
e 0 aparelho apresentarem quaisquer danos.
Manter as criancas afastadas do aparelho.
Desligar a ficha da tomada, depois de cada
utilizacdo ou em caso de avaria.

Reparacdes no aparelho, como por ex.
substituicdo do cabo de alimentacao danificado,
s6 devem ser efectuadas pelos nossos Servicos
Técnicos, para se evitarem situacdes de perigo.
O aparelho aguece quando em funcionamento,
pelo que so deve ser transportado, depois de
arrefecer.

Antes da primeira utilizacao

Lavar as placas, seca-las e passar-lhes um
pouco de gordura sobre a parte de cima.

Retirar e voltar a colocar as placas

Fig. 1

Na colocagéo ter atencao para que as patilhas
estejam encaixadas a esquerda e a direita nas
dobradicas e que o travamento das placas esteja
fechado.

Utilizacao

Nao trabalhar sem as placas! Fechar o aparelho
e, com o regulador rotativo, regular a posicao
indicada no compasso do grelhador. A lampada

de controlo fica iluminada. Ela apaga-se, logo
que a temperatura correcta tenha sido atingida.

Generalidades

Grelhar os alimentos de modo a que fiquem
claros em vez de escuros ou castanhos,
remover os restos queimados!

Nao grelhar intensamente alimentos com
amido, especialmente produtos com batata
e com cereais (preparacao pobre em
acrilamida).

Primeiro ocupar a placa inferior. Antes de colocar
novos alimentos para grelhar, limpar as placas
com papel de cozinha.

N&o raspar com objectos com arestas vivas!
Por baixo das saidas de gordura colocar
pequenos recipientes para a sua recolha.
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Os alimentos ultracongelados devem estar
completamente descongelados e secos, antes
de serem grelhados.

A carne e 0 peixe sO devem ser temperados com
sal depois de grelhados.

Grelhar por contacto

4:1? {T

As placas assentam directamente sobre 0s
alimentos para grelhar.

Especialmente recomendado para grelhar
costeletas ou bucho de porco.

Grelhados para festas ou manter
quente

=

Grelhar: O alimento deve ser voltado.

Se for utilizada folha de aluminio, esta deve ser
untada com um pouco de gordura.

Manter quente: S6 na posicaoes 1-2.

Gratinar
éz::

——

A placa superior nao pode tocar nos alimentos.
As torradas nao devem ter sido torradas
previamente

Limpeza

Desligar a ficha da tomada.

Retirar as placas. Estas podem ser lavadas na
maquina de loica.

Mas a méao elas ficam melhor lavadas, enquanto
estivem mornas.

Nao utilizar produtos nem panos abrasivos.
Nao limpar com spray proprio para fornos
nem para grelhadores.

N&o utilizar compressor de vapor.

Nunca mergulhar o aparelho em agua.
Limpa-lo apenas com um pano humido.



Indicacoes sobre Reciclagem

Dirija-se a um agente especializado ou a sua
Camara Municipal, para se informar sobre 0s
processos de reciclagem actuais.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condicdes de
garantia publicadas pelo nosso representante
no pais, em que 0 mesmo for adquirido.

O Agente onde comprou o aparelho podera
dar-lhe mais pormenores sobre este assunto.
Para a prestacéo de qualquer servico em
garantia €, no entanto, necessaria a apresenta-
¢ao do documento de compra do aparelho.

Reservados os direitos de alteracao.
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AuTl n OUuOKeun €ival KATAOKEUAOMEVN Yia
OIKIOKH XpHon kai dev mpoopileral yia
emayyeApaTikng xpnon.

NapakaAeioBe va S1aBACETE MPOOEKTIKA TIQ
odnyieg xpong Kai va TIG PUAAGEETE KaAQ.

Ynodei&elg aopalieiag

A Kivduvog nAektpomAngiac kai TUpKaidg!
2UVOEETE KAl XPNOLUOTIOETE TN CUOKEUT] HMOVO
oUupwva pe Ta grolxela mou divovtatr atnv
rivakida tumou autng.

Xpnouoroleite T ouokeuny puoévov, otav

TO KOAWdI0 OUvdeong oTo JIKTUO TOU
NAEKTPIKOU PeUPATOG Kal n (dla n CuoKeun
dev mapouatalouv BAABeS.

Kpatdte ta madid pakpld and In CUCKEUN).
Metd and kdbe xprion 11 oe mepimTwon
BAGRNG TPaBATE TO PIg and Tnv Tpida.

OL emokeu€g 0T OUOKeUn, ONWG TL.X.

n aAayn tou kKahwdiou olvdeong oto JiKTUO
Tou pelpaTog, av autd mnapouctdlel karola
BAGPN, erutpénetal va ektehouvtal povov amod
™ 3K pag ummpeoia TEXVIKNG e&UMnMPETNONG
neAatwyv, oUTwg WOTE va aro@eUyovTal

oL kivduvol.

Katd t xprion Beppaivetal oAdkAnpen

N ouokeur). MeTaQEPETE TN OUCKEUN HOVOV,
agou autr kKpuwaoel!

Mpiv TNV mpwTtn Xprion
MNMA€vete TIG TMAGKEG, TIG OTEYVWVETE KAl TIG
enaleipete eAappd pe Aimog.

A@aipeon kKal TOMOBETNON TTAGKWV
Eikéva 1

Katd tnv tomoBEtnaon nmpoaéxete va
Bpiokovtal T apTid aplotepd Kal de€ld peoa
OTOUG MeVTECEDdEQ Kal va eival KAeloT)

N aocPAAON TWV TAQKWV.

Xprion

Mn XPNOOTIOIETE TN OUOKEUN XWEIG TIG
n\dkeg! Kheivete tn ouokeury kal pubpuilete
HE TOV TEPLOTPEPOPEVO PUBULOTY) TN B€on,
n onoia divetal otig odnyieqg Ynaoiparog:

n evdelkTiki Auxvia avdpel. Autr) ofrjvel,
MOAG eruteuxBel n owotr Bepuokpaocta.

Fevika

Whivere 10 TPOPIMa TOOO, WOTE va podicouv
eAa@pd Kal Xwpig va mapouv OKoUpo

N KaQ€ XPWHA, AMOMAKPUVETE TA Kappéva
kardhoima! Ta apulouxa TpoQIpa, 1ISiaiTepa
Ta TPOIOVTA amdé maTtdTeg Kal dnUNTEIaKA,
pnv Ta Yrvere mdpa moAU (YRoIUo pe
eAdyioTo OXNMUATIONO akpuAapidiou).
TonoBetelte Ta TPOPIUA YA YOO TTIPWTA
otV KATw TAdKa. MpotoU TomoBeTOETE €K
VEOU TPOPIUQ, OKouTtilete TIG MAAKEG Me xapti
koulivag. Mnv 11§ ypavtlouvioete e atxunped
avTikeipeva!

Tornobeteite kdtw and TIg €€EAd0UG AllMoug
MIKPEQ YaBdbeg.

Ta kateyuypéva TpoPlua mpénel, mpotol Ta
Ynoete, va €xouv Eemaywoel TeAelwg kat va
elval oteyva.

A\artiCete TO Kp€ag kat To YPdpt PeTd TO
Ymouuo.

WRoipo emagng

Ou mM\dkeqg PBpiokovtal oe enagn pe ta
ynvoueva TpoPpua.

Autég o tpdmnog Ynoiuatog sival Wiaitepa
KATAANAOG, yla va Yrvete couBAdKia,
MMPL(OAeG Kal Admeg amd XoLpwo.

WRoipo and tn Mia mAsupd
i diatipnon Oepuokpaciag

=

—

—

P

— |

= L

WRoipo: Ta tpdpua mpénel va yupilovtal.
Av XPNOOTOIOETE AAOUUIVOXAPTO, TIPETIEL
va To enalelpete ehappd pe Almog.
Ailatiipnon Ogppokpaciag: Mdévo oto

onu. 1-2.
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MkpaTivapioua

=

H endvw mAdka dev €MUTPEMETAL VA AKOUUMA
ota TPoPua.
To T1oOT dev Xpeldlerar va mpoynoei.

Kabapiopog

TpaBdate 10 QI and v mpida.

Apalpeite TI TIAAKEG, AUTEG TIAEvOvTAl OTO
MAUVTNPLO TILATWV.

Me 10 X€pl autéq kabapifovral KaAUuTtepq(
600 elval akéupa X\apEg.

Mn xpnoworoteite péoan navid tpwiparog!
Mnv kabapilete T OUCKEUY] UE OTIPEL
KABaplopoU NAEKTPIKWY QoUPVWV/PNoTIEPWV.
Mn Xxpnowloroleite atuokabapLoTES.

Mn Bubioete TN ouokeun mMoTé péoca oe
vePO, TNV OKOUTi{eTe HOVOV HE BPEYHEVO
navi!

Anéoupon

2XETIKA Pe Toug emikalpoug TPOTIOUQ
andoupong Mapakaieiobe va {ntmoete
MAnpogopieg and To eOIKO KATATTNUA,

and 1o omnoio ayopdoate T Cuokeur 1 amd

N AnuoTikn 1} KowvoTikr) Apxy TG mMePLoXng
oag.

Eyyunon

Na ™ ouokeur) autr loxUuouv oL Opol
gyyunong mou €xouv ekdoBel amd v
avTinpoowreia pag otn xwpa ayopdqg

NG OUOKEUNG.

2XETIKEG AemtTouEPElEG Ba oag dwOoel,

av xpelaotel, avd ndoa oty 1o €dKO
KATtAaotnua, ar’ ornou ayopdodte Tn CUOKEUN.
MNa va {noete MAPOoXEG eyyunong, MPEMel
va TIAPOUCIACETE OMIWOdNTOTE TO TIAPACTATIKO
ayopdg.

ErupuAacodueba yia arayEg.
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Bu cihaz, evde kullanilmak tzere Uretilmis
olup, ticari kullanim icin elverisli degildir.
Kullanma kilavuzunu itinali bir sekilde
okuyunuz ve ileride lazim olma ihtimalinden
dolay! saklayiniz!

Guvenlik Bilgileri

A Cereyan carpma ve yangin tehlikesi!
Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere uygun
bir sekilde cereyan prizine baglayip calistiriniz.
Cihazin baglanti kablosunda veya kendisinde
bir ariza varsa, cereyana baglamayiniz.
Cocuklari cihazdan uzak tutunuz.

Cihaz ile isiniz bittikten sonra veya bir ariza
halinde elektrik fisini daima prizden ¢ikariniz.
Herhangi bir tehlikeli duruma yer vermemek
icin, cihazda yapilacak tamir ve diger islemler
(6rnegin arizah bir kablonun degistiriimesi)
sadece yetkili servislerimizce yapilmalidir.
Cihaz kullanildigr zaman isinir.

Bu nedenle sevk etmeden 6dnce sogumasini
bekleyiniz!

Ilk kullanimdan énce

Plakalari yikayip durulayiniz, kurutunuz ve ust
tarafini biraz yaglayiniz.

Plakalarin cikarilmasi ve takiimasi
Resim 1

Plakalari yerlerine takarken, ilgili dillerin sol ve
sag tarafta menteselere gegmis olmasina ve
plaka kilitlerinin kapali olmasina dikkat ediniz.

Kullanimi

Cihazi plakasiz kullanmayiniz! Cihazi kapatiniz
ve doner ayar diigmesi ile 1zgara pusulasinda
bildirilmis olan pozisyonu ayarlayiniz: Kontrol
lambasi yanar. Ayarlanmis olan dogru sicakliga
ulasilinca, lamba séner.



Genel bilgiler

Izgarada kizartilacak besinler, cok fazla
koyu renkli degil, daha acik bir renk alacak
kadar kizartilmali ve yanmis artiklar
1zgaradan cikartilimalidir! Nisasta iceren
besinler, 6zellikle patates ve tahil Grinleri
1zgarada cok yogun kizartiimamalidir

(az akrilamitli kizartma).

Once alt plakanin lizerine 1zgara yapacaginiz
besinleri yerlestiriniz.

Yeni besin koymadan 6nce, plakalari mutfak
kagidi ile siliniz. Keskin veya sivri cisimler ile
kazimayiniz!

Yag akma oluklarinin altina herhangi bir kab
koymayiniz.

Derin dondurulmus besinler 1zgara yapilmadan
once, buzlari tamamen ¢6zulmus ve besinlerin
suyu alinmig (kuru) olmaldir.

Et ve balik 1zgara yapildiktan sonra
tuzlanmaldir.

Kontak yontemi ile 1zgara yapma

Plakalar dogrudan 1zgara yapilacak besinlerin
Uzerine yerlestirilir.

Bu yontem 6zellikle sis kebabi, pirzola ve
domuz karnt igin uygundur.

Partide 1zgara yapmak veya sicak
tutmak

Izgara yapmak: Izgara yapilacak besinlerin
cevrilmesi gerekir.

Eger aliuminyum folyo kullanacaksaniz, tst

tarafini biraz yaglayiniz.

Sicak tutmak: Sadece su pozisyonda 1-2.

Gratine etmek
4:!‘_-
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Ust plaka besinlere temas etmemelidir.
Tost ekmekleri bir 6n kizartmaya tabi
tutulmamalidir.

Temizlenmesi

Elektrik figini prizden cikariniz.

Plakalari digar ¢ikariniz. Plakalari bulasik
makinesinde yikayabilirsiniz.

Henuz 1lik denecek kadar sicak olduklari
zaman, elden daha kolay ve rahat temizlenirler.
Ovalama maddesi veya ovalama bezleri
kullanmayiniz!

Firin/Gril (1zgara) temizleme spreyi ile
temizlemeyiniz.

Buharli temizleme cihazi kullanmayiniz.
Cihazi kesinlikle suya sokmayiniz ve
sadece nemli bir bez ile siliniz!

Cihazin Giderilmesi

Aktlel giderme yol ve yontemleri hakkinda bilgi
almak icin, yetkili saticiniza veya ilgili yerel
belediye idaresine bagvurunuz.

Garanti

Bu cihaz icin, yutdisindaki mimessilliklerimizin
vermis oldugu garanti sartlar gecerlidir.

Bu hususuda daha detayli bilgi almak igin,
cihazi satin aldiginiz saticlya bas vurunuz.
Garanti suresi igerisinde bu garantiden
yararlanabilmek icin, cihazi satin aldiginizi
gOsteren figi veya faturayi géstermeniz sattir.

Degisiklikler mimkunddr.
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Urzadzenie przeznaczone jest tylko do
uzytku w gospodarstwie domowym, a nie
do uzytku zarobkowego.

Prosze przeczytac instrukcje uzytkowania
i przechowywac ja starannie!

Wskazowki bezpieczenstwa

A\ Niebezpieczenstwo porazenia pradem

i wybuchu pozaru!
Urzadzenie podtaczyc i eksploatowac zgodnie
z danymi zawartymi na tabliczce znamionowej.
Nie podtgczac urzadzenia, jezeli elektryczny
przewodd zasilajacy lub urzadzenie sg
uszkodzone.
Dzieci trzymac z dala od urzadzenia.
Po kazdym uzyciu urzadzenia lub w przypadku
awarii wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.
Naprawy urzgdzenia, jak np. wymiana
uszkodzonego przewodu zasilajgcego moze
dokonac tylko autoryzowany serwis, aby
unikng¢ zagrozen.
Podczas pieczenia cate urzadzenie jest gorace,
transpotowac dopiero po wystygnieciu!
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Przed pierwszym uzyciem

Ptyty wymyc¢, wysuszy¢ i gorng powierzchnie
posmarowac lekko ttuszczem.

Zdejmowanie i zaktadanie ptyt
Rysunek 1

Przy zaktadaniu ptyt zwrocic uwage, aby
naktadki po lewej i prawej stronie byty wsuniete
do zawiasu, a blokada ptyt zamknieta.

Obstuga

Nie uzywac urzadzenia bez ptyt! Urzadzenie
zamknac i przekrecic¢ pokretto do pozyciji, ktora
podana jest na kompasie rusztu: lampka
kontrolna swieci sie. Lampka gasnie, gdy tylko
ruszt osiggnie odpowiednig temperature.

Wskazowki ogolne

Produkty piec na kolor jasny, a nie

na ciemny, ani brgzowy, przypalone resztki
natychmiast usunag¢!

Produktow spozywczych, ktore zawieraja
duzo skrobi, a szczegdélnie produktéw
ziemniaczanych i zbozowych nie piec
intensywnie (przy takim przygotowaniu
powstaje znacznie mniej szkodliwych
amidow akrylowych).

Produkty uktadac na dolnej ptycie; przed
potozeniem nowej porcji produktow wytrzec
ptyte papierowym recznikiem lub serwetka.
Prosze uwazac, aby nie porysowac ptyty
przedmiotami o ostrych kantach!

Pod odptywami ttuszczu postawi¢ mate
miseczkKi.

Zamrozone produkty nalezy przed pieczeniem
na ruszcie catkowicie rozmrozic¢ i osuszyc.
Mieso i rybe posoli¢ dopiero po upieczeniu.

Opiekanie

Produkty podczas opiekania znajdujg sie
pomiedzy ptytymi grzewczymi.

Polecane szczegolnie do pieczenia szasztykow,
kotletow i boczku wieprzowego.
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Pieczenie na ruszcie lub
utrzymywanie temperatury

— =

O

=l

Pieczenie: Podczas pieczenia produkty
obracac na drugg strone.

W przypadku zastosowania folii aluminiowej
posmarowac folie lekko ttuszczem.
Utrzymywanie temperatury:

Tylko w pozycji 1-2.

Zapiekanie
4-__-25

—

Gorna ptyta nie moze dotykac produktow.
Grzanki nie powinny by¢ wczesniej
opiekane.

Czyszczenie

Wyjac¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

Wyjac obie ptyty; ptyty mozna my¢ w zmywarce
do naczyn.

Ptyty dajg sie tatwiej umyc recznie, jezeli sg
jeszcze troche ciepte.

Nie wolno stosowac zadnych szorujacych
srodkow czyszczacych ani szorujacych scierek!
Nie uzywac specjalnych srodkéw w sprayu do
czyszczenia piekarnikow/rusztow.

Nie stosowac urzadzen czyszczacych
strumieniem pary.

Urzadzenia nie wolno nigdy zanurzac¢

w wodzie, prosze wycieraé tylko wilgotng
Scierka!

Usuwanie zuzytego urzadzenia

Blizsze informacje o sposobie usuniecia
zuzytego urzgadzenia mozna otrzymac

w punkcie zakupu urzgdzenia lub w urzedzie
miasta i gminy.



Gwarancja

Urzadzenia obowigzujg warunki gwarancji
wydanej przez nasze przedstawicielstwo
handlowe w kraju zakupu. Doktadne informacje
otrzymacie Panstwo w kazdej chwili w punkcie
handlowym, w ktorym dokonano zakupu
urzadzenia. W celu skorzystania z ustug
gwarancyjnych konieczne jest przedtozenie
dowodu kupna urzadzenia. Zastrzega sie prawo
wprowadzania zmian.

Warunki gwarancji

Warunki gwaranciji sg regulowane
odpowiednimi przepisami Kodeksu Cywilnego
oraz Rozporzadzeniem Rady Ministrow

zdn. 30.05.1995r. ,W sprawie szczegolnych
warunkow zawierania i wykonywania umow
rzeczy ruchomych z udziatem konsumentow®.

hu

Ezen késziilék nem szolgaltatasra, hanem
haztartasban torténd alkalmazasra késziilt.
A hasznalati utasitast gondosan 6rizze meg!

Biztonsagi utmutaté

A Aramiités és égés veszélye!

A készuléket csak a tipustablan szerepld
adatoknak megfeleld haldzatra csatlakoztassa,
és azoknak megfeleldéen Gzemeltesse.

Csak akkor hasznalja a készuléket, ha

a csatlakozo vezeték és a készlilék teljesen
hibatlan.

Ne engedjen gyerekeket a készllék kozelébe.
Hiba esetén és hasznalat utan mindig huzza ki
a halozati csatlakozot.

A készUlék javitasat, pl. egy hibas csatlakozo
vezeték kicserélését a veszelyek elkerullése
érdekében csak a vevoszolgalatunk végezheti
el.

A készUlék felforrosodik, csak akkor szallitsa,
ha mar lehult!

Az els6 hasznalat el6tt
elvégzendo tennivalok

Mossa le, szaritsa meg és felll enyhén zsirozza
be a lapokat.

A lapok kivétele és berakasa

1. abra

A berakasnal Ugyeljen arra, hogy a bal és jobb
oldali fulek beleilleszkedjenek

a csuklopantokba, és a laprogzité zarva legyen.

A készilék hasznalata

A lapok nélkdl ne hasznalja a készuléket!
Csukja le a készlléket, és a forgdszabalyozoval
allitsa be a grill-tajékoztatoban megadott
poziciot; az ellendrzd lampa kigyullad. A lampa
kialszik, amint a készllék elérte a megfeleld
homeérsekletet.

Altalanos tudnivalok

A grillezni valé élelmiszert ne so6tét szintre
vagy barnara, hanem vilagos szintre
grillezze, az égett részeket tavolitsa el!

A keményitét tartalmazo élelmiszereket,
kiilondsen a burgonya- és
gabonakészitményeket, ne grillezze

tual (akrilamid-szegény elkészités).

El6szor az also lapra rakja a grillezni valot, az Uj
grillezni valo rahelyezése elbtt konyhapapirral
torolje le a lapokat. Ne hasznaljon éles szell
targyakat, mert azok karcolnak!

A zsirlefolyok ala tegyen kis talakat.

A mélyhutott grillezni valonak teljesen felolvadt
allapotban és szaraznak kell lennie.

A hust és a halat csak a grillezés utan sozza
meg.

Kontaktgrillezés

4:? éﬂ

A lapok kozvetlendl a grillezni valon
helyezkednek el.

Kualonosen saslik, karaj és sertés tarja
grillezéseére alkalmas.

Partygrill vagy melegentartas

Grillezés: A grillezni valét meg kell forditani.
Ha alufoliat hasznal, akkor felul kissé be kell
zsirozni.

Melegentartas: Csak a 1-2 poz. esetén.
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Atsiités

=

A felsé lapnak nem szabad hozzaérnie az
élelmiszerhez.
A piritost nem kell elére piritani.

A készulék tisztitasa

Huzza ki a halozati csatlakozot.

Vegye ki a lapokat, a lapokat mosogatdgepben
is el lehet mosogatni.

Amig langyosak, addig kézzel jobban lehet
tisztitani a lapokat.

Ne hasznaljon surolészereket vagy suroloruhat.
Ne hasznaljon tazhelytisztito-/grilltisztito-sprayt
a tisztitashoz.

Ne hasznaljon géztizemu tisztitot.

A késziiléket soha ne meritse vizbe, csak
nedves ruhaval térélje le!

Artalmatlanitas

A megfeleld hulladékgyuijtod helyekrdl,
a szakkereskedo6ktol vagy az onkormanyzattol
szerezheti be a sziikséges informaciokat.

Garancialis feltételek

A garancialis feltételeket a 117/1991 (IX. 10)
szamu kormanyrendelet szabalyozza. 72 6ran
bellli meghibasodas esetén a készuléket a ke-
reskedelem kicseréli. Ezutan vevdszolgalatunk
gondoskodik az eldirt 15 napon bellli, kdlcson-
készulék biztositasa esetén 30 napon bellli
javitasrol. A garancialis szolgaltatasokat a vasar-
lasnal kapott, szabalyosan kitoltott garanciajegy-
gyel lehet igénybevenni, amely minden egyéb
garancialis feltételt is részletesen ismertet.
Minéségtanusitas:

A 2/1984.(111.10.) BkM-IpM szamu rendelete
alapjan, mint forgalmazo tanusitjuk, hogy

a készllék a vasarlasi tajekoztatoban kdzolt
adatoknak megfelel.

A valtoztatas jogat fenntartjuk!
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To3u ypepn, e npeaHasHaueH 3a Non3BaHe
B A, OMaKMHCTBOTO, @ HE 3a NPpOMMULUIIeHa
ynotpeoba.

Monum, naseTe rpM>KIIMBO YMbTBAHETO
3a ynotpeba.

Yka3aHuA 3a 0e30nacHOCT

/\ OnacHOCT OT TOKOB yAap U Bb3HUKBaHe

Ha nox<ap!
3axpaHBauTe 1 Non3samnTe ypeaoa camo CbrmacHo
yKasaHuATa Ha Tunosarta Tabernka.
MNMonssanTe ypeaga camo, Korato 3axpaHBalumTe
NPOBOAHULM M CAMUAT Ypes He nokassar Hanmume
Ha nospeau.
He ponyckavTe geua B 6riM3ocT o ypeaa.
U3TernanTe wencena oT KOHTaKTa crnes BcAka
ynoTtpeba unu B Cryyamn Ha aBapuA.
MonpaBku Ha ypeaa, Kato Hanp. NogMAHa
Ha 3axpaHBalumA kaben, n3BbpLuBanMTe camo upes
HawmTe cny>xbu u cepeman, 3a aa nsberHete
pucka oT noBpexxaaHe Ha ypeaa.
YpenwT 3arpABa, NpeMecTsanTe ro 1 ro
TpaHcnopTupaWTe camo crnes kaTto € usctmHan!

MNMpeau nbpBata ynorpeba

MN3MuiATE NMOCKOCTUTE Ha cKapara, noAcyLleTe rv
¥ T HaMaXkeTe OTrope C Masriko MasHuHa.

CBanfHe U MOHTHUpPaHe Ha

MNNOCKOCTUTE

Cxema 1

MpW MOHTMPAHETO Ha NNOCKOCTUTE OObPHETE
BHUMaHUE CbeUHUTENHNUTE NNaHK Aa nonagHart
BMABO W BAACHO B LUAPHUPHUTE BPBb3KK

1 3aCTONOpPABALLOTO NpucnocobneHune 3a
NNocKoCcTMTe Aa 6bae 3aTBOPEHO.

Ynotpeba

He nonasauTe ypeaa 6e3 nnockoctu! 3atBoperte
ypena v C noMoLuTa Ha BbpPTALWMA ce OYTOH —
LianTep HaCTPOMTE Ha OHa3M NO3NUMA, KOATO

€ yKasaHa B KoMnaca 3a CTerneHTa Ha neuere:
CBEeTBa KOHTpOnHarta namnunuka. Ta n3racea,
Korato e 4OCTUrHaTa Heobxoammara
Temneparypa.



O6wa nHopmauma

Me4yeTe NpoayKTUTE A0 CBETJIO, BMECTO
A0 TBMHO unn KadpABO, NMOYMCTBanUTe
usropenute octatbuu! Chbabpxawm
ckopbana npoAayKTu, No-CrneunanHo >XXUTHU
M KapTodeHn NpoAyKTU He MneveTe Ha
MHoro cunHo (6eaHo Ha akpunamua,
NpUroToBJiIeHUNe).

Han-Hanpen 3apexxaavTte gonHara nnocKoCT,
npeav oa noctaBuTe HOBM NPOAYKTH 3a NeueHe
N3TPUUTE NIOCKOCTUTE ChC candeTka.

He ctbpkeTe ¢ octpopbbecTn npeameTu!
MMocTaBeTe noa yneute 3a OTTMUAHE HA Ma3HUHaTa
Manku CbAMHKM.

[bn6oko3ampaseHuTe NPOAYKTHU, KOUTO LU
neuete, TpAOBa Aa ca NpeaBapuUTENHO HaMb/HO
pa3MpaseHn U Cyxu.

MecoTo 1 pubaTta noconaeanTe easa crieq Kato
ca U3reyeHu.

lNMeueHe Cc KOHTaKTyBaHe

éﬁzﬁ:ﬁfw

MnockocTute ca pasnonoXXeHn AUPEKTHO BbpXY
NPOAYKTUTE 3a NeyeHe.

OcobeHo noaxoanALLo 3a NeyeHe Ha LUMLLIYETA,
KOTNETU U CBUHCKM CDIENKM.

Bap6ekio unu noanbpikaHe Ha
TOnMuHa

0 o (2t 6

MeueHe: NpoaykTnTe, KOUTO CE Nekar, TpAbBa aa
ce obpwbLuar.

AKO narionsesare ariyMMHMEBO POINMO, HamaxxeTe
ro OTrope C Masiko MasHUWHa.

MoaabprxkaHe Ha TonnuHa: Camo npu nos. 1-2.

NMeueHe otrope

opHara nnockocT He TpAbGBa Aa ce onupa 4o
XPaHUTENHUTE NPOOYKTH.

XnAGBbT 3a caHABUUUTE He TpAOBa Aa

e rnpeneyeH npeaBapuUTenHo.

NMouucrteaHe

M3Ternere wencena ot Mpexara.

M3BageTe NNockocTuTe, Te ca YCTOMUMBM HA
MWEHE B MMANHA MalluHa.

[okarto ca Bce oLue xnaaku, NoCKOCTUTe morar
na 6baar no-4obpe NoUMCTBaHM Ha pbKa.
He nanonssanTe abpasnBHM NpenapaTtm unm
CTbpXXeLm MOMUKM 3a MMeHe!

He nouucTBanTe cbc crnpenoBe 3a
doypHW/rpunose.

He wnanonssante napo4mcTa4ku.

Hukora He notanauUTe ypeaa BbB BOAA,
camo ro usobpceanTe C BNaKHO!

N3xBBbpnAaHe

MHhopmMaumA 3a akTyanHute pasnopenom

3a U3XBBPIAHE MOXXeTe Aa NonyynTe npu
MOTOPU3UPaHUA TbProBeL, Ha Te3N ypeau unu
OT CbOTBETHOTO BM MeCTHO 0OLLMHCKO
ynpasreHue.

MapaHuuna

3a 1031 ypen, ca BanMaHW YCroBUATa 3a rapaHLmA,
KOWUTO ca U3gafeHn OT HawmTe npeacraBuTencTea
B CbOTBETHarTa ctpaHa. lNoapobHoctu we Bu pnane
BawwmAT Thproeew, OT KbAETO CTE KyNnuiu ypeaa rno
BCAKO BpemMe npwu 3anuvreaHe oT Bawa ctpaHa.

[Mpun n3non3saHe Ha rapaHumATa Ha ypeda

€ HeoOX0AMMO BBB BCEKU Cryyan Aa npencrasure
Oenexkara 3a Mnokynka.

3anasBaHe NpaBoTO Ha NPOMEHM.
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HacTonbHbIN Fpuab NpeaHa3Ha4eH ANA
MUCMNOJIb30BaHUA TOJIbLKO B AOMAaLIHEM
XO3AUCTBe, ero Ucnosb30oBaHue

Ha Npou3BOACTBE HeAOonyCTUMO.
CoxpaHuTe AaHHYIO MHCTPYKLMIO

B HaaeXXHom mecTe!

YKa3aHnAa no TexHuke
6e3onacHoCcTM

/A CywecTByeT onacHOCTb MOpPa)KeHUA
3NIeKTPUYECKUM TOKOM
M MoXXapoonacHoCTb!
punb cnepyeT noakno4YaTb
N 3KCnayaTupoBaTb TOMbKO C Yy4E€TOM
TEXHNYECKNX XapaKTepuUCTUK, NMpuBeAeHHbIX
B oMpMeHHoM Tabnu4ke.
(pnnb MOXHO 3KCMyaTMpoBaTb TOJIbKO
B cCny4ae, ecivm OH caM W ero ceTeBou
WHYp Haxo4ATCA B MOAHOM MOpAAKeE.
He noanyckante aetent 6AN3KO K Fpunio.
Bunky 1“3 poseTku cnepyeT BblTacKumBaTb
nocrne Ka)KAoro nosib30BaHuA KYXOHHbIM
KoMbanHOM unn B crny4ae BO3HUKHOBEHWA
HencnpaBHOCTMW.
B uenax 6e30macHOCTM PEMOHT rpunA
(Hanpumep, 3amMeHa MNOBPEXAEHHOro
9NIEKTPOLWHYpa) AOJKEH BbINONHATLCA
cneumnanuctammn Cnyx6bl cepBuca Halemn
(o e]7Te] VIR
Mpvnb BO BpemA paboTbl CTaHOBUTCA
ropAYNM, MO3TOMY MEPEHOCUTb €ro MOXXHO
TONILKO MOCfie TOro Kak OH ocCTbin!

MNMepea nepsBbiM
MUCcnoJsib30BaHUEM

MnacTuHbl NpoMoNnTe, NpocywuTe U chnerka
CMaXXbTe >XXMPOM.

Kak CHATb U BCTaBUTb NJIACTUHBI

Ha MecCTO

PucyHok 1

MNpu ycTaHOBKe nnacTUH Ha MecTO crnepuTte
3a Tem, 4Tobbl NMeTnn crneea M crpasa BoOWN
B WapHUpbl U YCTPOMUCTBO domKcaumm nnacTuH
3aKpbIoCh.

Ncnonb3oBaHue

Be3 nnacTmH rpunemM nonb3oBaTbCcA Henb3sA!
3akponTe rpufib U YCTAHOBUTE BpallarolLytocA
PYy4Ky perynAtopa B OAHO W3 MONOXXEHWUN Ha
Komnace rpunA: nocne aToro 3aroputcsa
KOHTponbHaA namnodka. OHa noracHeT, Kak
ToNbKO OyaeT pocTurHyta Heobxoauman
Temnepartypa.
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O6waa uHdopmauuma

MpoAayKTbl cneayeT noa)apusaTb Ha rpune
AO CBETJIOr0O, a He TEMHOro unm
KOpPU4HEBOro LiBeTa, NnoAropeswmne ocTaTku
npoAyKToB cneayeT ybupaTb!

MpoAyKTbl NMUTaHUA, coaepiKalue Kpaxman,
ocobeHHO KapTochesibHble U 3epHOBbIe
NPOAYKTbl, HENIb3A NOAXKapuUBaTb CJINLKOM
CUNbHO (NPUroTOBJIEHNE C MOHWXKEHHbIM
coaep)XaHMeMm aKpuiaamupoB).

CHavana npoAykTbl cneayeT KnacTb Ha
HWKHIOK nnacTuHy. MNepes TeM Kak MONOXWUTb
CNneAylolyo Mopumio NPOAYKTOB, MAaCTUHbI
cnefyeT npoTepeTb KYXOHHOM GymarkHou
cancheTkon. lMoakapeHHble Ha rpune
NPOAYKTbl HU B KOEM Clly4ae HeNb3A CHMMaTb
C MNacTMH OCTPOKOHEYHbIMU MpeaMeTamu,
KOTOpble MOryT OCTaBUTb Ha MnacTUHax
LapanviHbi!

MNMon oTBepcTMA ANA cnvBa Xupa cnepyeT
noacTaBMTb ManeHbkne 6noaeyqku.
3aMopoXXeHHble MPOAYKTbI Nepes
noa)<kapvBaHMemMm Ha rpune Heobxoonmo
MOJIHOCTBIO Pa3MoOpO3nTb U Hacyxo BbITEPETD.
MAaco n pelby cneayeT conuTb nocne
noa)xapvBaHuA.

KoHTakTHoe noa)kapuBaHue Ha
rpune

ésxrggr“

MnacTuHbl nexaT HenocpeacTBEHHO Ha
nog)<apvsaeMblX MPOAYKTax.

Takon cnocob nop)xapmBaHMA OCOBEHHO
XOpOoWo MNOoAXOAUT AAA MPUroTOBMEHMA

wawnblka, KOTNET U CBUHOW PyAUHKMN.




MNoa>xapuBaHue NPOAYKTOB ANA
BEYEPUHKU UJIN COXpaHeHue
NnoA KapeHHbIX MPOAYKTOB

B ropA4eM COCTOAHUU

P e 0 0

Moa>xapueaHne Ha rupne: NpPoAyKTbl
cnefyeT nepeBopaqMBaTb Ha APYryrd CTOPOHY.
Ecnn Bbl nonb3yeTecb antoMUHUEBON
cdonbron, To ee cneayeT cnerka cMmasatb
XKNPOM.

CoxpaHeHne NpoAyKTOB B ropAYem
COCTOAHUN: TONbKO AnA Mno3.1-2.

Kak 3anekaioTcAa NpoOAYKThbI

BepxHAA nnacTuHa He AOMKHA KacaTbcA
NPOAYKTOB.

TocTbl He creayeT npeaBapUTESIbHO
noa)xapueaThb.

Yucrtka

BoiTawmnTe BUNIKY N3 PO3ETKW.

CHYMUTE NnacTUHbI, KOTOPblIE MOXHO MbITb
B MOCYAOMOEYHON MallnHe.

Ecnn Bbl 6yaeTe MbITb NNacTWHbI BPYYHYHO,
TO ny4dwe cAenaTtb 3TO, MOKa OHU elle He
COBCEM OCTbUIN.

Hu B Koem cny4ae He Monb3ynTeChb
abpasnBHbIMU YUCTAWMMU CpeAcTBaMU UNU
crneuunanbHbiMK candeTkamn ¢ wepwasomn
NOBEPXHOCTHIO!

Henb3Aa ucnonb3oBaTb CpencTsa

B a3pO30JIbHOM YMNakoBKE ANA HYUCTKU
AYXOBbIX WKadoB/rpuna.

He crnenyeT TakXe nosib30BaTbCA
NapooHUCTUTENIAMMU.

Hukorpa He norpyxawnte rpuib B BOoAy!
Ero MOXHO TOJIbKO MpPOTUpaTh BJIaXKHOMN
TPANKOM.

YKasaHuMA no yTuausauuun

NHdopmaumio o ToM, Kak npaBuiibHO
npoBOAUTL yTunnsauuio, Bbl MoxeTte
nony4nTb B TOProBOM OpraHu3auuu,
npodaswen Bam HacTONbHbLIA rpunb, Uu
B aAMWHUCTPATUBHBLIX OpraHax Mo MecTy
Bawero xutenbcTBa.
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¥eaxkaemela rocnoga, coofiaes Bam, 4To HALWAE NPo4yKLHA COPTHPHLHPOBAHA HE COOTBAETCTBHE DOCCHACKHM
Tpafioeanman GesonacHocTi cornacho Jakody P «0 sawure npae notpefutanaid=, MudopMay9o no cepri-
chikaLA HaLx NpHOOQOB, 8 TAKKE JaHHLIE 0 HOMBDE CePTH(HHMKATS H CPOKS 8r0 A8HCTEMA Bbl MOXETE NOAYYHTS
8 (hpme 000 «BCX BToBan TexHkka= No Tanegony (085) 737-2939.

Teneghon QMCNETYERCKON Cyx Ol MO DEMOHTY BRTOELX NpHO0poE «BOw=:
Tanagon QuUCcnem™apckoi crywisl M0 DEMOHTY ORTOEMX NPHWE0D08 «CHMBMHTS!
Teneghon Aucnemepokoi cnyxibe Mo peMoHTY GETOBRX NPHEOPOR «farreHay-:

TexHHYECKHE KOHCYNLTAUMK N0 TENSHOHY!
Mpwens 3aRB0K Ha DEMONT I DEKNEMaLIA;

FfapaHTHUR U3roTOBMTENA

DUpMa-MIroTOBWTENL NPefocTABNAET HA NpuobpeTeHHLIA Bamu npyBop, ¥ KOTOROMY NPH NoEyNKe Gibin
BbiaaH MAPaHTHAHEIR TANOH, FAPAHTWIO B COOTBETCTBMK C ABACTEYIOWWM 3akoHoaaTenscTeom PXD o sawm-
Te npas notpebuTenel cpokom 12 Mecaues.

(095) 737-2961
(095) 737-2962
(095) 737-2965
(095) 737-2975
(095) 737-2982 ( paxc)

Buumanue! Baxxnas i opmauusa ana norpebureneii
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AaxHein npubop npeaHasHaYeH ANA MCNonL3o-
BAHWA MCEMIOYUTENBHD ANA NWYHEIX, CeMeHbx,
OOMALLHMX A WHBX HY¥0, HE CRAIAHHLD C OCY-
WecTeneHWeM NpeanpuHMMAaTensCcKkol gen-
TensHoCTH. Mcnons3oeadke Nnpubopa B Lanax,
OTNWYHBIX OT BbllUEYKAIAHHLIX, ABNASTCHA HAPY-
LWEaHWeM NpaBun Hagnexalwed akcnnyaTauum
npubopa.

WMaroToBMTENE HE HECET OTBETCTEEHHOCTL 3a
HepocTaTeM B npubope, ecnu CEpPBUCHOM CNyX-
HGoi GyneT AoKa3aHo, YTO OHW BO3HMKNW nocne
nepena4K npWbopa noTpebuTeno BCNeACTEHE
HaPYLWEeHWA MM NPEBMN NONL30OBAHWA, TPAHC-
NOPTUPOBKM, XPAHEHWA, NEACTEBMA TRETEMX
N, HENPEOOONMMOR CHNL (NoXapa, Npupoa-
HOW kaTacTpodsl ¥ T.N.), NONANAHWA BLITOBLX
HACEKOMbIX M MDBIZYHOE, BO3OERCTEBMA MHbIX NO-
CTOPOHH KX GAKTOPOB, & TAKKE BCNEeOCTEME CY-
LWECTEEHHbIX HAPYLWEHWA TEXHWYaCKux Tpebo-
BaHMKA, OroBOpPeHHEX B MHCTRYEUMKW No
EKEnﬂYaTauHH, B TOM HAaGne HEBT&EHHI:-HEIETH
napaMeTpoB aNeKTRPOCETH, YCTAHOBNEHHBIX
rocT 13109-87.

Ana nogreepHOoeHya 0atkl NOKynkw npubopa
NpW rapaHTMAHOM PEMOHTE UNK NPEOLEABNEHNN
HHbIX NPEOYCMOTREHHLIX 3AKOHOM TpEBoBaHWA,
yBeguTensHo npockM Bac coxpaHaTe CONpoBO-
OMTENEHEIE O0KYMEHTE (YekK, KBUMTaHUuMIio, npa-
BWBHO M YETKO 3aN0NHEHHbLIA rapaHTHAHLIA Ta-
NOH C yKa3aHWeM cepWilHoro HomMepa npubopa,
OaTsl NPOSAKH, YETKD PA3NWYHMMOR NeYaTv Npo-
OABLA, MHBE ODKYMEHTH, NOATEEDXOI0WME
DAty ¥ MecTo nokynkw). C uensio obnerdyedun
pansHedlwero cepeucHoro obocnyxMeanmna Ba-
wero npubopa, oGpawanTecs K MAacTepam cep-
BWCa ¢ npockboil O 3aHecEHKWM cEeaEHKWA obo
BCEX NPOU3BENEHHLIX DEMOHTHLLX paboTax B co-
OTEETCTEYIOWWH pazgen ApaHTUAHOND TANOHA,

PekomeHgyesm O0OBEPATE NOOKNIO4YEHWE (yoTa-
HoBKY) npybopos, TpebyollWy cNeUHMansHOro
MNOOKMNOYEHWA (YCTAHOBKM), TONBKD OprasdM3anm-
Al (NpeanpyHMMAaTEnAM), SaHUMAIDLWWMCH Mo
poOy CEO2A ABATENEHOCTH OCYLWECTENEHWEM
Takux pabor. CneumanvcTsl, OCYLWECTEBNRKDLME
nogknioYeHne (YCTAHDBKY), OBNAIOT OTMETKY O
NoOOKNOYeHrA (YCTAHOBKE) B COOTEETCTRYIOLLEM
paapena MRpaHTWAHOro Tanora, NpockM Coxpa-
HATE KBMTAHLIMK M MHbIE JOKYMEHTHI O NO0KNKD-
yeHun (ycTanoeke) Bawero npubopa B TeveHne
CPOKA 8ro SKCnAyaTawumM.

CobGniogeHne pekoMeHgaumn 1 ykasaHwia, co-
DEPHAWMECA B MHCTPYELMK NO 3KCNYaTaLMK
(Npasunax None30BaHWA), NnomoxeT nabexars
npofaem B aKCnnyaTauwn npubopa v ero obony-
*uBaHWW.

HeuWcnpaBHble yans npyMbopoe B rapadHTHIAHLLA
nepuoa GecnnaTHO PEMOHTHUPYIOTCA MNK 3aMe-
HAIOTCA HOBLIMK. PelleHKMe BONpPOGa O Ueneco-
06pasHOCT MX 3aMEHbI MK PEMOHTA OCTaBTCR
3a cnyxbamn cepeuMca.

B nepvog W nocne WCTEYEHWUA FrapaHTUAHOro
Ccpoka Hawa Cnyxba cepBuca, a TAKKE MAcTap-
CKWE HaLLWX NapTHePOB BCEeraa roToss Npeano-
#*1Te Bam cBow yonyrn. Cnvcok anpecos ynon-
HOMOMYEHHBIX WM3roTOBMTENEM NYHKTOB
ABTOPW30BAHHOMND CEPBUCHOrO oBCny:XMBaHWA
npuMnaraeTcs.

C wHdopMaumed o cpoke cnyx0e Ha BeITORBIR
npuBopsl Bul MOXeTe 03HaKOMWTLCA B TOBAPO-
CONPOBOANTENEHON A0OKYMEHTALMY, B MAra3m-
He npu nokynke npuiopa, nubBo B CEPBUCHLIX
LEeHTpax.



ar
ez

S e S bk

LS W Al anoy (Se izl g

sl Syl s gay plall ke s Sy

Vit Sl QU;B i ol el Ll g

el s JU bl el jled) (s LU g g
ROIHPA PRI

Dl Gl § g plassand ¢ g

s iled dabad alusanly b by sl jlgd) b LU ¢ 2

45}’\.@::..»\ LS )Lé.;-\ o ua.b'u:.“

oo bl andll CILY 2T aiked) Slglall e Jsead Ss
Akl 5 0s) e of Raasll Byl R e 1Sl 5 e Y

Oleal!

o el al g Uze gk e L Sl 1L Olell by i
Ve & 688 il s el ¢ 5l JLasV) S ool

Lere sl i) Jla] s ot Olazl

25



26

U R I A PRAT

4—-' f

L 3 Rl YL Jidly gl Ll e IS el

PYINE LW P APRA] Tl ks G.Jx
alalall 8l > Ao ys Jads-

——

— e T

 ——

Lo el o ol (sl 2Ll Sl ot Al B s )
Agdall 3 el pls)

Taab L ghalt Al pod

4-'_-!‘_' L

Aaab1 gl Zlall el VT £
A gl o anz g fE c ) jaed ale g

ar

Syl ed 5 ) S Al o gt i
gl 0l OLYI Olaglay Bli=Y) sl )

Sle¥! Clodons

B S Bekea) ot s A\

i ) o 82 1) O el b Lk plasnnly Jrds
Ll ¢S L

L ST Gl sy b (3l pasas Y

O J gl e jled! g

2o asldsizal e sl dn SLedl Aol sl oS dlo s Juab 2
e &g Wl

Jorr o Gledle sl & 25o] g pasadl e o lis
) ) Slaall B 50 b e (Gl Sl Jilnd JU
Ll sy OF dmy V) 3l pde g S0y JlemzaV) e ey jledd

Jo¥) 8 el jlgdt alasel |3

glall b o e Leginds ¢ shidly sl mlall e ST s s
el g Jel2: (el

45 gy gbal o)A

135,50

o) il el Jes) U] ols¥l o plosa VI 3 g 2 1S
lall el s 3 e sy oS 3 s s

&) pad) alusen)
N o sl o Sl HE Ll ST 0 g gl pisas Y
L e P P s NP EY

LA B ys Al el st pdlay o Sl BN 55 road
e B

dals Ol

B0 Bib A 0 i B gl s £ e ReabW 2 o
LD @130 J) ols¥) 8 WS (o 5f Gald Ok asyﬂ\yiﬂ.u, sl
AR 31 5 Ab) § ealed) if Bl O Ay B 5
D e gt Sl g Loy L) o

83l o Jor plB o (6 528 By s plaball slus)) bt/ blad) g
(A S

8 gl Gdas g YT el plall e e sl Ak o
ool oWl ol 3 plasialy ade anabl oz g Bsle]

ghal pE Y e sl ol ol pasans ¥

Ol 6,2 il ole g

s VL o)) e Ly pide g Sdel 2anb ) 5 e

Ao Lgini 5 Lol Lgas Sl 0L 93

Lt YL Sy ol A2 Y












Garantiebedingungen Bosch Info-Team:

Giltig in der Bundesrepublik Deutschland E.IE. E 351 Eﬂu.-'ﬁ égzgﬁ?z 42 (EUR 0,12/Min)

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraus-

setzungen und Umfang unserer Garantieleistung ~ Internet:
umschreiben, lassen die Gewahrleistungsver- http://www.bosch-hausgeraete.de

pflichtungen des Verkaufers aus dem Kaufvertrag
mit dem Endabnehmer unberuthrt.

FUr dieses Gerét leisten wir Garantie gemaf nachstehenden Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MalBBgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 — 6) Mangel am Geréat, die
nachweislich auf einem Material- und/ oder Herstellungsfehler beruhen wenn sie uns unverztglich nach
Feststellung und innerhalb von 24 Monaten — bei gewerblichem Gebrauch oder gleichzusetzender
Beanspruchung innerhalb von 12 Monaten — nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet werden.
Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um einen
Material— oder Herstellungsfehlerhandelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit, die
fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Geréates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Berihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Ubernommen werden, wenn die Mangel am Geréat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von Bedienungs- oder Montagehinweisen
zuruckzufUhren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Geréate mit Ersatzteilen, Erganzungs- oder
Zubehdrteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wurde.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Geréate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kbnnen und fur die unter Bezugnahme auf diese
Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle oder
unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder einzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
konnen nur fUr stationar betriebene (feststehende) Geréte verlangt werden. Es ist jeweils der Kaufbeleg mit
Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehenin unser Eigentum tber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschléagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

Im Falle einer Ersatzlieferung behalten wir uns die Geltendmachung einer angemessenen
Nutzungsanrechnung fur die bisherige Nutzungszeit vor.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist flr eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist flr das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auBerhalb des Gerates
entstandener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist —
ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fur in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréate ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) flr das entsprechende Land
aufweisen und die fUr die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese
Garantiebedingungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. FUrim
Ausland gekaufte Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen
Garantiebedingungen. Diese kénnen Sie Uber Ihren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder
direkt bei unserer Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:

Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner zur

Verflgung.
36564-002 TFB 33../0903

Robert Bosch Hausgerate GmbH de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi, es, pt, el, tr, pl, hu, bg, ru, ar



