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VI TENKER PA DIG

Tak for dit keb af et Electrolux-apparat. Du har valgt et produkt, som giver dig
artiers professionel erfaring og innovation pa én gang. Genialt og elegant. Det er
designet med dig i tankerne. Sa uanset hvornar du bruger det, kan du veere
sikker pa, at du far fantastiske resultater hver gang.

Velkommen til Electrolux.

Besgg vores websted for at:

G Fa radgivning, brochurer, fejlfinding, serviceinformation:
@ www.electrolux.com/webselfservice

g Registrere dit produkt for bedre service:

a/ www.registerelectrolux.com

Kabe tilbehgr, forbrugsvarer og originale reservedele til dit apparat:
www.electrolux.com/shop
KUNDEPLEJE OG SERVICE

Brug altid originale reservedele.

Serg for at have felgende data tilgeengelig, nar du kontakter vores autoriserede
servicecenter: Model, PNC, serienummer.

Du finder oplysningerne pa maskinens typeskilt.

AN Advarsel/Forsigtig-Sikkerhedsanvisninger
@ Generelle oplysninger og gode rad
Miljgoplysninger

Ret til 2endringer uden varsel forbeholdes.

1. A OPLYSNINGER OM SIKKERHED

Laes brugsanvisningen grundigt, fer apparatet installeres
og tages i brug. Producenten patager sig intet ansvar for
eventuelle skader, der er resultatet af forkert installation
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eller brug. Opbevar altid brugsanvisningen pa et sikkert
og tilgeengeligt sted til senere opslag.

1.1 Sikkerhed for barn og andre udsatte personer

- Apparatet kan bruges af bgrn fra 8 ar og opefter samt
af personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den ngdvendige
erfaring eller viden, hvis de er under opsyn eller er
blevet instrueret i at bruge apparatet pa en sikker
made samt forstar de medfglgende farer.

- Bern mellem 3 og 8 ar og personer med omfattende
og komplekst handicap skal holdes pa afstand,
medmindre de overvages konstant.

- Barn pa under 3 ar skal holdes pa afstand, med
mindre de overvages konstant.

- Barn ma ikke lege med apparatet.

- Opbevar al emballage utilgaengeligt for barn, og
bortskaf det korrekt.

- Lad ikke bgrn og husdyr komme taet pa apparatet, nar
det er i drift, eller mens det kaler af. De tilgaengelige
dele er varme.

- Hvis apparatet har en bgrnesikring, skal den aktiveres.

- Bern ma ikke udfgre rengering og vedligeholdelse pa
apparatet uden opsyn.

1.2 Generelt om sikkerhed

- ADVARSEL: Apparatet og de tilgaengelige dele bliver
meget varme under brug. Pas pa ikke at ragre
varmelegemerne.

- Betjen ikke apparatet med et teend-sluk-ur eller en
seerskilt fiernbetjening.

- ADVARSEL: Tilberedning uden opsyn pa en
kogesektion med fedt eller olie kan veere farligt og kan
muligvis resultere i brand.

- Forseg ALDRIG at slukke en brand med vand, men
sluk for apparatet og daek den abne ild til med f.eks. et
lag eller et brandteeppe.



4

www.electrolux.com

FORSIGTIG: Tilberedningsprocessen skal overvages.
En kortvarig tilberedningsproces skal overvages
kontinuerligt.

- ADVARSEL.: Fare for brand: Opbevar ikke genstande

pa kogefladerne.

Leeg ikke metalgenstande som knive, gafler, skeer og
grydelag pa kogesektionen, da de kan blive meget
varme.

Undlad at bruge en damprenser til at renggre
apparatet.

Hvis glaskeramikken/glasoverfladen er revnet, skal du
slukke for apparatet og afbryde det fra ledningsnettet.
Hvis apparatet er tilsluttet til ledningsnettet direkte ved
hjeelp af en samledase, skal du fjerne sikringen for at
afbryde apparatet fra stamforsyningen. Kontakt i
begge tilfeelde det autoriserede servicecenter.

Hvis netledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af producenten, et
autoriseret serviceveerksted eller en tekniker med
tilsvarende kvalifikationer.

ADVARSEL: Brug kun kogesektionssikringer udformet
af producenten af madlavningsapparatet, eller som er
angivet af producenten af apparatet i
brugsanvisningen som velegnede til brug, eller
kogesektionssikringer indbygget i apparatet. Brug af
upassende sikringer kan medfgre uheld.

2. SIKKERHEDSANVISNINGER

2.1 Installation * Folg installationsvejledningen, der
folger med apparatet.
C ADVARSEL! * Mindsteafstanden til andre apparater
Apparatet ma kun installeres og enheder skal overholdes.
af en sagkyndig. » Veer altid forsigtig, nar du flytter
apparatet, da det er tungt. Brug altid
é ADVARSEL! sikkerhedshandsker og lukket fodtgj.
Risiko for skader pa » Forsegl snitfladerne med et
mennesker eller apparat. teetningsmiddel for at forhindre fugt,
der forarsager opsvulmen.
Fjern al emballagen. « Beskyt apparatets bund mod damp og
Undlad at installere eller bruge et fugt.
beskadiget apparat. «  Montér ikke apparatet op mod en dar

eller under et vindue. Dette for at



undga, at der falder varmt kogegrej
ned fra apparatet, nar deren eller
vinduet abnes.

Hvis apparatet monteres oven over
skuffer, skal du sgrge for, at der er
tilstraekkelig plads mellem apparatets
bund og den gverste skuffe til
luftcirkulation.

Apparatets bund kan blive varm. Serg
for at installere et separationspanel
fremstillet af krydsfiner,
kgkkenmgbelmateriale eller andre
ikke-breendbare materialer under
apparatet for at forhindre adgang til
bunden.

Separationspanelet skal deekke
omradet under kogesektionen helt.

2.2 Tilslutning, el

ADVARSEL!
Risiko for brand og elektrisk
stad.

Alle elektriske tilslutninger skal
udferes af en kvalificeret elektriker.
Apparatet skal tilsluttes stram m/jord,
jvf. Steerkstremsreglementet.

Inden apparatet tages i brug, skal du
sgrge for, at det er koblet fra
stremforsyningen.

Sgrg for, at parametrene pa
typeskiltet er kompatible med de
elektriske data for stremforsyningen.
Sgarg for, at apparatet installeres
korrekt. En Igs eller forkert netledning
eller stik (hvis relevant) kan gere
terminalen for varm.

Brug den korrekte netledning.
Netledningerne ma ikke veere viklet
sammen.

Searg for, at der installeres en
beskyttelse mod stad.

Kablet skal forsynes med
treekaflastning.

Serg for, at elledningen eller stikket
(hvis relevant) ikke far kontakt med
det varme apparat eller varmt
kogegrej, nar du tilslutter apparatet til
de naermeste kontakter.

Brug ikke adaptere med flere stik og
forleengerledninger.

Pas pa, du ikke beskadiger netstikket
(hvis relevant) eller ledningen.
Kontakt vores autoriserede
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servicecenter eller en elektriker, hvis
en beskadiget ledning skal udskiftes.

» Beskyttelsen mod elektrisk stgd fra
stremfarende og isolerede dele skal
fastgeres, sa den ikke kan fjernes
uden veerktg;.

» Seet forst netstikket i stikkontakten
ved installationens afslutning. Serg
for, at der er adganag til elstikket efter
installationen.

» Huvis stikkontakten er lgs, ma du ikke
seette netstikket i.

* Undga at slukke for apparatet ved at
traekke i netledningen. Tag altid selve
netstikket ud af kontakten.

» Brug kun korrekte isoleringsenheder:
Gruppeafbrydere, sikringer (sikringer
med skruegevind skal tages ud af
fatningen), fejlstremsreleeer og
kontaktorer.

» Apparatets installation skal udferes
med et isolationsudstyr, sa
forbindelsen til lysnettet kan afbrydes
pa alle poler. Isolationsudstyret skal
have en brydeafstand pa mindst 3
mm.

2.3 Brug

ADVARSEL!

Risiko for personskade,
forbraendinger og elektrisk
stad.

» Fjern al emballagen, etiketterne og
den beskyttende film (hvis relevant)
inden ibrugtagning.

* Dette apparat er kun til
husholdningsbrug.

» Apparatets specifikationer ma ikke
ndres.

» Serg for, at ventilationsabningerne
ikke er tildaekkede.

» Lad ikke apparatet vaere uden opsyn,
nar der er teendt for det.

» Seet kogezonen pa "sluk", nar den
ikke er i brug.

» Leeg ikke bestik eller grydelag pa
kogezonerne. De kan blive varme.

» Betjen ikke apparatet med vade
haender, eller nar det har kontakt med
vand.

» Brug ikke apparatet som arbejds- eller
som frasaetningsplads.

» Hvis apparatets overflade er revnet,
skal apparatet gjeblikkeligt kobles fra
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strgmforsyningen. Dette er for at
forhindre elektrisk stad.

» Nar du anbringer mad i varm olie, kan
det spraijte.

ADVARSEL!
Risiko for brand og
eksplosion

» Fedtstoffer og olie kan udsende
braendbare dampe, nar de opvarmes.
Hold flammer eller opvarmede
genstande veek fra fedtstoffer og olie,
nar du tilbereder mad med dem.

* De dampe, som meget varm olie
udsender, kan forarsage
selvanteendelse.

» Brugt olie, der kan indholde
madrester, kan forarsage brand ved
en lavere temperatur end olie, der
bruges for farste gang.

» Undlad at bruge braendbare produkter
eller ting, der er fugtet med
breendbare produkter, i apparatet eller
i neerheden af eller pa dette.

ADVARSEL!
Risiko for beskadigelse af
apparatet.

« Opbevar ikke varmt kogegrej pa
betjeningspanelet.

 Stil ikke et varmt grydelag pa
kogesektionens glasoverflade.

» Lad ikke kogegrej koge tart.

« Pas pa, der ikke falder genstande
eller kogegrej ned pa apparatet.
Overfladen kan blive beskadiget.

» Teend aldrig for en kogezone, hvis
den er tom, eller der star tomt
kogegrej pa den.

* Laeg ikke aluminiumsfolie pa
apparatet.

» Kogegrej af stgbejern, aluminium eller
med en beskadiget bund kan
forarsage ridser pa glasset eller

3. INSTALLATION

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.
3.1 Inden installationen

Notér fglgende oplysninger fra
typeskiltet, for du installerer

glaskeramikken. Laft altid disse
genstande, nar du skal flytte dem pa
kogesektionen.

» Dette apparat ma kun anvendes til
tilberedning af fadevarer. Det ma ikke
anvendes til andre formal, f.eks.
rumopvarmning.

2.4 Vedligeholdelse og
renggring

* Renger apparatet jeevnligt for at
forhindre forringelse af
overfladematerialet.

» Sluk for apparatet, og lad det kgle af
inden rengaring.

« Kobl apparatet fra lysnettet, for der
udfgres vedligeholdelse.

» Undlad at bruge hgjtryksrenser eller
damp til at rengare apparatet.

* Renger apparatet med en fugtig, bled
klud. Brug kun et neutralt
renggringsmiddel. Brug ikke slibende
midler, skuresvampe,
oplasningsmidler eller
metalgenstande.

2.5 Service

« Kontakt et autoriseret servicecenter
for at fa repareret apparatet.
» Brug kun originale reservedele.

2.6 Bortskaffelse

ADVARSEL!
Risiko for personskade eller
kveelning.

« Kontakt din genbrugsplads ang.
oplysninger om, hvordan apparatet
bortskaffes korrekt.

Tag stikket ud af kontakten.

» Klip netledningen af teet ved apparatet

og bortskaf den.

kogesektionen: Typeskiltet sider i
bunden af kogesektionen.

Serienummer ........ccoooeeeveeeeenen.
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3.2 Indbygningskogesektioner

Brug farst indbygningskogesektionerne, min

nar kogesektionen er samlet i de 112 mm
korrekte indbygningsenheder og ‘
bordplader, der opfylder kravene. B 60Tni%

3.3 Tilslutningskabel

« Kogesektionen leveres med netkabel.

« For at udskifte det beskadigede
netkabel skal du bruge kabeltypen:
HO5V2V2-F, som modstar en
temperatur pa 90 °C eller hgjere.
Kontakt altid Electrolux Service A/S.

3.4 Montering

Hvis du bruger en beskyttelsesboks
(ekstraudstyr), er den isolerende plade
direkte under kogesektionen ikke
nedvendig. Beskyttelsesboksen fas
muligvis ikke i visse lande. Kontakt din
lokale forhandler.

@ Du kan ikke bruge
beskyttelsesboksen, hvis
kogesektionen monteres
over en ovn.

— min. 1500 —»

Ymin.
28

’r._._ np
] |
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4. PRODUKTBESKRIVELSE

4.1 Oversigt over kogesektionen
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Brug sensorfelterne til at betjene apparatet. Display, kontrollamper og signaler viser de
funktioner, der er i brug.

Sens- Funktion Kommentar
orfelt
0) ON/OFF Teender/slukker for kogesektionen.
= Las / Bgrnesikring af ov-  Laser/laser op for betjeningspanelet.
nen
[l Pause Aktiverer/deaktiverer funktionen.
- Teender/slukker for yderste varmekreds.
- Display for varmetrin Visning af varmetrinnet.
c Kogezoneindikatorer for ~ Viser den kogezone, som du har tidsind-
timer stillet.
= Timerdisplay Viser tiden i minutter.
B (@) - Teender/slukker for yderste varmekreds.
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Sens- Funktion Kommentar
orfelt
9] Q) - Veelger kogezone.
- @ger eller mindsker tiden.
Y
- Indstilling af et varmetrin.
Y

4.3 Display for varmetrin

Display Beskrivelse

Kogezonen er slukket.

(7.8 /(2] Kogezonen er taendt.

Prikken betyder en eendring pa halvdelen af et varmetrin.

Pause er i brug.

@ Opkogningsautomatik er i brug.

+tal Der er en funktionsfejl.

En kogezone er stadig varm (restvarme).
Las /Bgrnesikring af ovnen er i brug.

-] Automatisk slukning er i brug.

4.4 Restvarmeindikator

é ADVARSEL!
Forbraendingsrisiko ved

restvarme. Kontrollamperne
viser niveauet af restvarme
for kogezonerne, du bruger.
Kontrollamperne kan ogsa
blive teendt for tilstedende
kogezoner, selv hvis du ikke
bruger dem.

5. DAGLIG BRUG

ADVARSEL! 5.1 Aktivering og deaktivering

Se kapitlerne om sikkerhed.
P Tryk pa i 1 sekund for at teende eller

slukke for kogesektionen.
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5.2 Automatisk slukning

Funktionen slukker automatisk for
kogesektionen, hvis:

+ alle kogezoner deaktiveres,

+ du ikke indstiller varmetrinnet, nar
kogesektionen er aktiveret,

» du spilder noget, eller laeagger noget
pa betjeningspanelet i mere end 10
sekunder (en gryde/pande, en klud
osv.). Der udsendes et lydsignal, og
kogesektionen slukkes. Fjern
genstanden, eller ter
betjeningspanelet af.

» du behgver ikke deaktivere en
kogezone eller zendre varmetrinnet.

Efter et stykke tid teendes E] og

kogesektionen slukkes.
Forholdet mellem varmetrinnet og
tiden efter, at kogesektionen
deaktiveres:

Varmetrin Kogesektionen
deaktiveres efter

, 1-2 6 timer

3-4 5 timer

5 4 timer

6-9 1,5 time

5.3 Varmetrin

Tryk pa + for at @ge varmetrinnet. Tryk
pa — for at mindske varmetrinnet. Tryk

pa + og — samtidigt for at slukke for
kogezonen.

5.4 Aktivering/deaktivering af
yderste varmekreds

Du kan tilpasse det effektive varmeareal
til starrelsen pa kogegrejets bund.

Brug sensorfeltet: @)

Sadan aktiveres den yderste
varmekreds: Tryk pa sensorfeltet.
Kontrollampen teendes.

Sadan aktiveres flere varmekredse:
Tryk pa samme sensorfelt igen. Den
efterfelgende kontrollampe teendes.

Sadan deaktiveres den yderste
varmekreds: Tryk pa sensorfeltet, indtil
kontrollampen slukkes.

@ Nar zonen aktiveres, men
ikke den yderste

varmekreds, daekker lyset
fra zonen muligvis ogsa den
yderste kreds. Dette betyder
ikke, at den yderste
varmekreds er aktiveret.
Tjek kontrollampen for at se,
om varmekredsen er
aktiveret.

5.5 Opkogningsautomatik

Ved at aktivere denne funktion kan du
opna et gnsket varmetrin pa kortere tid.
Funktionen vaelger det hgjeste varmetrin
i et stykke tid og skruer derefter ned til
det gnskede niveau.

For at aktivere funktionen
skal kogezonen veere kold.

Sadan aktiveres funktionen for en

kogezone: Tryk pa + indtil det
gnskede varmetrin aktiveres. Efter 3

sekunder taendes .
Sadan deaktiveres funktionen: Tryk pa

5.6 Timer

Nedteaellingstimer

Du kan bruge funktionen til at indstille,
hvor leenge kogezonen skal veere teendt
under én tilberedning.

Indstil fgrst varmetrinnet til kogezonen og
derefter funktionen.

Sadan indstilles kogezonen: Tryk pa

G en eller flere gange, indtil
kontrollampen for den gnskede
kogezone taendes.

Sadan aktiveres funktionen eller

a&ndres tiden: Tryk pa + eller — pa
timeren for at indstille tiden (00 - 99
minutter). Nar kontrollampen for
kogezonen begynder at blinke langsomt,
er nedteellingen begyndt.



Sadan vises den resterende tid: Veelg

kogezonen med O. Kontrollampen for
kogezonen begynder at blinke hurtigt.
Displayet viser resttiden.

Sadan deaktiveres funktionen: Indstil

kogezonen med @ og tryk pa —.
Resttiden teeller bagleens ned til 00.
Kontrollampen for kogezonen slukkes.

Nar nedteellingen er slut,
hgres en lyd, og 00 blinker.
Kogezonen slukkes.

Sadan stoppes lyden: Tryk pa O.

Minutur

Du kan bruge timeren som et Minutur,
nar kogesektionen er teendt, og
kogezonerne ikke betjenes. Displayet

viser varmetrinnet .

Sadan aktiveres funktionen: Tryk pa
. Tryk pa + eller — pa timeren for at
indstille tiden. Nar nedtaellingen er slut,
hgres en lyd, og 00 blinker.

Sadan stoppes lyden: Tryk pa .
Sadan deaktiveres funktionen: Tryk pa
@ og derefter pa —. Resttiden teeller
baglaens ned til 00.

Funktionen pavirker ikke
betjeningen af kogezonerne.

5.7 Pause

Denne funktion indstiller alle aktive
kogezoner til det laveste varmetrin.

Nar funktionen er i drift, er alle andre
symboler pa kontrolpanelerne last.

Funktionen standser ikke
timerfunktionen.
Berar || for at aktivere funktionen.

teendes.Varmeindstillingen saenkes til
1

6. RAD OG TIP

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.
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Rer ved I for at deaktivere funktionen.
Den forrige varmeindstilling teendes.

5.8 Las

Betjeningspanelet kan lases, mens
kogezonerne er aktive. Det forhindrer
utilsigtet aendring af varmetrinnet.

Indstil forst varmetrinnet.
Sadan aktiveres funktionen: Tryk pa

E. teendes i 4 sekunder.Timeren
forbliver teendt.

Sadan deaktiveres funktionen: Tryk pa
. Det forrige varmetrin aktiveres.
Nar du slukker for

kogesektionen, deaktiverer
du ogsa denne funktion.

5.9 Barnesikring af ovnen

Funktionen hindrer utilsigtet betjening af
kogesektionen.

Sadan aktiveres funktionen: Tzaend for
kogesektionen med @. Indstil ikke
varmetrin. Tryk pa B i 4 sekunder.
teendes. Sluk for kogesektionen med @.
Sadan deaktiveres funktionen: Taend
for kogesektionen med ®. Indstil ikke
varmetrin. Tryk pa Bia4 sekunder.
teendes. Sluk for kogesektionen med @

Sadan tilsidesattes funktionen til en
enkelt tilberedning: Teend for

kogesektionen med ®. [J teendes. Tryk

pa E i 4 sekunder. Indstil varmetrinnet
inden 10 sekunder. Kogesektionen kan
betjenes. Nar du teender for

kogesektionen med @ aktiveres
funktionen igen.
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6.1 Kogegrej

@

Bunden af kogegrejet skal
veere sa tyk og plan som
muligt.

Sorg for, at kogegrejets
bund er ren og tar, inden det
placeres pa kogesektionens
overflade.

@

Kogegrej af emaljeret stal
eller med alu- eller

kobberbund kan give
misfarvninger pa
glaskeramikken.

6.2 Eksempler pa anvendelse

Data i tabellen er kun

vejledende.
Varmetrin Anvendes til: Tid Rad
(min.)

-1 At holde feerdigtilberedt mad  efter Leeg et 1ag pa kogegrejet.
varm. behov

1-2. Hollandaise sauce, smelte: 5-25 Rear ind imellem.
smer, chokolade, husblas.

1-2. Stivne/starkne: luftige om- 10-40 Laeg lag pa under tilbered-
eletter, bagte ag. ningen.

2.-3. Videre kogning af ris og 25-50 Tilsaet mindst dobbelt sa me-
meelkeretter, opvarmning af get veeske som ris, rer rundt
feerdigretter. i meelkeretter halvvejs under

tilberedningen.

3.-4. Dampning af grentsager, 20 -45 Tilseet et par spsk. vaeske.
fisk, ked.

4.-5. Dampning af kartofler. 20-60 Brug hgjst % | vand til 750 g

kartofler.

4.-5. Kogning af stgrre portioner, 60 - Op til 3 | veeske plus ingredi-
sammenkogte retter og sup- 150 enser.
per.

5.-7 Neensom stegning af: efter Vendes undervejs.
schnitzler, cordon bleu (kal-  behov
vekad), koteletter, frikadeller,
pglser, lever, &g, pandeka-
ger, &bleskiver.

7-8 Kraftig stegning, brasede 5-15  Vendes undervejs.
kartofler, tournedos, steaks.

9 Kogning af vand, pasta, bruning af ked (gullasch, grydesteg), friture-

kogning af pommes frites.

7. VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQRING

7.1 Generelle oplysninger

* Renger altid kogesektionen efter

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

brug.



Brug altid kogegrej med en ren bund.
Skrammer eller marke pletter pa
overfladen har ingen betydning for
kogesektionens funktion.

Brug et specielt renggringsmiddel til
overfladen pa kogesektionen.

Brug en speciel skraber til glasset.

7.2 Renggaring af
kogesektionen

Fjern straks: smeltet plast, plastfolie,
sukker og mad med sukker. Ellers kan
snavs forarsage skader pa
kogesektionen. Veer forsigtig for at
undga forbraendinger. Brug en

8. FEJLFINDING

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

8.1 Hvis noget gar galt...
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specialskraber til kogesektioner pa
glasoverfladen, og bevaeg bladet hen
over overfladen.

Fjernes, nar apparatet er kolet
tilstraekkeligt ned: Rande af kalk
eller vand, fedtsteenk og
metalskinnende misfarvning. Renger
kogesektionen med en fugtig klud og
et ikke-slibende opvaskemiddel. Tagr
kogesektionen af med en blgd klud
efter renggring.

Fjern metalskinnende misfarvning:
Brug en oplgsning af vand med
eddike og renger glasoverfladen med
en klud.

Problemer

Mulige arsager

Lesning

Kogesektionen kan ikke
teendes eller betjenes.

sluttet.

Kogesektionen er ikke til-
sluttet til en streamforsy-
ning, eller den er forkert til-

Kontrollér, om kogesektio-
nen er tilsluttet korrekt il
strgmforsyningen. Se til-
slutningsdiagrammet.

Sikringen er sprunget.

Tjek om fejlen skyldes en
defekt sikring. Kontakt en
kvalificeret installater, hvis
sikringen springer flere
gange i treek.

Du indstiller ikke varmetrin-
neti 10 sekunder.

Teend for kogesektionen
igen, og indstil varmetrin-
net pa under 10 sekunder.

Du har rert ved 2 eller flere
sensorfelte samtidigt.

Bergr kun ét sensorfelt.

Pause er i brug.

Der henvises til "Daglig
brug".

Der er vand eller fedtstaenk
pa betjeningspanelet.

Tor betjeningspanelet af.

Der udsendes et lydsignal,
og kogesektionen slukkes.
Der udsendes et lydsignal,
nar kogesektionen slukkes.

Du har tildeekket et eller
flere sensorfelter.

Flyt genstanden fra sens-
orfelterne.
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Problemer

Mulige arsager

Lesning

Sektionen slukkes.

Du har lagt noget pa sens-
orfelterne .

Flyt genstanden fra taste-
rne.

Restvarmeindikator taender
ikke.

Kogezonen er ikke varm,
fordi den kun har veeret
teendt i kort tid, eller senso-
ren er beskadiget.

Kontakt et autoriseret ser-
vicecenter, hvis kogezonen
har veeret i drift tilstraekke-
lig leenge til at veere varm.

Opkogningsautomatik gar
ikke i gang.

Kogezonen er varm.

Lad kogezonen kgle til-
straekkeligt af.

Det hgjeste varmetrin er
valgt.

Hgjeste varmetrin har sam-
me effekt som funktionen.

Du har reduceret varme-
trinnet til 0.

Start fra 0 og forgg varme-
trinnet.

Du kan ikke aktivere den
yderste varmekreds.

Aktiver forst den inderste
kreds ved at eendre varme-
trinnet.

@ Der er et mgrkt om-

rade pa multizonen.

Det er normalt, at der er et
merkt omrade pa multizo-
nen.

Tasterne bliver varme.

Kogegrejet er for stort, eller
det er placeret for teet pa
betjeningspanelet.

Saet om muligt stort koge-
grej pa de bageste koge-
zoner.

teendes.

Bgrnesikring af ovnen eller
Las eri brug.

Der henvises til "Daglig
brug".

og et tal lyser.

Der er en fejl i kogesektio-
nen.

Sluk for kogesektionen, og
teend den igen efter 30 se-

kunder. Hvis L] taendes
igen, skal kogesektionen
afbrydes fra elforsyningen.
Tilslut kogesektionen igen
efter 30 sekunder. Tal med
et autoriseret servicecen-
ter, hvis problemet fortsaet-
ter.

Du kan hgre en konstant
biplyd.

Den elektriske tilslutning er
forkert.

Kobl kogesektionen fra lys-
nettet. Bed en autoriseret
installater om at kontrollere
installationen.

teendes.

Den anden fase af stram-
forsyningen mangler.

Kontrollér, om kogesektio-
nen er tilsluttet korrekt til
stremforsyningen. Fjern
sikringen, vent et minut, og
indseet sikringen igen.
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8.2 Hvis du ikke kan lgse fejlmeddelelse, der vises. Sgrg for, at du
har betjent kogesektionen korrekt. Hvis
problemet ... fejlen skyldes forkert betjening, er et
Kontakt forhandleren eller et autoriseret teknikerbesgg ikke gratis, heller ikke i
servicecenter, hvis du ikke selv kan lgse garantiperioden. Oplysninger om
problemet. Oplys de data, der findes pa servicecenter og garantibetingelser star i

typeskiltet. Oplys desuden den trecifrede garantihaeftet.
kode pa glaskeramikken (der star i
hjernet af glaspladen) og den

9. TEKNISKE DATA
9.1 Meaerkeplade

Model EHF6343FOK PNC 949 492 105 02

Type 60 HAD 53 AO 220 -240V 50 -60 Hz
Fremstillet i Rumeenien

Serienr. ................. 6.4 kW

ELECTROLUX c E E

9.2 Specifikation for kogezone

Nominel effekt (maks. varme-

Kogezone trin) [W] Kogezonens diameter [mm]
Forreste venstre 800 / 1600 / 2300 120/175/210
Bageste venstre 1200 145
Forreste hgjre 1200 145
Bageste hgjre 700/ 1700 120/ 180

Til optimale madlavningsresultater bgr du
ikke bruge kogegrej, der er starre end
kogezonens diameter.

10. ENERGIEFFEKTIV
10.1 Produktinformation i henhold til EU 66/2014 kun gyldigt for

EU-marked

Identifikation af model EHF6343FOK

Type kogesektion Indbygget koge-
sektion

Antal kogezoner 4

Opvarmningsteknologi Keramisk koge-

plade
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Diameter af runde koge-  Forreste venstre 21,0 cm
zoner (9) Bageste venstre 14,5 cm
Forreste hgjre 14,5 cm
Bageste hgjre 18,0 cm
Energiforbrug pr. kogezo- Forreste venstre 194,9 Whl/kg
ne (EC electric cooking)  Bageste venstre 188,0 Wh/kg
Forreste hgjre 188,0 Wh/kg
Bageste hgjre 191,6 Wh/kg
Kogesektionens energi- 190,6 Whl/kg

forbrug (EC electric hob)

EN 60350-2 - Elektroniske
husholdningsapparater til madlavning -
Del 2: Kogesektioner - Metoder til maling
af ydeevne

10.2 Energibesparelse

Du kan spare energi ved madlavning i

hverdagen, hvis du felger nedenstaende

rad.

» Nar du opvarmer vand, bgr du kun
bruge den ngdvendige maengde.

11. MILUOHENSYN

Genbrug materialer med symbolet C)
Anbring emballagematerialet i passende
beholdere til genbrug. Hjselp med at
beskytte miljget og menneskelig
sundhed samt at genbruge affald af
elektriske og elektroniske apparater.

» Leeg altid lag pa kogegrejet, hvis det
er muligt.

* Inden du aktiverer kogezonen, skal du
stille kogegrejet pa den.

* Kogegrejets bund skal have den
samme diameter som kogezonen.

» Seet det mindre kogegrej pa de
mindre kogezoner.

» Seet kogegrejet direkte i midten af
kogezonen.

» Brug restvarmen til at holde maden
varm eller for at smelte den.

Kasser ikke apparater, der er meerket

med symbolet E sammen med
husholdningsaffaldet. Lever produktet
tilbage til din lokale genbrugsplads eller
kontakt din kommune.
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SINUN PARHAAKSESI

Kiitamme teitd Electrolux-laitteen hankinnasta. Olette valinneet tuotteen, joka
perustuu vuosikymmenien aikana saatuun kokemukseen ja innovaatioon.
Kekselias ja tyylikas laite, joka on suunniteltu teitd ajatellen. Laitetta
kayttdessanne voitte olla aina varma erinomaisista tuloksista.

Tervetuloa Electroluxiin.

Vieraile verkkosivullamme:

G Saadaksesi kayttdon liittyvia neuvoja, esitteitd, vianmaaritysohjeita ja huolto-
@ ohjeita:
www.electrolux.com/webselfservice

g Tuotteen rekisterdimiseksi parempaa huoltoa varten:
a/ www.registerelectrolux.com

Ostaaksesi laitteesi lisdvarusteita, kulutusosia ja alkuperaisia varaosia:
www.electrolux.com/shop
ASIAKASPALVELU JA HUOLTO

Suosittelemme alkuperéisten varaosien kayttoa.

Pida seuraavat tiedot saatavilla ottaessasi yhteyttéd valtuutettuun
huoltolikkeeseemme. Malli, tuotenumero, sarjanumero.
Kyseiset tiedot 16ytyvat laitteen arvokilvesta.

/\ Varoitukset/huomautukset ja turvallisuusohjeet
@ Yieisohjeet ja vinkit
Ymparisténsuojelu

Oikeus muutoksiin pidatetaan.

1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttdoa. Valmistaja ei ota vastuuta
henkilovahingoista tai vahingoista, jotka aiheutuvat
virheellisesta asennuksesta tai kaytdosta. Sailyta ohjeita
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aina varmassa ja helppopaasyisessa paikassa tulevia
kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkildiden turvallisuus

- Vahintaan 8 vuotta tayttaneet lapset ja sellaiset
henkil6t, joiden fyysiset, sensoriset tai henkiset kyvyt
eivat ole tahan riittavia tai joilla ei ole laitteen
tuntemusta tai kokemusta sen kaytosta, saavat
kayttaa tata laitetta ainoastaan silloin, kun heidan
turvallisuudestaan vastaava henkild valvoo ja ohjaa
heitd kayttdmaan laitetta turvallisesti ja ymmartdmaan
sen kayttoon liittyvat vaarat.

- Laite on pidettava 3-8-vuotiaiden lasten ja erittain
vakavasti liikuntarajoitteisten henkildiden
ulottumattomissa, ellei heita valvota jatkuvasti.

- Alle 3-vuotiaat lapset tulee pitaa kaukana laitteesta,
ellei heita valvota jatkuvasti.

- Ala anna lasten leikkia laitteella.

- Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa
ja havittdaa asianmukaisesti.

- Pida lapset ja kotielaimet poissa laitteen luota silloin,
kun se on toiminnassa tai se jaahtyy. Laitteen osat
ovat kuumia.

- Jos laitteessa on lapsilukko, se tulee kytkea paalle.

- Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa
laitteeseen kayttajan huoltotoimenpiteita.

1.2 Yleiset turvallisuusohjeet

- VAROITUS: Laite ja ndkyvissa olevat osat
kuumenevat kayton aikana. Varo koskettamasta uunin
lammitysvastuksia.

- Ala kayta tata laitetta ulkoisella ajastimella tai erillisella
kaukosaadinjarjestelmalla.

- VAROITUS: Rasvalla tai dljylla kypsentaminen ilman
valvontaa voi olla vaarallista ja se voi johtaa
tulipaloon.
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. Ala KOSKAAN yritd sammuttaa tulta vedella, vaan
kytke laite pois toiminnasta ja peita sitten liekit
esimerkiksi kannella tai sammutuspeitteella.
HUOMAUTUS: Ruoan kypsymista tulee valvoa.
Lyhytaikaista ruoan kypsymista on valvottava
jatkuvasti. )

VAROITUS: Tulipalon vaara: Ala sailyta mitaan
keittotason paalla.

Metalliesineita, kuten veitsia, haarukoita, lusikoita ja
kansia ei saa asettaa keittotasolle, koska ne voivat
kuumentua.

Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa painepesuria.
Jos keraaminen/lasipinta on vaurioitunut, katkaise
virta laitteesta ja irrota pistoke pistorasiasta. Jos laite
on liitetty sahkoverkkoon suoraan kytkentakoteloa
kayttaen, irrota sulake virran katkaisemiseksi
laitteesta. Ota joka tapauksessa yhteys valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

Jos virtajohto vaurioituu, sen saa vaaratilanteiden
valttamiseksi vaihtaa vain valmistaja, valtuutettu
huoltoliike tai vastaava ammattitaitoinen henkilo.
VAROITUS: Kayta ainoastaan kodinkoneen
valmistajan suunnittelemia keittotason suojia, laitteen
valmistajan kayttoohjeessa maaritettyja suojia tai
keittotason mukana toimitettuja suojia. Virheellisten
suojien kayttd voi aiheuttaa onnettomuuksia.

2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus » Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa
tai kayttaa.

é VAROITUS! * Noudata koneen mukana toimitettuja
Asennuksen saa suorittaa asennusohjeita.
vain ammattitaitoinen * Noudata mainittuja
henkil®. vahimmaisetaisyyksia muihin

laitteisiin ja kalusteisiin.

é VAROITUS! « Siirra laitetta aina varoen, silla se on
Virheellinen kaytto voi raskas. Kayta aina suojakasineita ja
aiheuttaa henkildvahinkoja suojaavia jalkineita.
tai laitteen vaurioitumisen. » Tiivista pinnat tiivisteaineella

estadksesi kosteuden aiheuttaman
Poista kaikki pakkausmateriaalit. turpoamisen.
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Suojaa laitteen alaosa hoyrylta ja
kosteudelta.

Ala asenna laitetta oven viereen tai
ikkunan alapuolelle. Talloin
keittoastioiden putoaminen laitteesta
valtetdan oven tai ikkunan avaamisen
yhteydessa.

Jos laite on asennettu laatikoiden
ylapuolelle, varmista, etta laitteen
alaosan ja ylalaatikon valinen tila on
rittava ilmankierron kannalta.
Laitteen alaosa voi kuumentua.
Varmista, ettd asennat laitteen
alapuolelle vanerista, keittion
jaannosmateriaalista tai muusta
syttymattdmasta materiaalista
valmistetun erotuslevyn, joka estaa
paasyn laitteen alapuolelle.
Erotuslevyn tulee peittaa keittotason
alla oleva alue kokonaan.

2.2 Sahkdliitannat

VAROITUS!
Tulipalo- ja sdhkdiskuvaara.

Kaikki sahkokytkennat tulee jattaa
asiantuntevan sahkoasentajan
vastuulle.

Laite on kytkettava maadoitettuun
pistorasiaan.

Ennen toimenpiteiden suorittamista
tulee varmistaa, etta laite on irrotettu
sahkoverkosta.

Varmista, etta arvokilvessa olevat
parametrit ovat verkkovirtaldhteen
sahkdarvojen mukaisia.

Varmista, etta laite on asennettu
oikein. Loysat tai vaaranlaiset
virtajohdot tai pistokkeet (jos
olemassa) voivat aiheuttaa liittimen
ylikuumenemisen.

Kayta oikeaa virtajohtoa.

Varo, ettei virtajohto takerru kiinni
mihinkaan.

Varmista, etta iskusuojaus on
asennettu.

Kayta kaapelissa vedonpoistajaa.
Varmista, ettei virtajohto tai pistoke
(jos olemassa) kosketa kuumaan
laitteeseen tai kuumiin keittoastioihin,
kun liitat laitteen lahella oleviin
pistorasioihin.

Ala kayta jakorasioita tai jatkojohtoja.

Varmista, ettei pistoke (jos olemassa)
tai virtajohto vaurioidu. Ota yhteytta
valtuutettuun huoltoliikkeeseemme tai
sahkoasentajaan vaurioituneen
virtajohdon vaihtamiseksi.
Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
iskusuojat tulee asentaa niin, ettei
niiden irrotus onnistu ilman tyokaluja.
Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jalkeen. Varmista, etta
laitteen verkkovirtakytkentd on
ulottuvilla laitteen asennuksen
jalkeen.

Jos pistoke on [8ysasti kiinni
virtajohdossa, ala kiinnita sita
pistorasiaan.

Ala veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.
Kayta vain asianmukaisia
eristyslaitteita: suojakytkimet,
sulakkeet (ruuvattavat sulakkeet on
irrotettava kannasta),
vikavirtakytkimet ja kontaktorit.
Sahkoasennuksessa on oltava erotin,
joka mahdollistaa laitteen irrottamisen
sahkoverkosta kaikista navoista.
Erottimen kontaktiaukon leveys on
oltava vahintdan 3 mm.

2.3 Kayttd

VAROITUS!
Henkilévahinkojen,
palovammojen ja
sahkoiskujen vaara.

Poista kaikki pakkausmateriaalit,
merkit ja suojakalvot (jos olemassa)
ennen kayttodnottoa.

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
kotitalouskayttoon.

Ala muuta laitteen teknisia
ominaisuuksia.

Varmista, ettei tuuletusaukoissa ole
esteita.

Al jata laitetta ilman valvontaa
toiminnan aikana.

Kytke keittoalue aina off-asentoon
kayton jalkeen.

Ala aseta ruokavalineita tai kattiloiden
kansia keittoalueille. Ne voivat
kuumentua.

Ala kayté laitetta marilla kasilla tai kun
se on kosketuksissa veteen.

Ala kayta laitetta tyotasona tai
sailytystasona.



« Jos laitteen pinnassa on saréja, irrota
laite valittdtmasti sdhkodverkosta. Taten
véltetdan sahkoiskut.

» Oljy voi roiskua, kun asetat ruoka-
aineksia kuumaan 6ljyyn.

VAROITUS!
Tulipalo- ja rajahdysvaara.

* Kuumista rasvoista ja 6ljyista voi
paasta syttyvia hoyryja. Pida liekit tai
kuumat esineet kaukana rasvoista ja
Oljyista, kun kaytat niita
ruoanvalmistukseen.

e Erittain kuumasta 6ljysta paasevat
hoyryt voivat sytyttaa tulipalon.

« Kaytetty dljy, jossa voi olla ruoka-
aineksien jaamia, voi aiheuttaa
tulipalon alhaisemmassa lampétilassa
kuin ensimmaista kertaa kaytettava
oljy.

+ Al4 aseta laitteeseen, sen ldhelle tai
paalle syttyvia tuotteita tai syttyviin
tuotteisiin kostutettuja esineita.

VAROITUS!
Laite voi muutoin vaurioitua.

+ Ala pida kuumaa keittoastiaa
kayttépaneelin paalla.

« Ala aseta kuumaa keittoastian kantta
keittotason lasipinnalle.

. Alé anna kattiloiden kiehua kuiviin.

« Ala anna esineiden tai keittoastioiden
pudota laitteen paalle. Pinta voi
vaurioitua.

+ Ala kytke keittoalueita toimintaan
keittoastian ollessa tyhja tai ilman
keittoastiaa.

« Al3 aseta alumiinifoliota laitteen
paalle.

* Valuraudasta tai -alumiinista
valmistetut tai vaurioituneen pohjan
omaavat keittoastiat voivat

3. ASENNUS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

3.1 Ennen asentamista

Kirjoita alla olevat tiedot yl6s arvokilvesta
ennen keittotason asentamista. Arvokilpi
sijaitsee keittotason pohjassa.

Suowmi

naarmuttaa lasi- tai keraamista pintaa.
Nosta ne aina irti keittotasosta
liikuttamisen aikana.

* Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
ruoanlaittoon. Sita ei saa kayttaa
muihin tarkoituksiin, esimerkiksi
huoneen l[Aammittamiseen.

2.4 Hoito ja puhdistus

» Puhdista laite saanndllisesti, jotta
pintamateriaali pysyisi
hyvakuntoisena.

» Kytke laite pois toiminnasta ja anna
sen jadahtya ennen puhdistusta.

* Kytke laite irti s@hkdverkosta ennen
huoltotoimenpiteiden aloittamista.

+ Ala suihkuta vett tai kéyté hoyrya
laitteen puhdistamiseen.

» Puhdista laite kostealla pehmealla
liinalla. Kéyta vain mietoja
puhdistusaineita. Ala kayta
hankausainetta, hankaavia
pesulappuja, liuottimia tai
metalliesineita.

2.5 Huolto

» Kun laite on korjattava, ota yhteytta
valtuutettuun huoltopalveluun.
» Kayta vain alkuperaisia varaosia.

2.6 Havittdminen

VAROITUS!
Henkilévahinko- tai
tukehtumisvaara.

» Kysy lisétietoa laitteen oikeaoppisesta
havittamisesta paikalliselta
viranomaiselta.

» lrrota pistoke pistorasiasta.

» Leikkaa virtajohto laitteen 1ahelta ja
havita se.

Sarjanumero ........ccccccceveeeeennn.

3.2 Kalusteeseen sijoitettavat
keittotasot

Kalusteeseen sijoitettavia keittotasoja
saa kayttaa vasta, kun ne on asennettu
sopiviin, maaraystenmukaisiin
kalusteisiin ja tyétasoihin.
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3.3 Liitéantajohto

Keittotason mukana toimitetaan
litantajohto.

Kayta vaurioituneen virtajohdon
vaihtamiseksi virtajohtotyyppia:
HO5V2V2-F joka kestaa vahintaan 90
°C lampdtilan. Ota yhteys
valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

3.4 Asennus

min. 1500 —

¥min.,
28

’r._._ iy [
] |

Imin.
12 mm
—_— min.

60 mm

e

Jos kaytdssa on suojakotelo
(lisdvaruste), keittotason alapuolella
oleva suojataso ei ole tarpeen.
Suojakotelo ei valttamatta ole saatavilla
kaikissa maissa lisdvarusteena. Ota
yhteys paikalliseen jalleenmyyjaan.

Et voi kayttaa suojakoteloa,
jos asennat keittotason
uunin ylapuolelle.
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4. LAITTEEN KUVAUS
4.1 Keittoalueet
Keittoalue
m

Kayttopaneeli

4.2 Kayttdpaneelin painikkeet

ulle e how
=

(D”T_'_‘!‘El - O +

d & o

Laitetta kaytetaan kosketuspainikkeilla. Naytot, merkkivalot ja aanimerkit ilmaisevat,
mitka toiminnot ovat kaytdssa.

O &

- + l:l . l:l b

LN
+o

Kos- Toiminto Kuvaus
ketus-
paini-
ke
O0) PAALLE / POIS Keittotason kytkeminen péélle ja pois
paalta.
= Lukitus / Uunin lapsilukko Kayttdpaneelin lukitseminen/lukituksen
poistaminen.
Il Keskeyta Toiminnon kytkeminen paalle ja pois
paalta.
- Ulomman lampoalueen kytkeminen paal-
le ja pois paalta.
- Tehotason naytto Tehotason nayttaminen.
c Keittoalueiden ajastimen Aika-asetusta koskevan keittoalueen
ilmaisimet osoittaminen.
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Kos- Toiminto Kuvaus
ketus-
paini-
ke
- Ajastimen nayttd Ajan osoittaminen minuutteina.
(@) - Ulomman lampoalueen kytkeminen paal-

le ja pois paalta.

Keittoalueen valitseminen.

B

Ajan lisaaminen tai vahentaminen.

Tehotason saataminen.

4.3 Tehotasojen naytot

Nayttd

Kuvaus

n
1=

Keittoalue on kytketty pois toiminnasta.

-6E,6E-@

Keittoalue on toiminnassa.

Piste tarkoittaa puolen asteen muutosta lammitystasossa.

Keskeyta on kytketty paalle.

(&)

Automaattinen kuumennus on kytketty paalle.

+ numero

Toimintahairio.

Keittoalue on vield kuuma (jalkildampo).

!

Lukitus /Uunin lapsilukko on kytketty paalle.

a

Automaattinen virrankatkaisu on kytketty paalle.

4.4 Jalkildmmon merkkivalo

AN

VAROITUS!

Palovammojen vaara on

olemassa jalkilammon
vuoksi. Merkkivalot

iimoittavat kaytdssa olevien
keittoalueiden jalkilammon

tason. Vierella olevien

keittoalueiden merkkivalot
voivat my0s syttya, vaikka

ne eivat olisi kaytdssa.



5. PAIVITTAINEN KAYTTO

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

5.1 Kytkeminen toimintaan ja
pois toiminnasta

Keittotaso kytketdan toimintaan ja pois

toiminnasta koskettamalla painiketta (D
sekunnin ajan.

5.2 Automaattinen
virrankatkaisu

Toiminto katkaiseen virran
automaattisesti keittotasosta
seuraavissa tilanteissa:

« Kaikki keittoalueet on kytketty pois
toiminnasta.

« Et aseta tehotasoa kytkettyasi
keittotason toimintaan.

« Kayttdpaneelin paalle on roiskunut
jotakin tai sen paalle on asetettu
jotakin (pannu, liina, jne.) yli 10
sekunnin ajaksi. Keittotasosta kuuluu
aanimerkki ja se kytkeytyy pois
toiminnasta. Ota esine pois tai pyyhi
kayttopaneeli.

* Keittoaluetta ei kytketa pois
toiminnasta eika tehotasoa muuteta.

Jonkin ajan kuluttua merkkivalo G
syttyy ja laite kytkeytyy pois
toiminnasta.
Tehotason ja keittotason
sammumisajan suhde:

Tehotaso Keittotason pois
kytkeytymisaika

1.2 6 tuntia

3-4 5 tuntia

5 4 tuntia

6-9 1,5 tunti

5.3 Tehotaso

Tehotasoa nostetaan koskettamalla
painiketta + Tehotasoa lasketaan
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koskettamalla painiketta —. Keittoalue
kytketaan pois toiminnasta koskettamalla

samanaikaisesti painikkeita + ja—.

5.4 Ulompien lampdalueiden
kytkeminen paalle ja pois
paalta

Voit sdataa keittoalueen keittoastian
pohjan koon mukaan.

Kayta kosketuspainiketta: @)

Kytke ulompi lampoalue toimintaan:
kosketa kosketuspainiketta. Merkkivalo
syttyy.

Useamman ulomman lampoalueen
kytkeminen toimintaan: kosketa samaa
kosketuspainiketta uudelleen. Vastaava
merkkivalo syttyy.

Ulomman lampdalueen kytkeminen
pois toiminnasta: kosketa
kosketuspainiketta, kunnes merkkivalo
sammuu.

@ Kun alue kytketaan
toimintaan, mutta ulompaa

lampdoaluetta ei kytketa
toimintaan, alueelta poistuva
valo voi peittda ulomman
lampdalueen. Se ei tarkoita,
ettd ulompi ldampoalue olisi
kytketty toimintaan. Tarkista
alueen kytkeytyminen
merkkivalosta.

5.5 Automaattinen kuumennus

Jos tdma toiminto kytketaan toimintaan,
haluttu tehotaso voidaan saavuttaa
nopeammin. Toiminto asettaa
korkeimman tehotason joksikin aikaa, ja
laskee tehotason sen jalkeen oikeaan
asetukseen.

Toiminnon toimintaan
kytkeminen edellyttaa, etta
keittoalue on kylma.
Kytke toiminto toimintaan
keittoalueeseen: kosketa painiketta +
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kunnes oikea tehotaso tulee nakyviin.
Kolmen sekunnin kuluttua syttyy @
Toiminnon kytkeminen pois
toiminnasta: kosketa painiketta —.

5.6 Ajastin

Ajanlaskenta-automatiikka

Voit kayttaa tata toimintoa keittoalueen
toiminta-ajan asettamiseen yhta
kayttokertaa varten.

Aseta ensin keittoalueen tehotaso ja sen
jalkeen toiminto.

Keittoalueen asettaminen: kosketa

painiketta @ toistuvasti, kunnes vaaditun
keittoalueen merkkivalo syttyy.

Toiminnon kytkeminen toimintaan tai
ajan muuttaminen: kosketa ajastimen

+ tai = -painiketta ja aseta aika (00 -
99 minuuttia). Kun keittoalueen
merkkivalo alkaa vilkkumaan hitaasti,
ajan laskenta on kaynnissa.

Jéljella olevan ajan tarkistaminen:

aseta keittoalue painikkeella @
Keittoalueen merkkivalo alkaa
vilkkumaan nopeasti. Jaljella oleva aika
nakyy naytossa.

Toiminnon kytkeminen pois
toiminnasta: aseta keittoalue

painikkeella (D ja kosketa painiketta —.
Jaljella oleva aika laskee takaisin arvoon
00. Keittoalueen merkkivalo sammuu.

@ Kun aika on kulunut
loppuun, laitteesta kuuluu
aanimerkki ja naytdssa
vilkkuu 00. Keittoalue
kytkeytyy pois toiminnasta.

Aanimerkin deaktivoiminen: kosketa
painiketta @

Halytinajastin

Voit kayttaa tata toimintoa
hélytinajastimena keittotason ollessa

toiminnassa ja keittoalueiden ollessa
pois toiminnasta. Tehotason naytdssa

nakyy .
Toiminnon kytkeminen toimintaan:
kosketa painiketta @ Aseta aika

koskettamalla ajastimen painiketta + tai

—. Kun aika on kulunut loppuun,
laitteesta kuuluu danimerkki ja naytdssa
vilkkuu 00.

Aznimerkin deaktivoiminen: kosketa
painiketta @

Toiminnon kytkeminen pois
toiminnasta: kosketa painiketta @ja
sen jalkeen painiketta —. Jaljella oleva
aika laskee takaisin arvoon 00.

Toiminnolla ei ole vaikutusta
keittoalueiden toimintaan.

5.7 Keskeyta

Kyseinen toiminto kytkee kaikki
toiminnassa olevat keittoalueet
alhaisimpaan tehotasoon.

Kaikki muut kayttépaneelin symbolit
lukittuvat toiminnon ollessa toiminnassa.

Toiminto ei peruuta asetettuja ajastuksia.
Aktivoi toiminto koskettamalla painiketta

syttyy.Tehotaso laskee arvoon 1.
Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:

kosketa painiketta Il Edellinen tehotaso
kytkeytyy paalle.

5.8 Lukitus

Voit lukita kayttopaneelin keittoalueiden
toimiessa. Lukitseminen estaa tehotason
muuttamisen vahingossa.

Aseta ensin tehotaso.
Toiminnon kytkeminen toimintaan:
kosketa painiketta &. syttyy neljan
sekunnin ajaksi.Ajastin toimii edelleen.
Toiminnon kytkeminen pois
toiminnasta: kosketa painiketta B
Edellinen tehotaso kytkeytyy paalle.
Kun sammutat keittotason,
myds tama toiminto
sammuu.



5.9 Uunin lapsilukko

Toiminto estaa keittotason kayttamisen
vahingossa.

Toiminnon kytkeminen toimintaan:
kytke keittotaso toimintaan painikkeella

@. Al4 aseta tehotasoa. Kosketa

painiketta B neljan sekunnin ajan.
syttyy. Kytke keittotaso pois toiminnasta

painikkeella \.

Toiminnon kytkeminen pois
toiminnasta: kytke keittotaso toimintaan

painikkeella . Ala aseta tehotasoa.

6. VIHJEITA JA NEUVOJA

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

6.1 Keittoastiat

@ Keittoastian pohjan tulee olla
mahdollisimman paksu ja
tasainen.
Varmista, etta keittoastioiden
pohjat ovat puhtaita ja kuivia
ennen niiden asettamista
keittotasolle.
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Kosketa painiketta B neljan sekunnin
ajan. W] syttyy. Kytke keittotaso pois
toiminnasta painikkeella (D

Voit ohittaa toiminnon vain yhta
keittoaikaa koskien: kytke keittotaso

toimintaan painikkeella @. syttyy.

Kosketa painiketta | neljan sekunnin
ajan. Aseta tehotaso 10 sekunnin
kuluessa. Nyt voit kayttaa keittotasoa.
Kun kytket keittotason pois paalta

painikkeella @ toiminto on edelleen
kytkettyna.

@ Emaloidusta teraksesta
valmistetut tai alumiini- tai
kuparipohjaiset keittoastiat
voivat aiheuttaa
varimuutoksia keraamiseen
pintaan.

6.2 Esimerkkeja
keittotoiminnoista

Taulukossa annetut tiedot
ovat ainoastaan suuntaa-
antavia.

Tehotaso Kayttokohde:

Aika
(min)

Vinkkeja

(L)1

Valmiiden ruokien lampima-

tarpeen Aseta keittoastian paalle

napito. mukaan kansi.

1-2 Hollandaise-kastike, voin, 5-25  Sekoita aika ajoin.
suklaan ja liivatteen sulatta-
minen.

1-2 Kiinteyttdminen: munakkaat, 10-40 Valmista kannen alla.

paistetut kananmunat.

2.-3 Riisin ja maitoruokien haudu- 25-50 Lisaa vahintaan kaksinker-
tus, valmisruokien kuumenta- tainen maara nestetta riisin
minen. suhteen, sekoita maitoruokia

kypsennyksen puolivalissa.

3.-4 Hoyrytetyt vihannekset, kala, 20 -45 Lisda nestettd muutama ruo-

liha.

kalusikallinen.
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Tehotaso Kayttokohde: Aika Vinkkeja
(min)

4.-5 HOyryssa kypsennetyt peru- 20 -60 Kayta korkeintaan % litraa
nat. vetta/750 g perunoita.

4.-5 Suurten ruokamaarien kyp- 60 - Enintaan 3 litraa nestetta +
sentaminen, pataruoat ja kei- 150 valmistusaineet.
tot.

5.-7 Leikkeiden, vasikanlihan, tarpeen Kaanna kypsennyksen puoli-
cordon bleun, kotlettien, pyd- mukaan valissa.
rykodiden, makkaroiden, mak-
san, kastikepohjan, kanan-
munien, ohukaisten ja munk-
kien paistaminen.

7-8 Voimakas paistaminen: sipu- 5-15  Kaanna kypsennyksen puoli-
liperunat, ulkofilee, pihvit. valissa.

9 Veden keittdminen, pastan keittdminen, lihan ruskistaminen (gulassi,

patapaisti), ranskalaisten friteeraus.

7. HOITO JA PUHDISTUS

7.1 Yleista

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

Puhdista keittotaso jokaisen kayton
jalkeen.

Tarkista aina, etta keittoastian pohja
on puhdas.

Pinnan naarmut tai tummat laiskat
eivat vaikuta keittotason toimintaan.
Kayta keittotason pintaan sopivaa

erityistd puhdistusainetta.

Kayta erityista lasipintaan tarkoitettua
kaavinta.

7.2 Keittotason puhdistaminen

Poista valittomasti: sulanut muovi,
tuorekelmu, sokeri ja sokeripitoinen

8. VIANMAARITYS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

ruoka. Muutoin epapuhtaudet voivat
vahingoittaa keittotasoa. Varo
palovammoja. Kayta keittotason
erityisté kaavinta viistosti lasipintaa
vasten ja liikuta kaavinta pintaa pitkin.
Poista sitten, kun keittotaso on
jaahtynyt riittavasti: kalkkirenkaat,
vesirenkaat, rasvatahrat, kirkkaat
metalliset varimuutokset. Puhdista
keittotaso kostealla liinalla ja miedolla
puhdistusaineella. Pyyhi keittotaso
pehmealla kuivalla liinalla
puhdistuksen jalkeen.

Poista kirkkaat metalliset
varimuutokset: kayta veden ja
viinietikan liuosta ja puhdista lasipinta
liinalla.



8.1 Kayttdhairiot
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Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Keittotaso ei kytkeydy toi-
mintaan eika sita voida
kayttaa.

Keittotasoa ei ole kytketty
sahkoverkkoon tai se on lii-
tetty sahkoverkkoon virhe-
ellisesti.

Tarkista, onko keittotaso
kytketty oikein séhkoverk-
koon. Katso kytkentéakaa-
vio.

Sulake on palanut.

Tarkista, onko toimintahai-
rion syyna sulake. Jos su-
lake palaa aina uudelleen,
kaanny sahkoalan ammat-
tilaisen puoleen.

Et aseta tehotasoa 10 se-
kunnin kuluessa.

Kytke keittotaso uudelleen
toimintaan ja aseta tehota-
so 10 sekunnin kuluessa.

Olet koskettanut useam-
paa kosketuspainiketta sa-
manaikaisesti.

Kosketa vain yhta koske-
tuspainiketta.

Keskeyta on kytketty paal-
le.

Katso kohta "Paivittainen
kaytto".

Kéayttépaneelilla on vetta
tai rasvaroiskeita.

Pyyhi kayttopaneeli puh-
taaksi.

Keittotasosta kuuluu aani-
merkki ja se kytkeytyy pois
toiminnasta.

Aanimerkki kuuluu, kun
keittotaso on kytketty pois
toiminnasta.

Yksi tai useampi kosketus-
painike on peitetty.

Poista esineet kosketus-
painikkeiden paalta.

Keittotaso kytkeytyy pois
paalta.

Kosketuspainikkeen ©)
paalle on asetettu jokin
esine.

Poista esineet kosketus-
painikkeen paalta.

Jalkilammon merkkivalo ei
syty.

Alue ei ole kuuma, koska
sita on kaytetty vain vahan
aikaa tai anturi on viallinen.

Jos alue on toiminut riitta-
van kauan ollakseen kuu-
ma, ota yhteys valtuutet-
tuun huoltoliikkeeseen.

Automaattinen kuumennus
ei toimi.

Alue on kuuma.

Anna alueen jaahtya riitta-
vasti.

Korkein tehotaso on ase-
tettu.

Korkeimman tehotason ar-
vo on sama kuin toimin-
non.

Olet laskenut tehotason
asetukseen 0.

Aloita asetuksesta 0 ja
nosta tehotasoa.
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Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Ulompi Iampoalue ei kyt-
keydy toimintaan.

Kytke ensin sisempi lam-
pbalue toimintaan muutta-
malla tehotasoa.

@ Monikeittoalueella on

tumma alue.

On normaalia, ettd moni-
keittoalueella on tumma
alue.

Kosketuspainikkeet kuu-
menevat.

Keittoastia on liian suuri,
tai se on liian I&hella pai-
nikkeita.

Laita isokokoiset keittoa-
stiat taka-alueille, jos mah-
dollista.

syttyy.

Uunin lapsilukko tai Lukitus
on kytketty paalle.

Katso kohta "Paivittainen
kaytto".

ja numero syttyy.

Keittoalueessa on jokin vi-
ka.

Sammuta keittotaso ja kyt-
ke se uudelleen toimintaan
30 sekunnin kuluttua. Jos

syttyy uudelleen, kytke
keittotaso irti sdhkoverkos-
ta. Liita keittotaso takaisin
sahkoverkkoon 30 sekun-
nin kuluttua. Jos ongelma
toistuu, ota yhteytta valtuu-
tettuun huoltoliikkeeseen.

Laitteesta kuuluu &ani-
merkki keskeytyksetta.

Sahkoliitanta on virheelli-
nen.

Kytke keittotaso irti sahko-
verkosta. Ota yhteytta pa-
tevaan sahkdasentajaan
asennuksen tarkistamisek-
si.

syttyy.

Virransy6ton toinen vaihe
puuttuu.

Tarkista, onko keittotaso
kytketty oikein sahkoverk-
koon. Irrota sulake, odota
yksi minuutti ja asenna su-
lake takaisin paikoilleen.

8.2 Jos ratkaisua ei l0ydy...

Jos ratkaisua ei l16ydy, ota yhteys
jalleenmyyjaan tai valtuutettuun
huoltopalveluun. lImoita arvokilpeen
merkityt tiedot. [Imoita my6s keraamisen
keittotason kolmikirjaiminen tunnus

etta keittotasoa on kaytetty oikein.

Muutoin valtuutetun huoltoliikkeen tai

(keraamisen pinnan kulmassa) seka
naytdssa nakyva virheilmoitus. Varmista,

jalleenmyyjan huollosta aiheutuvat kulut
veloitetaan myos takuuaikana.
Kuluttajaneuvonnan yhteystiedot ja
takuuehdot on mainittu takuu- ja
huoltokirjassa.



9. TEKNISET TIEDOT
9.1 Arvokilpi

Malli EHF6343FOK
Tyyppi 60 HAD 53 AO

Sarjanumero .................
ELECTROLUX
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PNC-tuotenumero 949 492 105 02
220 -240V 50 -60 Hz
Valmistettu Romaniassa

6.4 kW

cex

9.2 Keittoalueiden maaritykset

Nimellisteho (suurin tehotaso)

Keittoalue [W] Keittoalueen halkaisija [mm]
Vasemmalla 800/ 1600 / 2300 120/175/210
edessa
Vasemmalla ta- 1200 145
kana
Oikealla edessa 1200 145
Oikealla takana 700/ 1700 120/ 180

Kayta korkeintaan keittoalueen
halkaisijan kokoista keittoastiaa
optimaalisten tulosten saavuttamiseksi.

10. ENERGIATEHOKKUUS

10.1 Tuotetiedot standardin EU 66/2014 mukaisesti koskevat
ainoastaan Euroopan unionin markkina-aluetta

Mallin tunnus

EHF6343FOK

Keittotasotyyppi Kalusteeseen
asennettava keit-
totaso

Keittoalueiden maara 4

Kuumennustekniikka

Sateileva lammi-

tin

Pydreiden keittoalueiden Vasemmalla edessa 21,0 cm
halkaisija (D) Vasemmalla takana 14,5 cm

Oikealla edessa 14,5 cm

Oikealla takana 18,0 cm
Energiankulutus keittoa- Vasemmalla edessa 194,9 Wh/kg
luetta kohti (EC electric Vasemmalla takana 188,0 Wh/kg
cooking) Oikealla edessa 188,0 Wh/kg

Oikealla takana

191,6 Wh/kg
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Keittotason energiankulu-
tus (EC electric hob)

190,6 Whikg

EN 60350-2 - Sahkdotoimiset keittion
kodinkoneet - Osa 2: Keittotasot -
Suorituskyvyn mittaustavat

10.2 Energiansaasto

Voit saastaa energiaa jokapaivaisen
ruoanvalmistuksen aikana seuraavia
vinkkeja noudattamalla.

+ Kayta veden kuumentamisen aikana
ainoastaan tarvittavaa vesimaaraa.

* Mikali mahdollista, peita keittoastia
aina kannella.

11. YMPARISTONSUOJELU

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty

merkilla Lfb Kierrata pakkaus laittamalla
se asianmukaiseen kierratysastiaan.
Suojele ymparistda ja ihmisten terveytta
kierrattdmalla sahko- ja

elektroniikkaromut. Ala havita merkilla :E

* Aseta keittoastia keittoalueelle ennen
alueen kytkemista toimintaan.

» Keittoastian pohjan tulee vastata
keittoalueen halkaisijaa.

* Aseta pieni keittoastia pienemmalle
keittoalueelle.

» Aseta keittoastia suoraan keittoalueen
keskelle.

« Kayta jalkildampda ruoan pitamiseksi
lampimana tai ruoan sulattamiseksi.

merkittyja kodinkoneita kotitalousjatteen
mukana. Palauta tuote paikalliseen
kierratyskeskukseen tai ota yhteytta
paikalliseen viranomaiseen.
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ESTAMOS A PENSAR EM Sl

Obrigado por ter adquirido um aparelho Electrolux. Escolheu um produto que traz
com ele décadas de experiéncia profissional e inovagéo. Engenhoso e elegante,
foi concebido a pensar em si. Assim, quando o utilizar, tera a tranquilidade de
saber que obtera sempre optimos resultados.

Bem-vindo(a) a Electrolux.

Visite o nosso website para:

G Resolver problemas e obter conselhos de utilizagéo, catalogos e informagoes
@ sobre assisténcia:

www.electrolux.com/webselfservice
g Registar o seu produto para beneficiar de um servigo melhor:
a/ www.registerelectrolux.com

Adquirir acessorios, consumiveis e pegas de substituicao originais para o seu
% aparelho:

www.electrolux.com/shop

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Utilize sempre pecas de substituigao originais.

Quando contactar o nosso Centro de Assisténcia Técnica Autorizado, certifique-
se de que tem os seguintes dados disponiveis: Modelo, PNC, Nimero de Série.
A informagéao encontra-se na placa de caracteristicas.

/\ Aviso / Cuidado - Informagdes de seguranca
® Informag0des gerais e sugestoes
Informagbes ambientais

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.

1. A INFORMAGOES DE SEGURANGCA

Leia atentamente as instrucdes fornecidas antes de
instalar e utilizar o aparelho. O fabricante nao é
responsavel por quaisquer ferimentos ou danos
resultantes de instalagao ou utilizacao incorrectas.
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Guarde sempre as instrugdes em local seguro e
acessivel para consultar no futuro.

1.1 Seguranca para criangas e pessoas vulneraveis

Este aparelho pode ser utilizado por criangas de 8 ou
mais anos de idade e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com
pouca experiéncia e conhecimento se tiverem
recebido supervisido ou instrucdes relativas a
utilizacdo do aparelho de forma segura e
compreenderem os perigos envolvidos.

As criancas com idade entre 3 e 8 anos e as pessoas
portadoras de deficiéncia muito extensa e complexa
devem ser mantidas afastadas ou constantemente
vigiadas.

- As criangas com menos de 3 anos de idade devem
ser mantidas afastadas ou constantemente vigiadas.
Nao permita que as criancas brinquem com o
aparelho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criancgas e elimine-os de forma
apropriada.

Mantenha as criancas e os animais domésticos
afastados do aparelho quando este estiver a funcionar
ou a arrefecer. As partes acessiveis ficam quentes.
Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranga para
criancas, deve ser ativado.

- Alimpeza e a manutengao basica do aparelho nédo
devem ser efetuadas por criangas sem supervisao.

1.2 Seguranca geral

AVISO: O aparelho e as partes acessiveis ficam
quentes durante a utilizagcao. Deve ter cuidado para
evitar tocar nas resisténcias de aquecimento.

N&o utilize o aparelho com um temporizador externo
ou um sistema de controlo remoto separado.
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- AVISO: Deixar cozinhados com gorduras ou 6leos na
placa sem vigilancia pode ser perigoso e resultar em
incéndio.

NUNCA tente extinguir um incéndio com agua. Em
vez disso, desligue o aparelho e cubra as chamas, por
exemplo, com uma tampa de tacho ou uma manta de
incéndio.

- ATENCAO: O processo de cozedura tem de ser
supervisionado. Um processo de cozedura de curta
duracao tem de ser supervisionado continuamente.

- AVISO: Perigo de incéndio: Nao coloque objetos
sobre as zonas de cozedura.

Os objetos metalicos como facas, garfos, colheres e
tampas de tacho nao devem ser colocados na
superficie da placa porque podem ficar quentes.

Nao utilize uma maquina de limpar a vapor para
limpar o aparelho.

Se a superficie de vitroceramica/vidro apresentar
alguma fenda, desative o aparelho e desligue-o da
alimentacao elétrica. Se o aparelho estiver ligado
diretamente a alimentacao elétrica numa caixa de
derivacao, desligue o disjuntor no quadro elétrico para
desligar o aparelho da alimentacao elétrica. Em
qualquer caso, contacte um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado.

Se o cabo de alimentacao estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, por um agente de
assisténcia autorizado ou por uma pessoa igualmente
qualificada, para evitar perigos.

- AVISO: Utilize apenas protecdes de placa que tenham
sido concebidas pelo fabricante do aparelho de
cozinhar ou recomendadas pelo fabricante do
aparelho nas instrucdes de utilizagao, bem como as
protecdes de placa ja incorporadas no aparelho caso
existam. A utilizacao de protecdes improprias pode
causar acidentes.
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2. INSTRUCOES DE SEGURANCA

2.1 Instalagao

AVISO!

A instalagao deste aparelho
tem de ser efetuada por uma
pessoa qualificada.

AVISO!
Risco de ferimentos ou
danos no aparelho.

A

Remova toda a embalagem.

Nao instale nem utilize o aparelho se
ele estiver danificado.

Siga as instrucoes de instalacao
fornecidas com o aparelho.

Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e
moveis de cozinha.

Tenha sempre cuidado quando
deslocar o aparelho porque ele é
pesado. Utilize sempre luvas e
calgcado de protegao.

Vede as superficies cortadas com um
vedante para impedir que a humidade
cause dilatagdes.

Proteja a parte inferior do aparelho
contra o vapor e a humidade.

N&o instale o aparelho ao lado de
uma porta ou debaixo de uma janela.
Isso evita que a abertura de portas ou
janelas faga cair algum recipiente
quente do aparelho.

Se o aparelho for instalado por cima
de gavetas, certifique-se de que o
espaco entre o fundo do aparelho e a
gaveta superior é suficiente para
permitir a circulagao de ar.

A parte inferior do aparelho pode ficar
quente. E necessario instalar um
painel de separacao feito de
contraplacado, material de armario de
cozinha ou outro material ndo
inflamavel debaixo do aparelho para
evitar o acesso a parte inferior.

O painel de separagao tem de cobrir
totalmente a area por baixo da placa.

2.2 Ligacao eléctrica

AVISO!
Risco de incéndio e choque
elétrico.

Todas as ligagbes eléctricas devem
ser efectuadas por um electricista
qualificado.

O aparelho tem de ficar ligado a terra.
Antes de efectuar qualquer operagao
de manutencéo, certifique-se de que
o aparelho esta desligado da corrente
eléctrica.

Certifique-se de que os paradmetros
indicados na placa de caracteristicas
sdo compativeis com as
caracteristicas da alimentacao
eléctrica.

Certifique-se de que o aparelho &
instalado correctamente. Ligagdes de
cabo de alimentagéo e ficha (se
aplicavel) soltas ou incorrectas
podem provocar o sobreaquecimento
dos terminais.

Utilize um cabo de alimentagao
eléctrica adequado.

Nao permita que o cabo de
alimentacgao fique enredado.
Certifique-se de que a protecgao
contra choque ¢ instalada.

Utilize a abragadeira de fixagao para
libertar tensdo do cabo.

Nao permita que o cabo e a ficha de
alimentacao (se aplicavel) entrem em
contacto com partes quentes do
aparelho ou com algum tacho quente
quando ligar o aparelho a uma
tomada préxima.

Nao utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de
extensao.

Certifiqgue-se de que ndo causa danos
na ficha (se aplicavel) e no cabo de
alimentagéo. Contacte um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou um
electricista para substituir o cabo de
alimentacgéo se estiver danificado.

As protecgdes contra choques
eléctricos das pegas isoladas e ndo
isoladas devem estar fixas de modo a
nao poderem ser retiradas sem
ferramentas.

Ligue a ficha a tomada eléctrica
apenas no final da instalagéo.
Certifique-se de que a ficha fica
acessivel apds a instalagéo.

Se a tomada eléctrica estiver solta,
nao ligue a ficha.



N&o puxe o cabo de alimentacao para
desligar o aparelho. Puxe sempre a
ficha de alimentagéo.

Utilize apenas dispositivos de
isolamento correctos: disjuntores de
proteccao, fusiveis (os fusiveis de
rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.
A instalagéo eléctrica deve possuir
um dispositivo de isolamento que lhe
permita desligar o aparelho da
corrente eléctrica em todos os polos.
O dispositivo de isolamento deve ter
uma abertura de contacto com uma
largura minima de 3 mm.

2.3 Utilizacao

AVISO!

Risco de ferimentos,
queimaduras e choque
elétrico.

Retire todo o material de embalagem,
etiquetas e pelicula protetora (se
aplicavel) antes da primeira utilizagao.
Este aparelho destina-se apenas a
uso doméstico.

Nao altere as especificagdes deste
aparelho.

Certifiqgue-se de que as aberturas de
ventilagdo nao ficam obstruidas.

N&o deixe o aparelho a funcionar sem
vigilancia.

Desligue a zona de aquecimento
apods cada utilizagéo.

Nao coloque talheres ou tampas de
panelas sobre as zonas de
aquecimento. Podem ficar quentes.
N&o utilize o aparelho com as maos
humidas ou se ele estiver em
contacto com agua.

Nao utilize o aparelho como
superficie de trabalho ou
armazenamento.

Se a superficie do aparelho
apresentar fendas, desligue-o
imediatamente da corrente elétrica.
Isso evitara choques elétricos.
Quando coloca alimentos em 6leo
quente, o 6leo pode salpicar.

AVISO!
Risco de incéndio e
explosao
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As gorduras e os oleos podem libertar
vapores inflamaveis quando
aquecidos. Mantenha as chamas e os
objetos quentes afastados das
gorduras e dos 6leos quando
cozinhar com este tipo de produtos.
Os vapores libertados pelo éleo muito
quente podem causar combustao
espontanea.

O dleo usado, que pode conter restos
de alimentos, pode inflamar a uma
temperatura inferior a de um 6leo em
primeira utilizagao.

Nao coloque produtos inflamaveis, ou
objetos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em
cima do aparelho.

AVISO!
Risco de danos no aparelho.

N&o coloque nenhum tacho quente
sobre o painel de comandos.

Nao coloque uma tampa de panela
quente na superficie de vidro da
placa.

Nao deixe que nenhum tacho ferva
até ficar sem agua.

Tenha cuidado e nao permita que
algum objeto ou tacho caia sobre o
aparelho. A superficie pode ficar
danificada.

Nao ative zonas de aquecimento com
um tacho vazio ou sem tacho.

Nao coloque folha de aluminio no
aparelho.

Os tachos de ferro fundido ou
aluminio ou que tenham a base
danificada podem riscar o vidro ou a
vitroceramica. Levante sempre estes
objetos quando precisar de os
deslocar sobre a placa.

Este aparelho serve apenas para
cozinhar. Nao pode ser usado para
outras fungdes como, por exemplo,
aquecimento de divisdes.

2.4 Manutencéo e limpeza

Limpe o aparelho com regularidade
para evitar que o material da
superficie se deteriore.

Desligue o aparelho e deixe-o
arrefecer antes de o limpar.
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» Desligue o aparelho da tomada
eléctrica antes de qualquer
manutengao.

» Nao utilize jactos de agua ou vapor
para limpar o aparelho.

* Limpe o aparelho com um pano
macio e humido. Utilize apenas
detergentes neutros. Nao utilize
quaisquer produtos abrasivos,
esfregoes, solventes ou objectos
metalicos.

2.5 Assisténcia Técnica

» Contacte um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado se for necessario
reparar o aparelho.

3. INSTALACAO

AVISO!
Consulte os capitulos
relativos a seguranga.

3.1 Antes da instalagao

Antes de instalar a placa, anote aqui as
seguintes informagdes que pode
consultar na placa de caracteristicas. A
placa de caracteristicas encontra-se na
parte de baixo da placa.

NL'Jr_nero de
SEr€ v,
3.2 Placas encastradas

Utilize as placas de encastrar apenas
apds a sua montagem em méveis de
encastre ou superficies de trabalho que
cumpram as normas aplicaveis.

3.3 Cabo de ligacao

+ A placa é fornecida com um cabo de
ligagao.

» Para substituir o cabo de alimentagao

se estiver danificado, utilize um cabo
do tipo: HO5V2V2-F que suporta

temperaturas de 90 °C ou superiores.

Contacte um Centro de Assisténcia
Técnica local.

» Utilize apenas pegas de substituicao
originais.

2.6 Eliminacao

AVISO!
Risco de ferimentos ou
asfixia.

» Contacte a sua autoridade municipal
para saber como eliminar o aparelho
correctamente.

* Desligue o aparelho da alimentagao
eléctrica.

» Corte o cabo de alimentagao eléctrica
do aparelho e elimine-o.

3.4 Montagem
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3.5 Caixa de protecgao

—

L 1]
m— I_HE"é"
L |
1 " Se utilizar uma caixa de proteccao

(acessorio adicional), o piso protector
directamente por baixo da placa néo é
necessario. A caixa de proteccao

min. acessoria pode nao estar disponivel em
12 mm ‘ alguns paises. Contacte o seu

fornecedor local.
—_— min.
60 mm Nao pode utilizar a caixa de
1 protecgao se instalar a placa
|| por cima de um forno.

4. DESCRICAO DO PRODUTO
4.1 Disposicéo da placa

Zona de aquecimento
Painel de comandos
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4.2 Disposi¢ao do painel de comandos
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Utilize os campos do sensor para controlar o aparelho. Os visores, indicadores e sons
indicam as fungdes que estdo em funcionamento.

Cam- Fungéao Comentario
po do
sen-
sor
0) ON/OFF Para activar e desactivar a placa.
5 Bloqueio de fungoes / Para bloquear/desbloquear o painel de
Bloqueio de seguranca comandos.
para criangas
[l Pausa Para activar e desactivar a fungéo.
- Para activar e desactivar o circuito exteri-
or.
- Indicador do grau de co- Para indicar o grau de cozedura.
zedura
- Indicadores do tempori-  Apresenta a zona de cozedura para a
6 | zador das zonas de co-  qual esta definido um tempo.
zedura
= Visor do temporizador Para indicar o tempo em minutos.
8| (@) - Para activar e desactivar o circuito exteri-
or.
E @ - Para seleccionar a zona de cozedura.
+ - Para aumentar ou diminuir o tempo.
/

—
-

Para seleccionar o grau de cozedura.




4.3 Indicadores de nivel de calor
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Visor Descrigao

A zona de aquecimento esta desactivada.

BRE /(@) A zona de aquecimento esta activada.
O ponto significa uma mudanga de meio nivel de aquecimento.

Pausa activo.

(7] Aquecimento automatico activo.

+ digito Existe uma anomalia.

Uma zona de aquecimento ainda esta quente (calor residual).

Bloqueio de fungdes /Bloqueio de seguranga para criangas a fun-
cionar.

(-] Desativacao automatica activo.

4.4 Indicador de calor residual

C AVISO!
O calor residual pode

provocar queimaduras. Os
indicadores mostram o nivel
de calor residual das zonas |
de aquecimento utilizadas. E
possivel que um indicador
de uma zona de
aquecimento adjacente a
outra utilizada acenda
mesmo que a sua zona nao
seja utilizada.

5. UTILIZACAO DIARIA

AVISO!
Consulte os capitulos
relativos a seguranga.

5.1 Activar e desactivar

Toque em (D durante 1 segundo para
activar ou desactivar a placa.

5.2 Desativacao automatica

A fungao desactiva automaticamente
a placa nas seguintes situagoes:

Quando todas as zonas de cozedura
estao desactivadas.

Quando, ap6s a activagéo da placa,
nao € definido qualquer grau de
cozedura.

Quando ocorrer um derrame ou
quando for colocado algum objecto
sobre o painel de comandos durante
mais de 10 segundos (tacho, pano,
etc.). E emitido um sinal sonoro e a
placa desactiva-se. Retire o objecto
ou limpe o painel de comandos.
Quando n&o desactiva uma zona de
cozedura nem altera o grau de
cozedura. Apdés algum tempo, a
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indicacao ) acende-se e a placa
desactiva-se.
Relagao entre o grau de cozedura e o
tempo ao fim do qual a placa se
desactiva:

Grau de cozedura A placa desacti-

va-se apos
1.2 6 horas
3-4 5 horas
5 4 horas
6-9 1,5 horas

5.3 Grau de cozedura

Toque em + para aumentar o grau de
cozedura. Toque em — para diminuir o

grau de cozedura. Toque em + e
simultaneamente para desactivar a zona
de cozedura.

5.4 Activar e desactivar os
circuitos exteriores

E possivel ajustar a superficie de
cozedura a dimensao do tacho.

Utilizar o campo do sensor: @)

Para activar o circuito exterior: toque
no campo do sensor. O indicador
acende.

Para activar mais circuitos exteriores:
toque novamente no campo do sensor.
O indicador subsequente acende.

Para desactivar o circuito exterior:
toque no campo do sensor até que o
indicador se apague.

@ Quando activar a zona e néo

activar o circuito exterior, a
luz emitida pela zona pode
abranger o circuito exterior.
Isto ndo significa que o
circuito exterior esteja
activado. Para ver se o
circuito exterior esta
activado, observe o
indicador.

5.5 Aquecimento automéatico

Se activar esta fungao, pode obter o
calor necessario em menos tempo. A
fungao selecciona o nivel de calor mais
elevado durante algum tempo e depois
diminui para o nivel de calor adequado.

Para activar a fungao, é
necessario que a zona de
aquecimento esteja fria.

Para activar a fungao para uma zona

de aquecimento: toque em + até que o
nivel de calor correcto acenda. Apés 3

segundos, l"J acende.

Para desactivar a fungao: toque em —.

5.6 Temporizador

Temporizador da contagem
decrescente

Pode utilizar esta fungao para definir o
tempo de funcionamento da zona de
aquecimento apenas para uma sessao
de cozedura.

Comece por selecionar o nivel de calor
para a zona de aquecimento e selecione
depois a fungao.

Para selecionar a zona de

aquecimento: toque em @ varias vezes
até que o indicador da zona de
aquecimento pretendida se acenda.

Para ativar a fungao ou alterar o

tempo: toque no 4+ ouno—do
temporizador para definir o tempo (00 -
99 minutos). Quando o indicador da
zona de aquecimento comegar a piscar
lentamente, a contagem decrescente
comega.

Para ver o tempo restante: selecione a

zona de aquecimento com @ (0]
indicador da zona de aquecimento
comega a piscar rapidamente. O visor
mostra o tempo restante.

Para desativar a fungao: selecione a
zona de aquecimento com O e toque

em —. O tempo restante decresce ate
00. O indicador da zona de aquecimento
apaga-se.



Quando o tempo termina, é
emitido um som e a
indicagao 00 fica
intermitente. A zona de
aquecimento é desativada.

@

Para desligar o som: toque em .

Conta-Minutos

Pode utilizar esta fungdo como Conta-
Minutos quando a placa esta ativa e as
zonas de aquecimento estao inativas. O

visor apresenta lYJ na area do nivel de
calor.
Para ativar a fungao: toque em .

Toque em + ou — do temporizador
para selecionar o tempo. Quando o

tempo terminar, € emitido um som e
aparece a indicagao 00 intermitente.

Para desligar o som: toque em @

Para desativar a fungao: toque em Q) e

depois em —. O tempo restante diminui
até 00.

@

5.7 Pausa

Esta fungao ativa todas as zonas de
aquecimento com o nivel de calor mais
baixo.

Esta funcao ndo afeta o
funcionamento das zonas de
aquecimento.

Quando a fungao estiver a funcionar,
todos os restantes simbolos dos painéis
de comandos estao bloqueados.

A funcao nao desativa as fungdes de
temporizador.
Toque em || para ativar a funcao.

acende-se.O nivel de calor é
reduzido para 1.

Para desativar a fungao, toque em I .0
nivel de calor volta ao valor anterior.

6. SUGESTOES E DICAS

AVISO!
Consulte os capitulos
relativos a seguranga.
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5.8 Bloqueio de funcgbes

E possivel bloquear o painel de
comandos com zonas de cozedura a
funcionar. Isto impede uma alteragéo
acidental do grau de cozedura.

Comece por definir o grau de
cozedura.

Para activar a fungao: toque em &,
acende durante 4 segundos.O
temporizador permanece activo.

Para desactivar a fungao: toque em &.
O visor apresenta o grau de cozedura
anterior.

Quando desactivar a placa,
também desactivara esta
funcéao.

5.9 Bloqueio de seguranca
para criangas

Esta funcao evita o accionamento
acidental da placa.

Para activar a fungao: active a placa
com O. Nao defina o grau de cozedura.
Toque em B durante 4 segundos.
acende. Desactive a placa com (D

Para desactivar a fungao: active a
placa com @. Nao defina o grau de
cozedura. Toque em B durante 4
segundos. \“J acende. Desactive a placa

com CD

Para contornar a fungao por apenas
um periodo de cozedura: active a placa

com @ acende. Toque em B

durante 4 segundos. Defina o grau de
cozedura em menos de 10 segundos.
Pode utilizar a placa. Quando desactivar

a placa com @ a fungao fica novamente
activa.
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6.1 Tachos e panelas

@

A base do tacho ou panela
deve ser o mais espessa e

plana possivel.

Certifique-se de que as
bases dos tachos estdo bem
limpas e secas antes de
colocar os tachos na placa.

@

Os tachos feitos de ago
esmaltado ou que tenham

fundos de aluminio ou cobre
poderao causar alteragdes
de cor na superficie de
vitroceramica.

6.2 Exemplos de modos de

cozinhar

Os dados da tabela servem
apenas como referéncia.

Nivel de ca- Utilize para: Tempo Sugestoes

lor (min.)

1 Manter os alimentos cozi- confor- Coloque uma tampa no ta-
nhados quentes. me ne- cho.

cessa-
rio

1-2. Molho holandés, derreter: 5-25  Misture regularmente.
manteiga, chocolate, gelati-
na.

1-2. Solidificar: omeletas fofas, 10-40 Cozer com a tampa.
ovos cozidos.

2.-3. Cozer arroz e pratos a base 25-50 Adicione, no minimo, duas
de leite em lume brando, partes de liquido para uma
aquecer refei¢coes pré-cozi- parte de arroz e mexa os
nhadas. pratos a base de leite a

meio do tempo de cozedura.

3.-4. Cozer legumes, peixe e car- 20-45 Adicione duas colheres de
ne a vapor. sopa de liquido.

4.-5 Cozer batatas a vapor. 20 -60 Utilize, no maximo, % | de

agua para 750 g de batatas.

4. -5. Cozer grandes quantidades 60 - Até 3 | de liquido mais os in-
de alimentos, guisados e so- 150 gredientes.
pas.

5.-7 Fritura ligeira: escalopes, confor-  Vire a meio do tempo.
cordon bleu de vitela, coste- me ne-
letas, rissois, salsichas, figa- cessa-
do, roux, ovos, panquecas, rio
sonhos.

7-8 Fritura intensa, batatas fritas, 5-15  Vire a meio do tempo.

bifes do lombo, costeletas.
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Nivel de ca- Utilize para: Tempo Sugestoes
lor (min.)
9 Ferver agua, cozer massa, estufar carne (goulash, jardineira), bata-

tas bem fritas.

7. MANUTENCAO E LIMPEZA

AVISO!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

7.1 Informacgdes gerais

« Limpe a placa apoés cada utilizagao.

« Utilize apenas tachos que tenham a
base limpa.

» Riscos ou manchas escuras na
superficie ndo afetam o
funcionamento da placa.

e Utilize um produto de limpeza
especial adequado para a superficie
da placa.

e Utilize um raspador especial para
limpar o vidro.

7.2 Limpeza da placa

* Remover imediatamente: plastico

derretido, pelicula de plastico, aglucar

8. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

AVISO!
Consulte os capitulos
relativos a seguranga.

8.1 O que fazer se...

e alimentos com agucar; caso
contrario, a sujidade pode provocar
danos na placa. Tenha cuidado para
evitar queimaduras. Utilize um
raspador especial para placas sobre a
superficie de vidro em angulo agudo
e desloque a lamina sobre a
superficie.

Remover quando a placa tiver
arrefecido o suficiente: manchas de
calcario, agua ou gordura e
descoloragdes nas partes metalicas
brilhantes. Limpe a placa com um
pano himido e um detergente nao
abrasivo. Apos a limpeza, seque a
placa com um pano macio.

Remover a descoloragao metalica
brilhante: utilize uma solugao de
agua com vinagre e limpe a superficie
de vidro com um pano.

Problema

Causa possivel

Solugao

Nao consegue ativar ou
utilizar a placa.

A placa nao esta ligada a
corrente elétrica ou ndo
esta ligada corretamente.

Verifique se a placa esta li-
gada corretamente a ali-

mentacao elétrica. Consul-
te o diagrama de ligacdes.

O disjuntor esta desligado.

Certifique-se de que o dis-
juntor € a causa da ano-
malia. Se o disjuntor dispa-
rar diversas vezes, contac-
te um eletricista qualifica-
do.
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Problema

Causa possivel

Solugao

Nao definiu o nivel de
aquecimento em menos de
10 segundos.

Ative novamente a placa e
defina o nivel de aqueci-
mento em menos de 10
segundos.

Tocou em 2 ou mais cam-
pos de sensor em simulta-
neo.

Toque em apenas um
campo de sensor.

Pausa esta a funcionar.

Consulte “Utilizagao dia-

rna-.

Manchas de gordura ou
agua no painel de coman-
dos.

Limpe o painel de coman-
dos.

E emitido um sinal sonoro
e a placa desativa-se.
A placa emite um sinal so-

noro quando é desativada.

Colocou algum objeto so-
bre um ou mais campos de
sensor.

Retire o objeto dos cam-
pos de sensor.

A placa desativa-se.

Colocou algum objeto so-
bre o campo de sensor .

Retire o objeto do campo
de sensor.

O indicador de calor resi-
dual nao acende.

A zona nao esta quente
porque funcionou durante
pouco tempo ou o sensor
esta danificado.

Se a zona tiver funcionado
tempo suficiente para estar
quente, contacte um Cen-
tro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

Aquecimento automatico
nao funciona.

A zona esta quente.

Deixe a zona arrefecer o
suficiente.

Esta selecionado o nivel
de calor mais elevado.

O nivel de calor mais ele-
vado tem a mesma potén-
cia que a fungéo.

Diminuiu o nivel de calor
para 0.

Comece no 0 e aumente o
nivel de calor.

Nao consegue ativar o cir-
cuito exterior.

Comece por ativar o circui-
to interior alterando o nivel
de calor.

@ Existe uma area es-

cura na zona multipla.

E normal que exista uma
area escura na zona multi-
pla.

Os campos de sensor fi-
cam quentes.

O tacho é demasiado
grande ou foi colocado de-
masiado perto dos coman-
dos.

Coloque os tachos gran-
des nas zonas de aqueci-
mento traseiras sempre
que for possivel.
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Problema

Causa possivel

Solugao

acende.

Bloqueio de seguranca pa-
ra criangas ou Bloqueio de
funcdes esta a funcionar.

Consulte “Utilizacao dia-

ra-.

Aparece L=J e um numero.

A placa apresenta um erro.

Desative a placa e ative-a

novamente apés 30 se-

gundos. Se =) voltar a
aparecer, desligue a placa
da alimentacao elétrica.
Apo6s 30 segundos, ative
novamente a placa. Se o
problema persistir, contac-
te um Centro de Assistén-
cia Técnica Autorizado.

Ouve-se um sinal sonoro

A ligagéo elétrica ndo esta

Desligue a placa da ali-

constante. correta. mentagao elétrica. Solicite
a um eletricista qualificado
que verifique a instalagao.

acende. A segunda fase da alimen- Verifique se a placa esta li-

tagao elétrica esta em fal-

ta.

gada corretamente a ali-
mentacao elétrica. Remo-
va o fusivel ou desligue o
disjuntor, aguarde um mi-
nuto e volte a introduzir o
fusivel ou a ligar o disjun-
tor.

8.2 Se nao conseguir encontrar
uma solugao...

Se nao conseguir encontrar uma solugao
para o problema, contacte o seu
fornecedor ou um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado. Indique os dados da
placa de caracteristicas. Indique também
o codigo de trés letras da placa
vitroceramica (no canto da superficie de
vidro) e a mensagem de erro

9. DADOS TECNICOS

9.1 Placa de caracteristicas

Modelo EHF6343FOK
Tipo 60 HAD 53 AO

N.° de série .................
ELECTROLUX

apresentada. Certifique-se de que
utilizou a placa correctamente. Caso
contrario, a manutengao efectuada pelo
Técnico do Servigo de Assisténcia ou
pelo fornecedor néo sera gratuita,
mesmo durante o periodo de garantia.
As instrugoes relativas ao Centro de
Assisténcia Técnica e as condi¢des da
garantia encontram-se no folheto da
garantia.

PNC 949 492 105 02
220 -240V 50 -60 Hz
Fabricado na Roménia
6.4 KW

cexr
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9.2 Especificacbes das zonas de aquecimento

Zona de aque- Poténcia nominal (nivel de ca- Diametro da zona de aqueci-

cimento

lor max.) [W]

mento [mm]

Dianteira es- 800/ 1600 / 2300

120/175/210

querda

Traseira esquer- 1200 145

da

Dianteira direita 1200 145
Traseira direita 700/ 1700 120/ 180

Para otimizar a cozedura, utilize um
tacho com didmetro ndo superior ao da

zona de aquecimento.

10. EFICIENCIA ENERGETICA

10.1 Informacgao do produto de acordo com a diretiva EU 66/2014
(valida apenas para o mercado da UE)

Identificagédo do modelo EHF6343FOK
Tipo de placa Placa encastrada
Numero de zonas de 4

aquecimento

Tecnologia de aqueci-

Aquecimento ra-

mento diante
Diametro das zonas de Dianteira esquerda 21,0 cm
aquecimento circulares Traseira esquerda 14,5 cm
(D) Dianteira direita 14,5 cm
Traseira direita 18,0 cm
Consumo de energia por Dianteira esquerda 194,9 Wh/kg
zona de aquecimento Traseira esquerda 188,0 Wh/kg
(EC electric cooking) Dianteira direita 188,0 Wh/kg
Traseira direita 191,6 Wh/kg
Consumo de energia da 190,6 Wh/kg

placa (EC electric hob)

EN 60350-2 - Aparelhos elétricos .
domésticos para cozinhar - Parte 2:

Placas - Métodos para medir o .
desempenho

10.2 Poupanca de energia

Pode poupar energia todos os dias se
adoptar as seguintes sugestoes.

Quando aquecer agua, utilize apenas
a quantidade necessaria.

Sempre que possivel, coloque as
tampas nos tachos.

Coloque o tacho na zona de cozedura
antes de a activar.

O fundo do tacho deve ter o diametro
igual ao da zona de cozedura.



« Coloque os tachos mais pequenos
nas zonas de cozedura mais
pequenas.

» Centre o tacho na zona de cozedura.

11. PREOCUPAGCOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem o

simbolo t/:) Coloque a embalagem nos
contentores indicados para reciclagem.
Ajude a proteger o ambiente e a saude
publica através da reciclagem dos
aparelhos eléctricos e electrénicos. Nao
elimine os aparelhos que tenham o

PORTUGUES

» Pode utilizar o calor residual para
manter os alimentos quentes ou
derreter alimentos.

simbolo : juntamente com os residuos
domésticos. Coloque o produto num
ponto de recolha para reciclagem local
ou contacte as suas autoridades
municipais.

49
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PENSAMOS EN USTED

Gracias por adquirir un aparato Electrolux. Ha escogido un producto que contiene
décadas de experiencia e innovacion profesionales. Ingenioso y elegante, se ha
disefiado pensando en usted. Asi pues, siempre que lo utilice, puede tener la
seguridad de que conseguira excelentes resultados.

Bienvenido a Electrolux.

Consulte en nuestro sitio web:

Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio:
@ www.electrolux.com/webselfservice

g Registrar su producto para recibir un mejor servicio:
a/ www.registerelectrolux.com

Adquirir accesorios, articulos de consumo y recambios originales para su
.% aparato:

www.electrolux.com/shop

ATENCION Y SERVICIO AL CLIENTE

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Al contactar con nuestro centro autorizado de servicio técnico, cerciérese de
tener la siguiente informacion a mano: Modelo, PNC, Numero de serie.

La informacién se puede encontrar en la placa de caracteristicas.

/\ Advertencia / Precaucién-Informacién sobre seguridad
® Informacion general y consejos
Informacion sobre el medio ambiente

Salvo modificaciones.

1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente
las instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de lesiones o danos producidos como
resultado de una instalacién o un uso incorrectos:
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Conserve siempre estas instrucciones en lugar seguro y
accesible para futuras consultas.

1.1 Seguridad de niflos y personas vulnerables

Este aparato puede ser utilizado por nifos de 8 anos
en adelante y personas cuyas capacidades fisicas,
sensoriales o mentales estén disminuidas o que
carezcan de la experiencia y conocimientos
suficientes para manejarlo, siempre que cuenten con
las instrucciones o la supervisidon sobre el uso del
electrodoméstico de forma segura y comprendan los
riesgos.

Es necesario mantener alejados a los ninos entre 3 y
8 anos, asi como a las personas con minusvalias
importantes y complejas, salvo que estén bajo
supervision continua.

Es necesario mantener alejados a los niflos de menos
de 3 anos salvo que estén bajo supervision continua.
No deje que los nifos jueguen con el aparato.
Mantenga todo el material de embalaje fuera del
alcance de los nifos y deséchelo de forma adecuada.
Mantenga a los nifios y mascotas alejados del aparato
cuando esté funcionando o se esté enfriando. Las
piezas accesibles estan calientes.

Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para
ninos, debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del aparato
no podran ser realizados por nifos sin supervision.

1.2 Seguridad general

- ADVERTENCIA: El aparato y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Preste
mucha atencién para no tocar las resistencias.

No accione el aparato con un temporizador externo ni
con un sistema de mando a distancia independiente.
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- ADVERTENCIA: Cocinar con grasa o aceite sin estar
presente puede resultar peligroso, ya que podria
ocasionarse un incendio.

NUNCA intente apagar un fuego con agua; apague el
aparato y cubra la llama con una tapa o una manta
ignifuga.

- ATENCION: El proceso de coccidn debe ser
supervisado. Un proceso de coccidn breve debe estar
permanentemente supervisado.

- ADVERTENCIA: Peligro de incendio: No utilice las
superficies de coccion para almacenar alimentos.

No deje objetos metalicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapas sobre la superficie de coccion para
evitar que se calienten.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.
Si la superficie de vitroceramica/cristal esta agrietada,
apague el aparato y desenchufelo de la red eléctrica.
Si el aparato esta conectado directamente a la red
eléctrica mediante una caja de empalmes, quite el
fusible para desconectarlo de la alimentacion
eléctrica. En cualquier caso, dirijase al servicio técnico
autorizado.

Si el cable eléctrico sufre algun dano, el fabricante, su
servicio técnico autorizado o un profesional tendran
que cambiarlo para evitar riesgos.

- ADVERTENCIA: Utilice exclusivamente protecciones
para la placa de coccion disefiadas por el fabricante
del aparato o indicadas en sus instrucciones de uso
como apropiadas, o bien las protecciones incluidas
con el aparato. El uso de protectores inadecuados
puede provocar accidentes.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion ADVERTENCIA!

Foari st lsiones
Solo un técnico cualificado P ’

puede instalar el aparato. Retire todo el embalaje.



* No instale ni utilice un aparato
dafado.

« Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.

* Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

« Tenga cuidado al mover el aparato,
porque es pesado. Utilice siempre
guantes de proteccion y calzado
cerrado.

* Proteja las superficies cortadas con
un material sellante para evitar que la
humedad las hinche.

* Proteja la parte inferior del aparato
del vapor y la humedad.

* No instale el aparato junto a una
puerta ni debajo de una ventana. De
esta forma se evita que los utensilios
de cocina calientes caigan del
aparato cuando la puerta o la ventana
estén abiertas.

¢ Cuando instale el aparato encima de
cajones, asegurese de que hay
suficiente espacio entre la parte
inferior del aparato y el cajon superior
para que circule el aire.

* La base del aparato se puede
calentar. Asegurese de colocar un
panel de separacion hecho de
contrachapado, material de armazén
para cocina u otro material
incombustible bajo el aparato para
evitar el acceso a la base.

* El panel de separacion tiene que
cubrir completamente el area por
debajo de la placa.

2.2 Conexion eléctrica

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendios y
descargas eléctricas.

* Todas las conexiones eléctricas
deben realizarlas electricistas
cualificados.

« El aparato debe conectarse a tierra.

* Antes de efectuar cualquier tipo de
operacién, compruebe que el aparato
esté desenchufado de la corriente
eléctrica.

» Asegurese de que los parametros de
la placa de caracteristicas son
compatibles con los valores eléctricos
del suministro eléctrico.
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Asegurese de que el aparato esta
instalado correctamente. Un cable de
red o enchufe (en su caso) flojo o
inadecuado puede provocar que el
terminal se caliente en exceso.
Utilice el cable de red eléctrica
adecuado.

Coloque los cables eléctricos de
forma que no se puedan enredar.
Asegurese de que hay instalada una
proteccién contra descargas
eléctricas.

Establezca la descarga de traccion
del cable.

Asegurese de que el cable o el
enchufe (en su caso) no toquen el
aparato caliente ni utensilios de
cocina calientes cuando conecte el
aparato a las tomas cercanas.

No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.
Asegurese de no provocar dafnos en
el enchufe (en su caso) ni en el cable
de red. Péngase en contacto con un
electricista o con nuestro servicio
técnico para cambiar un cable
dafado.

Los mecanismos de proteccién contra
descargas eléctricas de componentes
con corriente y aislados deben fijarse
de forma que no puedan aflojarse sin
utilizar herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de
corriente Unicamente cuando haya
terminado la instalaciéon. Asegurese
de tener acceso al enchufe del
suministro de red una vez finalizada
la instalacion.

Si la toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

No desconecte el aparato tirando del
cable de conexion a la red. Tire
siempre del enchufe.

Use unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccion contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan
retirarse del soporte), dispositivos de
fuga a tierra y contactores.

La instalacién eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los
polos de la red. El dispositivo de
aislamiento debe tener una apertura
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de contacto con una anchura minima
de 3 mm.

2.3 Uso del aparato
& ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones,
quemaduras y descargas
eléctricas.

Retire todo el embalaje, las etiquetas
y la pelicula protectora (en su caso)
antes del primer uso.

Este aparato esta disefiado
exclusivamente para uso doméstico.
No cambie las especificaciones de
este aparato.

Cercidrese de que los orificios de
ventilacion no estan obstruidos.

No deje nunca el aparato desatendido
mientras esta en funcionamiento.
Apague las zonas de coccion
después de cada uso.

No coloque cubiertos ni tapaderas
sobre las zonas de coccion. Pueden
alcanzar temperaturas elevadas.

No utilice el aparato con las manos
mojadas ni cuando entre en contacto
con el agua.

No utilice el aparato como superficie
de trabajo ni de almacenamiento.

Si la superficie del aparato esta
agrietada, desconéctelo
inmediatamente de la fuente de
alimentacion. De esta forma evitara
descargas eléctricas.

Cuando se coloca comida en aceite
caliente, éste puede saltar.

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendio y
explosiones

Las grasas o aceites calientes
pueden generar vapores inflamables.
Mantenga las llamas u objetos
calientes alejados de grasas y aceites
cuando cocine con ellos.

Los vapores que liberan los aceites
muy calientes pueden provocar
combustiones imprevistas.

El aceite usado, que puede contener
restos de alimentos, puede provocar
incendios a temperaturas mas bajas
que el aceite que se utiliza por
primera vez.

* No coloque productos inflamables ni
objetos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o encima
del aparato.

ADVERTENCIA!
Podria danar el aparato.

* No coloque ningun utensilio de cocina
caliente en el panel de control.

* No coloque una tapa caliente sobre la
superficie de cristal de la placa de
coccion.

» No deje que el contenido de los
utensilios de cocina hierva hasta
evaporarse.

» Evite la caida de objetos o utensilios
de cocina en el aparato. La superficie
puede danarse.

* No encienda las zonas de coccion sin
utensilios de cocina o con éstos
vacios.

* No coloque papel de aluminio sobre
el aparato.

* Los utensilios de cocina de hierro o
aluminio fundido, o que tengan la
base danada, pueden arafar el cristal
o la vitroceramica. Levante siempre
estos objetos cuando tenga que
moverlos sobre la superficie de
coccion.

» Este aparato esta disefiado
exclusivamente para cocinar. No
debe utilizarse para otros fines, por
ejemplo, como calefaccion.

2.4 Mantenimiento y limpieza

« Limpie peridodicamente el aparato
para evitar el deterioro del material de
la superficie.

» Apague el aparato y déjelo enfriar
antes de limpiarlo.

» Desconecte el aparato de la red
eléctrica antes de realizar el
mantenimiento.

* No utilice pulverizadores ni vapor de
agua para limpiar el aparato.

* Limpie el aparato con un pafo suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos
abrasivos, estropajos duros,
disolventes ni objetos de metal.



2.5 Asistencia

» Para reparar el aparato, péngase en
contacto con un centro de servicio
autorizado.

« Utilice solamente piezas de recambio
originales.

2.6 Eliminacion

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o
asfixia.

3. INSTALACION

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

3.1 Antes de la instalacion

Antes de instalar la placa de coccion,
anote la informacion siguiente de la
placa de caracteristicas. La placa de
caracteristicas esta situada en la parte
inferior de la placa de coccién.

Numero de
SEIME oo,

3.2 Placas empotradas

Las placas de coccion que han de ir
integradas en la cocina solo deben
utilizarse una vez encastradas en los
muebles adecuados y con las encimeras
y superficies de trabajo apropiadas.

3.3 Cable de conexion

« La placa de coccién se suministra con
un cable de conexion.

» Para sustituir el cable de alimentacion
danado, utilice el tipo de cable:
HO5V2V2-F que soporta una
temperatura de 90 °C o superior.
Pdngase en contacto con el servicio
técnico local.
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» Pongase en contacto con las
autoridades locales para saber como
desechar correctamente el aparato.

» Desconecte el aparato de la red.

» Corte el cable eléctrico cerca del
aparato y deséchelo.

3.4 Montaje

min. 1500

A Ymin,

YT A ) I—
“T:r W = Ir
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Si utiliza una caja de proteccion

[ — (accesorio adicional) no es necesario el
Imin' suelo protector directamente por debajo

12 mm ‘ del aparato. El accesorio de la caja de
proteccion puede no estar disponible en

— GOTnlpﬁ algunos paises. Pongase en contacto
} con el proveedor local.

No se puede utilizar la caja
de proteccion si se instala la
placa de coccion encima de
un horno.

4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

4.1 Disposicidn de las zonas de coccién

Zona de coccion
Panel de control

@g
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4.2 Disposicion del panel de control
npe  woen "

& 88! @)
©I'e - +8[-0

m @ @

Utilice el aparato con los sensores. Las pantallas, indicadores y sefiales acusticas
indican qué funciones estan en funcionamiento.

- + §

+
-+

Sen-  Funcién Comentario
sor

0) ENCENDIDO/APAGADO Para activar y desactivar la placa.

& Bloqueo / Bloqueo de se- Para bloquear y desbloquear el panel de
guridad para nifos control.

Il Pausa Para activar y desactivar la funcion .

- Para activar y desactivar el anillo exte-

rior.

- Indicador del nivel de ca- Para mostrar el nivel de calor.
lor

c I Indicadores de tiempo de Muestra la zona para la que se ha ajusta-
las zonas de coccion do la hora.

- Indicador del temporiza- Para mostrar la hora en minutos.
dor

a8 (@) - Para activar y desactivar el anillo exte-

rior.

E D - Para seleccionar una zona de coccién.

10 -|-/ - Para aumentar o disminuir el tiempo.

e

& -|-/ - Para ajustar la temperatura.

11

4.3 Indicadores del nivel de calor

Pantalla Descripcion

La zona de coccion esta apagada.
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Pantalla Descripcion

(1-(5),(2)- La zona de coccion esta en funcionamiento.
El punto indica un cambio de medio nivel de calor.

Pausa esta en funcionamiento.

() Calentamiento automatico esta en funcionamiento.

+ milET) Hay un fallo de funcionamiento.

La zona de coccion contintia estando caliente (calor residual).

Bloqueo /Blogueo de seguridad para nifios esta en funcionamien-
to.

) Apagado automatico esta en funcionamiento.

4.4 Indicador de calor residual

C ADVERTENCIA!

Riesgo de quemaduras
por calor residual. Los
indicadores muestran el
nivel de calor residual de las
zonas de coccion que esta
usando. También pueden
iluminarse los indicadores
de las zonas de coccion
vecinas aunque no las esté
utilizando.

5. USO DIARIO

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

5.1 Activacion y desactivacion

Toque ® durante 1 segundo para
encender o apagar el la placa de
coccion.

5.2 Apagado automatico

La funcion desconecta
automaticamente la placa de coccion
siempre que:

» todas las zonas de coccion estan
apagadas,

* no se ajusta un nivel de calor
después de encender la placa,

* se vierte algo o se coloca algun
objeto sobre el panel de control
durante mas de 10 segundos (un
recipiente, un trapo, etc.). Se emite
una sefal acustica y la placa de
coccion se apaga. Retire el objeto o
limpie el panel de control.

* no apaga una zona de coccion ni
cambia la temperatura. Al cabo de un

cierto tiempo, se enciende ) y se
apaga la placa.
Relacion entre el ajuste de calory el
tiempo tras el que se apaga la placa
de coccion:



Ajuste del nivel La placa de coc-

de calor cion se apaga.
1.2 6 horas
3-4 5 horas
5 4 horas
6-9 1,5 hora

5.3 Ajuste de temperatura

Toque + para aumentar el nivel de
calor. Toque — para reducir el nivel de

calor. Toque + y = al mismo tiempo
para apagar la zona de coccion.

5.4 Activacion y desactivacion
de los circuitos exteriores

Es posible adaptar la superficie de
coccion al tamafo del recipiente.

Uso del sensor: @)

Para activar el circuito exterior: toque
el sensor. Se enciende el indicador.

Para activar mas circuitos exteriores:
toque el mismo sensor de nuevo. Se
encendera el indicador siguiente.

Para desactivar el circuito exterior:
toque el sensor hasta que se apague el
indicador.

@

Cuando se activa la zona
pero no el circuito exterior, la
luz de la zona puede cubrir
el anillo exterior. No significa
que el circuito exterior esté
activado. Para ver si el
circuito esta activado,
compruebe el indicador.

5.5 Calentamiento automatico

Si activa esta funcion puede conseguir el
ajuste de calor necesario en menos
tiempo. La funcion establece la
temperatura al valor mas elevado por un
cierto tiempo y, después, la baja al valor
adecuado.
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Para activar la funcién, la
zona de coccion debe estar
fria.

Para activar la funciéon de una zona de

coccion: toque + hasta que aparezca
el ajuste de temperatura correcto.
Transcurridos 3 segundos, se enciende

(A].
Para desactivar la funciéon: toque —.

5.6 Temporizador

Temporizador

Puede utilizar esta funcion para ajustar
el tiempo que desee que funcione la
zona de coccion para un Unico proceso
de coccion.

Ajuste primero temperatura para la zona
de coccion y después la funcion.

Para seleccionar la zona de coccion:

toque O varias veces hasta que se
encienda el indicador de la zona de
coccion que desea.

Para activar la funcion o cambiar el

temporizador: toque + o0~ del
temporizador para ajustar el tiempo (00 -
99 minutos). La cuenta atras comenzara
cuando el indicador de la zona de
coccion parpadee mas lentamente.

Para comprobar el tiempo restante:

seleccione la zona de coccién con @ El
indicador de la zona de coccion
comienza a parpadear rapidamente. La
pantalla muestra el tiempo restante.

Para desactivar la funcién: seleccione

la zona de coccién con €D y toque —. El
tiempo restante cuenta atras hasta 00. El
indicador de la zona de coccion se
apaga.

@

Cuando ha transcurrido el
tiempo, se activa la senal
acustica y 00 parpadea. Se
apaga la zona de coccion.

Para detener la senal acustica: toque

Q.
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Avisador tiempo

Puede utilizar esta funcion como
Avisador mientras la placa esta activada
y las zonas de coccion no funcionan. La

pantalla de temperatura muestra .

Para activar la funcién: toque @

Toque + 0 — del temporizador para
ajustar el tiempo. Cuando ha
transcurrido el tiempo, se activa la senal
acustica y 00 parpadea.

Para detener la senal acustica: toque

8)

Para desactivar la funcién: toque O y
después . El tiempo restante se sigue
descontando hasta llegar a 00

@ La funcién no afecta al
funcionamiento de las zonas
de coccion.

5.7 Pausa

Esta funcion ajusta todas las zonas de
coccién en funcionamiento al nivel de
calor mas bajo.

Mientras la funciéon esta activa, todos los
demas simbolos del panel de control
estan bloqueados.

La funcién no detiene las funciones del
temporizador.
Toque || para activar la funcion.

se enciende.El ajuste de temperatura
baja a 1.

Para desactivar la funcion, toque . se
enciende el ajuste de temperatura
anterior.

5.8 Bloqueo

Se puede bloquear el panel de control
mientras funcionan las zonas de coccion.

6. CONSEJOS

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

Evita el cambio accidental del nivel de
calor.

Ajuste en primer lugar el nivel de
calor que desee.

Para activar la funcién: toque &. se
enciende durante 4 segundos.El
temporizador se mantiene activo.

Para desactivar la funcién: toque &.
Se enciende el ajuste de calor anterior.

La funcion también se
desactiva cuando se apaga
la placa.

5.9 Bloqueo de seguridad para
ninos

Esta funcién impide el uso accidental o
indebido de la placa.

Para activar la funcién: encienda la
placa de coccion con @. No ajuste los
niveles de calor. Pulse ] durante 4
segundos. |- J se enciende. Apague la
placa de coccién con ®.

Para desactivar la funcion: encienda la
placa de coccién con ®. No ajuste los
niveles de calor. Toque 5 durante 4
segundos. lYJ se enciende. Apague la
placa de coccién con (D

Para anular la funcion solo durante el
tiempo de coccién: encienda la placa

de coccién con @ se enciende.

Toque iG] durante 4 segundos. Ajuste la
temperatura antes de que transcurran
10 segundos. Ya puede poner en
marcha el aparato. Cuando apague la

placa de coccién con @ la funcion
vuelve a activarse.



6.1 Utensilios de cocina

@

La base del utensilio de
cocina debe ser lo mas

gruesa y plana posible.
Asegurese de que las bases
de los utensilios estan
limpias y secas antes de
colocarlas sobre la placa de
coccion.

Los utensilios de cocina
fabricados con acero

esmaltado y bases de
aluminio o cobre pueden
provocar cambios de color
de la superficie
vitroceramica.
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6.2 Ejemplos de aplicaciones
de coccion

Los datos de la tabla son
solo orientativos.

Ajuste del Utilicelo para: Tiempo Sugerencias

nivel de ca- (min)

lor

-1 Mantener calientes los ali- como  Tape los utensilios de coci-
mentos. estime na.

necesa-
rio

1-2. Salsa holandesa, derretir: 5-25 Remover de vez en cuando.
mantequilla, chocolate, gela-
tina.

1-2. Cuajar: tortilla, huevos re- 10-40 Cocinar con tapa.
vueltos.

2.-3. Arroces y platos cocinados 25 -50 Anadir al menos el doble de
con leche, calentar comidas liquido que de arroz; los pla-
preparadas. tos lacteos deben remover-

se a media coccion.

3.-4. Cocinar al vapor verduras, 20-45 Anada un par de cuchara-
pescados o carnes. das de liquido

4.-5. Cocinar patatas al vapor. 20 - 60 Utilice como maximo % | de

agua para 750 g de patatas.

4. -5. Grandes cantidades de ali- 60 - Hasta 3 litros de liquido ade-
mentos, estofados y sopas. 150 mas de los ingredientes.

5-7 Freir ligeramente: escalopes, como Dele la vuelta a media coc-
ternera “cordon bleu”, chule- estime cién.
tas, hamburguesas, salchi- necesa-
chas, higado, filetes rusos, rio

huevos, tortitas, rosquillas.
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Ajuste del Utilicelo para: Tiempo Sugerencias

nivel de ca- (min)

lor

7-8 Asado fuerte, bolas de pata- 5-15 Dele la vuelta a media coc-
ta, filetes de lomo, filetes. cion.

9 Hervir agua, cocer pasta, dorar carne (gulash, asado), freir patatas.

7. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

8. SOLUCION DE PROBLEMAS

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

7.1 Informacién general

Limpie la placa después de cada uso.

Utilice siempre recipientes cuya base
esté limpia.

Los aranazos o las marcas oscuras
en la superficie no afectan al
funcionamiento normal de la placa.
Utilice un limpiador especial para la
superficie de la placa.

Utilice un rascador especial para el
cristal.

7.2 Limpieza de la placa

Elimine de inmediato: restos
fundidos de plastico, recubrimientos
de plastico, azucar y alimentos que

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

8.1 Qué hacer si...

contengan azucar, la suciedad puede
danar la placa. Tenga cuidado para
evitar quemaduras. Utilice un
rascador especial sobre la superficie
del cristal formando un angulo agudo
y arrastre la hoja para eliminar la
suciedad.

Elimine cuando el aparato se haya
enfriado: restos de cal, marcas de
agua, manchas de grasa y
decoloraciones metalicas. Limpie la
placa de coccién con un pafio suave
humedecido con agua y detergente
no abrasivo. Después de limpiar,
seque la placa de coccién con un
pano suave.

Elimine cualquier decoloracion
metalica brillante: utilice una
solucién de agua y vinagre para
limpiar la superficie de cristal con un
pano.

Problema

Posible causa

Solucion

La placa no se enciende o La placa no esta conecta- Compruebe si la placa se

no funciona.

da a un suministro eléctri- ha conectado correcta-
co o esta mal conectada.

mente a la red eléctrica.
Consulte el diagrama de
conexiones.
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Problema

Posible causa

Solucion

Ha saltado el fusible.

Compruebe si el fusible es
la causa del fallo de fun-
cionamiento. Si el fusible
se funde repetidamente,
consulte a un electricista
cualificado.

No ha ajustado la tempera-
tura antes de que transcu-
rran 10 segundos.

Vuelva a encender la placa
y ajuste el nivel de calor en
menos de 10 segundos.

Ha pulsado 2 o mas sen-
sores al mismo tiempo.

Toque solo un sensor.

Pausa esta en funciona-
miento.

Consulte "Uso diario".

Hay agua o salpicaduras
de grasa en el panel de
control.

Limpie el panel de control.

Se emite una senal acusti-
cay la placa de coccién se
apaga.

Se emite una sefal acusti-
ca cuando la placa se apa-

ga.

Hay uno o mas sensores
cubiertos.

Quite el objeto que cubre
los sensores.

La placa de coccion se
apaga.

Ha puesto algun objeto so-
bre el campo del sensor

0)

Retire el objeto del sensor.

El indicador de calor resi-
dual no se enciende.

La zona no esta caliente
porque ha funcionado po-
co tiempo o el sensor esta
danado.

Si la zona ha funcionado el
tiempo suficiente como pa-
ra estar caliente, consulte
con el centro de servicio
autorizado.

Calentamiento automatico
no funciona.

La zona esta caliente.

Deje que la zona se enfrie
suficientemente.

Se ha ajustado el nivel de
calor mas alto.

El nivel de coccién maximo
tiene la misma potencia
que la funcion.

Ha reducido la temperatu-
ra hasta 0.

Empiece en 0 y aumente
la temperatura.

No se puede encender el
anillo exterior.

Encienda primero el anillo
interior cambiando el ajus-
te de temperatura.
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Problema

Posible causa

Solucion

@ Hay un area oscura

en la zona multiple.

Es normal que haya un
area oscura en la zona
multiple.

Los sensores se calientan.

El utensilio de cocina es
demasiado grande o esta
colocado demasiado cerca
de los mandos.

Coloque los utensilios de
cocina grandes en las zo-
nas traseras si es posible.

se enciende.

Bloqueo de seguridad para

Consulte "Uso diario".

nifnos o Blogueo esta en
funcionamiento.

y un numero se encien-

- en la placa.

Se ha producido un error

Apague la placa y vuelva a
encenderla después de 30
segundos. Si vuelve a apa-

recer , desconecte la
placa de coccion de la red
eléctrica. Espere 30 se-
gundos antes de volver a
conectar la placa. Si el
problema continda, pénga-
se en contacto con el Cen-
tro de servicio técnico.

Se oye un pitido constante.
es adecuada.

La conexidn eléctrica no

Desconecte la placa de
coccion de la red eléctrica.
Pida a un electricista cuali-
ficado que compruebe la
instalacion.

se enciende.

Falta la segunda fase de la
alimentacion eléctrica.

Compruebe si la placa se
ha conectado correcta-
mente a la red eléctrica.
Quite el fusible, espere un
minuto e inserte el fusible
de nuevo.

8.2 Si no encuentra una
solucion...

Si no logra subsanar el problema,
pongase en contacto con su distribuidor
o el centro de servicio técnico. Facilite la
informacion de la placa de
caracteristicas. Indique también el
cédigo de tres digitos de la placa
vitroceramica (se encuentra en la
esquina de la superficie vitroceramica) y
el mensaje de error que aparezca.

Asegurese de que maneja la placa de
coccion adecuadamente. De lo contrario,
el personal del servicio técnico o del
distribuidor facturara la reparacion
efectuada, incluso en el caso de que el
aparato se encuentre en periodo de
garantia. Las instrucciones sobre
servicio técnico y condiciones de
garantia se encuentran en el folleto de
garantia que se suministra con el
aparato.
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9. DATOS TECNICOS

9.1 Placa de caracteristicas

Modelo EHF6343FOK Numero de producto (PNC) 949 492 105 02
Tipo 60 HAD 53 AO 220-240V 50 - 60 Hz
Hecho en Rumania
Neser. ...ccooeeeeen. 6.4 kW
ELECTROLUX c E E

9.2 Especificaciones de las zonas de coccion

Zona de coc- Potencia nominal (ajuste de Diametro de la zona de coc-

cién calor maximo) [W] ciéon [mm)]

Anterior izquier- 800/ 1600 / 2300 120/175/210

da

Posterior iz- 1200 145

quierda

Anterior dere- 1200 145

cha

Posterior dere- 700/ 1700 120/ 180

cha

Para obtener un resultado de coccion un didametro no mayor al de la zona de
optimo, utilice utensilios de cocina con coccion.

10. EFICACIA ENERGETICA

10.1 Informacién de producto de acuerdo con EU 66/2014 valida
solo para el mercado de la UE

Identificacion del modelo EHF6343FOK
Tipo de placa de coccion Placa empotrada
Numero de zonas de coc- 4
cion
Tecnologia de calenta- Resistencia ra-
miento diante
Diametro de las zonas de Anterior izquierda 21,0 cm
coccion circulares (D) Posterior izquierda 14,5 cm
Anterior derecha 14,5 cm
Posterior derecha 18,0 cm
Consumo de energia por Anterior izquierda 194,9 Wh / kg
zona de coccion (EC Posterior izquierda 188,0 Wh / kg
electric cooking) Anterior derecha 188,0 Wh / kg

Posterior derecha 191,6 Wh / kg




66  www.electrolux.com

Consumo de energia de

la placa de coccion (EC

electric hob)

190,6 Wh / kg

EN 60350-2 - Aparatos
electrodomésticos - Parte 2: Placas de
coccion - Métodos de medicion del
rendimiento

10.2 Ahorro de energia

Estos consejos la ayudaran a ahorrar
energia al cocinar cada dia.

Cuando caliente agua, utilice solo la
cantidad que necesite.

En la medida de lo posible, cocine
siempre con los utensilios de cocina
tapados.

* Coloque el utensilio de cocina sobre

la zona de coccién antes de
encenderla.

* La base del utensilio de cocina debe

tener el mismo diametro que la zona
de coccion.

* Coloque los utensilios de cocina

pequeios en zonas de coccién
pequenas.

* Coloque el utensilio de cocina
directamente en el centro de la zona
de coccidn.

« Utilice el calor residual para mantener
calientes los alimentos o derretirlos.

11. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Recicle los materiales con el simbolo C’?)
Coloque el material de embalaje en los
contenedores adecuados para su
reciclaje. Ayude a proteger el medio
ambiente y la salud publica, asi como a
reciclar residuos de aparatos eléctricos y

electrénicos. No deseche los aparatos

marcados con el simbolo E junto con los
residuos domésticos. Lleve el producto a
su centro de reciclaje local o pdngase en
contacto con su oficina municipal.
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