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Zu lhrer Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig vor dem Gebrauch, um wichtige
Sicherheits- und Bedienhinweise fiir dieses Gerat zu erhalten.

Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung des
Gerates schlie3t eine Haftung des Herstellers fur daraus resultierende
Schéden aus.

Dieses Geréat ist fur die Verarbeitung haushaltstblicher Mengen im Haushalt
oder in haushalts&hnlichen, nicht-gewerblichen Anwendungen bestimmt.
Haushalts&hnliche Anwendungen umfassen z. B. die Verwendung in
Mitarbeiterkiichen von Laden, Buros, landwirtschaftlichen und anderen
gewerblichen Betrieben, sowie die Nutzung durch Géste von Pensionen,
kleinen Hotels und &hnlichen Wohneinrichtungen.

Gerat nur fUr haushaltstbliche Verarbeitungsmengen und -zeiten
benutzen.

Das Gerét ist nur geeignet zum Zerkleinern bzw. Vermischen von
Lebensmitteln. Es darf nicht zur Verarbeitung von anderen Gegenstanden
bzw. Substanzen benutzt werden.

Gebrauchsanleitung bitte aufoewahren. Bei Weitergabe des Gerates

an Dritte Gebrauchsanleitung mitgeben.

A\ Generelle Sicherheitshinweise

Stromschlag-Gefahr

Dieses Gerat darf von Kindern nicht benutzt werden.

Das Gerat und seine Anschlussleitung ist von Kinder fernzuhalten.

Gerate kdnnen von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder bezUglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Gerat nur gemal Angaben auf
dem Typenschild anschlieBen und betreiben. Nur benutzen, wenn
Zuleitung und Gerat keine Beschadigungen aufweisen.

Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz getrennt
werden.
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Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusammenbau,
dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu trennen.
Zuleitung nicht Uber scharfe Kanten oder heiBe Flachen ziehen.

Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss sie
durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.
Reparaturen am Gerat nur durch unseren Kundendienst vornehmen
lassen.

A\ Sicherheitshinweise fiur dieses Gerat

Verletzungsgefahr

Stromschlag-Gefahr

Stabmixer nicht mit feuchten Handen benutzen und nicht im Leerlauf
betreiben.

Das Gerat nicht Uber die Verbindungsstelle MixfuB-Grundgeréat in
FlUssigkeit eintauchen. Das Grundgerét nie in Fllssigkeiten tauchen und
nicht in der Spulmaschine reinigen.

Vorsicht bei der Verarbeitung heier FlUssigkeiten. Flussigkeiten kdnnen bei
der Verarbeitung spritzen.

MixfuB3 niemals auf heiBe Oberflachen stellen oder in sehr heiem Mixgut
benutzen. HeiBes Mixgut vor der Verarbeitung mit dem Mixer auf 80 °C
oder weniger abkuhlen lassen! Bei Verwendung des Stabmixers im
Kochtopf den Topf vorher von der Kochstelle nehmen.

Stabmixer nur mit Originalzubehdr betreiben.

Werkzeuge nur bei Stillstand des Gerates aufsetzen und abnehmen.

Es wird empfohlen, das Gerat niemals langer eingeschaltet zu lassen, wie
fur die Verarbeitung des Mixgutes notwendig.

Der Mixbecher ist nicht fUr die Verwendung in der Mikrowelle geeignet.
Verletzungsgefahr durch scharfe Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in das Messer im Mixful3 greifen. Messer nie mit bloBen Handen
reinigen. Burste benutzen.

In dieser Gebrauchsanleitung werden 3 Drehzahlregelung

verschiedene Modelle beschrieben. Auf den Arbeitsgeschwindigkeit stufenlos einstellbar
Bildseiten befindet sich eine Ubersicht der zwischen niedrigster (®) und hdchster (12)
verschiedenen Modelle (Bild [@). Drehzahl (nur in Verbindung mit Taste 4a).

4 Einschalttaste

Auf einen Blick a Regelbare Geschwindigkeit

Bitte Bildseiten ausklappen. (mit Drehzahlregelung 3)

Bild A b Turbo-Geschwindigkeit

1 Grundgerat Stabmixer ist eingeschaltet, solange eine
2 Netzkabel Einschalttaste (a oder b) gedriickt ist.

Die Turbo-Geschwindigkeit wird fUr den
Universalzerkleinerer verwendet (wenn im
Lieferumfang enthalten).



5 Entriegelungstasten
Zum Abnehmen des MixfuBBes beide
Entriegelungstasten gleichzeitig drticken.
6 MixfuB
Kunststoff oder Metall (e nach Modell)
Mixfu3 aufsetzen und einrasten lassen.
7 MixfuBmesser
8 Mixbecher mit Deckel
Das Arbeiten im Mixbecher verhindert
das Spritzen von Mixgut.
Deckel zum Aufbewahren verarbeiteter
Lebensmittel auf den Mixbecher setzen.
Je nach Modell:
9 Schneebesen mit Getriebe
10 Stampferaufsatz mit Getriebe
11 Multifunktionszubehér mit Werkzeugen
und Wiirfelschneider
12 Universalzerkleinerer mit Deckel
Wenn der Universalzerkleinerer nicht im Liefer-
umfang enthalten ist, kann dieser Uber den Kun-
dendienst bestellt werden (Bestell-Nr. 657247).
Mit dem Universalzerkleinerer nutzen Sie die
volle Leistung des Gerétes bei der Zubereitung
von Honig-Brotaufstrich (bei Einhaltung der
Rezeptvorgaben). Sie finden das Rezept in der
Gebrauchsanleitung des Universalzerkleinerers.
Deckel zum Aufbewahren verarbeiteter Lebens-
mittel auf den Universalzerkleinerer setzen.

Bedienen

Das Gerét ist geeignet zum Mixen von
Mayonnaisen, Saucen, Mixgetranken,
Babynahrung, gekochtem Obst und GemdUise.
Zum Pdrieren von Suppen.

Zum Zerkleinern/Hacken von rohen Lebens-
mitteln (Zwiebeln, Knoblauch, Krauter, ..) den
Universalzerkleinerer benutzen!

Zum Arbeiten wird die Verwendung des mitge-
liefertem Mixbechers empfohlen. Es k&nnen
aber auch andere geignete GefaBe verwendet
werden.

Achtung!

Der Boden des verwendeten GefédBes darf
keine Erhebungen oder Absétze aufweisen.

® \Vor dem ersten Gebrauch alle Teile reinigen.

Bild [E

® Netzkabel vollstandig abwickeln.

® MixfuB auf das Grundgeréat setzen und
einrasten lassen.

® Netzstecker einstecken.

® | ebensmittel in den Mixbecher oder ein
anderes hohes GefaR einflllen.
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[1] Der Stabmixer funktioniert besser, wenn
sich bei den zu verarbeitenden Lebens-
mitteln eine Fllssigkeit befindet.

® (Gewlnschte Drehzahl mit der
Drehzahlregelung einstellen (Bild [E1-5).
Bei Flussigkeiten, heiBem Mixgut und zum
Untermischen (z. B. MUssli in Joghurt) wird
empfohlen, eine niedrige Drehzahlstufe zu
verwenden.

Die hohen Drehzahlistufen sind fur die
Verarbeitung von festeren Lebensmitteln zu
empfehlen.

® Stabmixer und Becher fest halten.

® Stabmixer durch Druck auf die gewiinschte
Einschalttaste einschalten.

i ] Beim Einschalten den Stabmixer leicht
schrég halten, um ein ,Festsaugen® am
Boden des Mixbechers zu vermeiden.

Der Stabmixer ist so lange eingeschaltet,
wie die Einschalttaste gedruckt wird.

m Um das Spritzen von Mixgut zu vermeiden,
Einschalttaste erst driicken, wenn der
MixfuB in das Mixgut eingetaucht ist.
Stabmixer immer abschalten, bevor er aus
dem Mixgut herausgenommen wird.

® Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

Nach der Arbeit:

® Netzstecker ziehen.

® Entriegelungstasten drlicken und Mixfu3
vom Grundgerat nehmen.

Reinigen

Achtung!

Das Grundgerét nie in Flissigkeiten tauchen

und nicht in der Splilmaschine reinigen.

Keinen Dampfreiniger benutzen!

Oberfidchen kénnen beschéadigt werden.

Keine scheuernden Reinigungsmittel

verwenden.

[1] Bei der Verarbeitung von z. B. Rotkohl und
Karotten entstehen Verfarbungen an den
Kunststoffteilen, die mit einigen Tropfen
Speisedl entfernt werden kdnnen.

® Netzstecker ziehen!

® (Grundgerét feucht abwischen und
anschlieBend trockenreiben.

® Der Mixbecher kann in der Sptlmaschine
gereinigt werden.

® MixfuB in der Spllmaschine oder mit einer
Blrste unter flieBendem Wasser reinigen.

® MixfuB in aufrechter Position (MixfuBmesser
nach oben) trocknen lassen, so dass
eingedrungenes Wasser herauslaufen kann.
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Hinweis:
Bei Geréaten mit Spiralkabel:
Kabel niemals um das Gerét wickeln!

Hilfe bei Stérungen (MSM67..)

Stoérung Abhilfe

Gerét schaltet  Die Uberlastsicherung ist

wahrend der aktiviert.

Benutzung ab. @ Gerat abschalten und
Netzstecker ziehen.

® Gerét ca. 1 Stunde abkuhlen
lassen, um die Uberlast-
sicherung zu deakdivieren.

® Gerat wieder einschalten.

Sollte sich die Stérung nicht beseitigen lassen,
wenden Sie sich bitte an den Kundendienst.

Rezepte und Tipps

Mayonnaise

1 Ei (Eigelb und Eiweif)

1 EL Senf

1 EL Zitronensaft oder Essig

200-250 ml Ol

Salz, Pfeffer nach Geschmack

Zutaten mussen gleiche Temperatur haben!

® Zutaten in den Becher geben.

® Stabmixer auf dem Boden des Bechers
aufsetzen und einschalten (Turbo-
Geschwindigkeit), bis die Mischung
emulgiert.

® Den eingeschalteten Mixer langsam bis zum
oberen Rand der Mischung anheben und
wieder senken, bis die Mayonnaise fertig ist.

Tipp: Sie kdnnen nach diesem Rezept auch

Mayonnaise nur mit Eigelo herstellen.

Dann aber nur die halbe Menge Ol verwenden.

Gemlisesuppe

300 g Kartoffeln

200 g Mdhren

1 kleines Stick Sellerie

2 Tomaten

1 Zwiebel

50 g Butter

2 | Wasser

Salz, Pfeffer nach Geschmack

® Tomaten hauten und entkernen.

® (Geputztes und gewaschenes Gemlise
in Stlicke schneiden und in der heiBen
Butter diinsten.

® \Wasser zugeben und salzen.

® Alles 20-25 Min. kochen lassen.

® Topfvom Herd nehmen.

o Mit dem Mixer die Suppe im Topf purieren.

® Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Crépes-Teig

250 ml Milch

1Ei

100 g Mehl

25 g zerlassene abgekUhlte Butter

® Alle Zutaten in der angegebenen
Reihenfolge in den Becher geben und
zu einem glatten Teig mixen.

Milchmixgetranke

1 Glas Milch

6 groBe Erdbeeren

oder

10 Himbeeren oder
1 Banane (in Scheiben schneiden)
® Zutaten in den Becher geben und mixen.
® Nach Belieben zuckern.
Tipp:
FUr einen Milch-Shake geben Sie eine Kugel Eis
dazu oder nehmen Sie sehr kalte Milch.
Hinweise zur Entsorgung
Dieses Gerat ist entsprechend der
E europaischen Richtlinie 2012/19/EG
Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate
W= (waste electrical and electronic
equipment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fUr eine EU-weit
gultige Ricknahme und Verwertung der
Altgeréte vor.
Uber aktuelle Entsorgungshinweise informieren
Sie sich bitte bei Ihrem Fachhandler oder bei
lhrer Gemeindeverwaltung.
Garantiebedingungen
FUr dieses Gerét gelten die von unserer jeweils
zustandigen Landesvertretung herausge-
gebenen Garantiebedingungen, in dem
das Gerat gekauft wurde. Sie kdnnen die
Garantiebedingungen jederzeit Uber Ihren
Fachhandler, bei dem Sie das Geréat gekauft
haben, oder direkt bei unserer Landesver-
tretung anfordern. Die Garantiebedingungen flr
Deutschland und die Adressen finden Sie auf
der Heftrlickseite.
Dartiber hinaus sind die Garantiebedingungen
auch im Internet unter der benannten
Webadresse hinterlegt. Fur die Inanspruch-
nahme von Garantieleistungen ist in jedem
Fall die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.
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For your safety

Before use, read these instructions carefully in order to become familiar
with important safety and operating instructions for this appliance.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed,

the manufacturer’s liability for any resulting damage will be excluded.

This appliance is designed for processing normal household quantities

in the home or similar quantities in non-industrial applications.
Non-industrial applications include e.g. use in employee kitchens in shops,
offices, agricultural and other commercial businesses, as well as use by
guests in boarding houses, small hotels and similar dwellings.

Use the appliance for processing normal quantities of food for domestic
use. The appliance is only suitable for cutting or mixing food.

It must not be used for processing other objects or substances.

Please keep the Operating instructions in a safe place.

If passing on the appliance to a third party, always include the Operating
instructions.

A\ General safety instructions

Electric shock risk

The appliance must not be used by children.

The appliance and its power cord must be kept away from children.
Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and if they understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Connect and operate the appliance only in accordance with the speci-
fications on the rating plate. Do not use the appliance if the power cord
and/or appliance are damaged.

Switch off the appliance and disconnect from supply before changing
accessories or approaching parts that move in use.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended and
before assembling, disassembling or cleaning.

Do not place the power cord over sharp edges or hot surfaces.
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To prevent injury, a damaged power cord must be replaced by the manu-
facturer or his customer service or a similarly qualified person.
Only our customer service may repair the appliance.

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury
Electric shock risk

Do not use the hand blender with damp hands and do not operate it at no
load. Do not immerse the appliance in liquid above the blender foot-base
unit connection point. Never immerse the base unit in liquids and do not
clean in the dishwasher. Caution when processing hot liquids.

Liquids may splash during processing.

Never place blender foot on hot surfaces or use in very hot food.

Leave hot food to cool down to at least 80 °C before processing with
the blender! Operate the hand blender with original accessories only.

Do not attach or remove tools until the appliance is at a standstill.
Recommendation: Never switch on the appliance for longer as you need

to processing the ingredients.

Risk of injury from sharp blades/rotating drive!
Never grip the blade in the blender foot.
Never clean the blades with bare hands. Use a brush.

These operating instructions refer to various
models. An overview of the different models can
be found on the illustrated pages (Fig. [@).

Overview

Please fold out the illustrated pages.

Fig.

1 Base unit

2 Power cord

3 Speed control
Operating speed can be adjusted steplessly
between the lowest (®) and highest (12)
speed (only in conjunction with button 4a).

4 ON button
a Controllable speed (with speed control 3)
b Turbo speed
The hand blender remains switched on as
long as the On button (a or b) is pressed.
The turbo speed is used for the universal
cutter (if included in delivery).

5 Release buttons
To remove the blender foot, simultaneously
press both release buttons.

6 Blender foot
Plastic or metal (depending on model).
Attach the blender foot and lock into position.

7 Blender blade
8 Blender jug with lid
Using the blender jug will prevent the
ingredients from splashing.
Place the lid on the blender jug to keep
in the processed ingredients.
For some models:
9 Whisk with gear
10 Masher attachment with gear
11 Multifunction accessory with tools
and dicer
12 Universal cutter with lid
If the universal cutter is not included with the
hand blender, it can be ordered from customer
service (order no. 657247).
With the universal cutter use the appliance at full
power to prepare honey spread (according to
the recipe). You can find the recipe in the
instructions for use of the universal cutter.
Place the lid on the universal cutter to keep
in the processed ingredients.



Operation

The appliance is suitable for blending
mayonnaise, sauces, mixed drinks, baby food,
cooked fruit and vegetables.

For puréeing soups.

Use the universal cutter for cutting/chopping
raw food (onions, garlic, herbs)!

It is recommmended to use the supplied blender
jug. However, other suitable receptacles can
also be used.

Attention!

The bottom of the receptacle which you use
must not have any bumps or recesses.

® Before using the appliance for the first time,
clean all parts of it.

Fig. E

o Completely unwind the power cord.

® Place the blender foot on the base unit and
lock into position.

® |Insert the mains plug.

® Place food in the blender jug or another tall
receptacle.

[1] The appliance works better if there is some
liquid in the ingredients.

® Set the required speed with the speed
control (Fig. [E-5).

® |[tis recommended to use a low speed
setting for liquids, hot food and for mixing
(e.g. muesli in yoghurt). The high speed
settings are recommended for the
processing of more solid foods.

e Firmly hold the hand blender and jug.

® Switch on the hand blender by pressing
the required On button.

[i] When switching on the hand blender, hold
it at a slight angle to prevent it from “sticking”
to the bottom of the blender jug.

The hand blender remains switched on as
long as the On button is pressed.

[1] To prevent the ingredients from splashing,
do not press the On button until the blender
foot has been immersed in the ingredients.
Always switch off the hand blender before
taking it out of the processed food.

® Release the On button after processing.

After using the appliance:

® Remove mains plug.

® Press the release buttons and remove the
blender foot from the base unit.
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Cleaning

Attention!

Never immerse the base unit in liquids and

do not clean in the dishwasher.

Do not use a steam cleaner!

Surfaces may be damaged. Do NOT use

abrasive cleaning agents.

[i] If processing e.g. red cabbage and carrots,
the plastic parts will become discoloured by
a red film which can be removed with a few
drops of cooking oil.

® Pull out the mains plug!

® Wipe the base unit with a damp cloth and
then wipe dry.

® The blender jug can be cleaned in the
dishwasher.

® (lean the blender foot in the dishwasher or
with a brush under running water.

® Dry the blender foot in an upright position
(blender blade face up) so that any trapped
water can run out.

Note:

Appliances with spiral cable:

Never wind the cable around the appliance!

Troubleshooting (MSM67..)

Fault Remedial action

The appliance
switches off while
it is being used

The overload protection
feature has been activated.

e Switch off the appliance

or the speed and pull out the mains
indicator (if fitted) plug.
starts flashing.

® | cavetheapplianceto cool
down for approx. 1 hour
in order to deactivate
the overload protection
device.

® Switch on the appliance
again.

If the fault cannot be eliminated, please contact
customer service.
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Recipes and tips

Mayonnaise

1 egg (egg yolk and egg white)

1 tbs. mustard

1 tbs. lemon juice or vinegar

200250 ml oil

Salt, pepper to taste

Ingredients must be at the same temperature!

e Put the ingredients in the jug.

® Place hand blender at the bottom of the jug
and switch on (turbo speed) until the mixture
emulsifies.

® Slowly raise the switched on blender as far
as the upper edge of the mixture and lower
again until the mayonnaise is ready.

Tip: According to this recipe you can also make

mayonnaise with egg yolk only.

However, use only half the amount of ail.

Vegetable soup

300 g potatoes

200 g carrots

1 small stick of celery

2 tomatoes

1 onion

50 g butter

2 | water

Salt, pepper to taste

® Skin and seed the tomatoes.

® Chop up cleaned and washed vegetables
and sauté in the hot butter.

® Add water and salt.

® | eave to cook for a good 20-25 min.

® Take the pan off the cooker.

® Purée the soup in the pan with the blender.
® Season with salt and pepper.

Crépes dough

250 ml milk

1egg

100 g flour

25 g melted cooled butter
e Put all ingredients in the jug in the indicated
sequence and blend to a smooth dough.

10

Blended milk drinks

1 glass of milk

6 large strawberries

or

10 raspberries or

1 banana (sliced)

® Put the ingredients in the jug and blend.
® Add sugar to taste.

Tip:

For a milk shake add a scoop of ice cream
or use very cold milk.

Disposal

This appliance has been identified

in accordance with the European
directive 2012/19/EC on Waste
Electrical and Electronic Equipment —
WEEE.

The Directive paves the way for effective
EU-wide withdrawal and utilization of waste
appliances.

Please ask your dealer or inquire at your local
authority about current means of disposal.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold.

Details regarding these conditions can

be obtained from the dealer from whom

the appliance was purchased.

The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this
guarantee.

Subject to alterations.
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Pour votre sécurité

Veuillez lire la présente notice attentivement avant utilisation pour
connaitre les consignes de sécurité et d’utilisation importantes
visant cet appareil.

Le non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
I'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les
dommages qui pourraient en résulter.

Cet appareil est destiné a la préparation de quantités habituellement
nécessaires dans un foyer, ou dans des applications non
professionnelles similaires a celles d’un foyer. Les applications similaires
a celles d’un foyer comprennent p. ex. I'utilisation dans les coins-cuisine
du personnel de magasins, de bureaux, d’entreprises agricoles et autres
entreprises commerciales et industrielles, ainsi que I'utilisation par les
clients de pensions, petits hdtels et immeubles d’habitation similaire.
Utilisez cet appareil uniquement pour des quantités de préparations
culinaires courantes et pour des durées de service normales.
L"appareil ne convient que pour broyer et / ou mélanger des produits
alimentaires. Il ne doit pas servir a transformer d’autres objets ou
substances.

Rangez soigneusement la notice d’instructions. Si vous remettez
I'appareil a un tiers, joignez sa notice d’utilisation.

A Consignes générales de sécurité

Risque d’électrocution

L’utilisation de I'appareil par les enfants est interdite.

Des enfants, éloignez I'appareil et son cordon de raccordement.

Les personnes souffrant d'un handicap physique, sensoriel ou mental
ou ne détenant pas I'expérience et/ou les connaissances nécessaires
pourront utiliser les appareils a condition de le faire sous surveillance,
ou que son utilisation sdre leur ait été enseignée et qu'elles aient compris
les dangers qui en émanent.

Ne permettez jamais aux enfants de jouer avec |'appareil.

Ne branchez et faites marcher I'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plague signalétique.

11
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N’utilisez I'appareil que si son cordon d’alimentation et I'appareil lui-
méme ne présentent aucun dommage.

Avant de remplacer des accessoires ou des pieces supplémentaires
déplacées en service, il faut éteindre I'appareil et le débrancher du
secteur.

Débranchez toujours I'appareil du secteur s’il doit se trouver sans
surveillance, avant de I'assembler, de le démonter ou de le nettoyer.
Veillez a ce que le cordon de branchement ne frotte pas sur des arétes
vives ou des surfaces tres chaudes. Afin d’écarter tout danger, seul

le fabricant ou son service aprés-vente ou une personne détenant une
qualification équivalente est habilité a remplacer un cordon de branche-
ment endommage.

Les réparations sur I'appareil sont réservées a notre service apres-vente.

A Consignes de sécurité pour cet appareil

Risque de blessure

Risque d’électrocution

N’utilisez pas le mixeur plongeant avec les mains mouillées et ne le faites
pas tourner a vide.

Lorsque vous plongez le mixeur dans un liquide, veillez a ce que le niveau
de liquide ne monte pas au-dessus de la jonction entre le pied mixeur
et I'appareil de base. Ne plongez jamais 'appareil de base dans des
liquides et ne le lavez pas au lave-vaisselle.

Prudence lors du traitement de liquides tres chauds.

L’appareil risque de provoquer des projection de liquide.

Ne posez jamais le pied mixeur sur des surfaces tres chaudes,

ne I'utilisez jamais dans des produits a mélanger tres chauds.

Avant de plonger le pied mixeur dans des produits trés chauds,
attendez qu’ils soient revenus a moins de 80 °C !

Avant d’utiliser le mixeur plongeant dans une casserole, retirez
préalablement cette derniere du foyer de cuisson.

N’utilisez le mixeur plongeant qu’équipé de ses accessoires d’origine.
Ne montez et démontez les accessoires qu’une fois I'appareil immobile.
Ne laissez jamais I'appareil allumé plus longtemps que nécessaire

au mixage des produits alimentaires a traiter.

LLe bol mixeur ne va pas au four micro-ondes.

Risque de blessures avec les lames tranchantes / I’entrainement
en rotation !

N’approchez jamais les doigts de la lame située dans le pied mixeur.

Ne nettoyez jamais les lames avec les mains nues. Utilisez une brosse.
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La notice d’utilisation vaut pour différents
modeles. Une vue d’ensemble des différents
modeles se trouve sur les volets illustrés
(Figure [).

Vue d’ensemble
Veuillez déplier les volets illustrés.

Figure I

1 Appareil de base

2 Le cordon d’alimentation électrique

3 Molette de régulation
Vitesse de travail réglable en continu entre
la vitesse la plus basse (®) et la plus haute
(12), seulement en association avec
la touche 4a).

4 Touche d’enclenchement
a \Vitesse réglable (par la molette 3)
b Haute vitesse
Le mixeur plongeant fonctionne tant que
VOUS appuyez sur une touche (a ou b).
La vitesse turbo s’utilise avec le broyeur
universel (si livré d’origine).

5 Touches de déverrouillage
Pour retirer le pied mixeur appuyez simul-
tanément sur les touches de déverrouil-
lage.

6 Pied mixeur
Matiere plastique ou métal (selon
le modele). Posez le pied mixeur
puis clipsez-les.

7 Lame du pied mixeur

8 Bol mixeur avec couvercle
Utilisez I'appareil dans le bol mixeur pour
empécher les projections d’aliments.
Pour conserver les aliments traités dans
le bol mixeur, coiffez-le de son couvercle.

Selon le modéle :

9 Fouet avec transmission

10 Accessoire pour réduire en purée,
avec transmission

11 Accessoires multifonctions divers
incluant un accessoire a découper
en dés

12 Broyeur universel avec couvercle

Si le broyeur universel n’a pas été livré

d’origine, vous pouvez le commander aupres

du service apres-vente (n° de réf. 657247).

Avec le broyeur universel, vous profitez

de toute la puissance de I'appareil lors de

la préparation d’une pate a tartiner au miel

(& condition de respecter les instructions

de la recette).

fr

Vous trouverez la recette dans la notice
d’utilisation du broyeur universel.

Posez le couvercle sur le broyeur universel
pour conserver les aliments que vous venez
de traiter.

Utilisation

L’appareil convient pour monter la mayon-
naise, mélanger des sauces, cocktails, les
aliments pour bébé, les fruits et Iégumes cuits.
Pour réduire les soupes en purée.

Pour broyer / hacher les produits alimentaires
crus (oignons, ail, herbe culinaires, ..), utilisez
le broyeur universel !

Pour travailler, nous recommmandons d’utiliser
le bol mixeur livré d’origine.

Toutefois, il est également possible d’utiliser
d’autres récipients appropriés.

Attention !

Le fond du récipient utilisé ne doit comporter
ni protubérance ni creux.

® Nettoyez toutes les pieces avant
la premiere utilisation.

Figure [

® Déroulez completement le cordon
d’alimentation électrique.

® Posez le pied mixeur sur I'appareil de base
puis clipsez-les.

® [ntroduire la fiche dans la prise de courant.

® \ersez les aliments dans le bol mixeur
ou dans un autre récipient a bords hauts.

m Le mixeur plongeant fonctionne mieux
si les produits alimentaires a traiter
se trouvent dans du liquide.

® Réglez la vitesse au moyen du régulateur
de vitesse (Figure [E1-5).

Avec les liquides, les produits mélangés tres
chauds et pour incorporer p. ex. du muesli
dans du yaourt, il est recommandé d’utiliser
un niveau de vitesse inférieur. Les hauts
niveaux de vitesse sont recommandés pour
préparer les aliments plutot fermes.

® Tenez fermement le mixeur plongeant
et le bol mixeur.

® Pour allumer le mixeur plongeant, appuyez
sur la touche d’allumage souhaitée.

m Au moment d’allumer le mixeur plongeant,
maintenez-le légerement en biais pour
empécher un « effet ventouse » au fond
du bol mixeur. Le mixeur plongeant
fonctionne tant que vous appuyez sur
la touche.
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m Pour éviter les projections d’aliments ainsi
traités, n’appuyez sur la touche d’enclen-
chement qu’une fois le pied mixeur plongé
dans le bol.

Eteignez toujours le mixeur plongeant
avant de le sortir des aliments mixés.

® Une fois les aliments traités, relachez
la touche d’allumage.

Apres le travail :

® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.

® Appuyez sur les touches de déverrouillage
et détachez le pied mixeur de I'appareil
de base.

Nettoyer

Attention !

Ne plongez jamais I'appareil de base dans des

liquides et ne le lavez pas au lave-vaisselle.

N'utilisez jamais de nettoyeur a vapeur !

Vous risquez d’endommager les surfaces.

N'’utilisez pas de détergent abrasif.

m Le traitement par exemple de choux
rouges et de carottes teinte les pieces
en matiere plastique ; quelques gouttes
d’huile alimentaire permettent de suppri-
mer cette coloration.

® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant !

® Essuyez I'appareil de base avec un chiffon
humide puis avec un chiffon sec pour
le sécher.

® | e bol mixeur va au lave-vaisselle.

® Nettoyez le pied mixeur au lave-vaisselle
ou a I'aide d’une brosse sous I'eau
du robinet.

® |aissez le pied mixeur sécher a la verticale
(lame tournée vers le haut), ceci afin que
I'eau qui a pénétré puisse s’écouler.

Remarque :

Sur les appareils a cordon en spirale :

n’enroulez jamais le cordon autour

de l'appareil !
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Dérangements et remedes
(MSM67..)

Dérangement  Remeéde

L’ apparell Laprotection anti-surcharge
s'éteint pendant  est activee.

I'utiisation ® Fteignez 'appareil et
oulindicateurde  dépranchez la fiche male
vitesse

de la prise de courant.

® |aissez I'appareil refroidir
pendant env. 1 heures,
temps nécessaire au
disjoncteur anti-surcharge
pour se désactiver.

® Rallumez ensuite I'appareil.

(si présent) se
met a clignoter.

Si vous n’arrivez pas a résoudre le dérange-
ment, veuillez s.v.p. vous adresser a notre
service apres-vente.

Recettes et astuces

Mayonnaise

1 ceuf (le jaune et le blanc)

1 ¢. a soupe de moutarde

1 c. a soupe de jus de citron ou de vinaigre

200 a 250 ml d’huile

Salez et poivrez selon vos go(ts

Les ingrédients doivent tous se trouver

a la méme température |

® \Versez les ingrédients dans le bol.

® Posez le mixeur plongeant sur le fond
du bol et allumez I'appareil (survitesse)
jusgu’a que le mélange s’émulsionne.

® Ensuite, soulevez et abaissez lentement
le mixeur jusqu’a ce que la mayonnaise
soit terminée.

Un conseil : cette recette vous permet aussi

de préparer la mayonnaise uniguement avec

du jaune d’ceuf. Dans ce cas, n’utilisez que

la moitié de la quantité d’huile.

Soupe de légumes

300 g de pommes de terre

200 g de carottes

1 petit morceau de céleri

2 tomates

1 oignon

50 g de beurre

21 d'eau

Salez et poivrez selon vos golts

® Pelez les tomates et retirez les pépins.



® Découpez en morceaux les léegumes
préalablement brossés et lavés, puis

faites-les revenir dans le beurre trés chaud.

Ajoutez 'eau et salez.

Faites cuire le tout 20 a 25 minutes.
Retirez la casserole de la cuisiniére.
A I'aide du mixeur plongé dans la

casserole, réduisez les légumes en purée.

® Salez et poivrez pour parfaire le godit.

Pate a crépes

250 ml de lait

1 ceuf

100 g de farine

25 g de beurre fondu que vous aurez laissé

refroidir

® \ersez tous ces ingrédients dans le bol
dans I'ordre indiqué, puis mélangez
jusqu’a obtention d’une pate lisse.

Boissons lactées

1 verre de lait

6 grosses fraises

ou

10 framboises ou

1 banane (découpée en rondelles)

® \ersez les ingrédients dans le bol puis
passez-les au mixeur.

® Sucrez selon vos goUts.

Un conseil :

Pour un milk-shake, ajoutez une boule

de glace ou prenez du lait tres froid.

fr

Mise au rebut

Cet appareil a été labélisé en conformité
E avec la directive communautaire

— européenne 2012/19/CE visant les
appareils électriques et électroniques
usageés (waste electrical and electronic
equipment — WEEE).

Cette directive fixe le cadre, en vigueur sur
tout le territoire de I'UE, d’une reprise et d’'un
recyclage des appareils usagés.

Pour connaitre les consignes actuelles relatives
ala mise au rebut, renseignez-vous aupres

de votre revendeur ou de votre municipalité.

Garantie

Les conditions de garantie applicables sont
celles publiées par notre distributeur

dans le pays ou a été effectué I'achat.

Le revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie

sur simple demande de votre part.

En cas de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.
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Per la vostra sicurezza

Leggere attentamente questa guida prima dell’uso, per conoscere
importanti istruzioni di sicurezza e per I'uso di questo apparecchio.
L’inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto dell’apparecchio esclude
una responsabilita del costruttore per i danni da essa derivanti.

Questo apparecchio e destinato alla lavorazione di quantita usuali per

la famiglia o per impieghi non professionali, simili a quello domestico.
Gliimpieghi simili a quello domestico comprendono ad es. I'impiego cucine
per il personale in negozi, uffici, aziende agricole e altre aziende di produ-
zione, noncheé I'uso da parte di ospiti di pensioni, piccoli hotel e simili strut-
ture abitative. Utilizzare I'apparecchio solo per quantita e tempi di lavoro
usuali nell’attivita domestica.

L’apparecchio e idoneo solo per sminuzzare o miscelare alimenti.

Il suo uso € vietato per la lavorazione di altri oggetti o sostanze.

Si prega di conservare le istruzioni per I'uso.

In caso di cessione dell’apparecchio aterzi, consegnare unitamente questo
libretto d’istruzioni.

A Avvertenze di sicurezza generali

Pericolo di scariche elettriche

L’'uso di questo apparecchio e vietato ai bambini. Tenere I'apparecchio
ed il suo cavo di collegamento fuori dalla portata dei bambini.

Gli apparecchi possono essere usati da persone con ridotte capacita
fisiche, sensorali 0 mentali 0 da persone prive di esperienza e competenza
se sono sorvegliate o sono state istruite sull’uso sicuro dell’apparecchio ed
hanno compreso i pericoli da esso derivanti.

Vietare ai bambini di giocare con I'apparecchio.

Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della targhetta
d’identificazione. Utilizzare solo se il cavo di alimentazione e I'apparecchio
non presentano danni. Prima di sostituire accessori o pezzi di ricambio, che
durante il funzionamento si muovono, I'apparecchio deve essere spento
e staccato dalla rete. Staccare sempre I'apparecchio dalla rete quando
non & sorvegliato e prima del montaggio, dello smontaggio o della pulizia.
Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli vivi né metterlo a contatto con
superfici calde.
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Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo apparecchio
subisce danni, deve essere sostituito dal produttore, dal suo servizio
assistenza clienti 0 da persona in possesso di simile qualificazione.

Fare eseguire le riparazioni all’apparecchio solo dal nostro servizio
assistenza clienti.

A\ Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

Pericolo ferite

Pericolo di scariche elettriche

Non usare il frullatore ad immersione con le mani umide, né farlo funzionare
a vuoto. Non immergere I'apparecchio nel liquido lavorato oltre il punto

di unione fra piede frullatore ed apparecchio base. Non immergere mai
I"apparecchio base in liquidi né lavarlo nella lavastoviglie.

Attenzione nella lavorazione di liquidi molto caldi. Durante la lavorazione

i liquidi possono emettere spruzzi.

Non deporre mai il piede frullatore su superfici molto calde, né utilizzarlo
in alimenti da frullare bollenti. Prima di lavorare alimenti da frullare molto
caldi con il frullatore, farli raffreddare ad almeno 80 °C! Se si usa il frullatore
ad immersione in una pentola, togliere prima la pentola dal fuoco.

Usare il frullatore solo con gli accessori originali.

Applicare e rimuovere gli utensili solo ad apparecchio fermo.

Si consiglia di non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo di quanto
€ necessario per la lavorazione del frullato.

Il bicchiere frullatore non & idoneo per I'uso nel forno a microonde.
Pericolo di ferite a causa di lame taglienti/ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le dita nel piede frullatore. Non lavare mai le lame a mani
nude. Usare una spazzola.

4 Pulsante di accensione
a Velocita regolabile (con 3 velocita
di regolazione della rotazione)

In queste istruzioni per I'uso si descrivono
diversi modelli. Nelle pagine con figure si
riporta uno specchietto dei diversi modelli

(figura [€). b Velocita turbo

: : Il frullatore ad immersione & acceso finché
Gl,!lda raplda . si tiene premuto un pulsante di accensione
Aprire le pagine con le figure. (a oppure b).
Figura I La velocita turbo si utilizza per il mini

1
2
3

Apparecchio base

Cavo d’alimentazione

Regolazione del numero di giri

Velocita di lavoro a regolazione continua
fra minimo (®) e massimo (12) (solo nell’'uso
con il pulsante 4a).

tritatutto (se compreso nella fornitura).
Pulsanti di sblocco

Per rimuovere il piede frullatore premere
contemporaneamente i due pulsanti

di sblocco.

Piede frullatore

Plastica oppure metallo (a seconda del
modello). Applicare ed arrestare il piede
frullatore.
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7 Lama del piede frullatore

8 Bicchiere frullatore con coperchio
Impedisce gli spruzzi durante il lavoro nel
bicchiere frullatore. Applicare il coperchio
sul bicchiere frullatore per conservare gli
alimenti lavorati.

A seconda del modello:

9 Frusta per montare con ingranaggio

10 Accessorio per purea con ingranaggio

11 Accessorio multifunzione con utensili
e cubettatrice

12 Mini tritatutto con coperchio

Se il mini tritatutto non & compreso nella

fornitura, puo essere ordinato tramite il servizio

assistenza clienti (codice di ord. N° 657247).

Con il mini tritatutto sfruttate tutta la potenza

dell’apparecchio nella preparazione di crema

al miele spalmabile sul pane (rispettando

le indicazioni della ricetta). La ricetta si trova

nelle istruzioni per I'uso del mini tritatutto.

Applicare il coperchio sul mini tritatutto per

la conservazione di alimenti lavorati.

Uso

L’apparecchio & idoneo per frullare maionese,
salse, cocktail, alimenti per neonati, frutta
cotta e verdura.

Per frullare a puré le minestre.

Per sminuzzare/tritare alimenti crudi (cipolle,
aglio, erbe aromatiche) usare il mini tritatutto!
Per la lavorazione si consiglia I'uso del
bicchiere frullatore fornito a corredo.

Ma possono essere usati anche altri idonei
contenitori.

Attenzione!

Il fondo del contenitore usato non deve
presentare sporgenze o gradini.

® Al primo uso pulire tutte le parti.

Figura [

® Svolgere completamente il cavo
di alimentazione.

® |Inserire il piede del frullatore nel blocco
motore ed arrestarlo.

® |Inserire la spina.

® \Versare I'alimento nel bicchiere frullatore
0 in un altro contenitore alto.

[i] Il frullatore ad immersione funziona meglio
se fra gli alimenti da lavorare vi & un liquido.

® Regolare la velocita desiderata con il rego-
latore del numero di giri (figura [E1-5).
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Per liquidi, frullati molto caldi e per
incorporare (ad es. musli in yogurt) si
consiglia, di utilizzare una velocita inferiore.
Le velocita elevate sono consigliabili per
lavorare alimenti piu solidi.

® Mantenere ben fermi frullatore ad immer-
sione e bicchiere.

® Accendere il frullatore ad immersione
premendo il pulsante di accensione
desiderato.

[i] Al'accensione del frullatore ad immersione
tenerlo leggermente obliquo, per evitare
I'«attaccarsi per risucchio» sul fondo
del bicchiere frullatore. Il frullatore ad
immersione € acceso finché si mantiene
premuto il pulsante d’accensione.

m Per evitare spruzzi di prodotto frullato,
premere il pulsante d’accensione solo
dopo avere immerso il piede frullatore
nell’alimento da frullare.

Spegnere il frullatore ad immersione
sempre prima di estrarlo dall’alimento
frullato.

® Terminata la lavorazione, rilasciare
il pulsante di accensione.

Dopo il lavoro:

® Staccare la spina.

® Premere i pulsanti di sblocco e staccare
il piede frullatore dall’apparecchio
principale.

Pulizia

Attenzione!

Non immergere mai I'apparecchio base

in liquidi né lavarlo nella lavastoviglie.

Non pulire con apparecchi a vapore.

Possibili danni alle superfici.

Non utilizzare detergenti abrasivi.

|i] Nella lavorazione per es. di cavolo rosso
e carote, sulle parti in plastica si formano
macchie colorate, che possono essere
rimosse con qualche goccia di olio
alimentare.

e FEstrarre la spina di alimentazione!

® Pulire il blocco motore con un panno
umido ed infine asciugarlo.

e |l bicchiere frullatore puo essere lavato
in lavastoviglie.

e Pulire il piede frullatore in lavastoviglie
0 CcOon una spugna sotto acqua corrente.

® Fare asciugare il piede frullatore in posi-
zione verticale (lama del piede frullatore
rivolta in alto), in modo che I'acqua
penetrata possa uscire.



Avvertenza:
per apparecchi con cavo a spirale: non avvol-
gere mai il cavo intorno all’apparecchio!

Rimedio in caso di guasti
(MSM67..)

Guasto Rimedio

Durante 'uso La sicurezza di sovraccarico
I'apparecchio si & attivata.

sispegne o I'indi- e Spegnere I'apparecchio
catore divelocita e estrarre la spina

(se disponibile) d'alimentazione.

C?mmma , ® Per disattivare la sicurezza
alampeggare. di sovraccarico, lasciare
raffreddare 'apparecchio
per ca. 1 ora.
® Accendere di nuovo
I'apparecchio.

Se non fosse possibile eliminare il guasto,
rivolgesi al servizio assistenza clienti.

Ricette e consigli

Maionese

1 uovo (tuorlo e albume)

1 cucchiaio succo di senape

1 cucchiaio succo di limone o aceto

200-250 ml olio

sale, pepe secondo i gusti

Gli ingredienti devono essere alla stessa

temperatura.

® ntrodurre gli ingredienti nel bicchiere.

® Poggiare il frullatore ad immersione sul
fondo del bicchiere ed accenderlo (velocita
turbo) finché la miscela non si emulsiona.

® Sollevare lentamente il frullatore fino alla
superficie della miscela ed abbassarlo
di nuovo piu volte, finché la maionese non
€ pronta.

Consiglio: Secondo questa ricetta si puo

produrre anche maionese solo con rosso

d’uovo. In tal caso dimezzare tuttavia

la quantita di olio.

Minestrone

300 g patate

200 g carote gialle
1 gambo di sedano
2 pomodori

1 cipolla

50 g burro

2 | acqua

sale, pepe secondo i gusti

® Togliere la pelle dei pomodori

® Spezzettare la verdura pulita e lavata
e cuocerla con burro ben caldo.
Aggiungere I'acqua e salare.

Fare cucinare il tutto 20-25 min.
Togliere la pentola dal fornello.

Con il frullatore, frullare il minestrone a puré
nella pentola.

® [nsaporire con sale e pepe.

Pastella per crespelle

250 ml latte

1 uovo

100 g farina

25 g burro sciolto raffreddato

® ntrodurre tutti gli ingredienti nell’ordine
indicato nel bicchiere e frullarli fino
ad ottenere una pastella omogenea.

Frullati misti al latte

1 bicchiere latte

6 fragole grandi

oppure

10 lamponi oppure

1 banana (affettata)

® Introdurre gli ingredienti nel bicchiere
e frullarli.

® Zuccherare secondo i gusti.

Consiglio:

Per un frappé al latte aggiungere un cubetto

di ghiaccio oppure prendere latte molto

freddo.

Smaltimento

Questo apparecchio & contrassegnato
E conformemente alla Direttiva europea
— 2012/19/CE Rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche (waste
electrical and electronic equipement —
WEEE).

La direttiva prescrive il quadro normativo per
un recupero e riciclaggio degli apparecchi
dismessi.

Informarsi sulle attuali vie per la rottamazione
presso il proprio rivenditore specializzato

0 presso la propria amministrazione
comunale.
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Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condi-
zioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale € stato acquistato
I'apparecchio, € sempre ben disposto a fornire
a richiesta informazioni a proposito.

Per I'esercizio del diritto di garanzia

€ comunqgue necessario presentare

i documento di acquisto.

Con riserva di modifiche.
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Voor uw veiligheid

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig deze gebruiksaanwijzing,
die belangrijke veiligheids- en bedieningsaanwijzingen over het
apparaat bevat.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het appa-
raat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende schade.

Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden die gebruikelijk zijn in het
huishouden en voor huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.
Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv. het gebruik in personeels-
keukens van winkels, kantoren, landbouwbedrijven en andere zakelijke
bedrijven, evenals het gebruik door gasten van pensions, kleine hotels en
soortgelijke woonvoorzieningen. Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het huis-
houden. Het apparaat is alleen geschikt voor het fijnmaken en mengen
van levensmiddelen. Het mag niet worden gebruikt om andere
voorwerpen of substanties te verwerken.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b. De gebruiksaanwijzing bewaren
a.u.b. Overhandig ook de gebruiksaanwijzing als u het apparaat
doorgeeft aan derden.

A\ Algemene veiligheidsvoorschriften

Gevaar van een elektrische schok

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen.

Het apparaat en het aansluitsnoer dienen uit de buurt van kinderen te
worden gehouden. Apparaten kunnen worden gebruikt door personen
met verminderde fysische, sensorische of mentale vaardigheden of
gebrek aan ervaring en kennis indien zij onder toezicht staan of zijn
onderwezen in het veilige gebruik van het apparaat en de daaruit resul-
terende gevaren hebben begrepen. Kinderen mogen niet spelen met het
apparaat. Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de
gegevens op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het aansluit-
snoer en het apparaat niet zijn beschadigd. Voordat u toebehoren of
hulpstukken vervangt die bewegen tijdens het gebruik, moet het appa-
raat worden uitgeschakeld en worden losgemaakt van het stroomnet.
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Het apparaat moet altijd worden losgemaakt van het stroomnet wanneer
er geen toezicht op is en voordat het in elkaar wordt gezet, uit elkaar
wordt genomen of wordt gereinigd. Leid het aansluitsnoer niet langs
scherpe randen of hete opperviakken. Wanneer het aansluitsnoer

van het apparaat beschadigd raakt, moet om gevaren te vermijden het
snoer worden vervangen door de fabrikant, de klantenservice of een
andere gekwalificeerde persoon. Reparaties aan het apparaat mogen
uitsluitend worden uitgevoerd door onze klantenservice.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar

Gevaar van een elektrische schok

De staafmixer niet gebruiken met vochtige handen en niet onbelast
gebruiken. Het apparaat niet met het contactvlak mixervoet-
basisapparaat in vioeistof dompelen. Het basisapparaat niet in vloeistof
dompelen en niet reinigen in de afwasautomaat.

Wees voorzichtig bij het verwerken van hete vloeistoffen.

De vloeistoffen kunnen spatten tijdens de verwerking.

De mixervoet niet op hete opperviakken plaatsen en niet in zeer heet
mixgoed gebruiken. Hete levensmiddelen voor verwerking met de mixer
tot minimaal 80 °C laten afkoelen! Bij gebruik van de staafmixer in een
pan, de pan eerst van het fornuis nemen.

De staafmixer alleen gebruiken met het originele toebehoren.
Hulpstukken alleen aanbrengen en verwijderen wanneer het apparaat
stilstaat. Wij adviseren u het apparaat niet langer ingeschakeld te laten
dan nodig is voor het verwerken van de ingrediénten.

De mixkom is niet geschikt voor gebruik in de magnetron.
Verwondingsgevaar door scherpe messen/roterende aandrijving!
Nooit in het mes van de mixervoet grijpen. Messen nooit met blote handen
reinigen. Een borstel gebruiken.

Deze gebruiksaanwijzing beschrijft verschillen- hoogste (12) toerental (alleen in combinatie

de modellen. Op de pagina's met afbeel- met knop 4a).

dingen vindt u een overzicht van de ver- 4 Inschakeltoets

schillende modellen (afb. ). a Regelbare snelheid (met toerental-
regeling 3)

In één oogopslag
De pagina's met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.

Afb. I

b Turbosnelheid

De staafmixer is ingeschakeld zolang een
inschakelknop (a of b) is ingedrukt.

De turbosnelheid wordt gebruikt voor de

1
2
3
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Basisapparaat

Aansluitsnoer

Toerentalregeling

De werksnelheid kan traploos worden
ingesteld tussen het laagste (®) en het

universele fijnsnijder (indien meegeleverd).
Ontgrendeltoetsen

Om de mixervoet eraf te halen: de twee
ontgrendelingstoetsen tegelijkertijd
indrukken.



6 Mixervoet
Kunststof of metaal (afhankelijk van
het model). Mixervoet aanbrengen
en vastklikken.
7 Mixervoetmes
8 Mixkom met deksel
Gebruik van de mixkom voorkomt spatten.
Deksel op de mixkom doen als u de ver-
werkte levensmiddelen wilt bewaren.
Afhankelijk van het model:
9 Eiwitklopper met aandrijving
10 Pureeropzetstuk met aandrijving
11 Multifunctioneel toebehoren met
hulpstukken en blokjessnijder
12 Universele fijnsnijder met deksel
Als de universele fijnsnijder niet standaard
bij het apparaat geleverd wordt, kunt
u deze bestellen bij de klantenservice
(bestelnr. 657247).
Met de universele fijnsnijder benut u het
volledige vermogen van het apparaat bij het
bereiden van honingboter (onder naleving
van de receptgegevens). Het recept vindt
u in de gebruiksaanwijzing van de universele
fiinsnijder. Het deksel op de universele
fijnsnijder doen als u de verwerkte
levensmiddelen wilt bewaren.

Bedienen

Het apparaat is geschikt voor het mixen van
mayonaises, sauzen, mixdranken, babyvoe-
ding, gekookt fruit en groente.

Voor het pureren van soepen.

Voor het fiinsnijden/hakken van rauwe levens-
middelen (uien, knoflook, kruiden; ..) de uni-
versele hakmolen gebruiken!

Voor de verwerking wordt gebruik van

de bijgevoegde mixkom aangeraden.

Er kunnen echter ook andere geschikte
kommen worden gebruikt.

Attentie!

De bodem van de gebruikte kom mag geen
oneffenheden hebben.

® Alle onderdelen reinigen voordat u het
apparaat voor het eerst gebruikt.

Afb. E

® Aansluitsnoer volledig afwikkelen.

® Mixervoet op het basisapparaat plaatsen
en vastklikken.

® Stekker in wandcontactdoos doen.

® | evensmiddelen in de mixkom of in een
andere hoge kom doen.

ni

|i] De staafmixer werkt beter wanneer
er vioeistof bij de te verwerken levens-
middelen zit.

® Het gewenste toerental instellen met
de toerentalregelaar (afb. E1-5).

Bij vioeistoffen, heet mixgoed en bij het
doormengen (bijv. muesli door yoghurt) wordt
een laag toerental geadviseerd. De hogere
toerentallen worden aanbevolen voor de
verwerking van vastere levensmiddelen.

® Staafmixer en kom vasthouden.

® De staafmixer inschakelen door op
de gewenste inschakelknop te drukken.

|i] Bij het inschakelen de staafmixer iets
schuin houden om ,vastzuigen” aan
de bodem van de mixkom te voorkomen.
De staafmixer is ingeschakeld zolang
de inschakeltoets is ingedrukt.

[i] Om spatten te voorkomen, de inschakel-
toets pas indrukken wanneer de mixervoet
in de kom is gestoken.

De staafmixer altijd uitschakelen voordat
u hem uit de kom haalt.

® Na het mixen de inschakelknop loslaten.

Na gebruik:

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® Ontgrendelknoppen indrukken en de
mixervoet van het basisapparaat nemen.

Reinigen

Attentie!

Het basisapparaat niet in vioeistof dompelen

en niet reinigen in de afwasautomaat.

Geen stoomreiniger gebruiken! De opper-

viakken kunnen beschadigd raken.

Geen schurende reinigingsmiddelen gebruiken.

[1] Bij de verwerking van bijv. rodekool
en wortels ontstaat er verkleuring op
de kunststof onderdelen; dit kan met een
paar druppels slaolie worden verwijderd.

® Stekker uit het stopcontact trekken!

® Basisapparaat schoonvegen met een
vochtige doek en afdrogen.

® De mixkom kan in de afwasautomaat
worden gereinigd.

® Mixervoet reinigen in de afwasautomaat
of met een borstel onder stromend water.

® De mixervoet rechtop (mixervoet naar
boven) laten drogen, zodat het water
eruit kan lopen.

Opmerking:

Bij apparaten met een spiraalkabel:

De kabel nooit om het apparaat wikkelen!
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Hulp bij storingen (MSM67..)

Storing Oplossing

Het apparaat De overbelastings-beveiliging
schakelt tiidens is geactiveerd.

het gebruik Uit of @ Apparaat uitschakelen

de snelheidsindi-  en de stekker uit het

catie (indien

stopcontact trekken.

® Apparaat ca. 1 uur laten
afkoelen om de over-
belastingsbeveiliging
te deactiveren.

aanwezig) begint
te knipperen.

® Apparaat weer inschakelen.

Neem contact op met de klantenservice
als de storing niet kan worden verholpen.

Recepten en tips

Mayonaise

1 ei (eigeel en eiwit)

1 eetlepel mosterd

1 eetlepel citroensap of azijn

200-250 ml olie

Zout en peper naar smaak

De ingrediénten moeten dezelfde temperatuur

hebben!

® Ingrediénten in de kom doen.

® De staafmixer op de bodem van de kom
houden en inschakelen (turbosnelheid)
tot het mengsel emulgeert.

® De ingeschakelde mixer langzaam
omhoog bewegen tot bovenaan het
mengsel en dan weer omlaag bewegen
tot de mayonaise klaar is.

Tip: u kunt volgens dit recept ook mayonaise

met alleen eierdooiers maken.

Gebruik dan de halve hoeveelheid olie.

Groentesoep

300 g aardappels

200 g wortels

1 Kklein stuk selderie

2 tomaten

1 Ui

50 g boter

2 | water

Zout en peper naar smaak

® Tomaten pellen en ontpitten.

® De gewassen groente in stukken snijden
en smoren in de hete boter.
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Water en zout toevoegen.

Alles 20-25 min. laten koken.

Pan van het fornuis nemen.

Met de mixer de soep in de pan pureren.
Op smaak brengen met peper en zout.

Crepedeeg

250 ml melk

1 ei

100 g meel

25 g gesmolten en afgekoelde boter

® Alle ingrediénten in de aangegeven
volgorde in de kom doen en tot een glad
deeg mixen.

Melkmixdranken

1 glas melk

6 grote aardbeien

of

10 frambozen of

1 banaan (in plakjes gesneden)

® |ngrediénten in de kom doen en mixen.

® Suiker naar smaak toevoegen.

Tip:

Voor een milkshake voegt u een bolletje ijs toe
of gebruikt u zeer koude melk.

Afvoer van het oude apparaat

Dit apparaat is geclassificeerd volgens de
ﬁ Europese richtlijn 2012/19/EG over oude

elektrische en elektronische apparatuur
(waste electrical and electronic equipment
—WEEE). Deze richtlijn vormt voor de
gehele EU een kader voor de terugname
en recycling van oude apparaten.

Voor actuele informatie over de afvoer van het
oude apparaat kunt u terecht bij de vakhandel
of bij uw gemeente.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land
van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag
meer informatie. Om aanspraak te maken op
de garantie hebt u altijd uw aankoopbewijs
nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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For din egen sikkerheds skyld

Laes denne vejledning ngje igennem for brug for at fa vigtige
sikkerheds- og betjeningshenvisninger til dette apparat
Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en
manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt brug af apparatet.
Dette apparat er beregnet til brug i husholdningen

eller husholdningslignende indretninger. Det ma ikke bruges til erhvervs-
maessig brug. Ved husholdningslignende indretninger forstas f.eks. brug
i medarbejderkakkener i forretninger, pa kontorer, i landbrugsmaessig
0g anden erhvervsmaessig drift samt brug pa pensioner, sma hoteller
og andre former for boliger, hvor apparatet betjenes af geesterne selv.
Apparatet er kun beregnet til at blive brugt til meengder og tider, som
er almindelige i en normal husholdning. Apparatet er kun egnet til at
smahakke og blande fadevarer.

Det ma ikke bruges til at forarbejde andre genstande eller substanser.
Opbevar venligst brugsanvisningen. Giv brugsanvisningen videre til en
senere gjer.

A Generelle sikkerhedstips

Risiko for elektrisk stad

Dette apparat méa ikke bruges af barn. Apparatet og dets tilslutnings-
ledning skal holdes uden for barns reekkevidde.

Produkter kan bruges af personer med begreensede fysiske, sensoriske
eller psykiske evner eller manglende erfaring og viden, hvis de overvages
eller er blevet instrueret i en sikker brug af produktet og har forstaet

de farer, der er forbundet hermed. Produktet er ikke legetej for barn.
Tilslut og benyt kun apparatet iht. angivelserne pa typeskiltet.

Ma kun tages i brug, hvis ledningen og maskinen er ubeskadigede.

For tilbeheor eller ekstradele skiftes, der bevaeges under brugen, skal
apparatet slukkes og afbrydes fra elnettet.

Apparatet skal altid aforydes fra nettet, nar det ikke er under opsyn,

for det samles, for det skilles ad eller for det rengeres.

Ledningen méa ikke treekkes hen over skarpe kanter eller varme flader.
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Huvis tilslutningsledningen til dette apparat er beskadiget, skal den
udskiftes af fabrikanten, fabrikantens serviceveerksted eller lignende,
kvalificeret person for at undgé fare.

Apparatet méa kun repareres af fabrikantens servicepersonale.

A\ Sikkerhedstips til dette apparat

Kvaestelsesfare

Risiko for elektrisk stad

Haenderne ma ikke vaere fugtige, nér der arbejdes med stavblenderen.
Benyt ikke stavblenderen i tomgang.

Dyp ikke apparatet sa langt ned i veesken, at forbindelsesstedet mellem
blenderfod og motorenhed er daekket af veeske.

Dyp aldrig motorenheden i veeske og saet den aldrig i opvaskemaskinen.
Rer varme fadevarer med forsigtighed.

Veesken kan sprojte under arbejdet med apparatet.

Stil aldrig blenderfoden pé varme overflader eller ned i meget varme
fodevarer. Lad varme fedevarer afkale til mindst 80 °C, fer de blandes
med blenderen! Skal blenderen bruges i en varm gryde, skal gryden
flernes fra kogepladen, for blenderen tages i brug.

Stavblenderen mé kun benyttes med originalt tiloeher.

Redskaber ma kun tages af og sasttes pa, nar apparatet stér stille.

Det anbefales, at apparatet kun er teendt, sé laenge blenderen er i brug.
Blenderbaegeret er ikke egnet til brug i m|krobfalge ovnen.
Kvaestelsesfare som folge af skarpe knive/roterende drev!

Stik aldrig fingrene ind i kniven i blenderfoden. Renger aldrig knivene med
de bare fingre. Benyt altid en barste, ndr de skal rengares.

Brugsanvisningen beskriver forskellige
modeller. P& siderne med illustrationerne
ses en oversigt over forskellige modeller.
Der kan evt. forekomme billeder med
tilbehorsdele, der ikke findes i alle lande
og modeller (Billede [@).

Overblik
Fold billedsiderne ud.

Billede I}
1 Motorenhed
2 Netkablet
3 Hastighedsregulering
Arbejdshastighed kan indstilles trinlost
mellem laveste (®) og hejeste (12) omdrej-
ningstal (kun i forbindelse med taste 4a).
4 Teend-tast
a Regulerbar hastighed
(med hastighedsregulering 3)
b Turbo-hastighed
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Stavblenderen er teendt, sé leenge teend-
tasten (a eller b) holdes inde.
Turbo-hastigheden bruges til minihakkeren
(hvis den felger med leveringen).
Sikkerhedstaster

Tryk samtidigt pé begge frigeringsknapper
for at tage blenderfoden af.

Blenderfod

Af plast eller metal (afhaenger af den
enkelte model). Saet blenderfoden

pé og lad den falde i hak.
Blenderfodkniv

Blenderbasger med lag

Blanding i blenderbaegeret forhindrer
steenk.

Seet laget pa blenderbasgeret, hvis

de blendede fedevarer skal opbevares

i baegeret.



Ikke alle modeller:

9 Piskeris med gear

10 Moser-pasats med gear

11 Multifunktionstilbehor med redskab
og terningsskeerer

12 Minihakker med lag

Hvis minihakkeren ikke medfelger, kan den

bestilles hos kundeservice (best. nr. 657247).

Med minihakkeren bruger du apparatets fulde

ydelse, nér smerepélaag med honning

tilberedes (ved overholdelse af opskriften).

Opskriften findes i brugsanvisningen til

minihakkeren. Seet l&get pé minihakkeren,

hvis de hakkede fedevarer skal opbevares

i minihakkeren.

Betjening

Apparatet er egnet til at blande mayonnaise,
saucer, blandede drikkevarer, babymad,
kogt frugt og gront.

Til purering af supper.

Til finhakning/hakning af ra fedevarer

(leg, hvidlag, krydderurter) i minihakkeren!
Det anbefales at bruge det medleverede
blenderbasger. Det er dog ogsa muligt

at bruge andre egnede beholdere.

Pas pa!

Bunden i den anvendte beholder mé& hverken
have forhajninger eller trin.

® Rengor alle dele, for de tages i brug forste
gang.

Billede [

® Treek hele ledningen ud.

® Kilik blenderfoden sammen med
motorenheden og tryk den rigtigt fast.

® Netstikket saettes i stikkontakten.

e Kom fodevarer i blenderbaegeret eller
en anden hgj beholder.

m Stavblenderen fungerer bedre, hvis det,
der skal blendes, er flydende.

® |ndstil den gnskede hastighed med
hastighedsreguleringen (Billede [E-5).
Det anbefales at bruge et lavt hastighedstrin
i forbindelse med blanding af vaesker, varme
fadevarer og iblanding (f.eks. musli i jogurt).
Det anbefales at anvende de hoje
hastighedstrin til at tilberede faste fedevarer.

® Hold fast i stavblender og beeger.

® Taend for stavblenderen ved at trykke
péa den enskede teendetaste.

[i] Hold stavblenderen en smule pé skrd, nér
den teendes for at undgé, at den ,suger
sig fast" p& bunden af blenderbasgeret.
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Stavblenderen er teendt, sé leenge teend-
tasten holdes inde.

m For at undga steenk og spraijt: Tryk forst
pé starttasten, nér blenderfoden er dykket
ned i fodevarerne.

Stavblenderen skal altid veere slukket, for
den tages op af de blendede fodevarer.

e Slip teendetasten, nar blendningen er
feerdig.

Efter arbejdet:

® Traek netstikket ud.

® Tryk pa sikkerhedstasterne og tag
blenderfoden af grundmodellen.

Rengoring

Pas pa!

Dyp aldrig motorenheden i vaeske og seet den

aldrig i opvaskemaskinen.

Anvend ikke nogen damprenser!

Overfladerne kan beskadiges.

Benyt ingen skurende rengaringsmidler.

[1] Ved tilberedelse af f.eks. radkal og
guleragdder opstar der en farvet beleegning
pé plastdelene, som fiernes med et par
draber spiseolie.

® Treek stikket ud!

® Tor motorenheden af forst med en fugtig
klud og herefter med en tor klud.

® Baegeret kan tale opvaskemaskine.

® Saet blenderfoden i opvaskemaskinen eller
rengor den under rindende vand.

e Blenderfoden skal st ret op (med
blenderfodkniven opad) under terringen,
s& evt. vand i foden kan lgbe ud.

Bemaerk:

P& modeller med spiralledning:

Vikle aldrig ledningen rundt omkring maskinen!

Hjeelp i tilfzelde af fejl (MSM67..)

Fejl Afhjeelpning

Blenderen Overbelastningssikringen
slukker under er aktiveret.

brug eller hastig- e Sluk for apparatet og traek
hedsvisningen stikket ud.

(hvis en s&dan
findes) begynder
at blinke.

® | ad blenderen afkele
i ca. 1 time, s& overbelast-
ningssikringen kan
deaktiveres.

® Teend for apparatet igen.

Kan fejlen ikke afhjeelpes, kontaktes Bosch”
serviceafdeling pa telefon 44 89 88 10.
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Opskrifter og tips
Mayonnaise

1 eeg (eeggeblomme og eeggehvide)

1 spsk sennep

1 spsk citronsaft eller eddike

200-250 ml olie

Salt og peber efter smag

Det er vigtigt, at ingredienserne har samme

temperatur!

e Kom ingredienserne i baegeret.

e Stil stavblenderen pa bunden af baegeret
og teend for den (turbo-hastighed), til
blandingen begynder at samle sig.

® | oft den teendte stavblender langsomt op
til den everste kant af blandingen og saenk
den igen, til mayonnaisen er feerdig.

Tip: Denne opskrift kan kun bruges til at

fremstille majonnaise med aeggeblommer.

Brug her kun den halve masngde olie.

Grontsagssuppe

300 g kartofler

200 g guleredder

1 lille stykke selleri

2 tomater

1leg

50 g smer

2 lvand

Salt og peber efter smag

® fjern skreel og kerne fra tomaterne.

® Skeer de rengjorte og vaskede grontsager
i stykker og brun dem i varmt smar.

® Tilsaet vand og salt.

® | ad det hale koge i 20-25 min.

e Tag gryden af komfuret/kogepladen.

® Purér suppen i gryden med stavblenderen.
® Tilseet salt og peber efter behag.
Pandekagedej

250 ml maelk

1eg

100 g mel

25 g smeltet, afkelet smer

o Kom alle ingredienserne i baegeret i den
angivne reekkefolge og bland det hele
til en glat dej.
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Meelkedrik med smag

1 glas meelk

6 store jordbaeer
eller

10 hindbeer eller

1 banan (skéret i skiver)
o Kom ingredienserne i baegeret og bland
® Tilsaet sukker efter behag.
Tip:
For at lave en milkshake tilsaettes en kugle
Bortskaffelse
Dette apparat er meerket iht. bestem-
:g melserne i det europaeiske direktiv
| . .
elektronisk udstyr (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
Direktivet indeholder bestemmelser mht. retur og
der geelder i hele EU-omréadet.
Brug genbrugsordningerne for emballage
og aldre apparater og veer med til at skane
genbrugspladserne er placeret, kan kommunen
kontaktes.
Garanti
Kabsnota skal altid vedleegges ved indsendelse
til reparation, hvis denne gnskes udfert pa
garanti. Medfoelger kebsnota ikke, vil repara-
Indsendelse til reparation.
Skulle Deres BOSCH apparat ga i stykker, kan
indsendes til vort serviceveerksted:
2750 Ballerup, tif. 44-898985.
P& reparationer ydes 12 méneders garanti.
De kan naturligvis ogséa indsende apparatet

det hele med stavblenderen.

is eller bruge meget koldt maelk.
2012/19/EF om affald af elektrisk og

brug af gammelt elektrisk og elektronisk udstyr,
miljiget. Er der tvivi om ordningerne og hvor
P& dette apparat yder BOSCH 1 &rs garanti.
tionen altid blive udfert mod beregning.
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,
gennem Deres lokale forhandler.

AEndringer forbeholdes.
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For din egen sikkerhet

Les ngye igjennom denne anvisningen for bruk, her far du viktige
sikkerhets- og betjeningshenvis-ninger for dette apparatet.
Dersom det ikke blir tatt hensyn til henvisningene for riktig bruk av appa-
ratet, er produsenten ikke ansvarlig for skader som oppstéar pa grunn
av dette.

Dette apparatet er beregnet for bearbeidelse av vanlige mengder for
husholdningen og ikke for industrielt bruk. Rom med husholdnings-
preget bruk kan veere f.eks. bruk i medarbeiderkjokken i butikker,

péa kontorer, landbruks- eller andre produksjonsbedrifter, sdsom bruk
av gjester i pensjonater, sma hoteller eller lignende oppholdsenheter.
Maskinen ma kun brukes til & bearbeide vanlige husholdningsmengder
0g ogsa innen vanlige bearbeidelsestider.

Apparatet er kun egnet for kutting hhv. blanding av matvarer.

Det ma ikke brukes til bearbeidelse av andre gjenstander hhv. substan-
ser. Bruksanvisningen méa oppbevares. Dersom du gir maskinen videre
til andre, ber bruksanvisningen leveres med.

A\ Generelle sikkerhetsveiledninger

Fare for stromstot

Dette apparatet ma ikke brukes av barn.

Apparatet og tilkoplingsledningen mé holdes borte fra barn.
Apparatene kan brukes av personer med redusert fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller som mangler erfaring, dersom de er under
oppsyn eller dersom de har fatt oppleering i en sikker bruk av apparatet
og det kan sikres at de har forstatt farene som kan resultere av dette.
Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Maskinen ma kun tilkoples og brukes i henhold til angivelsene pa type-
skiltet. Det ma kun benyttes nar den elektriske ledningen og apparatet
selv ikke viser tegn pa ytre skade.

For skift av tilbehor eller ekstra deler som kommer i bevegelse under
driften, ma apparatet veere slatt av og stepselet ma trekkes ut.
Apparatet ma skilles fra stremnettet nar det ikke kan overvakes og nar
det settes sammen eller tas fra hverandre.
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Ogsa fer rengjering ma stepselet trekkes ut.

Ikke trekk stromkabelen over skarpe ting eller varme flater.

Dersom stromkabelen pa denne maskinen er skadet, ma den skiftes
ut av produsenten, var kundeservice eller av en annen kvalifisert person
for & unnga at det oppstar fare.

Reparasjoner pa maskinen ma kun foretas av var kundeservice.

A\ Sikkerhetsveiledninger for dette apparatet

Fare for skade

Fare for stromstot

Stavmlkseren ma ikke brukes med fuktige hender og ikke i tomgang.
Apparatet mé ikke dyppes ned i vasske til ut over forbindelsen mellom
miksefoten og motorkassen. Basismaskinen méa aldri dyppes ned i vann
og ma heller ikke rengjeres i oppvaskmaskin.

Forsiktig med bearbeidelse av varme veesker. Veesken kan sprute

ut under arbeidet. Miksefoten ma aldri settes pé varme overflater

eller brukes for miksing av meget varme ting.

Varme ingrediensen ma kjoles ned til minst for de bearbeides med
mikseren 80 °C! Nar stavmikseren skal brukes i en gryte, ma gryten
alltid tas bort fra kokeplaten pa forhand.

Stavmikseren ma kun brukes med originalt tilbeher.

Verktay ma kun tas av eller settes p& nar apparatet star stille.

Det anbefales ikke & la apparatet veere innkoplet lenger enn det som
er nodvendig for bearbeidingen av de ingrediensene som skal mikses.
Miksebegeret er ikke egnet for bruk i mikrobelge.

Fare for skade pa grunn av skarpe kniver/roterende drev!

Ta aldri i kniven pa miksefoten. Knivene ma aldri holdes med handen
under vaskingen. Bruk berste.

| denne bruksanvisningen blir forskjellige Stavmikseren er slatt pa sa lenge
modeller beskrevet. Pa bildene finnes innkoplingstasten (a eller b) er trykket.
en oversikt over de forskjellige modellene Turbo hastigheten blir brukt for universal-
(Bilde [4). kutteren (dersom den finnes pa apparatet
. som leveres).
En oversikt 5 Frigjoringstaster
Klaff ut siden med billedtekster. For avtaking av mikserfoten mé& begge
Bilde IX frigjeringsknappene trykkes samtidig.
1 Basismaskin 6 Miksefoten
2 Stromkabelen Kunststoff eller metall (alt etter modell).
3 Turtallsregulering Miksefoten settes pé og la den smekke i.
Arbeidshastigheten kan stilles inn trinnlest 7 Kniv pa miksefoten
mellom laveste (®) og hoyeste (12) turtall 8 Miksebeger med lokk
(kun i forbindelse med tasten 4a). Arbeid med miksebegeret forhindrer
4 Innkoplingstast at det spruter. Lokket for oppbevaring
a Regulerbar hastighet av ting som er bearbeidet settes
(med turtallsregulering 3) pa miksebegeret.

b Turbohastighet
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Alt etter modell:

9 Visp med drev

10 Pasats for stapping med drev

11 Multifunksjonstilbehor med verktoy
og funksjon for skjeering av terninger

12 Universalkutter med lokk

Dersom universalkutteren ikke er med

ved leveringen, kan denne bestilles via

kundeservice (Best. nr. 657247).

Med universalkutteren nytter du den fulle

ytelsen pé apparatet ved tilberedning

av honning palegg pé bredet (nar anvis-

ningene i oppskriften blir overholdt).

Du finner oppskriften i bruksveiledningen

for universalkutteren.

Sett lokket for oppbevaring av bearbeitete

ting pa universalkutteren.

Betjening

Apparatet er egnet for miksing av majones,
sauser, miksete drikker, barnemat, kokt frukt
0g gronnsaker.

For mosing av supper.

For kutting/hakking av ra varer (Igk, hvitlgk,
urter) brukes universalkutteren!

Det anbefales & bruke det medleverte mikse-
begeret under arbeidet. Det kan imidlertid
0gsé brukes andre beger som er egnet.
Obs!

Bunnen pa begeret ma ikke ha buer eller
avsatser.

® For forste gangs bruk mé alle delene
rengjores.

Bilde &

® Vikle ut kabelen helt.

® Sett miksefoten pa basismaskinen
og la den smekke pa.

e Stikk inn stopselet.

e Fyll varene oppi miksebegeret eller i et
annet hoyt beger.

[i] Stavmikseren fungerer bedre dersom
det er litt veeske i de ingrediensene som
skal bearbeides.

® nsket turtall ma innstilles med
turtallsreguleringen (Bilde [E-5).

Varme vaesker, varme ingredienser og for
a blande (f.eks. musli i jogurt) anbefales det
4 bruke et lavt turtall. Hoye turtall anbefales
for fastere matvarer.
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® Hold fast stavmikseren og begeret.

e Stavmikser slas pa ved & trykke pé den
onskede innkoplingstasten.

[i] Hold stavmikseren litt p& skrétt ndr den
slés pa, for & unngé at den “suger seg fast”
pé bunnen av miksebegeret.
Stavmikseren er slatt pa sé lenge
innkoplingstasten er trykket.

m For & forhindre at det spruter, trykkes
innkoplingstasten ferst nar mikserfoten
er dyppet ned i tingene som skal mikses.
Stavmikseren ma alltid slés av for den blir
tatt ut av blandingen.

e Ftter arbeidet mé innkoplingstasten
slippes igjen.

Etter arbeidet:

® Trekk ut stopselet.

o Utlesningstasten trykkes og miksefoten
tas av basismaskinen.

Rengjoring

Obs!

Basismaskinen ma aldri dyppes ned i vann

og ma heller ikke rengjares i oppvaskmaskin.

Ikke bruk damprenser!

Overflatene kan bli skadet. Ikke bruk skurende

rengjoringsmidler.

[i] Nér det bearbeides f.eks. rodkal eller
gulrot, kan det oppsté en misfarging
av plastdelene. Dette kan fiernes igjen
med hjelp av noen dréper matolje.

® Trekk i stopselet!

® Tork av basismaskinen med en fuktig klut
og terk den deretter.

® Miksebegeret kan rengjeres i oppvask-
maskinen.

® Miksefoten kan rengjores i oppvask-
maskinen eller med en berste under
rennende vann.

® | a miksefoten torke i loddrett posisjon
(kniven pa miksefoten oppover), slik
at vann som er trengt inn kan renne ut.

Henvisning:

Ved apparater med spiralkabel:

Kabelen ma aldri vikles rundt apparatet!
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Hjelp ved feil (MSM67..)

Feil Utbedring:

Apparatet slas Sikringen for overbelastning

av under_bruken er utlost.
eller hastighets- @ SJ8 av maskinen og trekk ut
viseren (dersom stopselet.

denne finnes)

begynner & blinke. ® Apparatet ma avkjoles

i ca. 1 time for & deaktivere
overbelastnings sikringen.

® Sla maskinen pa igjen.

Dersom feilen ikke lar seg utbedre, méa du
henvende deg til var kundeservice.

Oppskrifter og tips

Majones

1 egg (eggeplomme og eggehvite)

1 spiseskje sennep

1 spiseskje sitronsaft eller eddik

200-250 ml olie

Salt, pepper etter smak

Ingrediensene bor ha samme temperatur.

® Hell ingrediensene i begeret.

e Stavmikseren settes p& bunnen av begeret
og slas pa (turbo hastighet) inntil
blandingen emulgerer.

® Loft mikseren opp til randen mens den gar
0g senk den inntil majonesen er ferdig.

Tips: Du kan ogsa lage majones etter denne

oppskriften. Bruk da halvparten av olje-

mengden.

Gronnsaksuppe

300 g poteter

200 g gulrot

1 lite stykke selleri

2 tomater

1 lok

50 g smer

2 lvann

Salt, pepper etter smak

e Fla tomatene og ta ut kjernene.

® Vask og stell grannsakene og skjeer dem
i stykker. Brun dem litt i smer.

Hell pa vann og salt.

La alt koke i 20-25 min.

Ta gryten av komfyren.

Mos sa suppen med mikseren blir.
Smak til med salt og pepper.
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Deig for Crépes (tynne pannekaker)
250 ml melk
1 egg
100 g mel
25 g smeltet, avkjoelt smor
o Hell alle ingrediensene i nevnt rekkefolge
i miksebegeret og miks dem sammen
til en glatt deig.

Melkedrink

1 glass melk

6 store jordbaer

eller

10 bringebeer eller

1 banan (skjeer den i skiver)

® Hell ingrediensene i begeret og miks dem
sammen.

® Smak til med litt sukker.

Tips:

For & lage Milk-Shake ut av det, blander du

en kule med is i. Bruk ogsé helt kald melk.

Henvisning om avskaffing

Dette apparatet tilsvarer det europeiske
direktivet 2012/19/EF som kjennetegner
gamle elektro- og elektronikk apparater
(waste electrical and electronic equipment
— WEEE).

Dette direktivet angir rammen for returnering

0g gjenvinning av de gamle apparatene som

er gyldig for hele EU.

Tips om aktuelle méter & skrote apparatet

pa faes ved henvendelse til faghandelen eller

hos kommunen.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garanti-
betingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved & henvende
deg til elektrohandelen der du har kjept
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall nedvendig

a legge fram kvittering for kiopet av apparatet.

Endringer forbeholdes.
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For din sakerhet

Las noga denna bruksanvisning fére anvandning for att fa viktiga
anvisningar om sakerhet och om hur denna produkt anvands.
Tillverkaren ansvarar inte for skador som uppstéar nar produkten inte
anvands i enlighet med bruksanvisningen.

Denna produkt &r avsedd att bearbeta endast sddana méangder som ar
normala for ett hushall och darmed alltsd inte avsedd for kontinuerlig
anvandning.

Med icke yrkesmassiga hushall avses t.ex. fikarum for anstallda i en affér,
ett kontor, ett lantbruk och andra yrkesmassiga féretag samt nar gaster
pa ett pensionat, litet hotell och liknande institutioner anvander produkten.
Anvand produkten for att bearbeta endast sddana mangder som ar
normala for ett hushall. Detsamma géller bearbetningstiderna.

Produkten ar bara lamplig for att finférdela och blanda livsmedel.

Den fér inte anvandas for att bearbeta andra foremal resp. substanser.
Spara bruksanvisningen. Lat bruksanvisningen folja med produkten vid ett
eventuellt &garbyte.

A Allmanna sakerhetsanvisningar

Risk for elektriska stotar

Denna apparat far inte anvandas av barn.

Hall apparaten och anslutningsledningen borta fran barn.

Produkten kan anvandas av personer med forminskad fysisk, sensorisk
eller mental formaga eller avsaknad av erfarenhet och kunskap, om de stér
under uppsikt eller undervisats i hur produkten anvands pa sékert sétt och
déarmed forstatt de faror som kan uppsté i samband med anvandandet av
produkten. Barn fér inte leka med produkten.

Kontrollera att natspanningen hemma hos dig ar densamma som anges
péa produktens typskyit.

Produkten fér inte anvandas om den eller sladden &r skadad.

Fore byte av tillbehor eller delar av tillbehdr som ror pé sig nér apparaten
arbetar maste apparaten stangas av och sladden dras ut ur vagguttaget.
Se alltid till att sladden ar utdragen ur vagguttaget nar du inte har uppsikt
Over produkten, nar den ska monteras samman resp tas isar eller rengdras.
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Lat inte sladden ligga Over vassa kanter eller komma i kontakt med heta
kokplattor/kokzoner.

Om sladden skulle skadas far den endast bytas ut av tillverkaren, service
eller annan fackkunnig person. Detta for att undvika skador.
Reparationer pa produkten far endast utforas av service.

A\ Séakerhetsanvisningar just fér denna produkt

Var forsiktig sa att du inte skadar dig

Risk for elektriska stétar

Ta inte i stavmixern med vata hander och Iat inte stavmixern ga pa
tomgéang. Doppa aldrig det stélle dar mixerfoten sétts in i motordelen

i vatska. Doppa aldrig motordelen i vatskor och rengdr den inte i disk-
maskinen.

Var forsiktig nér heta véatskor bearbetas sa att det inte stanker.

Vatskor kan sténka nar de bearbetas.

Placera aldrig mixerfoten pa heta ytor och anvand den heller inte i mycket
het mixerblandning.

Lat heta blandningar svalna till minst 80 °C foére bearbetning med mixern!
N&r stavmixern ska anvandas i en kastrull ska kastrullen forst lyftas bort fran
spisplattan/hallen. Anvand endast originaltillbehor. Verktyg/redskap far
endas séttas fast resp. lossas nar produkten ar avstangd.

Vi rekommenderar, att stavmixern aldrig ar paslagen langre tid an som
behovs for att bearbeta livsmediet.

Mixerb&garen ar inte lamplig att anvandas i mikrovagsugn.

Var forsiktig sa att du inte skadar dig pa de vassa knivarna som
dessutom roterar!

Stoppa aldrig in fingrarna i kniven i mixerfoten. Ta aldrig i kniven med
handerna. Anvand en borste.

Denna bruksanvisning géller for flera varianter
av produkten. Pa bildsidorna finns en oversikt
Over de olika modellerna (bild [€).
Oversiktsbilderna

Vik férst ut uppslaget med bilder.

4 Strombrytare
a Reglerbar hastighet (med hjalp
av varvtalsreglaget 3)
b Turbolage
Stavmixern ar péslagen sa lange nagon
av strombrytarna (a eller b) halls intryckt.

Bild IX Turbo-hastigheten anvands med

1 Motordel minihackaren (om den medfdljer

2 Natkabeln leveransen).

3 Varvtalsreglage Knappar med vilka tillbehéret lossas
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Varvtalet stélls in steglost mellan lagsta (e)
och hdgsta hastighet (12) (endast
i kombination med knapp 4a).

Tryck samtidigt p& bada knapparna
for att lossa mixerfoten.



6 Mixerfoten
Av plast eller metall (beroende pa modell).
Satt mixerfoten p& motordelen och tryck
tills den fastnar.
7 Mixerfot med kniv
8 Mixerbéagare med lock
Anvand béagaren for att forhindra stank.
Bearbetade livsmedel kan forvaras
i bagaren med locket pa.
Beroende pa modell:
9 Ballongvisp med drivaxel
10 Puré-/mostillsats med drivaxel
11 Multifunktionstillbehér med verktyg
och kubskarningsskiva
12 Universalkutter med lokk
Om minihackaren inte félier med leve-
ransen kan den bestéllas via kundtjanst
(Best.nr. 657247).
Minihackarens fulla prestanda visas nar
honungspalagg finfordelas (under forutsatt-
ning att i receptet angiven mangd och tid inte
Overskrids). Receptet hittar du i bruksanvis-
ningen till minihackaren. Bearbetade livsmedel
kan forvaras i mininackaren med locket pa.

Montering och start

Produkten ar 1amplig for att blanda majonnas,
saser, mixade drycker, babymat, kokt frukt
och kokta gronsaker.

Lamplig for att purea soppor.

Anvand minihackaren fr att finférdela/hacka
raa livsmedel (I6k, vitlok, kryddor)!

Vi rekommmenderar att den mixerbagare som
foljer med produkten anvands vid bearbetning.
Det gér aven bra att anvanda andra lampliga
karl.

Obs!

Botten i det kéirl som anvéands far inte ha nagon
upphdjning eller nagra avsatser.

® Rengdr alla delar fore férsta anvandningen.

Bild &

® Bodrja med att rulla ut natsladden helt och
héllet.

e Satt mixerfoten p& motordelen och tryck
tills den fastnar.

® Satt stickkontakten i ett vagguttag.

e Fyll pa livsmedlet i mixerbagaren eller
annat hogt kérl.

m Stavmixern fungerar battre, om det livs-
medel som ska bearbetas finns i vatska.

sV

e Stallin 6nskat varvtal med varvtalsreglaget
(bild E1-5).

Néar du blandar vatskor, heta blandningar
och dvriga blandningar (t.ex. musli i joghurt)
rekommenderas l&g hastighet.

De hoga hastigheterna rekommenderas
nér fastare livsmedel ska bearbetas.

e Hall ordentligt i stavmixer och mixer-
bagare.

e Starta stavmixern genom att trycka
pa onskad strombrytare.

[i] Né&r du startar stavmixern, hall d4 stav-
mixern en aningen snett for att undvika
att den "suger fast sig” i mixerb&garens
botten. Stavmixern &r paslagen sa lange
nagon av strombrytarna halls intryckt.

[i] Satt ned mixerfoten i det som ska bear-
betas. Tryck forst darefter pa strombry-
taren. Detta for att undvika stank.

Stang alltid av stavmixern innan den tas
upp ur det som bearbetats.

® Slapp strémbrytaren nér du bearbetat
fardigt livsmedlet.

Efter arbetet:

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Tryck paknapparna for att lossa tilloehtret
och ta bort mixerfoten fran motordelen.

Rengdring

Obs!

Doppa aldrig motordelen i vétskor och rengdr

den inte i diskmaskinen.

Anvénd aldrig professionell angrengdérare

som rengdr med angtryck!

Motorstativets yta kan skadas.

Anvénd inga starka rengdéringsmedel.

m Plastdetaljer pa produkten kan missfargas
nar t.ex. rodkal eller morétter bearbetas
men denna missfargning gar bort om du
gnuggar den med nagra droppar matolja.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget!

® Torka av motordelen med en fuktig duk.
Torka darefter ordentligt torrt.

® Mixerbagaren kan rengdras i diskmaskin.

® Mixerfoten kan rengdras i diskmaskin eller
under rinnande vatten med diskborste.

e | 4t mixerfoten torka i lodratt lage (kniven
uppat) sa att vatten som trangt in kan
rinna ut.

Viktigt:

Pa produkter med spiralsladd:

Linda aldrig sladden runt produkten!
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Rad vid fel (MSM67..)

Fel GOr sa har

Stavmixernstangs  Overbelastningsskyddet har
av under aktiverats.
anvandning eller @ Stangavkdksmaskinenoch
de lysdioder som dra ut stickkontakten ur
visar hastigheten vagguttaget.
(om s&dan finns) @ L&t stavmixermn svalna
borjar blinka. ca. 1 timme for att
avaktivera Gverbelast-
ningsskyddet.
e Starta motorn.

Vand dig till service om felet inte gér att atgarda.

Recept och tips

Majonnas

1 8gg (&ggula och &ggvita)

1 msk fransk senap

1 msk citronsaft eller vinager

200-250 ml matolja

salt, peppar efter smak

Alla ingredienser maste ha samma temperatur!

o Hall ingredienserna i bagaren.

e Stall stavmixern pd bagarens botten och
blanda ingredienserna (Turbo-hastighet)
tills blandningen emulgerar.

® | yft sakta mixern medan den fortfarande
ar paslagen upp och ned i blandningen
tills majonnésen &r fardig.

Tips: Det gar dven bra att bereda majonnas

med endast dggula eligt detta recept.

Ta i s& fall bara halva méngden matolja.

Grénsakssoppa

300 g potatis

200 g moroétter

1 liten bit selleri

2 tomater

1 gul 16k

50 g smor

2 | vatten

salt, peppar efter smak

® Skala tomaterna och kérna ur dem.

® Putsa och skdlj gronsakerna, skar dem
i bitar och I&t dem koka lite i det heta
smoret.
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® Tillsatt vatten och salt.

e L4t allt koka 20-25 min.

e Ta bort grytan fran hallen.

® Mixa soppan i grytan till puré.

® Smaka av med salt och peppar.
Crépessmet

250 ml mjolk

1agg

100 g vetemjdl

25 g smalt avsvalnat smor

o Hallingrediensernaibagaren i den angivna
ordningsféliden och mixa till slat smet.

Mjélkdryck

1 glas mjolk

6 stora jordgubbar

eller

10 hallon eller

1 banan (i skivor)

o Hall ingredienserna i bagaren och blanda.
® Sockra efter behag.

Tips:

Drycken kallas milkshake om du tillsétter
en glasskula eller anvander kall mjolk.

Den gamla maskinen
Denna produkt uppfyller kraven for
det europeiska direktivet 2012/19/EG
om elektriska och elektroniska hushalls-
produkter (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramen for atertagande och
atervinning av gamla produkter inom EU.
HOr med din kommun eller det stélle dar du kdpt
produkten var du lamnar en gammal maskinen.

Konsumentbestdmmelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestdmmelser. Den fullst&ndiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratten till andringar forbehalles.
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Turvallisuusasiaa

Lue kayttéohje huolellisesti ennen laitteen kayttoa.

Siind on tarkeita laitetta koskevia turvallisuus- ja kayttéohjeita.
Jos laitteen kayttbohjeet laiminlyddaan, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kaytdsta aineutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu méaarille, jotka ovat normaale- ja kotitalouskay-
t6ssa tai siihen rinnastettavassa kaytdssa. Se ei sovellu ammattimaiseen
kayttoon. Kotitalouskayttdon rinnastettava kayttd kasittéda esim. laitteen
kayton likkeiden, toimistojen, maatalous- ja muiden ammatillisten yritysten
henkildkunnan keittidtiloissa, seka laitteen kaytdn pienien hotellien ja
palvelutalojen asiakas- ja vierastiloissa.

Kayta laitetta vain kotitalouksissa tavallisten méaarien viipalointiin ja keskey-
tyksetta ainoastaan ohjeissa iimoitetun ajan.

Laite soveltuu vain elintarvikkeiden hienontamiseen ja sekoittamiseen.
Sita ei saa kayttda muiden tarvikkeiden tai aineiden kasittelyyn.

Sailyta kayttoohje huolellisesti. Muista antaa kayttdohje laitteen
mahdolliselle uudelle omistajalle.

A\ Yleiset turvallisuusohjeet

Sahkoiskun vaara

Lapset eivat saa kayttaa laitetta.

Pida laite ja sen liitantdjohto poissa lasten ulottuvilta.

Henkildt, joilla on alentunut fyysinen, aistillinen tai henkinen toimintakyky
tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa laitteen kaytosta, saavat kayttaa sita
vain valvonnan alaisena tai kun heille on kerrottu, miten laitetta kaytetaan
turvallisesti ja he ovat ymmartaneet, mita vaaroja laitteen kaytdsta voi
aiheutua. Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Liita laite vain tyyppikilvessa olevan kayttéjannitemerkinnan mukaiseen
pistorasiaan.

Kayta laitetta vain, kun litdntgjohto ja laite ovat moitteettomassa kunnossa.
Katkaise laitteesta virta ja irrota se sdhkovirrasta, ennen kuin vaihdat
varusteita tai lisdosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa toiminnassa.

Irrota laite aina sahkdverkosta, kun se jaa ilman valvontaa ja ennen sen
kokoamista, osiin purkamista tai puhdistamista.
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Varo, etta teravat reunat tai kuumat pinnat eivat vaurioita litantajohtoa.
Jos laitteen litantajohto vioittuu, sen saa turvallisuussyista vaihtaa vain
valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaavat valtuudet omaava
sahkodasentaja.

Jata sen vuoksi laitteen korjaukset vain valtuutetun huoltolikkeen
tehtavéaksi.

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Loukkaantumisvaara

Sahkoiskun vaara

Ala kayta sauvasekoitinta marilla kasilla tai tyhjakaynnilla.

Varo kayton aikana, ettei sekoitusjalan ja peruslaitteen litoskohta uppoa
nesteeseen. Ald upota peruslaitetta veteen tai muihin nesteisiin tai pese sita
astianpesukoneessa.

Varo kun késittelet kuumia nesteita, ne voivat roiskua tydskentelyn aikana —
ne voivat roiskua tyoskentelyn aikana.

Ala aseta sekoitusjalkaa kuumille pinnoille tai kayta sita hyvin kuumien
ainesten sekoittamiseen. Anna kuumien ainesten jaahtya ennen
sekoittamista vahintédan 80 °C:seen! Nosta kattila liedeltd, ennen kuin
kaytat sauvasekoitinta kattilassa.

Kayta sauvasekoitinta vain yndessa alkuperaisvarusteiden kanssa.

Irrota ja kiinnita varuste vain laitteen ollessa pysahdyksissa.

Ald jata laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita tarvitset ainesten
sekoittamiseen. Kulho ei sovellu mikroaaltouunikayttoon.

Varo teravaa terad/pyorivaa kayttdoakselia — loukkaantumisvaara!
Ala koske sauvasekoittimen teraan. Ala pese teria kasin, vaan kayta
harjaa.

Kayttéohje on tarkoitettu eri malleille.
Kuvasivuilla on taulukko eri malleista (kuva [@).

Laitteen osat b Turbo-nopeus

Kaanna esiin kuvasivut Sauvasekoitin on toiminnassa, niin kauan
Kuva IX kuin kaynnistyskytkin (a tai b) on
1 Peruslaite painettuna.

4 Kaynnistyskytkin
a Nopeus sdadettavissa
(kierrosnopeuden valitsimella 3)

2 Liitantajohto

3 Kierrosnopeuden valitsin
Voit sdatda kayttdnopeuden portaatto-
masti pienimméan (@) ja suurimman (12)
tehon vélilla (vain kaytettédessé paini-
ketta 4a).
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Valitse turbonopeus kayttaessasi
minileikkuria (jos se on vakiovarusteena).
Avaamispainikkeet

Irrota sekoitusjalka painamalla yhta aikaa
avaamispainikkeita.

Sekoitusjalka

Muovia tai metallia (tyyppimallin mukaan).
Aseta sekoitusjalka paikoilleen ja lukitse.



7 Sekoitusjalan tera
8 Kannellinen kulho
Kayttamalla kulhoa valtyt roiskumiselta.
Aseta kansi kulhon péélle, kun kaytat
kulhoa valmiiksi kéasiteltyjen elintarvi-
kkeiden sailyttamiseen.
Mallista riippuen:
9 Pallovispila ja vaihteisto-osa
10 Soseutin ja vaihteisto-osa
11 Monitoimiosa, varusteet ja
kuutioleikkuri
12 Minileikkuri jossa kansi
Jos minileikkuri ei kuulu vakiovarusteisiin, voit
tilata sen huoltopalvelusta (til.-nro 657247).
Minileikkurilla voit kayttaa hyodyksi laitteen
koko tehon, kun valmistat hunajalevitetta
(muista noudattaa ohjeissa annettuja maarig).
Loydat ruokaohjeen minileikkurin kaytto-
ohjeista. Aseta kansi minileikkurin paalle, kun
kaytat kulhoa hienonnettujen elintarvikkeiden
séilyttamiseen.

Kayttd

Laite soveltuu majoneesin, kastikkeiden,
juomien, vauvanruoan, keitettyjen hedelmien
ja vinannesten sekoittamiseen.

Se soveltuu myos keittojen soseuttamiseen.
Kéayta raakojen elintarvikkeiden (sipulin,
valkosipulin, yrttien, ...) pilkkomiseen ja
hienontamiseen minileikkuria!
Ty6skenneltdessa on suositeltavaa kayttaa
laitteen mukana tulevaa kulhoa.

Mutta voit kayttad myds muita tarkoitukseen
sopivia astioita.

Huom.!

Astian pohjan tulee olla tasainen.

® Pese kaikki osat ennen laitteen
ensimmaista kayttokertaa.

Kuva &

o Kelaa litantdjohto kokonaan auki.

® Aseta sekoitusjalka peruslaitteeseen
ja lukitse.

® | aita pistotulppa pistorasiaan.

® |aita elintarvikkeet kulhoon tai muuhun
korkeareunaiseen astiaan.

m Sauvasekoitin toimii paremmin, kun
kasittelet sekoitettavat ainekset yhdessa
nesteen kanssa.
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® Saada kierrosnopeuden valitsimella
haluamasi teho (kuva [E1-5).

Kun sekoitat nesteitd, kuumia aineksia ja lisé&t
joukkoon aineksia (esim. myslin jogurttiin),
valitse pieni tehoalue. Suuremmat nopeudet
on tarkoitettu kiintedmmille elintarvikkeille.

® Pida kiinni sauvasekoittimesta ja kulhosta.

® Kaynnistéd sauvasekoitin painamalla
haluamaasi kdynnistyskytkinta.

m Kun kéynnistat sauvasekoittimen, pitele
sitd vahan kallellaan. Nain sauvasekoitin
ei »imeydy kiinni« kulhon pohjaan.
Sauvasekoitin on toiminnassa, niin kauan
kuin kaynnistyskytkin on painettuna.

m Jotta valtyt roiskeilta, paina sekoitusjalka
ensin sekoitettaviin aineksiin ja k&ynnista
vasta sitten laite k&ynnistyskytkimella.
Kytke sauvasekoitin aina pois paalta,
ennen kuin nostat sen pois sekoitettavista
aineksista.

® \apauta kdynnistyskytkin kasittelyn
jalkeen.

Kayton jalkeen:

® |[rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Paina laitteen sivulla olevia avaamispainik-
keita yht& aikaa, jolloin sekoitusjalka irtoaa
moottoriosasta.

Puhdistus

Huom.!

Ald upota peruslaitetta veteen tai muihin

nesteisiin tai pese sitd astianpesukoneessa.

Ald kdyta héyrypuhdistintal

Laitteen pinnat voivat vaurioitua.

Alé kdytd hankaavia puhdistusaineita.

[i] Jos esimerkiksi punakaalista tai porkka-
noista lahtee varia muoviosiin, pyyhi ne
puhtaaksi pienella maaralla ruokadljya.

® |[rrota pistotulppa pistorasiastal

® Pyyhi peruslaite puhtaaksi kostealla
pyyhkeelld ja kuivaa lopuksi.

® Kulhon voit pesté astianpesukoneessa.

® Pese sekoitusjalka astianpesukoneessa
tai harjalla juoksevan veden alla.

® Anna sekoitusjalan kuivua pystyasennossa
(terd ylospain), jotta sisddnpaassyt vesi
valuu ulos.

Ohje:

Laitteet, joissa on Kierrejohto:

Aléd kelaa johtoa laitteen ympdirille!
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Toimenpiteita kayttohairididen
varalle (MSM67..)

Hairid Toimenpide

Laite kytkeytyy
kayton aikana
pois paalta tai

Ylikuormitussuoja on
aktivoitunut.
o Katkaise virta koneesta

led-valopalkki ja irrota pistotulppa
(mikali laitteessa) pistorasiasta.
alkaa vilkkua. ® Anna laitteen ja&htyé noin

tunnin gjan, jotta
ylikuormitussuoja palautuu
normaali tilaan.

® Kaynnist4 taas kone.

Jos hairi6 ei poistu annettujen ohjeiden avulla,
kaanny valtuutetun huoltopalvelun puoleen.

Ruokaohjeita ja vinkkeja

Majoneesi

1 kananmuna (keltuainen ja valkuainen)

1 rkl sinappia

1 rkl etikkaa tai sitruunanmehua

200-250 ml ¢liya

Suolaa ja pippuria maun mukaan

Ainesten pitaa olla huoneenlampdisial

® | aita ainekset kulhoon.

® Aseta sauvasekoitin kulhon pohjalle ja
kaynnisté laite (turbo-nopeus), kunnes
seos emulgoituu.

® Nosta paallekytketty sekoitin hitaasti
seoksen yldreunaan ja laske taas alas,
kunnes majoneesi on valmista.

Vinkki: Talla ruokaohjeella voit valmistaa myos

majoneesin, jossa kaytetdan vain keltuaista.

Mittaa talldin dljya kulhoon vain puolet

ohjeessa annetusta maarasta.

Kasviskeitto

300 g perunoita

200 g porkkanoita

pieni pala selleria

2 tomaattia

1 sipuli

50 g voita

2 | vettd

Suolaa ja pippuria maun mukaan

o Kalttaa tomaatit ja poista siemenet.

® Paloittele puhdistetut ja pestyt kasvikset
ja hauduta pehmedksi voissa.

® |isaa vesija suola.

40

Keita aineksia 20-25 minuuttia.

Nosta kattila liedelta.

Soseuta keitto kattilassa sekoittimella.
Mausta suolalla ja pippurilla.
Crépes-taikina

250 ml maitoa

1 muna

100 g jauhoja

25 g sulatettua jaahtynytté voita

® |aita kaikki ainekset kulhoon annetussa
jarjestyksessaé ja sekoita siledksi taikinaksi.

Maitojuomat

Lasi maitoa

6 isoa mansikkaa

tai

10 vadelmaa tai

1 banaani (viipaloituna)

® [ajta ainekset kulhoon ja sekoita.

® [is&a sokeria maun mukaan.

Vinkki:

Jos haluat valmistaa maitopirteldn, lisa&

joukkoon jaatelda tai kayta hyvin kylmaa

maitoa.

Kierratysohjeita
Téassa laitteessa on sahko- ja elektroniik-
kalaiteromusta annetun EU-direktiivin
2012/19/EY mukainen merkinta (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE).

Direktiivi antaa puitteet kaytdsta poistettujen

laitteiden palautusoikeudesta ja hyddynta-

misesta ja se koskee kaikkia EU-maita.

Tarkempia tietoja kierrdtysmahdollisuuksista

saat koneen myyjalta seka kaupungin tai kunnan

virastosta, jatehuoltoasioista vastaavilta

henkilgilta.

Takuu

Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontamat takuuehdot.

Taydelliset takuuehdot saat myyntilikkeelta,
josta olet ostanut laitteen.
Takuutapauksessa on ndytettava ostokuitti.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.
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Observaciones para su seguridad

Lea las presentes instrucciones de uso detenidamente antes

de utilizar el aparato. En ellas se facilitan importantes advertencias
de seguridad y de manejo.

En caso de incumplimiento de las instrucciones relativas al uso correcto del
aparato, el fabricante excluye cualquier responsabilidad por los danos que
ello pudiera ocasionar.

Este aparato ha sido disenado para la elaboracion de alimentos en
cantidades usuales domésticas, quedando excluido su uso industrial.
Por aplicaciones semejantes a las de hogares particulares se entienden
aquéllas en cocinas de personal en oficinas, comercios, explotaciones
agricolas, etc., asi como cocinas para uso por huéspedes o clientes

de pensiones, hostales, casas de huéspedes etc.

No sobrepasar las cantidades a elaborar y los tiempos de funciona-miento
habituales para uso domestico.

El aparato ha sido desarrollado exclusivamente para picar o mezclar
alimentos. Por o tanto no debera usarse para procesar otros tipos

de alimentos o productos. Lea detenidamente las instrucciones de uso
del aparato y guardelas para un posible propietario posterior.

En caso de ceder 0 entregar el aparato a otra persona, acompanelo
siempre de las correspondientes instrucciones de uso.

A\ Advertencias de seguridad de caracter general

iPeligro de descarga eléctrica!

Este aparato no debera ser usado por nifos. Mantener a los ninos
alejados del aparato y de su cable de conexion a la red eléctrica.
Estos aparatos no podran ser usados por personas cuyas facultades
fisicas, sensoriales 0 mentales estén mermadas o cuya falta de conoci-
mientos o0 de experiencia les impida hacer un uso seguro de los mismos
Si NO cuentan con la supervision de una persona responsable de su
seguridad o no han sido instruidos previamente en su uso y han
comprendido los peligros que pueden derivarse del mismo.
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Impida que los ninos jueguen con el aparato.

Conectar y usar el aparato solo de conformidad con los datos que figuran
en la placa de caracteristicas del mismo. No conectar el aparato a la red
eléctrica en caso de presentar el cable de conexion o el aparato mismo
huellas visibles de desperfectos.

Antes de sustituir los accesorios 0 piezas adicionales que giran cuando
esta en funcionamiento el aparato, debera desconectarse el éste

y extraer el cable de conexion de la toma de corriente.

El aparato debera desconectarse de la red eléctrica en caso no haber una
persona adulta que lo vigile, asi como al armarlo, desarmarlo o limpiarlo.
No arrastrar el cable de conexion del aparato por encima de bordes

O cantos cortantes.

Prestar asimismo atencion a que el cable de conexion del aparato no entre
en ningun momento en contacto con objetos o piezas calientes.

Con objeto de evitar posibles situaciones de peligro, la sustitucion del
cable de conexion del aparato solo podra ser realizada por personal
técnico del fabricante o de su Servicio Técnico.

Las reparaciones e intervenciones que debieran efectuarse en el aparato
solo podran ser ejecutadas por personal técnico cualificado del Servicio
Técnico Oficial de la marca.

A\ Advertencias de seguridad para este aparato

iPeligro de lesiones!

Peligro de descargas eléctricas

No usar la batidora de varilla con las manos humedas ni en vacio.

No sumergir el aparato en liquidos mas alla del punto de union entre el pie
con cuchilla'y la unidad motriz.

No sumergir nunca la base motriz en liquidos ni lavarla en el lavavajillas.
Prestar atencion al elaborar alimentos o liquidos calientes con el aparato.
iLos liquidos pueden salpicar!

No colocar nunca el pie con la cuchilla sobre superficies calientes

ni procesar con él tampoco alimentos muy calientes.

Los alimentos muy calientes deberan dejarse enfriar hasta una temperatura
minima de 80 °C antes de procesarlos con la batidora.

Usar la batidora de varilla sélo con los accesorios originales.

Montar y desmontar los accesorios solo con el aparato parado.

Se aconseja dejar el aparato conectado sdlo el tiempo absolutamente
indispensable para elaborar los alimentos.

iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes/el
accionamiento giratorio!

No introducir nunca las manos en el pie de la batidora.

No lavar nunca las cuchillas sujetandolas con las manos, sino utilizar
siempre un cepillo. Utilizar siempre un cepillo.
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Las presentes instrucciones de uso son validas
para diferentes modelos de aparato.

En las paginas con ilustraciones se encuentra
una vista general de modelos (Fig. [@).

Descripcion del aparato

Despliegue, por favor, las paginas
con las ilustraciones.
Fig. A
1 Base motriz
2 Cable de conexion a la red eléctrica
3 Mando selector del nimero de
revoluciones
Velocidad de trabajo ajustable de modo con-
tinuo de la posicion de minima velocidad (e)
a maxima velocidad (12) (sélo en combina-
cion con la tecla 4a).
4 Tecla de conexiéon
a Velocidad de trabajo regulable
(a través del mando selector del
numero de revoluciones 3)
b Maxima velocidad de trabajo «turbo»
Labatidora esta conectada mientras se esté
pulsando la tecla de conexion (a ¢ b).
La méxima velocidad de trabajo «turbo»
Se usa con el accesorio picador universal
(caso de estar incluido en el volumen
de suministro del aparato).
5 Teclas de desbloqueo
Pulsar simultaneamente las teclas de
desbloqueo para extraer el pie del cuerpo
de la batidora.
6 Pie de la batidora
De plastico o metal (seguin el modelo de
aparato concreto). Montar y encajar el pie
de la batidora.
7 Pie con cuchilla
8 Vaso, con tapa
Elaborando los alimentos en el vaso
se evitan las salpicaduras.
Para guardar los alimentos elaborados,
colocar la tapa en el vaso.
Segun modelo:
9 Varilla montaclaras con pieza acopladora
10 Accesorio pasapurés con pieza acopla-
dora
11 Accesorio multifuncién con utiles
y cortadora de dados
12 Accesorio picador universal, con tapa
En caso de no estar incluido el accesorio picador
en el equipo de serie de su aparato, lo puede
adquirir como accesorio opcional en el Servicio
de Asistencia Técnica (referencia n° 657247).
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Con el accesorio picador universal puede usted
aprovechar toda la potencia del aparato, por
ejemplo para picar crema de miel para untar en
el pan (conforme a las indicaciones de la receta
correspondiente). La receta figura en las instruc-
ciones de uso del accesorio picador universal.
Para guardar los alimentos elaborados, colocar
la tapa en el accesorio picador.

Manejo del aparato

El aparato es adecuado para mezclary preparar
mayonesas, salsas, batidos, papillas y alimentos
para bebés, asi como fruta o verdura cocidas.
Hacer purés para sopas.

Para picar alimentos crudos (cebolla, ajo, hierbas
aromaticas, ..) debera usarse el picador universal.
Para trabajar con la batidora se aconseja usar

el vaso de mezcla suministrado con la misma,
aunque también pueden usarse otros recipientes
de tamano y forma adecuados.

jAtencion!

El fondo del recipiente debera ser plano,

no presentando elevaciones ni escalones.

® |impiar todos los elementos del aparato
antes de su primer uso.

Fig. &

® Desenrollar completamente el cable
de conexion del aparato.

® Montary encajar el pie en el cuerpo de la
unidad basica (batidora).

® Introducir el cable de conexion en la toma
de corriente.

® Ponerlos alimentos en el vaso de la batidora
0 en un recipiente alto.

[i] La batidora funciona mejor si los alimentos
que se desean procesar incluyen un poco
de liquido.

® Ajustar el nUmero de revoluciones
(velocidad de trabajo) deseado en el mando
selector (Fig. [3-5).

Para procesar liquidos o alimentos calientes,

asi como para mezclar diferentes alimentos

(por ejemplo cereales con yogur), debera

emplearse una velocidad de trabajo baja.

Las velocidades de trabajo mas elevadas se

aconsejan para procesar alimentos solidos.
® Sujetar la batidora y el vaso.

® Conectar la batidora presionando la tecla
de conexion deseada.
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| i JAl conectar la batidora, prestar atencion
a gue se encuentre en posicion ligeramente
oblicua a fin de evitar que se adhiera al
fondo del vaso. La batidora esta conectada
mientras se esté pulsando la tecla de
conexion.

m Para impedir que se produzcan salpicadu-
ras durante la elaboracion de los alimentos,
pulsar la tecla de conexion sélo una vez que
se ha sumergido el pie del aparato en los
alimentos que se van a elaborar en el vaso.
Desconectar siempre la batidora antes
de extraerla del alimento elaborado.

® Tras concluir el trabajo, soltar la tecla
de conexion.

Tras concluir el trabajo:

® [Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® Pulsar las teclas de desbloqueo y retirar
el pie de la base motriz.

Limpieza y conservacion

jAtencion!

No sumergir nunca la base motriz en liquidos

ni lavarla en el lavavajillas.

iNo utilizar nunca una limpiadora de vapor!

Las superficies pueden resultar dafiadas.

No emplear agentes agresivos o abrasivos.

[i] Durante la elaboracién de lombardas
0 zanahorias se producen decoloraciones
en los componentes de plastico que se
pueden eliminar con unas gotas de aceite
comestible.

® FExtraer el cable de conexion de la toma
de corrientel

® |impiar exteriormente la unidad basica con
un pafio humedo. Secarla con un pafio.

® [l vaso se puede lavar en el lavavajillas.

® |avar el pie de la batidora en el lavavajillas
0 con un cepillo bajo el grifo de agua.

® Dejar secar el pie de la batidora en posicion
verntical (cuchilla hacia arriba), de modo que
el agua que pudiera haber penetrado,
pueda salir con facilidad.

Advertencia:

Para los aparatos con cable en espiral:

iNo enrollar nunca el cable en torno al cuerpo

del aparato!

44

Localizacion de averias
(MSM67..)

Averia Forma de subsanarla

El aparato se des- La proteccion contra
conecta durante  sobrecarga se ha activado.
sufuncionamiento e Desconectar el aparato
0 el indicador y extraer el cable
de lavelocidadde  de conexién de la toma
trabajo (en caso de corriente.
ge;?gtggpgg]ar:gg ® Dejar enfriar el aparato
ap . dearp durante aproximadamente
parp ' una hora, a fin de desactivar
el seguro contra
sobrecarga.
@ Conectar nuevamente
el aparato.

En caso de no poder subsanar la averia con
estos consejos, avisar al Servicio de Asistencia
Técnica Oficial de la marca.

Recetas y sugerencias

Mayonesa

1 huevo (yemay clara)

1 cucharada sopera de mostaza

1 cucharada sopera de zumo de limén o vinagre

200250 ml de aceite

Sal y pimienta a discrecion

Los ingredientes deberan tener todos la misma

temperatura.

® Colocar los ingredientes en el vaso.

® Apoyar la varilla batidora sobre el fondo del
vaso y conectarla (velocidad de trabajo
«turbo»), hasta que la mezcla emulsione.

® FElevar la batidora en funcionamiento
lentamente desde el fondo del vaso hasta
el borde superior de la mezcla y desplazarla
nuevamente hacia abajo, hasta que la
mayonesa esté lista.

Consejo practico: Con esta receta la

mayonesa también se puede preparar sélo

con yema de huevo, empleando en tal caso

la mitad del aceite de la receta normal.

Sopa de verdura

300 gramos de patatas
200 gramos de zanahorias
1 trozo pequeno de apio

2 tomates

1 cebolla

50 gramos de mantequilla



2| de agua

Sal'y pimienta a discrecion

® Pelar los tomates y quitarles las pepitas.
® Limpiary lavar la verdura, cortdndola a
continuacion en trozos. Rehogarla en la
mantequilla caliente.

Agregar el agua y poner sal a gusto.

Retirar el recipiente del fuego.

Introducir la batidora en el recipiente y hacer
puré la sopa.

® Sazonar a discrecion.

Masa para crépes

250 ml de leche

1 huevo

100 gramos de harina

25 gramos de mantequilla derretida

® Poner todos los ingredientes en el orden
sefialado en el vaso y mezclarlos con la
batidora hasta formar una pasta homogénea
y sin grumos.

Batidos de leche

1 vaso de leche
6 fresas de buen tamarno
o]
10 frambuesas o
1 platano (cortado a rodajas)
® Poner los ingredientes en el vaso
y mezclarlos con la batidora.
® Poner azlcar a discrecion.
Consejo practico:
Para preparar un batido de helado, agregar una
bola de helado o emplear leche muy fria.

Consejos para la eliminacién
de embalajes y el desguace
de aparatos usados

El presente aparato incorpora las
ﬁ marcas prescritas por la directiva
- CUropea CE/2012/19 relativa a la
retirada y el reciclaje de los aparatos
eléctricosy electronicos usados (WEEE).
Esta directiva constituye el marco reglamentario
para una retirada y un reciclaje de los aparatos
usados con validez para toda la Unién Europea.
Solicite una informacién detallada y actual
a este respecto a su distribuidor o Adminis-
tracion local.

Cocer a fuego lento durante 20-25 minutos.
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Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE BOSCH,

se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante el periodo de 24 meses, a partir
de la fecha de compra por el usuario final, las
piezas cuyo defecto o falta de funcionamiento
obedezca a causas de fabricacion, asi como

la mano de obra necesaria para su reparacion,
siempre y cuando el aparato sea llevado por el
usuario al taller del Servicio Técnico Autorizado
por BOSCH.

En el caso de que el usuario solicitara la visita
del Técnico Autorizado a su domicilio para la
reparacion del aparato, estara obligado el usuario
a pagar los gastos del desplazamiento.

Esta garantia no incluye: ldmparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias producidas
por causas ajenas a la fabricacion o por uso no
doméstico. Igualmente no estan amparadas por
esta garantia las averias o falta de funcionamiento
producidas por causas no imputables al aparato
(manejo inadecuado del mismo, limpiezas,
voltajes e instalacion incorrecta) o falta de
seguimiento en las instrucciones de funciona-
miento y mantenimiento que para cada aparato
se incluyen en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usuario

y ante el Servicio Autorizado de BOSCH, la fecha
de adquisicién mediante la correspondiente
FACTURA DE COMPRA o que €l usuario
acompanara con el aparato cuando ante

la eventualidad de una averia lo tenga que llevar
al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por personal ajeno
al Servicio Técnico Autorizado por BOSCH,
significa la pérdida de garantia.

GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA. Todos nuestros técnicos van provistos
del correspondiente camet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de
Electrodomeésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de BOSCH. Exija su identificacion.
MODELO: FD: E-Nr.: F. COMPRA:

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.
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Para sua seguranca

Leia atentamente estas instrugcoes antes de utilizar o aparelho, para
conhecer importantes indicagcoes de seguranca e de servico.

A nao observancia das indicacdes sobre a utilizacdo correcta do apa-
relho exclui uma responsabilidade do fabricante por danos dai resul-
tantes. Este aparelho destina-se a ser utilizado no processamento

de quantidades habituais numa familia ou em aplicacoes similares

e nao para uso industrial. Utilizagbes semelhantes a um lar abrangem,
p. ex., a utilizagdo em cozinhas para colaboradores de lojas, escri-
toérios, empresas agricolas e de outros ramos de actividade, bem como
a utilizacao por clientes de pensdes, pequenos hotéis e de outras
empresas do género. Utilizar o aparelho apenas nas quantidades

e frequéncias normais num lar. O aparelho é apenas adequado para
triturar ou misturar alimentos. Nao pode ser utilizado para processar
outros tipos de objectos ou substancias. Favor, guardar as Instrugdes
de servico. No caso do aparelho mudar de dono, as Instrucdes de ser-
vico devem acompanha-lo.

A\ Indicagdes gerais de seguranca

Perigo de choque eléctrico

A utilizacao deste aparelho nao € permitida a criangas. Manter o apa-
relho e o respectivo cabo de alimentacao fora do alcance de criancgas.
Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou psiquicas diminuidas ou com falta de experiéncia
e conhecimentos, desde que se encontrem sob vigilancia ou a utilizagéo
segura do aparelho |lhes tenha sido ensinada e tenham compreendido
0s perigos dai resultantes. Nao é permitido criancas brincarem com

o aparelho. O aparelho so deve ser ligado e utilizado de acordo com
as indicacdes constantes da chapa de caracteristicas.

Utilizar o aparelho somente, se o cabo de alimentagéo ou o proprio
aparelho n&o apresentarem quaisquer danos. Antes da troca de aces-
sorios ou de pecas adicionais que sejam deslocadas durante o funcio-
namento, é necessario desligar o aparelho e separa-lo da rede eléctrica.
Desligar o aparelho da corrente sempre que este nao se encontre sob
vigilancia e antes de se proceder a sua montagem, desmontagem

e limpeza.
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Nao deixar que o cabo passe sobre arestas agucadas nem superficies
qguentes. Se o0 cabo de alimentacao deste aparelho apresentar danos,
tera que ser substituido pelo fabricante ou pelos seus Servicos Técnicos
ou por um técnico devidamente qualificado para o efeito, para se evita-
rem situacoes de perigo. As reparacdes no aparelho devem ser execu-
tadas somente pelos Nnossos Servicos Técnicos.

A Indicagbes de seguranca para este aparelho

Perigo de ferimentos

Perigo de choque eléctrico

Nunca utilizar a varinha com as maos humidas e nao trabalhar com

a varinha em vazio. Nao mergulhar o aparelno em qualquer liquido,
acima da zona de unido do pé com o aparelho. Nunca mergulhar

o aparelho base em liquidos nem lava-lo na maquina de lavar loica.
Devera ter cuidado ao preparar liquidos quentes. Pode haver salpicar
durante a preparacao. Nunca colocar o pé triturador sobre superficies
guentes nem utiliza-lo em alimentos muito quentes. Antes de utilizar

a varinha, deixar arrefecer os alimentos quentes para pelo menos 80 °C!
Para utilizar a varinha dentro da panela, retirar primeiro a panela do bico
do fog@o. A varinha so deve funcionar com acessorios originais.
Apenas colocar e retirar acessorios com o aparelho desligado.
Recomenda-se que o0 aparelho nunca deve ficar ligado mais tempo que
0 necessario para a preparacao do batido.

O copo misturador nao é adequado para utilizacdo no microondas.
Perigo de ferimentos devido a lamina afiada/aos accionamentos
em rotacao!

Nunca tocar na lamina do pé triturador. Nunca segurar as laminas com
as maos sem qualquer proteccao. Utilizar uma escova.

Nestas Instrugcbes de Servico sao descritos 4 Tecla de ligacao

diversos modelos. Nas paginas das ilustra- a Velocidade regulavel (com regulador
¢Oes existe uma panoramica dos diversos de rotacoes 3)

modelos (Fig. ). b Velocidade turbo

Panoramica do aparelho A varinha esta ligada, enquanto a tecla

de ligacao (a ou b) estiver premida.
A velocidade turbo ¢é utilizada com
o picador universal (se incluido

Por favor, desdobre as paginas com
as ilustragdes.

Fig. IN no material fornecido).

1 Aparelho base 5 Teclas de destravamento

2 Cabo eléctrico Para retirar o pé, premir, simultaneamente,

3 Regulacéo das rotacées as duas teclas de destravamento.
Velocidade de funcionamento regulavel, 6 Pé triturador
sem niveis, entre a rotagéo mais baixa (®) De pléastico ou metal (conforme o modelo).
e mais alta (12) (apenas em conjugacéo Encaixar o pé triturador no moédulo base.
com a tecla 4a). 7 Lamina do pé triturador
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8 Copo misturador com tampa
Ao trabalhar-se com o copo misturador,
evitam-se 0s salpicos durante a mistura
dos alimentos. Colocar a tampa para
guardar alimentos ja preparados no copo
misturador.
Dependente do modelo
9 Batedor com mecanismo
10 Acessério com mecanismo para
fazer puré
11 Acessorio multifungdes com ferra-
mentas e cortadora de cubos
12 Picador universal com tampa
Se o picador universal nao fizer parte do equi-
pamento de origem, 0 mesmo pode ser enco-
mendado através da assisténcia técnica
(n.° de encomenda 657247).
Com o picador universal, aproveitara todo
o rendimento aparelho na para a confeccao
de preparados de mel para barrar no pao
(mantendo os dados das receitas).
Podera encontrar a receita nas instrugoes
de servico do picador universal.
Colocar a tampa para guardar alimentos
ja preparados no picador universal.
Utilizacao
O aparelho é adequado para misturar maio-
nese, molhos, batidos, comida para bebé,
fruta e legumes cozidos. Para passar sopas.
Para picar alimentos crus (cebolas, alhos,
ervas aromaticas), utilizar o picador universal!
Recomenda-se a utilizacao do copo mistura-
dor fornecido com o aparelho.
Porém, também podem ser utilizados outros
recipientes adequados.
Atencéo!
O fundo do recipiente utilizado ndo deve
apresentar saliéncias nem irregularidades.

® Antes da primeira utilizag&o limpar todos
0S componentes.
Fig. &
® Desenrolar completamente o cabo
eléctrico.
® Encaixar o pé triturador no aparelho base.
® |igar a ficha a tomada.
® (Colocar os alimentos no copo misturador
Oou em outro recipiente alto.
[i] A varinha méagica funciona melhor,
se existir um liquido misturado com
os alimentos a preparar.
® Regular a rotacdo pretendida com
o dispositivo de regulacéo de rotagao
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(Fig. E-5). No caso de liquidos e para
passar alimentos quentes e misturar (p. ex.,
Muesli no iogurte), recomenda-se que seja
utilizada uma velocidade mais baixa.

As velocidades mais elevadas devem ser
utilizadas na preparacéo de alimentos mais
rijos.

® Segurar bem na varinha e no copo.

® Ligar a varinha magica exercendo pressao
na tecla de ligagéao pretendida.

[i] Ao ligar a varinha, deve-se manté-la
ligeiramente inclinada, para evitar uma
«sucgéo» do fundo do copo misturador.
A varinha esta ligada, enquanto a tecla
de ligacao estiver premida.

[1] Para se evitarem salpicos dos alimentos
a preparar, activar a tecla de ligacao
somente depois da varinha ter mergu-
lhado nos alimentos.

Desligar sempre a varinha antes de
a retirar de dentro dos alimentos.

® Depois da preparacao libertar a tecla
de ligacao.

Depois do trabalho:

® Desligar a ficha da tomada.

® FExercer pressdo na tecla de desbloqueio
e separar o pé triturador do aparelho base.

Limpeza

Atencé&o!

Nunca mergulhar o aparelho base em liquidos

nem lava-lo na maquina de lavar loica.

N&o utilizar aparelhos de limpeza a vapor!

As zonas exteriores do aparelho podem ficar

danificadas. N&o utilizar, por isso, produtos

de limpeza abrasivos.

m A preparacao de alimentos como, p. ex.,
COUVE roxa ou cenouras, provoca desco-
loragcGes nas pecas de plastico, que
podem ser facilmente removidas com
algumas gotas de 6leo de cozinha.

® Desligar a ficha da tomadal

® Limpar o aparelho base com um pano
humido e, de seguida, seca-lo bem.

® O copo misturador pode ser lavado
na maquina de lavar loica.

® |avar o pé triturador na maquina de lavar
loica ou com uma escova, em agua
corrente.

® Deixar o0 pé triturador secar em posicao
vertical ({&mina do pé misturador para
cima), de modo que agua infiltrada possa
escorrer para fora.



Indicacé&o:
Nos aparelhos com cabo em espiral:
Nunca enrolar o cabo em volta do aparelho!

Ajuda em caso de anomalias
(MSM67..)

Anomalia Ajuda

O aparelho
desliga durante
a utilizacao ou

A protecgao contra
sobrecargas foi activada.

® Desligar 0 aparelho e retirar

aindicacéo aficha da tomada.
develocidade g peixar o aparelho arrefecer
(se existente)

durante cerca de 1 hora,
para desactivar a segu-
ranga contra sobrecargas.

® \/oltar a ligar o aparelho.

comega a piscar.

Se néo for possivel eliminar a anomalia, deve
dirigir-se aos Servigos Técnicos.

Receitas e sugestdes

Maionese

1 ovo (gema e clara)
1 colher de sopa de mostarda
1 colher de sopa de sumo de limao ou vinagre
200-250 ml de 6leo
Sal e pimenta a gosto
Os condimentos tém que estar todos
a mesma temperatural
® Colocar os ingredientes no copo.
® Colocar a varinha no fundo do copo e liga-
la (velocidade turbo), até ficar tudo bem
misturado.
® FElevar, lentamente, a varinha magica
a funcionar, até ao bordo superior
da mistura e baixa-la de novo, até
a maionese estar pronta.
Sugestao: Segundo esta receita, podera
utilizar apenas a gema do ovo para a confec-
¢ao de maioneses. Mas, neste caso, adicionar
apenas metade da quantidade de dleo.

Sopa de legumes

300 g de batatas

200 g de cenouras

1 pedago pequeno de aipo

2 tomates

1 cebola

50 g de manteiga

21 de agua

Sal e pimenta a gosto

® Tirar a pele e as grainhas aos tomates.

pt
® Cortar em pedacos 0s legumes depois
de limpos e lavados e estufa-los na man-
teiga quente.
Juntara agua e o sal.
Deixar cozer durante 20-25 min.
Retirar a panela do lume.
Passar tudo com a varinha magica,
até ficar em puré.
® Temperar com sal e pimenta.

Massa para crepes

250 ml de leite

1 ovo

100 g de farinha

25 g de manteiga derretida

® Colocar todos os ingredientes no copo,
pela ordem indicada e bater até formar
uma massa uniforme.

Batido de leite

1 copo de leite

6 morangos grandes
ou

10 framboesas ou

1 banana (as rodelas)

® Colocar os ingredientes no copo e bater.
® Adogcar a gosto.
Sugestao:
Para um batido de leite, juntar um cubo
de gelo ou utilize leite muito frio.
Indicagbes sobre reciclagem
Este aparelho esté identificado de acordo
E com a Norma Europeia 2012/19/CE
sobre aparelhos eléctricos e electronicos
|| . .
usados (Waste electrical and electronic
equipment — WEEE).
A Norma prevé as condigdes para recolha
e valorizagao de aparelhos usados, a vigorar
em toda a UE.
Podera informar-se sobre os meios actuais
de reciclagem Junto do seu Agente ou dos
Servigcos Municipalizados.
Garantia
Para este aparelho vigoram as condigbes de
garantia publicadas pelo nosso representante
no pais, em que 0 mesmo for adquirido.
O Agente onde comprou o aparelho podera
dar-lhe mais pormenores sobre este assunto.
Para a prestagao de qualquer servico em
garantia €, no entanto, necessaria a apresen-
tacdo do documento de compra do aparelho.
Direitos reservados quanto a alteragoes.
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MNa Tnv ac@dieid oag

Mpiv T Xprion 310BAOTE MMPOCEKTIKA TIG MAPOUCEG 0BNYIEG, WOTE
VA YVWPICETE ONHAVTIKEG UTTOJEIEEIG aoPaAeiag Kal XEIPIOHOU yia
TNV Mapouoa CUCKEUN.

H un 1rpnon twv 0dnywy yla I owoTr) XeNnon g OUOKEUNG
arnokAelel TNV euBUVN TOU KATAOKEUAOTN Yla {NIEG TIOU
TPOKUTTTOUV and auth.

H napouoa ouokeun nipoopiletal yia v enegepyaocia noootirwy,
OUVIBWV YLa TO VOIKOKUPLO 1] OE N EMAYYEAUATIKEG EQAPHOYEG,
TIAPOHOLEG HE VOIKOKUPLO. EQAPUOYEG MAPOUOLEG E VOIKOKUPLO
MePNABAVOUV TL. X. TI) XPNON OE KOUCIVEG YLa TOUG UMTAAANAOUG
KATAOTNUATWY, YOAPEIWY, AYPOTIKWV KAl AAAWY ETTAYYEAUATIKWV
ETIXEIPNOEWV KABWG KaL TN XPrion arnd EVOIKIAOTES TTAVOLOV, UKPWV
Eevodoxeiwv Kal TTapOUOLWV KATAAUUATWV.

XpnooToleite T ouokeur] HOVO YA TTIOGOTNTEG Kal XPOVOoUQ
eneepyaoiag, ouvnoeLg YA TO VOIKOKUPLO.

H ouokeun eivat KatdAANAN povo yla To KOYLIUOo 1 avTtioTolKa Tnv
avapiEn TPOPipwy. Agv ETUTPEMETAL VA XONOIUOTIOMOE( yia Tnv
eneEepyacia AANAWV avTIKEUEVWV 1] AQVTIOTOLXA OUGCLWV.
MapakaAeiobe va puldEete TIGg 0dnyieq xpriong. Katd v
TapAXWENON NG CUOKEUNG O€ TPITOUG 0WaTE HAd( TIG 00NYiEg
Xpnong.

A\ Tevikég uTtodei&eiq acpaleiag

Kivduvog nAekTpormAngiag

H napouca cuokeur| dev emTPEMETAL va Xpnoonoleitat and
nawdid. Kpatdre tn OUOKeUT| KAl TO TPOPOSOTIKO KAAWDLO NG
Makpld and nadid.

OL ouoKkeugg urmopouv va xprnadoriolouvTal and mPdowra e
MELWUEVES PUOLOAOYIKEG, ALOBNTHPLEG 1] VONTIKEQ IKAVOTNTES KABWG
Kal ENeWPn eumelpiag kat yvwong, otav erpAEnovTal 1) €Xouv
KATAPTLOTEL OXETIKA UE TNV A0PAAY] XPNOM TNG CUCKEUNG Kal £XOUV
KATAVONOEL TOUG KIvOUVOUG TIOU aroppEouV and autn.

Ta nadid dev erutpénetal va naiCouv e T CUCKEUN).
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ZUVOEETE KAl AEITOUPYEITE TN GUOKEUT HOVO OUHPWVA HE TA
gtoixeia atny rmvakida Turou.

XPNOUOTTOLELTE TN GUOKEUT| HOVOV, OTAV AQUTNA KAl TO KAAWSLIO ™G
dev mapouatalouv BAAREG.

Mpwv v aAAayr| eEapTUATwy 1) MPooapTUATwy, Ta ornoia
KivouvTal Katd T AEIToupyia, N OUOKeUT) TIOETIEL va
arievepyortonBei kat va arnopovwdel arno to Siktuo.

‘Otav 6ev NV eMPBAEMETE — TPV TN OUVAPHUOAGYNON, KATA TNV
QroouUVAPUOAGYNOoN 1 ToV KABAPLOUO — N CUCKEUT) TIPETEL Va
QroUOVWVe-TalL MAvToTe anod To SiKTuo.

Mn QEPVETE TO TPOPOBOTIKG KAAWSLIO OE EMAPT LE AXUNPEG AKPEG
1] M€ KQUTEG erupdveles. H alayr| Tou TpogpodoTIKoU KaAwdiou,
OTav auto Napouactadel karnola BAARN, ETUTPEMETAL va YiveTal Hovov
Qro TOV KATAOKEUAOTH 1} TNV QVTIOTOLXN UTNPECIA TEXVIKAG
£EUMNPETNONG MEAATWV N AN KATAANAQ KATAPTIOUEVO TIPOCWTIO,
WOTE Va anopeUyovTal ot Kivéuvol.

Ol eMIoKeUEG 0T OUOKEUN) TIPETEL Va avatiBevtal oty urnnpeoia
TEXVIKNG EEUMNPETNONG TWV TTEAATWV MAG.

A\ Ynodeiteig aopaleiag yia Tnv mapoUoa CUOKEUN

Kivduvog Tpaupatiopou

Kivduvog nAekTpomAngiag

Mn XPNOLUOTIOLELTE TO un)\ewsp/ UEEP XELPOG e BPEYHEVA XEPLA KAl
LNV TO AEITOUPYEITE XWPIG PpopTIO.

Mn BuBiCete Tn ouoKeun PECA Og UYPO MAVW Ao TO ONUEio
0UvOeaNG Tou TodIoU avaugng He T BACIKT) CUCKEUN.

Mn BubBioete TN Bagikr] CUOKEUN TOTE HECA O UYPA OUTE va TNV
TIAUVETE OTO TAUVTIPLO TILATWV.

Mpogoxn katd v enegepyacia KAUTWV Uypwv. Kard v
enegepyaaia uypwyv UMopouv va dnuioupynbouv rutakioparta.
Mnv toroBeteite MOTE TN BAon pIEEP EMAVW Oe KAUTEG ETIPAVELEG
OUTE va TN XONOLUOTTOLE(TE OE TIOAU KQUTO piypa avadeuong.

Mpw TNV enegepyaoia KAUTWY TPOPIUWY UE TO MMAEVTEP XELPOG
APNVETE TA KAUTA TPOPLUA VA KPUWVOUV Alyo, waoTe n Bepuokpaacia
va unv &enepvad toug 80 °C!

2 e mepirrwaon XpNong g PARSoU PMAEVTEP LECQ 08 KATGAPOAA E
GaynTo mou BPAdeL, MAPTE TPONYOUNEVWG TNV KATOAPOAQ arto )
QWTLA. ASITOUPYELTE TO PMAEVTEP/UEEP XELPOG MOVO LIE TA QUOEVTIKA
eCaptiuara. TonoBeTelte KAl apalpelte epyaleia HOVO Pe TIANPWS
QKIVNTOTIOWNMEVN TN CUCKEUY]. ZAG CUVIOTOUE VA NV APrVETE TIOTE
TN OUOKeUN va OOUAeUEL TIEPLOOOTEPO art’ OTL XpelddeTal yia tnv
enegepyaota Twv TPOPINwWV TIoU BEAETE VA aQvaliEeTe.

To nompt pi€ep dev eival KATAAANAO yla TN XEN o™ OTov GoUpvo
MIKOOKUMATWV.
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Kivduvog TpaupaTiopou arnod To KoPTEPO paxaipl Tou Higep/TnV

TEPIOTPEPOHEVN Kivhon!

Mnv Badete OTE TO XEPL OTO paxaipt otn Bdon pigep. Mnv kabapilete
TO paxalpt TOTE e YUvA xépla. Xpnoluoroleite Bouptoa.

2’ autéq TIq 0dnyieg xpriong meptypdgo-
vTal dldpopa HOVTEAA. 2TIG OeNIDEQG LE TIG
€IKOVEG BplokeTal pia ouvortTikn droyn
TwV dlapopwv HovtéAwv (Eikéva @),

Me pia paria

Napakaleiode v’ avoi§eTe TIG oeAideq

HE TIG EIKOVEG.

Eikéva [N

1 Baoiki ouokeun

2 Tpo@odoTIKG KaAwdio

3 PU6pIoNn apibpou oTpoPpwv
H taxitnta epyaciag pubuiletal xwpiq
dlapabuioelg peta&u Tou xapnAdtepou
(®) kat Tou uPnAdtepou (12) apBuou
otPoPwV (Lévo og ocuvduaoud e To
TANKTPO 4a).

4 TIAAKTpO 6€0nG o€ AsiToupyia
a PuBudépevn Taxutnta (He pubuion

TOU aplBuol oTpoPwv 3).

b Taximrta Turbo
To uiEep xelpdg Bploketal oe Aettou-
pyia, 600 eival matnuévo To MAAKTPO
Beong oe Aertoupyia (any b).
H taxutnta Toupuno xpnotuoroleirat
YL@ TOV KOPTN YEVIKI|G XPrIoNG (Qv TepL-
€XETAL OTN OUOKeUAOLA apPAdoaong).

5 TMAfRkTpa amacpdhiong
Ma v apaipeon tou nodiou pigep
natiote Tautdxpova kat tTa duo
TAAKTPA AraoPAALoNG.

6 Mod1 avapigng
MAaoTikd 1 ETAAKS (avAloya e TO
MOVTENO). TOTOBETNOTE TO MOBL HEEP
KOl apr)OTe TO VA KOUUTIWOEL.

7 Mayaipi Tod10U avapigng

8 Motrp! avapiEng pe Kamaxi
H epyaocia péoa oto notrpt piEep
gUModiGel Ta rutoiopara and ta
QAVARLYVUOHEVA TPOPIUAL.
TomoBeTrioTE TO KATAKL YA TN GUAAEN
EMEEEPYATUEVWV TPOP{HWV OTO TOTNPL
TOU Miep.
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Avdhoya e TO HOVTEND:
9 Epyaleio avddeuong pe peTadoon
Kivnong
10 MNpoodpTnpa moAtomoinong
pE peTAdoon kivnong
11 MoAuAeiTOupyIKO EAPTNHA PE EPYO-
Agia Kai KOQTN KUBWV
12 KSp1ng YeVIKAG XPRONG PE KATTAKI
Av 0 KOQTIG YEVIKNG XProng Bev ExeL
napadoBel palf, unopeite va Tov napayyei-
AeTe PEOW TNG UTMPEOia TEXVIKAG e&un-
PETNONG MEAATWV (Kwd. TtapayyeAiag:
657247).
Me Tov KOPTN YEVIKIG XP1|ONG EKUETAA-
AeleaTe TNV AP ArodoaoT TNG CUTKEUNG
0ag KATd TNV NApaokeur] AAE{UUATOG YA TO
Ywui and Boutupo Kal HEAL (TNPWvTag TIQ
odnyieg g ouvtaynq). Tn cuvtayr) 6a Tnv
Bpelte oTIg 0dnYyleg XPIONG TOU KOPTN
YEVIKNG XPnong. Na tn pUAagn eneepya-
OMEVWYV TPOP(UWV OTOV KOPTN YEVIKNG
XPr1oNG TOTOBETAOTE TO KATIAKL.

Xelpiopog

H ouokeun eival KATAANAN yia TV avapign

payloveélag, CAATOWY, KOKTEIN KAl pOPN)-

MATWV BPEPIKWY TPOPWYV, BPATUEVWV

PPOUTWV KAl AXAVIKWV.

"la Tnv TtoAToMoIiNnoN counag.

Ma 10 KOYLUO/TPIPIHO VWY TPOPUwY

(KpEUMUBLA, OKOPDA, apwpatikd xopTaq, ..)

XPNOolLoTIolE(TE TOV KOPTN YEVIKAG XPriong!

Ma v epyaocia cuviotdral n xerion Tou

nomptou pi&ep mou apadidetal padl.

Mrmiopouv duwg va xpnaoiuornomnoouy Kat

AM\a katdMnha doxela.

IMpoooxr!

O nubuévag Tou XpPnoiUoToIoULEVOU

doxelou dev eruTpEneTal va supavilet

e&oykduara rj Baboulduara.

e [pwv TNV MPWTN Xprjon kabapilete dAa
Ta pépn.

Eikéva [

® =eTUAiyeTe Teelwg TO KAAWDLO.

e TomoBetriote 10 TAdL piep 0N Baowkn)
OUOKEUN KAl ar)0TE TO VA KOUUTIWOEL.



e Bdlete 10 PIg oTNV TMpICQ.

e BA\te Ta TPOPIA LECA TTO TOTHPL
MEep 1 og KAmolo AAo YnAd doxeio.

|i] To pmAévtep xeypdq Aerroupyet
Ka}\urspa dtav ota snsﬁapyalopsva
TPOPIUA UTTAPXEL KATTOLO UYPO.

e Pubuiote Tov embupnTtd aplbud
OTPOPWV [e TN pU%xton aplépou
otpopwv (Eikéva
Ze uypd, kautd ayadd avapelEng kau
YL QVOKATENA (TT. X. HOUONL OE YIaoUpTy)
OUVIOTOUE VQ XPNOWOTIOLELTE XaNAN
Babpida apiOuoU TTPOPWV.

Ot uPnAgg Babideg apLBpol aTpopuwv
OUVIOTVTAL YIa TNV enegepyacia
OKANPSTEPWV TPOP{WV.

e Kpatnote To UMAEvTEP/UiEep XelPdg Kat
TO TOTHPL YEPA.

® OETETE TO UMAEVTEP XELPOG OE
Aettoupyia, atwvrag To embuuntd
TANKTPO B€ong oe Asnoupyla

[i] Kard v evepyoroinon kpatdte ™m
PABd0 UrMAévTeP He e)\d(ppa K)\lon woTe
va anogeuxBei n "mpoopoenaon” atov
nuepava ToU ToTnpELou Uikep. To plEep
Xalpoq BplOKSTGl oe Aettoupyia, 000
elval matnpévo To MANKTpo B€ong oe
Aettoupyia.

li] Mava eunodioete Ta rutothiopara and
Ta avaplyvudéueva TedeLua, matrioTte
TO MANKTPO B€0ng o€ Aettoupyia, apou
Bubioete To MO pikep péoa ota
avapyvudueva Tpo®Lua.

Mpotou Bydhete 1o TIOdL Mikep and
Ta avapyvuoueva TpogLua, To BETeTe
ndvtote ekTOG AetTtoupyiag.

® Metd v eneEepyaoia agprvete
e\elBepo TO MAAKTPO B€ong oe
Aettoupyia.

Metd Tnv epyaoia:

e TpaRdte To PiIg and v npida.

e [latiote Ta MARKTPA AnacPAAong Kat
ndpte o O3 AvApENg ano T Baoikr
OUOKEUN.

Kabapiopog

Mpoooxr!

Mn Bubioete TN Baoikr} CUOKEUT] IMTOTE UETQA
0€ Uypd oUTE va Tnv MAUVETE OTO MAUVTTIPIO
TdTwv.

Mn Xpnotuonoujasrs aruomeaplcmj/

OL erupdveleg UMopoUV va urnooTouv
®BopeG. Mn xpnotuoroleite uéoa
Kkabaptopou rmou xapdgouv.

el

[i] Katd mv enegepyaaia . X. KOKKIvouU
Adxavou Kat Kapdtwv dnuoupyouvtat
XPWHATIKEG AANOLWDOELG OTA TAACTIKA
J€pn, oL ornoieq propouv va
QTOMAKPUVOOUV e UEPIKEG OTAYOVEQ
Bpwoaotuou Aadlou.

e Tpapdte To Pi1g and tnv npical

® >KourlioTe Tn BaCiKr) CUCKEUN TIPWTA
pe Bpeypévo Tavi kal otn ouvéxela
e oTeYVO va OTEYVWOEL.

e To motrpl avAplEng MAEveTal oTo
TAUVTAPLO TILATWV.

® To médL avAuEng mAEveTal OTo TMAUVTH-
plo TdTwv 1 pnopel va kabaplotel e
Bouptoa kdtw and TpexoUuevo vePod.

® Aprvete 1o IédL avAuEng oe épbla
B€om va oteyvwoel (Jaxaipt odlou
avduEng mpog Ta Mavw), WoTe va
propel va eEENBeL To vepd Tou TUXOV
€xel dlelodUoElL.

Yrodeién:

2€ OUOKEUEG LE OTTPdA KAAWLO:

Mnv tuAiyete moteé To KaAwdlo yUupw

aré T ouokeun!

AvTipeTwmon BAaBwv

(MSM67..)
BAGBn AVTIPETWTTION

H ouokeun ‘Exel evepyoromnBein
TibeTaLKaTA ™ AOPAAELa UTEEPPOP-

Xpnon exktoq. TWoNG.

Aeroupyiag”) e @gtete ™ OUOKEUN EKTOQ
n voelEn Aettoupyiag kat ByAkTe T
TaXutnTag @I and my npida.

(av urtdpxe) . ,
apxieLva ® AQroTe T OUOKEUN va
avaBooBriveL. KpUWOelL eni ep. 1 wpa,

WOTE Va ATEVEPYO-
roinBel n aopdiela
unepPpOPTWAONG.

® O¢frete T ouokeun Eavd
oe Aettoupyia.

2e nepimTwon mou dev Yropeite va
avtetwrioete oeig T BAARN,
TIaPaKaAe(oBe va KaOAEOETE TNV Urmpeaia
TEXVIKAG EEUTNPETNONG TIEAATWV.
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2ZUVTAYEG KAl CUMPBOUAEG

MayiovéCa

1 aByo (kpdkog kat aoTipddl)

1 K.0. pouotdpda

1 K.0. goumnag Xuuég Aepoviol 1 EdL

200-250 ml A&dL

ANGTL, nmépl KaTd POoTiunon

Ta UNIkd ipérel va €xouv v Bla

espuo»(pamal
BdAte ta UAKA pE€oa oto doxelo.

e Akouprnote Tn pARd0 PUMAEVTEP OTOV
nuBpéva Tou TotnpLou pikep kat
€vepYoTIoN|oTe TNV (taxutnta Tou-
PHIT0), UEXPL va OpoYevoTIomBEl TO
MLypa.

® AvVaONKWOTE TO AVAUUEVO PMAEVTEP
apyd wg v ndvw Akpen Tou Jiyuatog
Kal EavakateBdAoTe To, HEXPL va elival
€TOLUN N paylovela.

ZupBouAn: ZUuPwva [E AUTH TN OUVTAYN

MIopeite va mapaokeudoeTe emiong

paylovéla povo e KpOKoUg aRywy.

2NV MepimTwon autn Xpnotonoleire SUwg

Mévo TN o) moadtnta Aadiou.

Zouma Aaxavikwv

300 g natdreq

200 g kapdta

1 KPS KOPUATL o€AepL

2 vtopdreq

1 KPEUMUDL

50 g Boutupo

2 | vepd

ANGTL, TUMEPL KATA TPOTIUNoN

® Ze@AoudioTe TIG VIONATEG Kal
apalpgoTe ToUg OTIOPOUG.

o Kdyte Ta KaBaplopéva kat mupéva
AQxavikd oe KOPUATIA KAl COTAPETE Ta
01O KAUTS BouTupo.

e [lpocBEate vepd kal akatioTe.

e Apniote Ta va Bpdoouv 6Aa pall
yla 20-25 Aertrd.

e [ldpte ™V katoapdAa and tn PwTLd.

e [loAtomoyoTe TN ooUTa [e TO UMAEVTEP
XelpdG Héoa oty kKatoapdAa.

o KapukeUoTe pe aNdTL Kat TUépL.

Zpn yia KpEmeg

250 ml ydAa

1 apyé

100 g aAeupt

25 g Aelwpévo Kpuo Boutupo
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® BdA\te 6Aata UAIKA e TN oglpd rtou oag
divoupe péoa ato doxelo Kat
AVOKATEYTE TA HE TO UMAEVTEP XELPOG
oe quun.

Pogrpara pe yaAa (MIAKOEIK)

1 notipl YAAa

6 peydheg pdouleq

n

10 ppaunoudlr

1 uravdava (Kopuévn oe QETeqg)

® Bd\te Ta UNKA péoa oTo doxelo kat
avapi€re Ta.

® [pooBeate katd mpotiunon Atyn
caxapn.

ZuppBouAn:

Ma K&Be AKOEIK TIPOOBETTE €va MAYAKL T

Xpnotuorotrjote oAU KpUo YdAa.

Amooupon
H ouokeun éxel onuaveel ocuupwva
pe Tnv Eupwraikr} odnyia
2012/19 E. K. mepl NAEKTPIKWV KAl
NAEKTPOVIKWV TTIAALWOV OUGKEUWV
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE).

H odnyia divel To MAaiolo yia Tnv oe OAn

v emikpdrela g E. E. 1oxtouoca

TtapaAafr] kat a&lormoinon Twv MaAlV

OUOKEUWV ard TOV MWANTH).

MNa MANPoPopIeg OXETIKA e TOUG

enikalpoug TPAMoUg andoupong

areuBuvbeite 0To e1BIKO KATATTNUA,

art’ értou ayopdoaTte Tn CUOKEUN 1] 0N

Anpotiki i KowoTikr) Apxr Tou Térou

Katowiag oag.

OPOI EITYHZHZ

1. H Eyyuncr] KOQAAG AslToupylaq TWV
TPOLOVTWV LAG MAPEXETAL YA XPOVIKO
3laoTNHA EIKOOL TETOAPWY (24) uNvev
ano TV nEepouNnvia g npwmg
ayopds Tou avaypagpetal atn
Bewpnpevn anédeign ayopdg, MNa my
TapOXN ™G £yyUNoNg anaireltat n
eridelEn g BewpnpeVNG anodeiEng
ayopdg otny oroia avaypageTat o
TUMOG KAL TO HOVTEAO TOU TIPOIGVTOG,.

2. Hetaipeia peoa 0Ta QVWTEPW XPOVIKA
6pla, O€ TEPITTWoN MANUUEAOUG
Aerroupyiag TG OUOKeUN|G,
avoAauBAVEL TNV UTIOXPEWOT TNG
€navapopag g oe OUaAr) Aettoupyia
Kal TNG avtikatdoTtaong kabe Tuxov



ENATTWHATIKOU PEPOUG (TTANV TWV
QVAAWOLWY KAL TwV eUntabwv, Onwg ta
YUGAvVa, AQUITITPEG KATL).

Arapaimtn npounoBea yia va .oXUeL N

gyyunom) givain pn Aettoupyia g

OUOKEUNG Va TIPOEPXETAL A6 TV

TIOAUEAT] KOTAOKEUT) TNG Kal OxL el

napadelyuartt and Kakr xeron,

AavBaouévn eykardoTaon, un tenon

TWV OdNYLWV XPr)0NG TNG CUOKEUNG,

OKATAANAN ouvTrpnon and npdéowna

un e€oualodotnuéva and v BSH EAAQ

ABE 1 an6 s&wyeveig napdyovreg onwg

JLaKOTEG NAEKTPIKOU PEUATOG

1} SlapopOoToinoNG TNG TAONG KATT..

. 2NV MePIITTWOom Tou To TiPoidv dev

Aertoupyel owotd AOyw NG

KATAOKEUNG TOU Kal EpOCOV N

TIANUUENNG AetToupyia ekdnAwBnke

Kata tnv nepiodo gyyunong,

T0 EEouaiodotnuévo ZEpPLg (N T

eEoualodotnuévo ouvepyelo) Tng BSH

EAMAq ABE 6a 10 eTIOKEUATEL i€ OKOTIO

Tn XPNon yla Tnv ornoia Kataokeud-

oTnke, XwpIg va undp&el xpéwon yla

QVTAAM\CKTIKA 1) TNV Epyaaia.

. Aev KaAUTTTOVTAL ATTO TNV £YYUNOM Ol

XPEWOELG Kal oL kivduvol Ttou

oxeTiCovral pe T HeTapopd Tou

TPOIGVTOG TIPOG ETILOKEUY OTOV

HeTanwAnTr 1 mpog To E¢ouato-

dotnuévo ZepRLg g BSH EAGG ABE.

. 'O\eg ol eMIOKEUEG TNG €yyUNONG

npénel va yivovral ano to EEoualo-

dotnpuevo 2€pPLG (n To eEouctodotn-
pévo ouvepyeto) Tng BSH EANAGG ABE.

. H eyyunon dev kahurtel kavéva mpoidv

TIoU Xpnoloroleital mépav Twv

POdlAyPAP®V YId TIG oTtoleq

KOATAOKEUAOTNKE (TT. X. OLKIAKN XPrion).

. H eyyunon kaAig Aettoupyiag mou

TIApEXETAL ard TOV KATAOKEUAOTH

ravel av arnokoAAnBouv, aA\olwbouv

1 Tporononouv pe ornolodnnote

TPOTIO Ol Talvieq aoaleiag 1| ol eIBIKEG

BLOKPITIKEG AUTOKOAAITTEG ETIKETEG €T

TWV ooiwv avaypdeetat 0 aplouog

OepAag 1 N NUEPOUNVia ayopds.

. Heyyunon dev kalurttet:

— Emokeugg, yetatpormég 1 kabapl-
ouoUG TTou EAaBav Xwpa ae KEVTPOo
service un eEoualodotnuévo and tnv
BSH EA\GG ABE. o

- NaBog xprion, urepPoAkn xpnon,
XELPLOUO N AetToupyia Tou TPoidvtog
Katd TPATO U CUUPWVO HE TIG
odnyieq nou meplExovTaL ota

el

eyxelpidla xpriong kaum ota oxetikd

€YYpagpa xpnong, oupnepaypavo-

MEVWV TNG TANMUEAOUG PUAQENG TNG

E)L\JOKSUY']Q, NG TWoNg TNG CUOKEUNG
..

- Mpoidvta pe duoavayvwaTto apBuo
oelpdg.

— Znég mou pokalouvTal EVOEIKTIKA
and aotparnég, vepd 1 uypaoia,
QwTLd, TOAEN0, dnudaleg avata-
pax€g, Adbog Tdoelg Tou dIKTUou
Tapoxng PEUMATOG, 1] OTIOLOJNMOTE
Adyo mou eival mépav and tov EAeyxo
TOU KATAOKEUAOTN 1] Tou e€oualodo-
Tnévou ouvepyeiou.

9. H eyyunon mnou npooggpetal navet va
LOXUEL EPOOOV 1 KUPLOTNTA TNG
OuoKeuNg petaplBaotel oe Tpito
npdowro and Tov apxikd ayopaaoTr| TO
dévopa Tou oroiou avaypdgeTal oTo
napacTatikd ayopdg TG CUOKEUNG.

10. AvtikatdoTtaon TNG CUOKEUNG YiveTal
pévo epdoov dev elival duvatn n
emdLOPOBwoN TNG Katdmv roTonoinong
NG aduvapiag emokeung and 1o
E&ouolodotnuévo ZEpRLg (n to
€E0UO10d0TNEVO TuvVEPYE(D) TNG
BSH EA\Gg ABE.

11. H kd&Be emiokeur| 1} n avtikatdaoraon
ENATTWHATIKOU HEPOUG SEV MaPATEiVel
TOV XPOVO £yyUnong TOU TIPOIOVTOG.

12. EEgptripata Kat UNKA TTou avTikalt-
oTWVTAL KaTd TN dldpkela g eyyunong
ETOTPEPOVTAL OTO OUVEPYE(D.

BSH A.B.E. — 170 xAu. EBvikiig 0douU

ABnvayv — Aauiag & Motapou 20, Knelowd

SERVICE

A6rva: 170 xAl. EBvikrig 0dou

ABnvwv — Aapiag & Motapou 20,

Knotold — tA.: 210-42.77.700

O¢ea/vikn: 8,30 XA EBvikrig 0dou
Oeo/vikng — Moudaviwv,

Meploxn) @€pun — A.: 2310-497.200
Narpa: Xapahdurn & EpevotpwAe —
TNA.: 2610-330.478

Kprjtn: EBvikr|g Avtiotdoewg 23 & Kahapd,
HpakAelo — tnA.: 2810-321.573

KuUrmpog: Apx. Makapiou I 39, ‘EyKwun —
Neukwotla - MNaykumnplo Tn\.: 77778007

Tnpouue To diKaiwua aAAaywv.
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Kendi guvenliginiz icin

Bu cihaz icin giivenlik ve kullanim bilgileri elde etmek icin,
cihazi kullanmaya baslamadan 6nce isbu kilavuzu itinayla
okuyunuz.

Cihazin dogru kullanimi icin verilmis olan talimatlara dikkat edilmemesi
veya uyulmamasi halinde s6z konusu olan hasarlardan uretici sorumlu
degildir. Bu cihaz, ticaret amacli kullanim icin degil, evde veya ev
ortamina benzer mekanlarda kullanilan normal miktarlar icin tasarlan-
mistir. Ev ortamina benzer mekanlardaki kullanim, orn. dukkanlarin,
birolarin, ciftlik veya ciftcilik isletmelerinin ve diger sanayi isletmele-
rinin elemanlarinin kullandig mutfaklardaki kullanimi ve ayrica pan-
siyonlarin, kucuk otellerin ve benzeri mesken tertibatlarinin misa-
firlerinin kullanimini kapsar. Cihazi sadece evde islenilen miktar

ve sureler icin kullaniniz. Cihaz sadece besin dogramak ya da karistir-
mak icin uygundur. Baska cisimlerin ya da maddelerin islenmesi

icin kullanilamaz. Kullanma kilavuzunu itinal bir sekilde okuyunuz

ve ileride lazim olma ihtimalinden dolay saklayiniz. Cihazi baska birine
satacak olursaniz, kullanma kilavuzunu da veriniz.

A Genel giivenlik bilgi ve uyarilari

Elektrik carpma tehlikesi

Bu cihaz cocuklar tarafindan kullanilmamalidir.

Cihaz ve baglanti hatti cocuklardan uzak tutulmalidir.

Cihazlar, fiziksel, algisal veya zihinsel yetenekleri disuk kisiler veya
yeterli tecribesi ya da bilgisi olmayan kisiler tarafindan ancak denetim
altinda veya giivenli kullanim ve buna bagh tehlikeler hususunda
egitilmis ve anlamis olmalan sartiyla kullanilabilir. Cocuklarin cihaz ile
oynamasina izin vermeyiniz. Cihazi sadece tipe etiketi lizerinde bildiri-
len bilgilere gore elektrik gerilimine baglayiniz ve calistiriniz.

Cihazi sadece baglanti kablosunda veya kendisinde herhangi bir ariza
yoksa kullanmayiniz. Isletme aninda hareket eden aksesuar veya ek
parcalar degistiriimeden once, cihaz kapatilmali ve elektrik fisi prizden
cikanlmaldir. Cihaz, basinda kimse yokken, monte edilmeden 6nce,
sokulup parcalarina ayrniimadan once veya temizlenmeden once
daima elektrik sebekesinden ayriimaldir.
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Elektrik kablosunu keskin kenarlar ve sicak yuzeyler tuzerinden gece-
cek sekilde gekmeyiniz. Herhangi bir tehlikeli duruma yer vermemek
icin, cihazin baglanti kablosunda herhagi bir hasar oldugu zaman,
sadece Uretici tarafindan, ureticinin yetkili servisi tarafindan veya
benzeri yetki ve egitime sahip baska bir uzman eleman tarafindan
degistiriimelidir. Cihazda yapilacak onarimlar, herhangi bir tehlike
olusmasini 6nlemek icin, sadece yetkili servisimiz tarafindan
yapiimahdir.

A\ Bu cihaz icin giivenlik bilgi ve uyarilan

Yaralanma tehlikesi

Elektrik carpma tehlikesi

El blenderini islak eller ile kullanmayiniz ve bos calistirmayiniz.
Cihazi, karistirma ayagi ile ana cihazin birlestigi yeri asacak sekilde sivi
maddelerin icine sokmayiniz. Ana cihaz kesinlikle suya sokulmamalidir
ve bulasik makinesinde yikanmamalidir. Sicak sivi islenmesinde
dikkatli olunmaldir. Sivilar islenirken etrafa sicrayabilir.

Karistirma ucunu kesinlikle sicak ytzeyler lizerine koymayiniz veya
cok sicak karistirma malzemesi icinde kullanmayiniz.

Karistirnlacak sicak malzemeleri mikser ile islemeden once, asg. 80 °C
sicakliga kadar sogumasini saglayiniz veya bekleyiniz!

Blenderi tencere icinde kullandiginiz zaman, kullanmaya baslamadan
once tencereyi ocaktan indiriniz. El blenderini sadece orijinal akse-
suarlar ile calistiriniz. Aletleri cihaza sadece cihaz duruyorken takiniz
ve cikariniz. Cihazin, kanstirilacak besinlerin islenmesi icin gerekli
zamandan daha uzun acik tutulmamasi tavsiye edilir.

Karistirma kabi mikrodalga firinda kullaniimaya elverisli degildir.
Keskin bicaklarindan/donen tahrik sisteminden (motordan)
dolay! yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Kanstirma ucundaki bicagi kesinlikle tutmayiniz. Bicaklan kesinlikle
ciplak el ile temizlemeyiniz. Temizleme iglemi icin firgca kullaniniz.

Bu kullanma kilavuzunda farkli cihaz 4 Calistirma (acma) tusu
modelleri tarif edilmektedir. a Avyarlanabilir hiz (devir sayisi
Resimli sayfalarda farkli modellere genel ayarlamasi 3 vardir)
bir bakis sunulmaktadir (Resim [#). b Turbo hiz
Genel bakis Ana salter (a veya b) basili oldugu

. e surece, cubuk mikser (el blenderi)
Liitfen resimli sayfalan aciniz. aciktir.
Resim I Turbo hizi genel dograyici (eger tesli-
1 Ana cihaz mat kapsamina dahilse) icin kullanilir.
2 Elektrik kablosu 5 Codzme tuslan
3 Devir sayisi ayarlamasi Karistirma ucunu cikarmak icin, her iki

Calisma hizi en diisiik (®) ve en yiiksek kilit agcma tusuna ayni anda basiimaldir.

(12) devir sayisi arasinda kademesiz
ayarlanabilir (sadece 4a tusu ile birlikte).

57



tr

6 Karnistirma ayagi
Plastikten veya metaldendir (cihaz
modeline bagl). Karistirici ucu cihaza
takilmall ve yerine oturmasi saglan-
malidir.
7 Kanstirma ucu bicagi
8 Kapakh karistirma kabi
Karistirma kabi icinde calisiimasi, karis-
tinlan maddenin etrafa sicramasini onler.
Kapak islenmis besinleri muhafaza etmek
icin, karistirma kabinin tizerine
kapatiimaldir.
Modele bagli olarak:
9 Disli diizenekli cirpma teli
10 Disli diizenekli ezme unitesi
11 Aletler ve kiip ceklinde kesici
ile donatilmis cok fonksiyonlu
aksesuarlar
12 Kapag olan genel dograyici
Eger genel dograyici cihazin teslimat kap-
samina dahil degilse, yetkili servis lizerin-
den 1ismarlanabilir (siparis no. 657247).
Genel dograyici ile, ekmek Uistline siirmek
icin balli tereyagdi hazirlanmasinda cihazin
tam gtictini ve performansini kullanmis
olursunuz (ilgili tarifte bildirilen kosullara
uyulmasi halinde).
Bu tarifi genel dograyicinin kullanma
kilavuzunda bulabilirsiniz.
Kapak, islenmis besinleri muhafaza etmek
icin, genel dograyicinin.

Cihazin kullanilmasi

Bu cihaz mayonez, sos, karisik icecek,
bebek mamasi, pismis meyve ve sebze
karistirmaya elverislidir.

Corba piirelemek igin kullanilir.

Cig besinleri (sogan, sarmisak, otsu
baharatlar) dogramak/kiymak icin umumi
dograyiciyr kullaniniz!

Cihaz ile calismak icin, teslimat kapsa-
mindaki karistirma kabinin kullaniimasi
tavsiye edilir. Fakat baska uygun kaplar
da kullanilabilir.

Dikkat!

Kullanilan kabin tabani ¢ikintili veya
kademeli olmamalidir.

e Cihaz ilk kez kullanmadan once, tim
parcalari temizleyiniz.

Resim [

® FElektrik kablosu tamamen acilmalidir.

e Karistirma ucunu ana cihaza takiniz
ve yerine oturmasini saglayiniz.

58

® Elektrik fisini prize takiniz.

® Besinleri kanistirma kabina veya baska
bir yliksek kaba doldurunuz.

|i] Islenecek besinlerde bir sivi mevecut
oldugu zaman, blender daha iyi galisir.

® |Istediginiz devir sayisini, devir sayisi
ayar duzeni ile ayarlayiniz
(Resim [E-5).

Sivilarda ve karistirilacak sicak malze-
melerde ve ek maddelerin mevcut
malzemelere karistirlmasinda (orn.
kahvaltilik tahil gevreginin yogurda
karistinimasi), dustk bir devir sayisi
kademesi kullaniimasi tavsiye edilir.
Yiksek devir sayisi kademelerinin kati
besinlerin islenmesi icin kullaniimasi
tavsiye edilir.

® FE| blenderini ve kabi sabit tutunuz.

® Blenderi, istediginiz devreye sokma
tusuna basarak devreye sokunuz.

m Blenderi devreye sokarken hafif egik
tutarak, karistirma kabinin tabanina
“emme sonucu tutulma” olmasini
Onleyiniz. Ana salter (a veya b) basili
oldugu siirece, cubuk mikser aciktir.

[i] Kanistirilan besinin sigramasini nlemek
icin, ana saltere (acma/kapatma salteri)
ancak karistirma ucu karistirilacak
besinin igine sokulduktan sonra basiniz.
Cubuk mikseri (el blenderini) daima,
karistirma ucunu karistirilan besinin
icinden ¢ikarmadan once kapatiniz.

® Besinleri isleme siresinden sonra,

_devreye sokma tusunu serbest birakiniz.

Isiniz sona erdikten sonra:

® FElektrik fisini cekip cikariniz.

e Kilitlemeyi ¢ozme tuslarina basiniz
ve karistirma ucunu ana cihazdan
cikariniz.

Cihazin temizlenmesi

Dikkat!

Ana cihaz kesinlikle suya sokulmamalidir

ve bulasik makinesinde yikanmamalidir.

Buharli temizleme cihazlarn kullanmayiniz!

Cihazin ylizeyi zarar gérebilir.

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik

malzemesi kullanmayiniz.

[i] Orn. kirmizi lahana ve havug islerken,
plastik parcalarda renk degisimleri
olusur ve bu renk degisimleri birkac
damla sivi yemek yagi ile temizlenebilir.

® Elektrik fisini cekip cikariniz!



® Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz
ve ardindan kurulayiniz.

e Karistirma kabi bulasik makinesinde
temizlenebilir.

e Karistirma ayagini bulasik makinesinde
veya bir firca ile musluktan akan su
altinda temizleyiniz.

e Karistirma ucunu dik konumda (karis-
tirma ucu bicagi yukar dogru)
kurumaya birakarak, icine girmis olan
suyun disari akmasini saglayiniz.

Bilgi:

Spiral kablolu cihazlarda:

Kabloyu kesinlikle cihazin etrafina

dolamayiniz!

Anza durumda yardim
(MSM67..)

Ariza Giderilmesi

Cihaz kullanim
esnasinda
kapaniyor veya
hiz gostergesi
(eger varsa)
yanip sbnmeye
basliyor.

Asir yiklenme emniyeti

aktiflesmis.

e Cihazi kapatiniz
ve elektrik fisini cekip
prizden cikariniz.

® Asin yliklenme giivenligini
devreden cikarmak icin,
cihazin yakl. 1 saat
sogumasini bekleyiniz.

® Cihaz tekrar devreye
sokunuz.

Eger ariza giderilemiyorsa, liitfen yetkili
servise basvurunuz.

Tarifler ve yararh bilgiler
Mayonez

1 yumurta (yumurta sarisi ve yumurta aki)

1 corba kasigi hardal

1 corba kasigi limon suyu veya sirke

200-250 ml sivi yag

Agiz tadiniza gore bir miktar tuz ve kara-

biber

Malzemelerin sicakligi ayni olmalidir!

® Malzemeleri kabin icine doldurunuz.

® Blenderi kabin dibine temas ettiriniz
ve karisim bir emilsiyona donlsiinceye
kadar calistiriniz (turbo hiz).

® Calismakta olan el blenderini, mayonez
hazir oluncaya kadar, yavas bir sekilde
kanisimin Ust ylzeyine kadar kaldiriniz
ve tekrar kabin dibine kadar indiriniz.
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Yararh bilgi: Bu tarife gore, sadece
yumurta sarisi ile mayonez de yapabilir-
siniz. Fakat bu durumda, bildirilen yag
miktarinin sadece yarisini kullaniniz.

Sebze corbasi

300 g patates

200 g havug

1 kiiclik kereviz

2 domates

1 sogan

50 g tereyag

21su

Agiz tadiniza gore bir miktar tuz ve kara-

biber

e Domateslerin kabugunu soyunuz
ve cekirdeklerini ¢ikariniz.

® Temizlenmis ve yilkanmis sebzeleri tane
tane kesiniz ve sicak tereyag icinde,
hafif ateste buguda pisiriniz.

® Su ilave ediniz ve tuz atiniz.

® Hepsini 20-25 dakika kaynamaya
birakiniz.

® Tencereyi ocaktan indiriniz.

® El blenderi ile gcorbay! tencere iginde
pure seklinde eziniz.

® Agiz tadiniza gore tuz ve karabiber
ilave ediniz.

Krep (crépes) hamuru

250 ml siit

1 yumurta

100 g un

25 g eritilmis ve sogumus tereyagi

® Tim malzemeleri yukaridaki siraya gore
kabin igine doldurunuz ve muntazam
bir hamur olacak sekilde kanstiriniz.

Siitlii icecekler

1 bardak st

6 tane blyik cilek

veya

10 ahududu veya

1 muz (dilimlenmis)

® Malzemeleri kabin icine doldurunuz
ve karistiriniz.

® Agiz tadiniza gore seker ilave ediniz.

Yararh bilgi:

Sitlli icecek (milk shake) yaptiginizda,

bir top dondurma da ilave ediniz veya

cok soguk siit kullaniniz.
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Giderilmesi

Bu cihaz, elektro ve elektronik eski
cihazlar (waste electrical and
electronic equipment — WEEE)
ile ilgili, 2012/19/AT numarali
Avrupa direktifine uygun olarak
isaretlenmisgtir.
Bu direktif, eski cihazlarin geri alinmasi
ve degerlendiriimesi icin, AB dahilinde
gecerli olan bir uygulama kapsamini
belirlemektedir.
Giincel giderme yol ve yontemleri hakkinda
bilgi almak icin yetkili saticiniza veya bagli
oldugunuz belediye idaresine basvurunuz.

60

Garanti

Bu cihaz i¢in, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlari
gecerlidir. Bu hususda daha detayli bilgi
almak icin, cihazi satin aldiginiz saticiya
bas vurunuz. Garanti suresi icerisinde

bu garantiden yararlanabilmek icin, cihaz
satin aldiginizi gOsteren fisi veya faturayi
gostermeniz sarttir.

Degisiklikler olabilir.



Bosch Cagni @ BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu gevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife Gzerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalardaise kayitli oldugunuz GSM operatorinin tarifesi Gizerinden tcretlendirme yapilmaktadir.

Yazih bagvurular icin adresimiz
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, Uriinliniizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES.:

+  Cihaziniz; kullanma kllavuzu_ndagdster\\dwgi %ek\\de_ku\\an!lmw ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska bll’_l’]f enle mudahale edilmemis olmasi iartmla butln parcalar dahil olmak Gzere tamamen malzeme, iscilik
ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE iLE GARANTI EDILM STIR.

+ Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Turkiye'de satilan Grlinler icin gecerlidir. . o

+Arizalanin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.

- Malintesliminden sonraki ylkleme, bo%a\tma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. .
Voltaj dusuklugu veya fazlalig, hatali elektrik tesisati, trun etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami dl'ismdad\r_._ ) .

+  Dogalafetler (Deprem -Sel baskiniv.b.) yangin ve yildinm dismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.

Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gecersizdir.

GARANTI SARTLARI . - .
1. Garantislresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malinbitin pargalari dahil olmak tzere tamami garantisi kapsamindadir. o .
3‘. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici, 6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden dénme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c- Ucretsiz onarilmasini isteme,
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
_haklarindan birini kullanabilir. _ ) o )
. Tuketicinin bu haklarindan tcretsiz onarim hakkini secmesi durumunda satici; iscilik masr@ﬂ,,deggt}rllen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda higbir tcret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yukimludr.
TUketicl Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalatglya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur. )
5. Tuketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri icin gereken azami slrenin asiimasi,
- Tamirinin mumkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

Sy

saticl, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Urin Ismi
belirlenmesi durumlarinda; N

tliketici malin bedel iadesini, ay_llp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici

Saticy, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi

durumunda satici, Ureticive ithalatci miteselsilen sorumludur. Bosch Ekmek Kizartma Mak.
6. Malin tamir stresi 20 |E‘§ununu gecemez. Bu sUre, garanti stresiicerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)
mala iliskin arizanin Yetkili Servis Istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti stresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni
halinde, Uretici veya ithalatcr; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h Ki
ozelliklere sahip baska bir mali tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi
Malin garanti suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen sre Bosch Kiyma Makinasi
aranti stresine eklenir. Bosch Sag Kurutma Mak.
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullaniimasindan Bosch Baskiil
kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir. B h il El Stipd .
8. Tuietici, %arantidem 0gan haki)arln\n kullaniimasi ile ilgili olarak ikabilecek 0s¢ sarjll El Stpdrgesi
uyusmazIiiklarda yerlesim yerinin bulundugu ) Bosch utd
veya tlketici isleminin yaglldlgl yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine basvurabilir, . ) o Bosch Sac Sekillendirme cihazi
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tiiketici h kacag
ALICI T < 5 AL o reler Bosc! Meyva Sikacagi
Gumriik ve Ticaret Bakanligi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gézetimi Bosch Meyva ve Sebze Sikacag!
Genel Miidiirliigiine basvurabilir. 0S¢ eyvave sebze sikacag
Bosch Masaj Aletleri

Bu iiriin Bosch i¢in BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. i _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarast ile, 7 giin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numaray!i cevirerek satis dncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri bolimuinde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya cagri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.bosch-home.com/tr

www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazil telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiicik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir. Bu
servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DiKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICI VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN
Unvani  : BSHEv Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSMMh. Balkan Cd. No.51, Adresi
Umraniye 34771 Istanbul Telefonu:
Telefonu : 0216528 90 00 Pbx Faks
Faks 102165289188 E-posta
E-posta :.hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayisi:
Yetkilinin imzasi Teslim Tarihi ve yeri

Yetkilinin imzasl
Firmanin Kasesi:

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi
MALIN

Cinsi : KUCUK EV ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Garanti Suresi : 2YIL

Azamitamir stresi :  201S GUNU

Bandrol ve Seri No. :
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Dla wtasnego bezpieczenstwa

Przed uzyciem urzadzenia nalezy starannie przeczytaé niniejszg
instrukcje obstugi, aby zapoznac sie ze wskazowkami bezpieczenstwa
i obstugi.

Producent nie odpowiada za ewentualne szkody spowodowane zastosowa-
niem urzadzenia niezgodnym z jego przeznaczeniem lub niewtasciwg jego
obstuga.

Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego lecz
skonstruowane z przeznaczeniem do przetwarzania ilosci typowych dla
gospodarstwa domowego itp. Uzytkowanie o charakterze podobnym

do domowego obejmuje np. uzywanie urzadzenia w pomieszczeniach
kuchennych w sklepach, biurach, gospodarstwach rolnych lub innych
(matych) przedsiebiorstwach oraz w pensjonatach, matych hotelach itp.
Urzadzenie uzywac do przetwarzania srednich ilosci produktow na potrzeby
gospodarstwa domowego.

Urzadzenie nadaje sie wytacznie do rozdrabniania lub mieszania produktow
spozywczych.

Nie wolno uzywac urzadzenia do przetwarzania innych przedmiotow lub
substanciji.

Instrukcje obstugi prosze starannie przechowywac. Prosze przekazac
instrukcje wraz z urzadzeniem ewentualnemu kolejnemu witascicielowi.

A\ Ogdlne wskazowki bezpieczenstwa

Niebezpieczenstwo porazenia pradem elektrycznym

Nie wolno dzieciom obstugiwac tego urzadzenia. Urzadzenie wraz

z elektrycznym przewodem zasilajgcym nalezy przechowywac z dala

od dzieci.

Urzadzenia moga by¢ obstugiwane przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, czuciowych lub umystowych albo nie
posiadajacych odpowiedniego doswiadczenia/wiedzy tylko pod kontrolg
osoby odpowiadajacej za bezpieczenstwo osoby obstugujacej urzadzenie
lub po doktadnym pouczeniu w obstudze urzadzenia oraz po zrozumieniu
zagrozen wynikajgcych z obstugi urzadzenia.

Nie pozwalac dzieciom na zabawe urzadzeniem.
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Urzadzenie nalezy podtaczy¢ i uzytkowac zgodnie z parametrami podanymi
na tabliczce znamionowe;.
Urzadzenie mozna uzywac tylko wtedy, gdy elektryczny przewodd zasilajgcy
i samo urzadzenie nie sg uszkodzone.
Przed wymiang elementow wyposazenia lub czesci dodatkowych, ktore
znajdujg sie w ruchu podczas pracy urzadzenia, nalezy bezwzglednie
wytaczy¢ urzadzenie i wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.
Zawsze wytgczac urzadzenie gdy jest bez nadzoru, przed montazem
i demontazem oraz przed czyszczeniem.

Nie wolno ocierac¢ elektrycznego przewodu zasilajgcego o ostre krawedzie
ani gorgce powierzchnie.
Aby unikng¢ zagrozen w przypadku uszkodzenia przewodu zasilajacego,
nalezy zlecic jego wymiane wytacznie producentowi albo jego
autoryzowanemu serwisowi lub osobie o podobnych kwalifikacjach
i odpowiednich uprawnieniach.

Naprawy urzgdzenia mozna przeprowadzi¢ tylko w naszym autoryzowanym
punkcie serwisowym.

A\ Wskazoéwki bezpieczenstwa dla pracy z niniejszym urzadzeniem

Niebezpieczenstwo skaleczenia

Niebezpieczenstwo porazenia pradem elektrycznym

Blendera nie wolno chwyta¢ mokrymi rekoma ani wtgczac¢ na biegu jatowym.
Koncoéwki miksujacej nigdy nie zanurza¢ w ptynach powyzej miejsca
potaczenia z korpusem urzadzenia.

Korpusu urzadzenia nigdy nie zanurza¢ w zadnych ptynach ani nie myc¢

w zmywarce do naczyn.

Zachowac ostroznosc¢ podczas miksowania gorgcych ptynow.

Ptyny moga sie rozpryskiwac¢ podczas miksowania.

Koncoéwki do miksowania nigdy nie stawia¢ na gorgcych powierzchniach,
ani wktadac do bardzo gorgcych produktéw przeznaczonych do
miksowania. Gorace produkty przeznaczone do miksowania schtodzic¢
najpierw co najmniej do 80 °C a dopiero potem miksowac!

Przy uzywaniu blendera w garnku, ten uprzednio zdja¢ z kuchenki.
Blender uzywac tylko z oryginalnym wyposazeniem.

Narzedzia zdejmowac i zaktadac tylko wtedy, gdy urzadzenie jest wytaczone
a naped nieruchomy.

Zaleca sie nie pozostawiac¢ wtaczonego urzadzenia dtuzej niz to konieczne
do odpowiedniego zmiksowania produktow.

Pojemnik do miksowania nie nadaje sie do kuchenek mikrofalowych.
Niebezpieczenstwo skaleczenia ostrymi nozami/obracajacym

sie napedem!

Nigdy nie dotyka¢ noza koncowki miksujace;j.

Noza nie my¢ gotymi rekoma. Do czyszczenia uzy¢ szczotki.
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Niniejsza instrukcja obstugi opisuje rézne
modele. Na stronach z rysunkami zamieszczony
jest przeglad réznych modeli (Rysunek [®).

Opis urzadzenia
Prosze otworzy¢ sktadane kartki
Z rysunkami.

Rysunek &Y
1 Korpus urzadzenia
2 Elektryczny przewod zasilajacy
3 Regulacja liczby obrotow
Predkosc¢ roboczg mozna nastawiac
bezstopniowo pomiedzy najnizsza (®)
i najwyzsza (12) liczbg obrotow (tylko
przy witaczeniu przycisku 4a).
4 Przycisk wtacznika
a predkosc¢ (z regulacia liczby obrotéw 3)
b predkos¢ turbo
Blender jest wtaczony tak dtugo, jak dtugo
wcisniety jest przycisk (a lub b).
Predkosc¢ turbo stosowana jest dla rozdrab-
niacza uniwersalnego (jesli nalezy do
zakresu dostawy).
5 Przyciski zwalniania blokady
W celu zdjecia koncowki miksujacej
nacisngc¢ réwnoczesnie obydwa przyciski
zwalniania blokady.
6 Koncowka miksujaca
Z tworzywa sztucznego lub z metalu, zaleznie
od modelu. Koncowke miksujaca natozy¢
i zatrzasnagc.
7 NoOz koncowki miksujacej
8 Pojemnik z pokrywka
Miksowanie w pojemniku zapobiega
rozpryskiwaniu miksowanych produktow.
Do przechowania przygotowanych
produktéw natozy¢ na pojemnik pokrywke.
Zaleznie od modelu:
9 Koncowka do ubijania, z przektadnia
10 Koncowka ugniatajaca, z przektadnig
11 Przystawka wielofunkcyjna z narzedzia-
mi i przystawka do krojenia w kostke
12 Rozdrabniacz uniwersalny z pokrywka
Jezeli rozdrabniacz uniwersalny nie nalezy do
zakresu dostawy (patrz przeglad modeli), mozna
go zamowi¢ w punkcie zakupu urzgdzenia lub

w punkcie serwisowym (nr katalogowy 657247).

Przy eksploatacji rozdrabniacza uniwersalnego
wykorzystywana zostaje petna wydajnosc urza-
dzenia przy przygotowywaniu masta miodowego
(przestrzegajac podany przepis).

Przepis dotaczony jest do instrukcji obstugi
rozdrabiniacza uniwersalnego.

Do przechowania przygotowanych produktow
natozy¢ pokrywke na rozdrabniacz uniwersalny.
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Obstuga

Urzadzenie nadaje sie do miksowania
majonezow, sSosow, napojow, potraw dla
niemowlat, gotowanych owocéw i warzyw.

Do rozcierania zup.

Do rozdrabniania/siekania surowych produktow
spozywczych (cebula, czosnek, ziotaijarzyny, ..)
stosowac rozdrabniacz uniwersalny!

Do pracy zalecamy stosowanie dotaczonego
pojemnika do miksowania. Mozna rowniez
uzywacé inne naczynia.

Uwaga!

Podtoze uzywanego naczynia musi by¢
réwne - nie moze miec wypuklen/podestu.

® Przed pierwszym uzyciem umy¢ wszystkie
czesci.

Rysunek [

® Catkowicie rozwina¢ elektryczny przewod
zasilajacy.

® Koncowke miksujaca natozy¢ na korpus
urzgdzenia i zatrzasnac.

® \Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

® Wiozy¢ produkty do pojemnika lub innego
wysokiego naczynia.

m Blender pracuje lepiej, jezeli wsrod pro-
duktow przeznaczonych do miksowania
znajduje sie rowniez ptyn.

® Regulatorem liczby obrotow nastawi¢
odpowiednig liczbe obrotéw (rysunek [£-5).
Do miksowania ptynéw, goracych produktow
i do mieszania sktadnikéw (np. pfatki zbozowe
w jogurcie) zaleca sie stosowac niski zakres
obrotow. Wysokie zakresy obrotow zaleca sie
do przetwarzania bardziej statych produktow
spozywczych.

® Mocno trzymac blender i pojemnik.

® Wigczyc blender poprzez nacisniecie
zgdanego przycisku wigcznika.

m Przy wtaczaniu blendera trzymac go lekko
ukosnie, aby unikna¢ przyssania sie do
podtoza pojemnika. Blender jest wigczony
tak dtugo, jak dtugo wcisniety jest przycisk.

m Aby zapobiec rozpryskiwaniu produktow,
przycisk wiacznika nacisna¢ dopiero wtedy,
gdy koncowka miksujaca zanurzona jest
w produktach przeznaczonych do mikso-
wania.

Blender wytaczy¢ zawsze przed wyjeciem
koncéwki miksujacej z rozdrabnianych
produktow.

® Po zmiksowaniu produktow zwolnié przycisk
wigcznika.
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Po pracy:
® Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.
® Nacisngc¢ przycisk zwalniajacy blokade
i zdja¢ z blendera koncowke miksujaca.

Czyszczenie
Uwaga!
Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurza¢
w zadnych ptynach ani nie my¢ w zmywarce
do naczyn.
Nie wolno stosowac urzadzenia czyszczacego
strumieniem pary!
Powierzchnia urzgdzenia moze ulec uszko-
dzeniu. Nie stosowac¢ zadnych szorujacych
Srodkow czyszczacych.
[i] Przy tarciu np. czerwonej kapusty
i marchewki zabarwiajg sie elementy
z tworzywa sztucznego. Mozna je wyczyscic
za pomoca kilku kropel oleju jadalnego.
® Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego!
® Korpus urzadzenia przetrze¢ wilgotng
scierkg a nastepnie wytrze¢ do sucha.
® Pojemnik miksera mozna my¢ w zmywarce
do naczyn.
® Koncowke miksujaca umy¢ w zmywarce
do naczyn albo szczotka pod biezaca woda.
® Koncowke miksujaca suszy¢ w odwrotnej
pozycji (hozem do gory), aby woda, ktora
dostata sie do koncowki mogta wyptynac.
Wskazowka:
Dla urzadzen ze spiralnym przewodem
zasilajgcym:
Przewodu zasilajacego nie wolno nigdy
zawija¢ wokot urzadzenia!

Usuwanie drobnych usterek
(MSM67..)

Usterka Co zrobi¢?

Urzadzenie wyltacza  System zabezpieczajacy
sie w czasie pracy,  przed przecigzeniem jest

albo wskaznik aktywny.

predkosci (jezeli ® Wytaczy¢ urzadzenie i wyjac

jest) zaczynamigaC.  wtyczke z gniazdka
sieciowego.

® Urzadzenie pozostawic¢
ok. 1 godzine do ochto-
dzenia w celu deaktywacji
systemu zabezpieczajacego
przed przecigzeniem.

® Ponownie wigczy¢
urzadzenie.
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Jezeli w opisany sposob nie da sie usuna¢
wystepujacych usterek, prosze zwrocic sie do
naszego autoryzowanego punktu serwisowego.
Przepisy i wskazowki
Majonez
1 jajko (zéttko i biatko)
1 tyzka musztardy
1 tyzki soku cytrynowego lub octu
200-250 ml oliwy
sol, pieprz do smaku
Wszystkie sktadniki musza miec¢ takg samg
temperature!
® Skiadniki wtozy¢ do pojemnika.
® Koncowke miksujaca wtozy¢ na dno
pojemnika i wiaczyc¢ (predkosc¢ turbo)
az do utworzenia gtadkiej konsystenciji.
® Wigczony blender przesuwac powoli
do gornej warstwy mieszaniny i ponownie
powoli zanurza¢ az majonez bedzie gotowy.
Wskazoéwka: Wedtug tego przepisu mozna
rowniez przygotowac¢ majonez z samych zottek.
Wtedy prosze uzyc¢ tylko potowe podanej ilosci
oleju.
Zupa z warzyw

300 g ziemniakéw

200 g marchewki

1 maty kawatek selera

2 pomidory

1 cebula

50 g masta

2 | wody

sOl, pieprz do smaku

® Pomidory obrac ze skorki i usung¢ pestki.
® Oczyszczone i umyte warzywa pokroié
na kawatki i dusi¢ na rozgrzanym masle.
Dodac¢ wode i posolic.

Wszystko gotowac 20-25 minut.

Zdjac garnek z pieca.

Zupe zmiksowac blenderen w garnku
na purée.

Przyprawi¢ solg i pieprzem.
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Ciasto na nalesniki Gwarancja

250 ml mleka Dla urzadzenia obowiazujg warunki gwarancji
1 jajko wydanej przez nasze przedstawicielstwo
100 g maki handlowe w kraju zakupu.

Doktadne informacje otrzymacjg Panstwo
w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktorym dokonano zakupu urzadzenia.
W celu skorzystania z ustug gwarancyjnych
konieczne jest przedtozenie dowodu kupna

25 g stopionego, schtodzonego masta

® \Wszystkie sktadniki wtozy¢ w podanej
kolejnosci do pojemnika i miksowac,
az do powstania gtadkiego ciasta.

Miksowane napoje mleczne urzadzenia. Warunki gwarancji regulowane sa
1 szklanka mleka odpowiednimi przepisami Kodeksu Cywilnego
6 duzych truskawek oraz Rozporzadzeniem Rady Ministrow z dnia
albo 30.05.1995 roku ,,W sprawie szczegolnych
10 malin albo warunkow zawierania i wykonywania uméw

1 banan (pokroi¢ na plasterki) rzeczy ruchomych z udziatem konsumentow".

® Skiadniki wtozy¢ do pojemnika i miksowac.
® Postodzi¢ do smaku.

Wskazowka:

Aby otrzymaé¢ mleczny shake nalezy dodac¢ gatke
lodéw lub bardzo zimne mleko.

Wskazowki dotyczace usuwania
zuzytego urzadzenia

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
E z Dyrektywa Europejska 2012/19/WE

oraz polskg Ustawg z dnia 29 lipca
2005 r. ,,O zuzytym sprzecie
elektrycznym i elektronicznym*
(Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz. 1495)
symbolem przekreslonego kontenera
na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania nie moze byc¢
umieszczany tacznie z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowiazany do oddania
go prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbidrki, sklepy oraz gminne jednostki, tworzg
odpowiedni system umozliwiajacy oddanie
tego sprzetu.
Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie
do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi
i Srodowiska naturalnego konsekwenciji,
wynikajacych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.
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Ona Bawoi 6e3neku

MpounTanTe yBaXKHO L0 IHCTPYKLIIO Nepea BUKOPUCTAHHAM,
wo6 03HaMOMUTUCA i3 BaXKJIMBUMM BKa3iBKaMN 3 TEXHIKN
6e3neKkun i ynpassiiHHA ANA ULOro npunaay.

Y pasi HefAOTpUMaHHA BKa3iBOK LWOAO0 NPaBuniibHOro BUKOPUCTaHHA
npunaay BUPOBGHUK He Hece BiANOBIAaNbHOCTI 3a 36UTKK, AKI BUHWUKN
BHaCNiAOK LbOro.

Llen npunaa, npuaHadeHnn AnA nepepobkn NpoAyKTIB Y 3BMHanHi AnA
JOMaLIHBOro rocnoAapcTBa KiflbKoCTi B AoMaLHIX abo nobyToBumx
YMOBaXx i He po3paxoBaHUin AN1A BUKOPUCTaHHA B MPOMMCIIOBUX LLISIAX.
3acTocyBaHHA B NoOyTOBMX YMOBaXx BKO4a€E, Harp., BAKOPUCTaHHA
B KyXHAX ANA cniBpoOiTHUKIB Mara3uHiB, ogoiciB, CiflbCbKOrocnoaapchb-
KMX i iHWKX NPOMUCAOBKMX NiANPUEMCTB, a TaKOXX KOPUCTYBaHHA
rOCTAMM NaHCIOHIB, HEBENNKNX FOTENIB i NOAiIGHMX 3aKnaLiB.
BuikopucToBynTe npunag, nvwe anA nepepobkun NpoAyKTIiB Y KiIbKOCTi
Ta NPOTArOM 4acy, AKi BiANoBiAal0Tb 3BUHaHUM AN1A AOMALWHBLOro
rocrnoaapcTsa yMoBaM.

Mpvnaa NpuaaTHUI BUKNOHHO ANA NOApPiGHEHHA abo 3MiwyBaHHA
xap4yoBux NpoAykTiB. MNpunan 3abopoHeHO BUKOpPUCTOBYBaTU ANA
nepepobKu iHWKX NPeaMETIB Y1 PEHOBUH.

36epirante, 6yab nacka, iHCTPYKLLIO 3 BUKOPUCTaHHA.

MNepenaBaiTe IHCTPYKLLIO 3 BUKOPUCTaHHA HACTYMHMM KOpUCTyBa4am
pa3oM i3 npunagom.

A\ 3aranbHi BKa3iBku 3 TexHiku 6e3neku

Hebe3neka Bpa)xeHHA eNIeKTPUYHUM TOKOM

JiTAmM 3ab60poHAETLCA KOPUCTYBATUCA LLUM MPUNIAAOM.

Mpunapg Ta Noro WHyp XXUBAEHHA TPUMAaTN OCTOPOHb BiA, AiTEN.
Ocobu i3 obmexxeHMUN PI3NHHNMU, CEHCOPHUMUK abo PO3YMOBUMU
34i6HOCTAMM Y1 i3 HEAOCTATHIM PiIBHEM A0CBIAY | 3HAHb MOXXYTh
KopucTyBaTucA nobyToBMMn npunagamu TifibKU Nif HarnALoM
BignoBiaanbHMX 3a ix 6e3neky ocib abo nicnA oTpMMaHHA BiL,
HUXBKa3iBOK 3 TexHiK/ 6e3rnekn AnA BUKOpUCTaHHA NobyTOBOro
npunaay nicnA Toro, AK BOHW YCBIAOMWAY MOB'A3aHi i3 LLIUM PU3MKN.
JitAm 3abopoHeHo rpaTuca i3 NnobyToBrM NpunasoMm.
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Mpunag cnia niaknio4aTh 40 eNeKTpOMepeXXi Ta ekcrilyaTtysaT nuwe
Y BiANOBIAHOCTI i3 AaHUMM Ha Tabnn4ui 3 TEXHIYHUMN XapakTepucTu-
KaMn. He KopucTymnTeca npunasom, AKWO WHYP XXUBAEHHA i Npunag,
MatoTb Oy AbAKi NOWKOAXKEHHA.

Mepepn 3amiHolo NpunaanA abo KOMMAEKTYOHNX EIEMEHTIB, AKi
pyxatoTbCA Mig Yyac poboTn, BUpib cnig, BUMKHYTU Ta Bid'eAHATU Big,
enekTpomMmepexi.

3anuwato4m npunag 6e3 fornALy, a TakoXX nepeg noro cknagaHHAaM,
po36upaHHAM abo MUTTAM, Npunaz cnif 3asXXAu Bif'eAHyBaTu Bif,
eneKTpoMepexi.

He TArHITb WHYp Yepe3 rocTpi Kpai Ta rapA4di nosepxHi. AKWo WwHyp
YXUBNEHHA LLbOro Npunaay NowKoAXXeHUI, TO Moro 3aMiHa NOBMHHA
BMKOHYyBaTKCA BUPOBHMKOM, 1oro cny»x6oto cepsicy abo BianoBiAHO
KBasicpikoBaHNM paxiBLLEM 3 METOK YHUKHEHHA PU3UKIB.

PeMOHT npunaay npoBoAMTLCA NULEe HaWO cny>K601o cepsicy.

A\ Bka3siBku 3 TexHiku 6e3neku ana ubLoro npunaay

Heb6e3neka nopaHeHHA

Hebe3neka yaapy cTpymom

He kopucTyiTeca bneHaepom, AKIWo Yy Bac Bonori pyku, a Takox

B XONOCTOMY PEXUMI.

He 3aHyptonTe npuna B pianHy noBepx MicLA 3'€AHaHHA HKKN
GneHaepa 3 OCHOBHMM OIOKOM npunaay.

OcHoBHUI 650K Npunaay Hi B AKOMY pasi He 3aHyproBaTW Yy piavHY
Ta He MUTU Y NOCY AOMUMHIA MaLnHI.

ByabTe o6epexxHi npu nepepobui rapAavoi pianHW.

PianHa nig 4ac nepepobku Moxxe po3bpn3KyBaTuUCA.

Hi>xxky 6neHaepa He CcTaBTe HIKONWN Ha rapA4i MOBEPXHi Ta He
3aHyptonTe B AyXKe rapadi npoayKT. [FapAyi NnpoayKTy nepen,
nepepobkoto bneHaepom oxonoantun Ao Temnepatypu 80 °C abo
HK4e! KacTpynio cnif 3HATU 3 NAUTU nepes, TUM, AK
BMKOPUCTOBYBATU B Hill 3aHyptoBaHu 6neHaep.

EkcnnyaTyinte 6neHaep nvwe 3 opuriHanbH1MKN akcecyapamu.
Hacanku BCTaBnATK i 3HIMaTK NiMwwe Nicnd NoBHOI 3yMNVHKK Npuniaay.
PekomMeHAy€eTbCA HE 3anmiuaTi HiIKOIM Npunaj BBIMKHEHVM A0BILUE HiXK
Le noTpibHo AnA nepepobku NPOAYKTIB.

Yawa 6neHaepa He NnpuaaTHa ANA BUKOPUCTaHHA B MiKPOXBUALOBIN
neui.

Heb6e3neka nopaHeHHA rocTpuMun HoXxamu/o6epToBUM
npusoaom!

He BCcTpoMnANTe HiKOAM pyK A0 HOXXa Ha HiXXLi 6neHaepa.

Hikonn He 4nCTiTb HOXXa ronumu pykamu. Kopuctynteca AnA Lboro
LWiTKOHO.
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B i iHCTpYKLIi 3 BUKOpWCTaHHA
OMUCYOTLCA Pi3HI MoAeni.

CTOpiHKM 3 MantoHKaMn MICTATb OrNAL
pi3HNx moaenen (ManioHok [@).

KopoTkui ornaa

Byab nacka, po3ropHiTb CTOpPiHKN
3 MaJlIloHKamMu.

MantoHok [A
1 OcHoBHuI 610K Npunaay
2 EnekTtpokabenb
3 PerynaTtop wBuAKOCTI
Po6o4a WBMAKICTL perynoeTbea
NocTynanbHO BiA HAVMEHLWOI (@)
[0 HamBuwoi (12) WBMAKOCTI
(TinbKKM pa3om i3 KHOMKoHo 4a).
4 KHonka BBiMKHEHHA
a PerynboBaHa WBUAKICTL (perynaTop
WBMAKOCTI 3)
b Typ6o-pexum
BneHaep BBIMKHYTUIA, MOKM HATUCHYTa
KHOMKa BBIMKHEHHA (a abo b).
Typ60-pexxnm BUKOPUCTOBYETLCA ANA
yHiBepcanbHoro noapibHioBa4a (AKLWO
€ B HaABHOCTI B KOMMAEKTi NOCTaBKW).
5 KHonku po36sokyBaHHA
Ana Toro, wob 3HATK HiXXKY 6neHaepa,
HaTWCHITb 0AHO4aCHO Ha 06MABI KHOMKK
pO36n0KyBaHHs.
6 Hixka 6neHpepa
MnacTtuk abo meTan (B 3aNeXXHOCTI Bif,
Mozeni) BctaBTe HixKy BneHaepa Tak,
wo6 BOHa 4yTHO 3anwna B nas.
7 Hix HiXXKn 6neHaepa
8 Yawa 6neHaepa 3 KpUWKOIO
Mepepobka NpoAyKTiB B 4awi 6neHaepa
LLO3BONAE YHUKHYTU BPU30OK.
3akpuiiTe Hawy bneHaepa KpULWKO
AnA 36epiraHHA nepepobneHnx
NMPOLYKTIB.
B 3anexxHocTi BiA MoAeni:
9 BiHM4OK anAa 36uBaHHA 3 peAyKTOPOM
10 Hacaaka-ToBKa4uK 3 peaAyKTOpOM
11 BaraTodpyHKuUioHanbHe npunaaansa
3 HacapkaMu i HacaAKolo ANA Hapi-
3aHHA Kybukamm
12 YHiBepcanbHUil noapibHioBay
3 KpPULLKOIO
Akwo yHiBepcanbHWiN NoapibHIOBa4 He
BXOAMTb A0 KOMMNEKTY, ToAi Bu moxeTe
3aMOBUTM i0ro Yepes cnyx6by cepsicy
(Homep anA 3amoBneHHA 657247).
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YHiBepcanbHuUii noapibHioBay 3abesneqye
Bam BMKOpUCTaHHA MakcrmanbHOi
MOTY>XHOCTi Npunaay npu NpuUroTyBaHHi
MenoBoi 6yTepbpoaHoi Macu (3a yMOBU
LOTPUMaHHA BKa3iBOK, MPUBEAEHNX

B peLenTi). Bu 3HanaeTe peuent

B IHCTPYKLIi 3 ekcrinyaTauii yHiBepcasnb-
Horo noapibHoBa4a.

3akpuiiTe KpULWKOIO YHiBepcanbHNI
noapibHioBa4 AnA 36epiraHHA
nepepobneHnx NPoAyKTiB.

BukopucTaHHA

Mpunaa npuaaTHUM ANA 3MillyBaHHA
MalnoHe3y, COyCiB, KOKTENNIB, ANTAYOrO
Xap4yBaHHA, BapeHnX PpPYyKTiB i OBOHIB.
JnAa npuroTyBaHHA CcyniB-rope.

JnAa noapibHIOBaHHA/CIYEHHA CUpKX
NPOAYKTIB (LMOY NI, HaCHUKY, 3eneHi)
BMKOPUWCTOBYITE YHiBEpCanbHUiA
noapibHosa4!

Min 4ac npouecy NpUroTyBaHHA
PekomeHAyeTbCA KOpUCTyBaTUCA Halleto
GneHnepa, AKa BXOANTb 0 KOMMEKTY
noctasku. MoXxHa BUKOPUCTOBYBATU TaKOX
iHWi NpuAaTHi EMHOCTI.

VBara!

ZIHoO BuKopucTOBYBaHOI €MHOCTI Mae 6yTu
6e3 BuUrnyKIocTeu Ta BUCTYIIB.

® [lo4MCTIiTb BCi eNEMEHTN Nepes nepumnm
BMKOPUCTaHHAM.

ManioHok [E

® Po3moTanTe NoBHICTIO enekTpokabens.

® BcTaBTe HiXXKY 6neHAepa B OCHOBHUN
6nok npunaay, wob BoHa HyTHO 3arwna
B nas.

® BBiMKHiTb BUNKY [0 PO3ETKU.

® 3anoBHIiTb NMPOAYKTM A0 Yawi bneHaepa
YY1 iHWOI BUCOKOI EMHOCTI.

[i] BneHaep kpalue nepepobiAe NPoAyKTH,
AKLWO A0 HUX AOAATU PIAVHY.

® YcTaHoBITb 6a)KaHy WBUAKICTb 32
J0MoOMOroto perynfaTopa WBNAKOCTI
(MantoHok [E-5).
JnA nepemiwyBaHHA PiAVH, rapadmx
MPOAYKTIB Ta NiAMillyBaHHA (Hanp.,
MIOCHi B MOTYPT) MU PEKOMEHAYEMO
KOPVCTYBAaTUCA HU3bKOO WBUAKICTIO.
Buicoki WwBMAKOCTI peKoMeHAYyoTbLCA ANA
nepepobKy TBEPAIWNX NPOAYKTIB.



® TpumanTe MiLHO 6neHaep Ta Hauwy.

® BBiMKHITb 6nieHAep, HaTUCHYBIWN
6aXKaHy KHOMKY BBIMKHEHHA.

[i] BMu1KatoHm 3aHyproBaHuin GneHaep,
TpUMalnTe Moro 3nerka HaxuiieHnum,
wob BiH HEe «MPUCMOKTaBCA» A0 AHA
Yawi 6neHaepa. bnenaep BBIMKHYTUNR,
MOKW HaTUCHYTa KHOMKa BBIMKHEHHA.

[i] Wo6 3anobirtv yTBOpeHHto Bpyr3oK,
HaTUCHITb KHOMKY BBIMKHEHHA nuwe
nicnA Toro, AK HiXkka 6neHaepa
3aHypunacsa B NPOAYKTW.
BumukanTe 3aBxan 6neHaep nepea
TUM, AK BUAHATW 1OrO i3 MPOAYKTIB.

® [licnA nepepobku BiANYCTiTb KHOMKY
BBIMKHEHHH.

MicnAa po6oTu:

® BuiMMIiTb WTeNcenbHy BUNKY i3 PO3eTKU.

® HaTUCHITb KHOMKM po36J10KyBaHHA Ta
3HIMiTb HiXKKYy 6neHzepa 3 OCHOBHOIO
6noky npunaay.

Yuctka

VBara!

OcHoBHWYI 610K nipunaay Hi B AKOMY pasi

He 3aHyproBaTu y pianHy Ta He MUTU

Y 10CY.AOMUVIHIV MaLyHI.

He kopucTtyviteca naposumu npucTpoamm

AN1A 41cTKu!

Ha nosepxHax MOXYTb BUHUKHYTU

MOWKOAXEHHA. He 3acTocoBysTe HIAKUX

abpasuBHux 3acobiB AJ1A YL EHHA.

[i] Mpu nepepobui YepBoHOI KamycTw,
MOPKBW Ta NOAIGHOro Ha NnacTMacoBux
eneMeHTax yTBOPIOETLCA HEPBOHWI
HaniT, AKUN MOXXHa YCYHYTU 3a
[OMOMOrot0 AeKiNbKoX Kpanenb
CTONOBOI Ofii.

® BUTArHiTL WTENCenbHY BUNKY
i3 pozeTku!

® [lpoTpiTb OCHOBHMI 610K Npunany
BOJNOrOI0 raH4ipKolo, a NoTiM BUTPITb
Hacyxo.

® Yawy 6neHaepa MOXHa MUTU B NOCYA,0-
MUIHIN MaLWWHi.

e Hixky 6neHaepa noMuinTe B NOCyn0-
MUIHIN MawurHi abo nif NpoTO4YHOK
BOJOIO 32 A,0MOMOrOHO IWiTKN.

® HixKy 6reHaepa 3anuiliTb CyWNTUCA
B BEPTUKaNbHOMY MOOXEHHI (A0BepXy
HOXKeM HiKKM BneHaepa), wob Boaa
i3 cepeanHN Morna CTEKTH.
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BkagsiBka:

AnAa npunaais i3 cripanbHUM en1eKTpo-
Kabenem:

Hi B Akomy pa3si He 06MOTyviTe eNeKTpo-
kabesb HaBkoJ10 ripunasy!

[onomora npu Henonaakax
(MSM67..)

Henonaaka YcyHeHHA Henonaaku

Mpunag, BumMu-
KaeTbCcA Mif Yac

BBiMKHYBCA 3axuCT Bif,
nepeBaHTaXKeHHA.

ekcrnyaTauii ® BumKHITL Mpunag, Ta
abo iHavKaTop BUTATHITb WTENcensHy
WBMAKOCTI BUJIKY i3 PO3ETKM.
(3aHaABHOCT)) e JlaitTe npunany
no4nHae OXONOHY TV MpK6 ..
6nrmatu.

1 roavHy, wob saxuct
BiZ, NepeBaHTaXXeHHA
BUMKHYBCA.

® BBiMKHITb Mpunaz, 3HoBY.

3BepHiTbeA, 6yab nacka, 3a LONOMOroto
[0 cny>6u cepsicy, AKWo Bam He BaanocA
YCYHYTW Henonaaky.

PeuenTu Ta nopaan

MaiioHe3

1 AriLe ()KOBTOK i 6inoK)

1 cT. n. ripunui

1 CT. . IMMOHHOIO COKy abo ouTy

200-250 mn onii

Coni, neputo 3a cmakom

IHrpeaieHTV NoBWHHI By TN OAHIET

Temnepatypu!

® 3aBaHTaXTe iHrpemieHTn 40 Yalli.

® 3aHyptoBaHuU 6neHaep onycTiTh HA AHO
Yaui i BBIMKHITb (Typ60-pexurm), Nokn
CyMill He eMyJbrye.

® BBiMKHYTWIN BneHaep nosinbHO
pyxanTe, NiAHIMaK4m A0 BEPXHLOIO
Kpato CyMilli Ta ornycKato4n BHU3, NOKU
MarioHe3 He By/e roToBui.

Mopapaa: 3a unm peuentom Bu moxeTte

NpUroTyBaTy TaKoXX MarioHe3 nuie

3 )KOBTKOM. B Takomy pasi Bi3bMiTb nuwe

MONOBMHY 3a3Ha4eHoi KilbKOCTi ofiii.
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OsBoueBuii cyn
300 r kapTonni
200 r MOpKBU
1 HeBENWYKUIA WMAaTOK cenepu
2 nominopa
1 unbyna
50 r BepwkoBoro macna
2 nBoan
Coni, nepuo 3a cmakom
® 3HiMiTb WKIPO4KYy 3 MOMiAOpIB
Ta BUNMITb 3 HUX HaCiHHA.
e [lopiXKTe WwmMaToHkamMu No4uLLeHi
i NOMWTI 0BOYi Ta NPOTYLWKYNTe
B rapA4oMy BEpLKOBOMY Maciii.
JopanTe Boay i cinb.
Mpoknm’'ATITL BCce pa3om 20—25 xB.
3HIMIiTb KacTpyJito 3 NANTW.
MponycTiTb cyn Ha ntope 6neHaepom
B KacTpyni.
e JlopanTe 3a noTpebu coni Ta nepLo.

TicTo ANA MAuHLUIB
250 mn monoka
1 Anue
100 r 6opowHa
25 r pO3TOMNNEHOO OXONOAXKEHOIO
BEPLWKOBOro Macna
® BciiHrpeaieHTn nopanTte o Hauwi
B 3a3HayeHin NocniAOBHOCTI Ta nepe-
MilwarTe L0 YyTBOPEHHA OAHOPIAHOMO
TicTa.
MonouHi kokTenni
1 cTakaH mMonoka
6 BENKNX CyHWNLb
a6bo
10 aria manuH a6o
1 6aHaH (nopisaHuii KpyxanbLuAMM)
® 3aBaHTa)XkTe iHrpeAieHTN A0 Hali
Ta nepemiwanTe.
e JlonanTe 3a CMakoMm LyKpy.
Mopapaa: AnAa npuroTyBaHHA MONOHHOMO
werkKy fojanTe lWe OAMH WapukK Mopo3usa
abo Bi3bMiTb Lly>Ke X0No4HEe MONOKO.
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PekomeHaauii 3 yTunisauii
JaHuii npynaa, no3Ha4eHnn y
BiAMNOBIAHOCTI i3 IMpeKkTnBoLo
€sponencbkoro Cotosy 2012/19/EC
npo yTunisaLito eneKTpu4Horo Ta
€NEeKTPOHHOrO yCTaTKyBaHHA (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE).

JvipekTrBa BU3Ha4ae nopALoK 36opy

Ta yTuni3aLii cTapyx npunaais Ha TepuTopii
ycix kpaiH €C.

3a iHhopmaLLieto Npo akTyanbHi WAAXu
yTuni3aLii 3BepHiTbcA ByAb nacka Ao CBOro
cneuianizoBaHoro ToprosuA abo 40
aAMiHiCTpaLiii CBOET rppoMaau.

FapaHTia

YMOBWU rapaHTii AnA Lboro npunagy BusHa4a-
I0TbCA HAWWM MPEeACTaBHUKOM Y KpaiHi, fe
npunaa 6ys npoaaxuii. MoapobuLi Lmx ymos
MOXXHa OTpUMAaTK Bif, TOProBuUA, y AKOro
npunag 6yB KynneHun.

Buicysato4ym 6y ab-AKY BUMOTY Y BiAMOBIA-
HOCTI i3 AaHOI0 rapaHTieto, chif noaasaTu
4eK Ha NpoAaHui ToBap abo KBUTaHLLH.

BHeceHHA 3MiH He BUKNHYaEeTbCA.



ru

OT Bcero cepAaua rnosapasJsiaem Bac COIJ.ep)KaH ve

i JnA Bawei 6e3onacHoCT! ... ........ 73
€ MOKYMKOV HOBOTO MPHGopa goypMe! KOMMNEKTHBIN 0630P .. ............. 75
BOSCH. VroaBneHH 76
Ba! npuroBpesv coBpemeHHBIN, ‘-Im%aTng B 7
BbICOKOKa4eC TBEHHbIV 6bITOBOV rpurbop. |-|0M0u.l,b. an .y.c.'rbéh.e'H'm'M """""""
AononHntensHyo NHEOPMAaLMIo 0 HeucnpaBHocTel (MSM67..) .......... 77
Hauweu npoAaykuy Bel HavaeTe Ha PeLenTbl M pekoMeHaauUMn . ......... 77
Hawevi cTpaHuue B IHTepHeTe. YKasaHuA no yTuamsaumm . ... ........ 78
apaHTUAHbIE YCOBUA . ..ot 78

Ona Bawen 6e3onacHoCTH

Mepean nepBbIM UCNONIb30BaHNEM 3JieKTponpubopa BHUMATESIbHO
NpoY4TUTE NpaBuia NoJIb30BaHUA, 4TOObI NONY4YNTb BaXKHYIO
uHcpopmaumio anAa Bawen 6e3onacHOCTU 1 ynpaBJieHUN 3J1IEKTPO-
npubopowm.

Mpon3BoanTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a YObITKM, BOSHMKWNE
B pe3ynbTaTe HecobnoaeHA peKkoMeHaaumi rno npaBnibHOMY
npumMeHeHno 6bIToBOro Npmnbopa.

OT1oT npnbop NpeaHasHa4eH AnA nepepaboTkm NPOAYKTOB B 06bIMHOM
ANA AOMalHEero Xo3AncTea KoNNM4ecTse B AOMAaLIHMX UK BbITOBbIX
YCNOBUAX U HE paccyUTaH AJIA UCMOJIb30BaHWUA B MPOMBILWIEHHbIX
uenax.

MNMpuMeHeHKe B BbITOBbLIX YCNOBUAX BKIOYaAET, HAMp., UCNoJib30BaHMe
B KYXHAX ANA COTPYAHMKOB Mara3nuHoB, 0(pr1CoB, CENbCKOXO3ANCT-
BEHHbIX 1 APYrUX MPOMbIWAEHHbLIX NMPEANPUATUI, a TakKXXe NoJib30-
BaHue roCTAMM NaHCMOHOB, HeGonblWNX oTenen N NoA06HbIX
3aBelleHNi.

C nomolwbio anekTponprubopa MoXXHO nepepabaTbiBaTb TONILKO Takoe
KONN4EeCTBO NPOAYKTOB M B TEHEHNE TAKOIrO BPEMEHN, KOTOpbIE
XapakTepHbl AN1A AOMalHEro Xo03ANCTBa.

OnekTponpubop npeaHa3Ha4eH AnA U3MeSIbYeHVA Nu
nepemMewnBaHnA NPOAYKTOB.

AnekTponpubop He NnpeAHa3Ha4eH AnA nepepaboTkn Kakmx-nnbo
Apyrvx NpeaMeToB U BELECTB.

CoxpaHuTe, noXxanymncra, MHCTPYKLMIO Mo 3KcrlyaTaumm B Haaex-
HOM MecCTe.

MNpy nepenadye aToro 6bITOBOro afeKTpornpubopa ApyromMy BnamesbLy
He 3abyabTe 0TAaTb eMY U 3TY NHCTPYKLMIO.
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A O6wue ykazaHua no TexHuke 6e3onacHoOCTU

OnacHoCTb Nopa)keHUA INEeKTPUIECKNM TOKOM

JaHHbIn Npubop He NpeaHa3Ha4veH ANA NCNOAb30BaHMA AETbMMU.
Mpnbop 1 ero ceTeBow WHYp Aep)XaTb BAANM OT AETEMN.

JInua ¢ orpaHn4eHHbIMY OU3NHECKMMU, CEHCOPHBLIMU U
YMCTBEHHbLIMM CMOCOBHOCTAMM UMM C HEAOCTATKOM OnMbITa N 3HaHU
MOryT NoAb30BaTbCA ObITOBLIMM NPpHGopamMm TONLKO Mo4 NMPUCMOTPOM
OTBETCTBEHHbIX 3a X 6€30MacHOCTb WL, UM Nocne NoNy4eHNA OT HUX
yKasaHuin no TexHuke 6e3onacHoCT ANA UCNonb3oBaHMA BbITOBOrO
nprbopa nocne Toro, Kak OHN 0CO3HaNM CBA3aHHbIE C 3TUM
onacHocTu. JletAM 3anpeleHo nrpaTtbcA ObITOBbIM NPNOOPOM.
Moaknto4anTe 1 UCnNonb3ynTe NPUGOP TONILKO B COOTBETCTBUM

C TEXHNHECKMMN AaHHbIMUW Ha cOMpMEHHON Tabnn4ke.
OneKTponprubopoM MOXXHO MONb30BaTLCA TOMBKO B Cly4vae, ecnu

y camoro npubopa 1 ero CETEBOro WHypa HET HUKaKMX NMOBPEXXAEHNI.
MNepen 3amMeHoON NpUHAANEXHOCTEN NI KOMMNIEKTYIOWMNX 31IEMEH-
TOB, KOTOpPbIe NpebbIBalOT B ABUMXXEHMM BO BpeMA paboThkl, nsaenve
cneayeT BbIKNOYUTb U OTCOEANHUTL OT CETW.

Bunky n3 poseTku cnenyeT U3BnekaTtb ecnun anekTponpunbop 6e3
NPUCMOTpAa, Nepea ero YMcTkon, cbopkor n pasbopKomn.

Cneaute 3a TeM, 4ToObl HE NOBPEANTbL CETEBOW WHYP SNEKTPO-
npunbopa 06 ocTpble KpaA 1 ropAYMe NOBEPXHOCTM.

Ecnu ceTeBon WwHyp aToro anekTponpunbopa NoBpeXxaeH, To, BO
n3be)xaHre onacHon cUTyaLnn, 3aMeHATb ero A0MKHbI CNeLNanmcThbI
OVPMbI-U3roTOBUTESNIA NN €0 CEPBMCHON CNY>X6bI, nu NnLo,
NMetolLee Takyto XKe KBanudmnkaumio.

Bo n3bexxaHune onacHbIX ANA NoAb30BaTeNA CUTYaL M, PEMOHT
nprbopa A0MKEH BbINONHATLCA TONILKO CrieumanicTamMmmn Hawemn
CEpBUCHOW CNyX6bl.

A\ YkazaHua no TexHuke 6e3onacHOCTU ANA AaHHOro npubopa

He ucknioyeHa onacHOCTb TPaBMUPOBaHUA.

CyuwecTByeT ONacHOCTb NOpPaXkKeHUA 3NIEKTPUHECKUM TOKOM.
Morpy>xHoi 6neHaep Henb3A BKYaTb MOKPbIMM pyKamn 1 faBaTb
eMy paboTaTb BXOJIOCTYH. AneKTponprbop Henb3A Nnorpy»kaTtb

B >KMAKOCTb Bblle MeCTa COeAVHEHVA HacaaKM ANIA CMeWVBaHUA

C OCHOBHbIM 6510KOM. Hrkora He norpy»kawTe B KaKyo-nnmbo »xmna-
KOCTb OCHOBHOW 6JI0K 1 HE MOWTE ero B NMocyA0MOEHHOM MalunHe.
ByabTe 0CTOPOXXHbI NPV NepeMelrBaHnM FOPAHNX XKUAKOCTEN.
Tak Kak XX1AKOCTV MOryT Npy 9TOM pa3bpbi3raTbCeA.

Hacaaky anAa cMewvBaHA HUKOrAa HENb3A CTaBUTb Ha ropayne
MOBEPXHOCTW MM NepeMelrBaTh C Hel 0HeHb FropAYne NPOAYKTbI.
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MNepen nepepaboTKoN ropAYMX NPOAYKTOB C MOMOLLLIO MOrPY>KHOM0
6neHaepa nx cneayetT ocTyauTb A0 MUH. 80 °C!

Morpy>xHo 6neHAep MOXXHO UCMONIb30BaTh TOJIbKO BMECTE

€ OMPMEHHBLIMU MPUHAANEXHOCTAMMU.

Hacankn MOXXHO NPUCOEANHATL MM CHUMATb C MOrpy>XHOro
6neHaepa nuwb nocfie NOAHOM OCTAHOBKWN €ro ABuUraTena.
PekomeHayeTcA He ocTaBnATb NOrpy>xHon 6neHaep

BKJIO4YEHHbIM A0fblle, YeM TOro TpebyeT nepepaboTka NpOAYyKTOB.
OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA O JIe3BUA HOXXa/BpallalowWwmnca

npueoA!

Hukoraa He 6epuTech 3a HOXX, PacronoXXeHHbIN Ha HoXKKe GeHaepa.
Hu B Koem cny4ae Henb3A YUCTUTbL HOXK rofioi pykon. cnonbayiTe

LNA 3TOrO WeTKY.

B naHHOM MHCTPYKLUMM MO aKcnnyaTaumm
OnuchIBalOTCA pasnuyHele Moaenun 6nex-
JepoB.. Ha cTpaHuuax ¢ prcyHkamu Bel
HanzeTe 0630p Norpy>kHbix 6neHaepos
pasnu4HbIX Moaenen (cM. pucyHok [d).

KomMmnnekTHbINn 0630p

OTKpoliTe, NoXKanymncTa, CTpaHULbI

C pUCYHKaMMu.

PucyHok [\

1 OcHoBHoWM 610K

2 CeTeBoli WHYp

3 Perynatop cKopocTu BpalieHuA
Pabo4anA ckopocTb perynmpyeTcA nnasHo
OT Camol HU3KOM (@) A0 CaMOW BbICOKOW
(12) ckopocTH (TONLKO B coHeTaHn1
C KHOMKow 4a).

4 KHonka BKJIlO4eHUa
a KHOMKa BKNIOHYEHWA C PerynaTopomM

Yucna o6opoToB 3 ANfA perynpoBKu
CKOpOCTU

b kHonka Bkno4HeHUA Typbo-CKOpOCTU
Morpy>xHolh BneHaep octaeTcA
BKJIIOHEHHBIM A0 TeX Mop, Noka HaxkaTa
KHOMKa BKto4eHMA (a nnn b).
Typ60-cKOpoCTb Ucnonb3yeTcA AndA
YHVBEPCANbHOrO U3MeNbYMTENA (ecnu
€CTb B HANIM4MM B KOMIMJIEKTE MOCTaBKM).

5 KHonkun pa36noKuposku
OTW KHOMKW MCNONB3YHOTCA ANA CHATUA
HOXKM BneHaepa.
Ha Hux cneayeT HaXkKMmaTb O4HOBpeE-
MEHHO.

6 Hoxka 6neHaepa
B 3aBrcMMOCTH OT MOAENN MOrPYXKHOro
6neHaepa HOXKKa niacTtMaccosan unu
MeTannunyeckan. MNpucoeanHUTe HOXKY
6neHpepa n 3adouKcupyiTe ee.
7 Hox Ha HOXKe 6neHaepa
8 CrTakaH ANA CMeWnBaHUA, C KPbIWKOW
MNepepaboTka MPOAYKTOB B CTakaHe npe-
NATCTBYET pa3bpbi3rvBaHuio obpasy-
rolencA xXnakoctn. nAa xpaHeHuA
nepepaboTaHHbIX NMPOAYKTOB B CTakaHe
6rneHaepa 3aKponTe ero KpbIWKOM.
B 3aBucumocTy oT Moaenu:
9 BeHuuk ana B36usaHuA
C peAyKTopom
10 Hacapka-Toskylka ¢ peaAyKTopoMm
11 MHorocbyHKUMOHanbHLIe NpUHaa-
JIeXXHOCTU C HacaAKamMu U HacaaKou
ANA Hape3aHuA Kybukamm
12 YHuBepcanbHbIN U3MenbyYuTesb
C KpblWKOM
Ecnu B KomninekTe noctaskn 6neHaepa HeT
YHUBEPCANbHOr0 N3MeNbYUTENA, TO ero
MOXHO 3aka3aTb 4epe3 Cny»x6y cepsuca
(N2 onA 3akaza: 657247).
YHMBepcanbHbIi 3MensynTeNb obecneHqu-
BaeT Bam vcnonb3oBaHve MakcumansHom
MOLLHOCTY Nprbopa Npv NPUroTOBAEHNN
MeaoBon 6yTepbpoaHo Macchl (NMpu cobnio-
LEeHVUN yKa3aHui, NPYBEAEHHBIX B PELLENTE).
Bbl HanpeTe peuenT B MHCTPYKL MM MO 3KC-
nayarauuy yH1BepcanbHOro U3MenbyuTens.
JlnA xpaHeHWA nepepaboTaHHbIX MPOAYKTOB
B YHMBEPCaNbHOM U3MeNbYUTENE HaKponTe
€ro KpbILWKOW.
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YnpasneHue

Morpy»Hon 6neHaep NpesHasHaqeH AnA
NPUroTOBNEHMA MalioHe3a, pa3nnyHbIX
COYCOB, KOKTennemn, nutaHna ana oeTen
rpyZHOro Bo3pacTa, ANnA nepepaboTkun
BapeHbIX OBOLLEN N (OPYKTOB.

JnA npuroToBneHvA cyna-niope.

A nA namenbyeHnA/pybKM CBEXNX NPOAYK-
TOB NUTaHWA (penyaToro Nyka, 4ecHoKa,
NpAHbIX TPaB, ..) CNeAyeT BOCMONb30BaTLCA
YHVBEpCcanbHbIM U3MeNb4MTENEM!

JnA paboTbl peKoMeHAYeTCA UCMoNb30BaTh
cTakaH bneHpepa, KOTopbIi BXOANT

B KOMIEKT MOCTaBKW. 0XKHO MOMb30BaThLCA
TaKxe ApYrMMu NpUroAHLIMMY eMKOCTAMM.
BHumaHue!

JIHO rcrionb3yemori eMKOCTU AOSIXHO ObiThb
6e3 BbiryKJI0CTEN U BbICTYNAKONX HEPOB-
HOCTe.

® [lepes nepBbIM UCNONL30BaHNEM HEOB-
XOAMMO MPOBECTU HYUCTKY BCEX AeTanen
norpy»Horo 6nexHaepa.

PucyHok [E

® [loNHOCTLIO pa3mMoTanTe CETEBOM WHYP.

® [IpycoennHUTE HOXKY K OCHOBHOMY
6noky 6neHaepa 1 3adonKcHpyinTe ee.

e BcTaBbTe BUMKY B PO3ETKY.

® 3arpysuTe NPOAYKTbI B CTakaH AnA
cMelWwmnBaHnA nnn B ApYryro BbICOKYO
EeMKOCTb.

[1] Morpy>xHov GneHaep dyHKLMOHMPYeT
nyswe, ecnu nepepabatbiBaemble
NPOAYKTbl HAXOA4ATCA B XKNAKOCTU.

o C nomoLlLbto perynAatopa CKopocTu
BpaLLeHWA yCTaHOBUTE HEOOXOANMYIO
Bam ckopocTb BpalleHnA HoxXa
(cm. pucyHok [E-5).

JlnA nepemMewnBaHnA XXUAKOCTEN,
ropAYMX NPOAYKTOB U MOAMELMBAHMA
(Hanp., Mrocnen B MOrypT) Mbl
peKkoMeHAyeM Mosb30BaTbCA HU3KOM
CKOPOCTbIO BpaLLeHuA.

Bbicokne ckopocTu BpaleHvA
peKoMeHAYytoTCA ANA nepepaboTku
6onee TBEpPAbIX NPOAYKTOB.

e [lorpy»xHoi 6neHaep 1 cTakaH cneayet
Kperko Aep>XaTb B pyKax.
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® BkniounTe norpy>xHon 6neHaep, Haxxas
Ha Heobxoanmyto Bam KHOMKy
BKJIIOHEHUA.

[1] Bkmioyan norpy»xaembiit 6ieHaep,
LepXXUTe ero cnerka HaknoHeHHbIM,
4TOObI N36€XKaTh €ro «MNprcacbIBaHNA»
KO OHY cTakaHa 6neHaepa.

Morpy>xHolh GneHaep octaeTcA
BKJIOHEHHbIM A0 Tex Mop, noka Haxkata
KHOMKa BKIOYEHVA.

[i] Bo n3bexxaHue pasbpbi3rusaHua obpa-
3yIoWeNCA XXUAKOCTU, HaXXKMManTe
KHOMKY BKJIOYEHMA TONLKO Mocne Toro,
Kak Hoxkka bneHaepa 6yaeT norpyxeHa
B nepepabaTtbiBaeMble NPOAYKTbI.
Mpexkae Hem 1M3Bne4b NOrPy>KHOM
6neHaep 13 cTakaHa ¢ nepepabathbl-
BaeMbIMV MPOAYKTaMW, ero cnenyet
BbIKMIOYUTb.

® [lo okoH4aHUM NepepaboTKM NPOAYKTOB
OTMYCTUTE KHOMKY BKJOHEHMA.
Mo okoH4aHMM paboTbl:

® ll3Bnekute BUJIKY N3 PO3ETKN.

® HaXmuTe Ha KHOMKW pa36ioKNpoBKU
N OTCOEANHUTE CMECUTENbHYIO HacaaKy
OT OCHOBHOIO 6J10Ka MOrpy>KHOro
6neHaepa.

Yucrtka

Buumarue!

Hukoraa He morpyxavite B Kakyto-11bo

XUAKOCTb OCHOBHOU OJIOK 1 HE MOUTE

ero B r1ocy.A0MOE4YHOV MallvHe.

Heib3A noib308aTsLCA napoo4nucTutenem!

lNoBepxHoCTb aneKkTporpnbopa MoXxeT

ObiTb nospexaeHa. He nonb3yritecs

abpasnBHbIMU HUCTALNMU CPEACTBAMM.

[1] Mpu nepepaboTke, Hanpumep, KpacHo-
KOYaHHOW KanycTbl 1 MOPKOBW Ha NnacT-
MaccoBbIX 3IeMeHTax KOHCTPYKLLMM
6rneHaepa NoABNAETCA LBETHOM HaneT,
KOTOPbIN MOXHO YAaNNTb C MOMOLLLIO
HECKOJbKYMX Karesib pacTUTeNsHOro
mMacna.

e I3BnekuTe BUNKY 13 po3eTku!

® [IpoTpuTe ocHoBHOM 6ok BneHaepa
BN2XXKHOWN TPAMKON 1 3aTEM BbITPUTE
€ro Hacyxo.



e CTakaH ANA CMeWnBaHNA MOXXHO MbITb
B I'IOCYﬂ.OMOG'-IHOVI MallnHe.

e Hacazky AnA cMewWwyBaHVA MOXXHO
MONOXXMTb B NMOCYLOMOEHHYIO MallnHy
UM NMOMBITh €€ B MPOTOYHOW Boze
C NMOMOLLbIO WETKH.

e JlanTe Hacadke ANnA CMeWwvBaHWA
NPOCOXHYTb, YCTAaHOBVB €€ B BepTHKab-
HOe MoNoXKeHne (HOXKOM BBepX), HToObI
BOAA, Mornasiias BHYTPb HacaAKu npu
MbITbE, CMOrfa BbITE4Yb HapyXy.

YkazaHwe:

ZAna npubopos co crivpaneBuaHbIM

CeTEBbIM WHYPOM:

Hu B koem cny+ae He HamaTbiBaliTe

ceTeBovi WHYp BOKpyr npubopa!

Momouwb Npn ycTpaHeHUn
HeucnpasHocTen (MSM67..)

HeucnpaBHocTe YcTpaHeHue

Bo BpemaA ncrnons-  CpaboTano ycTponcTeo
30BaHuA GneHaep  3auwmTbl OT Neperpy3Kku.

BbIKJIOHAETCA UM @ BhIKNIOHMTE SNEKTPO-

VHAVKaTOp CKO- npubop 1 N3BnekuTe
pocTu (ecnm BUMKY 13 PO3ETKM.
TaKOBOWM MMEETCA)

® YT0ObI BbIKMOHUTL
YCTPOMCTBO 3alnThbl OT
neperpysku, fante
6neHaepy ocTbITb
B Te4eHne NpUMepHo
1 4aca.

e CHoBa BKJHO4NUTE
anekTponpubop.

Ha4MHaeT MuraTthb.

Ecnun HencnpaBHOCTb YCTPaHUTb He
ypacTcA, To obpaTuTech, noxxanyncra,
B CEPBUCHYIO CNYy»XOy.

ru

PeuenTbl n PeKomMmeHaaunuun

MaiioHe3

1 ANLO (kenTok 1 6enok),

1 CT. NOXKKU rop4uLLbl,

1 CT. NOXKKW NIMMOHHOI O COKa Ui CTONOBOIO

yKcyca,

200—-250 mn pacTuUTenbHOro macna,

cofb, NepeLl, No BKycy.

Bce vHrpeaneHThbl LOMKHBI UMETb

OAVHaKOoBYO TeMnepaTypy!

® 3arpysuTe MHrpeAneHTbl B CTaKaH.

® [lorpy>xHon 6neHpep onycTuTe Ha AHO
Yawwn 1 Bkno4uTe (Typbo-ckopocThb),
B36MBaA Maccy A0 3MYJbrpOBaHuA.

® MeaneHHO NoAHMMANTE BKITHOYEHHbIN
6neHaep L0 NOBEPXHOCTU CMECU U CHOBA
OrycKanTe ero Lo TeX Mop, Noka ManoHe3
He 6yneT roTos.

PekomeHaauma: no aTomy peuenty Bbl

MOXKEeTe TakXe MpUroToBUTb MaioHe3

NNLWLb HA OAHVWX XKENTKax.

Ho B aTOM cny4ae ucnonb3yeTcA Nilb Nono-

BMHa YKa3aHHOIo KonM4yecTBa pacTuTeb-

HOro macna.

OBouwHoM cyn
300 r kapTodoena,
200 r MopkoBW,
1 HebonbLWON KYCOK cenbaepen,
2 noMmnpopa,
1 ronoeka pen4aToro nyka,
50 r cnmBo4HOro Macna,
2 1 BOAbI,
COJib, MepeL, Mo BKYCY.
® O4ucTnTE MOMUAOPHLI OT KOXKYPbI
1 U3MENbYUTE UX.
® PaspeXbTe OHMILEHHbIE U BbIMbITbIE
OBOLLUW Ha KYCOYKM U NOTyWwnTe
B pacTonfeHHOM CIMBOYHOM Macrne.
e Jlo6aBbTe BOAY U COfb.

e JlanTe cyny noBapuTbCA B TEYEHWE
20—25 MUHyYT.

e CHumuTe KaCTpHOJItO C NJINTbI.

e C nomoukto 6neHaepa noseanTe cyn
[0 nopeobpasHoOro COCTOAHNA.

® Jlob6aBbTe Mo BKyCy COJib U NepeLl.
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TecTo Ha chpaHUy3CKUNe
6 MHYNKN

250 MmN Monoka,

1 Anuo,

100 r myKu,

25 I pacTOMNNeHHOro 1 OXNaXKAEHHOIro

CNMBOYHOIO Macna.

® 3arpy3uTe BCe UHIPEAMNEHTDI
B yKa3aHHOW NocNnefoBaTeNbHOCTH
B CTakaH 1 B36vBaiTe 1Mx ¢ MOMOLLbIO
6neHaepa oo ob6pas3oBaHNA O4HOPOAHOIO
TecTa.

MonouyHble KOKTennm

1 cTakaH MOJoKa,
6 6onblKnx Aro4, KnyGHNKK
unn
10 Aroa ManuHel nnn
1 6aHaH (Hape3aHHbIN TIOMTUKamMW).
® 3arpy3uTe VHrpeAneHThbl B CTakaH

1 B36enTe nx ¢ nomoLlLbo 6neHaepa.
® [lo XenaHuio MOXHO A06aBUTb caxap.
PekomeHpauua:
JnA npurotoBAeHMA MONOYHOIO KOKTENNA
no6aBbTe B MOJIOKO WapuK MOPOXKEHOIO
VNN BO3bMUTE O4EHb XOJIOIHOE MOJIOKO.
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YKazaHua no yTuansaummn

OTOT 6bITOBOM 3aNEKTPONPMOOP NMeeT
o6o3Ha4eHwne cornacHo TpeboBa-
HnAm AunpekTmebl EC 2012/19/EC
06 OTCNY>XMBLWX CBOV CPOK SNEKTPU-
4eCKMX 1 BNeKTPOHHbIX Npubopax
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE).
B aToi lnpekTnBe NprBeAeHbI Npa-Buna,
JencTeytowme Ha Bcen Tepputopumn EC,
Mo npuemy v yTuansauum oTCRy>X1BLWNX
CBOW CPOK NpnbopoB.
NHdbopmaumio 06 akTyanbHbIX MeToaax
yTunmsaunm Bel cmoxkeTe nonyqnTb y
Bawero ToproBoro areHTa unmn B opraHax
KOMMYHanbHOro ynpasfieHus Mo MecTy
Bawero xutenbcTaa.

FapaHTUiHbIE yCNoBUA

Mony4nTb ncHepnbiBaroWyo MHGOPMaLMIO
06 ycnoBrAxX rapaHTUINHOro obcny>xnesaHvA
Bbl MoXxeTe B Bawem 6nvxariwem
aBTOPU30BaHHOM CEPBUCHOM LLEHTPE 1Unn
B CEPBMCHOM LLEHTPE OT NPOU3BOAMUTENA
00O «BbCX briToBaa TexHuKa», a Takxe
HalTV B OMPMEHHOM rapaHTUAHOM TanoHe,
BblaaBaeMoM Mpu Npoaaxe.

MpaBo Ha BHECEHWE N3MEHEHWI
ocTaBnAem 3a coboi.



UHdopmauua usrotosutens
O rapaHTUMHOM U CEPBUCHOM 006CNy>XMBaHUH

MyHKTbl 1-2 3aNONHATCA TONbKO B

1. Uapenve cnyuyae, eCnuv 3Tu laHHble He coaep-
XKaTCA B JOKYMEHTaX O MOKYMKe uafe-
nua (KaccoBbli UeK U/Wnu TOBapHbIN

2. Mopgenb ( / P

Yek, TOBapHas HaknagHan).

3. [aHHaA uHopmaLmMa pacnpocTpaHAeTCcA Ha Manble BbiToBble NpUbopbl ToBapHOro 3Haka Bosch: kode-
BapkH, kothemallnHbl, KOPEMONKM, BECHI, KYXOHHbIE KOMBaiHbI, MUKCepbI, MbINecockl, Pe3K1, ToCcTepbl,
yTioru, (heHbl, pacnpAMUTENU ANA BOMOC, 3NEKTPOUANHUKK, COKOBBIXKMMANKH, U3MenbunTenu, bneHaepsl,
rnagunbHble JOCKK, BAHHOUKM, HamMomMbHble BEChI U aHaNOrMuHble UM U3AENUA.

@ MPOAYKLWA, COOTBETCTBHE KOTOPOiA
7

AHO POCCHACKUMH CepTUdMKATaMM
Asia6 B cucteme FOCT P, nuGo eamHbIMM

ROKYMeHTaMH TaMOXKEHHOr0 Col03a
MapKHpYETCA 3HAKOM COOTBETCTEHA.

MPOAYKUMA, KOTOPaR NPOLINA NPOLEAYPY
NIOATBEPXAEHHS COOTBETCTBHA CONACHO

4. YBaxaeMble Aambl ¥ rocnopa, coobulaem Bam, uto noaTsepx-
[leHWe COOTBETCTBMA Hallel NpoAyKLuK obasatenbHbiM Tpebo-
BaHWAM B COOTBETCTBUM C 3aKOHOAATENbCTBOM OCYLLIECTBNAETCA
B chopme obs3aTenbHOM cepTUUKaLUK.

MHdopmaumio no cepTUUKaLMK HalWMx NpubopoB, a Takke
[laHHble O HOMepe cepTUch1KaTa COOTBETCTBUA U CPOKE ero AencT-
BUA Bbl MmoxeTe nonyunts B OO0 «BCX BbiToBaa TexHUKa».
Halwa npoAyKunA npoussefeHa Mnof KOHTPONEeM TpaHCHaLu-
oHanbHOW Kopnopauunu «bCX Bow yHa CumeHc Xaycrepete
mM6X», agpec wrab-ksapTupbl: 81739 MioHxeH, Kapn-Bepu
LLtpacce 34, l'epmaHuA.

OpraHu3saluer, ynonHOMOUEHHOIM W3roToBUTENEeM Ha OCHOBa-
HuK gorosopa c HUM, AaenAetcA OO0 «bCX BbiToBas TeXHUKay»,
agpec: MockBa, 119071, yn. Manaa Kanyxckas, A.19, ctp.1;
.—m:‘ugmmvuww.muww.%mxo_Emmuwwﬂ.mwmm.

TpeGoBaHHAM TexHuueckix PernamenTos
TamoxeHHoro Coosa, MapkipyeTca
€AMHBIM 3HAKOM OBPALLIEHHA NPOAYKLMH
Ha PbIHKE rOCYAAPCTE-UNeHoB TaMoxeH-
HOro coto3a.

5. ObAsaTenbHble CBeEHMA O TEXHUUECKUX XapaKTepUCTUKax Npubopa npueeAeHbl Ha TMMOBOM Tabnuuke
npubopa UK Ha ero 3TUKETKE U/WUNK B CONPOBOAMTENBHON AOKYMEHTALUM.

6. >=OQQQ<NUV_ U cpeacTtea no yxoay

[ina 6e3ynpeyHoro (yHKLMOHUPOBaHMA Baluei TEXHUKM 1 yxofa 3a Hell MPOU3BOAUTENb peKoMeHayeT
MCNONb30BaTb TOMbKO OPUTMHANbHbBIE akceccyapbl U cpeacTBa no yxomy. OpuUrMHanbHble akceccyapbl
pa3paboTaHbl NPOU3BOAUTENEM, OHU MAEANBHO MOAXOAAT UMEHHO AnA Bawwero npubopa. OpuruHanbHble
aKceccyapbl ¥ CPeACTBA MO YXOAY COOTBETCTBYIOT CaMblM BbICOKMM TpeBOBaHWAM KauecTBa TOBApHOTO 3Ha-
ka Bosch, oH1 NpoxoAAT 3aBOfCKME UCNbITaHWA ANA 0becneueHnA MakCMManbHOW HaleXXHOCTH B paboTe.
Mo Bcem Bompocam, CBA3aHHbLIM C akceccyapami U cpeacTBaMu Mo yxoay AndA Balen BbITOBOM TEXHUKHM,
Bbl MOXeTe 0bpaTUTbCA B aBTOPU30BaHHbIE CEPBUCHBIE LIEHTPbI, NEPeUYnUCIEHHbIE Ha 0bopoTe.

7. FTapaHTHA nsrotoButTens

duUpMa-M3rotoBUTENb NPEAOCTABNAET HA NPUOBpeTEHHBIM Bamu 6bIToBOM NpUBOP rapaHTH1io B COOTBETCT-
BWM C AeNCTBYIOLWMUM 3aKoHodaTenbctBoM P o 3awute npae notpebutenei cpokom 1 roa,.

Mpuem 3aABOK Ha PEeMOHT (KPYriocyToUuHo)
B r. MockBe:
B r. CaHkT-lMetepbypre:

T (495) 737-2961
T (812) 449-3161

Appecau T b aBTop X cep X LLEHTPOB NPUBeAEHbI Ha obopoTe, a TakKe
B UHTepHeTe: http://www.bosch-bt.ru B pazaene Cepsuc.

PekomeHayem Bam nonb3oBaTbCcA yCnyramMmu TonbKo aBTop X cep

IX LeHTPOB.

Y3Haiite 6 06 opwri X yapax U cpeAcTsax no yxoay AnA Bawei 6biToBon
TeXHUKH B uHTepHerTe: http://www.bosch-eshop.ru

8. BHumaHue! BaxxHas uHdopmauua ana norpeburenen

[aHHbIi npubop NpeaHasHayeH ANA UCNONb30BaHUA UCKMIOUMTENBHO ANA MUUHBIX, CEMEMHBIX, AOMALLIHUX
M MHbIX HYX[, HE CBA3AHHbIX C OCYLIECTBNEHWEM NpPeANpUHUMATENbCKOM IeATENBHOCTH NGO yaoBneT-
BOpeHKUeM ObIToBbIX NOTpebHOCTeN B oduce NPeANnpPUATUA, YUPEXAEHNUA UMK OpraHusauuu. Mcnonbso-
BaHue npubopa B LeNAX, OTIMUHbIX OT BbilleyKa3aHHbIX, ABNAETCA HapyLIeHWeM NpaBuN Haanexallen
3KCnnyatauuu npubopa.

Hanuuue dovpmMeHHOM 3aBoACKOM TUMOBOM Tabnuuku Ha npubope obazartensHo! MoxanyicTa, ybegutecb
B ee HaNnnuumn 1 coxpaHuTe ee Ha Nnpubope B TeueHne Bcero cpoka cnyxbbl npubopa. Yaanexue tabnuuku
BefieT K 0be3nnueHmnio Npubopa 1 K BO3MOXKHBIM HapyLUEHWAM NPaBUA ero aKcnayartaunu.
M3rotoBuTeNb He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a HEOCTaTKU B Npubope, ecnu cepBUcHOK cnyx6Goi bynet
[10Ka3aHo, UTo OHW BO3HUKNM Nocne nepegayun npubopa notpebutento BeneacTBue HapyLIEHUA UM NPaBUN
nonb3oBaHWUA, TPAHCMOPTUPOBKK, XPaHEHUA, AEUCTBUI TPETbUX MWL, HENMPEeOoaONMMON cHunbl (Noxapa,
NPUPOAHON KaTacTpodbl M T.N.), NONafaHUA BbITOBBIX HACEKOMbIX W TPbI3YHOB, BO3AEMCTBUA MHbIX
NOCTOPOHHUX haKTOPOB, a TaKXKe BCNEACTBUE CYLIECTBEHHbIX HAPYLIEHUI TeXHUUECKUX TpeboBaHwMi,
OroBOPEHHbIX B MHCTPYKLMH MO SKCMyaTalmu, B TOM YUCNe HECTabMNbHOCTH NapamMeTpOB 3N1EeKTPOCETH,
yctaHoBneHHbix FOCT P 54149-2010.

[inA noATBEpXAEHMA AaTbl NOKYMKKU Npubopa Npu rapaHTUIMHOM PEeMOHTE UMK NPeabABNEHUN UHbIX
npeaycMOTPEHHbIX 3aKoHOM TpeboBaHWit ybeantenbHo npockm Bac coxpaHATb [JOKYMEHTbI O MOKynke
(YeK, KBUTAHLMIO, MHbIE JOKYMEHTbI, NOATBEPXAAKOLLME AATY U MECTO MOKYMKHK).

CobniofieHne peKoMeHAaLKi U yKa3aHUi, COAEPXaLMXCA B MHCTPYKLMM MO IKCnAyaTauuu (npaeBunax
nonb3oBaHKA), NOMOXeT u3bexarb Npobnem B sKcnnyataunu npubopa u ero obCnyxuBaHUM.
HeucnpaBHble y3nbl NprbOPOB B rapaHTUiHbIA Nepuos BecnnatHo PeMOHTUPYIOTCH MU 3aMEHAIOTCA
HOBbIMU. PellieHne Bompoca O LenecoobpasHoCTU WX 3aMeHbl UM PEMOHTa OCTaeTcA 3a cnyxbamu
cepBuca.

9. UHchopmauua o cepBuce

B nepwvoa 1 nocne UCTeueHns rapaHTMitHOro cpoka Hawa Cnyx6a CepBuca, a Takke MacTepCcKue Halmx
napTHepoOB BCeraa rotoBbl NpeanoXuTb Bam cBou ycnyru. Cnucok afapecoB YNONMHOMOYEHHbIX U3roTOBKU-
Tenem NyHKTOB aBTOPU30BAaHHOIoO CepBUCHOIo Omn:<vx:mmxsm HaxoguTCA Ha O@OUO.—m.

Cpok cny»x6bl Manbix GbITOBbIX TPMBOPOB (KPOME KyXOHHbIX KOMBAHOB U MbINECOCOB) COCTaBNAET 2 roaa.
Cpok cnyx6bl KyxoHHbIX KOMbalHOB M Nbinecocos coctaenAeT 5 net. Cpok cnyx6bl M3genua ucuncnaetca
C Aarthbl ero NoKynku, nMbo nNpu HEBO3MOXHOCTH ee OnpeaeneHus, ¢ AaTbl U3rOTOBNEHUA U3AENHUA, HaHe-
CEHHOM Ha TUNOBYIO TabNKUUKy M3enuA. B COOTBETCTBUM CO CTaHAAPTOM U3rOTOBUTENA AaTa U3rOTOBNEHUA
Mapkupyetca FD ITMM, rae I'T — rog usrotoBnexdus MuHyc 1920, a MM — Mecsl U3roToBNeHMUS.

PaspaboTaHo AN KM3HU
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UHdopmaums o 6bITOBOI TEXHUKE, MPON3BOAUMOI NOA, KOHTPOJIEM KOHLIepHa
BCX Bow yHa CumeHc Xaycrepete NvoX, Kapn-Bepu-LWTp. 34, 81739 MioHxeH
B COOTBETCTBUMU C TPeOOBaHUAMU 3aKOHOAATENIbCTBA O TEXHUYECKOM pPerynmpoBaHuu
" 3aKoHOAaTesNIbCTBa O 3awuTe npas noTpebuteneit Poccuiickoit Pepepaunm

MpoAaykuus: COKOBbDKMMANKN, MUKCEpPbI, GrieHaepbl, Ppe3Ku, ToBapHbIih 3HaK: Bosch
KYXOHHble KOMOaiiHbl, KOPEMOJIKM, MACOPYOKU, N3MENbYUTeNnun

BHVMAHUME! AcCOpPTUMEHT NpoAyKLMN MOCTOSIHHO OOHOBNSETCS. TeXHUYeckre XapakTepuCTUKU NpPOoAyKUUW, B TOM 4UCNe 3Hepro-
3 HEKTUBHOCTM, MOCTOSHHO COBEPLUEHCTBYIOTCS. [1pOoAayKUMS PerynsipHo NpoXOauT 006s3aTenbHylo npoueaypy MoATBEepPXAeHUs
COOTBETCTBUSA COMMACHO AEeNCTBYlOLEMY 3aKOHOAATeNbCTBY. MHdOopMaLmio 0 pekBU3UTax akTyasbHbiX CepTidUKaTOB COOTBETCTBUS
1 cpokax ux AerCTBUS, akTyasbHylo nHdOpMaLMIo O Klacce 1 XxapakTepucTukax aHeproaddeKTMBHOCTM NPOAYKUMMY, MHbOopMaumo 06
aKTyaslbHOM aCCOPTUMEHTE MPOAYKLMN MOXHO MOJY4MTb y OPraHn3aLmnm, BbIMOMHSIOLLEN GYHKLMM MHOCTPAHHOrO M3rOTOBUTESISt HA Teppu-
Topuu Poccuiickoit depepaummn OO0 «BCX BbuiToBast TexHuka», Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckasi, A.15, TenedoH (495) 737-2777,
dakc (495) 737-2798.

Komnanua OO0 «BCX BbiToBasi TexHuka», 119071, Mockga, yn. Manas Kanyxckas, .15 ocyLecTBASET CBOIO AEATENbHOCTbL MO NOATBEPXK-
[LE€HNI0 COOTBETCTBUS NMPOAYKLMN OT UMEHN NPON3BOAUTENS ObITOBOW TEXHNKM BOsch Ha eAmMHOM TaMOXEHHON TePPUTOPUN TAMOXEHHOTO
C0l03a B COOTBETCTBUM C AENCTBYIOLMMMN TEXHUYECKUMM perflaMeHTamu, B Ka4eCTBe YNoIHOMOYEHHOro /iarotosrTenem nuua, a Takke
BbINOSHAET TpeboBaHus, NpeaycMoTpeHHble 3akoHoM P Ne184-d3 «O TeEXHUYECKOM perynMpoBaHum» AN niua, BoIMOMHSIOLEro dyHK-
LI MHOCTPAHHOTO M3roTOBUTENS Ha TeppuTopun Poccuiickoin denepauum.

Nmnoptepom B Poccuiickyio Denepaumio 66IToBOM TeXHUKM Bosch, cepTndurumpoBaHHoli B ka4yeCTBe CEPUIMHO NPOV3BOAVIMON opra-
HOM no ceptudukaumm «PocTtecT-Mocksa», attectat akkpeautaumm POCC RU.0001.10.A946, Mocksa, 117418, HaxumoBcKuii
npocn., 31, TenedoH (499) 129-2600, sensetca OO0 «BCX BbiToBas TexHuka», Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckas, A4.15, TenecdoH
(495) 737-2777.

Ana npoayKkumu, peanu3oBaHHOM M3roTOBUTENIEM B TEYEHME Cpoka AencTBUsi ceptudukata COOTBETCTBUS, STOT cepTudukaT AencT-
BUTEJIEH NP ee NMOoCcTaBke, NMPoAAXe U NCMOJb30BAHWM (MPUMEHEHUN) B TEYEHUEe CPoKa CiyxObl, YyCTAHOBIEHHOTO B COOTBETCTBUM CO
ctatbeit 18 3akoHa P® o 3awmTe npas notpeduTenein. Cpok cnyxObl Ha MPOAYKLMIO yKa3aH NPOU3BOAMTENEeM B MNCTOBKE «MHdopmaLms
V3roTOBUTENS O rapaHTUINHOM 1 CEPBUCHOM OBCNYXVBaHUM».

B cocTaB aKcnnyaTaumvoHHbIX JOKYMEHTOB, MPeAyCMOTPEHHbIX U3roTOBUTENEM A8 NPOAYKLIMWN, MOTYT BXOAWUTL HAacTosiLLas MHGopmaums,
VHCTPYKUMS (PYKOBOACTBO) MO KCnayaTaummn, nHpopmaums 06 yCnoBusix rapaHTUAHOMO 1 CEPBUCHOMO 0BCNYXMBaHUS.

MapkupoBaHue NPoAyKLMN OCYLLLECTBASETCS N3rOTOBUTENEM Ha TUMOBO Tabnyke 1 HeNOCPEACTBEHHO Ha yrnakoBke npubopa, a Takxe
MOXeT NMPOU3BOANTLCS MHBIMM criocob6amu, obecrneymBaloLLMM JOCTYMHOE U HarNsgHOe NpeacTassieHne nHdopmMaLmm o npubope B Mec-
Tax npogax.

TamoxeHHoro Coto3sa, MapKuUpyeTca eavHbiIM 3HakoM O6paLLlEHI/IH npoaykumMn Ha pbiHKE rocyaapcTB-41€HOB TaMOXeHHOro

[H[ Mpoaykuus, koTopasi NpoLwia NpoLeaypy NoATBEPXAEHUS COOTBETCTBUS COMMAcHO TpeGoBaHusaM TexHnieckmx PernameHToB
cotosa.

MpoayKumsi, COOTBETCTBUE KOTOPOI 06si3aTeNbHbIM TPEGOBAHUAM MOATBEPXKAEHO POCCUIICKUMI CEPTUdMKATAMK B CUCTEME

T rocT P, nn60o eavHbIMU AOKYMEHTaMU TaMOXEHHOr0 CO3a, MapKMpyeTCcst 3HaKOM COOTBETCTBUS.

AS146

OKCryaTaUMOHHbIE JOKYMEHTbI Ha MPOJYKLMIO BbIMOJHSAIOTCA Ha PYCCKOM $i3blke. OKCrlyaTaLMOHHbIE JOKYMEHTbI Ha roCyapCTBEHHbIX
A3bIKax roCy1apCTB-4/1eHOB TaMOXEHHOr 0 COl03a, OT/IMYHBIX OT PYCCKOr0, MPY HaNM4MK COOTBETCTBYIOLLMX TPe60BaHUIA B 3aKOHOAATENLCTBE
MOXHO 6€3B03ME3[IHO MOJY4NTb Y TOPTYIOLLEN OpraHn3aLmMm-pe3naeHTa COOTBETCTBYIOLLErO rocy4apcTBa-4ieHa TaMoXeHHOro coo3aa.
NHdopmaumsi 0 KOMMeKTaLumm NnpoaykLumum NpeacTasieHa B TOProBbix 3anax, MOXeT ObiTb 3anpoLueHa no tenedoHy 6ecrnnaTHow «rops-
yert nnHun» (800) 200-2961, a Takxe A0CTyNHA B UHTEPHETE Ha caliTe npou3soauTens www.bosch-bt.ru.

Monens CepTndukart COOTEETCTBUA CrpaHa-
T™n PerucTpauvoHHblii Homep Jara Bbigaun DeiicTeyeT oo usrotoeuTesnb

AnekTpopeskn

MAS4201N CNAS11ST1 C-DE.A5146.B.00290 22.12.11 21.12.16 Typuns
MAS4601N CNAS11EV1 C-DE.A7146.B.00290 22.12.11 21.12.16 Typuwms
MAS6200N CNAS12 C-DE.A146.8.00290 22.12.11 21.12.16 Typuus
MAS9101N AS9ST C-DE.A7146.B.00391 06.02.12 05.02.17 Typuwms
MCM2050 CNCMT1ST C-DE.A%146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosenust
MCM2150 CNCM11ST1 C-DE.A7146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosenus
MCM4000 CNCM20 C-DE.A%146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Crosenust
MCM4100 CNCM20 C-DE.A7146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosenusa
MCM4200 CNCM21 C-DE.A%146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosenust
MCM5525 CNCM56 C-DE.A7146.B.61123 2.12.13 1.12.1 Cnosenusa
MCM5529RU CNCM56 C-DE.Af146.B.61123 2.12.13 1.12.1 Cnosenus
MCM62020 CNCM30 C-DE.Af146.B.60779 6.11.13 5.11.1 Cnosenus
MCM64051 CNCM30 C-DE.A7146.B.60779 26.11.13 25.11.1 Cnosenus
MCM64085 CNCM30 C-DE.A$146.B.60779 26.11.13 25.11.1 Cnosenus
MCM68840 CNCM30 C-DE.A7146.B.60779 26.11.13 25.11.1 Cnosenus
MCM68885 CNCM30 C-DE.AS146.B.60779 26.11.13 25.11.1 Cnosenus
MUM4406 CNUMSST C-DE.A7146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosenus
MUM4427 CNUMSST C-DE.AS146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosenus
MUM4855 CNUMS5ST C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.1 CnoseHus
MUM4856EU CNUMSST C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.1 Cnosenus
MUMS52131 CNUM50 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.1 Cnosenus
MUM54240 CNUMS51 C-DE.A7146.B.60779 26.11.13 25.11.1 Cnosenus
MUM54251 CNUM51 C-DE.A%146.B.60779 26.11.13 25111 Crosenust
MUMS56S40 CNUMS51 C-DE.A7146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosenus
MUM57830 CNUM51 C-DE.A%146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Crosenust
MUM57860 CNUMS51 C-DE.A7146.B.60779 26.11.13 25.11.1 Cnosenusa
MUMXL10T CNUM70 C-DE.A146.B.60779 26.11.13 25.11.1 Cnosenus
MUMXL20C CNUM70 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.1 CnoseHus
MUMXL40G CNUM70 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.1 Cnosenus




Ar CepTudukar COOTBETCTEMA Crpana-

Mopenb v
™n PerucTpauvoHHslii Homep Aarta ebigayn DeiicTeyeT no n3roToBUTENb

COKOBbIXUMANKN
MCP3000 CNZP3 C-DE.A5146.B.01025 12.11.12 11.11.17 Cnosenus
MES20A0 CNCJ03 C-DE.A5146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kurain
MES20C0 CNCJO03 C-DE.Af146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kurai
MES20G0 CNCJO03 C-DE.A#146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kurai
MES25A0 CNCJ03 C-DE.A#146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kurai
MES25C0 CNCJO03 C-DE.A7146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Knrai
MES25G0 CNCJO03 C-DE.A#146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kurai
MES3000 CNCJ03 C-DE.A5146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Knrain
MES3500 CNCJ03 C-DE.A5146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kutaii
Mwukcepbi
MFQ3010 CNHR19 C-DE.A7146.B.00378 7.01.12 6.01.17 CnoseHus
MFQ3020 CNHR19 C-DE.Af146.B.0037 7.01.12 6.01.17 Cnosenus
MFQ3520 CNHR17 C-DE.Af146.B.0037 7.01.12 6.01.17 CnoseHus
MFQ3532 CNHR1 C-DE.A5146.B.0037: 7.01.12 6.01.17 Cnosenus
MFQ3533 CNHR1 C-DE.A5146.B.0037: 27.01.12 26.01.17 Cnosenus
MFQ3555 CNHR1 C-DE.A5146.B.0037: 27.01.12 26.01.17 Cnosenus
MFQ3560 CNHR1 C-DE.A5146.B.0037 27.01.12 26.01.17 Cnosenus
MFQ36440 CNHR2 C-DE.Af146.B.0112; 07.02.13 06.02.18 CnoseHus
MFQ36460 CNHR27 C-DE.Af146.B.01122 07.02.13 06.02.18 Cnosenus
MFQ36480 CNHR27 C-DE.Af146.B.01122 07.02.13 06.02.18 CnoseHus
MFQ36GOLD CNHR27 C-DE.AA146.B.01122 07.02.13 06.02.18 CnoseHus
MFQ4020 CNHR22 C-DE.A7146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ4070 CNHR22 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ4080 CNHR22 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MsicopyGku
MFW1501 SFW1 C-DE.Af146.B.61421 13.01.14 12.01.19 CnoseHus
MFW1545 CNFW2 C-DE.Af146.B.61421 13.01.14 12.01.19 CnoseHus
MFW1550 CNFW2 C-DE.Af146.B.61421 13.01.14 12.01.19 CnoseHus
MFW45020 CNFW5 C-DE.Af146.B.59504 16.08.13 15.08.1 Kvrai
MFW66020 CNFW6 C-DE.Af146.B.59504 16.08.1 15.08.1 Kutain
MFW67440 CNFW7 C-DE.Af146.B.59504 16.08.1 15.08.1 Kutain
MFW67600 CNFW7 C-DE.A5146.B.59504 16.08.1 15.08.1 Kvtain
MFW68640 CNFW8 C-DE.Af146.B.59504 16.08.1 15.08.1 Kuai
MFW68660 CNFW8 C-DE.Af146.B.59504 16.08.1 15.08.1 Kurai
Kod
MKM6000 KM13 C-DE.A5146.B.00733 03.07.12 02.07.17 Cnosenus
MKM6003 KM13 C-DE.A5146.B.00733 03.07.12 02.07.17 Cnosenus
Usmenbuutenun
MMRO8A1 CNCM13ST1 C-DE.A5146.B.61496 17.01.14 16.01.19 Cnosenus
MMR1501 CNCM13ST2 C-DE.A5146.B.61496 17.01.14 16.01.19 Cnosenus
MMR15A1 CNCM13ST2 C-DE.A5146.B.61496 17.01.14 16.01.19 CnoseHus
B
MMB1001 CNSMO03ST DE.AA146.803924 29.11.11 28.11.14 Typuus
MMB2001 CNSMO3EV DE.AA46.803924 29.11.11 28.11.14 Typuus
MSM64035 CNHR24 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM64120 CNHR24 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM64155RU CNHR24 C-DE.A#146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM66020 CNHR25 C-DE.A#146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHus
MSM66050RU CNHR25 C-DE.A#146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM66110 CNHR25 C-DE.A#146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM66130 CNHR25 C-DE.A7146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM66150RU CNHR25 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM66155 CNHR25 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHus
MSM6700 CNHR9EV C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenus
MSM67140RU CNHR26 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM67150RU CNHR26 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM67160RU CNHR26 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM67165RU CNHR26 C-DE.A#146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM67170 CNHR26 C-DE.A#146.B.00552 12.05.12 11.05.17 Cnosenus
MSM67190 CNHR26 C-DE.A#146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHus
MSM671X0 CNHR26 C-DE.A7146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHus
MSM671X1 CNHR26 C-DE.A#146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHus
MSM67PE CNHR13 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM67SPORT CNHR26 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHus
MSM6B100 CNHR11 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenus
MSM6B150 CNHR11 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenus
MSM6B250 CNHR11 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenus
MSM6B300 CNHR12 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenus
MSM6B500 CNHR12 C-DE.A#146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenus
MSM6B700 CNHR12 C-DE.A#146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM7400 CNHR21 C-DE.A#146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM7500 CNHR20 C-DE.A#146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM76PRO CNHR21 C-DE.A7146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM7700 CNHR2 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM7800 CNHR2: C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM87110 CNHR2: C-DE.A5146.B.59536 20.08.1 19.08.1 CnoseHus
MSM87130 CNHR2: C-DE.A5146.B.59536 20.08.1 19.08.1 Cnosenus
MSM87140 CNHR2: C-DE.A5146.B.59536 20.08.1 19.08.1 Cnosenus
MSM87160 CNHR28 C-DE.A5146.B.59536 20.08.1 19.08.1 Cnosenus
MSM87165 CNHR28 C-DE.A#146.B.59536 20.08.13 19.08.18 CnoseHus
MSM87180 CNHR28 C-DE.A#146.B.59536 20.08.13 19.08.18 Cnosenus
MSM88190 CNHR29 C-DE.A#146.B.59536 20.08.13 19.08.18 Cnosenus
MSM881X1 CNHR29 C-DE.A#146.B.59536 20.08.13 19.08.18 CnoseHus
MSM881X2 CNHR29 C-DE.A7146.B.59536 20.08.13 19.08.18 CnoseHus

FB4915
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fir kleine
Hausgerate

Trautskirchener Strasse 6-8
90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-

Konfigurator und viele weitere
Infos unter:
www.bosch-home.com

Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE United Arab Emirates,
Sasiall Ly ol <l jlay)

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania

AERTECH SH.P.K.

Rruga Qemal Stafa

Pallati i ri perball Prokuroris se

Pergjithshme

Hyrja C Kati 10

Tirana

Tel.: 066 206 47 94

mailto:g.volina@aertech.al

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgerate
Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate
Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.: 0810 550 511*

Fax: 01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline fiir Espresso-Gerate:
Tel.: 0810 700 400
www.bosch-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane

HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339
mailto:bshau-as@bshg.com
www.bosch-home.com.au

1114

BA Bosna i Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

"HIGH" d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Info-Line: 061 100 905

Fax: 033 213 513

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi

Bulgaria EOOD

115K Tsarigradsko Chausse Blvd.
European Trade Center Building,
5th floor

1784 Sofia

Tel.: 02 892 90 47

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@
bshg.com

www.bosch.home.bg

BH Bahrain, ;a0 i<l
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O "BCX BbiToBas TexHuka"
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fur
Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kumrpog

BSH Ikiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotfebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotiebicu

Pekarska 10b

15500 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark
BSH Hvidevarer A/S
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@
BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia
SIMSON OU

Raua 55

10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafa S.A.

Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,
C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 976 305 713

Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itélahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-
Fl@bshg.com
www.bosch-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 24%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 24%)



FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47
93401 SAINT-OUEN cedex

Service interventions a domicile:
0140101100

Service Consommateurs:
0892 698 010 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com

Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
www.bosch-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call

Tel.: 0344 892 8979*

*Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAArvio TNAépwvo: 181 82
(AoTIKA Xpéwan)
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.cn

HR Hrvatska, Croatia

BSH kuéni uredaiji d.o.o.
Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel:. 01 640 36 09

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@
bshg.com
www.bosch-home.com/hr

1114

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készllék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: +361 489 5461

Fax: +361 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: +361 489 5463

Fax: +361 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests,

Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655*

Fax: 01450 2520
www.bosch-home.co.uk
*0.03 € per minute at peak.

Off peak 0.0088 € per minute

IL Israel, PR w»

C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building

2, Hamelacha St.

Industrial Park North

71293 Lod

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@zahav.net.il
www.bosch-home.co.il

IN India, Bharat, 137

BSH Household Appliances

Mfg. Pvt. Ltd.

Arena House, 2nd Floor, Main Bldg,
Plot No. 103, Road No. 12, MIDC,
Andheri East

Mumbai 400 093
www.bosch-home.com/in

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWW.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829 120
mailto:info@bosch-elettrodomestici.it
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakctaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, (U

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15 ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315
mailto:lux-service.electromenager@
bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.: 07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 0705 20; -36
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

MD Moldova

S.R.L. "Rialto-Studio"

yn. Wycesa 98

2012 KuwmnHes
Ten./cakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@
t-com.me

MK Macedonia, MakegoHuja
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok.3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt



MV Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp

Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@
bshg.com

www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com
www.bosch-home.co.nz

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos Lda.

Rua Alto do Montijo, n°® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

1114

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU Russia, Poccus

00O "BCX BbiToBas TexHuka"
CepBuC OT Npon3BOAUTENS
Manas Kanyxckas 19/1
119071 Mockea

Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
4 paad) iy yal) ASLedl)

Abdul Latif Jameel Electronics

and Airconditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre,

Kilo 5 Old Makkah Road

(Next to Toyota), Jamiah Dist.

P.0.Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 244 0043

mailto:kunnumalsp@alj.com

www.aljelectronics.com.sa

SE Sverige, Sweden
BSH Hushallsapparater AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 Iocal rate
mailto:Bosch-Service-SE@
bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, £iinik

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
TECHPLACE | and

Mo Kio Avenue 10

Block 4012 #01-01

569628 Singapore

Tel.: 6751 5000

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg

Sl Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 01

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotfebice s.r.o.
Organizacna zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 44 45 20 41
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi
Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333*

Fax: 0216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.bosch-home.com/tr

*Cagri merkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehir ici tcretlendirme, Cep
telefonlarindan ise kullanilan tarifeye gore
degiskenlik gostermektedir

TW Taiwan, B&

Achelis Taiwan Co. Ltd.

4th floor, No. 112 Sec 1
Chung Hsiao E Road

Taipei ROC 100

Tel.: 02 2321 6222
mailto:Bosch@achelis.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX lNobyTtoBa TexHika"
Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a 112
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 205 23 97

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.bosch-home.com/za



Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus " .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unbertihrt. bosch-lnfoteam@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie geman nachstehenden Nur fuir Deutschland giiltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach Malgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziiglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie GUbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzuflihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fiir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auf3erhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fiir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY

08/14



Beratung und Reparaturauftrag bei Stérungen
0911 70 440 040
0810 550 511

D
A
CH 0848840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

8001010687

950220
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