€ FoodSaver

VACUUM SEALING SYSTEM
SYSTEME D’EMBALLAGE SOUS VIDE
VAKUUMVERPACKUNGSSYSTEM
SISTEMA DE ENVASADO AL VACIO
SISTEMA PARA EMBALAR EM VACUO

SISTEMA DI CONFEZIONAMENTO
SOTTOVUOTO

VACUUMVERPAKKINGSSYSTEEM
VAKUUMFORSEGLINGSSYSTEM
TYHJIOPAKKAUSLAITE

VAKUUMFORSEGLINGSSYSTEM
VAKUUMFORSEGLINGSSYSTEM
SYSTEM PAKOWANIA PROZNIOWEGO
VAKUOVA BALICKA

VAKUOVA BALICKA POTRAVIN
SISTEM DE SIGILARE iN VID

CUCTEMA 3A BAKYYMUPAHE U
3AMNEYATBAHE

ZYZTHMA ZOPATZHZ 2TO KENO

REFERENCE GUIDE

GUIDE DE REFERENCE
ANLEITUNG

GUIA DE REFERENCIA
INSTRUCOES DE UTILIZACAO
GUIDA DI RIFERIMENTO
HANDLEIDING
BRUKSANVISNING
OPASKIRJA

4 =1 ki
EOEEEEEBE

www.foodsavereurope.com

BRUGSANVISNING
BRUKSANVISNING
PRZEWODNIK
REFERENCNI PRIRUCKA
REFERENCNA PRIRUCKA
GHID DE REFERINTA
PBKOBOACTBO

OAHIOZ ANA®OPAZ

VS0100X

English
Francais/French
Deutsch/German
Espafol/Spanish
Portugués/Portuguese
Italiano/Italian
Nederlands/Dutch
Svenska/Swedish
Suomi/Finnish
Dansk/Danish
Norsk/Norwegian
Polski/Polish
Cesky/Czech
Slovencina/Slovakian
Roméana/Romanian
6bnrapckn/Bulgarian
EAAHNIKA/Greek

10
14
18
22
26
30
34
38
42
46
50
54
58
62
66
70



FIG.2

FIG.3

FIG.4

FIG.A

€ FoodSaver

5




FIG.5

FIG.6

Important Safeguards 8. CAUTION: THIS SEALER IS NOT
FOR COMMERCIAL USE. Never use

When using electrical appliances, basic safety this appliance for anything other than

precautions should always be followed to its intended use. This appliance is for

reduce the risk of fire, electric shock, and/or household use only. Do not use this
injury to persons mcIudmg the foIIowmg appliance outdoors.

1. Read all instructions before using this 9. Do not let cord hang over edge of table or
product. . counter or touch hot surfaces.

2. For bag sealers: To reduce the risk of 10. Place cord where it cannot be tripped
burns, do not touch the sealing strip over, pulled on, cause user to become
while using the appliance. entangled with, especially by children, or

3. To protect against electric shock, do cause the appliance to be overturned.
not place or immerse cord, plugs, or 11. Do not place on or near wet surfaces, or
appliance in water or other liquid. heat sources such as a hot gas or electric

4. This appliance can be used by burner, or heated oven. Always use
children aged from 8 years and above appliance on a dry, stable, level surface.
and persons with reduced physical, 12. Extreme caution must be used when
sensory or mental capabilities or lack of sealing bags or moving an appliance
experience and knowledge if they have containing hot liquids.
been given supervision or instruction 13. Always attach plug to appliance first, then
concerning use of the appliance in a plug cord into outlet (for appliances with
safe way and understand the hazards detachable cords).
involved. Children shall not play with 14. Use appliance only for its intended use.
the appliance. Cleaning and user 15. Do not use an extension cord with the
maintenance shall not be made by appliance.
children without supervision. 16. When reheating foods in FoodSaver® bags

5. Unplug from outlet when not in use, make sure to place them in water at a
before putting on or taking off parts and low simmering temperature below 75°C
before cleaning. Allow to cool before (170°F). FOODS INSIDE BAG CAN BE
putting on or taking off parts, and before DEFROSTED BUT NOT REHEATED IN
cleaning. To disconnect, unplug power A MICROWAVE OVEN. When defrosting
cord from outlet. Do not disconnect by foods in the microwave in FoodSaver®
pulling on cord. _ bags make sure not to exceed maximum

6. Do not operate any appliance with power of 180 watts (defrost setting),

a damaged cord or plug or after the maximum time of 2 minutes and maximum
appliance malfunctions or has been temperature of 70°C (158°F).

damaged in any manner. If the supply 17. Vacuum packaging is not a substitute for
cord is damaged, it must be replaced by the heat process of canning. Perishables
the m_elmlljfactUﬁ_r, ((j)r its service 3ger;t or still need to be refrigerated or frozen.

a similarly qualified person in order to

avoid a hazard. SAVE THESE INSTRUCTIONS

7. The use of an accessory not HOUSEHOLD USE ONLY
recommended by the appliance
manufacturer for use with this appliance
may result in fire, electric shock or injury
to persons.
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Imp
1.

ortant Tips

Vacuum sealing is NOT a substitute for
the heat process of canning. Perishables
still need to be refrigerated or frozen.

For best results, use only with
FoodSaver® Bags, Rolls, Containers and
Accessories.

During the vacuum sealing process,
small amounts of liquids, crumbs or food
particles can be inadvertently pulled into
the Vacuum Channel. Empty the Drip
Tray after each use.

Avoid overfilling, always leave at least
3 inches of bag material between bag
contents and top of bag. This allows
room for the bag material to cinch tightly
against the food and prevents the bag
from pulling out of the Vacuum Channel
during the sealing process. Then leave
at least one additional inch of bag
material for each time you plan to reuse
bag.

Do not create your own side seams

for a FoodSaver® Bag. These bags are
manufactured with a special side seam,
which is sealed all the way to the outer
edge.

To prevent wrinkles in the seal when
vacuum sealing bulky items, gently
stretch bag flat while inserting bag into
Vacuum Channel and continue to hold
bag until vacuum pump starts.

10.

1.

When you are vacuum sealing items with
sharp edges (dry spaghetti, silverware,
etc.), protect bag from punctures

by wrapping item in soft cushioning
material, such as a paper towel. You
may want to use a canister or Mason jar
instead of a bag.

When using accessories, remember
to leave one inch of space at top of
canister or container.

Pre-freeze fruits and blanch vegetables
before vacuum sealing for best results.

Wait 20 seconds between seals to allow
appliance to cool.

Never store lid in OPERATE position as
gaskets may become compressed.

www.foodsavereurope.com

Parts

See FIG. 1

@ Vacuum Button @ Upper Foam Gasket
@ SealButton @ Lower Foam Gasket
@ Mode Button @ Extra Wide Sealing
@ Lid Release Buttons \S/t"ip ch I

('E ) Store Button o Racuumbl ij_]e_l_
0 Accessory Port o emovable Lrip 1ray

Optional Accessories

Handheld Sealer

Use with FoodSaver® Zipper Bags and Fresh
Containers, ideal for fresh foods and snacks.

o

The user-friendly, intuitive control panel makes it easy for you to
get the most out of your FoodSaver® System:
1. Seal Indicator Light
Flashes when sealing process is engaged and
becomes constant when sealing process is finished.

2. Vacuum Indicator Light
Flashes when vacuum cycle is engaged and
becomes constant when vacuum cycle is finished.

3. Seal Button

This button has three uses:

1. Press to create a seal when making bags from a
FoodSaver® Roll.

2. Press to immediately stop the vacuum process
and begin sealing the bag. This prevents crushing
delicate items such as bread, cookies and
pastries.

3. Press to create a seal on multilayer film bags
(such as a potato chip bag) to keep food sealed
airtight.

4. Vacuum Button

This button has three uses:

1. Press to vacuum seal food airtight. Motor will
continue to run until bag is fully vacuumed, then
will automatically seal.

2. Press to pause vacuum process at any point.

3. Press to use the Handheld vacuum accessory.

Make a Bag from a FoodSaver® Roll

See FIG. 2

1. Using scissors, cut enough bag material from roll to
hold item, plus 3 inches. Be sure to cut straight.
Insert one end of bag material across Sealing Strip.

. Press lid to lock. Dry mode light will illuminate when
the lid is fully locked and ready to OPERATE.

Press Seal button.

5. When Seal Indicator Light stops flashing and
becomes constant, sealing is complete. Press lid
release buttons to open lid.

Now you are ready to vacuum seal with your new bag
(see next page).

This appliance is compatible with FoodSaver® 28cm
rolls, 20cm rolls, 946ml, 3.78L bags and accessories.

Vacuum Seal with FoodSaver® Bags

See FIG. 3
1. Place item(s) in bag, allowing at least 3 inches
of space between bag contents and top of bag.

2. Open appliance lid and place open end of bag into
Vacuum Channel.

3. Press lid to lock. Dry mode light will illuminate when
lid is fully locked and ready to OPERATE.

4. Press Vacuum button to begin vacuum and sealing
process. Motor will continue to run until bag is fully
vacuumed, then will automatically seal.

5. When Seal Indicator Light stops flashing and
becomes constant, press release buttons on both
sides to open, lift lid and remove bag.

NOTE: Let appliance cool down for 20 seconds after
each use.
Important Tips:

To minimize bag waste, do not insert bags too far into
the appliance. Only insert bag just over the edge of the

removable drip tray.

Vacuum Seal with FoodSaver®
Accessories

See FIG. 4

1. Prepare container according to FoodSaver®
Accessory Guidelines (see manual that comes with
your Accessory Kit).

2. Insert one end of the Accessory Hose into
Accessory Port on appliance until it clicks into place.
Connect other end to the accessory per Accessory
Guidelines.

3. Press lid to lock. Dry light will illuminate when the
lid is fully locked and ready to OPERATE. Press
Vacuum button.

4. When the light becomes constant, the vacuum
process is complete. Note that the appliance will still
go through the sealing cycle when vacuum sealing
an accessory.

5. Remove Accessory Hose from accessory and
appliance.

6. To test vacuum, simply tug on accessory lid.
It should not move.

www.foodsavereurope.com 8



Use Handheld Sealer with Vacuum
Zipper Bags

Handheld sealer can be used with Vacuum Zipper
Bags.

1. Fill zipper bag, lay flat with grey circle facing
upwards. Squeeze air out, zip 3/4 of the way closed
and squeeze any remaining air out before zipping
completely.

2. Press Handheld Sealer over grey circle on bag and
press Vacuum button.

Open FoodSaver® Accessories After
Sealing

See FIG. 5

FoodSaver® Containers

To release vacuum and open, turn
knob to open position.
FoodSaver® Bottle Stoppers

To release vacuum and open, twist
and pull up on Bottle Stopper.

¢
Wl

Care and Cleaning of
your Vacuum Sealer

See FIG. 6
To Clean Appliance:

Remove Power Cord from electrical outlet. Do not immerse

in liquid.

Check Gaskets and around Drip Tray to make sure they are
free from food materials. Wipe off Gasket with warm soapy
cloth if needed. Upper and Lower Gaskets may be removed

for cleaning. Clean with warm, soapy water.

The Removable Drip Tray makes clean-up easy when small

amounts of liquids are pulled into the Vacuum Channel
during vacuum process.

Empty Drip Tray after each use. Wash in warm soapy water

or place on top rack of dishwasher. Dry thoroughly before
re-inserting into the appliance.

To Store Appliance:

Clean unit thoroughly as detailed above.

After the unit has been cleaned and allowed to fully dry,
close lid without locking and slide button to the Store
position. This setting prevents any undue pressure from
being applied to the internal sealing gaskets of the unit.
Never store lid in OPERATE position as gaskets may
become compressed and the unit may not function
properly.

Store Vertically

Once in Store position, store vertically to save valuable
kitchen space.

After sales service

In the case the appliance does not operate but is under warranty,
return the product to the place it was purchased for a replacement.
Please be aware that a valid form of proof of purchase will be
required. For additional support, please contact our Consumer Service
Department at: United Kingdom: 0800 028 7154 | Spain: 0900 81

65 10 | France: 0805 542 055. For all other countries, please call
+44 800 028 7154. International rates may apply. Alternatively, e-mail:
foodsavereurope@newelico.com.

Waste Disposal

Waste electrical products should not be disposed of with
household waste. Please recycle where facilities exist. E-mail us at
foodsavereurope@newellco.com for further recycling and WEEE
information.
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Importantes consignes de sécurité

Lors de l'utilisation d'appareils électriques,
veillez a toujours respecter les consignes de
sécurité élémentaires pour réduire les risques
d'incendie, de décharge électrique et/ou de
blessure, & savoir :

1. Lisez toutes les instructions avant
d'utiliser I'appareil.

2. Appareils de soudure : pour réduire les
risques de brdlures, ne touchez pas la
bande de soudure lorsque l'appareil est
en cours d'utilisation.

3. Pour éviter les décharges électriques,
veillez a ne pas placer ni plonger
le cordon d'alimentation, les fiches
électriques ou I'appareil dans de I'eau ou
tout autre liquide.

4. Cet appareil peut étre utilisé par des
enfants a partir de 8 ans, ainsi que par
des personnes aux capacités physiques,
sensorielles ou intellectuelles réduites,
ou encore des personnes n'ayant
aucune connaissance ou expérience du
produit, a condition d'avoir été formés a
son utilisation correcte et de comprendre
les risques encourus. Les enfants ne
doivent pas jouer avec I'appareil. Les
opérations de nettoyage et d'entretien
ne doivent pas étre effectuées par des
enfants sans surveillance.

5. Débranchez I'appareil lorsqu'il n'est pas
utilisé, avant d'installer ou de retirer
des accessoires et avant de le nettoyer.
Laissez-le refroidir avant d'installer ou
de retirer des accessoires et avant de
le nettoyer. Sortez la fiche de la prise
murale pour débrancher I'appareil. Ne
tentez pas de déconnecter I'appareil en
tirant sur le cordon.

6. N'utilisez pas I'appareil si son cordon
d'alimentation ou sa fiche sont
endommagés, s'il ne fonctionne pas
correctement ou s'il a été endommagé
de quelque maniere que ce soit. Sile
cordon d'alimentation est endommagé,

10.

1.

12.

13.

14.

1.
16.

il doit étre remplacé par le fabricant,

son représentant agréé ou toute autre
personne qualifiée afin d'éviter tout
danger.

L'utilisation de cet appareil avec un
accessoire non recommandé par le
fabricant est susceptible de présenter des
risques d'incendie, de décharge électrique
ou de blessure.

ATTENTION : CET APPAREIL N'EST
PAS DESTINE A UNE UTILISATION
COMMERCIALE. Ne ['utilisez pas a des
fins autres que celles auxquelles il est
destiné. Cet appareil est réservé a une
utilisation domestique. Ne I'utilisez pas a
I'extérieur.

Ne laissez pas le cordon d'alimentation
pendre de la table ou du plan de travail
sur lequel 'appareil est posé. Veillez a ce
qu'il ne touche pas de surfaces chaudes.
Placez le cordon d'alimentation & un
endroit ou personne n'est susceptible

de trébucher ou de tirer dessus, de se
prendre les pieds dedans (en particulier
les enfants) ou de risquer de renverser
I'appareil.

Ne placez pas I'appareil sur ou a proximité
de surfaces humides ou de sources de
chaleur telles qu'une cuisiniére a gaz, une
plaque de cuisson électrique ou un four en
marche. Veillez a utiliser I'appareil sur une
surface séche, stable et a niveau.

Soyez extrémement prudent lorsque vous
soudez un sac ou que vous déplacez

un appareil contenant des liquides a
température élevee.

Connectez le cordon d'alimentation &
I'appareil avant de le brancher a la prise
murale (appareils équipés d'un cordon
d'alimentation amovible).

N'utilisez pas cet appareil a des fins autres
que celles auxquelles il est destiné.
N'utilisez pas de cordon de rallonge avec
I'appareil.

Lorsque vous réchauffez des aliments
dans des sacs FoodSaver®, veillez a les
placer dans de I'eau a peine frémissante

www.foodsavereurope.com 10



17.

dont la température est inférieure

a75°C (170 °F). LES ALIMENTS

PLACES DANS UN SAC PEUVENT

ETRE DECONGELES, MAIS NON
RECHAUFFES AU MICRO-ONDES. 5.
Lorsque vous décongelez des

aliments au micro-ondes dans un sac
FoodSaver®, veillez a ne pas dépasser
une puissance maximale de 180 W
(réglage de décongélation) pendant

2 minutes au plus et une température
maximale de 70 °C (158 °F).
L'emballage sous vide ne remplace pas
la mise en conserve et la stérilisation.
Les aliments périssables doivent étre
réfrigérés ou congelés aprés avoir été
emballés sous vide.

CONSERVEZ CETTE NOTICE
D'UTILISATION

o

UTILISATION DOMESTIQUE UNIQUEMENT

Conseils importants
1

L'emballage sous vide NE remplace
PAS la stérilisation requise par la mise
en conserve. Les aliments périssables
doivent étre réfrigérés ou congelés
apres avoir été emballés sous vide.
Pour obtenir les meilleurs résultats,

n'utilisez que des sacs, des rouleaux,
des boites alimentaires et des

©

©

accessoires de marque FoodSaver®. 10.

Pendant le processus de mise sous

vide, de petites quantités de liquides, 1.

de miettes ou de particules alimentaires
risquent d'étre aspirées accidentellement
dans le canal de mise sous vide. Videz
le ramasse-gouttes aprés chaque
utilisation.

Evitez de trop remplir les sacs et
veillez a laisser au moins 7,5 cm

(3 po) d'espace entre le contenu et le
haut du sac. Le sac dispose ainsi de
suffisamment d'espace pour épouser
la forme des aliments et éviter qu'il
ne sorte du canal de mise sous vide

pendant le processus de soudure.
Comptez en outre un supplément
d'au moins 2,5 cm (1 po) pour chaque
réutilisation du sac.

Ne créez pas de soudures latérales
dans un sac FoodSaver®. De par
leur conception, ces sacs intégrent
une soudure latérale spéciale qui est
hermétique jusqu'au bord extérieur.

Afin d'assurer une soudure lisse lorsque
vous emballez sous vide des éléments
volumineux, mettez délicatement le sac
a plat avant de l'insérer dans le canal
de mise sous vide et continuez a le tenir
jusqu'au démarrage de la pompe a vide.
Si vous emballez sous vide des aliments
aux arétes saillantes (spaghetti secs,
argenterie, etc.), évitez que le sac ne se
perfore en enveloppant le contenu dans
un matériau doux tel que des feuilles de
papier absorbant. Il peut étre préférable
d'utiliser un bocal ou un bocal Mason
plutdt qu'un sac.

Si vous utilisez des accessoires, veillez
a laisser 2,5 cm (1 po) d'espace dans le
haut du bocal ou de la boite alimentaire.
Pour obtenir les meilleurs résultats,
précongelez les fruits et faites blanchir
les légumes avant de les mettre sous
vide.

Attendez 20 secondes entre deux
soudures pour laisser refroidir I'appareil.
Ne rangez jamais I'appareil en position
de FONCTIONNEMENT sous peine
que les joints d'étanchéité ne soient
compresses.

www.foodsavereurope.com

Guide des piéeces

Voir FIG. 1
@ Touche Mise sous @ Joint d'étanchéité en
vide mousse supérieur
@ Touche Soudure @ Joint d'étanchéité en
o Touche Mode mousse inférieur
(D) Boutons d'ouverture o Eftrrl:_ela(rigesoudure
du couvercle :
Canal de mise sous
G Bouton de rangement o vide
(F ) Raccord d’accessoire (k] Ramasse-gouttes
amovible
Accessoires disponibles en option
Appareil de soudure portatif ’
A utiliser avec des sacs a glissiére et des boites

alimentaires FoodSaver®, parfaitement adaptés aux .
aliments frais et aux petits en-cas.

Grace au panneau de commande convivial et intuitif,
vous accédez aisément a toutes les fonctions du systéme
FoodSaver® :

1. Voyant de soudure

Clignote lorsque le processus de soudure démarre

et s'affiche en continu une fois le processus de

soudure terminé.
2. Voyant de mise sous vide

Clignote lorsque le cycle de mise sous vide démarre

et s'affiche en continu une fois le cycle de mise sous

vide terminé.
3. Touche Soudure

Cette touche a trois fonctions :

1. Appuyez dessus pour créer une soudure lorsque
vous préparez des sacs a l'aide d'un rouleau
FoodSaver®.

2. Appuyez dessus pour arréter immédiatement le
processus de mise sous vide et démarrer la
soudure du sac. Vous évitez ainsi d'écraser des
aliments fragiles tels que le pain, les biscuits et les
patisseries.

3. Appuyez dessus pour souder les sacs en film
plastique multicouche (tels que les paquets de
chips) afin de les sceller hermétiquement.

4. Touche Mise sous vide

Cette touche a trois fonctions :

1. Appuyez dessus pour sceller hermétiquement
sous vide les aliments. Le moteur continue a
fonctionner jusqu'a ce que tout l'air soit extrait du
sac, puis effectue automatiquement la soudure.

2. Appuyez dessus pour interrompre a tout moment
le processus de mise sous vide.

3. Appuyez dessus pour utiliser I'accessoire de mise
sous vide portatif.

Préparation d'un sac a partir d'un
rouleau FoodSaver®

Voir FIG. 2

1. Al'aide de ciseaux, découpez une longueur de
rouleau adaptée a la taille de I'article a emballer,
plus 7,5 cm (3 po). Veillez a bien couper droit.

2. Placez une extrémité de la longueur découpée sur
la bande de soudure.

3. Appuyez sur le couvercle pour le verrouiller. Le
voyant Mode sec s'allume lorsque le couvercle est
bien verrouillé et prét a 'EMPLOI.

4. Appuyez sur la touche Soudure.

5. Lorsque le voyant de soudure cesse de clignoter
et s'affiche en continu, la soudure est terminée.
Appuyez sur les boutons d'ouverture du couvercle
pour ouvrir celui-ci.

Votre sac est maintenant prét a I'emploi (voir page

suivante).

Cet appareil est compatible avec les rouleaux de

28 cm et 20 cm, les sacs de mise sous vide de 946 ml

et 3,78 | et les accessoires FoodSaver®.

Emballage sous vide avec les sacs
FoodSaver®

Voir FIG. 3

1. Remplissez le sac en veillant a laisser au moins
7,5 cm (3 po) d'espace entre le contenu et le haut du
sac.

2. Ouvrez le couvercle de I'appareil et introduisez
I'extrémité ouverte du sac dans le canal de mise
sous vide.

3. Appuyez sur le couvercle pour le verrouiller. Le
voyant Mode sec s'allume lorsque le couvercle est
bien verrouillé et prét a I'EMPLOI.

4. Appuyez sur la touche Mise sous vide pour
démarrer le processus de mise sous vide et de
soudure. Le moteur continue a fonctionner jusqu'a
ce que tout l'air soit extrait du sac, puis effectue
automatiquement la soudure.

5. Lorsque le voyant de soudure cesse de clignoter
et s'affiche en continu, appuyez sur les boutons
d'ouverture du couvercle de part et d'autre de
|'appareil, soulevez le couvercle et sortez le sac.

REMARQUE : laissez I'appareil refroidir pendant

20 secondes aprés chaque utilisation.

Conseils importants :

Pour éviter le gaspillage, n'insérez pas trop loin les sacs
dans I'appareil. Un sac doit tout juste dépasser le bord
du ramasse-gouttes amovible.

Emballage sous vide avec les
accessoires FoodSaver®

Voir FIG. 4

1. Préparez la boite alimentaire conformément aux
consignes d'utilisation des accessoires FoodSaver®
(référez-vous au mode d'emploi fourni avec le kit
d'accessoire).

2. Connectez une extrémité du tuyau d’accessoire au
raccord d’accessoire de I'appareil jusqu'a ce qu'un
déclic se produise. Connectez l'autre extrémité
a l'accessoire conformément aux consignes
d'utilisation des accessoires.

3. Appuyez sur le couvercle pour le verrouiller. Le
voyant Mode sec s'allume lorsque le couvercle est
bien verrouillé et prét a I'EMPLOI. Appuyez sur la
touche Mise sous vide.

4. Lorsque le voyant s'affiche en continu, le processus
de mise sous vide est terminé. Notez que le cycle
de soudure est exécuté sur l'appareil méme si
vous procédez a un emballage sous vide avec un
accessoire.

5. Déconnectez le tuyau d’accessoire de I'accessoire
et de l'appareil.

6. Pour tester la mise sous vide, il suffit de tirer
légérement sur le couvercle de I'accessoire.

Il ne devrait pas bouger.

www.foodsavereurope.com 12



Utilisation de I'appareil de soudure
portatif avec les sacs de mise sous
vide a glissiere

Vous pouvez utiliser I'appareil de soudure portatif
avec les sacs de mise sous vide a glissiére.

1. Remplissez le sac a glissiére et posez-le a plat
en orientant le cercle gris vers le haut. Extrayez
I'air, fermez la glissiere aux 3/4 et extrayez tout air
restant avant de fermer completement la glissiére.

2. Appuyez l'appareil de soudure portatif sur le cercle

gris du sac et appuyez sur la touche Mise sous vide.

Ouverture des accessoires
FoodSaver® aprés un
conditionnement sous vide

Voir FIG. 5

Boites alimentaires FoodSaver®
Pour briser le vide et ouvrir la boite
alimentaire, placez le bouton en
position ouverte.

Bouchons FoodSaver®

Pour briser le vide et ouvrir le
bouchon, tournez-le et tirez dessus.

¢
Wl

Entretien et nettoyage de I'appareil
d'emballage sous vide

Voir FIG. 6
Pour nettoyer I'appareil :

Débranchez le cordon d'alimentation de la prise murale.
Ne le plongez pas dans du liquide.

Vérifiez que les joints d'étanchéité et le contour du
ramasse-gouttes ne contiennent pas de résidus
alimentaires. Si besoin est, essuyez les joints a l'aide
d'un chiffon trempé dans de I'eau chaude additionnée
de produit vaisselle. Vous pouvez enlever les joints

d'étanchéité inférieur et supérieur pour les nettoyer a I'eau

chaude additionnée de produit vaisselle.

Le ramasse-gouttes amovible facilite le nettoyage des
petites quantités de liquides qui peuvent s'écouler dans
le canal de mise sous vide lors du processus de mise
sous vide.

Videz le ramasse-gouttes apres chaque utilisation.
Lavez-le a I'eau chaude additionnée de produit vaisselle
ou placez-le dans le panier supérieur du lave-vaisselle.
Séchez-le completement avant de le réintroduire dans
I'appareil.

Avant de ranger I'appareil :

Nettoyez soigneusement I'appareil comme décrit
ci-dessus.

Une fois l'appareil propre et complétement sec, rabattez
le couvercle sans le verrouiller et faites glisser le bouton
vers la position Ranger. Ce réglage évite d'exercer une
pression trop forte sur les joints d'étanchéité internes de
I'appareil.

Ne rangez jamais I'appareil en position de
FONCTIONNEMENT, sous peine que les joints
d'étanchéité ne soient compressés et que I'appareil
ne fonctionne pas correctement.

Rangement a la verticale

Une fois I'appareil en position Ranger, rangez-le a la
verticale pour ne pas encombrer votre cuisine.

Service aprés-vente

Si l'appareil ne fonctionne pas mais est sous garantie, retournez-le

au magasin dans lequel vous I'avez acheté pour qu'il soit remplacé.
Notez qu'un justificatif d'achat valide vous sera demandé. Pour
obtenir un support complémentaire, contactez notre service client
comme suit : Royaume-Uni : 0800 028 7154 | Espagne : 0900 81 65
10 | France : 0805 542 055. Pour tous les autres pays, appelez le
+44 800 028 7154. L'appel peut étre facturé au tarif international en
vigueur. Vous pouvez également nous contacter par e-mail & 'adresse
suivante : foodsavereurope@newellco.com.

Mise au rebut

Les produits électriques usagés ne doivent pas étre jetés avec

les ordures ménagéres. Veuillez les recycler dans les installations
congues a cet effet. Pour tout renseignement concernant le recyclage
et les informations DEEE, contactez-nous par e-mail a 'adresse
foodsavereurope@newellco.com.
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Wichtige Sicherheitshinweise 7. Die Verwendung von Zubehorteilen, die
nicht vom Geréatehersteller empfohlen
Befolgen Sie bei der Verwendung werden, kann zu Branden, Stromschlagen
elektrischer Gerate immer grundlegende oder Verletzungen flhren. )
Sicherheitsvorkehrungen, um Verbrennungen, 8. VORSICHT: DIESES VAKUUMIERGERAT
Brénde, Stromschlage oder Verletzungen zu IST NICHT FUR DEN KOMMERZIELLEN
vermeiden: EINSATZ GEDACHT. Setzen Sie das
1. Lesen Sie vor Verwendung des Gerats Gerat nie fur Zwecke ein, fir die es
alle Anweisungen. nicht bestimmt ist. Das Gerat wurde flr
2. Bei der Beutelversiegelung: Beriihren die Verwendung in Privathaushalten
Sie den Versiegelungsstreifen wahrend entwickelt. Verwenden Sie das Gerét nicht
des Betriebs nicht, um Verbrennungen im Freien.
zu vermeiden. 9. Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht
3. Um Stromschlagen vorzubeugen, uber den Rand des Tisches oder der
tauchen Sie das Kabel, den Stecker oder Arbeitsflache hangt oder mit heifllen
das Gerét nicht in Wasser oder andere Oberflachen in Beriihrung kommt.
Flussigkeiten. 10. Fuhren Sie das Kabel so, dass keine
4. Dieses Gerat kann von Kindern Stolpergefahr besteht, niemand -
ab 8 Jahren und Personen mit insbesondere Kinder - versehentlich daran
eingeschrankten korperlichen, zieht oder sich verheddert oder das Gerat
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten umkippt.
oder mangelnder Erfahrung und 11. Stellen Sie das Gerat nicht auf oder
Wissen verwendet werden, wenn sie in die Nahe feuchter Oberflachen
entsprechend in die sichere Anwendung oder von Hitzequellen wie Gas- oder
eingewiesen wurden und die damit Elektrobrennern oder heilken Ofen. Stellen
verbundenen Gefahren verstehen. Sie das Gerat immer auf eine trockene,
Kinder dlrfen das Gerat nicht als stabile, ebene Unterlage.
Spielzeug verwenden. Reinigung und 12. Gehen Sie besonders vorsichtig vor, wenn
Wartung dirfen von Kindern nur unter Sie Beutel versiegeln oder einen Behalter
Beaufsichtigung durchgefihrt werden. mit heiBen Flissigkeiten bewegen.
5. Trennen Sie das Gerat vom Netz, wenn  13. Verbinden Sie das Stromkabel zuerst
Sie es nicht verwenden, bevor Sie mit dem Gerat und dann mit der
Bestandteile abnehmen oder anbringen Netzsteckdose (nur bei Geraten mit
oder vor der Reinigung. Lassen Sie das separatem Stromkabel).
Gerat abkihlen, bevor Sie Bestandteile ~ 14. Setzen Sie das Gerat nur flr den
abnehmen oder anbringen oder bevor festgelegten Verwendungszweck ein.
sie es reinigen. Ziehen Sie den Stecker ~ 15. Verbinden Sie das Gerat nicht Uber ein
aus der Steckdose, um das Gerat vom Verlangerungskabel mit dem Netz.
Netz zu trennen. Ziehen Sie den Stecker 16. Wenn Sie Lebensmittel in FoodSaver®-
dabei nicht am Stromkabel. Beuteln aufwarmen, achten Sie darauf,
6. Verwenden Sie das Gerat nicht nach dass die Temperatur des Wasserbads
einer Fehlfunktion des Gerats, wenn unter 75° C bleibt. LEBENSMITTEL
Kabel oder Stecker beschadigt sind KONNEN IM BEUTEL AUFGETAUT
oder wenn das Geréat beschadigt wurde. ABER NICHT IN EINER MIKROWELLE
Beschédigte Stromkabel missen durch AUFGEWARMT WERDEN. Wenn Sie
den Hersteller, den Kundendienst oder Lebensmittel in FoodSaver®-Beuteln in der
andere qualifizierte Personen ersetzt Mikrowelle auftauen, missen Sie darauf
werden, um Gefahren auszuschlielen.
www.foodsavereurope.com 14



1

achten, die maximale Leistung von 180
Watt (Auftauen), die Hochstzeit von 2
Minuten und die Hochsttemperatur von
70° C nicht zu Uberschreiten.

7. Vakuumverpackung ist kein Ersatz
fur den Erhitzungsprozess bei der
Konservenherstellung. Verderbliche
Lebensmittel missen weiterhin gekuhlt
oder tiefgekUhlt gelagert werden.

BEWAHREN SIE DIESE ANLEITUNG AUF
NUR FUR DIE VERWENDUNG IN
PRIVATHAUSHALTEN

Wichtige Hinweise:

1.

Vakuumverpackung ist kein Ersatz

fur den Erhitzungsprozess bei der
Konservenherstellung. Verderbliche
Lebensmittel missen weiterhin gekuhlt
oder tiefgekUhlt gelagert werden.

Beste Ergebnisse erzielen Sie mit den
Beuteln, Rollen, Behaltern und dem
Zubehor von FoodSaver®.

Wahrend der Vakuumierung konnen
geringe Mengen Flussigkeit,

Kriimel oder Essenspartikel in den
Vakuumierkanal gesogen werden.

Leeren Sie die Auffangschale nach jeder

Verwendung.

Uberflllen Sie die Beutel nicht.
Lassen Sie immer etwa 8 cm

Platz zwischen dem Beutelinhalt

und dem oberen Beutelrand. So

kann sich das Beutelmaterial

eng um die Nahrungsmittel legen

und der Beutel wird wahrend des
Versiegelungsvorgangs nicht aus dem
Vakuumierkanal gezogen. Lassen

Sie fur jeden voraussichtlichen
Wiederversiegelungsvorgang weitere 2
bis 3 cm Platz, wenn Sie planen, den
Beutel mehrmals zu 6ffnen und erneut
zu versiegeln.

Versuchen Sie nicht, die Seitenrander
von FoodSaver®-Beuteln selbst zu
versiegeln. Die Beutel werden mit

10.

speziellen Seitennahten hergestellt,
die eine Versiegelung bis zum auleren
Rand gewahrleisten.

Um zu verhindern, dass sich beim
Versiegeln sperriger Gegenstande

Falten im Siegelbereich bilden, ziehen
Sie den Beutel beim Einflihren in den
Vakuumierkanal leicht flach und halten
Sie ihn fest, bis die Vakuumierpumpe mit
dem Pumpen beginnt.

Schiitzen Sie den Beutel beim
Vakuumieren von Gegenstanden mit
scharfen Kanten (Spaghetti, Besteck
usw.) vor Rissen, indem Sie die
Gegenstande mit etwas polsterndem
Material, z. B. Papierklchentlchern
umgeben. Moglicherweise ist ein
Behalter oder ein Einweckglas besser
geeignet.

Denken Sie bei der Verwendung von
Zubehor daran, oben im Behalter etwa 2
bis 3 cm Platz zu lassen.

Frieren Sie Friichte vor und blanchieren
Sie Gemise vor dem Vakuumversiegeln,
um beste Ergebnisse zu erzielen.
Warten Sie zwischen

Versiegelungsvorgangen 20 Sekunden,
um das Gerat abkUhlen zu lassen.

. Lagern Sie das Gerét nie in der Position

,Betrieb“, da die Dichtungen sonst
maoglicherweise zusammengedriickt

werden.
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Bestandteile
Siehe Abb. 1
0 Vakuumiertaste (G ) Obere
@ Versiegelungstaste Sﬁ?:rlémdicmung
@ Modustaste o Schaumdichtung
0 Entriegelungstaste (1) Extra_lbreiter _
@ Legerungstaste © Vakuumoranal
o Zubehoranschluss

0 Abnehmbare

Optionales Zubehor

Handheld-Versiegeler

Fir die Verwendung mit FoodSaver®-Zipperbeuteln
-Frischebehéltern; ideal fir frische Lebensmittel

und

Auffangschale

o

und Snacks.

Das benutzerfreundliche, intuitive Bedienfeld macht es lhnen
leicht, lhr FoodSaver®-System optimal zu nutzen:
1.

Versiegelungsleuchte

Blinkt wahrend des Versiegelungsvorgangs und
leuchtet durchgehend, wenn dieser abgeschlossen
ist.

Vakuumierungsleuchte

Blinkt wahrend des Vakuumierungsvorgangs und
leuchtet durchgehend, wenn dieser abgeschlossen
ist.

Versiegelungstaste

Diese Taste hat drei Einsatzméglichkeiten:

1. Drucken Sie die Taste, um Beutel aus einer
FoodSaver®-Rolle herzustellen.

2. Druicken Sie die Taste, um einen
Vakuumiervorgang abzubrechen und den Beutel
zu versiegeln. So verhindern Sie, dass
empfindliche Lebensmittel wie Brot, Kekse und
Geback zerdruckt werden.

3. Driicken Sie die Taste, um mehrlagige
Folienbeutel (wie Chipsbeutel) zu versiegeln und
die Lebensmittel luftdicht zu verschlieRRen.

Vakuumiertaste

Diese Taste hat drei Einsatzméglichkeiten:

1. Driicken Sie diese Taste, um die Lebensmittel
luftdicht zu versiegeln. Der Geratemotor lauft, bis
der Beutel vollstandig vakuumiert ist, und beginnt
dann automatisch mit dem Versiegelungsvorgang.

2. Driicken Sie die Pausetaste, um den Vorgang
jederzeit anzuhalten.

3. Dricken Sie diese Taste, um das Handheld-
Zubehor zu verwenden.

Herstellen von Beuteln aus FoodSaver®-Rollen

Siehe Abb. 2

1.

Schneiden Sie mit einer Schere ausreichend

vollstandig geschlossen ist. Das Gerét ist
betriebsbereit.

Dricken Sie die Taste ,Versiegeln®.

. Wenn die Versiegelungsleuchte aufhoért zu

blinken und durchgangig leuchtet, ist der
Versiegelungsvorgang abgeschlossen. Dricken
Sie auf die Entriegelungstasten, um den Deckel zu
offnen.

Jetzt kénnen Sie den neuen Beutel zum Vakuumieren
verwenden (siehe nachste Seite).

Fir dieses Gerit sind die 28-cm- und 20-cm-Rollen
und die 946-ml- und 3,78-I-Beutel und Zubehor von
FoodSaver® geeignet.

Vakuumversiegelung mit FoodSavere-
Beuteln

Siehe Abb. 3
1. Legen Sie die zu versiegelnden Gegenstande in

den Beutel und lassen Sie mindestens 8 cm Platz
zwischen dem Inhalt und dem Beutelende.

2. Offnen Sie den Geréatedeckel und filhren Sie das

offene Ende des Beutels in den Vakuumierkanal ein.

3. Driicken Sie den Deckel nach unten, bis er verriegelt.

Die Leuchte fur den Modus ,Trockene Lebensmittel”
leuchtet auf, wenn der Deckel vollstandig
geschlossen ist. Das Gerat ist betriebsbereit.

4. Drucken Sie die Vakuumiertaste, um den Vakuumier-

und Versiegelungsvorgang zu starten. Der
Geratemotor lauft, bis der Beutel vollstandig
vakuumiert ist, und beginnt dann automatisch mit
dem Versiegelungsvorgang.

5. Wenn die Versiegelungsleuchte aufhért zu blinken

und durchgéangig leuchtet, driicken Sie die
Entriegelungstasten an den Seiten des Gerats,
heben Sie den Deckel an und entnehmen Sie den
Beutel.

HINWEIS: Lassen Sie das Gerat nach jeder Verwendung
20 Sekunden abkdihlen.
Wichtige Hinweise:

Sparen Sie Beutelmaterial und achten Sie darauf, den
Beutel nicht zu weit in das Gerat zu schieben. Schieben
Sie den Beutel nur bis knapp Uber den Rand der
abnehmbaren Auffangschale.

Vakuumversiegelung mit
FoodSaver®-Zubehor

Siehe Abb. 4

1.

Bereiten Sie den Behalter entsprechend der
Richtlinien fir FoodSaver®-Zubehor vor (siehe
Handbuch zur Zubehdrausstattung).

> . 2. Fuhren Sie das eine Ende des Zubehorschlauchs
Beutelmaterial von der Rolle ab. Rechnen Sie in den Zubehdranschluss am Gerat ein. bis
zu dem Material, das Sie fiir die Lebensmittel es einrastet. Schlieen Sie das andere Ende
bendtigen, noch ca. 8 cm hinzu. Achten Sie auf entsprechend der Richtlinien zum Zubehér an.
einen geraden Schnitt.
Fih Sie d ine Ende des Beutelmaterials iib 3. Dricken Sie den Deckel nach unten, bis er
d“ rsn e TS elnet r} € des beuteimaterials uber verriegelt. Die Leuchte fiir trockene Lebensmittel

en versiegelungsstrelien. leuchtet auf, wenn der Deckel vollstandig
Driicken Sie den Deckel nach unten, bis er geschlossen ist. Das Gerét ist betriebsbereit.
verriegelt. Die Leuchte fur den Modus ,Trockene
Lebensmittel“ leuchtet auf, wenn der Deckel
www.foodsavereurope.com 16



Driicken Sie die Vakuumiertaste.

4. Sobald die Leuchte durchgehend leuchtet, ist der
Vakuumiervorgang abgeschlossen. Bitte beachten
Sie, dass das Gerat den Versiegelungsvorgang auch
dann durchlauft, wenn die Vakuumversiegelung mit
einem Zubehdr erfolgt.

5. Entfernen Sie den Zubehorschlauch vom Zubehor
und vom Gerat.

6. Um die Vakuumierung zu testen, kénnen Sie einfach
am Zubehdrdeckel ziehen. Er sollte sich nicht
bewegen.

Verwenden des Handheld-
Versiegelers mit Vakuum-
Zipperbeuteln

Der Handheld-Versiegeler kann mit den Vakuum-
Zipperbeuteln verwendet werden.

1. Befillen Sie den Zipperbeutel und legen Sie in flach,
mit nach oben weisendem grauen Kreissymbol
auf eine Unterlage. Driicken Sie die Luft aus dem
Beutel, schlielen Sie ihn zu Dreiviertel und driicken
Sie weiter Luft aus dem Beutel, bevor Sie ihn
vollstéandig schlief3en.

2. Drucken Sie den Handheld-Versiegeler Uber das

graue Kreissymbol auf dem
Beutel und driicken Sie die
Vakuumiertaste.

Offnen von FoodSaver®-
Zubehor nach dem

¢
Wl

Vakuumversiegeln

Siehe Abb. 5

FoodSaver®-Behalter

Um das Vakuum zu |6sen und den Behalter zu 6ffnen,
drehen Sie den Knopf in die Position ,Offen*.
FoodSaver®-Flaschenverschliisse

Um das Vakuum zu |6sen und die Flasche zu 6ffnen,
drehen und ziehen Sie den Flaschenverschluss.

Reinigung und Pflege des
Vakuumierversiegelungsgerats

Siehe Abb. 6
Reinigung des Gerats:

Trennen Sie das Stromkabel vom Netz. Tauchen Sie das
Gerat nicht in Flissigkeiten.

Prifen Sie die Dichtungen und den Bereich um die
Auffangschale, um sicherzustellen, dass diese frei

von Lebensmittelriickstdnden sind. Wischen Sie die
Dichtungen ggf. mit einem mit warmem Seifenwasser
angefeuchteten Tuch ab. Die obere und untere Dichtung
kdénnen zur Reinigung abgenommen werden. Reinigen
Sie diese mit warmem Seifenwasser.

Die entnehmbare Auffangschale macht Ihnen die
Reinigung leichter, wenn geringe Mengen Flussigkeit

wahrend des Vakuumiervorgangs in den Vakuumierkanal
gesogen werden.

Leeren Sie die Auffangschale nach jeder Verwendung.
Spulen Sie die Auffangschale mit warmem

Seifenwasser oder legen Sie sie in den oberen Korb der
Geschirrsplilmaschine. Trocknen Sie die Auffangschale
grundlich, bevor Sie sie wieder in das Gerat einsetzen.

Lagerung des Gerits:

Reinigen Sie das Gerat wie oben beschrieben.

Lassen Sie das Gerat vollstandig trocknen, schlieRen

Sie den Deckel ohne ihn zu verriegeln und schieben Sie
die Taste in die Position ,Lagern“. So wird kein unnétiger
Druck auf die Dichtungen im Innern des Gerats ausgeubt.
Lagern Sie das Gerat nie mit dem Deckel in

der Position ,,Betrieb”, da die Dichtungen

so zusammengedriickt werden und das
Vakuumiervermoégen moglicherweise beeintrachtigt
wird.

Lagern Sie das Gerit vertikal stehend.

Wenn Sie das Gerat bereit fir die Lagerung gemacht
haben, lagern Sie das Gerat aufrecht stehend, um Platz
zu sparen.

Kundendienst

Sollte das Gerat wahrend der Garantiezeit nicht ordnungsgemafn
funktionieren, senden Sie es an die Verkaufsstelle zurlick, um

ein Ersatzgerat zu erhalten. Bitte beachten Sie, dass Sie einen
Kaufbeleg vorweisen miissen. Weitere Unterstiitzung durch den
Kundendienst erhalten Sie hier: GroBbritannien: 0800 028 7154 |
Spanien: 0900 81 65 10 | Frankreich: 0805 542 055. Alle anderen
Lander: +44 800 028 7154. Moglicherweise werden internationale
Fernsprechgebiihren erhoben. Oder senden Sie eine E-Mail an:
foodsavereurope@newellco.com.

Entsorgung

Ausgediente Elektroprodukte sollten nicht zusammen mit dem
Haushaltsmdill entsorgt werden. Bitte zu einer Recyclinganlage
bringen, falls vorhanden. Senden Sie eine E-Mail an
foodsavereurope@newellco.com, falls Sie weitere Recycling- und
WEEE-Informationen bendtigen.
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Medidas de seguridad importantes

Al utilizar aparatos eléctricos, deben adoptarse
siempre Frecaumones de seguridad para
reducir e rleslgo de fuego, descarga eléctrica
y/o lesiones. Dichas precauciones son:

1. Lea todas las instrucciones antes de
utilizar este producto.

2. Para envasar en bolsas: Para reducir el
riesgo de quemadura, no toque la banda
de sellado mientras utiliza el aparato.

3. Para evitar descargas eléctricas,
no coloque ni sumerja el cable, los
conectores o el aparato en agua ni en
ningun otro liquido.

4. Este aparato puede ser utilizado por
nifios a partir de 8 afios de edad y
por personas con disminucion de
capacidades fisicas, sensoriales
0 mentales o sin experiencia ni
conocimientos si reciben supervision o
instrucciones relativas al uso seguro del
aparato y comprenden los riesgos que
implica. Los ninos no deben jugar con
el aparato. Los nifios no deben realizar
la limpieza ni el mantenimiento sin
supervision.

5. Desconecte el aparato de la toma
cuando no lo esté utilizando, antes
de colocar o retirar piezas y antes de
limpiarlo. Deje que se enfrie antes
de colocar o retirar piezas y antes
de limpiarlo. Para desconectarlo,
desenchufe el cable de alimentacion de
la toma eléctrica. No desconecte el cable
tirando de él.

6. No utilice ningun aparato con el cable

o el conector dafados, después de que

el aparato haya funcionado de forma

anomala o si este presenta cualquier
dafio. Si el cable de alimentacién esta
dafiado, debera ser sustituido por el
fabricante, el agente de servicio técnico
de este o personas que cuenten con
una cualificacion equivalente para evitar

Eosmles riesgos.

| uso de un accesorio no recomendado
por el fabricante con este aparato puede

rovocar fuego, una descarga eléctrica o
esiones a las personas.

8. PRECAUCION: ESTA ENVASADORA
NO ESTA DISENADA PARA USO

COMERCIAL. No utilice nunca el aparato
para ningun fin distinto de aquel para el
que ha sido disefiado. Este aparato es
para uso doméstico exclusivamente. No
utilice este aparato al aire libre.

9. No deje el cable colgando del borde de

una mesa o encimera y evite que toque
superficies calientes.

10. No coloque el cable en lugares donde
pueda tropezar con él, provocarle tirones
0 enredarse con él, especialmente nifios,
o donde pueda provocar que el aparato se
vuelque.

11. No lo coloque encima ni en las
roximidades de superficies mojadas o
uentes de calor, como una cocina de gas

0 eléctrica o un horno caliente. Utilice
siempre el aparato sobre una superficie
seca, estable y sin inclinacion.

12. Extreme la precaucién al envasar en
bolsas 0 mover un aparato que contenga
liquidos calientes.

13. Ajuste siempre el conector al aparato en
Frimer lugar y después conecte el cable a
a toma eléctrica (en el caso de aparatos
con cable desconectable).

14. Utilice el aparato exclusivamente para el
fin para el que ha sido disefiado.

15. No utilice un cable alargador con el
aparato.

16. Al recalentar alimentos en bolsas
FoodSaver®, asegurese de que las
coloca en agua caliente Eor deba&o
de 75°C ﬁ1 0°F). LOS ALIMENTOS
CONTENIDOS EN BOLSAS PUEDEN
DESCONGELARSE PERO NO
CALENTARSE EN MICROONDAS.

Al descongelar en el microondas

los alimentos contenidos en bolsas
FoodSaver®, asegurese de no superar la
potencia maxima de 180 vatios &ajuste de
descongelacion) durante 2 minutos como
maximo a una temperatura maxima de
70°C (158°F).

17. El envasado al vacio no es un sustituto
del proceso de calor aplicado al envasado.
Los productos perecederos deben
refrigerarse o congelarse.

CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES
EXCLUSIVAMENTE PARA USO DOMESTICO
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Consejos importantes

1. El envasado al vacio NO es un sustituto
del proceso de calor aplicado al
envasado. Los productos perecederos
deben refrigerarse o congelarse.

2. Para obtener un resultado 6ptimo, utilice
solo bolsas, rollos, contenedores y
accesorios FoodSaver®.

3. Durante el proceso de envasado
el vacio, es posible que penetren
accidentalmente en el canal de vacio
pequefas cantidades de liquido, migas
o particulas de comida. Vacie la bandeja
de goteo después de cada uso.

4. Evite llenar las bolsas excesivamente;
deje al menos 7,5 cm de material de
bolsa entre el contenido y la parte
superior de la bolsa. Esto permite que el
material de la bolsa se ajuste bien a los
alimentos y evita que la bolsa se salga
del canal de vacio durante el proceso
de sellado. Ademas, debera dejar otros
2,5 cm de material de bolsa por cada
vez que tenga previsto reutilizar la
bolsa.

5. Absténgase de crear sus propios sellos
laterales para una bolsa FoodSaver®.
Estas bolsas estan fabricadas con un
sello lateral especial que llega hasta el
borde exterior.

6. Para evitar arrugas en el sello al
envasar al vacio articulos voluminosos,
estire con cuidado la bolsa para dejarla
plana mientras la introduce en el canal
de vacio y continue sujetando la bolsa
hasta que se ponga en marcha la
bomba de vacio.

10.

1.

Al envasar al vacio articulos con

bordes afilados (espaguetis secos,
cuberteria, etc.), evite agujerear la bolsa
envolviendo dichos articulos en material
blando, como, por ejemplo, papel de
cocina. Puede que le convenga utilizar
un contenedor o un tarro en lugar de una
bolsa.

Al utilizar accesorios, no olvide dejar

2,5 cm de espacio en la parte superior
del tarro o contenedor.

Para lograr un resultado 6ptimo, congele
previamente las frutas y escalde las
verduras antes de envasarlas al vacio.
Espere 20 segundos entre operaciones
de sellado para que el aparato se enfrie.
No guarde nunca el aparato con la tapa
en la posicion de ACCIONAMIENTO,

ya que las juntas pueden quedar

comprimidas.
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Piezas

Observe la FIG. 1

G Boton de Vacio @ Junta de espuma

@ Boton de Sellado superior

G Botdn de Modo 0 iJnL;Ztr?o?e espuma

@ Botones de liberacion @ Banda de sellado de
de la tapa ancho extra

G Boton Almacenar o Canal de vacio

(F ) Canula para (k] Bandeja de goteo
accesorio extraible

Accesorios opcionales

Envasadora manual ’

Utilicela con bolsas con cierre tipo Zip y

contenedores de alimentos Fresh containers de .

FoodSaver®, idoneos para alimentos frescos y

aperitivos.

El panel de control, intuitivo y facil de usar, le permite

aprovechar al maximo el sistema FoodSaver®:

1. Indicador luminoso de sellado
Parpadea cuando esta en funcionamiento el proceso
de sellado y permanece encendido cuando el
proceso de sellado ha terminado.

2. Indicador luminoso de vacio
Parpadea cuando el ciclo de vacio esta en
funcionamiento y permanece encendido cuando el
ciclo de vacio ha terminado.

3. Botén de Sellado

Este botoén tiene tres funciones:

1. Pulselo para crear un sello cuando fabrique
bolsas a partir de un rollo FoodSaver®.

2. Pulselo para detener de inmediato el proceso de
vacio y comenzar a sellar la bolsa. Ello impide
que se desmenucen alimentos fragiles, como el
pan, las galletas y otros productos de reposteria.

3. Pulselo para sellar bolsas de pelicula multicapa
(como una bolsa de patatas fritas) y mantener
herméticos los alimentos.

4. Boton de Vacio

Este boton tiene tres funciones:

1. Pulselo para envasar alimentos herméticamente
al vacio. El motor seguira funcionando hasta crear
vacio en la bolsa, tras lo cual la bolsa se sellara
automaticamente.

2. Pulselo para hacer una pausa en cualquier
momento del proceso de vacio.

3. Pulselo para utilizar el accesorio de envasadora
manual.

Como fabricar una bolsa a partir de
un rollo FoodSaver®

Observe la FIG. 2

1. Empleando unas tijeras, corte del rollo suficiente
material de bolsa para el articulo correspondiente
mas 7,5 cm. Asegurese de que el corte es recto.

2. Introduzca un extremo del material de bolsa por la
banda de sellado.

3. Presione la tapa para cerrarla. Se encendera
la luz de modo seco (Dry) cuando la tapa esté
totalmente cerrada y el aparato esté listo para su
ACCIONAMIENTO.

4. Pulse el boton de Sellado.

5. Cuando el indicador luminoso de sellado deje de
parpadear y permanezca encendido, el sellado habra
terminado. Pulse los botones de liberacion de la tapa
para abrir la tapa.

Ahora esta preparado para envasar al vacio con la nueva

bolsa (consulte la siguiente pagina).

Este aparato es compatible con rollos de 28 cm

y 20 cm, bolsas de 946 ml y 3,78 L y accesorios

FoodSaver®.

Envasado al vacio con bolsas
FoodSaver®

Observe la FIG. 3

1. Coloque el articulo o articulos en la bolsa, dejando al
menos 7,5 cm entre el contenido de la bolsa y la parte
superior de esta.

2. Abra la tapa de la unidad y coloque el extremo abierto
de la bolsa en el canal de vacio.

3. Presione la tapa para cerrarla. Se encendera
la luz de modo seco (Dry) cuando la tapa esté
totalmente cerrada y el aparato esté listo para su
ACCIONAMIENTO.

4. Pulse el botén de Vacio para iniciar el proceso de
vacio y sellado. El motor seguira funcionando hasta
crear vacio en la bolsa, tras lo cual la bolsa se sellara
automaticamente.

5. Cuando el indicador luminoso de Sellado deje de
parpadear y permanezca encendido, pulse los botones
de liberacion situados a ambos lados para abrir y
levantar la tapa y retirar la bolsa.

NOTA: Deje que la unidad se enfrie durante 20

segundos después de cada uso.

Consejos importantes:

Para desperdiciar la menor cantidad posible de bolsa, no
introduzca demasiado las bolsas en la unidad. Introduzca
la bolsa solo un poco mas alla del borde de la bandeja
de goteo extraible.

Envasado al vacio con accesorios
FoodSaver®

Observe la FIG. 4

1. Prepare el contenedor conforme a las directrices
para accesorios FoodSaver® (consulte el manual
suministrado con el kit de accesorios).

2. Introduzca un extremo del tubo de accesorio en
valvula del accesorio del aparato hasta que oiga
un «clic». Conecte el otro extremo al accesorio
conforme a las directrices para accesorios.

3. Presione la tapa para cerrarla. Se encendera
la luz de modo seco (Dry) cuando la tapa esté
totalmente cerrada y el aparato esté listo para su
ACCIONAMIENTO. Pulse el botén de Vacio.

4. Cuando la luz se quede encendida, el proceso de
vacio habra terminado. Tenga en cuenta que el
aparato continuara el ciclo de sellado al envasar un
accesorio al vacio.

5. Retire el tubo de accesorio del accesorio y del
aparato.

6. Para comprobar el vacio, simplemente tire de la
tapa del accesorio. No deberia moverse.
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Utilizacion de la envasadora manual
con holsas tipo Zip para envasado al
vacio

La envasadora manual puede utilizarse con bolsas
tipo Zip para envasado al vacio.

1. Llene la bolsa tipo cremallera y coléquela plana
con el circulo gris orientado hacia arriba. Apriete
para que salga el aire, cierre 3/4 de la cremallera
y apriete para que salga el resto del aire antes de
cerrar por completo la cremallera.

2. Presione la envasadora manual sobre el circulo gris
de la bolsa y pulse el botén de Vacio.

Apertura de los accesorios
FoodSaver® después de envasarlos
al vacio

Observe la FIG. 5

Contenedores FoodSaver®

Para liberar el vacio y abrir el
contenedor, gire el control a la
posicion de apertura.

Tapones de botella FoodSaver®
Para liberar el vacio y abrir la
botella, gire y tire hacia arriba del
tapén de botella.

¢
Wl

compartimento superior del lavavajillas. Séquela por
completo antes de volver a introducirla en la unidad.

Para almacenar la unidad:

Limpie la unidad como se ha descrito anteriormente.
Después de limpiar la unidad y dejar que se seque por
completo, cierre la tapa sin bloquearla y deslice el botén
a la posicion de Almacenamiento. Este ajuste evita que
se ejerza una presion excesiva en las juntas de sellado
internas de la unidad.

No guarde nunca la unidad con la tapa en la posicion
de ACCIONAMIENTO, ya que las juntas pueden
quedar comprimidas y la unidad puede no funcionar
correctamente.

Almacenamiento vertical

Una vez que esté en la posicion de Almacenamiento,
almacene la unidad verticalmente para ahorrar un valioso
espacio en la cocina.

Servicio posventa

En el caso de que el aparato no funcione y esté en garantia,
devuelva el producto al lugar del que lo adquiri6 para obtener otro
de sustitucion. Tenga en cuenta que debera presentar un justificante
de compra vélido. Para obtener asistencia adicional, péngase en
contacto con nuestro Departamento de Atencidn al Consumidor en
el teléfono: Reino Unido: 0800 028 7154 | Espaiia: 0900 81 65 10 |
Francia: 0805 542 055. Para el resto de paises, llame al +44 800
028 7154. La llamada puede estar sujeta a tarifas internacionales.
Como alternativa, envie un correo electrénico a: foodsavereurope@
newellco.com.

Conservacion y limpieza de la
envasadora al vacio

Observe la FIG. 6
Para limpiar la unidad:

Desconecte el cable de alimentacion de la toma eléctrica.
No lo sumerja en liquido.
Compruebe las juntas y la zona circundante a la bandeja

de goteo para asegurarse de que no presentan alimentos.

Limpie la junta con un pafio humedecido en agua caliente
y jabon si es preciso. Las juntas superior e inferior
pueden desmontarse para limpiarlas. Limpielas con agua
caliente y jabon.

La bandeja de goteo extraible facilita la limpieza cuando
penetra algo de liquido en el canal de vacio durante el
proceso de vacio.

Vacie la bandeja de goteo después de cada uso.

Lavela con agua caliente y jabon o coléquela en el

Eliminacion de residuos

Los productos eléctricos no deben desecharse junto a los residuos
domésticos. Recicle el producto si hay disponibles instalaciones

de reciclaje. Envienos un correo electrénico a foodsavereurope@
newellco.com para obtener mas informacion sobre reciclaje y RAEE.
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i 8. ATENCAO: ESTE EQUIPAMENTO
Salvaguardas importantes DE SELAGEM NAQ SE DESTINAA _
Quando usar eletrodomésticos, as precaucdes UTILIZACAO COMERCIAL. Nunca utilize
de seguranga basicas deverdo ser sempre este aparelho para outro efeito que nao
cumpridas para reduzir o risco de incéndio, o destinado. Este aparelho destina-se
choque elétrico e/ou ferimentos pessoais, apenas a uso domestico. Ndo utilize este
incluindo o seguinte: aparelho no exterior.
1. Leia todas as instrugdes antes de utilizar 9. Nao deixe o cabo pendurado sobre a
este produto. borda da mesa ou da bancada, nem em
2. Para equipamentos de selagem contacto com superficies quentes.
de sacos: Para reduzir o risco de 10. Coloque o cabo onde ninguém tropece
queimaduras, ndo toque na faixa de nele, puxe por ele, ou se enrede nele, em
selagem enquanto estiver a usar o especial criangas, e onde ndo faga virar o
aparelho. aparelho. .
3. Para proteger contra choque elétrico, 11. Néo coloque em cima, ou perto, de
n&o cologque nem mergulhe o cabo, as suPerﬂues molhadas, ou de fontes de
fichas ou o aparelho em agua ou noutro calor como queimadores elétricos ou a
liquido. gas ou de fornos quentes. Use sempre
4. Este aparelho pode ser utilizado por o aparelho sobre uma superficie seca,
criangas com idade a partir dos 8 anos, gstavel e nivelada. =~
pessoas com capacidades fisicas, 12. E necessario ter muito cuidado durante a
sensoriais ou mentais reduzidas, ou falta selagem de sacos ou quando se desloca
de experiéncia e conhecimento, desde um aparelho contendo liquidos quentes.
que Ihes tenha sido fornecida supervisdo  13. Comece sempre por ligar a ficha ao
ou instrugdes relativas a utilizagao aparelho e depois a tomada elétrica (para
segura do aparelho e que tenham ap,a_relhos com cabos amoviveis).
compreendido os perigos envolvidos. As ~ 14. Utilize o aparelho apenas para o fim que
criangas ndo devem brincar com este Ihe foi dado. o
aparelho. A limpeza e a manutengao 15. N&o use uma extensao elétrica com o
feita pelo utilizador n&o devem ser aparelho. ,
realizadas por criangas sem supervisdo.  16. Quando reaquecer alimentos nos sacos
5. Desligue da tomada quando n&o estiver FoodSaver®, certifique-se de que os
a usar, antes de colocar ou tirar pecas coloca em agua em lume brando a uma
e antes de limpar. Deixe arrefecer antes temperatura reduzida, abaixo de 75 °C
de colocar ou tirar pecas e antes de 170 °F). OS ALIMENTOS DENTRO DO
limpar. Para desligar, desligue o cabo de ACO PODEM SER DESCONGELADOS
alimentag&o da tomada. Nao desligue MAS NAO REAQUECIDOS NUM MICRO-
uxando o cabo. ONDAS. Quando descongelar alimentos
6. Né&o opere um aparelho que tenha o no micro-ondas em sacos FoodSaver®
cabo ou a ficha danificada, se estiver a certifique-se de ndo exceder a poténcia
funcionar mal ou com qualquer tipo de maxima de 180 watts (definico de
danos. Se o cabo de alimentagao estiver descongelagao), tempo maximo de 2
danificado, devera ser substituido pelo minutos e temperatura maxima de 70 °C
fabricante, pelo seu agente de servigo, 158 °F). i o
ou uma pessoa com qualificagdo 17. Embalar a vacuo ndo substituio
semelhante a fim de evitar riscos. processo de aquecimento para efeitos
7. Autilizagdo de um acessorio ndo de conservacdo. Os alimentos pereciveis
recomendado pelo fabricante para continuam a ter de ser conservados no
usar com este aparelho pode causar frigorifico ou no congelador.
incéndios, choque elétrico ou ferimentos GUARDE ESTAS INSTRUCOES
pessoals. APENAS PARA USO DOMESTICO
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Dicas importantes ;

1. Aselagem a vacuo NAO substitui
0 processo de aquecimento para
efeitos de conservacado. Os alimentos
pereciveis continuam a ter de ser
conservados no frigorifico ou no
congelador.

2. Para obter bons resultados, use apenas
sacos, rolos, recipientes e acessorios
FoodSaver®.

3. Durante o processo de selagem a
vacuo, pequenas quantidades de
liquidos, migalhas ou particulas
de comida podem ser puxadas
inadvertidamente para dentro do
canal de vacuo. Esvazie a bandeja
escorredora apos cada utilizagao.

4, Evite encher demais, deixe sempre pelo
menos 7,62 cm entre o conteldo do
saco e a extremidade superior do saco.
Desta forma ha material suficiente para
aderir bem aos alimentos e impedir
0 saco de ser puxado para fora do
canal de vacuo durante o processo de
selagem. Depois deixe pelo menos mais
2,54 cm de material do saco para cada
vez que quiser reutilizar o saco.

5. Na&o crie as suas proprias costuras
laterais num saco FoodSaver®. Estes
sacos sdo fabricados com uma costura
lateral especial, que é toda selada até
ao rebordo exterior.

6. Para evitar ficar enrugado durante a
selagem a vacuo de itens volumosos,
estique cuidadosamente o saco para
o alisar enquanto o insere no canal de
vacuo e continue a segurar no saco até
a bomba de vacuo comegar a funcionar.

10.

1.

Quando estiver a selar a vacuo produtos
com arestas cortantes (esparguete seco,
talheres, etc.), proteja o saco contra
furos embrulhando os produtos em
material de acolchoamento macio, como
papel de cozinha. Se quiser, em vez de
um saco, pode usar um recipiente ou um
frasco para conservas.

Quando usar acessorios, lembre-se de
deixar cerca de 2,5 cm de espago na
parte de cima dos recipientes.
Pré-congele a fruta e escalde os
legumes antes de selar a vacuo para
obter os melhores resultados.

Espere 20 segundos entre cada selagem
para o aparelho ter tempo de arrefecer.
Nunca guarde a tampa na posicao

de FUNCIONAMENTO porque pode
comprimir os vedantes.
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Pecas
Ver FIG. 1
@ Botéo de vacuo @ Vedante superior de
@ Botéo de selagem espuma
= @ Vedante inferior de
(] Botao de modo espuma
0 Botdes de libertagéo (1] Faixa de selagem
de tampa extra larga
@ Botdode ()] Canal de vacuo
conservagao - o Bandeja escorredora
@ Porta dos acessorios amovivel
Acessorios opcionais
Equipamento de selagem manual
Usar com sacos de fecho e recipientes para
conservagdo de alimentos frescos FoodSaver®, .

ideal para alimentos frescos e aperitivos.

0 painel de controlo intuitivo facil de usar permite-lhe tirar
o maximo partido do seu Sistema FoodSaver® com toda a
facilidade:
1. Luz indicadora de selagem
Pisca quando o processo de selagem esta ativado e
fica estavel quando o processo de selagem termina.

2. Luzindicadora de vacuo
Pisca quando o ciclo de vacuo esta ativado e fica
estavel quando o ciclo de vacuo termina.

3. Botao de selagem

Este botao tem trés utilizagbes:

1. Prima para selar quando estiver a fazer sacos a
partir de um rolo FoodSaver®.

2. Prima para parar imediatamente o processo de
vacuo e iniciar a selagem do saco. E uma forma
de impedir os artigos mais delicados como péo,
bolachas e bolos de ficarem esmagados.

3. Prima para selar em sacos de filme de varias
camadas (como os sacos de batatas fritas) para
manter os alimentos selados e estanques ao ar.

4. Botao de vacuo

Este botao tem trés utilizagbes:

1. Prima para selar os alimentos a vacuo e para
ficarem estanques ao ar. O motor continuara a
funcionar até o saco ficar em vacuo total, sendo
depois automaticamente selado.

2. Prima para fazer uma pausa no processo de
vacuo em qualquer altura.

3. Prima para usar o acessorio de vacuo manual.

Fazer um saco a partir de um rolo
FoodSaver®

Ver FIG. 2

1. Com uma tesoura, corte material suficiente do
rolo para embalar o item e mais 7,62 cm. Tenha o
cuidado de cortar a direito.

2. Insira uma extremidade do material de saco através
da faixa de selagem.

3. Prima a tampa para bloquear. A luz do modo Dry
(seco) acende quando a tampa estiver totalmente
bloqueada e pronta para FUNCIONAR.

4. Prima o botdo de selagem.

5. Quando a luz indicadora de selagem deixar de
piscar e ficar estavel, a selagem esta concluida.
Prima os botdes de libertagao de tampa para abrir a
tampa.

Agora esta pronto para selar a vacuo com o seu novo
saco (ver pagina seguinte).

Este aparelho é compativel com os rolos de 28 cm,
rolos de 20 cm, sacos de 946 ml, sacos de 3,78 |l e
acessorios FoodSaver®.

Selar a vacuo com sacos FoodSaver®

Ver FIG. 3

1. Coloque o(s) item/itens num saco, deixando pelo
menos 7,62 cm de espago entre o conteudo do saco
e a extremidade do saco.

2. Abra a tampa do aparelho e coloque a extremidade
aberta do saco no canal de vacuo.

3. Prima a tampa para bloquear. A luz do modo Dry
(seco) acende quando a tampa estiver totalmente
bloqueada e pronta para FUNCIONAR.

4. Prima o botéo de vacuo para iniciar o processo de
embalar e selar a vacuo. O motor continuara a
funcionar até o saco ficar em vacuo total, sendo
depois automaticamente selado.

5. Quando a luz Indicadora de selagem deixar de piscar
e ficar estavel, prima os botdes de libertagédo de
ambos os lados para abrir, levantar a tampa e retirar
0 saco.

NOTA: Deixe o aparelho arrefecer durante 20 segundos

apos cada utilizagao.

Dicas importantes:

Para minimizar o desperdicio de sacos, nao insira

demasiado os sacos no aparelho. Insira apenas o

suficiente sobre a extremidade da bandeja escorredora

amovivel.

Selar a vacuo com Acessorios
FoodSaver®

Ver FIG. 4

1. Prepare o recipiente seguindo as indicagdes das
Instrucdes para acessorios FoodSaver® (ver manual
fornecido com o seu Kit de Acessorios).

2. Insira uma extremidade da mangueira do
acessorio na porta dos acessorios do aparelho até
encaixar no lugar com um estalido. Ligue a outra
extremidade ao acessorio seguindo as Instrugdes
para acessorios.

3. Prima a tampa para bloquear. A luz de Dry
(seco) acende quando a tampa estiver totalmente
bloqueada e pronta para FUNCIONAR. Prima o
botao de vacuo.

4. Quando a luz ficar estavel, o processo de vacuo
esta completo. Note que o aparelho continuara a
fazer o ciclo de selagem quando estiver a selar um
acessorio a vacuo.

5. Retire a mangueira do acessoério do acessério e do
aparelho.

6. Para testar o vacuo, puxe simplesmente a tampa do
acessorio. Esta ndo deve mexer.
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Use o equipamento de selagem
manual com os sacos de vacuo com
fecho

O equipamento de selagem manual pode ser usado
com os sacos de vacuo com fecho.

1. Encha os sacos de fecho, disponha na horizontal,
com o circulo cinzento virado para cima. Empurre o
ar para fora, feche até 3/4 da extensédo, e empurre
para fora qualquer ar restante no saco antes de
fechar por completo.

2. Pressione o equipamento de selagem manual
sobre o circulo cinzento do saco e prima o botao de
vacuo.

Abrir os Acessorios FoodSaver®
depois de selar a vacuo

Ver FIG. 5

Recipientes FoodSaver®

Para libertar o vacuo e abrir, rode o
botéo para a posi¢ao de abertura.
Rolhas FoodSaver®

Para libertar o vacuo e abrir, rode a
rolha e puxe para cima.

&
Wl

Manutencéo e limpeza do
equipamento de selagem a vacuo

Ver FIG. 6
Para limpar o aparelho:

Desligue o cabo de alimentacéo da tomada elétrica. Nao
coloque dentro de nenhum liquido.

Verifique os vedantes e a volta da bandeja escorredora,
para assegurar que nao ficam restos de comida. Se
necessario, limpe os vedantes com um pano molhado
em agua morna com detergente. Os vedantes superior e
inferior podem ser retirados para limpar. Limpe com agua
morna com detergente.

A bandeja escorredora amovivel facilita a limpeza
quando pequenas quantidades de liquido sdo puxadas
para dentro do canal de vacuo durante o processo de
criagcao de vacuo.

Esvazie a bandeja escorredora apoés cada utilizagao.
Lave em agua morna com detergente ou coloque-a na

prateleira superior da maquina de lavar louca. Seque bem

antes de reinserir no aparelho.

Para arrumar o aparelho:

Limpe a unidade por completo, conforme explicado
acima.

Depois de limpar e secar bem toda a unidade, feche a
tampa sem bloquear e deslize o botéo para a posi¢éo
de Conservacao. Esta posi¢céo impede que seja aplicada
pressao inadequada nos vedantes de selagem internos
da unidade.

Nunca arrume a tampa na posigao de
FUNCIONAMENTO porque os vedantes podem ficar
comprimidos e a unidade pode deixar de funcionar
corretamente.

Guarde na vertical

Quando estiver na posicdo de Conservagao, conserve na
vertical para ganhar mais espago na cozinha.

Servigo pos-venda

Se o aparelho n&o funcionar mas estiver dentro da garantia,
devolva o aparelho no local onde o comprou para receber outro de
substituicdo. Devera apresentar uma prova de compra valida para
este efeito. Para mais informacdes, contacte o nosso Departamento
de Assisténcia ao Cliente em: Reino Unido: 0800 028 7154 |
Espanha: 0900 81 65 10 | Franga: 0805 542 055. Para os outros
paises, contacte +44 800 028 7154. Poderdo aplicar-se taxas
internacionais. Em alternativa, envie um e-mail: foodsavereurope@
newellco.com.

Eliminagao de residuos

Os produtos elétricos ndo devem ser eliminados juntamente com o
lixo doméstico. Recicle nos locais apropriados. Envie-nos um email
para foodsavereurope@newellco.com para obter mais informagdes
sobre reciclagem e a diretiva REEE.
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Importanti avvertenze di sicurezza 7. L'utilizzo di accessori non consigliati

dal produttore per l'uso con il presente

Quando si utilizzano apparecchi elettrici, apparecchio puo provocare incendi,

occorre sempre attenersi a precauzioni di scosse elettriche o lesioni alle persone.

sicurezza di base al fine di ridurre il rischio 8. ATTENZIONE: LA SIGILLATRICE NON E

di incendi, scosse elettriche e/o lesioni alle DESTINATAALL'USO COMMERCIALE.

persone. Tali precauzioni comprendono quanto Non utilizzare mai il presente apparecchio

seqgue: per fini diversi dalla sua destinazione

1. Leggere tutte le istruzioni prima di d'uso. Il presente apparecchio é destinato
utilizzare questo prodotto. esclusivamente all'uso domestico. Non

2. Per le sigillatrici di sacchetti: per ridurre utilizzare I'apparecchio all'aperto.

il rischio di ustioni, non toccare la 9. Non lasciare che il cavo di alimentazione
striscia di sigillatura mentre si utilizza penzoli dal bordo del tavolo o del piano
I'apparecchio. di lavoro oppure che entri in contatto con

3. Alfine di evitare scosse elettriche, non superfici calde.
collocare né immergere il cavo, le spine  10. Posizionare il cavo in un punto in cui
o I'apparecchio in acqua o altri liquidi. non vi si possa inciampare, dove non

4. L'apparecchio puo essere utilizzato da possa essere tirato e dove I'utilizzatore
bambini di 8 anni o piu e da individui non possa rimanere impigliato,
con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 specialmente nel caso di bambini, 0
mentali, o privi di esperienza, se sotto dove possa provocare il capovolgimento
supervisione oppure qualora siano dell'apparecchio.
state loro impartite istruzioni in merito 11. Non collocare sopra o in prossimita di
all'utilizzo sicuro dell'apparecchio e superfici bagnate oppure di fonti di calore
qualora comprendano i rischi che ne come cucine a gas o elettriche, oppure
possono derivare. | bambini non devono un forno riscaldato. Utilizzare sempre
giocare con l'apparecchio. Pulizia e I'apparecchio su una superficie asciutta,
manutenzione non devono essere stabile e orizzontale.
eseguite da bambini senza supervisione. 12. Adottare un'estrema cautela quando si

5. Scollegare dalla presa in caso di non sposta un apparecchio contenente liquidi
utilizzo, prima di inserire o togliere parti e caldi.
prima della pulizia. Far raffreddare prima  13. Inserire sempre per prima cosa la spina
di inserire o togliere parti e prima della nell'apparecchio, quindi inserire il cavo
pulizia. Per scollegare I'apparecchio, nella presa (nel caso di apparecchi con
staccare il cavo di alimentazione dalla cavi staccabili).
presa elettrica. Non tirare il cavo per 14. Utilizzare I'apparecchio esclusivamente
scollegare. per l'uso previsto.

6. Non azionare |'apparecchio se il cavo 15. Non utilizzare prolunghe con |'apparecchio.
o la presa sono danneggiati, dopo 16. Quando si riscaldano alimenti nei
funzionamenti difettosi, o in caso di sacchetti FoodSaver®, assicurarsi di
danni di altro tipo. Nel caso in cui il cavo collocarli nell'acqua per la cottura a
di alimentazione sia danneggiato, deve fuoco lento, a una temperatura inferiore
essere sostituito dalla casa produttrice, a 75 °C. GLI ALIMENTI ALL'INTERNO
dal servizio di assistenza o da persone DEL SACCHETTO POSSONO ESSERE
debitamente qualificate al fine di evitare SCONGELATI MA NON RISCALDATI IN
possibili rischi. UN FORNO A MICRO-ONDE. In caso
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17.

di scongelamento nel micro-onde

di alimenti in sacchetti FoodSaver®,
assicurarsi di non superare la potenza
massima di 180 watt (impostazione per
lo scongelamento), il tempo massimo di
2 minuti e la temperatura massima di 70
°C.

Il confezionamento sottovuoto non
sostituisce il processo termico
dell'inscatolamento. Gli alimenti
deperibili dovranno essere comunque
refrigerati o congelati.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI

DESTINATO ESCLUSIVAMENTE ALL'USO
DOMESTICO

27

Suggerimenti importanti
1.

Il confezionamento sottovuoto non
sostituisce il processo termico
dell'inscatolamento. Gli alimenti
deperibili dovranno essere comunque
refrigerati o congelati.

Per ottenere risultati ottimali, utilizzare
esclusivamente con sacchetti, rotoli,
contenitori e accessori FoodSaver®

Durante il procedimento di sigillatura
sottovuoto, piccole quantita di liquidi,
briciole o particelle di cibo possono
essere inavvertitamente aspirate
all'interno del canale del sottovuoto.
Svuotare la vaschetta raccogli gocce
dopo ciascun utilizzo.

Evitare di riempire in maniera eccessiva;

lasciare sempre almeno 7,5 cm di
materiale fra il contenuto e la parte
superiore del sacchetto. Cid consente
al materiale del sacchetto di aderire
saldamente all’alimento e impedisce

al sacchetto di uscire dal canale del
sottovuoto durante il processo di
saldatura. Quindi lasciare almeno 2,5
cm in pit di materiale per ogni volta che
si prevede di riutilizzare il sacchetto.

Non creare autonomamente cuciture
laterali per i sacchetti FoodSaver®.

Questi sacchetti sono prodotti con una
speciale cucitura laterale, che viene
sigillata completamente fino al bordo
esterno.

Per evitare la formazione di pieghe in
caso di sigillatura sottovuoto di articoli
voluminosi, stendere delicatamente il
sacchetto inserendolo nel contempo nel
canale del sottovuoto, quindi continuare
a tenere il sacchetto fino all'avvio della
pompa del sottovuoto.

In caso di sigillatura sottovuoto di
oggetti con bordi acuminati (spaghetti,
argenteria ecc.), proteggere il sacchetto
da eventuali perforazioni avvolgendo

gli oggetti con materiale morbido come
carta da cucina. In alcuni casi sara
preferibile utilizzare un contenitore o un
barattolo di vetro anziché un sacchetto.

Quando si utilizzano accessori, ricordarsi
di lasciare 2,5 cm di spazio nella parte
superiore del barattolo o del contenitore.
Per ottenere risultati ottimali,

precongelare frutta e verdure sbollentate
prima della sigillatura sottovuoto.

10. Attendere 20 secondi fra una sigillatura

1.

e l'altra per consentire all’apparecchio di
raffreddarsi.

Non conservare mai il coperchio
nella posizione di FUNZIONAMENTO
in quanto le guarnizioni potrebbero

comprimersi.
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Componenti

Si veda la FIG. 1

@ Pulsante Sottovuoto @ Guarnizione in espan-

@ Pulsante Sigillatura SO superiore

@ Pulsante selezione @ Cuamnizione in espan-
modalita 1) gct) .'”f.e”O.re.” tura di

I riscia sigillatura di

o E: IZ?S:]?OR”aSC'O del larghezza extra

0 PuFIJsante @ Canale di sottovuoto
Conservazione @ Vaschetta raccogli

@ Porta per accessori gocce removibile

Accessori opzionali

Adattatore Salva Freschezza

Utilizzare con i sacchetti con cerniera e i contenitori
salvafreschezza FoodSaver®. Ideale per alimenti
freschi e spuntini.

o

Premere il coperchio per chiudere. La spia della
modalita alimenti secchi si illumina quando il
coperchio & completamente chiuso e I'apparecchio e
pronto per il FUNZIONAMENTO.

Premere il pulsante Sigillatura.

Quando la spia indicatrice della Sigillatura smette
di lampeggiare e diventa fissa, la sigillatura &
completa. Premere gli appositi pulsanti per aprire il
coperchio.

E ora possibile sigillare sottovuoto un nuovo sacchetto (si
veda la pagina seguente).

Il presente apparecchio & compatibile con i rotoli

da 28 cm, i rotoli da 20 cm, i sacchetti da 946 ml, i

sacchetti da 3,78 litri e gli accessori FoodSaver®.

Sigillatura sottovuoto con i sacchetti
FoodSaver®

Sivedala FIG. 3

Il pannello di controllo intuitivo e facile da usare consente
all'utilizzatore di ottenere il massimo dal sistema FoodSaver®,
come descritto di seguito.

1.

Spia indicatrice Sigillatura

1. Collocare l'articolo (o gli articoli) nel sacchetto,

lasciando almeno 5 cm di spazio fra il contenuto del

sacchetto e la parte superiore di quest'ultimo.
2. Aprire il coperchio dell'apparecchio e collocare

Lampeggia durante il processo di sigillatura e resta
accesa fissa al termine di tale processo.

2. Spia indicatrice Sottovuoto
Lampeggia durante il ciclo di creazione del
sottovuoto e resta accesa fissa al termine del ciclo.

3. Pulsante Sigillatura

Questo pulsante ha tre utilizzi:

1. Premere per creare una sigillatura quando si
realizzano sacchetti da un rotolo FoodSaver®.

2. Premere per interrompere immediatamente il
processo di formazione del sottovuoto e iniziare a
sigillare il sacchetto. In questo modo si evita di
frantumare alimenti delicati come pane, biscotti e
pasta sfoglia.

3. Premere per creare una sigillatura su sacchetti di
pellicola multistrato (come i sacchetti per patatine)
per mantenere gli alimenti sigillati eliminando
I'aria.

4. Pulsante Sottovuoto

Questo pulsante ha tre utilizzi:

1. Premere per sigillare sottovuoto I'alimento
eliminando l'aria. Il motore continua a girare fino a
quando il sacchetto € perfettamente sottovuoto,
quindi sigilla automaticamente.

2. Premere per sospendere in qualsiasi momento il
processo di creazione del sottovuoto.

3. Premere per utilizzare I'adattatore Salva
Freschezza accessorio.

Realizzazione di un sacchetto da un
rotolo FoodSaver®

Siveda la FIG. 2

1. Utilizzando delle forbici, tagliare una quantita
sufficiente di materiale dal rotolo per contenere
I'articolo, aggiungendo 7,5 cm. Assicurarsi di tagliare
in linea retta.

2. Inserire un'estremita del materiale per sacchetti
nella striscia di sigillatura.

I'estremita aperta del sacchetto nel canale di
sottovuoto.

3. Premere il coperchio per chiudere. La spia della

modalita alimenti secchi si illumina quando il
coperchio € completamente chiuso e I'apparecchio &
pronto per il FUNZIONAMENTO.

4. Premere il pulsante Sottovuoto per avviare il

processo di creazione del sottovuoto e sigillatura.
Il motore continua a girare fino a quando il
sacchetto e perfettamente sottovuoto, quindi sigilla
automaticamente.

5. Quando la spia indicatrice della Sigillatura smette

di lampeggiare e resta accesa fissa, far scorrere i
pulsanti per il rilascio su entrambi i lati per aprire,
sollevare il coperchio e rimuovere il sacchetto.

NOTA: lasciare raffreddare I'apparecchio per 20 secondi
dopo ciascun utilizzo.
Suggerimenti importanti:

Per ridurre al minimo gli sprechi, non inserire i sacchetti
troppo in profondita nell'apparecchio. Inserire il sacchetto
appena sopra il bordo della vaschetta raccogli gocce
rimovibile.

Sigillatura sottovuoto con gli
accessori FoodSaver®

Siveda la FIG. 4

1.

Preparare il contenitore in base alle linee guida per
gli accessori FoodSaver® (consultare il manuale
allegato al kit di accessori),

Inserire un’estremita del tubicino per accessori
nell’apposita porta dell’apparecchio fino a quando
scatta in posizione. Collegare l'altra estremita
all’'accessorio attenendosi alle linee guida.
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3. Premere il coperchio per chiudere. La spia
indicatrice si illumina quando il coperchio &
completamente chiuso e I'apparecchio € pronto
per il FUNZIONAMENTO. Premere il pulsante del
sottovuoto.

4. Quando la spia resta accesa fissa, il processo di
creazione del sottovuoto € completato. Nota bene:
I'apparecchio esegue comunque il ciclo di sigillatura
anche quando si applica la sigillatura sottovuoto a
un accessorio.

5. Rimuovere il tubicino per I'accessorio da
quest’ultimo e dall'apparecchio.

6. Per testare il sottovuoto, & sufficiente tirare il
coperchio dell'accessorio. Non dovrebbe muoversi.

Utilizzo Dell’adattatore Salva
Freschezza con i sacchetti con
cerniera sottovuoto

I’adattatore Salva Freschezza puo essere
utilizzato con i sacchetti con cerniera
sottovuoto.

1. Riempire il sacchetto con cerniera, quindi stenderlo
in orizzontale con il cerchio grigio rivolto verso I'alto.
Comprimere per far fuoriuscire I'aria, quindi chiudere
con la cerniera per 3/4 e far fuoriuscire I'eventuale
aria residua prima di chiudere completamente con la
cerniera.

2. Premere l'adattatore Salva Freschezza sopra
il cerchio grigio presente sul sacchetto, quindi
premere il pulsante Sottovuoto.

Aprire gli accessori FoodSaver®
dopo la sigillatura sottovuoto

Sivedala FIG. 5
Contenitori FoodSaver® .)

Per rilasciare il sottovuoto e aprire,
ruotare la manopola nella posizione
aperta.

Tappi per bottiglia FoodSaver®

Per rilasciare il sottovuoto e aprire,
girare e tirare verso l'alto il tappo
per bottiglia.

Cura e pulizia della sigillatrice
sottovuoto

Siveda la FIG. 6
Per pulire I'apparecchio:

Estrarre il cavo di alimentazione dalla presa elettrica. Non
immergere in liquidi.

Controllare le guarnizioni e la zona intorno alla vaschetta
raccogli gocce per assicurarsi che non siano presenti
residui di cibo. Pulire la guarnizione con un panno
imbevuto di acqua saponata tiepida qualora necessario.
Le guarnizioni superiore e inferiore possono essere
rimosse per le operazioni di pulizia. Pulire con acqua
saponata tiepida.

La vaschetta raccogli gocce semplifica la pulizia nel
caso in cui piccole quantita di liquidi penetrino nel canale
durante il processo di creazione del sottovuoto.
Svuotare la vaschetta raccogli gocce dopo ciascun
utilizzo. Lavarla in acqua saponata tiepida o collocarla nel
ripiano superiore della lavastoviglie. Asciugare con cura
prima di inserirla nuovamente nell'apparecchio.

Per conservare I'apparecchio:

Pulire accuratamente I'unita come descritto in
precedenza.

Dopo che l'unita & stata pulita e lasciata asciugare
completamente, chiudere il coperchio senza bloccare e
far scorrere il pulsante nella posizione di Conservazione.
Questa impostazione impedisce che venga applicata
pressione non necessaria alle guarnizioni di sigillatura
interne dell’'unita.

Non conservare mai lI'apparecchio nella posizione
FUNZIONAMENTO in quanto le guarnizioni potrebbero
comprimersi e l'unita non funzionare correttamente.

Conservare in posizione verticale

Quando 'apparecchio si trova nella posizione di
Conservazione, conservare in posizione verticale per
risparmiare spazio prezioso in cucina.

Assistenza post-vendita

Nel caso in cui I'apparecchio non funzioni ma sia ancora in garanzia,
restituire il prodotto al punto vendita presso cui & stato acquistato
per la sostituzione. Tenere presente che sara richiesto un documento
valido attestante l'acquisto. Per ulteriore assistenza, rivolgersi al
nostro servizio di assistenza clienti chiamando il numero: Regno
Unito: 0800 028 7154 | Spagna: 0900 81 65 10 | Francia: 0805
542 055 | Italia: +39 011 814488. Per tutti gli altri Paesi, chiamare
il numero +44 800 028 7154. Potrebbero essere applicate tariffe
internazionali. In alternativa, scrivere a:
foodsavereurope@newellco.com.

Smaltimento dei rifiuti

Gli apparecchi elettrici non devono essere smaltiti insieme ai rifiuti
domestici. Riciclare laddove esistano appositi impianti. Scrivere a
OsterEurope@newellco.com per ulteriori informazioni sul riciclo e
sulla direttiva RAEE.
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Belangrijke veiligheidsmaatregelen

Bij het gebruik van elektrische apparaten

of gelijksoortige erkende personen
te worden vervangen om gevaren te
voorkomen.

dienen altijd voorzorgsmaatregelen te 7. Het gebruik van het apparaat met

worden genomen om het risico van brand, accessoires die niet specifiek door de

elektrische schokken en/of persoonlijk letsel te fabrikant worden aanbevolen, kan brand,

voorkomen, inclusief de volgende: elektrische schokken of persoonlijk letsel

1. Lees alle instructies voordat het product veroorzaken.
in gebruik wordt genomen. 8. VOORZICHTIG: DIT APPARAAT IS NIET

2. Sealapparaten voor zakken: Vermijd GESCHIKT VOOR COMMERCIEEL
het risico van brandwonden en raak de GEBRUIK. Gebruik dit apparaat niet voor
sealstrip niet aan tijdens gebruik van het een ander doel dan het bestemde doel.
apparaat. Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor

3. Voorkom elektrische schokken en leg huishoudelijk gebruik. Het is niet geschikt
of dompel het snoer, de stekkers of het voor gebruik buiten.
apparaat niet onder in water of andere 9. Laat het snoer niet over de rand van een
vloeistoffen. tafel of aanrecht hangen en houd het uit

4. Dit apparaat kan worden gebruikt de buurt van warme opperviakken.
door kinderen van 8 jaar en ouder en 10. Leg het snoer zo dat niemand erover
personen met beperkt fysiek, zintuiglijk kan struikelen, eraan kan trekken of
of mentaal vermogen, of een gebrek aan erin verstrikt kan raken, in het bijzonder
ervaring en kennis, mits ze voldoende kinderen, en zodanig dat het apparaat niet
begeleiding of instructies hebben kan omvallen.
ontvangen over het veilige gebruik van 11. Plaats het apparaat niet op of in de buurt
het apparaat en zij de eventuele gevaren van natte oppervlakken of warmtebronnen,
ervan begrijpen. Laat kinderen niet zoals een gas- of elektrisch kookstel, of
met dit apparaat spelen. Reiniging of een warme oven. Gebruik het apparaat
onderhoud door kinderen mag uitsluitend alleen op een droog, stabiel en egaal
onder toezicht worden uitgevoerd. oppervlak.

5. Verwijder de stekker uit het stopcontact ~ 12. Wees uiterst voorzichtig bij het sealen van
wanneer het apparaat niet wordt zakken of wanneer het apparaat wordt
gebruikt, alvorens onderdelen te verplaatst als dit warme vloeistoffen bevat.
plaatsen of te verwijderen en voordat 13. Sluit altijd eerst het stroomsnoer op het
het apparaat wordt gereinigd. Laat apparaat aan en steek dan pas de stekker
het apparaat eerst afkoelen alvorens in het stopcontact (voor apparaten met
onderdelen te plaatsen of te verwijderen afneembaar snoer).
en voor het apparaat te reinigen. 14. Gebruik dit apparaat uitsluitend voor het
Schakel het apparaat uit door de stekker bestemde doel.
uit het stopcontact te nemen. Trek niet 15. Gebruik geen verlengsnoer met het
aan het stroomsnoer om de stekker te apparaat.
verwijderen. 16. Voedsel in FoodSaver®-zakken kan

6. Gebruik elektrische apparaten niet worden opgewarmd in zacht kokend water
als het stroomsnoer of de stekker is met een temperatuur van maximaal 75°C.
beschadigd, als het apparaat een storing IN EEN MAGNETRON KAN VOEDSEL
heeft ontwikkeld of als het is beschadigd. IN DE ZAK WEL WORDEN ONTDOOID,
Als het netsnoer is beschadigd, dient dit MAAR NIET WORDEN OPGEWARMD.
door de fabrikant, zijn onderhoudsbedrijf Bij het ontdooien van voedsel in
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17.

FoodSaver®-zakken in de magnetron
mag een maximaal vermogen van
180 watt (stand voor ontdooien)
worden gebruikt gedurende maximaal
twee minuten en bij een maximale
temperatuur van 70°C.

Vacuum verpakken is geen vervanging
voor het proces van verhitten en
inmaken/inblikken van voedsel.
Bederfelijke etenswaren moeten altijd
worden gekoeld of ingevroren.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES

UITSLUITEND VOOR HUISHOUDELIJK
GEBRUIK

Belangrijke tips:
1.

31

Vacuum sealen is GEEN vervanging
voor het proces van verhitten en
inmaken/inblikken van voedsel.
Bederfelijke etenswaren moeten altijd
worden gekoeld of ingevroren.

Gebruik voor de beste resultaten alleen
zakken, rollen, vershouddozen en
accessoires van FoodSaver®.

Tijdens het vacuim verpakken en
sealen kan het soms gebeuren dat er
kleine hoeveelheden vloeistof, kruimels
of voedsel in de vacumeersleuf worden
gezogen. Leeg het lekbakje na elk
gebruik.

Maak de zak niet te vol en laat altijd

75 mm ruimte vrij tussen de inhoud

en de bovenkant van de zak. Zo is er
voldoende ruimte om het materiaal strak
om het voedsel te trekken en wordt de
zak niet uit de vacumeersleuf getrokken
tijdens het sealen. Voeg daarbij een

10.

extra 25 mm materiaal toe voor elke keer
dat u de zak opnieuw gaat sealen.

Maak niet uw eigen zijnaden voor een
FoodSaver®-zak. De zakken zijn voorzien
van speciale zijnaden die helemaal tot
aan de buitenrand zijn geseald.

Trek bij het sealen van grotere
voedingswaren de zak voorzichtig glad
voordat u deze in de lekbak invoert

en blijf de zak dan vasthouden totdat
de vacuimpomp begint te werken. Zo
voorkomt u vouwen en plooien in de
sealrand.

Als u voedsel of voorwerpen met
scherpe randen vacuum verpakt en

sealt (zoals droge spaghetti, tafelzilver
enz.), bescherm de zak dan tegen
beschadiging door de inhoud in
beschermend materiaal (bijv. papier van
een keukenrol) te wikkelen. In plaats van
een zak kunt u ook een vershoudbus of
glazen pot gebruiken.

Bij gebruik van een vershoudbus of
-doos moet u ongeveer 25 mm ruimte
vrij laten onder het deksel.

Voor de beste resultaten moet fruit
worden ingevroren en groente worden
geblancheerd voordat u ze vacuim
verpakt en sealt.

Laat het apparaat na elk gebruik 20
seconden afkoelen.

. Berg het apparaat niet op met de klep

in de ‘werkingsstand’, aangezien de
afdichtingen dan worden samengeperst.
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Onderdelen

Zie figuur 1

Q Vacumeerknop @ Bovenste

@ Sealknop schuimrubber
Modusk afdichting

G odusknop 0 Onderste

0 Knoppen voor openen schuimrubber
van de klep afdichting

('E ) Opbergknop (1] Extra brede sealstrip

(F ) Aansluiti_ng voor ()] Vacumeersleuf

itneembaar lekbakje

accessoires Ui baar lekbaki

Optionele accessoires

Handsealer

Gebruik de handsealer met FoodSaver®-zakken
met zipper en vershouddozen; ideaal voor verse

o

voedingswaren en snacks.

Dankzij het gebruiksvriendelijke, intuitieve
bedieningspaneel kunt u het FoodSaver®-systeem altijd
optlmaal gebrmken

Lampje 'Sealen’
Knippert wanneer het sealproces wordt geactiveerd
en brandt constant als het sealproces is voltooid.

Lampje 'Vacumeren'

Knippert wanneer de vacumeercyclus wordt
geactiveerd en brandt constant als de
vacumeercyclus is voltooid.

Sealknop

Deze knop heeft drie functies:

1. Druk de knop in om een sealrand te maken
wanneer u zakken maakt met een FoodSaver®-rol.

2. Druk de knop in om het vacumeren onmiddellijk te
stoppen en de zak te sealen. Zo voorkomt u dat
zachte of breekbare voedingswaren zoals brood,
koekjes en pasteitjes, worden geplet.

3. Druk de knop in wanneer u foliezakken sealt die
uit meerdere lagen bestaan (zoals gebruikt voor
chipszakken) om de zakken luchtdicht te sealen.

Vacumeerknop

Deze knop heeft drie functies:

1. Druk op de vacumeerknop om voedsel luchtdicht
te verpakken. De motor blijft werken tot alle lucht
uit de zak is verwijderd. De zak wordt dan
automatisch geseald.

2. Druk de knop op elk moment in om het
vacumeerproces tijdelijk te stoppen.

3. Druk de knop in als u de handsealer wilt

goed is vergrendeld en het apparaat gereed is voor
gebruik.

Druk de sealknop in.

. Wanneer het seallampje stopt met knipperen

en constant brandt, is de rand geseald. Druk de
knoppen voor het openen van de klep in.

De zak kan nu worden gebruikt om uw voedingswaren
vacuum in te verpakken (zie volgende pagina).

Dit apparaat is geschikt voor gebruik met
FoodSaver®-rollen van 28 cm en 20 cm, zakken van

946 ml en 3,78 liter en accessoires.

Vacuiim sealen met FoodSaver®-
zakken

Zie figuur 3
1. Vul de zak met de voedingswaren. Zorg hierbij dat

minimaal 75 mm ruimte vrij blijft tussen de inhoud en
de bovenkant van de zak.

2. Open het deksel van het apparaat en leg het open

uiteinde van de zak in de vacumeersleuf.

3. Druk de klep dicht. Het lampje van de stand voor

droge voedingswaren gaat branden als de klep
goed is vergrendeld en het apparaat gereed is voor
gebruik.

4. Druk de vacumeerknop in om de zak vacuim te

verpakken. De motor blijft werken tot alle lucht uit
de zak is verwijderd. De zak wordt dan automatisch
geseald.

5. Wanneer het seallampje stopt met knipperen en

constant brandt, drukt u de twee knoppen aan
beide zijden in om de klep te openen, tilt u de klep
omhoog en neemt u de zak uit het apparaat.

OPMERKING: Laat het apparaat na elk gebruik 20
seconden afkoelen.
Belangrijke tips:

Beperk afval tot het minimum en schuif de zak niet te ver
in het apparaat. Leg de zak net iets over de rand van het
uitneembare lekbakje.

Vacuiim sealen met FoodSaver®-
accessoires

Zie figuur 4

1.

Bereid de vershouddoos voor volgens de
FoodSaver®-richtlijnen voor accessoires (raadpleeg
de gebruiksaanwijzing die bij de accessoires is
geleverd).

gebruiken. 2. Breng het ene uiteinde van de accessoireslang aan
® op de aansluiting voor accessoires op het apparaat
Zakken maken met een FOOdsaver - tot de slang in positie klikt. Sluit het andere uiteinde
rOI van de slang aan op het accessoire. Raadpleeg
hiervoor de richtlijnen voor accessoires.
Zie figuur 2 3. Druk de klep dicht. Het lampje van de stand voor
1. Knip met een schaar genoeg materiaal van de rol droge voedingswaren gaat branden als de klep
voor de inhoud, plus een extra 75 mm. Knip de rol goed is vergrendeld en het apparaat gereed is voor
recht af. gebruik. Druk de vacumeerknop in.
Leg een uiteinde van de zak over sealstrip. 4. Als het lampje constant blijft branden, is het
) . vacumeerproces voltooid. Bij het vacuim verpakken
Druk de klep dicht. Het lampje van de stand voor van een accessoire wordt de sealcyclus ook
droge voedingswaren gaat branden als de klep uitgevoerd. Dit is normaal.
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5. Verwijder de slang van het accessoire en van het
apparaat.

6. Als u wilt testen of het accessoire luchtdicht is
verpakt, trekt u even kort aan het deksel.
Het deksel zit vast op de doos.

Het handsealapparaat gebruiken met
vershoudzakken met zipper

Het handsealapparaat kan worden gebruikt met
vershoudzakken met zipper.

1. Vul de zak en leg deze plat neer met de grijze cirkel
naar boven. Knijp de lucht uit de zak, sluit de zipper
driekwart en knijp de resterende lucht uit de zak
voordat u de zipper sluit.

2. Duw het handsealapparaat op
de grijze cirkel op de zak en
druk de vacumeerknop in.

Vaciium geseal-
de FoodSaver®-

¢
Wl

accessoires openen

Zie figuur 5

FoodSaver®-vershouddozen

Draai de knop in de geopende stand om een vacuim
gesealde doos te openen.

FoodSaver®-flesafsluiters

Draai en trek de flesafsluiter van de fles.

Het apparaat onderhouden en
reinigen

Zie figuur 6
Het apparaat reinigen:

Neem het stroomsnoer uit het stopcontact. Dompel het
apparaat niet onder in vloeistof.

Controleer afdichtingen en rond het lekbakje en zorg
ervoor dat deze vrij zijn van voedingsresten. Neem de
afdichtingen zo nodig af met een doekje met warm water
en afwasmiddel. De bovenste en onderste afdichtingen
kunnen worden verwijderd om te reinigen. Was ze af in
warm water met afwasmiddel.

Kleine hoeveelheden vloeistof die tijdens gebruik in

de vacumeersleuf worden gezogen, kunnen makkelijk
worden gereinigd dankzij het uitheembare lekbakje.
Leeg het lekbakje na elk gebruik. Was dit af in warm
water met afwasmiddel of zet dit in het bovenste rek van
de vaatwasmachine. Droog het bakje goed alvorens dit
weer in het apparaat te zetten.

Het apparaat opbergen:

Reinig het apparaat grondig zoals hierboven beschreven.
Nadat het apparaat is gereinigd en volledig is gedroogd,
sluit u de klep zonder deze te vergrendelen en schuift

u de knop in de opbergstand. Zo worden de interne
afdichtingen van het apparaat niet te sterk samengeperst.
Zet het apparaat nooit weg met de klep in de
werkingsstand, aangezien de afdichtingen dan
worden samengeperst waardoor het apparaat
mogelijk niet goed meer werkt.

Rechtop wegzetten

Zorg dat de klep in de opgergstand staat en zet het
apparaat rechtop weg zodat dit de minste ruimte in
beslag neemt.

Aftersales-service

Als het apparaat niet werkt en nog onder garantie is, kunt u hiervoor
een garantieaanvraag indienen door het defecte apparaat in te
leveren bij het aankooppunt. U dient dan wel een geldig bewijs van
aankoop te overhandigen. Voor meer support kunt u contact opnemen
met onze afdeling voor klantenservice: Verenigd Koninkrijk: 0800
0287154 | Spanje: 0900 816510 | Frankrijk: 0805 542055 Voor

alle andere landen kunt u het volgende nummer bellen: +44 800
028 7154. Er kunnen internationale beltarieven in rekening worden
gebracht. U kunt ook een e-mail sturen aan: foodsavereurope@
newellco.com.

Afvalverwijdering

Afgedankte elektrische apparaten mogen niet met het huisvuil worden
weggegooid. Recycle uw apparaten indien de faciliteiten hiervoor
bestaan. Stuur een e-mail aan foodsavereurope@newellco.com voor
verdere informatie omtrent recycling en AEEA.

33 www.foodsavereurope.com

Viktiga sakerhetsatgarder

personskador.

8. VAR FORSIKTIG: DENNA FORSEGLARE
Nar du anvander elektriska apparater AR EJ AVSEDD FOR KOMMERSIELL
du ska alltid folja de grundlaggande ANVANDNING. Anvénd aldrig apparaten
sakerhetsforeskrifterna for att minska till nagonting annat an det den ar avsedd
risken for brand, elektriska stotar och/eller for. Apparaten ar endast avsedd for
personskador, vilket inkluderar foljande: privat bruk. Apparaten far inte anvandas
1. Las alla anvisningar innan du anvander utomhus.
den hér produkten. 9. Latinte sladden hénga ut 6ver bords- eller
2. For pasforseglare: Vidror inte bankkanten eller komma i kontakt med
forslutningsremsan nar du anvander heta ytor.
apparaten da detta kan leda till 10. Placera sladden sa att ingen kan raka
brannskador. snubbla 6ver den, dra i den, fastna i den
3. | syfte att undvika elektriska stotar ska eller raka valta apparaten, i synnerhet
du inte placera eller sanka ned sladden, barn.
kontakterna eller apparaten i vatten eller ~ 11. Placera inte apparaten pa eller néra vata
nagon annan vatska. underlag eller varmekallor som t.ex. en
4. Denna apparat kan anvandas av barn varm gasspis, elbrannare eller varm ugn.
fran atta ars alder och av personer med Anvand alltid apparaten pa en torr, stabil
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental och plan yta.
kapacitet eller brist pa erfarenhet och 12. Var ytterst forsiktig vid férsegling av
kunskap om de har fatt handledning pasar eller forflyttning av en apparat som
eller anvisningar om hur apparaten innehaller het vatska.
anvands pa ett sakert satt och forstar 13. Sétt alltid i kontakten till apparaten forst
riskerna som ar involverade. Barn far och anslut sedan stromsladden till uttaget
inte leka med apparaten. Rengéring och (for apparater med |dstagbara sladdar).
anvandarunderhall ska inte utféras av 14. Anvand endast apparaten pa det satt som
barn utan tillsyn. avses.
5. Ta ut kontakten ur eluttaget nar 15. Anvand inte en forlangningssladd
apparaten inte anvands, innan du satter tillsammans med apparaten.
pa eller tar av delar samt fore rengoring.  16. N&r du varmer upp mat i FoodSaver®-
Lat apparaten svalna innan du séatter pa pasar ska du sjuda dem i vatten vid en
eller tar av delar samt fore rengoring. lag temperatur under 75°C (170°F). MAT
Dra ut strémsladden ur vagguttaget for SOM AR FORPACKAD | PASAR KAN
att koppla fran apparaten. Dra inte i TINAS MEN INTE ATERUPPVARMAS |
sjalva stromsladden. MIKROVAGSUGN. Vid upptining av mat
6. Anvand aldrig en apparat med skadad i FoodSaver®-pasar i mikrovagsugn ska
sladd eller kontakt, efter att fel har du se till att inte dverstiga en maxeffekt
uppstatt pa apparaten eller om den pa 180 watt (defrost-lage), en maxtid pa 2
har skadats pa nagot annat satt. Om minuter eller en maxtemperatur pa 70°C
natsladden skadas maste den bytas ut (158°F).
av tillverkaren, dennes serviceombud 17. Vakuumfdrpackning erséatter inte
eller en person med liknande varmeprocessen vid konservering.
kvalifikationer for att undvika fara. Farskvaror maste alltjamt kylas eller
7. Anvandning av tillbeh6r som inte frysas.
rekommenderas av tillverkaren for SPARA DESSA ANVISNINGAR
anvandning med denna apparat kan .
leda till brand, elektriska stotar eller ENDAST FOR PRIVAT BRUK
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3 0 i Nu &r du redo for vakuumférpackning med den nya
Viktiga tips 7. Nar du vakuumforseglar objekt med Delar Dasen (s6 ndota i)
1. Vakuumforsegllng ersatter INTE vassa kanter (torkad Spoagettl: bestick . Denna apparat &r kompatibel med FoodSaver®-rullar
varmeprocessen vid konservering. m.m.) kan du skydda pasen genom att Se bid 1 pe 28 m och 20 cm, pasar pa 946 ml och 3,76 | samt
4 - svepa in objektet i ett mjukt material, Vakuumknapp Ovre skumpackning - oonor
arskvaror maste alltjiamt kylas eller o .. . o
som en pappersservett. Du kan ockséa Férslutningsknapp Nedre skumpackning  Vakuumforsegling med FoodSaver®-
rysas. (H) o
2. Anvinds endast med pésar, rullar anvanda en behallare eller en burk @ Légesknapp @ Extra bred pasar
" behallare och tillbehdr fran FoodSaver® istallet for en pase. @ Lockingoringsknapp - o) [OrSItNingSIemsa e bild 3
for basta resultat. 8. Nér du anvander tillbehdr, tank pa att @ Forvaringsknapp Lostagbar 1. Placera artikeln/artiklarna i pasen, med minst
B ) lamna ett utrvmme pa ca 2.5 cm hdast @ Tillbehorsport 0o d brick 7,5 cm utrymme mellan pasens innehall och pasens
3. Under vakuumfdrseglingsprocessen a etl ulrymme p ) g roppbricka ovankant.
kan sma mangder av vatska, smulor upp ! behallarerl eI_I.er bl_J.rken. ) Valfria tillbehér 2. Oppna apparatens lock och placera den 6ppna
eller matrester oavsiktligt dras in i 9. Frys frukt och forvall gronsaker fore Handhallen forseglare anden av pasen i vakuumkanalen.
“ ; vakuumforsealing for basta resultat. Anvénds tilsammans med FoodSaver®-zippasar och 3. Tryck pa locket for att lasa. Lampan for torrt
z:ggugp]bz?]zlﬁlgg-rom droppankan efter 10. Vantai 20 segkungder mellan Fresh-burkar — perfekt for farskvaror och snacks. . Eﬁ%}&aﬁgzmgocket ar helt last och redo for
4. UndVik _att fy”a pé for mkaet; lamna forseg“ngama sa att apparaten hinner Tack vare den anvéndarvénliga och intuitiva kontrollpanelen kan 4. I%le‘éfsae"el’ilgugmrlgéaegggﬂ ffl\jllroat‘grﬁé:‘g?tggt\t/:rkgﬁm-
alltid minst 2,5 cm Utrymme mellan svalna. f:u enégl:sfg u:irrr‘\esstizrgio'{g%gﬁ\;grlltt;oodSavel‘@-system: ga tills pégsengéfvakuumfynd och sedan forseglas
pasens innehall och pasens ovankant. 11. Forvara aldrig locket i laget for ’ BIinka?né?férseglirlgsgroges_sen pagar och lyser pasen automatiskt.
Detta gor att pasmaterialet kan ligga ANVANDNING eftersom packningara med ett fast sken nar forseglingsprocessen arklar. 5 Nar indikatorlampan for frsegling slutar att
A i Arhi 2. Vak indikatorl blinka och lyser med ett fast sken trycker du pa
taott an mot maten, vilket forhindrar att kan komprimeras. yakuumin vlalfugrm?:g‘kgfn ogar och lyser med eft frigotingsknapparna pa bada sidor for att ppna och
pasen Qras ut ur vakuurr_]kanalen under fast sken nar vakuumcykeln har avslutats. lyfta upp locket samt ta bort pasen.
forsegllngsprocessen. Lamna sedan 3. Férseglingsknapp OBS! L&t apparaten svalna i 20 sekunder efter varje
ytterligare minst 2,5 cm material for varje Knappen har tre anvéndningsomraden: anvandning.
4na du at and o 1. Tryck for att skapa en forsegling nar du gér pasar iktiga tips:
gang U a eranvan. er ?asen' . ) ?_}lyiﬂ Fb'cl)'o:ttsgvmeerz;erlgzla?-t stoppa For att minimera pasavfallet ska du undvika att satta in
5. Skapa inga egna sidosommar ps e o b rssg pasen, | Hee i SPPTAE, S bre 1 paser 4 o
FoodSaver®-pasar. Pasarna tillverkas Eeéta férrr:ind(rjar abtt kémtililga féremal som bréd, droppbrickan,
: : = 2 akor och andra bakverk krossas.
med en Sp"eCIGH SId_OSOl'n, som ar 3. Tryck for att skapa en forsegling pa filmpasar . .
forseglad anda ut till den yttre kanten. som bestar av flera lager (t.ex. chipspasar) for att - Vakuumforsegling med FoodSaver®-
" o . . forvara maten lufttatt. . "
6. For att forhindra att forseglingen 4. Vakuumknapp tillbehor
skrynklar Sig vid vakuumfbrsegling av Knappen har tre anvdndningsomraden: Se bild 4
A 5 Araikti 1. Tryck for att vakuumférpacka maten lufttatt. . . R .
sk_rymmaqde for§mal §ka dU fOFSIkIIgt Motorn fortsétter att ga tills pasen ar vakuumfylld 1. Férbered behéllaren enligt riktlinjerna for
slata ut pasen sa att forseglingen ar plan och sedan férseglas pasen automatiskt. FO%(ﬁ?VGtr_ﬁgl“rl]J?horetn (s)e handboken som
» no 2 ; 2. Tryck nar du vill fér att pausa vakuumprocessen. meaioljer tilibenhorssatsen).
na{] ?urtfo'rtltn p?tsl'?plll V'akyumk’?ﬁ]alen 3. Tryck for att anvanda det handhalina 2. Forin ena &nden av tillbehdrsslangen i
Sgkuﬁm?)aun?peén Staasalrpasen s vakuumtillbehoret. 0 tilbehdrsporten pa apparaten tills den klickar pa
. A 3 - plats. Anslut den andra anden till tillbehoret enligt
Gora en pase aven FOOdsaver ru"e tillbehorets inriktningslinjer.
Se bild 2 3. Tryck pa locket for att lasa. Lampan for torrt
1. Anvénd en sax och klipp av sa pass mycket lage tands nar locket ar helt last och redo for
pasmaterial fran rullen att ANVANDNING. Tryck pa vakuumknappen.
Eﬁ’é‘?}g%ﬂms’ plus ca 7,5 cm. Var noga med att 4. Nar lampan lyser med ;att fasgsken har
' vakuumprocessen slutforts. Observera att apparaten
2. For ena anden av pasmaterialet Gver fortfarande kommer att ga igenom férseglingscykeln
forslutningsremsan. vid vakuumférpackning av tillbehor.
3. Tryck pa locket for att lasa. Lampan for torrt 5. ;Spbaﬂgtglrlmbehérsgangen fran tillbehoret och
lage tands nar locket ar helt Iast och redo for .
ANVANDNING. 6. For att testa vakuumet drar du helt enkelt i
Tryck pa knappen for forsegling. tillbehdrslocket. Det ska inte réra sig.
Nar indikatorlampan for férsegling slutar att blinka
och lyser med ett fast sken ar férseglingen ar klar.
Tryck pa lockfrigdringsknapparna for att 6ppna
locket.
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Anvianda den handhallna forseglaren
med vakuumzippasar

Den handhallna forseglaren kan anvdndas med
vakuumzippasar.

1. Fyll zippasen och lagg den plant med den gra cirkeln
vand uppat. Pressa ut luften, stang pasen till 3/4 och
tryck ut eventuell kvarvarande luft innan du stanger
helt.

2. Satt den handhallna forseglaren dver den gra cirkeln
pa pasen och tryck pa vakuumknappen.

Oppna FoodSaver®-tillbehor efter
vakuumforsegling

Se bild 5
FoodSaver®-behallare
Vrid vredet till 6ppet lage for att frigéra vakuum och
Oppna.
FoodSaver®-flaskproppar

Vrid och dra flaskproppen uppat for
att frigéra vakuum och 6ppna.

¢
Wl

Skotsel och rengoring

av vakuumforseglaren

Se bild 6
Sa hér rengor du apparaten:

Dra ut stromsladden ur eluttaget. Sank inte ner
apparaten i vatska.

Kontrollera att det inte finns nagra matrester pa
packningarna och runt droppbrickan. Torka vid behov
av packningarna med en varm trasa med diskmedel. De
Ovre och nedre packningarna kan tas bort for rengoring.
Rengdér dem med varmt vatten och diskmedel.

Med den I6stagbara droppbrickan blir rengéringen enkel
om sma mangder vatska dras in i vakuumkanalen under
vakuumprocessen.

TOm droppbrickan efter varje anvandning. Tvatta

den i varmt vatten och diskmedel eller placera den i
diskmaskinens dvre hylla. Torka den ordentligt innan du
satter in den i apparaten igen.

Sa har forvarar du apparaten:

Rengdr enheten noggrant enligt beskrivningen ovan.
Nar enheten har rengjorts och torkat ordentligt ska
du stanga locket utan att Iasa det och féra knappen
till positionen for férvaring. Denna installning
forhindrar att onodigt tryck utdvas pa enhetens inre
forseglingspackningar. .

Forvara aldrig locket i laget for ANVANDNING
eftersom packningarna kan komprimeras och
enheten kanske inte fungerar som den ska.

Forvaras lodratt

Nar apparaten ar i férvaringslage forvaras den bast i
lodratt lage for att spara vardefullt utrymme i koket.

Service efter forsaljning

Om apparaten inte fungerar men omfattas av garanti ska du returnera
produkten till det stélle dar den koptes for byte. Var medveten om att
ett giltigt inkdpsbevis kommer att krdvas. Om du behdver ytterligare
support kan du kontakta var kundtjénstavdelning pa: Storbritannien:
+44-(0)800 028 7154 | Spanien: +34-(0)900 81 65 10 | Frankrike:
+33-(0)805 542 055. For alla 6vriga lander, ring +44-800 028 7154.
Internationella taxor kan gélla. Alternativt kan du skicka e-post fill:
foodsavereurope@newelico.com.

Avfallshantering

Kasserade elprodukter ska inte sléngas tillsammans med
hushallsavfall. Atervinn dem pa avsedda anlaggningar. Skicka e-post
till oss pa foodsavereurope@newellco.com om du vill veta mer

om atervinning och WEEE-direktivet for hantering av elektriskt och
elektroniskt avfall.
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Tarkeat turvatoimet 8. HUOMIO: TATA
TYHJIOPAKKAUSLAITETTA EI OLE

Tulipalon, sahkaiskun ja/tai henkildvahinkojen TARKOITETTU KAUPALLISEEN

valttamiseksi sahkolaitteita kaytettdessé on KAYTTOON. Laitetta saa kayttaa vain

aina noudatettava perusturvaohjeita, joihin sen aiottuun kayttdtarkoitukseen. Laite on
kuuluvat seuraavat: tarkoitettu vain kotitalouskayttoon. Laitetta

1. Lue kaikki ohjeet ennen tuotteen kayttoa. ei ole tarkoitettu ulkokayttoon.

2. Pussien tyhjiopakkauslaitteet: 9. Virtajohto ei saa roikkua pdydan tai tason
Palovammojen vaaran vahentamiseksi reunan yli tai koskettaa kuumia pintoja.
ala kosketa saumauskaistaletta 10. Aseta virtajohto niin, ettei siihen voi
kayttaessasi laitetta. . o kompastua eika sita voi vetaa ja etteivat

3. Al laita tai upota johtoa, pistokkeita tai etenkaan lapset sotkeudu siihen ja ettei se
laitetta veteen tai muuhun nesteeseen, muulla tavoin aiheuta laitteen kaatumista.
silla se voi aiheuttaa sahkoiskun. 11. Ala aseta laitetta maralle pinnalle tai

4. Kahdeksan vuotta tayttaneet lapset, kaasu- tai sahkolieden tai uunin tapaiselle
fyysisesti tai henkisesti vammaiset, kuumalle pinnalle tai sellaisten lahelle.
aistivammaiset ja riittdvaa kokemusta tai Kayta laitetta aina kuivalla, vakaalla ja
tietdmysta vailla olevat saavat kayttaa tasaisella pinnalla.
laitetta, jos heita on ohjattu tai opastettu 12, Pussien saumauksen ja kuumia nesteité
laitteen turvallisessa kaytossa ja jos sisaltavan laitteen siirtdmisen aikana on
he ymmartavat sen kayttoon liittyvat noudatettava aarimmaista varovaisuutta.
riskit. Laitetta ei ole tarkoitettu lasten 13. Kiinnita virtajohto aina ensin laitteeseen
leikkikaluksi. Lapset eivat saa puhdistaa ja sitten pistorasiaan (jos laitteessa on
tai huoltaa laitetta ilman aikuisen irrotettava virtajohto).
valvontaa. 14. Kayta laitetta vain sen alkuperaiseen

5. lIrrota virtajohto, kun laite ei ole kayttotarkoitukseen.
kéytossa, ennen osien kiinnittamisté tai 15, Ala kayta laitteessa jatkojohtoa.
irrottamista ja laitteen puhdistamista. 16. Kun lammitat ruokaa FoodSaver®-

Anna jaahtya ennen osien kiinnittamista pusseissa, aseta ne lampimaan

tai irrottamista ja laitteen puhdistamista. poreilevaan veteen, jonka lampdtila on alle
Irrota laite sahkoverkosta irrottamalla 75 °C. PUSSIN SISALTAMAN RUOAN
pistoke pistorasiasta. Al irrota vetamalla VOI SULATTAA, MUTTA El LAMMITTAA
vitajohdosta. _ _ UUDELLEEN MIKROAALTOUUNISSA.

6. Laitetta ei saa kayttaa, jos sen johto tai Kun sulatat ruokaa FoodSaver®-pussissa
pistoke on viallinen tai jos laitteeseen mikroaaltouunissa, varmista, ettet ylité
on iimaantunut toimintahairio tai jos 180 watin enimmaéistehoa (sulatusasetus),
se on muulla tavoin vaurioitunut. kahden minuutin enimmaéisaikaa ja 70 °C:n
Jos laitteen virtajohto vaurioituu, se enimmaislampotilaa.
on turvallisuussyista vaihdettava 17. Tyhjiopakkaus ei korvaa elintarvikkeiden
valmistajan, valtuutetun huoltoedustajan sailonnan kuumennusprosessia.
tai muun patevan henkilon toimesta. Pilaantuvat elintarvikkeet on silti

7. Laitteen kaytto yhdessa sellaisen sailytettava jaakaapissa tai pakastettava.
tarvikkeen kanssa, jota laitteen SAILYTA NAMA OHJEET
valmistaja ei suosittele, voi e
aiheuttaa tulipalon, séhkdiskun tai VAIN KOTIKAYTTOON
henkilévahingon.
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Tarkeita neuvoja

1.

Tyhjiopakkaus ei korvaa elintarvikkeiden
sailonnan kuumennusprosessia.
Pilaantuvat elintarvikkeet on silti

sailytettava jaakaapissa tai pakastettava.

Parhaat tulokset saavutetaan, kun
laitetta kaytetaan vain FoodSaver®-
merkkisten pussien, rullien,
sailytysastioiden ja tarvikkeiden kanssa.
Tyhjiopakkauksen aikana pienia maaria
nestettd, murusia tai ruoanpaloja voi
joutua vahingossa tyhjidkanavaan.
Tyhjenné keruuastia jokaisen
kayttokerran jalkeen.

Valta ylitayttoa jattamalla aina vahintaan
7,5 cm pussimateriaalia pussin sisallon
ja pussin ylaosan valiin. Tama antaa
pussille tilaa pakkautua tiiviisti ruokaa
vasten, ja se estaa pussin irtoamisen
tyhjiokanavasta saumauksen aikana.
Jata vahintaan 2,5 cm ylimaaraista
pussimateriaalia kutakin suunniteltua
pussin uudelleenkayttokertaa varten.

Ala tee omia sivusaumoja FoodSaver®-
pussiin. Pusseissa on erikoissivusauma,
joka on saumattu koko matkalta
ulkoreunaan asti.

Voit estaa saumaa ryppyyntymasta
tyhjiopakatessa isokokoisia tuotteita
venyttamalla pussia varovasti
litteaksi samalla, kun syotat pussin
tyhjiokanavaan, ja pitamalla kiinni
pussista, kunnes tyhjiopumppu
kaynnistyy.

10.

1.

Kun tyhjiopakkaat teravakulmaisia
tuotteita (kuivaa spagettia, aterimia jne.),
esta pussin reikiintyminen kietomalla
tuotteet pehmusteeseen, kuten
talouspaperiin. Voit myos kayttaa rasiaa
tai lasipurkkia pussin sijaan.

Jos kaytat lisatarvikkeita, muista jattaa
2,5 cm tilaa rasian tai sailytysastian
ylaosaan.

Saat parhaat tulokset, kun esipakastat
hedelmat ja kiehautat vihannekset ennen
tyhjiopakkaamista.

Jata saumauskertojen valiin 20 sekuntia,
jotta laite ehtii jaahtya.

Al3 koskaan séilyta kantta
KAYTTOASENNOSSA, silla tiivisteet
saattavat puristua yhteen.
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Katso kuva 1.
Tyhjidpainike Ylempi
Saumauspainike vaahtomuovitiiviste
Til inik Alempi
llapainike vaahtomuovitiiviste
Kannen Erikoislevea

saumauskaistale
Tyhjidkanava
Irrotettava keruuastia

vapautuspainikkeet
Sailytyspainike
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00 0000
@0 © © 06

Lisatarvikkeet

Kasikayttdinen tyhjiopakkauslaite

Kayta FoodSaver®-merkkisten suljettavien pussien

ja tuoresailytysastioiden kanssa, sopii ihanteellisesti .
tuoreruokiin ja valipaloihin.

Kayttajaystavallisen ja intuitiivisen ohjauspaneelin ansiosta
FoodSaver®-jarjestelman optimaalinen hyodyntaminen on
helppoa:

1. Saumauksen merkkivalo
Vilkkuu, kun saumaus on meneillaan, ja palaa
tasaisesti, kun saumaus on valmis.

2. Tyhjion merkkivalo
Vilkkuu, kun tyhjidpakkaus on meneillaan, ja palaa
tasaisesti, kun tyhjiopakkaus on valmis.

3. Saumauspainike

Téllé painikkeella on kolme ké&yttotarkoitusta:

1. Painiketta painamalla voit saumata, kun
FoodSaver®-rullasta tehdaan pusseja.

2. Painiketta painamalla voit pysayttaa valittomasti
tyhjidpakkauksen ja aloittaa pussin saumauksen.
Talla estetdan herkkien tuotteiden, kuten leivan,
pikkuleipien ja leivonnaisten murskautuminen.

3. Painiketta painamalla voit saumata
monikerroksiset foliopussit (kuten
perunalastupussit), jotta ruoka pysyy ilmatiiviina.

4. Tyhjiopainike

Télla painikkeella on kolme kayttétarkoitusta:

1. Painiketta painamalla voit tyhjiopakata ruoan
ilmatiiviiksi. Moottori pysyy kaynnissa, kunnes
pussi on taysin tyhjidpakattu, minkéa jalkeen pussi
saumataan automaattisesti.

2. Painiketta painamalla voit pysayttaa
tyhjidpakkauksen milloin tahansa.

3. Painiketta painamalla voit kayttaa kasikayttoista
tyhjidlaitetta.

Pussin tekeminen FoodSaver®-
rullasta

Katso kuva 2

1. Leikkaa rullasta saksilla riittdvasti pussimateriaalia
esineita varten seka lisaksi 7,5 cm. Muista leikata
suoraan.

2. Tydnna pussinmateriaalin toinen paa poikittain
saumauskaistaleelle.

3. Lukitse painamalla kantta. Kuivatilan valo syttyy, kun
kansi on kokonaan lukittu ja KAYTTOVALMIS.

4. Paina saumauspainiketta.

5. Kun saumauksen merkkivalo lakkaa vilkkumasta ja
palaa tasaisesti, saumaus on valmis. Avaa kansi
painamalla kannen vapautuspainikkeita.

Nyt olet valmis tyhjiépakkaamaan tuotteen uuteen pussiin
(katso seuraava sivu).

Tama laite on yhteensopiva FoodSaver®-merkkisten
28 cm rullien, 20 cm rullien, 946 ml pussien, 3,7 |

pussien ja tarvikkeiden kanssa.

Tyhjiopakkaus FoodSaver®-pusseihin

Katso kuva 3

1. Aseta tuote/tuotteet pussiin siten, etta sisallon
ja pussin paan valiin jaa vahintaan 7,5 cm.

2. Avaa laitteen kansi ja aseta pussin avonainen paa
tyhjidkanavaan.

3. Lukitse painamalla kantta. Kuivatilan valo syttyy, kun
kansi on kokonaan lukittu ja KAYTTOVALMIS.

4. Paina tyhjidpainiketta ja aloita tyhjidpakkaus- ja
saumausprosessi. Moottori pysyy kaynnissa, kunnes
pussi on taysin tyhjidpakattu, minka jalkeen pussi
saumataan automaattisesti.

5. Kun saumauksen merkkivalo lakkaa vilkkumasta ja
palaa tasaisesti, paina vapautuspainikkeita molemmilla
puolilla ja avaa kansi, nosta se ja irrota pussi.

HUOMAA: Anna laitteen jaahtya 20 sekuntia aina kayton
jalkeen.

Térkeitad neuvoja:

Ala tydnna pusseja lilan syvélle laitteeseen pussihévikin
minimoimiseksi. Tydénna pussi vain irrotettavan
keruuastian reunan vyli.

Tyhjiopakkaus FoodSaver®-
lisatarvikkeisiin
Katso kuva 4

1. Valmistele sailytysastia FoodSaver®-laiteohjeidenn
mukaisesti (katso laitesarjan mukana toimitettava
opas).

2. Aseta letkun toinen paa tyhjildpakkauslaitteen
litantakohtaan. Kunnes se naksahtaa paikalleen.
Kytke toinen paa lisatarvikkeeseen ohjeiden
mukaisesti.

3. Lukitse painamalla kantta. Kuivavalo syttyy, kun
kansi on kokonaan lukittu ja KAYTTOVALMIS. Paina
tyhjidpainiketta.

4. Kun valo palaa tasaisesti, tyhjiopakkaus on
valmis. Huomaa, ettd saumauskierros jatkuu, kun
lisatarviketta tyhjidpakataan.

5. lIrrota letku lisatarvikkeesta ja
tyhjiépakkauslaitteesta.

6. Testaa tyhjion pitavyys vetamalla lisatarvikkeen
kantta. Kannen tulee pysya paikoillaan.
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Kasikayttoisen tyhjiopakkauslaitteen
kaytto suljettavien tyhjiopussien
kanssa

Kasikayttoista tyhjiopakkauslaitetta voidaan kayttaa
suljettavien tyhjiopussien kanssa.

1. Tayta suljettava pussi, aseta se alustalle harmaa
ympyra yléspain. Purista ilma ulos, sulje kolme
neljasosaa ja purista jaljelle jaanyt ilma ulos ennen
kuin suljet pussin kokonaan.

2. Paina kasikayttdinen tyhjidpakkauslaite pussin
harmaan ympyran paalle ja paina tyhjidpainiketta.

FoodSaver®-lisatarvikkeiden avaus
tyhjiopakkauksen jalkeen

Katso kuva 5
FoodSaver®-siilytysastiat .)
Vapauta tyhji6 ja avaa kdantamalla
nuppi auki-asentoon.
FoodSaver®-pullonkorkit

Vapauta tyhjio ja avaa kdantamalla

ja vetamalla ylos pullonkorkista.

Wl

Tyhjiopakkauslaitteen huolto ja
puhdistus

Katso kuva 6
Laitteen puhdistaminen:

Irrota virtajohto pistorasiasta. Ala upota nesteeseen.
Tarkista tiivisteet ja keruuastian ymparisto
varmistaaksesi, ettei niissa ole ruokajaamia. Pyyhi
tiiviste tarvittaessa lampimalla saippuavedella. Yla- ja

alatiivisteet voidaan irrottaa puhdistusta varten. Puhdista

|ampimalla saippuavedella.
Irrotettava keruuastia on helppo puhdistaa, kun pienet

nestemaarat ajautuvat tyhjickanavaan tyhjiopakkauksen

aikana.

Tyhjenna keruuastia jokaisen kayttokerran jalkeen.
Pese lampimassa saippuavedessa tai aseta
astianpesukoneen ylatelineeseen. Kuivaa huolellisesti
ennen asettamista takaisin laitteeseen.

Laitteen sailyttaminen:

Puhdista laite perusteellisesti ylla kuvatulla tavalla.

Kun laite on puhdistettu ja sen on annettu kuivua
kokonaan, sulje kansi sita lukitsematta ja liu’'uta painike
sailytysasentoon. Tama asetus estda tarpeettoman
paineen kohdistumisen laitteen sisaisiin tiivisteisiin.
Ala koskaan sailyta kantta KAYTTOASENNOSSA,
silla tiivisteet saattavat puristua yhteen eika laite
ehka toimi oikein.

Sailyta pystyasennossa

Kun laite on sailytysasennossa, sailyta sita
pystyasennossa tilan sadstamiseksi keittiossa.

Huoltopalvelu

Jos laite ei toimi, mutta sen takuu on voimassa, palauta tuote
ostopaikkaan tuotteen vaihtoa varten. Huomaa, etta ostosta tarvitaan
asianmukainen tosite. Jos sinulla on muita kysymyksia, ota yhteys
asiakaspalveluumme: Iso-Britannia: 0800 028 7154 | Espanja:
0900 81 65 10 | Ranska: 0805 542 055. Kaikki muut maat: soita
numeroon +44 800 028 7154. Puhelusta saatetaan veloittaa
ulkomaanpuhelun hinta. Voit myés lahettad sahkopostia osoitteeseen
foodsavereurope@newellco.com.

Havittaminen

Sahkotuotteita ei tule havittaa kotitalousjétteiden mukana. Vie ne
mahdollisuuksien mukaan kierratykseen. Saat lisétietoja kierratyksesta
ja WEEE-direktiivista, kun lahetat meille sahkopostia osoitteeseen
foodsavereurope@newellco.com.
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Vigtige sikkerhedsforanstaltninger 7 Brug af tiibehor, der ikke anbefales
af apparatets producent til brug med
Ved brug af elektriske apparater skal apparatet, kan medfgre brand, elektrisk
du altid overholde grundlzeggende stad eller personskade.
sikkerhedsforanstaltninger for at reducere 8. FORSIGTIG: DENNE FORSEGLER ER
risikoen for brand, elektrisk stad og/eller IKKE TILTANKT KOMMERCIEL BRUG.
personskade, herunder falgende: Brug aldrig dette apparat til andet end dets
1. Lees hele vejledningen, inden produktet tilsigtede anvendelse. Dette apparat er kun
tages i brug. beregnet til husholdningsbrug. Brug ikke
2. Til poseforseglere: For at reducere apparatet udendars.
risikoen for forbreendinger ma 9. Lad ikke ledningen haenge ud over kanten
forseglingsstrimlen ikke bergres under af et bord eller komme i kontakt med
brug af apparatet. varme overflader.
3. For at undga elektrisk stad ma du ikke 10. Placer ledningen, hvor man ikke
anbringe eller nedszenke ledningen, uforvarende kan snuble over eller hive i
stikkene eller apparatet i vand eller den, sa brugeren — isaer bgrn — kan blive
anden veeske. filtret ind i den, eller sa apparatet kan
4. Dette apparat ma anvendes af barn pa veelte.
8 ar og derover samt af personer med 11. Ma ikke anbringes pa eller teet ved vade
fysiske, sansemaessige eller mentale overflader eller varmekilder sasom en
handicap eller manglende erfaring varm gas- eller elkogeplade eller en varm
og viden, safremt vedkommende ovn. Brug altid apparatet pa en tar, stabil,
er under opsyn eller har modtaget plan overflade.
anvisninger i forsvarlig brug af apparatet, 12. Udvis ekstrem forsigtighed, hvis du
og vedkommende forstar farerne i forsegler poser eller flytter et apparat, der
forbindelse med brugen. Bgrn ma ikke indeholder varme vaesker.
lege med apparatet. Rengering og 13. Slut altid ferst ledningen til apparatet og
vedligeholdelse ma ikke foretages af derefter til stikkontakten (for apparater
bgrn uden opsyn. med aftagelig ledning).
5. Tag stikket ud af stikkontakten, nar 14. Apparatet ma udelukkende anvendes til
apparatet ikke bruges, inden du seetter sin tilsigtede brug.
dele pa eller tager dele af og inden 15. Der ma ikke anvendes en forlaengerledning
rengaring. Lad apparatet kgle af, inden med apparatet.
du szetter dele pa eller tager dele af og 16. Ved genopvarmning af fadevarer i
inden rengering. Tag ledningen ud af FoodSaver®-poser er det vigtigt at laegge
stikkontakten for at frakoble. Undga at dem i vand ved lav simretemperatur under
hive i ledningen, nar du vil frakoble. 75 °C. FODEVARER | POSER KAN
6. Du ma ikke benytte apparatet, hvis OPT@S, MEN IKKE GENOPVARMES,
det har en beskadiget ledning eller | EN MIKROBGLGEOVN. Ved
et beskadiget stramstik, efter fejl pa optening af fadevarer i FoodSaver®-
apparatet, eller hvis det er blevet tabt poser i mikrobglgeovn er det vigtigt, at
eller beskadiget pa nogen made. Hvis apparatet indstilles til maks. 180 watt
forsyningsledningen er beskadiget, (opteningsindstilling) i maks. 2 minutter og
skal den udskiftes af producenten, med en maksimumtemperatur pa 70 °C.
dennes serviceagent eller en tilsvarende
kvalificeret person for at undga
sikkerhedsfarer.
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17. Vakuumpakning kan ikke bruges i stedet
for varmebehandlingen i forbindelse med
konservering. Letfordeervelige fedevarer
skal stadig opbevares pa kgl eller i
fryser.

GEM DENNE VEJLEDNING
KUN TIL HUSHOLDNINGSBRUG

Vigtige tips

1. Vakuumforsegling kan IKKE bruges
i stedet for varmebehandlingen
i forbindelse med konsewerm%.
Letfordeervelige fadevarer skal stadig
opbevares pa kel eller i fryser.

2. For at fa de bedste resultater ma
apparatet kun bruges sammen
med FoodSaver®-poser, -ruller,
-opbevaringsbokse og -tilbeher.

3. Under vakuumforseglingsprocessen
kan sma maengder vaeske, krummer
eller madrester utilsigtet treekkes ind i
vakuumkanalen. Tem drypbakken efter
hver brug.

4. Undga overfyldning, o? lad der altid
veere mindst 7,6 cm af posematerialet
mellem posens indhold og toppen
af posen. Dette giver plads til, at
posematerialet kan klemmes stramt
om maden, og forhindrer, at posen
traekkes ud af vakuumkanalen under
forseglingsprocessen. Efterlad derudover
mindst 2,5 cm af posematerialet for
hver gang, du regner med at genbruge
posen.

5. Du ma ikke lave egne sidesgmme pa en
FoodSaver®-pose. Poserne er fremstillet
med en seerlig sidesem, som er forseglet
hele vejen til yderkanten.

10.
1.

For at forhindre rynker i forseglingen ved
vakuumforsegling af store genstande
skal du forsigtigt streekke posen flad, néar
du seetter den ind i vakuumkanalen, og
holde den, indtil vakuumpumpen starter.

Nar du vakuumforsegler genstande

med skarpe kanter (tar spaghetti, bestik

o0sv.), skal du beskytte Eosen imod
erforeringer ved at pakke genstandene

Ind i blgdt materiale, som f.eks. et stykke

kekkenrulle. Det kan veere en god ide

at bruge en dase eller et glas med lag i

stedet for en pose.

Ved brug af tilbehar skal du huske at
efterlade 2,5 cm tom plads i toppen af
dasen eller opbevaringsboksen.

For at oPné de bedste resultater skal
frugt forfryses og grentsager blancheres
fgr vakuumforseglingen.

Vent 20 sekunder mellem forseglinger,
sa apparatet kan kole af.

Opbevar aldrig laget i
betjeningspositionen, da
forseglingslamellerne kan blive presset
sammen.
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Dele
Se FIG. 1
Q Vakuumknap @ QDverste
0 Forseglingsknap skumforseglingslamel
Tilstandsk (H] Nederste
@ Tilstandsknap skumforseglingslamel
@ Knap til at abne laget @ Ekstra bred
CE Opbevaringsknap forseglingsstrimmel
o ()] Vakuumkanal
0 Port til tilbehar .
Ig dry
(k] Udtagelig drypbakke
Valgfrit tilbeher
Handholdt forsegler
Brug med FoodSaver®-poser med lynlas og
-opbevaringsbokse, ideel til friske fadevarer og .

snacks.

Det brugervenlige, intuitive betjeningspanel ger det nemt for dig
at fa mest muligt ud af dit FoodSaver®-system:
1. Forseglingsindikator
Blinker, nar forseglingen er i gang, og skifter til
konstant lys, nar forseglingen er feerdig.

2. Vakuumindikator
Blinker, nar vakuumcyklussen er i gang, og skifter til
konstant lys, nar vakuumcyklussen er faerdig.

3. Forseglingsknap

Denne knap har tre anvendelser:

1. Tryk pa knappen for at skabe en forsegling, nar
du laver poser ud af en FoodSaver®-rulle.

2. Tryk pa knappen for med det samme at stoppe
vakuumprocessen og begynde at forsegle posen.
Dette forhindrer, at skrgbelige fedevarer som
bred, smakager og kager bliver knust.

3. Tryk pa knappen for at skabe en forsegling pa
poser af folie i flere lag (sdsom chipsposer) for at
holde maden luftteet forseglet.

4. Vakuumknap

Denne knap har tre anvendelser:

1. Tryk pa knappen for at vakuumforsegle fadevarer
luftteet. Motoren fortseetter med at kere, indtil
posen er helt temt for luft, hvorefter den forsegles
automatisk.

2. Tryk pa knappen for nar som helst at afbryde
vakuumprocessen.

3. Tryk pa knappen for at bruge det handholdte

vakuumtilbehgr.

Lav en pose ud af en FoodSaver®-
rulle

Se FIG. 2

1. Brug en saks til at klippe tilstraekkeligt med
posemateriale af rullen til emnet, der skal pakkes,
idet du lsegger 7,6 cm til. Sgrg for at klippe lige.

2. Seet den ene ende af posematerialet ind hen over
forseglingsstrimlen.

3. Tryk pa laget for at lase. Lyset for ter tilstand lyser,
nar laget er helt last og klart til brug.

4. Tryk pa forseglingsknappen.

5. Nar forseglingsindikatoren holder op med at blinke
og begynder at lyse konstant, er forseglingen
fuldfert. Tryk pa knapperne til at abne laget.

Nu er du klar til at vakuumforsegle med din nye pose (se
neeste side).

Dette apparat er kompatibelt med FoodSaver®-ruller
pa 28 cm og 20 cm, -poser pa 946 ml, 3,78 | samt

tilbehor.

Vakuumforsegling med FoodSaver®-
poser

Se FIG. 3

1. Anbring emnet/emnerne i posen, sa der er mindst
7,6 cm ekstra plads
mellem posens indhold og toppen af posen.

2. Abn apparatets lag, og anbring posens &bne ende i
vakuumkanalen.

3. Tryk pa laget for at lIase. Lyset for tor tilstand lyser,
nar laget er helt last og klart til brug.

4. Tryk pa vakuumknappen for at starte vakuum- og
forseglingsprocessen. Motoren fortsaetter med at
kere, indtil posen er helt temt for luft, hvorefter den
forsegles automatisk.

5. Nar forseglingsindikatoren holder op med at blinke
og begynder at lyse konstant, skal du trykke pa
udlgserknapperne pa begge sider for at abne laget,
lofte det og fjerne posen.

BEMAERK! Lad apparatet kale af i 20 sekunder efter
hver brug.
Vigtige tips:

For at minimere posespild bgr du ikke seette poserne
for langt ind i apparatet. Indsaet kun posen til lige over
kanten af den udtagelige drypbakke.

Vakuumforsegling med FoodSaver®-
tilbehor

Se FIG. 4

1. Klarger opbevaringsboksen i henhold til
retningslinjerne for FoodSaver®-tilbehor (se
vejledningen, der falger med tilbehgrssaettet).

2. Seet den ene ende af tilbehgrsslangen ind i
tilbehersporten pa apparatet, indtil den klikker pa
plads. Slut den anden ende til tilbehgret i henhold til
retningslinjerne.

3. Tryk pa laget for at lase. Lyset for tor tilstand
lyser, nar laget er helt last og klart til brug. Tryk pa
vakuumknappen.

4. Nar lyset bliver konstant, er vakuumprocessen
fuldfert. Bemaerk, at apparatet stadig gar igennem
forseglingscyklussen, nar man vakuumforsegler
tilbehar.

5. Tag tilbehgrsslangen af tilbehgret og apparatet.

Hvis du vil teste vakuummet, skal du blot treekke i
tilbehgrets lag. Det ma ikke give sig.
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Brug den handholdte forsegler til
vakuumposer med lynlas

Handholdte forseglere kan bruges til vakuumposer
med lynlas.

1. Fyld posen, og leeg den fladt med den gra cirkel
opad. Klem luft ud, luk lynlasen 3/4, og klem

eventuel resterende luft ud, inden du lukker lynlasen

helt.

2. Tryk den handholdte forsegler over den gra cirkel pa

posen, og tryk pa vakuumknappen.

Abn FoodSaver®-tilbehor efter
vakuumforsegling

SeFIG. 5
FoodSaver®-opbevaringsbokse

Nar du vil udlgse vakuummet og
abne, skal du dreje knappen til den
abne position.
FoodSaver®-flaskepropper

Lasn vakuummet, og abn ved at
dreje flaskeproppen og treekke den

op.

¢
Wl

Vedligeholdelse og rengering af din
vakuumforsegler

Se FIG. 6
Sadan rengeres apparatet:

Tag stremledningen ud af stikkontakten. Ma ikke
nedseenkes i vaeske.

Kontrollér forseglingslamellerne, og efterse omradet
omkring drypbakken for at sikre, at de er fri for
fedevarer. Tor om ngdvendigt forseglingslamellen af
med en klud, der er vredet op i varmt seebevand. De

gverste og nederste forseglingslameller kan fjernes med

henblik pa rengegring. Renggr med varmt seebevand.
Den aftagelige drypbakke ger oprydningen nem, nar
der treekkes sma maengder veeske ind i vakuumkanalen
under vakuumprocessen.

Tem drypbakken efter hver brug. Vask den af med
varmt saebevand, eller laeg den pa den gverste hylde i
opvaskemaskinen. Ter den grundigt, fer du saetter den
ind i apparatet igen.

Sadan opbevares apparatet:

Renger enheden grundigt som beskrevet ovenfor.

Nar enheden er gjort ren og er tarret helt, skal du
lukke laget uden at lase det og skubbe knappen til
opbevaringspositionen. Denne indstilling forhindrer, at
enhedens interne forseglingslameller bliver trykket.
Opbevar aldrig laget i betjeningspositionen, da
forseglingslamellerne kan blive presset sammen,
hvorved enheden evt. ikke kan fungere korrekt.

Opbevares lodret

Nar apparatet er i opbevaringspositionen, skal det
opbevares lodret for at spare plads i kekkenet.

Serviceaftale

| tilfeelde af at apparatet ikke fungerer, men stadig er deekket af
garantien, skal produktet returneres til det sted, det blev kebt, for at
blive udskiftet. Veer opmeerksom pa, at der skal fremvises en gyldig
form for kebsbevis. Hvis du @nsker yderligere hjeelp, kan du kontakte
vores kundeserviceafdeling i: Storbritannien og Nordirland: 0800
028 7154 | Spanien: 0900 81 65 10 | Frankrig: 0805 542 055. |

alle andre lande bedes du ringe til + 44 800 028 7154. Der kan
paleegges internationale takster. Du kan ogsa sende en e-mail til:
foodsavereurope@newelico.com.

Bortskaffelse af affald

Elektriske affaldsprodukter ma ikke bortskaffes sammen med
husholdningsaffald. De ber afleveres til genbrug, hvis det er muligt.
Send os en e-mail pa foodsavereurope@newellco.com for at fa
yderligere oplysninger om genbrug samt bortskaffelse af elektrisk og
elektronisk udstyr.
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Viktige sikkerhetstiltak 8. FORSIKTIG: DENNE FORSEGLEREN
- : - : ER IKKE FOR KOMMERSIELL BRUK.
Nar du bruker elektrisk utstyr, ma du alltid ta Bruk aldri dette apparatet til noe annet enn
grunnleggende forholdsregler for a redusere tiltenkt bruk. Dette apparatet er kun ment
faren for brann, elektrisk stgt og/eller for husholdningsbruk. Ikke bruk apparatet
personskade, inkludert fglgende: utenders.
1. Les alle instruksjonene fgr du tar dette 9. Ikke la ledningen henge over kanten pa
produktet i bruk. et bord eller en benk eller bergre varme
2. For poseforseglere: Hvis du vil redusere overflater.
risikoen for brannskader, ma du ikke 10. Plasser ledningen der den ikke kan bli
bergre forseglingsstripen mens du bruker snublet over, bli dratt i, fere til at brukere
apparatet. og seerlig barn blir viklet inn i den eller fare
3. For & beskytte mot elektrisk stgt ma du til at apparatet velter.
ikke legge eller senke ned ledningen, 11. lkke plasser apparatet pa eller i neerheten
stapslene eller apparatet i vann eller av vate overflater eller varmekilder
annen veske. som en varm kokeplate eller ovn. Bruk
4. Dette produktet kan brukes av barn alltid apparatet pa en tarr, stabil og jevn
fra 8 ar og oppover og personer med overflate.
reduserte fysiske, sensoriske eller 12. Veer sveert forsiktig nar du forsegler poser
mentale evner eller manglende erfaring eller flytter et apparat som inneholder
og kunnskap hvis de er under tilsyn eller varme vaesker.
er gitt instruksjoner om bruk pa en trygg 13, Fest alltid ledningen i apparatet farst, og
mate og forstar farene involvert. Barn- sett deretter stgpselet i stikkontakten (for
skal ikke leke med produktet. Rengjering apparater med avtakbare ledninger).
og vedlikehold skal ikke foretas av barn 14, Bruk apparatet kun for tiltenkt bruk.
uten tilsyn. 15. lkke bruk en skjgteledning sammen med
5. Trekk ut stikkontakten nar apparatet apparatet.
ikke er i bruk, far du setter pa eller tar 16. Nar du varmer opp mat i FoodSaver®-
av deler og fer rengjering. La apparatet poser, ma du passe pa a legge dem i vann
kjole seg ned for du setter pa eller tar av ved lave temperaturer under 75 °C. MAT |
deler og far rengjering. For a koble fra POSER KAN TINES, MEN IKKE VARMES
trekker du stepselet ut av stikkontakten. OPP IGJEN | MIKROB@LGEOQOVN. Nar du
lkke trekk i ledningen nar du tar ut tiner mat i mikrobglgeovnen i FoodSaver®-
stapselet. poser, ma du passe pa ikke a overstige en
6. Ikke bruk apparater med skadet kabel maksimumseffekt pa 180 watt (innstilling
eller kontakt, etter funksjonsfeil pa for tining), i maksimalt 2 minutter og en
apparatet eller hvis det har blitt skadet maksimumstemperatur pa 70 °C.
pa andre mater. Hvis strgmledningen er 17 Vakuumpakking er ikke en erstatning
skadet, ma den erstattes av produsenten for varmeprosessen i hermetisering.
eller en servicetekniker eller lignende Bedervelige matvarer ma fortsatt kjoles
kvalifisert person for ikke a utgjere en eller fryses.
fare. A
7. Bruk av tilbehgr som ikke er anbefalt av TAVARE PA DISSE INSTRUKSJONENE
apparatprodusenten for bruk med dette KUN TIL HUSHOLDNINGSBRUK
apparatet, kan fare til brann, elektrisk
stot eller skade pa personer.
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Vikt
1.

47

ige tips

Vakuumforsegling er IKKE en erstatning
for varmeprosessen i hermetisering.
Bedervelige matvarer ma fortsatt kjgles
eller fryses.

For best resultat bruker du apparatet
kun med poser, ruller, beholdere og
tilbeher fra FoodSaver®.

| lapet av vakuumforseglingen kan

sma mengder vaesker, smuler eller
matpartikler utilsiktet bli trukket inn i
vakuumkanalen. Tem dryppebrettet etter
hver bruk.

Unnga overfylling. La det alltid

veere minst tre centimeter med
posemateriale mellom poseinnholdet
og toppen av posen. Dette gir rom for
at posematerialet kan klemme se%

tett mot maten, og hindrer posen fra a
trekke seg ut av vakuumkanalen under
forseglingen. Sa etterlat minst én ekstra
tomme posemateriale for hver gang du
planlegger a bruke posen pa nytt.

lkke opprett dine egne sidesgmmer pa
en FoodSaver®-pose. Disse posene er
fremstilt med en spesiell sidesgm som
er forseglet helt til den ytre kanten.

For a forhindre rynker i forseglingen

ved vakuumforsegling av store matbiter
strekker du forsiktig posen flatt mens

du setter den inn i vakuumkanalen og
f(%rtstetter a holde den til vakuumpumpen
starter.

7.

10.
1.

Hvis du skal vakuumforsegle ting

med skarpe kanter (tarr spagetti,
bestikk osv.), beskytter du posen

mot hulldannelse ved & pakke maten
inn i mykt materiale, for eksempel et
papirhandkle. Det kan veere lurt & bruke
en boks eller en krukke i stedet for en
pose.

Nar du bruker tilbehgr, mé du huske pa
a la det veere 2,5 cm tomrom @verst i
boksen eller beholderen.

Frys frukt pa forhand og forvell
grennsaker fgr vakuumforsegling for best
resultat.

Vent i 20 sekunder mellom forseglinger
for a la apparatet kjgle seg ned.

Ikke oppbevar lokket i posisjonen

Operate (Bruk), ettersom pakningene
kan bli komprimert.
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Deler
Se FIG. 1
@ Vakuumknapp @ vre skumpakning
@ Forseglingsknapp @ Nedre skumpakning
o Modusknapp (1) Ekstra bred forseg-
@ VUtleserknapper for lingsstripe

lokk ()] Vakuumkanal
@ Oppbevaringsknapp @ Avtakbart dryppebrett
(F ) Tilkobling for tilbehar

Valgfritt tilbeher

Handholdt forsegler

Bruk med FoodSaver®-poser med glidelas og
ferskhetsbeholdere, ideelt for fersk mat og snacks.

o

Det brukervennlige, intuitive kontrollpanelet gjer det enkelt for
deg a fa mest mulig ut av FoodSaver®-systemet:
1. Indikatorlampe for forsegling
Blinker nar forseglingen er aktivert, og lyser
uavbrutt nar forseglingen er ferdig.

2. Indikatorlampe for vakuum
Blinker nar vakuumsyklusen er aktivert, og lyser
uavbrutt nar vakuumsyklusen er ferdig.

3. Forseglingsknapp

Denne knappen har tre bruksomrader:

1. Trykk pa den for a opprette en forsegling nar du
lager poser fra en FoodSaver®-rull.

2. Trykk pa den for a stoppe vakuumprosessen
umiddelbart og begynne a forsegle posen. Dette
forhindrer knusing av delikate matvarer som
brgd, smakaker og bakverk.

3. Trykk pa den for a forsegle en foliepose av flere
lag (for eksempel for potetbater) for & holde
maten lufttett forseglet.

4. Vakuumknapp

Denne knappen har tre bruksomrader:

1. Trykk pa den for vakuumforsegle mat lufttett.
Motoren fortsetter a kjore til all luften er fijernet
fra posen og forsegler den deretter automatisk.

2. Trykk pa den for & stoppe vakuumprosessen pa
et hvilket som helst punkt.

3. Trykk pa den for & bruke det handholdte

vakuumtilbehgret.

Lag en pose fra en FoodSaver®-rull

Se FIG. 2

1. Bruk en saks til & klippe nok posemateriale fra rullen
til & holde maten, pluss 7,5 cm. Pass pa at du klipper
rett.

2. Sett den ene enden av posematerialet over
forseglingsstripen.

3. Trykk pa lokket for a lase det. Terr modus-lampen
lyser opp nar lokket er helt Iast og klart til bruk.

Trykk pa forseglingsknappen.

5. Nar indikatorlampen for forsegling slutter a blinke
og lyser uavbrutt, er forseglingen fullfert. Trykk pa
utlgserknappene for lokket for & apne det.

Na er du klar til & vakuumforsegle med den nye posen
(se neste side).

Dette apparatet er kompatibelt med 28 cm ruller,
20 cm ruller, 946 ml og 3,78 | poser og tilbehor fra

FoodSaver®.

Vakuumforsegling med FoodSaver®-
poser

Se FIG. 3

1.

2.

3.

Legg maten i posen slik at det er minst 7,5 cm
tomrom mellom poseinnholdet og toppen av posen.

Apne apparatlokket, og plasser den apne enden av
posen inn i vakuumkanalen.

Trykk pa lokket for & lase det. Terr modus-lampen
lyser opp nar lokket er helt last og klart til bruk.

Trykk pa vakuumknappen for & starte
vakuumforseglingen. Motoren fortsetter a kjere til all
luften er fjernet fra posen og forsegler den deretter
automatisk.

Nar indikatorlampen for forsegling slutter a blinke
og lyser uavbrutt, trykker du pa utleserknappene pa
begge sider for & apne og lgfte av lokket og fjerne
posen.

MERK: La apparatet kjole seg ned i 20 sekunder etter
hver bruk.
Viktig tips:

For & minimere poseavfall ma du ikke sette poser for
langt inn i apparatet. Bare sett posen like over kanten til
det avtakbare dryppebrettet.

Vakuumforsegling med FoodSaver®-
tilbeher

Se FIG. 4

1.

Forbered beholderen i henhold til FoodSaver®-
retningslinjene for tilbehgret (se handboken som
folger med tilbehgrssettet).

Sett den ene enden av tilbehgrsslangen inn i
tilbeharsporten pa apparatet til den klikker pa plass.
Koble den andre enden til tilbehgret som beskrevet i
tilbehgrsretningslinjene.

Trykk péa lokket for & lase det. Tarr-lampen lyser
nar lokket er helt last og klart til bruk. Trykk pa
vakuumknappen.

Nar lampen lyser uavbrutt, er vakuumprosessen
fullfart. Merk at apparatet fortsatt vil ga gjennom
forseglingssyklusen ved vakuumforsegling av et
tilbehgr.

Fjern tilbehgrsslangen fra tilbehgret og apparatet.

Dra i tilbehgrslokket for & teste vakuumet. Det skal
ikke bevege seg.
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Bruk av den handholdte forsegleren
med vakuumposer med glidelas

Handholdt forsegler kan brukes med vakuumposer
med glidelas.

1. Fyll posen med glidelas, og legg den flatt med den
gra sirkelen vendt oppover. Klem ut luften, lukk 3/4
av glidelasen og klem ut eventuell gjenvaerende luft
for du lukker glidelasen helt.

2. Trykk den handholdte forsegleren mot den gra
sirkelen pa posen, og trykk pa vakuumknappen.

Apning av FoodSaver®-tilbeher etter
vakuumforsegling

Se FIG. 5

FoodSaver®-beholdere

Hvis du vil frigjgre vakuumet og b
apne, vrir du knotten til apen
posisjon.
FoodSaver®-flaskestoppere

For a frigjere vakuumet og apne
flaskestopperen vrir og trekker du

Wl

den opp.

Stell og rengjering av vakuumfor-
segleren

Se FIG. 6
For rengjering av apparatet:

Fjern stremledningen fra stikkontakten. Ma ikke dyppes
i vaeske.

Kontroller pakningene og rundt dryppebrettet for a sikre

at det ikke finnes matrester. Tark av pakningene med
varmt sapevann hvis ngdvendig. De @vre og nedre

pakningene ma tas ut for rengjgring. Rengjer med varmt

sapevann.

Det avtakbare dryppebrettet gjor rengjering enkelt
ettersom sma mengder vaesker trekkes inn i
vakuumkanalen under vakuumprosessen.

Tem dryppebrettet etter hver bruk. Vask i varmt
sapevann eller plasser i gverste kurv i oppvaskmaskin.
Terk godt fgr du setter det inn i apparatet igjen.

For a oppbevare apparatet:

Rengjer enheten grundig som beskrevet ovenfor.
Etter at enheten har blitt rengjort og har terket

helt, ma du lukke lokket uten a lase det og skyve
knappen til oppbevaringsposisjon. Denne innstillingen
forhindrer at det blir brukt ungdig trykk pa de interne
forseglingspakningene i enheten.

Ikke oppbevar lokket i posisjonen OPERATE (Bruk),
ettersom pakningene kan bli komprimert og enheten

kanskje ikke vil fungere som den skal.
Oppbevar vertikalt

Nar enheten er i oppbevaringsposisjon, setter du den
vertikalt for & spare verdifull kjgkkenplass.

Ettersalgsservice

Hvis apparatet ikke fungerer, men er under garanti, ma du returnere
produktet il stedet det ble kjgpt for en erstatning. Veer oppmerksom
pa at du trenger et gyldig kjgpsbevis. Hvis du vil ha mer statte, kan
du kontakte var forbrukerserviceavdeling pa: Storbritannia: 0800 028
7154 | Spania: 0900 81 65 10 | Frankrike: 0805 542 055. For alle
andre land kan du ringe + 44 800 028 7154. Internasjonale priser
kan palgpe. Alternativt kan du sende e-post til: foodsavereurope@
newellco.com.

Avfallshandtering

Elektriske produkter skal ikke kastes sammen med vanlig
husholdningsavfall. Resirkuler der slike anlegg finnes. Dersom du
har spersmal angéende resirkulering eller avhending av elektrisk
o0g elektronisk utstyr, kan du sende en e-post til foodsavereurope@
newellco.com.
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Wazne uwagi dotyczace
bezpieczenstwa

Podczas korzystania z urzgdzen

elektr%/cznych nalezy zawsze

Brzes rzega¢ podstawowych zasad

ezpieczenstwa, aby ograniczy¢ ryzyko
pozaru, porazenia prgdem i (lub)
obrazen ciata. Sg to m.in.:

1. Przed przystgpieniem do
eksploatacji produktu zapoznaj sie
ze wszystkimi instrukcjami.

2. Urzadzenia do uszczelniania
torebek: aby unikng¢ oparzen, 8.
podczas uzywania urzgdzenia nie
dotykaj paska uszczelniajgcego.

3. Aby unikngC porazenia prgdem,
nie umieszczaj ani zanurzaj
wtyczki, przewodu ani urzgdzenia
w wodzie ani w zadnej cieczy.

4. Urzadzenie to moze by¢ uzywane
przez dzieci od 8. roku zycia oraz
osoby o ograniczonej sprawnosci 9.
fizycznej, czuciowej lub
psychicznej bgdz osoby niemajgce
doswiadczenia ani wiedzy,

pod warunkiem ze korzystaj? o 10.
u

z urzadzenia pod nadzorem
zostaty poinstruowane odnosnie
do bezpiecznego uzywania
urzgdzenia oraz majg swiadomosc¢
ryzyka zwigzanego z jego

uzytkowaniem. Dzieci nie powinny 11.

bawi¢ sie urzgdzeniem. Dzieci nie
powinny czysci¢ ani konserwowac
urzadzenia bez nadzoru.

5. Wyjmij przewdd zasilajgcy
Z gniazda sieciowego, gdy
urzgdzenie nie jest uzywane,
przed montazem i demontazem

czesci oraz przed czyszczeniem.  12.

Przed montazem i demontazem
czesci oraz przed czyszczeniem
odczekaj, az urzgdzenie ostygnie.

Aby odtgczy¢ urzadzenie, wyjmij  13.

wtyczke przewodu z gniazdka.
Nie roztgczaj go, pociggajgc za
rzewod.
6. Urzadzenia nie wolno uzywac,
jesli wtyczka lub przewd

zasilajgcy sg uszkodzone, jesli 14.

wystgpity zaktdcenia dziatania

lub jesli urzadzenie zostato
upuszczone bagdz uszkodzone
w jakikolwiek sposéb. W celu
uniknigcia zagrozenia uszkodzony
przewod zasilajgcy moze byc¢
wymieniony jedynie przez

roducenta, autoryzowany serwis
ub wykwalifikowang osobe.
Urzadzenia nie nalezy uzywacé z
akcesoriami niezalecanymi przez
producenta, poniewaz moze to
skutkowac pozarem, porazeniem
pragdem lub obrazeniami ciata.
OSTRZEZENIE: NINIEJSZY
SYSTEM PAKOWANIA NIE JEST
PRZEZNACZONY DO UZYTKU
KOMERCYJNEGO. Nigdy nie
uzywaj urzgdzenia niezgodnie z
przeznaczeniem. Urzgdzenie jest
przeznaczone wytgcznie do uzycia
w gfospodarstwie domowym. Nie
wolno go uzywac na zewnatrz.
Przewod zasilajgcy nie moze
zwisa¢ nad krawedzig stotu
ani stykac sie z gorgcymi

owierzchniami.

rzewod poprowadz w taki
sposob, aby nie mozna sie byto o
niego potkngc¢, zaplgta¢ w niego
(dotyczy to zwiaszcza dzieci) ani
pociggnac¢ w sposob skutkujgcy
lezewréceniem urzadzenia.

ie umieszczaj urzadzenia na
mokrych powierzchniach lub w ich
poblizu, na zrodtach ciepta, takich
Jak palnik gazowy lub elektryczny,
ani w rozgrzanym piekarniku.
Zawsze uzywaj urzgdzenia
na suchej, stabilnej | rownej

owierzchni.

achowaj najwyzszg ostroznosc¢

odczas uszczelniania workéw
ub przenoszenia urzgdzenia
zawierajgcego gorgce ptyny.
Zawsze najpierw podtgcz wtyczke
przewodu zasilajgcego do
urzidzenla, a dopiero pozniej
podtgcz przewdd do gniazdka
zasilania (dotyczy to urzgdzen z
odtgczanymi przewodami).
Uzywaj urzadzenia wytacznie
zgodnie z jego przeznaczeniem.
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®

15. Nie uzywaj urzgdzenia z

16.

rzedtuzaczem.

torebkach FoodSaver® pamietaj o
zanurzeniu ich w lekko podgrzanej
wodzie o temperaturze ponizej

odczas podgrzewania zywnosci w

zapobiega wysuwaniu sie torebki
z kanatu prézniowego w trakcie
procesu uszczelniania. Nastepnie
zostaw przynajmniej 2,5 cm

(1 cal) materiatu torebki na kazde
Rllanowane ponowne uzycie.

75°C (170°F). PRODUKTY 5. Nie nalezy tworzy¢ wiasnych
SPOZYWCZE W TOREBCE zgrzewow bocznych w torebce
MOZNA ROZMROZIC W FoodSaver®. Torebki te sg
KUCHENCE MIKROFALOWEJ, produkowane ze specjalnym
ALE NIE NALEZY ICH zgrzewem bocznym, ktory jest
PODGRZEWAC. Podczas uszczelniany az do zewnetrznej
rozmrazania w kuchence krawedzi.
mikrofalowej produktéw 6. Aby zaFobiec marszczeniu
spozywczych umieszczonych w uszczelnienia podczas pakowania
torebkach FoodSaver® pamigtia/{'/, prozniowego duzych produktow,
by nie przekracza¢ mocy 18 delikatnie rozciggnij torebke na
(ustawienie Rozmrazanie), E%asko podczas Jej wktadania do
maksymalnego czasu 2 minut i anatu prézniowego i przytrzymuj
temperatury 70°C (158°F). torebke do momentu, w ktérym
17. Pakowanie prézniowe nie _ zacznie pracowac pompa
zastepu{je procesu pasteryzacji. rozniowa. . _
Materiaty fatwo psujgce si¢ nalezy 7. przypadku pakowania prozniowo
nastepnie przechowywac w Erodu tow i przedmiotéw z ostrymi
lodowce lub zamrozi€. rawedziami (suchy makaron,
ZACHOWAJ TE INSTRUKCJE SLebrnetsztubCfe Itp-énalezg, ,
chroni¢ torebki przed przebiciem,
URZADZENIE JEST PRZEZNACZONE o ; ;
: owijajgc pakowane rzeczy miekkim
WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO materiatem, np. recznikiem
Wazne wskazéwki kuchennym. Zamiast torebki
1. Pakowanie prozniowe NIE mozna uzy¢ pojemnika lub stoika z
zastepu{je procesu pasteryzacji. szerokim wlewem. B
Materiaty tatwo psujgce sig nalezy Podczas korzystania z akcesoriow
nastepnie przechowywac w pamletaz, aby zostawi¢ okoto
lodéwce lub zamrozi€. 2,5 cm (1 cal) wolnego miejsca u
2. Aby uzyskac najlepsze rezultaty, %\()ry pojemnika.
uZywaLwraz z urzagdzeniem tylko 9. Aby uzyskac¢ najlepsze rezultaty,
torebek, rolek, pojemnikéw i przed zapakowaniem prézniowym
akcesoriow FoodSaver®. owoce nalezy wstepnie zamrozi¢, a
3. Podczas procesu pakowania warzywa zblanszowac.
prozniowego do kanatu 10. Zawsze odczekaj 20 sekund
proézniowego mogg zostac przed kolejnym pakowaniem, aby
przypadkowo wciggniete niewielkie urz%dzenle mogto ostygnac.
llosci ptyndw, okruchow lub 11. Nigdy nie przechowuj pokrywy w
czgsteczek zywnosci. Oproznij pozycji WLACZONE, poniewaz
tace ociekowa po kazdym uzyciu. uszczelki moga ulec $cisnieciu.
4. Unikaj przepetnienia — pomigdzy
zawartoscig a koncem torebki
zawsze zostawiaj co na{jmniej
7,5 cm (3 cale) materiatu.
Umozliwia to Sciste przyleganie
materiatu torebki do zywnosci i
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Czesci

Patrz rysunek 1

©®0O060 O O

Akcesoria opcjonalne

Reczne urzadzenie do uszczelniania
Do stosowania z torebkami strunowymi
i pojemnikami na swiezg zywnos¢

Przycisk usuwania @ Goma uszczelka
powietrza piankowa

Przycisk @ Dolna uszczelka
uszczelniania piankowa

Przycisk trybu pracy (1] Bardzo szeroki pasek
Przyciski otwierania uszczelniajacy
pokrywy ()] Kanat prézniowy
Przycisk @ Wyjmowana taca

przechowywania
Ztgcze akcesoriow

ociekowa

o

FoodSaver®, idealne do pakowania $wiezej
zywnosci i przekasek.

Intuicyjny i tatwy w obstudze panel sterowania
pozwala maksymalnie wykorzysta¢ mozliwosci
systemu FoodSaver®:

1.

Kontrolka wskaznika uszczelniania
Miga, gdy trwa proces uszczelniania, a po jego
zakonczeniu zaczyna swieci¢ swiatlem statym.

Kontrolka wskaznika usuwania powietrza
Miga podczas cyklu usuwania powietrza, a po jego
zakonczeniu zaczyna $wieci¢ Swiatlem statym.

Przycisk uszczelniania

Ten przycisk ma trzy zastosowania:

1. Nacisnij w celu utworzenia uszczelnienia podczas
tworzenia torebek z rolki FoodSaver®.

2. Nacisnij, aby natychmiast zatrzymac proces
usuwania powietrza i rozpocza¢ uszczelnianie
torebki. Zapobiega to zgnieceniu delikatnych
produktow, takich jak chleb, ciastka i ciasta.

3. Nacisnij, aby utworzy¢ uszczelnienie na
wielowarstwowych torebkach foliowych (np. na
chipsy ziemniaczane) i zapobiec dostepowi
powietrza do zywnosci.

Przycisk usuwania powietrza

Ten przycisk ma trzy zastosowania:

1. Nacisnij, aby prézniowo zapakowac zywnosé.
Silnik bedzie pracowat do momentu, az cate
powietrze zostanie usuniete, a nastepnie torebka
automatycznie sie uszczelni.

2. Naci$nij, aby w dowolnym momencie wstrzymac
proces usuwania powietrza.

3. Nacisnij, aby uzy¢ recznego urzgdzenia do
pakowania prézniowego.

Przygotowywanie torebki z rolki
FoodSaver®

Patrz rysunek 2

1.

Nozyczkami odetnij z rolki ilo$¢ materiatu
wystarczajgcg do zapakowania danego produktu
plus 7,5 cm (3 cale). Postaraj sie cig¢ prosto.

Przetéz jeden koniec materiatu torebki przez pasek
uszczelniajgcy.

Nacisnij pokrywe, aby zablokowa¢ materiat. Gdy
pokrywa jest catkowicie zablokowana i gotowa

do pracy, zapala sie kontrolka trybu pakowania
produktow suchych.

4. Naci$nij przycisk uszczelniania.

Gdy kontrolka wskaznika uszczelniania przestanie
migac i zacznie $wieci¢ Swiattem statym,
uszczelnienie jest zakofnczone. Nacisnij przyciski
zwalniajgce pokrywe, aby jg otworzy¢.
Teraz mozesz przystapi¢ do pakowania prézniowego
przy uzyciu nowej torebki (patrz nastepna strona).
Urzadzenie jest kompatybilne z rolkami 28 cm,
rolkami 20 cm, torebkami 946 ml, torebkami 3,78 | i
innymi akcesoriami FoodSaver®.

Pakowanie prézniowe przy uzyciu
torebek FoodSaver®

Patrz rysunek 3

1. Umiesc¢ produkty w torebce, pozostawiajgc co
najmniej 7,5 cm (3 cale) przestrzeni pomigdzy
zawartoscig a gorg torebki.

2. Otwérz pokrywe urzadzenia i umie$é otwarty koniec
torebki w kanale prozniowym.

3. Nacisnij pokrywe, aby zablokowa¢ materiat. Gdy
pokrywa jest catkowicie zablokowana i gotowa
do pracy, zapala sie kontrolka trybu pakowania
produktow suchych.

4. Nacis$nij przycisk usuwania powietrza, aby rozpoczg¢
proces usuwania powietrza i uszczelniania.
Silnik bedzie pracowat do momentu, az cate
powietrze zostanie usuniete, a nastepnie torebka
automatycznie sie uszczelni.

5. Gdy kontrolka wskaznika uszczelniania przestanie
migac i zacznie $wieci¢ $wiattem statym, nacisnij
przyciski zwalniajgce po obu stronach, aby otworzy¢
pokrywe, nastepnie podnies jg i wyjmij torebke.

UWAGA: Po kazdym uzyciu pozostaw urzgdzenie do

ostygniecia na 20 sekund.

Wazne wskazoéwki:

Aby zminimalizowac ilos¢ odpadéw podczas
uszczelniania torebek, nie wktadaj ich zbyt gteboko do
urzadzenia. Wktadaj torebke tylko tuz poza krawedz
wyjmowanej tacy ociekowe;.

Pakowanie prézniowe przy uzyciu
akcesoriow FoodSaver®

Patrz rysunek 4

1. Przygotuj pojemnik zgodnie ze wskazéwkami na
temat akcesoriow FoodSaver® (zapoznaj sie z
instrukcjg dotgczong do zestawu akcesoriow).

2. Wiz jeden koniec weza akcesoriow do
gniazda akcesoriéw w urzgdzeniu (powinien
by¢ styszalny dzwigk kliknigcia). Podtgcz drugi
koniec do odpowiedniego akcesorium zgodnie ze
wskazéwkami dotyczgcymi akcesoridw.

3. Nacisnij pokrywe, aby zablokowaé¢ materiat. Gdy
pokrywa jest catkowicie zablokowana i gotowa do
pracy, zapala sie kontrolka pakowania produktow
suchych. Naci$nij przycisk usuwania powietrza.
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4. Gdy kontrolka zacznie $wieci¢ $wiattem statym,
proces usuwania powietrza jest zakonczony. Nalezy
pamietaé, ze urzadzenie nadal bedzie wykonywato
cykl uszczelniania podczas pakowania prézniowego
akcesoriow.

Odtacz waz akcesoriéw od akcesorium i urzadzenia.

6. Aby przetestowac szczelnosé, pociggnij za
pokrywke, akcesorium Nie powinno sige ruszac.

Korzystanie z recznego urzgdzenia
do uszczelniania z prézniowymi
torebkami strunowymi

Reczne urzadzenie do uszczelniania mozna stosowac
z prozniowymi torebkami strunowymi.

1. Napetnij torebke strunowg i potéz jg na ptasko
szarym koétkiem do gory. Wycisnij powietrze, zamknij
torebke na 3/4 dtugosci, wycisnij reszte powietrza i
zamknij torebke do konca.

2. Umies¢ reczne urzgdzenie do pakowania
prézniowego na szarym kétku na torebce i nacisnij
przycisk usuwania powietrza.

Otwieranie akcesoriow FoodSaver®
po uszczelnieniu

Patrz rysunek 5

Pojemniki FoodSaver®

Aby uwolni¢ podcisnienie i
otworzy¢, przekre¢ pokretto do
pozycji otwarte;j.

Korki FoodSaver®

Aby uwolni¢ podcisnienie i
otworzy¢, przekreé korek i pociggnij

¢
Wl

go do gory.

Konserwacja i czyszczenie
urzadzenia do pakowania
prézniowego

Patrz rysunek 6
Czyszczenie urzadzenia:

Wyjmij kabel zasilajgcy z gniazdka. Nie zanurzaj go w
cieczy.

Sprawdz uszczelki i okolice tacy ociekowej, aby upewnic
sie, ze nie ma na nich resztek zywnosci. W razie potrzeby
wytrzyj uszczelke szmatkg zwilzong cieptg wodg z
detergentem. Gorng i dolng uszczelke mozna wyjmowac
do mycia. Do mycia uzywaj cieptej wody z detergentem.
Wyjmowana taca ociekowa utatwia czyszczenie,

gdy podczas procesu usuwania powietrza do kanatu
prozniowego wciggniete zostang niewielkie ilosci ptynow.
Opréznij tace ociekowg po kazdym uzyciu. Umyj jg cieptg
wodg z detergentem lub w zmywarce (w gornym koszu).
Przed ponownym wiozeniem do urzadzenia dokfadnie
WYSUSZ.

Przechowywanie urzadzenia:

Wyczys$¢ doktadnie urzgdzenie, jak opisano powyze;j.

Po wyczyszczeniu urzadzenia i pozostawieniu go do
catkowitego wyschnigcia zamknij pokrywe bez blokowania
i przesun przycisk do pozycji Przechowywanie. W tym
ustawieniu na wewnetrzne uszczelki urzadzenia nie
bedzie wywierany nadmierny nacisk.

Nigdy nie przechowuj pokrywy w pozycji WLACZONE,
poniewaz uszczelki moga ulec scisnieciu, a
urzadzenie nie bedzie dziata¢ prawidtowo.

Urzadzenie nalezy przechowywaé¢ w pozycji pionowej

Po przesunieciu przycisku do pozycji Przechowywanie
ustaw urzadzenie pionowo, aby zajmowato mniej miejsca
w kuchni.

Obstuga posprzedazowa

Dilezita bezpecnostni opatieni

W przypadku, gdy urzgdzenie nie dziata, ale jest objete
gwarancjg, nalezy zwroci¢ produkt do miejsca zakupu

w celu wymiany. Nalezy pamieta¢, ze wymagany jest
wazny dowdd zakupu. Aby uzyskaé dodatkowg pomoc,
prosimy o kontakt z dziatem obstugi klienta: Wielka
Brytania: 0800 028 7154 | Hiszpania: 0900 81 65 10 |
Francja: 0805 542 055 | Polska: +48 58 781 43 63. Inne
kraje: +44 800 028 7154. Moga obowigzywac stawki
miedzynarodowe. Mozna takze napisa¢ wiadomos¢ e-mail:
foodsavereurope@newellco.com.

Utylizacja

Zuzytych artykutow elektrycznych nie nalezy wyrzucaé
razem z odpadami domowymi. Nalezy je w miare
mozliwosci poddac recyklingowi. Szczegotowe informacje
na temat recyklingu lub dyrektywy WEEE mozna uzyskaé
pod adresem foodsavereurope@newellco.com.
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Pfi pouzivani elektrickych zarizeni je
treba vzdy dodrzovat bezpecnostni
opatreni, jejichz cilem je snizit riziko
vzniku pozaru, urazu elektrickym
proudem a zranéni osob. Mezi tato
opatreni patfi nasledujici:

1. PrFed pouzitim zafizeni si pfectéte
vsechny pokyny.

2. Pro svarovacky sacku: Abyste
snizili riziko popaleni, nedotykejte
se svareciho pasku béhem
pouzivani zafizeni.

3. Abyste pfedesli urazu elektrickym
proudem, nikdy neponofujte
napajeci kabel, zastrCku ani
samotné zafizeni do vody Ci jiné
kapaliny.

4. Toto zafizeni mohou pouzivat
déti od 8 let, osoby s télesnym,
senzorickym a mentalnim
hendikepem a nezkuSeni uzivatelé
zacFFedpokIadu, Ze budou
pod dohledem nebo pouceni
0 bezpecnem pouziti zafizeni
a rizicich souvisejicich s jeho
pouzivanim, a tomuto pouceni
porozumi. Déti si nesmi se
zarizenim hrat. Déti smi provadét
Cisténi a udrzbu zafizeni pouze

od dohledem.

5. Pokud zafizeni nepouZzivate,
odnimate Ci nasazujete nékterou
z jeho Casti nebo chcete zafizeni
Cistit, nejdfive ho odpojte ze
zasuvky. Pred cisténim nebo
odnimanim €i nasazovanim cCasti
nechejte zafizeni vychladnout.
Jednoduse vytahnéte napajeci
kabel ze zasuvky. Zarizeni
neodpojujte Skubnutim za kabel,
ale opatrnym vytazenim zastrcky
ze zasuvky.

6. Nepouzivejte zarizeni, jestlize je
poskozeny kabel nebo zastrcka,
ani poté, co zarizeni selhalo nebo
se jakkoli poskodilo. Jestlize dojde
k poskozeni napajeciho kabelu,
musi opravu €i vymeénu zajistit
vyrobce nebo jeho servisni technik,

1

1

1

1

—

—_—

0.

1.

2.

3.

oo A

Eﬁpadné osoba s odpovidajici
valifikaci. Pfedejdete tak
nebezpeci poraneéni.

V pfipadé pouziti prislusenstvi,
které neni doporuceno vyrobcem
Bro pouziti s timto zafizenim,

?/ mohlo dojit k pozaru, urazu
elektrickym proudem nebo zranéni
osob. Lo
UPOZORNENI: TATO |
VAKUOVACKA NEN| URCENA
PRO KOMERCNI VYUZITI. Toto
zafizeni pouzivejte pouze ke
stanovenému ucelu. Toto zafizeni
je ur€eno vyhradné k domacimu
pouZiti. Nepouzivejte toto zafizeni
venku.

Nenechavejte kabel viset ze stolu
nebo kuchKhské linky a zamezte
jeho kontaktu s horkymi povrchy.
edte kabel tak, aby o néj nikdo
nemohl zakopnout ani za néj tahat,
coz by mohlo zpUsobit pfevraceni
zafizeni. Zejména u déti je tfeba
dbat na to, aby se do kabelu
nemohly zamotat.
Zartizeni nepokladejte na mokry
povrch, do blizkosti zdroju tepla,
elektrickych nebo plynovych
sporaku ani rozehraté trouby.
afizeni vzdy pouzivejte na
suchém, stabilnim a rovném
ovrchu.

bejte zvlastni opatrnosti
pfi svafovani sacku nebo pfi
pfesouvani zafizeni, pokud
obsahuje horké tekutiny.

Vzdy nejprve pfipojte zastrcku
k zafizeni a nasledné zapojte
kabel do zasuvky (u zafizeni
s odnimatelnymi kabely).

. Zafizeni pouzivejte pouze k

uréenému ucelu.

. Nepouzivejte prodluzovaci $nary.
. Pokud ohfivate potraviny ulozené v

saccich FoodSaver®, vlozte sacky
do mirné vrouci vod¥ o teploté
nizSi nez 75 °C, POTRAVINY
UVNITR SACKU MUZETE ,
ROZMRAZOVAT V MIKROVLNNE
TROUBE, NIKOLI VSAK V
TROUBE OHRIVAT. Jestlize
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rozmrazujete potraviny v saccich
FoodSaver® v mikrovinné troubé,
nastavte vykon nejvySe 180 W
(rozmrazovani) a rozmrazujte
maximalné 2 minuty. Te-é)Iota
nesmi pfesahnout 70 °

17. Vakuové baleni nenahrazuje
zavarovani (konzervace teplem).
Potraviny podléhajici rychlé
zkaze je i nadale potreba
uchovavat v chladni¢ce nebo
mraznicce.

TUTO PRIRUCKU PECLIVE USCHOVEJTE
POUZE PRO DOMACI POUZITI

Dulezité rady

1. Vakuové baleni NENAHRAZUJE
zavarovani (konzervace teplem).
Potraviny podléhajici rychlé
zkaze je i nadale potreba
uchovavat v chladnic¢ce nebo
mraznicce.

2. Abyste dosahli nejlepsich
vysledkd, pouzivejte pouze
sacky, félie, dozy a prisluSenstvi
znacky FoodSaver®.

3. Béhem vakuovani mlze do
vakuovaciho kanalu nechténé
vniknout malé mnozstvi tekutin,
drobkl nebo kousku potravin.
Po kazdém pouziti vyprazdnéte
odkapavaci vanicku.

4. Sacky neprepliujte. Vzdy mezi
obsahem a horni hranou sacku
ponechejte alespon 7,5 cm
volného mista. Material sacku se
tak bude moci tésné obepnout
kolem potravin a nebude
dochazet k vytahovani sacku
z vakuovaciho kanalu béhem
vakuovani. Hodlate-li sacek
pouzivat opakovane, ponechejte
navic dalSich 2,5 cm materialu
pro kazdé dalSi opétovne
svarovani.

5. Nevytvarejte na saccich
FoodSaver® vlastni bo¢ni
svary. Tyto séc“:k?/ jsou z vyroby
opatreny specialnim bo¢nim

svarem, ktery je zcela utésnén az

6.

10.

11.

k vnejSimu okraji.

Abyste predesli tvorbé vrasek ve
svaru pri svarovani objemnych
polozek, sacek pfi vkladani do
vakuovaciho kanalu opatrné
napnéte a podrzte jej, dokud se
vakuova pumpa nespusti.

Pfed vakuovanim potravin Ci
predmétd s ostrymi hranami
(épagetK, ﬁl”l’bory atd.) je zabalte
do mékkého materialu, jako je
napfiklad papirova uterka, abyste
chranili sa¢ek pfed propichnutim.
Misto sacku pouZijte radéji dozu
nebo zavarovaci sklenici.

V pripadé pouzivani prislusenstvi
nezapomente ponechat v horni
Casti dézy nebo nadoby pfiblizné
2,5 cm volného mista.

NejlepSich vysledkl dosahnete,
kdyz pfed vakuovanim nechate
ovoce zmrazit a zeleninu
blanSirovat.

Mezi jednotlivymi svary 20
sekund pocCkejte, aby mohlo
zafizeni vychladnout.
Nikd)</viko neuskladnujte v
PROVOZNI poloze, mohlo by
dojit k deformaci tésnéni.
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Soucasti

Viz obr. 1

@ Tladitko pro @ Homi pénové tésnéni
vakuovani Spodni pénové

0 Tlacgitko pro svafovani (H tégnéni P

@ Tlacitko pro vybér @ Extra Siroky svafeci
rezimu pasek

0 Tlacitka pro uvolnéni () Vakuovaci kanal
vika . .

@ Thatitko pro 0 Xé’{(';“a,te'”? -
skladovani pavaci vanicka

('F ) Otvor pro pfipojeni
prisluSenstvi

Volitelné prislusenstvi

Ruéni vakuovacka ’

PouZivejte se ZIP sacky a Fresh dézami

FoodSaver®, idedlni pro Cerstvé potraviny .

a svacinky.

Prehledny a intuitivni ovladaci panel usnadnuje
pouzivani vaseho systému FoodSaver®:
1. Kontrolka svarovani
Blika pfi zahajeni procesu svarovani. Po dokonéeni
svafovani souvisle sviti.

2. Kontrolka vakuovani
Blika pfi zahajeni procesu vakuovani. Po dokongeni
vakuovani souvisle sviti.

3. Tlacditko pro svarovani

Toto tlacitko ma tii funkce:

1. Stisknutim tlacitka mizete vytvorit svar, kdyz
chcete z félie FoodSaver® vytvorit sacek.

2. Stisknutim okamzité zastavite proces vakuovani a
spustite svarovani sacku. Tak Ize predejit
rozdrceni kiehkého obsahu, jako je napf. chléb,
suSenky a moucniky.

3. Stisknutim vytvofite svar na jiz hotovych
vicevrstvych saccich (napf. sacky s bramborovymi
lupinky), aby byl obsah vzduchotésné uzavien.

4. Tlacitko pro vakuovani

Toto tlacitko ma tfi funkce:

1. Stisknutim provedete vzduchotésné vakuovani
potravin. Motor pobézi tak dlouho, dokud se
v sacku nevytvori vakuum. Poté se automaticky
spusti svarovani.

2. Stisknutim tlac¢itka miZzete proces vakuovani
kdykoli pozastavit.

3. Stisknéte tlagitko, pokud pouzivate pfisluSenstvi v
podobé ruéni vakuovacky.

Jak vytvorit sacek z folie
FoodSaver®

Viz obr. 2

1. Nuzkami odstfihnéte z role dostatek materialu na
obaleni poZadovanych potravin a jesté 7,5 cm navic.
Folii odstfihnéte rovné.

Polozte jeden konec félie pfes svareci pasek.

. Zavrete a zajistéte viko. Jakmile zajistite viko a
zafizeni bude pfipraveno k PROVOZU, rozsviti se
kontrolka suchého rezimu.

Stisknéte tlacitko pro svafovani.

5. Jakmile kontrolka svafovani prestane blikat a bude
souvisle svitit, svarovani je dokon€eno. Stisknéte
tlacitka pro uvolnéni vika a viko otevrete.

Nyni mate svij novy sacek pfipraveny k vakuovému

baleni (viz nasledujici strana).

Toto zarizeni je kompatibilni s 28cm féliemi, 20cm

foliemi, 946ml sacky a 3,781 sacky a prislusenstvim

FoodSaver®.

Jak vakuové balit se sacky
FoodSaver®

Viz obr. 3

1. Vlozte potraviny do sacku tak, aby mezi potravinami
a horni hranou sacku bylo alespon 7,5 cm volného
mista.

2. Otevrete viko zafizeni a neuzavieny konec sacku
vlozte do vakuovaciho kanalu.

3. Zavrete a zajistéte viko. Jakmile zajistite viko a
zarizeni bude pfipraveno k PROVOZU, rozsviti se
kontrolka suchého rezimu.

4. Stiskem tlacitka pro vakuovani spustte proces
vakuovani a svarovani. Motor pobézi tak dlouho,
dokud se v sacku nevytvori vakuum. Poté se
automaticky spusti svafovani.

5. Jakmile kontrolka svafovani pfestane blikat a zacne
souvisle svitit, stisknéte tlacitka pro uvolnéni na
obou stranach, oteviete viko a odeberte sacek.

POZNAMKA: Po kazdém pouZiti nechejte zafizeni 20

sekund vychladnout.

Dulezité rady:

Abyste predesli plytvani, nezasunujte sacky prilis hluboko

do zafizeni. Staci je umistit pfes hranu vyjimatelné

odkapavaci vanicky.

Jak vakuové balit s
prislusenstvim FoodSaver®

Viz obr. 4

1. PFipravte si dézu podle navodu k pfislusenstvi
FoodSaver® (viz pfirucka dodana se sadou
prislusenstvi).

2. Zasunte jeden konec hadicky pfislusenstvi do
otvoru pro pFipojeni pfisluSenstvi na zafizeni tak,
aby zacvakla na misto. Podle navodu k pfisluSenstvi
pfipojte druhy konec hadi¢ky k pfisluSenstvi.

3. Zavrete a zajistéte viko. Jakmile zajistite viko a
zarizeni bude pfipraveno k PROVOZU, rozsviti se
kontrolka suchého rezimu. Stisknéte tlacitko pro
vakuovani.

4. Jakmile zacne kontrolka souvisle svitit, proces
vakuovani je dokon€en. PovSimnéte si, Ze i kdyz
budete vakuovat s vyuzitim pFislusenstvi, zafizeni
pfesto zahaji proces svarovani.

Odpojte hadicku od pfislusenstvi a zafizeni.

. Chcete-li vyzkousSet, zda bylo vakuovani uspésné,
jednoduse zkuste vzit za viko. Nemélo by se hybat.
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Jak pouzit ruéni vakuovacku
s vakuovymi ZIP sacky

Ruéni vakuovacku muzete pouzivat také s vakuovymi
ZIP sacky.

1. Naplite ZIP sacek a polozZte jej naplocho Sedym
otvorem nahoru. Pfed zipovanim vytlacte vzduch,
poté ze 3/4 zaviete ZIP sacek a znovu vytlacte
zbyvajici vzduch, a poté sacek uzavrete.

2. Nasadte ru¢ni vakuovacku na Sedy otvor v sacku
a stisknéte tlacitko pro vakuovani.

Otevreni prislusenstvi
FoodSaver® po zavakuovani

Viz obr. 5
Dézy FoodSaver® .)

Chcete-li dézu otevfit, otocte
ventilem do oteviené polohy.
Zatky FoodSaver®

Chcete-li vyjmout zatku, otocte
zatkou a vytahnéte ji nahoru.

Udrzba a ¢isténi
vakuovacky

Viz obr. 6

Cisténi zafizeni:

Odpojte napdjeci kabel ze zasuvky. Zatizeni ani kabel
neponofujte do kapaliny.

Zkontrolujte tésnéni a oblast kolem odkapavaci vanicky
a ujistéte se, Zze zde nejsou zadné zbytky potravin. V
pfipadé potfeby otfete t€snéni hadfikem namocenym

v teplé mydlové vodé. Horni a spodni tésnéni mlzete pfi
¢isténi odstranit. Umyjte je teplou mydlovou vodou.
Vyjimatelna odkapavaci vanicka usnadriuje ¢isténi

v pfipadé, Ze se do vakuovaciho kanalu béhem
vakuovani dostane mensi mnozZstvi tekutiny.

Po kazdém pouziti odkapavaci vani¢ku vyprazdnéte.
Omyjte ji v teplé mydlove vodé nebo vliozte do horniho
koSiku v mycce. Pred opétovnym vloZenim do zafizeni ji
dukladné osuste.

Jak zarizeni skladovat:

Dle popisu vySe zafizeni dikladné odistéte.

Poté, co jste zafizeni vycistili a nechali zcela vyschnout,
zavfete viko, aniz byste je zajistovali, a presunte tlaCitko
do skladovaci polohy. PFi tomto nastaveni nebude na
vnitfni t&snéni vyvijen zadny tlak, ktery by je mohl
zdeformovat. |

Nikdy viko neskladujte v PROVOZNI poloze, protoze
tésneéni by se mohla zdeformovat a zafizeni by
nemuselo fungovat spravné.

Skladujte ve vertikalni poloze

Zafizeni v zajmu Uspory mista v kuchyni skladujte ve
vertikalni poloze.

Poprodejni servis

Pokud zafizeni nefunguje, ale stéle je v zaruéni Ihité,
vratte ho prodejci a pozadejte o vymeénu &i opravu.
Pamatujte, Ze pfi reklamaci bude vyzadovan platny

doklad o koupi. Pokud budete potfebovat dalSi podporu,
obrat'te se na nase oddéleni sluZzeb zakaznikim: Spojené
kralovstvi: 0800 028 7154 | Spanélsko: 0900 81 65 10

| Francie: 0805 542 055. VSechny ostatni zemé: +44 800
028 7154. Mohou byt uctovany poplatky za mezinarodni
hovor. Pfipadné nam muzete napsat na e-mailovou adresu:
foodsavereurope@newellco.com.

Likvidace odpadu

Odpadni elektricka zafizeni by neméla byt likvidovana
spole¢né s domovnim odpadem. Pokud je to mozné,
méla by byt odevzdana k fadné recyklaci. DalSi
informace tykajici se recyklace a odpadnich elektrickych
a elektronickych zafizeni (OEEZ) ziskate na adrese
foodsavereurope@newellco.com.
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D6

lezité bezpecnostné

opatrenia

Pri pouzivani elektrickych spotrebicov
e vzdy potrebné dodrziavat zakladné

prediSlo nebezpecnym situaciam,
poskodeny privodny kabel méze
vymenit’ len vyrobca, pripadne jeho
servisny zastupca, alebo podobne
kvalifikovany pracovnik.

ezpecnostné opatrenia, aby sa 7. Spotrebi¢ nepouzivajte so Ziadnym
zmiernilo nebezpecenstvo poZiaru, prislusenstvom, ktore nie je
zasahu elektrickym pradom alebo odporuc¢ané vyrobcom. Mohlo by to
poranenia osob. Ide najma o tieto viest' k poziaru, zasahu elektrickym
opatrenia: ) _ ridom alebo poraneniu 0sob,

1. Pred pouzitim tohto vyrobku si 8. UPOZORNENIE: TATO BALICKA
Erepvltajte vSetky pokyny. POTRAVIN NIE_JE URCENA NA

2. Balicky vreciek: Pri pouzivani KOMERCNE UCELY. Spotrebi¢
spotrebica sa nedotykajte Eouiivajte vyhradne na ucel, na
zvaracej listy. V opacnom pripade tory je uréeny. Tento spotrebic je
b)é ste sa mohli popalit. urceny len na domace pouzitie.

3. A )és.te predisli zasahu Nepouzivajte ho vonku.
elektrickym prudom, kabel, 9. Nenechavajte visiet kabel cez
zastrcky ani samotny spotrebic okraj stola alebo pultu a zabrante
neponarajte do vody ani ingj jeho kontaktu s hortucimi povrchmi.
kvapaliny. . . 10. Kabel umiestnite tam, kde nehrozi,

4. Spotrebi¢ mbézu pouzivat deti Ze sa on zakopne, Ze sa zatiahne,
vo veku od 8 rokov a osob?/ SO ze sa don pouzivatelia (hlavne
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi deti) zamotaju alebo kde by
alebo psychlckal schopnostami spoOsobil prevratenie spotrebica.
alebo nedostatkom skisenosti a  11. Spotrebic¢ neumiestfiujte na vihké
vedomosti, pokial ho pouzivaju povrchy, zdroLe tepla 8plynovy
pod dohladom alebo na zaklade alebo elektricky ohrievac, vyhriata
pokynov na pouzivanie tohto rara) ani do ich blizkosti. Spotrebic
spotrebi¢a bezpecnym spésobom pouzivajte iba na suchom,

a rozumeju pripadnym rizikam. stabilnom a rovhom povrchu.
Nenechavajte deti hrat sa so 12. Pri uzatvarani vreciek alebo
spotrebiCom. Cistenie a udrzbu ﬁresuvanl’ spotrebi¢a obsahujuceho
zo strany pouzivatela nemaju orucu tekutinu je potrebna
vykonavat' deti bez dohladu. mimoriadna opatrnost.

5. Ked spotrebiC nepouzivate, pred  13. Vzdy najprv pripojte zastréku k
nasadenim alebo odobratim spotrebicu, potom zastrCte kabel
dielov Ci Ered Cistenim ho odpojte do zasuvky (plati pre spotrebice s
zo zasuvky. Pred nasadenim odnimatelnym kablom).
alebo odobratim dielov a pred 14. SpotrebiC pouzivajte len na ucely,
Cistenim nechaijte spotrebic na ktoré je urCeny.
vychladnut. Ak chcete zariadenie  15. SpotrebiC nepouZzivajte
odpojit zo siete, vytiahnite s predlzovacim kablom.
zastrcku zo zasuvky. Pri 16. Ak zohrievate potraviny
vytahovani zastrCky netahajte za vo vreckach FoodSaver®,
kabel. . vlozte ich do horucej vod

6. Nepouzivajte spotrebiCe s teplotou max. 75 °C (170 °F).

s poskodenym privodnym kablom POTRAVINY VO VRECKU

alebo zastrCkou, zariadenia MOZNO V MIKROVLNNEJ

s poruchou ani zariadenia, ktoré RURE ROZMRAZOVAT, ALE NIE

boli poskodené akymkolvek ZOHRIEVAT. Pri rozmrazovani

inym spésobom. Aby sa potravin vo vreckach FoodSaver®
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v mikrovinnej rure neprekracujte 5. Nevytvarajte na vrecku
maximalny vykon 180 W FoodSaver® vlastné bo¢né zvary.
(nastavenie rozmrazovania), Tieto vrecka sa vyrabaju so
najdlhsi ¢as rozmrazovania Specialnym boénym zvarom, ktory
2 minuty a nla:jvyééiu teplotu je utesneny az k vonkajSiemu
70 °C (158 °F). ) okraju.
17.Vakuove balenie potravin 6. Ak chcete zabranit' pokréeniu
nenahradza proces zahrievania vrecka v mieste zvaru pri
E” konzervovani. Rychlo sa vakuovom uzatvarani objemnych
aziace potraviny je stale nutné poloziek, po&as vkladania vrecka
USklad_Qlt v chladni¢ke alebo do vakuového kanala ho jemne
mraznicke. ] natiahnite, aby bolo vyrovnané,
TIETO POKYNY SI ODLOZTE a vrecko drzte v tejto polohe aj
LEN NA DOMACE POUZITIE pocas spustenia vyvevy.
N 7. Ked pomocou vakua balite
Délezité rady L ) polozky s ostrymi hranami
1. Vakuové yzatvaranie potravin (suché $pagety, strieborny riad
NENAHRADZA proces ) alebo pribory atd.), vrecusko
zahrievania pri konzervovani. ochrante pred prepichnutim tym,
Rychlo sa kaziace potraviny Ze polozku zabalite do makkého
je stale nutneé uskladnit vypliiového materialu, napr. do
v chladnicke alebo mraznicCke. papierovej utierky. MoZno budete
2. Najlepsie vysledky dosiahnete len chciet namiesto vrecka pouzit
tak, ze budete spotrebi¢ pouzivat nadobu.
spolu s vreckami, rolkami, 8. Pri pouziti prislusenstva
nadobami a prislusenstvom pamatajte na to, aby ste nechali
FoodSaver®. vo vrchnej Casti nddoby priblizne
3. Pocas procesu vakuového 2,5 cm volného priestoru.
uzatvarania sa do vakuoveho 9. Ovocie je vhodné pred vakuovym
kanala m6ze neumyselne uzatvorenim predmrazit a
vtiahnut malé mnozstvo tekutych zeleninu blans$irovat.
E‘?trav'n, omrviniek alebo 10 Medzi zvaraniami vzdy pockaijte
uskov potravin. Odkvapkavaciu 20 sekund, aby spotrebi&
nadobku po kaZzdom pouziti vychladol ’
vyprazdnite. . 11. Veko nikdy neuchovavajte v
4. Vrecko nepreplnajte, medzi polohe SPUSTIT, kedze tesnenia
obsahom vrecka a jeho vrchnou P .
7,5 cm volného priestoru.
Vznikne tak dostatok priestoru
na to, aby material vrecka tesne
prifnul k potravinam, a zabrani
sa tomu, ab% sa pocas zvarania
vrecko vytiahlo z vakuového
kanala. Vzdy, ked chcete vrecko
este olgatovne pouzit, ponechajte
dalSich najmenej 2,5 cm
materialu vrecka.
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Diely
Pozri OBR. 1
Q Tlacidlo Odsat @ Vrchné penové
vzduch tesnenie
0 Tlacidlo Zvarit 0 Spodné penové
@ Tlagidlo Rezim o tEestneQife o pvdraci
R - xtra Siroky zvaraci
(D) Tlagidla Uvolnit veko pas
(E ) Tlac€idlo Uskladnit ()] Vakuovy kanal
@ Port na prislusenstvo Q@ Vyberatelna
odkvapkavacia
nadobka
Volitel'né prislusenstvo
Ruéna balicka

Je urena na pouZitie s uzatvaratelnymi

vreckami a nadobami na zachovanie .
Cerstvosti potravin FoodSaver® a je idedlna

na balenie Cerstvych potravin a pochutok.

Intuitivny ovladaci panel s jednoduchou obsluhou
vam ulahc¢i ¢o najlepSie vyuzitie zariadenia
FoodSaver®:
1. Indikator zvarania
Blika, ked sa za¢ne proces odsavania. Po dokonceni
procesu sa rozsvieti suvislo.

2. Indikator odsavania a zvarania
Blika, ked sa za¢ne cyklus odsavania vzduchu. Po
dokoncéeni cyklu sa rozsvieti suvislo.

3. Tlacidlo Zvarit’

Tri spbsoby pouZitia tohto tlacidla:

1. Stlacenim tlacidla vytvorite zvar pri vyrobe vreciek
pomocou rolky FoodSaver®.

2. Stlacenim tlacidla okamzite zastavite odsavanie
vzduchu a vrecko sa za¢ne uzatvarat. Tym sa
zabrani rozdrveniu krehkych potravin, ako su
napriklad chlieb, suSienky a pecivo.

3. Stlacenim tlacidla vytvorite zvar na viacvrstvovych
féliovych vreckach (ako su napriklad vrecka so
zemiakovymi lupienkami) a potraviny tak uchovate
vzduchotesne uzatvorené.

4. Tlacidlo Odsat’ vzduch

Tri spbsoby pouZitia tohto tlacidla:

1. Stlaenim tlagidla sa odsaje vzduch a potraviny sa
vzduchotesne uzatvoria. Motoréek bude bezat, az
kym nebude z vrecka Uplne odsaty vzduch. Potom
sa automaticky za¢ne zvaranie.

2. Jeho stlacenim mozete kedykolvek prerusit
proces odsavania vzduchu.

3. Po jeho stlaeni mozete pouzit ru¢né
prisluSenstvo vakuového systému.

Ako urobit’ z rolky FoodSaver®
vrecko

Pozri OBR. 2

1. Odstrihnite material vrecka z rolky tak, aby bolo
dané mnozstvo dostatocné na zabalenie potraviny,
a ponechaijte dalSich 7,5 cm volného miesta. Dbajte
na to, aby ste strihali rovno.

2. Vlozte jeden koniec materialu vrecka na zvaraciu
listu.

3. Stlacte veko a uzamknite ho. Ked bude veko
Uplne uzamknuté a pripravené na pouzitie funkcie
SPUSTIT, rozsvieti sa kontrolka rezimu Suché.

Stlacte tlacidlo Zvarit.

Ked indikator zvarania prestane blikat' a ostane
suvislo svietit, zvaranie je ukon¢ené. Veko otvorite
stlaCenim tlacidiel Uvolnit veko.
Teraz mozete nie€o vakuovo uzavriet do nového vrecka
(pozri nasledujucu stranu).
Tento spotrebic je kompatibilny s 28 cm rolkami,
20 cm rolkami, 946 ml vreckami, 3,78 | vreckami a
prislusenstvom FoodSaver®.

Vékuové_uzatvéranie S
vreckami FoodSaver®

Pozri OBR. 3

1. Umiestnite potravinu, prip. potraviny do vrecka a
medzi obsahom vrecka a vrchnou ¢astou vrecka
ponechajte aspori 7,5 cm volného priestoru.

2. Otvorte veko spotrebi¢a a umiestnite otvoreny koniec
vrecka do vakuového kanala.

3. Stlaéte veko a uzamknite ho. Ked bude veko Uplne
uzamknuté a pripravené na pouzitie funkcie
SPUSTIT, rozsvieti sa kontrolka rezimu Suché.

4. Stlacenim tlacidla Odsat vzduch spustite proces
odsavania vzduchu a zvarania. Motoréek bude
bezat, az kym nebude z vrecka Uplne odsaty
vzduch. Potom sa automaticky zacne zvaranie.

5. Ked indikator zvarania prestane blikat a ostane
suvislo svietit, stlacenim tlacidiel na oboch stranach
otvorte pristroj, zdvihnite veko a odoberte vrecko.

POZNAMKA: Nechajte spotrebi¢ po kazdom pouziti 20
sekund vychladnut.

Délezité rady:

Aby ste minimalizovali mnozstvo odpadu, nevkladajte
vrecka do spotrebica prili§ daleko. Vrecko vkladajte len
tesne za okraj vyberatelnej odkvapkavacej nadobky.

Vakuoveé uzatvaranie s
prisluSenstvom FoodSaver®

Pozri OBR. 4

1. Pripravte si nadobu podla pokynov pre prislusenstvo
FoodSaver® (pozri priru¢ku, ktord sa dodava so
supravou prislusenstva).

2. Vlozte jeden koniec hadi¢ky prisluSenstva do portu
spotrebic¢a na prisluSenstvo tak, aby zapadla na
miesto. Druhy koniec pripojte k prisluSenstvu podla
postupu uvedeného v pokynoch pre prisluSenstvo.

3. Stlacte veko a uzamknite ho. Ked bude veko
Uplne uzamknuté a pripravené na pouzitie funkcie
SPUSTIT, rozsvieti sa kontrolka Suché. Stlacte
tlac¢idlo Odsat vzduch.

4. Ked kontrolka za¢ne suvislo svietit, proces
odsavania vzduchu sa dokon¢il. Upozoriujeme, Ze
pri vakuovom uzatvarani prislusenstva bude proces
uzatvarania prebiehat aj na spotrebici.
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5. Hadichu prisiusenstva vytiahnite z prisiusenstvaa Zgruény a pozaruény servis Precautii importante trebuie inlocuit de producator, de
6. Na pres’kl]évanie odsatia vzduchu staci potiahnut za Ak pristroj nefunguije, je véak v zaruke, vratte ho na miesto Atunci cand utilizati aparate electrice ggrgﬂgalLe“rsag;%gzc?;ﬁ:%gteerwce sau
veko prisluSenstva. Nemalo by sa pohnut. zakUpenia a poZiadajte o vymenu. Majte na pamti, ze trebui = tati P totd ’ S p b Aot
bude potrebny platny doklad o kipe. Dal$iu podporu vam rebuie sa respeciatl intotdeauna 7. Utilizarea unui accesoriu
Pousiti 2nei balick kamj  Roskyine oddelenie sluzieb zakaznikom tychto krajingeh: masurile de protectie de baza pentru a nerecomandat de catre
ouzitie rucnej ballcxy s vreckami  Spojené kralovstvo: 0800 028 7154 | Spanielsko: = reduce riscul de incendiu, electrocutare producatorul aparatului pentru
na vakuové uzatvaranie 1 65 10 | Francuzsko: 080 : VO vSetkyc i/ At3 15: t ili
ostatnych krajindch zavolajte na Cislo +44 800 028 7154. Si/sau vatamare corporala, acesie utilizarea cu acest aparat poate
Ruén balicka sa d4 pouzit' s vreckami na vakuové p}ﬂao;gtzaeunglsﬁnﬁ;:td :gzg_zmarodne sadzby. Pripadne qnas(l:J_rtl_tsténtturr_nattoar?le: e Tnainte d duce la incendiu, Flectrocutare sau
uzatvaranie. - - . Cititi toate instructiunile inainte de vatamare corporala.
foodsavereurope@newellco.com. . 5
a ufiliza produsul. 8. ATENTIE: ACEST SISTEM DE
1. Napliite uzatvaratelné vrecko. Urovnajte ho . . gz = HH Ho
naplocho tak, aby sivy kruh smeroval nahor. Vytladte Likvidacia Odpadu 2. Pentr_u dispozitive de Slgllare a SIGILARE NU ESTE DESTINAT
von vzduch, uzavrite 3/4 vrecka a pred Gplnym pungllor:. entrq a reduce riscul UZULUI COMERCIAL. Nu
uzavretim vytlagte von véetok zostavajdci vzduch. (S)gg%?%\géfnelgkgéck;d\éﬁo?Dlzykitg’ 23 E?ﬂ?;ati)g’i:\giid?\i,sallﬂéné de arsuri, nu at|nget|. ban.da de uti|iza|,:i. niciqdaté aparatul in alte
2. Pritlagte ruénd balicku na sivy kruh na vrecku a Zariadenia, 6dpad recyKlLite. Daldie informacie kajice sigilare in timp ce utilizati aparatul. scopuri decat cel pentru care a
stlacte tlacidlo Odsat' vzduch. sa recyklacie a odpadu z elektrickych a elektronickych 3. Pentruava proteja impotriva fost prevazut. Acest aparat este
. ; . zariadeni vam poskytneme na e-mailovej adrese electrocutéril, nu Introduceti si nu destinat exclusiv uzului casnic. Nu
(F)tv%rseme %rlslus,eknstva foodsavereurope@newelico.com. scufundati cablul, stecarele sau utilizati acest aparat in exterior.
u(z)gtvo?;ﬁf po vakuovom 4 2parat1tul in atpa s?ufalt?l!lchtl?je. 9. Nu lasati cablul sa atarne peste
. Acest aparat poate fi utilizat de marginea unei mese sau a
Pozri OBR. 5 copii cu varsta de peste 8 ani blatului de bucatarie sau sa atinga
Nadoby FoodSavere 8 ]§| de persoane cu capacitati suprafete fierbinti.
a otvorenie a uvolnenie vakua HoH H .7 ’ ~ a o
¢ 4 ) izice, senzoriale sau mentale 10. Asezati cablul astfel incat sa
toct lator do ot lohy. ’ ;1alt e - 1\5 y1 eI
Zatky rzgglf?a%;rro%gs\':\;gnr@ej pf)o Y reduse sau lipsa de experienta si nu poata fi agatat sau tras cu
Ak chete flasu otvorit a uvalnit j I cunostinte, cu conditia ca acestia piciorul, sa nu se incurce in jurul
X;tigmiezfu ot natestoloiea sa fie supravegheati sau instruiti utilizatorului, in special al copiilor,
) i . -~ in privinta utilizarii in siguranta a si sa nu provoace rasturnarea
Starostlivost’ o vakuovu bali¢ku a aparatului si sa fi inteles pericolele aparatului.
jej Eistenie implicate. Copiii nu trebuie s se  11. Nu asezati aparatul pe suprafete
o OBR. 6 joace cu acest produs. Curatarea umede sau in apropierea acestora
Ako spotrebié vygistit: Si mtre?nefree}[ ? cgtre utl_l,lZf@th sau a surselor de caldura precum
: nu vor fi efectuate de copii fara litele electrice sau cu gaze ori
liahnite hapajaci kabel z elekiricke] zasuvky. supraveghere. P guptoarele incalzite. Utilizati
eponarajte ao Kvapalin. . v . o ;
Skgntrolujjte tesnenig a okolie odkvapkavacej nadobky, &i 5. Deconegtatl apqratu! de. Iq priza aparatul numai daca este ag_ezat
sa tam nenachadzaiJ kiisky potravin. V pripade polreby atunci cand nu il utilizati, inainte pe o suprafata dreapta, stabila si
utrite tesnenia handriCkou namocenou Vv teplej vode so 1 X ’ ’
saponatom. Spodné a vrchné tesnenia sa mc“)Jiu vybrat a de a IntrOdUC? Sa.u de a SCO.ate U_S(Pata- . . A e er s
otistit. Oistita ich v teplej vode so sapongiom. “Com%oncfnte“lln/dlr!tac?_s“ta ?.I 12. Fiti foarte atenti atunci cand sigilati
yberatelna odkvapkavacia nadobka utahéi Cistenie inainte de a il curata. Lasalti pungi sau transportati aparatul plin
de, | tva tekutin dost = S A S A ;
¢ pripae, 2o mel6 mozeU oty dostan pr aparatul sa se raceasca inainte cu lichid fierbinte.
Sdk\{ap_kév?cilf nédgbku po kaiq?m polulz;iti vyphrézdn_ite. de a introduce sau de a scoate 13. Intotdeauna conectati mai intai
myte ju v teplej vode so saponatom alebo na hornej 7 i i 1 i i
policke v umyvacke riadu. Skér nez ju vlozite naspat do Pomponente .In/d"] acesta si mufa in apa.r@t, apoi introduceti
spotrebica, ju dokladne vysuste. inainte de a il curata. Pentru cablul in priza (pentru aparateie cu
Ako spotrebi¢ skladovat: a deconecta apal’anL SCOGtetI cabluri detasablle).
P blul alimentare din priz&. N iti apar. i
Jednotku dokladne vycistite, ako bolo opisané vysSie. cablul a Im.en are din priza. .uv 14. FQ'.OS“,:I aparat.”' nymal pentru
Po vycisteni a dokladnom usugeni spotrebica zatvorte dgcqnecta’gl aparatul de la priza utilizarea destinata.
(o ez uzsmknute s aicko posute do pelerY o, sby Nagand de cablu, @ s stecarul 0 N folositi un cablu prelungitor cu
sa na vnitorné tesnenia pristroja vyvijal neprimverany’tlak. 6. Nu Utlllzatl aparat.”' daca Stec?””' aRaratUL ot ey . n
Veko nikdy neuchovavajte v polohe SPUSTIT, ked’ze sau cablul acestuia este deteriorat, 16. Cand reincalziti alimente in
tesnenia by mohli byt prilis zatlacené a jednotka by daca aparatu| prezinté prob|eme pun ile FoodSaver® asigurati-
nemusela fungovat spravne. de functionare sau daca a suferit Va oa le puneti in apa lao
Skladujte vo zvislej polohe S orice deteriordri. Pentru evitarea temperatura de fierbere foarte
gﬁleasc:glyan|m vo zvislej polohe sa v kuchyni usetri cenny pericolelor, in cazul deteriorarii mica, sub 75°C (1 70° F).
' cablului de alimentare, acesta
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17.

ALIMENTELE DIN PUNGILE
POT FI DECONGELATE, DAR
NU REINCALZITE INTR-UN
CUPTOR CU MICROUNDE.
Cand decongelati in cuptorul

cu microunde alimente aflate in
pungi FoodSaver®, asigurati-va
ca nu depasiti puterea maxima
de 180 de wati (setarea de
decongelare), durata maxima de
2 minute si temperatura maxima
de 70°C (158 F).

Ambalarea in vid nu inlocuieste
procesul termic pentru pastrarea
In conserve. Alimentele perisabile
tot trebuie sa fie refrigerate sau
congelate.

PASTRATI ACESTE INSTRUCTIUNI

NUMAI PENTRU UZ CASNIC

1Sfatu ri importante

63

Sigilarea in vid NU inlocuieste
procesul termic pentru pastrarea
In conserve. Alimentele perisabile
tot trebuie sa fie refrigerate sau
congelate.

Pentru cele mai bune rezultate,
folositi numai cu pungi,

role, recipiente si accesorii
FoodSaver®.

In timpul procesului de sigilare

in vid, cantitati mici de lichide,
firimituri sau particule de allmente
pot fi aspirate accidental in
canalul de vidare. Goliti tava de
colectare dupa fiecare utilizare.

Evitati umplerea excesiva,

|asati intotdeauna cel putln

7,5 ¢cm (3 inci) de material intre
contmutul pungii si partea de sus
a acesteia. Acest spatiu permite
aderarea materialului pungii la
alimente si previne tragerea
pungii din canalul de vidare in
timpul procesului de sigilare. Apoi
lasati cel putin 2,5 cm ?1 inci)
supllmentarl de material pentru
punga pentru fiecare reutilizare
planuita a pungii.

10.

Nu incercati sa realizati propriile
cusaturi laterale pentru o punga
FoodSaver®. Aceste pungi sunt
fabricate cu o cusatura laterala
speciala, care este sigilata
complet pana la marginea
exterioara.

Pentru a preveni incretirea
sigilarii cand sigilati in vid articole
voluminoase, intindeti usor punga
pana cand este neteda in timp ce
o introduceti in canalul de vidare
si continuati sa tineti de punga
p%na cand porneste pompa de

Vi

Atunci cand sigilati in vid articole
cu margini ascutite (spaghete
uscate, argmtarle etc.), protejati
punga impotriva acestora
Infasurénd articolul intr-un
matérial moale, de exemplu
intr-un servetel de héartie. Poate
fi de preferat’'sa utilizati in loc o
caserola sau un borcan.

Cand folositi accesorii, nu uitati
sa lasati 2,5 cm (1 |nC|) de spatiu
in partea superloara a caserolei
sau a recipientului.

Congelati in prealabil fructele
si opariti legumele nainte de
sigilarea invid pentru rezultate
optime.

Asteptati 20 de secunde intre

sigilari pentru a lasa aparatul sa
se raceasca.

. Nu depozitati niciodata aparatul

cu capacul in pozitia de
functionare, deoarece garniturile
se pot comprima.
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Componente

A se vedea FIG. 1

© ® ©000O

Accesorii optionale

Dispozitivul de sigilare portabil

se utilizeaza cu pungi cu fermoar si
recipiente pentru pastrarea prospetimii

Butonul pentru Canalul de vidare
depozitare

Port pentru accesorii

Butonul de vidare @ Garnitura de spuméa
Butonul de sigilare o %upel_':oaréd 3
arnitura de spuma

Butonul de mod inferioara
Butoanele de (1] Banda de sigilare
eliberare a capacului extra-lata

o

0

Tava de colectare
demontabila

o

FoodSaver®, ideale pentru alimente si
gustari proaspete.

Panoul de control intuitiv si usor de utilizat va
permite sa profitati la maximum de sistemul dvs.
FoodSaver®:

1.

Indicatorul luminos de sigilare

Se aprinde intermitent la activarea procesului de
sigilare si continuu la incheierea procesului de
sigilare.

Indicatorul luminos de vid
Se aprinde intermitent la activarea ciclului de vidare
si continuu la ncheierea ciclului de vidare.

Butonul de sigilare

Acest buton are trei utilizari:

1. Apésati butonul pentru a crea un sigiliu cand creati
pungi dintr-o rola FoodSaver®.

2. Apasati-l pentru a opri imediat procesul de vidare
si a incepe sigilarea pungii. Acest lucru impiedica
strivirea alimentelor fragile, cum ar fi painea,
fursecurile si produsele de patiserie.

3. Apasati butonul pentru a crea un sigiliu pe pungile
din folie cu mai multe straturi (cum ar fi cele de
chipsuri) si a pastra alimentele sigilate in vid.

Butonul de vidare

Acest buton are trei utilizari:

1. Apasati acest buton pentru a sigila alimentele in
vid. Motorul va continua sa functioneze pana cand
punga este complet vidata; apoi, punga va fi
sigilata automat.

2. Apasati butonul pentru a intrerupe procesul de
vidare in orice moment.

3. Apasati butonul pentru a utiliza accesoriul portabil
de vidare.

Realizarea unei pungi dintr-o rola
FoodSaver®

A se vedea FIG. 2

1.

Folosind o foarfeca, taiati suficient material din rola
pentru a cuprinde articolul, plus 7,5 cm (3 inci).
Asigurati-va ca taiati materialul drept.

Introduceti un capat al materialului pentru punga
peste banda de sigilare.

3. Apasati capacul pentru blocare. Se va aprinde
indicatorul luminos pentru modul pentru alimente
uscate atunci cand capacul este complet blocat si
gata de functionare.

Apasati butonul de sigilare.

Cand indicatorul luminos de sigilare nu se mai
aprinde intermitent, ci ramane aprins continuu,
sigilarea este finalizata. Apasati butoanele de
eliberare a capacului pentru a deschide capacul.

Acum sunteti gata pentru sigilarea in vid cu noua punga
(a se vedea pagina urmatoare).

Acest aparat este compatibil cu role de 28 cm si

20 cm, cu pungi de 946 ml si 3,78 | si cu accesorii
FoodSaver®.

Sigilarea in vid cu pungi
Fo%dSaver pung

A se vedea FIG. 3

1. Puneti articolul/articolele in punga, lasand un spatiu
de cel putin 7,5 cm (3 inci) intre continutul pungii si
partea de sus a acesteia.

2. Deschideti capacul aparatului si puneti capatul
deschis al pungii in canalul de vidare.

3. Apasati capacul pentru blocare. Se va aprinde
indicatorul luminos pentru modul pentru alimente
uscate atunci cand capacul este complet blocat si
gata de functionare.

4. Apasati butonul de vidare pentru a incepe procesul
de vidare si sigilare. Motorul va continua sa
functioneze pana cand punga este complet vidata;
apoi, punga va fi sigilata automat.

5. Cand indicatorul luminos de sigilare nu se mai
aprinde intermitent, ci ramane aprins continuu,
apasati butoanele de eliberare de pe ambele parti
pentru a deschide capacul, a-l ridica si a scoate
punga.

NOTA: Dupa fiecare utilizare, l&sati aparatul sa se

raceasca timp de 20 de secunde.

Recomandari importante:

Pentru a reduce deseurile constand in material pentru
pungi, nu mtroducetl prea mult pungile in aparat.
Introduceti punga doar atat cat este necesar pentru a
depasi marginea tavii de colectare demontabile.

Sigilarea in vid cu accesorii
FoodSaver®

A se vedea FIG. 4

1. Pregaititi recipientul conform indicatiilor privind
accesoriile FoodSaver® (ase vedea manualul inclus
impreuna cu setul de accesorii).

2. Introduceti un capat al furtunului pentru accesorii
in portul pentru accesorii de pe aparat pana cand
se fixeaza cu un clic. Conectati celalalt capat la
accesoriu conform indicatiilor privind accesoriile.

3. Apasati capacul pentru blocare. Se va aprinde
indicatorul luminos pentru alimente uscate atunci
cand capacul este complet blocat si gata de
functionare. Apasati butonul de vidare.
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4. Cand indicatorul luminos ramane aprins continuu,
procesul de vidare este finalizat. Va atragem atentia
ca aparatul va mai parcurge ciclul de sigilare la
sigilarea in vid a unui accesoriu.

5. Scoateti furtunul pentru accesorii din accesoriu si
din aparat.

6. Pentru a testa vidarea, trebuie doar sa trageti de
capacul accesoriului. Acesta nu trebuie sa se miste.

Utilizarea dispozitivului de sigilare
portabil impreuna cu pungile de
vidare cu fermoar

Dispozitivul de sigilare portabil poate fi utilizat cu
pungile de vidare cu fermoar.

1. Umpleti punga cu fermoar si asezati-o intinsa cu
cercul gri orientat in sus. Strangeti punga pentru a
elimina aerul, inchideti fermoarul la 3/4 si strangeti
din nou pentru a elimina aerul ramas inainte de a
inchide complet fermoarul.

2. Apasati dispozitivul de sigilare portabil peste cercul
gri de pe punga si apasati butonul de vidare.

Deschiderea accesoriilor
FoodSaver® dupa sigilarea in vid

A se vedea FIG. 5

Recipiente FoodSaver®

Pentru a elibera vidul si a deschide
recipientul, rotiti butonul in pozitia
de deschidere.

Dopurile pentru sticle FoodSaver®
Pentru a elibera vidul si a deschide

¢
W

sticla, rasuciti si trageti in sus dopul

pentru sticle.

intretinerea si curatarea aparatului
de sigilare in vid

A se vedea FIG. 6
Pentru curatarea aparatului:

Deconectati cablul de alimentare de la priza electrica. Nu
scufundati unitatea in lichid.

Verificati garniturile si zona din jurul tavii de colectare
pentru a va asigura ca acestea nu prezinta resturi de
alimente. Daca este necesar, stergeti garnitura cu o
lavetd umezita cu o solutie de apa calda si detergent.
Garnitura superioara si cea inferioara pot fi scoase pentru
curatare. Curatati-le cu apa calda cu sapun.

Tava de colectare demontabila faciliteaza curatarea
atunci cand cantitati mici de lichide sunt aspirate in
canalul de vidare in timpul procesului de vidare.

Goliti tava de colectare dupa fiecare utilizare. Spalati-o in
apa calda cu detergent sau asezati-o pe raftul de sus al
masinii de spalat vase. Uscati-o bine inainte de a o monta
din nou in aparat.

Pentru depozitarea aparatului:

Curatati bine unitatea, conform descrierii de mai sus.
Odata ce unitatea a fost curatata si s-a uscat complet,
inchideti capacul fara a-l bloca si glisati butonul in pozitia
de depozitare. Aceasta setare previne aplicarea oricarei

presiuni asupra garniturilor interne de etansare ale unitatii.

Nu depozitati niciodata aparatul cu capacul in pozitia
de functionare, deoarece garniturile se pot comprima
si este posibil ca unitatea sa nu functioneze
corespunzator.

Depozitarea pe verticala

Dupa selectarea pozitiei de depozitare, depozitati
unitatea pe verticala pentru a economisi spatiu pretios in
bucatarie.

Servicii post-vanzare

BaxHu npeanasHu MepKu

In cazul in care aparatul nu functioneaza, dar este in
garantie, duceti produsul inapoi in locul de unde a fost
achizitionat pentru a fi schimbat. Va atragem atentia ca va
fi necesara o dovada valabila a achizitiei. Pentru asistenta
suplimentara, contactati Departamentul de servicii pentru
consumatori la: Regatul Unit: 0800 028 7154 | Spania:
0900 81 65 10 | Franta: 0805 542 055. Pentru toate
celelalte tari, sunati la +44 800 028 7154. Se pot aplica
tarife internationale. Alternativ, trimiteti un e-mail la:
foodsavereurope@newellco.com.

Eliminarea deseurilor

Deseurile provenite din produsele electrice nu trebuie
eliminate impreuna cu deseurile menajere. Va rugam sa
le reciclati daca aveti aceasta posibilitate. Pentru informatii
suplimentare privind reciclarea si deseurile provenite din
echipamente electrice si electronice (DEEE), contactati-ne
prin e-mail la adresa foodsavereurope@newellco.com.
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Korato usnonsearte enekTpuyecku
ypeau, TpsibBa BMHarn ga cnassate

OCHOBHW NpeanasHu Mepku 3a 7. WM3nonssaHeTo Ha akcecoap,
©e3onacHOCT, 3a Ja HamanuTe KOMTO He e npenopb4aH oT
pucka oT noxap, TOKOB yaap n/mnu npou3BOANTENS Ha ypeaa 3a
HapaHsiBaHe Ha Xxopa, BKMYMUTEITHO ynoTtpeba c T03u ypea, Moxe fa
CNnegHoTo: noBeae 40 noXap, TOKOB ygap unu
1. TlpoyeTeTe BCUYKN MHCTPYKLMN, HapaHsaABaHe Ha Xopa.
npegv ga vusnonssare TO3u 8. BHUMAHWE: TO3N YPE
nNpoayKT. 3A 3ATNEYATBAHE HE
2. 3a ypeawu 3a 3anevyaTBaHe Ha NMPEOHASHAYEH 3A TbPIOBCKW
nnuvkose: 3a fa HamanuTe pucka LIEJTW. Hukora He n3nonasanTte
OT N3rapsiHusi, He JOKOCBaNTe ypeaa 3a uenu, pasnuyHu ot
3anevyarBallata fieHTa, JokaTto HeroBoTo npegHasHa4yeHue.
nanosnaseare ypega. To3n ypen e camo 3a foMaluHa
3. 3a 3awwmra OT TOKOB yaap He ynotpeba. He nsnonseante ypena
nocTaBanTeE N He noTansnTe Ha OTKPUTO,
kabena, wencenute unn ypeaa 9. He ocTtaBsante kabena ga sucu
BbB BOAA UNU gpyra TEYHOCT. oT pbba Ha macarta unu nnorTa,
4. Tosu ypen Moxe fa ce 13nosnsea HUTO Aa ce Jonupa 40 ropeLum
OT Jelia Ha Bb3pacT Hag NOBbPXHOCTM.
8 roanHn 1 oT nuua ¢ HamaneHu 10. NocTaBeTe kabena Taka, 4ye
dM3NYECKN, CETUBHN UNK noTpedbuntenaT ga He MOXe aa ce
NCUXNYECKN Bb3MOXHOCTU, UMK CMbHe B HEro UNu ga ro ApbhHe,
0e3 onuT UM No3HaHuA, ako ca KaKToO 1 ia He ce 3anneTte B
noa HabnwogeHne nnm ca ounu kabena, ocobeHo ako cTaBa Ayma
WHCTPYKTUPaHKU 3a GesonacHa 3a geua, unu ga He NpuUYrHU
ynotpeba Ha ypena, n pasbupar npeobpbLyaHeTo Ha ypeaa.
ornacHocTuTe, CBbp3aHu C 11. He nocraBanTe BbpXy unun B
HeroBaTa ekcnnoatauus. C ypena OGrM30CT 4O MOKPU MOBBLPXHOCTH
He TpsbBa aa cu urpasT geda. WU N3TOYHMUM Ha TOMNKUHA,
lMouncTBaHeTO N NoagpbXKKaTa KaTo Hanpumep ropeLya rasosa
He TpsbBa Aa ce n3BbpLuBaT NN enekTpuyecka ropernka
OT Jeua, KOUTo He ca nop nnu 3arpata gypHa. BuHaru
HabngeHne. na3nonssanTe BbpXy Cyxa,
5. W3BapeTte wencena oT KOHTakKTa, ctrabunHa, paBHa MOBbPXHOCT.
KoraTto He ro usnonssare, npegm 12. Npn npemecTBaHe Ha ype[,
Ja nocraBuTe U1 n3eBagute CbAbpiKaLl ropeLm Te4YHOCTH,
4yacTu 1 Npean NoYncTBaHe. UNn npu 3anevyaTBaHe Ha
OcTaBeTe ga ce oxnaau, npeau nnvkoBe TpsibBa ga ce npunoxm
Ja nocrtaBuTe UnNn n3eBagute N3KMIOYNTENHO BHUMAHNE.
yacTu 1 Npean NoYncTBaHe. 13. BuHarn nbpBO npukpensnTte
3a ga nsknounTte, n3Bagete Lerncena_kbM ypeaa, crnepj Koeto
3axpaHBalyms kaben oT KOHTaKTa. BKIlOYBaNTE Kabena B KOHTakTa (3a
He obpnante kabena, 3a ga ro eaun Cbe ceansawm ce kabenu).
n3KnunTe. . 14. snon3sanTte ypega camo no
6. He nanonssante KOMUTO 1 Aa HEeroBoTO NpefHa3Ha4veHue.
6uno ypea, unmnto kaben nnu 15. He_nsnonsBaunTe yabkuTeneH
Lenceérn e noBpeaeH, unun B kaben c ypeaa.
clly4an Ha Hen3npaBHOCTU B 16. INpu npuToNnAHE Ha XxpaHa
ypeaa, unm ako e 6mn nospeneH B nnunkose FoodSaver® He
N0 KaKbBTO U Aga 6MII0 HAYuH. 3abpaBanTe ga rm nocraBuTe
AKO 3axpaHBalLuAT kaben e B 3arpsita Boga C HMCKa
noepeneH, Tpsibea oa 6bae Temn 'Pa%ga no% 75°C
3aMeHeH OT npousBoguTens, ot (170°F). XPAHUTEINTHNTE
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HEeroB cepBM3eH NpeacTaBuUTeN UMK
OT aHanormyHo KBannduunpaHo
nvue, 3a ga HAMa 3annaxa 3a
Oes3onacHocTTAa.



17.

NPOOYKTW B MNINUNKA MOTIAT
A BbAT PASMPA3EHMW
O HE V. MPUTOMEHV B
MWKPOBBJIHOBA ®YPHA.
Korato pasmpa3ssBarte 5.
XPaHUTErHN NPOaYKTU B MMANKOBE
oodSaver® B MMKpOBBJTHOBA
dypHa, He HaaBuLIaBanTe
MakcMMarnHaTta MOLLHOCT
ot 180 Barta (HacTporika 3a
pa3mpassiBaHe), MakCMMarnHoTo 6.
BpeMe OT 2 MUHYTU U
MakcuMMmanHarta temnepaTypa ot
70°C (158°F).
BakyymMHOTO makeTupaHe He
3amecTBa TonnuHHaTta obpaboTka
3a KoHcepBupaHe. Bvnpekn ToBa
HeTpanHUTe XpaHu TpsioBa Aa
ObAaTt NocTaBeHn B XNaguriHuk 7.
NN 3aMpaseHu.

3AMNA3ETE HACTOALLUUTE
NHCTPYKLINN

CAMO 3A JOMALLHA YNOTPEBA

BakHu cbBeTU

1.

67

BakyymHoTOo 3aneyarBsaHe HE
3amecTBa TonnuHHara obpaboTka
3a KoHcepBupaHe. Bbnpekn ToBa
HeTpamHUTEe XpaHu TpsioBa Aa
ObdaT nocTaBeHu B XnagunHuK
NN 3aMpaseHun.

3a Han-A0bpu pesynTaTtu 9.
n3nona3samnTte camo C NJNKoBe,

PONKKN, KYyTUN 38 CbXPaHeHne n
akcecoapu FoodSaver®.

Mo Bpeme Ha npoueca Ha

o

BaKyyMHO 3arnevyaTBaHe e 10.

Bb3MOXXHO BbB BaKyyMHUA KaHan
He3abensa3aHo goa ce 3acMmydar
MaJikmn Korin4yectBa TE€4YHOCT,

TPOXWN UK NapyeTa xpaHa. 11.

3npasBanTe BaHW4KaTa cnea
BCsIKa ynotpeba.
N3barsanTe npenbnBaHe —
BMHAarn octaBanTe noHe 3 nH4a
(7,5 cm) ot matepmana Ha
nnukKa Mexay CbabpXXaHMeTo
MY M FOPHUA Kpawn Ha nnuka.
ToBa nos3BosnsiBa Ha maTepuana
Ha nNnvka ga npurnernHe nNabTHO
KbM XpaHaTa U npegoTBpaTsaBa
N3NNBH3BAHETO Ha MnuKa oT
BaKyyMHWUSA KaHan no Bpeme Ha
npolieca Ha 3aneyaTtBaHe. Cneq
TOBa OCTaBeTe AOMBbIIHUTENHO

NoHe Mo oLle eanH nHY (2,5 cm)
OT MaTepuana Ha nnuka 3a BCeku
NbT, B KONTO Bb3HamepsiBaTe aa
n3nonssarte OTHOBO MJiMKa.
He npaBeTe cobcTBEHU
LeBoBe no nnuk FoodSaver®.
[nukoBeTe ca npousBedeHn Cbe
cneumnaneH Lwes No KpauwiaTta,
KOMTO e 3ane4yartaH no ussnoTo
NPOTEXEHNE HAa BbHLUHUS Pbo.
3a fna ce na3bdberHe HarbBaHe
no LieBa, KoraTo 3anevarsare
BaKyyMHO 06eMHM Hella, neko
n3nbHeTe NnukKa, AokaTo ro
noctaBATe BbB BaKyyMHUSA
KaHan, n npoabikeTe aa ro
npuabpxaTte, 4oKaTo BakyymHaTa
nomMna ce BKIH4MN.
KoraTto nasbpLuBate BakyyMHO
3anevyaTBaHe Ha Hella C OCTpu
Kpauwia (cyxu cnaretn, cpedbpHu
npubopwu v ap.), 3awmuTeTe nnuka
OT npobuBaHe 4pe3 obBMBaHE
Ha TOBa, KOETO Le onakoeaTe, B
MEK ynibTHABALL, MaTepuan Kato
xapTueHa kbpna. MoxeTte ga
n3nonasarte KyTusi 3a CbXpaHeHune
nnn BypkaH BMECTO MIuK.
KoraT0 nsnonssate akcecoapu,
He 3abpaBsayTe ga ocTaBuTe
€e0VH MHY (2,5 cm) pascTosiHune
B ropHaTa 4acT Ha KyTusaTa 3a
CbXpaHeHue.
3a Han-gobpwu pesyntatu
3ampassBanTe npeaBapuTenHo
nrnogosete u GnaHwupante
3eneHyvyumTe, npean aa rm
3aneanaTevBaK%MHo.
N3yakBanTe ceKyHau
MeXxay 3aneyaTBaHusTa, 3a
Aa no3BonuTe Ha ypeda na ce
oxnagu. 3
Hwukora He CBXH)_aHﬂBaMTe
ypena B PABOTHO
NONoOXeHne, Tbi KaTo
yNnbTHEHUATA MOXeE Aa ce
CBUAT.
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YacTtu

BuxTte ®UT. 1

@ bEymoHza @ [opeH ynnbTHUTEN OT
BaKyymMupaHe nsaHa

(B ByToH 3a (H) [oneH ynnbTHUTEN
3aneyaTBaHe oT NsiHa

@ byroH 3a pexum @ Cspbxiwwmpoka reHTa

@ bymornaa 3a 3anevyaTsaHe
0CcBOGOXAABaHe Ha @ BakyymeH kaHan
Kanaka o [NoaBukHa BaHUYKa

G ByToH 3a cbxpaHeHue

(F ) MopT 3a akcecoapu

Akcecoapu no nsdop

PbyeH ypen 3a 3anevyarsaHe
3anonseanTte ¢ NNUKOBE C LN U KyTUK 3a
CbXxpaHeHuWe 3a cBexa xpaHa FoodSaver®,
KOUTO ca maearnHu 3a npsicHa xpaHa u
3aKyCKM.

o

YAoGHUAT 3a ynoTpeb6a MHTYUTUBEH KOHTPOEH
naHen Bu ynecHsiBa ga n3Bne4yeTte Han-go6poTo oT
Bawarta cucrtema FoodSaver®:

1. CBeTnuHEH MHOMKaTOp 3a 3ane4vyaTBaHe
MpumMurea, KkoraTo NpoLechT Ha 3anedyaTBaHe e
3arno4yHarn, 1 CBETU NMOCTOSIHHO, KOraTo NMpoLechT Ha
3aneyaTBaHe e NPUKIHYKI.

2. CBeTnuHeH MHOMKATOP 3a BaKyyM
MpuMurea, Korato UMKBLBT Ha BakyymupaHe e
3ano4Harn, u cBeTu NOCTOAHHO, KOraTo LMKbITbLT Ha
BaKyyMuUpaHe e MpuKioYur.

3. bByToH 3a 3aneyaTBaHe

To3u 6ymoH uma mpu yHKYuU:

1. HaTtucHete 6yToHa, 3a Aa 3anevararte, Korato
npaBuTe NNuMKoBe OT porika FoodSaver®.

2. HatucHete, 3a ga crnipete HezabaBHO npoueca Ha
BaKyyMupaHe 1 Aa akTuBuparte 3anevyaTBaHeTo Ha
nnuka. ToBa npeanassa OT CMayvkBaHe AenukaTHU
NPOAYKTN KaTo XNsib, BUCKBUTK 1 criagkapckm
nsgenus.

3. HatucHete 3a 3anevyaTBaHe Ha MHOrOCMOWHM
nnmkoBe OT ponmo (kaTo MInKoBe 3a KapTodeH
4Mnc), 3a Aa CbXpaHsaBaTe XxpaHaTa XepMeTUYHO
3aTBOpeHa.

4. ByTOH 3a BakyymupaHe

To3u 6ymoH uma mpu yHKyuU:

1. HaTtucHeTte, 3a ga Bakyymupate v 3aneyarearte
XEepPMETMNYHO XpaHn. MoTopbT Le NpoabIku Aa
paboTn, AokaTo MNUKLT He 6bae HambHO
BaKyyMUpaH, crnep, KoeTo aBTOMaTUyHO Lie
3anevara.

2. HatucHeTte, 3a fa cnperte npoueca Ha
BaKyyMupaHe no BCAKO BpeMe.

3. HaTtucHeTe, 3a ga nsnonseate pbyHMS akcecoap
3a BaKyymMupaHe.

Kak ce npaBu nnuK ot porska
FoodSaver®

Bwxte ®UI. 2

1. C nomoLwyTa Ha HOXMLa OTpexeTe OT porkaTa
[OCTaTbYyHO MaTepuan 3a nnuk, Taka 4Ye aa ce
cbbepe npoaykTsT, Nntoc owwe 3 nHya (7,5 cm).
[NocTapanTe ce ga pexeTte nNpaso.

2. BkapawnTe eguHug Kpan Ha matepmana Ha nnuka no
ObMXyHaTa Ha NeHTaTa 3a 3anevaTBaHe.

3. HatucHeTe kanaka, 3a ga ce 3akntoun. CBetnuHaTta
3a CyX peXxuM LLie ce CBETHe, KoraTo KanakbT e
HanbfHO 3aneyaTtaH 1 rotoB 3a PABOTA.

4. HatucHeTe GyToHa 3a 3anevyaTBaHe.

KoraTo cBeTNMHHMAT MHOWKATOpP 3a 3ane4yaTBaHe
cnpe ga mura v 3ano4vHe a CcBeTu NOCTOAHHO,
3anevyaTBaHeTO € 3aBbpLInNno. HatucHete
6yTOHVITe 3a ocBoboXaBaHe Ha kanaka, 3a fa ro
oTBOpuUTE.

Cera Beye MoxeTe [a Bakyymvpare 1 3anedaTaTe ¢
HOBMSI CM NIMUK (BUXTe crnefBaliarta cTpaHuua).

To3un ypen e CbBMECTUM C posiku oT 28 cm u 20 cm,
nnukoBe oT 946 ml u 3,78 | n akcecoapu FoodSaver®.

BakyyMHO 3anevyaTBaHe C NIUKOBe
FoodSaver®

Bwxte ©OUI. 3

1. CnoxeTe npoaykT(v1) B Nnuka, KaTo octaBuTe noHe
3 nHya (7,5 cm) pasctosHMe Mexay CbAbpXaHUeTo
B MNSMKa 1 FOPHUSA Kpal Ha nnuka.

2. OTBOpeTe Kanaka Ha ypefa 1 noctaBeTe OTBOPEHUS
Kpaln Ha nnuka BbB BaKyyMHUSA KaHan.

3. HatucHeTe kanaka, 3a fa ce 3aknioyn. CeBetnmHaTa
3a CyX PEXMUM LLie CBETHE, KOraTo KanakbT e
HanbIHO 3aneyartaH n rotos 3a PABOTA.

4. HatucHete 6yToHa 3a BakyymupaHe, 3a aa
3ano4yHeTe npoleca Ha BakyymMupaHe u
3anevaTtBaHe. MoTOp®T Lie NpoabmkM Aa paboTw,
[0KaTo NAUKBLT He 6be HanbHO BaKyyMupaH,
cnep KOETO aBTOMAaTUYHO Liie 3aneyara.

5. KoraTo CBETANHHMAT MHAMKATOpP 3a 3anevyaTtBaHe
crnpe Aa mMura v 3anoyHe ga CBeTU MNOCTOSIHHO,
HaTucHeTe ByTOHWUTe 3a ocBobOXAaBaHe OT ABeTe
CcTpaHu, 3a Aa OTBOpUTE, Aa NOBAUTHETE Kanaka u
na usBaguTe nnuka.

3ABEJEXKA: Cnep Bcsika ynotpeba octaBsinTe ypeaa

Aa ce oxnaau 3a 20 cekyHau.
BaxHu cbBeTH:

3a ga ceegete 40 MUHMMYM OTNagbLMTE OT MAVKOBE,
He rnocTaBaiTe NNNKOBETE TBbpAE HaBbTpe B ypeaa.
BkapaiTe nnunka camo KOSKoTo fa nokpue pbba Ha
NoABWXHATA BaHWYKA.

BakyymHoO 3anevyaTtBaHe C
akcecoapu FoodSaver®

Bwxte ©OUT. 4

1. TlNoaroTBeTe KyTUsiTa 3a CbXpaHeEHUe CbrnacHo
ykasaHusiTa 3a akcecoapu FoodSaver® (Buxte
HapbYHMKa, NpeaocTaBeH ¢ Bawwns komnnekTt
akcecoapw).

2. [locTaBeTe eauHUA Kpan Ha Mapkyya 3a akcecoapu
B NopTa 3a akcecoapwu Ha ypefa, Taka ye aa
LipakHe Ha mMscTo. CBbpXeTe Apyrusa Kpan Kbm
akcecoapa, kato cbbnofaBaTte ykaszaHusiTa 3a
akcecoapw.

3. HaTtucHeTe kanaka, 3a ga ce 3akntoun. CBetnnHaTta
3a CyX PEXMUM LLie Ce CBETHE, KoraTo KanakbsT
€ HanblHO 3aneyaTaH 1 rotoB 3a PABOTA.
HaTucHeTte ByToHa 3a BakyymMupaHe.
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4. KoraTo 3anoyHe ga CBeTU MOCTOSIHHO, MPOLIECHT Ha
BakyyMupaHe e npukniouunn. O6bpHeTe BHUMaHue,
Yye ypeabT BCe Nak We U3BbpLIM LUMKbNa Ha
3anevaTBaHe, KoraTo ce 3anevyaTBa BakyyMHO C
akcecoap.

5. PaskayeTe mapKy4a 3a akcecoapu OT akcecoapa u
ypena.

6. 3a pa TecTBaTe Bakyyma, MpoCTO ApbMHETe kanaka
Ha akcecoapa. Tow He TpsibBa Aa ce ABUXMW.

YnoTpeba Ha pbyeH ypen 3a
3anevyaTBaHe C BaKyyMHU NfiMKoBe
C umn

PbYHUAT ypeAa 3a 3anevyaTBaHe MOXe Aa ce n3nonsea
C BaKyyMHM nnuKoBe C uun.

1. HanbnHeTe nnuka c umn, ocTaBeTe ro nerHan
CbC CUBUS KpbI Harope. M3kapaiTe Bb3ayxa,
3aTBopeTe Ha 3/4 n n3kapanTe ocTaHanus Bb3ayx,
npeau fa 3aTBOPUTE HaMbIHO.

2. TpuTUCHETE pbYHMS ypen 3a 3anevyaTBaHe BbpXxy
CMBMS KPbI HA MMKa U HaTucHeTe GyToHa 3a
BaKyymMupaHe.

OTtBOpeTe akcecoapute FoodSaver®
cnep 3anevyaTrBaHe ¢ BakKyym

BuxTte ®UT. 5
KyTuu 3a cbxpaHeHue FoodSaver®
3a pa ocBoboauTe Bakyyma u aa ‘

OTBOpUTE, 3aBbPTETE KOMYETO B
OoTBOpEHa Nosunuus.

Tanwu 3a 6yTunkmn FoodSaver®

3a pa ocBoboauTe Bakyyma v aa
OTBOpUTE, 3aBbPTETE U APbIHETE
Tanara 3a GyTunka.

Moaapbxka n
noyncTBaHe Ha Bawwus ypepa 3a
BaKyyMupaHe

Bwuxte U 6

3a ga nouncTuTe ypeaa:

Wl

M3BageTe 3axpaHBalwms kaben oT enekTpuyeckms
KOHTaKT. He noTtansnte B TEYHOCTU.-

MpoBepeTe ynmbTHEHWSATa OKOMO BaHMYKaTa, 3a fa ce
yBepuTe, 4e no THAX HAMa ocTaTbUM OT XxpaHa. N3bbplueTe
YNTbTHEHUSITA C KbpMa, HaNnoeHa ¢ Tonna canyHeHa BoAa,
ako ToBa e HeobxoauMo. FOPHOTO U JOMHOTO YNTbTHEHME
MoraT [la ce CBansT 3a nodncteaHe. [NoyncTete ¢ Tonna
canyHeHa Boga.

MoaBuxxHaTa BaHWYKa ynecHsiBa NO4YMCTBAHETO,

KOraTto Masku KonnyectBa TEYHOCTMU ca U3TErneHn

BbB BaKyyMHUS1 KaHamn no BpeMe Ha npoueca Ha
BaKyymupaHe.

M3npasBante BaHW4kaTa cneg Bcsika ynotpeba.
M3amuBaiTe ¢ Tonna canyHeHa Boda Unu noctaBanTe

B ropHaTa KOLIHMLA Ha CbAOMMUsISIHA MalluHa.
M3cywaavite gobpe, npegn OTHOBO Aa NocTaBuTe B
ypena.

CbxpaHeHue Ha ypeaa:

MouuncTete ypena LUANOCTHO, KAaKTO € ONUCaHO Mo-rope.
Cnep kaTo ypeabT e 61 NoYnCTeH U OCTaBeH a N3CbxHe
Hausno, 3aTBopeTe kanaka, 6e3 fa ro 3aknioysare, 1
nnb3HeTe GyTOHa B NOMOXEHWE 3a CbXpaHeHne. Tasun
HacTpoVika nNpeJoTBpaTsaBa NpUaraHeTo Ha HEHYXKHO
HansiraHe BbpXy BbTPELUHWTE YNITbTHEHUS Ha ypeaa.
Hukora He cbxpaHsaBanTe ypeaa B PABOTHO
nonoxeHue, Tbi KaTo yNbLTHEHUsITa MOXe Aa ce
CBMSAT U ypeabT MOXe Aa He (pyHKLMOHUPA NpaBuUIiHO.

CbXxpaHsiBaliTe BepTUKaNHO

Cnep kato 6bae nocTaBeH B NOMOXeEHNE 3a CbXpaHeHue,
CbXpaHsiBaWTe ro BepTuKarnHo, 3a Aa cnectuTe LeHHO
MACTO B KyXHATA.

Cnepnpopaxb6eHo
obcnyxBaHe

2NMAVTIKEG TTPOPUAGEEIS

B cnyyan ye ypeawst He paboTu, HO e B rapaHuus,
BbpHeTe ro B 06ekTa, oT KOWTO CTe ro 3aKynunu, 3a

na 6bae 3ameHeH. Monsi, umanTe npeasug, Ye e Bu

e HeobxoaunM BanvaeH AOKYMEHT 3a Joka3BaHe Ha
nokynkata. 3a AOMbMHUTENHA MOMOLL,, MOIS, CBbpPXeTe
ce c oTAena 3a nogapbxka Ha KnueHTn Ha: O6eguHeHO
kpancteo: 0800 028 7154 | Ucnanus: 0900 81 65

10 | ®paHumaA: 0805 542 055. 3a BcMYKM ocTaHanu
AbpxaBu 3BbHeTe Ha +44 800 028 7154. Bb3MOXHO e
[a ca npunoXxnmMn MexayHapogHu Tapudu. Moxete n aa
nsnpatute umenn Ha: foodsavereurope@newellco.com.

N3xBbprnsHe KaTo oTnaabK

OTnapbumnTe OT eNeKTPUYEeCcKkn NPoayKTU He Tpsbea Aa
Ce U3XBBPISAT B KOHTEVHEpPUTE 3a BUTOBM OTNaabLM.
Mons, peuuknuparite TakMBa oTnagbLm, KbAETO
ChblLEecTBYBaT CbOPbXeHWs 3a Toa. ManpaTeTe HW umeiin
Ha foodsavereurope@newellco.com 3a gonbnHUTENHA
MHOpMaLMsA OTHOCHO peuymKnupaHeTo n otHocHo OEEO.
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Mo va YEIWOETE TOV KivOYvo |
TTUPKAYIAG, NAEKTPOTTANEIAG r)/Kkal,
TRAUUATIOUOU, OTAY XPNOIHOITOIEITE
NAEKTPIKES ouoKegEg, 00 TTPETTEl
TTIAVTA VO OKOAOUBE|TE BACIKES
TTPOPUAALEIC A0QAAEING,
OUPTTEPIAOUBAVOPEVWV TWV
aKOAOUBWV:

1. AlaBdoTe OAEG TIG 0BNYiEG TTPIV,

PNOIYOTIOINCETE QUTO TO TTPOIOV.

2. lla oyokeuég oppayiong yia

OOKOUAEG: 'O va PHEIWOETE TOV

KivOUVO EYKQUUATWY, PNV ayyiCeTe

TNV Talvia oTEyavoTroinong Kata

TN Xpnon 1ng GUOKeung.

lNa TTpooTacia amo o

AEKTPOTTANGIQ, NV TOTTOBETEITE 1)

BUGI £T€ TO KOAwdI0, Ta BUopaATA

N 1n pagn @oprtiong Kai mn

OUOKEUN AgPOOTEYOUG OPPAYIoNG
?Slalpog o€ vepPO 1l aAANO uypo.

4. OUCKEUN QUTH UTTOPEI va
xpnoiyotroinBei atrd maidia 8
ETWV KOl VW Kal atrd aTtoua Ye
HEIWPEVEG TWUATIKEG, QIOBNTAPIEG
. SlavoNTIKEG IKAVOTATEG I
ENEIYN EPTTEIPIOG KAl yVWONG,
£QOOOV_ETTITNPOUVTAI ] £XOUV.
Aael odnyieg yia goain xprion
TNG OUOKEUNG Kal £X0UV ETTIYVWON
TWV_KIVOUVWYV TTOU gvéxovTal. Ta
TTadIA OEV ETTRETTETAI VA TTAiOUV
ME TN ouokeun. To kaBdapiopa Kal
N ouvtPnon atrd Tov XProTn dev
MTTOPOUV VA TTPAYHATOTIOIOUVTAI
atro Ta TAIdIA XWPIG ETTITIPNON.

5. AmoouvdEoTe aTTO TNV TTPICa
oTav Oev XPNOIYOTIOIEITE TN |
OUOKEUN, TTPIV TOTTOBETAOETE N
OQAIPECETE ECAPTAHATA TNG KOl
TIPIV TNV KOBApPIioeTE. AQNOTE TNV
VA KPUWOEI TTPIV TOTTOBETHOETE
| 0QAIPECETE ECOPTAHATA TNG
Kal TTpiv_Tnv kaBapioete, Na va
OTTOOUVOECETE, ATTOOUVOEDTE
TO KOAWJIO TPOPOdOTiag ATTO
TNV 1pida. Mnv aITOgUVOEETE
TPABWVTAG TO KAAWDIO. )

6. Mnv XpnOIUOTIOIEITE CUOKEUEG
av 10 KAAWIO PEUPATOG 1) TO
QIS TTAPOUCIAgel Bopd, av n
OUOKEUN QUOAEITOUPYEI | aV EXEI
UTTOOTEl OTTOIAdNTIOTE {NUIA. AV |
TO KOAWJIO TTAPOXNG S)éallcpequI,
TIPETTEl VA AVTIKATOOGTABEI ATTO TOV
KOTAOKEUQOTH, TOV QVTITTIPOOWTTO

g€pPIS A TTapOpOoIa KATOPTIOPEVA
ATOMQ YIO TNV QTTOPUYH| KIVOUVOU.

7. H xpnon ageooudp Tou dev .

OUVIOTWVTAL TTO TOV KATAOKEUAOTH

TNG OUOKEUNG UTTOPEI va EXEI

oaVv aTTOTEAEQUA TTUPKAYIA, |

PI)\sKT on)\nﬁla_rl] TPAUUATIOUO.

PO2OXH: AYTH H 2Y2KEYH
2OPAlN>H> AEN EINAI T'IA

EMMNOPIKH XPHZH. Mnv

XPNOIYOTTOIEITE TTOTE autr}\ m

OUQgKeUr yia OTIdNTTOTE AANO EKTOG

atro TNV TTPOPAeTTOUEVN XPAON

TNG. H ouokeur auTr gival povo yia

oIKIoKn xpnon. Mnv XxpnoIYOTIOIEITE

TN OUOKEUN QUTA O€ £CWTEPIKO

wpo. ]

9. Mnv a@rvere 10 KAAWDIO va
KPEUETAI OTTO TNV AKPN TOU
TPATIECIOU 1) TOU TTAYKOU I va
QYYiCel BEpUEG ETTIPAVEIEG, )

10. ToTroBeTr OTE TO KAAWDIO €TO1 WOTE
VO PNV UTTOPEITE VO OKOVTAWETE,
va pnv PTTopEi va TpaBnxrei,
va PNV PTTePdEUTEN O XPNOTNG,
1I810iTERQ AV gival TTaAIOI 1) va NV
avaTrodOyUPIOTEI N OUCKEUN.

11. Mnv T1OTTOBETEITE TTAVW 1
KOVTA O€ UYPEG ETTIQAVEIEG
N TNyég BeppdTnTag, OTTWG,
gonacé NAEKTPIKOU 1} uypaegpiou

o€ BepUaIVOPEVO POUPVO. ]

PNOIYOTIOIEITE TTAVTA TN CUOKEUN
o€ OTEYVN, 0TABEPN Kal ETTITTEdN
ETTIPAVEIQ. ) o

12. ZuvioTdrai 181aiTepn TTPoCoXn OTavV
OQPAYICETE OOKOUAEG I) METOKIVEITE
MIO GUOKEUI TTOU TTEPIEXEI KAUTA
uypa. . . .

13. MavToTte ouvdEeTe TTPWTA TNV TTPIca
OTN OUOKEUN KAl, OTN OUVEXEIQ
OuvOEeTE TO KaAWDIO TNV TTPida
(Y10 OUOKEUEG pE agaipoupeva
KoAwdia). | .

14. XpNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN

MOVO YIO TN XPron yia Tnv oTroia

1|;r/|poop|C£Tcx|. . )

15. Mnv XpnoI1POTIOoIEiTE KAAWDIO
ETTEKTAONG_UE Tr OUOKEUN.

16. OTav &avqs\somlvsn TPOPIUQ
OTIG 00KOUAEG FoodSaver®
PPOVTIOTE VA TIG TOTTOBETEITE
o€ VEPO O€ Beppokpaaoia |
clyoc?paolgmo% KATW atro
75°C (170°F). TPODIMA ME>A
>2THN >AKOYAA MIMTOPQOYN NA
AMOYYXOOYN AAAA OXI NA

www.foodsavereurope.com 70



=ANAZE3>TAGOYN >E ENAN
DOYPNO MIKPOKYMATQN.
OTtav arroyuxeTe TPOPINA OTA
IKPOKUMOTO O€ OOKOUAEG
oodSaver® BeBaiwbdeite OTI dev
unsp\}\%/alvgn N MEYIOTN 10XV TWV
180 W (puBuion aoyugng),
Rsvloyo XPOVIKO didaTnua ]
ETTTWV KA Iys\(lcrm Beppokpacia
70°C (158°F). ]
17. H ouokeuaaoia kevou dev
gival UTTOKATAOTATO TNG
BEPMIKT 6|a§|Kaoiq|g ™MGg ]
KovoepPoTroinong. Ta eutradn
TPOPIMA TTPETTEI AKOPA VO
QUAAyovTal O€ YUYEIO 1 va
Katayuxovral.

OYNA=TE AYTEZ TIX OAHTIEX
MONO T'IA OIKIAKH XPHZH

2NHAvVTIKEG OUHMBOUAE

1.npl-! crcppo%ylor]“gs stg AEN
gival UTTOKATAOTATO TNG
Beppikng diadikaoiag Thg
KovoepPoTroinong. Ta eutradn
TPOQIUA TTPETTEI GKOMA VO
(PUAAQyOVTQI O€ WYUYEIO I VO
KatayuyovTal.

2. [a KaAUTEpa aTToTEAEOUATA
XPNOIYOTIOIEITE HOVO HE
OEPOOTEVEIG OAKOUAEG,

Eo)\a, QOXEia Kal eEapTruaTa
oodSaver® .

3. Orav xpnoIYoTIOIEITE TN
dladikagia o@payiong O€
KEVO a€pa, YIKPEG TTOOOTNTEG
uypouU, WiXxoUAWV f cwpaTIdiwy
TPOQYIUWV UTTOPEi va T GE )gouv
KOTa AGBOG puéECa OTNn Bq El a
Kal va TIpOKAAEOOUV dia TT16avr)
dlappon aépa. AdEIGOTE TOV QiOKO
aTro0TPAYYIONG HETA ATTO KABE
xenon.

4. ATTOQUYETE TNV UTTEPXEIAION,
Q@PrVETE TTAVTA TOUAAXIOTOV 3
ivIoeg UAIKO yia TN 0aKOUAa
avAapEoa OTO TTEPIEXOPEVO TNG
OakKoUAag Kal TNV Kopuer Tng
oakoUAaG. AuTd a@rvel Xwpo aTo
UAIKO TNG OOKOUAQG va KAEIOEI
oQIXTA TO @aynTd Kol EPTIODICE!
TN GOKOUAQ va TpaRnXTEi £w
atrd TNV_aUAGKwon KEvou aépa
KaTa TN d1dpkKela NG d1adIKaagiag
oQPAYIONG. TN CUVEXEID APAOTE

7.

8.

10.

11.

TOUAQXIOTOV HIO ETTITTAEQV

ivioa UAIKO yia Tn 0aKoUAQ

yla KGBe @opa TTOU OXEDIACETE

va &avayPnoIYOTIOINCETE TN
OOKOUAQ.

Mn dnuIoUPYEITE TIG DIKEG 0AG |
TTAEUPIKEG PAPEG VIO PO CAKOUAQ
FoodSaver® O1 GakouAeg

QUTEG KATOOKEUALOVTAL HE HIO
OUYKEKPIPEVN TTAEUPIKY pa®r} TTOU
o@pPayiCeTal HEXPI TO EGWTEPIKO
AKpo.

Ma va atropuyeTe TIG (APES OTN
oppaylon otav. oepayigeTe o€
KEVO oyKwdn €idn, TEVIWQTE
aTTaAQ TN 0AKOUAQ ETTITTEDN
KaBwg Tnv €I0AYETE OTNV
QUAGKWON KEVOU Kal QUVEXIOTE va
TNV KPOTATE PEXPI VA EEKIVAOEI N
avTAia oTEyavoTroinong.

Otav g@payileTe O€ KEVO,
QVTIKEIMEVA PE QIXMNPES AKPEG
(E}\npc Makapovia, aonuiKd,
KATI.), TTPOOTOTEUCTE TN OOKOUAQ
atrd 1O TPUTTNHA, TUAIyovTag

TO QVTIKEIYEVO O MAAOKO )
TTPOQTATEUTIKO UAIKO, OTTWG XAPTI
Koudivag. MTTopei va BEAETE va
XPNOIUOTTOINCETE €éva BOXEIO 1
Eva yuaAivo Bado avri yid pia
OOKOUAQ.

Otav xpnoIPOTIOIEITE agECOUAP,
BuunBeiTe va aproeTe Kevo PIOG
[VToag 0TO TTAVW HPEPOG TOU
doxeiou.

Ma kaAuTepa atroTeEAEOPATA,
TIPO-KATAWUETE TA PPOUTA KOl
CepatigeTe TA Aaxavika TTpIv Ta
OQPayioETE O€ KEVO.

Mepipyévere 20 deuTePOAETITA
METACU OQPayioEWY Yia va
KPUWOEI N CUOKEUN).

Mot€ prB/ %JA(']TE TO_KATIAKI OT
0éon OPERATE (AEITOYPTIA),
KaBwg o1 pAGvTCeg pTTopei va
OUMTTIECTOUV.

71 www.foodsavereurope.com

Mépn

BA. EIK. 1

o g?:vi::(T\T/ionoinong @ Avweravita agpol

@ Koupi ogpayiong (H Ké”f” @AGvTCa agpou

@ Koupi tpémou (1) '5'0”5})0 )
AeiToupyiag TAQTIG Tavia

@ Koupma aTeyavotoinang
ameAeuBépwaong @ Auldkwon kevol
KaTtrakiou agpa )

@ KoupTi @uAagng Q@ APaipolpevog diokog

aTmmoaTPAyYYIong
@ ©upaagecoudp

MpoaipeTikd E€aptipaTta

JUoKeur o@pAyiong XEIPOG XPAON ME

FoodSaver® cakoUAeg oTeyavotroinong pe

PePUOUAp Kal doxeia PPeTKAdAG, 1I0aVIKG .
VIO @PECKA GaynTA KOl OVOK.

O @IAIKOG TTPOG TOV XPROTN, EUKOAOVONTNG TTiVaKag
eAEéyxou, oag S1EUKOAUVEI va agIOTTOINCETE OTO
£€Takpo 1o cuoTnua FoodSaver®:
1. Auyvia évdeiing oppdyiong
AvaBoofrvel 6tav n diadikacia a@pdyiong givai
EVEPYOTTOINMEVN KO YivVETAI OTABEPN OTAV
oAokAnpwoei n diadikacia oePAyIong.

2. Auyvia évdeigng oppdyiong
AvaBoofrvel tav o KUKAOG oppayiong ivai
€VEPYOTTOINUEVOG Kal YiveTal aTaBepr| oTav
OAOKANPpwOEi 0 KUKAOG 0ppayIong.

3. KoupTri oppdyiong

To KouuTTi QUTO EXEIl TPEIG XPHOEIS:

1. MiéoTe TO KOUWTTI yIa va
oQpayiceTe OTAV QTIAXVETE OAKOUAEG HE POAD
FoodSaver®.

2. MiéoTe yia va oTaPATACETE apéowg Tn diadikaaia
o@PAYIoNG O€ KEVO KAl va apyioTe va o@payileTe
Tn cOoKoUAa. AuTo amoTpéTrel Tn oUVOAIwn
€UQITONTWY EIBWV OTTWG TO YW, TO UTTIOKOTA Kal
Ta yAukiopaTa.

3. MéaTe yia va o@payiceTe AgPOOTEYWGS TTAAOTIKES
OOKOUAEG E TTOAAEG OTPWOEIG (OTTWG OAKOUAEG
yla TTaTaTdKIA) VIO va KPATAOTE T TPOQIUA
OQPAYICHEVO AEPOTTEYWG.

4. KoupTri ogteyavomroinong

To KOUUTTI QuTO EXEl TPEIS XPHOEIS:

1. Mi€oTe yIa va 0@QPayicETE AEPOOTEYWG T TPOPIUA.
H pnxavn 8a ouveyioel va SouAeUel WOTIOU N
oakoUAa va eival TEAEiwG aTeyavoTToinuévn Kai
ueTd Ba o@payioel autépaTa.

2. MiéoTe yia Tavon Tng diadikagiag oTeyavoTroinang
g€ OTTOIOONTIOTE GnEio.

3. MéoTe yia va XpnOIPOTIOINCETE T OUCKEUN

oQpPAyIong XEIPOG.

Kataokeup cakoUAag atrdé poAod
FoodSaver®

BA. EIK. 2
1. XpnoigotrolwvTag YaAidl, KOWTE apKeTO UAIKO

2. BaATE TO éva GKPO TOU UAIKOU yia OOKOUAEG OTNV
Talvia oTeyavotroinong.

3. TliéoTe 10 KATTAKI yia va KAEIdWoel. To ewg Enpou
TpOTTOU AcIToupyiag Ba avdawel dTav To KATTAKI givail
KaAd kAeIdwpévo Kal éToipo yia AEITOYPTIA.

4. ThéoTe 1O KOUPTTI CPPAYIONG.

5. Ortav n Auyvia évdeigng oepdyiong oTaUATAOEl VO
avaBooBrvel kal otabepoTroinBei, N oepdyion éxel
OAOKANPpwOEi. MEoTe T KOUPTTIA aTTEAEUBEPWONG
yIQ VO OVOIEETE TO KATTAKI.

Twpa €ioTe £€TOIUN VO OQPAYIOETE GE KEVO APa YE TN VEQ

gag gakoUAa (BA. eréuevn ogAida).

H ouokeun auth gival cupBati pe poAd FoodSaver®

28cm, 20cm, cakoUAeg 946ml, 3,78L ka1 agecoudp.

Z@payion o€ KEVO aépa pE
O0KOUAeG®

BA. EIK. 3

1. ToroBeTAOTE TA TPOPIUA OTN GAKOUAQ QQrVOVTAG
d1doTnUa TOUAGXIaTOV 3 IVTOWV PETALU TOU
TTEPIEXOUEVOU KAl TOU AVOIKTOU GKPOU TNG
OaKOUAQG.

2. Avoi€Te TO KOTTGKI TNG CUCKEUNG Kal TOTTOBETATTE TO
QAVOIXTO AKPO TNG 0AKOUAAG 0TNV AUAAKWGN KevoU
aépa.

3. MéoTe 10 KOTTAKI YIa va kAeidwael. O §npdg TpoTTOG
AeiToupyiag Ba avawel 6Tav 10 KATTAKI €ival KOAA
KAe1dwpévo kai £Toipo yia AEITOYPTIA.

4. ThéOTE TO KOUMTTI OTEYAVOTTOINONG YIQ OPXIOETE TN
dladikacia oTeyavoTroinong kai cepdyiong. H
unxavr 8a cuveyioel va SOUAeUEl WOTTOU N 0aKOUAQ
va eival TeEAeiwg aTeyavoTroinuévn Kal HETa Ba
oppayioel autouaTa.

5. Otav n Auxvia évdeigng oepayiong oTaPNaTACE!
va avafoofrvel kal otaBepoTroinBei, TETTE Ta
KOUUTTIG aTTeAeUBEépWONG Kal oTIG dUO TTAEUPEG YIa
va avoigel, oNKWOTE TO KATTAKI KOl AQaIPECTE TN
OaKoUAQ.

ZHMEIQZH: A@rioTe Tn OUOKEUR va Kpuwoel yia 20

OeuTEPOAETITO PET TN XPAON.

ZnUAvTIKEG OUHNBOUAEG:

Mo va eEAaXIOTOTTOINCETE T OTTOTAAN CAKOUAQG,

MNV TOTTOBETEITE GAKOUAEG TTOAU €O OTN CUCKEUN).

TomoBeTAOTE POVO TN CaKOUAA TTAVW OTTO TNV AKEN TOU

a@aIPOUPEVOU BiOKOU OTTOOTPAYYIONG.

2@pAyion o€ KEVO aépa pE
ageooudp FoodSaver®

BA. EIK. 4

1. TpoeToipacia doxeiou CUPGWVA PE TIG
KOTEUBUVTHPIEG YPAUMEG VIO agecoudp TNG
FoodSaver® (BA. eyxelpidlo TTou ouvodeUel TO KIT
ageooudp oag).

2. BdAte Tn pia dkpn Tou cwAnva agecoudp oTn BUpa
ageooudp 0TN OUCKEUR PEXPI TTOU va KAVEI KAIK TN
B¢on TnG. ZuvdéaTe TNV AAAN Gkpn oTo agegoudp
OUPOWVA PE TIG KOTEUBUVTAPIEG YPAUUEG VIO

OOKOUAAG aTTé TO POAO VIO VO KPATAOETE TO agegoudp.
avTIKeipevo, ouv 3 ivioeg. BeBaiwBeite 611 €xeTe
KOWel gubeia.
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3. ThéoTe 1O KOTTAKI YIa va KAeIdWael. To wg Enpou
TpOTIOU AgIToupyiag Ba avawel 6Tav T0 KATTAKI
gival kKaAd kAeidwpévo kai £Toipo yia AEITOYPTIA.
MéaTe TO KOUPTTI OTEYAVOTTOINONG.

4. Otav 10 w¢ aTaBepoTTOINBE(, N diladikacia
aTeyavoTToinong éxel OAOKANPwWOEl. ZNPEIWOTE OTI
n ocuokeur Ba egakoAouBbroel Tov KUKAO o@pdyiong
oTav o@payifeTe o€ KEVO £va afeagoudp.

5. AgaipéoTe Tov cwAnva agecoudp atrd 10 ageocoudp
Kal a6 TN CUOKEUN).

6. Ta va eAéyETe TN oTEyavoTroinon, ammAwg TpaBnre
TO KOTTGKI TOU agegoudp. Agv Ba TTpéTTel va KivnOei.

XpAon CUOKEURG oPPAYIoNS XEIPOG
M€ OAKOUAEG OTEYAVOTTOINONG ME
pepUOUAp

H ouokeun oc@pdyiong XeIpog UTropei va

XPNoipoTroindei e CAKOUAEG OTEYAVOTTOINONG HE
pepUOUAp.

1. TepioTe TN oakoUAa Pe QepUoUdp, BAATE TOV YKPI
KUKAO va BAETTel TTpOG Ta TTAvw. [Mi€oTe Tov aépa va
Byel €€w, KAcioTE TO PepUOUApP KaTd 3/4 kal TEDTE
va Byel 0 UTTOAOITTOG OEPOG TTPIV KAEIOETE TEAEIWG TO
@epUOUAp.

2. ThéoTe TN OUOKEUN OPPAYIONG XEIPOG TTAVW OTOV
YKPI KUKAO TNG 0akoUAAG Kal TTIEGTE TO KOUMTTI
OTEYAVOTTOINONG.

Avoiére Ta aeooudp FoodSaver®
META TN OPPAYIOTN O€ KEVO.

BA. EIK. 5

AdeidoTe Tov dioKo aTTooTPAyyiong METG atTd KGO Xprion.
[MAUveTE O€ (EOTO COTTOUVOVEPO I) TOTTOBETHOTE TOV GTO
TTAVW PAPI TOU TTAUVTNPIOU TTIATWYV. ZTEYVWOTE KOAA TTPIV
TOV ETTAVATOTTOOETATETE OTN OUCKEUN).

Mo va QUAGSETE T OUOKEUR:

KaBapioTe TTpooekTIKG TN povAda OTTWG TTEPIYPAPETal
TTAPATTAvVW.

A@oU kaBapioTei N povada Kal PEIVEl va OTEYVWOEI
TEAEIWG, KAEIOTE TO KOTTAKI XWPIG VO TO KAEIBWOETE Kal
oUpETE TO KOUWTTI 0T B€éon atmobrikeuong. Auth n puBuion
€UTTODICEl TNV €QAPUOYH OTTOIA0OATIOTE UTTEPBOAIKAG
TTEONG OTIG ECWTEPIKEG OTEYAVOTTOINTIKEG GAAVTLES TNG
Jovaoag.

Moté pnv @uAdTe To KatTdki oTn 6éon AEITOYPIIA,
kKaOwg o1 PAAVTLEG PTTOPEI VO GUMTTIECTOUV KOl N
Hovada utropei va un AeIToupyei KaAd.

ATT00NKEUOTE KATAKOPUPA

‘Otav BpiokeaTe otn B€on PUAAEN, aTToBNKELOTE
KOTAKOPUQA YIA VO EE0IKOVOUATETE TTOAUTILO XWPEO OTNV
Koudiva.

YTrnpeoia JETA TV TTWANON

2 € TIEPITITWOT) TTOU N OUOKEUT| OeV AeITOUPYEi AAAG
BpiokeTal uttd £yyunan, EMOTPEWYTE TO TTPOIOV OTOV
TOTTO TTOU TO AyOPdoaATE Yia avTiIkatdoTaon. AdReTe
uTTéWn OTI ATTAITEITAI EyKUPN HOP®R aTTddEIENG ayopds.
MNa TTPOCHOETN UTTOOTAPIEN, ETTIKOIVWVACTE PE TO TUNa
E¢uttnpétnong MeAatwyv o1o: Hvwpévo BaoiAeio: 0800
028 7154 | lomavia: 0900 81 65 10 | FaAAia: 0805 542
055 Mo 6Aeg TIg AAAEG XWPEG, TTOPAKAAOUNE KAAECTE
oTo +44 800 028 7154. M1opei va 1oxUouv digbveig
Xpewaoelg. EvaAAakTikd, oTeikte e-mail otn d1iglBuvaon:
foodsavereurope@newellco.com.

A1dBeon amoBARTWY

Aoyeia FoodSaver®

MNa va atreAeuBepwOETE TOV
gTEYAVOTIOINTH KAl VO TOV AVOIgETE,
TTEPIOTPEYTE TO KOUUTTi 0TN B€0n
Aavolyua.

NMwparta @iaAwv FoodSaver®

MNa va atreAeuBepwIOETE TO
gTEYAVOTIOINTH KAl VO TOV AVOIEETE,
oTpiYTE KAl TPAPAETE TO TTWHA
@IAANG.

PpovTida kKal KaBapIop6g TNG
OUOKEUNG OPPAYIONG O& KEVO aépa

BA. EIK. 6
MNa va kaBapiceTe T CUOKEUN:

AgaipéoTe T0 KaAWSIO TpoPodoaiag atrod Tnv TIpida. Mnv
BubBicete o€ uypd.

EAéyETe TIG PAAVTCEG Kal TOV BiOKO ATIOOTPAYYIONG Yia

va BeBaiwBeite 611 gival atraAAaypéva atro TpoPIya.
2KOUTTIOTE TN GAAVTLa PE (E0TO OOTTOUVOVEPO OV
xpetagetal. Or dvw Kar KaTw QAAVTZEG UTTOPET VO
agpaipebouv yia kabapiopd. KabapioTe pe (01O
OATTOUVOVEPO.

O a@aipoupevog dioKog aTTooTPAYYIoNnG dIEUKOAUVEI TOV
KOBaApIoPO OTAV PIKPEG TTOOOTNTEG UYPWV EAKOVTAI OTNV
auAdKkwaon Kevou agpa katda Tn didpkela TG diadikaaiog
aTeyavotroinang.

¢
Wl

Ta amméBANTA NAEKTPIKWY TTPOIOVTWY JEV TIPETTEI

va aTroppiTITovTal gadi Je Ta OIKIOKG aTTopPinHaTa.
MapakaAoUpe avoOKUKAWVETE GTTOU UTTAPYXOUV
€YKATAOTAOEIG. XTEIATE pag e-mail oTo foodavereurope@
newellco.com yia TTepaITépw TTANPOPOPIEG AVAKUKAWGONG
kar AHHE.
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UK: Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited IT: NITAL S.p.A.
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Tel: +33 (0) 805 542 055 Tel: +31 40 290 11 30
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La Florida (Aravaca) Tel: +46 31 30 00 500
Madrid, Espafia Fax: +46 31 30 00 501
e-mail: foodsavereurope@newellco.com www.acreto.se
Tel: +34 (0) 900 81 65 10 EMEA: Newell Poland Services Sp.z 0.0.
Plac Andersa 7
Poznan,61-894,
Poland
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For Customer Service details, please see the website.
Pour le service consommateurs, veuillez consultez le site web.
Para mas informacion de servicio, por favor visite nuestra pagina web.
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