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Dear customer, we thank you for purchase of goods
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at home

Functionality, design and conformity to the quality standards guarantee to you reliability
and convenience in use of this device.
Please read and comply with these original instructions prior to the initial operation of your
appliance and store them for later use of subsequent owners.
This appliance is designed for domestic use only.

Under condition of observance of user regulations and a special-purpose designation, a
parts of appliance do not contain unhealthy substances.

Technical specifications

Model: MR-755

Electrical supply:
Alternating current- AC;
Rated voltage 220-240V;
Rated frequency 50 Hz;
Power consumption 1200 W
Protective class |
Protection class IPX0
Bowl: capacity 3L;

Number of programs: 6
Programs: French fries, fried chicken legs, prawns, beef, grilled fish, and egg tarts.

Note: The characteristics, specifications and physical configuration of the appliance could
be slightly modified by the manufacturer, without impairing the basic consumer qualities of
the appliance.

Safety instructions
When using your appliance, basic safety precautions should always be followed,
including the following:
SPECIAL INSTRUCTIONS

Safety Precautions
1. In order to ensure safe use and avoid injury and property damage to you and others,
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please be sure to observe the following safety precautions.

Failure to follow the safety warnings and incorrect use may result in accidents.

2. This product does not consider the following situations:

- Use of appliances by unattended children and the disabled

- Children’s playing equipment

3. Danger

- Do not immerse the shell in water or wash it under the tap, because there are electronic
components and heating elements in the shell.

- Do not immerse the shell in water or wash it under the tap, because there are electronic
components and heating elements in the shell.

- Do not immerse the shell in water or wash it under the tap, because there are electronic
components and heating elements in the shell.

- When the product is working, do not cover its air inlet and outlet.

- Never pour oil in the fryer, as this may cause a fire hazard.

- Do not touch the inside of the product while it is working.

Warming

- During the operation and use of this product, some parts will become very hot, such as
the case, the heat dissipation holes at the top and rear, etc. Please do not touch the hot
surface during cooking.

- Please handle it carefully after cooking. It is recommended to use auxiliary tools to assist.
After cooking, there will be a lot of heat inside the product for a period of time, please don’t
touch it directly with your body.

- Remember to lay flat on the table to avoid being scalded by steam, dumping over the oil
pan, and scalded by oil or hot food.

- After use, unplug the power plug and wait for the fryer to cool completely before moving
and cleaning.

- It is necessary to prevent any water or other liquids from entering the product.

- When in use, do not cover the air inlet for air cooling and the air outlet for exhaust.

- When opening the door, be careful that the hot steam may cause burns.

- Do not put oil or high-fat foods into the fryer or the product. There may be a risk of fire.
The equipment uses hot air for cooking.

- Before connecting the product to the power supply, please check whether the voltage
marked on the product is consistent with the local power supply voltage.

- Do not use this product if the plug, power cord, or the product itself is damaged.

- If the power cord is damaged, in order to avoid danger, it must be replaced by

the manufacturer’s authorized repair center or a professional with equivalent repair
qualification.

- This product cannot be used by children 8 years of age or younger, as well as people
(including children) who are physically unsound, mentally disabled, and lack relevant
experience and knowledge (including children) under the supervision and guidance of their
guardians.

- Keep the product and its cables out of the reach of children.

- Do not allow the power cord to touch hot surfaces.

- Do not insert the product plug or operate the control panel with wet hands.

- The product must be plugged into a grounded outlet, make sure it is plugged in correctly.
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- This product cannot be operated with an external timer or independent remote control
system.

- Do not place the product on or near flammable materials such as tablecloths and curtains.
- Do not place the product against a wall or against other products. Leave at least 10 cm of
free space on the back, sides, and above the product; do not place any objects on top or
behind the product.

- To prevent fire, please keep this product away from flammable and explosive materials.

Actions in extreme situations:
- If a device tumbled into water, immediately, unplug the device, not touching to the device
or water.
- In case of appearance from appliance of smoke, sparkling, strong smell of a burn
isolation, immediately stop use the device, unplug the device, appeal to the nearest service
center.

Description of the appliance

1. Inlet

2. Control Panel
3. Air outlet

4. Fried pan

5. Fryer

6. Fryer handle

Pictures 1
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Instructions for use

Tips

- If the product picture is inconsistent with the actual product, the actua product shall
prevail.

- Before using for the first time, please take out the fryer and the fryer to clean with
detergent. After cleaning, put it into the electric oven and preheat for 10 minutes to
eliminate the residual odor during packaging or transportation.

- A small amount of smoke or slight odor may be emitted when you start using it, which is
normal.

- Please use the original accessories of this product.

- The light inside the machine is caused by the heating of the heating tube. When the
machine reaches the set temperature, the heating tube stops heating and the light
temporarily disappears. When the temperature is lower than the set temperature, the
heating tube will work again and the light will resume, which is a normal phenomenon.

- Do not use plastic or paper containers that are not heat-resistant to carry food into the
electric oven;

- Do not use glass or ceramic plates or lids;

- The fryer is not a water-holding part. When the water level of the fryer is too high, it will
cause water leakage. This is a normal phenomenon. It is recommended to place the fryer
in a sink for cleaning instead of putting water in the machine;

- The temperature of the outer surface and the air outlet may be very high when the
machine is in working condition and after the work is finished for a period of time. Please
do not touch or move it to avoid danger.

- The product should be stably placed on a flat table, so that the power cord has a sufficient
length to plug into the socket with a ground wire (see the figure below), and keep the air
around the product ventilated and not close to flammable materials.

- Before placing the ingredients, preheat the machine for 3-5 minutes, the cooking effect
will be better.

- If you find that the product is malfunctioning, please stop using it and contact the
company’s service department immediately.

- Please keep the manual for future reference during use.

Instructions

First time using

1. Remove all packaging materials.

2. Thoroughly clean the frypot and pan with hot water, detergent and non-abrasive sponge.
3. Wipe the inside and outside of the product with a damp cloth. This electric oven is
heated by hot air. Never pour oil or grease in the fryer.

Preparation for use

1. Place the product on a stable, level and flat surface. Do not place the product on a
surface that is not heat resistant.

2. Place the frypan in the frypot correctly. Never pour oil or other liquids into the fryer.

3. Do not place objects on top of the product, as this will block the airflow and affect the
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heating effect of hot air.
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Operation panel and function introduction

. Display Screen

. Temperature Adjustment

. Power

. Time Adjustment

. Cooking Temperature

. Cooking Time

. Temperature/time increase
. Temperature/time reduction
. Menu selection

Operation display instructions

Panel icon

Icon annotation

Usage Guidelines

-
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Display screen

Show cooking temperature and
cooking time

G

Power

Start or cancel cooking tasks.

@)

Menu

Used for menu selection: Click
this icon to cycle through the
bottom row of menus: French
fries, fried chicken legs,
prawns, beef, grilled fish, and
egg tarts.

S

key

Temperature adjustment

Cooking temperature
adjustment

1. After clicking the temperature
key, the display flashes

and displays the default
temperature;

2. The temperature can be set
freely through the «+, -» icons;
3. Temperature adjustable
range: 40~200°C, long press
«+, -» to quickly adjust the
temperature;

4. The temperature can be
adjusted at any time during the
working process.
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Timer key Cooking time adjustment

1. After clicking the timer

button, the display flashes and

displays the default time;

2. The time can be set freely
through «+, -»;

@ 3. Time adjustable range: 1~90

minutes, long press «+, -» to

quickly adjust the time;

4. During the working process,

the time can be adjusted at any

time.

Increase and decrease keys | Cooking temperature/time
increase and decrease

Instructions for use

1. Carefully pull the frypot out of the electric grill and place the fry pan into the frypot.

2. Put the ingredients into the fryer and spread them evenly on the fryer according to the
height of the ingredients to ensure that the ingredients do not exceed the maximum height
of the fryer.

3. Slide the fryer back into the electric oven. Make sure to put the fryer into the electric
oven until you hear a «click».

Do not use when not in the fryer.

4. Insert the plug into a 220V~50Hz power socket with a ground wire.

5. After power-on, it enters the standby state with a beep, and the switch key (3/Picture2),
flashes in the standby state;

6. Click the power button (3/Picture2), the work icon will be lit with a beep, and enter the
ready-to-work state (without any operation within 30 seconds, return to the standby state),
the default French fries function, click the power button (3/Picture2), to directly enter the
French fries cooking process, working You can click the switch button to cancel the cooking
work at any time;

7. Click the menu button (9/Picture2), to select the menu, you can choose the bottom row
of menus, in order: French fries, fried chicken legs, prawns, beef, grilled fish, egg tarts, the
machine has set the temperature and time, you can also follow The cooking temperature
and time can be adjusted by experience and the amount of ingredients to achieve the best
taste of the ingredients. After setting the temperature and time, click the switch button (3/
Picture2), to start cooking. You can pull out the fryer at any time to observe the cooking
situation of the ingredients during the work process, and can adjust the temperature

and time at any time according to the actual situation. You can click the switch button (3/
Picture2), at any time during the work to cancel the cooking work;

8. After the cooking is over, the machine will «tick» «tick»...5 beeps, it ends work and
enters the standby state.

Tips: After stopping work, because the machine is still hot, the fan will continue to rotate
for about 30 seconds to dissipate heat, so that the ingredients will cool down as soon as
possible for you to enjoy. This is normal.

Note: Do not touch the fryer within a short time after use, because it is very hot. Only hold
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the handle to move the fryer.

Cleaning and maintenance

1. Before cleaning the fryer, please cut off the power and unplug it, and wait for the product
to cool down before proceeding.

2. If there is oil on the wall of the fryer cavity, please wipe it with a soft damp cloth soaked
in a neutral detergent. Do not use a strong corrosive detergent to clean it to prevent
damage to the machine and your health.

3. After use, please clean the fryer, frying pan and other accessories in time, which can be
taken out for washing in water.

4. Do not immerse the entire fryer in water or other liquids for cleaning to avoid electric
shock hazards or malfunctions.

5. Please do not use other cleaning equipment such as dishwasher to clean the air fryer,
otherwise it may cause damage and affect the use.

6. After cleaning, store the product in a cool and dry place after it has dried.

7. Please do not use hard and sharp objects (such as steel wire balls, blades, etc.) to clean
the fryer and pan to prevent scratching the surface of the product.

Fault analysis and troubleshooting

Failure Cause Solution
Product is not working Power is not plugged in Insert the power cord plug
into a grounded socket
Did not start Press the power button to
start
The fryer is not installed in | Put the fryer back in and
place make sure it’s in place
No cooked food Too much food in the fryer If there are too many

ingredients, put them in the
fryer in batches

BBQ time is too short Increase cooking time
The food is not evenly Did not shake during Some overlapping or
roasted cooking staggered foods can be

pulled out of the fryer and
shaken appropriately during
the grilling process

The baked food is not crispy | No traditional fried Appropriate fried snacks
ingredients are used can be used. If there is no
oily ingredients, a layer of
oil can be applied to the
surface.
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Can't put the fryer into the
electric oven smoothly

Excessive ingredients in the
baking pan

Reduce excessive
ingredients

White smoke Greasy ingredients are A lot of smoke will ooze out
being roasted during the grilling of greasy
ingredients, which is normal
There are still fat residues Be sure to clean the fryer
from the last roast in the after each baking
fryer
E1 Sensor failure Send to maintenance

department for repair

Storage

- Clean and dry appliance before storage.

- Keep the multicooker in the assembled state.
- Do not place heavy objects on the appliance.
- Store the device in a cool, dry and clean place beyond the assess of children and people
with limited physical and mental abilities.

Environmental protection

Old appliances contain valuable materials that can be recycled.

Please arrange for the proper recycling of old appliances. Please dispose your old
appliances using appropriate collection systems.
Subject to technical modifications!
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Dziekujemy za zakup sprzetu
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Funkcjonalnos$¢, design i zgodnos¢ ze standardami jakosci gwarantujg Wam wygode i
przyjemnos¢ z korzystania z naszego produktu.

Prosze, uwaznie przeczyta¢ dany podrecznik eksploatacji i zachowa¢ go w charakterze
materiatu naukowego w ciggu catego czasu eksploatacji urzadzenia.
Urzadzenie przeznaczone jest do przygotowywania potraw w domowych warunkach.
Przy zachowaniu zasad eksploatacji i docelowego przeznaczenia produktu, czesci
urzgdzenia nie zawierajg szkodliwych dla zdrowia substancji.

Wiasciwosci wyrobu
Smazenie we frytkownicy bezttuszczowej odbywa sie bez oleju i ttuszczu. Dzieki cyrkulacji
gorgcego powietrza produkty rownomiernie pokrywajg sie chrupigcg skorka, zachowujgc
jednoczesnie korzystne wiasciwosci

TexHU4eckue xapaKkTepUCTUKU
Model: MR-755
Zasilanie elektryczne: prgd zmienny
Nominalna czestotliwo$¢ 50 Hz;
Napiecie nominalne 220-240V;
Nominalna moc 1200 W;
Klasa ochrony przed porazeniem elektrycznym |
Ochrona urzadzenia przed wilgocig IPX3
Misa: pojemnos¢ 3 |;
llo$¢ programow: 6
Programy: frytki, smazony kurczak, krewetki, wotowina, grillowane ryby i tarty jajeczne

Uwaga: Wiasciwosci, wyposazenie i wyglagd zewnetrzny urzgdzenia moze sie minimalnie
zmieniaé, bez pogorszenia podstawowych wartosci konsumpcyjnych wyrobu.

Srodki bezpieczenstwa
Szanowny Kliencie, przestrzeganie ogdlnie przyjetych zasad bezpieczenstwa
oraz zasad przedstawionych w niniejszej instrukcji gwarantuje bezpieczng prace
niniejszego urzadzenia
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UWAGA!

- Nigdy nie nalezy zanurzaé elementow elektrycznych, przewodu zasilajgcego i wtyczki w
wodzie lub innych ptynach.

- Nie pozwalaj, aby woda i wilgo¢ dostawaly sie na czesci elektryczne.

- Nie chwyta¢ urzadzenia mokrymi rekoma.

- W przypadku nie przestrzegania zasad moze dojs¢ do porazenia prgdem!

- Nigdy nie zostawia¢ wigczonego urzadzenia bez kontroli!

- Zawsze wytgczac urzadzenie za pomocg przycisku i wyciggac przewdd z gniazdka, jezeli
praca zostata zakonczona, a takze przed czyszczeniem i przechowywaniem.

- Zabrania sie odigczanie urzadzenia z gniazdka ciggngc za przewdd lub wyrywajac
wtyczke z gniazdka.

- Przed rozpoczeciem pracy nalezy sie upewnié, czy napiecie sieci podane na urzadzeniu
odpowiada napieciu sieci elektrycznej w Panstwa domu.

- Urzadzenie musi by¢ podtgczone tylko do gniazdka z uziemieniem. Upewnij sie, ze
gniazdko w domu jest przeznaczone do poboru mocy potrzebnej do prawidtowej pracy
urzadzenia.

- Wykorzystywanie przedtuzaczy elektrycznych lub przejsciowek wtyczki przewodu moze
spowodowac uszkodzenie sprzetu oraz pozar.

-Urzadzenie jest przeznaczone do stosowania z zegarami zewnetrznymi lub niezaleznymi
systemami zdalnego sterowania.

- Po wniesieniu urzgdzenia z miejsca chtodnego do cieptego pomieszczenia, nie nalezy
go wigczac w przeciggu 2 godzin w celu unikniecia jego uszkodzenia poprzez powstanie
skroplin na wewnetrznych elementach urzgdzenia.

- Nigdy nie uzywac urzadzenia, jezeli przewdd zasilajgcy lub wtyczka zostaty uszkodzone,
jezeli urzadzenie dziata nieprawidtowo, jezeli urzgdzenie jest uszkodzone lub wpadto do
wody. Nie wolno samodzielnie naprawia¢ urzadzenia, nalezy zwrdcic¢ sie do najblizszego
centrum serwisowego.

- W przypadku pojawienia sie z urzadzenia dymu, iskier, zapachu palonej izolacji,
natychmiast zaprzesta¢ uzywania urzgdzenia, wyciggng¢ wtyczke z gniazdka, zwrécic sie
do najblizszego centrum serwisowego.

- Niniejsze urzgdzenie nie jest przeznaczone do obstugiwania przez dzieci oraz osoby z
ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi i umystowymi, oraz przez osoby niemajgce wiedzy
i doswiadczenia w zakresie korzystania z urzgdzen gospodarstwa domowego, jesli nie

sg one pod kontrolg, lub nie zostaty przeszkolone przez osoby odpowiedzialne za ich
bezpieczenstwo.

- Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe urzgdzeniem i opakowaniem.

- Nie dopuszczac¢ stykania sie przewodu zasilajgcego z nagrzanymi i ostrymi
powierzchniami.

- Nie dopuszczaé¢ do nadmiernego napinania, zwisania z krawedzi stotu, zataman i skrecen
przewodu zasilajgcego.

- Nie rzuca¢ urzadzeniem.

- Nie korzysta¢ z urzgdzenia na zewnatrz.

- Nie korzysta¢ z urzgdzenia podczas burzy lub silnego wiatru. Mozliwe sg wtedy skoki
napiecia w sieci.
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UWAGA!

- Wewnetrzne i niektére zewnetrzne czesci urzadzenia sg bardzo gorgce podczas pracy.
Badz ostrozny, poniewaz mozna sie poparzy¢ dotykajgc gorgcej powierzchni.

- Ustawiaj urzadzenie tylko na suchym, stabilnym, réwnym podtozu antyposlizgowym.

- Uzyj uchwytu do wyjmowania i przenoszenia podgrzewanego pojemnika i kosza.

W przypadku nieprzestrzegania powyzszych zasad wystepuje RYZYKO OPARZEN!

-Z abronione jest wiacza¢ urzgdzenie bez zatadowania produktéw, poniewaz moze to
doprowadzi¢ do powaznego uszkodzenia.

- Nie nalezy przekracza¢ wskazanych maksymalnych objetosci sktadnikow.

- Nie korzysta¢ z urzgdzenia w poblizu przedmiotéw tatwopalnych (na przyktad w poblizu
firanek lub pod nimi).

- Nie stawia¢ urzadzenia lub jego czesci na jakichkolwiek urzadzeniach grzejnych.

UWAGA!

- Nigdy nie wlewaj oleju do frytkownicy, poniewaz moze to spowodowaé zapton.

- Nie wktadaj zywnosci z duzg zawartoscig ttuszczu do frytkownicy.

- Wystrzegaj sie kontaktu z gorgcg parg, ktéra wydobywa sie z otworéw wentylacyjnych
podczas pracy urzgdzenia.

- Urzadzenie stosuj wytgcznie z oryginalnymi akcesoriami i sprzetem producenta.

- Nie uzywaj plastikowych lub papierowych pojemnikéw, ktére nie sg odporne na ciepto, do
wktadania zywnosci do frytkownicy bezttuszczowej;

- Nie uzywaj szklanych ani ceramicznych talerzy ani pokrywek.

Nie dotykaj wnetrza urzgdzenia podczas jego dziatania

Dziatania w ekstremalnych sytuacjach:

- Jezeli urzadzenie wpadto do wody, natychmiast wyciagng¢ wtyczke z gniazdka, nie
dotykajgc urzgdzenia lub wody.

- W przypadku pojawienia sie z urzadzenia dymu, iskier, zapachu palonej izolacji,
natychmiast zaprzesta¢ uzywania urzgdzenia, wyciggng¢ wtyczke z gniazdka, zwrécic sie
do najblizszego centrum serwisowego.

Schemat urzadzenia

1. Otwoér wentylacyjny do doprowadzania powietrza
2. Panel sterowania

3. Otwor wentylacyjny do odprowadzania powietrza
4. Wyjmowany kosz na produkty

5. Wyjmowana miska

6. Uchwyt wyjmowanej miski
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Rysunki 1

Panel Sterowania

. Wskaznik panelu sterowania

. Regulator temperatury

. Przycisk Wt/Wyt.

. Regulator czasowy

. Temperatura gotowania

. Czasomierz

. Zwiekszenie temperatury/czasu
. Zmniejszenie temperatury/
czasu

9. Menu (wybér programéw

g %R @ = gotowania)

Rysunki 2
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lkona panelu

Adnotacja ikony

Zalecenia dotyczgce
uzytkowania

®©

i Cc Wskaznik Wyswietla temperature i czas
Ij | Ij Min gotowania
I WH/Wyt. Uruchamianie lub anulowanie
O zadania gotowania
Menu Stuzy do wyboru menu.

Nacisnij ten przycisk, aby
wyswietli¢ dolny rzad menu:
frytki, smazony kurczak,
krewetki, wotowina, grillowane
ryby i tarty jajeczne (pieczenie)

S

Regulator temperatury

Regulacja temperatury
gotowania

1. Po nacisnieciu przycisku
temperatury wyswietlacz

miga i wyswietla domysing
temperature;

2. Temperature mozna ustawic
za pomocg ikon ,+”, ,-".;

3. Zakres regulacji temperatury:
40 ~ 200 °C, Nacisnij i
przytrzymaj ,+, -», aby
wyregulowac temperature.;

4. Temperature mozna
regulowa¢ w dowolnym
momencie procesu roboczego.

®

Czasomierz

Regulacja czasu gotowania

1. Po nacisnieciu przycisku
czasomierza wyswietlacz miga
i wyswietla domysiny czas.;

2. Czas mozna ustawié
dowolnie za pomocag ,*+”, -
3. Zakres regulacji czasu: 1 ~
90 minut, dlugie nacisnigcie ,+
-” ustawia czas;

4. Podczas pracy urzgdzenia
czas mozna regulowac¢ w
dowolnym momencie.

OIS

Przyciski zwigkszania i
zmniejszania temperatury i
czasu gotowania

Podniesienie i obnizenie
temperatury / skrécenie i
przedtuzenie czasu gotowania

Nalezy usung¢ opakowanie i naklejki reklamowe. Catkowicie rozwingé przewdd zasilania.

CAtastro”
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Nalezy szczegotowo obejrze¢ urzadzenie, przekonac sig o braku uszkodzen
mechanicznych czesci urzgdzenia, przewodu zasilania i wtyczki.

Podtgcz urzadzenie do gniazdka elektrycznego i wigcz je bez tadowania zywnosci,
ustawiajgc czasomierz na 10 minut w celu usunigcia ewentualnych resztkowych zapachow
produkcyjnych z urzgdzenia.

UWAGA!

Podczas pierwszego wigczania urzgdzenia moze pojawic sie specyficzny zapach lub
niewielka ilos¢ dymu, spowodowane przedostaniem sie kurzu bgdz materiatow fabrycznych
na powierzchnie grzejne. To jest normalne zjawisko, po kilku minutach eksploatacji
urzgdzenia powinno to zanikng¢.

Swiatto wewnatrz urzadzenia jest spowodowane nagrzewaniem sie rury grzewczej. Gdy
urzgdzenie osiggnie ustawiong temperature, rura grzewcza przestaje sie nagrzewac, a
Swiatto chwilowo gasnie.

Gdy temperatura spadnie ponizej ustawionej temperatury, rura grzewcza bedzie
nagrzewac sie ponownie, a $wiatto zostanie wznowione, co jest normalnym zjawiskiem.

Korzystanie z urzadzenia
Ustaw urzgdzenie na pfaskiej, stabilnej i czystej powierzchni.
Przed zatadowaniem sktadnikéw rozgrzewaj urzadzenie przez 3-5 minut.
1. Ostroznie wyjmij miske z obudowy urzadzenia. Umie$¢ w srodku kosz na produkty.
2. Umies¢ rownomiernie w misce produkty, nie przekraczajgc znaku Max.
3. Prawidtowo ustaw miske w obudowie urzgdzenia, az zatrzask zatrzasnie sie.
4. Podigcz urzadzenie do zasilania, widz wtyczke do gniazdka 220 V ~ 50 Hz.
5. Po wigczeniu urzadzenie przechodzi w tryb gotowosci z sygnatem dzwiekowym, a
przycisk ,Wt./Wyt.” (3/Rys.2) miga w trybie gotowosci.
6. Nacisnij przycisk ,Wt./Wyt.” (3/Rys.2) zaswieci sie wskaznik przycisku. Po podaniu
sygnatu dzwiekowego urzadzenie przechodzi do trybu gotowosci do uzycia. Bez uzycia
jakichkolwiek funkcji na urzadzeniu w ciggu 30 sekund, nastepuje powrot do trybu
czuwania. Program ,Frytki” jest ustawiony domysinie, nalezy nacisng¢ przycisk ,Wt./Wyt.”,
aby przejs$¢ do procesu gotowania frytek. Mozesz nacisng¢ ten sam przycisk, aby przerwac
proces gotowania w dowolnym momencie.
7. Nacisnij przycisk ,Menu” (9/Rys.2) aby wybra¢ program gotowania. Wybér dolnego
paska menu odbywa sie w kolejnosci: frytki, smazony kurczak, krewetki, wotowina,
grillowane ryby, tarty jajeczne. Urzgdzenie ustawia domysing temperature i czas
gotowania. Temperature i czas gotowania mozna dostosowac do wtasnych potrzeb.
Po ustawieniu temperatury i czasu nacisnij przycisk ,Wt./Wyt.” (3/Rys.2) aby rozpoczaé
gotowanie. Miske frytkownicy mozna wyciggna¢ w dowolnym momencie procesu pracy,
aby obserwowac¢ gotowanie sktadnikow, a takze w dowolnym momencie dostosowac
temperature i czas. Mozesz w dowolnym momencie podczas pracy nacisna¢ przycisk ,Wt./
Wyt.” (3/Rys.2) aby przerwaé gotowanie.
8. Pod koniec gotowania urzadzenie wyda 5 krotkich dzwiekdw sygnalizujgcych o
zakonczeniu pracy i przejdzie w tryb czuwania.
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UWAGA!

- Nigdy nie wlewaj oleju ani innych ptynéw do frytkownicy bezttuszczowej ani do miski.
- Nie zakrywaj urzgdzenia ani nie kladz na nim zadnych przedmiotéw, aby unikngé
zablokowania otworéw wentylacyjnych.

UWAGA!

- Po zakonczeniu pracy, poniewaz maszyna jest jeszcze gorgca, wentylator bedzie

sie obracat jeszcze przez okoto 30 sekund, aby odprowadzi¢ ciepto, aby sktadniki jak
najszybciej ostygty. To normalne.

- Nie dotykaj frytkownicy po uzyciu przez jaki$ czas, aby unikngé poparzenia, dopoki jest
bardzo gorgca. Aby przesung¢ frytkownice, trzymaj tylko uchwyt.

Czyszczenie i pielegnacja

UWAGA!

- Nigdy nie czy$¢ podtgczonego do sieci urzgdzenia.

- Przed oczyszczaniem odtgcz urzgdzenie od sieci elektrycznej i daj mu wystygnac.

- Nie uzywaj sciernych i mocno dziatajgcych srodkoéw czyszczgcych, ostrych przedmiotéw,
czy metalowej ggbki.

- Nigdy nie zanurzaj urzadzenie i jego przewodu sieciowy oraz wtyczki w wodzie lub innych
ptynach.

Mozliwe problemy

Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie
Urzgdzenie nie dziata Zasilanie nie jest Wtéz wtyczke przewodu
podtgczone zasilajgcego do gniazdka.
Nie uruchomione Kliknij przycisk ,Wt./Wyt.”
Wyjmowana miska nie jest | Wtéz miske do obudowy
zatozona na miejscu urzgdzenia i upewnij sie,
ze jest zablokowana na
miejscu
Produkty nie ugotowane Za duzo zywnosci we Jesli jest za duzo
(stabo usmazone) frytkownicy sktadnikow, zataduj je do
frytkownicy partiami.
Czas gotowania jest zbyt Wydtuz czas gotowania.
krotki
Zywnosé nie jest Produkty sg utozone w Niektore produkty, utozone
réwnomiernie smazona gestg warstwe w stos lub w szachownice,
mozna przerwac gotowanie,
wyjgc z frytkownicy i
wymieszac.
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Pieczywo nie jest chrupigce

Nie stosuje sie tradycyjnych
sktadnikdw do smazenia.

Jesli sktadniki sg lekko
oleiste, na powierzchnie
mozna natozy¢ warstwe
oleju.

Nie mozna ptynnie
umiesci¢ miski do obudowy
urzgdzenia

Nadmierna ilos¢ sktadnikéw
W misce

Zmniejsz ilo$¢ sktadnikow

Biaty dym Smazone sg tluste sktadniki | Podczas gotowania
ttustych sktadnikdéw na
grillu wydobywa sie duzo
dymu, co jest normalnym
zjawiskiem.

We frytkownicy pozostaty Pamigtaj, aby wyczyscic
resztki ttuszczu z frytkownice po kazdym
poprzedniego smazenia. uzyciu.

E1 Awaria czujnika Skontaktuj sie z centrum

serwisowym w celu
naprawy

Przechowywanie

- Przed przechowywaniem odtgcz urzagdzenie od sieci i daj mu wystygnac.

- Wyczys¢, przetrzyj na sucho i przesusz urzgdzenie przed przechowywaniem.
- Przechowuj Szybkowar w stanie ztozonym.

- Nie kfadz na urzadzenie cigzkich przedmiotow.
- Przechowuj urzgdzenie w suchym, chtodnawym, nie zakurzonym miejscu. Z dala od
dzieci i ludzi z ograniczonymi mozliwosciami fizycznymi i umystowymi.

Utylizacja

Ten produkt i jego czesci nie nalezy wyrzucac razem z jakimikolwiek odpadami. Nalezy
odpowiedzialnie podchodzi¢ do przetwarzania i przechowywania, zeby podtrzymywac
wtorne wykorzystanie zasobéw materialnych. Jesli zdecydowates$ sie wyrzuci¢ urzgdzenie,
skorzystaj ze specjalnych punktow zwrotéw.

Charakterystyka, wyposazenie i wyglad zewnetrzny wyrobu mogg zostaé nieznacznie
zmienione przez producenta, bez pogorszenia podstawowych wtasciwosci

konsumpcyjnych wyrobu.
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Va multumim pentru achizitionarea tehnicii

®

(Wcﬂﬁl A A y A

at home

Functionalitatea, design-ul si conformitatea cu standardele de calitate garanteaza siguranta
si usurinta in utilizarea acestui dispozitiv. Va rugam sé cititi cu atentie acest manual de
utilizare si pastrati-l ca un ghid de referinta pe intreaga
Aparatul este conceput pentru gatit in conditii casnice. In conditia respectérii normelor de
exploatare si destinatiei tinte, piesele produsului nu contin substante daunatoare.
Prajirea in friteuza cu aer cald are loc fara ulei si grasime. Datorita circulatiei aerului cald,
produsele sunt acoperite uniform cu o crusta crocanta, pastrand in acelasi timp proprietati
utile

Caracteristici tehnice
Model: MR-755;
Alimentarea electrica:
Curent electric alternativ;
Frecventa nominala: 50 Hz;
Tensiunea electica (interval): 220V — 240V;
Puterea de consum (nominala): 1200 W;
Clasa de protectie impotriva electrocutarii I;
Protectia carcasei cu privire la patrunderea umiditatii este normala, corespunde cu
IPX0;
Bol: emkocTtb 3 n;
Numarul de programe: 6
Programe: cartofi prajiti, pui prajit, creveti, carne de vita, peste la gratar si placinte cu ou
Nota: Caracteristicile, setul de livrare si aspectul exterior alprodusului pot fi modificate de
catre producator, fara afectarea calitatilor de baza ale consumatorului.

Masuri de securitate
Stimate utilizator, respectarea normelor de siguranta acceptate si regulilor, stabilite
in acest manual, face utilizarea acestui aparat exceptional de sigura.

ATENTIE!

-Niciodata nu scufundati subansamblul motorului, cablul de alimentare si stecherul
acestuia Tn apa sau alte lichide.

-Nu apucati dispozitivul avind méinele ude.

- Inainte de dezasamblare, reasamblare, incarcare si descarcare a produsului, deconectati
intotdeauna aparatul de la reteaua electrica.

in caz de nerespectare a regulilor de mai sus apare pericolul de electrocutare!
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- Niciodata nu lasati dispozitivul in functiune fara supraveghere

- Intotdeauna scoateti stecherul din priz& daca ati terminat de utilizat dispozitivul,
deasemenea Tnainte de al curata si de al pune la stocare.

- Se interzice de a deconecta dispozitivul de la reteaua de alimentare prin retragerea
stecherului din priza tragand de cablu.

- Inainte de utilizare, asigurati-va ca tensiunea de alimentare indicata pe dispozitiv
corespunde tensiunii de la reteaua electrica din casa Dvs.

- Asigurati-va ca priza de la care doriti sa alimentati dispozitivul corespunde puterii de
consum indicata pe acesta.

- Utilizarea prelungitoarelor sau adaptoarelor pentru stecher pot provoca daune
dispozitivului si pot duce la incendiu.

- Nu permiteti intinderea prea intensa, atirnarea de pe marginea mesei, rupturi si rasuciri
ale cablului de alimentare.

- Utilizarea prelungitoarelor sau adaptoarelor pentru stecher pot provoca daune
dispozitivului si pot duce la incendiu.

- Nu utilizati niciodata dispozitivul daca este deteriorat cablul de alimentare sau stecherul,
n cazul in care dispozitivul nu functioneaza in mod corespunzator, in cazul in care
dispozitivul este deteriorat sau a cazut in apa. Nu reparati dispozitivul desinestatator,
apelati la cel mai apropiat service centru autorizat.

- Cand dispozitivul este folosit de copii, sau in apropierea copiilor, este necesara
supravegherea permanenta din partea adultilor.

- Nu lasati copiii sa se joace cu dispozitivul si materialele de ambalare ale acestuia.

- Nu permiteti intinderea prea intensa, atirnarea de pe marginea mesei, rupturi si rasuciri
ale cablului de alimentare.

- Nu aruncati dispozitivul.

- Nu va folositi de dispozitiv in afara incaperilor.

- Acest dispozitiv nu este destinat utilizarii de catre copii si persoane cu deficiente fizice
sau mintale speciale, precum si de persoane care nu au cunostinte si experienta in
utilizarea a dispozitivelor de uz casnic, daca acestea nu se afla sub controlul, sau nu sunt
instruiti de catre persoana responsabila pentru siguranta lor.

ATENTIE!

- Elementele interioare si unele parti externe ale aparatului devin foarte fierbinti in timpul
functionarii. Fiti atent, deoarece va puteti opari, atingand suprafetele incalzite.

- Instalati aparatul numai pe o suprafata uscata, stabila si neteda.

- Utilizati manusi de bucatarie pentru a indeparta castronul sau un recipient din aparat.

- Utilizati manerul pentru a scoate si transporta recipientul incalzit si cosul.

in caz de nerespectare a regulile de mai sus, apare RISCUL DE ARSURI!

- Este interzisa pornirea aparatul fara ingrediente, deoarece acest lucru poate duce la
deteriorari grave.

- Nu depasiti cantitatile maxime de ingrediente specificate.

- Nu acoperiti orificiile pentru aer, nu acoperiti aparatul in timpul functionarii, si asigurati-va
ca in jurul friteuzei cu aer cald se asigura o distanta suficienta pentru ventilatie in timpul
functionarii (nu mai putin de 20 de cm la pereti si mobilier din toate partile).

- Nu utilizati aparatul in apropierea obiectelor inflamabile (de exemplu, langa sau sub
perdele).
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ATENTIE!

- Nu turnati niciodata ulei in friteuza, deoarece acest lucru poate duce la aprindere.

- Nu puneti produse alimentare, bogate in grasimi, in friteuza.

- Evitati contactul cu aburul fierbinte, care iese din orificiile de ventilatie, n timpul
functionarii aparatului.

- Utilizati aparatul numai cu accesorii originale si accesorii ale producatorului.

- Nu utilizati recipiente din plastic sau hartie, care nu sunt rezistente la caldura, pentru a
introduce produsele alimentare in friteuza de aer cald;

- Nu utilizati placi de sticla sau ceramica sau capace.

Nu atingeti interiorul aparatului in timpul functionarii acestuia

Pentru uz comercial cumparati tehnica cu caracter industrial.

Actiuni in caz de situatii extreme
- Daca dispozitivul a cazut in apa, imediat, scoateti stecherul din priza, fara sa va atingeti
de dispozitiv sau de apa in care a cazut.
- In cazul in care din dispozitiv apar fum, scantei, un miros puternic de masa plastica arsa,
intrerupeti imediat utilizarea dispozitivului, scoateti stecherul din priza, contactati cel mai
apropiat service centru autorizat.

Structura produsului

1

1. Orificiu de aerisire pentru
alimentarea cu aer

2. Panou de control

3. Orificiu de aerisire pentru
evacuarea aerului

4. Cos detasabil de alimente
5. Castron detasabil

6. Maner castronului detasabil

Figuri 1
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Panou de control

1 ) 6

S 0% ea =

~NOoO O WN -

. Indicatorul panoului de control
. Regulator de temperatura

. Butonul de pornire / anulare

. Regulator de timp

. Temperatura de gatit

. Temporizator

. Cresterea temperaturii /

timpului

8.

Reducerea temperaturii /

timpului

9.

Meniu (selectarea

programelor de gatit)

Figuri 2
Pictograma panou Pictograma abstracta Recomandari pentru
utilizare
I:= i I:: = Indicator Afiseaza temperatura si timpul
ey, de gatire

Start / anulare actiune

G

Start sau anulare sarcinile de
gatit

Menu

@

Este folosit pentru a selecta
meniul. Apasati acest buton
pentru a vedea randul de jos

al meniului: cartofi prajiti, pui
prajit, creveti, carne de vita,
peste la gratar si placinte de ou
(produse de patiserie)

Regulator de temperatura

S,

Reglarea temperaturii de gatit
1. Dupa apasarea butonului de
temperatura, afisajul clipeste si
afiseaza temperatura implicita;
2. Temperatura poate fi setata
cu ajutorul pictogramelor «+»,
«-»;

3. Gama de reglare a
temperaturii: 40 ~ 200°C,
apasati si tineti apasat «+, -»
pentru a regla temperatura;

4. Temperatura poate fi reglata
in orice moment in timpul
procesului de lucru.
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Temporizator Reglarea timpului de gatit
1. Dupa apasarea butonului
temporizatorului, afisajul
clipeste si afiseaza timpul
implicit;
2. Timpul poate fi setat in mod
arbitrar cu ajutorul «+», «-»;
@ 3. Interval de ajustare a
timpului: 1 ~ 90 de minute,
apasarea indelungata «+, -»,
ajusteaza timpul;
4. Tn timpul functionarii
aparatului, timpul poate fi
ajustat in orice moment.

Butoanele de crestere si Cresterea si reducerea
@ @ reducere a temperaturii si temperaturii / timpului de gatire

timpului de gatire

- Inainte de prima utilizare indepartati materialele de ambalare,asigurati-va ca toate piesele
nu au defecte mecanice.

Spalati cosul detasabil de alimente si castronul detasabil cu apa calda, cu adaos de
detergent de bucatérie neutru. Dupa aceea, clatiti-le cu apa curata, uscati-le bine si
instalati-le n pozitia lor initiala.

Conectati aparatul la priza si porniti-l fara a incarca produsele prin setarea temporizatorului
timp de 10 minute pentru a elimina posibilele mirosuri reziduale de productie din aparat.

ATENTIE!

La prima pornire a dispozitivului, poate sa apara un miros specific sau o cantitate mica de
fum, cauzate de patrunderea prafului sau al altor materiale pe elementele de incalzire.
Acesta este un fenomen normal, dupa cateva minute de functionare a dispozitivului acesta
dispare.

Lumina din interiorul unitatii este cauzata de incalzirea tubului de incalzire. Cand aparatul
atinge o temperatura prestabilita, tubul de incalzire se opreste si lumina se stinge
temporar.

Cand temperatura este mai mica decat cea stabilita, tubul de ncalzire se va declansa din
nou si lumina va relua, ceea ce este normal.

Utilizare
Montati aparatul pe o suprafata plana, stabila si curata.

Tnainte de Incarcarea ingredientelor, incalziti aparatul timp de 3-5 minute.
1. Scoateti atent castronul din carcasa aparatului. Puneti Tn interior cosul de alimente.
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2. Asezati uniform in castron alimentele fara a depasi marcajul Max.

3. Pozitionati corect castronul in carcasa aparatului, pana cand auziti clic-ul pe blocare.

4. Conectati aparatul la sursa de alimentare cu energie electrica, introduceti stecherul in
priza de 220 V ~ 50 Hz.

5. Dupa pornire, aparatul intrd in modul de asteptare cu un semnal sonor, iar butonul Start/
Anulare (3 / Fig.2) clipeste intermitent in modul de asteptare.

6. Apasati Start/Anulare (3 / Fig.2) indicatorul butonului se va aprinde. Prin emiterea
semnalului sonor aparatul intra Tn modul gata pentru functionare. Fara utilizarea oricaror
functii de pe apararat, in decurs de 30 de secunde va reveni la modul de asteptare.
Programul cartofi prajiti este setat in mod implicit, faceti clic pe butonul "Start / Anulare”
pentru a trece la procesul de preparare a cartofilor prajiti. Puteti apasa acelasi buton pentru
a anula procesul de gatire in orice moment.

7. Apasati butonul de meniu (9 / Fig.2) pentru a alege programul de gatit. Selectati linia de
jos a meniului in urmatoarea ordine: cartofi prajiti, pui prajit, creveti, carne de vita, peste

la gratar, placinte de ou. Aparatul stabileste temperatura si timpul de gatire recomandat

in mod implicit. Temperatura si timpul de gatire pot fi ajustate in functie de preferintele
dumneavoastra. Dupa setarea temperaturii si a timpului, apasati butonul "Start / Anulare”
(3 / Fig.2) pentru a incepe gatitul. Puteti scoate castronul friteuzei in orice moment al
procesului de gatire pentru a urmari procesul de gatire a ingredientelor si puteti, de
asemenea, sa reglati temperatura si timpul Tn orice moment. Puteti ap&asa butonul "Start /
Anulare” in orice moment in timpul functionarii (3 / Fig.2) pentru a anula gatitul.

8. La sfarsitul pregatirii, aparatul va emite 5 semnale scurte, care anunta despre finalizarea
gatitului si activarea modului de asteptare.

ATENTIE!

- Nu turnati niciodata ulei sau alte lichide in friteuza de aer cald si in castron.

Nu acoperiti aparatul si nu puneti obiecte pe el pentru a evita blocarea aerului orificiilor de
ventilatie.

Nota:

- Dupa finalizarea lucrarilor, deoarece aparatul este inca fierbinte, ventilatorul va continua
sa se roteasca timp de aproximativ 30 de secunde pentru disiparea caldurii, pentru ca
ingredientele sa se raceasca cat mai curand posibil. Acest lucru este normal.

- Nu atingeti friteuza dupa ce o folositi o perioada de timp pentru a evita oparirea in timp ce
este foarte fierbinte. Folositi doar manerul pentru a muta friteuza.

Curatare si intretinere
ATENTIE!
- Niciodata nu curatati dispozitivul care este conectat la reteaua electrica.
- Tnainte de curatare deconectati dispozitivul de la reteaua electrica si l3sati ca acesta s&
se raceasca.
- Niciodata nu scufundati dispozitivul si cablul electric al acestuia in apa sau alte lichide.
- Nu utilizati solutii de curatat cu proprietati agresive sau materiale abrazive.
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PROBLEMELE POSIBILE

Problemele

Cauze posibile

Solutia

Aparatul nu functioneaza

Alimentarea nu este

Introduceti stecherul

conectata cablului de alimentare in
priza.
Nu s-a pornit Apasati butonul "Start /

Anulare”

Castronul detasabil nu este
instalat in pozitia sa

Introduceti castronul in
carcasa unitatii si asigurati-
va ca este fixat in pozitia sa

Bucatele nu s-au pregatit
(slab prajite)

Prea multe ingrediente in
friteuza

Daca ingredientele sunt
prea multe, incarcati-le in
friteuza Tn portii.

Timpul de gatire este prea
scu

Cresteti timpul de gatire.

Bucatele nu sunt prajite
uniform

Produsele sunt stivuite intr-
un strat dens

Daca unele alimente sunt
suprapuse sau esalonate,
puteti intrerupe gatitul, sa le
scoateti din friteuza si sa le
amestecati.

Produsele de patiserie nu
sunt crocante

Nu se folositi ngrediente
traditionale pentru prajire.

Daca ingredientele sunt
slab uleioase, puteti aplica
pe suprafata un strat de
ulei.

Nu este posibila plasarea
usoara a castronului in
carcasa dispozitivului

Cantitati excesive de
ingrediente in castron

Reduceti cantitatea
excesiva de ingrediente

Fum alb Se prajesc ingrediente La prepararea
grase ingredientelor grase, apare
mult fum pe gratar, ceea ce
este normal.
In friteuz& au rémas Asigurati-va ca ati curatat
ramasitele de grasime de la | friteuza dupa fiecare
prajirea anterioara. utilizare.
E1 Eroare senzor Contactati Centrul de
service pentru reparatii.
Pastrarea

- Tnainte de a pune dispozitivul la pastrare, deconectati-l de la reteaua electric si lasati-|
sa se raceasca. Apoi curatati dispozitivul si |asati ca acesta sa se usuce.

CAtastro”
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- Pastrati Oala sub presiune in stare asamblata.

- Nu plasati obiecte grele pe aparat.

- Pastrati dispozitivul intr-un loc uscat, racoros, ferit de colb, copii si persoane cu
dizabilitati.

Reciclarea

Acest produs si derivatii acestuia, nu trebuie aruncate impreuna cu alte deseuri. Insistam
sa aveti un punct de vedere responsabil fatd de prelucrare si depozitare, pentru a pastra
resursele materiale prin folosirea repetata a acestora. Daca va decideti sa aruncati
aparatul la gunoi, va rugam sa folositi sistemele publice special prevazute pentru reciclarea
deseurilor, din localitatea Dvs.

Caracteristicile, componentele si aspectul exterior al produsului pot fi usor modificate de
catre producator, fara a compromite principalele calitati ale produsului.
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Bnarogapum Bac 3a NOKynKy TEXHUKM

®

el A A

at home

®yYHKUMOHAMNBLHOCTb, AN3aliH M COOTBETCTBME CTaHAapTaM KayecTBa rapaHTupytoT Bam
HafeXHOCTb U yO06CTBO B UCMOMb30BaHUM AaHHOro npubopa.lloxanyicra, BHUMaTENbHO
npoyMTanTe AaHHOE PYKOBOACTBO MO 3KCMIlyaTalMmn U COXpaHUTE ero B Ka4ecTBe CrpaBoy-
HOro Nocobusi B TeYEHUE BCErO CpoKa Kcniyatauum npubopa.
Mpubop npegHasHayeH AN NpUrotToBneHns 6nog B GbITOBLIX (AOMALLHNX) YCIOBUSAX.
Mpw ycnosumn cobnofeHns npaBun aKcnayataumm 1 LeNeBoro HasHauyeHust, Yactu n3genus
He cofepaT BpeaHbIX ANs 300POBbs BELLECTB.

Ocob6eHHOCTU usgenus
OGxapka B a3podpuUTOpHULIE NporcxoauT 6e3 macna u xkupa. 3a CYeT UUPKyNsauun
ropsidero Bosgyxa, NpoayKTbl pPaBHOMEPHO MOKPbLIBAKOTCA XPYCTALLEN KOPOYKON, MpU 3TOM
COXpaHsisi NMoresHble CBOWCTRA.

TexHU4YeCcKue xapakTepuCcTUKn
Mopgenb: MR-755;
dnekTponuTaHue:
Popa Toka - nepemeHHbIN;
HomuHanbHas yactota 500y,
HomuHanbHoe HanpspkeHve (guanasoH) 220-240B;
HomuHanbHasa mowHocTb 1200 BT;
Knacc 3awuTtbl OT nopaeHusi aneKTpoTokom |
3awuTa kopnyca ot Bnaru coorBetcTByeT IPX3
Yawa: emkocTb 3 1
KonuyectBo nporpamm: 6
MporpamMmmbl: kapTodens gpu, KapeHas Kypuua, KpeBeTKM, roBSAMHa, pbiba Ha rpune u
SINYHbIE MUPOTY

Mpume4vaHue: XapakTepUCTUKN KOMMMEKTALMS U BHELLHUI BUA U3OENNA MOTYT HEe3Ha-
YUTENbHO U3MEHATLCA Npon3BoguUTeNnem, oe3 yXyalweHnAa OCHOBHbIX I'IOTpe6VITeJ'IbCKVIX
Ka4yeCTB nsgenusa.

Mepbl 6esonacHocTyH
YBaxkaeMblii NoNnb3oBaTesb, CoOGrnoaeHne o6 EenpUHATLIX NpaBusl 6e3onacHoCTU
M NpaBuI U3NOXeHHbIX B JAHHOM PYKOBOACTBe AeraeT UCnosib3oBaHUe AaHHOIo
npu6opa Uckn4uTenbLHO 6e3onacHbIM.
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BHUMAHMUE!

- Hukorga He norpyxaite anekTponpubop, ero CETEBON LUHYP W BUKY B BOAY UMK Apyrue
KNOKOCTK.

- He ponyckaiite nonagaHne BoAbl U Bnary Ha anekTpuyeckue vyactu npubopa.

- He Gepute npnbop MOKpbLIMU pyKaMMu.

- Mpwu HecobnoaeHUM NpaBUN BO3HUKAET ONMAacHOCTb NOPaXXeHUs1 3NeKTPOTOKOM!

- Hukorga He octaBnsinTe BKIIOYEHHbIN anekTponpubop 6e3 npucmoTpal

- Bcerga BbiHMManTe BUNKy M3 po3eTku ecnv Bl 3akoH4Mnm ncnonb3oBaTe npubop, a
Takke nepen O4YMCTKON N XPaHEHNEM.

- 3anpeLyaeTcs oTkNoYaTh NpuBOpP OT CETU BbIAEPrMBaHNEM CETEBOW BUMKU U3 PO3ETKU 3a
kabenb.

- MNepepn ncnonb3oBaHneM nNpubopa ybeauTech, YTO HanpsXKeHNe NUTaHud, ykasaHHoe Ha
npubope, COOTBETCTBYET HaNPSXKEHNIO ANeKTpoceTh B Bawuem gome.

- MNpnbop pomkeH NoaKNYaTbCA TOMBKO K ANEKTPUYECKOW PO3ETKE, UMEIOLLIEN 3a3eMrie-
Hye. Ybegutecsh, 4To po3eTka B Bawem fome paccumTaHa Ha notpebnsemyo MOLHOCTb
npuobopa.

- Nicnonb3oBaHve anekTpuyecknx yanMHUTENen Nnmn nepexofHNKOB CETEBOWN BUMKN MOXET
CTaTb NPUYMHON NOBPEXAEHUS 3reKTponprnbopa 1 BO3HMKHOBEHUS NoXapa.

- OaHHbIn npnbop He nNpefHasHayYeH AN UCNONMb30BaHWSA C BHELLHUMW TaiMepamu unm
He3aBUCHMbIMWU CUCTEMAMU OUCTAHLMOHHOTO YNpaBneHust.

- Ecnun Baw npnbGop BHeceH ¢ xonoaa B TENMOE NoMeLLeHne, He BKNoyanTe npubop B Te-
YeHune 2-x YacoB, BO n3bexaHue NornomMku n3-3a 06pa3oBaHUst KOHAEHCaTa Ha BHYTPEHHNX
yacTsax npubopa.

- Hukorga He ucnonb3yite npnbop, ecrnv NOBpeXaeH CETEBOW LUHYP WU BUIIKA, eCrnv
npubop He paboTaeT JomkHbBIM 0bpasom, ecnv NpMbop NOBpexXAeH unu nonan B Boay. He
PEMOHTUPYWTE NPNOOP CaMoCTOATENBHO, 0bpaTUTECh B GrvbKaMLLINIA CEPBUCHbBIV LIEHTP.

- He nosBonsivite getsim urpatb ¢ NprbopoM 1 yNnakoBOYHbIMU MatepuanamMu.

- He ponyckaiTe kacaHue LuHypa NUTaHWs K HarpeTbiM 1 OCTPbIM MOBEPXHOCTSIM.

- He ponyckaiTe cunbHOro HaTsKeHUs, CBUCaHWUs C Kpas cTorna, 3arioMoB U Nepekpy4yrBa-
HWS LUHYpa NUTaHUs.

- He 6pocaite npnbop.

- He ncnonb3aynte npnbop BHE NOMELLEHUI.

- He ncnonbayiite npnbop Bo Bpems rposbl, LUITOPMOBOrO BeTpa. B aTOT nepros BO3MOXHbI
CKa4Kn CETEBOrO HanpsXKeHUsI.

BHMUMAHMUE!

- BHyTpeHHMe n HekoTopbie HapyXHble YacTu Npnbopa CUIbHO HarpeBakTCs BO BPEMS
paboTbl. ByabTe OCTOPOXHbI Tak Kak MOXHO 06ke4ubCsi KacasiCb HarpeTbiX MOBEPXHOCTEN.
- YcTtaHaBnuanTe asapopUTIOPHULY TOSNTbKO Ha CyXOM, YCTOMYMBOW, POBHOWN, HECKOSb3S-
LLiel MOBEPXHOCTMW.

- NSt 3bSATNS 1 NEPEHOCKN HarpeTon EMKOCTU 1 KOP3WHbI UCTMOMNb3YNTE PYKOATKY.

Mpu HecobnoaeHnn BbieykasaHHbIX npasun Bo3HnkaeT ONMACHOCTL OXETA!

- 3anpeLlyaetcs BKMoYaTh Npubop Ge3 3arpy3ku NPOoAYKTOB, NMOCKOMbKY 3TO MOXET NpuBe-
CTM K CEPbE3HOMY MOBPEXAEHWIO.
- He npeBbilwaiTe ykasaHHble MakcMmarbHble 06beMbl MHIPEANEHTOB.
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- He nepekpbiBaiiTe BEHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTUSA AN BO3AyXa, HEe HeKpblBaiTe npubop BO
Bpemsi paboTbl, M ybeauTech, YTO BOKPYT asapoprTIOpHUMLbI 0becrnedmBaeTcsl 4OCTaTOuHOe
paccTosiHue Ans BEHTUNSILMKU BO BpeMsi ee paboTbl (He MeHee 20 cM o cTeH 1 mebenu co
BCEX CTOPOH).

- He ncnonb3yiite npnbop BO6NM3M nerkoBocnnaMeHsoWwmxcst npeaMeToB (Hanpumep Bbnu-
31 3aHaBECOK VMW MO HUMK).

BHUMAHMUE!
- Hukorga He HanvBanTe mMacno Bo pUTIOPHULLY, Tak Kak 3TO MOXET MPUBECTM K BOCMnna-
MEHEHNIO0.
- He knagute npoaykThl C BLICOKUM COAEPXKaHUEM Xupa BO (DPUTIOPHMLLY.
- MNpenoTBpaTnTE KOHTAKT C FOPSIYMM NapoM, KOTOPbIV BbIXOAUT U3 BEHTUNSALMOHHbIX OT-
BEpCTU BO BpeMs paboTbl npubopa.
- NicnonbayinTe npmbop TonbKO C OpUrMHanbHbIMK akceccyapamu U NpUHaaIeXHOCTAMU
npovnsBoauTens.
- He ncnonbayiite nnactMaccoBble unu ByMaxHble KOHTENHEpPbI, KOTOPbIE HE SABNATCS
TEPMOCTOMKNMU, AN BHECEHMWS MULLM B a3pOdPUTIOPHNLLY;
- He ncnonbayiite CTEKNAHHbIE UMW KEPAMUYECKME TAPENKN UMK KPbILLKK.
- He npukacavitecb kK BHyTpEHHeEN YacTn npnbopa Bo Bpems ero paboTbl
[ns KOMMep4YecKoro Ucnonb3oBaHUs NPUOGPETUTE TEXHUKY NMPOMBbILLIIEHHOTO Ha-
3Ha4YeHwus.

OdencTBus B aKCTpEManbHbIX CUTYaLUAX:
- Ecnv npnbop ynan B Bogy unu Ha Hero BbINMEeCHynacb BoAa, HEMEAMNEHHO, BbIHBTE BUIKY
13 PO3ETKM, HE NMpuKacasicb K caMomy nNpubopy unm Boae.
- B cnyyae nosiBnexus 13 anektponpubopa AbiMa, UCKPEHWSI, CUMbHOTO 3anaxa ropernon
N30NsILUN, HEMEAJIEHHO NpeKpaTUTe UCNOoNb3oBaHWe Npubopa, BbIHETE BUMKY U3 PO3ETKM,
obpaTtuTechb B GrnvkanLniA CEPBUCHBIN LIEHTP.

1 5 6 MNaHenb ynpaBneHus

1. InagnkaTop naHenu ynpasne-
HUS
2. PerynaTtop TemnepaTypbl

7 3. KHonka ctapTta/oTmeHa aei-

2| oo e
oo g g crems
4. Perynsitop BpemeHu

E 5. Temnepatypa npuroToBrneHns
4 @ O @ """" 8 6. Tanmep
{i =

7. YBenu4yeHve Temnpeparypbl/
g% @

BpEMEHMU
8. YMeHbLUeHue TemnepaTypbl/
BpEMEHM

9. MeHto (BbIGOp Nporpamm npu-
rOTOBMEHUS)

PucyHok 1
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PucyHok 2

YcTpouncTBo npubopa

1. BEHTMNSUMOHHOE OTBEPCTUNE AN
nogayu Bo3gyxa

2. MaHxenb ynpasneHns

3. BeHTunsumMoHHoe oTBepcTme Angd
OTBOZA BO3ayXxa

4. CbeMHas Kop3uHa ansi npoaykK-
TOB

5. CemHas vawa

6. Pyyka cbemHoOM YaLum

3Ha4yoK naHenu AHHOTauMA 3Ha4Ka PekomeHpauum no umc-
Nnosib30BaHUIo
l:l l:l 0 ‘¢ MHavkaTop OtobpaxaeT TemnepaTypy
LV i BPEMS MPUrOTOBMNEHMS
| CTtapTt/oT™MeHa aencTeua CrapT unu otTmeHa 3agaq
O NPUroTOBNEHNs
MeHto Wcnonb3yetcst Ans BbiGopa

MeHI0. HaxxmuTe aTy KHOMKY
ONsi IPOCMOTPa HUKHEro
psiaa MeHto: kaptodernbs dpu,
XapeHas Kypuua, KpeBeTKy,
rosavHa, pbiba Ha rpune n
ANYHbIE MUPOTY (BbINeYKa)
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PerynaTtop Temnepatypbl Perynuposka TemnepaTtypbl
NpUroToBreHus
1. MNocne HaxaTns KHOMKM
Temneparypbl Aucnnen muraet
1 oTobpaxaeT Temneparypy no
YMOMYaHWio;
2. Temnepartypy MOXHO
yCTaHaBnMBaThb C NMOMOLLbO
3HaAYKOB «+», «-».;

3. [lnanasoH perynmpoBsku
Temnepatypbl: 40 ~ 200 °C,
HaXXMUTe U yaepxuBaiiTe «+,
-», YTOGbI OTperynpoBarb
Temneparypy.;
4. TemnepaTtypy MOXHO pery-
nvpoBaTtb B Mobon MOMEHT BO
Bpems paboyero npouecca.

Tanvep PerynupoBka BpemeHun npuro-
TOBMEHUA

1. Mocne HaxaTns KHOMKK
Tanmepa gucnnen Muraet u
oTobpakaeT Bpemsi Mo ymor-
YaHuto.;

2. Bpems MOXHO yCTaHOBUTb
MPOM3BOJSIbHO C MOMOLLbI «+»,

«=»;
@ 3. lnanasoH perynmpoBku

BpemeHu: 1 ~ 90 MuHYT,
ANUTEnNbHOE HaxaTue «+, -»,
HacTpauBaeT Bpems;

4. B npouecce paboTbl ycTpoii-
CTBa BPEMsi MOXHO perynmpo-
BaTb B NM0OOV MOMEHT.

KHorkn yBenuyeHus un YBenuyeHme 1 yMeHbLueH e
@ YMEHbLLEHNs TeMnepaTypbl | TeMnepatypel / BpemeHu npuro-

1 BPEMEHW MPUroTOBMeHus | TOBNeHNA

Mepen nepBbIM UCNoONb30BaHUEM yaanuTe yNakoBOYHblE MaTepuansl, yoeauteck 4To
BCe YacTu npmbopa He UMeINT noBpexaeHnin. CbEMHYI KOP3UHY AN MPOAYKTOB U CbeM-
HYI0 Yallly NPOMONTE TEeNnson NPOTOYHON BOAOW C J0OaBNeHMEM HENTParnbHOrO KyXOHHOrO
MotoLLiero cpeacTsa. [locrne 3Toro CrnonocHUTE MX YMCTOM BOAOW, XOPOLLIO BbITPUTE HACyXo
N BEPHUTE Ha CBOW MecTa.

MogkntounTe |'|p|/|60p K pO3eTKe 1 BKITIOHUTE ero be3 3arpy3kum npogykramuy yctaHOBMB Tan-
mep Ha 10 MWHYT 0514 TOro, 4YTOObI yoanntb U3 anl60pa BO3MOXHbI€ OCTAaTO4YHbl€ NMPOn3-
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BOACTBEHHbIE 3anaxu.

BHMMAHMUE!

Bo Bpems nepBoro BKMAYEHNS an60pa MOXET NOSABUTBLCA cneundundeckmin 3anax unm
He3Ha4unTenbHOoe KONMnM4ecTBO AbiMa, Bbl3BaHHbI€ NonagaHneM nbiiin Unmn 3aBOACKMUX KOH-
cepBalUMOHHbIX MaTepunanoB Ha HarpeBaTellbHbl€ 3INTEMEHTbI. 370 HOpMarlibHOe ABneHune,
Yyeped HEeCKOJIbKO MUHYT 3KcCnyaTtaunmn an60pa OHWU OOJTKHbI NCHE3HYThb.

CBeT BHYTPU YCTPOICTBA Bbi3BaH HAarpeBoM HarpeBaTenbHoi Tpyoku. Korga npubop ao-
CTWraeT 3ajaHHO TeMnepaTypbl, HarpeBaTenbHas TpyGKa nepecTaeT HarpeBaTbecs, U CBET
BPEMEHHO racHeT.

Korga TemnepaTypa Huke yCTaHOBIIEHHON, HarpeBaTenbHasi Tpybka cHoBa byaet pabo-
TaTb, U CBET BO30OHOBUTCS, YTO ABNAETCA HOPMarbHbIM SBNEHUEM.

Wcnonb3oBaHue npuGopa

YcTaHoBWTE NPUBOP HA POBHOW, YCTOMYMBOW U YACTON NMOBEPXHOCTMU.

[Mepen 3arpy3kon MHIPUOMEHTOB Pa3orpenTe YCPOMCTBO B TEYEHUM 3-5 MUHYT.

1. AKKypaTHO U3BMNeKnTe Yally u3 kopnyca npubopa. NomectTute BHyTPb CbEMHYH KOP3VHY
ONs NPOOYKTOB.

2. Paamectute paBHOMEPHO B Yallie NPOAYKThI, He NpeBbias oTMeTkn Max.

3. MNpaBnnbHO yCTaHOBUTE Yallly B KOPNyC YTPOMCTBa A0 Lienyka dukcartopa.

4. MopgkntounTe NpUBOp K 3NEKTPONUTaHMIO, BCTaBbTe BUNKY B po3eTky 220 B ~ 50 Nu.

5. MNocne BKMOYEHMS YCTPOWCTBO NEPEXOANT B PEXMM OXKMAAHMS CO 3BYKOBbIM CUMHarom,
a kHorka “ctapt/oTmMeHa” (3/Prc.2) MuraeT B pexxume oxuaaHus.

6. Haxxmute “ctapt/otmeHa” (3/Pvc.2) nHgmkatop KHOMKu 3axokeTcs. Mogaden 3ByKOBOro
CUrHarna yCTpoMCTBO NepexoauT B peXnM roTOBHOCTU k paboTe. bes npumeHeHust ka-

KX nnbo oyHKLMI Ha yCTponcTBe, B TedeHun 30 cekyH MpoMCXoauT BO3BPaT B PEXUM
oxunganus. MNMporpamma “kaptodens pn” ycTaHOBNEHA MO YMOMYaHWIO, HAXKMUTE KHOMKY
“cTapT/oTMeHa” YToObl MepeniTK K MPOLIECCY NPUrOTOBNEHUS kapTodens dpu. Bbl MoxeTe
HaXxaTb 3Ty e KHOMKY [Ars OTMEHbI NpoLecca NpUroToBneHns B nobo MOMEHT.

7. Haxmute kHoMnKy MeHto (9/Puc.2) 4ytobbl BeibpaTe nporpammy npurotoBneHus. Beibop
HVDKHEN CTPOKM MEHI0 MPOUCXOAMTL MO NOPSAKY: kKapTodenb dpw, xapeHas Kypuua, Kpe-
BETKW, FOBSiAMHA, pbiba Ha rpune, sudHble nuporu. MNprnbop ycTaHaBnmBaeT Temneparypy v
BpPEMS NPUrOTOBMNEHNS, PEKOMEHAyeMbIe MO yMonyaHuio. TemnepaTypy v Bpems NpurotoB-
NEHNsI MOXHO OTPEerynMpoBaThb B COOTBETCTBUM C Bawwmmum noxenanusimu. Nocne ycra-
HOBKM Temneparypbl U BDEMEHWN HaXXMUTE KHOMKY “cTapt/oTMeHa” (3/Puc.2) 4tobbl HavaTb
npuroToBneHve. Bbl MOXeTe BbITaWuUTb Yally ppuTiopHULbl B Mtoboe Bpemsa paboyero
npouecca, 4Tobbl NoHabnoaaTh 3a NPOLEeCCOM MPUrOTOBIEHUS MHIPEONEHTOB, a Takke
MoxeTe B Nnobor MOMEHT OTperynMpoBaTh TemnepaTtypy 1 Bpemsi. Bl MmoxeTe B niobon
MOMEHT BO BpeMsi paboThbl HaxaTb KHOMKy “cTtapTt/oTMeHa” (3/Puc.2) ytobbl OTMEHUTH
FOTOBKY.

8. No OKOHYaHWMM NPUrOTOBMEHNS YCTPONCTBO NOAACT 5 KpaTKOBPEMEHHBIX CUrHarnoB, omno-
BeLLalLLMX O 3aBepLueHun paboTbl 1 NnepenaeT B PEXUM OXUOAHUS.
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BHUAMAHMUE!

- Hukoraa He HanuBaiiTe B a3popUTIOPHMLY M B Yallly Macro nubo Apyrue XUaKoCTy.
- He HakpbiBaiiTe NpMbGop U He KnaguTe Ha Hero Kakue NMbo npeaMeThl BO U3bexaHue
GrNOKMPOBKM BO3AyXa BEHTUNSLMOHHBIX OTBEPCTUI.

MpumeyaHue:

- Mocne 3aBeplieHns paboTbl, MOCKONbKY MallMHa BCe eLle ropayasi, BEeHTUNSTop npoaor-
XWT BpawaTtbes B TedeHre npumepHo 30 cekyHA Ans pacceuBaHus Tenna, YTobbl MHrpean-
€HTbI OCTbINM Kak MOXHO ckopee. OTO HopMarbHO.

- He npukacanTech K hpuTOpHULIE MOCHE UCNOMNb30BaHNS B TEYEHUWN HEKOTOPOro Bpems,
BO n3bexaHve Nony4yeHrs oxora noka oHa o4eHb ropsyas. [ng nepemeryeHns hpuTIOpHU-
Ubl EPXUTECH TOMbKO 3a PYUKY.

Yucrka n yxon

BHUMAHMUE!

- Hukorga He unctute npmnbop, NOAKIHOYEHHBIN K CETH.

- Mepen ouncTkom oTKIYMTE NPUBOP OT BNEKTPOCETU U JANTE MY OCTbITb.

- He ncnonbayiite abpasvBHble 1 CUNBHO AENCTBYOLMNE YACTALLME CPEACTBA, OCTPbIE
npegmeTbl, MeTannmyeckue ryoku.

- Hukorpa He norpy»kanTe yCTPOMCTBO ee CETEBOW LLHYP U BUNKY B BOAY UMW Apyrue Xua-
KOCTW.

- He MonTe yCcTpOMCTBO U €ero YacTu B NOCYAOMOEYHON MaLUUHE.

BO3MOXHbIE NMPOBJNEMbI B PABOTE U UX YCTPAHEHUE

OnucaHue npoGnemsbl Mpuunna PeweHue
Mpnbop He paboTtaeT MuTaHne He NOAKIOYEHO BcTaBbTe Bunky WHypa
nUTaHKs B PO3ETKY.
He 3anyctuncs HaxxmunTe kHonky “cTapt/
oTMeHa”
CbemHag yalla He ycTaHoB- | BctaBbte vally B kopnyc
neHa Ha MecTo yCcTpomncTea 1 ybeantecs,
4YTO OHa 3admKcnpoBaHa Ha
mMecTe
MpoaykTbl HE NPUrOTOBU- CnuLKOM MHOTO efibl BO Ecnu nHrpeameHToB crviw-
nmck (NNoxo nNpoxapunucb) | dpuTopHULE KOM MHOrO, 3arpyante nx
BO (hpUTIOPHMLYY NOPLUSMMU.
Bpewms npurotoBneHus YBenu4ybsTe BpeMsi NpUroToB-
CIMLLKOM KOPOTKOE neHus.
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Ena He npoxapuBaetcs
paBHOMEPHO

MpoayKTbl YOXEHbI MOT-
HbIM Cnoem

HekoTopble NpoayKThl,
pacnonoXxeHHble BHaxnecTt
U1 B LLAXMaTHOM nopsiake,
MOXHO, NMpepBaB NPUroToB-
neHve, BbIHYTb U3 hpuUTIOp-
HWLbBI U NepemMeLlaTb.

Bbineyka He XpycTdwlasa

He ucnonbaytoTca Tpaau-
LIMOHHbIE UHIPMAONEHTbI ANS
KapKu.

Ecnv nHrpegmeHTsl cnabo-
MacnaHUCTblIEe, Ha NOBEpPX-
HOCTb MOXXHO HaHECTW Crown
mMacna.

HeBo3MOXXHO nnaBHO
NMOMECTUTb Yally B KOpnyc
yCTpoOKncTBa

YpeamepHoe Konm4ecTBo
WHIpeaUeHTOB B Yalle

YMeHbLUWTE Ype3MepHoe
KONIM4eCTBO UHIpeaneHTOB

benbi abim YKapstcs XXupHble UHrpe- [Mpy NpUroTOBNEHUN XMP-
OVEHTHI HbIX UHIPEAMEHTOB Ha rpu-
e BbIXOAUT MHOTO AbIMa,
4YTO SABMSIETCA HOPMaribHbIM
ABMEHNEM.
Bo cppuTiopHuLe ocTanmcek | Obsa3aTtenbHO ounLLanTe
OCTaTKuM Xupa OT npeabiay- | hpuTiopHMUy nocrne kaxao-
LLIEN XKapKu. ro UCMOoNb30BaHUS.
E1 Cb6on patuuka O6paTnTbCst B CEPBUCHbI

LEHTP AN peMOoHTa

XpaHeHue

- Mepen xpaHeHneMm OTKMHYMTE NPUBOpP OT CETV U AaNTE eMy OCTbITb.

- OunctUTe, NPOTPUTE HACYXO U NPOCYLLUMTE NPUGOP Nepesn XpaHeHeM.
- He knagute Ha npubop TSXenbiX NpeaMeTOB.
- XpaHute npuGop B CyxoM, NpoXnagHOM, He 3arnblfieHHOM MecTe BAanv oT AeTeit 1 niogen
C OrpaHUYeHHbIMU (PU3NYECKUMU U YMCTBEHHBIMM BO3MOXHOCTAIMU.

YTunusauus

oToT NPOAYKT M ero 4YacTt He cneayet Bbl6paCbIBaTb BMeECTE C KakMMu-nnbo otxogamu.
Cne/J,yeT, OTBETCTBEHHO OTHOCUTCA K UX nepepa60TKe N XpaHeHuto, YTOObI nogaepXxueatb
MNOBTOPHOE MUCNoJib3oBaHMe MaTepuarnbHbIX peCypCoB. Ecnn Bbl pelunnu Bbl6pOCVITb
yCTpOﬁCTBO, I'IO)KaJ'IyVICTa, VICI'IOJ'IbSyI;ITe cneynanbHble BO3BpPaATHbIE U cGeperarou.u/le CcucTe-

Mbl.

XapakTepucTuKN KOMMNSIEKTaUNA N BHELIHUA BUA U3LENus MOryT He3Ha4YnTernbHO name-
HATbCA Npon3BOoOAUTENEM, be3 yXyaleHna OCHOBHbIX I'IOTpeGVITeJ'IbCKVIX Ka4ecTB nsaenud.
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[Oskyemo Bam 3a noKynKy TexHiku

®

(V]Cﬁﬁl A A y A

at home

PyHKLiOHaNbHICTb, AM3aliH i BiANOBIAHICTL CTaHAapTaM SIKOCTi rapaHTytloTb Bam HagivHicTb
i 3py4HICTb Y BUKOPUCTAHHI AaHoro npunagy.

Bynb nacka, yBaxxHO npovmTanTe AaHui NOCiOHMK 3 ekcrinyaTauii Ta 36epiranTe moro B
SIKOCTi [JOBIAKOBOrO NOCIOHMKA NPOTArOM YCbOro TEPMiHY BMKOPUCTaHHS Npunaay.
AepodpuTIOPHULSA NPU3HaYeHa AN NPUroTyBaHHsi CTpaB B MODYTOBMX (AOMAaLLHIX)
yMOBaXx.
3a yMOBM JOTpMMaHHSA NpaBun ekcnnyartauii Ta LinboBOro npu3HavyeHHs, 4acTuHu BUpoby
He MICTATb WKIANMBUX OIS 340POB’S PEYOBYH.

Oco6nuBocTi npunagy
O6xaptoBaHHs B aepodpiTiopHile BiabyBaeTbca 6e3 macna i xupy. 3a paxyHoK Lmpkynauii
rapsi4oro noBiTpsi, MPOAYKTU PiIBHOMIPHO NMOKPMBAKTLCHA XPYCTKOK CKOPVHKOH, MPY LIbOMY
30epiratoum KOPUCHi BITaCTUBOCTI.

TexHiYHi XxapakTepucTUKn

Mopenb: MR-755;

OneKTPOXMBMNEHHA:

Pig ctpymy - 3MiHHURA;

HominanbHa yactoTa 500y,

HominanbHa Hanpyra (gianasoH) 220-240B;
HowmiHanbHa noTyxHictb 900 BT;

Knac 3axucTy Big ypaxeHHs eniekTpocTpymom |
3axucT kopnycy Big Bonoru Bignosigae IPX3
Yawa: o6’em 3 n.

KinbkicTb nporpam: 6

Mporpamu: kapTonns dpi, CMaxxeHa KypuLsi, KDEBETKM, ANOBUYMHA, puba Ha rpuni, SeqHi
nMporu.

MpumiTka: XapakTepmncTuKM KOMNIEKTaLis i 30BHILHIA BUrMNSAA BUpoOy MOXYTb HE3HAYHO
3MiHIOBaTUCA BUPOOHMKOM, 6€3 NOripLLIEHHS OCHOBHUX CMOXMBYMX SKOCTEN BUPOOY.

3axoau 6e3neku
LLlaHOBHMI KOpUCTYBay, AOTPUMAHHSA 3aranbHONPUAHATUX NpaBun 6e3neku i npa-
BUN BUKINAAeHUX Y AAaHOMY KepiBHULTBI pOOUTL BUKOPUCTaHHS AaHoro npunagy
BUKMIOYHO Ge3neyHum.
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YBara!

- Hikonu He 3aHyptoliTe enekTponpunag, noro MepexeBuii LUHYP Ta BUKY Y Body abo iHLwi
pianHN.

- He ponyckanTte noTpannsHHS BOAW | BONOrM Ha eNeKTPUYHI YacTuHW npunagy.

- He GepiTb npunaa MoKpumu pykamu.

Mpv HegoTpUMaHHI NpaBun BUHKKAE Hebe3neka ypaXeHHs enekTpocTpymom!

- Hikonu He 3anuwanTe yBiMKHeHUI enekTponpunag 6e3 Harnsgy!

- 3aBxXau BUAManTe BUIKY 3 pO3eTKM SKLLO By 3akiHumnm BUKOpUCTOBYBaTU Npunag, a
TaKOX Mepen OYNLLEHHSIM | 36epeXeHHAM.

- 3abopoHsETLCA Bigkno4aTh Npunag Big Mepexi BACMUKYBaHHAM MEePEXeBOi BUIKU 3
pO3eTKM 3a Kabenb.

- MNepepn BUKOPUCTaAHHAM Npunagy NepekoHanTecs, WO Hanpyra X1BMNEHHS 3a3Ha4yeHa Ha
npvnagi Bignosigae Hanpysi enektpomepexi y Bawwomy gomi.

- MNpvnag NOBMHEH NiAKMNOYATUCA TiNBbKM 0O €NEKTPUYHOT PO3ETKN sika Ma€e 3a3eMIIEHHS.
MepekoHanTecs, Lo po3eTka y Bawomy 6yauHKy po3paxoBaHa Ha CroXuBaHy MOTYXHICTb
npunagy.

- BrkopucTaHHsi enekTpuyHMX NogoBXKyBadviB abo nepexigHuKiB MepexeBoi BUMKN MOXe
cTaTu NPUYNHO MOLLKOOXKEHHSI eNeKTPonpunazay i BUHUKHEHHS NMOXeXi.

-Llet npucTpinn He npusHayeHo Anst BUKOPUCTAHHS 3 30BHILLHIMK TariMepamu abo He3anex-
HYMMW cUCTEMaMM ANCTaHLNHOIO KepyBaHHS.

- AKwo Baw npunag BHECEHWUI 3 Xonoay B Tenne NpuMilLeHHs, He BMUKanTe npunag
NPOTArOM 2-X roAuH, LWOo6 YHUKHYTU MOMOMKN Yepes3 YTBOPEHHSI KOHAEHCATY Ha BHYTPILLUHIX
YyacTuMHax npvnagy.

- Hikonu He BMKopUCTOBYWTE Npunag, SKWO MOLKOMKEHUI LWHYP abo BUIKa, SKLO npunaj
He npautoe HaneXxHUM YMHOM, SIKLLO Npunazg, NoLKomxeHnn abo noTpanve y Bogy. He pe-
MOHTYITE Npunazg caMocCTilHO, 3BEPHITbCA B HANOMMKUYNIA CEPBICHUIA LIEHTP.

- Llel npucTpii He Npy3HaYeHo Anst BUKOPUCTAHHSA AiTbMU Ta NOAbMU 3 0OMEXEHNMU
i3nyHMMM abo pO3yMOBUMYK MOXITMBOCTAMM, @ TAKOX NIOAbMM LLIO HE MatkoTb 3HaHb i 4O
CBigy BMKOPUCTaHHS NOOYTOBMX Npumagis, SKLLO BOHW HE 3HAaX0OATbCs M KOHTporem, abo
MPOIHCTPYKTOBaHi 0co00H0 BignoBigansHo 3a ix 6e3neky.

- He posBonsinTe fitam rpatncs 3 npunazom Ta nakyBanbHUMU martepianamu.

- He ponyckaiiTe TopKaHHS LLUHYypa XUBIMEHHS [0 HarpiTUx Yn rocTpux NOBEPXOHb.

- He ponyckaiiTe cunbHOro HaTsry, 3BUCaHHs 3 Kparo CTOIY, 3aroMmiB i MepeKkpyyyBaHHs
LLIHYPa >XUBIEHHS.

- He knpawnTte npunag.

- He BukopucToBynTe npunag nosa npuMileHHIMU.

- He BukopucToBynTe Npunag nig vyac rposu, LUTOPMOBOTO BITPY. Y Lien nepioq MOXNuBI
CTPUOKMN MepexXeBoi Hanpyru.

YBara!

- BHyTpiLuHi | fesiki 30BHILIHI YaCcTUHM Npunagy CUnbHO HarpiBaktoTbCs Nig Yac poboTu.
Bynbre obepexHi ToMy L0 MOXHa 0BNEKTUCA TOPKaKUNCh HArpiTUx NOBEPXOHb

- BcTaHoBntonTe npunag, TifbKK Ha CyXil, CTiVKiN, PiBHIA, HEKOB3Kii NOBEPXHI.

- [N BUNyYeHHs i NnepeHeceHHs HarpiTol Yalli BUKOPUCTOBYIMTE PYKOATKY.

Mpu HepoTpuMaHHi BuLleBKasaHux npaBun BuHukae HEBE3MEKA OIIKY!
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- 3abopoHSAETLCA BKMOYaTH aepopuTIOPHULIKD 6e3 BCTAHOBMEHOT Yalli 6e3 3aBaHTaXXeHHS
NPOAYKTIB, OCKINbKM Lie MOXe NPUBECTU 40 CEPWO3HOMO MOLUKOAXEHHS.

- He nepeBuLLyiiTe BkasaHi MakcMMarnbHi 06CArv iHrpeaieHTiB.

- He GnokyiiTe BEHTUNALINHI OTBOPW, HE HaKpyBanTe npunagy nig 4ac pobotu, i nepeko-
HanTecs, WO HaBKOMo aepodpuTIOPHULI 3a6e3nevyeTbCcs 4OCTATHIO BiACTaHb ANst BEHTU-
nayii nig yac ii po6otu (He meHwwe 20 cm A0 CTiH | MebniB 3 ycix CTOpIH).

- He BukopwucToByinTe npunag nobnuay nerkozanmanbHyX NpegmeTiB (Hanpuknazg nobnu-
3y chipaHok abo nig Humun). He ctaBTe npunag abo “oro YacTuHu i akcecyapw Ha / B 6yab
HarpiBanbHi npunagu.

YBATA!

* Hikonu He HanuBanTe Macno y ppuUTIOPHULO, Lie MOXe NPU3BECTU 0 3aMaHHA. He
roTynTe NPoayKTU Y (OPUTIOPHULL 3 BUCOKUM BMICTOM XUPY.

* 3anobiranTe KOHTaKTy 3 rapsiyolo Napoto, WO BUXOAUTb 3 BEHTUMALINHMX OTBOPIB Nif Yac
poboTu npunagy.

* BukopucToByiiTe npunag Tineky 3 opuriHanbHNUMK akcecyapamu Ta npunagasiMm Bupo6-
HuYKa.

* He BukopucToBynTe nnactmacoBi abo nanepoBi KOHTEWHEPW, SKi HE € TEPMOCTINKUMU,
ONsi BHECEHHSA Xi B aepodpiTIopHiLly; He BUKOPUCTOBYITE CKNsHi abo kepaMiyHi Tapinku
abo KpuLLKK.

* He TopkanTecsa [0 BHYTPILHBOI YaCcTUHM Npunagy nig 4ac noro pobotn

Onsa koMepuUiiHOro BUKOPUCTaHHA NpuabanTe TeXHIKY MPOMUCIIOBOro NpU3HaYeHHs.

[ii B ekcTpeManbHUX cuTyauisx:

- Axwo npunag Bnae B BoAy abo Ha HbOro BUMMECHynacs Boda, HeraHo, BUTATHITh MOro 3
PO3EeTKU, HE TOPKaKYMCb 40 caMoro npunagy abo Bogu.

- Y pasi nosiBu 3 enektponpuniagy AMMy, iCKpiHHS, CUNbHOMO 3anaxy ropinoi izonauii, Heran-
HO MPUMNVHITE BUKOPUCTaHHS Npunaay, BUMKHITb 3 PO3ETKW, 3BEPHITLCA 40 HAWBNmMx4oro
CEepBICHOTO LIEHTPY.

MaHenb ynpaBniHHA
1 5 6 . .
. lHoukaTop naHeni ynpaeniHHS
. Perynatop temnepatypu
. KHonka cTtapt/BigmiHa gii
. Perynatop vacy
. Temneparypa npuroTyBaHHs
. Tanmep
. 36inbLueHHs Temnpepatypw/

O @ """""" 8 ;.agyl\/leHLLleHHﬂ Temnepatypu/yacy

9. MeHto (B1bip nporpam nNpuroTy-
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MantoHok 1
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MantoHok 2

Cknap npunagy

1. BeHTUNAUinHWA OTBIp ANSA nogavi
noBiTpst

2. MaHenb ynpasniHHA

3. BeHTunsauinHui oTBip ANg BiABO-
Oy nosiTps

4. 3HIMHWIA KOLIWK ANsi NPOAYKTIB

5. 3HiMHa valua

6. Py4yka 3HiMHOT YaLLi

Mo3Hauka naHeni

AHOTaUiA NO3HAYKKN

PekomeHpauii no BUkopu-
CTaHHIO

IHOukaTop

Mokasye Temnepatypy i yac
NPUroTYBaHHS

Crapt/BigmiHa gii

Craprt abo ckacyBaHHs 3agad
NpUroTyBaHHA

MeHto

BukopuctoByeTbcst Ans Bubopy
MEHI0. HaTUCHITb LiH0 KHOMKY
ONs nepernagy HWKHbOTro psgy
MEHI0: kapTonns gpi, cCMaxeHa
KypuvLs, KPEBETKM, SNOBUYMHA,
puba Ha rpwni i sedHi nuporu
(Bunivxa).
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PerynsaTtop Temnepatypu PerynioBaHHs TemMnepatypu
NPUroTYBaHHS
1. IMicns HaTUCKaHHS KHOMKK
Temnepartypu gucnnen bnimae
i Bigobpaxkae Temnepartypy 3a
3aMOBYYBaHHSAM,;
2. Temnepartypy MoxHa
BCTaHOBMIOBATU 3a JOMOMOrOH0
3HAYKIB «+», «-».;

3. [lnanasoH peryntoBaHHs
Temneparypu: 40 ~ 200 °C,
HaTUCHITb | yTPUMYITE «+, -»,
o6 BigperyntoBaT Temnepa-
TYPY-;
4. TemnepaTtypy MOXHa pe-
rynoBat B Oyab-AKuii MOMEHT
nig Yac pobo4yoro npouecy.

Tanmep PerynioBaHHs Yacy npuroty-
BaHHS
1. IMicnga HaTUCKaHHS KHOMKK
Taimepa aucnnen 6numae, i
BigoOpakae Yac 3a 3amMoB4Yy-
BaHHAM.;
2. Yac mMoxHa BCTaHOBUTMN
@ [OBINbHO 3a I0MNOMOrOK «+»,
«-»;
3. OunanasoH perynoBaHHs
yacy: 1 ~ 90 xBunuH, Tpueane
HaTUCKaHHA «+, -», HanawTo-
BY€E 4ac;
4. B npoueci po6oTu npuctpoto
Yac MOXHa peryrnioBaTi B
Oyab-SIKUA MOMEHT.

KHOMKM 36inbLlUeHHs | 3MeH- 36inbLUEHHS | 3BMEHLLEHHS TeM-
LLEHHsI TemMnepaTypu i yacy nepatypu / yacy npurotTyBaHHs

NpUroTyBaHHA

Mepen nepwmmM BUKOPUCTaAHHAM BUAAMITh NakyBarnbHi MaTepiany, nepekoHanTecs LWo BCi
YacTMHW Npunagy He MatoTb NOLUKOMKEHb. 3HIMHY KOP3uHY AN NPOAYKTIB i Yally npomMu-
MTe Tennow NPOTOYHO BOAOK 3 AOAABAHHSIM HEWTPArbHOIO KyXOHHOIO MUKYOro 3acoby.
lMicnst UPOro CNONOCHITHL X YNCTOK BOAO, A,0OPE BUTPITb HACYXO | MOBEPHITb Ha CBOI
micLs.

MigkntoyiTe Npunag Ao po3eTKM i YBIMKHITL MOro 6e3 3aBaHTaXeHHs NPOAYyKTaMu BCTaHO-
BMBLUM TariMep Ha 10 XBWUMWH Ans Toro, Wwob BuaanuTy 3 npunagy MoXNuBi 3anmLLKOBI
BUPOBHNYI 3anaxu.

YBATA!
IMig Yac nepLIoro BKMIOYEHHSA Npunagy Moxe 3'aBUTUCA cneundidHuii 3anax abo He3HavyHa
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KINbKICTb AMMY, BUKIUKaHI NOTpannsiHHAM nuny abo 3aBOACHKUX KOH- CepBaLliOHHMX
MaTepianiB Ha HarpiBanbHi enemeHTU. Lie HopmarnbHe siBuLle, Yepes Kiflbka XBUNH
ekcnnyartauil npunagy BOHU NOBUHHI 3HUKHYTU.

CBiTno BcepeayHi NpUCTPOI BUKMMKAHO HarpiBaHHAM HarpiBanbHoi Tpyoku. Konv npunag
[ocsrae 3agaHoi TemnepaTypu, HarpisanbHa Tpybka nepecrae HarpiBaTucs, i CBiTNo Tum-
4acoBO racHe.

Konu Temnepartypa Hux4ye BCTaHOBMNEHOI, HarpiBanbHa Tpybka 3HoBy Oyae npavtoBati, i
CBIiTNO BiAHOBUTLCS, L0 € HOPMArbHUM SIBULLEM.

BukopucTtaHHsa npunagy
BcTaHoBITL Npunag Ha piBHIN, CTINKIA | YACTOT MOBEPXHI.
Mepen 3aBaHTaXXeHHAM iHrpPeaieHTiB PO3irpinTe YCPOMCTBO NPOTAroM 3-5 XBUIUH.
1. AKypaTHO BUTArHITb YaLly 3 koprycy npunagy. [omicTiTb BcepeanHy 3HIMHUI KOLIWK A5
NpoayKTiB.
2. [lonanTte piBHOMIPHO B Yallly NpoAyKTW, He NepeBuLLYoYM No3Hayvkm Max.
3. MNMpaBnnbHO BCTAHOBITb 3HIMHY Yally B KOpMyc npunagy Ao KnauaHHs dikcatopa
4. MigkntoyiTe Npunag 4o enekTpomMepexi, BcTaBTe BUIKY B po3eTky 220 B ~ 50 Iu.
5. lMicnsa BKNIOYEHHS NPUCTPIV NepexoauTb B PEXUM OYiKyBaHHS 3i 3ByKOBUM CUrHamNom, a
KHOMKa «cTapT / ckacyBaHHsA» (3/ Man.2) 6nMmae B pexvmi o4ikyBaHHSI.
6. HatucHiTb «cTapt/ckacyBaHHsa» (3/Man.2) iHgukaTop KHoMKM 3ananutbes. MNMogadeto
3BYKOBOTO CUrHany npucTpii NepexoanTb B PeXNM roTOBHOCTI 4o poboTtu. bes 3actocy-
BaHHS Oyab-aKnx yHKLUIN Ha NpucTpoi, Ha npoTasi 30 cekyH BiaOyBaeTLCA NOBEPHEHHS B
pexuM odikyBaHHs. Mporpama «kapTonns pi» BCTAHOBMEHA 32 3aMOBYYBaHHSIM, HaTUC-
HiTb KHOMKY «CTapT / ckacyBaHHs» W00 nepewTn 40 NpoLecy NpUroTyBaHHS KapTonni dpi.
Bu MOXeTe HaTUCHYTM LIKO XK KHOMKY A5 CKacyBaHHS NpoLecy NpuUroTyBaHHs B Oyab-akuii
MOMEHT.
7. HatucHiTb kHonky mMeHto (9/Man.2) wob Bubpatu nporpamy npurotyBaHHs. Bubip Hunx-
HbOI MiHIKKM MeHIo BiAOyBaeTbCA NO NOPSAAKY: KapTonns pi, CMaxeHa Kypusi, KpeBETKN,
ANOBMYMHA, prba Ha rpuni, Se4Hi nuporu. MNpunag BCTaHOBMOE TeMnepaTypy i Yac npu-
roTyBaHHS!, PEKOMEHI0BaHi 32 3aMOBYYBaHHSM. TeMnepaTtypy i 4ac NpUroTyBaHHS MOXHa
BigperynoBaTy BignosiaHo Ao Bawux nobaxaHsb. lNicns ycTaHoBKM TeMnepaTtypu i Yacy
HaTWUCHITb KHOMKY «CcTapT / ckacyBaHHsA» (3/Man.2) wob novatu npurotyBaHHs. Bu moxeTe
BUTATY Yally opuTIOpHULI B Byab-Akuii Yac poboyvoro npouecy, LWob nocnocrepirati 3a
NPOLLECOM MPUrOTyBaHHS iHFPEAIEHTIB, @ TaKoXX MOXeTe B OyAb-sIKMIA MOMEHT Bifperyntosa-
TV Temnepartypy i Yac. Bu moxeTte B 6yab-sK1MI MOMEHT nig Yac poboTu HAaTUCHYTU KHOMKY
«cTapT/ ckacyBaHHsA» (3/Man.2) wob ckacyBaTu roTyBaHHs.
8. Micnsa 3akiHYeHHs NPUroTyBaHHA NPUCTPIN NogacTb 5 KOPOTKOYACHMX CUrHanis, Lo
OMOBILLA0Tb NPO 3aBEPLUEHHSI POOOTK | Neperiie B PEXMM O4iKyBaHHS.

YBATA!

Hikonn He HanuBalTe B aepodpiTIopHILly i 3HIMHY Yally macno abo iHwi pianHu.

He HakpuBanTe npunag i He knagiTe Ha Hboro Byab-Aki NnpeameTy, Wob YHUKHYTK Brioky-
BaHHS NOBITPSA BEHTUNALIMHMX OTBOPIB.

Mpumitka:
- Micnsa 3aBepLueHHs poboTK, OCKINbKM MallMHa BCe Le rapsiva, BEHTUNSTOP NPOAOBXUTL
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obepTaTnca npotarom npubnmaHo 30 cekyHA AN po3citoBaHHA Tenna, wob iHrpegieHTn
oxononu sikomora sugwe. Lie HopmaneHo.
- He Topkantecsa o hputiopHuULi Nicns BUKOPUCTaHHA NPOTSAroM AEAKOro yacy, Wwob yHUK-

HYTW OTPMMaHHS OMiKy NMOKW BOHa AyXe rapsaya. [Ang nepemilleHHs pputiopHuLi TpumanTe-

CS TiNbKX 33 PyuKy.

YuweHHnA Ta gornsg

YBATA!

- Hikonu He ynctutb Npunag nigknioyeHnin 4o Mepexi.
- MNepepn ouMLLEHHSAM BUMKHITL Npuniag Bid enekTpomepexi i JahTe NOMY OXOINOHYTU.
- He BukopwucToByinTe abpasvBHi Ta CUMBHO Aitodi YMCTAYI 3acobu, rocTpi npegmeTn, MeTa-

nesi rybku.

- Hikonu He 3aHyptoriTe CKOpOBapKYy, il MEpPEXeBWI LLHYP | BUMKY Y Body abo iHwWi pignHu.

- He MuinTe npucTpin i MOro YacTuUHM B NOCYAOMUIAHIA MaLUWHI.

MOXNMBI MPOBNEMU B POBOTI TA IX YCYHEHHS

Onuc npo6nemu

Mpuunna

PiweHHn

Mpunag He npautoe

YKnBneHHs He nigknoYeHo

BcTaBTe BUMKY LUHYpa XMB-
NEHHS B pO3ETKY

He 3anycTtueca

HaTtucHiTe KHOMKy «cTapT /
CKacyBaHHs»

3HiMHa yawa He 3adikco-
BaHa HafdinHo B Kopnyci
npunagy

BcTaBTe valuy B kopnyc
NPUCTPOIO i NepekoHamnTecs,
LLIO BOHa 3adikcoBaHa Ha
Micui

MpoayKT! He npuroTysa-
nmck (noraHo obcMaxu-
nnchb)

3aHaaTo Mano nNpoaykTiB y
dpUTIOPHUL

AKLWo iHrpeaieHTiB 3aHaaTO
GaraTto, 3aBaHTaxynTe ix y
OPUTIOPHULIO NOpLiSMK

Yac npurotyBaHHSA 3aHagTo
KOPOTKUI

36inbLUTe Yac NpUroTyBaH-
HS

ka He NpoxaploeTbest
piBHOMiIpHO

MpooyKkTn yknageHi Winb-
HUM LLApPOM

Oesiki npoaykTu, posTallo-
BaHi BHaxnecT abo B La-
XOBOMY nopsaky. MoxHa,
nepepBaBLUN MPUrOTYBaHHS,
BUNHATY iX 3 OPUTIOPHUL i
nepemiwaTu.

Buniuka He xpycTka

He BMKOPUCTOBYHOTLCA
TpaguuiviHi iHrpegieHTn ans
CMakeHHs

Akwo iHrpenieHTn cnabo-
MacCnsIHUCTI, Ha MNOBEPXHIO
MOXHa 3MacTUTU MacrioMm
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HemoxnuBeo nnaBHo
MOMICTUTU YaLly y Koponyc
npunagy

HagmipHa KinbKicTb iH-
rpegieHTiB B YaLui

3MEHLUITb HaaMIpHY Kinb-
KiCTb iHrpegieHTiB

Binui gum CmMaxaTbCsl XUPHi iH- Mpw NPUroTyBaHHI XUPHKX
rpegieHTn iHrpedieHTiB BUX0aUTbL Ga-
rato gumy, Wo € Hopmanb-
HUM SIBULLIEM
Y dppuTtopHuui 3anuwmnnncs | O6oB’sA3koBO oumLLanTe
3anuLLKKn Xnpy Big none- DPUTHOPHULIO NICNSA KOXHO-
PEenHBbOr0 CMaXKEHHS ro BUKOPUCTaHHSI
E1 36in gatynka 3BepHYTHCS B CEpBICHUIA

LUEeHTP ANnA peMOHTY

36epiraHHsa

- MNepepn 36epiraHHAM BigKNOYITE NpUNag Big Mepexi Ta AanTe NOMy OXOMOHYTH.
- O4unCTiTh, NPOTPITh HACYXO | NPOCYLWITbL Npunag nepen 36epexXeHHAM.

- 36epiranite MynbTMBapKy y 3ibpaHomMy BUMMSAI.
- He knapitb Ha Nnpyvnag BaXkux NpeaMeTiB.

- 36epirarite npunag y cyxomy, NpoXonogHOMy, He 3anuneHoMy Micui Aaneko Big AiTen i
noaen 3 obMexeHnMn isYHUMU Ta PO3yMOBUMU MOXITUBOCTAMM.

YTunisauin

Llet npoaykT Ta Oro YacTnHu He cnig BUKMAATK pa3oM 3 SkMMu-Hebyapb Biaxogamu. Cnig,
BiAMNOBiAanNbLHO CTaBUTUCH OO0 iX Nepepobku i 36epexeHH!to, Wob nNigTprMyBaTN NOBTOPHE
BMKOPUCTaHHSA MaTepianbHUX pecypcis. AKLO Bu BUpilumnm BUKMHYTU NpUCTpIn, Byab
nacka, BUKOPUCTOBYINTE creLianbHi NOBOPOTHI i 36epiratodi cuctemu.

XapakTepucTukv KoMnnekTauis i 30BHILLHIA BUMA BUPoBy MOXYTb HE3HAYHO 3MiHIOBaTUCH
BMPOOHNKOM, 6e3 NoripLleHHs OCHOBHUX CMOXMBYNX SKOCTEN BUPOOY.
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O3HakoOMUTBLCA CO BCEM NMEPEYHEM U3AENNIA
ToproBon mapku «Maestro»
Bbl MmoxxeTe Ha MHPOPMALMOHHOM canTe KOMNaHum

- MNocyna u3 anomuHus - KyxoHHble npoueccopbl
- Habopsbl nocyabl - Xneboneun
- OManupoBaHHas nocyga - TocTtepsbl
- YanHuku - Asporpunb
- Habopsbl Hoxen - OnekTpuyeckne neun
- KyXOHHbIe NpuHagnexHocTu - CokoBbIXKMMaIKu
- CtonoBble Habopbl - Msicopy6km
- Kagpetepun - AnekTpuyeckne YanHuku
- Akceccyapel - Meinecocsl
- Tepmocsl - YTioru
- XnebHunubl - MaporeHepatopbl
- MNocyna u3 ctekna - Yxop 3a Bornocamu
- KodpeBapku - KnnmaTtunyeckoe obopynoBaHune
- Kodhemonku - Beceol

feel-maestro.eu
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