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gotowania bez
cisnienia

Function Default time | Adjustable time LED status Pressure
Funkcja Czas domysiny Regulacja czasu Lampka kontrolna | Wysokie cisnienie
Cake/Ciasto 40 mins/min. | 1-60 mins/1-24 hours Cake No/Nie
Fry/Smazenie 30 mins/min. | 1-60 mins/1-24 hours Fry No/Nie
Jam/Dzem 1 hour/godz. | 1-60 mins/1-24 hours Jam No/Nie
Steam/ 10 mins/min. | 1-60 mins/1-24 hours Steam Yes/Tak
Gotowanie na parze
Soup/Zupa 15 mins/min. | 1-60 mins/1-24 hours Soup Yes/Tak
Milk porridge/ 5 mins/min. | 1-60 mins/1-24 hours Milk porridge Yes/Tak
Kaszka na mleku
Cereals/Express 8 mins/min. | 1-60 mins/1-24 hours | Cereals/Express ind. Yes/Tak
Zboza/ekspres
Galantine/ 40 mins/min. | 1-60 mins/1-24 hours Galantine Yes/Tak
Galantyna
Pilaw/ 15 mins/min. | 1-60 mins/1-24 hours Pilaw Yes/Tak
Pilaw
Broth/Rosot 25 mins/min. | 1-60 mins/1-24 hours Broth Yes/Tak
Stew/Duszenie 20 mins/min. | 1-60 mins/1-24 hours Stew Yes/Tak
Yoghurt/Jogurt | 8 hours/godz. | 1-60 mins/1-24 hours |  Yoghurt-Dough No/Nie
Chef/,Szef kuchni” | 2 mins/min. | 1-60 mins/1-24 hours Chef Yes/Tak
- uniwersalny
program do
gotowania z
cisnieniem
Multicook - 10 mins/min. | 1-60 mins/1-24 hours Multicooker No/Nie
uniwersalny
program do




Gotowanie pod ci$nieniem - ustawienie czasu
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WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

1. Przed pierwszym uzyciem nalezy uwaznie zapoznac sie z cafoscig tresci
niniejszej instrukgji. ~

2. Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku co najmniej 8 lat
i przez osoby o obnizonych mozliwosciach fizycznych, umystowych i osoby
0 braku doswiadczenia i znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie
nadzor lub instruktaz odnosnie do uzytkowania sprzetu w bezpieczny sposob,
tak aby zwigzane z_tym zagrozenia byly zrozumiate. Dzieci nie powinny
bawic sie sprzetem. Dzieci bez nadzoru nie powinny wykonywac czyszczenia
i konserwadji sprzetu.

3. Nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢ podczas korzystania z urzadzenia,
gdy w poblizu przebywaja dzieci. Nie nalezy dopuszcza¢ dzieci do zabaw
urzadzeniem. Nie nalezy pozwalac dzieciom oraz osobom niezaznajomionym
z urzadzeniem na jego uzytkowanie.

4. Urzadzenie tylko do uzytku domowego, przy eksploatac{(i przemystowej,
niezgodnej z przeznaczeniem lub whbrew niniejszej instrukcji uprawnienia
ztytutu gwarangjiwygasajg. )

5. Nie wysfawiac urzadzenia na dziatanie warunkdéw atmosferycznych §deszczu,
storica, etc.) ani nie uzywac w warunkach podwyzszonej wilgotnosci (fazienki,

wilgotne domki kempingowe).

Urzadzenie moze by¢ uzywane tylko z oryginalnie dotaczonymi akcesoriami.

Prﬁewod przytaczeniowy nalezy podtaczy¢ do gniazdka wyposazonego w kotek

ochronny.

Nalezy z_)\CVIrécic' uwage na to, by do jednego obiegu pradu nie wtacza¢ za duzo

odbiornikow.

9. Urzadzenie nalezy odfaczac od sieci zawsze poprzez pociagniecie za wtyczke,
a nie za przewod zasﬂadqcy.

10. Zawsze odfaczac urzadzenie od zasilania, jezeli pozostaje bez nadzoru oraz

rzed sktadaniem, rozktadaniem lub czyszczeniem.

11.Nie wolno pozostawia¢ wiaczonego urzadzenia ani samego przewodu
Bod’chzonego do gniazdka bez nadzoru. )

12. racug ce urzadzenie nalezy mie¢ zawsze w zasiegu wzroku, szczegélnie, gdy
w poblizu znajdujg sie dzieci. Wychodzac z pomieszczenia, gdzie znajduje sie
urzadzenie nalezy je wytaczyc.

13. Urzadzenie mozna stawiac tylko na ptaskiej, stabilnej i odpornej na wysokie
temperatury powierzchni. _ o 3 o
14.Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy sie upewni¢ czy wszystkie jego

elementy s odpowiednio zamontowane.

15. Nie przesuwac korpusu urzadzenia w czasie pracy.

16. Nie chwytac urzadzenia mokrymi rekami, )

17. Nie nalezy napetniac %grnka wewnetrznego powyzej 4/5 jego objetosci.

18. W przypadku produktow zwiekszajacych swoja objetos¢ w czasie gotowania
(np. ryzl)) nie napetnia¢ wyjmowanego pojemnika powyzej 3/5 pojemnosci.
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19. Przedlkaidym uzyciem nalezy sprawdzic czy wskaznik i regulator cisnienia nie
s zatkane

20. Urzadzenie nie nadaje sie do smazenia na oleju pod cisnieniem. Korzystajac
z funkji smazenia pokrywe nalezy pozostawic otwarta.

21. Gotujac EOd cisnieniem przed otworzeniem urzadzenia, nalezy upewnic sie czy
wskaznik cisnienia opadt oraz sprawdzi¢ czy asnienie wewnatrz spadto. Nie

nalez?/ otwierac urzadzenia na site.

22. Regulator pary nalezy otwiera¢ przy pomocy rekawicy kuchennej. Twarz nalezy

trzYmac w bezpiecznej odlegtosci od goracej pary. )

23. Nalezy Zachowac ostroznosc przy otwieraniu, gdyz niektdre gorace produkty
moga pryskac.

24. Nie stawiac urzadzenia oraz nie prowadzi¢ przewodu zasilajacego w poblizu
Zrodet ciepfa.

25. Aby zapewnic¢ swobodny i bezpieczny dostep do urzadzenia nalezy je ustawic
na odi)owiedniej wysokosci.

26. Nie wtaczac urzadzenia bez produktow.

27. Nie zanurzac przewodu oraz korpusu urzadzenia w wodzie.

28. Urzadzenia ani wyjmowanego pojemnika nie nalezy wykorzystywa¢ do
przechowywania produktow kwasnych lub solonych przed i po gotowaniu, ze
wzgledu na niebezpieczeristwo uszkodzenia.

29. Do mieszania uzywac tylko drewnianych lub ?Iastikowych tyzek.

30. Nigdy nie uzywac, gdy uszkodzony LESt kabe zasilajch lub samo urzadzenie.
Jezeliprzewod zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, aby zapobiec niebezpieczerstwu
musi on zosta¢ wymieniony w Serwisie Producenta.

31. Naﬁraw sprzetu moze dokonac jedynie Serwis Producenta (adres podany jest
w Karcie gwarancyjnej oraz stronie www.eldom.eu). Wszelkie modernizacje
lub stosowanie innych niz oryginalne czesci zamiennych lub elementow
urzadzenia jest zabronione i zagraza bezpieczeristwu uzytkowania.

32. Firma Eldom Sp. z o. 0. nie ponosi odpowiedzialnosci za ewentualne szkody
powstate w wyniku niewtasciwego uzywania urzadzenia.

UWAGA

- Przed kazdym uzyciem nalezy sprawdzi¢ czy wskaznik cisnienia (2)
i requlator Z’,) nie s3 zablokowane.

Podczas dziatania urzadzenie nagrzewa sie!

Nie wolno dotykac korpusu oraz metalowej czesci pokrywy w czasie

uzy(tkowama i po jego zakonczeniu.

Pokrywe mozna otwierac tylko za pomoca raczki (4). Uzywa¢ rekawic

kuchennych.

Aby zapobiec poparzeniu goraca para, nie pochyla¢ sie¢ nad

urzadzeniem przy otwieraniu pokrywy.



INSTRUKCJA OBSLUGI

SZYBKOWAR SW500
1 ]
1. Zdejmowana pokrywa A. Wyswietlacz - moc: 900 W
2. Wskaznik ci¢nienia B. Ustawienia - napiecie: 220-240V, ~ 50Hz
3. Regulator ciénienia C. Podgrzewanie/Kasowanie - pojemnos¢: 51
4. Raczka D. Przycisk pomocniczy,+" - Srednica pojemnika: 22 cm
5. Uszczelka E. MENU - cisnienie: 0-70 kPa,
6. Wewnetrzna pokrywa F. Trybreczny max 90 kPa
7. Wyjmowany pojemnik G. Przycisk pomocniczy ,+" - zakres temperatury: 30-160°C
8. Korpus H. START - podtrzymanie temperatury:
9. Panel sterowania l. Zapisane programy 60-80°C
10. Uchwyty do przenoszenia
11. Gniazdo przewodu
12. Przewdd zasilajacy
13. Tacka do gotowania na parze
14. topatka
15. Miarka — 160 ml

PRZEZNACZENIE
Szybkowar SW500 jest uniwersalnym urzadzeniem do szybkiego, ale zdrowego przygotowywania potraw.
Para wytwarzana w procesie gotowania, nie majac ujscia, krazy wewnatrz garnka i przenika produkty. W efekcie
potrawa jest gotowa w znacznie krétszym czasie niz podczas standardowego sposobu gotowania. Dodatkowo
wszystkie aromaty z warzyw, mies, zidt i przypraw przenikaja sie nawzajem jeszcze bardziej wzbogacajac
potrawe.

GOTOWANIE POSILKOW Z UZYCIEM CISNIENIA - podstawowe zasady:

- W pojemniku (7) obowigzkowo powinna znajdowac sie woda lub jakikolwiek inny ptyn (minimum, 2 miarki).

- Programy z uzyciem wysokiego cisnienia nie przewiduja smazenia produktéw na tluszczu. Jezeli
zachodzi taka potrzeba mozna obsmazy¢ produkty w niewielkiej ilosci ttuszczu lub w bulionie na dnie
pojemnika uzywajac programu “FRY” z otwarta pokrywa. Nastepnie nalezy dodac¢ pozostate sktadniki, ptyn,
zamkna¢ pokrywe, wybra¢ program i gotowac pod cisnieniem.

- Pojemnik (7) powinien by¢ napetniony produktami i wodg nie wiecej niz w 4/5 i nie mniej niz w 1/5 objetosci
(rys. 3.3, 3.5). Podczas gotowania produktéw, ktére moga pecznie¢ w goracej wodzie lub tworzy¢ piane
(szpinak, ryz, rosliny straczkowe, makaron, itp.), nie nalezy napetniac¢ misy (7) ponad 3/5 jej objetosci, aby nie
zatkat sie zawor parowy (rys. 3.4).

UWAGA: Naruszenie powyzszych zasad moze doprowadzi¢ do powaznego uszkodzenia urzadzenia!

PRZYGOTOWANIE URZADZENIA
Przed przystapieniem do uzytkowania nalezy sie upewni¢ czy urzadzenie, wtyczka i przewod zasilajacy sa
sprawne i czy usunieto wszystkie czesci opakowania. Przed pierwszym uzyciem wszystkie czesci majace kontakt
z zywnoscig musza by¢ doktadnie umyte. (patrz sekcja: Czyszczenie i konserwacja).
Ustawi¢ urzadzenie na ptaskim, twardym, stabilnym i odpornym na wysokie temperatury podtozu. Przewod
zasilajacy podtaczy¢ jednym koricem do gniazda (11), a drugim do sieci zgodnej z parametrami podanymi na
tabliczce znamionowe;j.
Wszystkie zmiany ustawien potwierdzane sa sygnatem dzwiekowym. Ustawione parametry pracy widoczne sg
na wyswietlaczu ,A”. Prace urzadzenia mozna przerwac¢ w kazdym momencie wciskajac przycisk ,C". Aktualny
program zostanie przerwany. Przed ponownym wiaczeniem trzeba na nowo wybrac zapisany program lub
recznie wprowadzic ustawienia.



OBSLUGA

Otwieranie /zamykanie pokrywy

- Aby otworzy¢ pokrywe (1) nalezy, trzymajac za raczke (4), przekreci¢ ja w lewo i unies¢ w gore
(rys.3.1,3.2).

- Aby zamkna¢ pokrywe (1) nalezy, trzymajac za raczke (4), natozy¢ jg na korpus (8) zgodnie z oznaczeniami,
a nastepnie przekreci¢ w prawo, az do zablokowania (rys. 3.7, 3.8).

- Prawidtowo zamknieta pokrywa szczelnie przylega do korpusu, co pozwala na podniesienie cisnienia
w urzadzeniu. Gdy ci$nienie wewnatrz urzadzenia jest wyzsze od atmosferycznego, pokrywa jest
automatycznie blokowana.

- Po zakonczeniu gotowania pokrywa moze pozosta¢ zablokowana, co oznacza, ze ci$nienie wewnatrz
jest jeszcze zbyt wysokie. Nalezy poczeka¢, az cisnienie samoistnie sie obnizy. Aby natychmiast otworzy¢
pokrywe nalezy przekreci¢ regulator cisnienia w pozycje ,OPEN" (rys. 3.10b) i poczeka¢ na obnizenie sie
cisnienia w urzadzeniu.

UWAGA!

- W kazdym przypadku przed otworzeniem pokrywy nalezy upewnic sig, ze regulator cisnienia jest
w pozycji ,OPEN” (rys. 3.10b) i para z niego nie wychodzi.

- Podczas dziatania urzadzenie nagrzewa sie! Nie wolno dotykac¢ korpusu oraz metalowej czesci
pokrywy w czasie uzytkowania i po jego zakonczeniu. Pokrywe mozna otwierac tylko za pomoca
raczki (4).

- Nie wolno podnosic¢ urzadzenia za raczke (4) na pokrywie! Do podnoszenia i przeniesienia urzadzenia
nalezy uzy¢ uchwytow (10).

Regulator cisnienia

Regulator cisnienia (3) znajdujacy sie w pokrywie pozwala na zmiane zasady dziatania urzadzenia.

- Ustawiajac regulator w pozycje ,CLOSED” (zawdr jest zamkniety) urzadzenie bedzie dziatato jako szybkowar
(rys.3.9a, 3.9b).

- Ustawiajac regulator w pozycje ,OPEN" (zawdr jest otwarty) urzadzenia bedzie dziatato w sposéb tradycyjny
(bez wysokiego ci$nienia) (rys. 3.10a, 3.10b).

UWAGA

- Luz technologiczny regulatora cisnienia nie jest wada produktu.

- Po zakonczeniu gotowania pod wysokim cisnieniem nalezy otworzyc¢ regulator (3), aby cisnienie
wewnatrz znormalizowato sie.

- Podczas przygotowania potraw nie wymagajacych duzej ilosci ptynu (pilaw itd.), regulator (3) mozna
otworzy¢ od razu po zakonczeniu procesu gotowania.

- W przypadku gdy z wykorzystaniem wysokiego ci$nienia gotowane sg potrawy ptynne lub przeciery,
nalezy poczekac 5-10 minut, aby urzadzenie przestygto, i dopiero po tym czasie przekrecic regulator
(3) w pozycje ,OPEN". Zbyt szybkie przesuniecie regulatora (3) moze skutkowa¢ wyrzutem goracego
ptynu wraz z wychodzacq para.

UWAGA!
Przesuniecie regulatora (3) w pozycje ,OPEN” podczas lub po zakonczeniu procesu gotowania moze
skutkowa¢ mocnym, pionowym wyrzutem goracej pary.

Programy: wykaz programow przedstawiony jest w tabeli IV.

Na panelu sterowania (9) programy podzielnie sa na dwie grupy. Aby wybra¢ program z grupy ,1” (,FRY”,
,CAKE", ,JAM", YOGHURT/DOUGH", ,CHEF”, ,MULTICOOK") nalezy nacisng¢ odpowiedni przycisk znajdujacy
sie na panelu (9). Aby wybra¢ program z grupy ,I1” nalezy nacisna¢ przycisk ,E” (podswietli sie symbol programu
"SOUP”"), a nastepnie naciskac go az podswietli sie zagdany program.

Funkcja “ PODGRZEWANIE” (nie dotyczy programéw ,FRY” oraz , YOGHURT-DOUGH").

Funkcja wiacza sie automatycznie po zakonczeniu wybranego trybu gotowania (sygnalizacja dzwiekiem).
Lampka kontrolna wybranego programu gasnie, podswietla sie przycisk ,C”, a na wyswietlaczu pojawia sie znak
k. Gotowe danie jest utrzymywane w temperaturze 60-80°C. Aby przerwac podgrzewanie nalezy nacisnac
przycisk ,C".

Funkcja ,,ODGRZEWANIE”
Funkcja pozwala na odgrzanie zimnego dania do temperatury 60-80°C i podtrzymywanie go w stanie gorgcym
przez 8 godzin.



- Przetozy¢ produkt do pojemnika (7) i wstawi¢ go do urzadzenia. Upewnic sie, ze pojemnik $cisle przylega do
elementu grzewczego.

- Natozy¢ i zablokowac pokrywe (rys. 3.7, 3.8). Regulator cisnienia (3) ustawi¢ w pozycji ,CLOSED". Podtaczy¢
urzadzenie do sieci.

- Nacisng¢ przycisk ,C" zaswieci sie lampka kontrolna przycisku, a na wyswietlaczu pojawi
sie znak k"

- Aby wytaczy¢ podgrzewanie nalezy nacisna¢ przycisk ,C".

Funkcja,,OPOZNIONY START” (nie dotyczy programéw ,FRY”, ,CAKE", YOGHURT DOUGH" i ,JAM").

Funkcja pozwala na zaprogramowanie czasu, po uptynieciu ktérego urzadzenie wiaczy wybrany wczeséniej
program. Aby ustawi¢ opdzniony start nalezy wybrac¢ program, nacisna¢ przycisk ,SETTINGS” (B) i ustawic
parametry pracy, a nastepnie nacisna¢ i przytrzymac przez ok 5 s przycisk ,SETTINGS” (B) i ustawi¢ czas od
0-24 h (co 5 min.). Aby uruchomi¢ nalezy nacisna¢ przycisk ,START" (H). Aby wytaczy¢ funkcje nalezy nacisnac
przycisk ,C".

UZYTKOWANIE

- Przy pomocy raczki (4) odblokowac i zdja¢ pokrywe z korpusu (rys. 3.1 3.2).

- Nastepnie wyja¢ pojemnik (7) ze srodka urzadzenia i napetni¢ go sktadnikami. Pojemnik powinien
by¢ napetniony produktami i woda nie wiecej niz w 4/5 i nie mniej niz w 1/5 objetosci (rys. 3.3,
3.5). Podczas gotowania produktéw, ktére moga pecznie¢ w goracej wodzie lub tworzy¢ piane
(szpinak, ryz, rosliny straczkowe, makaron, itp.), nie nalezy napetnia¢ misy ponad 3/5 jej objetosci, aby nie
zatkat sie zawdr parowy (rys. 3.4).

- Po napetnieniu pojemnik (7) wtozy¢ do urzadzenia.

UWAGA: Nalezy uwzglednic fakt, iz niektore produkty zwiekszaja objetos¢ w trakcie gotowania. Przed
zatozeniem pokrywy (1) sprawdzi¢ czy wskaznik ci$nienia (2) i regulator (3) nie zostat zablokowany.

- Sprawdzi¢ czy wewnetrzna pokrywa jest prawidtowo zamontowana - rys. 1, a nastepnie zatozy¢ pokrywe na
korpus i zablokowac (rys. 3.7, 3.8).

Wybor programu

W urzadzeniu zapisane sa programy do przyrzadzenia najpopularniejszych potraw, w ktérych okreslono
czas i temperature gotowania. Jezeli przewidziane programy nie sa dostosowanie do potrawy, ktéra ma by¢
przyrzadzona mozna zmodyfikowac ustawienia lub uzy¢ uniwersalnych programéw: ,CHEF” - do gotowania
pod cisnieniem lub ,MULTICOOK" - do gotowania bez ci$nienia.

- Wybra¢jeden zzapisanych programoéw (tabela IV) za pomoca przyciskéw na panelu sterowania (9). Programy
zgrupy ,I1” nalezy wybra¢ przyciskiem ,MENU" (E), naciskajac go az do podswietlenia sie odpowiedniej ikony.
- W zaleznosci od wybranego programu (informacja w tabeli IV) ustawic regulator cisnienia (3):
- GOTOWANIE BEZ CISNIENIA: regulator cisnienia (3) w pozycji otwartej (rys. 3.10a, 3.10b).
- GOTOWANIE POD CISNIENIEM: regulator ciénienia (3) w pozycji zamknietej (rys. 3.9a, 3.9b). W trakcie
gotowania wskaznik cisnienia (5) podniesie sie.

UWAGA. Regulator ci$nienia powinien znajdowac sie doktadnie w pozycji ,CLOSE” w innym przypadku
para bedzie sie caly czas wydobywata z pokrywy i wymagane do prawidlowej pracy cisnienie nie
wytworzy sie.

- Aby uruchomic urzadzenie nalezy przycisna¢ przycisk ,START” (H).

Reczne ustawienie parametrow gotowania

dla programoéw do gotowania z ciSnieniem na przyktadzie programu ,,CHEF”- rys. V

- Nacisna¢ przycisk ,CHEF” - na wyswietlaczu (A) pojawi sie proponowany czas gotowania.

- Aby zmodyfikowac ustawienia nalezy:

- nacisna¢ przycisk ,SETTINGS” (B), a nastepnie przyciskami ,+", ,-" ustawi¢ odpowiednig ilo$¢ godzin (do 0 do 24),

- drugiraz nacisnac¢ przycisk ,SETTINGS” (B), a nastepnie przyciskami ,+", ,-" ustawi¢ odpowiednig ilos¢ minut
(od 1do 59),

- uruchomi¢ urzadzenie przyciskiem ,START” (H).

dla programoéw do gotowania bez cisnienia na przyktadzie programu ,,MULTICOOK"- rys. VI

- Nacisna¢ przycisk ,MULTICOOK" - na wyswietlaczu (A) pojawi sie proponowany czas gotowania.

- Aby zmodyfikowac ustawienia nalezy:



"

nacisnac¢ przycisk ,SETTINGS” (B), a nastepnie przyciskami ,+", ,-" ustawi¢ odpowiednig ilos¢ godzin (do 0 do 24),
- drugiraz nacisnagc¢ przycisk ,SETTINGS” (B), a nastepnie przyciskami ,+", ,-" ustawi¢ odpowiednig ilos¢ minut
(od 1do 59),

trzeciraznacisna¢ przycisk ,SETTINGS” (B), a nastepnie przyciskami ,+", ,-" ustawi¢ odpowiedniag temperature
(od 30°C do 160°Q),

- uruchomi¢ urzadzenie przyciskiem ,START” (H).

UWAGA: Jezeli przez 20 sekund nie zostanie wybrana ktoras funkcja urzadzenie wytaczy sie.

- W przypadku gotowania pod cisnieniem urzadzenie zacznie odliczanie czasu po osiaggnieciu temperatury
roboczej.

- Po skonczeniu odliczania czasu zabrzmi sygnat. Urzadzenie przejdzie w tryb utrzymywania temperatury.

- Aby przerwac podtrzymywanie temperatury nalezy nacisna¢ przycisk ,C".

UWAGA!

- Po skonczonym gotowaniu urzadzenie wytaczyci odtaczyc od pradu.

- W kazdym przypadku przed otworzeniem pokrywy nalezy upewnic sig, ze regulator cisnienia jest
w pozycji ,OPEN” (rys. 3.10b) i para z niego nie wychodzi.

- Podczas dzialania urzadzenie nagrzewa sie! Nie wolno dotykac¢ korpusu oraz metalowej czesci
pokrywy w czasie uzytkowania i po jego zakonczeniu. Otwieraj pokrywe tylko za uchwyt.

- Nie wolno podnosic¢ urzadzenia za raczke (4) na pokrywie! Do podnoszenia i przeniesienia urzadzenia
nalezy uzy¢ uchwytow (10).

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

- Elementy urzadzenia nie nadaja sie do mycia w zmywarce.

- Przed czyszczeniem urzadzenie odtaczy¢ od zasilania i poczekac¢ az wystygnie.

- Nigdy nie zanurzac¢ korpusu (8) w wodzie ani nie ptukac pod strumieniem biezacej wody. Korpus (8) i wnetrze
urzadzenia czysci¢ przy pomocy wilgotnej Sciereczki.

- Do czyszczenia urzadzenia nie wolno stosowaé przedmiotéw ostro zakoriczonych albo ostrych, poniewaz
mozna doprowadzi¢ do uszkodzenia czesci funkcjonalnych albo naruszy¢ bezpieczenstwo urzadzenia.

- Zdjac pokrywe (1) z urzadzenia. Nastepnie zdemontowa¢ wewnetrzng pokrywe (6) i zdjac¢ uszczelke (5).

- Kazdorazowo sprawdzi¢ czy wskaznik cisnienia (2) oraz regulator (3) znajdujace sie w zdejmowanej pokrywie
(1) nie zostat zablokowany.

- Elementy (1, 5, 6, 7) umyc i wytrze¢ do sucha, a nastepnie ztozy¢.

- usunac¢ skropliny, ktére mogty zebrac sie podczas gotowania w pojemniku, znajdujacym sie w tylnej czesci
korpusu urzadzenia. Pojemnik na skropliny nalezy pociagna¢ do siebie, wyla¢ zgromadzona wode i wsuna¢
go na miejsce.

OCHRONA SRODOWISKA

urzadzenie jest zbudowane z materiatow, ktére moga by¢ poddane ponownemu przetwarzaniu
lub recyklingowi

nalezy je przekaza¢ do odpowiedniego punktu, ktéry zajmuje sie zbieraniem i recyklingiem urzadzen elektrycznych
i elektronicznych

GWARANCJA

urzadzenie przeznaczone jest do uzytku prywatnego w gospodarstwie domowym,
nie moze by¢ uzywane do celéw zawodowych,

gwarancja traci waznos¢ w przypadku nieprawidtowej obstugi.

Warunki gwarancji podane sa w zataczniku.



SAFETY INSTRUCTIONS

1.
2.

6.
7. The power-supply cable may only be connected to a socket provided with
8.
9. The appliance should be disconnected from the power mains by pulling out

Read the whole content of this instructions manual carefully before
the first use.

Thisappliance may be used by children of atleast 8 years of age and by persons
with reduced physical, mental abilities, and persons with no experience or
knowledge of the equipment, if supervised or instructed on its safe use, so
that the risks associated with it are understandable. Children should not play
with the appliance. Unattended children should not be allowed to perform
the cleaning or maintenance of the appliance.

Special care should be taken using the appliance when children are near.
Never allow children to play with the appliance. Never allow children or
persons not familiar with the appliance to use it.

The appliance is intended for hous ehold use only; when used in industry, or
not for its intended use, or if incompliant with this instructions manual, the
rights under the guarantee expire.

Do not expose the appliance to weather conditions (rain, sunlight, etc.) or
use in high-humidity conditions (eg. bathrooms or humid cottages).

The appliance can be used only with the accessories enclosed.

a protection pin.
Make sure not to connect too many receivers to a single current circuit.

the plug and never by the cable.

10. Always disconnect the appliance from the power mainsifitis left unattended,

or before it is assembled, disassembled or cleaned.

11. Leaving the appliance switched on or its 999 power cable plugged in to the

power-mains socket unattended are prohibited.

12. Operating appliances should always be in sight, especially when children are

nearby. Switch off the appliance on leaving the room in which it is located.

13. The appliance should be placed on a flat, stable, and heat-resistant surface.
14.Before starting the appliance up, make sure all its elements are

assembled appropriately.

15. Do not move the appliance body while it is operating.
16. Do not hold the appliance with wet hands.
17. Do not fill up the inner pot above 4/5 of its volume.



18.In the case of products which increase in volume when cooked (e.g. rice) do
not fill up the removable bowl above 3/5 its capacity.

19. Check the pressure gauge and regulator are not clogged before each use.

20. The appliance s not intended for oil frying under pressure. Leave the lid open
when using the frying function.

21. Make sure the pressure gauge indicates a pressure drop and check if the
pressure inside has dropped prior to opening the appliance when pressure
cooking. Do not force the appliance open.

22.The steam regulator should be opened using a kitchen mitten. Keep your
face a safe distance from hot steam.

23. Pay special attention when opening, as some hot- food products can sputter.

24.Do not place the appliance or its power cable near heat sources.

25. Place the appliance at the correct level in order to provide free and safe
accesstoit.

26. Do not switch the appliance on without its containing food products.

27.Do not submerge the power cable or appliance body in water.

28.Do not use either the appliance or its removable bowl for the storage of sour
or salty foods prior to or after cooking them, due to the risk of damage.

29. Use only wooden or plastic spoons for stirring.

30. Do not use the appliance when either it or the power cable are damaged. If
the power cable gets damaged it must be replaced by the manufacturer’s
service department to prevent any hazard.

31.The appliance may be repaired by the manufacturer’s service department
only (the address is indicated on the Guarantee Card and website www.
eldom.eu). All modernisations or the use of spare parts or appliance
elements other than the original ones are prohibited, as these are hazardous
to the safety of use.

32. Eldom Sp.zo.0.shall not be liable for any potential losses due to the improper
use of the appliance.

CAUTION! The appliance housing, bowl and metal elements heat up
during appliance operation. Caution must be maintained. Use kitchen
mittens. Do not lean over the appliance when opening the lid to
prevent hot-steam burns.



INSTRUCTION MANUAL

PRESSURE COOKER SW500
1 Il
1. Removable lid A. Display - Power output: 900 W
2. Pressure gauge B. Settings - Voltage: 220-240V, ~ 50Hz
3. Pressure regulator C. Warm/Cancel - Capacity: 51
4. Handle D. Auxiliary button “+" - Container diameter: 22 cm
5. Gasket E. MENU - Pressure: 0-70 kPa
6. Internal lid F. Manual Mode - Temperature range: 30-160°C
7. Removable bowl G. Auxiliary button “+" - Temperature supporting:
8. Internal bowl H. START 60-80°C
9. Control panel l. Programmes stored

10.Transport handles
11.Cable socket
12.Power-supply cable
13.Steam-cooking tray
14.Spatula

15.Measuring jug - 160 ml

INTENDED USE
The SW500 pressure cooker is a universal appliance for a quick, yet healthy, way of cooking meals. The
steam generated during the cooking process, having no exit, circulates inside the pot and penetrates
the food products. As a result. meals are ready in substantially less time than in the normal methods
of cooking. Moreover, all the aromas from vegetables, meat, herbs and seasoning merge with one
another, enriching the meal even more.

APPLIANCE PREPARATION
Before starting to to use the appliance make sure the appliance, power-supply cable and plug are
operational, and all the packaging parts have been removed. All the parts which come into
contact with food must be washed thoroughly before the first use. (see the section Cleaning and
Maintenance).
Place the appliance on aflat, hard, stable, and heat-resistant surface. Connect the power-supply cable
to a power socket (11) with one end, and with the other to the power-supply mains with parameters
compliant with those indicated on the rating plate.

All the setting changes will be confirmed with a sound signal. The set parameters are visible on
the display “A". The operation of the appliance can be stopped at any moment by pressing the “C”
button; the current programme will be interrupted. Prior to restarting it is necessary to reselect a
stored programme or to input the settings manually.

USING THE COOKER
Release the lid using the handle and remove it from the body - Drawing 3.1, 3.2
Next, remove the bowl (7) from the inside of the appliance and fill it with ingredients so as not to
exceed the “FULL’ level on the scale. Replace the bowl (7) in the appliance after filling.



NOTE: You should take into consideration that some food products increase their volume
during cooking.

Check the internal lid is fixed correctly, and then install it on the body and lock - Drawing 3.7, 3.8.
Set the time and temperature manually or select a stored programme (Table IV).

Select the programmes using the control-panel (9) buttons. Some programmes should be selected
with the “MENU" (E) button by pressing it until the appropriate icon is lit up.

The selected cooking time will appear on the display (A). In order to modify the settings, press the
“SETTINGS” button (B) - once for setting hours, twice for minutes, three times for temperature. The
temperature can be modified in the selected programmes only.

The settings should be changed using the auxiliary buttons “+”, -".

Set the pressure regulator according to the selected programme (info. in Table IV):

- COOKING WITHOUT PRESSURE: set the pressure regulator (3) in the open position (Drawing
3.10a, 3.10b).

- PRESSURE COOKING: set the pressure regulator (3) in the closed position (Drawing 3.9a, 3.9b).
The pressure gauge (5) reading will rise while cooking.

NOTE: The appliance will switch off if for 20 seconds no function is selected.

Press the “START” button (H) in order to start the appliance.
For pressure cooking the appliance will start the time count when it reaches the operating
temperature.

A signal will sound when the time count is over; the appliance will enter the temperature-maintaining
mode. You can switch off the temperature-maintaining mode by pressing button (14).
Switch off the appliance (18) and disconnect it from the power supply when cooking is finished.

CLEANING AND MAINTENANCE

- Clean the device right after its use.

- Before cleaning, switch off the device, remove the plug from the socket.

- Do not use abrasive agents, cleaning powders, acetone, alcohol, etc., for cleaning.

- Wash the elements in warm water with addition of washdish with a brush and rinse under running
water.

- Clean the body of the device with a damp cloth. Do not immerse the body in water and do not
rinse it under running water.

- The parts of the appliance are not suitable for washing in a dishwasher.

ENVIRONMENTAL PROTECTION

- the appliance is made of materials which can be recovered or recycled

- the appliance should be handed over to the appropriate centre of collection and recycling of
electrical and electronic equipment.

WARRANTY
- the appliance is intended for personal use at a household,
- itis notintended for professional purposes,
- in case of misuse, the warranty is rendered null and void.



BEZPECNOSTNI POKYNY

—

9.

. Pred prvnim pouzitim si pozorné prectéte cely obsah této prirucky.

TentospotfebicmohoupouZivatdétistarsi8letaosobysesnizenymifyzickymi,
smyslovymi ¢i mentalnimi schopnostmi ¢i s nedostatecnymi zkusenostmi ¢i
znalostmi pouze pod dohledem nebo po pouceni o bezpecném pouzivani
spotfebice, a pokud si jsou védomy prislusnych rizik. Déti si se spotrebicem
nesmi hrat. Déti bez dozoru nesmi provadét Cisténi a idrzbu zafizeni.
Jestlize se pfi provozu zafizeni v blizkosti nachazeji déti, je treba dbat zvysené
opatrnosti. Déti si nesmi se zafizenim hrét. Nedovolte pouZivat zafizeni
détem a osobam, které s nim nejsou seznameny.

Zafizeni je urCeno pouze pro pouzivani v domdcnosti, pfi primyslovém
pouZivani v rozporu s jeho uréenim nebo s témito pokyny ztraci platnost
zdrucni prava.

Nevystavovat zafizeni ticinkiim atmosférickych podminek (dést, slunce atd.)
ani nepouzivat v podminkach zvysené vihkosti (koupelny, vlhké rekreacni
chatky).

6. Zafizeni je mozné pouZivat pouze s dodanym originalnim pfislusenstvim.
7.
8. Je tfeba dbat na to, aby do jednoho proudového okruhu nebylo zapojeno

Napadjeci kabel je tfeba pfipojit do zasuvky se zemnicim kolikem.

pfilis mnoho spotrebici.
Zarizeni odpojujte od sité vzdy tahem za zastrcku a nikoliv za napéjeci kabel.

10.Vzdy odpojit zafizeni od napdjeni, jestlize ziistane bez dozoru nebo pied

skladanim, rozlozenim nebo ciSténim.

11.Neni dovoleno nechavat zapnuté zafizeni ani samotny napdjeci kabel

zapojeny do zasuvky bez dozoru.

12. Pracujici zafizeni je tfeba mit stle na oCich, zejména, jestlize se v blizkosti

nachdzeji déti. Jestlize opoustite mistnost, kde se zafizeni nachdzi, vzdy
zarizeni vypnéte.

13. Zafizeni je mozné umistit pouze na rovném, stabilnim a vici vysokym

teplotdm odolném povrchu.

14. Pred uvedenim do provozu zafizeni je tfeba se ujistit, zda vsechny jeho prvky

jsou spravné namontované,

15. Pri praci zafizeni nepiemistujte.
16. Nedotykejte se zafizeni mokryma rukama,
17.Vnitfni hrnek se nesmi naplnovat vice nez do 4/5 jeho objemu.



18.V pripadé vyrobki, které pfi vareni zvétsuiji sviij objem (napf. ryZe), naplite
vyjimatelnou nadobu pouze do 3/5 objemu.

19. Pred kazdym pouzitim je treba zkontrolovat, zda ukazatel a requlator tlaku
nejsou zablokovany.

20. Zafizeni neni vhodné pro smazeni na oleji pod tlakem. P¥i vyuzivani funkce
smazeni je treba nechat hrnek bez poklice (s otevienou poklici).

21.Pri vareni pod tlakem je pfed otevfenim zafizeni tfeba se presvédcit, zda
ukazatel tlaku klesl a zkontrolovat, zda tlak uvnitf hrnku klesl. Neotvirejte
zarizeni silou.

22. Regulator pary otvirejte s pouzitim kuchynskych rukavic. Oblicej udrZujte v
bezpecné vzdalenosti od horké pary.

23. Pii otevirani budte opatrni, protoze nékteré horké vyrobky mohou stiikat.

24. Nestavte zafizeni nebo nepokladejte napajeci kabel do blizkosti zdroji tepla.

25. Pro zajisténi volného a bezpecného pristupu k zafizeni je tfeba ho umistit do
prislusné vysky.

26. Nezapinat zafizeni bez vyrobkd.

27. Neponofovat napdjeci kabel nebo korpus zafizeni do vody.

28. Zafizeni ani vyjimatelnou nddobu nelze pouzivat k uchovavani kyselych nebo
slanych vyrobki jak pred vaieenim, tak po vafeni kviili riziku jeho poskozeni.

29. K michdni pouZivat pouze drevéné nebo plastové varecky.

30. Zafizeni nikdy nepouZivejte, jestlize je poSkozeny napdjeci kabel nebo
je poskozené samo zafizeni. Pokud je napdjeci kabel poskozeny, aby se
zabranilo nebezpedi, je tfeba ho vyménit v servisu vyrobce.

31.Opravu zafizeni mize provadét pouze servis vyrobce (adresa je uvedena
na zarucnim listu nebo na internetové strané www.eldom.eu). Veskeré
modernizace nebo pouziti ndhradnich dild nebo prvki zafizeni jinych nez
origindlnich je zakdzané a ohrozuje bezpecnost uzivatele.

32.Firma Eldom Sp. z 0. 0. nenese odpovédnost za piipadné skody vzniklé v
dlisledku nespravného pouzivani zafizeni.

UPOZORNENI! Pii praci zafizeni jsou jeho kryt, misa a kovové prvky
horké. Je treba dbat zvysené opatrnosti. Pouzivejte kuchyiiské
rukavice. Pri otevirani hrnku - snimani poklice se nenaklanéjte na
zafizeni, zabranite tak opareni.



NAVOD K POUZITi

TLAKOVY HRNEC SW500
1 ]
1. Sejmuté poklice A. Displej - vykon: 900 W
2. Ukazatel tlaku B. Nastaveni - napéti: 220-240V, ~ 50Hz
3. Regulator tlaku C. Topeni/Zrudeni - kapacita: 51
4. Rukojet D. Pomocné tlacitko ,+" - prmér nadoby: 22 cm
5. Tésnéni E. MENU - tlak: 0-70 kPa
6. Vnitini kryt F. Rucnirezim - teplotni rozsah: 30-160°C
7. Vyjimatelna nadoba G. Pomocné tlacitko,+" - udrzovani teploty: 60-80°C
8. Vnitfni nddoba H. START
9. Panel fizeni I. Ulozené programy
10.Uchyty pro pfenaseni

11.Zasuvka napajeciho kabelu
12.Napajeci kabel

13.Miska pro vareni na pare
14.Lopatka

15.0dmeérka - 160 ml

URCENI
Tlakovy hrnec SW500 je univerzalni zafizeni pro rychlou, ale zdravou pfipravu potravin. Péra
vytvérend pfi procesu vafeni nema uniku, krouZzi uvniti hrnku a proniké do produkt(. Dsledkem je,
Ze potravina je uvarend ve znacné kratSim case nez pfi standardnim zpUsobu vareni. Déle, vSechny
viiné ze zeleniny, masa, bylinek a kofeni se navzajem prolinaji a jesté vice obohacuji potravinu.

PRIPRAVA ZARIZENI
Pfed prvnim pouzitim je tfeba se presvédcit, zda zafizeni, zastrcka a napéjeci kabel
jsou v poradku a zda jsou odstranény viechny ¢ésti obalu. Pfed prvnim pouzitim musi byt vSechny
dily, které pfijdou do kontaktu s potravinami, Fadné umyty. (viz sekce: Citéni a adrzba).
Zafizeni umistéte na plochém, tvrdém a stabilnim povrchu, ktery je odolny vici vysokym teplotam.
Napdjeci kabel zapojte jednim koncem do zasuvky (11) a druhym do sité odpovidajici parametrdm
na identifikacnim Stitku.

VSechny zmény nastaveni jsou potvrzeny zvukovym signdlem. Nastavené parametry prace jsou
vidét na displeji ,A". Praci zafizeni je mozné prerusit v kazdém okamziku stisknutim tlacitka ,C".
AktudIni program bude prerusen. Pfed novym zapnutim je tfeba znovu vybrat ulozeny program
nebo nastaveni provést ru¢né.

POUZIVANI
Pomoci uchytu odblokovat a sejmout poklici z korpusu - obr. 3.1, 3.2.
Potom vyjmout nadobu (7) z vnitiku zafizeni a naplnit ji slozkami tak, aby neprekracovaly Urover
»FULL" na stupnici. Po napInéni vlozit nddobu (7) do zafizeni.



UPOZORNEN:I: Je tieba vzit v ivahu, ze nékteré produkty béhem vareni zvysuji sviij objem.

Zkontrolovat, zda vnitini poklice je spravné namontovana a potom ji vlozit na korpus a zajistit -
obr.3.7,3.8.

Rucné nastavit ¢as a teplotu nebo vybrat ulozeny program (tabulka IV).

Pomoci tlacitek na panelu fizeni (9) vybrat program. Nékteré programy je tieba vybrat tlacitkem
,MENU" (E), tlacitko tisknout do doby, nez se podsviti pfislusna ikona.

Na displeji (A) se objevi navrhovany cas vareni. Pro zménu nastaveni se tfeba stisknout tlacitko
,SETTINGS” (B) - 1krat - nastaveni hodin, 2krat - nastaveni minut, 3krét - nastaveni teploty. Teplotu
je mozné ménit pouze v nékterych programech.

Nastaveni je treba zménit pomocnymi tlacitky ,+*, ,-"

V zévislosti na vybraném programu je tfeba nastavit regulator tlaku (informace v tabulce IV):

- VARENI BEZ TLAKU: regulator tlaku (3) v oteviené poloze (obr. 3.10a, 3.10b).
- VARENI POD TLAKEM: regulator tlaku (3) v uzaviené poloze (obr. 3.9a, 3.9b). V pribéhu vareni
se tlakové cidlo (5) zvedne.

UPOZORNENI: Pokud po 20 sekund nebude vybrana néktera funkce, zafizeni se vypne.

Pro uvedeni zafizeni do provozu je tieba stisknout tlac¢itko ,START" (H).
V pfipadé vareni pod tlakem zafizeni za¢ne odpocitavat cas po dosazeni pracovni teploty.

Po ukonceném odpocitavani zazni signdl. Zafizeni prejde do rezimu udrzovani teploty. Udrzovani
teploty je mozné vypnout stisknutim tlacitka (14).
Po skonceném vareni zafizeni vypnéte (18) a odpojte od elektrické sité.

CISTENi A UDRZBA

- Zafizeni se nejsnadnéji Cisti ihned po pouziti.

- Pred ¢isténim zatizeni vypnéte, vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

- K isténi zafizeni nepouzivejte abrazivni pfipravky, cistici prasky, aceton, alkohol apod.

- Soucasti umyjte v teplé vodé s pfidavkem trochy pfipravku na myti nadobi s pomoci kartacku a
oplachnéte je pod proudem tekouci vody.

- Korpus zafizeni Cistéte s pomoci vlhkého hadriku. Korpus nikdy neponofujte do vody ani ho
neoplachujte pod proudem tekouci vody.

- Elementy tohoto zafizeni nejsou urceny k myti v mycce na nadobi.

OCHRANA ZIVOTNiIHO PROSTREDI
- zafizeni je vyrobeno z materidld, které mohou podléhat opétovnému zpracovéani nebo recyklaci,
- zafizeni je po ukonceni Zivotnosti nutné dorucit na odpovidajici misto, které se vénuje sbéru a
recyklaci elektrickych a elektronickych zafizeni,

ZARUKA
- zafizenije ur¢eno k soukromému uzivani v domacnostech,
- neni mozné jej pouzivat k tceldm podnikani,
- v pfipadé nespravného pouzivani tohoto zafizeni ztraci zaruka svou platnost



SICHERHEITSHINWEISE

1.
2.

6
7
8
9

Bitte lesen Sie den gesamten Inhalt dieser Anleitung sorgfaltig durch, bevor Sie
das Produkt zum ersten Mal benutzen.

Diese Ausriistung darf von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
eingeschrankter korperlicher, geistiger oder seelischer Leistungsfahigkeit sowie
mangelnder Erfahrung mit und Kenntnis der Ausriistung benutzt werden, wenn
eine Aufsicht und/oder Unterweisung vorgesehen ist, um sicherzustellen, dass
die Ausriistung sicher verwendet werden kann, sodass die damit verbundenen
Risiken verstandlich sind. Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung
unddWartung diirfen von Kindern ohne Beaufsichtigung nicht durchge(f]ijhrt
werden.

Besondere Vorsicht ist geboten, wenn das Gerat benutzt wird, wenn sich Kinder
in der Nahe befinden. Lassen Sie Kinder nicht mit dem Gerat spielen. Kinder oder
Peréonen diirfen das Gerat nicht benutzen, wenn sie mit diesem nicht vertraut
sind.

Das Gerat ist nur fiir den Hausgebrauch bestimmt, bei Industrie- und anderen
Anwendungen, die der Bestimmung nicht entsprechen, erloschen die
Gewahrleistungsrechte.

Setzen Sie das Gerat keinen Witterungseinfliissen (Regen, Sonne usw.) aus und
verwenden Sie es nicht bei erhohter Luftfeuchtigkeit (Badezimmer, feuchte
(ampinghiitten).

. Das Gerat darf nur mit dem mitgelieferten Zubehor verwendet werden.
. Das Anschlusskabel muss an eine mit einem Schutzstift versehene Buchse

angeschlossen werden.

. Achten Sie darauf, dass Sie nicht zu viele Verbraucher an einen Stromkreis

anschlieBen.

. Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, indem sie es am Stecker, nicht am Kabel,

aus der Steckdose ziehen.

10. Trennen Sie das Gerat immer von der Stromversorgung, wenn es unbeaufsichtigt

ist, und vor dem Zusammen- und Auseinanderklappen sowie Reinigen.

11. Lassen Sie das eingeschaltete Gerat oder das in die Steckdose gesteckte Kabel

nicht unbeaufsichtigt.

12. Das sich im Betrieb befindliche Gerat immer in Blickfeld behalten, besonders

wenn Kinderin der Nahe sind. Wenn Sie den Raum, in dem sich das Gerat befindet,
verlassen, schalten Sie es aus.

13. Das Gerat darf nur auf einer ebenen, stabilen und hitzebestandigen Unterlage

aufgestellt werden.

14. Stellen Sie vor der Inbetriebnahme sicher, dass alle Komponenten des Gerates

ordnungsgemal installiert sind.

15. Bewegen Sie das Gerdt wahrend des Betriebs nicht.



16. Halten Sie das Gerat nicht mit nassen Handen,

17. Fiillen Sie den Innentopf nicht mehr als zu 4/5 seines Fassungsvermagens.

18. Bei Produkten, die beim Kochen an Volumen zunehmen (z.B. Reis), darf der
herausnehmbare Behalter nicht mehr als bis zur Halfte seines Fassungsvermagens
gefiillt werden.

19. Priifen Sie vor jedem Einsatz, ob Anzeiger und Druckregler nicht verstopft sind.

20. Das Gerit st nicht fiir das Hochdruck-Olbraten geeignet. Lassen Sie den Deckel
offen, wenn Sie die Frittierfunktion verwenden.

21. Beim Kochen unter Druck vor dem Offnen des Kochers darauf achten, dass der
Druckanzeiger und der Druck im Inneren des Kochers gefallen sind. Offnen Sie das
Gerat nicht mit Gewalt.

22. Der Dampfregler muss mit einem Kiichenhandschuh geffnet werden. Halten Sie
lhr Gesicht in sicherem Abstand von heilSem Dampf.

23. Seien Sie vorsichtig beim Offnen, da einige heiBe Produkte spritzen kinnen.

24. Stellen Sie das Gerit nicht in der Nahe von Warmequellen auf und verlegen Sie
die Kabel fern davon.

25. Um einen freien und sicheren Zugang zum Gerat zu gewahrleisten, miissen sie es
auf eine angemessene Hohe stellen.

26. Betreiben Sie das Gerdt nicht ohne Produkte.

27. Tauchen Sie das Kabel und den Geratekorper nicht in Wasser.

28. Verwenden Sie das Gerat oder den herausnehmbaren Behalter nicht zur
Aufbewahrung von sauren oder gesalzenen Produkten vor und nach dem Kochen,
da die Gefahr einer Beschadigung besteht.

29. Zum Mischen nur Holz- oder Plastikloffel verwenden.

30. Niemals verwenden, wenn das Netzkabel oder das Gerat selbst beschadigt ist.
Ist das Versorgungskabel beschadigt, muss es vom Kundendienst des Herstellers
ausgetauscht werden, um Gefahren zu vermeiden.

31. Die Reparatur des Gerates darf nur vom Kundendienst des Herstellers
durchgefiihrt werden (die Adresse finden Sie auf der Garantiekarte und auf der
Website www.eldom.eu). Jede Modernisierung oder Verwendung von anderen
als Original-Ersatzteilen oder -Komponenten ist verboten und gefahrdet die
Betriebssicherheit.

32. Eldom Sp. z 0.0. haftet nicht fiir Schaden, die durch unsachgemaRen Gebrauch
des Gerdtes verursacht werden.

ACHTUNG! Wahrend des Betriebes werden das Gerategehause, der
Behalter und die Metallteile hei3. Vorsicht ist geboten. Benutzen Sie
Kiichenhandschuhe. Um Verbriihungen durch heiBen Dampf zu vermeiden,
lehnen Sie sich beim Offnen des Deckels nicht iiber das Gerit.



BEDIENUNGSANLEITUNG

SCHNELLKOCHTOPF SW500
1 Il
1. Abnehmbarer Deckel A. Anzeige - Leistung: 900 W
2. Druckanzeiger B. Einstellungen - Spannung: 220-240V, ~ 50Hz
3. Druckregler C. Heizen/Léschen - Fassungsvermogen: 51
4. Griff D. Hilfstaste“+” - Durchmesser des Behalters:
5. Dichtung E. MENU 22cm
6. Innerer Deckel F. Handbetrieb - Druck: 0-70 kPa
7. Abnehmbarer Behilter G. Hilfstaste'+’ - Temperaturbereich: 30-160°C
8. Innenbehilter H. START - Aufrechterhaltung der
9. Steuerpanel l. Gespeicherte Programme Temperatur: 60-80°C

10.Haltegriffe
11.Kabelbuchse
12.Versorgungsleitung
13.Schale zum Dampfgaren
14.Spachtel
15.Messbehalter - 160 ml

VERWENDUNGSZWECK
Der Schnellkochtopf SW500 ist ein Universalgerdt fiir die schnelle und gesunde Zubereitung
von Speisen. Der beim Kochen entstehende Dampf, der keinen Auslass hat, zirkuliert im Topf
und durchdringt die Produkte. Dadurch ist das Essen in wesentlich kiirzerer Zeit fertig als bei der
herkdmmlichen Kochmethode. AuBBerdem vermischen sich alle Aromen von Gemise, Fleisch,
Krautern und Gewlirzen, um das Gericht noch schmackhafter zu machen.

VORBEREITUNG DES GERATES

Vergewissern Sie sich vor dem Gebrauch, dass das Gerat, der Stecker und das Netzkabel in Ordnung
sind und dass alle Verpackungsteile entfernt wurden. Alle Teile, die mit Lebensmitteln in Beriihrung
kommen, missen vor dem ersten Gebrauch griindlich gereinigt werden. (Siehe Abschnitt: Reinigung
und Wartung).

Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, harte, stabile und hitzebestandige Unterlage. SchlieBen Sie das
Netzkabel mit einem Ende an die Steckdose (11) und mit dem anderen Ende an ein Stromnetz an, das
den auf dem Typenschild angegebenen Parametern entspricht.

Alle Anderungen der Einstellungen werden durch ein akustisches Signal bestétigt. Die eingestellten
Betriebsparameter werden im Display ,A” angezeigt. Der Betrieb des Gerdtes kann jederzeit
durch Driicken der Taste ,C" unterbrochen werden. Das aktuelle Programm wird abgebrochen.
Vor dem Neustart miissen Sie entweder ein gespeichertes Programm erneut auswahlen oder die
Einstellungen manuell vornehmen.

GEBRAUCH
Entriegeln und entfernen Sie den Deckel vom Gehduse mit dem Griff - Abb. 3.1, 3.2.
Nehmen Sie dann den Behalter (7) aus der Mitte des Gerates und fiillen Sie ihn mit Zutaten, ohne
die Marke ,FULL" auf der Skala zu Giberschreiten. Nach dem Beftillen den Behdlter (7) in das Gerat
einsetzen.



ACHTUNG: Bitte beachten Sie, dass einige Produkte das Volumen wéahrend des Kochens
vergroBern.

Uberpriifen Sie, ob die innere Abdeckung richtig montiert ist - und setzen Sie sie dann auf das
Gehause und verriegeln Sie sie - Abb. 3.7, 3.8.

Uhrzeit und Temperatur manuell einstellen oder ein gespeichertes Programm auswahlen
(IV-Tabelle).

Verwenden Sie die Tasten auf dem Bedienfeld (9), um ein Programm auszuwahlen. Einige Programme
mussen durch Driicken der Taste ,MENU" (E), bis das entsprechende Symbol aufleuchtet, ausgewahlt
werden. Die Anzeige (A) zeigt die vorgeschlagene Garzeit an. Um die Einstellungen zu dndern,
driicken Sie die Taste ,SETTINGS” (B) - 1 Mal zum Einstellen der Stunden, 2 Mal zum Einstellen der
Minuten, 3 Mal zum Einstellen der Temperatur. Die Temperatur kann nur in einigen Programmen
gedndert werden. Die Einstellungen missen mit den Hilfstasten ,+", ,-” gedndert werden.

Je nach gewahltem Programm den Druckregler einstellen (siehe Tabelle IV):

- KOCHEN OHNE DRUCK: Druckregler (3) in gedffneter Stellung (Bild 3.10a, 3.10b).
- KOCHEN MIT DRUCK: Druckregler (3) in geschlossener Stellung (Bild 3.9a, 3.9b).
Der Druckanzeiger (5) steigt wéhrend des Kochens an.

ACHTUNG: Wird 20 Sekunden lang keine Funktion gewahlt, schaltet sich das Gerat aus.

Driicken Sie die Taste ,START” (H), um das Gerat zu starten.

Wenn Sie unter Druck kochen, beginnt das Gerat die Zeit herunter zu zdhlen, sobald die
Betriebstemperatur erreicht ist. Wenn der Countdown beendet ist, ertont ein Signal. Das Gerat
wechselt in den Temperaturerhaltungsmodus. Sie kdnnen die Temperaturregelung durch Driicken
der Taste (14) deaktivieren. Wenn Sie mit dem Kochen fertig sind, schalten Sie das Gerét (18) aus und
trennen Sie es von der Stromversorgung.

REINIGUNG UND WARTUNG

- Am besten das Gerét sofort nach dem Gebrauch reinigen.

- Vor dem Reinigen das Gerat abschalten, Stecker aus der Steckdose ziehen.

- Fir die Reinigung keine Scheuermittel, Reinigungsmittel, Azeton, Alkohol usw. verwenden.

- Elemente mit warmen Wasser und einer Prise Waschmittel unter Verwendung einer Biirste
waschen und mit laufendem Wasser durchspdilen.

- Das Messer niemals komplett ins Wasser tauchen.

- Den Geratekorper mit einem feuchten Lappen abwischen. Niemals den Korper in das Wasser
tauchen oder unter FlieBendwasser spiilen.

- Die Elemente des Gerats eignen sich nicht zum Waschen in der Waschmaschine.

UMWELTSCHUTZ

- Das Gerét besteht aus wiederverwendbaren oder recycelbaren Materialien.

- Am Ende der Lebensdauer soll dieses Produkt an einem Recycling-Sammelpunkt fiir elektrische
und elektronische Gerate abgegeben werden.

GARANTIE

- Das Gerat ist ausschlieBlich fir den Privatgebrauch bestimmt und nicht fiir den gewerblichen
Bereich geeignet

- Eine unsachgemafBene Benutzung flihrt zum Erldschen der Garantie.

- Die Garantiebedingungen sind dem Beiblatt zu entnehmen.



YKA3AHUA 10 BE30MACHOCTU

1.
2.

10.
11.
12.
13.
14.
15.

lepen nepBbiM WCMONb30BaHMEM HEOOXOAMMO BHUMATeNIbHO O3HAKOMUTLCA €
(ofiepXaHuem HacTosLLiero PyKoBoACTBa N0 SKCrJTyataumn.

[laHHOe YCTPOCTBO MOMET MCNOb30BaTbCA AETbMI, JOCTUMLAMY, KaK MUHUMYM,
8-neTHero BO3pacTa, a TaKkkKe NMLUAMM C OrpaHNYeHHbIMI - QU3NYeCKUMA Wi
YMCTBEHHbIMI BO3MOMHOCTAMM, C OTCYTCTBUEM OMbITa M OCHOBHbIX 3HaHWIA B 061acTu
(YHKUMOHMPOBAHMA MOJ0OHDBIX YCTPOWCTB, MPU YCIOBMI HANMYKA COOTBETCTBYHOLLETO
HaZ30pa Wi NpesoCTaBneHNa UM UHCTPYKTaXa OTHOCATENbHO 6e30MacHol SKCryataLmm
000pya0BaHUA [AHHOrO TWMA C MoApOOHbIM Pa3bACHEHMEM MOTEHLMANbHBIX Yrpo3,
(BA3aHHbIX C ero 06C1y1BaHMeM. [leTam 3anpeLwaetca urpathb € ycTporicTBom. QuucTka u
TeXHIUecKkoe CoaepaHie YCTPOIACTBA He MOXET OCYLLECTBAATLCA AeTbMI 6e3 Hafj30pa o
CTOPOHbI B3POCTbIX SNLL.

Cobrntofatb 0Cobyl0 OCTOPOXXHOCTb MPU UCNOb30BAHUN YCTPOIICTBA, 0COBEHHO, ecn
nobAM30CTV HaxoaATCA JeTin. He No3BoAATL €TAM MrpaTh C YCTpoircTBOM. He fonyckatb
MCNoNb30BaHIe YCTPOIACTBA AETbMIA U ILLAMM, KOTOPble He 03HAKOMJTEHbI C MPUHLMMOM
€ro paborbi.

YCTpoiACTBO NpeaHa3HaueHo 1A YacTHOMO UCMoNb30BaHUA, B JOMaLLHeM Xo3siicTBe. B
C1yyae NPOMBILLIEHHOTO MCTIONb30BAHIA UK HE N0 HA3HAYEHUHO U NPY HeCobMoeHN
yKa3aHuit, NPUBEAEHHbIX B HACTOALLEM PYKOBOACTBE MO SKCTUIyaTaLy, rapaHTuA Ha
YCTPOIICTBO QHHYMMPYETCA.

He nozgepratb YCTpOIACTBO BO3AENCTBUI0 aTMOCPEpHbIX GaKTOPOB (0MAA, CONHEUHDIX
flyyeit M T.N.) M He UCNONb30BaTb B YCNIOBMAX NOBbILLIEHHO BAAXKHOCTI (B BAHHOI KOMHaTe,
BNAXHbIX MOMELLIEHNAX).

YCTpOICTBO MOXHO MCMOMb30BaThb UCKITIOUMTENBHO C aKCecCyapaMiA, KOTOpble BXOAAT B
KOMMNEKT MOCTaBK.

(oeanHUTeNbHbIA NPOBOZ YCTPOIACTBA HEOOXOAMUMO MOAKIHOUUTL K PO3ETKeE, OCHALLEHHOI
3aLLUTHBIM KOHTAKTOM.

(nenyeT 00paTUTb BHMMaHME Ha KOMAYECTBO MOAKMIOYEHHbIX MPUEMHMKOB, n3berad
Ype3MepHOI Harpy3Kin Ha OJHY TOKOBYO Lienb.

[pu OTKNKOYEHNN YCTPOIACTBA OT CETU MIUTAHNA He BbIPbIBATb dNEKTPUYECKIN NPOBOZ, 13
PO3€eTKIA, 1A 3TOT0 CIeAYeT OAHOI PYKOI NPUAEPMMBATD KPbILLKY PO3ETKN, a Apyroi
PYKOI BbIHYTb 13 Hee BINKY NUTAIOLLIEro NPoBoJa.

Heobxoaumo Bceraa OTKNI0UaTb YCTPOICTBO OT CETU MUTAHWA, €N OHO HaxoauTca 6e3
HaZ30pa, a Takxe NPI ero MOHTae, IeMOHTaKe WK OUUCTKe.

He 0CTaBnATb BK/KOYEHHOE YCTPOIICTBO WK 03 Haj3opa WK ero COBAVHUTENbHbIN
MPOBOA, NOAK/HOYEHHDIIA K CETV MUTAHMA.

BKnioueHHoe YCTPOIACTBO BCerfia JOMKHO 0CTaBATbCA B Mofie 3peHus, 0CobeHHo, ecu
BOAN3 HaXOAATCA AT, BbixoaA 13 OMeLLeHNA, YCTPOIACTBO ClieayeT BbIKNIOUNTD.
YCTpolicTBO MOXHO YCTaHaB/NBaTb TOIbKO HA POBHO, XXeCTKOM NOBEPXHOCTH, YCTONUMBOIA
K BbICOKOVi Temneparype.

lepen 3anyckom YCTPOIACTBA CefiyeT ybeauTbea, UTo BCe ero KOMMOHEHTbI 3aKpeneHbl
COOTBETCTBYIOLLMM 00pa30M.

He nepepBuratb YCTpOiiCTBO BO BpeMA ero pabobl.



16.
. 3anoNHATL BHYTPEHHIOI0 YaLLly MpoayKTaMin He Gonee uem Ha 4/5 ee obbema.
18.
19.
20.

21.

22,
23.
24,
25.
26.
2 He norpy»atb B BoAY NUTAIOLLAI NPOBOZA WIIN KOPMYC YCTPOWACTBA.
29.

30.

31.

32.

He npukacaTbCs K yCTpOIACTBY MOKPbIMU PyKaMM.

B cnyuae muwweBbIX MpOAYKTOB, KOTOPble YBENMUMBAIOT (BOA 06bem BO Bpema
MPUroTOBNIEHA (HANp., PUC), CHEMHYH YaLLly CefiyeT 3anoNHATL NPOAYKTaMM 1 BOZOI He
bonee uem Ha 3/5 06bema CheMHOIA YaLLIn.

Mepen KaxabiM UCMONb30BaHMEM YOEAUTLCA, UTO YKa3aTeNlb U KnamaH perynupoBKiA
J1aBNIEHNA He 3a6N10KIMPOBaHbI.

YCTpOiicTBO HE NPeIHA3HAUEHO AA XKapKU MIALLIEBBIX NPOAYKTOB HA Mac/e Nof AaBNEHNEM.
Mpy MCNONb30BAHMMN GYHKLIAM APKK, KPBILLIKY CleayeT 0CTaBUTb OTKPbITON.

Bo Bpema npuroToBNeHmA nuLLeBbIX NMPOAYKTOB N0/ AaBNEHNEM, Nepes] Tem Kak OTKPbITb
KPbILLIKY, He0OX0AMMO HOPMann30BaTb AaBMeHie B paboyeli eMKoCTI, OTKpbIBas KNanaH
BbIMycka napa. lpu oTKPLITUN KPbILLKM He NPUKNAAbIBaTb Ype3MepHOro YCK.

KnanaH Bbinycka napa CiielyeT OTKpbIBaTb C MCMOMb30BaHMEM KYXOHHOI pyKaBiLibl. He
HaKNOHATBCA HaZl YCTPOICTBOM BO BPEMS OTKPBITIA KPbILLIKIA.

Mpu OTKPbITUN KPBILLKK CNeyeT CobNIoAATL 0CTOPOXKHOCTb, TaK Kak HEKOTOpble ropAule
MPOAYKTbI MOTyT pa3bpbI3ruBaTbCA.

He ycTaHaBnuBaTb YCTPOICTBO M He MPOKMajbiBaTb €r0 MUTAOLLMIA MpoBOA BOMM3N
WCTOYHMKOB Tenna.

YCTpoIACTBO CnieayeT yCTaHaBNMBaTb Ha COOTBETCTBYIOLLIEN BbiCOTe, 4T0ObI 0becneunTs K
Hemy yo6HbIiA ZOCTyN.

He BK/110YaTb YCTPOIACTBO, EC/IA OHO HE 3aMOSIHEHO MPOAYKTAMM.

He ncnonb30BaTb yCTPOICTBO M ChEMHYH) YaLLly 1A XPaHEHIA KNCTbIX 11 CONEHbIX MALLEBBIX
NPOAYKTOB 0 UM NMOC/E WX NPUFOTOBNEHIA, UT0ObI 136exaTb MOBpeXeHNA YCTPONCTBA.
[InA nepemelLNBaHUA NULLEBbIX MPOAYKTOB WCMONb30BaTb TONbKO JEPEBAHHYH WM
MN1ACTMACCOBYH0 JIOXKY.

3anpeLaeTcA  MCMonb3oBaTb MOBPEXAEHHOE YCTPOIACTBO, B TOM uiCie, B Clyuae
NOBPEXEHNA €0 NUTaloLLIero NpoBoAa. [na obecneueHina 6e30nacHOCTIA Nob30BaTeNs,
MPU MOBPEXAEHNA MITAIOLLIETO NPOBOJA, €r0 CfleayeT 3aMeHUTb HOBbIM B (EPBICHOM
LieHTpe Npou3BOANTENA YCTPOIACTBA.

JTt060i1 pemOHT 060pyI0BaHMA MOXET MPON3BOAUTD UCKNIOUNTENBHO ABTOPU3UPOBAHHDIN
(ePBYCHIILIHTP (aipecyka3aH BrapaHTUiHOMTaJloHe, aTakxxe Ha Be6-caitre www. eldom.
eu). 3anpeLLaeTca BHOCUTb U3MEHEHIA B KOHCTPYKLMIO YCTPOIACTBA K MCTIOb30BaTh
HEOPUTMHAIbHbIE CMEHHbIe AETaNi Wi KOMMOHEHTbI, YTO MOXET NOCTaBUTb NOZ Yrpo3y
6e30MacHOCTb N0b30BaTeNIA YCTPOIACTBA.

- Komnanua 000 «Eldom» He HeceT OTBETCTBEHHOCTIA 33 BO3MOXHbIiA yLLIep6, IPUYMHEHHDIIA
B pe3ybTare HenpaBUIbHOO UCMOb30BaHKA YCTPOIACTBA.

BHUMAHMUE! YctpoitcTBO ero Kopnyc, Yailia u MeTannmyeckue seMeHTbl B0 Bpems
pa6oTbl HarpeBatotca. Heobxoaumo cobnioaath 0CTopoXKHOCTD. [y SKcnnyaTaLum
YCTPOICTBA C/leiyeT CNob30BaTh KYXOHHbIe pyKaBuLibl. YTo6bl npefoTBpaTUTL
MoslyyeHne oxora ropAYMM Napom, He HaKNOHANTeCb Hap npubopom Bo Bpema
OTKPbITUA KPbILLKK.



MHCTPYKLUMA NO SKCNNYATALIUA

CKOPOBAPKA SW500
1 Il
1. CbemHas KpblLuka A. [ncnneir - MoLyHocTb: 900 W
2. Ykasatefnb JaBneHus B. Hacrpoﬁxm - HanpaxeHue: 220-240V, ~ 50Hz
3. KnanaH perynupoBky JaBnenusa C. Harpes/Otmena - ofvem:51
4. Pyuka D. BcnomoratenbHas KHoMKa «+» - [vameTp yawm: 22 cm
5. YnnoTHUTeNbHaa NpoKnajKa E. MEHIO - naeneve: 0-70 kPa
6. BHyTpeHHss KpblllKa F. PyyHoii pexum - [manasoH paboyeii Temnepartypbl:
7. (bemHad uawa G. BcnomoratenbHad KHonka «+» 30-160°C
8. BHyTpeHHsA vawa H. NYCK - [ManasoH NoAAepXaHua Temneparypbl:
9, [lanenb ynpasnexus I CoxpaHeHHme nporpaMmbl 60-80°C
10. Pyuku ana nepeHocku npubopa
11. THe3p0 npoBoAa
12. MpoBog nuTaHna
13. PeweTka AnA NPUrOTOBAGHUA NULLM Ha
napy
14. Jlonatka
15. MepHblii cTakaH — 160 mn
HA3HAYEHUE

CkopoBapka SW500 — 370 yHUBEpCanbHoe YCTPOIACTBO A1 YCKOPEHHOTO MPUTOTOBAEHNA 30pOBOI N, [ap, KOTOPbIii
00pa3oBblBaeTcA B MpoLecce MPUrOTOBMEHNA MULEBbIX MPOAYKTOB, LMPKYNMPYET MO 3aKPbITOMY MPOCTPAHCTBY
BHYTPEHHeli YacTin eMKOCTU U NPOHUKAET BHYTPb UHTPEANEHTOB, B pe3ynbTate yero 611040 rotoBo K ynotpebnenuio
HaMHOro ObiCTpee Mo CPaBHeHNI0 CO CTaHAAPTHBIM CMocoboM npurotoBReHuUs. Kpome Toro, apomat 0BOLLEi, MACHBIX
NpOAYKTOB, TPaB U MPAHOCTEl MPOHMKAET BHYTPb KaM[AOr0 WHTPeAMEHTa, YTO 3HAUMTENbHO YNyullaeT BKYCOBble
KaueCTBa MpuUroTaBanBaemoro bniopa.

NOATOTOBKA YCTPOICTBA K PAGOTE
Mepen Tem Kak MpUCTYNUTb K KCMNyaTauun YCTpoiicTBa, HeobXoaumMo y6eauTbes, UTo OTCYTCTBYIOT MOBPEX/EHMs
YCTPOIACTBA, KOHTAKTHOI BUMKM M MUTAILLEro NpoBOAA, a Bce 3MeMeHTbl YNakoBkW yhaneHbl. lepes nepabim
NCMONIb30BaHMEM HeOOXOAMUMO TLIATeNbHO BbIMbITb BCE MIEMEHTbI YCTPOCTBA, KOHTAKTUAYIOLIME C MULLEBLIMM
npoAyKTamu (cM. Pasgen «04mMCTKa 1 TeXHUYECKOe CofepiKaHue).

YCTaHOBUTb YCTPOIICTBO HA POBHOM, FOPU30HTASIbHOM OCHOBAHIM, YCTOAYMBOM K BbICOKOI TemnepaType. OAuH KoHel
MpoBOAa NUTaHUA NOAKAUMTb K rHe3ay (11) Ha Kopnyce YCTPOICTBa, @ APYroil K Po3eTKe MeKTPOCeTH, NapameTpbl
KOTOpOIi COOTBETCTBYIOT JIAHHbIM, NPUBEEHHBIM Ha HOMUHATIbHOI TabnnuKe.

Jliobble M3MeHeHUA HACTpOeK MOATBEPXKJAIOTCA 3BYKOBbIM CUTHANOM. YCTaHOBJEHHble pabouve mapameTpbl
oTobpakatoTca Ha ancnnee «A». Pabota ycTpoiicTBa MOXeT ObiTb NpepBaHa B M060/ MOMEHT HaaTnem KHOMKM «C».
Tekywjaa nporpamma 6yzeT npepBaHa. llepess NOBTOPHbIM 3anyckom Heo6X0ANMO BbIGPaTb COXpaHeHHYI0 Nporpammy
WA BBECTY HOBbIE HACTPOIAKM.

IKCMAYATALIMA YCTPOMCTBA
Mp1 MOMOLLY PyUKI Ha KPbILLIKe YCTPOICTBA Pa3bioKMpoBaTh U CHATB KPBILLKY ¢ Kopnyca — puc. 3.1, 3.2.
3aTem BblHYTb yally (7) U3HYTpK YCTPOIACTBA W 3aMOHNTL €€ MHrPeaneHTamin Takum 06pa3oM, uTobbl X BepXHUii
YPOBEHb He MpeBbiLlan MakcumanbHoro ypoBHa «FULL», ykazaHHOro Ha Wwkane 3anonHeHua. Mlocne 3anonHeHuns, vaily
(7) ycTaHoBuTb B YCTPOIACTBO.



BHUMAHUE: Cnepyet yuectb, Yo BO BpemMsA MPUroTOB/IEHUA HEKOTOpble NPOAYKTbI yBeNUUUBAIOT CBON
o6bem.

Y6enuTbCa, UTo BHYTPEHHAA KPbILLKA YCTaHOBJIEHA NPaBUNbHO, @ 3aTeM YNOXUTb ee Ha Kopnyc U 3aduKcnpoBaTb —
puc.3.7,3.8.

BpyuHyto ycTaHOBUTb BpemA 11 TemnepaTypy Uam BbibpaTh coxpaHeHHyto nporpammy (Tabnuua IV).

lpu nomoLLy KHOMOK Ha naHenn ynpaenenua (9) Bbibpath Tpebyemyto nporpammy. Hekotopble nporpamMmbl ciegyet
BblOpaTb HaxaTnem kxonku , MEHKO” (E), yLep»uBas ee 1o MOMeHTa BKIOUEHMA NOACBETKN COOTBETCTBYIOLLEI MKOHKIA.
Ha aucnnee (R) oTobpasutca npepnaraemoe Bpema NpurotoBneHnsA. Ytobbl M3MeHUTb HAaCTPONKK, CefyeT HaxaTb
kHonKy «SETTINGS» (B) — 1 pa3 ana HacTpoiiKu uacoB, 2 pa3a ANA HACTPOKM MUHYT, 3 pa3a ANA HACTPOIKM TeMnepaTypbl.
TemnepaTypy MOXHO U3MEHUTb TOMILKO B HEKOTOPbIX NPOrpaMmax.

/3meHeH1e HacTpoeK 0CyLLeCTBAAGTCA NPY NOMOLLM BCNOMOTATeAbHbIX KHOMOK «4, «-»,

B 3aBucumocTnt oT BbIOpaHHOA NpoOrpamMmbl, YCTAHOBUTb KNanaH perynupoBKN AaBneHna (daHHble npuBefeHbl B
Tabnuue IV):

- MPUTOTOBNEHWUE NPOAYKTOB BE3 [ABJIEHUA: knanaH perynupoBku AaneHus (3) B OTKPbITOM MONOMXeHUM
(puc. 3.10a, 3.10h).

- NMPUrOTOBNEHWE NMPOAYKTOB MOJ AABNEHWEM: knanaH perynupoBku fagneHus (3) B 3aKpbIToM NOS0KEHNUM
(puc. 3.9a, 3.9b). Bo Bpema npurotoBneHUa ypoBeHb ykasaTena aasneus (5) nogHumerca.

BHUMAHUE: Ecnn B Teuenune 20 ceKyHp He 6ymeT BblOpaHa COOTBeTCTBYIOWAA QYHKUMA, YCTPOICTBO
BbIKNIOYUTCA.

Yto6bl 3anycTUTb YCTPOIACTBO, CnedyeT HaxaTb KHonKy «MYCK» (H).
B cnyuae npurotoBneHua NpofyKToB Noj AaBieHMeM, NOCIe JOCTUKEHNA paboueil TemnepaTypbl yCTPOICTBO HAauHeT
0TCYET BPeMEHMU.

BHUMAHUE: Ecnu B TeueHme 20 ceKyHp He Gypmer BbiOpaHa C0OTBeTCTBYlOWAA GYHKLUA, YCTPOACTBO
BbIKNIOYUTCA.

Mocne 3aBeplueHns OTcYeTa BpeMeHU BKIKYUTCA KOPOTKMIA 3BYKOBOW CUTHAM. YCTPOICTBO MepeiiieT B pexum
noAzep*aHuA TemnepaTypbl. BbkniounTb pexum nopaepaHna Temnepatypbl MOXHO HaxkaTuem KHonku (14).
Mocne 3aBepLueHna npoLiecca NpUroToBAEHIA, BbIKIOYUTb YCTPOICTBO (18) 1 OTKNIOUMTB €ro oT aneKTpoceTy.

OYUCTKAKNYXO0O

- [lepen Tem Kak NpucTYNUTb K 0UMCTKE, HEOOXOANUMO BbIKNKUNTD YCTPOIACTBO, BbIHYTH KOHTAKTHYIO BUMIKY NUTAlOLLero
MpoBOJa YCTPOIACTBA U3 SN1EKTPUYECKON PO3ETKU.

- [InA 0uncTKI YCTPOICTBA He MCNOMb30BaTb abPa3MBHbIX CPECTB, UNCTALLMX MOPOLLKOB, ALETOH, CUPT U T.M.

- KomnoHeHTbl NpoMbITb Tennoit BoAol ¢ Ao6aBNEeHNeM HebONbLIOT0 KONMUYECTBA MOIOLLEN XUAKOCTH, UCMONb3ys
LLIeTOYKY, a 3aTeM NPONON0CKATb NOA CTPyeil IPOTOYHON BOAbI.

- Kopnyc ycTpoiicTBa uncTuTh Npy NOMOLLM BNAXHOIA TKaHeBOI candeTkin. He norpy»atb Kopnyc B BOAY, He MbiTb N0J
CTpyeit NPOTOYHOIA BOADI.

- JneMeHTbl YCTPOIACTBA He MpeAHa3HaueHbl A4 MbITbA B NOCYA0MOGYHON MaLUMHe.

OXPAHA OKPYXAIOLLEA CPEQbI

- YCTpOiiCTBO M3rOTOBMEHO U3 MATepUanoB, KOTOpble MOTYT BbITb MOBTOPHO MCMIOb30BaHbI WK nepepaboTatbl.

- Mocne OKOHUaHMA cpoka CyXObl, YCTPOICTBO CeayeT nepeaaTb B COOTBETCTBYIOWMI MyHKT c6opa 0TX0M0B
INEKTPUYECKOTO U INIEKTPOHHOTO 060pyAOBaHUS.

TAPAHTUA
- YCTPOWCTBO NPe/iHa3HAYEHO JNA YACTHOTO MCTIONb30BAHUA, B IOMALLIHEM X03SiiCTBE,
- YCTPOWCTBO HE MOXET UCMOJIb30BATbCA B KOMMEPUECKIX UN NPODECCMOHANIbHBIX LENSX,
- B UJyyae HenpaBMIbHOTO 06PALLEHNS C YCTPOICTBOM, FapaHTVs Ha YCTPOIICTBO aHHYNIMPYeTCH.



BEZPECNOSTNE POKYNY

1.
2.

6.
7. Léstrcku napdjacieho kabla zastrcte iba do vhodnej el. zdsuvky s ochrannym

8.
9. Ked zariadenie odpdjajte od el. napatia, vzdy chytte zastrcku, a vytiahnite ju zo

Pred prvym pouzitim sa dokladne oboznamte s celym obsahom tejto prirucky.
Toto zariadenie mozu pouZivat deti vo veku od 8 rokov, ako aj osoby s
obmedzenymi fyzickymi, senzorickymi a rozumovymi schopnostami, ako aj
osoby, ktoré nemaju prislusné vedomosti a skusenosti, ak budi pod neustalym
dohladom, alebo ak boli predtym prislusne zaskolené o spdsobe pouZivania
zariadenia bezpecnym spdsobom, a pochopili riziko, ktoré stvisi s pouzivanim
tohto zariadenia. Deti sa so zariadenim nesm hrat. Deti bez dozoru dospelej
osoby nesmd zariadenie Cistit, ani vykondvat jeho ddrzbu.

. Zachovdvajte ndleziti opatrnost a obozretnost, ak sa pocas pouzivania

zariadenia nachddzaju v blizkosti deti. Nedovolte, aby sa deti so zariadenim
hrali. Nedovolte, aby zariadenie pouZivali deti ani osoby, ktoré sa so zariadenim
a jeho pouzivanim néleZite neoboznamili.

Zariadenie je urcené iba na domdce pouzitie. V pripade, ak zariadenie bude
pouZzité na profesiondlne, priemyselné tcely, nezhodné s urcenim zariadenia
alebo nezhodne s touto priruckou, udelend zaruka prestava automaticky platit.
Zariadenie nevystavujte na pdsobenie poveternostnych podmienok (zrazok,
sinka ap.), ani nepouzivajte na miestach so zvysenou vlhkostou (kipelne, vihké
kempingové domy).

Zariadenie pouZzivajte iba s origindlne pripojenym prislusenstvom.

kolikom.
Nepripdjajte kjednému el. obvodu prilis vela zariadenti, elektrickych spotrebicov.

zasuvky, nikdy netahajte za napadjaci kabel.

10. Ak zariadenie ponechdvate bez dozoru, pred skladanim, rozoberanim alebo

cistenim, zariadenie vzdy odpojte od el. napatia.

11. Zapnuté zariadenie ani sdm napajaci kable, ktoré je pripojeny k el. zsuvke,

neponechavajte bez dozoru.

12. Pracujdce zariadenie majte vzdy v dosahu zraku, predovsetkym, ked sa v

blizkosti nachadzaju deti. Ked vychadzate z miestnosti, v ktorej sa zariadenie
nachddza, najprv vypnite zariadenie.

13. Zariadenie moZe byt poloZené iba na plochom, stabilnom povrchu odolnom

voci vysokym teplotam.

14. Predtym, neZ zariadenie spustite, uistite sa, ¢i si vsetky jeho Casti a prvky

nalezite namontované.

15. Ked'sa zariadenie pouziva, neprestvajte jeho korpus.



16. Nedotykajte sa zariadenia mokrymi rukami,

17. VnGtornd nddobu nenapliiajte viac nez po4/5jej obJemu

18.V pripade vyrobkov, ktoré pocas varenia zvacsujl svoj objem (napr. ryza),
vyberatelnd nddobu nenaplfiajte viac nez po 3/5 jej objemu.

19. Pred kazdym pouZitim skontrolujte, ¢i ukazovatel a requldtor tlaku nie st upchaté

20. Zariadenie nie je vhodné na smazenie v oleji pod tlakom. Ked'pouZzivate funkciu
smazenia, veko nechajte otvorené.

21. Ked'varite pod tlakom, predtym, neZ zariadenie otvorite, skontrolujte, i sa tlak
na ukazovateli tlaku zniZil a i klesol tlak vo vnutri. Zariadenie nasilu neotvarajte.

22. Requldtor pary otvarajte s pouZitim kuchdrskej rukavice. Tvar drzte v bezpecnej
vzdialenosti od hordcej pary.

23. Pocas otvarate postupuijte opatrne a zachovavajte obozretnost, pretoze niektoré
hortce vyrobky mozu vysplechnit.

24. Zariadenie ani napajaci kabel nekladte v blizkosti zdrojov tepla.

25. Aby ste zabezpecili slobodny a bezpecny pristup k zariadeniu, polozte ho vo
vhodnej vyske.

26. Zariadenie nezapinajte, ked'v iom nie su Ziadne vyrobky.

27. Korpus zariadenia ani napdjaci kabel nikdy nepondrajte do vody.

28. Zariadenie ani vyberatelnd nadobu nepouZivajte na uchovdvajte pred a po
vareni kyslych alebo solenych vyrobkov, pretoze sa moze poskodit.

29. Na miesanie pouZzivajte iba drevené a plastové varesky.

30. Zariadenie v Ziadnom pripade nepouZivajte, ked’je poskodeny napdjacikabel alebo
samo zariadenie. Ak sa napdjaci kabel poskodi, musi ho vymenit autorizovany
servis vyrobcu, v opacnom pripade moze dojst k nehode alebo trazu.

31. Zariadenie mdze opravovat iba autorizovany servis vyrobcu (kontaktné
tdaje sd uvedené v zarucnom liste a na webovej stranke www.eldom.eu).
Akékolvek zasahy alebo modernizcie, ako aj pouZivanie inych nez origindlnych
nahradnych dielov alebo Casti zariadenia, je zakdzané a ohrozuje bezpecnost
pouZivania.

32. Spolocnost ,Eldom Sp. z 0.0." nezodpoveda za pripadné Skody, ktoré vznikli
nasledkom nespravneho a nezhodného pouzivania zariadenia.

POZOR! Ked'sa zariadenie pouziva, jeho plast, miska a kovové prvky sa
nahrievaju. Zachovavajte naleziti opatrnost a obozretnost. PouZivajte
kucharske rukavice. Aby nedoslo k popaleniu horticou parou, pocas
otvarania veka sa nesklanajte nad zariadenim.



NAVOD NA OBSLUHU
RYCHLOVARNY HRNIEC SW500

1. Skladatelna pokrievka A. Displej - prikon: 900 W

2. Ukazovatel tlaku B. Nastavenia - napatie: 220-240V, ~ 50Hz
3. Regulator tlaku C. Zohrievanie/Zrusenie - objem: 51

4. Rucka D. Pomocné tlacidlo,+" - priemer nadoby: 22 cm

5. Tesnenie E. MENU - tlak: 0-70 kPa

6. Vnutorna pokrievka F. Ruc¢ny rezim - rozsah teploty: 30-160°C

7. Vyberatelna nadoba G. lfomocné tlacidlo,+" - udrziavanie teploty: 60-80°C
8. Vnutorna nadoba :'l START

Ulozené programy

O

. Ovladaci panel
10.DrzZiak na prenasanie
11.Zasuvka kéabla
12.Napadjaci kdbel
13.Paradk

14.Lopatka

15.Mierka - 160 ml

URCENIE
Tlakovy hrniec (rychlovar) SW500 je univerzélne zariadenie na rychlu, aviak zdravu pripravu jedal.
Para, ktord sa pocas varenia vytvara, nemoze unikat, cirkuluje vo vnutri hrnca a prenika cez vyrobky.
Vdaka tomu sa jedno vari ovela rychlejsie nez pocas standardného varenia. Dodatocne, vetky aromy
zeleniny, masa, byliniek a korenin sa navzajom prenikaju a este viac obohacuju a ochucuju jedlo..

PRIPRAVA ZARIADENIA
Pred zacatim pouzivania zariadenia skontrolujte, ¢i zariadenie, zastr¢ka a napdjaci kébel
st funk¢né, a ¢i su odstranené vietky casti balenia. Pred prvym pouzitim vsetky casti a prvky, ktoré
sa stykaju s potravinami, dokladne umyte. (pozrite ¢ast: Cistenie a Gdrzba).
Zariadenie postavte na plochy, tvrdy a stabilny podklad odolny voci vysokym teplotam. Jeden
koniec napdjacieho kédbla zastr¢te do zasuvky (11), a druhy do el. zasuvky, k el. obvodu, ktorého
parametre sa zhoduju s udajmi uvedenymi na vyrobnom stitku.
Kazdu zmenu nejakého nastavenia sprevadza zvukovy signdl. Nastavené pracovné parametre sa
zobrazuju na displeji ,A". Praca zariadenia sa da prerusit v lubovolnej chvili stlacenim tlacidla ,C".
Aktudlne spusteny program sa prerusi. Ked chcete zariadenie opatovne zapnut, opdt musite vybrat
ulozeny program alebo ru¢ne nastavit potrebné nastavenia.

POUZIVANIE
Pomocou drziaka (rucky) odblokujte pokrievku a zlozZte ju z korpusu - obr. 3.1, 3.2,
Nésledne z vnutra zariadenia vyberte nadobu (7) a vlozte do nej suroviny tak, aby nepresahovali
uroven ,FULL" oznacenu na mierke. Ked je nddoba (7) naplnend, vlozte ju do zariadenia.

POZOR: Zohladnite skutoc¢nost, Ze niektoré potraviny pocas varenia zva¢suja svoj objem.

Skontrolujte, ¢i je vnutornd pokrievka sprdvne namontovana, a nasledne ju zaloZzte na korpus
a zablokujte - obr. 3.7, 3.8.



Rucne nastavte cas a teplotu, alebo vyberte uloZzeny program (tabulka IV).

Tlacidlami ovladacieho panela (9) vyberte pozadovany program. Niektoré programy sa vyberaju
stlacanim tlacidla ,MENU" (E), az kym sa nezobrazi prislusny symbol.

Na displeji (A) sa zobrazi navrhované trvanie varenia. Ked chcete zmenit nastavenie, stlacte tlacidlo
,SETTINGS” (B) - 1-krat nastavenie hodin, 2-krat nastavenie minut, 3-krat nastavenie teploty. Teplota
sa da nastavit iba v niektorych programoch.

Nastavenia mente stlda¢anim pomocnych tlacidiel ,+", ,-".

Podla daného programu nastavte regulator tlaku (informécie su uvedené v tabulke IV):

- VARENIE BEZ TLAKU: reguldtor tlaku (3) v otvorenej polohe (obr. 3.10a, 3.10b).
- VARENIE POD TLAKOM: regulator tlaku (3) v zatvorenej polohe (obr. 3.9a, 3.9b). Ukazovatel
tlaku (5) pocas varenia ukazuje aktudlny tlak vo vnutri.

POZOR: Ak pocas 20 sekund nevyberiete nejaku funkciu, zariadenie sa automaticky vypne.

Ked chcete zariadenie spustit, stlacte tlacidlo ,START” (H).
V pripade varenia pod tlakom, zariadenie za¢ne odpocitavat ¢as varenia az ked dosiahne pozadovanu
pracovnu teplotu.

Ked' uplynie cas, zaznie signdl. Zariadenie sa prepne do rezimu udrziavania teploty. Funkciu
udrziavania teploty vypnete stlacenim tlacidla (14).
Ked'skoncite varit, zariadenie (18) vypnite a odpojte od el. napatia.

CISTENIE A UDRZBA

- Zariadenie sa najlahsie Cisti hned po pouziti.

- Pred cistenim zariadenie vypnite, vytiahnite zastrcku zo zésuvky.

- Na distenie zariadenia nepouzivajte abrazivne pripravky, ¢istiace prasky, acetén, alkohol a pod.

- Sucasti umyte v teplej vode s pridavkom trochu pripravku na umyvanie riadu s pomocou kefky a
oplachnite ich pod pridom tecucej vody.

- Korpus zariadenia Cistite s pomocou vlhkej handricky. Korpus nikdy neponérajte do vody ani ho
neoplachujte pod prudom tecucej vody.

- Casti zariadenia neumyvajte v umyvacke.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

- zariadenie sa sklad4 z materidlov, ktoré moézu byt podrobené opdtovnému spracovaniu alebo
recykldcii

- odovzdajte honaprislusné miesto, ktoré savenujezberuarecyklaciou elektrickych a elektronickych
zariadeni

ZARUKA
- zariadenie je uréené na sukromné pouzitie v domacnosti,
- nemdze byt pouzivané na profesionélne Gcely,
- zéruka straca v pripade nespravnej obsluhy platnost. Zaru¢né podmienky st uvedené v prilohe.



BIZTONSAGI ELOIRASOK

1.
2.

9.

Az els6 haszndlat el6tt figyelmesen olvassa el a jelen haszndlati itmutat6 teljes
tartalmat.

Ezt a késziiléket csak akkor hasznlhatjak 8 évnél idésebb gyermekek és
korlatozott fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességekkel é16 vagy megfeleld
tapasztalattal és ismeretekkel nem rendelkezé személyek, ha feliigyelet
alatt dllnak vagy utasitdsokat kaptak a késziilék biztonsagos hasznalatra
vonatkozéan és megértik a fenndlld veszélyeket. Gyermekek ne jatszanak
a termékkel. Gyermekek feliigyelet nélkiil ne tisztitsak a terméket és ne
végezzenek rajta karbantartasi munkélatokat.

Ha a kozelben gyermekek tartdozkodnak, kiilonds 6vatossdggal haszndlja a
késziiléket. Ne hagyja, hogy a késziilékkel gyermekek jatszanak. Ne hagyja,
hogy a késziiléket gyermekek, vagy a késziilék haszndlata terén nem megfeleld
tapasztalattal rendelkezd személyek hasznaljak.

A késziilék otthoni haszndlatra késziilt, az ipari, rendeltetésnek nem megfeleld
vagy a jelen hasznalati dtmutatéval nem megeqgyez6 haszndlat a garancia
elvesztését vonja maga utan.

Ne tegye ki a késziiléket id6jarasi viszonyok hatasanak (es6, nap, stb.), valamint
ne hasznéljamagas pdratartalma helyiségekben (fiirddszoba, nyirkos fahazak).

6. Akésziilék kizarolag a mellékelt eredeti tartozékokkal hasznalhato.
7.
8. Ugyeljen arra, hogy egy aramkorhdz ne csatlakoztasson tul sok drammal

A tapkabelt foldelt fali aljzathoz csatlakoztassa.

mikodtetett késziiléket.
A késziiléket mindig a dugdnal fogva htizza ki az darambdl, ne a vezetéket hiizza.

10. A késziiléket tarolds, szétszerelés, feliigyelet nélkiil hagyas és tisztitas elott

mindig hazza ki az drambdl.

11.Soha ne hagyja a bekapcsolt késziiléket vagy az elektromos aljzathoz

csatlakoztatott tapkabelt feliigyelet nélkiil.

12. A mikodéshen lév késziilék legyen mindig latotavolsagon beliil, kiilondsen

akkor, ha a kozelben gyermekek tartdzkodnak. A helyiség elhagydsakor
kapcsolja ki a késziiléket.

13. Akésziiléket kizarolag lapos, stabil és magas hémérsékletnek ellendlld feliiletre

helyezze.

14. A késziilék beinditdsa elott gy6zddjon meg, hogy mindegyik alkatrész

megfelel6en van rogzitve.

15. Miikodés kozben ne helyezze &t a terméket.
16. Ne nyuljon a késziilékhez vizes kézzel.



17. A bels edényt maximum az (irtartalom 4/5-dig toltse meg.

18. A f6zéskor térfogatukat megnoveld termékek (pl. rizs) esetén maximum félig
toltse meg a kiveheto tartalyt.

19. Minden hasznélat el6tt ellendrizze, hogy anyomdsmérd és a nyomasszabalyozo
nincs eldugulva

20. A késziilék nem alkalmas nyomads alatti, olajon vald siitésre. A siités funkcio
hasznélatakor hagyja nyitva a fedelet.

21. Nyomas alatti fozés esetén a késziilék kinyitasa el6tt gy6zddjon meg, hogy a
nyomasméro kisebb értéket mutat és ellendrizze le, hogy a nyomas a tartély
belsejében lecsokkent. Ne nyissa ki erdvel a késziiléket.

22. A gbzszabélyozot edényfogd kesztylivel nyissa ki. Tartsa arcdt a forrd goztdl
biztonsagos tavolsagban.

23. Atartaly kinyitasakor legyen dvatos, mivel némelyik forrd étel frocskolhet.

24. Ne helyezze a késziiléket és a tapkabelt hoforrashoz kozel.

25. A késziiléket az akadadlymentes és biztonsdgos megkozelités érdekében
megfeleld magassagban helyezze el.

26. Ne inditsa be a késziiléket iires tartallyal.

27. Ne meritse a késziiléket vagy a vezetéket vizbe.

28. A kdrosodasok elkeriilése érdekében ne haszndlja a késziiléket vagy a kivehetd
tartalyt savas vagy sos élelmiszerek f6zés el6tti és utani tarolasara.

29. Keveréskor kizarélag fakanalat vagy m(ianyag kanalat haszndljon.

30. Soha ne hasznalja a terméket, ha a tapkdbel vagy maga a késziilék sériilt. A
sériilt tapkabelt a veszélyes helyzetek elkeriilése érdekében cseréltesse ki a
Gydrto Szervizében.

31. Akésziiléket kizrélag a Gyartd Szervize javithatja meg (a cim a garancialapon,
valamint a www.eldom.eu weblapon van feltiintetve). Tilos a késziiléken
barmilyen nem(i talakitast végezni vagy nem eredeti alkatrészekkel hasznalni,
mivel az veszélyt jelenthet a felhasznéld biztonsdgéra nézve.

32. Az Eldom Sp. z o. o. vdllalat nem felel a nem megfeleld hasznalatbdl eredd
esetleges karokért.

FIGYELEM! A késziilék hasznalatakor a haz, a tal, valamint a fém
alkatrészek felheviilhetnek. Kello dvatossaggal jarjon el. Hasznaljon
edényfogo kesztyiit. A forro goz okozta égési sériilések elkeriilése
érdekében a fedél levételekor ne hajoljon a termék felé.



HASZNALATI UTMUTATO

KUKTA SW500
1 ]
1. Levehetd fedél A. Kijelzé - teljesitmény: 900 W
2. Nyomasméré B. Bedllitasok - fesziiltség: 220-240V, ~ 50Hz
3. Nyomésszabalyozo C. Felmelegités/Torlés - (rtartalom: 51
4. Fogantyu D. ,,+”segédgomb - tartalyatméroé: 22 cm
5. Tomités E. MENU - nyomas: 0-70 kPa
6. Belsé fedél F. Kézimod - hémérséklet tartomény:
7. Kivehet6 tartaly G. ,+"segédgomb 30-160°C
8. Belsé tartaly H. START - hémérséklet fenntartas:
9. Vezérlépanel I. Elmentett programok 60-80°C
10.Hordozé fogantyuk
11.Tapkébel aljzat
12.Tapkébel
13.Télca g6z folotti fézéshez
14.Lapat

15.Méréedény - 160 ml

RENDELTETES
Az SW50 kukta egy univerzalis termék, mellyel gyorsan készithet6k el6 egészséges ételek. A fézéskor
keletkez6 péra az elvezeté nyilas hidnyara vald tekintettel a tartaly belsejében kering és athatja az
élelmiszereket. Ennek eredményeképp az étel a hagyomanyos f6zési modszerekhez képest joval
gyorsabban elkésziil. Tovabba a zoldségek, husok és fliszerek még jobban &sszeérnek, ezéltal
tovabb gazdagitva az ételt.

KESZULEK ELOKESZITESE
Hasznalat el6tt gy6z6djon meg, hogy a késziilék, a csatlakozo és a vezeték dllapota
medfeleld, valamint, hogy a csomagolas mindegyik alkotéeleme el lett tavolitva. Az elsé hasznélat
elétt alaposan tisztitsa meg az élelmiszerekkel érintkezé alkatrészeket. (lasd: Tisztitas és
karbantartas).

A késziiléket sima, kemény, stabil és magas homérsékletnek ellendllé feliiletre helyezze.
Csatlakoztassa a tapkabel egyik végét a késziiléken taldlhato aljzathoz (11), a masik végét pedig az
adattablan feltlintetett paramétereknek megfelel6 elektromos aljzathoz.

Minden beéllitds-modositast hangjelzés kisér. A beallitott munkaparaméterek az,, A" kijelzén lathatok.
A késziilék barmelyik pillanatban ledllithaté a ,C” gombbal. Az aktudlis program megszakitésra
keriil. Az ismételt bekapcsolas elétt valasszon ki Ujra programot, vagy hajtsa végre manualisan a
beallitdsokat.

HASZNALAT
A fogantyu segitségével oldja ki és vegye le a fedelet a hazrél - 3.1, 3.2. rajz.
Ezt kovetSen vegye ki a tartalyt (7) a késziilék belsejébdl és toltse fel 6sszetevdkkel a skalan lathatd
+FULL" szintig. A megtoltott tartalyt (7) helyezze vissza a készilékbe.



FIGYELEM: Vegye figyelembe azt a tényt, hogy némelyik termék térfogata f6zés kdzben
megno.

Ellenérizze, hogy a belsé fedél megfeleléen van-e rogzitve, majd helyezze a hazra és régzitse -

3.7, 3.8.rajz.

Allitsa be manudlisan az id6t és a hémérsékletet, vagy valasszon az elmentett programok kéziil

(IV tablazat).

A vezérlépanelen taldlhaté gombok (9) segitségével valasszon ki egy programot. Némelyik program

kivalasztasahoz a ,MENU” (E) gomb lenyomva tartdsara van szilkség egészen addig, amig a

medfeleld ikon fel nem villan.

Az (A) kijelz6n megjelenik az ajanlott f6zési idé. A bedllitdsok modositdsahoz nyomja meg a

,SETTINGS” (B) gombot - az éra bedllitdsahoz 1-szer, a percek beallitasdhoz 2-szer, a hdmérséklet

bedllitdsdhoz 3-szor. A hémérséklet csak némelyik program esetén médosithato.

A bedllitasok a ,+", ,-" segédgombokkal médosithatdk.

A kivalasztott program fliggvényében dllitsa be a nyomdsszabalyozoét (tovabbi informacio az

IV tablazatban).

- FOZES NYOMAS NELKUL: nyoméasszabalyozé (3) nyitott poziciéban (3.10a, 3.10b. rajz).

- FOZES NYOMAS ALATT: nyomasszabalyozo (3) zart pozicioban (3.9a, 3.9b. rajz). F6zés kézben a
nyomasméré (5) nagyobb értéket fog mutatni.

FIGYELEM: Ha 20 masodpercen beliil nem keriil kivalasztasra valamelyik funkcié, a késziilék
kikapcsol.

A késziilék elinditasdhoz nyomja meg a ,START” (H) gombot.

Nyomds alatti f6zés esetén a készllék a munkahémérséklet elérése utdn kezdi el az id6
visszaszdmoldsat.

A visszaszdmolds befejezését hangjelzés kiséri. A késziilék hdmérséklet fenntarté modba kapcsol.
A (14)-es gomb megnyomasaval kapcsolhato ki a hdmérséklet fenntartas.

A f6zés befejezése utan kapcsolja ki a késziléket (18) és huzza ki az darambdl.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

- Legjobb a késziiléket azonnal hasznalat utan elmosni.

- Tisztitas el6tt kapcsolja ki a késziiléket, hiizza ki a haldzati fesziiltségbdl.

- Ne hasznéljon erds suroldszereket és porokat, illetve acetont, alkoholt stb.

- Akészilék részeit egy kefe és mosogatodszer segitségével mossa meg meleg vizben, és 6blitse le b6
folyé vizben.

- A motorhdzat puha, nedves torl6kendével tisztitsa. Soha ne meritse a motorhazat vizbe és ne
mossa foly6 viz alatt.

- A berendezés alkatrészei nem moshaték mosogatogépben.

KORNYEZETVEDELEM

- akészulék olyan anyagokbdl késziilt, amik artalmatlanithaték vagy Gjrahasznosithatok,

- az elhaszndlt késziléket vigye hulladékudvarba, ahol szelektiven kezelik az elektromos
és elektronikai berendezéseket (az e-hulladékot).

JOTALLAS

- akészulék otthon torténd fogyasztoi felhasznaldsra késziilt,

- professzionalis felhasznalasa tilos,

- nem rendeltetésszer( haszndlat esetén a jotallas érvényét veszti. A jotallasi feltételeket a melléklet
tartalmazza.



INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

1.
2.

~No

8.
9. Desconecte siempre el equipo de la red a través del enchufe y no del

Lea detenidamente todo el contenido de este manual antes de utilizar el
producto por primera vez.

El equipo puede ser usado por nifios mayores de 8 afos y por personas con
discapacidades fisicas, intelectuales o bien sin experiencia ni conocimientos del
mismo siempre que exista la debida supervision o formacion sobre cémo usarlo
de manera sequra y se expliquen los riesgos existentes. Los nifios no deben
jugar con el aparato. Los nifios sin supervision no deben limpiar el equipo ni
realizar operaciones de mantenimiento.

. Se debe tener especial cuidado al usar el dispositivo en presencia de nifios.

No permita que los nifios jueguen con el dispositivo. No permita que el
dispositivo sea utilizado por nifios ni por personas que no estén familiarizadas
con el mismo.

Aparato solo apto para el uso doméstico. La garantia no tendrd vigencia en caso
de uso industrial, inadecuado o no compatible con este manual.

Noexpongael aparatoalaintemperie (lluvia, sol, etc.) nilo utilice en condiciones
de humedad elevada (bafos, estancias himedas).

El equipo puede usarse solo con los accesorios originales adjuntos.

El cable de conexion debe conectarse a un enchufe equipado con una clavija
de proteccion.

Procure evitar que se conecten demasiados receptores a un circuito de corriente.

cable de alimentacion.

10. Desconecte siempre la unidad de la fuente de alimentacién cuando esté

desatendida, asi como antes de plegarla, desmontarla o limpiarla.

11. No deje el equipo encendido ni el cable conectado a la toma de corriente

cuando esté desatendido.

12. Mantenga siempre el aparato en buen estado de funcionamiento,

especialmente en presencia de nifios. Procure apagar el dispositivo cuando
salga de la habitacion en la que estd conectado.

13.1a unidad siempre debe colocarse sobre una superficie plana, estable

y resistente al calor.

14. Asegurese de que todos los componentes de la unidad estén correctamente

instalados antes de su puesta en marcha.

15. Procure no mover la unidad durante el funcionamiento.
16. No coja el equipo con las manos mojadas.
17. No llene el recipiente interior mds de 4/5 de su capacidad.



18.En el caso de productos que aumentan de volumen durante la coccion (por
ejemplo, arroz), no llene el recipiente extraible mas de la mitad de su capacidad.

19. Antes de cada uso, compruebe que el indicador y el requlador de presion no
estén obstruidos.

20. La unidad no estd preparada para freir aceite a alta presion. Deje la tapa abierta
cuando utilice la funcion de freir.

21. Cuando cocine bajo presion, antes de abrir la olla asegurese de que tanto el
indicador de presion como la presion en el interior de la olla han disminuido.
No fuerce la apertura del aparato.

22. Utilice un guante de cocina para abrir el requlador de vapor. Mantenga su rostro
a una distancia sequra del vapor caliente.

23. Tenga cuidado al abrir el regulador, ya que algunos productos calientes pueden
salpicar.

24. No coloque la unidad ni el cable de alimentacion cerca de fuentes de calor.

25. Para garantizar un acceso libre y sequro al dispositivo, éste debe colocarse auna
altura adecuada.

26. No utilice el aparato sin ingredientes.

27. No sumerja en aqua el cable ni el cuerpo de la unidad.

28. No utilice el aparato ni el recipiente extraible para almacenar productos acidos
0 salados ni antes ni después de la coccion, ya que existe el riesgo de que se
estropeen.

29. Use solo cucharas de madera o de pldstico para mezclar.

30. En ninguin caso debe utilizar el aparato si el cable de alimentacidn o el propio
dispositivo estdn dafiados. Si el cable de alimentacién estd dafiado, sustittyalo
en el Servicio del Fabricante para evitar riesgos.

31. La reparacion del equipo solo puede ser realizada por el servicio de asistencia
técnica del fabricante (la direccion figura en la tarjeta de garantia y en el sitio
web www.eldom.eu). Esta prohibido hacer cualquier modemizacion o usar
repuestos o elementos del equipo que no sean los originales. jPeligro para la
sequridad de uso!

32.La empresa Eldom Sp. z 0. 0. no se hara cargo de eventuales dafos surgidos
debido al uso indebido del equipo.

{ATENCION! Durante el funcionamiento, la carcasa del aparato, la cuba y
las piezas metalicas se calientan. Extreme las precauciones. Use guantes
de cocina. Para evitar quemaduras por vapor caliente, no se incline sobre
la unidad al abrir la tapa.



INSTRUCCIONES DE USO

OLLA A PRESION SW500
1 Il
1. Tapadesmontable A. Pantalla - potencia: 900 W
2. Indicador de presion B. Ajustes - voltaje: 220-240V, ~ 50Hz
3. Regulador de presion C. (Calefaccion/Borrado - capacidad: 51
4, Mango D. Pulsafiorauxiliar”+” - didmetro del recipiente: 22 cm
5. Junta E. MENU - presion: 0-70 kPa
6. Cubierta interior F.  Modo manual - rango de temperatura: 30-160°C
7. Recipiente extraible G. Pulsador auxiliar“+" - sostenimiento de temperatura:
8. Recipiente interno H. INICIO 60-80°C
9. Panel de control I Programas guardados
10. Asas de manipulacion
11. Entrada de cable
12. Cable de alimentacion eléctrica
13. Bandeja de coccidn a vapor

ey
F

. Espatula
. Dispositivo de medicién - 160 ml

-
wvi

USO CONFORME
EI SW500 es un aparato universal para la preparacion rapida y saludable de alimentos. El vapor que
se genera durante el proceso de coccion circula por el interior de la olla y penetra en los alimentos.
Por consiguiente, el alimento estard listo en un tiempo mucho més corto que con el método de
coccién estandar. Ademas, todos los aromas de verduras, carne, hierbas y especias se mezclan para
enriguecer atin mas el plato.

PREPARACION DEL APARATO
Antesde usar, asegurese de que el equipo, elenchufey el cable de alimentacidn estdn en buen estadoy
se han eliminado todos los elementos del envase. Todas las partes en contacto con los alimentos
deben limpiarse a fondo antes de su primer uso. (Véase la secciéon: Limpieza y mantenimiento).
Coloque la unidad sobre una superficie plana, dura, estable y resistente al calor. Conecte un extremo
del cable de alimentacion a la toma (11) y el otro extremo a la red eléctrica, tal y como se indica en
la placa de caracteristicas.

Todos los cambios en la configuracién se comunican con una sefial acustica. Los pardmetros de
funcionamiento ajustados se muestran en la pantalla ,A". El funcionamiento del aparato puede
interrumpirse en cualquier momento pulsando el botén ,C". El programa en curso serd interrumpido.
Antes de reiniciar, debe seleccionar un programa guardado para el nuevo uso o realizar los ajustes
manualmente.

uso
Desbloquee y retire la tapa de la carcasa utilizando el mango - fig. 3.1, 3.2.
A continuacién, retire el recipiente (7) del interior del aparato y llénelo con los ingredientes de forma
que no superen el nivel ,FULL’ de la escala. Después del llenado, introduzca el recipiente (7) en el
aparato.



ATENCION: Tenga en cuenta que algunos productos aumentan el volumen durante la coccién.

Compruebe que la cubierta interior esta correctamente montada. A continuacién, coléquela en el
cuerpoy bloquéela - Fig. 3.7, 3.8.

Ajuste la hora y la temperatura manualmente o seleccione un programa guardado (tabla IV).
Utilice los botones del panel de control (9) para seleccionar un programa. Algunos programas deben
seleccionarse pulsando el boton ,MENU” (E) hasta que se ilumine el icono correspondiente.

La pantalla (A) muestra el tiempo de coccidén propuesto. Para modificar los ajustes, pulse el botén
,SETTINGS” (B) - 1 vez para ajustar las horas, 2 veces para ajustar los minutos, 3 veces para ajustar la
temperatura. La temperatura solo se puede modificar en algunos programas.

Los ajustes deben modificarse con los botones auxiliares ,+", ,-".

En funcion del programa seleccionado, ajuste el requlador de presion (ver tabla IV):

- COCCION SIN PRESION: regulador de presion (3) en posicion abierta (Fig. 3.10a, 3.10b).
- COCCION A PRESION: regulador de presion (3) en posicion cerrada (Fig. 3.9a, 3.9b). El indicador
de presion (5) aumenta durante la coccién.

ATENCION: Si no se selecciona ninguna funcién durante 20 segundos, la unidad se apaga.

Presione el botén ,START” (H) para encender la unidad.
Si estd cocinando con presién, la unidad comenzard la cuenta regresiva cuando se alcance
la temperatura de funcionamiento.

Cuando finaliza la cuenta atrds, suena una senal. El aparato entrara en el modo de mantenimiento de
temperatura. Puede desactivar el control de temperatura pulsando el botén (14).
Cuando termine de cocinar, apague el aparato (18) y desconéctelo de la red eléctrica.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

- Laforma mas facil de limpiar el aparato es inmediatamente después de su uso.

- Antes de la limpieza se debe apagar el aparato, desenchufar la clavija.

- No utilizar para la limpieza del aparato los productos abrasivos, polvos de limpieza, acetona,
alcohol, etc.

- Lavar las piezas en agua caliente con un poco de detergente para lavar los platos y un cepillo,
enjuagar bajo el agua corriente.

- Limpiar la carcasa con un pafio humedo. No sumergir la carcasa del motor en el agua y no
enjuagarla bajo el agua corriente.

- Las piezas del aparato no son aptas para lavar en el lavavajillas.

PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE

- el aparato esta fabricado de materiales que pueden ser procesados o reciclados,

- el aparato debe ser entregado en un punto de recogida que se ocupa de la recogida y el reciclaje
de aparatos eléctricos y electrénicos.

GARANTIA
- el aparato esta destinado para un uso privado doméstico,
- no se puede utilizar para fines profesionales,
- la garantia se anula en caso de un uso incorrecto.
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