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Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt entschieden
haben. Wir wiinschen lhnen viel Freude mit dem Gerat.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fir Ihre Sicherheit sind besonders gekenn-
zeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um Unfélle
und Schaden am Gerat zu vermeiden:

/\ WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir lhre Gesundheit und zeigt mégliche
Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mégliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder andere
Gegenstande hin.

1 HINWEIS: Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.

Allgemeine Hinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerétes die Bedienungs-

anleitung sehr sorgfaltig durch und bewahren Sie diese inkl.
Garantieschein, Kassenbon und nach Mdglichkeit den Karton
mit Innenverpackung gut auf. Falls Sie das Gerat an Dritte
weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanleitung mit.

Benutzen Sie das Geréat ausschlieflich fiir den privaten
und den dafiir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerét ist nicht
fiir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

Benutzen Sie das Gerét nicht im Freien. Halten Sie es

vor Hitze, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit (auf
keinen Fall in Flussigkeiten tauchen) und scharfen Kanten
fern. Benutzen Sie das Gerat nicht mit feuchten Handen.
Bei feucht oder nass gewordenem Gerat sofort den Netz-
stecker ziehen.

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den
Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht
am Kabel), wenn Sie das Gerat nicht benutzen, Zubehér-
teile anbringen, zur Reinigung oder bei Stérung.

Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt. Sollten Sie
den Raum verlassen, schalten Sie das Gerét immer aus.
Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

Das Geréat und das Netzkabel miissen regelmafig auf
Zeichen von Beschadigungen untersucht werden. Wird
eine Beschadigung festgestellt, darf das Gerat nicht mehr
benutzt werden.

Verwenden Sie nur Original-Zubehr.

Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Verpackungs-
teile (Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.) erreichbar liegen.

/\ WARNUNG:
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen. Es
besteht Erstickungsgefahr!

Spezielle Sicherheitshinweise fur dieses Gerat
Auf dem Produkt finden Sie folgendes Symbol mit Warn- oder Infor-

mationscharakter:

/O\ WARNUNG: Verbriihungsgefahr!
» Aus den Dampfléchemn und beim Offnen des Deckels tritt heiRer

Dampf aus!

+ Beim Anfassen oder Entfernen von heillen Komponenten benutzen
Sie unbedingt Topflappen oder Kochhandschuhe!

+ Stellen Sie das Gerat auf eine ebene Flache. Achten Sie darauf,
dass Netzkabel und Gerat nie auf heillen Oberflachen oder in der
Nahe von Warmequellen platziert werden. Verlegen Sie das Netz-
kabel so, dass es nicht mit scharfkantigen Gegenstanden in Beriih-

rung kommt.



Knicken Sie das Netzkabel nicht und wickeln Sie es nicht um das
Gerat.

Bei Betrieb von Elektro-Warmegeraten entstehen hohe Tempera-
turen, die zu Verbrennungen flhren konnen (z. B. heilles Wasser,
heiller Wasserdampf, Heizelement). Benutzen Sie die Griffe zum
Anfassen von Deckel und Schisseln. Weisen Sie auch andere Be-
nutzer auf die Gefahren hin!

Lassen Sie das Gerat vollstandig abkuhlen, bevor Sie es reinigen
und verstauen.

Das Basisgerat ist nicht dazu bestimmt, bei der Reinigung in Was-
ser eingetaucht zu werden. Beachten Sie die Anweisungen, die wir
Ihnen im Kapitel ,Reinigung“ dazu geben.

Schalten Sie den Dampfgarer niemals ohne Wasser ein!

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dariiber benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder bezlglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus re-
sultierenden Gefahren verstanden haben.

Reinigung und die Wartung durch den Benutzer durfen nicht
durch Kinder vorgenommen werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre
oder alter und werden beaufsichtigt.

Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern jinger als
8 Jahre fernzuhalten.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Gerate konnen von Personen mit reduzierten physischen, sensori-
schen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich
des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie einen
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autorisierten Fachmann auf. Um Gefahrdungen zu vermeiden, ein
defektes Netzkabel nur vom Hersteller, unserem Kundendienst oder
einer ahnlich qualifizierten Person durch ein gleichwertiges Kabel
ersetzen lassen.

+ Benutzen Sie das Gerat nur zum Zubereiten von Speisen, keines-
falls fur andere Zwecke. Es ist fur den Gebrauch im Haushalt und
ahnlichen Anwendungsbereichen vorgesehen wie z. B. in Personal-
kiichen von Laden, Biros und anderen gewerblichen Bereichen.
Fur folgende Anwendungen ist es nicht bestimmt:;

- in landwirtschaftlichen Anwesen;
- von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohnungseinrich-
tungen;

- in FrUhstiickspensionen.
Wenn das Gerat nicht bestimmungsgemal gebraucht oder falsch
bedient wird, kann fur daraus entstehende Schaden keine Haftung
ubernommen werden!

Ubersicht der Bedienelemente Aufbau und Anwendungshinweise

1 Deckel +  Stellen Sie das Gerat in der Nahe einer Steckdose auf.

2 GroRte Dampfschale Achten Sie dabei auf eine ebene und trockene sowie

3 Mittlere Dampfschale rutschfeste und warmebesténdige Standfléche mit ausrei-

4 Kleinste Dampfschale chend Abstand zur Wand oder zum Mobiliar.

5 Auffangschale fiir Kondenswasser + Decken Sie die Dampfdffnungen wahrend des Betriebes

6 Einfiilléffinung fiir Wasser nicht ab. Der Dampf muss ungehindert entweichen knnen.

7 Heizung /\ ACHTUNG:

g g%j{:?:;a;isplay +  Platzieren Sie den Dampfgarer nicht unter Hangeschran-

) ken!

1? ?A?:j:;ir_%':{SKATI\EEln/AUS) . D?g Dampfeinheit und die Zubehdrteile sind nicht zur

12 Funktions-Taste SET Benutzung im Herd (Mikrowelle, Umluft oder konventio-

13 Stunden-Taste HR nell) oder auf dem Herd geeignet!

14 LED-Kontrollleuchte

15 Wasserstandsanzeige Sofortige Dampffunktion

Ohne Abb.: 1 x Reisschale Durch das spezielle Dampfrohr erhalten Sie nach wenigen

Sekunden den ersten Dampf. Dieses Bauteil deckt das Heiz-

element ab und reguliert das nachlaufende Wasser.

Vor dem ersten Gebrauch

+  Entfernen Sie die Verpackung.

+ Wir empfehlen lhnen, das Zubehér wie unter ,Reinigung*
beschrieben, zu séubern.



Wasser einfiillen

1 HINWEIS:
+  Eine Wasserstandanzeige mit MIN- und MAX- Marke
finden Sie neben dem Bedienfeld.

1 HINWEIS:

+  GieBen Sie nur klares, sauberes Wasser in den Wasser-
behélter. Geben Sie keine anderen Fliissigkeiten in den
Behélter. Es darf auch kein Salz, Pfeffer etc. hineingege-
ben werden.

+  Ander Wasserstandanzeige kdnnen Sie den Fillstand im
Wasserbehélter ablesen.

+  Fiillen Sie Wasser bis zur Maximalmarkierung ein (1 Liter).

+  Fr Garzeiten von mehr als 15 Min. sollten Sie den Tank
immer bis zur Maximalmarke beflillen.

Auffangschale fiir Kondenswasser
Legen Sie die Auffangschale in das Unterteil.

Benutzung von nur einer Dampfschale

1 HINWEIS:

+  Um die Arbeit zu erleichtern, wurden die Dampfschalen
mit den Aufschriften 1, 2 und 3 versehen.

+ Nur die Dampfschale mit der Aufschrift 1 passt auf die
Auffangschale.

1. Stellen Sie die Dampfschale ,1* auf die Auffangschale.

2. Legen Sie Gemiise, Fisch oder andere Speisen ohne Soe
oder Flissigkeit in die Dampfschale. Die Dampfaustritte
diirfen dabei nicht vollsténdig bedeckt werden!

3. Setzen Sie zum Schluss den Deckel auf.

Benutzung von zwei Dampfschalen

1. Stellen Sie die Dampfschale ,1* auf die Auffangschale.

2. Legen Sie das groRte zu kochende Stiick, mit der langsten
Kochzeit, in die untere Dampfschale.

3. Stellen Sie die Dampfschale ,2“ auf die Dampfschale ,1*.

4. Setzen Sie zum Schiuss den Deckel auf.

Benutzung von drei Dampfschalen

1. Stellen Sie die Dampfschale ,1* auf die Auffangschale.

2. Legen Sie das groRte zu kochende Stiick, mit der langsten
Kochzeit, in die untere Dampfschale.

Stellen Sie die Dampfschale ,2“ auf die Dampfschale ,1“.
Legen Sie dort Ihr Gargut ein.

Stellen Sie die Dampfschale ,3“ auf die Dampfschale ,2".
Setzen Sie zum Schluss den Deckel auf.

o oA~ w

Benutzung der Reisschiissel

1. Geben Sie Reis oder andere Speisen mit Sofle oder
Fliissigkeit in die Reisschiissel.

2. Stellen Sie die Reisschiissel in eine Dampfschale.

3. Setzen Sie zum Schluss den Deckel auf.

1 HINWEIS:

Bitte beachten Sie weiterhin unsere ,Zubereitungshinweise".
Hier finden Sie Empfehlungen fiir die Zugabe von Wasser
bei verschiedenen Reissorten.

DEUTSCH

Funktionen
Der Dampfgarer bietet Ihnen verschiedene Funktionen:

Wahlen Sie die Dampfzeit und das Gerét startet nach ca.
5 Sekunden automatisch mit dem Dampfen.

Sie kdnnen den Dampfgarer auch zeitverzogert starten,
damit Ihr Essen termingerecht fertig wird.

Nach Ablauf der Dampfzeit schaltet das Gerét in einen
Warmhaltemodus um.

Uberhitzungsschutz: Ist das Wasser aufgebraucht, schaltet
sich das Geréat nach einiger Zeit aus.

Inbetriebnahme

Nachdem Sie Wasser einggefilllt haben, legen Sie zuerst
die Auffangschale, dann die Dampfschalen und den Deckel
auf.

Positionieren Sie den Deckel so, dass sich die Dampfoff-
nung in der hinteren Halfte des Deckels befindet.

Elektrischer Anschluss

1.

Priifen Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen wollen,
mit der des Gerates Ubereinstimmt. Die Angaben hierzu
finden Sie auf dem Typenschild des Basisgerétes.

Priifen Sie die Schalterstellung des ON/OFF — Schalters.
Er muss ausgerastet sein.

SchlieBen Sie das Gerat an eine vorschriftsmaiig installier-
te Schutzkontakt-Steckdose an.

Benutzung des Gerates

Sofortige Dampffunktion

1.

Schalten Sie das Gerat mit dem ON/OFF — Schalter ein.
Sie héren einen Signalton. Das Display und die Kontroll-
leuchte leuchten blau.

Driicken Sie einmal die Taste SET. Im Display erscheint die
Voreinstellung von 5 Minuten ,00:05.

Wollen Sie langer als 5 Minuten dampfen, wahlen Sie die
Dampfzeit, indem Sie die Taste MIN fiir Minuten mehrmals
bzw. die Taste HR fiir 1 Stunde betatigen.

Wenn Sie eine langere Garzeit als 50 Minuten eingestellt
haben, filllen Sie vor Ablauf der 50 Minuten wahrend des
Betriebes Wasser nach. Sonst schaltet sich das Gerat aus.

i HINWEIS:

Sie kdnnen eine max. Dampfzeit von 1 Stunde und

59 Minuten einstellen.

Wahrend diesem Vorgang blinkt oben rechts im Display
die Anzeige ,STEAMER® (libersetzt: ,Dampfgarer).
Machten Sie |hre eingegeben Werte korrigieren, halten
Sie die jeweilige Taste MIN oder HR solange gedriickt,
bis der richtige Wert angezeigt wird.
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1 HINWEIS:

+ Wird nach erfolgter Eingabe innerhalb von 5 Sekunden
keine Taste mehr betétigt, startet das Gerat automatisch
mit dem Aufheizen des Wassers. Die Anzeige ,STEA-
MER" leuchtet dann kontinuierlich. Die Kontrollleuchte
wechselt von blau auf rot.

+  Ein Countdown beginnt. Ist dieser abgelaufen, werden
Sie durch 5 Signaltdne informiert, dass die Kochzeit
beendet ist.

Zeitverzogert starten

1. Schalten Sie das Gerat mit dem ON/OFF — Schalter ein.
Sie horen einen Signalton. Das Display und die Kontroll-
leuchte leuchten blau.

2. Drlicken Sie die Taste SET 1x. Im Display erscheint die
Voreinstellung von 5 Minuten ,00:05".

3. Wahlen Sie die Dampfzeit, indem Sie die Taste MIN fiir Mi-
nuten mehrmals bzw. die Taste HR fiir 1 Stunde betétigen.

4. Drlicken Sie die Taste SET ein zweites Mal.
5. Wahlen Sie die Zeit, in der das Gerét starten soll, durch
Driicken der Tasten MIN und/oder HR.

1 HINWEIS:

+  Wahrend diesem Vorgang blinkt oben links im Display
die Anzeige , TIMER" (Ubersetzt: ,Zeitschalter®).

+  Sie kdnnen die Startzeit um max. 12 Std. und 59 Min.
verzégem.

+ Machten Sie lhre eingegeben Werte korrigieren, halten
Sie die jeweilige Taste MIN oder HR solange gedriickt,
bis der richtige Wert angezeigt wird.

+ Wird nach erfolgter Eingabe innerhalb von 5 Sekunden
keine Taste mehr betétigt, beginnt automatisch der
Countdown. Die Anzeige , TIMER" leuchtet dann kontinu-
ierlich. Ist die Zeit des TIMER's abgelaufen, schaltet das
Gerét automatisch auf ,STEAMER" und die Ddmpfzeit
beginnt. Die Kontrollleuchte wechselt von blau auf rot.

/N WARNUNG:

Betreiben Sie das Gerat grundsatzlich nur unter Aufsicht.
Stellen Sie beim zeitversetzten Garen die Zeit immer so ein,
dass das Gerat wahrend des Betriebes unter geeigneter
Aufsicht steht.

Warmhalte-Modus

+ Nach Ablauf der Dampfzeit ertont 5x ein Signalton.

+ Im Display erscheint die Anzeige ,00:00" und darunter
,KEEP WARM",

+  Die Kontrollleuchte wechselt von rot auf blau. Der
Warmhalte-Modus beginnt.

+ Ineinem Intervall wird die Heizung ein- und ausgeschaltet.

Beim Heizen leuchtet die Kontrollleuchte rot auf.
+ Das Gerat zahlt die Zeit im Minutentakt aufwarts. Im Dis-
play sehen Sie die vergangene Zeit im Warmhalte-Modus.

Betrieb unterbrechen

Driicken Sie den Schalter ON/OFF. Die Display-Beleuchtung
und die Kontrollleuchte gehen aus. Alle Einstellungen werden
zurlickgestellt.

Uberhitzungsschutz

Ist das Wasser aufgebraucht, schaltet sich das Geréat nach ei-
niger Zeit volistandig aus. Alle Einstellungen werden zurlickge-
stellt. Die Display-Beleuchtung und die Kontrollleuchte gehen
aus.

/\ WARNUNG:
Das Gerét ist immer noch am Stromnetz angeschlossen!

+ Beenden Sie den Betrieb, indem Sie den Netzstecker
ziehen. Oder fiillen Sie kaltes Wasser nach.

1 HINWEIS:

+  Nach Abkihlung des Heizelementes schaltet sich das
Geréat immer automatisch wieder in den Stand-by-Modus.

+ Das Display und die Kontrollleuchte leuchten blau. Das
Gerét ist betriebsbereit.

+ Dieser Vorgang kann bis zu 30 Minuten dauern, je
nachdem, ob Sie Wasser nachgefiillt haben oder nicht.

+ Méchten Sie den Betrieb fortsetzen, stellen Sie die Dampf-
zeit erneut ein.

Wasser nachfiillen

Bei max. Flllmenge (1 Liter) ist das Wasser nach ca. 50 Min.
aufgebraucht.

Achten Sie auf die Wasserstandanzeige. Wir empfehlen,
Wasser bereits nachzuftillen, wenn der Wasserstand die MIN-
Markierung erreicht hat. Dies ist wahrend des Betriebs mdglich.

+ Nehmen Sie einen
Messbecher zur Hilfe.

+  Nutzen Sie die Einfiill-
6ffnung, um Wasser nach-
zufiillen.

+  Flllen Sie das Wasser bis
zur MAX- Marke auf.

Betrieb beenden

1. Driicken Sie den Schalter ON/OFF. Die Display-
Beleuchtung und die Kontrollleuchte gehen aus.
2. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

/\ WARNUNG:

+  Beim Anfassen oder Entfernen von heilken Komponenten
benutzen Sie unbedingt Topflappen oder Kochhandschu-
he, um sich nicht am heilen Dampf zu verbriihen!

+ Die Fliissigkeit in der Auffangschale ist heiR3!

3. Entnehmen Sie zuerst die Dampfschalen und zuletzt die
Auffangschale einzeln.



Reinigung

/\ WARNUNG:
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« Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker und warten
Sie ab, bis das Gerat abgekuhlt ist.

+ Das Basisgerat des Dampfgarers auf keinen Fall zum Reinigen
in Wasser tauchen. Es konnte zu einem elektrischen Schlag oder

Brand fuhren.

/\ ACHTUNG:

+  Benutzen Sie keine Drahtbirste oder andere scheuernde
Gegenstande.

+  Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden Reini-
gungsmittel.

Basisgerat von aufen

+  Wischen Sie das Basisgerat von aulen nur mit einem
feuchten Lappen ab und trocknen Sie mit einem Tuch
nach.

Tank

+  Schiitten Sie das Restwasser aus dem Tank aus.

+  Wischen Sie den Tank anschliefend mit einem Tuch
trocken.

Deckel, Dampfschalen, Auffangschale, Reisschale

/\ ACHTUNG:
Reinigen Sie diese Teile nicht im Geschirrspiler. Die klaren
Kunststoffflachen kdnnten stumpf werden.

+ Diese Teile kdnnen Sie von Hand in einem Spiilbad
reinigen.

+ Spiilen Sie mit klarem Wasser nach und trocknen Sie die
Teile ab.

Entkalkung

Bei hartem Wasser lagert sich auf dem Heizelement allméhlich
Kalk ab. Dies kann zum vorzeitigen Dampfende flihren, bevor
die Speisen gar sind.

+ Umdies zu vermeiden, geben Sie bitte nach 7-10-maliger
Benutzung 3 Tassen Essig in den Wasserbehélter und
fiillen Sie ihn bis zur Markierung ,MAX" mit Wasser auf.

+  Legen Sie den Deckel nicht auf und stellen Sie weder die
Dampf- und Reisschiisseln, noch die Auffangschale in den
Dampfgarer.

+  Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose und
schalten Sie das Gerét ein. Stellen Sie die Dampfzeit auf
30 Minuten ein.

+ Istdie Zeit abgelaufen, schalten Sie das Gerat aus und
ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose. Lassen Sie
das Gerét vollstandig abkiihlen.

+  GieBen Sie erst dann den Inhalt des Wasserbehalters
ab. Spiilen Sie den Wasserbehélter mehrmals mit kaltem
Wasser aus.

Aufbewahrung

Um das Gerét platzsparend aufzubewahren, kénnen Sie die
Dampfschalen in umgekehrter Reihenfolge ineinander stellen.

Zubereitungshinweise

Allgemeines

+ Die folgenden Zeitangaben stellen nur Anhaltswerte dar
und kénnen je nach Umstanden variieren.

+ Wenn Sie mehrere Dampfschalen benutzen, wird sich die
gesamte Zubereitungszeit um ca. 5 Minuten verlangem.

+ GrofRe Stiicke oder Lebensmittel mit erfahrungsgemén lan-
ger Garzeit, legen Sie immer auf das unterste Gartablett.

+ Wahlen Sie nicht zu groRe oder zu viele Lebensmittel,
damit der Dampf durch die freibleibenden Lécher des
Gartabletts ziehen kann.

+ Tauen Sie Fleisch und Gefliigel auf, bevor es gegart wird.

+  Flussigkeiten, die sich in der Auffangschale sammeln,
konnen Sie fiir Suppen und Sof8en gewinnen.

Reis:

1. Es gibt verschiedene Reissorten. Halten Sie sich an die
individuelle Kochanleitung einer jeden Sorte.

2. Geben Sie den Reis und das Wasser genau abgemessen
in die Reisschtissel. Legen Sie den Deckel auf und schal-
ten Sie den Dampfgarer ein.

3. Prifen Sie fir jede Sorte zur festgelegten Mindestzeit, ob
der Reis einheitlich gar ist. Rihren Sie den Reis um.

4. Wenn Sie den Reis priifen/umrihren, achten Sie darauf,
dass kein Kondenswasser in die Reisschissel tropft. Es
verandert Qualitdt und Geschmack des Reises.

5. Nach dem Dampfen kann der Reis mit Salz, Pfeffer oder
Butter gewirzt werden.
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. Zusammen in Reisschiissel | Ungefahre Zeit P Gewichtoder | Ungeféhre Zeit
sl Reismenge + Wasser (gMinuten) e Stiickzahl (gMinuten)
Brauner Reis Steckribe 1 mittigroe, 2830
-Normal ~ |1/2 Tasse 1 Tasse 42-45 gewdrfelt
-Halbgar |1 Tasse 11/2 Tassen 45-50 Spinat 2509 14-16
(,Parboiled") Kirbis 5009 16-18
Mix aus Langkom und wildem Reis Riiben 500 g, in Scheiben 20-22
-Normal |1 Tasse 11/2 Tassen 56-58 gefrorenes Gemiise 2859 28-50
- Schnel!- 1 Tasse 13/4 Tassen 18:20 Apfel 500 g, ?n Stgcken 10-15

kochreis Bimen 500 g, in Stiicken 10-15
Instantreis |1 Tasse 11/2 Tassen 12-15
Weifer Reis Fisch und Meeresfriichte:
-Normal |1 Tasse 11/2 Tassen 45-50 1. Diein der Tabelle angegebenen Dampfzeiten gelten fiir
-Langkom |1 Tasse 12/3 Tassen 50-85 frische, gefrorene und aufgetaute Meeresfriichte und Fisch.
Reinigen und sdubern Sie die frischen Meeresfriichte und
Gemiise/Obst: den Fisch vor dem Dampfen.

1. Waschen Sie das Gemiise griindlich sauber, schneiden
Sie die Stangel ab. Sdubern, schélen oder zerhacken Sie
es je nach Bedarf. Kleinere Stiicke ddmpfen schneller als

grofe.

2. Menge, Qualitat, Frische und GroRe/Einheitlichkeit,
Temperatur von eingefrorenen Speisen kdnnen die
Dampfzeit beeinflussen. Die Wassermenge und die
Kochzeit sind variabel, je nach gewlinschtem Ergebnis.

3. Gefrorenes Gemiise sollte vor dem Dampfen nicht

aufgetaut werden.

. Gewicht oder Ungefahre Zeit
L (gllwinuten)
Artischocken, ganz | 4 ganze Stiicke 30-32
Spargel, Spitzen 5009 12-14
Bohnen
- Griin/Wachs 2509 12-14
- geschnitten oder 500g 20-22

ganz
- dicke Bohnen 500 g, enthilst 12-13
Rote Beete 500 g, geschnitten 25-28
Broccoli, Spitzen 500 g 20-22
Rosenkohl 5009 24-26
Weiflkohl 500 g, geschnitten 16-18
Sellerie 250 g, in Scheiben 14-16
Karotten 500 g, in Scheiben 18-20
Blumenkohl, ganz 5009 20-22
Mais am Kolben 3-5 Kolben 14-16
Aubergine 500 g 16-18
Champignons, ganz 5009 10-12
) 250 g,
Zwiebeln diinne Scheiben 1214
Paprika, ganz bis zu 4 mittelgroe 12-13
Kartoffeln ca. 500 g 30-32

2. Fastalle Fisch- und Meeresfruchtsorten sind sehr schnell
gar. Dampfen Sie kleine Portionen oder die angegebenen

Mengen.

3. GroRe und kleine Muscheln und Austern 6ffnen sich zu
unterschiedlichen Zeiten. Priifen Sie die Schalen, um
ein Verkochen zu vermeiden. Verzehren Sie keinesfalls
Muscheln, deren Schale sich nach dem Garen nicht
gedffnet hat, um eine eventuelle Fischvergiftung zu

vermeiden!

4. Fischfilet konnen Sie auch in der Reisschale dampfen.
5. Stellen Sie entsprechende Dampfzeiten ein.

’ Gewicht oder | Ungeféhre Zeit
Meeresfrucht/Fisch Stiickzahl (Minuten)
Grofle Muscheln in
Schale 5009 10-12
Krabben 250 g 20-22
Hummer
- Schwanz 24 16-18
- zerschnitten 500-600 g 18-20
Kleine Muscheln
(frisch in der Schale) 5009 14-16
Austern
(frisch in der Schale) 15009 18-20
Kammmuscheln
(fisch) 5009 16-18
Garnelen
- mittelgroR in Schale 5009 10-12
- grof/supergrofd in g

Schale 5009 16-18
Fisch
-ganz 250-375g 10-12
- Filet 5009 10-12
- Steak 500 g, 2,5 cm dick 16-18




Fleisch:

. Gewicht oder | Ungeféhre Zeit
REEEEns Stiickzahl (gMinuten)
Rind
- Stiicke 500 g 28-30
- Hamburger /

Fricdelen 5009 16-18
- Hackballchen 5009 22-24
Huhn
- Stiicke / Scheiben | 24 | 242
Lamm
- Stiicke / Scheiben | 5009 | 2628
Schwein
- Stlicke / Scheiben 5009 26-28
Hot Dog / Wiirstchen 5009 14-18
Eier:

Bis zu 6 Eier kdnnen Sie in die Eier-Halter auf den Boden einer
Dampfschale stellen.

Bei einer hoheren Anzahl legen Sie die Eier auf den Boden
einer Dampfschale.

Art Stiickzah | Ungefahre Zeit
(Minuten)

In der Schale

- weichgekocht 1-12 15-18

- hartgekocht 1-12 19-22
Pochiert

1. Schritt:

2 Tassen Wasser in Reisschale geben; 7-8

dampfen, um Wasser zu erhitzen.

2. Schritt:

Ei aufschlagen und Inhalt in kleine

Schiissel geben, Schiissel in die 7-8

Reisschiissel mit heillem Wasser stellen,

bis Ei pochiert ist.
Eistich

6 Eier miteinander verriihren und

zusammen mit 2 Essléffeln Milch in

} 20-22
Reisschale geben.
Mit Salz und Pfeffer wiirzen.
Technische Daten

10T =) DG 3547
SpannuUNGSVersorgung:...........eeeeeesmeeee. 220-240 V~, 50/60 Hz
Leistungsaufnahme:.... ...700-800 W
SCHULZKIBSSE: ..ovvrvverrercereeeseeereee et ssssseessssenneees |
NEHOGEWICHE: ....eovoeeveeeereeesereces s sessseseens 2,10kg

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger
Produktentwicklungen vorbehalten.

Hinweis zur Richtlinienkonformitét

Hiermit erklart der Hersteller, dass sich das Gerat DG 3547 in
Ubereinstimmung mit den grundlegenden Anforderungen der
europdischen Richtlinie fur elektromagnetische Vertraglichkeit
(2004/108/EG) und der Niederspannungsrichtlinie (2006/95/EG)
befindet.

Garantie

Garantiebedingungen

1. Gegentiber Verbrauchern gewahren wir bei privater
Nutzung des Gerats eine Garantie von 24 Monaten ab
Kaufdatum.

Ist das Gerat zur gewerblichen Nutzung geeignet, gewah-
ren wir beim Kauf durch Unternehmer fiir das Gerét eine
Garantie von 12 Monaten.

Die Garantiezeit fiir Verbraucher reduziert sich auf 12 Mo-
nate, sofern sie ein zur gewerblichen Nutzung geeignetes
Gerat — auch teilweise — gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fiir unsere Garantieleistungen sind der Kauf
des Gerats in Deutschland bei einem unserer Vertrags-
héndler sowie die Ubersendung einer Kopie des Kaufbe-
legs und dieses Garantiescheins an uns.

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des Garantiefalls
im Ausland, muss es auf Kosten des Kaufers uns zur
Erbringung der Garantieleistungen zur Verfligung gestellt
werden.

3. Mangel missen innerhalb von 14 Tagen nach Erkennbar-
keit uns gegentiber schriftich angezeigt werden. Besteht
der Garantieanspruch zu Recht, entscheiden wir, auf
welche Art der Schaden/Mangel behoben werden soll, ob
durch Reparatur oder durch Austausch eines gleichwerti-
gen Geréts.

4. Garantieleistungen werden nicht fiir Mangel erbracht,
die auf der Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung,
unsachgemaRer Behandlung oder normaler Abnutzung
des Gerats beruhen. Garantieanspriiche sind ferner ausge-
schlossen filr leicht zerbrechliche Teile, wie zum Beispiel
Glas oder Kunststoff. SchlieBlich sind Garantieanspriiche
ausgeschlossen, wenn nicht von uns autorisierte Stellen
Arbeiten an dem Gerat vornehmen.

5. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht
verlangert. Es besteht auch kein Anspruch auf neue
Garantieleistungen. Diese Garantieerklarung ist eine
freiwillige Leistung von uns als Hersteller des Gerats.
Die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte (Nacherfiillung,
Riicktritt, Schadensersatz und Minderung) werden durch
diese Garantie nicht bertihrt.

Stand 06 2012
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Garantieabwicklung
24 Stunden am Tag, 7 Tage in der Woche

Sollte Ihr Gerét innerhalb der Garantiezeit einen Mangel
aufweisen, steht Ihnen die schnellste und komfortabelste Mdg-
lichkeit der Reklamationsanmeldung tiber unser SLI - Internet-
Serviceportal zur Verfligung.

www.sli24.de

Bitte melden Sie direkt den Servicevorgang auf unserem Online
Serviceportal www.sli24.de an. Sie erhalten wenige Sekunden
nach Abschluss der Anmeldung ein kostenloses Versandticket
per E-Mail (ibermittelt. Zusétzlich erhalten Sie weitere Informati-
onen zur Abwicklung Ihrer Reklamation.

Mit Ihren persénlichen Zugangsdaten, die direkt nach lhrer
Anmeldung per E-Mail an Sie iibermittelt werden, kdnnen Sie
den Status lhres Vorgangs auf unserem Serviceportal
www.sli24.de online verfolgen.

Sie brauchen das kostenlose Versandticket nur noch auf die
Verpackung lhres gut verpackten Gerétes zu kleben und das
Paket bei der nachsten Annahmestelle der Deutschen Post /
DHL abzugeben. Der Versand erfolgt fiir Sie kostenlos an
unser Servicecenter bzw. Servicepartner.

So einfach kann Service sein!
1. Anmelden
2. Einpacken
3. Ab zur Post damit
Fertig, so einfach geht es!

Bitte vergessen Sie nicht, dem Gerét eine Kopie lhres Kaufbe-
leges (Kassenbon, Rechnung, Lieferschein) als Garantienach-
weis beizulegen, da wir sonst keine kostenlosen Garantieleis-
tungen erbringen kdnnen.
Unser Serviceportal www.sli24.de bietet Ihnen weitere Leistun-
gen an:

+ Downloadbereich fiir Bedienungsanleitungen

+  Downloadbereich fiir Firmwareupdates

+  FAQ's, die lhnen Problemldsungen anbieten

+ Kontaktformular

+  Zugang zu unseren Zubehdr- und Ersatzteile-Web-

shops

Auch nach der Garantie sind wir fiir Sie da! - Kostengiins-
tige Reparaturen zum Festpreis!
Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsendung
lhres Gerates vor. Unfreie Lieferungen werden von uns nicht
angenommen. Es entstehen lhnen damit erhebliche Kosten.
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Entsorgung

Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*
Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogeréte gehdren nicht in
den Hausmiill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektrogeraten vorge-
sehenen Sammelstellen und geben dort lhre Elektrogeréte ab,
die Sie nicht mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch falsche
Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit
zu vermeiden.

Sie leisten damit lhren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von Elektro-
und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten Sie
tber lhre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.



Gebruiksaanwijzing

Dank u voor uw keuze van dit product. We hopen dat u er veel
plezier van beleeft.

Symbolen in deze bedieningshandleiding

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal ge-
kenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om ongeval-
len en schade aan het apparaat te vermijden:

/\ WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letselrisico’s.

/\ LET OP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

1 OPMERKING: Kenmerkt tips en informatie voor u.

Algemene Opmerkingen

Lees voor de ingebruikname van dit apparaat de handleiding
uiterst zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen met het
garantiebewijs, de kassabon en zo mogelijk de doos met de
binnenverpakking. Geef ook de handleiding mee wanneer u de
machine aan derden doorgeeft.

Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend voor de
voorgeschreven toepassing. Dit apparaat is niet geschikt
voor commercieel gebruik.

Gebruik het apparaat niet buiten. Bescherm het tegen hitte,
directe zonnestralen, vocht (in geen geval in viceistoffen
dompelen) en scherpe randen. Gebruik het apparaat niet
met vochtige handen. Bij vochtig of nat geworden apparaat
onmiddellijk de stroomtoevoer onderbreken.

Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroom-
toevoer (trek aan de stekker, niet aan de kabel) wanneer u
het apparaat niet gebruikt, hulpstukken aanbrengt, reinigt
of wanneer storingen optreden.

Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht
werken. Schakel het apparaat altijd uit voordat u de ruimte
verlaat. Trek de netsteker uit de contactdoos.

Het apparaat en de netkabel moeten regelmatig op zicht-
bare schade worden gecontroleerd. Wanneer u schade
vaststelt, mag het apparaat niet meer worden gebruikt.
Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen
(plasticzak, doos, piepschuim, enz.) binnen het bereik van
uw kinderen liggen.

/\ WAARSCHUWING!
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen. Er bestaat
gevaar voor verstikking!

NEDERLANDS

Speciale veiligheidsaanwijzingen voor dit apparaat
U zult het volgende icoontje op het product vinden met waarschuwin-

gen of informatie:

@ WAARSCHUWING: Risico op verbrandingen!
* Erontsnapt stoom uit de ventilatieopeningen en bij het openen van

het deksel!

« Gebruik altijd handgrepen of ovenwanten bij het verplaatsen of ver-

wijderen van hete onderdelen!

+ Zet het apparaat op een vlakke ondergrond. Houd het netsnoer en
het apparaat uit de buurt van hete opperviakken of warmtebronnen.
Zorg ervoor dat het snoer geen voorwerpen met scherpe randen

raakt.



NEDERLANDS

Buig het snoer niet, en wikkel het niet om het apparaat.

Bij het gebruik van elektronische verwarmingsapparatuur kunnen
opgewekte hoge temperaturen brandwonden veroorzaken (bijv.
heet water, hete stoom, verwarmingselementen). Gebruik de hand-
grepen om het deksel en de pannen te verplaatsen. Licht andere
gebruikers in over deze gevaren!

Laat het apparaat volledig afkoelen voordat u het reinigt of opbergt.
Dompel de basis niet onder in water om deze te reinigen. Volg de
instructies zoals uiteengezet in het hoofdstuk “Reiniging’.

Schakel de stomer nooit aan zonder water!

Het apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en
ouder onder toezicht van een volwassene of als zij geinstrueerd zijn
in veilig gebruik van het apparaat en bewust zijn van de gevaren.
Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet door kin-
deren worden verricht, tenzij ze ouder dan 8 jaar zijn en begeleid
worden.

Houd het apparaat en het snoer buiten bereik van kinderen jonger
dan 8 jaar.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met verminderde
lichamelijke, zintuigelijke of geestelijke vermogens, of gebrek aan
ervaring en kennis als zij onder toezicht staan of geinstrueerd zijn
voor het gebruik van het apparaat in een veilige manier en als zjj
de gevaren begrijpen.

Repareer het apparaat nooit zelf, maar breng het naar een geauto-
riseerde vakman. Voorkom gevaren en laat een defecte kabel altijd
alleen door de fabrikant, onze technische dienst of een eender ge-
kwalificeerde persoon vervangen door een soortgelijke kabel.



+ Gebruik het apparaat voor geen enkele andere toepassing dan het
bereiden van levensmiddelen. Het is uitsluitend bedoeld voor huis-
houdelijk gebruik en soortgelijke toepassingen, zoals in personeels-
keukens van winkels, kantoren en andere commerciéle werkplek-

ken.

Het is niet bedoeld voor de onderstaande toepassingen:

— logeerboerderijen;

— door gasten in hotels, motels en andere accommodatie;
— in bed-and-breakfast accommodatie.

Wij zijn niet aansprakelijk voor enige schade die ontstaat als gevolg
van onjuist gebruik of onjuiste bediening!

Componenten en plaats van de
bedieningsorganen

Deksel

Grootste stoompan
Middelste stoompan
Kleinste stoompan
Opvangschaal voor condens
Vulopening

Verwarmer

Basiseenheid

9 Digitaal scherm

10 ON/OFF-schakelaar (aan / uit)
11" Minutentoets MIN

12 Functietoets SET

13 Urentoets HR

14 LED controlelamp

15 Waterindicator

Niet afgebeeld: 1 x rijstkom

O ~NOo OB WN -

Voor het eerste gebruik

Verwijder de verpakking.
Wij bevelen aan dat u alle onderdelen reinigt, zoals is
beschreven in het hoofdstuk “Reiniging”.

Plaatsing en opmerkingen over de bediening

Plaats het apparaat in de buurt van een stopcontact, op
een vlakke, droge, stroeve en hittebestendige ondergrond.
Zorg voor voldoende afstand tot de muur en meubilair.
Dek de ventilatieopeningen niet af tijdens het gebruik. Laat
de stoom ongehinderd ontsnappen.

/\ LET OP:
Zet de stomer niet onder bovenkasten!
De stomer en accessoires zijn niet geschikt voor het
gebruik in ovens (magnetron, convectie of conventioneel)
of op fornuizen!

Instant stoomfunctie

De speciale stoompijp zal na enkele seconden stoom laten
ontsnappen. Dit onderdeel dekt het verwarmingselement af en
regelt de verdere waterstroom.

Vullen met water

1 OPMERKING:
Er bevindt zich een waterindicator, met markeringen MIN
en MAX; naast het bedieningspaneel.
Vul het waterreservoir uitsluitend met schoon, helder
water. Voeg geen andere vioeistoffen,.zout, peper of
andere zaken toe aan het waterreservoir.

De waterniveau-indicator toont het waterniveau in het
waterreservoir.

Vul het reservoir tot het maximumniveau (1 liter).

Vul altijd het reservoir bij tot het maximumniveau wanneer
langer wordt gestoomd dan 15 minuten.

Opvangschaal voor condens
Plaats de opvangschaal op de basiseenheid.

NEDERLANDS



NEDERLANDS

Gebruik van één stoompan

1 OPMERKING:

+  Voor de eenvoud zijn de pannen gemerkt met 1,2 en 3.

+ Alleen de stoompan gemerkt me “1” past op de opvang-
schaal.

1. Plaats stoompan “1” bovenop de opvangschaal.

2. Plaats groenten, vis of andere levensmiddelen zonder
sauzen of vloeistoffen in de stoompan. Dek de ventilatie-
openingen niet af!

3. Sluit de bovenste pan af met het deksel.

Het gebruik van twee stoompannen

1. Plaats stoompan “1” bovenop de opvangschaal.

2. Plaats de grootste stukken van de levensmiddelen met de
langste bereidingstijd in de onderste stoompan.

3. Plaats stoompan “2” bovenop stoompan “1”.

4. Sluit de bovenste pan af met het deksel.

Het gebruik van drie stoompannen

1. Plaats stoompan “1” bovenop de opvangschaal.

2. Plaats de grootste stukken van de levensmiddelen met de
langste bereidingstijd in de onderste stoompan.

Plaats stoompan “2” bovenop stoompan “1”.

Plaats de gewenste levensmiddelen in stoompan “2".
Plaats stoompan “3” bovenop stoompan “2".

Sluit de bovenste pan af met het deksel.

ook w

Het gebruik van de rijstkom

1. Doe rijst of andere levensmiddelen met sauzen of vioeistof
in de rijstkom.

2. Plaats de rijstkom in een stoomschaal.

3. Plaats daarna het dekselop de schaal.

1 OPMERKING:

Neem onze “Bereidingsaanwijzingen” altijd in acht. U vindt
hier suggesties over de hoeveelheid water die u dient te
gebruiken voor verschillende soorten rijst.

Functies

De stomer is voorzien van verschillende functies:

+ Selecteer de bereidingstiid en de stomer start na ongeveer
5 seconden automatisch op.

+ U kunt ook de tijdschakelklok instellen, zodat de levens-
middelen op een van tevoren ingestelde tijd gereed is.

+ Nadat de ingestelde tiidsduur voor de stomer is verstreken,
schakelt hij naar een warmhoudstand.

+ Oververhittingbeveiliging: als het water is opgebruikt, zal
het apparaat na enige tijd uitschakelen.

In bedrijf stellen

+  Plaats na het vullen met water eerst de opvangschaal en
dan de stoompannen en het deksel.

+  Plaats het deksel met de ventilatieopening aan de achter-
Ziide.

Netaansluiting

1. Controleer of uw netspanning overeenkomt met de speci-
ficaties van het apparaat. U vindt de informatie hierover op
het typeplaatje op het apparaat.

2. Controleer de stand van de ON/OFF-schakelaar. Deze
moet zijn uitgeschakeld.

3. Steek de stekker in een op de juiste wijze geinstalleerd,
geaard stopcontact.

Bedieningsaanwijzingen

Instant stoom functie

1. Zethet apparaat aan met de ON/OFF-schakelaar. U hoort
een signaaltoon. Het display en het controlelampje lichten
blauw op.

2. Druk eenmaal de SET toets. Het scherm toont de stan-
daard instelling van 5 minuten “00:05".

3. Als u een langere bereidingstijd wilt dan 5 minuten, stel
dan de bereidingstijd in door herhaaldelijk de minutentoets
MIN te drukken, voor het instellen van de minuten, of de
urentoets HR, voor het instellen van 1 uur.

4. Als de ingestelde bereidingstijd langer is dan 50 minuten,
vul dan tijdens het stomen water bij voordat er 50 minuten
zijn verstreken. Anders wordt het apparaat uitgeschakeld.

1 OPMERKING:

+  De maximale tijdsinstelling is 1 uur en 59 minuten.

+  Tijdens dit proces knippert de aanduiding “STEAMER”
(vertaald: stomer) rechtsboven op het scherm.

+  Als u de invoer wilt wijzigen, druk dan respectievelijk de
MIN of HR toets in en houd deze vast totdat de gewenste
waarden worden weergegeven.

+  Als er binnen 5 seconden na de invoer geen toets wordt
gedrukt, zal het apparaat automatisch beginnen met het
verwarmen van het water. De aanduiding “STEAMER”
blijft dan constant branden. De controlelamp wijzigt van
blauw naar rood.

+  De timer telt terug. Wanneer de bereidingstijd is verstre-
ken, wordt dit aangegeven met 5 pieptonen.

Vertraagd bereiden

1. Zethet apparaat aan met de ON/OFF-schakelaar. U hoort
een signaaltoon. Het display en het controlelampje lichten
blauw op.

2. Druk eenmaal de SET toets. Het scherm toont de stan-
daardinstelling van 5 minuten “00:05”.

3. Stel de bereidingstijd in door herhaaldelijk de minutentoets
MIN te drukken, voor het instellen van de minuten, of de
urentoets HR, voor het instellen van 1 uur.

4. Druk nogmaals de SET toets.

5. Stel de tijd in waarop het apparaat dient te starten met de
bereiding d.m.v. de MIN en/of HR toetsen.



1 OPMERKING:

+  Tijdens dit proces knippert de aanduiding “TIMER”
(vertaald: tijdschakelklok) rechtsboven op het scherm.

+ U kunt de bereiding maximaal 12 uur en 59 minuten
vertragen.

+  Als ude invoer wilt wijzigen, druk dan respectievelijk de
MIN of HR toets in en houd deze vast totdat de gewenste
waarden worden weergegeven.

+  Als er binnen 5 seconden na de invoer geen toets wordt
gedrukt, zal de tijdschakelklok automatisch beginnen met
aftellen. De aanduiding “TIMER” zal constant branden.
Wanneer de tijd van de TIMER is verstreken, zal het ap-
paraat automatisch naar de “STEAMERstand schakelen
en de bereiding starten. De controlelamp wijzigt van
blauw naar rood.

/N\ WAARSCHUWING:

Laat het apparaat nooit werken zonder toezicht. Zorg ervoor
dat bij het gebruik van de tijdschakelklok voor het vertragen
van het bereiden, een tijdsduur wordt ingesteld die verzekert
dat het apparaat alleen werkt onder toezicht.

Warmhoudstand

+  Nadat de bereidingstijd is verstreken, wordt 5 keer een
geluidssignaal afgegeven.

+  Het scherm toont de aanduiding “00:00", en daaronder
“KEEP WARM".

+  De controlelamp wijzigt van rood naar blauw. De warm-
houdstand is ingeschakeld.

+  Het verwarmingselement wordt regelmatig in en uitgescha-
keld. Tijdens het verwarmen licht de controlelamp rood op.

+ Het apparaat geeft het aantal verstreken minuten aan. Het
scherm toont de vestreken tijd dat de warmhoudstand is
ingeschakeld.

Beéindiging van het bereiden

Druk op de ON/OFF-schakelaar. De display-verlichting en het
controlelampje gaan uit. Alle instellingen worden gewist.

Oververhittingbeveiliging

Als het water is verbruikt, zal het apparaat na enige tijd
uitschakelen. Alle instellingen worden heringesteld. Er klinkt
een geluidsignaal. De achtergrondverlichting en controlelamp
worden uitgeschakeld.

/\ WAARSCHUWING:
Het apparaat is nog steeds aangesloten op het stopcontact!

+  Beéindig het bereiden door de stekker uit het stopcontact
te halen of het apparaat bij te vullen met koud water.

1 OPMERKING:

* Het apparaat schakelt altijd automatisch in de stand-
bystand nadat het verwarmingselement is afgekoeld.

+ Hetdisplay en het controlelampje lichten blauw op. Het
apparaat is klaar voor gebruik

+  Deze procedure kan tot 30 minuten duren, afhankelijk
van het feit of u al dan geen water hebt bijgevuld.

* Als u door wilt gaan met gebruik, moet de stoomtijd weer
worden ingesteld.

Meer water toevoegen.

NEDERLANDS

Bij het maximale waterniveau (1 liter) wordt het water in onge-

veer 50 minuten verbruikt.

Houd de waterniveau-indicator in de gaten. Wij bevelen aan
om al water bij te vullen als het water het de MIN aanduiding
bereikt. Het is mogelijk om dit te doen tijdens het bereiden.

+  Gebruik een maatbeker.

+  Voeg water toe door de
vulopening.

*  Vul het reservoir tot het
MAX niveau.

Stoppen van de bereiding

1. Druk op de ON/OFF-schakelaar. De display-verlichting en

het controlelampje gaan uit.
2. Haal de stekker uit het stopcontact.

/\ WAARSCHUWING:

+  Gebruik altijd grepen of ovenwanten bij het vastpakken of

verwijderen van hete onderdelen, om verbranding door
stoom te voorkomen!
+ De vioeistof in de opvangschaal is heet!

3. Verwijder eerst de stoompannen en daarna de opvang-
schaal.

Reiniging

/\ WAARSCHUWING:

» Haal voor het reinigen altijd de stekker uit het stopcontact en wacht
tot het apparaat volledig is afgekoeld.
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/\ WAARSCHUWING:

+ Dompel de basiseenheid van de stomer niet in water voor het reini-
gen. Dit kan brand of elektrische schokken veroorzaken.

/\ LET OP:
+  Gebruik geen staalborstels of andere schurende voor-
werpen.

+  Gebruik geen scherpe of schurende reinigingsmiddelen.

Oppervlak van de basiseenheid
+ Veeg het oppervlak van de basiseenheid uitsluitend af met
een vochtige doek, en daama met een zachte droge doek.

Reservoir
+  Giet het resterende water uit het reservoir.
+ Droog het reservoir met een droge doek.

Deksel, stoompannen, verzamelschaal, rijstkom

/\ LET OP:
Reinig deze onderdelen niet in de vaatwasser. De glanzende
kunststof opperviakken kunnen anders mat worden.

+ Was deze onderdelen met de hand af met sop.
+ Spoel ze af met schoon water en droog ze af.

Ontkalken

In gebieden met hard water kan zich kalkafzetting vormen op
het verwarmingselement. Dit kan ertoe leiden dat het apparaat
wordt uitgeschakeld voordat het bereiden is voltooid.

+  Giet ter voorkoming hiervan, na iedere 7-10 keer gebruik,
3 kopjes azijn in het reservoir en vul dit aan met water tot
het “MAX” niveau.

+ Plaats geen deksel, stoompannen, rijstkom of verzamel-
schaal op de stomer.

+  De stekker op een stopcontact aansluiten en het apparaat
inschakelen. Zet de stoomtijd op 30 minuten.

+  Als de tijd is verstreken, het apparaat uitschakelen en de
stekker uit het stopcontact verwijderen. Laat het apparaat
volledig afkoelen.

+  Giet daarna pas het water uit het reservoir. Spoel het
waterreservoir verschillende keren met koud water.

Opslag

Plaats de stoompannen in omgekeerde volgorde in elkaar, om
bij de opslag ruimte te besparen.

Bereidingsaanwijzingen

Algemeen

+ De volgende tijdsinstellingen zijn uitsluitend ter indicatie, en
kunnen onder verschillende omstandigheden afwijken.

+  Bij het gebruik van meerdere stoompannen, zal de totale
bereidingstijd worden verlengd met ongeveer 5 minuten.

+  Plaats altiid grotere stukken levensmiddelen met een
langere bereidingstijd in de onderste pan.

+  Bereid geen te grote stukken of te grote hoeveelheden
levensmiddelen, om ervoor te zorgen dat de stoom kan
ontsnappen door de vrijgelaten ventilatieopeningen.

+ Ontdooi vlees en gevogelte voor het bereiden.

+  Ukunt hetin de opvangschaal verzamelde vocht gebruiken
voor soep of saus.

Rijst:

1. Erzijn verschillende soorten en kwaliteiten rijst. Neem de
individuele bereidingsaanwijzingen voor iedere soort in
acht.

2. Doe de rijst en het water in de exact afgemeten hoeveel-
heden in de rijstkom. Doe het deksel erop en schakel de
stomer in.

3. Controleer na de opgegeven minimale bereidingstijd voor
iedere soort rijst, of de rijst gelikmatig is gekookt. Roer de
rijst.

4. Zorg dat er bij het controleren/roeren van de rijst geen con-
denswater in de rijstkom druppelt. Dit kan de samenstelling
en smaak van de rijst aantasten.

5. Na het bereiden kunt u de rijst op smaak brengen met zout,
peper of boter.

Hoeveelheden in de Geschatte

Soort rijst rijstkom bereidingstijd
Rijst + Water (minuten)

Bruine rijst
-normaal  [1/2 kop 1 kop 42-45
- halfgaar |1 kop 11/2 kop 45-50
(“geblan-
cheerd”)
Mengsel van rijst met grote korrel en wilde rijst
-normaal |1 kop 11/2 kop 56-58
- snelkook |1 kop 1 3/4 kop 18-20
Instant rijst |1 kop 11/2 kop 12-15
Witte rijst
-normaal |1 kop 11/2 kop 45-50
- grote korrel |1 kop 12/3 kop 50-55




Groenten/fruit:

1. Reinig groenten grondig en snijd de stelen af. Reinig, schil

en snij naar wens. Kleinere stukken hebben een kortere

bereidingstijd dan grotere stukken.
2. De hoeveelheid, kwaliteit, versheid, maat/uniformiteit en

de temperatuur van bevroren levensmiddelen kunnen de

bereidingstijd beinvioeden. De hoeveelheid water en de be-

3. Grotere en kleinere mosselen of oesters openen op
verschillende tijdstippen. Controleer de schelpen om
vooraf koken te voorkomen. Eet geen mosselen waarvan
de schelp niet is geopend na het koken, om eventuele
voedselvergiftiging te voorkomen!

4. U kunt visfilet ook in de rijstkom bereiden.

5. Gebruik de juiste bereidingstijden.

reidingstijd kunnen variéren, afhankelijk van het gewenste . Geschatte
resultaat. Schaal- en schelp- | Gewicht of aantal bereidingstid
: . ! dieren/vis stukken .
3. Ontdooi bevroren groenten niet voor het bereiden. (minuten)
. Geschatte Grote mosselen in
Groentenffruit | Cewichtofaantal | iingstid | |de schelp 5009 10-12
stukken .
(minuten) Garnalen 2509 20-22
Avrtisjokken, heel 4 hele stukken 30-32 Kreeft
Asperges, koppen 500 g 12-14 - staart 2-4 16-18
Bonen - gesneden 500-600 g 18-20
- groen/gewassen 250 g 12-14 Kleine mosselen 500 1416
- gesneden of heel 5009 20-22 (vers, in de schelp)
- dikke bonen 500 g, gepeld 12-13 Oestelrs 1500 g 18-20
Rode bieten 500 g, gesneden 25-28 (vers, in de schelp)
Broccoli, stronkjes 500 g 20-22 Koninginnemosselen 500g 16-18
Spruiten 500 g 24-26 (vers)
Witte kool 500 g, gesneden 16-18 Grote gamalen
Selderie 250 g, plakjes 14-16 - medium, in de 500g 10-12
Wortelen 500 g, plakjes 1820 schelp
Bloemkool, heel 500 2022 - groot, in de schelp 5009 16-18
Maiskolven 3-5 kolven 14-16 Vis
Aubergine 500 16-18 - heel 2503759 10-12
Champignons, heel 5009 10-12 - flet 5009 ! 10-12
Uien 2509, dunne plakjes | 12-14 - moten 5009, 2,5 cm dik 16-18
Pepers, heel middelgroot, tot 4 12-13 vi
Aardappels 500 3032 ees:
(ongeveer) Gewicht of aantal Sz
Koolraap 1 medium, in blokjes 28-30 Viees stukken bereidingstijd
Spinazie 250 g 14-16 (minuten)
Pumpkin 5009 16-18 Rundviees
Bieten 500 g, plakjes 20-22 - in stukjes 5009 28-30
Bevroren groenten 2859 28-50 - hamburger / 500 16-18
Appels 500 g, in stukjes 10-15 gehaktoallen
Peren 500 g, in stukjes 10-15 - gehaktballen 5009 22-24
Gevogelte
Vis en schaal- en schelpdieren: -stuke /plakies | 24 | 242
1. De instellingen voor de bereidingstijd in bovenstaande tabel | Schapenviees
gelden voor verse, bevroren en ontdooide vis en schaal-en |- Stukle/plakies | 5009 | 2628
schelpdieren. Reinig verse vis en schaal- en schelpdieren Varkensviees
voor het stomen. - stukje / plakjes 5009 26-28
2. De meeste vis en schaal- en schelpdieren hebben een Hotdogs / worstjes 500 g 14-18

korte bereidingstijd. Bereid kleinere porties dan de ge-
noemde hoeveelheden.

NEDERLANDS
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Eieren:

U kunt tot 6 eieren plaatsen in de eierhouder op de bodem van
een stoompan.

Als u meer eieren wilt koken, plaats ze dan direct op de bodem
van een stoompan.

Geschatte
Eieren Aantal bereidingstijd
(minuten)

Niet gepeld

- zacht 1-12 15-18

- hard 1-12 19-22
Gepocheerd

1. stap:

Kiet 2 koppen water in de rijstkom; 7-8

stoom om het water te verhitten.

2. stap:

Breek een ei en giet hetin een kom; 78

plaats de kom in de stoompan met heet

water totdat het ei is gepocheerd.
Roerei

Meng 6 eieren met 2 lepels meld in de

rijstkom; 20-22

breng op smaak met peper en zout.

Technische specificaties

MOGEL .errrrrreeveevsneessssmsesssssseesesssssssssssessssssss s DG 3547
Stroomvoorziening: .. ...220-240 V~, 50/60 Hz
Opgenomen vermogen 700-800 W
BeVeiligiNgSKIASSE: ........cvcuumrreemreeeseeresieeeesseesessssesesssesesseee |
NEtO GEWICHE: ....ovvreeerreereeeererect e sesseceseee s 2,10kg

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te maken in
de loop van voortdurende productontwikkeling blijft voorbehou-
den.

Dit apparaat is gekeurd conform de op dit moment van toepas-
sing zijnde CE-richtlijnen zoals bijvoorbeeld elektromagnetische
compatibiliteit en laagspanningsvoorschriften en is geconstru-
eerd volgens de nieuwste veiligheidstechnische voorschriften.
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Verwijdering
Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten horen niet in het
huisafval.

Maak voor het afvoeren van elekirische apparaten gebruik van
de voorgeschreven verzamelpunten en geef daar de elektri-
sche apparaten af die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen die een
verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke gezondheid
kunnen hebben.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de re-
cycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektronische
en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten kunt u
contact opnemen met uw gemeente of gemeenteadministratie.



Mode d’emploi

Merci d'avoir choisi notre produit. Nous espérons que vous
saurez profiter votre appareil.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont particulie-
rement indiquées. Veillez a bien respecter ces indications

afin d'éviter tout risque d'accident ou d’endommagement de
I'appareil :

/\ AVERTISSEMENT :

Prévient des risques pour votre santé et des risques éven-
tuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

1 NOTE :
Attire votre attention sur des conseils et informations.

Notes générales

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant de mettre 'appareil
en marche pour la premiere fois. Conservez le mode d’emploi
ainsi que le bon de garantie, votre ticket de caisse et si
possible, le carton avec I'emballage se trouvant a l'intérieur. Si
vous remettez I'appareil & des tiers, veuillez-le remettre avec
son mode d‘emploi.

N'utilisez cet appareil que pour un usage privé et pour les
taches auxquelles il est destiné. Cet appareil n'est pas
prévu pour une utilisation professionnelle.

Ne l'utilisez pas en plein air. Protégez-le de la chaleur, des
rayons directs du soleil, de 'humidité (ne le plongez en
aucun cas dans l'eau) et des objets tranchants. N'utilisez
pas cet appareil avec des mains humides. S'il arrive que
de 'humidité ou de l'eau atteignent I'appareil, débranchez
aussitdt le cable d'alimentation.

Arrétez 'appareil et débranchez toujours le cable d'alimen-

tation de la prise de courant (en tirant sur la fiche et non
pas sur le cable) si vous n'utilisez pas 'appareil, si vous
installez les accessoires, pour le nettoyage ou en cas de
panne.

Ne laissez jamais fonctionner 'appareil sans surveillance.
Lorsque vous quittez la piéce, toujours arréter I'appareil.
Débranchez la fiche de la prise.

Il'y a lieu d'inspecter 'appareil et le bloc d'alimentation
régulierement en vue d'éventuels signes d'endommage-
ments. Lorsqu'un endommagement est détecté, I'appareil
ne doit plus étre utilisé.

N'utilisez que les accessoires d'origine.

Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne laissez
pas les emballages (sac en plastique, carton, polystyrene)
aleur portée.

/\ AVERTISSEMENT !
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film. Il y a
risque d’étouffement !

Conseils spécifiques de sécurité
Sur le produit, vous trouverez 'icne suivant indiquant un avertisse-

ment ou des informations :

/O\ AVERTISSEMENT : Risques de brilures |
* Des vapeurs s‘échappent des ouvertures a vapeur en ouvrant le

couvercle !

» Utilisez toujours des maniques ou des gants de cuisson lorsque
vous manipulez ou enlevez des piéces de I‘appareil chaudes !

* Placez I'appareil sur une surface plane. Ne placez jamais le cable
d’alimentation secteur ou I'appareil sur des surfaces chaudes ou
pres de sources de chaleur. Faites passer le cable de telle maniére
qu'il ne touche aucun objet tranchant.
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Ne pliez pas le cable, et ne l'enveloppez pas autour de I'appareil.
Lors de l'utilisation des appareils de chauffage électronique, des
températures élevées pouvant causer des brilures (par exemple
I'eau chaude, la vapeur d'eau chaude, un élément chauffant) sont
générées. Utilisez les poignées pour vous servir du couvercle et des
bols. Informez les autres utilisateurs au sujet de ces dangers !
Laissez I'appareil refroidir complétement avant le nettoyage et le
rangement.

Ne plongez pas l'unité de base dans I'eau pour la nettoyer. Veuillez
suivre les consignes comme stipulées au chapitre “Nettoyage”.

Ne mettez jamais en marche le cuit vapeur sans eau.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans s'ils
sont surveillés ou ont été informés de la bonne utilisation de I'ap-
pareil et s'ils comprennent les risques encourus.

Le nettoyage et I'entretien par I'utilisateur ne peuvent pas étre
effectués par les enfants a moins qu'ils soient agés de plus de

8 ans et supervises.

Conservez I'appareil et son cordon hors de portée des enfants de
moins de 8 ans.

Les enfants ne doivent pas jouer avec 'appareil.

Les appareils peuvent étre utilisés par des personnes dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou des
personnes dénuées d’expérience ou de connaissance, si elles bé-
néficient d’'une surveillance ou d'instructions concernant I'utilisation
de I'appareil en toute sécurité et qu’elles comprennent les risques
encourus.

Ne réparez pas I'appareil vous-méme. Contactez plut6t un techni-
cien qualifie. Pour éviter toute mise en danger, ne faites remplacer



le cable défectueux que par un cable équivalent et que par le fabri-
cant, notre service aprés-vente ou toute personne de qualification

similaire.

+ N'utilisez pas l'appareil pour d’autres fins que la cuisson des ali-
ments. Il est réservé a un usage familial et aux applications simi-
laires telles que dans les cuisines de magasins, de bureaux et

d’autres sites commerciaux.
|l n’est pas destiné a étre utilisé :

FRANGAIS

— dans des exploitations agricoles ;
— par des clients dans des hotels, motels et autres logements ;

— dans des chambres d’hétes.

Nous ne pouvons étre tenus pour responsables d’aucun dommage
résultant d’'une utilisation ou d’un fonctionnement non appropriés !

Eléments et emplacement des commandes

Couvercle

Le bol vapeur le plus grand

Le bol vapeur moyen

Le bol vapeur le plus petit

Bac de récupération de jus
Arrivée d'eau

Un élément chauffant

Base de l'appareil

9 Affichage digital

10 ON/ OFF interrupteur (March / Arrét)
11 Bouton des minutes MIN

12 Bouton de fonctions SET

13 Bouton des heures HR

14 Voyant de fonctionnement LED
15 Indicateur d’'eau

0 ~NOo O WN -

Sans image : 1 x bol de riz

Avant la premiére utilisation

+  Retirez l'emballage.
+ Nous vous recommandons de nettoyer les pieces comme
décrit dans le chapitre “Nettoyage”.

Utilisation et remarques sur le fonctionnement

+ Installez I'appareil preés d'une prise murale. Choisissez
une surface plane, seche, antidérapante et résistante a
la chaleur avec un espace suffisant entre les murs et les
meubles.

+ Ne couvrez pas les ouvertures a vapeur pendant le fonc-
tionnement. Laissez la vapeur s'échapper sans entraves.

/\ ATTENTION :

+  Ne placez pas le cuit vapeur sous des armoires murales.

+  Le cuit vapeur et ses accessoires ne sont pas adaptés
pour une utilisation dans les cuisinieres (micro-ondes,
a convection ou classique) ou sur le dessus des cuisi-
niéres !

Fonction vapeur instantanée

Le tuyau a vapeur spécial libérera la vapeur apres quelques
secondes. Ce composant couvre I'élément chauffant et régule
le débit d'eau ultérieur.

Remplissage de I'eau

1 NOTE:

+ Lindicateur du niveau d'eau avec les marques MIN et
MAX est situé pres du panneau de commande.

+  Remplissez le réservoir a eau avec de |'eau potable
uniquement. Ne mettez aucun autre liquide ou n‘ajoutez
pas de sel, poivre, etc. dans le réservoir a eau.

+  Lindicateur du niveau d'eau montre le niveau d'eau du
réservoir a eau

+  Remplissez le réservoir jusqu'au niveau maximum (1 litre).

+  Lorsque la cuisson a la vapeur dure plus de 15 Minutes,
remplissez toujours le réservoir jusqu’au niveau maximum.
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Bac de récupération de jus
Placez le bac de récupération dans la base de I'appareil.

Utilisation d’un seul bol a vapeur

i NOTE:

+  Afin de simplifier ['utilisation, les bols sont numérotés 1,
2et3.

+  Seul le bol a vapeur numéro 1 s'adapte au bac de
récupération.

1. Placez le bol a vapeur 1 au dessus du bac de récupération.
Mettez les Iégumes, le poisson ou d'autres aliments sans
sauce ou liquides dans le bol a vapeur. Ne couvrez pas
entiérement les ouvertures a vapeur !

3. Couvrez le bol du haut avec le couvercle.

Utilisation de deux bols a vapeur

1. Placez le bol a vapeur 1 au dessus du bac de récupération.

2. Mettez la plus grosse part des aliments avec le temps de
cuisson le plus long dans le bol & vapeur inférieur.

3. Placez le bol & vapeur 2 au dessus du bol & vapeur 1.

4. Couvrez le bol du haut avec le couvercle.

Utilisation de trois bols a vapeur

1. Placez le bol a vapeur 1 au dessus du bac de récupération.
2. Mettez la plus grosse part des aliments avec le temps de
cuisson le plus long dans le bol & vapeur inférieur.

Placez le bol & vapeur 2 au dessus du bol & vapeur 1.
Mettez la nourriture souhaitée dans le bol 2.

Placez le bol a vapeur 3 au dessus du bol & vapeur 2.
Couvrez le bol du haut avec le couvercle.

o oA w

Utilisation du bol de riz

1. Mettez le riz et les autres aliments avec sauce ou liquide
dans le bol de riz.

2. Placez le bol de riz dans un bol de cuisson a la vapeur.

3. Puis, placez le couvercle.

1 NOTE :

Veuillez continuer a suivre nos instructions de cuisson. Vous
y trouverez des suggestions sur les quantités d'eau pour les
différentes sortes de riz.

Fonctions

Le cuit vapeur présente différentes fonctions.

+  Sélectionnez le temps de cuisson et le cuit vapeur se met-
tra en marche automatiquement aprés environ 5 secondes.

+ Vous pouvez également régler la minuterie pour que la
nourriture soit préte a un moment pré-choisi.

+ Aprés que le cuit vapeur a chauffé pendant le laps de
temps choisi, il se mettra en mode de maintien au chaud.

+  Protection contre la surchauffe : quand il ne reste plus d'eau,
I'appareil s'éteint aprés un certain temps.
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Fonctionnement initial

+ Aprés le remplissage avec de I'eau, placez d'abord le bac
de récupération et ensuite les bols a vapeur et le couvercle.
+  Positionnez le couvercle avec 'ouverture vapeur a l'arriere.

Raccordement au secteur

1. Vérifiez que la tension électrique que vous souhaitez
utilisée corresponde a celle de 'appareil. Vious trouverez
les informations sur ce sujet sur la plaque signalétique de
['unité de base.

2. Vérifiez le réglage du bouton ON/OFF . Il doit étre désac-
tive.

3. Raccordez I'appareil a un récipient isolé correctement
installé.

Instructions de fonctionnement

Instructions de fonctionnement

1. Allumez I'appareil a I'aide du bouton ON/OFF. Vous enten-
drez un signal sonore. L'écran et la lampe témoin bleus
s'allumeront.

2. Appuyez sur le bouton SET encore une fois. L'écran affiche
le paramétre par défaut de 5 minutes “00:05”.

3. Sivous souhaitez cuire & la vapeur plus longtemps que
5 minutes,réglez le temps de cuisson en appuyant sur le
bouton des minutes MIN plusieurs fois ou sur le bouton des
heures HR pour un réglage d'une heure.

4. Sile temps de cuisson fixé est plus long que 50 minutes,
veulillez remplir & nouveau d’eau lors du fonctionnement
avant que les 50 minutes ne soient écoulées. Autrement,
I'appareil s'éteindra.

1 NOTE:

+  Le réglage maximum du temps de cuisson est de
1 heure et 59 minutes.

+ Au cours de ce processus, Iaffichage “STEAMER”
(traduit :cuit vapeur) clignotera en haut a droite de
['écran.

+  Sivous désirez modifier votre entrée, appuyez et mainte-
nez les boutons respectifs MIN ou HR jusqu‘a ce que les
valeurs souhaitées soient affichées.

+  Siaucun bouton n'est activé pendant 5 secondes aprés
|a saisie, I'appareil commencera a chauffer 'eau automa-
tiquement. L'affichage “STEAMER” s‘allumera alors de
fagon constante. Le voyant lumineux change du bleu au
vert.

+  Le minuteur compte a rebours. Lorsque le temps est
écoulé, 5 signaux sonores vous avertiront que la cuisson
est terminée.

Cuisson retardée

1. Allumez I'appareil a I'aide du bouton ON/OFF. Vous enten-
drez un signal sonore. L'écran et la lampe témoin bleus
s'allumeront.



2. Appuyez sur le bouton SET & nouveau. L'écran affiche le

paramétre par défaut de 5 minutes “00:05".

3. Réglez le temps de cuisson en appuyant sur le bouton des

minutes MIN plusieurs fois ou sur le bouton des heures HR
pour un réglage d'une heure.

4. Appuyez sur le bouton SET une seconde fois.
5. Réglez le temps de démarrage de la cuisson de 'appareil

en utilisant le bouton MIN ou sur le bouton HR.

i NOTE:

+ Au cours de ce processus, |'affichage “TIMER” (traduit :
minuteur) clignotera en haut a droite de I'écran.

+Vous pouvez retarder la cuisson au maximum pendant
12 heures et 59 minutes.

+  Sivous désirez modifier votre entrée, appuyez et mainte-
nez les boutons respectifs MIN ou HR jusqu’a ce que les
valeurs souhaitées soient affichées.

+  Siaucun bouton n'est activé pendant 5 secondes aprés
la saisie, le minuteur commencera le décompte automati-
quement. L'affichage “TIMER” s'allumera alors de fagon
constante. Lorsque le temps duTIMER est écoulé,
I'appareil se mettra automatiquement en mode “STEA-
MER” et commencera la cuisson. Le voyant lumineux
change du bleu au vert.

/\ AVERTISSEMENT :

Ne jamais faire fonctionner I'appareil sans surveillance. Lors
du réglage de la minuterie pour retarder la cuisson, réglez un
temps qui assure un fonctionnement avec une supervision
adéquate.

Mode de maintien au chaud

Aprés que le temps de cuisson soit écoulé, un signal
sonore retentira 5 fois.

L'écran affiche “00:00", et au-dessous “KEEP WARM".

Le voyant lumineux changera du bleu au vert. Le mode de
maintien au chaud démarre.

L'élément chauffant s'allume et s'éteint par intervalles. Pen-
dant le processus de chauffe, le voyant lumineux s'allumera
en rouge.

L'appareil compte les minutes en avant. L'affichage mon-
trera le temps écoulé lors du mode de maintien au chaud.

Fonctionnement pour arréter I'appareil

Appuyez sur le bouton ON/OFF. L'éclairage de I'écran et de la
lampe témoin disparaitra. Tous les paramétres seront réinitiali-
sés.

Protection contre la surchauffe

Lorsqu'il ne reste plus d’eau, l'appareil s'éteint aprés un certain
temps. Tous les parametres seront réinitialisés. Un signal
sonore retentira. Le rétroéclairage d'affichage et le témoin de
contréle s'éteindront.

/\ AVERTISSEMENT :
L'appareil est toujours connecté au secteur !

+  Arréter le fonctionnement en débranchant la prise élec-
trique. Ou remplissez a nouveau d’eau froide.

1 NOTE:

+  Lappareil basculera toujours automatiquement en mode
veille lorsque I'élément chauffant aura refroidi.

+  Lécran et la lampe témoin bleus s'allumeront. L'appareil
est prét a étre utilisé.

+  Cette procédure peut prendre jusqu'a 30 minutes, selon
que vous ayez ou non rempli d'eau a nouveau.

+ Sivous souhaitez poursuivre le fonctionnement, réglez a
nouveau le temps de cuisson & la vapeur.
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Ajoutez plus d’eau
Au niveau d'eau maximal (1 litre), 'eau sera utilisée apres
environ 50 minutes.

Veuillez observer lindicateur du niveau d'eau. Nous recom-
mandons de déja remplir @ nouveau d'eau dés que 'eau atteint
la marque MIN. Il est possible de le faire lors du fonctionnement

+  Utiliser une tasse a mesu-
rer.

+  Ajoutez de I'eau par
larrivée d'eau.

*  Remplissez le réservoir
jusqu'au niveau MAX.

Fonction d’arrét

1. Appuyez sur le bouton ON/OFF. L'éclairage de I'écran et
de la lampe témoin disparaitra.
2. Débranchez la prise du secteur.

A AVERTISSEMENT :
Utilisez toujours des maniques ou des gants de cuisson
lorsque vous manipulez ou enlevez des piéces de
I'appareil chaudes afin de ne pas étre brdilé par la vapeur
chaude.

+ Leliquide dans le bac de récupération est chaud !

3. Enlevez les bols a vapeur et le bac de récupération en
dernier.
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Nettoyage

/N\ AVERTISSEMENT :

« Avant le nettoyage, débranchez toujours la prise du secteur et
attendez que I'appareil ait complétement refroidi.

* Ne pas immerger la base du cuit vapeur dans I‘eau pour le net-
toyage Autrement, cela pourrait provoquer un choc électrique ou

un incendie.

/\ ATTENTION :

+ Nutilisez pas de brosses métalliques ou d‘autres objets
abrasifs.

+ Nutilisez pas des ustensiles pointus ni des agents de
nettoyage.

Base de I'appareil

+  Essuyez la surface de la base uniquement avec un chiffon
humide et séchez avec un chiffon doux ensuite.

Réservoir
+  Videz le restant d'eau du réservoir.
+  Utilisez un chiffon pour essuyer le réservoir et le sécher.

Couvercle, bols a vapeur, bac de récupération, bol de riz

/\ ATTENTION :

Ces piéces ne sont pas lavables dans un lave-vaisselle.
Autrement, les surfaces en plastique transparentes pour-
raient ternir.

+  Nettoyez ces piéces manuellement dans de I'eau savon-
neuse.
+ Rincez a 'eau claire et séchez ensuite.

Détartrage

Dans les régions ou I'eau est dure, le tartre pourrait s'accumuler
sur 'élément chauffant Cela pourrait provoquer 'arrét de la
vapeur avant que la nourriture ne soit cuite.

+ Pour éviter cela, apres 7 a 10 utilisations, versez 3 tasses
de vinaigre dans le réservoir et le remplir d'eau jusqu'a ce
que le niveau “MAX” soit atteint.

+ Ne placez pas le couvercle, les bols de vapeur ou de riz et
le bac de récupération sur le cuit vapeur.

+  Branchez la fiche électrique sur une prise et allumez
I'appareil. Réglez le temps de cuisson a la vapeur sur
30 minutes.
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+ Une fois le temps écoulé, éteignez l'appareil et retirez la
fiche électrique de la prise. Laissez refroidir complétement
I'appareil.

+  Puis, seulement a ce moment, videz l'eau du réservoir.
Rincez l'intérieur du réservoir d'eau plusieurs fois avec de
I'eau froide.

Rangement apreés utilisation

Pour un encombrement minimum lors du rangement de I'appa-
reil, placez les bols a vapeur les uns dans les autres.

Instructions pour la cuisson

Generalites

¢+ Les parametres de temps suivants sont donnés a titre indi-
catif seulement et peuvent varier en fonction de différentes
circonstances.

+  Lorsque vous utilisez plusieurs bols a vapeur, le temps de
cuisson total sera prolongé d'environ 5 minutes.

+ Mettez toujours les plus grosses portions d'aliments qui
ont le temps de cuisson le plus long dans le bol a vapeur
inférieur.

+ Ne pas cuire de trop gros ou nombreux de morceaux
d'aliments pour que la vapeur puisse s'échapper par les
ouvertures a vapeur a découvert.

+ Décongelez la viande et la volaille avant la cuisson.

+ Vous pouvez utiliser les liquides recueillis dans le bac pour
des soupes ou des sauces.

Riz:

1. Il'y a différentes sortes de riz. Suivez les instructions de
cuisson personnalisées pour chaque sorte de riz.

2. Mettez le riz et l'eau avec les quantités mesurées exactes
avec le bol de riz. Couvrir avec le couvercle et mettre le cuit
vapeur en marche.

3. Pour chaque sorte de riz, vérifiez si, apres le temps donné
de cuisson minimum, le riz a été uniformément cuit.
Remuez le riz.



4. En vérifiant et remuant le riz, assurez-vous qu'aucune
eau de condensation ne tombe dans le bol de riz. Cela
changerait la texture et le godt du riz.

5. Apreés la cuisson, vous pouvez assaisonner du riz avec du
sel, du poivre ou du beurre.

._| Ensemble dans le bol a riz TemP S .
Sortes de riz . approximatif
Riz + Eau N
(minutes)
Riz brun
- normal 1/2 tasse 1 tasse 42-45
- pré-cuit 1 tasse 1 tasse 1/2 45-50
(bouill
quelques
minutes)
Mélange de riz long grain et sauvage
- normal 1 tasse 1 tasse 1/2 56-58
TOUISSON 4 tasse 1 tasse 3/4 18-20
rapide
Rizinstan- | jaese 1 tasse 112 1215
tané
Riz blanc
- normal 1 tasse 1 tasse 1/2 45-50
-long grain |1 tasse 1 tasse 2/3 50-55
Légumes/fruits :

1. Nettoyez soigneusement les légumes et coupez la base.
Nettoyez, pelez et coupez selon vos besoins. Les petits
morceaux cuisent plus vite que les plus gros.

2. Laquantité, la qualité, la fraicheur, la taille, 'uniformité et
la température des aliments surgelés peuvent avoir une
influence sur le temps de cuisson. La quantité d'eau et le

Poids ou quantité SIS
Légumes/fruits: approximatif
en morceaux ;
(en minutes)

Champignons, 500g 10-12
entiers

QOignons %0g, ﬁne’ment 12-14

tranchés

Poivrons, entiers moyen, jusqu'a 4 12-13
Pommgs dg terre 500g 3032
(approximativement)

Rutabagas 1 moyen, 2830

coupé en des

Epinards 250 g 14-16
Citrouille 5009 16-18
Betteraves 500 g, tranchées 20-22
Légumes congelés 2859 28-50
Pommes 500 g, morceaux 10-15
Poires 500 g, morceaux 10-15
Poisson et fruits de mer:

1. Les paramétres de temps de cuisson dans le tableau ci-
dessous concement des fruits de mer et poissons frais,
congelés et décongelés. Nettoyez les fruits de mer et le
poisson frais avant la cuisson & la vapeur.

2. Laplupart des poissons et des fruits de mer cuisent rapi-
dement. Faites cuire les plus petites portions ou quantités
mentionnées.

3. Les grandes et les plus petites coquilles Saint-Jacques ou
huitres s'ouvrent selon des périodes de temps différentes.
Vérifiez la coquille afin d'éviter la pré-cuisson. Ne mangez
pas de coquilles Saint-Jacques dont la coquille ne s'est pas

temps de cuisson sont variables selon le résultat désiré.
3. Ne décongelez pas les Iégumes avant la cuisson.

. . Poids ou quantité Temp S
Légumes/fruits: approximatif
en morceaux .

(en minutes)
Artichauts, entiers | 4 artichauts entiers 30-32
Asperges, tétes. 5009 12-14
Haricots
- vert/ haricot beurre 2509 12-14
- COUpés ou entiers 5009 20-22
- haricots épais 500 g, écosses 12-13
Betteraves rouges 500 g, coupé 25-28
Brocolis, fleurs 500 g 20-22
Choux de Bruxelles 500 g 24-26
Chou blanc 500 g, coupé 16-18
Céleri 250 g, tranché 14-16
Carottes 500 g, tranché 18-20
Chou-fleurs, entiers 5009 20-22
Epi de mais 3ab5épis 14-16
Aubergines 500 g 16-18

ouverte apres la cuisson, pour éviter un possible empoi-

sonnement !

4. Vous pouvez faire cuire aussi le filet de poisson dans le bol

deriz.
5. Réglez les temps de cuisson de maniére appropriée.
Fruits de mer/ Poids ou quantité TemP S
. approximatif
poisson en morceaux (en minutes)
Grosses coquilles
StJacques 5009 10-12
Crevettes 2509 20-22
Homard
- queue 24 16-18
- coupé 500-600 g 18-20
Petites coquilles
St-Jacques
(fraiches, en 5009 14-16
coquille)
Huﬁrgs (fraiches, en 1500 g 1820
coquille)
Pétoncles (frais) 500 g 16-18
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. . " Temps Temps
F::::oc’l‘e i Po;:s'::rg:::;lte approximatif Oeufs Quantité approximatif (en
s (en minutes) minutes
Crevettes roses Soupe aux oeufs
- moyenne, en i mélangez 6 oeufs avec 2 cuilléres de lait

coquille 5009 10-12 dans le bol de riz. 2022
- : assaisonnez avec du sel et du poivre.
grosse/tres grosse 500g 16-18 p
en coquille
Poisson Données techniques
- entier 250-375¢g 10-12 Modéle - . DG 3547
- filet 5009 10-12 Alimentation électrique: 220-240 V/~, 50160 Hz
- tranche 50,0, g .2’5 em 16-18 700-800 W
d'épaisseur |
..2,10kg
Viande: Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications
Poid ité Temps techniques ainsi que des modifications de conception dans le
Viande oéns'::rg:::;' e approximatif cadre du développement continu de nos produits.
(en minutes) Cet appareil a été controlé d'aprés toutes les directives euro-
Boeuf péennes actuelles applicables, comme par exemple concer-
- morceaux 5009 28-30 nant la compatibilité électromagnétique et la basse tension.
- hamburger 5009 16-18 Cet appareil a été fabriqué en respect des réglementations
-boulettes de viande 500 g 2224 techniques de sécurité les plus récentes.
Volaille
- morceaux/tranches [ 24 24-26
Mouton
- morceaux/tranches [ 500 g 26-28
Porc
- morceaux/tranches 500 g 26-28 Elimination
Hot-dogs / saucisses 5009 14-18 Signification du symbole “Elimination”
Protégez votre environnement, ne jetez pas vos appareils
Oeufs:

Vous pouvez mettre jusqu'a 6 oeufs sur le support a oeuf au
dessus du bol a vapeur.
Si vous voulez cuire plus d'oeufs, placez les directement sur le

fond d'un bol a vapeur.

poché.

I'eau chaude jusqu'a ce que l'oeuf soit

Temps
Oeufs Quantité approximatif (en
minutes
Non écaillé
- tendre 1-12 15-18
- dur 1-12 19-22
Poché
1ere étape :
Versez 2 tasses d'eau dans le bol de riz; 7-8
Chauffez I'eau pour cuire a la vapeur.
2eme étape :
Cassez un oeuf et versez le dans un bol;
placez le bol dans le cuit vapeur avec de 7-8
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électriques avec les ordures ménagéres.

Utilisez, pour I'élimination de vos appareils électriques, les
bornes de collecte prévues a cet effet oli vous pouvez vous
débarrasser des appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes
des appareils électriques et électroniques usagés.
Vous trouverez toutes les informations sur les bornes d'élimina-

tion des appareils aupres de votre commune ou de I'adminis-
tration de votre communauté.



Instrucciones de servicio

Le agradecemos la confianza depositada en este producto y
esperamos que disfrute de su uso.

Simbolos en este manual de instrucciones

Advertencias importantes para su seguridad estén sefialadas
en especial. Siga estas advertencias incondicionalmente, para
evitar accidentes y dafios en el aparato:

I\ AVISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra posibles
riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros objetos.

1 NOTA:
Pone en relieve consejos e informaciones para usted.

Observaciones generales

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea detenida-
mente el manual de instrucciones y guarde éste bien incluido la
garantia, el recibo de pago y si es posible también el cartén de
embalaje con el embalaje interior. En caso de dejar el aparato
a terceros, también entregue el manual de instrucciones.

+ Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el

fin previsto. Este aparato no esta destinado para el uso
profesional.

+ Nolo utilice al aire libre. No lo exponga al calor, a la

entrada directa de rayos de sol, a la humedad (en ningiin
caso sumerja el aparato en agua) y a los cantos agudos.

No utilice el aparato con las manos himedas. En caso de
que el aparato esté himedo o mojado retire de momento
la clavija de la caja de enchufe.

+  Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la

caja de enchufe (por favor tire de la clavija y no del cable),
cuando no quiera utilizar el aparato, montar piezas o en
caso de limpieza o defectos.

+ No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de salir de la

habitacion, desconecte siempre el aparato. Retire la clavija
de la caja de enchufe.

+ Elaparatoy el cable de alimentacion de red se deben con-

trolar regularmente para garantizar que no estén dafiados.

+ Solamente utilice accesorios originales.
+ Para la seguridad de sus nifios no deje material de

embalaje (Bolsas de plastico, carton, poliestireno etc.) a su
alcance.

/\ iAVISO!
No deje jugar a los nifios con la lamina. jExiste peligro
de asfixia!

Instrucciones especiales de seguridad para el aparato
En el producto encontrara los siguientes iconos con advertencias o

informacion;

@ AVISO: jRiesgo de quemaduras!

« Sale vapor por las aperturas y al abrir la tapa.
» Use siempre manoplas para horno o agarradores de ollas cuando
manipule o retire componentes calientes.

+ Ponga el dispositivo sobre una superficie plana. No ponga nunca el
cable de corriente sobre superficies calientes ni cerca de fuentes de
calor. Coloque el cable de forma que no entre en contacto con obje-

tos afilados.

* No doble el cable ni lo enrolle alrededor del dispositivo.
+ Cuando use dispositivos calentadores eléctricos, las temperaturas
elevadas pueden provocar quemaduras (por ejemplo, por agua
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caliente, vapor de agua caliente o el elemento calentador). Use las
asas para manipular la tapa y los recipientes. Informe a otros usua-
rios de estos riesgos.

Deje enfriar el dispositivo por completo antes de limpiarlo o guardar-
lo.

No sumerja la unidad de la base en agua para su limpieza. Siga las
instrucciones segun lo establecido en el capitulo “Limpieza”.

No encienda nunca la vaporera sin agua.

Este dispositivo puede ser utilizado por nifios de 8 y mas afios si
estan bajo supervision o se les han dado instrucciones relacionadas
con el uso seguro del dispositivo y entienden los peligros que
conlleva.

La limpieza y el mantenimiento del usuario no deben ser realiza-
dos por nifios menores de 8 afos, y en este caso con supervision.
Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de nifios menores
de 8 afios.

Los nifios no deben jugar con el aparato.

Los aparatos pueden ser utilizados por personas con discapacidad
fisica, psiquica o sensorial o con falta de experiencia y conocimien-
to si estan bajo supervision o se les dan instrucciones acerca del
uso del aparato de una manera segura y si entienden los riesgos
implicados.

No repare el aparato por su cuenta, sino vaya a un establecimiento
autorizado. Para evitar peligros, deje sustituir un cable defecto por
uno de la misma calidad solamente por el fabricante, nuestro servi-
cio al cliente o0 una similar persona cualificada.

No use el dispositivo para otro fin que no sea cocer alimentos. Esta
disefiada para uso doméstico y aplicaciones similares, como en co-
cinas para personal de tiendas, oficinas y otras zonas comerciales.

No debe utilizarse para las aplicaciones siguientes:



— en instalaciones agricolas;

— por clientes de hoteles, moteles y otras instalaciones residencia-

les;
— en pensiones.

No nos responsabilizamos por cualquier dafio causado por un uso

o funcionamiento inadecuados.

Componentes y ubicacion de los controles

Tapa

Recipiente para vapor grande
Recipiente para vapor mediano
Recipiente para vapor pequefio
Bandeja de recogida de condensacién
Entrada de agua

Calentador

Unidad base

9 Pantalla digital

10 Interruptor ON/OFF (Encendido / Apagado)
11 Boton de minutos MIN

12 Boton de funcion SET

13 Boton de horas HR

14 Testigo de control LED

15 Indicador de agua

Sin imagen: 1 x recipiente para arroz

O ~NOo O WN -~

Antes del primer uso

+  Retire el embalaje.
+ Recomendamos que limpie las piezas como se describe
en el capitulo “Limpieza”.

Instalacion y notas de uso

+ Instale el dispositivo cerca de una toma de corriente. Elija
una superficie plana, seca, antideslizante y resistente al

calor, con una separacion suficiente de la pared o muebles.

+ No cubra las aperturas para vapor durante el funciona-
miento. Deje salir el vapor sin obstaculos.

/\ ATENCION:

+ No ponga la vaporera debajo de armarios de pared.

+ Lavaporera y sus accesorios no son adecuados para
usarse en hornos (microondas, de conveccion o conven-
cionales) ni sobre fogones.

Funcién de vapor instantaneo

El conducto especial de vapor liberara vapor pasados unos
segundos. Este componente cubre el elemento calentador y
regula el flujo de agua subsiguiente.

Llenado de agua

1 NOTA:

* Unindicador de nivel de agua de MIN y MAX esta
situado al lado del panel de control.

+ Llene el depdsito de agua con agua clara y limpia
exclusivamente. No ponga otros liquidos ni afiada sal,
pimienta, etc. en el depdsito de agua.

ESPANOL

+ Elindicador de nivel de agua muestra el nivel de agua del
depésito.

+  Llene el depésito hasta la marca de méaximo (1 litro).

+  Cuando cocine al vapor durante mas de 15 min., llene
siempre el depésito hasta el nivel maximo.

Bandeja de recogida de condensacion
Ponga la bandeja de recogida en la unidad base.

Usar un recipiente para vapor

1 NOTA:

+  Para simplificar el uso, los recipientes estan marcados
con1,2y3.

+  Solamente el recipiente marcado con “1” encaja en la
bandeja de recogida.

1. Ponga el recipiente para vapor “1” sobre la bandeja de
recogida.

2. Ponga las verduras, pescado u otro alimento sin salsas ni
liquido en el recipiente para vapor. No tape por completo
las aperturas para vapor.

3. Tape el recipiente superior con la tapa.

Usar dos recipientes para vapor

1. Ponga el recipiente para vapor “1” sobre la bandeja de
recogida.

2. Ponga la seccién mas grande de alimentos con el tiempo
de coccion mas largo en el recipiente para vapor inferior.

3. Ponga el recipiente para vapor “2” sobre el recipiente para
vapor “1”.

4. Tape el recipiente superior con la tapa.
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Uso de tres recipientes para vapor

1. Ponga el recipiente para vapor “1” sobre la bandeja de
recogida.

2. Ponga la seccién mas grande de alimentos con el tiempo
de coccion mas largo en el recipiente para vapor inferior.

3. Ponga el recipiente para vapor “2" sobre el recipiente para
vapor “1”.

4. Ponga los alimentos deseados en el recipiente.

5. Ponga el recipiente para vapor “3" sobre el recipiente para
vapor ‘2",

6. Tape el recipiente superior con la tapa.

Uso del recipiente para arroz

1. Ponga el arroz u otro alimento con salsa o liquidos en el
recipiente para arroz.

2. Coloque el recipiente de arroz en el recipiente de vapor.

3. Para terminar, ponga la tapa.

i NOTA:

Prosiga siguiendo nuestras “instrucciones de coccion”.
Encontrara recomendaciones sobre las cantidades de agua
para distintos grados de arroz.

Funciones

La vaporera tiene distintas funciones:

+ Seleccione el tiempo de coccion y la vaporera comenzara
a funcionar pasados aproximadamente 5 segundos auto-
maticamente.

+  También puede establecer el temporizador para que los
alimentos estén preparados a una hora preestablecida.

+  Cuando la vaporera haya cocinado durante el tiempo
establecido, pasara a un modo de mantenimiento de
temperatura.

+ Proteccion contra sobrecalentamiento: Si se acaba el
agua, el dispositivo se apagara pasado cierto tiempo.

Uso inicial
+  Después de llenar con agua, ponga la bandeja de recogida
y luego los recipientes para vapor y la tapa.
+  Coloque la tapa con la apertura para vapor en la parte
trasera.

Conexion de corriente

1. Compruebe que la tension de corriente que vaya a usar
coincida con la del aparato. Encontrara la informacion al
respecto en la placa identificadora de la unidad base.

2. Compruebe si el interruptor esta en ON/OFF. Debe estar
desactivado.

3. Conecte dispositivo a una toma de corriente con toma de
tierra aislada y adecuadamente instalada.
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Instrucciones de uso

Funcion de vapor instantaneo

1. Encienda el dispositivo con el interruptor ON/OFF. Escu-
charé un pitido. Se encenderé la pantalla y el piloto azul.

2. Pulse el boton SET una vez. La pantalla mostrara la

configuracion por defecto de 5 minutos “00:05".

3. Siquiere cocinar durante mas de 5 minutos, establezca el

tiempo de coccion pulsando el botdn de minutos MIN repe-
tidamente o el botdn de hora HR para configurar 1 hora.

4. Siel tiempo de coccidn es superior a 50 minutos, rellene

el agua durante el funcionamiento antes de que hayan
transcurrido 50 minutos. En caso contrario el dispositivo se
apagara.

1 NOTA:

+ Laposicion de tiempo maxima es de 1 hora 59 minutos.

+ Durante este proceso, la lectura “STEAMER'” (traduccion:
vaporera) parpadeara en la parte superior derecha de la
pantalla.

+  Siquiere cambiar el valor introducido, presione y
mantenga el boton respectivo MIN o HR hasta que se
muestren los valores deseados.

+ Sino se pulsa ningtn botdn en los 5 segundos posterio-
res a la introduccion, el dispositivo comenzara a calentar
agua automaticamente. La indicacion “STEAMER” se
encendera fija. El testigo cambiara de azul a rojo.

+  Eltemporizador realizara una cuenta atras. Cuando haya
transcurrido, 5 tonos acusticos le avisaran del fin de la
coccion.

Coccidn con retraso

1. Encienda el dispositivo con el interruptor ON/OFF. Escu-
charé un pitido. Se encenderé la pantalla y el piloto azul.

2. Pulse el boton SET 1x una vez. La pantalla mostrara la
configuracion por defecto de 5 minutos “00:05”".

3. Establezca el tiempo de coccion pulsando el botén de
minutos MIN repetidamente o el boton de hora HR para
configurar 1 hora.

4. Pulse el boton SET por segunda vez.

5. Establezca la hora a la que el dispositivo debe comenzar a
cocer, usando los botones MIN y/o HR.

1 NOTA:

+ Durante este proceso, la lectura “TIMER” (traduccion:
temporizador) parpadeara en la parte superior derecha
de la pantalla.

*  Puede retrasar la coccion un maximo de 12 horas y
59 minutos.

+  Siquiere cambiar el valor introducido, presione y
mantenga el boton respectivo MIN o HR hasta que se
muestren los valores deseados.



i NOTA:

+ Sino se pulsa ningun botén en los 5 segundos pos-
teriores a la introduccion, el temporizador comenzara
la cuenta atras. La indicacion “TIMER” se encendera
fija. Cuando haya transcurrido el tiempo del TIMER, el
dispositivo pasara automaticamente a modo “STEAMER”
y comenzara a cocer. El testigo cambiara de azul a rojo.

/\ AVISO:

No use nunca el dispositivo sin supervision. Cuando esta-
blezca el temporizador para la coccion retrasada, establezca
una hora que garantiza un funcionamiento con la supervision
adecuada.

Modo de mantenimiento de temperatura

+  Cuando haya transcurrido el tiempo de coccion, se emitira
un tono 5 veces.

+ Lapantalla mostrara la lectura “00:00”, y debajo “KEEP
WARM".

+  Eltestigo cambiara de rojo a azul. Comenzara el modo de
mantenimiento de temperatura.

+  Elcalentador se encendera y apagara intermitentemente.
Durante el calentamiento, el testigo se encendera en rojo.

+  Eldispositivo contara los minutos hacia delante. La
pantalla mostrara el tiempo transcurrido en el modo de
mantenimiento de temperatura.

Finalizar el funcionamiento

Pulse el interruptor ON/OFF. La pantalla y el piloto se apaga-
ran. Se restableceran todas las configuraciones.

Proteccion contra sobrecalentamiento
Cuando se acabe el agua, el dispositivo se apagara pasado
cierto tiempo: se restablecera la configuracion, se emitira un
tono acustico y la iluminacion de la pantalla y el testigo se
apagaran.

/\ AVISO:

El dispositivo sigue conectado a la corriente.

+ Finalice el funcionamiento desconectando el enchufe, o
rellene con agua fria.

1 NOTA:

+ Eldispositivo siempre pasara automaticamente a modo
espera cuando el elemento calentador se haya enfriado.

+  Seencendera la pantalla y el piloto azul. El aparato esta
listo para usarse.

+  Este procedimiento puede tardar hasta 30 minutos,
dependiendo de si ha rellenado o no con agua.

+  Siquiere seguir usandolo, establezca de nuevo el tiempo
de coccion.

Anadir agua

Al nivel méximo de agua (1 litro), se gastara toda el agua
pasados aproximadamente 50 minutos.

Observe el indicador de nivel de agua. Recomendamos relle-
nar con agua en cuanto el nivel alcance la marca MIN. Puede
hacerlo durante el funcionamiento.

¢+ Use una taza de medi-
cion.

+ Afada el agua por la
entrada de agua.

+  Llene el depésito hasta el
nivel MAX.

Detener el funcionamiento

1. Pulse el interruptor ON/OFF. La pantalla y el piloto se
apagaran.
2. Desconecte el enchufe de corriente.

/\ AVISO:

+  Use siempre manoplas para horno o agarradores
cuando manipule o retire componentes calientes para no
quemarse con el vapor.

+ Elliquido de la bandeja recolectora esta caliente.

3. Saque los recipientes para vapor primero y la bandeja
recolectora al final.

Limpieza

/\ AVISO:

+ Antes de limpiar, desconecte el enchufe de corriente y espere has-
ta que el dispositivo se haya enfriado por completo.

+ No sumerja la unidad base de la vaporera en agua para limpiarla.
Podria provocar una electrocucion o incendio.
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/\ ATENCION:
+ No use cepillos metalicos ni otros objetos abrasivos.
+  No use agentes limpiadores afilados ni abrasivos.

Superficie de la unidad base

+ Limpie la superficie de la unidad base con un trapo hiime-
do y séquelo con un trapo suave a continuacion.

Deposito
+  Deseche el agua restante del depésito.
+  Use una gamuza para secar el depdsito.

Tapa, recipientes para vapor, bandeja recolectora, reci-
piente para arroz.

/\ ATENCION:
No limpie las piezas en el lavavajillas. Las superficies de
plastico transparente podrian ensuciarse.

+  Limpie las piezas a mano en agua jabonosa.
+  Enjuague con agua clara y séquelos a continuacion.

Descalcificacion

En zonas con agua dura puede acumularse cal en el elemento
calentador. Esto puede hacer que el vapor se apague antes de
cocer los alimentos.

+  Para evitarlo, tras 7-10 usos, ponga 3 tazas de vinagre en
el depésito y llene con agua hasta el nivel “MAX”.

+ No ponga la tapa, los recipientes para vapor o para arroz
ni la bandeja de recoleccion en la vaporera.

+  Conecte el enchufe a una toma y encienda el aparato.
Ponga el tiempo de coccidn en 30 minutos.

+  Cuando haya transcurrido este tiempo, apague el aparato
y desconecte el enchufe de la toma. Deje enfriar por
completo el dispositivo.

+  Deseche el agua del deposito a continuacion. Enjuague el
depdsito de agua varias veces con agua fria.

Almacenamiento

Ponga los recipientes para vapor en orden inverso uno dentro
de otro para ahorrar espacio al guardar.

Instrucciones de coccion

General

+ Las siguientes posiciones de tiempo son solamente una
referencia y pueden varias segun las circunstancias.

+  Cuando use varios recipientes para vapor, debe alargarse
el tiempo total de coccién en aproximadamente 5 minutos.

+ Ponga siempre los trozos grandes de alimentos con un
tiempo de coccidn mas largo en el recipiente inferior.

+  No cueza alimentos demasiado grandes o un exceso de
trozos para que el vapor pase por las aperturas.
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+ Descongele la came y las aves antes de cocinarlas.
+ Puede usar liquidos recolectados en la bandeja para sopas
o0 salsas.

Arroz:

1. Existen distintos grados de arroz. Obedezca las instruccio-
nes de coccion especificas de cada grado.

2. Ponga el arroz y el agua con las cantidades exactas
medidas en el recipiente de arroz. Tapelo con la tapa y
encienda la vaporera.

3. Para cada grado de arroz, compruebe el tiempo de coccion
minimo indicado si se ha cocido el arroz de forma homogé-
nea. Remueva el arroz.

4. Cuando compruebe/remueva el arroz, asegurese de que
no caiga agua de condensacion en el recipiente de arroz.
Cambiara la textura y el sabor del arroz.

5. Después de cocer puede sazonar el arroz con sal, pimienta
o mantequilla.

Grado de Juntos en el recipiente Tiempo aproxi-
arroz para arroz mado (minutos)
Arroz + Agua

Arroz integral

- normal 1/2 taza 1taza 42-45

- poco hecho |1 taza 112 taza 45-50
(*hervido

parcial’)

Mezcla de arroz de grano largo y salvaje

- normal 1taza 1112 taza 56-58
7C0ceON 14 ta7a 13/4 taza 18-20

rapida

ATOZ 4 taza 1112 taza 12-15
instantdneo

Riz blanc

-normal 1taza 1112 taza 45-50
-long grain  |1taza 12/3 taza 50-55
Verdura/fruta:

1. Limpie a fondo las verduras y corte los tallos. Limpie, pele
y corte segun sus preferencias. Los trozos mas pequefios
se cocinan mas rapido que los méas grandes.

2. Lacantidad, calidad, frescura, tamafio/homogeneidad y
temperatura de los alimentos congelados puede afectar
al tiempo de coccién. La cantidad de agua y el tiempo de
coccion son variables segun el resultado deseado.

3. Nodescongele la verdura congelada antes de cocerla.

. Tiempo
Verduralfruta FEDOGIL aproximado
trozos .
(minutos)

Alcachofa, entera 4 piezas enteras 30-32
Esparragos, puntas 500 g 12-14
Judias

- verdes/en vaina 2509 12-14

- cortadas o enteras 500 g 20-22




. Tiempo . Tiempo
Verduralfruta = otrc;azr:)t;dad en aproximado Marisco/pescado = :::::;dad en aproximado
(minutos) (minutos)
- judia gruesa 500 g, abierta 12-13 Ostras y
Remolacha 500 g, cortada 25-28 (fresca, en concha) 1500g 1820
Brécol, flor 5009 20-22 Vieiras reales 500g 16-18
Coles de bruselas 500 g 24-26 (fresca)
Col blanca 500 g, cortada 16-18 Camarones
Apio 500 g, cortada 14-16 - med'snov en 500g 10-12
Zanahorias 500 g, cortada 18-20 concha
Coliflor, entera 500 g 2022 - grande, en concha 5009 16-18
Maiz en mazorca 3-5 mazorcas 14-16 Pescado
Berenjena 500g 1618 - entero 250-375¢g 10-12
= - filete 5009 10-12
Champifiones,
enteros 5009 1012 - rodaja 500g, 16-18
Cebollas 250 g, cortada fina 12-14 2,5 cm de grosor
Pimiento, entero Mediano, hasta 4 12-13
Patatas (aprox) 500g 3032 Camne:
Nabo 1 mediano, a dados 28-30 . Tiempo
; . Peso o cantidad en .
Espinacas 2509 14-16 Carne: trozos aprc?xnmado
Calabaza 500 g 16-18 (minutos)
Remolacha de Vacuno
azlicar 500 g, cortada 20-22 - frozos 500g 28-30
Verdura congelada 2859 2850 - hamburguesa 5009 16-18
Manzanas 500 g, troceada 10-15 - albondigas 500g 22-24
Peras 500 g, troceada 10-15 Aves
- trozos / cortes 2-4 24-26
Pescado y marisco: Cordero
1. Las posiciones de tiempo de coccion de la tabla se refieren |- trozos / cortes 5009 26-28
a pescado y marisco fresco, congelado y descongelado. Cerdo
Limpie el pescado fresco antes de cocerlo al vapor. - trozos / cortes 5009 26-28
2. Lamayoria del pescado y marisco se cuece rapidamente. Frankfurts / 500 1418
Cueza cantidades pequefias o las cantidades menciona- salchichas g g
das.
3. Las vieiras u ostras mas grandes y mas pequefias tardan Huevos:

distinto tiempo en abrirse. Compruebe la concha para
evitar precocerlas. No coma vieiras que no se abran tras
cocerlas para evitar una posible intoxicacion alimentaria.

4. Puede cocer filetes de pescado en el recipiente para arroz.
5. Ponga los tiempos de coccion adecuados.

(fresca, en concha)

. Peso o cantidad en Tler_npo
Marisco/pescado aproximado
trozos .
(minutos)
Vieiras grandes en 500g 10-12
concha
Gambas 2509 20-22
Langosta
-cola 2-4 16-18
- cortada 500-600 g 18-20
Vieira pequefia 500 1416

Puede poner hasta 6 huevos sobre el soporte en la parte
inferior de un recipiente para vapor.
Si quiere cocer mas huevos, pongalos directamente sobre el
fondo de un recipiente para vapor.

para arroz:

Active el vapor para calentar el agua.

Cantidad Tiempo
Huevos . aproximado
en unidades .
(minutos)

Sin pelar

- blando 1-12 15-18

- duro 1-12 19-22
Pasado por agua

1. Paso:

Ponga 2 tazas de agua en el recipiente 78
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Cantidad T|erppo
Huevos . aproximado
en unidades .
(minutos)

2. Paso:

Rompa un huevo y viértalo en el recipien-

te.

- - 7-8

Ponga el recipiente en el recipiente para

vapor con el agua caliente hasta que el

huevo quede pasado por agua.
Ponche de huevo

Mezcle 6 huevos con 2 cucharadas de

.. 20-22
leche en el recipiente para arroz.
Sazone con sal y pimienta.
Datos técnicos

Modelo: . .DG 3547
Alimentacion:....... 220-240 V~, 50/60 Hz
Consumo: ........... . 700-800 W
Clase de proteccion: |
Peso neto............ ...2,10kg

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio en
el curso del desarrollo continuo del producto esta reservado.

Este aparato se ha examinado segln las normativas actuales y
vigentes de la Comunidad Europea, como p.ej. compatibilidad
electromagnética y directiva de baja tensién y se ha construido
seglin las mas nuevas especificaciones en razén de la seguri-
dad.
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Eliminacion
Significado del simbolo “Cubo de basura”

Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléctricos no forman
parte de la basura doméstica.

Haga uso de los centros de recogida previstos para la
eliminacion de aparatos eléctricos y entregue alli sus aparatos
eléctricos que no vaya a utilizar mas.

Ayudara en evitar las potenciales consecuencias, a causa de
una erronéa eliminacion de desechos, para el medio ambiente
y la salud humana.

Con ello, contribuira a la recuperacién, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.

La informacion como se debe eliminar los aparatos, se obtiene
en su ayuntamiento o su administracién municipal.



Manuale dell’utente

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo un buon
utilizzo del dispositivo.

Simboli per questo manuale di istruzioni per 'uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono indicati
appropriatamente. Osservare assolutamente queste indicazio-
ni, per evitare incidenti e danni allapparecchio:

I\ AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili rischi
di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per 'apparecchio o altri oggetti.

1 NOTA:
Mette in risalto consigli ed informazioni.

Note Generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere molto
attentamente le istruzioni per I'uso e conservarle con cura uni-
tamente al certificato di garanzia, allo scontrino e, se possibile,
alla scatola di cartone con la confezione interna. Se passate
I'apparecchio a terzi, consegnate anche le istruzioni per ['uso.

Utilizzare 'apparecchio esclusivamente per scopi privati

e conformemente al tipo di applicazione previsto. Questo
prodotto non € stato concepito ai fini di un impiego in
ambito industriale.

Non utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal calore, nonché
dallesposizione diretta ai raggi solari e dall'umidita (non
immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distanza

da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare I'apparecchio
con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidisca
I'apparecchio, staccare immediatamente la spina.
Disattivare 'apparecchio e staccare sempre la spina dalla
relativa presa (prendendo in mano la spina, non tirando

il cavo) allorché non si utilizza 'apparecchio, quando si
applicano degli accessori oppure nel caso in cui lo si debba
pulire 0 si siano manifestate anomalie.

Non mettere in funzione I'apparecchio senza sorveglianza.
Spegnere sempre I'apparecchio, se si desidera uscire dalla
stanza. Estrarre la spina dalla presa.

Controllare regolarmente che I'apparecchio e il cavo non
presentino tracce di danneggiamento. In tal caso |'apparec-
chio non deve pil essere utilizzato.

Utilizzare esclusivamente accessori originali.

Per sicurezza tenere limballaggio (sacchetto di plastica,
scatola, polistirolo, ecc,) fuori dalla portata dei bambini.

/\ AWISO!
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellicola.
Pericolo di soffocamento!

ITALIANO

Avvertenze speciali di sicurezza per questo apparecchio
Sullapparecchio € riportata la seguente icona con avvertenze o infor-

mazioni:

/A\ AWISO: Pericolo di ustionil

+ Dalle aperture e quando si apre il coperchio fuoriesce vapore.
* Per movimentare o rimuovere i componenti, utilizzare le impugna-

ture delle pentole e del forno!

+ Collocare I'apparecchio su una superficie piana. Non appoggiare il
cavo principale o I'apparecchio su superfici cale o vicino a sorgenti
di calore. Posizionare il cavo in modo che non tocchi oggetti appun-

titi,

+ Non piegare il cavo e non avvolgerlo intorno allapparecchio.
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Quando si utilizzano apparecchi elettronici che sprigionano calore,
ricordare che le elevate temperature possono provocare ustioni
(come acqua calda, vapore caldo, serpentine). Aprire il coperchio
e contenitori afferrando l'impugnatura. Informare gli altri utenti dei
suddetti pericoli.

Lasciar raffreddare completamente I'apparecchio prima di pulirlo o
metterlo via.

Non immergere la base dell'unita in acqua per la pulizia. Segui le
istruzioni descritte nel capitolo “Pulizia”,

Non accendere mai la pentola a pressione senza acqual
Quest'apparecchio pud essere usato da bambini dagli 8 anni in su
se sono supervisionati o istruiti riguardo I'uso sicuro dell’apparec-
chio comprendendo i pericoli a esso associati.

La pulizia e la manutenzione utente non devono essere esequiti
da bambini, a meno che di eta superiore agli 8 anni e non siano
controllati.

Tenere il dispositivo e il cavo fuori dalla portata dei bambini di eta
inferiore agli 8 anni.

|l bambini non devono giocare con 'apparecchio.

Gli apparecchi possono essere utilizzato da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali 0 mentali € mancanza di esperienza e
conoscenza sotto la supervisione o grazie alle istruzioni sull’uso
dell’apparecchio in modo sicuro e quando essi capiscono i pericoli
potenziali derivanti dall’ utilizzo dell'apparecchio.

Non tentare di riparare I'apparecchio, bensi rivolgersi a un tecnico
autorizzato. Al fine di evitare l'insorgere di situazioni di pericolo, si
raccomanda di contattare il costruttore, il nostro servizio di assisten-
za tecnica o un tecnico ugualmente qualificato per la sostituzione
del cavo di alimentazione difettoso con un cavo equivalente.



+ Non utilizzare l'apparecchio per scopi diversi da quelli previsti (cuci-
tura di alimenti). Deve essere utilizzato per applicazioni domestiche
e campi di applicazione simili come cucine di centri commerciali,

uffici e altre aree commerciali.

Non deve essere utilizzato per le seguenti applicazioni:

— Applicazioni agricole;

— Ospiti di alberghi, motel e altre aree di questo tipo;

— In bed & breakfast.

Non ci assumiamo alcuna responsabilita per eventuali Danni e le-
sioni derivanti da uso improprio dell'apparecchio!

Componenti e posizione dei comandi

Coperchio

Contenitore vapore pil grande
Contenitore vapore medio
Contenitore vapore piccolo
Vassoio raccolta condensa
Ingresso acqua

Riscaldatore

Unita base

9 Display digitale

10 Interruttore ON / OFF (Accensione / Spegnimento)
11 Pulsante minuti MIN

12 Pulsante funzione SET

13 Pulsante ore HR

14 Spia LED

15 Indicatore acqua

Senza figura: 1 x contenitore riso

O ~NO O WN -

Prima del primo utilizzo

+ Rimuovere limballo.
+  Pulire le parti come descritto nel capitolo “Pulizia”.

Installazione e note sul funzionamento

+ Installare I'apparecchio vicino a una presa. Scegliere una
superficie piana, asciutta, non scivolosa e resistente al
calore a una distanza corretta da pareti e mobili.

+ Non coprire le aperture vapore durante il funzionamento.
Lasciar fuoriuscire il vapore.

/\ ATTENZIONE:
+ Non collocare la pentola a pressione sotto armadietti
elettricil

/\ ATTENZIONE:

+  Pentola a pressione e accessori non devono essere
utilizzati in forni (forni @ microonde, a convezione o
tradizionali) né su fonelli!

Funzione vapore istantaneo

Il tubo vapore speciale rilascia vapore dopo alcuni secondi.
Questo componente copre la serpentine e regola il flusso
d'acqua.

Rabbocco acqua

1 NOTA:

+ Unindicatore livello acqua con i segni MIN e MAX si
trova vicino al pannello di comando.

+ Riempire il contenitore dell'acqua con acqua pulita. Non
riempire con liquidi diversi e non aggiungere sale, pepe
ecc.

+ Lindicatore livello acqua mostra il livello dellacqua nel
contenitore.

+  Riempire il contenitore fino al livello massimo (1 1).

+  Sela cucitura a vapore dura pit di 15 min., riempire sem-
pre il serbatoio fino al livello massimo.

Vassoio di raccolta condensazione
Collocare il vassoio di raccolta nellunita base.

Utilizzo del contenitore vapore

1 NOTA:

+  Per semplificare I'uso, i contenitori sono contrassegnati
cont,2e3.

+  Soltanto il contenitore vapore contrassegno con “1” si
adatta al vassoio di raccolta.
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1. Collocare il contenitore vapore “1” sulla sommita del vasso-
io di raccolta.

2. Collocare verdure, pesce o altri alimenti senza salsa o liqui-
di nel contenitore vapore. Non occludere completamente le
aperture vapore.

3. Chiudere il contenitore superiore con il coperchio.

Utilizzo di due contenitori

1. Collocare il vassoio vapore “1” sulla sommita del vassoio di
raccolta.

2. Collocare la parte pit grande di alimenti con il tempo di
cottura maggiore nel contenitore vapore inferiore.

3. Collocare il contenitore vapore “2” sulla sommita del conte-
nitore vapore “1”.

4. Coprire il contenitore superiore con il coperchio.

Utilizzo di tra contenitori vapori

1. Collocare il contenitore vapore “1” sulla sommita del vasso-
io di raccolta.

2. Collocare la parte piu grande di alimenti con il tempo di
cottura pits lungo nel contenitore vapore inferiore.

3. Collocare il contenitore vapore “2” sulla sommita del conte-
nitore vapore “1”.

4. Collocare gli alimenti desiderati nel contenitore “2".

5. Collocare il contenitore vapore “3” sulla sommita del conte-
nitore vapore “2".

6. Coprire il contenitore superiore con il coperchio.

Utilizzo del contenitore riso

1. Collocare riso o altri alimenti con salsa o liquidi nel conteni-
tore riso.

2. Collocare il recipiente riso in un contenitore vapore.

3. Infine, chiudere il coperchio.

1 NOTA:
Leggere le “Istruzioni di cottura” per le quantita d'acqua a
seconda della quantita di riso che si desidera preparare.

Funzioni

La pentola a pressione ¢ dotata di diverse funzioni:

+  Selezionare il tempo di cottura e la pentola a pressione si
accende automaticamente dopo circa 5 secondi.

+  Einoltre possibile impostare il timer in modo che gli alimenti
siano pronti all'orario selezionato.

+ Quando la pentola a pressione ha effettuato la cottura per
periodo reimpostato, passa al modo “Mantenimento in
caldo”.

+ Termica: Se l'acqua trabocca, I'apparecchio si spegne
dopo un po’ di tempo.

Funzionamento iniziale

+  Dopo aver rabboccato acqua, sistemare il vassoio di
raccolta, quindi i contenitori vapore e il coperchio.

+  Collocare il coperchio con 'apertura vapore sulla parte
posteriore.
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Collegamento all’alimentazione

1. Controllare che la tensione di rete corrisponda a quella
dell'apparecchio. Le informazioni sono riportate sulla
targhetta tipo dell'unita di base.

2. Controllare limpostazione dell'interruttore ON/OFF, che
deve trovarsi su OFF.

3. Collegare I'apparecchio a una presa con messa a terra.

Istruzioni per il funzionamento

Funzione Vapore istantaneo

1. Accendere I'apparecchio con l'interruttore ON/OFF. Si
sente un segnale. Il display e la spia pilota si illuminano con
luce blu.

2. Premere una volta il tasto SET. Il display mostra il valore di
fabbrica 5 minuti “00:05”.

3. Se si desidera impostare un tempo di cottura superiore a
5 min, impostare il tempo di cottura premendo ripetuta-
mente il tasto dei minuti MIN o quello delle ore HR per
impostazioni a intervalli di un'ora.

4. Se il tempo di cottura impostato & superiore a 50 min.,
rabboccare acqua mentre I'apparecchio € in funzione prima
che siano trascorsi i 50 min. In caso contrario, apparecchio
si spegne.

1 NOTA:

* Limpostazione max & 1 ora e 59 minuti.

+  Durante questo processo lampeggia il testo “STEAMER”
(tradotto: pentola a pressione) nella parte superiore
destra del display.

+  Se sidesidera modificare l'input, tenere premuto il tasto
MIN o HR finché non vengono visualizzati i valori deside-
rati.

+ Se non viene premuto alcun tasto per 5 secondi dopo
limmissione dell'input, I'apparecchio comincia automati-
camente a riscaldare I'acqua. Il testo “STEAMER” rimane
acceso. La spia passa da blu a rossa.

+ IItimer effettua il conto alla rovescia. Al termine di esso,
si sentono 5 toni ad avvertimento che la cottura é termi-
nata.

Cottura ritardata

1. Accendere 'apparecchio con l'interruttore ON/OFF. Si
sente un segnale. Il display e la spia pilota si illuminano con
luce blu.

2. Premere una volta il tasto SET. Il display mostra 'imposta-
zione di fabbrica di 5 minuti “00:05".

3. Impostare il tempo di cottura premendo ripetutamente il
tasto dei minuti MIN o delle ore HR per impostazioni a
intervalli di un'ora.

4. Premere il tasto SET una seconda volta.

5. Impostare 'orario in cui l'apparecchio deve iniziare la
cottura con i tasti MIN e/o HR.



i NOTA:

+  Durante questo processo il testo “TIMER” (tradotto:
timer) lampeggia nella parte superiore destra del display.

+ La cottura pud essere ritardata al max di 12 ore € 59 mi-
nuti.

+  Se sidesidera modificare l'input, tenere premuti i tasti
MIN o HR finché non vengono visualizzati i valori deside-
rati.

+  Se non viene premuto alcun tasto per 5 secondi dopo
limmissione dell'input, I'apparecchio comincia auto-
maticamente il conto alla rovescia. Il testo “TIMER” si
accende con luce fissa. Al termine del conto alla rovescia
TIMER, I'apparecchio passa automaticamente al modo
“STEAMER’ e inizia la cottura. La spia passa da blu a
rossa.

/N AWISO:

Non lasciare mai I'apparecchio senza sorveglianza. Quando
si imposta il timer su cottura ritardata, impostare un orario
che garantisca il funzionamento sotto adeguata supervisione.

Modo “Mantenimento in caldo”

+  Altermine del tempo di cottura, si sente per 5 volte un
suono.

+ Il display mostra il testo “00:00”, e “KEEP WARM” (Mante-
nimento in caldo).

+ La spia passa da rossa a blu. Si avvia il modo “Manteni-
mento in caldo”.

+ Lapentola a pressione si accende e si spegne a intervalli.

Durante il riscaldamento, la spia si accende con luce rossa.

+  L'apparecchio conta i minuti. Il display mostra il tempo
passato nel modo “Mantenimento in caldo”.

Interruzione funzionamento

Premere l'interruttore ON/OFF Il display e la spia pilota si
spengono. Tutte le impostazioni vengono resettate.

Termica

Quando si utilizza acqua, 'apparecchio si spegne dopo il tempo

impostato. Tutte le impostazioni vengono resettate. Si sente un
suono. Il display luminoso e la spia si spengono.

/\ AWISO:
L'apparecchio € ancora collegato all'alimentazione.

+ Concludere sfilando la spina dalla presa o rabboccare
acqua fredda.

1 NOTA:

+ L'apparecchio passa sempre automaticamente allo stato
standby quando la termica si € raffreddata.

+ Il display e la spia pilota si accendono con luce blu.
L'apparecchio & pronto per 'uso.

+  Per questa procedura possono essere necessari fino
a 30 minuti a seconda che sia stata rabboccata acqua
oppure no.

+  Se sidesidera continuare a utilizzare 'apparecchio, reim-
postare il tempo di cottura a vapore.

Aggiunta di acqua
Se l'acqua ¢ al livello massimo (1 1), essa & sufficiente per
cuocere gli alimenti per circa 50 minuti.

Osservare l'indicatore livello acqua. Consigliamo di rabboccare
acqua non appena viene raggiunto il livello MIN. € possibile
rabboccare acqua quando I'apparecchio € in funzione.

+  Utilizzare un misurino.

+  Aggiungere acqua
dall'ingresso acqua.

+  Riempire il serbatoio fino
al livello MAX.
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Interruzione funzionamento

1. Premere l'interruttore ON/OFF Il display e la spia pilota si
spengono.
2. Scollegare la spina dalla presa.

/\ AWISO:

+  Utilizzare sempre le impugnature delle pentole o del
forno quando si imuovono componenti caldi per non
bruciarsi con il vapore caldo!

+ Illiquido contenuto nel vassoio di raccolta & caldo!

3. Rimuovere i contenitori vapore per primi e il vassoio di
raccolta per ultimo.

Pulizia

/\ AWISO:
+ Prima di effettuare la pulizia, scollegare la spina dalla presa e at-
tender che I'apparecchio si sia raffreddato.
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/\ AWISO:

+ Non immergere l'unita base della pentola a pressione in acqua per
effettuare la pulizia per evitare scosse elettriche e incendi.

/\ ATTENZIONE:
+ Non utilizzare spazzole di acciaio o altri oggetti abrasivi.
+ Non utilizzare detergenti aggressive o abrasivi.

Superficie unita base
+  Pulire la superficie dell'unita base soltanto prima con un
panno umido e quindi con un panno morbido asciutto.

Contenitore

+ Rimuovere I'acqua rimanente dal serbatoio.
+  Asciugare il contenitore con un panno.

Coperchio, contenitori vapore, vassoio di raccolta, conte-
nitore riso

/\ ATTENZIONE:
Non mettere queste parti in lavastoviglie. In caso contrario, le
superfici in plastica trasparente possono appannarsi.

+  Lavare queste parti manualmente con acqua e sapone.
+  Sciacquare sotto acqua corrente e lasciar asciugare.

Rimozione del calcare

Se I'acqua € molto dura, possono formarsi depositi di calcare
sulla serpentine. Il vapore pud quindi fuoriuscire prima che la
cottura sia stata ultimata.

+  Per evitare questo inconveniente, dopo 7-10 volte, versare
tre tazze d'aceto nel contenitore e riempire con acqua fino
al livello “MAX”.

+ Non collocare coperchio, contenitore vapore o riso e vasso-
io di raccolta sulla pentola a pressione.

+ Inserire la spina nella presa e accendere I'apparecchio.
Impostare il tempo di cottura a vapore su 30 minuti.

+  Altermine del tempo impostato, spegnere I'apparecchio e
sfilare la spina dalla presa. Lasciar raffreddare I'apparec-
chio.

+  Rimuovere I'acqua dal contenitore. Risciacquare varie volte
il contenitore con acqua fredda.

Conservazione

Collocare i contenitori vapore nellordine inverso I'uno sull'altro
per risparmiare spazio.
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Istruzioni di cottura

Generalita

+  Le seguenti impostazioni servono soltanto per riferimento e
possono variare a seconda delle circostanza.

* Quando si utilizzano piu contenitori vapore, il tempo totale
di cottura pud essere prolungato di circa 5 minuti.

+ Collocare sempre le parti piti grandi di alimenti con tempo
di cottura piti lungo nel contenitore inferiore.

+ Non cuocere quantita molto grandi di alimenti in modo da
non ostacolare la fuoriuscita di vapore dalle aperture.

+ Scongelare camne e pollame prima della cottura.

+  E possibile utilizzare i liquidi raccolti nel vassoi per la prepa-
razione di minestre e salse.

Riso:

1. Tipi diversi di riso richiedono tempi di cottura diversi.
Leggere le relative istruzioni.

2. Collocare riso e acqua nelle quantita prescritte nel conteni-
tore riso. Coprire con il coperchio e accendere la pentola a
pressione.

3. Perogni tipo di roso, controllare dopo il tempo minimo im-
postabile di cottura se il riso € cotto uniformemente. Colare
il riso.

4. Quando si controlla/cola il riso, controllare che non penetr
no gocce di condensazione all'interno del contenitore vapo-
re per non alterare la texture e il gusto del riso.

5. Acottura effettuata aggiungere sale, pepe o burro.

. . . Tempo
Tipo di riso Ins1emeRr.1eI contenitore riso approx.
iso +Acqua A
(minuti)
Riso grezzo
-normale 112 tazza 1tazza 42-45
- Semipronto |1 tazza 11/2 tazze 45-50
(“parboiled”)
Misto di riso a grani lunghi e riso non raffinato
-normale 1 tazza 11/2 tazze 56-58
-acottura  |1tazza 13/4 tazze 18-20
rapida
Riso 1tazza 11/2 tazze 12-15
istantaneo
Riso raffinato
-normale 1tazza 11/2 tazze 45-50
-agrani 1tazza 12/3 tazze 50-55
lunghi




Verdure/frutta:
1. Lavare la verdura e tagliarla a pezzi. Pulire, sbucciare

4. E possibile cuocere i pezzi di pesce nel contenitore riso.
5. Impostare il tempo di cottura corretto.

e tagliare alla grandezza desiderata. | pezzi pit piccoli Frutti di mare/ Peso o quantita in | Tempo approx
cuociono piti velocemente di quelli grandi. pesce pezzi (minuti)
2. Quantita, qualita, freschezza, misura/uniformita e tempera- Molluschi grandi 500 g 10-12
tura degli alimenti surgelati possono inﬂgenzare il tempo di Scampi 2504 2022
cotTura. La quantita d’apqua eil tempo di cottura possono Ostiche
variare a seconda del risultato desiderato.
3. Non scongelare la verdure surgelata prima di cuocerla. - humero 24 16-18
Peso o numero di | Tempo approx - tagiiata 500-600¢ 1820
Verduraffrutta pezzl (minuti) Molluschi piccoli
PTIR P (freschi, dentro alla 5009 14-16
Carciofi interi 4 pezzi interi 30-32 conchiglia)
Punte di asparagi 500 g 12-14 Ostriche
Fagiol (fresche, dentro alla 1500 1820
- verdi 2509 12-14 conchiglia)
-tagliati o in pezzi 5009 20-22 Pettini (freschi) 5009 16-18
- Spessi 500 g, tagliati 12-13 Gamberetti
Beta vulgaris 500 g, tagliato 25-28 - medi. dentro alla
Fiori di broccoli 5009 20-22 conchiglia 5009 10-12
g
Cavoletti di - i
poon 5009 2426 (g)ganr;(ri:i,g (ﬂ:ntro alla 500g 16-18
Cavolo bianco 500 g, tagliato 16-18 Pesce
Sedano 250 g, a fette 14-16 - Intero 250-375¢ 10-12
Carote 500 g, a fette 18-20 -apezzi 500 g 10-12
Cavolfiori interi 500 g 20-22 -in padella 5009, 16-18
Pannocchie 3-5 pannocchie 14-16 spessore 2,5 cm
Melanzane 500 g 16-18
Champignon interi 5009 10-12 Carne:
CipoIIe 250 g,a fette sottili 12-14 Peso o quantité in Tempo approx
Pepe in grani Medio, fino a 4 12-13 Came pezzi (minuti)
Patate (approx.) 5009 30-32 Manzo
Rutabaghe 1 medium, tagliati 28-30 - pezzi 500 g 28-30
Spinaci 2509 14-16 - hamburger 500 g 16-18
Zucche 5009 16-18 - polpette 5009 2224
Barbabietole 500 g, a fette 20-22 Pollame
Verdure surgelate 2859 28-50 - pezzilfette l 24 24-26
Mele 500 g, pezzi 10-15 Montone
Pere 500 g, pezzi 10-15 Montone | 500 g 26-28
Maiale
Pesce e frutti di mare: - pezzilfette 500 g 26-28
1. Le impostazioni del tempo di cottura nella tabella sopraindi- Hot dog/ salsicce 500 g 14-18
cata si riferiscono a pesce e frutti di mare freschi, surgelati
e scongelati. Pulire il pesce e i frutti di mare freschi prima di Uova:

cuocerli a vapore.

2. Lamaggior parte dei frutti di mare e del pesce hanno
cottura rapida. Impostare un tempo di cottura breve.

3. Molluschi e ostriche di diverse dimensioni si aprono in tem-
pi diversi. Controllare i molluschi per evitare la precottura.
Non consumare molluschi che non si sono aperti dopo la
cottura, possibile avvelenamento.

E possibile collocare un max di 6 uova sul porta-uova sul fondo

del contenitore vapore.

Se si desidera cuocere un numero maggiore di uova, collocarle

direttamente sul fondo del contenitore vapore.
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s . | Tempo approx

Uova Quantita in pezzi (minut)
Non sbucciate

- morbide 1-12 15-18

-due 1-12 19-22
In camicia

1. fase:

Versare 2 tazze d'acqua nel contenitore 7-8

riso. Riscaldare I'acqua.

2. fase:

Rompere un uovo e versarlo in un

contenitore;

) . . 7-8

collocare il contenitore sul contenitore

vapore con acqua calda finché I'uovo non

& cotto in camicia.
Uova al tegamino

Mescolare 6 uova con due cucchiai di

. o ) 20-22
latte nel contenitore riso; condire con sale
€ pepe.
Specifiche tecniche

MOGENIO: ..o DG 3547
Alimentazione:. 220-240 V/~, 50/60 Hz
INgresso alimentazione: .............oocvweerevnereeeneerennnne 700-800 W
Classe di ProteZioNe:..............ervvveeervesssisssessisessssssssssssssesssees |
PESO NEHO:......veerreirereerete e 2,10kg

Si riserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di design
nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo apparecchio ¢ stato controllato sulla base di tutte le
direttive CE attuali in vigore in questo settore, quali per esem-
pio la normativa in materia di compatibilita elettromagnetica

e la direttiva in materia di bassa tensione, ed & stato costruito
conformemente alle norme di sicurezza piu moderne.
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Smaltimento

Significato del simbolo “Eliminazione”
Salvaguardare 'ambiente, gli elettrodomestici non vanno
eliminati come rifiuti domestici.

Per I'eliminazione degli elettrodomestici, fare uso dei posti di
raccolta previsti per questo tipo e porre quegli elettrodomestici
che non sono pitl in uso.

Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sullambien-
te e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione sbagliata.
Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione, al
riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici ed
apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli appositi
luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.



Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you will enjoy
using the appliance.

Symbols in these Instructions for Use

Important information for your safety is specially marked.

Itis essential to comply with these instructions in order to avoid
accidents and prevent damage to the machine:

/\ WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates pos-
sible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the machine or other
objects.

1 NOTE:
This highlights tips and information.

General Notes

Read the operating instructions carefully before putting the
appliance into operation and keep the instructions including the
warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal
packing. If you give this device to other people, please also
pass on the operating instructions.

Special Safety Instructions for this Machine

The appliance is designed exclusively for private use and
for the envisaged purpose. This appliance is not fit for com-
mercial use.

Do not use it outdoors. Keep it away from sources of heat,
direct sunlight, humidity (never dip it into any liquid) and
sharp edges. Do not use the appliance with wet hands.

If the appliance is humid or wet, unplug it immediately.
When cleaning or putting it away, switch off the appliance
and always pull out the plug from the socket (pull the plug
itself, not the lead) if the appliance is not being used and
remove the attached accessories.

Do not operate the machine without supervision. If you
leave the room you should always tum the device off.
Remove the plug from the socket.

The device and the mains lead have to be checked regu-
larly for signs of damage. If damage is found the device
must not be used.

Use only original spare parts.

In order to ensure your children’s safety, please keep all
packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of
their reach.

/\ WARNING!
Do not allow small children to play with the foil, There is a
danger of suffocation!

ENGLISH

On the product you find the following icon with warnings or informa-

tion:
WARNING: Risk of burns!

« Steams escapes from the steam openings and when opening the

lid!

* Always use pot holders or oven mitts when handling or removing

hot components!

* Place the device on a flat surface. Never place the mains cable or
device on hot surfaces or near heat sources. Run the cable in such
a way that it will not touch any sharp-edged objects.

+ Do not bend the cable, and do not wrap it around the device.
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When operating electronic heating devices, high temperatures that
may cause burns (e.g. hot water, hot water steam, heating element)
are generated. Use the handles for operating the lid and bowls.
Inform other users about these dangers!

Allow the device to cool down completely before cleaning or storing.
Do not immerse the base unit in water for cleaning. Please follow
the instructions as stipulated in the chapter “Cleaning”.

Never switch on the steamer without water!

This appliance can be used by children aged from 8 years and
above if they have been given supervision or instruction concerning
the safe use of the appliance understand the hazards involved.
Cleaning and maintenance by the user shall not be made by chil-
dren unless they are older 8 years and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less than

8 years.

Children shall not play with the appliance.

Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they
have been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they understand the hazards in-
volved.

Do not try to repair the appliance on your own. Always contact an
authorized technician. To avoid the exposure to danger, always
have a faulty cable be replaced only by the manufacturer, by our
customer service or by a qualified person and with a cable of the
same type.

Do not use the device for any other purpose than cooking food. It is
intended for use in households and similar fields of application such
as in staff kitchens of stores, offices, and other commercial areas.

It is not intended for the following applications:



— in agricultural estates;

— by guests in hotels, motels, and other accommodations;

— in bed and breakfasts.

We will not be liable for any damage resulting from improper use or

operation!

Components and location of controls
Lid
Biggest steam bowl
Medium steam bowl
Smallest steam bowl
Condensation collection tray
Water inlet
Heater
Base unit
Digital display
10 ONJ/OFF switch
11 Minute button MIN
12 Function button SET
13 Hour button HR
14 LED control lamp
15 Water indicator

Without picture: 1 x rice bowl

O ~NOoO O WN -
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Before first use

+  Remove the packaging.
+ We recommend you clean the parts as d scribed in chapter
“Cleaning”.

Installation and notes on operation

+ Install the device near a wall socket. Choose a flat, dry,
non-slip and heat-resistant surface with sufficient clearance
to the wall or fumiture.

+ Do not cover the steam openings during operation. Allow
the steam to escape unhampered.

/\ CAUTION:

* Do not place the steamer under wall cabinets!

+  The steamer and accessories are not suitable for use
in stoves (microwave, convection or conventional) or on
stovetops!

Instant steam function

The special steam pipe will release steam after a few seconds.
This component covers the heating element and regulates the
subsequent water flow.

Filling with water

i NOTE:

Awater level indicator with MIN and MAX markings is
located next to the control panel.

Fill the water reservoir with clear and clean water only.
Do not put any other liquids or add any salt, pepper, etc.
in the water reservoir.

The water level indicator shows the water level in the water
reservoir.

Fill the reservoir till the maximum level (1 liter).

When steaming longer than 15 min., always fill the reser-
voir ill the maximum level.

Condensation collection tray

Place the collection tray in the base unit.

Using one steam bowl

i NOTE:

1.
2.

3.

ENGLISH

In order to simplify the use, the bowls are marked with 1,
2and 3.
Only the steam bowl marked “1” fits on the collection tray.

Place steam bowl “1” on top of the collection tray.

Place vegetables, fish or other foods without sauce or
liquids into the steam bowl. Do not completely cover the
steam openings!

Cover the upper bowl with the lid.

Using two steam bowls

1.
2.

3.
4.

Place steam bowl “1” on top of the collection tray.

Place the biggest piece of food with the longest cooking
time into the lower steam bowl.

Place steam bowl “2” on top of the steam bowl “1”.
Cover the upper bowl! with the lid.

Using three steam bowls

1.
2.

o oA w

Place steam bowl “1” on top of the collection tray.

Place the biggest piece of food with the longest cooking
time into the lower steam bowl.

Place steam bowl “2” on top of steam bowl “1”.

Place the desired food into bowl “2".

Place steam bowl “3” on top of steam bowl 2.

Cover the upper bowl! with the lid.
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Using the rice bowl

1. Putrice or other foods with sauce or liquid in the rice bowl.
2. Place the rice bowl into a steam bowl.

3. Finally, put the lid on.

1 NOTE:

Please continue observing our “Cooking instructions”.
There you will find suggestions on water quantities for
different rice grades.

Functions

The steamer features different functions:

+ Select the cooking time and the steamer will start operation
after approx. 5 seconds automatically.

+ You may also set the timer for the food to be ready at a
preset time.

+  After the steamer has cooked for the set amount of time, it
will enter a keep-warm mode.

+ Overheat protection: If the water is used up, the device will
turn off after some time.

Initial operation

+  After filling with water, first place the collection tray and then
the steam bowls and the lid.
+ Position the lid with the steam opening on the back.

Mains connection

1. Check if the mains voltage that you want to use matches
that of the appliance. You will find the information about this
on the type plate of the basic unit.

2. Check the switch setting of the ON/OFF switch. It must be
disengaged.

3. Connect the device to a properly installed isolated ground
receptacle.

Operating instructions

Instant steam function

1. Tumn the appliance on with the ON/OFF switch. You will
hear a signal tone. The display and the pilot lamp will light
up blue.

2. Press SET button once. The display will show the default
setting of 5 minutes “00:05".

3. If you wish to steam cook longer than 5 minutes, set the
cooking time by pressing the minute button MIN repeatedly
or the hour button HR for 1 hour setting.

4. Ifthe set cooking time is longer than 50 minutes, please
refill with water during operation before the 50 minutes
have elapsed. Otherwise the device will turn off.

1 NOTE:

+  The maximum time setting is 1 hour and 59 minutes.

+  During this process the readout “STEAMER” (translated:
steamer) will blink on the upper right of the display.
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i NOTE:

+  Ifyou wish to change your input, press and hold the
respective button MIN or HR until the desired values are
displayed.

+ Ifno button is pressed within 5 seconds after input, the
device will start heating water automatically. The readout
“STEAMER” will then illuminate steadily. The control
lamp changes from blue to red.

+  The timer counts down. When elapsed, 5 signal tones
will alert you that the cooking has been finished.

Delayed cooking

1. Tum the appliance on with the ON/OFF switch. You will
hear a signal tone. The display and the pilot lamp will light
up blue.

2. Press SET button once. The display will show the default
setting of 5 minutes “00:05".

3. Set the cooking time by pressing minute button MIN repeat-
edly or hour button HR for 1 hour setting.

4. Press SET button a second time.

5. Set the time for the device to start cooking, using the MIN
and/or HR buttons.

1 NOTE:

+ During this process the readout “TIMER” (translated:
timer) will flash on the upper right of the display.

+ You may delay cooking by maximum 12 hours and
59 minutes.

+  Ifyou wish to change your input, press and hold the
respective button MIN or HR until the desired values are
displayed.

+ Ifno button is pressed within 5 seconds after input, the
timer will automatically start to count down. The readout
“TIMER” will then illuminate steadily. When the time of
the TIMER has elapsed, the device will automatically turn
to “STEAMER” mode and start cooking. The control lamp
changes from blue to red.

/\ WARNING:

Never operate the device unattended. When setting the
timer to delay cooking, set a time that ensures operation with
proper supervision.

Keep-warm mode

+  After the cooking time has elapsed, a signal tone will sound
5times.

+ The display will show the readout “00:00”, and below that
“KEEP WARM".

+ The control lamp will change from red to blue. The keep-
warm mode starts.

+ The heater will turn on and off in intervals. During heating
the control lamp will light up red.

+ The device counts the minutes onwards. The display will
show the elapsed time during keep-warm mode.



Terminating operation

Press the ON/OFF switch. The display-lighting and the pilot
lamp will go out. All settings will be reset.

Overheat protection

When the water is used up, the device will turn off after some
time. All settings will be reset. A signal tone will sound. The
display backlight and control lamp will turn off.

/\ WARNING:
The device is still connected to the mains!

+ Terminate operation by disconnecting the plug. Or refill with
cold water.

i NOTE:

+  The device will always switch into standby mode auto-
matically after the heating element has cooled down.

+  The display and the pilot lamp will light up blue. The ap-
pliance is ready for use.

+  This procedure might take up to 30 minutes, depending
on whether or not you have refilled with water.

+  Ifyou would like to continue operation, set the steaming
time again.

Adding more water

At maximum water level (1 liter) the water will be used up after
approx. 50 minutes.

Please observe the water level indicator. We recommend to
already refilling with water as soon as the water reaches the
MIN marking. It is possible to do so during operation.

+  Use ameasuring cup.

+ Add water through the
water inlet.

+  Fill the reservoir ill the
MAX level.

Stop operation

1. Press the ON/OFF switch. The display-lighting and the pilot

lamp will go out.
2. Disconnect the plug from the mains.

/\ WARNING:

+  Always use pot holders or oven mitts when handling or
removing hot components in order not to get burned by
hot steam!

+  The liquid in the collection tray is hot!

3. Remove the steam bowls first and the collection tray last.

Cleaning

/\ WARNING:

« Before cleaning, always disconnect the mains plug and wait until
the device has cooled down completely.

* Do not immerse the base unit of the steamer in water for cleaning.
This might otherwise cause electric shock or fire.

/\ CAUTION:
+ Do not use wire brushes or other abrasive objects.
+ Do not use sharp or abrasive cleaning agents.

Surface of base unit

+ Wipe the surface of the base unit only with a damp cloth
and dry with a soft cloth afterwards.

Reservoir

+  Pour the remaining water from the reservoir.
+  Use a cloth to wipe the reservoir dry.

Lid, steam bowls, collection tray, rice bowl

/\ CAUTION:
Do not clean these parts in the dishwasher. The clear plastic
surfaces could otherwise tarnish.

+ Clean these parts manually in soapy water.
* Rinse under clear water and dry afterwards.

Descaling

In hard water areas scale might build up on the heating ele-
ment. This might result in the steam tuming off before the food
is cooked.
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To avoid that, after 7-10 uses, pour 3 cups of vinegar in the
reservoir and fill up with water till the “MAX” level.

Do not place the lid, steam or rice bowls and collection tray
on the steamer.

Plug the mains plug into a socket and turn on the appli-
ance. Set the steaming time to 30 minutes.

Once the time has elapsed, tumn off the appliance and pull
the mains plug from the socket. Let the device cool down
completely.

Only then pour the water from the reservoir. Rinse the
water reservoir several times with cold water.

Storage

Place the steam bowls in reverse order into each other in order
to save space during storage.

Cooking instructions

General

The following time settings are for reference only and may
vary under different circumstances.

When using several steam bowls, the total cooking time will
be extended by approx. 5 minutes.

Always place large pieces of food with empirically long
cooking time into the lowest bowl.

Do not cook too big or too many pieces of food in order for
the steam to escape through the uncovered steam open-
ings.

Defrost meat and poultry before cooking.

You may use liquids collected in the tray for soups or
sauces.

Rice:

1,

There are different rice grades. Observe the individual
cooking instructions of each grade.

. Together in the rice bowl Apprfaxnmate
Rice grade . time
Rice + Water ;
(minutes)

Instantrice |1 cup [1 1/2 cups 1215
White rice

- normal 1 cup 11/2 cups 45-50
-long grain |1 cup 12/3 cups 50-55
Vegetables/fruits:

1. Thoroughly clean vegetables and cut off the stem. Clean,
peel and cut as desired. Smaller pieces cook faster than
bigger ones.

2. Amount, quality, freshness, size/uniformity and the tem-
perature of frozen food might influence the cooking time.
Amount of water and cooking time are variable, depending
on the desired result.

3. Do not defrost frozen vegetables before cooking.

2. Putrice and water with the exact measured amounts in the
rice bowl. Cover with the lid and switch the steamer on.
3. For each rice grade, check after the given minimum cook-
ing time if the rice has been evenly cooked. Stir the rice.
4. When checking/stirring the rice, make sure no condensa-
tion water will drop into the rice bowl. This would change
the texture and taste of the rice.
5. After cooking you may season the rice with salt, pepper or
butter.
. Together in the rice bowl Apprfmmate
Rice grade ; time
Rice + Water .
(minutes)
Brown rice
- normal 1/2 cup 1cup 42-45
-halfdone  |1cup 11/2 cups 45-50
(“parboiled”)
Mixture of long grain and wild rice
- normal 1 cup 11/2 cups 56-58
- fast-cooking |1 cup 13/4 cups 18-20
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Vegetablesffruits Weight qr amount in .ApprO)fimate
pieces time (minutes)
Artichokes, whole 4 whole pieces 30-32
Asparagus, heads 5009 12-14
Beans
- green/waxed 2509 12-14
- cut or whole 5009 20-22
- thick beans 500 g, shucked 12-13
Beetroot 500 g, cut 25-28
Broccoli, flowers 5009 20-22
Brussels sprouts 5009 24-26
White cabbage 500 g, cut 16-18
Celery 250 g, sliced 14-16
Carrots 500 g, sliced 18-20
Cauliflower, whole 5009 20-22
Corn on the cob 3-5 cobs 14-16
Eggplant 500 g 16-18
Champignons, 500g 10-12
whole
Onions 250 g, thinly sliced 12-14
Pepper, whole medium, up to 4 12-13
Potatoes (approx.) 500 g 30-32
Rutabagas 1 medium, diced 28-30
Spinach 250 g 14-16
Pumpkin 500 g 16-18
Beets 500 g, sliced 20-22
Frozen vegetables 2859 28-50
Apples 500 g, pieces 10-15
Pears 500 g, pieces 10-15
Fish and seafood:
1. The cooking time settings in the above table refer to fresh,

frozen and defrosted seafood and fish. Clean fresh seafood
and fish before steaming.



2. Most of the fish and seafood cooks fast. Cook smaller serv- L Approximate
ings or the mentioned amounts. Eggs Amountin pieces | o' minutes)
3. Big and smaller scallops or oysters open at different times. Not peeled
Check the shell in order to avoid pre-cooking. Do not eat - soft 1412 1518
scallops the shell of which did not open after cooking, in -hard 112 1922
order to avoid possible fish poisoning!
4. You may cook fish filet in the rice bowl also. Poached
5. Set appropriate cooking times. 1. step: . )
Weight or amount | Approximate pour 2 cups of water into the rice bowl; 7-8
Seafood/fish L . . steam to heat water.
in pieces time (minutes) 2 sten:
Big scallops in shells 5009 10-12 c}ack%n egg and pour into a bowt;
Shrimps 2509 2022 place the bowl into the steam bowl with 8
Lobster hot water until egg is poached.
- tail 2-4 16-18 Egg drop
- cut 500-600 18-20 mix 6 eggs with 2 spoons of milk in the 2029
Small scallops 500g 14-16 rice bowl;
(fresh, in shell) season with salt and pepper.
Oysters (fresh, in 1500g 1820
shel) Technical Specifications
gr‘;‘;ﬁ;‘ scallops 5009 16-18 Model: . . DG 3547
Prawn Power supply:...... 220-240 V~, 50/60 Hz
o Power input.......... SO TRRN 700-800 W
- medium, in shell 5009 10-12 Protection class: . . . . . |
- big/large, in shell 500 g 16-18 Net weight......... 210 kg
Fish . . . e
The right to make technical and design modifications in the
- whole 2503759 10-12 course of continuous product development remains reserved.
- filet 5009 10-12 o .
- steak 500 g, 2.5 cm thick 1618 This device has been tested according to all relevant current
: CE guidelines, such as electromagnetic compatibility and low
voltage directives, and has been constructed in accordance
Meat: with the latest safety regulations.
M Weight or amount | Approximate
eat A A A
in pieces time (minutes)
Beef E
- pieces 5009 28-30
- hamburger 500 g 16-18 —
- meatballs 500 g 22-24 Disposal
?;ilggs  slices ‘ 24 ‘ 2426 Meaning of the “Dustbin” Symbol
Mutton Frotect our eqvironment: do not dispose of electrical equipment
- pieces / sices ‘ 500g ‘ 26.28 in the domestic waste.
Pork Please return any electrical equipment that you will no longer
- pieces / slices ‘ 5009 ‘ 2628 use to the collection points provided for their disposal.
Hot dogs / sausages \ 500 g \ 14-18 This helps avoid the potential effects of incorrect disposal on
the environment and human health.
Eggs: This will contribute to the recycling and other forms of reutilisa-

You may place up to 6 eggs onto the egg holder on the bottom
of a steam bowl.

If you wish to cook more eggs, place them directly on the bot-
tom of a steam bowl.

tion of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be disposed
of can be obtained from your local authority.
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Instrukcja obstugi

Dzigkujemy za wybor naszego produktu. Mamy nadzieje, ze
korzystanie z urzadzenia sprawi Pafistwu rado$¢.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa uzytkownika sg
specjalnie wyrdznione. Koniecznie stosuj sig do tych wskazo-
wek, aby unikna¢ wypadkéw i uszkodzenia urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

/\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

1 WSKAZOWKA:
Wyrdznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.

nie zostato przewidziane do uzytku w ramach dziatalnosci
gospodarczej.

Prosze nie korzystac z urzadzenia na zewnatrz. Prosze
trzyma¢ urzadzenie z daleka od ciepta, bezposredniego
promieniowania stonecznego, wilgoci (w zadnym wypad-
ku nie zanurza¢ w substancjach ptynnych) oraz ostrych
krawedzi. Prosze nie obstugiwac urzadzenia wilgotnymi
diorimi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub mokre, prosze
natychmiast wyciagna¢ wtyczke (nalezy ciagna¢ za wtycz-
ke, nie za przewdd).

Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzadzenia, jezeli chcecie
Panstwo zamontowac jakie$ akcesoria, w celu wyczysz-
czenia lub w przypadku jakichkolwiek zaktocen, prosze
zawsze wylaczy¢ urzadzenie i wyjac wiyczke z gniazdka.
Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez
nadzoru. Przed opuszczeniem pomieszczenia urzadzenie
nalezy zawsze wytaczac i wyciggac wtyczke sieciowq z
gniazda.

Nalezy regulamie sprawdza¢, czy urzadzenie i kabel

sieciowy nie sg uszkodzone. W razie uszkodzenia nalezy
. . przestac korzystac z urzadzenia.

Ogdine uwagi + Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.
Przed uruchomieniem urzadzenia proszg bardzo doktadnie +  Dlabezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie
przeczytac instrukcjg obstugi. Prosze zachowa ja wraz z kartg dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony,
gwarancyjna, paragonem i w miare mozliwosci rowniez karto- styropian itp.).
nem z opakowaniem wewnetrznym. Przekazujac urzadzenie

innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi. A OSTRZEZENIE!
) T Nie pozwalaj dzieciom bawic sie folia. Niebezpieczen-
+ Prosze wykorzystywa¢ urzadzenie jedynie dla prywatnego stwo uduszenial

celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia. Urzadzenie to

Specjalne wskazowki zwigzane z bezpieczna obstuga
tego urzadzenia

Na produkcie znajdujg sie nastepujace ikony ostrzegawcze lub infor-
macyjne:

/O\ OSTRZEZENIE: Niebezpieczeristwo poparzenial

* Po podniesieniu pokrywy, przez otwory wydostaje sie para!

* Przenoszac lub zdejmujac gorace elementy, nalezy zawsze uzy-
wac fapek lub rekawic kuchennych!

* Urzadzenie umiescic na ptaskiej powierzchni. Nigdy nie umieszczac¢
kabla zasilania lub samego urzadzenia na goracych powierzchniach
lub w poblizu zrodet ciepta. Kabel nalezy poprowadzi¢ w taki spo-
sOb, aby nie stykat sie z przedmiotami o ostrych krawedziach.
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* Nie zwija¢ kabla i nie owija¢ go wokdt urzadzenia.

+ Podczas pracy elektronicznych urzadzen nagrzewajgcych powsta-
ja temperatury, ktdre moga spowodowac poparzenia (np. goracq
woda, parg wodna, gorgcym elementem urzadzenia). Pokrywke i
pojemniki nalezy trzymac za uchwyty. O zagrozeniach nalezy poin-
formowac pozostatych uzytkownikow!

* Przed przystgpieniem do czyszczenia urzadzenia lub schowaniem
go, nalezy zaczekac, az catkowicie ostygnie.

+ Nie zanurza¢ urzadzenia bazowego w wodzie w celu czyszczenia.
Prosze przestrzega¢ instrukcji podanych w rozdziale ,Czyszczenie”.

* Nie wigcza¢ parowaru bez wody!

* Urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci od 8 roku, jesli znaj-
dujq sie pod nadzorem lub zostaty poinstruowane odno$nie uzyt-
kowania urzadzenia w bezpieczny sposob i rozumiejg zwigzane z
tym ryzyko.

+ Dzieci nie mogg zajmowac sie czyszczeniem ani konserwacja
urzadzenia, chyba, ze ukonfczyly 8 lat i sg nadzorowane.

* Trzymac urzadzenie i jego przewdd z dala od dzieci ponizej 8 roku
Zycia.

+ Dzieciom nie wolno bawic sie urzadzeniem.

+ Urzadzenia mogg by¢ uzytkowane przez osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, czuciowymi lub mentalnymi oraz bez do-
Swiadczenia i wiedzy w zakresie uzytkowania, jesli znajdujg sie pod
nadzorem lub zostaty poinstruowane odno$nie uzytkowania urza-
dzenia w bezpieczny sposob i rozumiejg zwigzane z tym ryzyko.

+ W razie awarii prosze nie naprawia¢ urzagdzenia samemu lecz
skorzystac z pomocy autoryzowanego specjalisty. Jezeli przewdd
zasilajacy nieodtgczalny ulegnie uszkodzeniu, to powinien on by¢
wymieniony u producenta lub w specjalnym zaktadzie naprawczym
albo przez wykwalifikowang osobe w celu uniknigcia zagrozenia.

JEZYK POLSKI

53



JEZYK POLSKI

* Nie uzywac urzadzenia w celach innych niz gotowanie produktow
spozywczych. Przeznaczone jest do uzycia w gospodarstwach
domowych oraz podobnych zastosowaniach jak w kuchniach dla
personelu w sklepach, w biurach i innych miejscach pracy.

Nie jest przeznaczone do nastepujacych zastosowan:

— W gospodarstwach agroturystycznych;
— przez gosci w hotelach, motelach i innych miejscach zakwatero-

wania;

— w placowkach oferujgcych noclegi ze Sniadaniem.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wynikte na sku-
tek uzycia urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem lub niepo-

prawnej obstugi!

Elementy i lokalizacja kontrolek

Pokrywka

Najwiekszy pojemnik
Sredni pojemnik
Najmniejszy pojemnik
Zbiornik kondensacyjny
Wiew wody
Podgrzewacz

Jednostka bazowa

9 Wyswietlacz cyfrowy

10 Przefacznik ON / OFF (Wigczanie / Wytaczanie)
11 Przycisk minutowy MIN
12 Przycisk funkcyjny SET
13 Przycisk godzinowy HR
14 Kontrolka diodowa

15 Wskaznik poziomu wody

Brak na rysunku: 1 x pojemnik do gotowania ryzu

O ~NO O WN -

Przed pierwszym uzyciem

+ Usuna¢ opakowanie.
+  Zaleca sie wyczyszczenie czesci zgodnie ze wskazowkami
zawartymi w punkcie ,Czyszczenie”.

Montaz i uwagi dotyczace obstugi
+  Urzadzenie nalezy zainstalowa¢ w poblizu gniazdka Scien-
nego. Wybra¢ plaska, sucha, antyposlizgowa i termoodpor-
ng powierzchnie, zapewniajac wystarczajaca odlegtos¢ od
$ciany lub mebli.

54

+ Nie zakrywac¢ otworéw na pare wodng podczas pracy
urzadzenia. Para wodna musi swobodnie wydostawac sie
Z otwordw.

/\ UWAGA:

+ Nie umieszczaé urzadzenia pod wiszacymi szafkami!

+ Parowaru i jego akcesoriéw nie wolno uzywac w piekar-
niku (mikrofalowym, konwekcyjnym czy tradycyjnym) ani
na nim stawiac!

Natychmiastowy wyptyw pary

Specjalna rurka doprowadza pare juz po kilku sekundach.
Jest ona potaczona z elementem grzejnym i reguluje przeptyw
wody.

Napetnianie woda

1 WSKAZOWKA:
+ Wskaznik poziomu wody z oznaczeniami MIN i MAX
znajduje sie obok panelu kontrolnego.
+  Zbiomnik nalezy napeini¢ czysta stodka woda. Nie wlewac
innych ptyndw; nie dodawac soli, pieprzu itp.
+ Wskaznik poziomu wody pokazuje poziom wody w zbiorni-
ku.
+ Zbiornik napetni¢ do maksymalnego poziomu (1 litr).
+ Po uptywie 15 Minut pracy urzadzenia, nalezy dopetni¢
zbiornik do maksymalnego poziomu.

Zbiornik kondensacyjny
Umiescic¢ zbiornik kondensacyjny na jednostce bazowej.



Uzycie jednego pojemnika

1 WSKAZOWKA:

+  Aby uprosci¢ uzytkowanie, pojemniki oznaczono cyframi
1,2i3.

+ Na zbiomik kondensacyjny pasuje tylko pojemnik ozna-
czony ,1".

1. Umiesci¢ pojemnik ,1” na zbioriku kondensacyjnym.
2. Wiozy¢ warzywa, ryby lub inne produkty spozywcze, bez

s0sow czy innych ptynéw, do pojemnika. Nie zakrywac¢
catkowicie otworéw na pare!

3. Przykry¢ pojemnik pokrywka.

Uzycie dwoch pojemnikéw
1. Umiesci¢ pojemnik ,1” na zbiorniku kondensacyjnym.
2. Wiozy¢ do pojemnika najwiekszy produkt spozywczy o

najdtuzszym wymaganym czasie gotowania.

3. Umiesci¢ pojemnik ,2" na pojemniku ,1”.
4. Przykry¢ gomy pojemnik pokrywka.

Uzycie trzech pojemnikéw
1. Umiesci¢ pojemnik ,1” na zbiorniku kondensacyjnym.
2. Wiozy¢ do pojemnika najwiekszy produkt spozywczy o

o oA w

najdtuzszym wymaganym czasie gotowania.
Umiesci¢ pojemnik ,2" na pojemniku ,1”.

Do pojemnika 2" wlozy¢ produkty spozywcze.
Umiesci¢ pojemnik ,3" na pojemniku ,2”.
Przykry¢ gémy pojemnik pokrywka.

Uzycie pojemnika do gotowania ryzu

1,

W pojemniku do gotowania ryzu umie$ci¢ ryz lub inny
produkt wraz z sosem lub innym ptynem.

2. Umiesci¢ miske z ryzem na misce na pare.
3. Nakoniec, natozy¢ pokrywke.

1 WSKAZOWKA:

Dalej postepowac zgodnie ze ,Instrukcje dotyczace gotowa-
nia“. Znajdujq sie tam sugestie dotyczace ilosci wody, ktorej
nalezy uzy¢ do gotowania.

Funkcje
Parowar posiada szereg réznych funkcii:

Ustawienia czasu gotowania — parowar automatycznie
rozpocznie pracg po ok. 5 sekundach.

Czas pracy mozna zaprogramowac z wyprzedzeniem.
Po uptywie czasu gotowania, parowar przejdzie w tryb
podtrzymywania temperatury.

Ochrona przed przegrzaniem: Po zuzyciu catej ilosci wody,

urzadzenie po pewnym czasie sie wylaczy.

Dziatania wstepne

Po nalaniu wody, nalezy ustawi¢ zbiomik kondensacyjny,
pojemniki do gotowania i pokrywke.

Pokrywke ustawi¢ w taki sposob, aby otwdr na pare znaj-
dowat sig z tytu.

Podtaczenie do napigcia sieci
1.

Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe, z ktérego chcemy
skorzysta¢ pasuje do napiecia urzadzenia. Znajda Paristwo
informacije o tym na plytce znamionowej na urzadzeniu
bazowym.

Sprawdzi¢ ustawienie przefaczania na przetaczniku ON/
OFF. Musi by¢ roztaczony.

Wiozy¢ wtyczke do prawidiowo zamontowanego izolowa-
nego gniazda.

Instrukcje dotyczace obstugi

Natychmiastowy wyptyw pary
1.

Wigczy¢ urzadzenie za pomoca przetacznika ON/OFF.
Ustyszymy dzwigk sygnatu. Wyswietlacz i lampka kontrolna
zapala sie na niebiesko.

Weisna¢ jednokrotnie przycisk SET. Wy$wietlacz pokaze
domysine ustawienie czasu gotowania 5 minut ,00:05”.
Jesli zamierzajg Panstwo gotowa¢ diuzej niz przez 5 minut,
nalezy ustawi¢ czas gotowania wciskajac wielokrotnie
przycisk minutowy MIN lub godzinowy HR.

Jesli ustawiony czas gotowania przekracza 50 minut,
nalezy przed uptynigciem 50-ej minuty pracy urzadzenia
dopetni¢ zbiomnik woda, W przeciwnym razie urzadzenie
wylaczy sie.

1 WSKAZOWKA:

Maksymalne ustawienie czasu to 1 godzina i 59 minut.
W tym czasie w prawej gornej czesci wyswietlacza
mruga komunikat ,STEAMER” (fumaczenie: parowar).
Aby zmieni¢ wprowadzone ustawienia, wcisnaé
odpowiedni przycisk MIN lub HR i przytrzymac¢ go do
momentu wySwietlenia pozadanej warto$ci.

Jesli w ciagu 5 sekund nie zostanie wcisnigty zaden
przycisk, urzadzenie automatycznie rozpocznie podgrze-
wanie wody. Komunikat ,STEAMER” $wieci sie w sposob
ciagly. Lampka kontrolna zmieni kolor na czerwony.
Timer odlicza w dét. Po uptywie ustawionego czasu
rozlegnie sie 5-krotny sygnat dzwiekowy, sygnalizujacy
ukoriczenie gotowania.

Gotowanie z opdznieniem
1.

Wigczy¢ urzadzenie za pomoca przetacznika ON/OFF.
Ustyszymy dzwigk sygnatu. Wyswietlacz i lampka kontrolna
zapala sie na niebiesko.

Weisnag jednokrotnie przycisk SET. Wyswietlacz pokaze
domysine ustawienie czasu gotowania 5 minut ,00:05”.

3. Ustawi¢ czas gotowania wciskajac wielokrotnie przycisk

minutowy MIN lub godzinowy HR.

Weisnag przycisk SET drugi raz.

Ustawi¢ za pomocg przyciskéw MIN iflub HR czas, po
uptywie ktdrego urzadzenie ma rozpocza¢ gotowanie.
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1 WSKAZOWKA:

+ W tym czasie w prawej gorej czesci wyswietlacza
mruga komunikat , TIMER” (ttumaczenie: timer).

*  Rozpoczecie gotowania mozna opdzni¢ maksymalnie o
12 godzin i 59 minut.

*  Aby zmieni¢ wprowadzone ustawienia, wcisnac
odpowiedni przycisk MIN lub HR i przytrzyma¢ go do
momentu wySwietlenia pozadanej wartosci.

+ Jesliw ciagu 5 sekund nie zostanie wcisniety zaden
przycisk, urzadzenie automatycznie rozpocznie odlicza¢
czas. Komunikat ,TIMER” $wieci sie w sposob ciagly. Po
uptywie czasu trybu TIMER, urzadzenie automatycznie
przejdzie w tryb ,STEAMER” i rozpocznie gotowanie.
Lampka kontrolna zmieni kolor na czerwony.

/\ OSTRZEZENIE:

Nie pozostawia¢ pracujacego urzadzenia bez nadzoru. Pod-
czas ustawiania gotowania z op6znieniem, nalezy pamieta¢
0 zapewnieniu nadzoru nad urzadzeniem w czasie gotowa-

nia.

Tryb utrzymywania temperatury

+  Po uptywie czasu gotowania, rozlegnie si¢ 5-krotny sygnat
dzwigkowy.

+  Nawyswietlaczu pojawi si¢ komunikat ,00:00”, a ponizej
,KEEP WARM".

+  Lampka kontrolna zmieni kolor na niebieski. Uruchomi sig
tryb utrzymywania temperatury.

+  Podgrzewacz bedzie sie wiaczat i wylaczat w odstepach
czasowych. Podczas podgrzewania kontrolka bedzie
zmieniata kolor na czerwony.

+  Urzadzenie odlicza minuty w przéd. Wy$wietlacz pokazuje
czas trwania frybu utrzymywania temperatury.
Wstrzymywanie dziatania

Nacisnag przetacznik ON/OFF. Podswietlenie wy$wietlacza
i lampka kontrolna wygasna. Wszystkie ustawienia zostang
wyzerowane.

Ochrona przed przegrzaniem
Po zuzyciu cafej ilosci wody, urzadzenie po pewnym czasie sie

wylaczy. Wszystkie ustawienia zostang wyzerowane. Rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy. Pod$wietlenie wyswietlacza oraz lampka

kontrolna zgasna,

/\ OSTRZEZENIE:
Urzadzenie jest nadal podiaczone do zasilania!

+  Przerwa¢ prace urzadzenie wyjmujac wtyczke z gniazdka.
Lub dola¢ zimnej wody.

1 WSKAZOWKA:

+  Po schiodzeniu elementu grzejnego, urzadzenie przej-
dzie automatycznie w tryb gotowosci.

+  Wyswietlacz i lampka kontrolna zapalg sie na niebiesko.
Urzadzenie jest gotowe do uzycia.

+ Ta procedura moze trwa¢ do 30 minut, w zaleznosci od
tego, czy dolano wody do zbiornika.

+ Jedli chcemy kontynuowa¢ prace, ponownie ustawi¢ czas
parowania.

Dolewanie wody

Przy maksymalnym poziomie wody (1 litr), cata ilo$¢ wody
zostanie zuzyta po uptywie ok. 50 minut.

Nalezy sprawdza¢ wskaznik poziomu wody. Zalecamy dolanie
wody w momencie, gdy poziom wody osiggnie oznaczenie
MIN. Mozna zrobic to nie przerywajac pracy urzadzenia.

+  Uzy¢ pojemnika z miarka.

+  Dola¢ wody przez specjal-
ny wlew.

+  Zbiomik napetni¢ do
poziomu MAX.

Zatrzymanie pracy urzadzenia

1. Nacisnag przetacznik ON/OFF. Pod$wietlenie wyswietlacza
i lampka kontrolna wygasna,
2. Wyja¢ wtyczke z gniazdka.

/\ OSTRZEZENIE:

+  Aby nie ulec poparzeniu przez goraca pare przenoszac
lub zdejmujac gorace elementy, nalezy zawsze uzywac
tapek lub rekawic kuchennych!

+  Plyn znajdujacy sie w zbiomiku kondensacyjnym jest
goracy!

3. Najpierw zdja¢ pojemniki do gotowania, a na koricu zbior-
nik.

Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE:

* Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy wyjaé wtyczke z
gniazdka i zaczekac, az urzadzenie catkowicie ostygnie.
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/\ OSTRZEZENIE:

* Nie zanurza¢ jednostki bazowej parowaru w wodzie. Moze to spo-
wodowac porazenie pradem elektrycznym lub pozar.

/\ UWAGA:

+  Nie stosowac czyscikow drucianych lub innych drapia-
cych przedmiotow.

+ Nie stosowac ostrych ani zracych srodkéw czyszcza-
cych.

Powierzchnia jednostki bazowej
+  Powierzchnig jednostki bazowej przeciera¢ wilgotng szmat-
ka, a nastepnie wyciera¢ suchg szmatka.

Zbiornik
+ Wylac ze zbiornika pozostata wode.
+ Wytrzec zbiomik do sucha.

Pokrywka, pojemniki do gotowania, pojemnik do gotowa-
nia ryzu
/\ UWAGA:
Pokrywka, pojemniki do gotowania, pojemnik do gotowania
ryzu
+ Czyscic recznie w wodzie mydlane;.
+ Optukac pod biezaca woda i wysuszyc.

Usuwanie kamienia

Na obszarach, w ktorych wystepuje twarda woda, na elemencie
grzejnym odkfada sie kamien. Moze to powodowa¢ wytgczanie
sie parowaru przed ugotowaniem produktéw.

+ Aby tego uniknag, nalezy po 7-10 cyklach roboczych
wla¢ do zbiornika 3 kubki octu i dola¢ do petna wody — do
poziomu ,MAX".

+ Nie montowa¢ pokrywki, pojemnikéw do gotowania, ani
zbiornika kondensacyjnego.

+ Wiozy¢ wtyczke sieciowa do gniazdka i wiaczy¢ urzadze-
nie. Ustawi¢ czas parowania na 30 minut.

+ Po uplywie czasu, wylaczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke
sieciowa z gniazdka. Pozostawi¢ urzadzenie do catkowite-
go ostygniecia.

+ Wyla¢ wode ze zbiornika. Wypluka¢ zbiornik kilka razy w
zimnej wodzie.

Przechowywanie

Utozy¢ pojemniki do gotowania jeden na drugim w odwrotnej
kolejnosci, co oszczedza przestrzen.

Instrukcje dotyczace gotowania

Ogdlne

+Podane ustawienia czasu sg orientacyjne i moga roznic sie
w zalezno$ci od warunkéw.

+  Gdy w uzyciu znajduje sie kilka pojemnikow do gotowania,
czas gotowania wydtuzy sie o ok. 5 minut.

+ Duze kawalki produktéw o dtugim czasie gotowania nalezy
wktadac do najnizszego pojemnika.

+ Nie gotowa¢ za duzych kawatkow produktow, a takze zbyt
duzej iloci produktéw naraz, aby nie blokowa¢ otworéw,
ktérymi wydostaje sie para.

* Przed gotowaniem rozmrozi¢ zamrozone mieso i dréb.

+  Plyny zebrane w zbiorniku kondensacyjnym mozna zuzy¢
do przygotowania zup lub sosow.

1. Ryz mozna gotowac do réznych stopni twardo$ci. Nalezy
zwrdci¢ uwage na instrukcje gotowania dla konkretnego
stopnia.

2. Wsypac ryz i wla¢ odmierzong ilo$¢ wody do pojemnika
do gotowania ryzu. Przykry¢ pojemnik pokrywka i wlaczy¢
parowar.

3. Sprawdzi¢ po uptywie podanego - dla kazdego stopnia
twardos$ci ryzu - czasu gotowania, czy ryz jest juz gotowy.
Zamieszac ryz.

4. Podczas sprawdzania/mieszania ryzu uwazac, aby woda
ze zbiomika kondensacyjnego nie dostata sie do pojemni-
ka. Zmienitoby to strukture i smak ryzu.

5. Po ugotowaniu ryz mozna doprawi¢ sola, pieprzem lub
mastem.

Stopien twar- llos¢ sktadnikow Czas gotowania
dosci ryzu Ryz + Woda (w minutach)
Ryz brazowy
-normalny  |1/2 kubka |1 kubek 42-45
- na wpot 1kubek [1i1/2 kubka 45-50
twardy
(obgotowa-
ny’)
Mieszanka ryzu diugoziarnistego i dzikiego
-normalny  |1kubek |1i 1/2 kubka 56-58
- szybkie 1kubek |1i3/4 kubka 18-20
gotowanie
Ryz btyska-
wiczny (typu |1 kubek | 1i 1/2 kubka 12-15
instant)
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Stopien twar- llos¢ sktadnikow Czas gotowania
dosci ryzu Ryz + Woda (w minutach)
Ryz biaty
-normalny |1 kubek | 1i 1/2 kubka 45-50
- diugoziamni- |1 kubek |11 2/3 kubka 50-55

sty
Warzywalowoce:

1. Dokfadnie oczysci¢ warzywa i odcigc todygi. Obrac i pocia¢
zgodnie wedtug upodoban. Mniejsze kawatki gotuja sie
szybciej niz duze.

2. llos¢, jako$¢, stopien $wiezosci, rozmiar/stopien jednorod-
nosci oraz temperatura produktéw mrozonych majg wptyw
na czas gotowania. llo$¢ wody oraz czas gotowania roznig
sie w zalezno$ci od pozadanych rezultatow.

3. Mrozonych warzyw nie nalezy rozmraza¢ przed gotowa-

niem.

Warzywalowoce | Waga lub liczba sztuk c(z;snﬂ::ﬁ:::;a
Karczochy w 4 sztuki 3032
catosci
Szparagi, gtowki 500 g 12-14
Fasola
- Zielona/zwykia 2509 12-14

oela Lbw 500g 2022
- fasola Gruby 500 g, 12-13

Jas wytuskane ziara
Buraki 500 g, pocigte 25-28
Brokuty 5009 20-22
Brukselka 500 g 24-26
Kapusta 500 g, pocieta 16-18
Seler 250 g, plastry 14-16
Marchew 500 g, plastry 18-20
Kalafior w catosci 500 g 20-22
E;mfza W 35 kolb 14-16
Bakfazan 500 g 16-18
Pieczarki, cate 500 g 10-12
Cebula 250 g, cienkie plastry 12-14
Papryka, cata do 4 $redniej wielkosci 12-13
Ziemniaki (ok.) 500 g 30-32
Reepa 1 sredni(,)rs)&l;rqona w 2830
Szpinak 250 g 14-16
Dynia 500 g 16-18
Buraki 500 g, plastry 20-22
Werzya 2859 2650
mrozone
Jabtka 500 g, w kawatkach 10-15
Gruszki 500 g, w kawatkach 10-15
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Ryby i owoce morza:

1. Podane w tabeli czasy gotowania odnosza sie do $wie-
zych, mrozonych i rozmrozonych ryb i owocéw morza.
Przed gotowaniem ryby i owoce morza nalezy oczyscic.

2. WiekszoS¢ ryb i owocow morza gotuje sie krétko. Gotowaé
mniejsze porcje lub ilosci podane w tabeli.

3. Duze i mate przegrzebki i ostrygi otwierajq sig po uptywie
réznej ilosci czasu. Aby unikna¢ niedogotowania, nalezy
sprawdza¢ muszle. Aby unikna¢ zatrucia, nie jes¢ prze-
grzebkow, ktorych muszle nie otworzyly sie po zagotowa-

niu!
4. Filety rybne mozna réwniez gotowaé w pojemniku do
gotowania ryzu.
5. Ustawi¢ odpowiedni czas gotowania.
Waga lub liczba | Czas gotowania

e ’ sztuk (w n?inutach)
Duze przggrzebkl z 5004 10-12
muszlami
Krewetki 2509 20-22
Homar
-ogon 2-4 16-18
- Ciety 500-600 g 18-20
Mate przegrzebki
(Swieze, w musz- 5009 14-16
lach)
Ostrygi (Swieze, 1500g 18-20
w muszlach)
Przegrzebki grze- 5004 16-18
bieniowate (Swieze)
Krewetki krolewskie

i;iinle, w skorup: 500g 10-12

g;zﬁ W skorup 5009 16-18
Ryby
- w catosci 250-375g 10-12
- filet 5009 10-12
- stek 500 g, 16-18

0 grubo$ci 2,5 cm
Migso:
Mieso Waga lub liczha | Czas qotowania
sztuk (w minutach)

Wotowina
- kawatki 5009 28-30
- kotlet 5009 16-18
- kulki 5009 22-24
Dréb
- kawatki / plastry 2-4 24-26




Migso Waga lub liczba | Czas qotowania
sztuk (w minutach)

Baranina

- kawalki / plastry 500g | 22

Wieprzowina

- kawatki / plastry 500 g 26-28

Parowki / kietbaski 500 g 14-18

Jajka:

Na dnie pojemnika do gotowania mozna umiescic do 6 jajek
wlozonych do specjalnej podstawki do jajek.

Aby ugotowac wiecej jajek, nalezy umiescic je bezposrednio na
dnie pojemnika.

. . Czas gotowania
Jajka Liczba w n?inutach)
W skorupkach

- na miekko 1-12 15-18

- na twardo 1-12 19-22
Jajka gotowane bez skorupki

1. krok:

wilac 2 kubki wody do pojemnika do 78
gotowania ryzu;

podgrza¢ wode.

2. krok:

zhi¢ skorupke i wia¢ jajko do miseczki;

wstawi¢ miseczke do pojemnika z 7-8
goracg woda i trzyma¢ tam do momentu

ugotowania jajka.

Jajecznica

w pojemniku do gotowania ryzu wymie- 20-02

szac 6 jaj z 2 fyzkami mleka;

doprawic solg i pieprzem.

Techniczne specyfikacje
TSSO OSSPSR DG 3547
i . 220-240 V~, 50/60 Hz
Moc wejsciowa: ........... ...700-800 W
..... |
......... 2,10kg

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicznych i
projektowych w trakcie ciagtego rozwoju produktu.

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy bez-
pieczenstwa uzytkowania oraz spetnia wymagania dyrektywy
niskonapieciowej i kompatybilnosci elektromagnetyczne;j.

Ogdlne warunki gwarancji

Producent / Dystrybutor udziela 24 miesiecy gwarancji na zaku-
pione urzadzenie. Okres gwaranciji liczony jest od daty zakupu
urzadzenia.

W tym okresie uszkodzone urzadzenie bedzie bezptatnie
wymienione na wolne od wad. W przypadku, gdy wymiana
bedzie niemozliwa do zrealizowania, Nabywca otrzyma zwrot
ceny zakupu urzadzenia.

Za uszkodzone urzadzenie uwaza sig takie, ktére nie spetnia
funkcji okreslonych w instrukcji obstugi, a przyczyna takiego
stanu jest wewnetrzna wada fabryczna lub materiatowa.

Gwarancja nie sg objete uszkodzenia mechaniczne, chemicz-
ne, termiczne, powstate w wyniku dziatania sit zewnetrznych
(np. przepiecie w sieci energetycznej czy wyladowania
atmosferyczne), jak rowniez wady powstate w wyniku obstugi
niezgodnej z instrukcja obstugi urzadzenia.

Nabywcy przystuguje prawo do wymiany urzadzenia na wolne
od wad lub, jesli wymiana jest niemozliwa, zwrotu gotowki tylko
po dostarczeniu do punktu zakupu kompletnego urzadzenia z
oryginalnymi akcesoriami, instrukcja obstugi i w oryginalnym
opakowaniu wraz z dowodem zakupu i prawidtowo wypetniong,
karta gwarancyjna (pieczatka sklepu, data sprzedazy urzadze-
nia).

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg na terenie
Rzeczpospolitej Polskiej.

Niniejsza gwarancja nie wytacza, nie ogranicza ani nie zawie-
sza uprawnien Nabywcy wynikajacych z przepiséw Ustawy

z dnia 27 lipca 2002 r. 0 szczegdlnych warunkach sprzedazy
konsumenckiej oraz o zmianie kodeksu cywilnego (Dz. U. z
2002 r. Nr 141, poz. 1176).

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0
ul. Opolska 1 a karczéw
49 - 120 Dabrowa

JEZYK POLSKI
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Usuwanie
Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci“

Prosze oszczedza¢ nasze $rodowisko, sprzet elektryczny nie
nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzysta¢ z punktow zbiorczych, przewidzianych do
zdawania sprzetu elekirycznego, i tam prosze oddawac sprzet
elektryczny, ktérego juz nie beda Panstwo uzywac.

Tym sposobem pomagaja Parstwo unikac potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpaddw, majacych wptyw
na $rodowisko i zdrowie ludzi.

Ta droga przyczyniaja sig Panstwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zdac sprzet, otrzymajg Panstwo w
swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
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Hasznalati utasitas +  Kizarélag személyi célra hasznalja a készliléket, és csupan
arra, amire valo! A késziilék nem ipari jellegli hasznélatra
késziilt.

*  Ne hasznalja a szabadban! Ne tegye ki erés héhatasnak,
kozvetlen napsugarzasnak és nedvességnek (semmi
esetre se martsa folyadékba), és dvja az éles szélektdl! Ne

Kdszonjlik, hogy a termékiinket valasztotta. Reméljiik, elége-
detten hasznélja majd a késziléket.

A hasznalati utmutatéban talalhat6 szimbélumo

Az On biztonségara vonatkoz6 uasitésok kifejezetten meg hasznélia a észiiléket vizes kézzel! Ha a késziilék vizes

vannak kiilénboztetve. Kérjiik, mindenképpen tigyelien ezekre vagy nedves lett, azonnal hiizza ki a konnektorbl.

annak érdekében, hogy elkerlilje a baleseteket és a késziilék + Kaposolia ki a késziiléket és mindig hizza ki a csatiakozot

karosodasat a dugaszold alizathél (a csatiakozst, ne pedig a vezetéket
A FIGYELMEZTETES: huzza), ha nem haszndlja a készliléket, tartozékokat szerel
Egészségét krosit veszalyforrasokra figyelmeztet és fel r, tisztitia vagy zavart észlel.

+  Ne mikédtesse a késziléket feliigyelet nélkl! Mindig

ramutat a lehetséges sértilési lehetdségekre. Uk " - -
kapcsolja ki a készliléket, ha elhagyja a helyiséget! Hizza

/\ VIGYAZAT: ki a csatlakozot a dugaszold alizatbdl.
Lehetéges veszélyre utal, mely a készillékben vagy més + Akésziléket és a halozati kabelt rendszeresen ellendrizni
targyakban kart tehet. kell, hogy nincs-e rajta sériilés jele. Ha sérulést It rajta, a
. - készuléket nem szabad hasznalni.
1 MEGJEGYZES: + Csak eredeti tartozékokat hasznaljon.
Tippeket és informaciokat emel ki. +  Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja ltaluk elérhe-
t6 helyen a csomagoléelemeket (mlianyag zacsko, karton,
Altalanos megjegyzések sztiropor stb.).
/\ FIGYELMEZTETES!

Akészlilék hasznalatba vétele el6tt gondosan olvassa végig
a hasznélati utasitast, és érizze meg a garancialevéllel, a
pénztari nyugtaval és lehetéleg a csomagoldkartonnal, ill. az
abban évd élésanyaggal gyutt! Amenynyiben a készliléket
harmadik személynek adja tovabb, a hasznalati Gtmutatot is
adja a készlilékhez.

Kisgyermekeket ne engedjen a féliaval jatszani. Fulladas
veszélye allhat fenn!

A készulékre vonatkoz6 specialis biztonsagi szabalyok
Aterméken a kovetkezé ikonokat talélja figyelmeztetésekkel vagy:

/O\ FIGYELMEZTETES: Egésveszély!

* 6z aramlik ki a g6znyilasokbdl és a fedél felnyitasakor!
* Mindig hasznaljon edénytartokat vagy sutékesztydit a forrd alkatré-
szek kezelésekor vagy eltavolitasakor!

* Helyezze a készilléket egyenes feliletre. Soha ne tegye a tapkabelt
vagy a késziiléket forré feliiletre vagy héforras kozelébe. Ugy ve-
zesse el a tapkabelt, hogy ne érjen semmilyen éles targyhoz.

* Ne t0rje meg a kabelt, és ne tekerje a keszUlék koré.

+ Elektromos melegitd késztilekek mkodtetésekor magas héfok jon
létre, ami égéseket okozhat (pl. forro viz, forrd vizgdz, hevitbelem).
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Hasznalja a fogantyukat a fedél és az edény kezeléséhez. Tajékoz-
tassa a tobbi felnasznalot ezekrdl a veszélyekrol!

A késziléket tisztitas vagy tarolas el6tt hagyja teliesen lehdini.

Ne meritse vizbe az alapzatot tisztitaskor. Kovesse a “Tisztitas”
részben megadott utasitasokat.

Soha ne kapcsolja be a parolét viz nélkul!

Ezt a készUléket kizardlag 8 éves vagy idésebb gyerekek hasznal-
hatjak, és 0k is csak ugy, ha felugyelik ket vagy a készulék biz-
tonsagos hasznalatara megtanitottak ket, és tisztaban vannak a
kapcsolodd veszélyekkel.

Atisztitast és karbantartast nem végezhetik gyerekek, kivéve, ha
mar 8 évesnél id0sebbek és a mivelet kozben fellgyelik Oket.
Tartsa a készUléket és tapkabelét a 8 évesnél fiatalabb gyerekektdl
tavol.

Gyerekek ne jatsszanak a keszUlékkel.

A készllékeket csokkent fizikai, érzékszervi vagy értelmi képesség
szemeélyek, illetve akiknek nincs meg a kell6 tapasztalatuk és tuda-
suk ehhez, csak akkor hasznalhatjak, ha felugyelet alatt alinak vagy
a késziilék biztonsagos hasznalatara megtanitottak 6ket és meg-
értették a kapcsolddo veszélyeket.

A kockazatok elkeriilése végett ne maga javitsa a készUléket, ha-
nem keressen fel egy erre kiképzett szakembert! Ha hibas a csat-
lakoz6 kabel, csak a gyartdtol, a vevészolgalatunktol vagy hasonlo
képzettségl személytdl kérjen helyette azonos értékli masik kabelt!
A készUléket étel f6zésén kivul semmi masra ne hasznalja. A készu-
lek haztartasokban és mas hasonld helyeken hasznalhato, példaul
Uzletek, irodak és egyéb vallalati egységek munkahelyi konyhaja-
ban.

Nem alkalmas a kovetkezd helyeken valo hasznalatra:

MAGYARUL
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— mezbgazdasagi birtokokon;

— hotelek, motelek és egyéb szallaslehetGségek vendégei altal;
— agyat és reggelit biztosito letesitmenyekben.

Nem vallalunk feleldsséget a nem megfeleld hasznalatbol vagy
mUkodtetéshdl eredd sérulésekert!

Tartozékok és a kezel6szervek elhelyezkedése

Fedél

Legnagyobb paroléedény
Kézepes paroldedény
Legkisebb paroléedény
Paragy(ijté talca
Vizbemenet

Hevit6

Alapzat

Ddigitalis kijelz6

10 ON/OFF kapcsold (be- / kikapcsolas)
11" Perc gomb (MIN)

12 Funkciégomb (SET)

13 Ora gomb (HR)

14 LED jelz6lampa

15 Vizszintjelz6

Kép nélkil: 1 x rizsf6z6 edény
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Els6 hasznalat el6tt

+ Tavolitsa el a csomagolast
+ Javasoljuk, hogy tisztitsa meg a készlilék részeit a “Tiszti-
tas” részben leirtak szerint.

Uzem behelyezés és megjegyzések a
hasznalattal kapcsolatban

+  Egy fali csatlakoz6 kozelébe helyezze lizembe a ké-
sziléket. Egy lapos, cstiszasmentes és hdallé felliletet
vélasszon, ami elegendd tavolsagra van a falaktél és a
butoroktol.

+  Ne takarja le a g6znyilasokat miikédés kdzben. Hagyja
szabadon tavozni a gozt.

/\ VIGYAZAT:

+  Ne tegye fali szekrény ala a parolt.

+ Aparolo és a tartozékai nem megfeleléek a stitékben
(mikrohullamu, konvekcios vagy hagyomanyos) vagy
gazégon valo hasznalatral

Azonnali g6zfunkcio

Aspecidlis g6zcs6 néhany masodperc utan gézt fog kibocsata-
ni. Ez az 6sszetevd takarja a hevitdelemeket és szabalyozza a
vizéramlast.
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A viz betoltése

1 MEGJEGYZES:

+  Avizszintjelz6 a MIN és MAX jelzésekkel a vezériGpanel
mellett talalhato.

+  Aviztartalyt csak tiszta és friss vizzel toltse fel. Ne tegyen
semmilyen mas folyadékot vagy sot, borsot, stb. a viztar-
talyba.

¢ Avizszintielz6 mutatja a viz szintjét a viztartalyban.

+  Toltse fel a tartalyt a maximalis szintig (1 liter).

+ Ha tébb mint 15 percig parol, mindig a maximalis szintig
tltse fel a tartalyt.

Paragyijto talca
A paragy(jté talcat helyezze az alapzatba.

Egy paroléedény hasznalata

1 MEGJEGYZES:

+ Ahasznalat megkonnyitése érdekében az edények 1,
2 és 3-as szammal vannak megjeldlve.

+  Csak az ,1"-gyel megjeldlt paroloedény illeszkedik a
paragy(ijtd talcara.

1. Helyezze az ,1” paroléedényt a paragydijtd talca tetejére.

2. Tegyen zdldségeket, halat vagy mas ételt a paroléedénybe,
de csak folyadék vagy szész nélkill. Ne takarja le teliesen a
géznyilasokat!

3. Fedje le egy fedvel a felsé edényt.

Két paroldedény hasznalata

1. Helyezze az 1" paroléedényt a paragy(ijté télca tetejére.

2. Anagyobb darab, hosszabb parolasi idét igényl6 ételt
helyezze az als6 paroldedénybe.

3. Helyezze a,2" péroldedényt az 1" paroloedény tetejére.

4. Fedje le egy feddvel a fels6 edényt.

Harom paroléedény hasznalata

1. Helyezze az 1" paroléedényt a paragy(ijto talca tetejére.
2. Anagyobb darab, hosszabb parolasi idét igényld ételt
helyezze az als6 paroldedénybe.

Helyezze a 2" paroldedényt az ,1” paroldedény tetejére.
Helyezze a kivant ételt a 2" paroldedénybe.

Helyezze a 3" paroldedényt a 2" paroldedény tetejére.
Fedje le egy feddvel a felsd edényt.
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Arizsf6z6 edény hasznalata

1. Tegyen rizst vagy mas élelmiszert folyadékkal vagy szosz-
szal a rizsedénybe.

2. Helyezze a rizsf6z8 edényt a paroloedénybe.

3. Végll helyezze fel a fedelet.

1 MEGJEGYZES:
Vegye figyelembe a ,Fézési utasitdsok”. Ott informaciokat
talal a kilonbozé rizsekhez szlikséges vizmennyiségekrél.

Funkciok

A pérol6 kildnbdz6 funkciokkal rendelkezik:

+  Valassza ki a fozési id6t és a parolo kb. 5 masodperc utan
automatikusan elkezd mkdni.

+  Aztis bedllithatja, hogy az étel egy adott iddre késziljon el.

+  Miutén a parolé befejezte a fézést a beallitott idtartamig,
automatikusan melegentarté izemmadba valt.

+  Tulheviilés elleni védelem: ha elfogy a betdIttt vizmennyi-
ség, a készlilek egy kis idé mulva automatikusan kikapcsol.

A hasznalat megkezdése

+  Aviz betdltése utan el6szor helyezze el a paragydijté talcat,
majd a paroléedényt és a fedelet.
+  Afedelet a g6znyilassal a hatoldalan helyezze fel.

Az aramforras csatlakoztatasa

1. Ellendrizze, hogy a hasznalni kivant elektromos halozati
feszilltség megegyezik a készillék halozati feszliltségével.
Errél informaciokat az alapegység adattablajan talal.

2. Ellendrizze az ON/OFF kapcsolé allasat. Kikapcsolt allapot-
ban kell lennie.

3. Csatlakoztassa a késziiléket egy megfelelden felszerelt,
foldelt aljzatba.

Hasznalati utmutato

Azonnali g6z funkcio

1. Kapcsolja be a késziléket az ON/OFF kapcsoléval. Egy
hangjelzést hallhato. A kijelz6 és a jelz6lampa kéken
fognak vilagitani.

2. Nyomja meg egyszer a SET gombot. A kijelzén megjelenik
az alapértelmezett 5 perces bedllitas: “00:05”.

3. Ha 5 percnél hosszabb ideig szeretne f6zni, allitsa be a
f6zési idét a MIN perc gomb t6bbszori megnyomasaval,
vagy a HR éra gomb megnyomasaval 1 6ra bedllitasahoz.

4. Ha abedllitott f6zési id6 50 percnél hosszabb, t6ltson vizet
az edénybe fozés kdzben, még az 50 perc letelte el6tt.
Ellenkez6 esetben a kész(ilék kikapcsol.

1 MEGJEGYZES:

+  Amaximalis id6beallitas 1 éra 59 perc.

+  Afolyamat kdzben a kijelz6 jobb felsd sarkaban a
“STEAMER’ (leforditva: parolas) felirat fog villogni.

+ Ha meg szeretné valtoztatni a beallitott idét, nyomja meg
és tartsa lenyomva a megfeleld MIN vagy HR gombot
addig, amig meg nem jelenik a kivant érték.

1 MEGJEGYZES:

+ Hanem nyom meg egy gombot sem a beallitas utan
5 masodpercig, akkor a készilék automatikusan elkezdi
melegiteni a vizet. Ezutan a “STEAMER’ felirat folya-
matosan vilagitani fog. A jelz6lampa kék szin(irél pirosra
valt.

+ Az id6zit6 visszafelé szamol. Az idd leteltekor 5 hangjel-
zés figyelmezteti, hogy a fézés befejez8dott.

Késleltetett fozés

1. Kapcsolja be a késziiléket az ON/OFF kapcsoldval. Egy
hangjelzést hallhaté. A kijelzd és a jelz6lampa kéken
fognak vilagitani.

2. Nyomja meg egyszer a SET gombot. A kijelz6n megjelenik
az alapértelmezett 5 perces bedllitas, “00:05".

3. Allitsa be a fozési idét a MIN perc gomb ismétisd meg-
nyomasaval vagy a HR 6ra gomb megnyomésaval, ha
1 érét akar bedllitani.

4. Nyomja meg masodszor a SET gombot.

5. Allitsa be a késziiléken a MIN ésivagy a HR gombok
segitségével, hogy mikor kezd6djon a fézés.

1 MEGJEGYZES:

+  Afolyamat kézben a kijelz6 jobb felsd sarkaban a “TIMER”
(leforditva: id6zit6) felirat fog villogni.

+  Af6zést maximum 12 dra 59 perccel késleltetheti.

+  Ha meg szeretné valtoztatni a bedllitott id6t, nyomja meg
és tartsa lenyomva a megfelelé MIN vagy HR gombot
addig, amig meg nem jelenik a kivant érték.

+ Hanem nyom meg egy gombot sem a bedllitas utan
5 mésodpercig, akkor az idézitd automatikusan elkezdi
a visszaszamlalast. Ezutan a “TIMER'” felirat &llanddan
vildgitani fog. Ha a TIMER ideje lejar, a készilék automa-
tikusan “STEAMER” lizemmodra valt és elkezd fézni. A
jelz6lampa kék szin(irdl pirosra valt.

/\ FIGYELMEZTETES:

Soha ne mkddtesse a késziléket feliigyelet nélkil. A
késleltetett fézés beallitasakor ugy allitsa be az idét, hogy
megfeleld feliigyeletet tudjon biztositani.

Melegentarté iizemmaéd

+ Af6zésiido letelte utan egy hangjelzés lesz hallhaté 5 alka-
lommal.

+  Akijelzén megjelenik a “00:00” és alatta a “KEEP WARM”
felirat.

+  Ajelz6lampa piros szin(ir6l kékre valt. Bekapcsol a
melegentartd izemmod.

+ Ahevitd id6kozonkent ki és bekapcsol. Melegitéskor a
jelz6lampa piros szinben fog vilagitani.

+  Akészllék tovabb szamolja a perceket. A kijelz6n megjele-
nik a melegentarté izemmaodban eltelt id6.
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A miivelet megszakitasa
Nyomja meg az ON/OFF kapcsolét. A kijelzovilagitas és a
jelzlampa kialszik. Az dsszes beallitas lenullazodik.

Tulheviilés elleni védelem

Abetdlttt vizmennyiség elfézésekor a késziilék egy kis id6
mlva kikapcsol. Az 8sszes beallitas lenullazodik. Egy hang-
jelzés lesz hallhaté. A kijelz6 hattérvilagitasa és a jelz6lampa
kialszik.

/\ FIGYELMEZTETES:
Akeésziilek még csatlakoztatva van az elekiromos halozat-
hoz!

+  Szakitsa meg a miveletet a csatlakozo kih(izasaval. Vagy
t6ltson hideg vizet az edénybe.

1 MEGJEGYZES:

+ Afiit6elem lehiilése utan a készulék mindig automatiku-
san készenléti izemmadba kapcsol.

+  Akijelzé és a jelz6lampa kéken fog vilagitani. A késztilek
hasznalatra kész.

+  Azeljaras akar 30 percig is tarthat, attol figgéen, hogy
tolt6tt-e vizet a késziilékbe vagy sem.

+ Ha szeretné folytatni a hasznélatot, Ujra allitsa be a parolasi

id6t.

Tobb viz hozzaadasa
Amaximalis vizszintig (1 liter) feltoltve a készilék kb. 50 percnyi
miikddés utan hasznélja el a vizet.

Figyelie a vizszintjelz6t. Javasoljuk, hogy mér akkor tdltson
Ujra vizet a készilékbe, ha a vizszint elérte a MIN jelzést. Ezt
mikodd készlek mellett is megteheti.

+ Hasznaljon mérépoharat.

+  Toltse be a vizet a vizbe-
meneten at.

+  Toltse fel a tartélyt a MAX
szintig.

A miikodés ledllitasa

1. Nyomja meg az ON/OFF kapcsolot. A kijelzdvilagitas és a
jelz6lampa kialszik.
2. Huzza ki a tapkabelt a csatlakozoaljzatbdl.

/\ FIGYELMEZTETES:

+  Mindig hasznaljon edénytartokat vagy sitbkeszty(it a
forrd tartozékok kezelésekor vagy eltavolitasakor, hogy
ne égesse meg a forr6 géz!

+  Aparagylijté talcan 1évé folyadék forro!

3. El6szor a paroldedényeket tavolitsa el, majd utoljara a
paragy(ijté talcat.

Tisztitas

\ FIGYELMEZTETES:

* Tisztitas eldtt mindig huzza ki a tapkabelt és varjon, hogy a készu-

lek megfeleléen lehdljon.

* Atisztitaskor ne meritse vizbe a parolé alapzatat. Maskulonben

aramutést vagy tlzet okozhat.

/\ VIGYAZAT:
+  Ne hasznaljon drotkefét vagy mas karcold targyakat.
+ Ne hasznaljon éles vagy karcol¢ tisztitoszereket.

Az alapegység feliilete

+ Az alapzat felliletét csak nedves ruhaval tordlje at, majd
egy szaraz ruhaval torélje szarazra.

Tartaly

+ Ontse ki a maradék vizet a tartalybol.
+  Egy ruhaval térélje szarazra a tartalyt.
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Fedél, paroloedények, paragyiijté talca, rizsf6z6 edény

/\ VIGYAZAT:
Ne tisztitsa mosogatégépben ezeket a tartozékokat. Maskii-
|6nben a mianyag feliiletek kifakulhatnak.

+  Ezeket a tartozékokat szappanos vizben kézzel tisztitsa
meg.
+  Tiszta vizben oblitse le és szaritsa meg.

Vizkémentesités

Akemény vizzel rendelkezd haztartasokban vizké rakodhat le
a hevitéelemeken. Ez a g6z elzarodasat okozhatja még az étel
elkészlilte eltt.



Ennek elkertlése érdekében 7-10 haszndlat utan t6ltsdn

3 csésze ecetet a viztartalyba és toltse fel vizzel a “MAX”
szintig.

Ne tegye fel a fedelet, a parol6 vagy rizsedényt és a para-
gy(ijto talcat a paroldra.

Csatlakoztassa a tapkabelt a halézatha, és kapcsolja be a
késziiléket. Allitsa a parolasi idét 30 percre.

Amikor az id6 eltelik, kapcsolja ki a késztiléket, és hiizza ki
a tapkabelt a halézatbdl. Hagyja teliesen leh(ilni a készulé-
ket.

Csak ezutan ontse ki a vizet a tartalybol. Néhanyszor hideg
vizzel dblitse ki a viztartalyt.

Tarolas

Tegye egymasba a paroloedényeket, hogy helyet takaritson
meg a tarolas soran.

Fo6zési utasitasok

Altalanos jelleg(i figyelmeztetések

Akdvetkezé iddbeallitasok csak tajékoztato jellegliek, és a
korilményektél fliggéen valtozhatnak.

Tobb paroléedény hasznalatakor a teljes f6zési idd kb. 5
perccel megndvekedik.

Ahosszabb fézési idét igénylé ételeket mindig a legalso
paroléedénybe tegye.

Ne fézz0n tll nagy méreti vagy tul sok ételt, hogy a géz ki
tudjon aramolni a fedetlen géznyilasokbdl.

Adiszné- és csirkehust fozés el6tt olvassza ki.

A paragy(ijté tartalyban dsszegy(ilt folyadékot szdszokban
vagy levesként hasznalhatja.

Rizs:

Ryz mozna gotowa¢ do réznych stopni twardosci. Nalezy
zwrdci¢ uwage na instrukcje gotowania dla konkretnego
stopnia.

Tegye a pontosan kimért mennyiség(i rizst és vizet a rizsf6-
z6 edénybe. Takarja le a fedéllel, és kapcsolja be a parolot.
Amegadott fézési idd letelte utan minden tipusu rizsnél
ellendrizze, hogy a rizs egyenletesen f6tt-e meg. Keverje
fel a rizst.

Arizs keverésekor/ellenérzésekor ne hagyja, hogy lecsa-
podott viz cseppenien a rizsfoz6 edénybe. Ez megvaltoz-
tathatja a rizs kinézetét és izét.

F6zés utan vajjal, séval vagy borssal izesitheti a rizst.

Rizs
minésége

Koriilbelili id6
(percekben)

Egybe a rizsf6z6 edényben
Rizs + Viz

Barnarizs
- normal

- el6f6zott
(“forrazott”)

4245
45-50

1 csésze
11/2 csésze

1/2 csésze
1 csésze

Rizs Egybe a rizsf6z6 edényben | Koriilbeliili id6
minésége Rizs + Viz (percekben)
Hosszliszem( és vadrizs keveréke

- normal 1 csésze 11/2 csésze 56-58

- gyorsfézésii |1 csésze 13/4 csésze 18-20
Instantrizs |1 csésze 11/2 csésze 12-15
Fehér rizs

- normdl 1 csésze 11/2 csésze 45-50
-hosszliszem(i |1 csésze 12/3 csésze 50-55
Zoldségek/gyiimolcsok:

1. Alaposan tisztitsa meg a zoldségeket és végja le a sza-
rukat. Tisztitsa meg, hantsa meg és vagja dssze a kivant
méretre. A kisebb darabok hamarabb fének meg, mint a

nagyobbak.

2. Afagyasztott ételek mennyisége, mindsége, frissessége,
mérete/egyformasaga és a hémérséklete hatassal lehet
a fozési idore. A viz mennyisége és a fozési idé a kivant
eredménytd| valtozhat.

3. Fézés eldtt ne olvassza ki a fagyasztott zéldségeket.

Zoldségek/ Darabok stilya vagy | Koriilbeliili idé
gyiimolcsok mennyisége (percekben)
Egész articsoka 4 egész darab 30-32
Spérgafejek 500 g 12-14
Bab
- zOld/fényezett 2509 12-14
- vagott vagy egész 5009 20-22
- nagyméret( 500 g, hivelyes 12-13
Cékla 500 g, szeletelt 25-28
Brokkoli 5009 20-22
Kelbimbd 5009 24-26
Fehérkaposzta 500 g, reszelt 16-18
Zeller 250 g, vagott 14-16
Sargarépa 500 g, vagott 18-20
Egész karfiol 500 g 20-22
Csoves kukorica 3-5 csé 14-16
Padlizsan 500 g 16-18
Egész gomba 500 g 10-12
250 g, vékonyra
Hagyma %/égott y 12-14
Egész paprika kozepjz;fg’;e”ebb 1213
Burgonya (kb.) 5009 30-32
Sérga karérépa o aopes. 2830
Spen6t 2509 14-16
Tok 5009 16-18
Répa 500 g, vagott 20-22
Fagyasztott zoldség 2859 28-50
Alma 500 g, darabok 10-15
Korte 500 g, darabok 10-15
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Hal és tengeri herkentyiik:

1. Az alabbi tablazatban lévo f6zési iddk a friss, fagyasztott és
kiolvasztott tengeri herkenty(ikre és halakra vonatkoznak.
Tisztitsa meg a friss tengeri herkenty(ket és halakat a

parolas elétt.

2. Alegtobb tengeri herkenty és hal gyorsan megfé. A
feltiintetett vagy annal kisebb mennyiségeket f6zzon.

3. Anagy és kisebb kagylok vagy osztrigak kildnbdzd idé
utan nyilnak ki. Ellendrizze a héjat, hogy elkeriilje az eléf6-
zést. Ne egye meg azokat a kagylokat, amelyeknek nem
nyilt ki a héja a f6zés utan, hogy elkertilie az esetleges

halmérgezést!

4. Halfilét a rizsf6z6 edényben is parolhat.
5. Allitsa be a megfeleld f6zési id6t.

Tengeri herkentyti/ | Darabok stlya vagy | Koriilbeliili idé
hal mennyisége (percekben)
Nagyobb kagylok 500 g 10-12
Gamélarak 2509 20-22
Homar
- farok 2-4 16-18
- vagott 500-600 g 18-20
Kis kagylok
(friss, %jas) 5009 14-16
Osztriga
(friss, %éjas) 15009 18-20
Kiralykagylo (friss) 5009 16-18
Rék
- Kozepes, 500g 10-12
pancélban
- nagy/nagy, 5009 16-18
pancélban
Hal
- egész 250-375¢g 10-12
- filé 5009 10-12
- torzs 500 g, 2,5 cm vastag 16-18
Hus:
Ha Darabok stilya vagy | Koriilbeliili id6
s A
mennyisége (percekben)
Marhahus
- darabok 5009 28-30
- daralthis 5009 16-18
- hisgolyok 5009 22-24
Szémyas
- darabok / szeletek | 24 24-26
Baranyhts
- darabok / szeletek [ 5009 26-28
Disznohus
- darabok / szeletek 5009 26-28
Hot dog / kolbaszok 5009 14-18
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Tojasok:

Legfeljebb 6 tojast tehet a tojastartdba a paroldedény aljara.
Ha t8bb tojast akar fézni, akkor tegye kdzvetlenil a parolo-
edény aljra.

Tojés Mennyiség Koriilbeliili id6
darabban (percekben)
Nem hamozott
- lagy 1-12 15-18
- kemény 1-12 19-22
Buggyantott
1. lépés:
Ontsdn 2 csésze vizet a rizsedénybe; 7-8
g6z0lje forréra a vizet.
2. 1épés:
torjon fel egy tojast és dntse az edénybe;
A o ey 7-8
tegye az edényt a forro vizzel telt parol6-
edénybe, amig meg nem buggyan.
Réntotta
ver!en fel. 6 tojast 2 kanal tejjel a rizsf6z6 20-22
edénybe;
soval, borssal izesitse.
Miiszaki adatok
Tipus:..... . DG 3547
Aramforras:. ......... . 220-240 V~, 50/60 Hz
Bemeneti teliesitmeny:........cccoonvevivercennerrseicin 700-800 W
Védelmi osztaly: .. |
Nett6 tomeg: ........ .2,10kg

Amiszaki és kivitelezési modositasok jogat a folyamatos
termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Ezt a késziiléket az Europa Tanacs minden vonatkozd aktulis
iranyelve szerint (pl. elektromagnesesség-elviseld képesség
vagy kisfesziiltség-elvisel6 képesség) ellendriztiik, és a leg-
Ujabb biztonsagtechnikai el6irasok szerint készillt.
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Hulladékkezelés
A ,kuka“ piktogram jelentése

Kimélje kdrnyezetiinket, az elektromos késztilékek nem a
haztartasi szemétbe valok!

Haszndlja az elektromos készlilékek artalmatlanitasara kijelolt
gy(jtéhelyeket, ott adja le azokat az elektromos készulékeit,
amelyeket tdbbé mar nem kivan hasznalni!

Ezzel segitséget nyuijt ahhoz, hogy elkerlilhettk legyenek azok
a hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas" gyakorolhat
a kdryezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzajarul az Ujrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
kidregedett elektromos és elektronikus késziilékek értékesité-
sének egyéb formaihoz.

Az 6nkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrél, hogy hova viheti a kiselejtezett
készlilékeket.
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YKPAIHCbKA

IHcTpyKUinA 3 ekcnnyaTavlii

[Jsakyemo, Lo BiGpanm Haww Bupi6. Croaisaemoch, Lo By
OyneTe 3aA0BOMEH 0r0 MOXMMBOCTAMMU.

CumBONM B Uil iHCTPYKLUIi 3 ekcnnyaTauii

Baxnugi Bkasieku st Batuoi 6e3nexu crieLyianbHo BigMideHi.
[ins 3anoGiraHHst HeLLaCHUX BINaKIB Ta NOLUKOKEHb Npy-
nagy 060B'A3K0BO NPUTPUMYATECH LIVIX BKa3iBOK:

/\ NOMEPEMKEHHS.
[Nonepemkye Npo 3arpoav Ans Baluoro 300poB's Ta Bkasye
Ha MOXITVBI PU3VKI TPABM.

/\ YBATA,
Bkasye Ha MoxmnvBi 3arpoau 4ns npuriafy abo iHwmx npes-
METiB.

1 MPUMITKA.
Buainse nigkasku Ta iHhopmaLito ans Bac.

3aranbHi BigomocTi

Mepen NPUIHATTSM B eKcnnyaTaLyjio Liboro npunagy ayxe
YBaXHO YMTalTe IHCTPYKLtO 3 excrinyaTalyii Ta 3bepiraiite ii
pa3soM 3 rapaHTiliHUM TarloHOM, KaCOBMM YEKOM Ta, NO Mipi
MOXITMBOCTI, 3 KAPTOHHOK KOPOBKOHO | BHYTPILLHBOIO YaKoB-

koto. Y pasi, Lo npunap 6yze nepeaatHo Tpetim ocobam, cnig

nepeaaBaTy oro pasoM 3 Liieto IHCTPYKLiiEto 3 excrnyaTallii.

BuikopycTaiiTe npunag BUKITIOYHO B MPYBATHAX LiinsX Ta 3a
nepeadayeHM npusHadeHHam. Npunag He NpuaHayeHo
[AnS MPOMMCIIOBOTO BUKOPUCTaHHS.

He BukopwcToByiiTe 11oro Ha BynuLj. Obepiraiite ioro Big
CreKu, MPSIMOrO COHSYHOTO OMPOMIHIOBAHHS, BOMOTY (B
KO[IHOMY pasi He OycKalTe y PiAuHY) Ta roCTpHX KyTiB.
He kopucTyitTecs npunagom 3 BOnorimm pykamu. AKLo
npunag 3BONOXMBCS abo 3MOKPIB, HEBIAKTAAHO BUTAMHITL
LUTENCENbHY BITKY.

BuMKHITb npunag Ta 060B'A3k0BO BUTATHITL BUMKY 3 LLTEN-
CEMbHOI PO3ETKY (TAMHITB 3a LUTEKeP, He 3a kabenb), konm
He KOpUCTYETECh NPUNAZAoM, abo MOHTYETE KOMMNEKTYHOMI
netani, abo nig yac unLenHs abo npu pedekTax.

He excnnyartyiite npunag 6e3 ornsay. O60Bs3k0BO
BMMKHITb Mpynaf, KoMV BY NOKWAAETE MPUMILLEHHS. Bu-
TATHITB LUTEMNCENbHY BUIKY 3 LUTEMNCENbHOI PO3ETKU.
[Mpunag Ta kabenb XvBNEeHHs CIiA PErynsapHo 06cTexuT
Ha 03HaKV MOLLKOpKeHb. Mpy BUSIBNEHHI NOLUIKOKEHb
npunapom 3abopoHEHO KOpUCTYBATHC.

KopucTyittecs BUKIIOHHO OpuriHanbHIMI KOMMNEKTYBasb-
HUMU eTansamu.

[ins 6e3neku CBOIX AiTeit He 3anuLaiiTe AOCTYMHUMM Naky-
BarbHi MaTepiany (NnacTuKOBI NakeTy, KapTOHHI Kopobky,
MeHonnacT ToLLo).

/A NOMEPEMKEHHS!
He po3sonsiite Manvm LiTsiv rpaTuUCh i3 MIMBKOKO.
IcHye 3arposa 3agyxu!

CneuianbHi 3axoau 6e3neku Ans LbOro enekTponpunagy
Ha npucTpo 1 € onmncaHi Hkye 3HauKW 3 NonepemKeHHAMM Yu iHdop-

MaLjieto;

MONEPEMKEHHA. IcHye Hebe3neka oTpuMaHHSA onikis!

* [lapa B1xoauTb 3 OTBOPIB A4S Mapy i KOS BigKPUBAETE KPULLIKY!

« 3aBXau BUKOPUCTOBYITE Py4Ky Nocyady abo KyXOHHI pykasuLi,
Kornm nepeHocute abo BUAMAETE rapsiyi KOMMOHEHTU MPUCTPOO!

« CraBTe NpUCTPIi Ha NNacky NOBEPXHI0. Hikonm He KnagiTb kabesb
KUBIMEHHS | He CTaBTe NPUCTPIN Ha rapsiyi NoBepxHi abo nobnunay
BMPOOIB, sKi reHepytoTb Tenso. MpoknaganTe kabenb TakM YUHOM,
1106 BiH HE TOpKaBCs Oy ab-AKMX NPEAMETIB i3 FOCTPUMM KpasiMU.

* He 3ruHaitTe kaberb i He 0BMOTYINTE HUM NPUCTPIN.
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Mig yac poboTy NPUCTPIN MOXe HarpiBaTICs], TOMY iCHYe Hebe3aneka
OTPUMaHHS! OMiKiB (HanpWKNag, Big rapsyol BOAM, Napy, HarpiBasib-
HUX enlemMeHTiB). bepiTb KPULLIKY | EMHOCTI 3a pyykw. [oBigomTe
IHLUMM KOpUCTyBa4aM npo Lito Hebesneky!

[epen TUM SIK YUCTUTW YK CTaBUTW NPUCTPI Ha 3BepiraHHs, fainte
MOMY OXOMOHYTM [0 KiHLA.

He 3aHyptoiTe OCHOBY MPUCTPOH Y BOAY AN1S YMLLEHHS. [loTpumyi-
TECb IHCTPYKLiW, HaBeAEHWX Y po3aifi ““uiieHHs”.

Hikor He BMUKaiiTe napoBapky 6e3 soay!

Lim npunazom MoXyTb KOPUCTYBATUCA AITH BIKOM Bif, 8 pokiB nig
Harns4oM aopocnvx abo y pasi HafaHHs NosiCHeHb LLoao 6e3ney-
HOro KOPUCTYBaHHA NPUIAAOM Ta Yy pasi PO3yMIHHS MOXITUBOI
HeBesmneyHoCTi.

UnLLeHHs Ta TexHiYHe 06CnyroByBaHHA NPUCTPOLO HE MOBUHHI
BMKOHYBATWCb AITbMM, HABITb SKLLO BOHW CTapLui 8 pokiB i nepeby-
BatOTb NiA HArNsaoM.

TpumainTe NPUCTPIN Ta Oro Kabesb XMBIEHHS N03a 30HOK OCSK-
HOCTI AiTEN, MOMNOALLMX 8 POKiB.

LiTi He NOBMHHI rpaTCA 3 MPUCTPOEM.

[pnnagom MOXyTb KOPUCTYBATUCS JTHOAN 3 OBMEXEHUMI (I3NYH-
MW, PO3YMOBVIMY Ta YyTTEBUMM MOXIMBOCTAMMU, @ TAKOX Ti, SKAM
Bpakye AocBiay Ta 3HaHb, Y pasi 3iNCHEHHs Harnsay 3a HiMK abo
nicnst OTPUMaHHS NOSICHEHb LLOA0 6e3Me4YHOro KOPUCTYBAHHSA LM
NpUNaaoM i y pasi yCBigOMEHHst MOXIMBOT HeBe3neky.

He pemoHTyiTe npunag cami, ane 3BepHITLCA [0 aBTOPU30BAHOIO
thaxisus. [1ns 3anobiraHHs 3arposi MOLUKOLKEHW kKabenb KUBMeH-
HS CIif 3aMIHUTY Ha EKBIBANEHTHWI BUKITIOYHO BUPOBHMKOM, abo
HaLLIOK0 CEPBICHOI Cryx00t0 abo iHLLIOK KBanichikoBaHOK 0CO600.

YKPAIHCBKA
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YKPAIHCbKA

* He BMKOPWUCTOBYWTE NPUCTPINA ANS IHWKX Linei, OKpIM K A5s npu-
roTyBaHHs ixi. [Mpunag nprsHadeHo Ans nobyToBOro BUKOPUCTAHHS
Ta [4Ns BUKOPUCTAHHSA Ha KyXHSX AN nepcoHary, B odicax Ta iH-

LUMX KOMEPLIMHMX 3aKragax.

I'Ipmna,q He NMpM3Ha4eHOo anyd BUKOPUCTaHHA B TaKUX 3aKrafdax:

-y CiJ'IbeKOFOCI'IO,ElapCbKI/IX;

- BidBigyBaYamu roTenis, MOTENIB Ta iHLWKX NOAIOHMX 3aKnagi.;
-y 3aKnajgax, e NPOMOHYHOTh JIKKO Ta CHILaHOK.

Mw He Hecemo BiANOBiAaNLHOCTI 3a BYab-KY LLKOAY, CNPUYUHEHY
HEHaneXH1M BUKOPUCTaHHSM NPUCTPOIO!

KomnoHeHTH i poaTallyBaHHA opraHis
KepyBaHHA

Kpuika

Benuka emHICTb 4ns napoBapiHHs
CepeaHs EMHICTb N5 NapoBapiHHs
HalimeHLLa emHicTb Ans napoBapiHHs
JloTok Ansi 36opy KoHaeHcaTy

Otsip 4ns nogavi Boan

HarpiBanbHuit enemeHtT

OcHoBa B1poby

9 Uundpposuit gucnnein

10 Mepemukay ON/OFF (BkmtoueHHst / BUMUKaHHS)
11 Knorka “MIN” nst BCTaHOBINEHHS XBUIUH
12 KHonka “SET” ansi B6opy chyHkuii

13 KHonka “HR” ans BCTAHOBNEHHS roauH
14 KoHTpombHMit iHgukaTop

15 IHgukaTop BOAM

Bes manioHky: 1 eMHICTb Ans pucy

O ~NOo O WN -

I'Iepe,q TUM AK BUKOPUCTOBYBATKU Bneplue

* 3HiMITb ynaKoBKy.
+ M pekoMeHzyEMO NOYMUCTUTY ENEMEHTU MPUCTPOID, K
ONMcaHo B po3aini “YniLeHHs”.

BcTaHoBneHHs i nopaau Wwoao BUKOPUCTAHHA

+  [loctasTe MpucTpiit Nobnm3y HacTiHHOI po3eTku. BubepiTtb
PiBHY, CYXY, He CI3bKy | TEPMOCTIiIKy MOBEPXHIO Ha [0~
CTaTHii BiacTaHi Bia CTiHW abo Big MebniB.

* He 3akpvBaiiTe 0TBOpU Ans napw nig yac poboTu npu-
cTpoto. [laiite napi BiNbHO BUXOANTH.

/\ YBATA.
*  He craste Bupi6 y wadby!
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/\ YBATA,

+ [lapoBapka i npunagas He Npu3HayeHi Ans BUKOPUCTaH-
Hs1 B [lyXOBKax (MikpOXBMMbOBIX MEYaXx, 3 KOHBEKLYEO i
3BU4aliHNX) abo Ha Hux!

®yHKuia MUTTEBOI Nogavi napu

CneujanbHa Tpy6a Anst nofavi napy nofacTb napy 3a kinbka
cexyHa. Lleit KOMNOHEHT NOKPVBAE HarpiBarbHUiA €NeMeHT i
peryntoe nigxig Boav.

HanoBHeHHs Bogoto

1 MPUMITKA.

*  |HavKaTop piBHs BoAK 3 no3Haykamu “MIN” i “MAX” po3-
MILLEEHWI NOPYM i3 NaHENT0 KepyBaHHSI.

+ 3anoBHHITE EMHICTb 5 BOAM TiMnbKi MPO30pPOI0 i
uucTor Bofioo. He AopasaiiTe Byab-sKy iHLLY pigyuHy
abo cinb, nepeLlb Ta iH. y EMHICTb Ans BoaM.

*  IHavkaTop piBHs Boay BinoGpaxae piBeHb BOAM B EMHOCTI
Qs BOAW.

+ 3anoBHiTb EMHICTb 0 MakcManbHoro pisHs (1 fiTp).

Y BUNaaKy npuroTyBaHHs fosLue 15 xB., 3aBxay Aonueai-
Te Bogy A0 MaKCUManbHOro PiBHSI.

ToTok ans 360py KoHAEHcaTy
MocTasTe NoToK A1t 360PY KOHAEHCATY B OCHOBY NPUCTPOIO.

BukopucTaHHs oaHi€ei eMHOCTI Ans napoBapiHHs

1 MPUMITKA.

3 MeTOt0 CTIPOLLIEHHS! BUKOPUCTAHHS EMHOCTi POHyMe-
poBaHi 1,21 3.

+  Ha notok gnsi 360py KoHeHcaTy MoXHa NocTaBuTyh
TinbK1 EMHICTb A5 TAapoBapiHHS 3 NO3HAYKOH “1”.



1. TlocTaBTe EMHICTb N5 NapOBapiHHS 3 MO3Ha4Kow “1” Ha
I0TOK NS 360py KOHAEHCATY.

2. Moknapitb 0BONi, prby abo iHLuy ixy 6e3 coycy abo nonms-
K1 y EMHICTb 415t MapoBapiHHS. He 3akpuBaiiTe NOBHICTIO
0TBOpIB A5 napw!

3. Hakpwuiie BEpXHI0 EMHICTb KPULLIKOIO.

BukopucTaHHs ABOX EMHOCTEN N1s NapoBapiHHA

1. TlocTaBTe EMHICTb N5 NapOBapiHHS 3 MO3Ha4Kow “1” Ha
TIOTOK 3151 300py KOHAeHcaTy.

2. TMoknapiTb BinbLui WMaTK i i3 GiNbLLAM Yacom NpuroTy-
BaHHS! Y HVDKHIO EMHICTb 3719 MapOBapiHHS.

3. [locTaBTe EMHICTb AN NApOBapiHHS 3 MO3HAYKOK “2” Ha
EMHICTb AN NapoBapiHHS 3 NMO3Ha4KOH “1”.

4. HakpuiiTe BEPXHIO EMHICTb KPULLKOK.

BukopucTaHHs TPbOX EMHOCTEN ANs NapoBapiHHA

1. ToctasTe eMHICTb NS NapoBapiHHs 3 MO3HauKoio “1” Ha
NOTOK Anst 300py KoHAeHcary.

2. Tloknagitb GinbLui WmaTky i i3 BinbLUMM Yacom NpuroTy-
BaHHS Y HVDKHIO EMHICTb N5 NapOBapiHHSI.

3. lMocTasTe EMHICTb ANs NApOBapiHHS 3 NO3HAYKOKO ‘2" Ha
€MHICTb [1N5 NapoBapiHHs 3 MO3HaYKo “1”.

4. Tloknapitb NOTPIBHY DKy B EMHICTb ANs NapoBapiHHs “2".

5. TMocTasTe EMHICTb ANs NapOBapiHHS 3 NO3HaYKOK “3” Ha
EMHICTb [1N5 NapOBapiHHS 3 MO3HAYKOI0 “2”.

6. HakpwiiTe BEPXHIO EMHICTb KPULLKOK.

BukopucTaHHsa eMHOCTI Ans pucy

1. Toknagits puc abo iHLwy ixy 3 coycom abo nonvBKoto B
EMHICTb N5 pucy.

2. TlocTaBTe YaLly Ans pucy Ha Yallly 3 BOAOH.

3. 3akpuiTe YaLly KPULLKOHO.

1 MPUMITKA.

[oTpumyiiTech HaLmX “iHCTPYKLM i3 npuroTyBaHHs". TyT BuY
3HaileTe nopagu Lo KiNbKOCTi BOAM NS pUCy Pi3HOro
CcopTy.

®yHKuji

Ha napoBapLi MoxHa BUBpaTy pisHOMaHITHI hyHKLT:

+ Bubepitb yac npuroTyBaHHs | napoBapka aBTOMATU4HO
po3royHe poboTy Yepe3 NpUBAN3HO 5 cekyHp.

+ TaKoX MOXHa HanaLuTyBaTV TaiMep Ans NPUroTyBaHHs
i 'y NeBHMIA BCTAHOBMEHWI Yac.

+ [licns 36iry BCTaHOBNEHOrO Yacy MpuroTyBaHHs byae yBi-
MKHEHO PEXMM MIATPUMKN iXi TENSOH.

+ 3axucr Big neperpisaHHs. Skwo Bogy byae BUkopucTaHo
MOBHICTIO, NPUCTPIil @BTOMATUYHO BIMKHETHCS Yepe3
[esikui yac.

MonepeaHin 3anyck
+ [licns Toro, sik HanneTe Body, CNepLLy NocTaBTe NOTOK
Ans 360py KoHOEeHcaTy, ToAi EMHICTb NSt TapoBapiHHs i
KDUILLIKY.

[MoknagiTb KpULLIKY OTBOPOM 75 Mapu A0 3azy.

Mip’eaHaHHA A0 XMBNEHHA

1.

YneBHITLCA, L0 HaNpyra B Mepexi BiAnoBiaae HoMiHarbHIA
Hanpyai npunagy. BigomocTi npo Lie MicTATLCS Ha Tabnny-
Lji 3HM3y Ha npunagi.

[epesipTe nonoxerHs nepemukada ON/OFF. Mpunag mae
6yTV BUMKHEHWA.

[ig’enHaiTe NPUCTPIl 10 HANEXHO BCTAHOB-NEHOI i30-
TbOBAHOI 3a3eMITEHOI PO3ETKM.

IHCTpyKuUii 3 ekcnnyaTauii

®yHKuia MUTTEBOI Nopavi napu

1.

YBiMKHiTb Npunag nepemukasem ON/OFF. Bu novyete
3BYKOBMIA curHan. EkpaH Ta iHgukatop ByayTh CBiTUTUCS
CVHIM.

OpwH pa3 HaTucHITb kHonky “SET”. Ha aucnnei 6yze Bigo-
GpaaTuch 3HaueHHs 3a 3aMoBHyBaHHsM 5 xBunvH “00:05”.
kLo noTpi6HO roTyBaTy GirbLue 5 XBIAMUH, BCTAHOBITH
4ac NpuroTyBaHHS i, HATUCKaK4M KHOMKY BCTAHOBNEHHS
xsunuH “MIN” abo kHonky BcTaHoBNEHHs roguH “HR” ans
BCTaHOBMEHHS! 3HaYeHHs 1 rog.

KO BCTAHOBNEHI Yac NpUroTyBaHHs AOBLUMA

50 xBurKH, nig Yac NpuroTyBaHHA ki CRig 4ONUTY BOAY,
nepLL Hixk MrHe 50 XBANUH. [HaKLLE NPUCTPIl BUMKHETbCS.

1 MPUMITKA.

BigknapeHe npurotyBaHHs ixi

1.

MakcumansHe HanaluTyBaHHs Yacy — 1 roguHa

59 XBANMH.

Mig vac usoro npouecy iHankatop “STEAMER” (nepe-
knaz: napoBapka) byzie 6nmatin y npaBoMy BEpXHbOMY
KyTi vennes.

SKLLO HanaluTyBaHHS NOTPIGHO 3MIHUTM, HATUCHITH Ta
yTpumyiiTe BignoigHy kHomky MIN abo HR, nokv He
3'SBNATLCS NOTPIGHI 3HAYEHHS

Ko nicnst BBEAEHHS Yacy, pOTAroM 5 CeKyHa He
©6ye HaTUCHYTO XO[IHOI KHOMKM, MPUCTPIl aBTOMATU4YHO
PO3roYHe HarpiaHHs Boaw. [NocTitHo byae caituTucs
iavkatop “STEAMER”. KoHTpornbHuiA iHavkaTop 3wmi-
HUTBCA 3 CMHBOTO HA YEPBOHMN.

Taimep poanoyHe 380POTHIN Bianik. Komm yac muHe,

5 pasiB Npo3By4NTL 3BYKOBMIA CUTHAS, MOBIZOMISOYM
MpO 3aBepLLUEHHS MPUrOTYBAHHS ixXi.

YKPAIHCBKA

YBiMKHiTb Npunag nepemukadem ON/OFF. Bu novyete
3BYKOBMIA curHarn. EkpaH Ta iHgukatop ByayTb CBiTUTUCS
CHHIM.

OpwH pas HaTucHiTb kHonky “SET”. Ha aucnnei 6yne Bigo-
GpakaTuch 3HaueHHs 3a 3aMoBHyBaHHsM 5 xBunvH “00:05”.
BcTaHoBITb Yac NpUroTyBaHHS ixi, HATUCKaKOHM KHOMKY
BCTaHOBNEHHs! XBurnnH “MIN” abo KHOMKY BCTAHOBIEHHS!
roavH “HR” anst BCTAHOBNEHHS 3HaueHHst 1 rog,.

HarucHitb kHonky “SET” Wwe pas.
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YKPAIHCbKA

5. BcraHoBiTb Yac noyaTky npuroTyBaHHs ixi Ans npucTpoo
3a ponomoroto kHorok “MIN” ifabo “HR”.

1 MPUMITKA,

+  [lig yac uporo npouecy iHankatop “TIMER” (nepeknap:
Tarmep) byne bnmaTi y mpaBoMy BEPXHBOMY KyTi AnC-
nres.

+ MakcvmanbHo BifKIacTi Yac npuroTyBaHHs ixi MoxHa
Ha 12 roavH i 59 XBUMWH.

*  $IKWo HanawTyBaHHS NOTPIOHO 3MIHWTY, HATUCHITbL Ta
yTpumyiTe BifnosiaHy kHonky “MIN” a6o “HR”, noku He
3ABNATLCS NOTPIOHI 3HAYEHHST, LJOMOKM He BiLoOpasuThb-
Cs1 NOTPIOHE 3HAYEHHS.

*+  FAKwo nicns BBEAEHHS Yacy, npoTsrom 5 cekyHa He byae
HaTWCHYTO XOQHOI KHOMKYA, TaiiMep aBTOMaTU4HO PO3-
MOYHe 3BOPOTHIN Bifnik yacy. MocriitHo byae caiTuTMes
iHaukatop “TIMER”. Korm yac Taiimepa “TIMER” muHe,
MPUCTPIA aBTOMATHYHO nepeiiae B pexium “STEAMER”
| PO3MOYHE NPUroTYBaHHS ixi. KOHTpORbHMI iHAvKkaTop
3MIHUTBCS 3 CMHBOTO Ha YEPBOHNIA.

/\ MOMEPEMKEHHS.

Hikorn He 3anuwarite npucTpili 6e3 Harnsiay. Ko BcTaHoB-
TIOETE Yac Ars BinKIageHoro NpuroTyBaHHs i, BuGMpaiiTe
yac, konm poboTa npucTpoto byae BinGyBaTUCh Mif HANEX-
HUM HarnsiaoM.

Pexwm nigrpumky ki Tennoto

+ Konwm muHe yac npurotyBaHHs ixi, 5 pasis nponyHae 3Byko-
B CUTHaN.

+  Ha aucnnei 6yge Binobpaxatucs inavkavis “00:00”, a nig
Heto “KEEP WARM”.

+ KoHTpOnbHMi iHAMKATOP 3MIHWTLCS 3 YEPBOHOTO Ha CHIHilA.
3anycTuTbCs pexuM NISTPUMKK i Tennoko.

+  HarpiBanbHuit enemeHT Byae BMUKATUCh | BUMUKATUCL
yepe3 NeBHUIA MPOMiXOK Yacy. [ig Yac HarpiBaHHs KOHTp-
ONbHWIA iHAKKaTOp Byae CBITUTUCH YEPBOHNM.

+ [pwctpir Byae paxyBaTit XBUMMHW. Y pPEuMi NiATPUMKA
i Tennoto Ha guennei byae BinobpaxaTuCch Yac, skuit
MUHYB.

3akiH4eHHs poboTy
HatucHitb nepemukay ON/OFF. OcBiTneHHs ekpaHa Ta iHanka-
TOp NoracHyTb. Yci HanaluTyBaHHs Byfe CKUHYTO.

3axucT Big neperpiBaHHA

Konu Bogy Byzie BUKOpUCTaHO MOBHICTIO, MPUCTPIi aBTOMATIY-
HO BIMKHETBCS Yepe3 Aesikui Yac. Bei HanalwtysaHHs Gyae
CKuHyTO. IMp03BYYNTL 3BYKOBMIA CurHan. MiaceiTka gucnnes i
KOHTPOIbHMIA IHOMKATOP BAMKHYTHCS.
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/\ NOMEPEMKEHHS.
[MpucTpii 3anuLaeTbes Nig'eaHaHMM [0 MEPEXi KvBMEeHHs!

+ 3aBepLuiTb OnepaLito, Bif'eaHaBLLY LWTekep. ABO ponuiTe
XONOLHY BOLY.

1 MPUMITKA.

+  [licns Toro, Sk HarpiBarnbHM EEMEHT OXOSOHE, MpY-
CTPiil @BTOMATIYHO NEPENAE B PEXIM OYiKyBaHHS.

+  ExpaH Ta inavkatop ByayTb caitUTICS CvHiM. [punag
TOTOBWV [0 BUKOPVCTAHHS.

+  Llen npouec moxe tpuBath 0 30 XBUMKH 3aNEXHO Bif
Toro, Yu 6yno AoNUTO Bofy.

¢ o6 npogosxwTi poboTy, 3HOBY BCTAHOBITH Yac MPUrOTY-
BaHHSI.

[NonueaHHs Boam
MakcumanbHuit piseHb Boay — 1 niTp, Bogy byae BUKOpUCTaHO
nprbnnaHo Yepes 50 XBUMKH.

CrexTe 3a iHAMKAaTOPOM PiBHS BOAN. MU pekoMeHayemo ao-
nMBaTL BOAY, K TiNbKV piBEHb BOAY Ainae Ao nosHauky “MIN”.
Lle moxHa pobuTtu nig yac poboT NprcTpoto.

+  Bukopucraitte Bumipto-
BarlbHy Yally.

+  [lonuitte Body Yepe3
OTBIp nogavi BoaM.

*  3arnoBHiTb EMHICTb 0
piBHs “MAX”.

3ynuHka pobotu

1. Hatuchitb nepemmnkay ON/OFF. OcBitnenHs ekpaHa Ta
iHOVKaTOp MoracHyTb.
2. Buimitb LuTekep kabento X1BNEHHS 3 PO3ETKN.

A MOMNEPEMKEHHA.
3aBxay BUKOPUCTOBYIATE PyuKy MOCYAY abo KyXOHHI
pyKaBuLi, Korm nepeHocuTe abo BUMMAETE rapsivi Kom-
MOHEHTY NPUCTPOLO, LLY0B HE OTPMMATK OMiKiB Bif, rapsYoi
napu!

+  PignHa B noTky Ans 360py koHaeHcaTy rapsyal

3. CnovaTky 3HIMiTb EMHOCTI 151 NapoBapiHHS, @ NOTiM JIOTOK
Ans 300py KoHaeHcary.



YuwweHHs

/\ NOMEPEMKEHHS.

* [lepen TMM SiK YACTUTW NPUCTPIN, 3aBXOM Bif €QHYWTE LUTEKEP
KUBIEHHS | 3a4eKaiTe, JOMOKM NPUCTPIN NOBHICTHO HE OXOJOHE.

* He 3aHyptoinTe OCHOBY NapoBapku y BoZy Ans ynLLeHHs. Lie moxe
MPU3BECTMN 40 YPaXKEHHS ENEKTPUYHIM CTPYMOM abo NOXeEXi.

/\ YBATA.

* He BuKopuCTOBYIITE APOTSHY LUTKY 60 iHLLi peameTy,
LU0 MOXYTb MOAPSINaTV NPUCTPIM.

*  He BukopucToByiiTe roctpi abo abpaavisHi 3acobu Ans
YMLLIEHHS .

MoBepxHs OCHOBY NPUCTPOID

* ButupaiiTe noBepxH0 OCHOBY MPUCTPOLO TiNbkY BOMOMOK
raHJipKo0, MICAS HOro MPOTPITh M SKOK raHYIPKOH.

EMHicTb Ans Boau
*  Bunuiite 3anuLLKu Boau 3 EMHOCTI.
*  BuTPiTb EMHICTb raH4ipKOK HaCyXo.

Kpuwka, eMHOCTi Ans napoBapiHHA, NOTOK Ans 36opy
KOHAEHCATY, EMHICTb Ans pUcy

/\ YBATA.
He mwiTe Wi YaCTVHY B MOCYAOMMIAHIA MaLLHI. [HaKLLe iX
MNacTMacoBa MoBEPXHS MOXE MOTEMHITU.

+ MwitTe Lj YaCTVHU BPYYHY B BOAj 3 MUTOM.
+  [pomuitTe iX y YMCTIl BOA] i BUCYLLITb.

YnwwieHHs Big Hakuny

HarpiBanbHuin eneMeHT MoXe NOKPUTCH HaKUMOM, SIKLLO Y
BaLLOMy perioHi opcTka Boga. Lie moxe npussectvt 4o Bu-
MKHEHHS! apOBapKyA LLe O MPUrOTYBaHHS ixi.

+  LLlo6 3anoGirtu LisoMmy, nicns BUKOPUCTaHHS! NapoBapky
7-10 pasis HanwitTe 3 KOpKM OLITY B EMHICTb N5 BOAK i
3anoBHiTh ii 0 piBHa “MAX”.

*  He cTaBTe KpULLKY, EMHICTb, EMHICTb 1151 pUCY | NIOTOK Ans
360py KOHZEHCaTy Ha napoBapky.

+  Bcrasre BUnKy B po3eTKy Ta BBIMKHITb Npunag. BcTaHoBiTh
yac npurotyBaHHs Ao 30 XBUMWH.

+  [icns 3aBepLUeHHs Yacy, BAMKHITb NpUrag i BATAMHITb
BUNKY 3 pO3eTKA. [laitTe MPUCTPOLO MOBHICTIO OXOMOHYTH.

+  Tinbkv TOA BUNMIATE BOAY 3 EMHOCTI. [TPOMMIATE EMHICT
[Ansl BOAK Kinbka pasiB XONOAHOK BOAOI.

36epiraHHs

[MoknagiTb EMHOCTI Anst NapoBapiHHS 0fiHa B OfHY, L0 3a-
oLyaauTV Micle ans 36epiraHHs.

IHCTpYKUii 3 NpUroTyBaHHs ixi

3aranbHi BKa3iBKu

[NopaHi fani HanawTyBaHHs Yacy HABOASATLCS BUKIHOYHO
Qs AOBIAKY | MOXYTb BiAPI3HATICH 3aNeXHO Bif 06CTaBUH.
Y BUNaAKy BUKOPUCTAHHS! KiNbKOX EMHOCTEN [N napo-
BapiHHS 3ararnbHuil Yac MpUroTyBaHHS ki 30iMbLLYETHCS
npubIN3HO Ha 5 XBUMMH.

3aBxan knagiTb BeNuKi LWMaTKK i, Ans skix noTpibeH
[OBLLMI YaC MPUTrOTYBAHHS, B HAHIDKYY EMHICTb.

He roTyiTe 3aHaaTo Benuki LWmaTki abo Benviky Kinbkicts
i, o6 AaTV MOXIMBICTL Napi BUXOANTY Yepes He3akpuTi
OTBOPY ANs Napy.

Po3mopo3bTe M'ICO UM MTULLO Nepes; MPUroTyBaHHSIM.
PignHy 3 noTka MoxHa BUKOpUCTaTV ANt NPUrOTYBaHHS!
cynis abo coycis.

Puc

IcHye puc piaHoro copTy. [IoTpUMyiATECh IHCTPYKL i3 npu-
TOTYBAHHS! KOXHOTO OKPEMOTO COPTY PUCY.

[Moknagits puc i BoAy B TOUHiI MPONOPLIi B EMHICTb Ans
pucy. HakpuiiTe KPULLIKOKO | YBIMKHITb MapoBapky.
BinnogigHo 40 KOXHOTO COPTY puCy NepesipsiiiTe Yepe3
MiHiMarbHI IPOMIXOK Yacy, 4 pyC rOTYETLCS PIBHOMIp-
Ho. Mepewituarite puc.

Konm nepesipsieTe/nepemiluyeTe puc, NepesipTe, i Hemae
KOHZeHcaTy BOA B EMHOCTI Ans pucy. Lie Moxe amiHnTi
TEKCTYpY | CMaK pucy.

[icns npuroTyBaHHs MoXHa AOAATY 10 PUCY Cirb, NepeLb
abo macro.

YKPAIHCBKA
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. MpuGnusHuit
Copr prcy Pa3som B emHoCTi Ans pucy uac
Puc + Boga
(xBUNMHKM)
Kopuyreswit puc
- HopManbHuiA - |1/2 MipHOi 1 mipHa 42-45
yati Yala
- HanonosuHy |1 MipHa yawa |1 1/2 mipHoi 45-50
TOTOBWI Yalvi
(“nponape-
HWiA")
CyMiLL JOBroro i AnKoro pucy
- HopmanbHui |1 MipHa Yawa |1 1/2 mipHoi 56-58
Yali
- Wo weuagko |1 MipHa vawa |1 3/4 mipHoi 18-20
roTyeTHCs yali
Puc MmomeH- |1 MipHa vawa |1 1/2 mipHoi 12-15
TankHoro Yali
NpUroTyBaHHs
Binmit puc
- HopManbHuiA |1 MipHa yawa |1 1/2 mipHoi 45-50
Yali
- QOBrUit 1 mipHa vawa |1 2/3 mipHoi 50-55
Yali
OBovildpykTH

1. PeTernbHO NOYMUCTLTE OBOYI i BPIKTE KOPIHLY. AKLLO
noTpibHO, NOMWIATE, MOUMCTLTE | po3pikTe. ManeHski
LUIMaTOYKM FOTYHOTHCS LUBWALLIE, HX BEMMKI.

2. KinbkicTb, sIKICTb, CBIXICTb, PO3Mip/OaHOPIAHICT | TEemMe-
paTypa 3aMOPOXEHUX NMPOJYKTIB MOXYTb BIMBATY Ha
Yac npurotyBaHHs. KinbkicTb BOAW i Yac NpUroTyBaHHs
BIOPI3HSIOTBCS 3arekHO Bif GakaHoro pesyrsTary.

3. He po3amopoxyiiTe 3aMOpoXeHi 0BOYi Nepes npurotysak-

HAM.

. Bara a6o kinbkictb | Mpnu6nusHmit
OBovilppykTn .

WIMATKiB yac (XBUMMHK)

APTULLIOK, Linuit 4 uini wr. 30-32
Cnapxa, ronoBKi 5001 12-14
Bobu
- 3eneHi/pocturni 250 12-14
- po3piaaHi abo wjini 5001 20-22
- rpy6i 606m 500 r, NyLINUHHS 12-13
Bypsik 500 r, nopiaHui 25-28
Bpokkoni, cyLgiTTs 500 r 20-22
Bproccenbebka 500+ 24.26
kanycra
binoraara 500 r, nopizaHa 16-18
kanycra
Cenepa 250 r, uMaToukamm 14-16
Mopksa 500 r, Wwmato4kamm 18-20
LiiTHa kanycTa, 500+ 2002

Lina
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; Bara a6o kinbkicts | MpubnusHmii
OBovilchpykTi .
WIMaTKiB 4ac (XBUNMHK)
Kykypyasa 3-5 kayaHiB 14-16
BaknaxaH 5001 16-18
LLlamniHbioHw, Lini 5001 10-12
L6y 250 r, TOHKMM 1214
LIMaTO4KaMM

Iepewp, Linuit CepeqHin, Ao 4 wr. 12-13
Kapronns 500 30-32
(MpnbrnaHo)

Bpyksa 1 cepenHs, kybukamu 28-30
LlnuHat 250 14-16
lapby3 5001 16-18
Bypsik 500 r, LumMaToykamu 20-22
3amopoxeHi 0BOui 2851 28-50
Abnyka 500 r, Lmatoykamm 10-15
[pywwi 500 r, Wmatoykamm 10-15

Pv6a i mopenpogykTu

1. Yac npurotyBaHHs ixi, HaBegeHWI B TabnuL, 3anexuTb
Bifl CBIXOCTi, 3aMOPOXEHHS | PO3MOPOXEHHS MOPENPO-
ByKTiB i prbu. MNepes NpUroTyBaHHSM NOYNCTLTE CBIXi

MOPENPOAYKTH i P

nby.

2. BinbLuicTb puby | MOPENPOAYKTIB rOTYIOTHCS LUBUKO.
["oTyiTe MareHbkMMM NopLIisMM Ta' Y BKa3aHii KinbkocTi.

3. Benwiki i mani Montocku abo ycTpuLi BIBKpUBaKTLCS Y pis-
HUi yac. MepesipTe MyLLMHo, 0B YHUKHYTU MonepeaHLoro
roTyBaHHs. He ixte Momiocku, MyLLNS sikuX He Bifkpunacs
MiCNst NPUrOTYBaHHS, OB YHUKHYTI OTPYEHHS.

4. Pv6Hi dhine MOXHa Takox roTyBaTi B EMHOCTI ANt puCy.

5. BcraHoBiTb BifMOBiAHMIA YaC MPUrOTYBaHHSI.

Mopenpopyktu/ Bara a6o kinb- | Mpu6nusnui

puba KICTb LUMATKIB | Yac (XBUNKHK)

Benwki Mook, 500¢ 10-12

HEUMLLIEH

Mani kpeBeTku 2501 20-22

Owmap

- XBiCT 24 16-18

- ropi3aHmit 500-600 r 18-20

Ma.J'I(-?‘HbKl moriocky 500¢ 1416

(CBixi, HEUMLLIEHI)

oo 15001 18-20

(cBixi, HEUMLLIEHI)

KOpanBCbKMM. ) 500+ 16-18

rpebiHeLb (CBixMI)

KpeseTku

- CepepHi, HeunLLeHi 500 10-12

- BenMKl/nny(e BenMKi, 500+ 16-18
HEYMLLIEHI




Mopenpoaykru/ Bara a6o kinb- | [MMpubnusnuit
puba KiCTb WIMATKIB | Yac (XBUNUHK)
Puba
- Ljna 250-375g 10-12
- ine 500t 10-12
- CTeiK 500, 16-18
2,5 CM TOBLUWHN

M’sico

. Bara a6o kinbkictb| MpubnusHui
M‘sico .

LIMaTKiB yac (XBunuHu)

AnosnunHa
- LUMAaTOYKamm 5001 28-30
- rambyprep 5001 16-18
- chpukagenbku 500 r 22-24
Mrvus
- LUMaToYKamu 2-4 24-26
BapanuHa
- LUMaTOYKaMK 500 26-28
CauHuHa
- LUIMaTOYKamu 500 1 26-28
Xog-nor / cocuckm 5001 14-18
Anus

Y TpuMad Ans sewp, L0 3HAX0AUTLCS Ha AHI EMHOCTI Ans
MapoBapiHHs, MOXHa MoKracTyt 4o 6 sielb.

Fkwo noTpibHo npuroTyBaTy BinbLue sieLb, NOKNAZAITh iX NPSMO

Ha AHO EMHOCTI Anst NapoBapiHHs.

nepeLp.

B EMHOCTI Ansl pucy; AopaiTe Cirb i

Aiua KinbkicTb wryk it
yac (XBUMMHM)

He uneHi

- Ha pigKo 1-12 15-18

- Ha TBEpaO 1-12 19-22
MounLeHi

1 Kpok:

HanuiTe 2 MIpHi YaLLi BOA B EMHICTb 7.8

Ans pucy;

rOTYWTe, [JOMOKY BOfA HE HarpieThCs.

2 KpOK:

MOYMCTLTE AL | NOKNaZITh iX Y EMHICTb;

MOKMagiTh EMHICTb Y EMHICTb Ars napo- 7-8

BapiHHA 3 TENMOK BOA0H, AOMOKN AL

He 3BapATLCA.
Owmnet

3milLaiiTe 6 SieLb 3 2 NoXKaM1 Moroka 2022

TexHiuHi xapakTepucTuku

Mopenb: DG 3547
KuBneHHs: ...220-240 B~, 50/60 'y
BxigHa noTyxHicT 700-800 Bt
Knac 6e3nexi: .... |
Bara HeTTO:.......... 2,10 kT

[MpaBo Ha TeXHIYHi 3MiHYW Ta 3MiHW Y Ay3aitHi 30epiraeTbes npo-
[J0BX NpoLiecy po3poBky NpoayKTy.

Llei npunag 6yno nepesipeHo 3rigHO BCiX BiLMOBIAHMX,
akTyanbHux anpextvs CE, Hanpuknag oo enekTpoMarHiTHoi
CYMICHOCTi Ta HU3bKOBOMTHOI AMPEKTMBY, Ta 36YA0BaHO 3 a
HOBITHIMI MOMOXEHHAMM TeXHikN Ge3nexu.

75

YKPAIHCBKA



PYCCKWK

PYKOBOFICTBO no 3KkcnnyaTtaunun

Cnacw6o 3a BbIOOp HaLLero npoaykTa. Hageemcs, OH Bam
MOHPABUTCS.

CumBONbI NPUMEHsieMble B AaHHOM PYKOBOACTBE Mofb-
30Barens

BaxHble pekomerpaLmn Ansi obecneyenms Balleit besonac-
HocTU 0603HaueHbI Mo ocobeHHoMy. ObsizaTensHo cneayiite
3TUM peKoMeHzaLsM, YToBbl MPeoTBPaTUTL HECHACTHbIN
Cyyail Uk NoNoMKy U3nenus:

/\ NPEOYNPEXOEHVE:
[Mpeaynpexaaet 06 OnacHOCTY Ars 300POBbS Y BO3MOXHOM
puCKe Nony4eHns TpaBMbl.

/\ BHUMAHME:
YkasblBaeT Ha BO3MOXHYH OMAacHOCTb ANA usgenua n
LPYIUX OKPYXaroLLX MPeaMETOB.

1 MPUMEYAHUS:
[laet coBeThbI M MHhopMALMIO.

06wan uHopmaums

Meped Hayanom akcnyaraLym npubopa BHUMATENBHO Mpo-
YnTalTE NpUriaraeMyto MHCTPYKLMIO MO SKCTTyaTaLy 1 coxpa-
HUTE ee B HAAEXHOM MECTe, BMECTE C rapaHTHiiHbIM TarioHOM,
KacCcoBbIM YEKOM U, N0 BO3MOXHOCTY, KapTOHHOM KOpOGKOA
YMaKoBOYHbIM MaTepuariom. Ecriv aaeTe komy-nGo nonoss-
30BaTbCS NPUGOPOM, 0GSI3aTENbHO AaiiTe Bripuaady AaHHyo
VHCTPYKLMIO NO 3KCTyaTaLym.

[Nonb3yiiTech Nprbopom TOMLKO YacTHbIM 0BPa3oM 1 no
HasHaueHwio. [Mpnbop He npeaHasHavyeH Ans koMMepye-
CKOTO 1CrONb30BaHMs.

He nonb3yiitech npubopom nop oTkpbITbIM Hebom. Mpepo-
XpaHsiiTe MprBOop OT apbl, MPAMBIX COMHEYHBIX ITyYelt,
BNaXHOCTM (HW B KOEM CITy4ae He MorpyxaliTe ero B BOAY)
11 yaapos 06 ocTpble yrmbl. He npukacariteck k npubopy
BNaXHbIMI pykami. Ecrin nprbop yBRaxHUNCS Unn Hamok,
TYT e BbIHbTE BUMKY 13 PO3ETKY.

[Mocne akcnnyataLym, MOHTaXe NPUHAANEXHOCTEN,
4nCTKe M nornomke nprubopa BCerAa BblHUMANTe BUKY
113 PO3ETKY (TAHUTE 3a BUTKY, a He 3a kaberb).

He ocTaBnsiiTe BIKO4eHHbIE anekTponpubops! 6es
npucMoTpa. Bbixoas 3 nomeLLeHns Beeraa BblkmovanTe
npuBop. BbiHbTE LUTEKEP M3 PO3ETK.

[Mpubop 1 kabernb ceTeBoro NuTaHMs HeobXoamMo pery-
nspHO 0bCrenoBaTh Ha Hanuuve CreaoB NOBPEXAEHHS.
[Mpv 0BHapyxeHUn NOBPEXIEHNS MOMb30BATLCS NPpVBo-
pOM 3arnpeLuseTcs.

Vcnonb3yiiTe TOMbKO OpurHanbHbIe 3anyacty.

13 coobpakeHuit 6e30nacHOCTY nst JeTelt He 0CTaB-
nATe Nexarb ynakoBky (MracTUKOBbIE MELLKN, KAPTOH,
neHonnacrt v T.4.) 6e3 npucmotpa.

/\ NPEOYNPEXOEHME!
He nosBonsiite A€TAM UrpaTh C NONMATUIIEHOBON MIEH-
koit. OnacHocTb yaywbs!

CneumanbHble yka3aH1a no 6e3onacHOCTH
Ans 3Toro npubopa
Ha n3oenum MoXHO yBUOETb CrieayHoLLyto MKTorpammy ¢ npeaynpe-

KOEHUAMM UK UHOPMaLMeEN:

/O\ MPENYNPEXTEHME: puck oxoros!

* [lap BbIXOOUT YePE3 OTBEPCTUS U MPY OTKPBITUN KPbILLIKW!

* Bcerga v1cnonb3ynte NpuxsaTki U KyXOHHbIE PyKaBULb! MpK
NepeMELLLEHNN UM CHATUW FOPSYMX KOMMOHEHTOB!

* [ocTaBbTe Nprbop Ha POBHYH MOBEPXHOCTL. He nomelaiTe ka-
6enb aneKTponuTaHus U Nprbop Ha ropsune NOBEPXHOCTY UM
PSAOM C UCTOYHMKaMK Tenna. [ponoxuTe kabenb Tak, 4Tobbl OH
He Kacarics npe4METOB C OCTPbIMU KpasiMu.
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He nepernbaitte kaberb 1 He HamaTbIBalTE Ero BOKPYr npubopa.
Bo Bpemst MCMonb30BaHWS ANEKTPUYECKMX HarpeBaTebHbIX Npy-
BOpPOB BbICOKVE TEMMEPATYPbLI MOMYT BbI3BATL OXOrW (HaNpUMeEp,
ropsiyast Boga, ropsimi BoAsHON nap, HarpeBaTesbHbINA ArEMEHT).
[onb3ynTech pyykamm Npu onepaumsx ¢ KPbILLKOA 1 EMKOCTAMMU.
Coobuyte 06 311X ONAcHOCTAX ApYrum nosb3oBatensm!

[epen 04nUCTKOM M XpaHeHeM gaiTe Npubopy NOMHOCTLIO OCTbITb.
He norpyxaitTe 6asy B Bogy npu u1cTke. MNoxanyicra, cneayite
WHCTPYKLMSIM, NpuBeaeHHbIM B pasgene “Ounctka’,

He BkntovaiTe naposapky 6e3 Bogp!!

UaiHnK MOXET MCronb30BaTLCs AeTbMU B BO3pacTe 8 NneT u crap-
LLie, €CMIM OHW 3TO [enatoT Nog NPUCMOTPOM CTapLLKX UK Npo-
WHCTPYKTUPOBaHbI OTHOCUTESBHO Mep Be30nacHOCTI Npy ero uc-
MONb30BAHUM 11 OCO3HAIOT BOSHUKAIOLLME MW 3TOM PUCKM.

UncTka n 0bcnyKuBaHue He JOMKHO BbINOMHATLCS AETbMU, 33
WCKMIOYeHneM JeTen cTaplue 8 net v nog HabnogeHnem B3poc-
MbIX.

PacnonaraiiTe neyb 1 CETEBOW LLHYP BHE AOCAraeMOCTM JeTeil
MnagLe 8 ner.

[leTsiM He paspeLLaeTcs urpatb C YCTPOUCTBOM.

YcTpoiicTBa MOryT ObITb UCNOMb30BaHbI MOABMU C OFPaHUYEHHBIMM
(OU3NYECKMM 1 YMCTBEHHBIMM CMIOCOBHOCTSAIMM, a Takke He UMe-
loLLMeE onbITa paboTbl, TOMBKO NOA NPUCMOTPOM WIIK NOCTIE Nony-
YeHVsl UHCTPYKTaxa no 6e3onacHoOm aKcnyaTauum yCTPOMCTBa,
€CI1 3T KON OCO3HAOT BCE PUCKM, CBA3AHHbIE C JaHHbIM nprbo-
pOM.

Hw B KOEM Cry4ae He PEMOHTMPYMTE NPUBOP CaMOCTOSATESBHO, a
obpalLanTech B TaKOM Cllyvae 3a MOMOLLBHO K CrieLaniucTy, UMeto-
LLleMy COOTBETCTBYHOLLMI Aonyck. 13 coobpakeHnin beaonacHocTy,

PYCCKWUA
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PYCCKWK

3aMeHa CETEBOrO LUHYpa Ha PaBHO3HAYHbIA OMYCKAETCS TOMbKO
Yepes 3aBOAN3rOTOBUTENb, HalLly CEPBICHYH0 MACTEPCKYHO UK CO-
OTBETCTBYHOLLIErO KBANMAMULMPOBAHHOTO CrieLManieTa.

[pnbop He NpeaHasHaYeH Ans cregytoLx obnacteit npumeHe-

HU4.

— B CENbCKOX035NCTBEHHbIX NOMELEHNAX;
— MOCTOANbLAMN oTeneun, MoTenen n APYrmx roCTUHWLL
— [J14 NPUroTOBJIEHNA 3aBTPAKOB B OTESAX.

Mb! HE HECEM HUKAKOW OTBETCTBEHHOCTY 3a Mtobble noBpexaeHnsa
B pe3ynbTraTe HenpaBiSibHOro UCrosib30BaHUA NI I'IpVIMeHeHVIFI!

CocraBHble 4acTH U PacnoroxeHne OpraHoB
ynpaBneHus

Kpbituka

BonbLuas naposas eMKOCTb

CpenHsist napoBast EMKOCTb

Manas naposas eMKoCTb

Jlotok cbopa koHaeHcaTa

oprbILLKO Ans BoAb!

Harpesarenb

Ba3oBbiit 6ok

9 Uundposoi gucnnei

10 Mepexnovatens ON/OFF (BkmioueHO/BLIKIHOYEHO)
11" Knonka muryT MIN

12 Knonka doyHkuwin SET (ycTaHoBITS)

13 Kronka yacos HR

14 CBeToAMOAHas KOHTPOMbHAs TaMnoyka
15 VHpukaTop Boab!

O ~NOoO O WN —

He nokasaHo Ha pucyHke: 1 x eMKocTb A4ns puca

ﬂepe,q nepBbIiM NPUMEHEHUEM

+ CHUAMMTE YNaKoBKy.
* Mbl pexoMeHyeM O4MCTUTL COCTABHbIE YaCT COracHo
rnase “OuncTka’.

YcTaHOBKa M 3ameyaHusi 0 pa60Te

+ YcraHoBuTe npnbop psinoM C HACTEHHOI PO3ETKOM. Bbl-
BepuTe Nnockyto, CyXyto, HECKOMb3SILLYIO U TENNOCTONKYIO
MOBEPXHOCTb HA AOCTATOMHOM YAAMNEHUN OT CTeHbI N
mebenu.

* He nepekpblisaiiTe 0TBEPCTIS ANIA NApa BO Bpemst paGoTbI.

ObecneybTe cBOOOAHBIA BbIMYCK Napa.
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/\ BHUIMAHVE:

+  He craBbTe napoBapKy nog HacTeHHbIMM SLLykamy!

+  [MapoBapka 11 ee MPUHAANEXHOCTU He MPeAHa3HaYeHb!
ANS NPUMEHEHNS! B NeYKaXx (MUKPOBOITHOBBIX, KOHBEKL-
OHHbIX 1M 0BbIYHBIX) 1 HA BEPXHEN YacTu nevky!

DyHKUMA MTHOBEHHOW nogayu napa

CneupanbHas naposas Tpybka BbinyckaeT nap cnycts
HECKOMBKO CekyHA. 3TOT KOMMOHEHT pacronaraeTcst BOKpyr
HarpeBaTenbHOrO 3MeMeHTa 1 MO3Xe PerynvpyeT NoTok BOAb!.

3anuBka Bogbl

1 MPUMEYAHMS:

*  Wnaukatop yposHs Bodpl ¢ oTMeTkamu MIN 1 MAX Ha-
XOAWTCS PSAOM C NaHENbHO YNpaBMeHNs.

+  3anuBaiiTe B BOASHOMN pe3epByap TOMbKO YMCTYHO 1
npo3payHyto Body. He ncnonb3ayiTe Hikakux apyrux
KUAKOCTEN 1 He [loBaBnsiATe B BOLSHON pe3epByap
COMb, NEpPeL U T. A.

¢ WHaukaTop ypoBHsi BOfbI NOKa3bIBAET YPOBEHb BOAbI B
BOASIHOM pe3epayape.

+  3anuBaiiTe BOAY B pe3epByap A0 MaKCMMarbHOMO YPOBHS
(1 nmTp).

+ [pv npuroToBneHM Ha napy 6onee 15 MuH. Bcerga ao-
nvBaliTe B pe3epayap BoAy 4O MaKCUMArbHOTO YPOBHS.

TloTok c6opa koHaeHcaTa
MocTaebTe noTok cbopa Ha 6a3oBbIi BOK.



Wcnonb3oBaHue 0AHOI NapoBOi EMKOCTH

1 MPUMEYAHMS:

[ins NpocTOTbI NOMCKa eMKOCTY MPOMapKMPOBaHbI
ucbpammn 1,21 3.

Tonbko napoBast EMKOCTb C OTMETKON “1” moxoauT Ans
noTka cbopa KoHaeHcarta.

[NocTaBbTe NapoBas EMKOCTb C OTMETKOM “1” Ha BEPXHIOO
4acTb NoTKa cbopa KoHAeHeaTa.

[TonoswTe B NapoBYIO EMKOCTb OBOLLY, PbIBY Unu Apyrue
npopyKTbl 6e3 CoycoB M XuakocTen. He nepekpbisaiite
MOMHOCTBIO OTBEPCTUS AN napal

3aKpoiiTe BEPXHIOK) EMKOCTb KPbILLKOM.

Wcnonb3oBaHue ABYX NapoBbIX éMKOCTEN

1.

4.

[NocTaBbTe NapoBasi EMKOCTb “1” Ha BEPXHIOK YacTb NoTka
cbopa koHgeHcara.

[NonoxuTe B HUXKHIOK NApOBYHO EMKOCTb GOMbLLYHO YacTb
NPOAYKTOB C BorbLLE NPOLOMKUTENBHOCTBIO MPUIOTOBNE-
HIS.

[NocTaBbTe NapoBasi EMKOCTb “2” Ha BEPXHIOK YaCTb
napoBoi emkocTh “1”.

3aKpoliTe BEPXHIOK eMKOCTb KPbILLKOM.

Mcnonb30BaHue Tpex napoBbIX éMKoCTen

1.

[NocTaBbTe NapoBasi EMKOCTb “1” Ha BEPXHIOK YacTb NoTka
cbopa KoHgeHcaTa.

TonoxvTe B HUKHIOK NapoBYto eMKOCTb BONbLLYI0 YacTb
NpOAYyKTOB C GOMbLLEN NPOAOIMKUTENBHOCTBHO MPUTOTOBNE-
HIS.

[TocTaBbTe NapoBas EMKOCTb “2” Ha BEPXHIOK YaCTb
napoBoi emkocTn “1”.

[NonoxwuTe NpoLyKTbI B MAPOBYHO EMKOCTb 2.

[TocTaBbTe NapoBas EMKOCTb “3” Ha BEPXHIOK YaCTb
napoBoM eMKOCTH “2".

3aKpoliTe BEPXHIOK eMKOCTb KPbILLKOM.

Wcnonb3oBaHue emMkocTu ans puca

1.

2.
3.

[MonoxuTe puc unm apyrve NpofykTbl 6e3 coycoB Unm
KWAKOCTEN B EMKOCTb NS pUca.

[MocTaBbTe EMKOCTb ANst pyca B NapoByH) EMKOCTb.
3aTem 3aKpoWTe KPbILLKOM.

1 MPUMEYAHMS:

Moxanyiicta, cobrtogaiTe HaLm “VIHCTPYKLM o mpuro-
TOBMEHMIO MULL”. B HUX NPUBEAEHbI COBETHI O KOMMYECTBE
BOZb! AN pasHbIX BUAOB puca.

DyHKUMM
Maposapka obecneunBaeT pasHble yHKLM:

Bbi6epuTe Bpems MpUroTOBNEHMS, W NapoBapka aBToMaTH-
YecKM HauHeT paboTy MPUMEPHO Yepes 5 cekyHa.

Takoke MOXHO YCTaHOBYTb TaiiMep FOTOBHOCTY MNLLM Yepe3
3a7jaHHoe Bpems.

[Nocne 3aBepLuernst paboTbl NapoBapKM B TEYEHMe 3a-
[1aHHOTO BPEMEHI OHa NEPEXOAVT B PEXVM NOAREPKaHNS
MULLW FOpsyet.

3awyyTa oT neperpesa: Nocre 1CMoNb30BaHNS BOAbI Npy-
60p BbIKITOYNTCA CMYCTS HEKOTOPOE BPEMS.

Havano pab6ortb!

[Nocne 3anonHeHMs BOAOIA, CHavana nocTasbTe fOTOK
cOOpKY KOHAEHCATa, 3aTeM NapOBbIE EMKOCTU U KDBILLIKY.
YcTaHoBITE KPbILLKY OTBEPCTUSIMIA ANt napa Hasap.

[MopkntoueHmne K aNeKTPUYECKOMN ceTn

1.

[poBepbTe COOTBETCTBIE HaNpsieHs Mpubopa Hanps-
KEHUIO B CETW 3MEKTPONUTaHMS, K KOTOPOIA NpesnonaraeT-
Cs1 NOAKIKOUNTB Mpubop. HanpsikeHue nutaHus npubopa
yka3aHo B Tabnnuke onucaHus Tvna Ha 6azoom brioke.
[MpoBepbTe coctosiHve nepekniodatens ON/OFF. Mpubop
JomKeH ObITb BbIKIIOYEH.

[MoakrtounTe NpUBOP K MpaBUIbHO YCTAHOBMEHHOI PO3eT-
Ke C OTZENMbHbIM KOHTAKTOM 3a3eMMEHS.

MHCprKLlMM no JKcnnyarTauuun

q)yHKLIMﬂ MrHOBEHHOro napa

1.

BrntounTe npubop nepekntodatenem ON/OFF. ByaeT cibi-
LUIeH TOHanbHbIA curHan. [ucnnei v namnoyka ynpasre-
HUS! 3aXryTCs ronyobIM CBETOM.

Opw+ pas HaxmuTe kHonky SET. Ha aucnnee 6ynet no-
Ka3aHa HacTpowka o ymorn4aHuio Ha 5 MuHyT - “00:05”.
Ecn TpebyeTcs rotoBuTh Ha napy 6onee 5 MuHyT, ycTa-
HOBYTE BpeMms MPUrOTOBMNEHMS ML MOCIEA0BATENbHbIM
HaxartveM kHorku MuHYT MIN 1nm kHonku wacos HR ans
HacTpoiku BpemeHy G6onee 1 vaca.

Ecnn ycTaHoBneHo Bpemst NpuroToBneHus nuLm bonee
50 MuHYT, noxanyicTa, JonMBaliTe BOAY BO Bpemsi pabo-
Tbl NP1BOpa A0 3aBEPLLEHUS CPOKA NPUTOTOBNEHS! B

50 MuHyT. ViHaue npnbop BbIKmoumTCS.

1 MPUMEYAHMS:

MakcumansHoe HacTparBaeMoe BpeMs paBHo 1 yacy u
59 MuHyTaMm.

Bo Bpewms HacTpoiiki coobiuerme “STEAMER” (nepeBog;
napoBapka) byeT Muratb B BEpXHEM MPaBOM YIITy Auc-
nres.

Ecrn notpebyetcs uameHuTb BBEAEHHbIE AaHHbIE, Ha-
XMUTE 1 yOepxuBaiTe cooTBeTCTBEHHO kHomKy MIN 1nm
HR po oToBpaxeHnst HyXHOi BENUYNHBI.

Ecrn Hv oaHa 13 KHOMOK He HaxkaTa B TeYeHue 5 cekyHa
rocre BBofa AaHHbIX, MpBOop aBTOMATHYECKI HAYHET
Harpesa Bogbl. Coobierne “STEAMER” cTaHeT ropeTb
nocTosiHHO. KOHTpombHas namnoyka U3MEHIT LiBET ¢
rony6oro Ha kpacHbIi.

Taimep HauHeT 06paTHbIil oTcHeT. 10 UcTeueHo
33/1aHHOTO BPEMEHM 5 TOHOBbIX CHrHasOB YBEAOMSIT O
3aBEPLUEHIN NPUTOTOBMEHMS MULLU.
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waKLWIﬂ MrHOBEHHOro napa

1.

BrniounTe npubop nepekniovarenem ON/OFF. Byget crbi-
LLIEH TOHaMbHbIV cvrHan. [ucnnet n namnoyka ynpasne-
HUS 3aXryTCs ronyObiM CBETOM.

OpvH pa3 Haxmure kHonky SET. Ha ancnnee byaet no-
kasaHa HacTpolika Mo yMOM4aHIo Ha 5 MUHYT - “00:05”.
YcTaHoBWTE BPEMS MPUrOTOBMEHNS MWLV NOCTIe0Ba-
TENbHbIM HaxaTem kHomkin MuHYT MIN unm kHonku Yacos
HR ans Hactpoitku Bpemenn Gonee 1 vaca.

Ewe pa3 HaxmuTe kHonky SET.

YcTaHoBWTE BpEMs Havarna npuroToBEeHNs MULLY KHOMKa-
mu MIN wiurm HR.

1 MPUMEYAHMS:

Bo Bpems Hactporiku coobienve “TIMER” (nepegoga:
Tarnmep) byaeT Muratb B BEPXHEM MPaBOM YIITy AUC-
nres.

MoxHo yka3aTb 3agepXKy Havara rotokv Makcumym 12
4acoB 1 59 MUHYT.

Ecrm notpebyetcs nameHnTb BBEAEHHbIE AaHHbIE, Ha-
XMUTE W yAepxvBaiTe CooTBETCTBEHHO kHomky MIN nnm
HR Ao oTobpaxeHns HyHON BEMMYYHBI.

Ecnv H1 oHa 13 KHOMOK He HaxaTa B TeyeHne 5 cekyHp
rocre BBOAA AaHHbIX, HAYHETCS 0BpaTHbIA OTCYET Tail-
mepa 3agepxki. CoobLueHne “TIMER” ctaHeT ropetb
MOCTOSHHO. o ncTeyeHmto Bpemerm Taitviepa TIMER
npuBop aBToMaT4eck nepeinpeT B pexum “STEAMER”
11 HAYHET NPUroTOBIEHIE NiLLW. KOHTpOrbHas laMnoy-
Ka M3MEHWT L{BET C rosTyboro Ha kpacHbIN.

/\ MPELYNPEXOEHVE:

He vcrionbayiite npubop 6e3 npucmotpa. Mpu ycTaHoBKe
TaliMepa 3a[lep)kki1 Hayana roToBKM BCeraa ycTaHapmnvBaiTe
BpeMsi MPUroToBNEHWs, obecneunBatoLLee paboty npubopa
B MpYEMIIEMbIX YCIIOBUSIX.

PexvM nopaepxaHusi ropsyero CocTosiHUs

[Nocne 3aBepLUEHNS MPUTOTOBMEHNS ML TOHOBBIN
CUrHan Npo3syynT 5 pas.

Ha omcnnee 6ynet nokasaH otcyet “00:00” Hag cooblue-
Huem “KEEP WARM” (nopaepxaHue B ropsyem cocTost-
HUW).

KoHTponbHast namnoyka 1aMeHUT LIBET € KpacHOro Ha ro-
nyboit. HayHeT [eicTBOBATb PEXUM NOAAEPKAHUS MUK
B FOPSHEM COCTOSHUM.

Harpesatenb 6yaeT nepvopnyecky BKIOYaTLCS U BbIKIHO-
yaTbcs. Bo Bpems Harpesa KoHTpornbHas namnoyka byaet
KpacHoro LiBeTa.

Mpu6op HauHeT NofcYeT MUHYT Briepea. [ucnneil nokaxeT
npoLLefLLee BPEMS B PeXME NOAAEPKaHUs ropsiHero
COCTOSIHUSI.

3aBepiueHue paboTbi

Haxmue nepekrtovatens ON/OFF. MoracHyT gucnnen n
KOHTPOMbHas namnovka. [MapameTpbl HacTpoiku byayT copo-
LUEHI.

80

3awwra ot neperpesa

[Mocne ncnonb3oBaHs BCEW BOAbI MPUOOP BLIKIIOUUTCS C
HebonbLLOI 3aAepXKoN. Bce napameTpbl HacTpoku byayT
cOpoLLeHbl. Mpo3ByynT TOHAMBHBIN curHan. MoracHyT nop-
CBETKa /AVICTINES M KOHTPOMbHAS TaMnoyka.

/A NPEOYMPEXOEHME:

[Mpnbop ocTaHeTCs MOLKITOYEHHBIM K AMIEKTPONMUTaHMI0!

3aBepLumTe paboTy 3a cHeT OTKIHOYEHUS BUNKW. M fo-
NeiiTe XONoaHO BOABI.

1 MPUMEYAHMS:

[Npnbop Bceraa aBTOMAaTYECKV NEPEKTIOYAETCs B
JEXYPHbIA PEXUM MOCIE OCTbIBAHWS HAarpeBaTenbHOro
arnemeHTa.

[lvenneit v namnoyka ynpaeneHus 3aropsTcs ronyobiv
LigeToMm. [pnbop roTos k paboTe.

OT1a npouenypa 3aH1MMaeT npumepHo 30 MUHYT, B 3a-
BVCMMOCTY OT TOro, Bbirna nv AonuTa Boaa.

Ecn tpebyeTca npogomkuTe paboTy, CHoBa yCTaHOBUTE
BPeMS MPUrOTOBIIEHNS ML Ha Napy.

Mlo6aBneHue BoAb!
OT mMakcmansHoro yposHs (1 nnTp) Boda byaeT ncnomnb3ao-
BaTbCS MPUMEPHO 50 MUHYT.

[Noxanyicra, cneauTe 3a MHAMKATOPOM YPOBHS BOAbI. Mbl
pekoMeHayeM Cpady A0NUTb BOAY, Kak TOMbKO YPOBEHb BOAb!
pocturet otMeTki MIN. JonuTb BoAy MOXHO BO BpeMst
pabotbl npubopa.

2.

Vicnonbayitte MepHyto
yaLLky.

[loGaBbTe Bogy Yepe3s
3aNMBHOE FOPIbILLIKO.
[oneitte BoAy A0 YPOBHS
otmetkv MAX Ha pesep-
Byape.

OcTaHoBKa paboTbl

Haxmure nepexmnioyarens ON/OFF. MoracHyT noaceeTka
[Zucnrest 1 naMnoyka ynpaeneHus.
113BnekuTE BUIKY 13 PO3ETKN SNEKTPONUTAHMS.

/A MPEQYTIPEXOEHME:

3.

Bcerga vcnonb3yiite npuxBaTky Uk KyXOHHbIE pyKaBi-
Libl NPV MEPEMELLEHIM NN CHSATUN TOPSUMX KOMMOHEH-
TOB, 4TOOLI M3GEXKATHL OXOTOB FOPSUMM napom!
YugkocTb B noTke cbopa KoHzeHcaTa ropsas!

CHayara CHUMUTE NapoBble EMKOCTY, 3aTeM NIOTok chopa
KoHOeHcaTa.



Ouuctka

/\ NPEAYNPEXAEHME:

* [lepen ouMCTKOM BCErda OTKIOYaNTE BISKY SMEKTPONUTaHNS 1
LOXONTECH MOMHOM OCTbIBaHKSA Nprbopa.

* He norpyaitTe B Bogy 6a30BbIi 610k NapoBapKm s €0 O4UCT-
KW. 9TO MOXET BbI3BaTb yaap SNEKTPUYECKM TOKOM Wi BO3ropa-

HK1e.

/\ BHUMAHME:

* He I'IOJ'Ib3yl71Ter MPOBOSIOYHLIMM LLETKAM UM UHBIMU
abpasiBHbIMM CPEACTBaMM.

* He I'IpMMGHHIZTe CUINbHbIE 1N aﬁpaawauble YnCTALLMe
CpefcTea.

MoBepxHocThL GasoBoro 6noka

+ [lpotupaiite noBepxHOCTL 6a30BOr0 Broka TONbKO
BNa)XHOI TKaHbHO C NOCTIEAYHOLLYIM BbICYLLMBAHWEM MSITKO
CYXOW TPSIMKOIA.

Pesepsyap
+  Bbineiite ocTaBLLytoCcs BOAy 13 pe3epsyapa.
* Mcnonbayiite TkaHb, YToObl BbITEPETH PE3epBYap HACYXo.

KpbIwwKa, napoBble eMKOCTH, NOTOK c60pa KoHgeHcaTa,
eMKOCTb Ans puca

/\ BHUMAHME:
He ouuLaiiTe 311 feTanu B nocyg0MOEYHON MaLLnHe.
VIHaye noTyckHeeT npo3payHas NnacTikoBasi MOBEPXHOCTb.

+ OuuwaiTe 3TV AeTanm Bpy4HYH B MbIfbHOM PacTBOpe.
+ CromnocHuTe YK1CTOMN BOLOI W BBITPUTE HACYXO.

YnaneHue Hakunu

B pa|7|0Hax C XECTKO BOLOM BO3MOXHO OTIIOXEHME HaKUMK Ha
HarpeBaTelbHOM 3M1IeMEHTE. 310 MOXeET NPUBECTU K Npexaes-
PeMeHHOMY NpekpaLleHnto noaa4un napa Ao rotToBHOCTU NIALLIK.

+ [Ins ycTpaHeHus Hakvnu, nocne kaxapix 7-10 npumene-
HuiA Npubopa, 3aneiTe 3 Yallku yKkcyca B pesepsyap Ans
BOZbl, 3aTeM Joneiite Bogy Ao yposHs “MAX.

*  He ycraHaBnvBaliTe Ha napoBapKy KpbILLKY, NapoBble
€MKOCTI, JOTOK N5t cbopa KOHAeHCaTa Uik eMKOCTb ANs
puca.

+  BcraBbTe BUrKy B po3eTKy aMeKTpOnUTaHUs 11 BKITKOYUTE
npubop. YcraHosuTe 30 MUHYT A4S MPUTOTOBEHNS MNLLY
Ha napy.

+  [locre ncTeyers 3aaaHHOrO BPEMEHH, BbIKITIOUUTE
npvBOp 1 N3BNEKNTE BUMKY 13 PO3ETKW SMEKTPOMUTAHMS.
[loxauTech NonHoro ocTbiBaHNS npubopa.

+ TornbKo 3aTeM BbineiiTe BOAY 13 pesepeyapa. Heckonbko
pa3 MpoMOoIiTe pe3epByap B XONOAHOI BOAE.

XpaHeHue

CrioxuTe napoBble eMKOCTY pyr B Apyra B 0GpaTHOM nopsia-
ke, 4TOBbI COKPaTUTH MECTO A1 XPAHEHMSI.

MHCprKLIMVI Mo NPUroToBJIEHWUIO MULLX

06Lwwe nonoxeHus

*  YkasaHHble janee BpeMeHa CriyXat TOrbKO Arsl ClpaBky
11 MOTYT MEHSITBCS B Pa3HbIX YCIOBUSIX.

+ [Mpy MCNoNb30BaHIUM HECKONBKMX MapOoBbIX EMKOCTEN
obLuee Bpems NpUroTOBMEHUS MWLM YBENNYMBAETCS NpK-
MEpHO Ha 5 MUHYT.

+ Bcerga nomeLaitTe KpyrnHble KyCKi NPOAYKTOB C TEOpU-
TIYECKW GOMbLUNM BpEMEHeM MPUrOTOBIEHMS B HXKHIOK
napoByH EMKOCTb.

* He rotoBbTe Ha napy crnLkom GOMbLLME KyCKiA ML Ui
CIMLLKOM BOMbLLOE KOMMYECTBO NPOAYKTOB, YTOBLI He
nepekpbIBaTh OTBEPCTUS NS BbIMycKa napa.

+  [lepen NpUroToBNEHNEM Pa3MOPO3bTE MSCO W MTHALLY.

+ MoxHo 1cronb3oBaTb cobpaHHyto B NOTKE XUAKOCTb ANst
NPWrOTOBEHMS COYCOB 1 CYMOB.

Puc:

1. CyuecTytoT pasHble copTa puca. Cobniopaiite oTaemns-
Hbl€ VHCTPYKLIM MO NPUrOTOBIEHWIO KAXKZ0r0 COpTa puca.

2. TomecTuTe B NapoByto eMKOCTb TOYHO N3MEPEHHOE
KONM4eCTBO prca 1 BoAb!. 3aKpOIATe KPBILLKOW W BKIHOUUTE
napoBapky.

3. [ins kaxxaoro copTa piuca yCTaHoBWUTE ykasaHHOe Bpemst
MPUrOTOBEHMS, HO NPOBEPLTE FOTOBHOCTb N0 UCTEYEHMIO
3T0r0 BpeMeHu. NepemelLnBaiiTe puc.

4. Tpv npoBepke roToBHOCT/MEpeMeLLBaHUN pyca He A0-
nyckaiiTe nonagaHus KOHAEHCMPOBAHHOI BOfibI B EMKOCTb
AN puca. OT0 MOXET U3MEHUTb KOHCUCTEHLMIO M BKYC
puca.
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5. Mocre NPUrOTOBNEHNA MOXHO NPUNPaBUTb PUC COMbHO, Bec unu konuye- anM. Bpems
nepLem ni Macrom. i A el CTBO B LITYKaxX (MUHYTBI)
Bwmecte B emkocTi gnsipuca | Mpum. Bpems . 250 rpamm,
Coprt puca Puc + Boga r(’MMHyfbl) Cenbpepeit OMTKAMY 14-16
KopuuHeBbiit puc MopKoBb 500 rpamw, 18-20
- 06bluHbIA | 1/2 Yalukn 1 vawka 42-45 JioMTVKamu
-nogroto- |1 vallka 11/2 vawwku 45-50 UsetHas kanycra, 500 rpamm 20-22
NEHHbIA Lenvkom
(“nponapeH- Kykypy3a B novatkax 3-5 novatka 14-16
Hbli") BaknaxaH 500 rpamm 16-18
Cwmecb [OJIMHHOTO 1 AWKOro puca LlamMnuHboHbI,
-00blyHas |1 vallka 11/2 vavuku 56-58 LierKom 500 rpanu 10-12
-Bbictporo |1 valuka 1 3/4 vawwku 18-20 iy 250 rpamm, TOHK1e 1214
MpUroToBre- TOMTUKM
H1A leped, Lenukom CpepHuit, oo 4 wryk 12-13
Puc GbicTporo Kaptodbens (npvm.) 500 rpamm 30-32
:;M):romane 1 vauka 11/2 vawuku 1215 Bporea 1 cpegHsia, 2830
Ky6rKamm
Benbiit prc LUrmHat 250 rpamm 14-16
-00bluHbIA |1 valka 11/2 vyawku 45-50 Thiksa 500 rpamm 16-18
- AMVHHBIA |1 Yallka 1 2/3 valuku 50-55 500 rpamm
Caekra ’ 20-22
NOMTUKaMM
OBowu/chpyKTh: ) 3amopokeHHble 285 rpamu 2850
1. TONHOCTBHO CHUMUTE KOXYPY C OBOLLEIT M OTPEXLTE OBOLLM
crebens. MpomoiiTe, BbIpeXbTe rMaskv 1 HApeXbTe, A6noku 500 rpamm, LTykamu 10-15
kak TpebyeTcs. ManeHbkvie Kybuki rotossiTcs bbicTpee Tpywa 500 rpamM, LTyKamu 10-15

6OnbLUnX.

2. KomnnyecTso, ka4ecTBO, CBEXECTb, pa3mep/paBHoOMEp-
HOCTb Hapesky 11 TemnepaTypa 3aMOPOXEHHbIX MPOLYKTOB
MOTYT BAWSATb Ha BpeMs npuroTosneHns. KonnyecTso
BOZb! 11 BPEMS MPUTOTOBMEHNS MULLW PETYIINPYIOTCS CO-
rnacHo Tpebyemomy pesynbTary.

3. He pasmopaxviBaiiTe 3aMOPOXEHHbIE OBOLLY Nepea npu-

Pb16a 1 MopenpoayKTbl:

1. BenuuuHa BpemMeH NpuroToBmneHus B TabnuLie ykasaxa
[Nl CBEXXEA, 3aMOPOKEHHON 1 pPA3MOPOXKEHHOI PbiBbl
1M MopenpopaykToB. [epea npuroToBeHWeM Ha napy
MOMHOCTBHO NOYUCTUTE PbiIBy M MOPEMPOAYKTI.

2. Borbluasi YacTb pbiGbl M MOPENPOAYKTOB FOTOBSATCS
6bicTpo. Vcronbayiite NOPLMOHHOE KONMYECTBO UNK
ykasaHHbI B Tabnuue Bec.

3. Borbluvie 1 ManeHbkue rpebeLLky 1 YCTPULbI OTKPbIBa-

10TCS B pa3Hoe Bpewmst. [poBepsiiiTe OTKPbITUE PaKOBMHbI,
4T0BbI He ONYCTUTB NPEBbILLEHS BDEMEHM FOTOBKY. He
ynoTpebnsiiTe B NuLLy rpebeLLky, pakoBIHb! KOTOPbIX He

TOTOBINEHVEM.
Bec unu konmnye- | Mpum. Bpems
T CTBO B LUTYKax (MUHYTBI)
APTULLOKIA, LEMMKOM | 4 LUTYKV LiENnKOM 30-32
Cnapa, ronoBK 500 rpamm 12-14
Bobb!
- 3eneHble/BOLLEHbIe 250 rpamm 12-14
- pesarible WA 500 rpamm 2022
Lien1Kom
- ToncTble 606bI 500 rpamm, 6e3 12-13
KOXypbl

Caekna 500 rpan, 25-28

ky6uKamu
Bpokkonu, LBeThI 500 rpamm 20-22
Bpiocoenscias 500 rpamm 24-26
kanycra
BenokoyaHHas kany- 500 rpamm, 16-18
cTa pesaHHast

PaCcKPLINACH MO UCTEYEHNIO BPEMEHM NPUTrOTOBNEHNS,

4ToGbI 13BEXATH BO3MOKHOO «PblBHOTO» OTpaBneHus!
4. Tatoke MOXHO rOTOBUTb hurie pbibbl B EMKOCTY ANsi puca.
5. Cobniopalite pekoMeHayemoe Bpemst NpUroTOBMEHMS.

MopenpoaykTbi/ Bec unu konuye- | Mpum. Bpems
pbiGa CTBO B WUTyKaX (MMHYTBI)
BonbLume rpebetuku 500 rpawm 10-12

B paKkoBMHaX

KpeBeTku 250 rpamm 20-22
Jloberep

- XBOCT 2-4 16-18

- pa3pybneHHble 500-600 rpamm 18-20
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MopenpoaykTbl/ Bec unm konuye- | lMpum. Bpems S0 Konunyecteo B Mpum. Bpems
pbiba CTBO B LUTYKax (MUHYTBI) E LWITyKax (MUHYTBI)
Hebonbluve Co ckopnynoit
rpebeLLku (cBexve, 500 rpamm 14-16 - Menkie 1-12 15-18
B paKoBiHax) - KpYMHble 1-12 19-22
YeTpuupl (cBexue, 1500 rpamm 18-20 Aito-navor
B pPaKoBYHaX) 1. war:
Koporesciue 500 rpamm 16-18 HarleifTe 2 YalLikin BOfibl B €MKOCTb Aris
rpebeLLki (ceexve) puca: 8
Koporesckue kpeseTku Harpeiite [0 NomyyeHus ropsyen Boabl.
- Cpeatie, 500 rpamm 10-12 2 war
C NaHuvpem pasbeiiTe SNLO B YaLLIKy; 7.8
- BonbLUMe/KpyMHbIe, 500 rpamm 16-18 MoCTaBbTe YaLLKy B NapoBYt0 EMKOCTb C
C NaHLypem ropsideit BOAOM 10 3anekaHns aiua.
Pbi6a Andrnua
- LieniKom 250-375 rpamm 10-12 CcMelLLanTe 6 smy, ¢ 2 cTakaHamy Moroka 20-22
- hune 500 rpamm 10-12 B EMKOCTV 1A puca;
- CTelK 500 rpawm, 16-18 MpUNpaBbTe COMbIO U NEPLEM.
TONWwyHa 2,5 cm
TexHUYeCKMe XapaKTePUCTUKM
Msco: Mopens: . DG 3547
M Bec unu konuye- | Mpum. Bpemsi ...220-240 B~, 50/60 I'y
Aco CTBO B IWTYKax (MMHyTbI) T1OTPEBNSEMAS MOLLUHOCTB: vvvvvvvvvveervssssssssseenerrereens 700-800 Bt
Msco Knacc sawpt.... |
— 500 rpan 28-30 Bec HetTO: ........... 2,10 k1
- KoTneTa 500 rpamm 16-18 CoxpaHeHo MPaBo Ha TEXHUYECKIE W1 KOHCTPYKLIMOHHBIE 13-
- Tedyrenu 500 rpamm 2904 MEHEHNS B pamMkax NpoJorkatoLLieics pa3paboTki MpoaykTa.
Mvua OT0 W3LeneHe NpoLLo BCe HEOBXOAMMbIE U aKTyarbHble
- KycouKamut / npo-Bepky, NpeanucaHHble anpektueoi CE, k npuM. Ha anex-
MOMTUKaMM 24 24-26 TPO-MarH1THYI0 COBMECTUMOCTb M COOTBETCTBYE TPEGOBaHMSM
BapatiHa K HI3KOBOIBTHOM TEXHUKE, OHO BbINO TaKke CKOHCTPYMPOBaHO
] / 11 IOCTPOEHO C Y4ETOM MocrieAHUX TpeBoBaHwii N0 TEXHUKE
%Cn;):;sa“:wmm 500 rpamm 26-28 Ge30nacHoCTH.
CBWHWHA
- kyooukamm 500 rpamm 26-28
TIOMTUKaMM
Cocrci/ 500 rpanw 1418
caprernbku
Auo:

MoxHO MonoxXuTb 40 6 KL, B Aepxatene Ha AHO NapoBoi

EMKOCTH.

Ecnm tpebyeTcs npuroTosuTh Gonblue KL, MOMoKUTE UX
NpsIMO Ha AHO NapOBON EMKOCTH.
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GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart « carte de garantie « scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartao de garantia - garantikort
karta gwarancyjna « zaruéni list « kartica jamstva « carte de
garantie - FlapaHUMoOHHa KapTa  zarucny list « garancijski list
garanciajegy - rapaHTiliHuiidopmynap « FapaHTUNHBIN TanoH »
CbIEs pselo

DG 3547

24 Monate Garantie gemdB Garantieerkldrung « 24 months warranty according to
warranty declaration + 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie - 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia - 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaracdo de garantia « 24 maneders garanti
i henhold til garantibetingelsene « 24 miesigce gwarancji na podstawie oswiadczenia
gwarancyjnego - zéruka 24 mésicti podle prohlaseni o zaruce « 24 mjesecno jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 mecela rapaHuua B CbOTBETCTBME C rapaHLMOHHaTa feknapauva « 24-mesacna
zaruka podla vyhlasenia o zaruke « 24-mesecna garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 hénap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint - rapaHTia Ha 24 micaui
BiANOBIAHO 3aABi Npo rapaHTiio  lapaHTMA 24 MecAUa COMMacHO 3aABMEHHbIM
FapaHTUHbBIM NPABUNAM * iy Jpss 24 oyl 5331 Jogla upld

Kaufdatum, Handlerstempel, Unterschrift - date of purchase, dealer stamp, signature - aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening + date d‘achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma « fecha de compra, sello del distribuidor, firma « data de compra, carimbo do

assinatura - kjopsdato, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis -
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis - datum kupovine, Zig trgovca, potpis - data de achizitie, stampila
furnizorului, semnatura - Jlara Ha nokynKara, Mevar wa Mpopagasia, Moanuc - détum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis - datum nakupa, Zig trgovca, podpis « vasarlas datuma, kereskeds bélyegzsje,
alirés + aata npuaGaris, nevatka npogasus, mignvc + ata npuo6peterus, LUiTamn npogasua, MoamMcs -
g Wihler £ MsdgdMiise. WGsdse
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