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a A. Informasjon om avhending for brukere N
/ N (private husholdninger)
1.1EU
Obs: Hvis du vil kvitte deg med dette utstyret, ma du ikke bruke den vanlige
| sgppelbotten!
Brukt elektrisk og elektronisk utstyr méa behandles atskilt og i henhold til
Obs: lovgivning som krever riktig behandling, gjenvinning og resirkulering av
Produktet er brukt elektrisk og elektronisk utstyr.
markert med Etter implementering av medlemsland, kan private husholdninger i
dette symbolet. EU-landene returnere brukt elektrisk eller elektronisk utstyr til utvalgte
Det betyr innsamlingssteder gratis*.
at brukte I noen land* kan ogsa den lokale forhandleren ta tilbake det gamle
elektriske og produktet gratis hvis du kjgper et lignende nytt produkt.
elektroniske *) Kontakt lokale myndigheter for naermere informasjon.
produkter ikke Hvis det brukte elektroniske utstyret har batterier eller akkumulatorer, ma
skal blandes du avhende det separat pé forhand i henhold til lokale krav. Ved & avhende
med generelt dette produktet pa riktig mate, vil du hjelpe med & sikre at avfallet far riktig
husholdning- behandling, gjenvinning og resirkulering, dette kan dermed forhindre
savfall. Det potensiell negativ pavirkning pa miljeet og helse, noe som ellers kan oppsta
er atskilte fra uriktig avfallshandtering.
innsamlings.sys— 2.1andre land utenfor EU
temer for disse Hvis du gnsker a kaste dette produktet, kontakt lokale myndigheter og sper
produktene. om riktig deponeringsmetode.

\ ) For Sveits: brukt elektrisk eller elektronisk utstyr kan returneres gratis til
forhandleren selv om du ikke kjgper et nytt produkt.

Flere innsamlingssteder listes pa hjemmesiden til www.swico.ch eller www.
sens.ch.

B. Informasjon om avhending for forretningsbrukere

1.1EU

Hvis produktet brukes til forretningsformal og du vil kaste det:

Kontakt SHARP-forhandleren som vil informere deg om tilbakegivning av
produktet. Du kan bli belastet for kostnader som oppstar fra tilbakegivning
og resirkulering. Sma produkter (og sma mengder) kan tas av lokale
innsamlingssteder.

For Spania: Kontakt det etablerte innsamlingssystemet eller lokale
myndigheter for tilbakegivning av brukte produkter.

2. | andre land utenfor EU
Hvis du gnsker & kaste dette produktet, kan du kontakte lokale myndigheter
og be om riktig avhendingsmetode. j

Du finner hele EU-samsvarserklaeringen ved & folge koblingen
https://www.sharpconsumer.com/documents-of-conformity/
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FORHOLDSREGLER FOR A UNNGA MULIG EKSPONERING TIL
MIKROB@LGEENERGI

1. Ikke bruk denne ovnen med deren dpen da dette kan fore til skadelig eksponering til mikrobglgeenergi. Det er
viktig at du ikke edelegger eller forstyrrer sikkerhetsforseglingene.

2. lkke legg noe mellom fronten av ovnen og deren eller la avfall eller rester av rengjeringsprodukter samle seg pa
kontaktflatene.

3. Ikke bruk ovnen hvis den er skadet. Det er veldig viktig at dgren lukkes og at det ikke oppstér skade pa deren,
hengslene, derklinkene eller dgrpakningene og kontaktflatene.

4. |kke forsgk a reparere eller justere ovnen.
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VIKTIGE SIKKERHETSINSTR

LES NOYE OG BEHOLD FOR FREMTIDIG
REFERANSER

For & unnga fare for brann.

Mikrobglgeovnen ma ikke etterlates uten tilsyn
nar den er i bruk. Effektnivaer som er for hgye,
eller tilberedningstider som er for lange, kan
overopphete maten og fare til brann.

Denne ovnen er utformet bare for bruk pa en

benk. Den er ikke konstruert for innbygging i en
kjokkenenhet.

Ikke plasser ovnen i et skap.

Det elektriske st@gpslet ma vaere lett tilgjengelig slik at
det raskt kan trekkes ut i en ngdsituasjon.

Stremmen ma vaere vekselstrgm, 230-240V, 50 Hz,
med en 10 A sikring eller en minimum 10 A kretsbryter.
Det ma brukes en separat krets som bare betjener
dette utstyret.

Ikke plasser ovnen i et omrade hvor det skapes varme.
For eksempel naer en konvensjonell ovn.

Ikke installer ovnen i et omrade med hay luftfuktighet
eller hvor det kan samle seg fuktighet.

Ikke oppbevar eller bruk ovnen utendgrs.

Dersom det oppdages rayk ma ovnen slas av eller

stopslet pa den elektriske ledningen trekkes ut av
kontakten, og deren ma holdes lukket for a hindre
oppblussing av flammer.
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Bruk kun mikrobglgetrygge beholdere og
redskaper.

Kjokkenredskaper ma kontrolleres for a pase at de
er egnet for bruk i mikrobglgeovner.

Nar det varmes opp mat i plast- eller
papirbeholdere, ma ovnen overvakes pa grunn av
faren for antenning.

Rengjgr mikrobglgedekselet og ovnsrommet.
Disse ma veere torre og uten fett. Oppsamling av
fett kan fare til overoppheting og gjore at ovnen
ryker eller tar fyr.

Ikke plasser brennbare materialer naer ovnen eller
ventilasjonsapningene.

Ikke blokker ventilasjonsdapningene.

Fjern alle metallaser, staltrad og annet fra matens
emballasje. Elektriske overslag pa metalloverflater kan
fare til brann.

Ikke bruk mikrobglgeovnen til a varme opp olje for
frityrsteking. Temperaturen kan ikke kontrolleres, og
olje kan antennes.

Bruk kun spesielle popcornposer i mikrobglgeovn nar
du skal lage popcorn.

Ikke oppbevar mat eller annet inne i ovnen.
Kontroller innstillingene etter at du har startet ovnen
for a forsikre deg om at ovnen virker som den skal.
Ikke la ovnen sta uten tilsyn under bruk.

For a unnga overoppheting og brann ma det tas
spesielle hensyn nar det tilberedes mat med hgyt
sukker- eller fettinnhold.
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Se tilhgrende rad i bruksanvisningen.

For a unnga risiko for skader.
ADVARSEL:

Ikke bruk ovnen dersom den er skadet eller har en
funksjonsfeil. Kontroller fglgende for bruk:
a) Pase at daren lukkes korrekt og at den ikke er
feiltilpasset eller skjev.
b) Kontroller at hengslene og dgrklinkene ikke er
odelagte eller lgse.
c) Pase at derpakningene og kontaktflatene ikke er
skadet.
d) Pase at det ikke er bulker inne i ovnen eller pa
daren.
e) Pase at den elektriske ledningen og stgpslet ikke er
skadet.
Hvis dgren eller dgrpakningen er skadet ma ikke
ovnen brukes fgr skaden er utbedret av en kvalifisert
person.

Du ma aldri justere, reparere eller tilpasse ovnen
selv.

Det er farlig for enhver annen person enn
kvalifisert personale a utfgre service- eller
reparasjonsarbeid som innebarer fjerning av
dekselet som beskytter mot eksponering fra
mikrobglgeenergi.

Ikke bruk ovnen med daren dpen eller endre
derklinkene pa noen mate. Ikke bruk ovnen dersom
det er en gjenstand mellom dgrpakningen og

pakningsoverflatene.
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Ikke la fett eller smuss bygge seg opp pa
dorpakningen eller tilstetende deler. Rengjor
ovnen regelmessig og fjern alle matrester.

Folg instruksjonene i «Stell og rengjgring».

A ikke holde ovnen ren kan fore til nedbryting av
overflatene, som i sin tur kan redusere utstyrets
livslengde og muligens fgre til farlige situasjoner.

Personer med PACEMAKER ma kontakte lege eller
pacemakerprodusent om forholdsregler ved bruk av
mikrobglgeovn.

For a unnga muligheten for elektrisk stat.

Under ingen omstendighet ma det ytre kabinettet
flernes.

Unnga at det sales vaeske eller at gjenstander stikkes
inn i dgrlasapningene eller ventilasjonsapningene.
Dersom det skulle komme vaeske inn i dgrlasen, trekk
umiddelbart ut ledningen til ovhen og kontakt et
autorisert SHARP-verksted.

Den elektriske ledningen og st@pslet ma ikke dyppes

i vann eller annen vaeske.

Ikke la den elektriske ledningen henge over kanten av
et bord eller arbeidsflate.

Hold den elektriske ledningen vekke fra varme
overflater, inklusive baksiden av ovnen.

Hold apparatet og ledningen vekke fra barn yngre enn
8 ar.

Ikke gjor forsgk pa a skifte paere i ovnslampen selv eller
la noen som ikke er elektriker godkjent av SHARP gjare
det. Dersom ovnslampen ikke virker, ta kontakt med
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din forhandler eller et autorisert SHARP-verksted.

Hvis den elektriske ledningen til utstyret er skadet ma
den erstattes med en spesialledning.

Skiftingen ma foretas en av autorisert SHARP-tekniker.

For a unnga fare for eksplosjon eller bra
overkoking:

ADVARSEL: Vzaesker og annen mat ma ikke varmes
opp i lukkede beholdere idet de kan eksplodere.
Mikrobglgeoppvarming av drikker kan fgre

til forsinket overkoking, derfor ma det utvises
forsiktighet ved handtering av beholderen.

Bruk aldri forseglede beholdere. Fjern forseglinger og
lokk faor bruk. Forseglede beholdere kan eksplodere
som fglge av oppbygging av trykk inne i beholderen
selv etter at ovnen er skrudd av.
Veer forsiktig med mikrobglgeoppvarming av vaesker.
Bruk en beholder med vid dpning for a segrge for at
eventuelle bobler slipper ut.
Varm aldri opp veesker i beholdere med smal
apning, som tateflasker, siden det kan fore til at
innholdet spruter ut, dette kan fgre til skalding
nar innholdet varmes opp og koker over.

For a hindre bra overkoking av veeske og mulig

skalding:

1. lkke bruk overdrevent mye tilberedningstid.

2. Ror i vaesken fgr oppvarming/gjenoppvarming.

3. Det anbefales a sette en glasstgang eller lignende
(ikke av metall) i vaesken mens den varmes opp.
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4. La vaesken sta i minst 20 sekunder i ovnen etter endt
tilberedning for @ unnga forsinket overkoking.

Kok ikke egg i skallet. Hardkokte egg ma ikke
varmes opp i mikrobglgeovnen idet de kan
eksplodere nar mikrobglgekokingen er ferdig. For
a koke eller varme opp egg som ikke er gjort om
til eggerore eller eggblandinger, ma det stikkes
hull pa plomme og eggehvite for a hindre at egget
eksploderer. Skrell og del hardkokte egg opp i
skiver for det varmes opp i mikrobglgeovnen.

Stikk hull pa skinnet til matvarer som poteter, pglser og
frukt for tilberedning. Dersom dette ikke gjgres vil de
kunne eksplodere.

For a unnga fare for brannskader.

ADVARSEL: Innholdet pa tateflasker og
babymatglass ma rgres og ristes og temperaturen
kontrolleres for innholdet serveres til barnet for a
unnga skalding.

Bruk grytekluter eller ovnshansker nar du fjerner
mat fra ovnen for a unnga brannskader.

Lukk alltid opp beholdere, popcornposer, kokeposer
og lignende med dpningen vendt vekk fra ansiktet og
hendene for & unnga skalding fra damp og kokende
vaeske.

For a unnga brannskader eller skalding, test alltid
temperaturen i maten og rer alltid i maten for

den serveres. Vis spesiell aktsomhet hva gjelder
temperaturen pa mat og drikke som skal gis til
spedbarn, barn og eldre. Tilgjengelig deler kan bli
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varme under bruk. Sma barn ma holdes vekke fra
ovnen nar den brukes.

Temperaturen pa beholderen er ikke en indikasjon pa
matens eller drikkens virkelige temperatur; kontroller
alltid temperaturen pa det som er tilberedt.

Sta ikke naer ovnsdgren nar den apnes slik at du
unngar brannskader eller skalding fra damp eller
varme som slippes ut.

Skjeer opp matvarer som er tilberedt i ovnen i deler for
a slippe ut damp og unnga skalding.

Hold barn vekke fra dgren for 8 unnga at de brenner
seg.

For a unnga at barn bruker ovnen feilaktig.

ADVARSEL: Barn over atte ar kan kun bruke
ovnen uten overvakning dersom tilfredsstillende
instruksjon er gitt, slik at barnet er i stand til

a bruke ovnen pa en trygg mate og forstar

farene ved feilaktig bruk. Nar ovnen brukes i
innstillingene GRILL, MIX GRILL (Blandet grill) og
AUTO MENU (Autotilberedningsmeny) kan barn
bare bruke ovnen under overvakning av en voksen
pa grunn av de hgye temperaturene som utvikles.
Dette apparatet er ikke ment til bruk av personer
(inklusive barn) med reduserte fysiske, sensoriske
og mentale evner, eller manglende erfaring og
kunnskap, med mindre de overvakes eller pa
forhand er gitt tilfredsstillende instruksjon om
bruk av apparatet av en person som er ansvarlig
for deres sikkerhet. Barn ma ha oppsyn for a
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sikre at de ikke leker med apparatet. Modeller
med elektronisk bergringspanel er utstyrt med
barnesikring.

Ikke len deg mot eller heng pa daren nar den apnes
eller lukkes. Ikke lek med ovnen eller bruk den som en
leke.

Barn ma lzeres alle viktige sikkerhetsregler: bruke
grytekluter, flerne lokk og forseglinger pa kokekar

og pakker forsiktig; vise spesiell forsiktighet ved
behandling av pakker (dvs. selvoppvarmende
materialer) som skal holde

maten sprg siden de kan veaere ekstra varme.

Andre advarsler

Foreta aldri noen form for endring pa ovnen.

Ikke flytt ovnen mens den er i bruk.

Dette apparatet skal brukes i husholdninger.

Ovnen er kun ment for tilberedelse av mat i hjemmet,
og skal bare brukes til & lage mat og drikke. A

tarke mat eller klaer, varme opp varmeputer, tofler,
svamper, fuktige kluter og lignende kan fare til
skade, antennelse eller brann. Den er ikke egnet for
kommersiell eller laboratorisk bruk.

For a sgrge for problemfri bruk av ovnen og unnga
skader.

Nar du bruker en bruningstallerken eller
selvoppvarmende materialer, ma du alltid plassere

en varmebestandig isolator som en porselentallerken
under for & unnga skade pa ovnsbasen pa grunn av
varmebelastning. Forvarmingstiden som er spesifisert
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for retten ma ikke overskrides.

Ikke bruk kjgkkenredskaper av metall idet disse kan

reflektere mikrobalgene og fore til elektriske overslag.

Ikke sett bokser av metall inn i ovnen.

For a unnga at basen til ovhen knuser:

a) Ma bunnplaten fa kjale seg ned far du vasker
ovnsbasen med vann.

b) Ikke plasser varm mat eller varmt utstyr pa en kald
ovnsbase.

c) Ikke plasser kald mat eller kaldt utstyr pa en varm
ovnsbase.

Ikke plasser noe pa det ytre kabinettet nar ovnen er i

bruk.

MERK:

Ikke bruk plastbeholdere for tilberedning av mat i
mikrobglgeovnen dersom ovnen fortsatt er varm fra
GRILL og MIX GRILL (blandet grill)-tilberedning fordi de
kan smelte.

Plastbeholdere ma ikke brukes under overnevnte
forhold dersom ikke beholderprodusenten sier at de
egner seq.

Dersom du er usikker pa hvordan du skal tilkoble
ovnen, ta kontakt med en autorisert, kvalifisert
elektriker.

Hverken produsent eller forhandler kan akseptere
ansvar for skader pa ovn eller person som skyldes at
korrekte elektriske tilkoblingsprosedyrer ikke er fulgt.
Vanndamp eller vanndraper kan fra tid til annen
dannes pa ovnens vegger eller rundt darpakningen
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eller pa kontaktflatene. Dette er normalt, og er ikke
tegn pa mikrobglgelekkasje eller feil pa produktet.

Dette symbolet betyr at overflaten kan bli varm
under bruk.

INSTALLASJON

1. Fjern all emballasje fra innsiden av ovnsrommet og
flern all beskyttelsesfilm fra mikrobglgekabinettets
overflate. Kontroller ovnen ngye for ethvert tegn pa
skade.

2. Undersgk ovnen ngye for a se om det finnes tegn pa
skader.

3. Plasser ovnen pa en solid og jevn overflate som er
sterk nok til a tale vekten av ovnen og det tyngste
som vil kunne bli tilberedt inne i den. Ikke plasser
ovnen inne i et skap.

4. Velg en jevn overflate med tilstrekkelig apent rom
for tilfredsstillende inn- og utgaende ventilasjon. Se
bilde pa den farste siden.

Baksiden av ovnen kan plasseres mot en veggq.

« Minimum installasjonshgyde er 85 cm.

« En minimumavstand pa 20 cm er ngdvendig mellom
sidene til mikrobglgeovnen og tilstatende vegger
eller objekter.

- La det veere en fri plass pa 30 cm over ovnen.

- Ikke fjern fgttene pa bunnen av ovnen.

- Blokkering av innsug og/eller utluftingsapninger kan
skade ovnen.
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- Plasser ovnen sa langt som mulig fra radioer og
TV-apparater. Bruk av mikrobglgeovn kan fare til
forstyrrelser av radio- og TV-signaler.

5. Sett ovnens stgpsel inn i en standard jordet
stikkontakt.

ADVARSEL: Ikke plasser ovnen der det skapes varme,

fukt eller hgy luftfuktighet, (for eksempel naer eller over

en konvensjonell ovn) eller naer brennbare materialer

(for eksempel gardiner).

Ikke blokker eller begrens ventilasjonsapningene.

Ikke plasser gjenstander pa toppen av ovnen.

Ikke bergr utsiden av mikrobglgeovnen under eller rett

etter drift da den vil vaere varm.
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SPESIFIKASJONER

Modelinavn YC-GC52FE
AC-nettpenning 230-240V, 50 Hz enfaset
Sikring / kretsbryter 10A
Vekselstrom pékrevet 1400 W
Effekt: Mikrobglge 900 W
Grill 1200W
Varmluft 2050 W
Standby <1,0W
Energisparemodus <05W
Mikrobelgefrekvens 2450 MHz*
Utvendige dimensjoner (B) x (H) x (D) mm 490 x 287 x 495
Dimensjoner i ovnsrommet (B) x (H) x (D)** mm 330x220x335
Ovnskapasitet 25 liter**
Grillstativ @220 mm, H: 85 mm
Stekebrett 280 mm, H: 49 mm
Vekt ca. 18,6 kg
Ovnslampe (LED-type) 1,5W

*— Dette produktet innfrir kravene i europeisk standard EN55011.

I samsvar med denne standarden er dette produktet klassifisert som gruppe 2 klasse B.

Gruppe 2 betyr at utstyret med hensikt genererer radiofrekvensenergi i form av elektromagnetisk strdling for varmebehandlingen av mat.
Klasse B-utstyr betyr at utstyret egner seg for bruk i husholdninger.

**_ Intern kapasitet er beregnet ved @ male maksimum bredde, hoyde og dybde. Faktisk kapasitet for G romme mat er mindre.

SOM EN DEL AV VART ARBEID MED KONTINUERLIGE FORBEDRINGER FORBEHOLDER VI OSS RETTEN TIL A ENDRE
DESIGN OG SPESIFIKASJONER UTEN FORUTGAENDE VARSEL.
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OVN OGTILBEH@R

. Dorens sikkerhetslasesystem
. Ovnsvindu

. Ovnsromplate

. Kontrollpanel

. Grillelement

. Grillstativ

. Stekebrett

. Ventilasjonsapninger
. Utvendig kabinett
10. Elektrisk ledning

11. Dorhandtak

O NOUVLEWN=

0
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KONTROLLPANEL

1. DISPLAY - Viser tilberedningstid, effekt, indikatorer og klokke.

2. AUTO MENU (Autotilberedningsmeny) - Trykk for a velge
autotilberedningsmeny.

3. FAVOURITE (Favoritt) - Bruk til & lagre programmer.

4. CLOCK/TIMER (Klokke/tidsur) - Bruk til 3 angi klokketid.
Bruk til & angi tidsur-funksjonen.

5. MICROWAVE (Mikrobeglge) - Trykk for a velge
mikrobglgeeffektniva.

6. GRILL - Trykk for & velge grillprogrammet.

7. CONVECTION (Varmluft) - Trykk for & velge 2 = PR @
Varmluftprogrammet. AUTO MENU FAVOURITE cLoc M

8. WEIGHT/TIME DEFROST (Tine etter vekt/tid) - Trykk én gang T —
for & tine basert pa vekt. 5 i ®
Trykk to ganger for a tine basert pa tid. MICROWAVE GRILL CONVECTION

9. MICROWAVE+GRILL (Mikrobglge og grill) - Trykk for & angi
kombinasjonsprogrammet med mikrobglge og grill. 8

10. MICROWAVE+CONVECTION (Mikrobglge og varmluft) - TMEDEROST oL
Velg for a angi kombinasjonsprogrammet med mikrobglge og
varmluft.

11. STOP/ECO (Stopp/Eco) - Trykk én gang for & stoppe
tilberedelsen midlertidig, eller to ganger for & avbryte
tilberedelsen helt.

Bruk til & angi streamsparingsmodus.

12. MUTE (Lydl@s) - Trykk én gang for 8 dempe ovnen, trykk igjen
for & deaktivere demping.

Trykk og hold inn (i 3 sek.) for & aktivere BARNESIKRING-
funksjonen. Trykk og hold inne igjen for & deaktivere den.

13. START/+30s - Trykk for & starte tilberedelse- og
tineprogrammene.

Trykk pa den flere ganger for & angi tid og tilbered umiddelbart
pa maks effektniva.

14. TIME/WEIGHT (Tid/vekt) (hjul) - Skru for & angi tid, matvekt
eller porsjoner.

1
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FOR BRUK

« Forste gangen du kobler til ovnen, herer du et pip og skjermen viser «1:01».

« Hvis ovnen star i oppsettmodus i 30 sekunder uten at noen knapper trykkes pa, gar den i standby-modus.

+ Trykk pd STOP/ECO (Stopp/Eco)-knappen én gang for a sette programmet pa pause under tilberedning, og trykk
péa START/+30s-knappen for a fortsette. Nar du trykker pa STOP/ECO (Stopp/Eco)-knappen to ganger, avbrytes
programmet.

+ Nar tilberedelsessyklusen er ferdig viser displayet End og du herer en pipelyd annethvert minutt til du dpner deren
eller trykker pa en knapp.

STILLING AV KLOKKEN

Folg instruksene under for a stille klokken:

1. Trykk og hold inne CLOCK/TIMER (Klokke/tidsur)-knappen i 3 sekunder mens ovnen er i standby-modus for &
velge 12-timersklokke og klikk igjen for a velge 24-timersklokke.

Vend TIME/WEIGHT (Tid/vekt)-hjulet for & angi time.

Trykk pa START/+30s én gang.

Vend TIME/WEIGHT (Tid/vekt)-hjulet for a angi minutt.

Trykk pa CLOCK/TIMER (Klokke/tidsur) for & bekrefte.

e wnN

HURTIGTILBEREDNING

Bruk denne funksjonen til & programmere ovnen til & starte pa 100 % effekt. Trykk pa START/+30s-knappen flere
ganger mens ovnen er i standby-modus for a angi tilberedningstid (hvert trykk indikerer 30 sekunder, opptil
10 minutter). Ovnen starter automatisk umiddelbart.

MIKROBOLGETILBEREDNING

1. Trykk pa MICROWAVE (Mikrobglge)-knappen flere ganger mens ovnen er i standby-modus for & velge effektniva.
2. Vend TIME/WEIGHT (Tid/vekt)-hjulet for a angi tilberedningstid. Lengste tid er 95 minutter.

3. Trykk pa START/+30s for a bekrefte.

Trykk pa MICROWAVE (Mikrobglge)-knappen flere ganger for & velge effektniva.

Trykk pa MICROWAVE Effekt (Display) Trykk pa MICROWAVE Effekt (Display)
(Mikrobglge)-knappen (Mikrobglge)-knappen
En gang 100 % (P100) 7 ganger 40 % (P-40)
To ganger 90 % (P-90) 8 ganger 30 % (P-30)
3 ganger 80 % (P-80) 9 ganger 20 % (P-20)
4 ganger 70 % (P-70) 10 ganger 10 % (P-10)
5 ganger 60 % (P-60) 11 ganger 0% (P-00)
6 ganger 50 % (P-50)

MERK: Under tilberedningen kan du sjekke effekten ved a trykke pa MICROWAVE (Mikrobglge)-knappen.

GRILL

Grill-tilberedning er spesielt nyttig for tynne skiver kjott, biff, koteletter, kebaber, palser og kylling. Det passer ogsa for
varme smorbred og gratinerte retter.

1. Trykk pa GRILL-knappen én gang mens ovnen er i standby-modus.

2. Vend TIME/WEIGHT (Tid/vekt)-hjulet for a angi tilberedningstid. Lengste tid er 95 minutter.

3. Trykk pa START/+30s-knappen for a starte.
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MIKROB@LGE+GRILL

Kombinasjon 1: 30 % tid for mikrobglgeeffekt, 70 % for grilling. Brukes til fisk eller gratenger.

Kombinasjon 2: 55 % tid for mikrobglgeeffekt, 45 % for grilltilberedning. Bruk til puddinger, omeletter og fjaerfe.

1. Trykk pa MICROWAVE+GRILL (Mikrobglge og grill)-knappen én eller to ganger mens ovnen er i standby-modus
for a velge «Co-1» eller «Co-2».

2. Vend TIME/WEIGHT (Tid/vekt)-hjulet for a angi tilberedningstid. Lengste tid er 95 minutter.

3. Trykk pa START/+30s-knappen for & starte.

Merk: Under tilberedningen kan du sjekke kombinasjonsmodusen ved & trykke pa MICROWAVE+GRILL (Mikrobglge

og grill)-knappen.

VARMLUFT

Under varmluftstilberedning sirkuleres varmluft gjennom ovnsrommet for & brune maten og gjere den sprg raskt
og jevnt. Denne ovnen kan programmeres for tretten forskjellige steketemperaturer (230 °C, 220 °C, 210 °C, 200 °C,
190°C, 180 °C, 170 °C, 160 °C, 150 °C, 140 °C, 130 °C, 120 °C, 110 °C).

Folg instruksene under for a forhandsvarme og steke med varmluftfunksjonen:

Ovnen kan programmeres til 8 kombinere forhandsvarming- og varmluftsoperasjoner.

1. Trykk pa CONVECTION (Varmluft)-knappen flere ganger mens ovnen er i standby-modus for & velge
varmluftstemperatur.

Trykk pa START/+30s-knappen for & starte. Du herer flere pip nar ovnen nar gnsket temperatur.

Apne deren og legg matbeholderen pa midten av bunnplaten.

Vend TIME/WEIGHT (Tid/vekt)-hjulet for & angi tilberedningstid. Lengste tid er 95 minutter.

. Trykk pa START/+30s-knappen for & starte.

MERK Nar forhandsvarme-temperaturen for varmluftsstekning nas, piper ovnen annethvert sekund. Temperaturen
holdes ved like i 30 minutter.

mawN

MIKROBOLGE+VARMLUFT

Mikrobelge + Varmluft-funksjonen gjer lar deg lage mat raskt og enkelt.

Funksjonen har fire forhandsprogrammerte innstillinger som beskrives under:

230 °C - denne passer for kjatt som er tykt og vanskelig a tilberede, som kylling (hel, Iar eller vinge).

200 °C - kan brukes for kjgtt som er tynt og som trenger mindre tid, som fisk eller biff.

170 °C og 140 °C - disse modusene passer til oppskaret kjott og halvferdig mat, for eksempel bacon eller palser.

1. Trykk pa MICROWAVE+CONVECTION (Mikrobelge og varmluft)-knappen flere ganger mens ovnen er i standby-
modus for & velge varmluftstemperatur (230 °C, 200 °C, 170 °C, 140 °C).

2. Vend TIME/WEIGHT (Tid/vekt)-hjulet for a angi tilberedningstid. Lengste tid er 95 minutter.

3. Trykk pa START/+30s-knappen for & starte.

MERK: Under tilberedningen kan du sjekke varmluftstemperaturen ved & trykke pa MICROWAVE+CONVECTION

(Mikrobglge og varmluft)-knappen.

TINING | HENHOLD TIL VEKT

1. Trykk pa WEIGHT/TIME DEFROST (Tine etter vekt/tid)-knappen én gang mens ovnen er i standby-modus.
2. Vend TIME/WEIGHT (Tid/vekt)-hjulet for & angi tid og vekt. Vekten kan vaere mellom 100 g til 2000 g.

3. Trykk pa START/+30s-knappen for & bekrefte.

MERK: Under tining settes systemet pa pause og lager lyd for & minne deg pa & snu maten. Trykk deretter pa
START/+30s for a fortsette.

Tabell for tining i henhold til vekt

Vekt [kg] 0,1]02|03|04(05(06|0,7({08|09(1,0|1,1|12(13|14(15]|16(1,7|18|19]|20

Tid [min] 3|57 9 [11|13[15(17)19(21]|23|25|27|29(31|33(35|37(39]|41

NO-18



TINING PATID

1. Trykk pa WEIGHT/TIME DEFROST (Tine etter vekt/tid)-knappen to ganger mens ovnen er i standby-modus.

2. Vend TIME/WEIGHT (Tid/vekt)-hjulet for a angi tinetid. Lengste tid er 95 minutter.

3. Trykk pa START/+30s-knappen for a bekrefte.

MERK: Nér du bruker Tining pa tid-funksjonen, arbeider mikrobglgeovnen pa 40 % effekt, deretter pa 30 % effekt. Pa
dette tidspunktet stopper den for & la deg apne deren og snu maten. Nar tiningen fortsetter etter at du har trykket pa
START/+30s-knappen, arbeider den pa 20 % effekt.

KJOKKENTIDSUR

1. Trykk pa CLOCK/TIMER (Klokke/tidsur)-knappen én gang.

2. Vend TIME/WEIGHT (Tid/vekt)-hjulet for a angi ensket tid. Lengste tid er 95 minutter.

3. Trykk pa START/+30s-knappen for & bekrefte.

Trykk pa STOP/ECO (Stopp/Eco)-knappen for & avbryte tidsurfunksjonen, sa viser displayet klokken igjen.

FAVORITT-FUNKSJON

Denne funksjonen har tre favoritter, hver av disse kan tildeles én matlagingssekvens.

For a lagre:

1. Trykk pa FAVOURITE (Favoritt)-knappen én, to eller tre ganger mens ovnen er i standby-modus.

2. Oppgi ensket tilberedningsprogram (Inkludert tilberedning pa flere stadier).

3. Trykk pa START/+30s-knappen for a bekrefte.

For a starte:

1. Trykk pa FAVOURITE (Favoritt)-knappen én, to eller tre ganger mens ovnen er i standby-modus for  velge
tilberedningsprogram.

2. Trykk pa START/+30s-knappen for a starte.

For a tomme:

Trykk pa FAVOURITE (Favoritt)-knappen én, to eller tre ganger mens ovnen er i standby-modus.

Trykk og hold inne FAVOURITE (Favoritt)-knappen i tre sekunder, sa vil skjermen vise «CLr» i fem sekunder og ovnen

gar tilbake til standby-modus.

MERK:

+ Du kan bare lagre mikrobelge, grill, varmluft, mikrobelge og grill eller mikrobelge og varmluft.

« Favorittprogrammering lagres i minnet selv nar strammen er koblet fra.

+ Du kan bare lagre tre favorittprogrammer. Hvis du vil bytte, ma du slette ett.

« Hvis innholdet i favorittene er tomt, blinker favorittkoden. Hvis favorittene har innhold, vises alltid favorittkoden.

STROMSPARINGSFUNKSJON

For a angi: Trykk og hold inne STOP/ECO (Stopp/Eco)-knappen i tre sekunder mens ovnen er i standby-modus for &
sla av displayet. Ovnen settes deretter i stremsparingsmodus.

For a deaktivere: Trykk pa hvilken som helst knapp eller apne og lukk deren én gang for & avbryte
stremsparingsmodus.

LYDLASFUNKSJON

Trykk pa MUTE (Lydlgs)-knappen én gang for a aktivere lydlgsfunksjonen. Dette gjer at skjermen viser «<OFF» i tre
sekunder.

I lydlgsmodus lager ikke knappene lyd nar du trykker pa dem.

Trykk pa MUTE (Lydles)-knappen én gang for a deaktivere lydlgsfunksjonen. Dette gjer at skjermen viser «On» i tre
sekunder.
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BARNESIKRING

1. Slik stiller du inn BARNESIKRING: Trykk og hold inne MUTE (Lydlgs)-tasten i 3 sekunder inntil du herer en lang
pipelyd, og displayet viser <LOC». Ovnen er na i BARNESIKRING-modus. | denne modusen viser displayet klokken,
og hvis en tast trykkes eller dgren dpnes, vises «LOC» i ti sekunder.

2. Trykk og hold inne MUTE (Lydlgs)-tasten i 3 sekunder inntil et langt lydsignal heres for a sla av BARNESIKRING.

SIKKERHETSLAS

Brukt til & forhindre uovervaket bruk av ovnen av smé barn.

Stille inn: Hvis ingenting skjer pa ett minutt mens ovnen er i standby-modus, gér ovnen automatisk inn

i Sikkerhetslas-modus og indikatorlyset for Iasen slas pa. Nér ovnen er last deaktiveres alle knappene. Hvis du trykker
pé en knapp, vises laseindikatoren pa displayet i fem sekunder for @ minne brukere pa a deaktivere lasen.

For & deaktivere ldsen apner du deren til mikrobglgeovnen. Dette aktiverer tastene igjen og slukker laseindikatoren.

AUTOMATISK BESKYTTELSESMEKANIS

BESKYTTELSE MOT OVEROPPHETING - Nar ovnen oppfatter hoye temperaturer viser displayet <E01» og avslutter
driften. Dette kan avbrytes ved a trykke pa STOP/ECO (Stopp/Eco)-knappen.

BESKYTTELSE MOT LAV TEMPERATUR - Nér ovnen gér inn i beskyttelsesmodus for lave temperaturer viser displayet
«E02» og avslutter driften. Dette kan avbrytes ved & trykke pa STOP/ECO (Stopp/Eco)-knappen.

BESKYTTELSE MOT SENSORFEIL - Nar ovnen oppdager en feil i en av sensorene, viser displayet <E03» eller <E04»
og driften avsluttes. | tillegg lager ovnen en varsellyd. Dette kan avbrytes ved a trykke pa STOP/ECO (Stopp/Eco)-
knappen.

AUTOTILBEREDNING

For mat eller felgende tilberedningsmodus, trenger du ikke programmere tilberedningstid og effekt. Det holder

a indikere typen mat du vil tilberede og vekt eller antall porsjoner av maten.

1. Trykk pa AUTO MENU (Autotilberedningsmeny)-knappen flere ganger mens ovnen er i standby-modus for
a velge menykode.

2. Vend TIME/WEIGHT (Tid/vekt)-hjulet for & angi vekt eller porsjoner.

3. Trykk pa START/+30s-knappen for a starte.

Autotilberedningsmenyer:

Kode Mat NB

A-01 Drikke (200 ml/kopp, 1 - 3 kopper) 1. For elementer «<A07» ~ «<A09», «A-
13», settes ovnen pa pause og lager
lyd for @ minne brukeren pa a snu
maten og trykke pa START/+30s-
knappen for a fortsette.

2. Nar du bruker autotilberedning,
tilberedes kanskje ikke maten

A-02 Bakt potet (230 £10 g/porsjon, 1 - 2 porsjoner)
A-03 Grennsak (200 - 600 g)

A-04 Automatisk oppvarming (200 - 800 g)

A-05 Suppe (300 ml/skal, 1 - 3 skaler)

A-06 Ris (150 - 600 g) som forventet. Dette kan skyldes
A-07 Roastbiff/lam (200 - 600 g) flere ting, som personlig smak,
A08 Grillet fisk (200 — 600 ) stwrrglsen/formen til maten, )

- omgivelsestemperaturen, forskjeller
A-09 Grillet bacon (100 g, 200 g, 300 g) i stramnettspenning, hvis maten er
A-10 Ovnsbakt chips (200 g) plassert direkte pa bunnen av ovnen
A1l Pizza (150 g, 300 g, 450 g) osv. st maten ikke e.rtllbere.dt slik

du vil ha den, kan du justere tiden

A-12 Kake (475 g) for & passe deg bedre.
A-13 Grillet kylling (800 - 1400 g)
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RENGJ@RING OG VEDLIKEHOLD

1. Sla av ovnen og dra ut stremledningen fra stikkontakten nar du rengjer den.

2. Hold innsiden av ovnen ren. Hvis mat spruter eller vaesker sgles og fester seg til ovnsveggene, mé du terke det
opp med en fuktig klut. Du kan bruke milde vaskemidler hvis ovnen blir veldig skitten. Unngé & bruke sprayer eller
andre sterke rengjeringsmidler. De kan fore til misfarging, skraper eller kan gjore deroverflaten uskarp.

3. Utsiden av ovnen ma vaskes med en fuktig klut. For & unngé skade pa delene inne i ovnen, ma du unnga at vann

slipper inn gjennom ventilasjonsapningene.

. Terk begge sider av deren og vinduet, derpakningene og naerliggende deler ofte med en fuktig klut for & fierne

eventuelt sol og sprut. Ikke bruk skurende rengjgringsmidler.

5. lkke dampvask.

6. Ikke la kontrollpanelet bli vatt. Vask med en myk, fuktig klut. Nar du vasker kontrollpanelet, ma dgren sta &pen for
4 unnga at du slar ovnen pa.

7. Huvis det samles damp inni eller rundt utsiden av ovnsderen, terker du det med en myk klut. Dette kan skje nar
mikrobglgeovnen brukes i fuktige omgivelser. Dette er ikke en feil.

8. Ovnsgulvet ma rengjgres med jevne mellomrom for & unnga kontaminering og potensiell gnister/skade. Bare terk
bunnoverflaten av ovnen med et mildt vaskemiddel.

9. Fjern lukt fra ovnen ved a blande en kopp vann med jus og skrell fra en sitron i en mikrobglgevennlig skal. Sett
i ovnen og skru den pa i fem minutter. Tork over grundig og terk med en myk klut.

10. Ta kontakt med kundestgtte hvis lyspaeren slutter a virke.

11. Ovnen mé rengjeres med jevne mellomrom og matavfall ma fiernes. A ikke holde ovnen ren kan fore til
nedbryting av overflatene, som i sin tur kan redusere enhetens livslengde og muligens fore til en farlig situasjon.

12. Ikke avhend dette apparatet i den vanlige seppelbgtten hjemme, det skal avhendes i et kommunalt bestemt
avfallssenter.

13. Farste gang du bruker grillfunksjonen i mikrobglgeovnen kan det oppsta litt reyk og lukt. Dette er normalt fordi
ovnen er laget av en stélplate dekket med en smgrende olje, og den nye ovnen produserer rayk og lukt nér den
brenner denne oljen. Dette fenomenet forsvinner etter en stund.

Y
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PASSENDE KOKEKAR

For & tilberede/tine mat i en mikrobglgeovn ma mikrobglgeenergien kunne passere gjennom beholderne for a ga
gjennom maten. Derfor er det viktig a velge passende kokekar.
Runde/ovale tallerkener er a foretrekke fremfor firkantede/avlange siden maten i hjernene har en tendens til a bli
overkokt. Et utvalg av kokekar som er listet opp nedenfor kan benyttes.

Kokekar

Mikrobgl-
getrygg

Grill/
varmluft

Kommentar

Aluminiumfolie
Foliebeholdere

Sma biter av aluminiumfolie kan brukes til

a skjerme matvarer fra overoppheting. Hold
folien minst 2cm fra ovnsveggen for & hindre
overslag.

Foliebeholdere anbefales ikke dersom de ikke
er spesifisert av produsenten, for eksempel
Microfoil®, felg instruksjonene noye.

Tallerkener for bruning

Folg alltid produsentens instruksjoner.

Ikke overskrid oppgitte oppvarmingstider.
Veer meget forsiktig idet disse tallerkenene blir
meget varme.

Porselen og keramikk

Porselen, leirvarer, glasert steintoy og
benporselen er vanligvis brukbare, unntatt for
de med metalldekorasjoner.

Glassartikler fra f.eks. Pyrex®

Vis forsiktighet ved bruk av fint glass da glasset
kan briste eller sprekke ved bré oppvarming.

Metall

Det anbefales ikke bruk av kokekar i metall i
mikrobglgeovn da det kan oppsté elektrisk
overslag som i sin tur kan fore til brann.

Plast/Polystyren, for eksempel
beholdere for gatekjokkenmat

Forsiktighet ma utvises siden noen beholdere
kan deformeres, smelte eller misfarge ved haye
temperaturer.

Plastfolie

Bor ikke bergre maten og ma stikke hull for &
slippe ut damp.

Poser for frysing/steking

Ma stikkes hull pa for & slippe ut damp. Pase at
posen egner seg for bruk i mikrobelgeovn.

Papirtallerkener/ kopper og
kjokkenpapir

Ikke bruk plast- eller metalltrader idet de kan
smelte eller fore til brann som folge av elektrisk
overslag.

Stra- og trebeholdere

Bruk bare for oppvarming eller for a absorbere
fuktighet.

Forsiktighet ma utvises da overoppheting kan
fore til brann.

Resirkulert papir og avispapir

Hold alltid ovnen under oppsyn nér slike
materialer brukes da overoppheting kan fare
til brann.

Kan inneholde deler av metall som kan fore til
overslag med tilhgrende fare for brann.

AADVARSEL: Nar det varmes opp mat i plast- eller papirbeholdere ma ovnen overvakes pa grunn av
faren for antenning.

MERK: Overvak alltid ovnen nar den er i bruk.
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MIKROB@LGEOVN TILVEREDNING

Mikrobglgeovner tilbereder mat raskere enn konvensjonelle metoder. Det er derfor viktig at du felger enkelte
teknikker for a sikre gode resultater. Mange av de falgende teknikkene ligner pa de du bruker i konvensjonell
matlaging.

AADVARSEL: Vaesker og mat ma ikke varmes opp i forseglede beholdere eller krukker/beholdere med
lokk, siden trykk bygges opp inne i beholderen/krukken som kan fore til eksplosjon.

TILBEREDNINGSRAD NOTATER:

« Pass alltid pa ovnen nar den er i bruk.

« Pase at redskapene passer for bruk i en mikrobglgeovn.

+ Se tabellene i kokebok-delen for anbefalte tilberedningstider og effektnivaer.

« lIkke plasser varm mat/kjokkenutstyr pa en kald bunnplate eller kald mat/kjekkenutstyr pa en varm bunnplate.

« Bruk bare mikrobglgepopcorn i anbefalte poser (felg produsentens instruksjoner). Bruk aldri olje unntatt nar det er
spesifisert av produsenten og bruk aldri lenger tilberedningstid enn instruert.

AADVARSEL: Folg alltid instruksene i bruksanvisningen fra SHARP. Hvis du overskrider anbefalte
tilberedningstider eller bruker effektnivaer som er for hgye, vil maten kunne
overopphetes, brenne og i ekstreme tilfeller ta fyr og skade ovnen.

Plasser
Plasser den tykkeste delen av maten mot utsiden av tallerkenen, f.eks. kyllinglar.
Mat som er plassert mot utsiden av tallerkenen far mer energi og tilberedes derfor raskere enn maten i midten.

Deksel

Enkelte matvarer drar nytte av & dekkes til under mikrobglgetilberedning.

Bruk perforert mikrobelgeplastfolie eller et egnet lokk.

Stikk hull

Mat med skjell, skinn eller hinner ma stikkes flere steder for tilberedning eller oppvarming siden damp kan bygges
opp og kan fore til at maten eksploderer. F.eks. poteter, fisk, kylling, polser.

MERK: Egg ma ikke tilberedes i mikrobglgeovnen da de kan eksplodere, ogsa etter selve tilberedningen er over, f.eks.
posjerte, stekte, hardkokte.

Ror, snu og flytt

For jevn tilberedning er det viktig a rere, snu og flytte maten under tilberedningen. Rer og flytt maten fra utsiden og
inn mot sentrum.

Lasta

Statid er nedvendig etter tilberedningen for & sgrge for at varmen sprer seg jevnt gjennom maten.
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Matkarakteristikker

Komposisjon Matvarer med heyt fett- eller sukkerinnhold (f.eks. julepudding, kjettdeig) krever mindre
oppvarmingstid. Forsiktighet ber utgves da overoppheting kan fere til brann.

Bein i mat leder varme, slik at maten tilberedes raskere. Forsiktighet ma utgves slik at
mates tilberedes jevnt.

Tetthet Matens tetthet pavirker den nedvendige tilberedningstiden.
Lett og porgs mat, som for eksempel kaker eller brad, tilberedes raskere enn tunge, tette
matvarer som stek og gryteretter.

Kvantitet Antall mikrobglger i ovnen er de samme uansett hvor mye mat som skal tilberedes.
Tilberedningstiden ma med andre ord gkes etterhvert som mengden mat som settes
iovnen gker.

f.eks. tar det lenger tid a tilberede fire poteter enn to.

Storrelse Liten mat og sma biter tilberedes raskere enn starre biter siden mikrobglgene kan trenge
gjennom fra alle sider og inn mot midten. For jevn tilberedning serg for at alle bitene er
tilnaermelsesvis like store.

Form Matvarer med irregulaer form, som kyllingbryst eller kyllinglar, bruker lenger tid pa
tilberedning av de tykke delene. For jevn tilberedning méa dem tykkeste delene plasseres
lengst ute pa tallerkenen der de vil motta mer energi.

Runde former tilberedes jevnere enn firkantede former ved mikrobelgetilberedning.

Matens temperatur Matens opprinnelige temperatur pavirker nedvendig tilberedningstid.

Avkjglt mat tar lengre tid a tilberede enn romtemperert mat.

Temperaturen til beholderen er ikke en riktig indikasjon pa temperaturen til matvaren
eller drikken. Lag kutt i matvarer med fyllinger, for eksempel syltesmultringer, for a
frigjere varme eller damp.

AADVARSEL: Ansikt og hender: Bruk alltid ovnshansker for & ta mat eller kokekar ut av ovnen. Hold
avstand nar du apner doren slik at du ikke treffes av varme eller damp. Nar du apner
tildekkinger, som plastfolie, stekeposer eller popcornposer, sarg for at dampen ledes vekk
fra ansikt og hender.

AADVARSEL: Kontroller temperaturen pa mat og drikker og ror for servering. Veer spesielt forsiktig
nar du gir mat og drikke laget i mikrobglgeovn til babyer, barn eller eldre. Innholdet
av tateflasker og barnematglass ma rores og ristes og temperaturen kontrolleres for
servering for a unnga skalding.

RAD OM OPPTINING

Mikrobglgeovnen er den raskeste maten a tine mat pa. Det er en enkel prosess, men fglgende instruksjoner er
avgjerende for 4 sikre at maten er fullstendig opptint.

« Fjern all emballasje og innpakking fer opptining.

+ For & tine opp mat, bruk mikrobglgeeffektniva 30 P eller 10 P.

- Se mer informasjon under.

Rearranger

Mat som er plassert mot utsiden av tallerkenen tiner raskere enn mat i midten. Det er derfor viktig at maten
omorganiseres opptil fire ganger under tining.

Flytt noye pakkede biter fra utsiden til midten og omorganiser overlappende omrader.

Dette sikrer at alle deler av maten tiner jevnt.

Separer

Mat kan veere festet til hverandre nér den tas ut av fryseren. Det er viktig at maten skilles sa raskt som mulig under
opptiningen.

f.eks. bacon, kyllindfileter.

NO - 24



Beskytt

Noen omrader av mat som tines opp kan bli varm. For & unnga at den blir varmere og begynner & koke kan disse
omradene dekkes med sma biter av folie som reflekterer mikrobglgene, det vil for eksempel si larene og vingene pa
en kylling.

Lasta

Statid er nedvendig for & serge for at maten er fullstendig opptint.

Opptining er ikke nedvendig nar maten er tatt ut av mikrobglgeovnen. Maten ma sta tildekket over tid for a sikre at
midten er fullstendig opptint.

Snu

All mat ma snus opptil fire ganger under tiningen.

Dette er viktig for & sikre grundig gjennomtining.

RAD OM OPPVARMING

For oppvarming av mat mé nedenstdende rad og retningslinjer fglges for a sikre at maten er fullstendig oppvarmet for
servering.

Mailtider pa tallerken

Fjern alt fjeerfe eller kjott og varm opp dette for seg, se nedenfor.

Plasser sma biter av mat mot midten av tallerkenen, storre og tykkere biter mot kanten. Dekk med perforert
mikrobglgeplast og varm opp pa 50 P, rer/beveg maten halvveis giennom oppvarmingstiden.

MERK: Pase at maten er gjennomvarm for servering.

Oppskaret kjott

Dekk med perforert mikrobglgeplastfolie og varm opp pa 50 P. Flytt maten minst en gang i lapet av oppvarmingstiden
for & sikre jevn oppvarming.

MERK: Pase at kjottet er gjennomvarmt for servering.

Deler av fjeerfe

Plasser de tykkeste bitene mot kanten av tallerkenen, dekk med perforert mikrobelgeplastfolie og varm opp pa 70 P.
Vend halvveis gjennom tiningen.

MERK: Pase at fljaerkreet er gjennomvarmt fer servering.

Gryteretter

Dekk med perforert mikrobglgeplastfolie eller et passende lokk og varm opp pa 50 P.

Rer regelmessig for a sikre jevn oppvarming.

MERK: Pase at maten er gjennomvarm fgr servering.

For & oppné det beste resultatet nar du varmer opp mat, velg et passende mikrobglgeeffektniva tilpasset maten

som skal varmes opp. En bolle grennsaker kan for eksempel varmes opp pa 100 P, mens lasagne, som inneholder

ingredienser som det ikke kan reres i, ber varmes opp pé 50 P.

MERKNADER:

+ Fjern maten fra folie eller metallbeholdere for oppvarming.

+ Oppvarmingstiden pavirkes av matens form og mengde og temperaturen pa maten sammen med beholderens
storrelse, form og materialer.

AADVARSEL: Varm aldri opp vaesker i beholdere med smale apninger idet det kan fore til at innholdet
spruter ut fra beholderen og kan fgre til skalding.

« For & unngé overoppheting og brann ma det utvises spesiell forsiktighet ndr det varmes opp mat med heyt innhold
av sukker og fett.

« Varm aldri opp olje eller fett for frityrkoking da det kan fore til overoppheting og brann.

+ Hermetiserte poteter skal ikke varmes opp i mikrobglgeovn, falg produsentens instruksjoner pa boksen.

AADVARSEL: Innholdet i tateflasker og babymatglass ma rores og ristes og temperaturen kontrolleres
for servering for 3 unnga skalding.
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FEILSOKING

Hvis du tror ovnen ikke fungerer ordentlig finnes det noen sma ting du kan sjekke selv fgr du tar med ovnen til en
reparater. Feilen kan vaere enkel a lgse, og kan spare deg for mye tid og krefter.

Skulle et problem oppsta, felg denne enkle sjekklisten,:

Plasser en halvfull kopp vann pa bunnplaten og lukk deren. Still inn ovnen pé& 1 minutt med 100 P effekt.

1. Lyser lampen nar ovnen tilbereder?

2. Virker kjgleviften? (Sjekk ved & holde handen over ventilasjonshullene).

3. Kommer det et varselsignal etter 1 minutt?

4. Ervannetikoppenvarmt?

Ta koppen med vann ut av ovnen og lukk dgren. Still inn ovnen pa 3 minutter med grillen.

5. Blir grillelementet rodt etter 3 minutter?
Hvis svaret er «NEI» pa et av spersmalene, sjekk om ovnen er plugget i ordentlig, og at en sikring ikke har gatt. Hvis
dette ikke er drsaken til problemet, kan du sjekke feilsgkingstabellen nedenfor.

AADVARSEL: Aldri juster, reparer eller modifiser ovnen pa egenhand. Kun SHARPs teknikere er
kvalifisert til a utfore reparasjoner eller servicearbeid pa ovnen. Dette er viktig , ettersom
det kan bety at dekselet som skjermer mot mikrobglgestraling ma tas av.

Dgrpakningen stanser lekkasje av mikrobglger mens ovnen er i drift, men den er ikke lufttett. Det oppstar ofte

vanndraper rundt ovnsdgren. Mat med hoyt fuktighetsniva danner damp som kan skape kondens inne i dgren, og

som kan dryppe ut av ovnen.
Reparasjon og modifikasjon: Ikke bruk ovnen hvis den ikke fungerer ordentlig.
Tilgang til utvendig kabinett og lampe: Aldri fierne det utvendige kabinettet. Dette er veldig farlig pa grunn av

delene med hay spenning pa innsiden som aldri skal bergres fordi de kan vaere livsfarlige.
Ovnen er ikke utstyrt med et lampetilgangsdeksel. Hvis lampen slutter & fungere, ma du ikke prove & erstatte den

selv - ring et SHARP-verksted.

FEILS@KINGSTABELL
PROBLEMSTILLING SVAR
Det trekker rundt deren. Nér ovnen fungerer, sirkuleres luft inne i ovhsrommet.

Deoren er ikke lufttett, sa luft kan slippe ut av deren.

Kondens oppstar inne i
ovnen, og kan dryppe ut av
doren.

Ovnens hulrom vil normalt veere kaldere enn maten som tilberedes, og derfor vil
damp som dannes under tilberedning kondenseres pa den kaldere overflaten.
Dampmengden som produseres avhenger av vanninnholdet til maten

som tilberedes. Enkelte matvarer, som for eksempel poteter, har et hoyt
fuktighetsinnhold.

Kondens som sitter pa glasset til dgren forsvinner etter et par timer.

Blinking og gnistring inne i

ovnsrommet ved matlaging.

Gnistring oppstar nar et metallobjekt kommer for neerme ovnsrommet under
tilberedning. Det kan reffe til overflatene inne i ovnsrommet, men er ellers ikke
farlig.

Gnistrende poteter.

Serg for at alle «<gyne» er fiernet fra potetene og at de har blitt skrellet. Plasser dem
rett pa bunnplaten eller i en varmeresistent form eller lignende.

Displayet lyser men
kontrollpanelet funker ikke
nar jeg trykker pa det.

Sjekk om degren er ordentlig lukket.

Ovnen er for treg.

Serg for at riktig effektniva har blitt valgt.

Ovnen braker.

Mikrobglgeenergien pulserer av og pa under tilberedning/tining.

Det ytre kabinettet er varmt.

Kabinettet kan bli svaert varmt. Barn ber derfor holdes unna apparatet.
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RADIOFORSTYRRELSE

Bruk av mikrobglgeovnen kan forstyrre signalet til radioer TV-er eller lignende utstyr. Hvis det oppstar forstyrrelser,
kan det reduseres eller elimineres ved a ta felgende tiltak:

1. Rengjere deren og kontaktflatene til ovnen.

2. Endre stillingen til mottakerantennen til radioen eller TV-en.

3. Flytt mikrobglgeovnen i henhold til mottakeren.

4. Flytt mikrobglgeovnen bort fra mottakeren.

5. Koble mikrobglgeovnen til en annen stikkontakt slik at ovnen og mottakeren er pa forskjellige kretser.

FOR DU RINGER ETTER HJELP

Sjekk hvert av elementene under for du ringer etter hjelp:

Kontroller at ovnen er sikkert koblet til. Hvis ikke ma du koble den ut, og vente i ti sekunder far du kobler den til
igjen.

Se etter om en sikring er utlast eller om en hovedbryter har kortsluttet. Hvis disse fungerer som de skal, kan du teste
stikkontakten med et annet apparat.

Sjekk at kontrollpanelet er riktig programmert og at tidsuret er stilt inn.

Sjekk at deren er lukket ordentlig og at lasesystemet er koblet inn. Hvis deren ikke er lukket, starter ikke
mikrobglgeovnen.

HVIS INGEN AV DE OVENNEVNTE FORSLAGENE L@SER PROBLEMET, KAN DU TA KONTAKT MED SHARPS
KUNDEST@TTE. IKKE PR@V A JUSTERE ELLER REPARERE OVNEN SELV.
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Uppmaérksam-
ma:
Produkten ar
markt med den
har symbolen.
Det betyder
att forbrukade
elektriska och
elektroniska
produkter inte
ska blandas
med vanliga
hushallssopor.
Det finns
ett separat
insamlingssys-
tem for dessa

\ produkter. )

e A. Information om atervinning fér anvandare N
(privata hushall)

1. | Europeiska unionen

Obs: Om du vill kassera denna utrustning, anvand inte den vanliga
soptunnan!

Anvand elektrisk och elektronisk utrustning maste hanteras separat och i
enlighet med lagstiftning som kréaver korrekt hantering, atervinning och
ateranvandning av begagnad elektrisk och elektronisk utrustning.
Foljande implementationen av medlemsstaterna, kan privata hushall
inom EU-landerna aterlamna deras begagnade elektriska och elektroniska
produkter till sdrskilda insamlingsplatser gratis*.

| vissa lander* kan din lokala aterforsaljare ocksa ta tillbaka din gamla
produkt gratis om du kdper en liknande ny.

*) Vanligen kontakta din lokala myndighet for ytterligare detaljer.

Om din anvdnda elektriska eller elektroniska utrustning har batterier

eller ackumulatorer, ska du kasta dem separat i forvéag enligt lokala krav.
Genom att avyttra denna produkt pa korrekt satt kommer du att bidra till
att sakerstalla att avfall genomgar nédvéndig behandling, atervinning och
materialatervinning och darmed férhindra eventuella negativa effekter
pa miljon och manniskors hdlsa som annars kan uppkomma pa grund av
felaktig sophantering.

2. | andra ldnder utanfor EU

Om du vill kassera denna produkt ska du kontakta de lokala myndigheterna
och fraga efter ratt metod for avfallshantering.

For Schweiz: Forbrukade elektriska eller elektroniska produkter kan
returneras kostnadsfritt till aterforséljaren, &ven om du inte képer en ny
produkt. Fler insamlingsstéllen finns listade pa hemsidan www.swico.ch och
www.sens.ch.

B. Information om avfallshantering for
foretagsanvandare

1. 1 Europeiska unionen

Om produkten anvands for yrkesméassiga andamal och du vill kassera den:
Kontakta din SHARP aterforsaljare som kommer att informera dig om
atertagning av produkten. Du kan debiteras for de kostnader som uppstar
vid dtertagning och atervinning. Sma produkter (och sméa mangder) kan tas
tillbaka av dina lokala atervinningsstationer.

For Spanien: Kontakta det etablerade insamlingssystemet eller de lokala
myndigheterna for atertagning av dina forbrukade produkter.

2. | andra ldnder utanfor EU
Om du vill kassera denna produkt ska du kontakta de lokala myndigheterna
och fraga efter ratt metod for avfallshantering.

Hela texten for EU-forsakran om 6verensstammelse finns tillganglig via lanken
https://www.sharpconsumer.com/documents-of-conformity/
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FORSIKTIGHETSATGARDER FOR ATT UNDVIKA MOJLIG EXPONERING FOR
MIKROVAGSENERGI

1. Forsokinte att anvdanda den hédr ugnen med luckan 6ppen eftersom det kan leda till skadlig exponering for
mikrovagsenergi. Det ar viktigt att inte asidosatta eller mixtra med sékerhetslasen.

2. Forinte in ndgot mellan ugnens framsida och luckan och It inte skrap eller rester av rengéringsmedel samlas pa
tatningsytor.

3. Anvand inte ugnen om den ar skadad. Det ar mycket viktigt att ugnsluckan stangs ordentligt och att det inte finns
nagra skador pa luckan, gangjarnen, sparrarna eller dorrtitningarna och tatningsytorna.

4. Forsok inte reparera eller justera ugnen.
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VIKTIGA SAKERHETSANVIS

VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR:
LAS NOGGRANT OCH SPARA FOR FRAMTIDA BRUK

For att undvika risk for brand.

Mikrovagsugnen bor inte lamnas utan uppsikt
under anvandning. Effektnivaer som ar for
hoga, eller tillagningstider som ar for langa, kan
overhetta maten och orsaka brand.

Denna ugn ar avsedd att endast anvandas pa en
bankskiva. Den ar inte avsedd att byggas ini en
koksenhet.

Placera inte ugnen i ett skap.

Det elektriska uttaget maste vara latt atkomligt sa att
enheten latt kan kopplas ur i en nédsituation.
Vaxelstromforsorjningen maste vara 230-240V, 50 Hz,
med minst 10 A distributionssakring, eller minst 10 A
distributionsbrytare.

En enskild stromkrets som betjanar endast denna
enhet bor tillhandahallas.

Placera inte ugnen i omraden dar varme alstras.

Till exempel nara en vanlig ugn.

Installera inte ugnen i ett omrade med hog
luftfuktighet eller dar fukt kan samlas.

Forvara inte eller anvand ugnen utomhus.

Om rok observeras, sla av eller koppla ur ugnen
och hall luckan stingd for att kvdava eventuella
flammor.
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Anvand endast mikrovagssikra behallare och
redskap.

Redskap bor kontrolleras for att sakerstalla att de
ar lampliga for anvandning i mikrovagsugnar.

Vid uppvarmning av mat i plast- eller
pappersbehallare, 6vervaka ugnen pa grund av
risken for antandning.

Rengor vagledarskyddet och ugnsutrymmet.
Dessa maste vara torra och fria fran fett. Uppbyggt
fett kan dverhettas och borja ryka eller ta eld.

Placera inte lattantandliga material nara ugnen eller
ventilationsdppningarna.

Blockera inte ventilationsoppningarna.

Ta bort alla metalltatningar, pasklammor, etc., fran
livsmedel och forpackningar. Gnista pa metallytor kan
orsaka brand.

Anvand inte mikrovagsugnen for att varma olja till
fritering. Temperaturen kan inte kontrolleras och oljan
kan fatta eld.

For att gora popcorn, anvand bara speciella
mikrovagsugnpopcornstillverkare.

Forvara inte mat eller andra foremal inuti ugnen.
Kontrollera installningarna nar du startar ugnen for att
sakerstalla att ugnen fungerar som du onskar.

Lamna inte ugnen utan uppsikt medan den ar igang.
For att undvika overhettning och brand maste sarskild
forsiktighet iakttas vid matlagning eller uppvarmning
av mat med hog socker- eller fetthalt, t ex korvar, pajer
eller puddingar.
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Se motsvarande tips i bruksanvisningen.

For att undvika mojligheten for skada.
VARNING:

Anvand inte ugnen om den ar skadad eller inte
fungerar. Kontrollera féljande fére anvandning:
a) Se till att luckan stangs ordentligt och att den inte
ar feljusterad eller skev.
b) Kontrollera att gangjarnen och sakerhetslucklasen
inte ar trasiga eller 16sa.
¢) Se till att dorrtatningarna och tatningsytorna inte
har skadats.
d) Se till att det inte finns nagra bucklor inuti
ugnsutrymmet eller pa luckan.
e) Se till att stromkabeln och kontakten inte ar
skadade.
Om luckan eller tatningar ar skadade, far ugnen inte
anvandas forran den har reparerats av en behorig
person.

Justera, reparera eller modifiera aldrig ugnen
sjalv.

Det dr farligt for andra an en behorig person att
utfora service eller reparation som innefattar
borttagande av ett holje som skyddar mot
exponering av mikrovagsenergi.

Anvand inte ugnen med dorren 6ppen eller andra
luckans sakerhetslas pa nagot satt. Anvand inte ugnen
om det finns ndgot foremal mellan lucktatningen och
tatningsytorna.
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Lat inte fett eller smuts samlas pa luckans
tatningar och narliggande delar. Rengor ugnen
med jamna mellanrum och ta bort eventuella
matrester.

Folj instruktionerna for “Skotsel och rengoring”.
Underlatenhet att halla ugnen ren kan leda till en
forsamring av ytan vilket kan negativt paverka
livslangden for enheten och mojligen resulterai
en farlig situation.

Personer med PACEMAKER bor kontrollera med
sin lakare eller tillverkaren av pacemakern om
forsiktighetsatgarder betraffande mikrovagsugnar.

For att undvika risken for elektriska stotar.

Under inga omstandigheter bor du ta bort det yttre
holjet.

Spill aldrig eller stoppa in foremal i dorrsparrarnas
oppningar eller ventilationséppningarna. | handelse av
spill, stanga av och koppla ur ugnen omedelbart och
ring en auktoriserad SHARP servicetekniker.

Doppa inte stromsladden eller kontakten i vatten eller
annan vatska.

Lat inte natsladden hanga dver kanten pa ett bord eller
arbetsyta.

Hall natsladden borta fran heta ytor, inklusive baksidan
av ugnen.

Hall apparaten och dess sladd odtkomliga for barn
under 8 ar.

Forsok inte att byta ut ugnslampan sjalv eller lata
nagon som inte ar en elektriker som godkants av
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SHARP att gora det. Om ugnslampan inte lyser,
kontakta din aterforsaljare eller en auktoriserad SHARP
servicetekniker.

Om stromsladden i denna apparat skadas maste den
ersattas med en speciell sladd.

Utbytet maste goras av en auktoriserad SHARP-
servicetekniker.

For att undvika risk for explosion eller plotslig
kokning:

VARNING: Vatskor och annan mat far inte varmas i
forseglade behallare eftersom de kan explodera.
Mikrovagsuppvarmning av drycker kan leda till
forsenad eruptiv kokning, darfor maste man vara
forsiktig vid hantering av behallaren.

Anvand aldrig slutna behallare. Ta bort forslutningar
och lock fore anvandning. Slutna karl kan explodera

pa grund av en tryckokning aven efter att ugnen har
stangts av.

Var forsiktig da du varmer vatskor. Anvand en behallare
med bred 6ppning sa att bubblor kan komma ut.

Varm aldrig vdtska i behallare med smal hals
sasom nappflaskor, eftersom detta kan resultera
i att innehallet erupterar ur behallaren vid
uppvarmning och orsakar brannskador.

For att forhindra plotslig eruption av kokande vatska
och eventuell skallning:
1. Anvand inte alltfor mycket tid.
2. Ror om i vatskan fére uppvarmning/
ateruppvarmning.
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3. Det ar lampligt att infoga en glasstav eller
liknande redskap (inte metall) i vatskan under
ateruppvarmning.

4, Lat vatskan sta minst 20 sekunder i ugnen i slutet av
koktiden for att forhindra fordrojd eruptiv kokning.

Koka inte dgg i sina skal och hela hardkokta agg
far inte varmas i mikrovagsugn eftersom de kan
explodera dven efter att mikrovagstillagningen
har avslutats. Att koka eller varma agg som inte
ar knackta eller blandade, stick hal i vitan och
gulan, annars kan aggen explodera. Skala och
skiva hardkokta agg innan du varmer dem i
mikrovagsugnen.

Perforera skinnet pa sadana livsmedel som potatis,
korv och frukt fore tillagning, annars kan de explodera.

For att undvika risken for brannskador.

VARNING: Innehallet i nappflaskor och
barnmatsburkar skall roras om eller skakas och
temperaturen kontrolleras fore konsumtion, for
att undvika brannskador.

Anvand grytlappar eller ugnshandskar nar du tar
maten ur ugnen for att forhindra brannskador.

Oppna alltid behallare, popcornférpackningar,
tillagningspasar etc., bort fran ansikte och hander for
att undvika angbrannskador och kokeruptioner.

For att undvika brannskador, testa alltid
mattemperatur och rér om innan servering och fast
sarskild uppmarksambhet till temperaturen pa mat och
dryck till spadbarn, barn eller dldre. Atkomliga delar
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kan blir heta under anvandningen. Sma barn bor hallas
pa avstand.

Temperaturen pa behallaren ar inte en sann indikation
pa temperaturen pa mat eller dryck, kontrollera alltid
matens temperatur.

Sta alltid en bit fran ugnsluckan nar du 6ppnar den for
att undvika brannskador fran anga och varme.

Skiva fyllda bakade matratter efter uppvarmning for
att slappa ut anga och undvika brannskador.

Hall barn borta fran luckan for att forhindra att de
branner sig.

For att undvika missbruk av barn.

VARNING: Lat endast barn fran 8 ars alder och
darover anvanda ugnen utan overvakning, nar
lampliga instruktioner har getts sa att barnet

kan anvanda ugnen pa ett sdkert satt och forstar
riskerna med felaktig anvandning. Nar apparaten
anvands i GRILL, MIX GRILL och AUTO MENY drift,
far barn bara anvanda ugnen under vuxens tillsyn
pa grund av den genererade temperaturen.
Denna apparat dr inte avsedd att anvandas av
personer (inklusive barn) med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental formaga, eller brist pa
erfarenhet och kunskap, savida de inte 6vervakas
eller har blivit instruerade om anvandningen av
apparaten av en person som ansvarar for deras
sdkerhet. Barn bor overvakas sa att de inte leker
med enheten. Modeller med elektronisk pekskarm
ar utrustade med barnlasldage.
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Luta dig inte eller gunga pa ugnsluckan. Lek inte med
ugnen eller anvand den som en leksak.

Barn bor lara sig alla viktiga sakerhetsinstruktioner:
anvandning av grytlappar, forsiktigt avtagande av
matférpackningar, med speciell uppmarksamhet pa
forpackningar (t.ex. sjalvupphettande material) som
syftar till att géra mat frasig, eftersom de kan vara extra
varma.

Andra varningar

Andra aldrig ugnen pa nagot satt.

Flytta inte ugnen nar den ar i drift.

Denna apparat ar avsedd att anvandas i hushall.
Denna ugn ar endast avsedd for tillagning av
hemmamat och far endast anvandas for tillagning
av mat och dryck. Torkning av mat eller klader och
uppvarmning av varmekuddar, tofflor, svampar, fuktig
trasa och liknande kan leda till risk for personskador,
antandning eller brand. Den ar inte lamplig for
kommersiell anvandning eller laboratoriebruk.

For att framja problemfri anvandning av din ugn
och undvika skador.

Anvand aldrig ugnen nar den ar tom. Nar du anvander
en brynskal eller sjalvupphettande material, placera
alltid nagot varmeisolerande t.ex. en porslinstallrik
under for att foérhindra skador pa ugnens botten pa
grund av varmestress. Den foruppvarmningstid som
anges i instruktionerna far inte 6verskridas.

Anvand inte metallredskap, som aterkastar mikrovagor
och kan orsaka elektriska 6verslag. Stall inte
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konservburkar i ugnen.

For att forhindra att ugnsbotten gar sonder:

a) Lat plattbadden svalna innan du reng6r ugnsbotten.

b) Placera inte varm mat eller heta husgerad pa en kall
ugnsbotten.

¢) Placera inte kall mat eller kalla husgerad pa en varm
ugnsbotten.

Placera inte nagonting pa det yttre holjet under

anvandning.

OBS:

Anvand inte plastbehallare i mikrovagsugnen om
ugnen fortfarande ar varm av anvandning av GRILL
och MIX GRILL drift eftersom de kan smalta.
Plastbehallare far inte anvandas under dessa lagen
savida inte behallarens tillverkare sager att de ar
lampliga.

Om du ar osaker pa hur du ansluter din ugn, kontakta
en auktoriserad elektriker.

Varken tillverkaren eller aterforsaljaren kan ta nagot
ansvar for skador pa ugnen eller personskador till f6ljd
av underlatenhet att iaktta korrekt elektrisk anslutning.
Vattendnga eller droppar kan ibland bildas pa ugnens
vaggar eller runt luckans tatningar och tatningsytor.
Detta ar en normal foreteelse och ar inte en indikation
pa mikrovagslackage eller fel.

Symbolen betyder att ytorna kan bli heta under
anvandning.
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INSTALLATION

1. Ta bort allt forpackningsmaterial fran insidan av
ugnsutrymmet och ta bort skyddsfilmen som finns
pa mikrovagsugnens skapsyta.

2. Kontrollera ugnen noga for tecken pa skada.

3. Placera ugnen pa en saker, plan yta, stark nog att
bara ugnens vikt och det tyngsta féremal som
sannolikt kommer att tillagas i ugnen. Placera inte
ugnen i ett skap.

4. Valj en jamn yta med tillrackligt mycket fritt
utrymme for intags- och/eller utslappsventilerna. Se
bild pa forsta sidan.

Den bakre ytan pa enheten kan placeras mot en vagg.

- Minsta installationshojd ar 85 cm.

« Ett avstand pa minst 20 cm kravs mellan sidorna pa
mikrovagsugnen och eventuella angransande vaggar
eller foremal.

« Lamna ett avstand pa minst 30 cm ovanfor ugnen.

- Ta inte bort fotterna fran botten av ugnen.

- Att blockera intags- och/eller utslappséppningarna
kan skada ugnen.

« Placera ugnen sa langt bort fran radio- och
TV-apparater som mojligt. Anvandning av
mikrovagsugnen kan orsaka storningar pa din radio-
eller TV-mottagning.
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5. Anslut ugnens stickkontakt sakert till ett standard
jordat hushallseluttag.

VARNING: Placera inte ugnen dar varme, fukt eller

hog luftfuktighet alstras, (t.ex. nara eller ovanfor en

vanlig ugn) eller i narheten av brannbara material (t.ex.

gardiner).

Blockera inte eller stor luftventilséppningar.

Placera inga féremal ovanpa ugnen.

Ror inte utsidan av mikrovagsugnen under eller strax

efter anvandning eftersom den blir varm.
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SPECIFIKATIONER

Modellnamn

YC-GC52FE

Nétspanning

230-240V/50 Hz enfas

Distributionsnatssakring/kretsskydd 10A
Nodvéndig effekt 1400 W
Uteffekt: Mikrovagsugn 900 W
Grill 1200W
Konvektion 2050 W
Standby <1,0W
Energisparldge <05W
Mikrovagsfrekvens 2450 MHz*
Yttermatt (B) x (H) x (D) mm 490 x 287 x 495
Innermatt (B) x (H) x (D)** mm 330x220x 335
Ugnsvolym 25 liter**
Grillstall @220 mm, H: 85 mm
Bakplat @280 mm, H: 49 mm
Vikt Ca. 18,6 kg
Ugnslampa (LED-typ) 1,5W

*- Denna produkt uppfyller kraven i den europeiska standarden EN55011.
| 6verensstdmmelse med denna standard, dr denna produkt klassificerad som grupp 2 klass B-utrustning.
Grupp 2 innebdr att utrustningen avsiktligt genererar radiofrekvent energi i form av elektromagnetisk strdlning fér uppvdrmningsbehandling av

livsmedel.

Klass B-utrustning innebdr att utrustningen dr ldmplig for anvédndning i hemmiljo.

** - Intern kapacitet berdiknas genom att méta maximal bredd, djup och héjd. Faktisk kapacitet att innehdlla mat dr mindre.

SOM DEL AV EN POLICY FOR KONTINUERLIG FORBATTRING FORBEHALLER VI OSS RATTEN ATT ANDRA FORMGIVNING

OCH SPECIFIKATIONER UTAN FORVARNING.
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UGN OCH TILLBEHOR

. Lucksékerhetslassystem
. Ugnsfonster
Utrymmesbottenplatta
. Kontrollpanel

. Grillvdrmare

. Grillstall

Bakplat

. Ventilationsdppningar
. Ytterholje

10. Nétsladd

11. Oppningshandtag

VCENOULWN =
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1.
2.

3.
4.

5.
6.
7.
8.

9.

KONTROLLPANEL

DISPLAY -Tillagningstid, effekt, indikatorer och klocktid visas.
AUTO MENY - Tryck for att vélja menyn for automatisk
tillagning.

FAVORIT - Anvénds for att lagra program.

KLOCKA/TIMER - Anvands for att stélla in klocktid.

Anvénds for att stélla in timerfunktionen.

MIKROVAG - Tryck for att valja mikrovagseffektniva.

GRILL - Tryck for att stélla in grilltillagningsprogrammet.
KONVEKTION - Tryck for att stélla in
konvektionsmatlagningsprogram.

VIKT-/TIDUPPTINING - Tryck en gang for att tina baserat pa vikt.

Tryck tva ganger for att tina baserat pa tid.
MIKROVAG+GRILL - Tryck for att stalla in mikrovags- och
grillkombination.

10. MIKROVAG+KONVEKTION - Tryck for att stélla in mikrovags-

och konvektionskombination.

11. STOPP/EKO - Tryck en gang for att tillfalligt stoppa tillagningen,

eller tva ganger for att helt avbryta tillagningen.
Anvands for att stélla in energisparlage.

12. MUTE - Tryck en géng for att stélla in mute-funktionen, tryck

igen for att inaktivera mute-funktionen.
Hall nedtryckt (i 3 sekunder) for att aktivera funktionen
BARNLAS. Tryck och hall in igen for att inaktivera den.

13. START/+30s - Tryck for att starta tillagning och upptining.

Tryck helt enkelt pa den flera génger for att stélla in
tillagningstiden och laga omedelbart med full effekt.

14. TID/VIKT (vred) - Vrid for att stélla in tid, matvikt eller portioner.
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FORE ANVANDNING

+ Nar ugnen forst ansluts hors ett pip och displayen visar "1:01".

« Medan du ériinstéllningsldge och inga knappar trycks in under 30 sekunder gar enheten in i standby-ldge.

+ Tryck pa STOPP/EKO-knappen en gang for att pausa programmet under tillagningen och tryck sedan pa
START/+30s-knappen for att ateruppta. Nar STOPP/EKO-knappen trycks in tva ganger, avbryts programmet.

+ Nar tillagningscykeln &r klar visar skdarmen Slut och ett pip hors varannan minut tills luckan 6ppnas eller en knapp
trycks in.

STALLA IN KLOCKAN

For att stalla in klockan, folj instruktionerna nedan:

1. Istandby-lage, tryck och héll knappen KLOCKA/TIMER i 3 sekunder for att vélja 12- timmarsklocka, tryck pa
knappen igen for att vélja 24- timmarsklocka.

Vrid vredet TID/VIKT for att stalla in timsiffran.

Tryck pa START/+30s en géng.

Vrid vredet TID/VIKT for att stélla in minutsiffran.

Tryck pa knappen KLOCKA/TIMER for att bekrafta.

hnepwN

EXPRESSTILLAGNING

Anvand den har funktionen for att programmera ugnen sa att den enkelt startar med 100 % effekt. | standby-ldge
trycker du pa knappen START/+30s upprepade ganger for att stélla in tillagningstiden (varje tryck for att 6ka 30
sekunder och upp till 10 minuter). Ugnen startar automatiskt omedelbart.

MIKROVAGSTILLAGNING

1. Istandby-l4ge, tryck pa knappen MIKROVAG upprepade ganger for att vilja effektniva.
2. Vrid vredet TID/VIKT for att stdlla in tillagningstiden. Den langsta tiden &r 95 minuter.
3. Tryck pd START/+30s for att bekrafta.

Tryck pa knappen MIKROVAG upprepade géanger for att valja effektniva.

Tryck pa knaﬂppen Effekt (Display) Tryck pa kneppen Effekt (Display)
MIKROVAG MIKROVAG
En gang 100 % (P100) 7 ganger 40 % (P-40)
Tva ganger 90 % (P-90) 8 ganger 30 % (P-30)
3 ganger 80 % (P-80) 9 ganger 20 % (P-20)
4 génger 70 % (P-70) 10 ganger 10 % (P-10)
5 génger 60 % (P-60) 11 génger 0% (P-00)
6 ganger 50 % (P-50)

OBS: Under tillagningen kan du kontrollera effekten genom att trycka pa knappen MIKROVAG.

GRILL

Grilltillagning &r sarskilt anvandbart for tunna kottskivor, biffar, kotletter, kebab, korv och bitar av kyckling. Den ar
ocksa lamplig for varma smorgasar och gratanger.

1. Istandby-lage, tryck pa knappen GRILL en géng.

2. Vrid vredet TID/VIKT for att stalla in tillagningstiden. Den langsta tiden &r 95 minuter.

3. Tryck pé knappen START/+30s for att starta.
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MIKROVAG+GRILL

Kombination 1: 30 % tid fér mikrovagstillagning, 70 % tid for grilltillagning. Anvéand for fisk eller gratang.
Kombination 2: 55 % tid fér mikrovagstillagning, 45 % for grilltillagning. Anvénds for pudding, omeletter, bakad
potatis och fjaderfa.

1. Istandby-l4ge, tryck pa knappen MIKROVAG+GRILL en eller tva ganger for att vilja "Ko-1" or "Ko-2"

2. Vrid vredet TID/VIKT for att stdlla in tillagningstiden. Den langsta tiden &r 95 minuter.

3. Tryck pé knappen START/+30s for att starta.

OBS: Under tillagningen kan du kontrollera kombinationslidget genom att trycka p& knappen MIKROVAG+GRILL.

KONVEKTION

Under konvektionstillagning cirkuleras varm luft genom ugnsutrymmet for att bryna och géra knapriga livsmedel
snabbt och jamnt. Denna ugn kan programmeras for tretton olika tillagningstemperaturer (230°C, 220°C, 210°C, 200°C,
190°C, 180°C, 170°C, 160°C, 150°C, 140°C, 130°C, 120°C, 110°C).

For att forvarma och laga mat med konvektionsfunktionen, folj instruktionerna nedan:

Ugnen kan programmeras for att kombinera forvarmning och konvektion.

1. Istandby-lage, tryck pa knappen KONVEKTION upprepade génger for att vélja konvektionstemperatur.

2. Tryck pa knappen START/+30s for att starta. Pip hors nar den angivna temperaturen uppnas.

3. Oppna luckan och placera matbehallaren i mitten av botten.

4. Vrid vredet TID/VIKT for att stélla in tillagningstiden. Den ldngsta tiden &r 95 minuter.

5. Tryck pé knappen START/+30s for att starta.

OBS: Néar konvektionens forvarmningstemperatur har uppnétts, kommer ugnen att pipa varannan sekund.
Férvarmningstemperaturen kommer att bibehéllas i 30 minuter.

MIKROVAG+KONVEKTION

Mikrovag+Konvektionsldge gor matlagning enklare och snabbare.

Det finns fyra forprogrammerade instéllningar for denna funktion enligt beskrivningen nedan:

230°C - detta ar lampligt for kott som &r tjockt och svart att tillaga, som kyckling, hel, lar eller vinge.

200°C - kan anvéandas for kott som ar tunt och tillagas snabbare, till exempel fisk eller biff.

170°C och 140°C - dessa ldgen ar lampliga for skivat kott och halvfabrikat, till exempel bacon och korv.

1. Istandby-lage, tryck pa knappen MIKROVAG+KONVEKTION upprepade ganger for att valja
konvektionstemperatur (230°C, 200°C, 170°C, 140°C).

2. Vrid vredet TID/VIKT for att stdlla in tillagningstiden. Den langsta tiden &r 95 minuter.

3. Tryck pé knappen START/+30s for att starta.

NOTE: Under tillagningen kan du kontrollera konvektionstemperaturen genom att trycka pa knappen

MIKROVAG+KONVEKTION.

VIKTUPPTINING

1. Istandby-lage, tryck pa knappen VIKT/TIDUPPTINING en gang.

2. Vrid vredet TID/VIKT for att stélla in matvikt. Vikten varierar fran 100 g till 2 000 g.

3. Tryck pé knappen START/+30s for att bekrafta.

OBS: Under upptiningen pausar och later systemet for att paminna dig om att vanda maten. Efter det, tryck pa
knappen START/+30s for att fortsatta

Viktupptiningstabell

Vikt [kg] 0,1{02|03|04(05(06|0,7({08|09(10|1,1|12(13|14(15]|16(1,7|18|19]|20
Tid [min] 3|57 9 [11|13[15]17|19(21]|23|25|27|29(31|33(35|37(39]|41
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TIDUPPTINING

1. Istandby-lage, tryck pa knappen VIKT/TIDUPPTINING tva ganger.

2. Vrid vredet TID/VIKT for att stélla in upptiningstiden. Den langsta tiden ar 95 minuter.

3. Tryck pa knappen START/+30s for att bekrafta.

OBS: Nar du anvander tidupptiningsfunktionen gar mikrovagsugnen med 40 % effekt, sedan vid 30 % effekt vid vilken
tidpunkt den stannar sa att luckan kan 6ppnas och maten vandas. Nér driften aterupptas nar knappen START/+30s
trycks in gar den med 20 % effekt.

KOKSTIMER

1. Tryck pa knappen KLOCKA/TIMER en gang.

2. Vrid vredet TID/VIKT for att stalla in 6nskad tid. Den langsta tiden &r 95 minuter.

3. Tryck pé knappen START/+30s for att bekrafta.

For att avbryta TIMER-programmet tryck pa knappen STOPP/EKO och displayen visar tiden.

FAVORITFUNKTION

Det finns 3 favoriter i denna funktion, som alla kan stéllas in med 1 tillagningssekvens.

For att lagra:

1. Istandby-lage, tryck pa knappen FAVORIT en, tva eller tre ganger.

2. Mata in 6nskat tillagningsprogram (inklusive flerstegstillagning).

3. Tryck pa knappen START/+30s for att bekrafta.

For att starta:

1. Istandby-lage, tryck pa knappen FAVORIT en, tva eller tre ganger for att valja tillagningsprogram.

2. Tryck pé knappen START/+30s for att starta.

For att rensa:

| standby-ldge, tryck pa knappen FAVORIT en, tva eller tre ganger.

Tryck och hall knappen FAVORIT i 3 sekunder, displayen kommer att visa "CLr" under 5 sekunder och ugnen &tergar

till standby-lage.

OBS:

- Endast mikrovag, grill, konvektion, mikrovag och grill, mikrovag och konvektion kan lagras.

« Favoritprogrammering kommer att hallas i minnet dven nér strommen kopplas bort.

+ Det dr endast majligt att lagra 3 favoritprogram. Om du vill ndra, ta bort en.

+ Om innehallet i favoriterna ar tomt blinkar favoritkoden. Om det finns ndgot innehall i favoriterna kommer
favoritkoden alltid att visas.

ENERGISPARFUNKTION

Att stélla in: | standbyldge, tryck och hall knappen STOPP/EKO i 3 sekunder, displayen stangs av. Ugnen gér in

i energisparlage.

For att avbryta: | energisparldget kan funktionen avbrytas genom att trycka pa nagon knapp eller 6ppna och stanga
ugnsluckan en géng.

MUTE-FUNKTION

For att stalla in mute-funktion, tryck pa knappen MUTE en gang, da visar displayen "AV" i 3 sekunder. |
mute-ldage kommer inget ljud att héras nar knapparna trycks in.
For att stinga av mute-funktion, tryck pa knappen MUTE en gang, da visar displayen "PA" i 3 sekunder
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BARNLAS

1. For att stallain BARNLAS, hall MUTE-knappen intryckt i 3 sekunder, ett 1angt pip hors och displayen visar“LOC".
Ugnen &r nu i liget BARNLAS. | detta lage visar displayen klockan. Om nagon knapp trycks ned eller luckan
O6ppnas kommer "LOC" att ses i tio sekunder.

2. For att avaktivera BARNLAS:

Hall MUTE-knappen intryckt i 3 sekunder tills en lang pipsignal hors.

SAKERHETSLAS

Anvands for att forhindra o6vervakad anvandning av ugnen av sma barn.

For att stélla in: | standby-ldge, om det inte sker ndgon funktion inom en minut, gar ugnen automatiskt in i
sakerhetslaslaget och lasindikatorlampan tands. | last tillstand &r alla knappar inaktiverade. Tryck pa valfri knapp,
lasindikationen visas pa displayen i 5 sekunder for att pdminna anvandaren om att avbryta sakerhetslaset.

For att stanga av sakerhetslaset, 6ppna bara luckan till mikrovagsugnen och knappsatsen blir aktiv igen och
lasindikatorlampan slécks.

AUTOMATISK SKYDDSMEKANISM

OVERHETTNINGSSKYDD - Nir ugnen kidnner av en hég temperatur indikerar displayen "E01" och slutar fungera.
Detta kan avbrytas genom att trycka pa knappen STOPP/EKO.

SKYDD MOT LAG TEMPERATUR - Nir ugnen gér in i skyddslaget for 1ag temperatur indikerar displayen "E02" och
slutar fungera. Detta kan avbrytas genom att trycka pa knappen STOPP/EKO.

SENSORFELSKYDD - Nér ugnen kdnner av ett problem med en av sensorerna visas "E03" eller "E04" och ugnen slutar
fungera. Dessutom avger ugnen en varningston. Detta kan avbrytas genom att trycka pa knappen STOPP/EKO.

AUTOMATISKTILLAGNING

For mat eller foljande tillagningsldge ar det inte nédvandigt att programmera tillagningstid och effekt. Det racker att
ange vilken typ av mat du vill laga samt vikten eller antalet portioner av maten.

1. Istandby-lage, tryck pad knappen AUTOMENY upprepade génger for att vélja menykod.

2. Vrid vredet TID/VIKT for att stlla in .matens vikt eller portioner.

3. Tryck pa knappen START/+30s for att starta.
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Automatisk tillagning menyer:

Kod Mat

Obs

A-01 Dryck (200 ml/kopp, 1 - 3 koppar)

A-02 Bakad potatis (230 £10 g/portion, 1 - 2 portioner)

A-03 Gronsaker (200 - 600 g)

A-04 Automatisk uppvarmning (200 - 800 g)

A-05 Soppa (300 ml/skal, 1 - 3 skalar)

A-06 Ris (150 - 600 g)

A-07 Rostbiff/Lamm (200 - 600 g)

A-08 Grillade fiskbitar (200 - 600 g)

A-09 Grillad bacon (100 g, 200 g, 300 g)

A-10 Ugnspommes (200 g)

A-11 Pizza (150 g, 300 g, 450 g)

A-12 Kaka (475 g)

A-13 Grillad kyckling (800 - 1400 g)

1. For poster "A07" ~ "A09", "A-13" kommer
ugnen att pausa och ljuda for att paminna
anvandaren om att vanda maten och tryck
sedan pa knappen START/+30s for att
ateruppta.

2. Nar du anvénder den automatiska
tillagningsfunktionen kanske maten inte
tillagas som forvantat. Detta kan bero
pa olika anledningar som personliga
preferenser, matens storlek/form,
omgivningstemperaturen, variationer i
natspanningen, om maten har placerats
korrekt pa botten av ugnen etc. Om maten
inte tillagas enligt dina preferenser, justera
tiden for att korrigera for detta.

RENGORING OCH UNDERHALL

N =

. Stdng av ugnen och dra ut nitsladden ur vdggen vid rengéring.
. Hall insidan av ugnen ren. Nar livsmedel sténker eller utspilld vatska faster pa ugnsvaggarna, torka av med en

fuktig trasa. Milda rengéringsmedel kan anvandas om ugnen blir mycket smutsig. Undvik att anvanda spray eller
andra starka rengoringsmedel. De kan fldcka, repa eller matta luckytan.
3. Ugnens utsida ska reng6ras med en fuktig trasa. For att forhindra skador pa manéverdelarna inuti ugnen bor

vatten inte trdnga in i ventilationséppningarna.

4. Torka av luckan och fonstret pa béda sidor, lucktatningarna och intilliggande delar ofta med en fuktig trasa for att

avldgsna spill eller stank. Anvéand inte slipande rengéringsmedel.

5. Angtvitta inte.

6. Latinte kontrollpanelen bli vat. Rengér med en mjuk, fuktig trasa. Nar du reng6r kontrollpanelen, It ugnsluckan

vara dppen sa att ugnen inte slas pa av misstag.

7. Om anga ackumuleras inuti eller runt utsidan av ugnsluckan, torka av med en mjuk trasa. Detta kan uppsta nar
mikrovagsugnen anvands under hog luftfuktighet. Det hdr &r inte ett fel.

8. Ugnsbottnen bor rengodras regelbundet for att undvika kontaminering och potentiell bagbildning/skada. Torka
bara av ugnens bottenyta med milt rengéringsmedel.

9. Ta bort lukt fran ugnen genom att kombinera en kopp vatten med saften och skalet fran en citron i en
mikrovagstalig skal. Mikra i 5 minuter. Torka noggrant och torka med en mjuk trasa.

10. Om glédlampan inte fungerar, kontakta kundtjanst for rad.

11. Ugnen ska rengdras regelbundet och eventuella livsmedelsavlagringar ska tas bort. Underlatenhet att halla ugnen
i ett rent tillstand kan leda till att ytan forsamras vilket kan paverka enhetens livslangd negativt och eventuellt

leda till en farlig situation.

12. Slidng inte enheten i hushallssoporna. den ska kasseras till det sérskilda bortskaffningscenter som kommunerna

tillhandahaller.

13. Nar mikrovagsugnen med grillfunktion anvands forsta gdngen kan den avge latt rok och lukt. Detta &r ett normalt
fenomen, eftersom ugnen &r gjord av en stalplatta belagd med smdrjolja, och den nya ugnen kommer att
producera angor och lukt som genereras genom att branna smérjoljan. Detta fenomen férsvinner efter en tids

anvéandning.
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LAMPLIGA UGNSKARL

For att laga/tina mat i en mikrovagsugn, maste mikrovagsenergin kunna passera genom behéllaren for att penetrera
maten. Darfor ar det viktigt att vélja lampliga husgerad.
Runda/ovala tallrikar ar att foredra framfor fyrkantiga/avlanga, eftersom maten i hérnen tenderar att tillagas for lange.
En méngd olika husgerad kan anvdndas som anges nedan.

Husgerad

Mikrovags-
sakra

Grill/
Konvektion

Kommentar

Aluminiumfolie
Foliebehallare

Sma bitar av aluminiumfolie kan anvéandas for att
skydda mat fran 6verhettning. Hall folien minst 2 cm
fran ugnens véaggar, ljusbagar kan uppsta.
Foliebehallare rekommenderas inte savida inte
annat anges av tillverkaren, t.ex. Microfoil®, folj
instruktionerna noga.

Stekkarl

Folj alltid tillverkarens anvisningar.
Overskrid inte angivna uppvarmningstider.
Var mycket forsiktig da dessa karl blir mycket heta.

Porslin och keramik

Porslin, keramik, fajans och benporslin ar
vanligtvis lampligt, med undantag fér de med
metalldekoration.

Glasforemal t.ex. Pyrex®

Forsiktighet bor iakttas vid anvandning av tunna
glasforemal eftersom de kan ga sonder eller spricka
om de varms plétsligt.

Metall

Det rekommenderas inte att anvanda
metallhusgerad eftersom det bildar gnistor, vilket
kan leda till brand.

Plast/Polystyren t.ex.
snabbmatsforpackningar

Man maste vara forsiktig eftersom en del behallare
forvrids, smalter eller missfargas vid hoga
temperaturer.

Plastfolie

Det far inte rora vid maten och maste penetreras for
att 1ata dngan komma ut.

Frys-/Stekpdsar

Maste penetreras for att [ata &ngan komma
ut. Se till att pasarna ar lampliga for
mikrovagsugnsanvandning.

Papper - Tallrikar, muggar
och hushallspapper

Anvand inte plast- eller metallband, eftersom de kan
smalta eller fatta eld pé grund av att metallen avger
"ljusbagar".

Halm- och trébehallare

Anvénd endast for uppvarmning eller for att
absorbera fukt.

Man maste vara forsiktig eftersom 6verhettning kan
orsaka brand.

Returpapper och tidningar

Overvaka alltid ugnen nir du anvinder dessa
material eftersom 6verhettning kan orsaka brand.
Kan innehalla metallfragment som orsakar “gnista”
och kan leda till brand.

AVARNING:Vid uppvarmning av mat i plast- eller pappersbehallare, 6vervaka ugnen pa grund av risken
for antdndning.

OBS: Lamna inte ugnen utan uppsikt under anviandning.
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MATLAGNINGSRAD FOR MIKROVA

Mikrovagsugnar lagar mat snabbare an konventionell matlagning. Det ar darfor viktigt att vissa tekniker foljs for att
sakerstélla goda resultat. Manga av foljande tekniker liknar de som anvands vid konventionell matlagning.

AVARNING:VEtskor och livsmedel far inte virmas i férseglade behallare eller burkar/behallare med lock
pa, eftersom trycket kommer att byggas upp inuti och kan medféra att behallaren/burken
exploderar.

MATLAGNINGSTIPS ANMARKNINGAR:

+ Ha alltid uppsikt 6ver ugnen nar den anvénds.

« Se till att redskapen &r lampliga for anvandning i mikrovagsugn.

+ Se tabellerna i kokboksavsnittet for rekommenderade tillagningstider och effektnivaer.

« Placera inte varm mat/redskap pa en kall botten eller kall mat/redskap pa en het botten.

+ Anvand endast mikrovagspopcorn med den rekommenderade forpackningen (] tillverkarens instruktioner).
Anvand aldrig olja sdvida inte annat anges av tillverkaren och tillred aldrig ldngre &n instruerat.

AVARNING: F6lj instruktionerna i SHARP bruksanvisning vid alla tillfallen. Om du 6verskrider
rekommenderade tillagningstider och anvinder effektnivaer som ar for hoga, kan maten
overhettas, brannas vid och i extrema fall, fatta eld och skada ugnen.

Placera

Lagg de tjockaste delarna av mat mot utsidan av tallriken. t.ex. kycklingklubbor.

Livsmedel som placeras mot utsidan av tallriken far mer energi, alltsa tillagas snabbare dn de i mitten.

Holje

Vissa livsmedel gynnas av att tackas under mikrovagstillagning.

Anvénd ventilerad mikrovagsugnsfolie eller ett Iampligt lock.

Stick hal

Livsmedel med skal, skinn eller hinna maste penetreras pa flera stéllen innan tillagning eller teruppvarmning
eftersom dnga kommer att byggas upp och kan orsaka maten att explodera. t.ex. potatis, fisk, kyckling, korv.
OBS: Agg bér inte vdrmas upp med mikrovagseffekt eftersom de kan explodera, dven efter tillagningen. t.ex.
pocherade, stekta, hardkokta.

Ror, vand och omplacera

For jamn tillagning ar det viktigt att rora, vanda och omplacera maten under tillagningen. Rér alltid och omplacera
utifran och in mot mitten.

Lat sta

Vantetid ar nddvandig efter tillagningen, eftersom det gor att varmen sprids jamnt i hela maten.
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Matké@nnetédcken

Sammanséttning Livsmedel som innehaller mycket fett eller socker (t.ex. julpudding, kottfarspajer) kraver
mindre uppvarmningstid. Forsiktighet bor iakttas eftersom Gverhettning kan leda till
brand.

Ben i maten leder véarme och far maten att tillagas snabbare. Forsiktighet maste iakttas sa
att maten tillagas jamnt.

Densitet Matens densitet kommer att paverka mangden kravd tillagningstid.
Latt, poros mat sasom kakor och brdd, tillagas mycket snabbare dn tung, kompakt mat
sasom stekar och grytor.

Kvantitet Antalet mikrovagor i din ugn &r samma oavsett hur mycket mat du tillagar.
Tillagningstiden maste 6kas nar mangden livsmedel som placeras i ugnen 6kar.
T.ex., tar fyra potatisar langre tid att tillaga an tva.

Storlek Sma livsmedel och sma bitar tillagas snabbare &@n stora, eftersom mikrovagor kan trédnga
igenom fran alla hall till mitten. For jamn tillagning gor alla bitar i samma storlek.

Form Livsmedel som &r oregelbundet formade, t.ex. kycklingbrost eller kycklingklubbor,
tar ldngre tid att tillaga i de tjockare delarna. For jamn tillagning, placera de tjockaste
delarna i utkanten av tallriken, dar de kommer att fa mer energi.

Runda former tillagas jamnare an kvadratiska former i mikrovagsugn.

Temperaturen pa mat | Den ursprungliga temperaturen pa maten paverkar mangden tillagningstid som behovs.
Kylvaror tar langre tid att tillaga an mat i rumstemperatur.

Behallarens temperatur &r inte en sann indikation pa maten eller drycken. Skar i
livsmedel med fyllningar, till exempel syltmunkar, for att slappa ut varme eller anga.

AVARNING: Ansikte och hiander: Anvind alltid ugnshandskar for att ta bort mat eller husgerad
fran ugnen. Ta ett steg tillbaka nar du 6ppnar ugnsluckan for att lata varme eller
anga att skingras. Nar du tar bort héljen (t.ex. plastfolie), 6ppnar stekpasar eller
popcornforpackningar, rikta angan bort fran ansikte och hiander.

AVARNING: Kontrollera temperaturen pa mat och dryck och rér om fore servering. Var sérskilt forsiktig
vid servering till spadbarn, barn eller dldre. Innehallet i nappflaskor och barnmatsburkar
skall réras om eller skakas och temperaturen skall kontrolleras innan fortaring for att
undvika brannskador.

UPPTININGSRAD

Att anvanda din mikrovagsugn ar den snabbaste upptiningsmetoden. Det &r en enkel process, men foljande
instruktioner dr nodvandiga for att sékerstalla att maten &r helt upptinad.

+ Avldgsna allt forpackningsmaterial och emballage innan upptining.

- For att tina mat, anvand mikrovagseffektnivaer 30P eller 10P.

« Se ytterligare information nedan.

Omplacera

Livsmedel som &r placerade mot utsidan av tallriken kommer att tina snabbare &n livsmedel i centrum. Det ar darfor
viktigt att maten flyttas om upp till 4 gdnger under upptining.

Flytta tatt packade bitar fran utsidan till centrum och omplacera 6verlappande omraden.

Detta kommer att sakerstalla att alla delar av maten tinar jamnt.

Separera

Livsmedel kan fastas ihop nér de tas ur frysen. Det &r viktigt att skilja pa maten sa fort som majligt under upptiningen.
T.ex. baconskivor, kycklingfilé.

Skydda

Vissa omraden av mat som tinas kan bli varm. For att hindra dem att bli varmare och borja tillagas, kan dessa omraden

SV-24



skyddas med sma bitar av folie, som reflekterar mikrovagor. T.ex. ben och vingar pé en kyckling.

Lat sta

Vantetid ar nédvandigt for att maten ska tinas ordentligt.

Upptiningen &r inte fardig nar maten tas bort fran mikrovagsugnen. Maten maste std, téckt, ett tag for att sékerstalla
att mitten har blivit helt upptinad.

Vand

Det ar viktigt att alla livsmedel vands upp till fyra gdnger under upptiningen.

Detta &r viktigt for att sékerstadlla grundlig upptining.

UPPVARMNINGSRAD

For uppvarmning av mat, folj de rad och riktlinjer som anges nedan for att sakerstalla att maten ar ordentligt
uppvarmd fore servering.

Maltider pa tallrik

Ta bort alla fiaderfa- eller kottbitar, varm dessa separat, se nedan.

Placera mindre delar av livsmedel i mitten av tallriken, storre och tjockare mat vid kanten. Téck med ventilerad
mikrovagsfolie och varm pa 50P, rér/omplacera halvvags igenom uppvarmningen.

OBS: Se till att maten ar ordentligt uppvarmd fore servering.

Skivat kott
Tack med ventilerad mikrovagsfolie och varm pa 50P. Omplacera minst en géng for att sékerstalla jamn uppvarmning.
OBS: Se till att kottet &r ordentligt uppvarmt fore servering.

Fjaderfadelar

Placera de tjockaste delarna vid kanten av skalen, tack med ventilerad mikrovagsfolie och varm pa 70P.
Vand efter halva uppvarmningen

OBS: Se till att fjaderfaet ar ordentligt uppvarmt fére servering.

Grytor

Tack med ventilerad mikrovagsfolie eller ett lampligt lock och varm pa 50P.

Ror ofta for att sékerstalla jamn uppvarmning.

OBS: Se till att maten ar ordentligt uppvarmd fore servering.

For att uppna bésta resultat vid uppvarmning, valj en lamplig mikrovagseffektniva anpassad till typen av mat. T.ex.

en skal med gronsaker kan varmas med 100P, medan en lasagne som innehaller ingredienser som inte kan réras, bor

varmas med 50P.

ANMARKNINGAR:

+ Ta bort mat fran folie eller metall innan du vérmer.

+ Uppvarmningstiderna kommer att paverkas av formen, djupet, mangden och temperaturen pa maten tillsammans
med storlek, form och material i behallaren.

AVARNING:Vﬁm aldrig vatska i behallare med smal hals, eftersom detta kan resultera i att innehallet
erupterar ur behallaren och orsakar brannskador.

« For att undvika 6verhettning och brand maste sarskild forsiktighet iakttas vid matlagning eller uppvarmning av mat
med hog socker- eller fetthalt, t ex kottfarspajer och puddingar.

» Varm aldrig olja eller fett for fritering eftersom detta kan leda till 6verhettning och brand.

« Konserverad potatis bor inte varmas i mikrovagsugnen, folj tillverkarens instruktioner pa burken.

AVARNING: Innehallet i nappflaskor och barnmatsburkar skall réras om eller skakas och temperaturen
kontrolleras fore konsumtion, for att undvika brannskador.
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FELSOKNING

Om du tror att ugnen inte fungerar ordentligt finns det nagra enkla kontroller du kan utféra sjélv innan du ringer en
ingenjor. Detta kommer att bidra till att forhindra onddiga servicesamtal om felet ar nagot enkelt.

F6lj denna enkla kontroll nedan:

Placera en halv kopp vatten pa botten och stang luckan. Programmera ugnen for att tillaga i 1 minut med 100P

mikrovagseffekt.

1. Tands ugnslampan vid tillagning?
2. Fungerar kylflakten? (Kontrollera genom att placera handen ovanfor luftventilationséppningarna.)

3. Efter T minut, hors signalen?

4. Arvattnet i koppen varmt?

Ta ut koppen med vatten ur ugnen och sténg luckan. Programmera ugnen for att tillaga i 3 minuter med hjalp av

grillen.

5. Blir grillvirmeelementet rott efter 3 minuter? Om du svarar "NEJ" pa nagon fraga kontrollera forst att ugnen
ar korrekt ansluten och att sékringen inte har 16st ut. Om det inte finns nagot fel med nagot kontrollera mot

felsékningstabellen nedan.

det kan in

AWARNING: Du far aldrig justera, reparera eller @ndra ugnen sjilv. Det ar farligt for nagon annan &n en
av SHARP utbildad ingenjor att utfora service eller reparationer. Detta ar viktigt eftersom
ara borttag,

det av héljen som ger skydd mot mikrovagsenergi.

Lucktatningen stoppar mikrovagsléackage under ugnsdrift, men bildar inte en lufttét tatning. Det &r normalt att

se vattendroppar, ljus eller kdnna varm luft runt ugnsluckan. Mat med en hog fukthalt kommer att avge anga och
orsakar kondens innanfor luckan som kan droppa fran ugnen.

Reparationer och modifieringar: Forsok inte anvanda ugnen om den inte fungerar som den ska.
Ytterholje och lampétkomst: Ta aldrig bort ytterhdljet. Detta ar mycket farligt pa grund av hégspanningsdelar inuti

som aldrig far beroras, eftersom detta kan vara dodligt.
Din ugn ér inte utrustad med ett lampskydd. Om lampan gar sonder, forsok inte att byta ut lampan sjalv, kontakta en
SHARP-godkéand serviceverkstad.

FELSOKNINGSTABELL

FRAGA

SVAR

Drag cirkulerar runt dérren.

N&r ugnen &r i drift, cirkulerar luft i utrymmet.
Dérren bildar inte en lufttét tatning sa luft kan stromma ut fran dorren.

Kondens bildas i ugnen, och
kan droppa fran dérren.

Ugnsutrymmet dr normalt kallare &n maten som tillagas, och danga som produceras
vid tillagningen kondenseras pa den kallare ytan.

Méangden dnga som produceras beror pa vatteninnehallet i maten som tillagas.
Vissa livsmedel, sasom potatis, har hogt fuktinnehall.

Kondens som fastnat i luckglaset bor klarna efter nagra timmar.

Blinkande eller ljusbagar
inifrdn utrymmet vid
matlagning.

Ljusbagsbildning kommer att intréffa om ett metallféremal kommer i narheten av
ugnsutrymmet under tillagning. Detta kan méjligen rugga ytan av utrymmet, men
bor annars inte skada ugnen.

Ljusbégsbildning potatisar.

Se till att alla "6gon" tas bort fran potatisen och att de har penetrerats, placera
direkt pa botten eller i en varmetalig pajform eller liknande.

Displayen lyser men
kontrollpanelen fungerar inte
ndr man trycker.

Kontrollera om luckan &r ordentligt sténgd.

Ugnen tillagar for [angsamt.

Sakerstall att korrekt effektniva har valts.

Ugnen ger ifran sig ljud.

Mikrovagenergin pulserar PA och AV under tillagning/upptining.

Yttre holjet ar varmt.

Holjet kan bli varmt vid beréring - hall barn borta.
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RADIOSTORNINGAR

Anvéndning av mikrovagsugnen kan orsaka storningar pa din radio, TV eller liknande utrustning. Nér det finns
stérningar kan det minskas eller elimineras genom att vidta foljande atgarder:

1. Rengor ugnsluckan och tatningsytan.

2. Justera mottagningsantennen for radio eller TV.

3. Omplacera mikrovagsugnen i férhallande till mottagaren.

4. Flytta mikrovagsugnen fran mottagaren.

5. Anslut mikrovagsugnen till ett annat uttag sa att mikrovagsugnen och mottagaren ar pa olika kretsar.

INNAN DU RINGER OM HJALP

nnan du ber om service, kontrollera varje post nedan:

Kontrollera att ugnen &r ordentligt ansluten. Om inte, ta ut kontakten ur uttaget, vdanta i 10 sekunder och sétt i den
ordentligt igen.

Kontrollera om en sakring har gatt eller en utlést huvudbrytare. Om dessa verkar fungerar korrekt, testa uttaget med
en annan apparat.

Kontrollera att kontrollpanelen dr programmerad korrekt och att timern &r installd.

Kontrollera att luckan &r ordentligt stdngd och har kopplat in lucklassystemet. Om luckan inte &r ordentligt stangd
fungerar inte mikrovagsugnen.

OM INGET AV OVANSTAENDE KORRIGERAR SITUATIONEN, KONTAKTA SHARP HELPLINE. FORSOK INTE JUSTERA ELLER
REPARERA UGNEN SJALV.
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(s )

Vigtigt:
Dit produkt er
markeret med
dette symbol.
Det betyder, at
brugte elektriske
og elektroniske
produkter ikke
ma blandes
med almindeligt
husholdning-
saffald. Der
findes et separat
indsamlingssys-

tem til disse

\ produkter. )

(A Oplysninger om bortskaffelse for brugere (private N
husholdninger)

1.1EU

Vigtigt: Hvis du vil bortskaffe dette udstyr, ma du ikke bruge en almindelig
skraldespand.

Brugt elektrisk og elektronisk udstyr skal behandles separat og i
overensstemmelse med lovgivningen, der kraever korrekt behandling,
indsamling og genbrug af brugt elektrisk og elektronisk udstyr.

Efter implementeringen i medlemslandene kan private husholdninger
inden for landene i EU gratis returnere deres brugte elektriske og
elektroniske udstyr pa angivne genbrugsstationer*.

I nogle lande* vil din lokale forhandler muligvis ogsa modtage dit gamle
produkt uden omkostninger, hvis du keber et tilsvarende nyt produkt.

*) Kontakt de lokale myndigheder for yderligere detaljer.

Hvis dit brugte elektriske eller elektroniske udstyr indeholder batterier
eller akkumulatorer, skal du bortskaffe dette produkt i henhold til lokale
krav. Ved at bortskaffe dette produkt pa korrekt vis, hjeelper du med at
sikre, at affaldet underkastes den ngdvendige behandling, genindvinding
og genbrug og saledes forebygger potentielle, negative virkninger pa
miljoet og menneskers sundhed, som ellers kunne opsta som fglge af
uhensigtsmaessig handtering af affaldet.

2. llande uden for EU

Hvis du vil bortskaffe dette produkt, bedes du kontakte de lokale
myndigheder og sparge efter den korrekte bortskaffelsesmetode.

| Schweiz: Brugt elektrisk eller elektronisk udstyr kan returneres gratis til
forhandleren, selv hvis du ikke kgber et nyt produkt.

Yderligere genbrugsstationer er angivet pa hjemmesiden www.swico.ch
eller www.sens.ch.

B. Oplysninger om bortskaffelse for erhvervsbrugere

1.1EU

Hvis produktet anvendes til forretningsformal og du vil bortskaffe det:
Kontakt venligst din SHARP-forhandler, som vil informere dig om
returnering af produktet. Du kan blive opkraevet for omkostningerne

i forbindelse med returnering og genbrug. Mindre produkter (og sma
maengder) kan muligvis afleveres til din lokale genbrugsstation.

| Spanien: Kontakt venligst det etablerede indsamlingssystem eller de lokale
myndigheder for returnering af dine brugte produkter.

2.l lande uden for EU

Hvis du vil bortskaffe dette produkt, bedes du kontakte de lokale
Qyndigheder og sperge efter den korrekte bortskaffelsesmetode.

v

Den fulde ordlyd af EU-overensstemmelseserklaeringen er tilgeengelig ved at folge linket
https://www.sharpconsumer.com/documents-of-conformity/
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FORHOLDSREGLER FOR AT UNDGA MULIG UDSATTELSE FOR
MIKROB@LGEENERGI

1. Forseg ikke at betjene denne ovn med deren dben, da det kan medfgre skadelig eksponering for
mikrobglgeenergi. Det er vigtigt ikke at virke mod hensigten eller pille ved sikkerhedslasene.

2. Indszet ikke noget mellem ovnens forside og deren, og lad ikke snavs eller rester af renggringsmiddel ophobe sig
pé teetningsoverfladerne.

3. Brug ikke ovnen, hvis den er beskadiget. Det er meget vigtigt, at ovnderen lukkes korrekt, og at der ikke er skader
pé deren, haengslerne, lasene eller dgrpakningerne og taetningsoverfladerne.

4. Forspg ikke at reparere eller justere ovnen.
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VIGTIGE SIKKERHEDSANVI

LAS OMHYGGELIGT OG GEM TIL FREMTIDIG
REFERENCE.

Sadan undgas risiko for brand.

Mikrobglgeovnen bgr ikke efterlades uden opsyn
under drift. Effektniveauer, der er for hgje, eller
tilberedningstid, der er for lang, kan overophede
madvarer og forarsage brand.

Denne ovn er kun designet til at blive brugt pa en
bordplade. Den er ikke lavet til at blive indbygget i en
kakkenenhed.

Placér ikke ovnen i et skab.

Stikkontakten skal veere let tilgeengelig, sa ovnen kan

frakobles stikket i en ngdsituation.

Ovnen skal tilsluttes en stikkontakt med 230-240V,

50 Hz, som sikres med en 10 A sikring eller en
overspaendingsbeskyttelse pa minimum 10 A.

Det anbefales, at apparatet tilsluttes en separat
stremkreds.

Placer ikke ovnen i omrader, hvor der genereres varme.
For eksempel teet pa en almindelig ovn.

Ovnen ma ikke opstilles pa steder med hgj fugtighed,
eller hvor der er risiko for fugtdannelse.

Ovnen ma ikke placeres eller anvendes udendgrs.
Hvis der forekommer rgg i mikrobglgeovnen, skal
der slukkes for kontakten eller stikket skal tages
ud. Lad dgren veere lukket for at kveele flammerne.
Anvend kun beholdere og tilbehgr, som er egnet
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til mikrobglgeovne.

Redskaber bor kontrolleres for at sikre, at de er
egnede til brug i mikrobglgeovne.

Ved opvarmning af mad i plast-eller
papirbeholdere, skal du holde gje med ovnen pa
grund af muligheden for antaendelse.

Rengor bolgelederdaekslet og ovnrummet.

De skal vaere torre og fri for fedt. Opbygget fedt
kan blive overophedet og begynde at ryge eller
anteende.

Stil ikke breendbare genstande nzer ved ovnen eller
dens ventilationsabninger.

Undlad at blokere ventilationsabningerne.

Fjern forseglinger af metal, lukkeband osv. fra maden
og indpakningerne. Buedannelse pa metaloverflader
kan resultere i ild.

Anvend ikke mikrobglgeovnen for at varme fritureolie
op. Det er ikke muligt at kontrollere temperaturen og
olien kan antaende.

Hvis du pataenker at lave popcorn, skal du anvende
specielle popcornsbeholdere for mikrobglgeovne.
Opbevar ikke mad eller andet inde i ovnen.
Kontrollér indstillingerne, nar du starter ovnen, for at
veere sikker pa, at den anvendes korrekt.

Efterlad ikke ovnen uden opsyn, nar den er i brug.
Veer ekstra opmaerksom, nar madretter med haijt
sukkerindhold eller fedtindhold tilberedes, for
eksempel, palsehorn, taerter eller budding. Risiko for
overophedning eller brand.
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Se radene i brugsanvisningen.

Sadan undgas risiko for skader.
ADVARSEL:

Anvend ikke ovnen, hvis den er beskadiget eller ikke
fungerer rigtigt. Kontroller fglgende, inden ovnen
anvendes:
a) Ovndgren; kontroller at ovndgren lukker korrekt,
og at den ikke haenger pa skra eller er skaev.
b) Kontroller, at haengslerne og sikkerhedslasene pa
daren ikke er knaekkede eller Igse.
¢) Serg for, at ovndgrens taetninger og
teetningsoverflader ikke er beskadigede.
d) Kontroller, at ovnens og ovndgrens indvendige
sider ikke har nogen buler.
e) Sarg for, at netledningen og stikkontakten ikke er
beskadigede.
Mikrobglgeovnen ma ikke anvendes, hvis dgren
eller haengslerne er beskadigede. Ovnen skal fgrst
repareres af en kompetent tekniker for videre
anvendelse.

Du ma aldrig selv justere, reparere eller 2endre
ovnen.

Det kan veere farligt for personer uden specielle
kundskaber at udfare service eller reparere ovnen,
da dette kraever, at kapper, som beskytter mod
farlig mikrobglgeenergi, fjernes.

Anvend ikke ovnen, hvis ovndaren er aben, og forsag
ikke at eendre pa ovndgrens sikkerhedslaseklinker

pa nogen made. Anvend ikke ovnen, hvis der sidder
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noget i klemme mellem ovndgrens taetningslister og
kontaktfladerne.

Tillad ikke fedt og snavs at opbygges pa

dgrens pakninger og tilstadende dele. Rengor
oven med regelmaessige mellemrum og fjern
fadevareaflejringer.

Folg instruktionerne om “Pleje og renggring”.
Hvis ovnen ikke holdes ren, kan det fgre til
odelaeggelse af overfladen, der kan pavirke
apparatets levetid og eventuelt fare til en farlig
situation.

Personer, som anvender PACEMAKER, skal spgrge en
laege eller pacemakerproducenten til rads angdaende
anvendelse af mikrobglgeovne.

Sadan undgas risiko for elektrisk stad.

Du ma under ingen omstaendigheder flerne
yderkappen.

Undga at der spildes vaeske pa eller der kommer
genstande inden for ovndgrens laseabninger eller
ventilationsabningerne. Hvis der spildes noget pa
disse dele, skal ovnen umiddelbart slukkes og kobles
fra stramnettet. Kontakt derefter et autoriseret SHARP-
serviceveerksted.

Du ma ikke komme strgmkablet og stikkontakten i
vand eller vaesker.

Lad ikke stremkablet haenge ned fra kanten af et bord
eller en anden arbejdsoverflade.

Hold stremkablet vaek fra varme overflader, inklusive
ovnens bagside.
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Hold apparatet og dets ledning inden for raekkevidde
af born under 8 ar.

Forsag ikke selv at skifte ovnlampen og lad ikke
andre end en elektriker, som er autoriseret af SHARP,
gore dette. Hvis ovnlampen gar i stykker, skal du
kontakte din forhandler eller et autoriseret SHARP-
serviceveerksted.

Hvis ovnens streamkabel beskadiges, skal det erstattes
med et nyt specialkabel.

Kablet ma kun udskiftes af et autoriseret SHARP-
serviceveerksted.

Sadan undgas risiko for eksplosion eller pludselig
kogning:

ADVARSEL: Vaesker og madvarer ma ikke
opvarmes i lukkede beholdere, da der er en risiko
for, at beholderne eksploderer.

Drikke, som opvarmes i en mikrobglgeovn,

kan koge uventet op. Veer ekstra forsigtig ved
handtering af beholdere, der indeholder drikke
eller vaesker.

Anvend aldrig lukkede beholdere. Tag forsegling
eller 1ag af, inden beholderne anvendes. Lukkede
beholdere kan eksplodere, selv efter at der er slukket
for ovnen som fglge af det tryk, der bygges op inden i
beholderen.

Veer forsigtig ved mikrobglgeopvarmning af vaesker.
Anvend en beholder med bred munding, sa boblerne
kan slippe ud.

Varm aldrig vaesker i flasker eller beholdere med
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smal hals, f.eks. babyflasker, da der er risiko for, at
indholdet kan sprgjte ud under opvarmning med
risiko for forbreendingsskader.

Sadan undgas forbreendingsskader fra vaesker, der

koger over:

1. Tilbered ikke i for lang tid.

2. Omrgr i veesken inden opvarmningen/
genopvarmningen.

3. Det anbefales at saette en glasstav eller lignende
(ikke metal) i veesken ved genopvarmning.

4. Lad vaesken sta i mindst 20 sekunder i ovnen, efter
tilberedningen for at modvirke, at veesken koger
over med forhgjet virkning.

Tilbered ikke g i ®2eggeskal og varm ikke hele
hardkogte seg op i mikrobglgeovnen, da de kan
eksplodere, selv efter mikrobglgetilberedningen
er klar. Hvis du vil tilberede ag eller genopvarme
&g, der ikke bestar af rgraeg eller er blandet, skal
du forst prikke 2eggeblommerne og aeggehviderne
i stykker, da segget ellers kan eksplodere. Sla
skallen i stykker og skeer hardkogte aeg igennem,
inden de varmes op i mikrobglgeovnen.

Prik hul i skindet pa madvarer som kartofler, palser og
frugt for tilberedning, da de ellers kan eksplodere.
Sadan undgas risiko for forbreendinger.

DVARSEL: Kontroller altid temperaturen
i sutteflasker og babymadglas. Omrgr i
indholdet, inden du mader dit barn, for at undga
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forbraendinger.

Brug grydelapper eller ovhnhandsker, nar
du tager maden ud af ovnen, for at undga
forbraendingsskader.

Beholdere, popcornsbeholdere, kogeposer osv. skal
altid abnes med retning vaek fra ansigt og haender, sa
du ikke risikerer at blive forbraendt af varm damp eller
kogende vaeske.

For at undga, at nogen braender sig, bar du altid
kontrollere madens temperatur og omrgre i den, inden
den serveres. Vaer isaer forsigtig med temperaturen pa
mad og vaesker, som gives til babyer, bgrn og ldre
mennesker. Tilgeengelige dele kan blive varme under
brug. Sma begrn skal holdes pa afstand.

Temperatur i beholderen er ikke en sand indikation af
temperaturen pa maden eller drikkevaren. Kontrollér
altid madens temperatur.

Sta altid pa afstand af ovnlagen, nar den abnes for at
undga forbraendingsskader fra varm damp og varme,
som kan stramme ud.

Skaer madvarer, der tilberedes i ovnen, i dele for at
slippe damp ud og undga forbraendingsskader.

Hold barn vk fra ovndaren for at undga, at de
braender sig.

Sadan modyvirkes, at bern anvender ovnen forkert

ADVARSEL: Kun born fr 8 ar og eldre ma anvende
ovnen uden opsyn af en voksen, og de skal have
specielle anvisninger, sa de kan anvende ovnen
pa en sikker made og forstar risiciene, hvis den
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anvendes forkert. Nar apparatet anvendes med
GRILL, MIX GRILL og AUTO MENU, bgr bgrn kun
bruge ovnen under voksent opsyn pa grund af den
genererede temperatur.

Dette apparat er ikke beregnet til anvendelse

af personer (heriblandt bern) med nedsatte
fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller
manglende erfaring og viden, medmindre de

er under opsyn eller far instruktion i brugen af
apparatet af en person, der er ansvarlig for deres
sikkerhed. Barn skal veere under opsyn for at
sikre, at de ikke leger med ovnen. Modeller med
elektronisk bergringspanel kan aktiveres med en
barnesikringstilstand.

Undlad at haenge eller svinge i ovnlagen. Undlad at
lege med ovnen, eller bruge den som legetg;.

Barn bgar lzere de vigtige sikkerhedsanvisninger:
Anvend grydelapper, tag lag og forseglinger af
beholdere og fade af, vaer ekstra forsigtig med
emballager (f.eks. selvopvarmende materialer), som
holder madvarerne

friske, da de kan blive ekstremt varme.

Andre advarsler

Fors@g aldrig at modificere ovnen pa nogen made.
Flyt ikke pa ovnen, nar den er i brug.

Dette apparat er beregnet til brg i husholdningen.
Denne ovn er kun til tilberedning af mad
derhjemme og ma kun bruges til tilberedning af
mad og drikkevarer. Tarring af fadevarer eller tgj og
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opvarmning af varmepuder, tafler, svampe, fugtige
klude og lignende kan medfare risiko for personskade,
antendelse eller brand. Den er ikke egnet til
kommerciel eller laboratoriebrug.

For at tilsikre problemfri anvendelse og eliminere

risiko for skader.

Anvend aldrig ovnen, hvis den er tom. Ved anvendelse

af et bruningsfad eller selvopvarmende materialer

skal man altid placere en varmeisolerende tallerken,

f.eks. af porceleen, nedenunder for ikke at risikere at

skade drejetallerkenen og drejefoden som falge af

varmeudyviklingen. Foropvarmningstiden, der angives

for madvarerne, ma ikke overskrides.

Anvend ikke kakkenredskaber af metal, da de

reflekterer mikrobglgerne og kan fordrsage elektrisk

buedannelse. Stil ikke konservesdaser i ovnen.

Sadan forhindres det, at ovnbunden knaekker:

a) Lad drejetallerkenen kgle ned, inden renggring af
ovnbunden med vand.

b) Laeg ikke varm mad eller varme kgkkenredskaber pa
drejetallerkenen, hvis den er kold.

¢) Laeg ikke kold mad eller kolde kgkkenredskaber pa
drejetallerkenen, hvis den er varm.

Leeg ikke noget pa ovnens yderkappe, ndr ovnen

anvendes.

BEMARK:

Brug ikke plastbeholdere til mikrobglger, hvis ovnen
stadig er varm efter brug af GRILL og MIX GRILL , da de
kan smelte.
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Plastbeholdere ma ikke anvendes under ovennavnte
anvendelsesfunktioner, medmindre producenten af
beholderen siger, at de er egnede.

Hvis du ikke er sikker pa, hvordan ovnen tilsluttes
korrekt til stramnettet, bar du kontakte en uddannet
elektriker.

Hverken producenten eller forhandleren tager noget
ansvar for skader pa ovnen eller personskader, der
opstar som felge af skadeslgshed ved tilslutning til
nettet.

Vanddamp og -drdber kan ind imellem dannes pa
ovnens veegge og omkring ovnlagens forsegling og
kontaktoverflader. Dette er normalt, og er ikke tegn p3,
at mikrobglger laekker, eller at der er en anden fejl.

Dette symbol betyder, at overfladerne er
tilbgjelige til at blive varme under brug.
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INSTALLATION

1. Fjern alt indpakning fra indersiden af ovhrummet
og den beskyttende film der findes pa
mikrobglgeovnens kabinetoverflade.

2. Kontroller ovnen grundigt for evt. skader.

3. Placér ovnen pa en sikker og plan overflade, der
er staerk nok til at klare ovnens vaegt, plus den
tungeste genstand, der sandsynligvis vil blive
tilberedt i ovnen. Placér ikke ovnen i et skab.

4. Valg en plan overflade, der giver nok abent rum for
indsugnings- og/eller udlgbsabningerne. Se billede
pa forste side.

Apparatets bagside kan godt placeres mod en vaeg.

- Den mindste installationshgjde er 85 cm.

« Der skal minimum vaere 20 cm mellem mikroovnens

sider og alle tilstedende vaegge eller genstande.

- Lad der veere et frirum pa minimum 30 cm over

ovnen.

- Fjern ikke fadderne fra bunden af ovnen.

- Hvis indsugnings- og/eller udlgbsabningerne

blokeres, kan det beskadige ovnen.

« Anbring ovnen sa langt vaek fra radioer og tv som

muligt. Brug af mikrobglgeovnen kan forarsage
interferens i din radio- eller tv-modtagelse.
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5. Saet kontakten korrekt i en jordet stikkontakt i
vaeggen.

ADVARSEL: Anbring ikke ovnen, hvor der genereres
varme, fugt eller hgj luftfugtighed, (for eksempel taet
pa eller over en almindelig ovn) eller i neerheden af
breendbare materialer (for eksempel gardiner).

Undlad at blokere ventilationsabningerne.

Anbring ikke genstande oven pa oven.

Ror ikke ved ydersiden af mikrobglgeovnen under eller
kort tid efter brug, da den vil veere varm.
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SPECIFIKATIONER

Modelnavn YC-GC52FE
Vekselstramsspaending 230-240V ~, 50 Hz, enkeltfaset
Stremsikring/overstramsbeskyttelse 10A
Kreevet vekselstromseffekt 1400 W
Udgangseffekt: Mikrobglge 900 W
Grill 1200W
Konvektion 2050 W
Standby <1,0W
Energisparetilstand <05W
Mikrobelgefrekvens 2450 MHz*
Udvendige mal (B) x (H) x (D) mm 490 x 287 x 495
Ovnrummets mal (B) x (H) x (D)** mm 330x220x 335
Ovnkapacitet 25 liter**
Grillrist @220 mm, H: 85 mm
Bageplade © 280 mm, H: 49 mm
Veegt ca. 18,6 kg
Ovnlampe (LED-type) 1,5W

*- Dette produkt opfylder kravene i den europeeiske standard EN55011. | overensstemmelse med denne standard er dette produkt klassificeret
som gruppe 2 klasse B-udstyr. Gruppe 2 betyder, at udstyret bevidst genererer hojfrekvensenergi i form af elektromagnetisk straling til varmebe-
handling af fodevarer. Klasse B-udstyr betyder, at udstyret er egnet til brug i private hjem.

**- Den indvendige kapacitet er beregnet med maks. mdl for bredde, dybde og hajde. Den faktiske kapacitet for naeringsmidler er mindre.
SOM EN DEL AF EN POLITIK OM KONTINUERLIG FORBEDRING FORBEHOLDER VI OS RET TIL AT £NDRE DESIGNET OG
SPECIFIKATIONERNE UDEN VARSEL.
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OVN OGTILBEH@R

. Degrsikkerhedslasesystem
. Ovnrude

. Bundplade i hulrummet
. Betjeningspanel

. Grillvarmer

. Grillrist

. Bageplade

. Ventilationsédbninger

. Yderkappe

10. Stremforsyningskabel
11. Dorhédndtag

O NOUVLEWN=

0
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10.

11.

12.

13.

14.

BETJENINGSPANEL

DISPLAY - Tilberedningstid, effekt, indikatorer og klokkeslaet
vises.

AUTO MENU - Tryk for at vaelge automatisk tilberedningsmenu.
FAVORIT - Bruges til at gemme programmer.

UR/TIMER - Bruges til at indstille klokkeslaet.

Bruges til at indstille timerfunktionen.

MIKROBOLGE - Tryk for at veelge mikrobglgeeffekt.

GRILL - Tryk for at vaelge grilltilberedningsprogram.
KONVEKTION - Tryk for at veelge
konvektionstilberedningsprogram.

VAGT/OPT@NINGSTID - Tryk én gang for at veaelge optening
efter veegt.

Tryk to gange for at veelge optening efter tid.
MIKROB@LGE+GRILL - Tryk for at vaelge mikrobglge og grill-
kombinationsprogrammet.

MIKROB@LGE+KONVEKTION - Tryk for at veelge mikrobglge og
konvektionskombinationsprogrammet.

STOP/@KO - Tryk én gang for midlertidigt at stoppe
tilberedningen, eller to gange for helt at annullere
tilberedningen.

Bruges til at indstille strambesparelsestilstand.

LYDL®S - Tryk én gang for at sla lydles fra, og tryk igen for at
deaktivere lydlgs-funktionen.

Tryk og hold nede (i 3 sekunder) for at aktivere
BARNESIKRINGEN. Tryk og hold nede igen for at deaktivere den.
START/+30s - Tryk for at starte tilberednings- og
opteningsprogrammer. Du skal blot trykke pa knappen et antal
gange for at indstille tilberedningstiden og tilberede med det
samme ved fuldt effektniveau.

TID/VAGT (knap) - Drej for at indstille tid, veegt af madvarer
eller portioner.
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FOR IBRUGTAGNING

+ Nér ovnen forste gang szettes i stikkontakten, lyder der et bip, og displayet vil vise "1:01".

« Nér ovnen eri tilstanden opsaetning, og der ikke trykkes pa nogen knapper i 30 sekunder, gar den i standbytilstand.

+ Under tilberedningen skal du trykke pa knappen STOP/@KO én gang for at saette programmet pa pause og derefter
trykke pé knappen START/+30s for at genoptage. Nér der trykkes to gange pa knappen STOP/@KO, annulleres
programmet.

+ Nar tilberedningsprocessen er gennemfort, vises skaermbilledet End, og der lyder et bip hvert andet minut, indtil
doren abnes, eller der trykkes pa en knap.

INDSTILLING AF UR

For at indstille uret skal du felge nedenstdende instruktioner:

1. Istandbytilstand skal du trykke pa knappen UR/TIMER og holde den nede i 3 sekunder for at veelge 12-timers-
uret. Tryk pa knappen igen for at veelge 24-timers-uret.

. Drej knappen TID/WAGT for art indstille timetallet.

. Tryk pa START/+30s én gang.

. Drej knappen TID/VAGT for at indstille minuttallet.

. Tryk pa k appen UR/TIMER for at bekrzefte.

b WN

EKSPRESTILBEREDNING

Brug denne funktion til at programmere ovnen til at starte ved 100 % effekt pa en praktisk made. | standbytilstand
skal du trykke gentagne gange pa knappen START/+30s for at indstille tilberedningstiden (hvert nyt tryk vil ege med
30 sekunder op til 10 minutter). Ovnen starter gjeblikkeligt.

MIKROBOLGETILBEREDNING

1. Istandbytilstand skal du trykke pa knappen MICKROB@LGE gentagne gange for at vaelge effektniveau.
2. Drej knappen TID/VAGTfor at indstille tilberedningstiden. Den laengste tid er 95 minutter.

3. Tryk pd START/+30s for art bekraefte.

Tryk pa knappen MIKROB@LGE gentagne gange for at veelge effektniveau.

Tryk pa knappen Effekt (Display) Tryk pa knappen Effekt (Display)

MIKROB@LGE MIKROB@LGE
En gang 100 % (P100) 7 gange 40% (P-40)
To gange 90% (P-90) 8 gange 30% (P-30)
3 gange 80% (P-80) 9 gange 20% (P-20)
4 gange 70% (P-70) 10 gange 10% (P-10)
5gange 60% (P-60) 11 gange 0% (P-00)
6 gange 50% (P-50)

BEMARK: Under tilberedningen kan du kontrollere effekten ved at trykke paUnder tilberedningen kan du
kontrollere effekten ved at trykke p& knappen MIKROB@LGE.
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GRILL

Grilltilberedning er iseer nyttig til tynde skiver ked, boffer, koteletter, kebab, pelser og kyllingestykker. Den er ogsa
velegnet til varme sandwiches og gratinerede retter.

1. Istandbytilstand skal du trykke én gang pa knappen GRILL.

2. Drej knappen TID/VAGTfor at indstille tilberedningstiden. Den leengste tid er 95 minutter.

3. Tryk pa knappen START/+30s for at seette i gang.

MIKROB@LGE+GRILL

Kombination 1: 30 % tid ved mikrobglgeeffekt, 70 % tid ved grilltilberedning. Bruges til fisk eller gratin.

Kombination 2: 55 % tid ved mikrobglgetilberedning, 45% tid ved grilltilberedning. Bruges til desserter, omeletter, og

fierkree.

1. Istandbytilstand skal du trykke pa knappen MIKROB@LGE+GRILL én gang eller to gange for at vaelge "Ko-1" or
"Ko-2"

2. Drej knappen TID/VAGTfor at indstille tilberedningstiden. Den laengste tid er 95 minutter.

3. Tryk pa knappen START/+30s for at seette i gang.

BEMZARK: Under tilberedningen kan du kontrollere kombinationstilstanden ved at trykke pa

knappenMIKROB@LGE+GRILL.

KONVEKTION

Under konvektionstilberedning cirkuleres varm luft gennem ovnrummet til bruning og laver sprede fedevarer hurtigt

og jeevnt. Denne ovn kan programmeres til tretten forskellige tilberedningstemperaturer (230 °C, 220 °C, 210 °C,

200 °C, 190 °C, 180 °C, 170 °C, 160 °C, 150 °C, 140 °C, 130 °C, 120 °C, 110 °C).

Folg nedenstaende instruktioner for at forvarme og tilberede ved hjalp af konvektionsfunktionen:

Ovnen kan programmeres til at kombinere forvarmning og konvektionstilberedning.

1. Istandbytilstand skal du trykke pa knappen KONVEKTION gentagne gange for at vaelge
konvektionstemperaturen.

2. Tryk pa knappen START/+30s for at starte. Der lyder biplyde, nar den angivne temperatur er naet.

3. Abn dgren, og placer beholderen med mad midt pa drejetallerkenen.

4. Drejknappen TID/VAGTfor at indstille tilberedningstiden. Den laengste tid er 95 minutter.

5. Tryk pa knappen START/+30s for at seette i gang.

BEMZARK: Nar temperaturen for forvarmning er naet, vil ovnen bippe hvert andet sekund. Forvarmningstemperaturen

opretholdes i 30 minutter.

MIKROB@LGE+KONVEKTION

Tilstanden Mikrobglgeovn + konvektion ger madlavning nemmere og hurtigere.

Der er fire forprogrammerede indstillinger af denne funktion, som beskrevet nedenfor:

230 °C - dette er velegnet til ked, der er tykt og vanskeligt at tilberede, sésom kylling, hel, ben eller vinge.

200 °C - kan bruges til ked, der er tyndt og tilberedes hurtigere, f.eks. fisk eller bof.

170 °C og 140 °C - disse tilstande er velegnede til skiveskaret kad og halvfabrikata, f.eks. bacon og pelse.

1. Istandbytilstand skal du trykke pa knappen MIKROB@LGE+KONVEKTION gentagne gange for at vaelge
konvektionstemperatur (230 °C, 200 °C, 170 °C, 140 °C).

2. Drej knappen TID/VAGTfor at indstille tilberedningstiden. Den laengste tid er 95 minutter.

3. Tryk pa knappen START/+30s for at seette i gang.

BEMZARK: Under tilberedning kan du kontrollere konvektionstemperaturen ved at trykke pa knappen

MIKROB@LGE+KONVEKTION.
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OPTONING EFTER VAGT

1. Istandbytilstand skal du trykke pa knappen VAGT/OPT@NING EFTER TID én gang.

2. Drej knappen TID/VAGT for t indstille vaegtomrédet fra 100 g til 2000 g.

3. Tryk pa knappen START/+30s for at bekraefte.

BEMZARK: Under optgning vil systemet holde pause og afgive lyd for at minde dig om, at maden skal vendes. Derefter
skal du trykke pa knappen START/+30s for at genoptage opteningen.

Tabel over optgning efter vaegt

Veegt (kg) 0,1.10,2./0,3./0,4./0,5.|0,6.{0,7.|0,8.|0,9./1,0.| 1,1.{ 1,2.| 1,3.{1,4. 1,5.| 1,6.| 1,7.| 1,8.{ 1,9.]| 2,0.

Tid [min] 3005 7.0 9 | 1113|151 17.119.|21.| 23.| 25.|27.|29.| 31.| 33.| 35.| 37.| 39.| 41.

OPTONING EFTERTID

1. Istandbytilstand skal du trykke pa knappen VAGT/OPT@NING EFTER TID to gange.

2. Drej knappen TID/VAGT for at indstille opteningstiden. Den laengste tid er 95 minutter.

3. Tryk pa knappen START/+30s for at bekreefte.

BEMARK: Nar funktionen optening efter tid anvendes, vil mikrobglgeovnen tilberede ved 40 % effekt, hvorefter
den stopper ved 30 % effekt, sa dgren kan abnes, og maden vendes. Tilberedningen genoptages, nér der trykkes pa
knappen START/+30s. tilberedningen vil nu ske ved 20 % effekt.

KOKKENTIMER

1. Tryk én gang pé knappen UR/TIMER .

2. Drej knappen TID/VAGT for at indstille den @nskede tid. Den laengste tid er 95 minutter.

3. Tryk pa knappen START/+30s for at bekraefte.

For at annullere TIMER-programmet skal du trykke pa knappen STOP/@KO, hvorefter displayet viser klokkesleettet.

FAVORITFUNKTION

Der er 3 favoritter i denne funktion. Hver af dem kan indstilles med 1 tilberedningssekvens.

Sadan gemmer du:

1. Istandbytilstand skal du trykke pa knappen FAVORIT én gang, to gange eller tre gange.

2. Indtast det enskede tilberedningsprogram (herunder tilberedning i flere trin).

3. Tryk pa knappen START/+30s for at bekreefte.

Sadan starter du:

1. Istandbytilstand skal du trykke pa knappen FAVORIT én gang, to gange eller tre gange for at veaelge
tilberedningsprogram.

2. Tryk pa knappen START/+30s for at seette i gang.

Sadan rydder du:

| standbytilstand skal du trykke pa knappen FAVORIT én gang, to gange eller tre gange.

Tryk pé og hold knappen FAVURIT nede i 3 sekunder. Displayet vil vise "CLr" i 5 sekunder, hvorefter ovnen vender

tilbage til standbytilstand.

BEMARK:

+ Kun mikrobglge, grill, konvektion, mikrobglge og grill, mikrobeglge og konvektion kan gemmes.

+ Den foretrukne programmering gemmes i hukommelsen, selv hvis stremmen afbrydes.

+ Det er kun muligt at gemme 3 foretrukne programmer. Hvis du vil endre, skal du slette en.

+ Hvis indholdet af favoritterne er tomt, blinker favoritkoden. Hvis der er indhold i favoritterne, vil den foretrukne

kode altid blive vist.
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STROMBESPARENDE FUNKTION

Sadan indstilles den: | standbytilstand skal du trykke pa knappen STOP/@KO og holde den nede i 3 sekunder.
Displayet slukker, og ovnen vil overgar til strambesparelsestilstand.

Sadan annulleres den: | strambesparelsestilstand kan funktionen annulleres ved at trykke pé en vilkérlig knap eller
ved at abne eller lukke ovnderen én gang.

FUNKTIONEN LYDL@S

For at indstille Lydlgs-funktionen skal du trykke p& knappen LYDL@S én gang. Derefter viser displayet "OFF"
i3 sekunder. Mens du er i

lydlgs tilstand heres ingen lyde, nar der bliver trykket pa knapper.

For at stoppe lydlgs-funktionen skal du trykke pa knappen LYDL@S én gang, hvorefter displayet viser "On"

i 3 sekunder.

BORNESIKRING

1. For at indstille BORNESIKRINGEN skal du trykke pa tastenLYDL@S og holde den nede i 3 sekunder. Der hares et
langt bip, og displayet viser “LOC". Ovnen er nu i BORNESIKRINGStilstand. | denne tilstand viser displayet uret. Hvis
der trykkes pa en tast, eller hvis deren &bnes, vises “LOC" i ti sekunder.

2. Sadan deaktiveres BGRNESIKRINGEN.

Tryk pé og hold tasten LYDL@S nede i 3 sekunder, indtil der hares et langt bip.

BORNESIKRINGSLAS

Brug den for at forhindre, at bgrn bruger ovnen uovervaget.

Sadan indstilles den: | standbytilstand, og der ikke er nogen drift inden for et minut, skifter ovnen automatisk til
bernesikringslasen, og kontrollampen for lasning teendes. | Iast tilstand er alle knapper deaktiveret. Tryk pa en vilkarlig
knap og laseindikatoren vises pa displayet i 5 sekunder for at minde brugeren om at annullere bgrnesikringslasen.

For at sla bernesikrings fra skal du blot &bne deren til mikrobglgeovnen, hvorefter tastaturet aktiveres igen, og
kontrollampen for lasning slukkes.

AUTOMATISK BESKYTTELSESMEKANISM

BESKYTTELSE MOD OVEROPHEDNING - Nar ovnen registrerer en hgj temperatur, viser displayet "E01" og holder op
med at arbejde. Dette kan annulleres ved at trykke pa knappen STOP/@KO.

BESKYTTELSE MO LAV TEMPERATUR - Nar ovnen skifter til beskyttelse mod lav temperatur, viser displayet "E02" og
holder op med at arbejde. Dette kan annulleres ved at trykke pa knappen STOP/@KO.

BESKYTTELSE MO SENSORFEJL - Nar ovnen registrerer et problem med én af sensorerne, vises "E03" eller "E04", og
ovnen holder op med at arbejde. Derudover vil ovnen udsende en advarselstone. Denne kan annulleres ved at trykke
pa knappen STOP/@KO.

AUTOMATISK TILBEREDNING

Til mad i felgende tilberedningstilstand er det ikke ngdvendigt at programmere tilberedningstiden og effekten. Det er
tilstraekkeligt at angive den type mad, du vil tilberede, samt vaegten eller antallet af portioner af denne mad.

1. Istandbytilstand skal du trykke pa knappen AUTO MENU gentagne gange for at vaelge menukoden.

2. Drej knappen TID/VAGT for at indstille veegten af madvarerne eller antal portioner.

3. Tryk pa knappen START/+30s for at seette i gang.
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Auto-tilberedningsmenuer:

Kode Madvare Bemaerk

A-01 Drikkevarer (200 ml/kop, 1 - 3 kopper) 1. Foremnerne "A07" ~"A09" og "A-13",
vil ovnen holde en pause og udsende
en lyd for at minde brugeren om at
vende maden og derefter trykke pa
A-04 Automatisk genopvarmning (200 - 800 g) knappen START/+30s for at genoptage
A-05 Supper (300 ml/skal, 1 - 3 skale) tilberedningen.
2. Nar den automatiske kogefunktion
A-06 Ris (150 - 600 g) anvendes, tilberedes maden maske
A-07 Roastbeef/lam (200 - 600 g) ikke som forventet. Dette kan skyldes
A-08 Grillede fiskestykker (200 - 600 g) forskellige drsager som f.eks. personlig
preeference, fedevarernes stgrrelse/form,
A-09 Grillet bacon (100 g, 200 g, 300 g) den omgivende temperatur, variationer
A-10 Pommes frites i ovn (200 g) i netspaending, om maden er placeret
ATl Pizza (150 g, 300 g, 450 g) korrekt Pé bu.nden af ovnen osv. Hvis
maden ikke tilberedes efter dine ensker.
A12 Kager (475 g) kan du justere tiden i overensstemmelse
A-13 Grillet kylling (800 - 1400 g) hermed for at korrigere for dette.

A-02 Bagte kartofler (230 £10 g/portioner, 1 - 2 portioner)

A-03 Grgntsager (200 - 600 g)

RENGO@RING OG PLEJE

Y

. Sluk for ovnen, og tag netledningen ud af stikkontakten under rengering.

2. Hold indersiden af ovnen ren. Nar der kommer staenk eller spildt veeske p& ovnveaeggene, skal du terre efter med
en fugtig klud. Milde renggringsmidler kan anvendes, hvis ovnen bliver meget snavset. Undga brug af spray eller
andre skrappe renggringsmidler. De kan plette, fremkalde striber eller matgere dgroverfladen.

. Ydersiden af ovnen skal rengares med en fugtig klud. For at undgé beskadigelse af betjeningsdelene inde i ovnen
ma der ikke sive vand ind i ventilationsdbningerne.

4. Torderen og ruden pa begge sider, samt derpakningerne og tilstedende dele regelmaessigt af med en fugtig klud
for at flerne eventuelt spild eller sprgjt. Brug ikke et slibende renggringsmiddel.

. Renger ikke med damp.

6. Lad ikke kontrolpanelet blive vadt. Renger det med en blgd, fugtig klud. Nar kontrolpanelet rengeres, skal du lade

ovnderen sté aben for at forhindre, at ovnen teendes ved et uheld.

7. Huvis der samler sig damp indenfor eller rundt om ovnderens yderside, skal du terre den af med en blgd klud.

Dette kan forekomme, nar mikrobglgeovnen anvendes under hgj luftfugtighed. Dette er ikke en fejl.
8. The Ovngulvet skal rengares regelmaessigt for at undga kontaminering og potentiel buedannelse/beskadigelse.
Tor blot bunden af ovnen af med et mildt renggringsmiddel.

9. Fjern lugte fra ovnen ved at blande en kop vand med saft og skal af én citron i en skal, der kan opvarmes i

mikroovn. Teend for mikrobglger i 5 minutter. Ter grundigt af med en blad klud.

10. Hvis paeren svigter, skal du kontakte kundeservice for at fa rad.

11. Ovnen skal rengares regelmaessigt, og alle madrester skal fiernes. Hvis ovnen ikke holdes ren, kan det fore til

odelaeggelse af overfladen, der kan pavirke apparatets levetid og eventuelt fore til en farlig situation.

12. Bortskaf ikke dette apparat i husholdningens skraldespand. Det skal bortskaffes i det lokale genbrugscenter, som

kommunerne har stillet til radighed.

13. Nér mikrobglgeovnen med grillfunktion bruges ferste gang, kan der dannes let reg og lugt. Dette er et normalt

faeenomen, fordi ovnen er fremstillet af en stalplade belagt med smereolie, og den nye ovn producerer dampe og

lugt, der opstar ved at afbreende smareolien. Dette faenomen vil forsvinde efter en periode med brug.

w

wv
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OVNFAST PORCELAN OG EGNEDE

For at tilberede/opte mad i en mikrobglgeovn skal mikrobglgeenergien kunne passere igennem beholderen for at
treenge ind i maden. Derfor er det vigtigt at vaelge passende kokkengrej.

Runde/ovale fade er at foretraekke frem for firkantede/aflange, da maden i hjgrnerne har tendens til at blive
overtilberedt. Et udvalg af kekkengrej kan bruges som angivet nedenfor.

. Mikroovn- | Grill/ .
Kokkengrej segnet Konvektion Bemaerkning
Sma stykker alufolie kan bruges til at beskytte
maden fra overophedning. Hold folien mindst 2cm
Aluminiumsfolie fra ovnens veegge, da buedannelse kan forekomme.
Foliebeholdere vI/x v Det anbefales ikke at bruge foliebeholdere,
medmindre andet er angivet af producenten, f. eks.
Microfoil ®. Fglg anvisningerne ngje.
Felg altid producentens anvisninger.
Bruningsfade v/X $'4 Overstig ikke den angivne opvarmningstid. Veer
meget forsigtig, da disse fade bliver meget varme.
Porcelzen, keramik, glaseret lertaj og benporcelaen
Porceleaen og keramik v/X X er normalt egnede, bortset fra dem med
metaldekoration.
° Veer forsigtig, hvis du bruger fint glas, da det kan gd i
Glasvarer f.eks. Pyrex v v stykker eller revne, hvis det opvarmes pludseligt.
Metal Det anbefales ikke at bruge metalkgkkengrej, da der
X v vil ske buedannelse, hvilket kan fgre til brand.
fastfoodbeholdere v X 9 )
temperaturer.
. Den ma ikke rere maden og skal prikkes i for at lade
Husholdningsfilm 4 X dampen slippe ud.
Skal prikkes i for at lade dampen slippe ud.
Fryse-/stegeposer 4 X Kontrollér, at poserne er egnede til brug i
mikrobglgeovn
Paptallerkener/-kopper og Brug ikke plastik eller metalband, da de kan smelte
kekkenrulle v X eller bryde i brand pa grund af buedannelse.
Brug kun til opvarmning eller til at absorbere fugt.
Stra- og treebeholdere 4 4 Veer forsigtig, da overophedning kan forarsage
brand.
Veer altid i naerheden af ovnen, néar du bruger disse
X X materialer, da overophedning kan forarsage brand.
Genbrugspapir og aviser X v

Kan indeholde uddrag af metal, som vil medfgre
"buedannelse" og kan fere til brand.

AADVARSEL: Ved opvarmning af mad i plast-eller papirbeholdere skal du overvage ovnen pa grund af
muligheden for antaendelse.

BEMARK: Efterlad ikke ovnen uden opsyn, nar den er i brug.
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GODE RAD OMTILBEREDNING MED MI

Mikrobglgeovne tilbereder mad hurtigere end almindelig madlavning. Det er derfor vigtigt, at visse teknikker falges
for at sikre gode resultater. Mange af de felgende teknikker svarer til dem, der bruges i konventionel madlavning.

AADVARSEL: Vaesker og fodevarer ma ikke opvarmes i lukkede beholdere eller glas/beholdere med lag
pa, da der dannes et tryk inden i, som kan forarsage at beholderen/glasset eksploderer.

BEM/ARKNINGER VEDR@RENDE TILBEREDNINGSRAD:

« Veer altid i naerheden af ovnen, nér den eri brug.

+ Serg for, at redskaberne er egnet til brug i en mikrobglgeovn.

+ Se diagrammerne i afsnittet kogebog om anbefalede tilberedningstider og effektniveauer.

« Placer ikke varme madvarer/redskaber pa en kold drejetallerken eller kolde madvarer/redskaber pa en varm
drejetallerken.

+ Kun bruge mikrobglgepopcorn i den anbefalede emballage (fglg producentens anvisninger). Anvend aldrig olie
medmindre andet er angivet af producenten og tilbered aldrig leengere tid end anvist.

AADVARSEL: Folg til enhver tid anvisningerne i SHARP-brugsanvisningen.
Hvis du overskrider de anbefalede tilberedningstider og bruger for hgje effektniveauer,
kan maden blive overophedet, braende pa og i ekstreme tilfaelde, ga i brand og beskadige
ovnen.

Arranger

Placer den tykkeste del af maden mod ydersiden af fadet, f. eks. kyllingelar.

Mad, der er placeret mod ydersiden af fadet, vil modtage mere energi, sa det tilberedes hurtigere end det i midten.
Skeerm

Visse fedevarer kan med fordel tildeekkes under mikrobglgetilberedning.

Brug mikrobglgehusholdningsfilm med lufthuller eller et egnet lag.

Prik hul

Fedevarer med skal, skin eller membran skal prikkes flere steder fer tilberedningen eller genopvarmning, da der
opbygges damp, og det kan fordrsage, at maden eksploderer.

fx kartofler, fisk, kylling, pelser.

BEMARK: £g ber ikke opvarmes ved hjaelp af mikrobglgeenergi, da de kan eksplodere, selv efter tilberedningen er
afsluttet. F.eks. pocheret, stegt, hardkogt.

Omror, vend og omarranger

For at opna en jeevn tilberedning er det vigtigt at rere, vende og omarrangere maden under tilberedningen. Rer og
omarrangere altid udefra og ind mod midten.

Hvile

Hviletid er nedvendig efter tilberedningen, da det ger, at varmen kan spredes jeevnt i hele madvaren.
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Madens karakteristika

Sammensatning Fedevarer med hgjt indhold af fedt eller sukker (f.eks. budding, frugtteerter) kraever
mindre opvarmningstid. Der ber udvises forsigtighed, da overophedning kan fere til
brand.

Ben i fodevarer leder varme, hvilket gor at maden tilberedes hurtigere. Der skal udvises
forsigtighed, saledes at maden tilberedes jeevnt.

Vagtfylde Madens vaegtfylde vil pavirke den ngdvendige tilberedningstid.
Lette, porgse fedevarer, sasom kager og brad, tilberedes hurtigere end tunge, taette
fodevarer, sasom stege og gryderetter.

Maengde Antallet af mikrobglger i ovnen er det samme uanset hvor meget mad der tilberedes.
Tilberedningstiden skal @ges i takt med at maengden af mad, der anbringes i ovnen,
stiger.

Det tager f.eks. leengere tid at tilberede fire kartofler end to.

Storrelse Sma fedevarer og sma stykker tilberedes hurtigere end store, da mikrobglgerne kan
treenge ind fra alle sider til midten. For at opna en jaevn tilberedning, skal alle stykkerne
have samme starrelse.

Form Fedevarer med en uregelmaessig form, sdsom kyllingebryst eller -13r, tager laengere tid
at tilberede i de tykkere dele. For at opna en jaevn tilberedning, skal de tykkeste dele
placeres yderst pa fadet, hvor de vil modtage mere energi.

Runde former tilberedes mere jeevnt end firkantede former ved mikrobglgetilberedning.

Madens temperatur Fedevarens starttemperatur pavirker den ngdvendige tilberedningstid.

Afkelede fadevarer tager laengere tid at tilberede end fedevarer ved stuetemperatur.
Beholderens temperatur er ikke en sand indikation af fedevarens eller drikkevarens
temperatur. Skeer i fedevarer med fyld, for eksempel syltetgjs-doughnuts, for at frigive
varme eller damp.

&ADVARSEL: Ansigt og haender: Brug altid grydelapper til at fierne mad eller kekkengrej fra ovnen.
Traed tilbage, nar du abner ovndgren, sa varme eller damp kan spredes. Nar du fjerner
tildaekninger (sa husholdningsfil
du rette dampen veek fra ansigt.

), abner stegep eller popcor ballage, skal

AADVARSEL: Kontroller temperaturen pa mad og drikke og ror i det far servering. Veer seerlig forsigtig
ved servering til babyer, born eller zldre. Indholdet i sutteflasker og glas med babymad
skal omrgres eller rystes, og temperaturen skal kontrolleres for indtagelse for at undga
forbraendinger.
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GODE RAD OM OPT@NING

Brug af mikroovn er den hurtigste optgningsmetode. Det er en simpel proces, men falgende instruktioner er
afgerende for at sikre, at maden er helt optget.

+ Fjern al emballage og indpakning for optening.

+ Brug mikrobglgeeffektniveau 30P eller 10P til at opte mad.

+ Se yderligere oplysninger nedenfor.

Omarranger

Fedevarer, der er placeret mod ydersiden af fadet vil te hurtigere op end fedevarer i midten. Det er derfor vigtigt, at
maden omarrangeres op til 4 gange under optgningen.

Flyt teetpakkede stykker fra ydersiden til midten og omarranger steder, der overlapper.

Det vil sikre, at alle dele af maden optes jevnt.

Adskil

Fedevarer kan haeenge sammen, ndr det tages ud af fryseren. Det er vigtigt at adskille fedevarer, sa snart det er muligt
under opteningen.

f.eks. baconskiver, kyllingefiletter.

Afskaerm

Nogle omrader af fedevarer, der optes, kan blive varme. For at forhindre dem i at blive varmere og begynde at koge,
kan disse omrader afskeermes med sma stykker folie, som reflekterer mikrobglger. F.eks. ben og vinger pé en kylling.
Hvile

Hviletiden er nedvendigt at sikre, at maden er helt optoet.

Optoning er ikke feerdig, nar maden tages ud af mikrobglgeovnen. Maden skal hvile, tildaekket, i en vis tid for at sikre,
at midten har helt opteet.

Vend

Det er vigtigt, at alle fedevarer vendes op til 4 gange under optgning.

Dette er vigtigt for at sikre en grundig optening.
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GODE RAD OM GENOPVARMNING

For genopvarmning af mad, skal du fglge radene og vejledningerne nedenfor for at sikre, at maden er ordentligt
genopvarmet inden servering.

Portionsanretning

Fjern eventuelle flerkrae- eller kadportioner. Genopvarm disse separat, se nedenfor.

Placer mindre madvarer pa midten af tallerkenen, og sterre og tykkere madvarer i kanten. Tildeek med
mikrobglgehusholdningsfilm med lufthuller og genopvarm ved 50P. Omrgr/omarranger halvvejs gennem
genopvarmningen.

BEMZARK: Sorg for, at maden er ordentligt genopvarmet fer servering.

Skiveskaret ked

Tildeek med mikrobglgehusholdningsfilm med lufthuller og genopvarm pé 50P. Omarranger mindst en gang for at
sikre en jeevn genopvarmning.

BEMARK: Sorg for, at kedet er ordentligt genopvarmet for servering.

Fjerkreeportioner

Placér den tykkeste del af portionerne i kanten af fadet. Tildeek med mikrobglgehusholdningsfilm med lufthuller og
genopvarm pa 70P.

Vend halvvejs gennem genopvarmningen.

BEMARK: Sorg for, at flerkrae er ordentligt genopvarmet for servering.

Gryderetter

Tildaek med mikrobglgehusholdningsfilm med lufthuller eller et egnet Idg og genopvarm ved 50P.

Omrer jeevnligt for at sikre en jeevn genopvarmning.

BEMZARK: Sorg for, at maden er ordentligt genopvarmet for servering.

For at opna de bedste resultater ved genopvarmning, skal du vaelge et passende mikrobelgeeffektniveau, der er

egnet til fadevaretypen. F. eks. kan en skal med grentsager opvarmes ved 100P, mens en lasagne, som indeholder

ingredienser, der ikke kan omreres, skal opvarmes ved 50P.

BEMARKNINGER:

+ Tag maden ud af folie eller metalbeholdere for genopvarmning.

« Genopvarmningstiderne pévirkes af formen, dybde, maengden og temperaturen af maden sammen med
beholderens storrelse, form og materiale.

AWARNING: Opvarm aldrig vaesker i beholdere med smal hals, da dette kan medfare, at indholdet
sprgjter ud af beholderen og kan forarsage forbraendinger.

+ Veer seerligt opmaerksom, nar madretter med hgjt sukkerindhold eller fedtindhold genopvarmes, for eksempel,
frugtteerter eller budding.

+ Opvarm aldrig olie eller fedt til friturestegning, da dette kan fore til overophedning og brand.

+ Dasekartofler bor ikke opvarmes i mikrobglgeovnen. Fglg producentens anvisninger pa dasen.

AADVARSEL: Indholdet af sutteflasker og glas med babymad skal omrgres eller rystes, og temperaturen
skal kontrolleres for indtagelse for at undga forbraendinger.
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Hvis du synes, at ovnen ikke fungerer ordentligt, sa er der nogle enkle eftersyn du kan foretage, inden du ringer til en

tekniker. Dette er med til at forebygge unedvendige servicebesag, hvis fejlen er noget simpelt.

Folg de simple eftersyn nedenfor.

Placer en kop halvt fyldt med vand pa drejetallerkenen, og luk dgren. Indstil ovnen til at arbejde i T minut med 100P

mikrobglgeeffekt.

1. Teender ovnlampen, nar der tilberedes mad?

2. Virker ventilatoren? (Tjek det ved at holde handen oven over ventilationsabningerne.)

3. Hores lydsignalet efter 1 minut?

4. Ervandetikoppen varmt?
Tag koppen med vand ud af ovnen, og luk dgren. Indstil ovnen til at arbejde i 3 minutter med grill.

5. Bliver grillelementet rgdt efter 3 minutter? Hvis du svarer “NEJ" til et af spargsmalene, skal du ferst kontrollere,
at ovnen er tilsluttet korrekt, og at sikringen ikke er sprunget. Hvis der ikke er fejl pd nogen af dem, sa kan du
kontrollere vha. fejlfindingsdiagrammet nedenfor.

AADVARSEL: Juster reparer, eller modificer aldrig ovnen selv. Det er farligt for alle andre end SHARP-
treenede teknikere, nar der skal serviceres eller repareres. Dette er vigtigt, da det kan
omfatte fjernelse af deaeksler, der beskytter mod mikrobglgeenergi.

Dgrens taetningslister stopper udslip af mikrobalger, nar ovnen er i drift, men det danner ikke en luftteet forsegling.
Det er normalt at se vanddraber, lys eller at maerke varm luft omkring ovndgren. Madvarer med et hgjt indhold af
fugt vil afgive damp og skabe kondens inden for dgren, som kan dryppe fra ovnen.

Reparationer og modifikationer: Forsag ikke at betjene ovnen, hvis den ikke fungerer korrekt.
Adgang til ydre kabinet og lampe: Fjern aldrig det ydre kabinet. Dette er meget farligt pa grund af

hgjspaendingsdele inde i enheden, som aldrig ma bergres, da det kan veere fatalt.
Din ovn er ikke udstyret med et adgangsdaeksel til lampen. Hvis lampen braender over, ma du ikke selv forsgge at
udskifte den. Tilkald ET SHARP-godkendt servicecenter.

FEJLFINDINGSDIAGRAM

SP@RGSMAL

SVAR

Der foles treek omkring deren.

Nar ovnen er i gang, cirkulerer luft i ovnrummet.
Ovndgren danner ikke en lufttaet forsegling, sa luft kan slippe ud langs dgren.

Der dannes kondens i
ovnrummet, og det kan
dryppe fra deren.

Ovnrummet vil normalt veere koldere end maden, der tilberedes, og damp, der er
dannet under tilberedningen vil kondensere pa den koldere overflade.
Maengden af damp, der dannes, afthaenger af vandindholdet i maden, der
tilberedes. Visse madvarer, sasom kartofler har et hgjt fugtindhold.

Kondens, der opsamles i dgrens rude, vil forsvinde efter et par timer.

Blink eller buedannelse
i ovnrummet under
tilberedning.

Buedannelse opstar, nar en metalgenstand kommer i naerheden af ovhrummet
under tilberedning. Dette kan muligvis opkradse ovnrummets vaegge lidt, men vil
ellers ikke beskadige ovnen.

Buedannelse i kartofler.

Serg for, at alle "gjne" er fiernet fra kartoflerne, og at der er prikket huller i dem.
Anbring dem direkte pa glaspladen eller i et varmebestandigt teertefad eller
lignende.

Displayet er taendt, men
betjeningspanelet virker ikke,
nar der trykkes pa det.

Tjek, at dgren er lukket korrekt.

Ovnen arbejder for langsomt.

Serg for, at det korrekte effektniveau er valgt.

Ovnen stgjer.

Mikrobelgeenergi pulserer (teender/slukker) under tilberedning/optening.

Det ydre kabinet er varmt.

Kabinettet kan blive varmt at rgre ved - Hold bern vaek.
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RADIOINTERFERENS

Brug af mikrobglgeovnen kan forérsage interferens med radio, TV eller lignende udstyr. Nar der er interferens, kan den
reduceres eller elimineres ved at tage folgende forholdsregler:

1. Renger ovnens der og tetningsflade.

2. Drejradioens eller Tv'ets modtagerantenne.

3. Flyt mikrobglgeovnen i forhold til modtageren.

4. Flyt mikrobglgeovnen veek fra modtageren.

5. Saet mikrobglgeovnen i en anden stikkontakt, s mikrobglgeovnen og modtageren er pa forskellige grupper.

FOR DU RINGER EFTER HJALP

For du beder om service, bedes du kontrollere hvert emne nedenfor:

Kontroller, at ovnen er sat korrekt i. Hvis ikke, skal du tage stikket ud af stikkontakten, vente 10 sekunder og seette
detiigen.

Kontrollér, om der er sprunget en sikring eller fejlstramsrelaeet. Hvis disse ser ud til at fungere korrekt, skal du teste
stikkontakten med et andet apparat.

Kontroller, at kontrolpanelet er programmeret korrekt, og at timeren er indstillet.

Kontroller, at deren er lukket forsvarligt og indkobler derlasesystemet. Hvis deren ikke er lukket korrekt, fungerer
mikrobglgeovnen ikke.

HVIS INTET AF OVENSTAENDE AFHJALPER PROBLEMET, SKAL DU KONTAKTE SHARP HELPLINE. FORS@G IKKE SELV AT
JUSTERE ELLER REPARERE OVNEN.
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Huomio:
Tuotteesi on
merkitty talla

symbolilla.
Se tarkoittaa,
ettd kaytet-
tyja sahko- ja
elektroniik-
kalaitteita ei
saa kasitella
talousjatteiden
kanssa. Naille
tuotteille on
erillinen kerdys-

\_ jarjestelma. /

e A.Tietoja havittamisesta kayttdjille (yksityiset N
kotitaloudet)

1. Euroopan unionissa

Huomio: Jos haluat havittaa taman laitteen, ala vie sita tavalliseen
roskasailioon!

Kaytettyja sahko- ja elektroniikkalaitteita taytyy kasitella erikseen niiden
asianmubkaista kasittelyd, palautusta ja kierratysta koskevan lainsaadannon
mukaisesti.

EU:n jasenvaltioiden taytantddnpanon jdlkeen yksityiset kotitaloudet
jasenvaltioissa voivat palauttaa kaytetyt sahko- ja elektroniikkalaitteet
madrattyihin kerdyspisteisiin ilmaiseksi*.

Joissakin maissa* paikallinen jalleenmyyja voi my0s ottaa takaisin vanhat
laitteesi veloituksetta, jos ostat samanlaisen uuden laitteen.

*) Pyyda lisatietoja paikallisilta viranomaisilta.

Jos kdytetyissa sahko- tai elektroniikkalaitteissa kdytetaan paristoja

tai akkuja, havitd nama tuotteet erikseen etukateen paikallisten

saadosten mukaisesti. Kun havitat taman tuotteen asianmukaisesti,

autat varmistamaan, etta jatteet kayvat lapi tarpeellisen kasittelyn,
hyodyntamisen ja kierratyksen. Nain estat mahdolliset kielteiset vaikutukset
ymparistolle ja ihmisten terveydelle, joita saattaa olla seuraamuksena
jatteiden vaarasta kasittelysta.

2. Muissa maissa EU:n ulkopuolella

Jos haluat havittaa taman tuotteen, ota yhteys paikallisiin viranomaisiin ja
kysy asianmukaista havittamistapaa.

Sveitsi: Kdytetyt sahko- ja elektroniikkalaitteet voidaan palauttaa maksutta
jalleenmyyjalle, vaikka et ostaisi uutta tuotetta. Muita kerdyspisteita on
lueteltu verkkosivustoilla www.swico.ch tai www.sens.ch.

B. Lisatietoja havittamisesta yrityskayttdjille

1. Euroopan unionissa

Jos tuote on ollut yrityskdytdssd ja haluat havittaa sen:

Ota yhteys SHARP-jalleenmyyjaan, joka antaa lisaohjeita tai ottaa tuotteen
takaisin. Sinulta saatetaan veloittaa takaisinotosta tai kierratyksesta
aiheutuneet kustannukset. Pienet tuotteet (ja pienet jatemaarat) voidaan
ottaa takaisin paikallisissa kerdyspisteissa.

Espanja: Ota yhteytta kdytossa olevaan kerdysjarjestelmaan tai paikallisiin
viranomaisiin, ja pyyda nditd ottamaan takaisin kdytetyt laitteet.

2. Muissa maissa EU:n ulkopuolella
Jos haluat havittaa taman tuotteen, ota yhteys paikallisiin viranomaisiin ja
tiedustele asianmukaista havittamistapaa.

v

EU-vaatimustenmukaisuusvakuutuksen koko teksti on saatavilla seuraavasta linkista
https://www.sharpconsumer.com/documents-of-conformity/
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VAROTOIMET MAHDOLLISELLE MIKROAALTOENEGIALTA SUOJAUTUMISELLE

1. Al yritd kdyttaa tatd uunia luukku auki, koska se voi johtaa haitalliseen mikroaaltoenergialle altistukseen. On
tarkeda olla poistamatta ja peukaloimatta turvalukituksia.

2. Al laita mitddn uunin etupuolen ja luukun viliin tai anna lian tai pesuainejaamien kertya tiivisteisiin.

3. Ala kdyta uunia, jos se on vahingoittunut. On tarke&, ettd uunin luukku sulkeutuu asianmukaisesti ja ettei
luukussa, saranoissa, salvoissa tai luukun tiivisteissa ja tiivistepinnoissa ole vaurioita.

4. Al yrita korjata tai saatad uunia.
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TARKEITA TURVALLISUUSO

LUE HUOLELLISESTI JA SAILYTA MYOHEMPAA
TARVETTA VARTEN

Tulipalovaaran valttaminen.

Mikroaaltouunia ei saa jattaa paalle ilman
valvontaa. Liian korkea teho, tai liian pitka
kypsennysaika saattaa aiheuttaa ruoan
ylikuumenemisen, joka johtaa tulen syttymisen.

Tama uuni on rakennettu kaytettavaksi vain

poydan paalla. Se ei sovellu sisaanrakennettavaksi
keittiolaitteeksi..

Uunia ei saa laittaa kaappiin.

Virtalahteen on oltava katevasti ulottuvilla, jotta
virtajohto on helppo irrottaa vaaratilanteessa.
AC-kayttojannitteen on oltava -240V, 50 Hz, lisaksi
vahintaan 10 A jakelujohtosulake, tai vahintaan 10 A
virrankatkaisin.

Kaytettavissa on oltava ainoastaan tata laitetta varten
tarkoitettu erillinen virtapiiri.

Al3 sijoita uunia lammonlahteiden laheisyyteen.

Esim. tavallisen uunin lahelle.

Ald my6skaan asenna uunia alueelle, jossa on korkea
kosteuspitoisuus tai johon kosteutta saattaa keraantya.
Al3 sailyta alaka kayta uunia ulkotiloissa.

Jos havaitset savua, kytke uuni pois paalta tai
irrota virtajohto pistorasiasta ja pida uunin luukku
kiinni, jotta saat sammutettua liekit.

Kayta vain mikron kestavia astioita ja valineita.
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Valineet pitdisi tarkistaa ja varmistaa, etta ne
sopivat mikroaaltouuneille.

Kun lammitat ruokaa muovi- tai paperiastioissa,
valvo uunia mahdollisen syttymisen varalta.
Puhdista aaltoputken suoja ja uunin sisaosa.
Niiden on oltava kuivia ja rasvattomia. Kertynyt
rasva voi ylikuumeta ja alkaa savuta tai aiheuttaa
tulipalon.

Al3 sijoita syttyvid materiaaleja lahelle uunia tai
tuuletusaukkoja.

Al tuki tuuletusaukkoja.

Poista ruoasta ja pakkauksista kaikki metalliset
tiivisteet, metalliset sulkimet tms., metallipintojen
Kipindinti voi aiheuttaa tulipalon.

Ala kayta mikroaaltouunia uppopaistodljyn
kuumentamiseen. Lampdtilaa ei voi saataa ja oljy
saattaa syttya tuleen.

Kayta popcornin valmistamiseen vain erityisia
mikropopcornpakkauksia.

Al3 sailyta uunissa ruokaa tai muita tavaroita.
Tarkista saadot uunin kaynnistamisen jalkeen
varmistaaksesi, etta uuni toimii halutulla tavalla.
Al3 jata uunia vahtimatta, kun se on toiminnassa.
Ole erityisen varovainen valmistaessasi tai
lammittdaessasi ruokia, joissa on paljon rasvaa tai
sokeria (esim. makkaroita, taytettyja piirakoita, jne.).
Ne eivat saa kuumentua liikaa, jotta ne eivat syty
palamaan.

Katso vastaavat vihjeet kayttdoppaasta.
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Tapaturmariskin valttaminen.

VAROITUS:

Ala kayta vahingoittunutta tai viallisesti toimivaa
uunia. Tarkista seuraavat seikat ennen kayttoa:

a) Varmista, etta luukku sulkeutuu kunnolla ja etta se

on ehja ja suorassa.

b) Varmista, etteivat saranat ja turvasalvat ole rikki tai

irti.

¢) Varmista, etteivat luukun tiivisteet ja tiivistepinnat

ole vaurioituneita.

d) Varmista, ettei uunin sisatilassa ja luukussa ole

lovia tai kuhmuja.

e) Varmista, etta virtajohto ja pistotulppa ovat ehjia.
Jos luukku tai luukun tiivisteet ovat viallisia, laitetta ei
saa kayttaa, ennen kuin pateva korjaaja on korjannut
sen.

Al koskaan saddi, korjaa tai muokkaa uunia itse.

Muiden kuin ammattilaisten on vaarallista
suorittaa sellaisia huolto- tai korjaustoimenpiteita,
joiden yhteydessa mikroaaltoenergialta suojaava
suojus irrotetaan.

Ala kayta uunia luukku auki tai muuta luukun
turvasalpoja millaan tavalla. Al4 kdyta uunia, jos luukun
tiivisteiden ja tiivistyspintojen valilla on esine.

Ala anna rasvan tai lian keraéntya luukun
tiivisteisiin ja laheisiin osiin. Puhdista
uuni saannollisin valiajoin ja poista kaikki
ruuantahteet.

Noudata ohjeita "Hoito ja puhdistus”. Pida uuni
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puhtaana, silla muuten uuni saattaa aiheuttaa
pintojen vioittumisen. Tama saattaa lyhentaa
laitteen kayttoikaa ja saada mahdollisesti aikaan
vaarallisia tilanteita.

Henkilbiden joilla on TAHDISTIN pitaisi keskustella
laakarin tai tahdistimen valmistajan kanssa
mikroaaltouuneja koskevista varotoimenpiteista.

Sahkoiskun vaaran valttaminen.

Ulkovaippaa ei saa missaan olosuhteissa irrottaa.

Ala koskaan roiskuta mitaan tai aseta esteitd luukun
lukkoaukon tai tuuletusaukkojen paalle. Mikali niiden
paalle kuitenkin roiskuu jotakin, kytke uuni pois paalta
ja irrota pistotulppa valittomasti, ja soita valtuutetulle
SHARP-huoltajalle.

Ala upota virtajohtoa tai pistotulppaa veteen tai
muuhun nesteeseen.

Ala anna virtajohdon roikkua pdydan tai tydtason
reunan yli.

Pida virtajohto poissa kuumenevilta pinnoilta, myos
uunin takaosasta.

Pida laite ja sen johto pois alle 8-vuotiaiden lasten
ulottuvilta.

Ala yrita vaihtaa uunin lamppua itse. Ainoastaan
SHARP:in valtuuttama sahkoasentaja saa vaihtaa
lampun. Mikali uunin lamppu ei toimi, ota yhteytta
jalleenmyyjaan tai valtuutettuun SHARP-huoltoon.
Mikali laitteen virtajohto vioittuu, tilalle on
asennettava vain tahan uuniin sopiva erikoisjohto.



Vaihdon voi suorittaa ainoastaan valtuutettu SHARP-
huoltaja.

Rajahdyksen tai dkillisen kiehumisen valttaminen:
VAROITUS: nesteita ja muita ruokia ei saa
kuumentaa suljetuissa pakkauksissa, koska ne
saattavat rdjahtaa.

Mikroaaltouunissa kuumennettavat juomat
saattavat paatyttya; ole sen takia erityisen
varovainen juoma-astiaa kasitellessasi.

Ald koskaan kayta suljettuja pakkauksia tai rasioita.
Avaa pakkaukset ja poista kannet ennen kayttoa.
Suljetut pakkaukset saattavat rajahtaa kohonneen
paineen takia viela senkin jalkeen kun uuni on kytketty
pois paalta.

Kasittele kuumennettavia nesteita varoen. Kayta

leveasuisia astioita, jotta ilmakuplat paasevat
poistumaan.

Ali koskaan kuumenna nesteiti kapeasuisissa
astioissa kuten tuttipulloissa, silla tama saattaa
aiheuttaa kuumennetun sisdllon akillisen
purkautumisen ja palovammojen vaaran.
Nain valtat kiehuvan nesteen akillisen purkautumisen
ja palovammavaaran:
1. Al3 saad3 liian pitkda kuumennusaikaa.
2. Sekoita nestetta ennen kuumennusta/
jalleenkuumennusta.
3. Nesteeseen kannattaa laittaa lasipuikko tai jokin
vastaava esine (ei metallinen) jalleenkuumennuksen
ajaksi.
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4. Anna nesteen tasaantua noin 20 sekuntia uunissa
kuumennuksen loputtua akillisen kiehahtamisen
valttamiseksi.

Al kypsenni kuorellisia kananmunia. Myéskéin
kokonaisia kovaksikeitettyja kananmunia ei pitaisi
kuumentaa mikroaaltouunissa, koska ne saattavat
rajahtaa viela kypsennysajan paatyttyakin. Mikali
haluat kypsentaa tai kuumentaa kananmunia,
joita ei ole sekoitettu, pistele keltuaisia ja
valkuaisia rajahtamisen estamiseksi. Kuori ja
viipaloi kovaksikeitetyt kananmunat ennen
mikroaaltouunissa kuumentamista.

Pistele reikia kuorellisiin ruokiin kuten perunoihin,
makkaroihin ja hedelmiin, jotta ne eivat rajahtaisi
kypsentamisen aikana.

Palovammariskin valttaminen.

VAROITUS: Tuttipulloja ja vauvanruokapurkkeja
on ravistettava tai sekoitettava ja niissa olevan
juoman/ruoan lampotila on tarkistettava, ennen
kuin ne annetaan vauvalle, jotta estettaisiin
palovammat.

Kdyta palovammojen vilttamiseksi patalappuja
tai -kintaita kun otat ruoan uunista.

Avaa aina rasiat, popcornpussit, paistopussit tms., niin
etta kuuma hoyry ja akillinen kiehahtaminen ei paase
polttamaan kasiasi tai kasvojasi.

Valttaaksesi palovammoja tarkista aina ruoan lampatila
ja sekoita ennen tarjoilua. Kiinnita lisaksi erityista

huomiota pikkuvauvoille, lapsille tai vanhuksille
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tarjottavan ruoan ja juoman lampatilaan.

Astian lampadtila ei kerro ruoan tai juoman todellista
lampdtilaa; tarkista aina ruoan lampatila

Pysyttele aina loitommalla uunin luukkua avatessasi
valttyaksesi ulospurkautuvan hoyryn ja kuumuuden
aiheuttamilta palovammoilta.

Viipaloi aina taytetyt ja paistetut ruoat kuumennuksen
jalkeen hoyryn vapauttamiseksi ja palovammojen
valttamiseksi.

Pida lapset etaalla luukusta, jotteivat he polta itseansa.

Lapset ja mikroaaltouuni.

VAROITUS: Anna vahintaan 8-vuotiaan lapsen
kayttaa uunia omin pain vain mikali riittavat
ohjeet on annettu ja hdn osaa kayttaa uunia
turvallisesti ja ymmartaa varomattoman kayton
vaarat. Kun uunia kiytetdan GRILLI-, YHDISTELMA-
ja AUTOMAATTISESSA KYPSENNYSTILASSA, lapset
saavat kayttdaa uunia vain aikuisten valvonnassa
kaytettavan lampaotilan vuoksi.

Laitetta eivat saa kayttaa sellaiset henkilot,
(mukaan lukien lapset), joilla on fyysisia,
sensorisia tai henkisia rajoituksia tai joilla on
puutteellisesti kokemusta tai tietoa, ellei heita
valvota tai heille ole annettu ohjeita laitteen
kaytosta sellaisen henkilon toimesta, joka on
vastuussa heiddn turvallisuudestaan. Lapsia
pitaisi valvoa, jotta he eivat leiki laitteella.
Malleissa, joissa on elektroninen kosketuspaneeli,
on myos lapsilukkotila.

FI-9



Al3 nojaa uunin luukkuun &l3ka heiluta sita. Al3 leiki
uunin kanssa, alaka heiluta sita.

Lapsille pitaisi opettaa kaikki tarkeat turvallisuusohjeet:
patalappujen kayttd, ruoan suojusten varovainen
poistaminen; erityista huolta on kiinnitettava
pakkauksiin (esim. itsekuumentuvat materiaalit),
joiden on tarkoitus tehda

ruoka rapeaksi, koska ne saattavat olla erityisen
kuumia.

Muita varoituksia

Ala koskaan korjaa tai muuta uunia millaan tavalla.
Al3 siirrd uunia sen ollessa paalla.

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi kotitaloudessa.
Tama uuni on tarkoitettu kotitalouden
ruoanvalmistukseen ja sita saa kayttaa vain ruokien

ja juomien valmistukseen. Ruoan ja vaatteiden
kuivaaminen ja lampotyynyjen, tossujen, pesusienten,
kosteiden liinojen ja vastaavien lammittaminen

on kiellettya, ja se voi johtaa vammautumiseen

tai tulipaloon, Uuni ei sovi kaupalliseen tai
laboratoriokayttoon.

Uunin ongelmattoman kayton ja vahinkojen
valttamisen varmistaminen.

Ald koskaan kdynnista tyhjaa uunia. Kun kaytat
ruskistavaa astiaa tai itselammittavaa materiaalia,
pane lampda kestava eristin, kuten posliinilautanen
sen alle, jotta estat lampdorasitusta vaurioittamasta
uunin pohjaa. Astioiden ohjeissa mainittuja
esilammitysaikoja ei saa ylittaa.
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Ala kiyta metallisia astioita, jotka heijastavat

mikroaaltoja ja saattavat aiheuttaa sahkadista

kipinointia. Al3 laita sailykepurkkeja uuniin.

Uunin pohjan rikkoutumisen estamiseksi:

a) Anna uunin pohjan jadahtya ennen kuin puhdistat
sita.

b) Ald aseta kuumia ruokia tai astioita kylmalle uunin
pohjalle.

c) Ala aseta kylmia ruokia tai astioita kuumalle uunin
pohjalle.

Uunin paalle ei kayton aikana saa laittaa minkaanlaisia

esineita.

HUOMAUTUS:

Ala kayta muoviastioita mikroaaltouunissa, jos uuni

on yha kuuma GRILLIN, YHDISTELMATOIMINNON ja

AUTOMAATTISEN KYPSENTAMISEN kayttamisestd,

koska ne saattavat sulaa.

Muoviastioita ei saa kayttaa ylla olevissa tiloissa, ellei

astioiden valmistaja ilmoita, etta ne ovat soveltuvia

kyseiseen kayttoon.

Jos et ole varma kuinka uuni liitetaan sahkoverkkoon,

ota yhteytta valtuutettuun sahkoteknikkoon.

Valmistaja ja jalleenmyyja eivat ole vastuussa uunille

koituvista vahingoista tai henkilovahingoista, jotka

aiheutuvat uunin huolimattomasta sahkaoliitannasta.

Vesihoyrya tai -pisaroita saattaa muodostua

satunnaisesti uunin seiniin, luukun tiivisteisiin ja

tiivistepintoihin. Tama on normaalia eika ole osoitus

mikroaaltojen vuodosta eika toimintahairiosta.
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Tama symboli tarkoittaa, etta pinnat
kuumentuvat kaytossa.

1. Poista kaikki pakkausmateriaali uunin sisaosasta. Jos
uunin pinnassa on suojakalvoa, poista ne.

2. Tarkista uuni huolellisesti vaurioiden varalta.

3. Aseta uuni tasaiselle pinnalle, joka on tarpeeksi
vahva kantamaan uunin painon ja silla
kypsennettavan raskaimman ruuan painon. Ala
koskaan pane uunia kaappiin.

4. Valitse tasainen pinta, jossa on tarpeeksi avointa
tilaa sisa- ja ulkotuuletusaukkoja varten. Katso kuva
ensimmaisella sivulla.

Uunin takaseina voidaan asettaa seinaa vasten.

« Minimiasennuskorkeus on 85 cm.

« Uunin ja ympardivien sivujen, seinien ja esineiden

valiin on jaatava vahintaan 20 cm:n tila.

- Varmista, etta uunin ylapuolelle jaa vahintaan 30 cm

tilaa.

- Al irrota jalustaa uunin alaosasta.

« Tulo- tai lahtoaukkojen tukkiminen voi aiheuttaa

uunin vaurioitumisen.

- Aseta uuni mahdollisimman kauaksi radioista ja

televisiosta. Mikroaaltouunin kaytto voi aiheuttaa
hairioita radion tai television vastaanottoon.
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5. Kiinnita uunin pistotulppa tavalliseen
maadoitettuun kotitalouskayttoon tarkoitettuun
pistorasiaan.

VAROITUS: Al3 aseta uunia paikkaan, jossa syntyy

lampaoa tai kosteutta (esimerkiksi tavallisen uunin

lahelle tai ylapuolelle) tai tulenarkojen materiaalien
lahelle (esim. verhot).

Al3 tuki tai hairitse tuuletusaukkoja.

Al3 aseta uunin paille esineita.

Ald koske mikroaaltouunin ulkopuolta kdytoén aikana

tai heti sen jalkeen, koska se on kuuma.
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TEKNISET TIEDOT

Mallinimi: YC-GC52FE
Verkkojannite 230-240 V/50 Hz yksivaiheinen
Jakelujohtosulake/virrankatkaisija: 10A
Tarvittava AC-teho: 1400 W
Lahtoteho: Mikroaaltouunin 900 W
Grilli 1200W
Kiertoilma 2050 W
Valmiustila <1,0W
Energiansaastotila <05W
Mikroaaltotaajuus 2450 MHz*
Ulkomitat (L) x (K) x (S) mm 490 x 287 x 495
Ulkomitat (L) x (K) x (S)** mm 330x220x 335
Uunin tilavuus 25 litraa**
Grilliritila @220 mm, K: 85 mm
Paistopelti 280 mm, K: 499 mm
Paino n. 18,6 kg
Uunipolttimo (LED-tyyppi) 1,5W

*-Tdmd tuote tdyttdd eurooppalaisen standardin EN55011 asettamat vaatimukset. Tamdin standardin mukaisesti tdmd tuote on luokiteltu
ryhmdn 2 luokan B laitteeksi. Ryhmd 2 tarkoittaa, ettd laite tarkoituksellisesti tuottaa suurtaajuusenergiaa séhkémagneettisen scteilyn muo-
dossa. Luokka B tarkoittaa, ettd laite soveltuu kdytettdvdksi kotitalouksissa.

**- Sisdtilavuus on maksimileveyden, syvyyden ja korkeuden summa.

OSANA JATKUVAN KEHITTAMISEN PERIAATETTAMME PIDATAMME OIKEUDEN MUUTTAA LAITTEEN MUOTOILUA ILMAN
ERILLISTA ILMOITUSTA.

FI-14




UUNI JA LISAVARUSTEET

Luukun turvalukkojarjestelma
Uunin ikkuna
Sisdosan pohjalevy
SAATOPANEELI
Grillilammitin
Grilliritila
Paistopelti
limastointiaukot
Uunin ulkovaippa
10. Virtajohto

11. Kahva

LN S

©
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SAATOPANEELI

1. NAYTTO - Kypsennysaika, teho, ilmaisimet ja kellonaika
ndytetdan.

2. AUTOMAATTINEN KYPSENNYSVALIKKO - Paina valitaksesi
automaattisen kypsennyksen valikko.

3. SUOSIKKI - Kéyta ohjelmien tallennukseen.

4. KELLO/AJSTIN - Kéyta kellonajan asettamiseen.
Kaytd ajastintoiminnon asettamiseen.

5. MIKROAALTO - Paina valitaksesi mikroaaltojen tehon.

6. GRILLI - Paina asettaaksesi grillin kypsennysohjelman.

7. KIERTOILMA - Paina asettaaksesi kiertoilmakypsennysohjelman. 2 = PR @

8. PAINO-/AIKASULATUS - Paina kerran sulattaaksesi painon AUTOMEND FAVOURTE _ CLOCKTIM
perusteella. I —
Paina kahdesti sulattaaksesi ajan perusteella. 5 L ®

9. MICROAALTO+GRILLI - Paina asettaaksesi mikroaaltojen ja MICROWAVE GRILL CONVECTION
grillin yhdistetyn kypsennysohjelman.

10. MICROAALTO+KIERTOILMA - Paina asettaaksesi mikroaaltojen 8
ja kiertoilman yhdistetyn kypsennysohjelman. TMEDEROST oL

11. PYSAYTA/EKO - Paina kerran pysayttasksesi kypsennyksen
valiaikaisesti tai kahdesti peruttaaksesi kypsennyksen kokonaan.
Kaytd asettaaksesi virransaastotilan.

12. MYKISTA - Paina kerran asettaaksesi mykistystoiminnon. Paina
uudelleen poistaaksesi mykistyksen kaytosta.
Paina ja pida painettuna (3 sekuntia) aktivoidaksesi
LAPSILUKKO-toiminnon. Paina ja pida painettuna uudelleen
poistaaksesi sen kaytosta.

13. KAYNNISTA/ +30 s - Paina kdynnistadksesi kypsennys- ja
sulatusohjelmat.
Paina useita kertoja asettaaksesi kypsennysajan ja kypsenna
valittdmasti taydelld teholla.

14. AIKA/PAINO (nuppi) - Kddnna asettaaksesi ajan, ruoan painon
tai annokset.

1
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ENNEN KAYTTOA

+ Kun uuni kytketdan ensimmadisen kerran pistorasiaan, kuuluu danimerkki ja ndytolla nakyy "1:01".

+ Jos uuni on asetustilassa eikd mitdan painikkeita paineta 30 sekuntiin, laite siirtyy valmiustilaan.

+ Paina PYSAYTA/EKO-painiketta kypsennyksen aikana kerran keskeyttézksesi ohjelman ja paina sitten KAYNNISTA/
+30 s-painiketta jatkaaksesi. Kun PYSAYTA/EKO-painiketta painetaan kahdesti, ohjelma peruutetaan.

+ Kun kypsennys on suoritettu, ndytossa nakyy End ja piippaus kuuluu kahden minuutin vélein, kunnes luukku
avataan tai painiketta painetaan.

KELLON ASETTAMINEN

Aseta kello noudattamalla seuraavia ohjeita:

1. Paina ja pida painettuna valmiustilassa KELLO-/AJSTIN-painiketta 3 sekuntia valitaksesi 12 tunnin kellon. Paina
painiketta uudelleen valitaksesi 24 tunnin kellon.

2. K&anna AIKA/PAINO-nuppia asettaaksesi tunnit..

3. Paina KAYNNISTA/ +30 s kerran.

4. Kaanna AIKA/PAINO-nuppia asettaaksesi minuutit.

5. Paina KELLO/AJSTIN-painiketta vahvistaaksesi.

PIKAKYPSENNYS

Kayta tatd ominaisuutta ohjelmoidaksesi uunin aloittamaan 100 % teholla. Paina valmiustilassa KAYNNISTA/ +30
s-painiketta toistuvasti asettaaksesi kypsennysajan (jokainen painallus lisdd 30 sekuntia 10 minuuttiin saakka). Uuni
kaynnistyy automaattisesti valittomasti.

MIKROAALTOKYPSENNYS

1. Paina valmiustilassa MIKROAALTO-painiketta toistuvasti valitaksesi tehon.
2. Kaanna AIKA/PAINO-nuppia asettaaksesi kypsennysajan. Pisin aika on 95 minuuttia.
3. Paina KAYNNISTA/ +30 s vahvistaaksesi.

Paina MIIKROAALTO-painiketta toistuvasti valitaksesi tehon.

Paina MIKROAALTO- Teho (naytto) Paina MIKROAALTO- Teho (naytto)
painiketta painiketta
Kerran 100 % (P100) 7 kertaa 40% (P-40)
Kahdesti 90% (P-90) 8 kertaa 30% (P-30)
3 kertaa 80% (P-80) 9 kertaa 20% (P-20)
4 kertaa 70% (P-70) 10 kertaa 10% (P-10)
5 kertaa 60% (P-60) 11 kertaa 0% (P-00)
6 kertaa 50% (P-50)

HUOMAUTUS: Voit tarkistaa kypsennyksen aikana tehon painamalla MIKROAALTO-painiketta.

GRILLI

Grillikypsennys on erityisen hyddyllinen ohuille lihasiivuille, pihveille, kyljyksille, kebabille, makkaroille ja
broilerinpaloille. Se sopii my6s lampimille leiville ja gratiineille.

1. Paina valmiustilassa GRILLI-painiketta kerran.

2. Kaanna AIKA/PAINO-nuppia asettaaksesi kypsennysajan. Pisin aika on 95 minuuttia.

3. Paina KAYNNISTA/ +30 s kdynnistaaksesi.
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MIKROAALTO+GRILLI

Yhdistelma 1: 30 % ajasta mikroaalloilla kypsennysta ja 70 % ajasta grillilld kypsennysta. Kaytetaan kalalle tai
gratinoiduille ruoille.

55 % ajasta mikroaalloilla kypsennysta ja 45 % ajasta grillilla kypsennysta. Kaytetdan vanukkaille, munakkaille ja
siipikarjalle.

1. Paina valmiustilassa MIKROAALTO-GRILLI-painiketta kerran tai kahdesti valitaksesi "Co-1" tai "Co-2".

2. Kaanna AIKA/PAINO-nuppia asettaaksesi kypsennysajan. Pisin aika on 95 minuuttia.

3. Paina KAYNNISTA/ +30 s kéiynnistaaksesi.

HUOMAUTUS: Voit tarkistaa yhdistelmatilan kypsennyksen aikana painamalla MIKROAALTO+GRILLI-painiketta.

KIERTOILMA

Kiertoilmakypsennyksen aikana kuumaa ilmaa kiertaa uunin sisdosassa ruskistaakseen ja tehddkseen ruoista rapeita
nopeasti ja tasaisesti. Tama uuni voidaan ohjelmoida kolmelletoista eri kypsennyslampétilalle (230 °C, 220 °C, 210 °C,
200 °C, 190 °C, 180 °C, 170 °C, 160 °C, 150 °C, 140 °C, 130 °C, 120 °C, 110 °C).

Esilammittddksesi ja kypsentadksesi kiertoilmalla, noudata seuraavia ohjeita:

Uuni voidaan ohjelmoida yhdistamaan esilammitys- ja kiertoilmakypsennystoiminnot.

1. Paina valmiustilassa KIERTOILMA-painiketta toistuvasti valitaksesi kiertoilmalampétilan.

2. Paina KAYNNISTA/ +30 s kéynnistaéksesi. Piippaukset kuuluvat, kun maéritetty lampétila on saavutettu.

3. Avaa luukku ja aseta ruoka-astia keskelle alustaa.

4. Kaanna AIKA/PAINO-nuppia asettaaksesi kypsennysajan. Pisin aika on 95 minuuttia.

5. Paina KAYNNISTA/ +30 s kdynnistaaksesi.

HUOMAUTUS: Kun kiertoilman esilammitysldmpdtila saavutetaan, uuni piippaa kahden sekunnin vilein.
Esilammityslampétila yllapidetdan 30 minuuttia.

MIKROAALTO+KIERTOILMA

Mikroaalto+kiertoilma-tila helpottaa ja nopeuttaa ruoanlaittoa.

Télle toiminnolle on olemassa neljd esiohjelmoitua asetusta seuraavan kuvauksen mukaisesti:

230 °C - tama sopii lihalle, joka on paksua ja vaikeaa kypsentdd, kuten kokonainen broileri, broilerinkoipi tai -siipi.

200 °C - voidaan kayttaa lihalle, joka on ohutta ja kypsyy nopeammin, kuten kala tai pihvi.

170°Cja 140 °C - ndma tilat sopivat viipaloidulle lihalle ja puolivalmiille ruoalle, esimerkiksi pekonille ja makkaralle.

1. Paina valmiustilassa MIKROAALTO+KIERTOILMA-painiketta toistuvasti valitaksesi kiertoilmalampétilan (230 °C,
200 °C, 170 °C, 140 °C).

2. K&anna AIKA/PAINO-nuppia asettaaksesi kypsennysajan. Pisin aika on 95 minuuttia.

3. Paina KAYNNISTA/ +30 s kdynnistaaksesi.

HUOMAUTUS: Voit tarkistaa kypsennyksen aikana tehon painamalla MIKROAALTO+KIERTOILMA-painiketta.

SULATUS PAINON MUKAAN

1. Paina valmiustilassa PAINO/AIKASULATUS-painiketta kerran.

2. K&anna AIKA/PAINO-nuppia asettaaksesi ruoan painon. Paino on valilla 100 g - 2 000 g.

3. Paina KAYNNISTA/ +30 s-painiketta vahvistaaksesi.

HUOMAUTUS: Jarjestelma pysahtyy sulatuksen aikana ja padstda adnen muistuttaakseen sinua ruoan kaantamisesta.
Paina sen jalkeen KAYNNISTA/ +30 s jatkaaksesi.

Sulatuspainotaulukko

Paino (kg) 0,1]02|03|04(05(06|0,7({08|09(10]|1,1|12(13|14(15|16(1,7|18|19]|20

Aika [min] 3|57 9 [11 131517 19(21]|23|25|27|29(31|33(35|37(39]|41
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SULATUS AJAN MUKAAN

1. Paina valmiustilassa PAINO/AIKASULATUS-painiketta kerran.

2. K&anna AIKA/PAINO-nuppia asettaaksesi sulatusajan. Pisin aika on 95 minuuttia.

3. Paina KAYNNISTA/ +30 s-painiketta vahvistaaksesi.

HUOMAUTUS: Kaytettdessa sulatustoimintoa painon mukaan, mikrouuni kypsentaa 40 % teholla, sitten 30 % teholla
ja pysihtyy, jotta luukku voidaan avata ja kdantaa ruoka toisinpéin. Kypsennys alkaa uudelleen, kun KAYNNISTA/
+30 s-painiketta painetaan, ja uuni kypsentda 20 % teholla.

AJASTIN

1. Paina KELLO/AJASTIN-painiketta kerran.

2. Kaanna AIKA/PAINO-nuppia asettaaksesi haluamasi ajan. Pisin aika on 95 minuuttia.
3. Paina KAYNNISTA/ +30 s-painiketta vahvistaaksesi.

Peruuta AJASTIN-ohjelma painamalla PYSAYTA/EKO-painiketta. Ja naytéssd nakyy aika.

SUOSIKKITOIMINTO

Tassa toiminnossa on 3 suosikkia, joista jokainen voidaan asettaa 1 kypsennysjaksolla.
Tallenna:

1. Paina valmiustilassa SUOSIKKI-painiketta kerran, kahdesti tai kolmesti.

2. Syota haluamasi kypsennysohjelma (mukaan lukien monivaihekypsennys).

3. Paina KAYNNISTA/ +30 s-painiketta vahvistaaksesi.

Kaynnista:

1. Paina valmiustilassa SUOSIKKI-painiketta kerran, kahdesti tai kolmesti valitaksesi kypsennysohjelman.

2. Paina KAYNNISTA/ +30 s kdynnistaaksesi.

Tyhjenna:

Paina valmiustilassa SUOSIKKI-painiketta kerran, kahdesti tai kolmesti.

Pida painettuna SUOSIKKI-painiketta 3 sekuntia. Naytolla nakyy: "CLr" 5 sekunnin ajan ja uuni palaa valmiustilaan.
HUOMAUTUS:

+ Vain mikroaalto, grilli, kiertoilma, mikroaalto+grilli, mikroaalto+kiertoilma voidaan tallentaa.

« Suosikkiohjelmat sailytetddn muistissa, vaikka virta olisi kytketty pois.

+ Suosikkiohjelmia voidaan tallentaa vain kolme. Jos haluat vaihtaa niitd, poista yksi.

+ Jos suosikkien sisaltd on tyhjd, suosikkikoodi vilkkuu. Jos suosikeissa on siséltod, suosikkikoodi ndytetaan aina.

VIRRANSAASTOTOIMINTO

Aseta: Pid3 painettuna valmiustilassa PYSAYTA/EKO-painiketta 3 sekuntia. Ndyttd sammuu ja uuni siirtyy
virransaastotilaan.

Peruuta: Virransaastotilassa toiminto voidaan perua painamalla mitd tahansa painiketta tai avaamalla ja sulkemalla
uunin luukku kerran.

MYKISTYSTOIMINTO

Asettaaksesi mykistystoiminnon paina MYKISTA-painiketta kerran., ndytdssa nikyy "OFF" 3 sekuntia.
Mykistystilassa ei kuulu &@nia painikkeita painettaessa.
Vapauta mykistystoiminto painamalla MYKISTA-painiketta kerran.. Naytdlld nakyy "On" 3 sekuntia.
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LAPSILUKKO

1. Aseta LAPSILUKKO painamalla ja pitamalla painettuna MYKISTA--nappainta 3 sekuntia. Kuuluu pitka piippaus
ja naytolla nakyy “LOC". Uuni on nyt LAPSILUKKO-tilassa. Tassa tilassa ndytolla nakyy kello. Jos jotakin painiketta
painetaan tai luukku avataan, “LOC” nakyy kymmenen sekuntia.

2. LAPSILUKON PERUUTTAMINEN:

Paina ja pida painettuna MYKISTA-painiketta 3 sekunnin ajan, kunnes kuuluu pitka piippaus.

TURVALUKKO

Kéyta estdmaan pienten lasten uunin valvomaton kaytto.

Aseta: Jos valmiustilassa ei ole toimintaa minuuttiin, uuni siirtyy automaattisesti turvalukkotilaan ja lukon merkkivalo
syttyy. Lukitustilassa kaikki painikkeet ovat pois kdytostd. Paina mita tahansa painiketta, lukkomerkki ilmestyy
ndyttéon 5 sekunniksi muistuttaakseen kdyttdjaa peruuttamaan turvalukon.

Kytke turvalukko pois avaamalla mikrouunin luukku. Nappaimisté6 muuttuu aktiiviseksi ja lukon merkkivalo sammuu.

AUTOMAATTINEN SUOJAMEKANISMI

YLIKUUMENEMISSUOJA - Kun uuni tunnistaa korkean lampétilan, ndytolla nakyy "EO1" ja toiminta paattyy. Tama
voidaan peruuttaa painamalla PYSAYTA/EKO-painiketta.

MATALAN LAMPOTILAN SUOJA - Kun uuni siirtyy matalan lampétilan suojatilaan, naytslla nikyy "E02" ja toiminta
paéattyy. Tamé voidaan peruuttaa painamalla PYSAYTA/EKO-painiketta.

ANTURIN TOIMINTAHAIRIOSUOJA - Kun uuni tunnistaa ongelman anturin kanssa, "E03" tai "E04" nakyy naytoll4 ja
uuni lopettaa toimintansa. Liséksi uuni paéstaa varoitusddnen. Tima voidaan peruuttaa painamalla PYSAYTA/EKO-
painiketta.

AUTOMAATTINEN KYPSENTAMINEN

Ruoalle tai seuraavalle kypsennystilalle ei tarvitse ohjelmoida kypsennysaikaa tai -tehoa. Riittdd, kun ilmaistaan ruoan
tyyppi, jota haluat kypsentda seka paino tai annosten maara.

1. Paina valmiustilassa AUTOMAATTISEN KYPSENNYKSEN painiketta toistuvasti valitaksesi valikkokoodin.

2. Kaanna AIKA/PAINO-nuppia asettaaksesi ruoan painon tai annokset.

3. Paina KAYNNISTA/ +30 s kiynnistaaksesi.

Automaattisen kypsennyksen valikot:

Koodi Ruoka Huomautus

A-01 Juoma (200 mi/kupillinen, 1 - 3 kuppia) 1. Valinnoille "A07" ~ "A09", "A-13" uuni

A-02 Uuniperunat (230 £10 g/annos, 1 - 2 annosta) keskeyttaa toiminnan ja aéni kuuluu
- kayttdjan muistuttamiseksi ruoan

A03 | Vihannekset (200-600 g) kadntamisests ja KAYNNISTA/ +30 s

A-04 Autom. lammitys (200 - 800 g) -painikkeen painamisesta jatkamista

A05 | Keitto (300 ml/kulho, 1 -3 kulhollista) varten.

— 2. Kaytettdessd automaattista
A-06 Riisi (150 - 600 g) kypsennystoimintoa ruoka ei ehka
A-07 Paahtopaisti/lammas (200 - 600 g) kypsy odotusten mukaisesti. Tama

A-08 Grillatut kalapalat (200 - 600 g) voi J'O.hfua mc?nista .syist'a, kuten
henkilokohtaiset mieltymykset,

A-09 Grillattu pekoni (100 g, 200 g, 300 g) ruoan koko/muoto, ympéristsn
A-10 Uuniranskalaiset (200 g) lampétila, virranvaihtelut, siitd,
A-11 Pizza (150 g, 300 g, 450 g) onko ruoka sijoitettu oikein uunin

pohjalle. Jne. Jos ruoka ei kypsy
A-12 Kakku (475 g) mielesi mukaan, saad4 aikaa sen
A-13 Paistettu kana (800 - 1 400 g) mukaan korjataksesi asian.
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HOITO JA PUHDISTUS

1. Sammuta uunija irrota virtajohto pistorasiasta puhdistuksen ajaksi.

2. Pida uunin sisdosa puhtaana. Valta ruoan roiskeita ja nesteen ldikkymista uunin seinille. Pyyhi kostealla liinalla.
Mietoja pesuaineita voidaan kayttaa, jos uuni likaantuu erittdin paljon. Valta kdyttamasta suihkeita tai muita kovia
puhdistusaineita. Ne voivat tahrata, juovittaa tai himmentaa oven pintaa.

. Uunin ulkopuoli on puhdistettava kostealla liinalla. Uunin sisalld sijaitsevien kayttoosien vaurioitumisen
estamiseksi vettd ei saa tunkeutua tuuletusaukkoihin.

. Pyyhi luukku ja ikkuna molemmin puolin, oven tiivisteet ja muut osat usein kostella liinalla poistaaksesi roiskeet.
Ala kdyta karkeita hankaavia puhdistusaineita.

. Al héyrypuhdista.

6. Al anna hallintapaneelin kastua. Puhdista pehmeéll3, kostealla liinalla. Puhdistaessasi ohjauspaneelia jaté luukku

auki estaaksesi uunia kytkeytymasta paalle tahattomasti.

7. Jos hoyrya kertyy uunin luukun sisa- tai ulkopuolelle, pyyhi pehmedlla liinalla. N&in voi tapahtua, kun

mikroaaltouunia kdytetaan korkeassa ympaériston kosteudessa. Se ei ole vika.

8. Uunin pohja on puhdistettava saannéllisesti kontaminaation ja mahdollisen kipindinnin/vaurioitumisen

valttamiseksi. Pyyhi pohja miedolla pesuaineella.

9. Poista hajut uunista yhdistamalla kupillinen vettad yhden sitruunan mehuun ja kuoreen mikroaaltouuninkestévaan

kulhoon. Lammita mikroaaltouunissa 5 minuuttia. Pyyhi kuivaksi huolellisesti pehmella liinalla.

10. Jos lamppu lakkaa toimimasta, ota yhteyttd asiakaspalveluun saadaksesi neuvoja.

11. Uuni on puhdistettava saannollisesti ja ruokajaamat on poistettava. Muuten uunin pinnat saattavat vaurioitua ja

kayttoika lyhentya sekd johtaa vaaratilanteeseen.

12. Ala havita tita laitetta kotitalousjitteen mukana. Se on havitettiva kunnan asianmukaisessa

jatteenkasittelypaikassa.

13. Kun mikroaaltouunia, jossa on grillitoiminto, kdytetaan ensimmaisen kerran, se voi tuottaa hieman savua ja hajua.

Tama on normaali ilmid, koska uuni on valmistettu voiteludljylld pinnoitetusta teraslevysta. Uusi uuni tuottaa
hoyryja ja hajuja, jotka aiheutuvat voitelu6ljysta. Tama ilmi6 haviaa jonkin ajan kuluttua.

w

Y

w

Fl-21



SOVELTUVAT KEITTOASTIAT

Jotta ruoka kypsyy/sulaa mikroaaltouunissa, mikroaaltoenergian taytyy kulkea tasaisesti astian lapi ruuan lapi. Siksi on
tarkeda valita soveltuvat astiat.
Ruoka kypsyy tasaisemmin pyoreissa tai soikeissa kuin suorakulmaisissa astioissa, silla nurkissa ruoka saattaa kypsya
liikaa. Erilaisia valmistusastioita voidaan kayttad, kuten alla on lueteltu.

sanomalehti

. . Mikroaaltouu- | Grilli/
Ruoanlaittovélineet . . . . Huomautus
nin kestava kiertoilma
Ruokaa voidaan suojata ylikuumenemiselta pienilla
alumiinifolion paloilla. Pida folio vahintaan 2 cm:n
Alumiinifolio v/X v padssd uunin seinistd, koska se saattaa kaareutua.
Folioastiat Folioastioita ei suositella, ellei valmistaja toisin
suosittele, esim. Microfoil®. Noudata ohjeita
huolellisesti.
Noudata valmistajan ohjeita.
. . Al3 ylita annettuja limmitysaikoja. Noudata
Ruskistusastia K aw .
v/x X varovaisuutta, koska nama astiat kuumentuvat erittdin
kuumiksi.
Posliini, keramiikka, lasitettu ja luuposliini ovat
Posliini ja keramiikka v/X X yleensé sopivia. Ne eivat kuitenkaan saa sisdltaa
metallikoristeita.
Hauraita lasiastioita kdytettdessd on noudatettava
Lasiastiat esim. Pyrex® v 4 varovaisuutta, koska ne voivat rikkoutua tai murtua, jos
niitd kuumennetaan &killisesti.
Mikroaaltouunissa ei suositella kdytettavaksi metallisia
Metalli X v astioita, koska se saattaa aiheuttaa valokaaren, joka
johtaa tulipaloon.
Muovi/ . . . .
olystyreeni esim X Noudata varovaisuutta, koska jotkut astiat voivat
p. sty ' ) v vaantyad, sulaa tai padstaa varia korkeissa lampétiloissa.
pikaruokapakkaukset
Se ei saisi osua ruokaan ja hoyryn pitdisi padstaa
Tuorekelmu v X . R ) 4 y" P . P
poistumaan puhkaisemalla pussiin reika.
Pakastus- tai v X Taytyy puhkaista, jotta hdyry padsee pois. Varmista,
paahtopussit ettd pussit soveltuvat kdytettavaksi mikroaaltouunissa.
) . . Als kdyta muovi- tai metallisulkijoita, koska ne
Paperilautaset tai -kupit X . .
) R v X saattavat sulaa tai syttyd palamaan metallin
ja talouspaperi . .
kaareutumisen vuoksi.
Kaytd vain lammitykseen tai kosteuden imeyttamiseen.
Olki- ja puuastiat v X Noudata varovaisuutta, koska ylikuumennus voi
aiheuttaa tulipalon.
Mikroaaltouunia ei saa jattaa paalle ilman valvontaa,
. . kun kaytét naita materiaaleja, koska ylikuumeneminen
Uusiopaperi ja - .
}'4 4 voi aiheuttaa tulipalon.

Saattaa sisaltdd metallinpaloja, jotka aiheuttavat
kipindintid ja saattavat aiheuttaa tulipalon.

varalta.

AVAROITUS: Kun lammitat ruokaa muovi- tai paperiastioissa, valvo uunia mahdollisen syttymisen

HUOMAUTUS: Al jata uunia valvomatta sen ollessa kéytdssa.
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MIKROSSA KYPSENTAMISEN VINKI

Mikroaallot kypsentavét perinteista kypsennystd nopeammin. Taman vuoksi on tarkeda noudattaa tiettyja tekniikoita
hyvien tulosten varmistamiseksi. Monet tekniikoista ovat samanlaisia kuin perinteisessa kypsennyksessa kaytettavat.

AVAROITUS: Nesteitd ja muita ruokia ei saa kuumentaa suljetuissa tai kannellisissa pakkauksissa, koska ne
saattavat rajahtaa. Suljetut pakkaukset saattavat rajahtda kohonneen paineen takia.

KYPSENNYSTA KOSKEVIA NEUVOJA:

+ Mikroaaltouunia ei saa jattaa paalle ilman valvontaa.

+ Kéytettavien valineiden taytyy soveltua kaytettaviksi mikroaaltouunille

« Katso keittokirjaosiosta suositellut kypsennysajat ja tehot.

- Al3 aseta kuumia ruokia/astioita kylmalle pyérivélle alustalle tai kylmia ruokia/astioita kuumalle pyérivlle alustalle.

- Kdytd popcornin valmistamiseen vain erityisia (noudata valmistajan ohjeita). Ald koskaan kéyta 6ljyé, ellei valmistaja
néin neuvo &laka koskaan ylita ohjeellista valmistusaikaa.

AVAROITUS: Noudata SHARP-kadyttéoppaan ohjeita kaikkina aikoina? Jos kypsennat suositeltua pidempia
aikoja tai kaytat lilan korkeita tehoja, ruoka saattaa ylikuumentua ja palaa ja ddrimmaisissa
olosuhteissa syttya tuleen ja vaurioittaa uunia.

Jarjesteleminen

Aseta ruoan paksuimmat osat astian ulkopuolta kohti, esim. kanankoivet.

Ruoat, jotka sijoitetaan astian ulkopuolta kohti, saavat enemman energiaa ja kypsyvat nopeammin kuin keskella
olevat.

Peittdminen

Tietyt ruoat kannattaa peittda kypsennyksen aikana.

Kaytd mikroaaltouunikelmua tai sopivaa kantta.

Puhkaiseminen

Pistele reikia kuorellisiin tai kalvopaallysteisiin ruokiin useisiin kohtiin ennen kypsennysta tai lammitystd, koska hoyry
voi kerddntya ja aiheuttaa ruuan réjahtamisen.

esim. perunat, kala, kana, makkara.

HUOMAUTUS: Kananmunia ei saa kuumentaa mikroaalloilla, koska ne voivat rajéhtaa viela kypsennyksen jalkeenkin,
esim. uppomunat, paistetut munat ja kovaksi keitetyt.

Sekoittaminen, kddntaminen ja jarjesteleminen uudelleen

Jotta ruoka kypsyisi tasaisesti, on tarpeen sekoittaa, kdantaa ja jarjestaa ruokaa uudelleen kypsennyksen aikana.
Sekoita ruokaa aina reunoilta keskustaan pain.

Anna seisoa

Tasaantumisaika on tarpeen kypsennyksen jalkeen, koska se jakaa lammén tasaisesti ruokaan.
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Ruuan ominaisuudet

Koostumus Paljon rasvaa tai sokeria sisaltdvat ruoat (esim. Jouluvanukas, joulutortut) tarvitsevat
vahemman lammitysaikaa. Varovaisuutta on noudatettava, koska ylikyymeneminen voi
johtaa tulipaloon.

Ruoassa olevat luut johtavat lamp&a saaden ruoan kypsymaan nopeammin.
Huolellisuutta on noudatettava, jotta ruoka kypsyy tasaisesti.

Tiheys Ruoan tiheys vaikuttaa tarvittavaan kypsennysaikaan.
Kevyet, huokoiset ruuat, kuten kakut tai leipa kypsyvat nopeammin kuin raskaat, tiheat
ruuat, kuten paistit ja padat.

Maédra Mikroaaltojen méara uunissa pysyy samana huolimatta siitd, kuinka paljon ruokaa
kypsennetdan. Kypsennysaikaa taytyy lisatd, kun uuniin liséttdvan ruuan maara kasvaa.
Neljan perunan kypsyminen kestéda esim. kauemmin kuin kahden.

Koko Pienet maarat ja pienet palat kypsyvéat nopeammin, koska mikroaallot lavistavat kaikilta
sivuilta keskustaan. Voit kypsentaa tasaisesti paloittelemalla ruuan samankokoisiin
paloihin.

Muoto Epésaannollisen kokoisten ruokien paksumpien osien kypsyminen kestaa kauemmin,

kuten kananrinta. Aseta paksummat osat astian uloimpaan osaan, jossa ne saavat
enemman energiaa. Nain varmistat tasaisemman kypsymisen.

Pyoredt muodot kypsyvat tasaisemmin kuin nelionmuotoiset mikroaaltouunilla
kypsennettdessa.

Ruuan lampdtila Ruoan alkuperdinen lampétila vaikuttaa tarvittavaan kypsennysaikaan.
Jaahdytetyt ruoat kestavat kypsya kauemmin kuin huoneenlampaéiset.

Astian [ampétila ei ole todellinen merkki ruoan tai juoman ldmpétilasta. Tee viillon
ruokiin, joissa on tdytteitd, esim. hillodonitseihin, vapauttaaksesi lampda tai hoyrya.

AVAROITUS: Kasvot ja kadet: Kdyta aina uunikintaita, kun otat ruokaa tai keittoastioita uunista. Astu
taaksepain, kun avaat oven ja anna lammon tai hoyryn hajaantua. Kun avaat kansia (kuten
mikrokalvo), paahtopusseja tai popcornpusseja, ohjaa hoyry pois kasvoista ja kasista.

AVAROITUS: Tarkasta ruuan ja juoman lampétila ennen tarjoilua. Noudata erityistd varovaisuutta, kun
tarjoat vauvoille, lapsille tai vanhuksille. Tuttipulloja ja vauvanruokapurkkeja on ravistettava tai
sekoitettava ja niissa olevan juoman/ruoan lampétila on tarkistettava, ennen kuin ne annetaan
vauvalle, jotta estettdisiin palovammat.

SULATUSOHJEITA

Mikroaaltouunin kdyttd on nopein sulatusmenetelmd. Se on yksinkertainen menetelmd, mutta seuraavien ohjeiden
noudattaminen on tarkeda ruoan perusteellisen sulatuksen varmistamiseksi.

« Poista kaikki pakkaukset ja kddreet ennen sulatusta.

» Sulata ruoka mikroaaltoteholla 30P tai 10P.

« Katso tarkemmat ohjeet alta.

Jarjestd uudelleen

Ruoat, jotka on asetettu astian ulkopuolta kohti, sulavat nopeammin kuin keskella olevat ruoat. Siksi on tarkeaa
asetella ruoat uudelleen jopa 4 kertaa sulatuksen aikana.

Siirra tiiviisti asetellut ruoat ulkoreunalta keskelle ja jarjestele paallekkdiset alueet.

Tama varmistaa, ettd kaikki ruoan osat sulavat tasaisesti.

Erottele

Ruoka saattaa olla juuttunut yhteen, kun se otetaan pakastimesta. On térkeda erotella ruoka mahdollisimman pian
sulatuksen aikana.
esim. pekoniviipaleet, kanafileet.
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Suojaa

Jotkut ruuan kohdat saattavat lammeta sulatuksen aikana. Voit estaa niiden edelleen lampenemisen ja kypsymaan
ryhtymisen suojaamalla ne ohuella kalvolla, joka heijastaa mikroaaltoja, esim. kanankoivet tai siipipalat

Anna seisoa

Tasaantumisaika on tarpeen ruoan sulamisen varmistamiseksi.

Sulatus ei ole valmis, ennen kuin ruoka on otettu pois uunista. Ruuan taytyy seisoa peitettyna tietyn aikaa sen
varmistamiseksi, ettd keskusta on sulanut taysin.

Kadnna ympari

On tarkeaa, ettd kaikkia ruokia kadnnetaan jopa 4 kertaa sulatuksen aikana.

Tama on tarkedd kunnollisen sulamisen varmistamiseksi.

RUUANLAMMITYSOHJEITA

Noudata ruuan lammitysté koskevia ohjeita, jotta varmistut sen perusteellisesta lammityksestd ennen tarjoilua.

Ruoka-annokset

Irrota kaikki siipikarjan tai lihan osat, limmita ne erikseen. Katso ohjeet alla.

Aseta pienemmat osat lautasen keskelle, paksummat osat reunalle. Peitd mikrokelmulla ja ldmmita 50P-teholla.
Sekoita/jarjesta uudelleen puolessa vélissa.

HUOMAUTUS: Varmista, ettd ruoka lammitetaan kunnolla ennen tarjoamista.

Viipaloitu liha

Peitd mikrokelmulla tai sopivalla kannella ja lammita 50P-teholla. Jarjestele uudelleen ainakin kerran, jotta ruoka
ldmpenee tasaisesti.

HUOMAUTUS: Varmista, etta liha lammitetdan kunnolla ennen tarjoamista.

Siipikarjan osat

Aseta paksuimmat osat astian uloimpaan osaan. Peitd mikrokelmulla ja lammitd 70P-teholla.

Kaanna puolivélissa lammitysta.

HUOMAUTUS: Varmista, etta siipikarja lammitetaan kunnolla ennen tarjoamista.

Pataruuat

Peitd mikrokelmulla tai sopivalla kannella ja [ammitéd 50P-teholla.

Sekoita usein varmistuaksesi tasaisesta [ammityksesta.

HUOMAUTUS: Varmista, ettd ruoka lammitetaan kunnolla ennen tarjoamista.

Kun lammitat ruokaa, saat parhaat tulokset valitsemalla tietylle ruuan tyypille sopiva mikroaaltoteho. Kulhollinen
kasviksia voidaan esimerkiksi lammittaa 100P-teholla, kun taas lasagne, joka sisaltda aineita, joita ei voida sekoittaa,
pitdisi lammittaa 5 %:in teholla.

HUOMAUTUKSET:

« Poista ruoka folio- tai metalliastioista ennen lammitysta.

+ Lammitysaikoihin vaikuttaa astian muoto, syvyys ja materiaali sekd ruuan muoto, syvyys, maara ja lampatila.

AVAROITUS: Ala kuumenna nesteita kapea-aukkoisissa astioissa, koska ne voivat purkautua astioista ja
aiheuttaa palovammoja.

+ Ole erityisen varovainen valmistaessasi tai limmittaessasi ruokia, joissa on paljon rasvaa tai sokeria (esim.
makkaroita, taytettyja piirakoita jne.). Ne eivat saa kuumentua liikaa, jotta ne eivét syty palamaan.

- Al3 kdytd mikroaaltouunia uppopaistodljyn lammitykseen. Tamai voi johtaa ylikuumenemiseen ja 6ljy saattaa syttya
tuleen.

« Tolkkiperunoita ei saa lammittaa mikroaaltouunissa. Noudata tolkissa olevia valmistajan ohjeita.

AVAROITUS: Tuttipulloja ja vauvanruokapurkkeja on ravistettava tai sekoitettava ja niissé olevan juoman/
ruoan lampatila on tarkistettava, ennen kuin ne annetaan vauvalle, jotta estettaisiin palovammat.
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VIANMAARITYS

Jos uuni ei mielestasi toimi oikein, voit suorittaa muutamia helppoja tarkastuksia ennen kuin soitat huoltoon. N&in

véltytaan tarpeettomilta huoltokutsuilta, jos vika on yksinkertainen.

Noudata seuraavaa helppoa tarkastusta:

Aseta puoli kupillista vetta alustalle ja sulje luukku. Ohjelmoi uuni kypsentdmaan 1 minuutin ajan

100P-mikroaaltoteholla.

1. Syttyykd uunin lamppu kun kypsennys on kdynnissa?

2. Toimiiko tuuletin? (Tarkista asettamalla katesi ilmanottoaukkojen ylapuolelle.)

3. Kuuletko minuutin kuluttua ddnimerkin?

4. Onko vesi kupissa kuumaa?
Ota vesikuppi pois uunista ja sulje luukku. Ohjelmoi uuni kypsentdmaan 3 minuuttia kdyttaen ylagrillia.

5. Muuttuuko grillauselementti punaiseksi 3 minuutin kuluttua? Jos vastaat "El" johonkin kysymykseen, tarkista
ensin, ettd uunin pistoke on kunnolla seindssa ja ettei sulake ole palanut. Jos vika ei ole kummassakaan, jatka
tarkastusta seuraavan vianmaaritystaulukon mukaisesti.

AVAROITUS: Ali koskaan saada, korjaa tai muokkaa uunia itse. Huoltotoimien ja korjausten
suorittaminen on vaarallista muille, kuin SHARPin koulutetuille asentajille. Taméa on
tarkeaa, silla siihen saattaa sisaltya sellaisten kansien poistamista, jotka suojaavat
mikroaaltoenergialta.

Oven tiiviste pysdyttda mikroaaltojen vuodon kayton aikana, mutta ei muodosta ilmatiivista tiivistetta. On normaalia
nahda vesipisaroita, valoa tai tuntea lamminta ilmaa luukun ymparilld. Ruoat, joissa on korkea kosteuspitoisuus,
vapauttavat hoyrya ja aiheuttavat luukun sisdpuolelle kondenssivettd, joka saattaa tippua uunista.

Korjaukset ja muutokset: Al yritd kayttaa uunia, jos se ei toimi oikein.

Ulkokuoren & lampun késittely: Al koskaan poista ulkokuorta. Se on erittdin vaarallista sisdisten korkeajénnitteisten
osien vuoksi. Niihin ei saa koskea, koska se voi olla hengenvaarallista.

Uunia ei ole varustettu lampun kannella. Jos lamppu lakkaa toimimasta, &l4 yritd vaihtaa sitd itse, vaan ota yhteytta
hyvéksyttyyn SHARP-huoltoon.

VIANMAARITYSTAULUKKO

KYSYMYS

VASTAUS

limavirta kiertda luukun
ymparilld.

Kun uuni toimii, ilma kiertaa sisdosassa.
Ovi ei ole ilmatiivis, joten ilmaa voi karata luukusta.

Uuniin muodostuu
kondenssivetta, joka voi
tippua luukusta.

Uunin sisdosa on normaalisti kylmempi kuin kypsennettava ruoka, joten
kypsennyksen aikana muodostuvat héyry kondensoituu kylmempaan pintaan.
Hoyryn maara riippuu ruoan vesipitoisuudesta. Jotkut ruoat, kuten perunat ovat
kosteampia..

Luukun oveen jadneen kondenssiveden pitdisi poistua muutaman tunnin kuluessa.

Valahdykset tai valokaaret
uunin sisdosasta
kypsennyksen aikana.

Valokaaria syntyy, kun metallinen esine tulee uunin sisdpinnan ldhelle
kypsennyksen aikana. Tama saattaa karhentaa sisdpintaa, mutta ei vaurioita uunia.

Kipindivat perunat.

Varmista, etta kaikki "silmat" on poistettu perunoista ja etta ne on pistelty. Aseta
suoraan alustalle tai lammonkestavaan vuokaan tai vastaavaan.

N&ytto on valaistu, mutta
saatopaneeli ei toimi
painettaessa.

Tarkista, ettd luukku on suljettu kunnolla.

Uuni kypsentaa liian hitaasti.

Varmista, etta on valittu oikea teho.

Uuni pitaa danta.

Mikroaaltoenergia sykkii PAALLE ja POIS kypsennyksen/sulatuksen aikana.

Ulkokuori on kuuma.

Ulkokuori saattaa kuumeta - pida lapset etaalla.
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RADIOHAIRIOT

Mikroaaltouunin kaytto voi aiheuttaa héiriita radioon, televisioon tai vastaaviin laitteisiin. Kun hairioit esiintyy, niita
voidaan vahentda tai poistaa toteuttamalla seuraavat toimenpiteet:

1. Puhdista uunin luukku ja tiivisteet.

2. Suuntaa radion tai TV:n vastaanottoantennin uudelleen.

3. Aseta mikroaaltouuni toiseen paikkaan suhteessa vastaanottimeen.

4. Siirrd mikroaaltouuni pois vastaanottimen luota.

5. Laita mikroaaltouuni toiseen pistorasiaan, jotta se ja vastaanotin ovat eri piireissa.

ENNEN KUIN PYYDAT APUA

Tarkista seuraavat asiat ennen avun pyytamista:

« Tarkista, ettd uuni on kytketty pistorasiaan tiukasti, Jos ei ole, irrota pistoke pistorasiasta, odota 10 sekuntia ja kytke
takaisin tiukasti.

« Tarkista palanut sulake tai lauennut paakatkaisija. Jos ne vaikuttavat toimivan oikein, testaa pistorasia toisella
laitteella.

« Tarkista, ettd saatopaneeli on ohjelmoitu oikein ja ajastin on asetettu.

« Tarkista, ettd luukku on tiukasti suljettu ja lukitusjérjestelma toimii. Jos luukku ei ole oikein suljettu, mikroaaltouuni
ei toimi.

JOS MIKAAN EDELLA OLEVISTA El KORJAA TILANNETTA OTA YHTEYTTA SHARPIN TUKILINJAAN. ALA YRITA SAATAA TAI

KORJATA UUNIA ITSE.
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4 A. Informacija apie jrangos salinima N
N (vartotojams)
1. Europos Sajungoje
Démesio: norédami atsikratyti Sios jrangos, nemeskite jos j jprasta Siuksliy
I déze!
Panaudota elektros ir elektronikos jranga turi bati iSmetama atskirai pagal
Démesio: teisés aktus, kurie numato tokios jrangos tinkama apdorojima, utilizavima ir
Jusy produktas perdirbima.
yra pazymétas Sekant valstybiy nariy veiklg, Europos Sajungos privatas namy tkiai gali
siuo zenklu. grazinti panaudotg elektros ir elektronikos jranga j tam skirtus surinkimo
Tai reiskia, kad punktus nemokamai*.
panaudoti Kai kuriose Salyse* vietinis jrangos prekiautojas taip pat gali priimti seng
elektros ir gaminj nemokamai, jei jsigyjate nauja.
elektronikos *) Dél issamesnés informacijos susisiekite su vietos valdzia.
gaminiai Jei jusy panaudotoje elektrinéje arba elektroninéje jrangoje yra baterijy
neturéty bati arba akumuliatoriy, iSmeskite juos atskirai pagal vietos reikalavimus.
maisomi su Tinkamai iSmesdami $j gaminj padésite uZtikrinti, kad atliekos bus tinkamai
jprastomis apdorotos, utilizuotos bei perdirbtos ir uzkirsite kelig galimam neigiamam
buities poveikiui aplinkai ir Zmoniy sveikatai, kurj gali lemti netinkamas atlieky
atliekomis. apdorojimas.
Tokiems 2. Kitose salyse uz ES riby
gaminiams Norédami iSmesti $j produkta, susisiekite su vietos valdzia ir paprasykite
yra nus'Fatytos informacijos apie tinkamus atlieky salinimo badus.
at§k|fos Sveicarijai: panaudota elektros ir elektronikos jranga gali bati grazinama
surinkimo nemokamai prekybos agentui, net jeigu neketinate jsigyti naujo gaminio.

\__Sistemos. Papildomi surinkimo punktai yra iSvardinti interneto svetainéje www.swico.
ch arba www.sens.ch.

B. Informacija apie jrangos $alinima (verslo klientams)

1. Europos Sajungoje

Jei gaminys yra naudojamas verslo reikméms ir JUs norite jj iSmesti:
Susisiekite su SHARP prekybos agentu, kuris informuos Jus apie gaminio
priémima. Jums gali tekti sumokéti gaminio priémimo ir perdirbimo islaidas.
Smulkas gaminiai (nedideliais kiekiais) gali bati priimami vietiniuose
surinkimo punktuose.

Ispanijai: savo panaudotos jrangos priémimo klausimu susipazinkite su
nustatyta surinkimo sistema ar susisiekite su vietos valdzia.

2. Kitose Salyse uz ES riby
Jei norite iSmesti $j produkta, susisiekite su vietos valdzia ir paprasykite
informacijos apie taisyklingus salinimo badus.

v

Visas ES atitikties deklaracijos tekstas prieinamas per $ig nuoroda
https://www.sharpconsumer.com/documents-of-conformity/
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ATSARGOS PRIEMONES, SIEKIANT ISVENGTI GALIMO MIKROBANGY
ENERGIJOS POVEIKIO

1. Nenaudokite Sios krosnelés atidarytomis durelémis, kadangi taip gali pasireiksti kenksmingas mikrobangy
energijos poveikis. Svarbu ne nesulauzyti ir nesugadinti apsauginiy uzsovai.

2. Nekiskite jokiy daikty tarp krosnelés priekinio korpuso ir dureliy ir neleiskite nesvarumams ar valymo priemoniy
nuosédoms kauptis ant sandarikliy pavirsiaus.

3. Nenaudokite sugedusios krosnelés. Labai svarbu, kad krosnelés durelés tinkamai uzsidaryty, kad nebaty pazeistos
durelés, vyriai, spynelés ar sandarikliai ir jy pavirsius.

4. Neremontuokite krosnelés ir nedarykite jokiy modifikacijy.

TURINYS

SVARBUS SAUGOS NURODYMAI 3
MONTAVIMAS 12
TECHNINIAI DUOMENYS 14
KROSNELE IR PRIEDAI 15
VALDYMO SKYDELIS 16
PRIES |JUNGIANT 17
LAIKRODZIO NUSTATYMAS 17
SKUBUS GAMINIMAS 17
GAMINIMAS MIKROBANGOMIS 17
GRILIS 18
MIKROBANGOS+GRILIS 18
KARSTO ORO PUTIMO FUNKCIJA 18
MICKROBANGOS+KARSTO ORO PUTIMAS 18
ATITIRPINIMAS PAGAL SVOR| 19
ATITIRPINIMAS PAGAL LAIKA 19
VIRTUVES LAIKMATIS 19
MEGSTAMIAUSIA FUNKCUJA 19
ENERGIJOS TAUPYMO FUNKCIJA 20
GARSO UZTILDYMO FUNKCIJA 20
UZRAKTAS NUO VAIKY 20
UZRATKAS 20
AUTOMATINIS APSAUGOS MECHANIZMAS 20
AUTOMATINIS GAMINIMAS 20
VALYMAS IR PRIEZIURA 21
MAISTO GAMINIMUI TINKAMI INDAI 22
PATARIMAI GAMINANT MIKROBANGUY KROSNELE 23
PATARIMAI DEL ATITIRPINIMO. 24
PATARIMAI DEL PASILDYMO 25
TRIKCIY NUSTATYMAS IR SALINIMAS 26
RADLJO TRIKDZIAI 27
PRIES KREIPIANTIS PAGALBOS 27
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SVARBUS SAUGOS NUROD

ATIDZIAI PERSKAITYKITE IR SAUGOKITE, KAD
GALETUMETE PERSKAITYTI ATEITYJE

Kad iSvengtumeéte gaisro:

Mikrobangy krosnelés veikimo metu nepalikite
jos be prieziuros. Per aukstas mikrobangy galios
lygis ar per ilgas gaminimo laikas gali perkaitinti
maista ir sukelti gaisra.
Sia krosnele galima naudotis tik jg pastacius ant lygaus
pavirSiaus virtuvéje. Nenaudokite jos jstate j virtuvine
spintele.
Nelaikykite krosnelés spintoje.
Elektros lizdas turi buti lengvai prieinamas, kad
pavojaus atveju galétuméte is jo istraukti elektros
tiekimo laida.
Kintamoji elektros sroveé turi buti -240V, 50 Hz su
min. 10 A paskirstymo linijos saugikliu arba min. 10 A
automatiniu apsauginiu isjungikliu.
Turi bati numatyta atskira, tik Siam prietaisui skirta
grandiné.
Nelaikykite krosnelés karstj generuojanciose vietose.
Pavyzdziui, arti orkaités ar krosnies.
Taip pat nemontuokite krosnelés labai dregnose
vietose arba vietose, kuriose kaupiasi dréegmé.
Nelaikykite ir nesinaudokite krosnele lauke.
Jei pajauciate dumus, isjunkite krosnele ar
iStraukite elektros tiekimo laida is lizdo ir
neatidarykite dureliy, kad uzslopintuméte liepsna.

LT-3



Naudokite tik mikrobangy krosnelése saugius
naudoti indus ir jrankius.

Patikrinkite indus ir jsitikinkite, kad jie tinkami
naudoti mikrobangy krosnelése.

Jei maista Sildote plastikinéje ar popierinéje
taroje, krosnele stebékite, kad joje nekilty gaisras.
Nuvalykite bangolaidzio dangtelj ir krosnelés
ertme.

Jie turi buti sausi ir neriebaluoti. Besikaupiantys
riebalai gali perkaisti ir pradeéti rukti ar uzsidegti.
Salia krosnelés ar ventiliacijos angy nelaikykite degiy
medziagy.

Neuzdenkite ventiliacijos anguy.

Nuo maisto ir jo pakuociy nuimkite visus metalinius
jspaudus, susuktas vielas ir pan. Elektros islydis ant
metaliniy pavirsiy gali sukelti gaisra.

Nenaudokite mikrobangy krosnelés aliejui pasildyti.
Temperatura yra nekontroliuojama, ir aliejus gali
uzsidegti.

Ruosdami kukuruzy spragésius, naudokite tik
specialius, mikrobangy krosneléje paruosiamus
kukurdzy spragésius.

Krosnelés viduje nelaikykite maisto ar kity daikty.
Kai jjungiate krosnele, patikrinkite nustatymus, kad
jsitikintumeéte, jog ji dirba pageidaujamu rezimu.
Nepalikite naudojamos krosnelés be prieziuros.
Gamindami ar Sildydami maista su dideliu cukraus
ar riebaly kiekiu, pavyzdziui, desreles tesloje, pyraga
ar Kalédy pudinga, imkités specialiy atsargumo
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priemoniy, kad bty iSvengta perkaitimo ar gaisro.
Daugiau informacijos rasite atitinkamuose naudojimo
vadovo patarimuose.

Kad iSvengtumeéte galimo susizalojimo.
ISPEJIMAS:

Nesinaudokite krosnele, jei ji sugadinta ar veikia

netinkamai. PrieS naudojimasi patikrinkite:

a) Jsitikinkite, kad durelés tinkamai uzsidaro, kad néra
nesuderintos ar kreivos.

b) Patikrinkite, ar vyriai ir apsauginiai dureliy uzsovai
néra sultze ar atlaisvéje.

¢) Pasirupinkite, kad dureliy sandarikliai ir
sandarinimo pavirsius néra pazeisti.

d) |sitikinkite, ar krosnelés viduje ar ant dureliy néra
ilenkimy.

e) Jsitikinkite, ar elektros maitinimo laidas ir jungiklis
néra pazeisti.

Jei durelés ar dury izoliacija yra pazeista, krosnelés

negalite jungti tol, kol kompetentingas asmuo

nesutvarke Siy gedimu.

Niekada nereguliuokite, netaisykite ir
nemodifikuokite krosnelés patys.

Tai atlikti yra pavojinga visiems, iSskyrus
kompetentingq asmenj, kuris gali apziureti ir
sutaisyti krosnele nuimdamas iSorine danga,

kuri saugo nuo neigiamo mikrobangy energijos
poveikio.

Nejjunkite krosnelés su atidarytomis durelémis, niekaip

nemodifikuokite dureliy vyriy. Nenaudokite krosnelés,
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jei tarp dury izoliacijos ir sandarinamuyjy pavirsiy yra
koks nors objektas.

Neleiskite, kad ant dury izoliacinés medziagos ar
artimy detaliy kauptysi riebalai ar purvas. Valykite
krosnele reguliariai ir nepalikite jokiy maisto
likuciy.

Vadovaukiteés ,Prieziara ir valymas” skyriuje
pateiktomis instrukcijomis. Krosnelés laikymas
nesvaroje gali salygoti pavirsiaus nusidévéjima,
kas neigiamai veikia jrangos veikima ir gali
sukelti pavojy.
Asmenys su SIRDIES STIMULIATORIAIS turéty pasitarti
su savo gydytoju ar stimuliatoriaus gamintoju dél
atsargumo priemoniy naudojant mikrobangy krosnele.

Kad iSvengtumeéte galimo elektros soko.

Jokiu budu nenuimkite iSorinés dangos.

Niekada nieko nepilkite ir nekiskite j dureliy uzrakto
ar ventiliacijos angas. Kam nors jkritus, nedelsiant
iSjunkite ir atjunkite krosnele, kreipkités j SHARP
jgaliotg atstova.

Nemerkite maitinimo laido ar kiStuko j vandenj ar kitg
skystj.

Neleiskite, kad maitinimo laidas kabéty virs stalo krasto
ar darbo pavirsiaus.

Elektros tiekimo laidg laikykite toliau nuo jkaitusiy
pavirsiy, jskaitant krosnelés galine puse.

Pasirapinkite, kad prietaisy ir jy laidy negaléty pasiekti
vaikai iki 8 mety amziaus.

Nebandykite patys pakeisti krosnelés lempos ir
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neleiskite to atlikti kitiems, iSskyrus SHARP jgaliotajj
elektrika. Jei krosnelés lempa nedega, kreipkités j savo
prekybos agentg ar SHARP jgaliotajj atstova.

Jei pastebéjote, kad krosnelés elektros tiekimo laidas
yra pazeistas, pakeiskite jj kitu specialiu laidu.

Laidg pakeisti gali tik SHARP jgaliotas atstovas.

Kad iSvengtumeéte galimo sprogimo ir staigaus
uzvirimo:

ISPEJIMAS: skysti ir kiti maisto produktai negali
buti Sildomi uzdarytuose induose, nes jie gali
sprogti.

Gérimy Sildymas mikrobangomis gali buti
uzdelstas, todél liesdami indg turite imtis
atsargumo priemoniy.

Niekada nenaudokite sandariai uzdarytos taros. Prie$
Sildydami nuimkite dangtj. Dél susidariusio spaudimo
uzdaras indas gali sprogti net po to, kai krosnelé
iSsijungia.

Mikrobangomis Sildydami skyscius, elkités atsargiai.
Naudokite indg placiais krastais, kad burbulai galéty
nutekeéti.

Niekada nesildykite skysciy inde su siauru

kakleliu, pvz., kudikio buteliuke, nes tai gali

sukelti turinio issiliejima ir nudegimus.

Kad iSvengtumeéte staigaus verdancio skyscio

iSsiliejimo ir galimo nudegimo:

1. Nesildykite skyscio pernelyg ilgai.

2. Pries sildydami / pasildydami skystj, jj iSmaisykite.

3. Skyscio pasildymo metu rekomenduojama j jj
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jmerkti stikline lazdele ar panasy jrankj (ne metalinj).
4, Pasilde skystj, palaikykite jj krosneléje bent

20 sekundziy, tai leidzia iSvengti uzdelsto staigaus

uzvirimo.
Mikrobangy krosneléje nevirkite kiausiniy su
lukstais ir nesildykite kietai virty kiausiniy, nes
jie gali sprogti net tada, kai gaminimas naudojant
krosnele yra baigtas. Noréedami krosneléje gaminti
neplaktus ar nemaisytus kiausinius, pradurkite
ju trynius ir baltymus, nes, kitu atveju, jie gali
sprogti. Pries Sildydami kietai virtus kiausinius
mikrobangy krosneléje, juos nulupkite ir
perpjaukite.

PrieS gamindami tokius produktus kaip bulves,
desrelés ir vaisiai, pradurkite zievele, nes kitaip jie gali
sprogti.

Kad iSvengtumeéte galimo nudegimo.

ISPEJIMAS: maitinimo buteliuky ir kadikiy
maisto stiklainiy turinys pries vartojima turi

buti sumaisytas ar suplaktas. Kad iSvengtumete
nudegimy, patikrinkite jo temperatura.

Kad apsisaugotumeéte nuo nudegimy, imdami
maista iS krosnelés naudokite puodkéle ar
orkaités pirstines.

Atidarydami indg, kukuruzy spragésiy pakuotes,
kepimo maiselius ir pan., visada laikykite juos toliau
nuo veido ir ranky, kad nenusidegintuméte garais ar
iSsiverzusiu verdanciu skysciu.

Kad iSvengtuméte nudegimy, pries patiekdami maista,
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visada patikrinkite jo temperaturg ir jj sumaisykite.
Atkreipkite ypatingg démesj j kidikiams, vaikams ar
senesniems zmonems duodamo maisto ir gérimy
temperatura. Kai kurios dalys gali jkaisti naudojimo
metu. Mazus vaikus laikykite saugiu atstumu.

Taros temperatura néra teisingas rodiklis, kuris
parodyty maisto ar gérimo temperaturg; visada
tikrinkite maisto temperatura.

Atidarydami krosnelés duris, visada stovékite atokiau,
kad iSvengtumeéte nudegimy garais ar karsciu.
Jdarytus maisto patiekalus po kepimo supjaustykite,
kad iSleistuméte garg ir iSvengtumeéte nudegimuy.
Vaikus laikykite atokiau nuo dureliy, kad jie iSvengty
nudegimuy.

Kad apsaugotumeéte vaikus nuo netinkamo
naudojimo.

ISPEJIMAS: Vaikai nuo 8 mety amziaus gali
naudotis krosnele be prieziuros tik po to, kai
jiems buvo paaiskintos atitinkamos saugumo
instrukcijos, kai jie sugeba naudotis krosnele
saugiai ir, kai supranta neteisingo naudojimosi
pavoju. Kai prietaisas dirba GRILIO, KOMBINUOTO
KEPIMO ir AUTOMATINIU rezimu, vaikai turi
buti priziarimi suaugusiyjy dél kylancios
temperaturos.

Sj prietaisa gali naudoti asmenys (ir vaikai) su
fizinémis, jutimo ar protinémis negaliomis arba
asmenys, turintys mazai patirties bei ziniy, tuo
atveju, jei yra priziuarimi arba uz juos atsakingas
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zmogus nurodo, kaip naudotis prietaisu saugiai.
Vaikams negalima leisti zaisti su prietaisu.
Modeliuose su elektroniniu lietimui jautriu
valdymo skydeliu veikia uzraktas nuo vaiky.

Nesiremkite ir nesisupkite ant krosnelés dureliy.
Nezaiskite su krosnele ir nenaudokite jos kaip zaislo.
Vaikams turi bati paaiskintos visos svarbios saugumo
instrukcijos: visada naudoti puodkéle, atsargiai nuimti
taros dangtj; ypatingai atkreipti démesj j pakuotes
(pvz., savaime jkaistancias medziagas), sukurtas
traskiems uzkandziams gaminti, kadangi jos gali buti
ypatingai karstos.

Kiti jspéjimai

Jokiu budu niekada nemodifikuokite krosnelés.
Nejudinkite krosnelés veikimo metu.

Sis prietaisas yra numatytas naudoti buitinémis
salygomis.

Si krosnelé yra skirta tik ruo3ti maista namuose,

ja galima tik ruosti maista ir gérimus. Dél maisto

ar drabuziy dziovinimo, Sildymo jkloty, Slepeciy,
kempiniy, drégny audekly ar panasiy daikty Sildymo
atsiranda rizika susizeisti, uzsidegti ar kilti gaisrui.
Prietaisas néra netinkamas naudoti komerciniais
tikslais ar laboratorijose.

Kad naudojimasis krosnele nesukelty problemy ir
pavojaus:

Niekada nejunkite krosnelés, kai joje nieko néra.

Kai skrudinate patiekalus ar naudojate savaime
jkaistancias medziagas, visada po apacia naudokite
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karsciui atspary izoliatoriy, pvz., porceliano lékste.

Nevirsykite instrukcijoje nurodyto maistui Sildyti skirto

laiko.

Nenaudokite metaliniy indy, kurie atspindi

mikrobangas ir gali sukelti elektros islydj. | krosnele

nedeékite skardiniy.

Kad nesuskilty krosnelés pagrindas:

a) Pries$ valydami krosnelés pagrinda vandeniu leiskite
jai atvesti.

b) Ant 3alto krosnelés pagrindo nestatykite karsto
maisto ar jkaitusiy indy.

¢) Ant karsto krosnelés pagrindo nestatykite salto
maisto ir Salty indy.

Krosnelés veikimo metu nedékite nieko ant jos iSorinés

dangos.

PASTABA:

Nenaudokite plastikinés taros jei krosnelé neatvésusi
po GRILIO ir KOMBINUOTO KEPIMO, nes ji gali issilydyti.
Plastikiné tara visai neturi buti naudojama, nebent jos
gamintojas uztikrina, kad ji tam tinkama.

Jei jus nesate tikri, kaip prijungti krosnele,
konsultuokités su jgaliotu, kvalifikuotu elektriku.

Nei prietaiso gamintojas, nei jo platintojas néra
atsakingas dél krosnelei padarytos zalos ar asmeniniy
suzeidimy, kilusiy dél netinkamai atliktos elektros
jungties proceduros.

Vandens garai ar lasai kartais gali susiformuoti

ant krosnelés sieny ar aplink dury izoliacijg bei
sandarinimo pavirsiy. Tai yra normalus reiskinys
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ir nereiskia mikrobangy nuotékio ar kity gedimo
pozymiy.

Sis Zenklas reiskia, kad pavirsiai naudojimo
metu gali jkaisti.

MONTAVIMAS

1. 1S krosnelés vidaus iSimkite visas pakavimo
medziagas ir nupléskite bet kokia apsaugine
plévele.

2. Atidziai patikrinkite, ar krosnelé neturi pazeidimo
zymiy.

3. Pastatykite krosnele ant plataus, lygaus pavirSiaus,
pakankamai tvirto, kad galéty islaikyti krosnelés ir
joje ruoSiamy patiekaly svorj. Nestatykite krosnelés j
spinta.

4. Pasirinkite lygy pavirsiy, kuris uztikrinty pakankamai
atviros erdvés krosnelés ventiliacijai. Zr. paveiksleélj
pirmame puslapyje.

Prietaiso galiné pusé gali buti nukreipta j siena.

- Maziausias montavimo aukstis yra 85 cm.

- Tarp krosnelés sony ir gretimy daikty ar sieny reikia

palikti bent 20 cm tarpa.

- Palikite maziausiai 30 cm tarpg virs krosnelés.

- Nenuimkite péduciy, esanciy krosnelés apacioje.

- Ventiliaciniy angy blokavimas gali sugadinti krosnele.

- Pastatykite krosnele kuo toliau nuo radijo imtuvy ir

TV. Krosnelés veikimas gali trikdyti radijo ar TV signaly
priémima.
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5. Saugiai jjunkite krosnelés kistukg j standartinj,
jzemintg elektros lizda.

PERSPEJIMAS. Nestatykite krosnelés karst;

skleidzianciose ir dregme kaupianciose vietose

(pavyzdziui, Salia tradicinés krosnies) arba Salia greitai

uzsideganciy medziagy (pavyzdziui, uzuolaidy).

Neuzdenkite ir neuzblokuokite ventiliaciniy anguy.

Nestatykite daikty ant krosnelés.

Nelieskite mikrobangy krosnelés pavirsiaus jos veikimo

metu ar iSkart po to, kadangi ji jkaista.
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TECHNINIAI DUOMENYS

Modelio pavadinimas YC-GC52FE
Kintamosios sroves linijiné jtampa 230-240V, 50 Hz, vienfazé
Paskirstymo linijos saugiklis / sroves pertraukiklis 10A
Reikalinga kintamoyji elektros srové 1400 W
15¢jimo galia: Mikrobangos 900 W
Kepimas ant groteliy 1200 W
Karsto oro patimo funkcija 2050 W
Parengties rezimas <1,0W
Energijos taupymo rezimas <05W
Mikrobangy daznis 2450 MHz*
ISoriniai matmenys (plotis) x (aukstis) x (gylis) mm 490 x 287 x 495
Krosnelés vidaus matmenys (plotis) x (aukstis) x (gylis)** mm 330x220x 335
Krosnelés taris 25 litrai**
Grilio grotelés @220 mm, H: 85 mm
Kepimo forma @280 mm, H: 49 mm
Svoris apie 18,6 kg
Orkaités apsvietimo lemputé (LED tipo) 1,5W

*- Sis gaminys atitinka Europos standarto EN55011 reikalavimus.

Pagal $j standartq gaminys klasifikuojamas kaip 2 grupés, B klasés jranga.

2 grupé reiskia, kad jranga maistui sildyti gamina radijo daznio energijq elektromagnetinés spinduliuotés forma.

B klaseés jranga reiskia, kad ji yra tinkama naudoti namy akyje.

**- Vidinis taris yra apskaiciuotas iSmatavus didziausiq vidinj plotj, gylj ir aukstj. Tikrasis maistui laikyti skirtas taris yra mazesnis.

KADANGI MUSY POLITIKOS DALIS YRA NUOLATINIS TOBULEJIMAS, MES PASILIEKAME TEISE BE ISANKSTINIO [SPEJIMO
ATLIKTI KONSTRUKCIJOS IR TECHNINIY DUOMENY PAKEITIMUS.
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KROSNELE IR PRIEDAI

. Dureliy uzrakto mechanizmas
. Krosnelés langelis

. Krosnelés pagrindas

. Valdymo skydas

. Grilio kaitinimo elementas
. Grilio grotelés

. Kepimo skarda

. Ventiliacijos angos

. I3oriné danga

10. Elektros tiekimo laidas

11. Atidarymo rankena

O NOUVLEWN=

0
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VALDYMO SKYDELIS

10.

11.

12.

13.

EKRANAS - rodomas gaminimo laikas, galios lygis, indikatoriai
ir laikrodis.

AUTO MENU (automatinis meniu) - Paspauskite, norédami
pasirinkti automatinj rezima i$ meniu.

FAVOURITE (mégstamiausi) - Naudojamas jrasyti programas.
CLOCK/TIMER (laikrodis / laikmatis) - Naudojamas nustatyti
laikrodj ir laikmacio funkcija.

MICROWAVE (mikrobangos) - Paspauskite, kad pasirinktuméte

mikrobangy galios lygj.

GRILL (grilis) - Paspauskite, norédami jjungti grilio programa.
CONVECTION (oro putimas) - Paspauskite, norédami jjungti
gaminimo su oro putimu programa.

WEIGHT/TIME DEFROST (atitirpinimas pagal svori / laika)
- Paspauskite viena karta, norédami pasirinkti atitirpinimo
programa pagal svorj.

Paspauskite du kartus, norédami pasirinkti atitirpinimo
programa pagal laika.

MICROWAVE+GRILL (mikrobangos + grilis) - Paspauskite,
norédami pasirinkti gaminimo, kombinuojant mikrobangas ir
grilj, rezima.

MICROWAVE+CONVECTION (mikrobangos + oro putimas)
- Paspauskite, norédami pasirinkti gaminimo, kombinuojant
mikrobangas ir oro patima, rezima.

STOP/ECO (sustabdyti / ekonominis rezimas) - Paspauskite
vieng karta, norédami sustabdyti gaminima, arba du kartus,
norédami visai atsaukti programa.

Naudokite, norédami nustatyti energijos taupymo rezima.
MUTE (uztildyti) - Paspauskite vieng karta, norédami jjungti
uztildymo funkcija, ir dar karta, norédami jg isjungti.
Nuspauskite ir palaikykite 3 sekundes, norédami jjungti
UZRAKTO NUO VAIKY funkcija. Norédami ja i$jungti, vél
paspauskite ir palaikykite.

START/+30s (paleisti / pridéti 30 s) - Paspauskite, norédami
paleisti gaminimo ir atitirpinimo programas.

1

AUTO MENU

MICROWAVE

w
TIME DEFROST

i

FAVOURITE

CLOCK/TIMER

—

w

GRILL

MICROWAVE
LL

®

CONVECTION

Paspauskite kelis kartus, norédami nustatyti gaminimo laika, ir i$ karto pradékite gaminti visu pajégumu..
14. LAIKAS / SVORIS (rankenélé) - Pasukite, norédami nustatyti laikg, maisto produkty svorj ar porcijas.
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PRIES JJUNGIANT

+ Krosnelg, jjungta pirma kartg, skleis garsinj signala, o ekrane bus rodoma,1:01"

« Jei nustatymy eigoje joks mygtukas nepaspaudziamas 30 sekundziy, prietaisas jsijungs budéjimo rezimu.

+ Norédami pristabdyti programos eigg gaminimo metu, viena kartg paspauskite STOP/ECO mygtuka, o, norédami jg
pratesti, paspauskite START/+30s mygtuka. STOP/ECO mygtuka paspaudus du kartus, programa isjungiama.

+ Pasibaigus gaminimo ciklui, ekrane rodoma ,End” ir skleidziamas garsinis signalas kas dvi minutes, kol atidaromos
durelés arba paspaudziamas mygtukas.

LAIKRODZIO NUSTATYMAS

Norédami nustatyti laikrodj, vadovaukités Siais nurodymais:

1. Budéjimo rezimu paspauskite ir 3 sekundes palaikykite CLOCK/TIMER mygtuka. Taip nustatysite 12 valandy
laikrodZio formata. Norédami pakeisti j 24 valandy formata, paspauskite mygtuka dar karta.

Nustatykite valandy reikme, pasukdami LAIKAS / SVORIS rankenéle.

Vieng kartg paspauskite START/+30s.

Nustatykite minuciy reikSme, pasukdami LAIKAS / SVORIS rankenéle.

Norédami patvirtinti, paspauskite CLOCK/TIMER mygtuka.

hnepwN

SKUBUS GAMINIMAS

Sia funkcija krosnelé uzprogramuojama nuo pradziy naudoti 100 % pajéguma. Budéjimo rezimu spauskite
START/+30s mygtuka tiek karty, kiek reikia (kiekvienu paspaudimu padidinant trukme po 30 sekundziy iki
10 minuciy). Krosnelé automatiskai jsijungia is karto.

GAMINIMAS MIKROBANGOMIS

1. Budéjimo rezimu spauskite MICROWAVE mygtukg kelis kartus, norédami pasirinkti pajéguma.
2. Norédami nustatyti gaminimo trukme, pasukite LAIKAS / SVORIS rankenéle. Didziausia galima reiksmé yra
95 minutés.

3. Norédami patvirtinti, spauskite START/+30s.
Norédami pasirinkti pajéguma, kelis kartus spauskite MICROWAVE mygtuka.

Paspauskite MICROWAVE Pajégumas (ekrane) Paspauskite MICROWAVE Pajégumas (ekrane)
mygtuka mygtuka
Viena kartg 100 % (P100) 7 kartus 40 % (P-40)
Du kartus 90 % (P-90) 8 kartus 30 % (P-30)
3 kartus 80 % (P-80) 9 kartus 20 % (P-20)
4 kartus 70 % (P-70) 10 karty 10 % (P-10)
5 kartus 60 % (P-60) 11 karty 0% (P-00)
6 kartus 50 % (P-50)

PASTABA: norédami patikrinti pajégumo lygj gaminimo metu, paspauskite MICROWAVE mygtuka.
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GRILIS

Kepimas griliumi itin tinka kepti plonus mésos gabalus, kepsnius, zlégtainius, kebabus, desreles ir vistienos gabalus. Jis
taip pat tinka gaminti karstus sumustinius ir apkepus.
1. Budéjimo rezimu viena karta paspauskite GRILL mygtuka.
2. Norédami nustatyti gaminimo trukme, pasukite LAIKAS / SVORIS rankenéle. DidZiausia galima reiksmé yra
95 minutés.
3. Norédami paleisti, spauskite START/+30s.

MIKROBANGOS+GRILIS

1 kombinacija: 30 % laiko mikrobangoms, 70 % laiko griliumi. Naudokite Zuviai arba apkepams kepti.
2 kombinacija: 55 % laiko mikrobangoms, 45 % laiko griliumi. Naudokite pudingams, omletams, keptoms bulvéms ir
paukstienai kepti.
1. Budéjimo rezimu viena arba du kartus paspauskite MICROWAVE+GRILL mygtuka pasirinkti,Co-1" arba,Co-2"
2. Norédami nustatyti gaminimo trukme, pasukite LAIKAS / SVORIS rankenéle. Didziausia galima reiksmé yra
95 minutés.
3. Norédami paleisti, spauskite START/+30s.
PASTABA: norédami patikrinti, kokia kombinacija naudojama gaminimo metu, paspauskite MICROWAVE+GRILL
mygtuka.

KARSTO ORO PUTIMO FUNKCIJA

Gaminant su karsto oro patimo funkcija krosnelés ertméje cirkuliuoja karstas oras, kuris greitai ir tolygiai apkepa ir
skrudina maista. Sig krosnele galima nustatyti trylika skirtingy temperatiry (230 °C, 220 °C, 210 °C, 200 °C, 190 °C,
180°C, 170 °C, 160 °C, 150 °C, 140 °C, 130 °C, 120 °C, 110 °C).
Norédami jkaitinti ir gaminti su karsto oro putimo funkcija, vadovaukités Siais nurodymais:
Jasy krosnele galima uzprogramuoti derinti jkaitinima su karsto oro patimo funkcijos veiksmais.
1. Budéjimo rezimu spauskite CONVECTION mygtuka kelis kartus pasirinkti temperatira, naudojant karsto oro
patima.
2. Norédami paleisti, paspauskite START/+30s mygtuka. Pasiekus nustatytg temperatira, pasigirs garsinis signalas.
3. Atidarykite dureles ir pastatykite inda su maistu krosnelés viduryje.
4. Norédami nustatyti gaminimo trukme, pasukite LAIKAS / SVORIS rankenéle. DidZiausia galima reikSmé yra
95 minutés.
5. Norédami paleisti, spauskite START/+30s.
PASTABA: pasiekus jkaitinimo temperatirg, naudojant karsto oro patimo funkcija, krosnelé kas dvi sekundes pypsés.
Ikaitinimo temperatdra bus palaikoma 30 minuciy.

MICKROBANGOS+KARSTO ORO PUTIMA

Mikrobangy + karsto oro patimo rezimu gaminti maista lengviau ir greiciau.

Galima rinktis naudoti i$ keturiy uzprogramuoty sios funkcijos sgranky:

230 °C - 8i sgranka tinka gaminti storus, sunkiai apdorojamus mésos gabalus, pavyzdziui, vistg - visa arba Slauneles,

sparnelius.

200 °C - galima naudoti gaminti plonus, greitai paruosiamus mésos gabalus, pavyzdziui, Zuvj ar kepsnius.

170°Cir 140 °C - Sie rezimai tinka pjaustytai mésai ir maisto pusgaminiams, pavyzdziui, Soninei ir desreléms.

1. Budéjimo rezimu kelis kartus paspauskite MICROWAVE+CONVECTION mygtuka pasirinkti temperattra su karsto
oro patimo funkcija (230 °C, 200 °C, 170 °C, 140 °C).

2. Norédami nustatyti gaminimo trukme, pasukite LAIKAS / SVORIS rankenéle. Didziausia galima reiksmé yra
95 minutés.

3. Norédami paleisti, spauskite START/+30s.

PASTABA: norédami patikrinti temperatara, naudojant karsto oro patimo funkcijg gaminimo metu, paspauskite

MICROWAVE+CONVECTION mygtuka.
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ATITIRPINIMAS PAGAL SVOR]

1. Budéjimo rezimu viena karta paspauskite WEIGHT/TIME DEFROST mygtuka.

2. Pasukite LAIKAS / SVORIS rankenéle nustatyti maisto produkto svorj. Galima nustatyti nuo 100 g iki 2000 g.
3. Norédami patvirtinti, spauskite START/+30s.

PASTABA: atitirpinimo metu sistema bus pristabdyta ir skleidziamas garsinis signalas, kai reikia apversti maisto
produktus. Po to paspauskite START/+30s mygtuka, kad testysi procesas.

Atitirpinimo pagal svorj lentelé

Svoris [kg] 0,1{02|03|04(05(06|0,7(08|09(10(|1,1|12(13|14(15]|16(1,7|1,8|19]|2,0

Laikas [min] 351719 |11 |13|15|17|19|21|23|25|27|29|31|33|35|37|39|41

ATITIRPINIMAS PAGAL LAIKA

1. Budéjimo rezimu du kartus paspauskite WEIGHT/TIME DEFROST mygtuka.
2. Norédami nustatyti atitirpinimo trukme, pasukite LAIKAS / SVORIS rankenéle. DidZiausia galima reiksmé yra

95 minutés.
3. Norédami patvirtinti, spauskite START/+30s.
PASTABA: naudojant atitirpinimo pagal laikg funkcija, maistas bus Sildomas mikrobangomis 40 % pajégumu, tada
30 % pajégumu, kai funkcija bus sustabdyta, kad galétuméte atidaryti dureles ir apversti maisto produktus. Procesas
pratesiamas, paspaudus START/+30s mygtuka, naudojamas 20 % pajégumas.

VIRTUVES LAIKMATIS

1. Vieng kartg paspauskite CLOCK/TIMER mygtuka.

2. Norédami nustatyti norima trukme, pasukite LAIKAS / SVORIS rankenéle. DidZiausia galima reikSmé yra
95 minutés.

3. Norédami patvirtinti, spauskite START/+30s.

Norédami igjungti LAIKMACIO programa, paspauskite STOP/ECO mygtuka. Ekrane bus rodomas laikas.

MEGSTAMIAUSIA FUNKCIJA

Galima naudoti 3 mégstamiausias funkcijas, kiekvienoje nustatant 1 gaminimo seka.

Norédami i$saugoti:

1. budéjimo rezimu vieng karta, du kartus arba 3 kartus paspauskite FAVOURITE mygtuka.

2. |veskite norimg maisto gaminimo programa (jskaitant ir gaminima keliomis pakopomis).

3. Norédami patvirtinti, spauskite START/+30s.

Norédami paleisti:

1. budéjimo rezimu vieng karta, du kartus arba 3 kartus paspauskite FAVOURITE mygtuka, kad pasirinktuméte

maisto gaminimo programa.

2. Norédami paleisti, spauskite START/+30s.

Norédami istrinti:

budéjimo rezimu vieng karta, du kartus arba 3 kartus paspauskite FAVOURITE mygtuka.

3 sekundes palaikykite nuspaude FAVOURITE mygtuka. Ekrane 5 sekundes bus rodoma, CL¥", ir krosnelé grjs j

budéjimo rezima.

PASTABA:

« Galima issaugoti tik mikrobangy, grilio, karsto oro patimo, mikrobangy ir grilio, mikrobangy ir karsto oro patimo
programas.

+ Mégstamiausios programos laikomos atmintyje net ir jei iSjungiamas prietaiso maitinimas.

+ Galima issaugoti tik 3 mégstamiausias programas. Norédami pakeisti, viena turite istrinti.

« Jei mégstamiausiy programy funkcija nenaudojama, ekrane mirkcios mégstamiausios programos kodas. Jei
meégstamiausiy programy funkcijoje yra kas nors issaugota, ekrane bus rodomas mégstamiausiy programy kodas.
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ENERGIJOS TAUPYMO FUNKCIJA

Nustatyti: budéjimo rezimu nuspauskite ir 3 sekundes palaikykite STOP/ECO mygtuka. Ekranas iSsijungs. Krosnelé
isijungs energijos taupymo rezimu.

I8jungti: energijos taupymo rezimu 3ig funkcija galima i$jungti paspaudus bet kurj mygtuka arba viena kartg atidarius
ir uzdarius krosnelés dureles.

GARSO UZTILDYMO FUNKCIJA

Norédami jjungti garso uztildymo funkcija, vieng karta paspauskite MUTE mygtuka. Ekrane 3 sekundes rodoma,OFF".
Naudojant uztildymo funkcija, spaudziant mygtukus, neskleidziamas joks garsas.
Norédami isjungti funkcija, viena kartg paspauskite MUTE mygtuka. Ekrane 3 sekundes rodoma,On".

UZRAKTAS NUO VAIKY

1. UZRAKTO NUO VAIKY nustatymas:
Nuspauskite ir 3 sekundes palaikykite MUTE mygtuka, pasigirs ilgas pypteléjimas, o ekrane bus rodoma,LOC".
Krosnelé dabar veikia UZRAKTO NUO VAIKY rezimu. Siuo rezimu ekrane rodomas laikrodis; jei nuspaudziamas bet
koks mygtukas arba atidaromos durelés, 10 sekundziy rodoma,LOC".

2. Norédami at$aukti UZRAKTA NUO VAIKY:
paspauskite ir 3 sekundes palaikykite nuspaude MUTE mygtuka, kol pasigirs ilgas garso signalas.

UZRATKAS

Uzrakta naudokite jei norite, kad krosnele nesinaudoty neprizitrimi mazi vaikai.

Nustatyti: budéjimo rezimu, jei minute laiko neatliekamas joks veiksmas, krosnelé automatiskai jsijungs veikti uzrakto
rezimu, uzsidegs uzrakto indikatorius. Sioje busenoje neveikia jokie mygtukai. Paspaudus bet kurj mygtuka, ekrane

5 sekundes rodomas uzrakto indikatorius, primindamas, kad reikia isjungti uzrakta.

Norédami iSjungti apsauginj uzrakta, tiesiog atidarykite mikrobangy krosnelés dureles, ir mygtukai vél veiks, o uzrakto
indikatorius iSsijungs.

AUTOMATINIS APSAUGOS MECHANIZMA

APSAUGA NUO PERKAITIMO: krosnelés jutikliams nustacius auksta temperatirg, ekrane rodoma,E01” ir ji iSsijungia.
18jungti $j veiksma galima paspaudus STOP/ECO mygtuka.

APSAUGA NUO PER ZEMOS TEMPERATUROS: krosnelés jutikliams nustacius zema temperatira, ekrane rodoma
,E02" ir ji isijungia. I3jungti $j veiksma galima paspaudus STOP/ECO mygtuka.

APSAUGA NUO JUTIKLIY GEDIMO: krosnelei nustacius kurio nors i$ jutikliy gedima, ekrane rodoma ,E03" arba ,E04"
ir krosnelé issijungia. Krosnelé papildomai skleis jspéjamajj signala. ISjungti $j veiksma galima paspaudus STOP/ECO
mygtuka.

AUTOMATINIS GAMINIMAS

Gaminant maistg Siuo rezimu nebdatina nustatyti gaminimo laiko ir pajégumo. Uztenka nurodyti maisto produkto tipa
ir svorj arba porcijy skaiciy.

1. Budéjimo rezimu spauskite AUTO MENU mygtuka kelis kartus pasirinkti meniu koda.

2. Pasukite LAIKAS / SVORIS rankenéle pasirinkti maisto produkty svorj arba porcijy skaiciy.

3. Norédami paleisti, spauskite START/+30s.
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Automatinio gaminimo meniu:

Kodas Maistas Pastaba

A-01. Gérimas (200 ml/puodelis, 1 - 3 puodeliai) 1. Naudojant,A07" ~,A09" ,A-13" funkcijas,
krosnelé pristabdys procesa ir skleis
garso signala, primindama, kad maistg

A-02. Su lupenomis virtos bulvés (230 +10 g/porcija, 1 -2

porcijos)
— reikia apversti. Norédami pratesti
A-03. Darzoves (200 - 600 g) procesa, paspauskite START/+30s
A-04. Automatinis pasildymas (200 - 800 g) mygtuka.
A-05. | Sriuba (300 ml/dubenelis, 1 - 3 dubenéliai) 2. Naudojant automatinio maisto

gaminimo funkcijg, maistas gali neiskepti
ar nepasilti taip, kaip tikétasi. Taip gali
A-07. Kepta jautiena / aviena (200 - 600 g) nutikti dél jvairiy priezasciy, pavyzdziui,

A-08. Griliumi kepti zuvies gabaliukai (200 - 600 g) dél paciy pada_rytq pasirinkimH, maisto
produkty dydzio / formos, aplinkos

A-06. Ryziai (150 - 600 g)

A-09. Griliumi kepta $oniné (100 g, 200 g, 300 g) temperatiiros, elektros jvado jtampos
A-10. Orkaitéje keptos bulvytés (200 g) variacijy, dél to, kad maisto produktai
A-11. Pica (150 g, 300 g, 450 g) netinkamai padedami krosneléje ir t.

t. Jei maistas iskepa ar pasyla ne taip,
A-12. Pyragas (475 g) kaip norite, atitinkamai pareguliuokite
A-13. Kepta vistiena (800 - 1400 g) gaminimo laika.

VALYMAS IR PRIEZIURA

-

. Prie$ valydami krosnelg, isjunkite maitinimo laida i$ maitinimo lizdo.

. Palaikykite krosnelés ertme 3varia. Jei prie sieneliy prikimba i$sitaskes maistas ar skysciai, nuvalykite juos drégna
Sluoste. Jei krosnelé pasidaro itin nesvari, galima naudoti Svelnias valymo priemones. Stenkités nenaudoti
purskikliy ar kity stipriy valymo priemoniy. Jos gali palikti démiy, ruozy arba isblukinti dureliy pavirsiy.

3. I3orine krosnelés dalj reikia valyti drégna Sluoste. Kad nepazeistuméte veikianciy daliy krosnelés viduje, negalima

leisti, kad j ventiliacines angas patekty vandens.

4. Daznai drégna sluoste nuvalykite dureles ir langelj i$ abiejy pusiy, dureliy sandariklius ir gretimas dalis, kad

pasalintuméte tai, kas istisko ar issiliejo. Nenaudokite Siurksciy valymo priemoniy.

5. Valymui nenaudokite gary.

. Neleiskite suslapti valdymo skydeliui. Jj valykite Svelnia, drégna $luoste. Valydami valdymo skydelj, palikite
krosnelés dureles praviras, kad netycia nejjungtuméte krosnelés.

7. Jeikrosnelés viduje ar aplink dureliy iSore kaupiasi kondensatas, nuvalykite jj $velnia $luoste. Taip gali bati

krosnele naudojant drégnomis salygomis. Tai — ne gedimas.

8. Krosnelés dugna reikia reguliariai valyti, kad jis neprisitersty ir nepradéty kibirk$¢iuoti / nebity pazeistas. Uztenka

Svelnia valymo priemone nusluostyti krosnelés dugno pavirsiy.

9. Kvapus krosneléje padeda pasalinti Sis misinys: puodelis vandens ir vienos citrinos sultys su odele. Sudékite

dubenélj ir sildykite jj krosneléje 5 minutes. Po to kruopsciai isvalykite Svelnia Sluoste.

10. Sugedus ap3vietimo lemputei, susisiekite su klienty aptarnavimo specialistais.

11. Krosnele reikia reguliariai valyti ir pasalinti bet kokius maisto likucius. Krosnelés laikymas nesvaroje gali salygoti

pavirSiaus nusidévéjima, kas neigiamai veikia jrangos veikima ir gali sukelti pavojy.

12. PraSome neiSmesti prietaiso su buitinémis Siukslémis; ja reikia nugabenti j atitinkama utilizavimo centrg savo

savivaldybéje.

13. Pirma karta naudojant mikrobangy krosnele su griliumi gali atsirasti Siek tiek damy ir specifinio kvapo. Tai -

normalu, kadangi krosnelés konstrukcijoje naudojamas plienas, suteptas alyva, todél, kol sudega tepimo alyva,

nauja krosnelé skleidzia dimus ir kvapa. Po kurio laiko Sie reiskiniai dings.

N

[}
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MAISTO GAMINIMUI TINKAMI INDA

Gaminant ar atitirpinant maistg mikrobangy krosnele mikrobangos turi pereiti per tara, kad jsiskverbty j maista. Todél
tinkamas indy pasirinkimas yra labai svarbus.

Geriau naudokite apskritus arba ovalius indus nei keturkampius ar sta¢iakampius, nes maistas kampuose gali perkepti.
Zemiau pateiktoje lenteléje isvardyta tinkamy indy jvairové.

Tinkamumas | Grilis /
Indai mikrobangy | karsto oro | Komentaras
krosnelei puatimas

Kad apsaugotuméte maistg nuo perkaitimo,
apvyniokite smulkias jo dalis mazais folijos
gabaliukais. [sitikinkite, kad atstumas tarp folijos
ir krosnelés sieneliy yra ne mazesnis kaip 2cm,
nes ji gali pradeti kibirksciuoti.
Nerekomenduojama naudoti taros, padarytos is
folijos, nebent gamintojo nurodyta kitaip, pvz.,
»Microfoil ®”. Vadovaukités nurodymais.

Aliuminio folija
Tara is folijos

Visada vadovaukités gamintojo nuorodomis.
Skrudinimo indai v/X b4 Nevirdykite nurodyto gaminimo laiko. Bkite
atidas, nes sie indai gali labai jkaisti.

Indai i$ porceliano, keramikos, stiklo keramikos ir
Keramika v/X 4 kaulinio porceliano yra tinkami, tik jsitikinkite, kad
jie néra puosti metalinémis apdailos detalémis.

Stikliniai indai, pavyzdziui, Visada priziarékite stiklinius indus, nes greitai
JPyrex®” ikaite jie gali jskilti arba suduzti.

Gaminant mikrobangomis nerekomenduojama
Metalas X 4 naudoti metaliniy indy, nes gali pradéti
kibirksciuoti ar net uzsidegti.

Plastikas / polistirenas, pvz, Stebékite ir priziarékite, kad dél aukstos

reito maisto tara 4 X temperatdros tara nesideformuoty, netirpty ar
g neblukty,
Nelieskite kg tik st istoi jaustykit
Plevele V x elieskite kg TiK paruosto maisto Ir supjaustykite

ji, kad nugaruoty.

Privalo bati pradurti, kad iSeity garai. |sitikinkite,
v 4 kad maiseliai yra tinkami naudoti gaminant
mikrobangy krosnele.

Saldymo / skrudinimo
maiseliai

N kite plastikini liniy dirzeli
Popierinés lekités / puodeliai enaudokite plastikiniy ar metaliniy dirzeliy,

ir virtuvinis popierius 4 X neSJle. gali {Stll’ptl ar dél metalo kibirks¢iavimo
sukelti ugnj.
Siaudine ir mediné tara v X Naudokite tik pasildyti ar drégmei sugerti.

Priziarékite, nes perkaite gali uzsiliepsnoti.

Naudodami Sias medziagas visada priziarékite
Perdirbtas popierius ir krosnele, nes perkaitusios gali uzsiliepsnoti.
laikrastis Sudétyje gali bati metalo pédsaky, dél kuriy gali
susidaryti kibirkstys ar uzsiliepsnoti.

A[SPEJIMAS. Jei maista Sildote plastikinéje ar popierinéje taroje, priziarékite krosnele dél galimo
uzsiliepsnojimo.

PASTABA: naudojamos krosnelés nepalikite be prieziaros.
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PATARIMAI GAMINANT MIKROBANGUY

Mikrobangy krosneléje maistas gaminamas greiciau, negu tradiciniais badais. Todél batina laikytis tam tikry metodiky,
siekiant gery rezultaty. Daugelis toliau aprasomy metodiky yra panasios j naudojamas gaminant maista tradiciniu
badu.

A[SPEJIMAS: Nesildykite skysciy ar maisto sandarioje taroje ar uzdarytuose stiklainiuose, nes viduje
susidares slégis gali sukelti sprogima.

PATARIMAI DEL GAMINIMO:

+ Nepalikite naudojamos krosnelés be priezitros.

« |sitikinkite, kad naudojami indai tinka naudoti mikrobangy krosneléje.

+ Informacijos apie rekomenduojama gaminimo laika ir pajegumo lygj ieskokite lentelése skyriuje apie gaminima.

« Niekada nestatykite kar$to maisto/indo ant 3alto pagrindo, arba $alto maisto/indo ant karsto pagrindo.

+ Naudokite tik mikrobangoms skirtus kukuriizy spragésius (vadovaukités gamintojo nurodymais). Niekada
nenaudokite aliejaus, nebent gamintojas nurodé priesingai, ir niekada negaminkite ilgiau nei nurodyta.

A[SPEJIMAS: visais atvejais vadovaukités SHARP valdymo vadovo instrukcijomis.
Jei virSijate rekomenduojama gaminimo laika ir galios lygis yra per aukstas, maistas gali
perkaisti, sudegti ir, blogiausiu atveju, uzsidegti bei suzaloti krosnele.

Paruoskite

Sudékite stambiausias maisto dalis, pvz. visty slauneles, indo pakrasciuose.

Indo pakrasciuose isdéstytas maistas bus veikiamas stipresne energija, todél bus grei¢iau apdorojamas, negu esantis
viduryje.

Uzdenkite

Kai kuriuos maisto produktus gaminimo mikrobangomis metu galima uzdengti.

Uzdenkite orui laidzia folija ar tinkamu dangciu.

Pradurkite

Maisto produktai su lukstais, odele ar skirele prie$ gaminima ar Sildyma turi bati pradurti keliose vietose, nes susidares
garas gali sukelti sprogima.

Pvz. bulvés, Zuvis, visciukas, desrelés.

PASTABA: negalima sildyti kiausiniy, naudojant mikrobangy energija, kadangi jie gali sprogti, netgi pasibaigus
gaminimui, pvz. i$virus ar iSkepus.

Pamaisykite, apverskite ir perdéliokite

Gaminimo metu labai svarbu maista pamaisyti, apversti ar perdélioti. Maistg maisykite ir perdéliokite i$ iSorés centro
link.

Pastatykite

Nevartokite iskart paruosto maisto ir leiskite jam pastovéti, kad susidariusi $iluma pasiskirstyty tolygiai.
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Maisto charakteristikos

Sudeétis Maisto patiekalai, kuriuose yra gausu riebaly ar cukraus (pvz. Kalédy pudingas, mésos
pyragaiciai) reikalauja trumpesnio Sildymo laiko. Priziarékite tokius patiekalus, nes
perkaite jie gali sukelti ugnj.

Maiste esantys kaulai kaupia karstj, o dél to maistas jSyla daug greiciau. PriziGrékite, kad
toks maistas pasilty tolygiai.

TirStumas Maisto tirstumas turi jtakos gaminimo laikui.
Lengvi, poréti maisto produktai, pvz. biskvitiniai pyragaiciai ar duona, kepa daug greiciau
nei sunkus ir tirStas maistas, pvz. kepsniai ar troskiniai.

Kiekis Krosnelés mikrobangy skaicius yra toks pats nepriklausomai nuo joje esancio maisto. Jei
krosneléje yra padedama daugiau maisto, gaminimo laikas turi pailgéti.
Pvz. keturios bulvés virs ilgiau nei dvi.

Dydis Mazesni maisto produktai ar mazesnés maisto dalys verda/kepa greiciau nei didelés,
nes mikrobangos tada lengviau prasiskverbia i$ visy pusiy j centra. Maisto dalis prie$
gaminima suvienodinkite.

Forma Netaisyklingos formos maisto produkty, pvz. vistienos kratinéliy ar slauneliy storesnés
dalys kepamos ilgiau nei plonesnés. ISdéliokite maista taip, kad storesnés jo dalys baty
nukreiptos indo pakras¢iy link.

Apvaliy formy maisto produktai kepa tolygiau nei kampuoty formy.

Maisto temperatiira Pirminé maisto temperatara turi jtakos gaminimo laikui.

Atvésintus produktus gaminti truks ilgiau, negu kambario temperatdros produktus.
Taros temperatara néra teisingas rodiklis, kuris parodyty maisto ar gérimo temperatara.
Ipjaukite maisto produktus su jdarais, pavyzdziui, spurgas su uogiene, kad iSeity karstis
ir garai.

A[SPEJIMAS: Veidas ir rankos: iSimdami maistq ar indus is kr lés visada naudokite orkaités pirstines.
Atidarydami krosnelés dureles stovékite toliau nuo jos, kad susikaupes karstis ar garas
Jusy nesuzeisty. Pries nuimdami dangcius (tokius kaip plévele), nuplésdami skrudinimo
maiselius ar kukuriizy spragésiy pakuote, jsitikinkite, kad susikaupes ir iSeinantis garas
nepazeis Jasy veido ir ranky.

A[SPEJIMAS: Pries patiekiant maista ar gérimus j stala, patikrinkite jy temperatirg ir pamaisykite.
Bukite ypatingai atidis jei maistas skirtas kadikiams, vaikams ar vyresnio amziaus
Zmonéms. Maitinimo buteliuky ar vaikisko maistelio indeliy turinys turi bati sumaisytas ar
suplaktas, jo temperatiira pries vartojima turi bati patikrinta.

PATARIMAI DEL ATITIRPINIMO

Pats greiciausias badas atitirpinti maisto produktus — mikrobangy krosnelés naudojimas. Tai — paprastas procesas,
taciau batina laikytis toliau aprasomy nurodymy, kad maisto produktai baty tinkamai atitirpinami.

« Prie$ maisto atitirpinima isimkite ar iSvyniokite jj i$ pakuotés.

+ Maisto atitirpinimui naudokite 30P ar 10P mikrobangy galios lygius.

+ PraSsome vadovautis toliau pateikiama informacija.

Perdéliokite

Indo pakrasciuose isdéstytas maistas atitirpsta greiciau, negu indo viduryje, todél labai svarbu perdélioti maista iki
4 karty per atitirpinimo cikla.

Suspaustus maisto gabaliukus i$ indo pakrasciy pastumkite link vidurio ir perdéliokite persikeic¢ianciose srityse.
Tada visas maistas atitirps tolygiai.
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Atskirkite

1Simtas i$ Saldiklio maistas gali bati susales j viena gabala. Labai svarbu, kad atitirpinimo metu atskiros maisto dalys
baty kuo greiciau atskirtos.

Pvz. kumpio riekés, vistienos filé gabaliukai.

Uzdenkite

Atitirpinimo metu kai kurie maisto plotai gali jSilti. Uzdenkite tokius plotus, pvz. vistienos $launelés ar sparneliai,
smulkiais mikrobangas atspindincios folijos gabaliukais, kad neperkaisty.

Pastatykite

Svarbu palaikyti, kad maistas gerai atitirpty.

Atitirpinimo procesas nesibaigia tuo, kad maista isSimate i§ mikrobangy krosnelés. Kad batumeéte tikri jog maisto
vidiné dalis yra visiskai atitirpusi, palaikykite jj Siek tiek laiko uzdengta.

Apversti

Atitirpinimo metu visus maisto produktus batina 4 kartus apversti.

Tai labai svarbu, norint tinkamai atitirpinti.

PATARIMAI DEL PASILDYMO

Kad uztikrintuméte tolygy maisto pasildyma, vadovaukités Zemiau iSvardintais patarimais ir nuorodomis.

Pagrindiniai patiekalai

Pasalinkite vistienos ar mésos porcija, garnyra pasildykite atskirai, zr. Zemiau.

Smulkias maisto dalis i3déliokite indo centre, didesnes ar storesnes pakrasciuose. Uzdenkite viska mikrobangoms

atsparia plévele ir Sildykite 50P galia. Praéjus pusei gaminimo laiko maista pamaisykite/perdéliokite.

PASTABA: pries patiekiant j stalg, jsitikinkite, kad maistas pasilo tolygiai.

Pjaustyta mésa

Uzdenkite mikrobangoms atsparia plévele ir Sildykite 50P galia. Tam, kad uztikrintuméte tolygy maisto pasildyma,

bent karta ji perdéliokite.

PASTABA: pries patiekdami, sitikinkite, kad maistas pasilo tolygiai.

Vistienos porcijos

Storesnes maisto dalis isdéliokite indo pakrasciuose, uzdenkite mikrobangoms atsparia plévele ir Sildykite 70P galia.

Praéjus pusei Sildymo laiko, apverskite.

PASTABA: pries patiekdami, sitikinkite, kad maistas pasilo tolygiai.

Troskiniai

Uzdenkite mikrobangoms atsparia plévele arba tinkamu danggiu ir Sildykite 50P galia.

Kad uztikrintuméte tolygy maisto pasildyma, pamaisykite jj.

PASTABA: pries patiekdami, jsitikinkite, kad maistas pasilo tolygiai.

Kad maisto pasildymo metu pasiektuméte geriausiy rezultaty, pasirinkite tokj mikrobangy galios lygj, kuris atitinka

maisto tipa. Pvz. darzovés gali bati pasildytos naudojant 100P, o lazanija, kurios sudétyje yra nemaiSomy daliy, turéty

bati sildoma 50P galia.

PASTABOS:

+ Pries maisto Sildyma iSimkite jj i$ folijos ar metalinés taros.

+ Maisto sildymo laikas priklauso nuo jo formos, gylio, kiekio ir pradinés temperataros, taip pat jtaka daro taros dydis,
forma ir medziaga i$ kurios ji padaryta.

A[SPEJIMAS: niekada nesildykite skysciy buteliuose su siaurais kakliukais, nes dél to gali iSsiverzti
turinys ir sukelti nudegimus.

+ Gamindami ar sildydami maistq su dideliu cukraus ar riebaly kiekiu, pavyzdziui bandelés su mésa ar Kalédy
pudingas, imkités specialiy atsargumo priemoniy, kad baty iSvengta perkaitimo ar gaisro.

- Niekada nekaitinkite riebaly, nes jie gali perkaisti ir uzsidegti.

+ Konservuotos bulvés neturéty bati Sildomos mikrobangy krosneléje, vadovaukités gamintojo nuorodomis.

A[SPEJIMAS: maitinimo buteliukuose ir vaikisko maistelio indeliuose esantis turinys turi bati suplaktas
ar pamaisytas. Pries vartojima patikrinkite jo temperatira, kad iSvengtuméte nudegimy.
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TRIKCIY NUSTATYMAS IR SALINIM

Jei manote, kad krosnelé tinkamai neveikia, pries iskvieciant specialistg galima atlikti kelis paprastus patikrinimus. Tai
padés isvengti nereikalingy techninés prieziros specialisty iskvietimy, jei gedimas yra labai paprastas.
Vadovaukités paprastu toliau nurodomu patikrinimu:
Pastatykite puse puodelio vandens ant pagrindo ir uzdarykite dureles. Nustatykite krosnele 1 minutei 100P
mikrobangy pajégumu.
1. Arsildymo metu jsijungia lempa?
2. Arausinimo ventiliatorius veikia? (Patikrinkite uzdédami ranka vir$ oro ventiliacijos angy.)
3. Arpo 1 minutés pasigirsta garso signalas?
4. Arvanduo puodelyje karstas?
IStraukite puodelj i$ krosnelés ir uzdarykite dureles.
Nustatykite krosnele 3 minutéms, naudojant grilj.
5. Ar grilio kaitinimo elementas paraudonuoja po 3 minuciy?
Jei atsakymas j bet kurj klausima yra NE, pirmiausia patikrinkite, ar krosnelé yra tinkamai prijungta ir ar saugiklis
néra nudeges. Jei néra nei vienos is $iy problemy, perziarékite toliau pateikiama gedimy nustatymo lentele.

A[SPEJIMAS:jokiu bidu netaisykite ir nemodifikuokite krosnelés patys. Ne SHARP apmokytam
inZinieriui atlikti techninés prieziiros arba remonto darbus pavojinga. Tai yra svarbu, nes
dél to gali tekti nuimti apsauginius gaubtus, kurie saugo nuo mikrobangy energijos.

Dureliy izoliacija apsaugo nuo mikrobangy nuotékio naudojimo metu, taciau neuztikrina sandarios izoliacijos.
Vandens laseliai, Sviesg arba ilumos pojatis aplink krosnelés dureles yra normalu. Labai drégnas maistas i$skiria
garus ir sukelia kondensato susidaryma dureliy viduje, kuris gali laséti i$ krosnelés.

Remonto ir keitimo darbai: nebandykite krosnelés naudoti, jei ji netinkamai veikia.

ISorinis korpusas ir lempos prieiga: niekuomet nenuimkite iSorinio korpuso.Tai yra labai pavojinga dél viduje esanciy
aukstos jtampos daliy, kuriy niekuomet negalima liesti, nes tai gali bati mirtinai pavojinga.

Jasy krosneléje néra lempos prieigos gaubto. Jei lempa sugenda, nebandykite patys jos keisti. Kreipkités j SHARP

patvirtintg techninés priezitros centra.

TRIKCIY NUSTATYMO IR SALINIMO LENTELE

KLAUSIMAS

ATSAKYMAS

Skersvéjis yra aplink dureles.

Kai krosnelé veikia, ertméje cirkuliuoja oras.
Durelés neuztikrina sandarios izoliacijos, todél per durelés gali eiti oras.

Krosneléje susidaro ir
per dureles gali laséti
kondensatas.

Paprastai krosnelés vidus yra vésesnis uz gaminama maistg, todél gaminimo metu
susidare garai kondensuojasi ant vésesnio pavirsiaus.

Gary kiekis priklauso nuo gaminame maiste esancio vandens turinio. Kai kuriuose
maisto produktuose yra didesnis drégmés kiekis, pavyzdziui, bulvése.

Dureliy stikle susidares kondensatas turéty pasisalinti po keliy valandy.

Mirkséjimas arba
kibirksc¢iavimas gaminimo
metu.

Kibirk$ciavimas atsiranda, kai gaminimo metu metalinis objektas yra arti krosnelés
ertmés. Tai gali padaryti ertmés pavirsiy Siurksty, taciau kitaip krosnelés tai
nepazeidzia.

Bulviy kibirks¢iavimas.

Uztikrinkite, kad i$ bulviy baty pasalintos visos akutés ir kad jos baty perpjautos,
sudétos ant pagrindo arba j kar¢iui atspary inda ar panasy daikta.

Ekranas $viecia, taciau
nuspaudus valdymo skydelis
neveikia.

Patikrinkite, ar durelés yra tinkamai uzdarytos.

Krosnelé gamina maistg per
ilgai.

Uztikrinkite, kad baty pasirinktas tinkamas galios lygis.

Krosnelé skleidzia triuk$ma.

Gaminimo / atitirpinimo metu mikrobangy energija |SIJUNGIA ir ISSIJUNGIA.

ISoriné spinta yra karsta.

Spinta gali jkaisti — neleiskite vaikams artintis prie jos.
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RADIJO TRIKDZIAI

Naudojama mikrobangy krosnelé gali sukelti trikdzius radijo, TV ar panasiems jrenginiams. Pasireiskus trikdziams, juos

galima sumazinti arba pasalinti tokiomis priemonémis:

1. Nuvalykite krosnelés dureliy ir sandariklio pavirsiy.

2. Pakeiskite radijo imtuvo ar televizoriaus antenos padétj.

3. Pakeiskite mikrobangy krosnelés viety, atsizvelgdami j imtuva.

4. Patraukite mikrobangy krosnele nuo imtuvo.

5. Junkite mikrobangy krosnele j skirtinga maitinimo lizda, kad mikrobangy krosnelé ir imtuvas baty maitinami i3
skirtingy grandiniy.

PRIES KREIPIANTIS PAGALBOS

Pries kreipdamiesi dél techninés pagalbos, patikrinkite pagal $iuos punktus:

Patikrinkite, ar krosnelés maitinimo laido kistukas patikimai jjungtas j lizda. Jei ne, iStraukite kistuka, palaukite

10 sekundziy ir i$ naujo patikimai jjunkite.

Patikrinkite, ar néra perdegusio grandinés saugiklio arba ar néra isjungtas jvado grandinés pertraukiklis. Jei
saugikliai veikia tinkamai, patikrinkite elektros maitinimo lizda su kitu prietaisu.

Patikrinkite, ar tinkamai suprogramuotas valdymo skydelis ir ar nustatytas laikas.

Patikrinkite, ar tinkamai uzdarytos durelés, ar suveikes dureliy uzraktas. Jei durelés netinkamai uzdarytos,
mikrobangy krosnelé neveiks.

JEIISVARDINTAIS METODAIS PROBLEMOS NEPASALINATE, SUSISIEKITE SU SHARP PAGALBOS LINIJA. NEBANDYKITE
REGULIUOTI AR TAISYTI KROSNELES PATYS.
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e A. Informacija par likvidésanu lietotajiem N

7 N (privatas majsaimniecibas)

1. Eiropas Savieniba
Uzmanibu! Ja vélaties atbrivoties no $is ierices, l[idzu, neizmetiet to parasta
| atkritumu tvertné!
Lietotas elektriskas un elektroniskas iekartas ir jaapstrada atseviski un
Uzmanibu! saskana ar tiesibu aktiem, kas paredz izmantoto elektrisko un elektronisko
Jasu iekartu atbilstosu apstradi, atjaunosanu un parstradi.
izstradajums ir Péc attiecigo noteikumu ieviesanas dalibvalstis privatas majsaimniecibas ES
apziméts ar o0 dalibvalstis var atdot atpakal savas izmantotas elektriskas un elektroniskas
simbolu. iekartas noteiktas savaksanas vietas bez maksas*.
Tas nozimé, Dazas valstis* vietéjais mazumtirgotajs var ari pienemt atpakal jlsu veco
ka izmantotas izstradajumu bez maksas, ja ta vieta iegadajaties ekvivalentu.
elektriskas un *) Ladzu, sazinieties ar vietéjo varas iestadi, lai iegatu sikaku informaciju.
elektroniskas Ja nolietotajai elektroiericei vai elektroniskajai iericei ir baterijas vai
iekartas akumulatori, atbrivojieties to sim detalam pirms atbrivosanas no iericém
nedrikst izmest saskana ar vietéjam valsts prasibam. Atbrivojoties no is ierices pareiza
sadzives veida, jus palidzat atkritumiem nonakt pareiza apstrades, atjaunosanas
atkritumos. un parstrades procesa, tadéjadi novérsot iespéjamo negativo ietekmi uz
Sim iekartam apkartéjo vidi un cilvéku veselibu, kas savukart var rasties, ja atkritumi tiek
ir piemérota nepareizi apstradati.
ats_e\ii§l,(a 2. Citas valstis arpus ES
savaksanas Ja vélaties atbrivoties no $1izstradajuma, lidzu, sazinieties ar savam

& vietéjam varas iestadém un uzziniet par pareizo utilizacijas metodi.

Sveicei: lietotas elektriskas vai elektroniskas iekartas var atdot atpakal
bez maksas tirgotajam pat tad, ja nepérk jaunu izstradajumu. Papildu
savaksanas vietas ir uzskaititas majas lapa www.swico.ch vai www.sens.ch.

B. Informacija par utilizaciju uznémumiem

1. Eiropas Savieniba

Ja izstradajums tiek izmantots uznéméjdarbibas vajadzibam un vélaties no
ta atbrivoties, rikojieties, ka aprakstits talak.

Ladzu, sazinieties ar SHARP izplatitaju, kurs informés jas par izstradajuma
pienemsanu atpakal. Jums var pieprasit maksu par atpakalpienemsanu un
parstradasanu. Mazus izstradajumus (un mazos daudzumos) var pienemt
atpakal vietéjas savaksanas vietas.

Spanijai: lGdzu, sazinieties ar izveidoto savaksanas sistémas punktu vai
vietéjo varas iestadi par lietoto izstradajumu pienemsanu atpakal.

2, Citas valstis arpus ES

Ja vélaties atbrivoties no i izstradajuma, lGdzu, sazinieties ar savam
vietéjam varas iestadém un uzziniet par pareizo utilizacijas metodi.

- J

ES atbilstibas deklaracijas pilnais teksts ir pieejams sada saité
https://www.sharpconsumer.com/documents-of-conformity/
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PIESARDZIBAS PASAKUMI, LAl IZVAIRITOS NO IESPEJAMAS PAKLAUSANAS
MIKROVILNU ENERGIJAS IEDARBIBAI

1. Neméginiet darbinat krasni ar atvértam durvim, jo tas var radit bistamu ietekmi uz mikrovilnu energiju. Svarigi
neméginat atvert drosibas slédzenes.

2. Neievietojiet neko starp krasns priek$pusi un durvim, ka ari nelaujiet uzkraties netirumiem un noslaukiet
atlikumus, kas uzkrajusies uz blivéjosam virsmam.

3. Nelietojiet krasni, ja ta ir bojata. Ir loti svarigi, lai cepeskrasns durvis tiktu pareizi aizvértas un durvim, engém,
aizbidniem, durvju blivéjumiem un blivéjuma virsmam nebuatu bojajumu.

4. Neméginiet remontét un regulét krasni.

SATURA RADITAJS

SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI 3
UZSTADISANA 13
TEHNISKIE PARAMETRI 15
KRASNS UN PIEDERUMI 16
VADIBAS PANELIS 17
PIRMS LIETOSANAS 18
PULKSTENA IESTATISANA 18
ATRA PAGATAVOSANA 18
EDIENU GATAVOSANA AR MIKROVILNIEM 18
GRILESANA 18
MIKROVILNI+GRILS 19
KONVEKCIJA 19
MIKROVILNI UN KONVEKCIJA 19
ATKAUSESANA PEC SVARA 19
ATSALDESANA PEC LAIKA 20
VIRTUVES TAIMERIS 20
IZLASES FUNKCIJA 20
ENERGIJAS TAUPISANAS FUNKCIJA 20
SKANAS IZSLEGSANAS FUNKCIJA 20
BERNU DROSIBAS SLEDZIS 21
DROSIBAS SLEDZENE 21
AUTOMATISKAIS AIZSARDZIBAS MEHANISMS 21
AUTOMATISKA GATAVOSANA 22
TIRISANA UN APKOPE 22
PIEMEROTI SILTUMIZTURIGI TRAUKI 23
PADOMS GATAVOSANAI AR MIKROVILNU KRASNI 24
PADOMS PAR ATKAUSESANU 26
PADOMS PAR UZSILDISANU 27
PROBLEMU NOVERSANA 28
RADIO TRAUCEJUMI 29
RICIBA, PIRMS ZVANIT APKALPES DIENESTAM 29
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SVARIGI DROSIBAS NORAD

RUPIGI IZLASIET TOS UN GLABAJIET TURPMAKAI
ATSAUCEI

Lai novérstu ugunsgréka iespejamibu, nemiet véera
talak mineéto.

Mikrovilnu krasni nedrikst atstat bez uzraudzibas
tas lietosanas laika. Parak augsti jaudas limeni vai
parak ilgi gatavosanas laiki var parkarséet edienus
un izraisit aizdegsanos.

Si mikrovilnu krasns ir izgatavota izmantosanai tikai uz
atklatas virsmas. Ta nav paredzéta iebuvésanai virtuves
mébelés.

Nenovietojiet mikrovilnu krasni plaukta.
Kontaktligzdai jabut viegli pieejamai, lai neparedzéta
gadijuma iekartu varétu bez gratibam atvienot.
Mainstravas elektrobaro3anai jabut 230-240V, 50 Hz ar
vismaz 10 A sadales linijas droSinataju vai vismaz 10 A
sadales sledzi.

Ir janodrosina atseviska elektriska shéma, kas
izmantojama tikai Sai iekartai.

Nenovietojiet krasni vietas, kur tiek izdalits siltums.
Piemeéram, tuvu pie parastas krasns.

Neuzstadiet krasni vieta ar lielu mitruma daudzumu vai
vieta, kur var uzkraties mitrums.

Neglabajiet un nelietojiet krasni arpus telpam.

Jair novéroti dumi, izsledziet vai atvienojiet

krasni un atstajiet durvis noslégtas, lai noslapétu
liesmas.
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Lietojiet tikai mikrovilnu drosus traukus un
piederumus.

Piederumus vajadzétu parbaudit, lai nodrosinatu,
ka tie ir pieméroti lietosSanai krasni.

Kad sildat edienu plastmasas vai papira traukos,
uzraugiet krasni, jo iespéjama aizdegsanas.
Notiriet vilnvada parsegu un krasns iekspusi.
Tiem jabut sausiem un bez taukiem. Pielipusie
tauki var parkarst un sakt dumot vai aizdegties.

Nenovietojiet viegli uzliesmojosus materialus krasns
vai ventilacijas atveru tuvuma.

Neaizsedziet ventilacijas atveres.

Iznemiet visus metala blivéjumus, stieplu auklas

u.c. no partikas produktiem un to iepakojumiem.
DzirksteloSana uz metala virsmam var izraisit
aizdegsSanos.

Nelietojiet mikrovilnu krasni, lai silditu ellu cepsanai
dzilos traukos. Temperaturu nevar kontrolét, un ella var
aizdegties.

Lai gatavotu popkornu, izmantojiet tikai ipasus
mikrovilnu krasns popkorna gatavotajus.

Krasni neglabajiet partikas produktus un nevienu citu
lietu.

Péc krasns ieslégSanas parbaudiet iestatijumus, lai
nodrosinatu, ka krasns darbojas atbilstosi veélamajam.
Neatstajiet ierici nepieskatitu, kad ta darbojas.

Lai izvairitos no parkarSanas un ugunsgréka, esiet |oti
uzmanigs, gatavojot vai sildot partikas produktus ar
augstu cukura vai tauku saturu, pieméram, cisinus
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mikla, piragus vai Ziemassvétku pudinu.
AtbilstoSos ieteikumus skatiet lietoSanas instrukcija.

Lai izvairitos no traumam, nemiet véra talak
minéto.

BRIDINAJUMS!

Nedarbiniet krasni, ja ta ir bojata vai nedarbojas
pareizi. Pirms lietoSanas parbaudiet Sadas dalas:

a) parliecinieties, vai durvis aizveras pareizi, un
nodrosiniet, lai tas neblUtu manijusas poziciju un
nebltu deformeétas;

b) Parliecinieties, vai enges un durvju drosibas
fiksatori nav saltzusi vai atbrivojusies.

¢) Nodrosiniet, ka durvju blives un blivéjuma virsmas
nav bojatas.

d) Nodrosiniet, ka krasns iekSpusé vai durvju virsma
nav iespiedumu.

e) Nodrosiniet, ka stravas vads un kontaktdaksa nav
bojati.

Ja durvis vai durvju blivejumi ir bojati, krasni nedrikst

lietot, kameér to nav salabojusi kompetenta persona.

Nekad nereguléjiet, neremontéjiet un
neparveidojiet krasni pasa spekiem.

Ir bistami jebkuram, iznemot kompetentu
personu, veikt jebkadu apkopes vai remonta
darbibu, nonemot parsegu, kurs nodrosina
aizsardzibu pret mikrovilnu energijas iedarbibu.

Nelietojiet krasni ar atvertam durvim un nekada veida
neparveidojiet durvju drosibas slegmehanismus.

Nelietojiet krasni, ja starp durvju blivem un blivéjuma
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virsmam atrodas priekSmets.

Nelaujiet taukiem un netirumiem uzkraties uz
durvju blivéjumiem un blakus esosajam dalam.
Tiriet krasni péec regulariem intervaliem un
nonemiet jebkadus édiena parpalikumus.
levérojiet noradijumus sadala “Kopsana un
tirisana”. Ja krasns netiek uzturéta tira, krasns
virsma var nodilt, kas nopietni ietekmétu ierices
kalposanas laiku un iespéjams raditu bistamu
situaciju.

Personam ar ELEKTROKARDIOSTIMULATORIEM ir
jakonsultéjas ar savu arstu vai elektrokardiostimulatora
razotaju par piesardzibas pasakumiem saistiba ar
mikrovilnu krasnim.

Lai izvairitos no elektrosoka, nemiet vera talak
minéto.

Nekada gadijuma nenonemiet aréjo korpusu.
Nekad neslakstiet un nenovietojiet objektus durvju
sléegmehanisma atverés vai ventilacijas atverés.
IzSlakstiSanas gadijuma nekavéjoties izslédziet un
atvienojiet krasni un sazinieties ar pilnvarotu SHARP
apkalpes dienesta parstavi.

Neiegremdéjiet stravas vadu vai spraudni adeni vai
kada cita Skidruma.

NodroSsiniet, lai stravas vads nekaratos par galda vai
darba virsmas malu.

Glabajiet stravas vadu attalak no sildamam virsmam,
tostarp krasns aizmugures.

Glabajiet ierici un tas vadu bérniem, kas jaunaki par

LvV-6



8 gadiem, nepieejama vieta.
Neméginiet pats nomainit krasns spuldzi un nelaujiet
to darit kadam, kur$ nav SHARP pilnvarots elektrikis.
Ja krasns spuldze ir bojata, ludzu, konsultéjieties ar
izplatitaju vai pilnvarotu SHARP apkalpes dienesta
parstavi.
Ja Sis iekartas stravas vads ir bojats, tas jaaizvieto ar
specialu vadu.
Mainu drikst veikt tikai pilnvarots SHARP apkalpes
dienesta parstavis.
Lai novérstu spradzienu vai péksnu varisanos,
nemiet véra talak minéto.
BRIDINAJUMS! Skidrumus un citus partikas
produktus nedrikst sildit slegtos traukos, jo tie var
uzspragt.
Dzérienu sildiSana mikrovilnu krasni var izraisit
aizkavetu spradzienveida varisanos, tapéec
jaievero piesardziba, rikojoties ar trauku.
Nekad nelietojiet slégtus traukus. Nonemiet noslégus
un vakus pirms lietoSanas. Slégti trauki var spragt, jo
spiediens ir paaugstinats pat péc krasns izslégsanas.
Esiet uzmanigs, sildot Skidrumus. Izmantojiet trauku ar
platu kaklu, lai lautu burbuliem izdalities.
Nekad nesildiet Skidrumus traukos ar sauru kaklu,
pieméram, zidainu pudelités, jo tas var izraisit
satura izvirdumu no sildama trauka un radit
apdegumus.
Lai novérstu verdosa Skidruma péksnu izslakstisanos
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un iespé&jamo applaucésanos, rikojieties, ka aprakstits
talak.
1. Nekarséjiet to parmerigi ilgi.
2. Samaisiet skidrumu pirms sildisSanas/uzsildisanas.
3. Sildisanas laika ieteicams skidruma ievietot stikla
stientti vai lidzigu piederumu (kas nav no metala).
4. Péec sildisanas paturiet skidrumu krasni vismaz
20 sekundes, lai noveérstu aizkavétu spradzienveida
varisanos.
Negatavojiet olas ar to caumalam, un veselas
cieti varitas olas nesildiet mikrovilnu krasni, jo
tas var uzspragt pat pec uzsildisanas beigam. Lai
gatavotu vai uzsilditu olas, kas nav sakultas vai
sajauktas, parduriet dzeltenumus un baltumus,
citadi olas var uzspragt. Nolobiet un sadaliet
skelés cieti varitas olas pirms to uzsildisanas
mikrovilnu krasni.
Pirms gatavosanas parduriet apvalkus tadiem partikas
produktiem ka kartupeli, desas un augli, citadi tie var
uzspragt.
Lai izvairitos no apdegumiem, nemiet véra talak
mineto.
Bridinajums! Zidainu pudelisu un bernu
partikas burku saturs jasamaisa vai jasakrata un
japarbauda temperatura pirms satura lietosanas,
lai izvairitos no apdegumiem.
Iznemot partikas produktu no krasns, lietojiet
katla turétajus vai krasns cimdus, lai izvairitos no
apdegumiem.
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Traukus, popkorna gatavotajus, krasns cepSanas
maisinus un citus gatavosanas piederumus vienmér
atveriet attalak no sejas un rokam, lai izvairitos no
tvaika apdegumiem un varisanas izvirdumiem.

Lai izvairitos no apdegumiem, vienmeér parbaudiet
édiena temperatUru un samaisiet to pirms
pasniegsanas, ka ari pievérsiet ipasu uzmanibu zidainu,
bérnu vai vecaka gada gajuma partikas produktu un
dzérienu temperaturai. Pieejamas dalas var sakarst
lietoSanas laika. Mazi bérni ir jatur attalak.

Trauka temperatura nav patiess raditajs édiena vai
dzériena temperaturai. Vienmér parbaudiet partikas
produkta temperaturu.

Vienmeér staviet ta, lai, atverot krasns durvis, jus
atrastos aiz tam, tadéjadi izvairoties no apdegumiem
no izplustosa tvaika un karstuma.

Péec pilditu ceptu partikas produktu sildisanas
sagrieziet tos Skéles, lai atbrivotu tvaiku un izvairitos
no apdegumiem.

Nodrosiniet, ka bérni netuvojas durvim, lai vini
neapdedzinatos.

Lai noverstu to, ka bérni So ierici izmanto nepareizi,
nemiet vera talak minéto.

Bridinajums! Laujiet bérniem no 8 gadu vecuma
lietot krasni bez uzraudzibas tikai tad, kad

viniem ir sniegti atbilstosi noradijumi ta, ka

bérns ir spejigs izmantot krasni drosi un saprot
nepareizas lietosanas risku. Ja krasns tiek

lietota GRILESANAS, JAUKTAS GRILESANAS un
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AUTOMATISKAS GATAVOSANAS rezima, bérni
drikst lietot krasni tikai pieauguso uzraudziba
raditas temperaturas deél.

Siierice nav paredzéta lietosanai cilvékiem (tai
skaita berniem) ar samazinatam fiziskajam,
jutiguma vai garigajam spejam vai ar pieredzes un
zinasanu trukumu, ja vien viniem nav nodrosinata
persona, kura atbild par vinu drosibu, uzraudziba,
vai noradijumi par to, ka izmantot iekartu. Berni
jauzrauga, lai nodrosinatu, ka vini nespéléjas ar
ierici. Modeliem ar elektronisko skarienpaneli ir
iespéjots bérnu blokesanas rezims.

Neatbalstieties un nesupojieties uz krasns durvim.
Nespélgjieties ar krasni un neizmantojiet to ka
rotallietu.

Bérniem ir jaiemaca visas svarigas drosibas instrukcijas:
trauku turetaju lietosana, rupiga partikas parklajumu
nonemsana, pieversot ipasu uzmanibu iepakojumam
(piem., paskarséjosajiem materialiem), kas izstradats,
lai padaritu edienu kraukskigu, jo tas var bt |oti karsts.
Citi bridinajumi

Nekad nekada veida neparveidojiet krasni.
Neparvietojiet krasni, kad ta darbojas.

Siierice paredzéta izmanto3anai majsaimniecibas.

St krasns ir paredzéta tikai partikas produktu
gatavoSanai majas apstaklos, un to var izmantot tikai
édiena gatavosanai. Partikas produktu un apgérba
zavésana un sildoso paliktnu, cibu, stklu, mitru drébju
un lidzigu lietu sildisana var radit traumu, aizdegsanas
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vai ugunsgréeka risku. Ta nav piemérota lietosanai
komercialos vai laboratorijas nolukos.

Lai krasns darbotos bez traucéjumiem un izvairitos

no bojajumiem, nemiet véra talak minéto.

Nekad nedarbiniet krasni, kad ta ir tuksa. Kad lietojat

apbruninasanas trauku vai passasilstoSu materialu,

vienmeér zem ta novietojiet siltumizturigu izolatoru,

pieméram, porcelana 3kivi, lai noverstu krasns

pamatnes bojajumus siltuma spriegumu rezultata.

Trauku lietoSanas noradijumos noteikto iepriek$éjas

uzsildisanas laiku nedrikst parsniegt.

Nelietojiet metala piederumus, kuri atstaro mikrovilnus

un var izraisit elektrisko dzirkstelosanu. Neievietojiet

krasni skarda karbas.

Lai noveérstu krasns pamatnes saltsanu, rikojieties, ka

noradits talak.

a) Pirms krasns pamatnes tirisanas ar ideni laujiet tai
atdzist.

b) Nenovietojiet karstus eédienus vai karstus
piederumus uz aukstas krasns pamatnes.

¢) Nenovietojiet aukstus édienus vai aukstus
piederumus uz karstas krasns pamatnes.

Krasns lietosanas laika nenovietojiet neko uz aréja

korpusa.

PIEZIME.

Nelietojiet plastmasas traukus sildisanai ar
mikrovilniem, ja krasns joprojam ir karsta péc
GRILESANAS un JAUKTAS GRILESANAS reZima
lietoSanas, jo tie var sakust.
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Ja vien plastmasas trauku razotajs nenorada to
piemérotibu izmantosanai iepriekS minétajiem
rezZimiem, nelietojiet tos.

Ja neesat parliecinats, ka pieslégt savu krasni, lGdzu,
konsultéjieties ar pilnvarotu un kvalificétu elektriki.
Ne razotajs, ne izplatitajs nevar uznemties nekadu
atbildibu par krasns bojajumiem vai traumam, kas
radusas, nenemot véera pareizo elektrisko savienojumu.
Dazreiz uz krasns sienam vai ap durvju blivém

un blivéjuma virsmam var veidoties udens tvaiki

vai pilieni. Ta ir normala paradiba un nenorada uz
mikrovilnu krasns nopludem vai nepareizu darbibu.

Sis simbols nozimé, ka lieto$anas laika virsmas
var sakarst.
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UZSTADISANA

1. Iznemiet visus iepakojuma materialus no mikrovilnu
krasns iekSpuses un nonemiet visu aizsargplévi no
mikrovilnu krasns korpusa.

2. Rupigi parbaudiet, vai krasnij nav nekadu bojajuma
pazimju.

3. Novietojiet krasni uz drosas un lidzenas virsmas,
kas ir pietiekami izturiga, lai balstitu krasns svaru
kopa ar vissmagako vienibu, ko varétu gatavot.
Nenovietojiet mikrovilnu krasni plaukta.

4. |zvélieties lidzenu virsmu, kas nodrosina pietiekamu
vietu gaisa iepludes un izpludes atverém. Skatiet
attélu pirmaja lappusé.

lerices aizmuguréja dala janovieto pret sienu.

- Minimalais uzstadisanas augstums ir 85 cm.

- Minimala atstarpe 20 cm ir janodroSina starp jebkuru
mikrovilnu krasns dalu un lidzas esosajam sienam vai
objektiem.

« Virs mikrovilnu krasns atstajiet vismaz 30 cm brivas
vietas.

- Nenonemiet pamatnes balstus no mikrovilnu krasns
apaksas.

- Aizsedzot gaisa iepludes un/vaiizpludes atveres, var
tikt bojata krasns.

- Krasni novietojiet péec iespéjas talak no radioun TV.
Mikrovilnu krasns izmantosana var traucét radio un
TV uztversanu.
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5. DroSi savienojiet krasns spraudni ar standarta
iezemétu majsaimniecibas kontaktligzdu.

BRIDINAJUMS! Nenovietojiet mikrovilnu krasni vietas,

kur tiek izdalits siltums vai mitrums (piemeéram, blakus

vai virs parastas krasns) vai tuvu viegli uzliesmojosiem

materialiem (piemeéram, pie aizkariem).

Neaizsedziet un neaizsprostojiet gaisa ventilacijas

atveres.

Nenovietojiet priekSmetus uz krasns.

Nepieskarieties mikrovilnu krasns arpusei darbibas

laika vai neilgi péc lietosanas, jo ta var but karsta.
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TEHNISKIE PARAMETRI

Modela nosaukums

YC-GC52FE

Mainstravas linijas spriegums

230-240V~, 50 Hz viena faze

Sadales linijas drosinatajs/sledzis 10A
Patéréjama mainstravas jauda 1400 W
Izejas jauda: Mikrovilni 900 W
Grils 1200W
Konvekcija 2050 W
Gaidstave <1,0W
:E;;:(r:;)energijas taupisanas <05W
Mikrovilnu frekvence 2450 MHz*
Argjie izméri (P) x (A) x (Dz.) mm 490 x 287 x 495
Dobuma izméri (P) x (A) x (Dz.)** mm 330x220x 335
Krasns ietilpiba 25 litri**

Grilésanas restites

@220 mm, A: 85 mm

Cepsanas paplate

@280 mm, A: 49 mm

Svars

apméram 18,6 kg

Cepeskrasns lampa (gaismas diodes veids)

1.5W

*- Sis izstradajums atbilst Eiropas standarta EN55011 prasibam. Saskana ar $o standartu is izstradajums ir klasificéts ka 2. grupas B klases
iekarta. 2. grupa nozimé, ka iekarta ar nolaku generé radiofrekvencu enerdiju elektromagnetiska izstarojuma veida partikas produktu siltumap-
stradei. B klases aprikojums nozimé, ka iekdrta ir piemérota lietoSanai majsaimniecibas.

**- lekséja ietilpiba ir aprékinata, izmérot maksimalo platumu, dzilumu un augstumu. Faktiska ietilpiba partikas ievietosanai ir mazaka.
SASKANA AR PASTAVIGAS UZLABOSANAS POLITIKU MES PATURAM TIESIBAS MAINIT KONSTRUKCIJU UN TEHNISKOS

PARAMETRUS BEZ BRIDINAJUMA.
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KRASNS UN PIEDERUMI

1. Durvju drosibas slégsanas sistéma
2. Krasns lodzins

3. lekseja pamatnes plaksne
4. Vadibas panelis

5. Grilasilditajs

6. Grilésanas restites

7. Cepsanas paplate

8. Ventilacijas atveres

9. Aréjais korpuss

10. Stravas vads

11. Atvérsanas rokturis
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1.

2.

3.
a,

5.
6.
7.

8.

9.

10. MICROWAVE+CONVECTION - nospiediet, lai iestatitu

11. STOP/ECO - nospiediet vienreiz, lai uz laiku apturétu

12. MUTE - nospiediet vienreiz, lai izslégtu skanu, nospiediet

13. START/+30s - nospiediet, lai saktu gatavosanas un

14. TAIMERIS/SVARS (poga) - grieziet, lai iestatitu laiku, édiena

VADIBAS PANELIS

DISPLEJS - tiek radits gatavosanas laiks, jauda, indikatori un
pulkstena laiks.

AUTO MENU - nospiediet, lai atlasitu automatiskas gatavosanas
izvélni.

FAVOURITE - izmanto, lai saglabatu programmas.

CLOCK/TIMER - izmanto, lai iestatitu laiku. Izmanto, lai iestatitu
taimera funkciju.

MICROWAVE - nospiediet, lai atlasitu mikrovilnu jaudas limeni.
GRILL - nospiediet, lai iestatitu grilé3anas programmu.
CONVECTION - nospiediet, lai gatavosanas ar konvekciju 2
programmu.

WEIGHT/TIME DEFROST - nospiediet vienreiz, lai atkausétu,
balstoties uz svaru. Nospiediet divreiz, lai atkausétu balstoties 5
uz laiku. MICROWAVE
MICROWAVE+GRILL - nospiediet, lai iestatitu apvienotu

mikrovilnu un grila gatavosanas programmu. 8

AUTO MENU

apvienotu mikrovilnu un gatavosanas ar konvekciju programmu.

gatavosanu, vai nospiediet divreiz, lai pilniba atceltu 1
gatavosanu. Izmantojiet, lai iestatitu energijas taupisanas
rezimu.

vélreiz, lai ieslégtu skanu.

Turiet nospiestu (3 sekundes), lai aktivizétu BERNU DROSIBAS
SLEDZENI. Vélreiz turiet nospiestu, lai deaktivizétu to.
atkausésanas programmas.

Vienkarsi spiediet to vairakas reizes, lai iestatitu gatavosanas

laiku un gatavotu talitéji ar maksimalo jaudu.

svaru un porciju skaitu.
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PIRMS LIETOSANAS

+ Kad krasns pirmo reizi tiek pievienota pie stravas padeves, atskan skanas signals un displeja tiek radits “1:01".

+ Jaiestatisanas rezZima 30 sekunzu laika netiek nospiesta neviena poga, ierice parslédzas gaidstaves rezima.

» Gatavosanas laika vienreiz nospiediet pogu STOP/ECO, lai pauzétu, péc tam nospiediet pogu START/+30s, lai
atsaktu. Kad poga STOP/ECO tiek nospiesta divreiz, programma tiek atcelta.

» Kad gatavosanas cikls ir pabeigts, ekrana tiek radits End (Beigas) un ik péc divam minatém atskan skanas signals,
lidz tiek atvértas durvis vai nospiesta poga.

PULKSTENA IESTATISANA

Lai iestatitu pulksteni, izpildiet talak sniegtos noradijumus.

1. Gaidstaves rezZima 3 sekundes turiet nospiestu pogu CLOCK/TIMER, lai atlasitu 12 stundu pulksteni, vélreiz
nospiediet pogu, lai atlasitu 24 stundu pulksteni.

2. Grieziet TAIMERA/SVARA pogu, lai iestatitu stundu ciparu.

3. Vienreiz nospiediet pogu START/+30s.

4. Grieziet TAIMERA/SVARA poguy, lai iestatitu minates.

5. Nospiediet pogu CLOCK/TIMER, lai apstiprinatu.

ATRA PAGATAVOSANA

Izmantojiet $o funkciju, lai érti programmétu krasni sakt ar 100% jaudu. Gaidstaves reZima atkartoti spiediet pogu
START/+30s, lai iestatitu gatavosanas laiku (katru reizi nospiezot, palielinas par 30 sekundém, maksimali iespéjams
iestatit 10 minates). Krasns darbiba tiek uzsakta automatiski.

EDIENU GATAVOSANA AR MIKROVILNIE

1. Gaidstaves rezima atkartoti spiediet pogu MICROWAVE, lai atlasitu energijas [imeni.

2. Grieziet TAIMERA/SVARA pogu, lai iestatitu gatavosanas laiku. llgakais laiks ir 95 minates.
3. Laiapstiprinatu, nospiediet pogu START/+30s.

Lai atlasitu jaudas [imeni, atkartoti spiediet pogu MICROWAVE.

Nospiediet pogu Jauda (displejs) Nospiediet pogu Jauda (displejs)
MICROWAVE MICROWAVE
Vienreiz 100% (P100) 7 reizes 40% (P-40)
Divas reizes 90% (P-90) 8 reizes 30% (P-30)
3reizes 80% (P-80) 9 reizes 20% (P-20)
4 reizes 70% (P-70) 10 reizes 10% (P-10)
5 reizes 60% (P-60) 11 reizes 0% (P-00)
6 reizes 50% (P-50)

PIEZIME. Gatavosanas laika varat parbaudit jaudas limeni, nospiezot pogu MICROWAVE.

GRILESANA

Gatavosana ar grilu ir ipasi noderiga planiem galas, steika, karbonades, kebabu, desinu un vistas gabaliniem. Ta ir art
piemérota karstam sviestmaizém un sacepumiem.

1. Gaidstaves rezZima vienreiz nospiediet pogu GRILL.

2. Grieziet TAIMERA/SVARA pogu, lai iestatitu gatavosanas laiku. llgakais laiks ir 95 minates.

3. Nospiediet pogu START/+30s, lai saktu.
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MIKROVILNI+GRILS

1. kombinacija: 30% laika mikrovilnu jaudai, 70% laika grilésanai. Izmanto zivim vai panésanai.

2. kombinacija: 55% laika gatavosanai mikrovilnu krasni, 45% laika grilé3anai. Izmanto pudiniem, omletém, ceptiem
kartupeliem un putnu galai.

1. Gaidstaves rezZima vienreiz nospiediet pogu MICROWAVE+GRILL vai divreiz, lai atlasitu “Co-1"vai “Co-2".

2. Grieziet TAIMERA/SVARA pogu, lai iestatitu gatavosanas laiku. llgakais laiks ir 95 minates.

3. Nospiediet pogu START/+30s, lai saktu.

PIEZIME. Gatavosanas laika varat skatit apvienoto rezimu, nospiezot pogu MICROWAVE+GRILL.

KONVEKCIJA

Gatavosanas ar konvekciju laika karstais gaiss cirkulé pa krasns iek$pusi, lai atrak un vienmérigak apbraninatu édienu
un padaritu to kraukskigu (230 °C, 220 °C, 210 °C, 200 °C, 190 °C, 180 °C, 170 °C, 160 °C, 150 °C, 140 °C, 130 °C, 120 °C,
110°C).

Lai ieprieks uzsilditu un gatavotu, izmantojot konvekcijas funkciju, ievérojiet talak sniegtos noradijumus.
Krasni var ieprogrammeét, lai apvienotu iepriekséju uzsildisanu un gatavosanas ar konvekciju darbibu.

1. Gaidstaves rezZima atkartoti spiediet pogu CONVECTION, lai atlasitu konvekcijas temperataru.

2. Nospiediet pogu START/+30s, lai saktu. Kad vélama temperatara ir sasniegta, atskan skanas signals.

3. Atveriet durvis un krasns pamatnes centra novietojiet trauku ar édienu.

. Grieziet TAIMERA/SVARA pogu, lai iestatitu gatavosanas laiku. llgakais laiks ir 95 minates.

5. Nospiediet pogu START/+30s, lai saktu.

PIEZIME. Kad ir sasniegta konvekcijas iepriek$éjas uzsildisanas temperatara, krasni ik péc divam sekundém atskan
skanas signals. lepriekséjas uzsildisanas temperataru iespéjams uzturét 30 minates.

Y

MIKROVILNI UN KONVEKCLJA

MIKROVILNU UN KONVEKCIJAS rezims atvieglo un paatrina gatavosanu.

Pieejami cetri ieprieks ieprogrammeéti $is funkcijas iestatijumi, ka aprakstits talak.

230 °C — tas ir piemérots galai, kura ir bieza un grati pagatavojama, pieméram, vistas gala, vesela, kajas vai sparni.

200 °C — var izmantot galai, kura ir plana un pagatavojas atrak, pieméram, zivs vai steiks.

170 °C un 140 °C — 3ie reZimi ir pieméroti sagrieztai galai un galas pusfabrikatiem, pieméram, bekonam un desam.

1. Gaidstaves rezima atkartoti spiediet pogu MICROWAVE+CONVECTION, lai atlasitu konvekcijas temperataru
(230°C, 200 °C, 170 °C, 140 °C).

2. Grieziet TAIMERA/SVARA pogu, lai iestatitu gatavosanas laiku. llgakais laiks ir 95 minates.

3. Nospiediet pogu START/+30s, lai saktu.

PIEZIME. Gatavosanas laika varat skatit konvekcijas temperatiru, nospiezot pogu MICROWAVE+CONVECTION.

ATKAUSESANA PEC SVARA

1. Gaidstaves rezima vienreiz nospiediet pogu WEIGHT/TIME DEFROST.

2. Grieziet TAIMERA/SVARA pogu, lai iestatitu édiena svaru. Svara diapazons ir no 100 g lidz 2000 g.

3. Nospiediet pogu START/+30s, lai apstiprinatu.

PIEZIME. Atkausé$anas laika sistéma tiek pauzéta un atskan signals, lai atgadinatu apgriezt édienu. Péc tam
nospiediet pogu START/+30s, lai atsaktu.

Atkausésanas péc svara tabula

Svars (kg) 0,1{02|03|04(05(06|0,7({08|09(10(|1,1|12(13|14(15]|16(1,7|1,8|19]|2,0

Laiks [min] 351719 |11 13|15|17|19]21|23|25|27|29|31|33|35|37|39|41
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ALDESANA PEC LAIKA

1. Gaidstaves rezima divreiz nospiediet pogu WEIGHT/TIME DEFROST.

2. Grieziet TAIMERA/SVARA pogu, lai iestatitu atkausésanas laiku. llgakais laiks ir 95 minutes.

3. Nospiediet pogu START/+30s, lai apstiprinatu.

PIEZIME. Izmantojot atkausésanas péc laika funkciju, mikrovilni gatavo ar 40% energiju, péc tam ar 30% energiju,
pie kuras ta tiek partraukta, lai varétu atvért durvis un apgriezt édienu. Kad gatavosana tiek atsakta péc pogas
START/+30s nospiesanas, gatavosana notiek ar 20% energiju.

VIRTUVES TAIMERIS

1. Vienreiz nospiediet pogu CLOCK/TIMER.

2. Grieziet TAIMERA/SVARA pogu, lai iestatitu vélamo laiku. llgakais laiks ir 95 minates.
3. Nospiediet pogu START/+30s, lai apstiprinatu.

Lai atceltu TAIMERA programmu, nospiediet pogu STOP/ECO, un displeja tiek radits laiks.

IZLASES FUNKCIJA

Sai funkcijai pieejamas 3 izlases opcijas, katru no kuram var ieslégt ar 1 gatavo$anas secibu.

Saglabasana

1. Gaidstaves rezima vienreiz, divreiz vai trisreiz nospiediet pogu FAVOURITE.

2. Atveriet vélamo gatavosanas programmu (ietverot daudzpakapju gatavosanu).

3. Nospiediet pogu START/+30s, lai apstiprinatu.

Saksana

1. Gaidstaves rezima vienreiz, divreiz vai trisreiz nospiediet pogu FAVOURITE, lai atlasitu gatavosanas programmu.
2. Nospiediet pogu START/+30s, lai saktu.

Nodzésana

Gaidstaves rezima vienreiz, divreiz vai trisreiz nospiediet pogu FAVOURITE.

3 sekundes turiet nospiestu pogu FAVOURITE, displeja 5 sekundes tiek paradits “CLr" un krasns atkal tiek parslégta
gaidstaves rezima..

PIEZIME.

- Saglabat var tikai mikrovilnu, grila, konvekcijas, mikrovilnu un grila, mikrovilnu un konvekcijas funkciju.

+ Izlases programmésana paliek saglabata atmina pat tad, kad krasnij tiek atvienota stravas padeve.

« Tas ir iespé&jams tikai, lai saglabatu 3 izlases programmas. Ja vélaties mainit, dzésiet to.

« Jaizladu saturs ir tukss, izlases kods mirgo. Ja izlasei ir pieejams kads saturs, vienmér tiek radits izlases kods.

ENERGIJAS TAUPISANAS FUNKCIJA

lestatiSana. Gaidstaves rezZima 3 sekundes turiet nospiestu pogu STOP/ECO, displejs tiek izslégts. Krasns tiek
parslégta energijas taupisanas rezima.

Atcelsana. Energijas taupisanas rezima funkciju var atcelt, nospiezot pogu vai vienreiz atverot un aizverot krasns
durvis.

SKANAS IZSLEGSANAS FUNKCIJA

Lai izslégtu skanu, vienreiz nospiediet pogu MUTE, péc tam displeja 3 sekundes tiek radits “OFF". Izslégtas skanas
reZima nospiezot pogas, neskan skanas signals.
Lai ieslégtu skanu, vienreiz nospiediet pogu MUTE, péc tam displeja 3 sekundes tiek radits “On".
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BERNU DROSIBAS SLEDZIS

1. BERNU DROSIBAS SLEDZA iestati$ana:
3 sekundes displeja turiet nospiestu pogu MUTE, ir dzirdams gars signals un displeja tiek radits “LOC. Saja rezima
displeja tiek radits pulkstenis, ja tiek nospiesta kada poga vai tiek atvértas durvis, desmit sekundes tiek radits
“LOC".

2. BERNU DROSIBAS SLEDZA atcel$ana.
Nospiediet un turiet nospiestu pogu MUTE uz laiku lidz 3 sekundém, lidz atskan skanas signals.

DROSIBAS SLEDZENE

Lietojiet, lai noveérstu to, ka mazi bérni darbina krasni bez uzraudzibas.

lestatiSana. Gaidstaves reZima, ja minutes laika netiek veikta neviena darbiba, krasni automatiski tiek aktivizéts
drosibas slédzenes rezims un iedegas slédzenes indikators. Blokéta stavokli visas pogas ir atspéjotas. Nospiezot
jebkuru pogu, displeja 5 sekundes tiek radits sledzenes indikators, atgadinot lietotajam atcelt drosibas slédzeni.
Lai atslégtu drosibas slédzeni, vienkarsi atveriet mikrovilnu krasns durvis, un tastatara atkal tiek aktivizéta, bet
slédzenes indikatora lampina nodziest.

AUTOMATISKAIS AIZSARDZIBAS MEHANIS

AIZSARDZIBAS SISTEMA PRET PARKARSANU — kad krasni konstaté augstu temperattru, displeja ir redzams “E01”
un darbiba tiek partraukta. To iesp&jams atcelt, nospiezot pogu STOP/ECO.

ZEMAS TEMPERATURAS AIZSARDZIBA — kad krasni tiek ieslégts zemas temperatiras aizsardzibas rezims, displeja
rada "E02" un partrauc darbibu. So iesp&jams atcelt, nospiezot APTURESANAS/rezima EKO pogu.

SENSORA KLUMJU AIZSARDZIBA — kad krasni nosaka kada sensora klami, displeja ir redzams “E03” vai “E04” un
krasns parstaj darboties. Papildus tam krasni skan bridinajuma signals. So iesp&jams atcelt, nospiezot pogu STOP/
ECO.
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AUTOMATISKA GATAVOSANA

Partikai vai $adam gatavosanas reZzimam nav nepiecie$ams ieprogrammét gatavosanas laiku un energiju. Pietiekami

noradit édiena veidu, kuru vélaties gatavot, ka ari st édiena svaru vai porciju skaitu.

1. Gaidstaves rezZima atkartoti spiediet pogu AUTO MENU, lai atlasitu izvélnes kodu.
2. Grieziet TAIMERA/SVARA pogu, lai édiena svaru un porciju skaitu.

3. Nospiediet pogu START/+30s, lai saktu.

Automatiskas gatavosanas izvélnes

Kods Partika Piezime.

A-01 Dzériens (200 ml/glazé, 1 - 3 glazes) 1. Vienumam “A07” ~“A09’", “A-13"krasns

A-02 Kartupeli ar mizu (230 +10 g/porcija, 1 - 2 porcijas) darbiba tiek pauzéta, atskanots signals,
lai atgadinatu par nepieciesamibu

A03 Darzeni (200 - 600 g) apgriezt &édienu. Péc tam nospiediet pogu

A-04 Automatiska uzsildisana (200 - 800 g) START/+30s, lai atsaktu.

A-05 Zupa (300 mi/bloda, 1 - 3 blodas) 2. Kad izmantojat automatiskas gatavosanas
funkciju, édiens, iespé&jams, netiek

A-06 Risi (150 - 600 g) pagatavots, ka paredzéts. Tas notiek

A-07 Rostbifs/jérs (200 - 600 g) dazadu iemeslu dé|, pieméram, personigas

A-08 Griléti zivs gabali (200 - 600 g) vélmes, édiena izméra/formas, apkartéjas
vides temperataras, stravas sprieguma

A-09 Griléts bekons (100 g, 200 g, 300 g) atkiribam, ja édiens ir pareizi novietots

A-10 Cepti ¢ipsi (200 g) uz krasns pamatnes utt. Ja édiens nav

A1 Pica (150 g, 300 g, 450 g) p.agfxta\{.ots p.écjﬂsy vélmém, attiecigi
pielagojiet laiku, lai to labotu So.

A-12 Kaka (475 g)

A-13 Cala cepetis (800 — 1400 g)

TIRISANA UN APKOPE

1. Pirms tirisanas izslédziet krasni un atvienojiet stravas vadu no sienas kontaktligzdas.

2. Uzturiet krasns iek$pusi tiru. Kad édiens iz$lakstas vai izlieti $kidrumi pielip pie plits sienam, noslaukiet ar mitru
dranu. Ja krasns ir loti netira, var izmantot vieglu mazgasanas lidzekli. Izvairieties izmantot aerosolu un raupjus
tirisanas lidzek|us. Tie var notraipit, saskrapét vai notrulinat durvju virsmu.

. Krasns arpusi jatira ar mitru dranu. Lai novérstu detalu krasns iek$pusé bojajumus, nelaujiet ventilacijas atverés
iek|at adenim.

. Biezi noslaukiet durvis un logu abas puseés, durvju blives un blakus esosas dalas ar mitru dranu, lai notiritu
nopludes vai $lakatas. Nelietojiet raupjus tirisanas lidzeklus.

. Netiriet ar tvaika tiritaju.

6. Nelaujiet vadibas panelim k|at mitram. Notiriet ar mikstu, mitru dranu. Kad tirat vadibas paneli, atstajiet krasns
durvis atvértas, lai novérstu nejausu ieslégsanu.

. JaiekSpusé vai arpusé ap krasns durvim veidojas tvaiki, noslaukiet ar mikstu dranu. Tas var notikt, kad mikrovilnu
krasns tiek lietota liela mitruma apstaklos. Tas nav bojajums.

8. Krasns grida ir regulari jatira, lai izvairitos no parpalikumiem un potencialas dzirkstelosanas/bojajumiem. Vienkarsi

noslaukiet krasns apaks$éjo virsmu ar vieglu mazgasanas lidzekli.

9. Nonemiet smarzas no krasns, mikrovilnu trauka sajaucot glazi Gdens ar viena citrona sulu un mizu 5 minates

veiciet gatavosanu mikrovilnos. Noslaukiet un nosusiniet ar mikstu dranu.

10. Ja rodas apgaismojuma lampas bojajums, sazinieties ar klientu apkalposanas dienestu, lai sanemtu atbalstu.

11. Krasns ir regulari jatira un jalikvidé jebkuri édiena parpalikumi. Ja krasns netiek uzturéta tira, krasns virsma var

nodilt, kas nopietni ietekmé ierices kalposanas laiku un var radit bistamu situaciju.

12. Nemetiet o ierici majsaimniecibas atkritumos; ta jalikvidé vietéja savaksanas punkta.

13. Kad mikrovilnu krasns ar grila funkciju tiek izmantota pirmo reizi, ta var izdalit nelielu dimu daudzumu un smaku.

Ta ir normala paradiba, jo krasns ir izgatavota no térauda plaksnes, kas parklata ar e|losanas ellu un jauna krasns
var izdalit garainus un smaku, ellai sadegot. Si paradiba péc kada laika pazid.

w

Y
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PIEMEROTI SILTUMIZTURIGI TRAUK

Lai gatavotu/atkausétu produktu mikrovilnu krasni, tas energijai ir jaiziet cauri traukam, tadéjadi ieklustot produkta.
Tapéc ir svarigi izvéléties gatavosanai piemérotus traukus.
Apali/ovali trauki ir ieteicami kantainu/iegarenu trauku vieta, jo to staros édiens médz pargatavoties. Talak minéti
vairaki gatavosanai izmantojamie trauki.

Drosi izmanto-

Gatavosanai pieméroti L . Grils/ =
. jami mikrovil- . Komentars
trauki P konvekcija
nu krasni
Nelielus aluminija folijas gabalinus var
izmantot, lai pasargatu édienu no parkarsanas.
Nodrosiniet, lai folija atrastos vismaz 2 cm no

Aluminija folija /X v krasns sieninam, jo to saskares rezultata var

Folijas trauki rasties dzirkstelosana.

Folijas trauki nav ieteicami, ja vien razotajs
nav tos noradijis, pieméram, Microfoil®, kura
instrukcijas ievérojiet rapigi.

Vienmér nemiet véra razotaja noradijumus.

Cep3sanas trauki v/X X Neparsniedziet ieteiktos sildisanas laikus. Esiet
|oti uzmanigs, jo Sie trauki var klat loti karsti.

_ - . Porcelans, mala trauki, fajanss un kaulu

Kinas porcelans un keramikas - Lo .

M v/X X porcelans parasti ir piemérots, iznemot tos

izstradajumi L _ R
traukus, kuriem ir metala dekoré&jumi.
Izmantojot smalkus stikla traukus, ir jarikojas

Stikla trauki, piem., Pyrex® v 4 uzmanigi, jo tie var saplist, ja tiek péksni
uzkarseéti.

Metals Metala traukus nav ieteicams izmantot, jo tie

X v var dzirkstelot, radot aizdegs$anos.

. X Ir jarikojas uzmanigi, jo dazi trauki var
Plastmasa/polistirols, piem., 4 saJ IaktJizkust vai r?‘\ajinit krasu pie augstas
atras édinasanas trauki X plakt, 1z P 9

temperaturas.

Partikas plave v X Nedrikst saskarties ar produktu un ir jaizdursta

P caurumi, lai tvaikam batu kur izklat.
Ir jaizdursta caurumi, lai tvaikiem batu kur

Saldétavas/cep$anas maisini v X izklat. Parliecinieties, vai maisini ir pieméroti
mikrovilnu krasnij.

T Neizmantojiet plastmasas vai metala

Papira $kivji/krazites un ! ) p_ . L .

X T v X saspraudes, jo tas var izkust vai aizdegties

virtuves papirs R . s
dzirkstelosanas rezultata.

Izmantojiet tikai sildisanai vai mitruma
. absorbésanai.

Salmu un koka trauki v X R o . -
Jarikojas uzmanigi, jo parkarsana var radit
aizdegsanos.

So materialu lieto3anas laika vienmér uzraugiet
krasni, jo parkarsana var radit aizdegsanos.

Parstradats papirs un avize X v Jop 9

Var saturét metala dalinas, kas radis dzirksteles
un var izraisit aizdegsanos.

ABR?DINI\JUMS! Kad sildat édienu plastmasas vai papira traukos, uzraugiet krasni, jo iespéjama
aizdegsanas.

PIEZIME. Neatstajiet krasni lietosanas laika bez uzraudzibas.
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PADOMS GATAVOSANAI AR MIKROVIL

Mikrovilnu krasnis gatavo édienu atrak neka ar ierastajam gatavosanas metodém. Tapéc ir svarigi ievérot noteiktas
metodes, lai sasniegtu labu rezultatu. Daudzas no Sim metodém ir lidzigas tam, kas tiek izmantotas ierastaja
gatavosana.

ABRiDINi\JUMS! Skidrumus un produktus nedrikst sildit slégtos traukos vai burkas/traukos ar vaciniem,
jo to iekspusé var veidoties spiediens, kas radis trauka/burkas uzspragsanu.

PADOMI PAR GATAVOSANU

Ja krasns tiek izmantota, vienmér to uzraugiet.

Parliecinieties, vai virtuves trauki ir pieméroti lietoSanai mikrovilnu krasni.

Noradijumus par ieteicamo gatavosanas laiku un jaudas limeni skatiet pavargramata esosajas tabulas.
Nenovietojiet karstus produktus/traukus uz aukstas pamatnes vai aukstus produktus/traukus uz karstas pamatnes.
Mikrovilnu krasni gatavojamo popkornu lietojiet tikai ieteicamajos iepakojumos (nemiet véra razotaja instrukcijas).
Nekad nelietojiet ellu, ja razotajs to nav noradijis, ka ari nekad negatavojiet ilgak par noradito laiku.

ABRiDINi\JUMS! Vienmér nemiet véra SHARP lieto$ rokasgramata noraditas instrukcijas. Ja
parsniedzat ieteiktos gatavosanas laikus un izmantojat parak lielus jaudas limenus,
produkts var parkarst, sadegt un arkartéjos gadijumos var aizdegties un sabojat
krasni.

Parkartosana

Biezakas produkta dalas, pieméram, vistu stilbinus, izvietojiet $kivja aréja mala.

Produkti, kas tiek novietoti tuvak skivja aréjai malai, sanems vairak energijas, t. i., tie gatavosies atrak neka tie, kas
atrodas skivja centra.

Parsegsana

Dazi produkti tiek gatavoti labak, ja tos parsedz gatavojot ar mikrovilpiem.

Izmantojiet mikrovilnu partikas plévi ar atverém vai piemérotu vaku, lai nosegtu.

Caurumu izdurs$ana

Produktiem ar mizu, adu vai apvalku ir jaizdur caurumi vairakas vietas pirms gatavosanas vai sildisanas, jo zem tiem
var veidoties tvaiki, kas var radit produkta uzspragsanu.

Sadi produkti, pieméram, ir kartupeli, zivis, vistas, desas.

PIEZIME. Olas nedrikst sildit, izmantojot mikrovijnu energiju, jo tas var eksplodét, pat péc varisanas beigam,
pieméram, varitas bez ¢aumalas, ceptas, cieti varitas.

ApmaisiSana, apgrieSana un parkartosana

Lai gatavosana notiktu vienmeérigi, tas laika produktu ir nepieciesams maisit, apgriezt un parkartot. Vienmér maisiet un
parkartojiet no trauka arpuses uz iekSpusi.

Nostavésanas
Péc gatavosanas ir nepieciesams laut édienam nostavéties, jo tadéjadi siltums vienmeérigi izkliedésies pa visu partikas
produktu.
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Produktu ipasibas

Sastavs

Produktiem ar lielu tauku un cukura saturu (piem., Ziemassvétku pudinam, saldiem
piradziniem) ir nepiecieSsams Tsaks sildisanas laiks. Ir jauzmanas, lai nerastos parkarsana,
jo tas var radit aizdegsanos.

Produktos esosie kauli vada siltumu, nodrosinot produktu atraku pagatavosanu. Ir
jaraugas, lai produkts tiktu pagatavots vienmérigi.

Biezums

Produkta biezums ietekmés gatavosanai nepiecie$amo laiku.
Viegli un poraini produkti, pieméram, kikas un maize, tiek pagatavoti atrak neka smagi
un biezi produkti, pieméram, cepesi vai sauté&jumi.

Daudzums

Neatkarigi no t4, cik daudz édiena tiek gatavots, mikrovilnu daudzums nemainas.
Gatavosanas laiks ir japalielina atbilstosi produkta daudzumam, kas tiek ievietots krasni.
Cetrus kartupelus, pieméram, bis jagatavo ilgak neka divus.

Izméri

Nelieli produkti un nelieli gabalini tiek pagatavoti atrak neka lieli, jo mikrovilni spéj
ieklat produkta no visam pusém ta vidusdalas virziena. Lai gatavosana batu vienmériga,
sagatavojiet vienada izméra gabalinus.

Forma

Produktiem ar neregularu formu, pieméram, vistas kratinai vai stilbiniem, ir nepiecie$ams
vairak laika, lai pagatavotu to biezakas dalas. Vienmérigai gatavosanai novietojiet
biezakas dalas uz trauka aréjas malas, kur tas sanems vairak energijas.

Mikrovilnu krasni apalas formas produkti tiek pagatavoti vienmérigak neka kvadratveida
formas produkti.

Produkta
temperatura

Produkta sakotnéja temperatira ietekmé gatavosanai nepieciesamo laiku.

Aukstiem produktiem var bt nepiecieSams vairak laika neka produktiem ar istabas
temperataru.

Trauka temperatira nav taja esosa produkta vai dzériena temperataras raditajs.
Sagrieziet gabalinos produktus ar pildijumu, pieméram, ievarijuma miklas virtulus, lai
izlaistu siltumu vai tvaiku.

ABRTDINAJUMS! Seja un rokas. Lai iznemtu produktu vai trauku no krasns, vienmér izmantojiet

cimdus. Atverot durvis, staviet attalak, lai karstums vai tvaiks tiktu izkliedéts.
Nonemot parklajumus (piem., partikas plévi), atverot cepsanas maisinus vai popkorna
iepakojumu, novirziet tvaiku attalak no sejas un rokam.

ABR?DINAJUMS! Parbaudiet édiena vai dzériena temperatiiru un isiet pirms pasniegs

Ipasi uzmanigi esiet pasniedzot édienu zidainiem, bérniem un vecaka gada gajuma
cilvékiem. Zidainu pudeli$u un bérnu partikas burcinu saturs jasamaisa vai jasakrata
un japarbauda temperatira pirms satura lietosanas, lai izvairitos no apdegumiem.
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PADOMS PAR ATKAUSESANU

Ediena atkausésana, izmantojot mikrovilnu krasni, ir visatrakais veids. Tas ir vienkar$s process, bet talak minétas
instrukcijas ir loti batiskas, lai nodrosinatu produkta pilnigu atkausésanu.

+ Pirms atsaldésanas nonemiet iepakojumu un iesaino$anas materialus.

+ Produkta atkausésanai izmantojiet jaudas [imenus — 30P vai 10P.

+ Skatiet informaciju talak.

Parkartosana

Tie produkti, kas novietoti uz skivja malas, tiks atkauséti atrak neka tie, kas atrodas skivja vidusdala. Tapéc ir svarigi
atkausésanas laika vismaz 4 reizes parkartot produktus.

Parvietojiet ciesi blakus izvietotos produktus no $kivja aréjas malas uz vidusdalu un parkartojiet vietas, kur produkti
parklajas.

Tas nodrosinas, ka visas produkta dalas tiek vienmérigi atkausétas.

Atdalisana

Kad produkti tiek iznemti no saldétavas, tie var bat sasalusi kopa. Tiklidz atkausésanas procesa laika ir iespéjams,
produkti ir jaatdala.

Pieméram, bekona skéles vai vistas filejas.

Parklasana

Dazas no atkauséjamajam produkta dalam var klat karstas. Lai tas neuzkarstu un nesaktu gatavoties, $is dalas
nepieciesams parklat ar nelieliem folijas gabaliniem, kas atstaro mikrovilnus, pieméram, vistas kajinas vai sparninus.
Nostavésanas

Nostavésanas laiks ir nepieciesams, lai produkts tiktu pilniba atkauséts.

Atkausésana ir pabeigta tikai tad, ja produkts ir iznemts no mikrovilnu krasns. Produktam apsegta veida ir janostavas
noteiktu laika posmu, lai nodrosinatu, ka ta vidusdala pilniba tiek atkauséta.

Apgriesana

Svarigi visu édienu atkausésanas laika lidz pat 4 reizes apgriezt.

Tas ir svarigi, lai nodrosinatu pilnigu atkausésanu.

LV-26



PADOMS PAR UZSILDISANU

Produktu uzsildisanai nemiet véra talak minétos padomus un vadlinijas, lai nodrosinatu produktu pilnigu uzsildisanu,

pirms tas tiek pasniegts.

Maltite uz skivja

Nonemiet visus putnu galas un galas gabalinus, uzsildiet tos atseviski. Skatiet talak.

Mazakas produktu vienibas novietojiet $kivja centralaja dala, bet lielakas un biezakas vienibas novietojiet skivja malas.

Parklajiet ar mikrovilnus caurlaidigu mikrovilnu partikas plévi un sildiet ar 50P iestatijumu. Kad ir atlikusi puse no

sildisanas laika, apmaisiet vai parkartojiet produktus.

PIEZIME. Pirms pasnieg$anas parliecinieties, vai édiens ir pilniba uzsildits.

Galas skéles

Parklajiet ar mikrovilnus caurlaidigu partikas plévi un sildiet ar 50P. Vismaz vienu reizi parkartojiet produktus, lai

nodrosinatu vienmérigu sasilsanu.

PIEZIME. Pirms pasnieg$anas parliecinieties, vai gala ir pilniba uzsildita.

Putnu galas gabalini

Biezakas gabalinu dalas novietojiet $kivja aréja mala, parklajiet ar mikrovilnus caurlaidigu partikas plévi un sildiet ar

70P.

Apgrieziet, kad pagajusi puse uzsildisanas laika.

PIEZIME. Pirms pasnieg3anas parliecinieties, vai putnu gala ir pilniba uzsildita.

Sautéjumi

Parklajiet ar mikrovilnus caurlaidigu partikas plévi vai piemérotu vacinu un sildiet ar 50P.

Biezi maisiet, lai nodrosinatu vienmérigu sasildisanu.

PIEZIME. Pirms pasnieg3anas parliecinieties, vai édiens ir pilniba uzsildits.

Lai uzsildisanas laika iegQtu vislabakos rezultatus, izvélieties mikrovilnu jaudas limeni, kas ir piemérots partikas

veidam. Trauku ar darzeniem, pieméram, var uzsildit, izmantojot 100P, bet lazanju, kas satur sastavdalas, kuras nevar

apmaisit, ir jakarsé ar 50P.

PIEZIMES.

+ Pirms uzsildisanas iznemiet produktu no folijas vai metala traukiem.

« Uzsildisanas laiks bas atkarigs no produkta formas, biezuma, daudzuma un temperatiras kopa ar trauka izmériem,
formu un materialu.

ABRiDINi\JUMS! Nekad nesildiet skidrumus traukos ar $auru kaklinu, jo rezultata ta saturs var izslakties
no trauka un radit apdegumus.

« Laiizvairitos no parkarsanas un aizdegsanas, esiet [oti uzmanigs, sildot partikas produktus ar augstu cukura vai
tauku saturu, pieméram, cisinus mikla, piragus vai Ziemassvétku pudinu.

+ Nekad nesildiet ellu vai taukus dzilai cepsanai, jo tas var radit parkarsanu un aizdegsanos.

+ Mikrovilnu krasni nedrikst sildit konservétus kartupelus. Par konserviem skatiet razotaja instrukcijas.

ABRiDINi\JUM! Zidainu pudeli$u un bérnu partikas burcinu saturs jasamaisa vai jasakrata un
japarbauda temperatiira pirms satura lietosanas, lai izvairitos no apdegumiem.
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PROBLEMU NOVERSANA

Ja domajat, ka krasns nedarbojas pareizi, Seit noraditas dazas vienkarsakas parbaudes, kuras varat veikt pasu spékiem,

pirms zvanit apkalpes dienestam. Tas palidzés noveérst nevajadzigus zvanus apkalpes dienestam, ja klame ir vienkarsa.

Veiciet talak noraditas vienkarsas parbaudes.

Novietojiet tasi pa pusei pielietu ar Gdeni uz stikla paplates un aizveriet durvis. leprogrammeéjiet krasni gatavot

1 minati, izmantojot 100P mikrovilnu jaudu.

1. Vaikrasns lampa iedegas gatavosanas laika?

2. Vaidzesésanas ventilators darbojas? (Parbaudiet, novietojot roku virs gaisa ventilacijas atverém.)

3. Vaipéc 1 minates atskan signals?

4. Vaiudens tase ir karsta?
Iznemiet tasi ar Gdeni no krasns un aizveriet durvis. leprogrammeéjiet krasni gatavot 3 minates, izmantojot grila
funkciju.

5. Vai péc 3 minatém grila sildelements klGst sarkans? Ja jasu atbilde uz kadu no jautajumiem ir “NE’, vispirms
parbaudiet, vai krasns ir pareizi pievienota pie stravas padeves un nav izdegusi drosinataji. Ja probléma joprojam
netiek novérsta, skatiet problému novérsanas tabulu.

ABR?DINI\JUMS. Nekad nereguléjiet, neremontéjiet un neparveidojiet krasni pasa spékiem. Apkalpes un
remontdarbus veikt ir bistami ikvienam, iznemot SHARP apmacitus darbiniekus. Tas ir
svarigi, jo var tikt nonemti parsegi, kas nodrosina aizsardzibu pret mikrovilnu energiju.

durvju blivéjums aiztur mikrovilnu nopladi krasns darbibas laika, bet nenodrosina gaisa blivéjumu. Normala
paradiba redzét Gdens lases, ko rada silta gaisa plisma ap durvim. Partika ar augstu mitruma saturu rada tvaikus un
kondensatu durvju iekspusé, kas var nopilét no krasns.

remontdarbi un parveide. Neméginiet lietot krasni, ja ta nedarbojas pareizi.

Aréjais korpuss un piek|uve lampai. Nekad nenonemiet aréjo korpusu. Tas ir |oti bistami augstsprieguma dalu dé|
iekSpusé, kuram nekad nedrikst pieskarties, jo tas var radit navéjosas traumas.

Krasns nav aprikota ar lampas piekluves vaku. Ja lampa saplist, neméginiet pasrocigi nomainit lampu. Zvaniet
SHARP apstiprinatam apkalpes centram.

PROBLEMU NOVERSANAS TABULA

PROBLEMA ATBILDE
Ap durvim cirkulé gaiss. Kad krasns darbojas, gaiss cirkulé krasns iek$pusé.
Durvis neveido gaisa blivéjumu, tadé| gaiss var izk|at caur durvim.
Kondensats veidojas krasns Krasns iek$puse parasti ir aukstaka par pagatavoto partiku un tadé| gatavosanas
iekSpusé un var pilét no laika raditais tvaiks kondenséjas uz aukstakas virsmas.
durvim. Radita tvaika daudzums ir atkarigs no gatavotas partikas Gdens satura. Daziem

partikas veidiem, pieméram, kartupeliem ir augsts mitruma saturs.
Kondensats uz durvju stikla nozast péc paris stundam.

Liesmo3ana un dzirkstelosana | Dzirkstelo$ana var notikt, kad gatavo3anas laika metala objekts nonak krasns
krasns iekSpusé gatavosanas | iekséjas dalas tuvuma. Tas var saskrapét krasns iek$éjo virsmu, bet nevar radit citus
laika. krasns bojajumus.

Kartupelu dzirkstelosana. Parliecinieties, vai kartupeliem ir iznemtas visas “acis” un tie ir sagriezti. Novietojiet
tos tiesi uz pamatnes vai ievietojiet tos karstumizturiga piragu $kivi vai lidziga
trauka.

Displejs deg, bet vadibas Parbaudiet, vai durvis ir pareizi aizvértas.

panelis nedarbojas péc
nospiesanas.

Krasns gatavo parak léni. Parliecinieties, vai ir atlasits pareizs jaudas limenis.

Krasns rada skanu. Gatavosanas/atkausésanas laika mikrovilnu energijas impulss IESLEDZAS un
IZSLEDZAS.

Aréjais korpuss ir karsts. Korpuss var klat karsts — nelaujiet bérniem tuvoties.
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RADIO TRAUCEJUMI

Mikrovilnu krasns izmantosana var traucét radio un TV uztversanu. Kad rodas traucéjumi, tos iespéjams samazinat vai

noverst, veicot talak noraditas darbibas.

1. Notiriet krasns durvis un blivéjosas virsmas.

2. Parvietojiet radio vai televizijas uztvero$o antenu.

3. Parvietojiet mikrovilnu krasni attieciba pret uztvéréju.

4. Parvietojiet mikrovilnu krasni talak no uztvéréja.

5. Pievienojiet mikrovilnu krasni pie cita stravas izvada ta, lai mikrovilnu krasns un uztvéréjs pievienots katrs pie citas
shémas.

RICIBA, PIRMS ZVANIT APKALPES DIENESTA

Pirms vérsties péc palidzibas, parbaudiet katru talak noradito vienumu.

Parbaudiet, vai krasns ir drosi pievienota pie stravas padeves. Pretéja gadijuma atvienojiet no stravas padeves,
uzgaidiet 10 sekundes un atkal pievienojiet pie stravas padeves.

Parbaudiet, vai atslégts kédes drosinatajs vai atslédzies galvenais automatiskais slédzis. Ja tie darbojas pareizi,
parbaudiet kontaktligzdu ar citu ierici.

Parbaudiet, vai vadibas panelis ir ieprogrammeéts pareizi un ir iestatits taimeris.

Parbaudiet, vai durvis ir drosi aizvértas, ieslédzot durvju blokésanas sistému. Ja durvis nav pareizi aizvértas,
mikrovilnu krasns nedarbosies.

JA NEVIENA NO IEPRIEKS NORADITAJAM DARBIBAM NENOVERS PROBLEMU, SAZINIETIES AR SHARP PALIDZIBAS
DIENESTU. NEMEGINIET PASA SPEKIEM REGULET VAI REMONTET KRASNI.
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Tahelepanu:
Teie toode on
margistatud
sellise siimboliga.
See tahendab,
et oma eluea dra
elanud elektrilisi
ja elektroonilisi
tooteid ei tohi
segada tavalise
olmeprigiga.
Selliste toodete
jaoks on
olemas eraldi

kogumisslisteem.

A Kasutajainfo seadmete utiliseerimise kohta N
(eramajapidamistele)

1. Euroopa Liidus

Tahelepanu! Kui soovite seadmest vabaneda, drge visake seda tavalisse
prigikasti!

Kasutatud elektri- ja elektronseadmeid tuleb kdidelda eraldi ja vastavalt
digusaktidele, mis nduavad elektri- ja elektronseadmete diget kaitlust,
taaskasutust ja ringlussevottu.

EL riikides asuvad majapidamised viia oma kasutatud elektrilised ja
elektroonilised seadmed tasuta selleks ette nahtud kogumispunktidesse*.
Osades riikides* voib ka kohalik edasimuija teie vana toote tasuta vastu
votta juhul, kui te ostate temalt uue samasuguse seadme.

*) Palun votke tapsustamiseks tihendust oma kohaliku asutusega.

Kui teie kasutatud elektri- voi elektronseadmel on patareid voi akud, palun
vabanege neist eelnevalt vastavalt kohalikele nduetele. Selle toote korrektse
koérvaldamisega aitate tagada jaatmete nduetekohase kéitluse, taaskasutuse
ja ringlussevotu ning seega valtida véimalikke kahjulikke méjusid
keskkonnale ja inimeste tervisele, mida jadtmete vale kaitlus vastasel juhul
kaasa voiks tuua.

2. Muudes riikides véljaspool ELi

Kui soovite sellest tootest vabaneda, votke palun tihendust kohalike
asutustega ja selgitage valja dige kérvaldamisviis.

Sveits: kasutatud elektri- ja elektroonikaseadmete romud saab tagastada
miiUjale tasuta isegi juhul, kui te uut ei osta.

Taiendavate jadtmekogumispunktide andmed on dra toodud jargmistel
kodulehekiilgedel: www.swico.ch véi www.sens.ch.

B. Info seadmete utiliseerimise kohta ariklientidele.

1. Euroopa Liidus

Kui toodet kasutatakse érilistel eesmarkidel ja te soovite sellest vabaneda:
Palun vétke Gihendust SHARP-i toodete vahendajaga, kes teavitab teid toote
tagastamisvoimalustest. Voimalik, et teil tuleb tasuda toote tagastamise ja
ringlussevotuga kaasnevad kulud. Vaikesemoddulisi tooteid (ja véikeses
koguses) voidakse vastu votta ka teie kohalikus kogumispunktis.

Hispaania puhul: votke palun oma kasutatud toodete tagasi votmiseks
Uhendust oma olemasoleva kogumisstisteemi voi kohaliku omavalitsusega.

2. Muudes riikides véljaspool ELi
Kui soovite sellest tootest vabaneda, votke palun tihendust kohalike
@utustegaja selgitage vilja dige kdrvaldamisviis. j

ELi vastavusdeklaratsiooni taistekst on saadaval jargmisel lingil
https://www.sharpconsumer.com/documents-of-conformity/
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ETTEVAATUSABINOUD MIKROLAINEENERGIAGA VOIMALIKU
KOKKUPUUTUMISE VALTIMISEKS

1. Arge (ritage kditada ahju, kui seadme uks on avatud, kuna see véib tuua kaasa kahjuliku kokkupuutumise
mikrolaineenergiaga. Arge rikkuge ega muutke seadme blokeerimissiisteeme

2. Arge sisestage midagi ahju esipinna ja ukse vahele ega laske prahil véi puhastusvahendijaikidel tihendipindadele
koguneda.

3. Arge kéitage ahju, kui see on kahjustatud. Vaga oluline on, et ahju uks sulguks korralikult ja uks, hinged, lukustus,
tihendid ja tihenduspinnad ei oleks kahjustatud.

4. Arge proovige ahju ise remontida véi reguleerida.

OLULISED OHUTUSJUHISED 3
PAIGALDAMINE 12
TEHNILISED ANDMED 14
AHI JATARVIKUD 15
JUHTPANEEL 16
ENNE KASUTAMIST., 17
KELLA SEADISTAMINE 17
KIIRVALMISTAMINE 17
MIKROLAINETEGA TOIDUVALMISTAMINE 17
GRILL 17
MIKROLAINED+GRILL 18
KONVEKTSIOON 18
MIKROLAINED+KONVEKTSIOON 18
KAALU ALUSEL SULATAMINE 18
AJA ALUSEL SULATAMINE 19
KOOGITAIMER 19
LEMMIKUTE FUNKTSIOON 19
ELEKTRIENERGIA SAASTMISE FUNKTSIOON 19
VAIGISTAMISFUNKTSIOON 19
LAPSELUKK 20
TURVALUKK 20
AUTOMAATNE KAITSEMEHHANISM 20
AUTOMAATNE VALMISTAMINE 20
PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE 21
SOBIVAD AHJUNOUD 22
NOUANDED MIKROLAINETEGA TOIDUVALMISTAMISEKS 23
NOUANDED SULATAMISEKS 25
NOUANDED SOOJENDAMISEKS 26
TORKETUVASTUS 27
RAADIO SEGAMINE 28
ENNE ABI SAAMISEKS HELISTAMIST 28
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OLULISED OHUTUSJUHISEL

LUGEGE HOOLIKALT LABI JA HOIDKE TULEVASEKS
UUESTI LABIVAATAMISEKS ALLES

Suttimisohu valtimine

Mikrolaineahju ei tohi jatta selle tootamise ajaks
jarelvalveta. Liiga korged voimsustasemed voi
liiga pikad valmistamisajad voivad toidu tle
kuumutada, mis oma korda voib viia suittimiseni.

Ahi on méeldud ainult toopinnal kasutamiseks. Seade
pole nahtud ette koogikappi integreerimiseks.

Arge paigutage ahju kappi.

Pistikupesa peab alati olema kergesti kattesaadav,

et seadet oleks hadaolukorras voimalik lihtsalt
vooluvorgust lahti Ghendada.
Vahelduvvooluvarustus peab olema 230-240V, 50 Hz,
vahemalt 10 A vooluringi kaitsme vo6i vahemalt 10 A
vooluringi ahelakatkestajaga.

Tuleb luua ainult seda seadet teenindav eraldi
vooluring.

Arge asetage ahju kohtadesse, kus tekitatakse
kuumust.

Naiteks, tavalise ahju laheduses.

Arge paigaldage ahju kérge 6huniiskusega
piirkondadesse voi kohtadesse, kus voib koguneda
kondensaati.

Arge hoidke ega kasutage seadet valistingimustes.

Suitsu taheldamisel liilitage ahi valja voi eraldage
vooluvorgust ning hoidke ahju uks leekide
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summutamiseks suletud.

Kasutage ainult mikrolainete kindlaid nousid ja
so0ogiriistu.

Kontrollige nousid veendumaks, et need on
sobivad mikrolaineahjus kasutamiseks.

Toidu kuumutamisel plastik- voi paberpakendis
tuleb nende voimaliku suittimisohu tottu ahjul
valmistamise kaigus silm peal hoida.

Puhastage lainejuhi katet ja ahju sisemust.

Need peavad olema kuivad ja rasvast puhtad.
Kogunenud rasv voib iile kuumeneda ja hakata
suitsema voi suttida.

Arge pange kergesti stttivaid materjale ahju voi
ventilatsiooniavade lahedusse.

Arge katke ventilatsiooniavasid kinni.

Eemaldage toidult ja toidupakenditelt kdik metallist ja
traadist kinnitused jms. Metallpindadel tekkiv kaarlekk
voib pohjustada stttimise.

Arge kasutage mikrolaineahju frittitirimise jaoks

Oli kuumutamiseks. Temperatuuri ei ole véimalik
kontrollida ning 6li véib suttida polema.

Kasutage popkorni valmistamiseks ainult spetsiaalseid
mikrolaine popkornivalmistajaid.

Arge kasutage ahju sisemust toidu vé6i muude esemete
hoidmiseks.

Kontrollige ahju kaivitamise jarel Gle selle seadistused
ja veenduge, et ahi toéodtab nii nagu soovitud.

Arge jatke tootavat ahju jarelvalveta.
Ulekuumenemise ja siittimise viltimiseks tuleb suure
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suhkru- ja rasvasisaldusega toitude, naiteks vorstide
voi kookide, valmistamisel voi taaskuumutamisel olla
aarmiselt tahelepanelik.

Tutvuge kasutusjuhendis vastavate napunaidetega.

Vigastumisohu valtimine
HOIATUS!

Arge kasutage ahju, kui see on kahjustatud voi selle
to0s on torkeid. Kontrollige enne kasutamist jargmisi
punkte:
a) veenduge, et uks sulgub korralikult ning ei ole
kaardus voi koveriti;
b) kontrollige ja veenduge, et hinged ja ukse
turvalukud pole purunenud ega lahti;
¢) veenduge, et uksetihendid ega tihenduspinnad ei
ole kahjustatud;
d) veenduge, et ahju sees ega uksel ei ole auke;
e) veenduge, et toitejuhe ega pistik ei ole
kahjustatud.
Kui uks voi uksetihendid on kahjustatud, ei tohi ahju
kasutada kuni see on kompetentse isiku poolt ara
parandatud.

Arge reguleerige, remontige ega muutke ahju
iseseisvalt.

Koikidele teistele, peale asjatundjatest isikute,

on igasugused hooldus- ja remonditood, millised
holmavad mikrolainete eest kaitset pakkuva katte
eemaldamist, ohtlikud.

Arge kasutage ahju, kui selle uks on avatud ega

muutke ahjuukse turvalukke mingilgi moel. Arge
ET-5



kasutage ahju, kui uksetihendi ja tihenduspindade
vahel on médni ese.

Arge laske uksetihenditele ja ukse iimber
asuvatele pindadele koguneda rasval voi
mustusel. Puhastage ahju regulaarselt ning
eemaldage koik kogunenud toidujaagid.
Jargige peatiikis ,Hooldamine ja puhastamine”
toodud juhiseid. Ahju puhtana mitte hoidmine
voib viia pindade kahjustumiseni, mis voib
omakorda méjuda negatiivselt seadme elueale
ning tuua kaasa ohuolukorra.

Sudamestimulaatoriga kasutajad peaksid pidama
ndéu oma arsti voi sidamestimulaatori tootjaga
voimalike ettevaatusabindude suhtes seoses
mikrolaineahjudega.

Elektriloogi valtimine

Mitte mingil juhul ei tohi te eemaldada seadme
valisimbrist.

Arge valage ega sisestage mingeid esemeid ukseluku
avadesse vOi ventilatsiooniavadesse. Kui sinna peaks
midagi sattuma, lilitage ahi koheselt valja, tommake
toitepistik pistikupesast ning votke ihendust volitatud
SHARP-i teenindusagendiga.

Arge pange toitepistikut ega -juhet vette véi ménda
teise vedelikku.

Arge laske toitejuhtmel rippuda ile laua véi tédpinna
aare.

Hoidke toitejuhe kuumutatud pindadest, sealhulgas
ahju tagaosast, eemal.
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Hoidke seade ja selle toitejuhe valjaspool nooremate
kui 8 aastaste laste kaeulatust.

Arge proovige ahju lambipirni ise vahetada ega laske
ka teistel, kes ei ole SHARP-i poolt volitatud elektrikud,
seda teha. Juhul kui lambipirn labi pdleb, votke palun
uhendust oma edasimuuja voi volitatud SHARP-i
teenindusagendiga.

Kui kaesoleva seadme toitejuhe on kahjustatud, tuleb
see asendada spetsiaalse juhtmega.

Juhtme vahetuse peab teostama volitatud SHARP-i
teenindusagent.

Plahvatamise ja ootamatu keemaminemise
valtimiseks:

HOIATUS. Vedelikke ning teisi toiduaineid ei tohi
kuumutada suletud anumates, kuna need véivad
plahvatada.

Jookide kuumutamine mikrolainetega voib viia
hilisema ootamatu keema puhkemiseni, mistottu
tuleb anumaga ettevaatlikult imber kaia.

Arge kasutage suletud ndusid. Eemaldage enne
kasutamist kaaned ja sulgurid. Suletud néud véivad
tanu rohu tousule plahvatada isegi parast ahju
valjaltlitamist.

Olge vedelike mikrolainetega tootlemisel
ettevaatlikud. Kasutage laia avaga néusid, et tekkivad
mullid takistusteta valja paaseksid.

Arge kuumutage vedelikke kitsakaelalistes
noudes nagu naiteks lutipudelites, kuna see

voib tipneda kuumutamisel sisu anumast valja
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purskamise ning poletuste tekkimisega.

Keeva vedeliku ootamatu purskamise ning véimaliku

poletuse valtimiseks:

1. arge kuumutage liiga pika aja jooksul;

2. segage vedelikku enne kuumutamist/
taaskuumutamist;

3. soovitatav on panna kuumutamise ajal vedeliku
klaasist pulk véi mingi muu sarnane (mitte metallist)
sO0giriist;

4. laske vedelikult kuumutamise jarel vahemalt 20
sekundit ahju seista, et valtida viivitusega keema
paiskumist.

Arge valmistage koorega mune ega kuumutage
kovaks keedetud mune mikrolaineahjus, kuna
nad voivad plahvatada isegi peale mikrolaineahju
valja liilitamist. Purustamata voi segamata
munade valmistamiseks voi taaskuumutamiseks
labistage munakollased ja -valged voi vastasel
juhul voivad munad plahvatada. Koorige ja
viilutage kovaks keedetud munad enne nende
taaskuumutamist mikrolaineahjus.

Torgake enne valmistamist labi selliste toiduainete
nagu kartulite, vorstide ja puuviljade koored ja nahad
vOi vastasel juhul nad voivad plahvatada.

Poletuste valtimine.
HOIATUS! Poletuste valtimiseks tuleb lutipudelite
ja lastetoidupurkide sisu enne tarbimist segada

voi loksutada ning temperatuur iile kontrollida.

Kasutage poletuste valtimiseks toidu ahjust vilja
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votmisel pajalappe voi ahjukindaid.

Aurupoletuste ning keemispursete valtimiseks avage
pakendid, popkornivalmistajad, ahju kipsetuskotid
jms. oma naost ja katest eemale suunatult.

Poletuste valtimiseks kontrollige alati toidu
temperatuuri, segage toitu enne serveerimist ning
poorake erilist tahelepanu just imikutele, lastele ja
vanuritele antava toitude ja jookide temperatuurile.
Ligipaasetavad detailid voivad kasutamise kaigus
muutuda kuumaks. Hoidke vaikesed lapsed seadmest
eemal.

Anuma temperatuur ei peegelda digesti toidu voi joogi
temperatuuri; kontrollige toidu temperatuur alati le.
Astuge ahju ukse avamisel alati veidi tagasi valtimaks
valjuvast aurust ja kuumusest tekkida véivaid poletusi.
Poletuste valtimiseks l6igake taidisega kupsetised
peale kuumutamist auru valja laskmiseks lahti.

Hoidke lapsed seadme uksest eemal, et nad pdletada
ei saaks.

Laste poolt valesti kasutamise vdltimine.

HOIATUS! Lubage lastel alates 8 eluaastast
kasutada ahju ilma jarelvalveta ainult juhul,

kui neid on piisavalt juhendatud nii, et laps on
suuteline ahju ohutult kasutama ning moistab
valesti kasutamisega seotud ohte. Kui seadet
kasutatakse reziimides GRILL, KOMBINEERITUD
GRILL v6i AUTOMAATMENUU, voivad lapsed
kasutada ahju ainult taiskasvanute jarelvalve all
seoses tekkiva korge kuumusega.
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See seade pole moeldud kasutamiseks parsitud
fuiisiliste, sensoorsete voi vaimsete voimetega
ega kogemuste ja teadmisteta isikute poolt (sh
lapsed), valja arvatud juhul, kui nende ohutuse
eest vastutav isik jalgib nende tegevust voi on
opetanud seadet kasutama. Laste tegevust on vaja
jalgida tagamaks, et nad seadmega ei mangiks.
Elektroonilise puutepaneeliga mudelitel on
lapselukureziim.

Arge toetuge ega ndjatuge ahju uksele. Arge mangige
ahjuga ega kasutage seda manguasjana.

Lastele tuleb 6petada koiki olulisi ohutusnéudeid:
pajalappide kasutamist, toidu katete ettevaatlikku
aravotmist, erilise tahelepanu pdoramist toitu
krobedaks muutvatele pakenditele (naiteks ise
kuumenevad materjalid), kuna need véivad muutuda
eriti kuumaks.

Teised hoiatused

Arge mitte mingil moel ahju muutke.

Arge liigutage tootavat ahju.

See seade on moeldud ainult koduses majapidamises
kasutamiseks.

Ahi on ettenahtud ainult kodus toidu valmistamiseks
ning seda voib kasutada ainult toidu ja jookide
valmistamiseks. Toidu vai riiete kuivatamine ning
soojenduskottide, susside, Svammide, niiske kanga
vms kuumutamine véib tuua kaasa vigastus-, stttimis-
vOi polemisohu. Seade pole sobiv ariliseks ega
laboratoorseks kasutamiseks.
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Ahju torgeteta kasutamine ning kahjustuste

valtimine.

Arge laske ahjul tihjalt tdétada. Pruunistusnéud voi

isekuumenevaid materjale kasutades pange selle

alla alati kuumuskindlast materjalist alus, naiteks

portselantaldrik, hoidmaks ara ahju péhja kuumusest

tingitud kahjustumine. Valmistamisjuhistes toodud

eelkuumutamise aeg ei tohi uletada.

Arge kasutage ahjundusid, millised peegeldavad

mikrolaineid ning vdivad tekitada elektrilist kaarleeki.

Arge pange ahju metallist purke.

Ahju pohja purunemise valtimiseks:

a) Laske alusel enne selle veega puhastamist maha
jahtuda.

b) Arge asetage kuumi toite voi kuumi néusid kiilmale
ahju pohjale.

) Arge asetage kilmi toite voi kiilmi néusid kuumale
ahju pohjale.

Arge pange ahju tédtamise ajal ahju valiskestale

mingeid esemeid.

MARKUS

Arge kasutage mikrolainetega valmistamisel
plastiknousid, kui ahi on veel GRILLI ja
KOMBINEERITUD GRILLI reziimide kasutamisest kuum,
kuna sellised néud vdivad hakata sulama.

Ulalmainitud reziimide ajal ei tohi plastnéusid
kasutada, valja arvatud juhul, kui ndu tootja on 6elnud,
et need on kasutamiseks sobivad.

Kui te ei ole kindlad, kuidas oma ahju Ghendada,

pidage palun néu ametliku kvalifitseeritud elektrikuga.
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Seadme tootja ega edasimuilja ei aktsepteeri
vastutust elektrilihenduste tegemise nduetest

kinni mitte pidamisest tingitud ahju kahjustuste voi
kehavigastuste eest.

Ahju seintele ning ukse tihenditele ja
tihenduspindadele vbib aegajalt tekkida veeauru voi
veetilkasid. Tegemist on normaalse nahtusega ning ei
anna tunnistust mikrolainete lekkimisest voi seadme
rikkest.

See simbol naitab, et pinnad véivad
kasutamise kaigus muutuda kuumaks.

PAIGALDAMINE

1. Eemaldage ahju seest koik pakkematerjalid ning
eemaldage ahju korpuse pinnalt voimalik kaitsekile.

2. Kontrollige ahju tahelepanelikult véimalike
kahjustusmarkide suhtes.

3. Asetage ahi kindlale, tasasele pinnale mis on
piisavalt tugev, et kanda ahju kaalu ning ahjus
valmistatava raskeima eseme kaalu. Arge asetage
ahju kappi.

4. Valige tasane pind, kus on sisse- ja vdljalaskeavadele
piisavalt vaba ruumi. Vt pilti esimesel lehekiiljel.

Seadme tagapinna voib paigutada vastu seina.

« Minimaalne paigalduskérgus on 85 cm.

- Mikrolaineahju kilgede ja korval asuvate seinte voi

esemete vahele peab jaama vahemalt 20 cm vaba
ruumi.
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- Jatke ahju kohale vahemalt 30 cm vaba ruumi.

- Arge eemaldage ahju all asuvaid jalgu.

- Sisse- ja/voi valjalaskeavade ummistamine voib ahju
kahjustada.

- Asetage ahi raadiotest ja teleritest voimalikult
kaugele. Mikrolainete to6tamine voib pohjustada
haireid raadio- ja telesaadete vastuvotus.

5. Uhendage ahju pistik kindlalt standardsesse
(maandatud) pistikupesasse.

HOIATUS! Arge asetage ahju kohtadesse, kus

tekitatakse kuumust, suurt 6huniiskust voi niiskust

(naiteks tavalise ahju lahedale voi peale) voi kergesti

suttivate materjalide lahedale (naiteks kardinad).

Arge ummistage ega katke kinni hutusavasid.

Arge asetage ahju peale esemeid.

Arge puudutage mikrolaineahju valispinda to6tamise

ajal voi vahetult parast seda, kuna valispind voib olla

kuum.
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TEHNILISED ANDMED

Mudeli nimetus YC-GC52FE
Vahelduvvooluvérgu pinge 230-240V, 50 Hz Uiks faas
Vooluringi kaitse/ahelakatkestaja 10A
Vajalik vahelduvvoolu véimsus: 1400 W
Valjundvéimsus: Mikrolainetega 900 W
Mérkused 1200W
Konvektsioon 2050 W
Ooteseisund <1,0W
Energiasdastureziim <05W
Mikrolainete sagedus 2450 MHz*
Vélismootmed (L) x (K) x (S) mm 490 x 287 x 495
Ahju sisemuse mootmed (L) x (K) x (S)** mm 330x220x 335
Ahju mahutavus 25 liitrit**
Grillrest @220 mm, K: 85 mm
Kuipsetusalus 280 mm, K: 49 mm
Kaal umb. 18,6 kg
Ahju valgusti (LED-ttitpi) 1,5W

*- See Toode vastab Euroopa standardi EN55011 néuetele. Vastavalt sellele standardile on kédesolev toode klassifitseeritud kui 2 grupi, B klassi
seade. Grupp 2 tdhendab, et seade tekitab toidu kuumtoétlemise eesmdrgil sihilikult elektromagnetilise kiirguse vormis raadiosageduslikku
energiat. Klass B seade tihendab, et seade on sobiv kodumajapidamistes kasutamiseks.

** Sisemahutavus on arvestatud suurima laiuse, stigavuse ja kérguse alusel. Tegelik toidu tarbeks kasutatav mahutavus on sellest viiksem.
PIDEVA PARENDAMISSTRATEEGIA UHE OSANA JATAME ENDALE OIGUSE MUUTA DISAINI JA TEHNILISI ANDMEID ILMA
SELLEST EELNEVALT TEAVITAMATA.
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AHI JATARVIKUD

. Ukse turvalukusiisteem
. Ahju aken

. Sisemuse alusplaat

. Juhtpaneel

. Grillimise kuumutuselement
. Grillrest

. Kupsetusalus

. Ventilatsiooniavad

. Viliskorpus

10. Toitejuhe

11. Avamiskéepide

O NOUVLEWN=

0
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JUHTPANEEL

10.

11.

12.

13.

14.

DISPLEI - nditab valmistamisaega, voimsust, ndidikuid ja

kellaaega

AUTO MENU - vajutage automaatmenil valimiseks.

FAVOURITE - kasutage programmide salvestamiseks.
CLOCK/TIMER - kasutage kellaaja seadistamiseks.

Kasutage taimerifunktsiooni seadistamiseks.

MICROWAVE - vajutage mikrolainete véimsustaseme

valimiseks.

GRILL - vajutage grilliga kiipsetusprogrammi valimiseks.
CONVECTION - vajutage konvektsiooniga kiipsetusprogrammi 2
valimiseks.

WEIGHT/TIME DEFROST - vajutage iiks kord kaalu alusel
sulatamiseks. 5
Vajutage kaks korda aja alusel sulatamiseks.

MICROWAVE+GRILL - vajutage mikrolainete ja grilliga
kombineeritud kiipsetusprogrammi valimiseks. 8
MICROWAVE+CONVECTION - vajutage mikrolainete ja
konvektsiooniga kombineeritud kiipsetusprogrammi valimiseks.
STOP/ECO - vajutage Uks kord, et toiduvalmistamine peatada,
vajutage kaks korda, et toiduvalmistamine Uldse tihistada. 1
Kasutage elektrienergia saastureziimi valimiseks.

MUTE - vajutage Uks kord heli vaigistamiseks, vajutage uuesti, et
vaigistamine tiihistada.

Vajutage ja hoidke vahemalt 3 sekundit, et ltilitada sisse

LAPSELUKK. Vajutage uuesti pikalt, et LAPSELUKK deaktiveerida.
START/+30s - vajutage toiduvalmistamis- ja

sulatamisprogrammide kaivitamiseks.

Vajutage lihtsalt mitu korda, et maarata valmistamisaeg ja

alustada kohe tdisvoimsusel valmistamist.

AEG/KAAL (nupp) - pédrake nuppu, et madrata aega, toidu

kaalu véi portsjonite arvu.
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ENNE KASUTAMIST

+ Ahju esmakordsel vooluvérku tihendamisel kostub piiks ja displeile kuvatakse ,1:01"

« Kui seadistusreziimis ei vajutata 30 sekundi viltel Gihelegi nupule, ltlitub seade ootereziimi.

» Vajutage toiduvalmistamise ajal tiks kord nuppu STOP/ECO, et peatada programm,; seejarel vajutage valmistamise
jatkamiseks nuppu START/+30s. Kui nuppu STOP/ECO vajutada kaks korda, tiihistatakse valmistamisprogramm.

+ Kui toiduvalmistustsiikkel on 16pule joudnud, kuvatakse displeile End ja kuni ukse avamise voi nupu vajutamiseni
kostub iga kahe minuti méddumisel piiks.

KELLA SEADISTAMINE

Kella seadistamiseks tegutsege jargmiselt.

1. OotereZiimis olles vajutage 3 sekundit nuppu CLOCK/TIMER, et valida 12-tunniline kellaajandit; uuesti nuppu
vajutades valite 24-tunnilise ndidu.

Poorake nuppu AEG/KAAL, et seadistada tundide ndit.

Vajutage iiks kord nuppu START/+30s.

Poorake nuppu AEG/KAAL, et seadistada minutite nait.

Kinnitamiseks vajutage nuppu CLOCK/TIMER.

hnepwN

KIIRVALMISTAMINE

Kasutage antud funktsiooni, et programmeerida ahju kdepéraselt alustama t66d 100% voimsuse juures. Vajutage
ootereziimis mitu korda nuppu START/+30s, et valida valmistamisaeg (iga vajutus suurendab aega 30 sekundit kokku
kuni 10 minutini). Ahi alustab kohe téotamist.

MIKROLAINETEGA TOIDUVALMISTAMINE

1. Vajutage ootereziimis véimsustaseme valimiseks mitu korda nuppu MICROWAVE.

2. Poorake nuppu AEG/KAAL, et valida valmistamisaeg. Pikim valitav aeg on 95 minutit.
3. Kinnitamiseks vajutage START/+30s.

Vajutage mitu korda nuppu MICROWAVE, et valida vdimsustase.

Vajutage nuppu Véimsus (displei) Vajutage nuppu Voimsus (displei)
MICROWAVE MICROWAVE
Uks kord 100% (P100) 7 korda 40% (P-40)
Kaks korda 90% (P-90) 8 korda 30% (P-30)
3 korda 80% (P-80) 9 korda 20% (P-20)
4 korda 70% (P-70) 10 korda 10% (P-10)
5 korda 60% (P-60) 11 korda 0% (P-00)
6 korda 50% (P-50)

MARKUS. Toiduvalmistamise ajal véimsustaseme vaatamiseks vajutage nuppu MICROWAVE.

GRILL

Grillimine on eriti kasulik 6hukeste lihaviilude, steikide, lihaldikude, kebabide, vorstide ja kanaliha tiikkide puhul.
Samuti sobib see kuumade voimleibade gratdantoitude valmistamiseks.

1. Vajutage ootereziimis tiks kord nuppu GRILL.

2. Poorake nuppu AEG/KAAL, et valida valmistamisaeg. Pikim valitav aeg on 95 minutit.

3. Kaivitamiseks vajutage nuppu START/+30s.
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MIKROLAINED+GRILL

1. kombinatsioon: 30% ajast mikrolainetega ja 70% ajast grilliga kiipsetamisele. Kasutage kas kala voi grataani puhul.
2. kombinatsioon: 55% ajast mikrolainetega ja 45% ajast grilliga kiipsetamisele. Kasutage pudingute, omlettide
kipsetatud kartulite ja linnuliha puhul.

1. Vajutage ootereziimis tiks voi kaks korda nuppu MICROWAVE+GRILL ja valige kas,Co-1" vdi,Co-2"

2. Poorake nuppu AEG/KAAL, et valida valmistamisaeg. Pikim valitav aeg on 95 minutit.

3. Kaivitamiseks vajutage nuppu START/+30s.

MARKUS. Toiduvalmistamise ajal kombinatsioonireziimi jarelevaatamiseks vajutage nuppu MICROWAVE+GRILL.

KONVEKTSIOON

Konvektsiooniga toiduvalmistamise ajal tsirkuleeritakse kuuma 6hku ahju sees toidu kiirelt ja tihtlaselt
pruunistamiseks. Antud ahju puhul on véimalik programmeerida 13 erinevat kiipsetustemperatuuri (230 °C, 220 °C,
210°C, 200 °C, 190 °C, 180 °C, 170 °C, 160 °C, 150 °C, 140 °C, 130 °C, 120 °C, 110 °C).

Eelkuumutamiseks ja konvektsioonfunktsiooniga kiipsetamiseks tegutsege jargmiselt.

Ahju on véimalik programmeerida kasutama eelkuumutamist ja konvektsioonkiipsetamist.

1. Vajutage ootereziimis mitu korda nuppu CONVECTION ja valige konvektsiooni temperatuur.

2. Alustamiseks vajutage nuppu START/+30s. Valitud temperatuuri saavutamisel kostuvad piiksud.

3. Avage uks ja asetage toidunéu ahju aluse keskele.

4. Poorake nuppu AEG/KAAL, et valida valmistamisaeg. Pikim valitav aeg on 95 minutit.

5. Kaivitamiseks vajutage nuppu START/+30s.

MARKUS. Konvektsiooni eelkuumutamistemperatuuri saavutamisel teeb ahi iga kahe sekundi jarel piiksu.
Eelkuumutamistemperatuuri hoitakse 30 minutit.

MIKROLAINED+KONVEKTSIOON

Mikrolained+konvektsioon-reziim muudab kiipsetamise lihtsamaks ja kiiremaks.

Jargnevalt on kirjeldatud selle funktsiooni nelja eelprogrammeeritud seadistust.

230 °C - sobib paksu ja raskelt kiipsetatava liha, nditeks terve kana, kana koiva véi tiiva kiipsetamiseks.

200 °C - saab kasutada 6hukese ja kiirelt kiipsetatava liha, naiteks kala voi steigi puhul.

170°Cja 140 °C - need kaks reziimi sobivad viilutatud liha ja poolvalmis toidu, néiteks peekoni ja vorstide puhul.

1. Vajutage ootereziimis mitu korda nuppu MICROWAVE+CONVECTION ja valige konvektsiooni temperatuur
(230°C, 200 °C, 170 °C, 140 °C).

2. Poorake nuppu AEG/KAAL, et valida valmistamisaeg. Pikim valitav aeg on 95 minutit.

3. Kaivitamiseks vajutage nuppu START/+30s.

MARKUS. Toiduvalmistamise kaigus konvektsiooni temperatuuri kontrollimiseks vajutage nuppu

MICROWAVE+CONVECTION.

KAALU ALUSEL SULATAMINE

1. Vajutage ootereziimis liks kord nuppu WEIGHT/TIME DEFROST.

2. Valige nuppu AEG/KAAL poorates toidu kaal. Valitav kaaluvahemik on 100 g kuni 2000 g.

3. Kinnitamiseks vajutage nuppu START/+30s.

MARKUS. Sulatamise ajal siisteem peatub ja kostub helisignaal, mis annab teile marku toit imber pdérata. Parast
seda vajutage jatkamiseks nuppu START/+30s.

Kaalu alusel sulatamise tabel

Kaal (kg) 0,1]02|03|04(05(06|0,7({08|09(10]|1,1|12(13|14(15|16(1,7|18|19]|20
Aeg [min] 3|57 9 [11 131517 19(21]|23|25|27|29(31|33(35|37(39]|41
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AJA ALUSEL SULATAMINE

1. Vajutage ootereziimis kaks korda nuppu WEIGHT/TIME DEFROST.

2. Pdorake nuppu AEG/KAAL, et valida sulatamisaeg. Pikim valitav aeg on 95 minutit.

3. Kinnitamiseks vajutage nuppu START/+30s.

MARKUS. Aja alusel sulatamise funktsiooni kasutades té6tavad mikrolained 40% véimsusel ja seejérel 30%
voimsusel. Parast seda ahi seiskub, et saaksite ahjuukse avada ja toidu imber p&orata. Kui valmistamine parast nupule
START/+30s vajutamist jatkub, toimub valmistamine 20% véimsuse juures.

KOOGITAIMER

1. Vajutage iiks kord nuppu CLOCK/TIMER.

2. Poorake nuppu AEG/KAAL, et valida soovitud aeg. Pikim valitav aeg on 95 minutit.

3. Kinnitamiseks vajutage nuppu START/+30s.

TAIMERI programmi tiihistamiseks vajutage nuppu STOP/ECO ja displeile kuvatakse kellaaeg.

LEMMIKUTE FUNKTSIOON

Selle funktsiooni alla on véimalik salvestada 3 lemmikut. Iga neist puhul on véimalik valida 1 kiipsetusjarjestus.
Salvestamine

1. Vajutage ootereziimis liks kord nuppu FAVOURITE.

2. Sisestage soovitud kiipsetusprogramm (sh mitmeetapiline toiduvalmistamine).

3. Kinnitamiseks vajutage nuppu START/+30s.

Kaivitamine

1. Vajutage ootereziimis tiks, kaks voi kolm kord nuppu FAVOURITE, et valida kiipsetusprogramm.

2. Kaivitamiseks vajutage nuppu START/+30s.

Kustutamine

Vajutage ootereziimis tiks kord nuppu FAVOURITE.

Vajutage 3 sekundit nuppu FAVOURITE. Displeile kuvatakse 5 sekundiks,Clr“CLr" ja ahi naaseb ootereziimi.
MARKUS

Salvestada on voimalik ainult mikrolaineid, grilli, konvektsiooni, mikrolaineid ja grilli ning mikrolaineid ja
konvektsiooni.

Lemmikprogrammid hoitakse mélus alles ka voolukatketuse korral.

Kokku on véimalik salvestada kuni 3 lemmikprogrammi. Kui soovite ménda uut programmi salvestada, tuleb tks
olemasolevatest kustutada.

Kui lemmikutesse pole midagi salvestatud, hakkab lemmikute kood vilkuma. Kui lemmikute alla on midagi
salvestatud, on lemmikute kood alati kuvatud.

ELEKTRIENERGIA SAASTMISE FUNKTSIOC

Valimine: vajutage ootereziimis 3 sekundit nuppu STOP/ECO - displei lulitub vélja. Ahi lilitub elektrienergia
saastmise reziimi.

Tiihistamine: elektrienergia sadstmise reziimis olles vajutage funktsiooni tiihistamiseks kas suvalist nuppu voi avage
ja sulgege (ks kord ahju uks.

VAIGISTAMISFUNKTSIOON

Vaigistamisfunktsiooni valimiseks vajutage Uks kord nuppu MUTE - displeile kuvatakse 3 sekundiks kirje,OFF".
Vaigistamisreziimis ei kaasne nuppudele vajutamisega heli.
Vaigistamisfunktsiooni tiihistamiseks vajutage tiks kord nuppu MUTE - displeile kuvatakse 3 sekundiks kirje,On".
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LAPSELUKK

1. LAPSELUKU aktiveerimiseks vajutage ja hoidke nuppu MUTE 3 sekundit - kostub pikk piiks ja displeile kuvatakse
LOC" Ahi on ntitid LAPSELUKU reziimis. Selles reziimis naitab displei kellaaega. Mistahes nupu vajutamisel vai ukse
avamisel kuvatakse displeile kimneks sekundiks kirje,,LOC".

2. LAPSELUKU tihistamiseks vajutage ja hoidke nuppu MUTE 3 sekundit, kuni kostub pikk piiks.

TURVALUKK

Kasutage selleks, et véikesed lapsed ei saaks ahju kditada.

Valimine: kui ootereziimis ei toimu Gihe minuti jooksul Gihtegi toimingut, lilitub ahi automaatselt turvalukureziimi ja
suttib lukustusnaidik. Lukustatud olekus on kéik nupud deaktiveeritud. Mis tahes nupule vajutamisel ilmub displeile
5 sekundiks lukunaidik, tuletades kasutajale meelde, et esmalt tuleb turvalukk tihistada.

Turvaluku valja ltlitamiseks avage lihtsalt mikrolaineahju uks. Nupud hakkavad uuesti toimima ja lukustusndidik
kustub.

AUTOMAATNE KAITSEMEHHANISM

ULEKUUMENEMISKAITSE - kui ahi tuvastab kérge temperatuuri, kuvatakse displeile ,E01“ ja ahi lakkab toGtamast.
Selle saab tiihistada, vajutades nuppu STOP/ECO.

MADALA TEMPERATUURI KAITSE - kui ahi lilitub madala temperatuuri kaitse reziimi, kuvatakse displeile ,E02" ja ahi
lakkab té6tamast. Selle saab tiihistada, vajutades nuppu STOP/ECO.

ANDURI RIKKE KAITSE - kui ahi tuvastab probleemi ihega oma sensoritest, kuvatakse displeile ,E03" v6i,E04" ja ahi
lakkab té6tamast. Lisaks kostub ahjust hoiatussignaal. Selle saab tiihistada, vajutades nuppu STOP/ECO.

AUTOMAATNE VALMISTAMINE

Toidu véi jargneva valmistamisreziimi puhul ei ole vaja valmistamisaega ega -vdimsust programmeerida. Piisab, kui
margite dra, millist tlilipi toitu tahate valmistada ja lisate juurde kas sellise toidu kaalu voi portsjonite arvu.

1. Vajutage ootereziimis mitu korda nuppu AUTO MENU ja valige mentitikood.

2. Poorake nuppu AEG/KAAL, et seadistada toidu kaal voi portsjonite arv.

3. Kaivitamiseks vajutage nuppu START/+30s.

Automaatse valmistamise meniiiid:
Kood Toit Markus

A-01 Jook (200 ml/tass, 1 - 3 tassi) 1. Elementide,A07" ~,A09",A-13" puhul ahi
A-02 Koorega kartulid (230 £10 g/portsjon, 1 - 2 portsjonit) peatub ja kostub helisignaal, mis tuletab
kasutajale meelde toit imber poorata
A03 Kédgiviljad (200 - 600 g) ja vajutada seejérel jatkamiseks nuppu
A-04 Automaatne Ulessoojendamine (200 - 800 g) START/+30s.
A-05 Supp (300 ml/kauss, 1 - 3 kaussi) 2. Automaatse valmistamise funktsiooni
kasutades ei pruugi toidu valmimistulemus
A-06 Riis (150 - 600 g) vastata taielikult loodetule. Sellel véib
A-07 Kupsetatud looma- ja lambaliha (200 - 600 g) olla mitmeid p6hjuseid, néiteks isiklikud
A-08 Grillitud kalatiikid (200 - 600 g) eelistused, toidu suurus/kuju, imbritsev
temperatuur, toitepinge kdikumine, kas
A-09 Grillitud peekon (100 g, 200 g, 300 g) toit on paigutatud korralikult ahju alusele
A-10 Ahjusipsid (200 g) jms. Juhul, kui toit ei valmi vastavalt teie
A1 150,150,300 g, 450 g ootustele, regtljleerig.;e selle parandamiseks
vastavalt valmistamisaega.

A-12 Kook (475 g)
A-13 Kupsetatud kana (800 - 1400 g)
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PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

1. Puhastamise ajaks lilitage ahi vélja ja eraldage toitejuhe seinakontaktist.

. Hoidke ahju sisemus puhtana. Kui toidupritsmed véi maha ldinud vedelikud jéévad ahju seinte kiilge, plhkige
seinad niiske lapiga puhtaks. Vdga méaardunud ahju korral véite kasutada norgatoimelist pesuvahendit. Valtige
pihustite ja teiste tugevatoimeliste vahendite kasutamist. Need vdivad ukse pinda madrida, tekitada triipe voi
tuhmistada vélispinda.

3. Ahju vélispinda vdib puhastada niiske lapiga. Ahju sees asuvate to6tavate osade kahjustamise valtimiseks ei tohi

lasta veel ventilatsiooniavadesse tungida.

4. Puhkige ust ja akent mélemalt poolt, uksetihendeid ja kdrvalasuvaid osi sageli niiske lapiga, et eemaldada sealt

kéik toidupritsmed ja -plekid. Arge kasutage abrasiivseid puhastusvahendeid.

5. Arge kasutage puhastamiseks auru.

. Arge laske juhtpaneelil saada mérjaks. Puhastage pehme ja niiske lapiga. Juhtpaneeli puhastamisel jatke ahju uks
lahti, et valtida seadme juhuslikku sisse lulitumist.

. Kui ahju ukse sisse voi valispinna tmber koguneb auru, plihkige see pehme lapiga éra. See voib juhtuda, kui
mikrolaineahju kasutatakse kérge 6huniiskuse tingimustes. Tegemist ei ole rikkega.

8. Maardumise ja voimaliku kaarleegi/kahjustuse valtimiseks tuleb ahju porandat regulaarselt puhastada.
Puhastamiseks piihkige lihtsalt ahju pdhja nérgatoimelise puhastusvahendiga.

. Ahjust I6hnade eemaldamiseks pange ahju mikrolaineahjus kasutamiseks sobiv kauss veega, kuhu on lisatud tihe
sidruni mahl koos koorega. Kuumutage mikrolainetega 5 minutit. Plihkige pohjalikult Ule ja kuivatage pehme
lapiga.

10. Kui ahju valgusti ldheb tookorrast, votke abi saamiseks Gihendust klienditeenindusega.

11. Ahju tuleb puhastada regulaarselt ja koik toidujadgid tuleb eemaldada. Ahju puhtana mitte hoidmine véib viia

pindade kahjustumiseni, mis v6ib omakorda méjuda negatiivselt seadme elueale ning tuua kaasa ohtliku olukorra.

12. Arge visake kasutut seadet olmepriigile ettenahtud priigikasti. Seade tuleb toimetada kohaliku omavalitsuse

poolt selleks otstarbeks ettendhtud jadgtmekogumisjaama.

13. Grillfunktsiooniga mikrolaineahju esmakordsel kasutamisel voib ahjust tulla véheses koguses suitsu ja I6hna.

Tegemist on normaalse ndhtusega, kuna ahi on valmistatud maardedliga kaetud terasplekist ja maardeoli
podlemine pohjustab uue ahju puhul iseloomulikku I6hna ja suitsu. Mone aja mé6dudes see lakkab.

N

o

~N

o
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SOBIVAD AHJUNOUD

Mikrolaineahjus toidu valmistamiseks/sulatamiseks peab mikrolainete energia suutma toidu labistamiseks tungida
labi anuma. Seetéttu on oluline valida valmistamiseks sobiv néu.

Ummargused/ovaalsed néud on paremad, kui ruudu/ristkiiliku kujulised ndud, kuna toit kipub néu nurkades tile
kiipsema. Alljargnevalt on toodud &ra erinevad kasutatavad toidundud.

Toidundu

Mikrolaine-
kindel

Grill/kon-
vektsioon

Maérkus

Alumiiniumfoolium
Fooliumnéud

Véikeseid alumiiniumfooliumi tiikke saab kasutada
toidu kaitsmiseks tilekuumenemise eest. Kaarleegi
véltimiseks hoidke foolium vahemalt 2 cm kaugusel
ahju seintest.

Fooliumndusid ei soovitata, kui nende kasutamist
ei nde just tootja ette (naiteks Microfoil®); jargige
tahelepanelikult toodud juhiseid.

Pruunistamisnéud

Pidage alati kinni tootjate juhistest.

Arge iletage antud kuumutusaegu. Olge viga
ettevaatlikud, kuna need néud véivad muutuda
vaga kuumaks.

Portselan ja keraamika

Portselan, savist ndud ja glasuuritud savinéud
on tavaliselt kasutamiseks sobivad, vélja arvatud
metallist kaunistustega néud.

Klaasnéud, nditeks Pyrex®

Ettevaatlik tasub olla 6hukeste klaasnéude
kasutamisel, kuna need véivad jarsu kuumutamise
korral puruneda v6i méraneda.

Metall

Mikrolainetega valmistamisel ei ole soovitatav
kasutada metallist ndusid, kuna see véib tuua kaasa
stttimise.

Plastik/polustiireen, néiteks
kiirtoidu pakendid

Tasub olla ettevaatlik, kuna méned néud
koolduvad, sulavad voi muudavad vérvi kdrgetel
temperatuuridel.

Toidukile

Ei tohiks puutuda vastu toitu ning auru vilja
laskmiseks tuleb kile labistada.

Kilmutus-/kiipsetuskotid

Tuleb auru véljalaskmiseks ldbistada. Veenduge, et
kotid on mikrolainetega kasutamiseks sobilikud.

Pabertaldrikud/tassid ja
kdogipaber

Arge kasutage plast- véi metallkinnitusi, kuna need
véivad sulada voi metalli kaarleegi tottu siittida.

Olgedest ja puidust néud

Kasutage ainult soojendamiseks voi niiskuse
imamiseks.

Tahelepanelik tasub olla tilekuumenemise suhtes,
kuna noud voéivad suttida.

Umbertéddeldud paber ja
ajalehepaber

Arge jatke ahju nende materjalide kasutamisel
jarelevalveta, kuna tGlekuumenemine voib tuua
kaasa suttimise.

Voib sisaldada metalliosi, mis vdivad pohjustada
kaarleeki ning viia stttimiseni.

jalgida.

AHOIATUS: toidu kuumutamisel plastik- voi paberpakendis tuleb véimaliku siittimisohu tottu ahju

MARKUS: ira jata to6tavat ahju jarelvalveta.

ET-22




NOUANDED MIKROLAINETEGA TOIDUVALM

Mikrolained kiipsetavad toitu kiiremini, kui tavaline valmistamine. Seetéttu on heade tulemuste saavutamiseks vajalik
pidada kinni kindlatest tehnikatest. Paljud jérgnevatest tehnikatest on sarnased tavalise toiduvalmistamise juures
kasutatavatega.

AHOIATUS! Vedelikke ja toite ei tohi kuumutada suletud anumates v6i kaanetatud purkides, kuna
anuma sees tekib rohk, mis voib tuua kaasa /purgi plahvat

NOUANDED TOIDUVALMISTAMISEKS

- Arge jatke totavat ahju jarelevalveta.

+ Veenduge, et kddgindud sobivad mikrolaineahjus kasutamiseks.

+ Vtretseptide peatiikis toodud tabelitest soovituslikke valmistamisaegu ja véimsustasemeid.

- Arge asetage kuuma toitu/sé6gindusid kiilmale alusele véi kiilma toitu/sé8ginéusid kuumale alusele.

« Kasutage ainult mikrolainetega valmistamiseks méeldud popkorni selleks ettendhtud pakendis (jargige valmistaja
juhiseid). Arge kasutage 6li, kui valmistaja ei ole seda just spetsiifiliselt ette ndinud ning drge valmistage popkorni
kauem, kui ette nahtud.

AHOIATUS! Pidage alati kinni SHARP-i kasutusjuhendis toodud juhistest. Kui te valmistate soovitatud
aegadest kauem voi kasutate liiga korgeid voi id, voib toit iilek da, dra
korbeda ning darmuslikel juhtudel isegi siittida ning ahju kahjustada.

Paigutus

Asetage toidu paksemad osad ndude vilispidisele darele, nt kanakoivad.

Noéude vélispidisel darel asuvad toidud saavad keskel asuvate toitudega vorreldes rohkem energiat, seega kiipsevad
kiiremini.

Kate

Mikrolainetega valmistamise ajal on teatud toite kasulik kaanega katta.

Kasutage mikrolaineahjule sobivat 6huavadega kilet véi kaant.

Labistamine

Kesta, naha voi koorega toidud (nditeks kartulid, kala, kana, vorstid) tuleb enne valmistamist voi taaskuumutamist
mitmest kohast I&bi torgata, kuna toidu sisse koguneda vdiv aur vai pdhjustada toidu plahvatamise.

MARKUS: mune ei tasu mikrolaineahjus kuumutada, kuna need véivad isegi parast valmistamist, st parast keetmist,
praadimist jms, plahvatada.

Segamine, imber p66ramine ja ringi paigutamine

Uhtlase valmistamise jaoks on vajalik toitu valmistamise ajal segada, pdérata ja imber paigutada. Segage ja paigutage
toitu Umber alati véljastpoolt sissepoole.

Laske seista

Seisuaeg on valmistamise jarel oluline, kuna see véimaldab kuumusel Gihtlaselt tile toidu levida.
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Toidu omadused

Koostis

Suure rasva- voi suhkrusisaldusega toidud (nditeks joulupuding, vormiroad) vajavad
lihemat kuumutusaega. Olge ettevaatlik, kuna tlekuumutamine voib tekitada
stittimisohu.

Kondid toidus juhivad kuumust, mis vdimaldab toidul kiiremini kiipseda. Olge ettevaatlik
ja veenduge, et toit oleks tihtlaselt kiipsenud.

Tihedus

Toidu tihedus méjutab valmistamiseks vajaminevat aega.
Kerged ja poorsed toiduained, nagu leib ja koogid, valmivad kiiremini, kui rasked ja
tihedad toidud, nditeks praed ja hautised.

Kogus

Mikrolainete hulk ahjus jadb samaks olenemata, kui palju toitu korraga valmistatakse.
Seetdttu tuleb toidu koguse suurenemisel suurendada ka valmistamiseks kuluvat aega
(nditeks valmivad neli kartulit kauem, kui kaks).

Suurus

Vaikesed toidud ja véikesed toidutiikid valmivad kiiremini, kui suured, kuna mikrolained
saavad labistada toitu kéikidest suundadest kuni toidu keskmeni. Uhtlaseks valmimiseks
tehke koik toidutiikid Gihesuuruseks.

Kuju

Ebatihtlase kujuga toiduained, naiteks kana rinnattikid véi koivad, kiipsevad nende
paksematest kohtadest aeglasemalt. Uhtlase valmimise tagamiseks asetage paksemad
osad nou aartesse, kus nad saavad rohkem energiat.

Umara kujuga toidud valmivad mikrolainetega valmistamisel iihtlasemalt, kui kandilise
kujuga toidud.

Toidu temperatuur

Toidu algne temperatuur méjutab valmistamiseks kuluvat aega.

Jahutatud toitude valmistamine votab rohkem aega, kui toatemperatuuril olevate
toitude valmistamine.

Toidundu temperatuur ei pruugi olla toidu voi joogi temperatuuriga sama. Kuumuse ja
auru vélja laskmiseks ldigake tdidistega toidud (nditeks moosipallid) lahti.

&HOIATUS! Né&gu ja kded. Kandke toitu véi toidundusid ahjust vilja véttes ahjukindaid. Hoidke end
ahju ukse avamisel eemale, et aur ja kuumus saaksid hajuda. Katteid (naiteks kattekilet)
eemaldades, praekotte voi popkornipakke avades suunake aur nédost ja kdtest eemale.

AHOIATUS! Kontrollige toidu ja joogi temperatuuri ning segage neid enne serveerimist. Eriti
tahelepanelik tuleb olla viikelastele, lastele ja vanuritele toitu serveerides. Poletuste
véltimiseks tuleb toidupudelite ja lapses6ogipurkide sisu segada voi loksutada ning enne
tarbimist tuleb kindlasti temperatuuri kontrollida.
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NOUANDED SULATAMISEKS

Mikrolaineahju kasutamine on kiireim véimaik sulatamisviis. Sulatamine on vaga lihtne, kuid pohjaliku sulatamise
tagamiseks on vaja pidada kinni jargmistest juhistest.

-+ Eemaldage enne sulatamist koik pakendid ja timbrised.

« Kasutage sulatamiseks mikrolainete véimsustasemeid 30P vi 10P.

« Jargnevalt on jagatud tapsemat teavet.

Paigutage limber

Noéude &érele asetatud toidud sulavad kiiremini, kui keskel asuvad toidud. Seetéttu on oluline sulatamise ajal toitu
kuni 4 korda imber paigutada.

Liigutage tihedalt kokku surutud tiikid véljastpoolt sissepoole ja paigutage kattuvad osad tmber.

See tagab, et kéik toiduosad sulavad htlaselt.

Eraldage

Kulmikust vélja vottes voivad toiduttikid olla Uksteise kiilge ja@nud. Oluline on toit sulatamise ajal véimalikult peatselt
lksteisest eraldada

(nditeks peekoniviilud, kanafileed).

Katke kinni

Méned sulatatavad osad véivad muutuda soojaks. Selleks, et need ei muutuks veel soojemaks ega hakkaks kiipsema,
tuleb sellised alad, niteks kanakoivad ja -tiivad, katta kinni véikeste fooliumitiikkidega, mis peegeldavad mikrolained
eemale.

Laske seista

Seismisaeg on vajalik toidu péhjaliku tiles sulamise tagamiseks.

Mikrolaineahjust vélja votmisel ei ole sulamine veel I6ppenud. Toit peab kinni kaetult veel méne aja seisma, et tagada
ka toidu sisemuse téielik sulamine.

Poorake timber

Toitu tuleb sulatamise kdigus umbes 4 korda iimber pdorata.

Pohjaliku sulatamise jaoks on see védga oluline.
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NOUANDED SOOJENDAMISEKS

Toitude taaskuumutamisel jargige alljargnevaid juhiseid ja néuandeid, et tagada toidu pdhjalik tiles kuumenemine
enne selle serveerimist.

Taldrikul olevad toidud

Eemaldage koik linnuliha- véi lihattikid ning kuumutage need eraldi.

Asetage vaiksemad toiduttikid taldriku keskele, suuremad ja tihedamad toiduosad aga taldriku servale. Katke
ventileeritud mikrolaine toidukilega kinni ning kuumutage véimsusega 50P; poole kuumutamise jarel segage/
paigutage Umber.

MARKUS: veenduge enne serveerimist, et toit on pohjalikult kuumenenud.

Viilutatud liha

Katke ventileeritud mikrolaine toidukilega kinni ning kuumutage véimsusega 50P. Uhtlase kuumenemise tagamiseks
paigutage vahemalt (ks kord Gimber.

MARKUS: veenduge enne serveerimist, et liha on péhjalikult kuumenenud.

Linnulihatiikid

Asetage koige paksemad osad néu vélisdarele, katke ventileeritud mikrolaine toidukilega kinni ning kuumutage
voimsusega 70P.

Poole kuumutamise jarel pdorake toit imber.

MARKUS: veenduge enne serveerimist, et linnuliha on péhjalikult kuumenenud.

Pajaroad

Katke ventileeritud mikrolaine toidukilega kinni ning kuumutage véimsusega 50P.

Segage sageli Gihtlase kuumutamise tagamiseks.

MARKUS: veenduge enne serveerimist, et toit on pdhjalikult kuumenenud.

Taaskuumutamisel parimate tulemuste saavutamiseks valige toidutulibile sobiv asjakohane mikrolainete voimsustase,
nditeks kodgiviljakaussi voi kuumutada voimsusega 100P, samas kui lasanjet, mis sisaldab koostisaineid, mida ei ole
voimalik segada, tuleb kuumutada véimsusega 50P.

MARKUSED

Vé6tke toit enne taaskuumutamist foolium- voi metallnéudest vilja.

Taaskuumutamise aega méjutavad toidu kuju, stigavus, kogus ja temperatuur nagu ka ndu enda suurus, kuju ja
materjal.

AHOIATUS! Arge kuumutage vedelikke kitsakaelalistes ndudes, kuna see véib tipneda kuumutamisel
sisu anumast vélja purskamise ning poletuste tekkimisega.

Ulekuumenemise ja siittimise véltimiseks tuleb suure suhkru- ja rasvasisaldusega toitude taaskuumutamisel olla
aarmiselt tahelepanelik.

Arge kuumutage 6li véi frittilirimisrasva, kuna see vdib tuua kaasa tilekuumenemise ja sittimise.

Konserveeritud kartuleid ei tohi mikrolaineahjus kuumutada; tegutsege vastavalt tootja poolsetele pakendil toodud
juhistele.

AHOIATUS! Poletuste valtimiseks tuleb toidupudelite ja lapsesoogipurkide sisu segada voi loksutada
ning enne tarbimist tuleb kindlasti temperatuuri kontrollida.
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TORKETUVASTUS

Kui teile tundub, et ahi ei toota korralikult, saate te enne tehniku véljakutsumist teostada ise mitmeid lihtsaid
kontrollimisi. Nii ei ole lihtsamate rikete puhul vaja teha mittevajalikke kénesid.

Tehke jargmine lihtne kontrollimine:

Asetage pool tassi vett ahju pdhjale ja sulgege uks. Programmeerige ahi kiipsetame 1 minut 100P mikrolainevéimsuse

Kas jahutusventilaator t66tab? (Asetage kontrollimiseks kasi ventilatsiooniavade kohale.)

Votke tass veega valja ning sulgege uks. Programmeerige ahju kiipsetama 3 minutit, kasutades kuumutamiseks

juures.
1. Kas ahju valgusti sittib ahju té6tamise ajal?
2.
3. Kas 1 minuti méédudes kostub helisignaal?
4. Kas tassis olev vesi on kuum?
grilli.
5. Kas 3 minuti méddudes muutub grillelement punaseks?

Kui vastus kéigile kiisimustele on ,El", kontrollige, kas ahi on korralikult vooluvérku tihendatud ja kaitse ei ole labi
poélenud. Kui mélemad on korras, uurige ldhemalt jargnevat torkekorvaldustabelit.

AHOIATUS! Arge reguleerige, parandage ega tehke ahjule muudatusi iseseisvalt. Hooldus- v6i
parandustoode teostamine muu isiku kui SHARP-i koolitatud inseneri poolt on ohtlik. See
on oluline, kuna tegevuste kdigus voib olla vaja eemaldada katted, mis kaitsevad kasutajat
mikrolaineenergia eest.

Tootamise ajal kaitseb uksetihend mikrolainete valjapaasemise eest, kuid see ei ole 6hukindel tihend. Ukse imber
veetilkade ndgemine véi 6rna voi sooja 6hu liilkumine on tavaline ndhe. Suure niiskussisaldusega toidust tuleb auru,
mis kondenseerub ukse sisepinnal ja voib ahjust vilja tilkuda.

Remondid ja muutmised: drge kasutage ahju, kui see ei té6ta korralikult.

Viliskorpus ja juurdepads valgustile : drge eemaldage véliskatet. See on véga ohtlik, kuna seadme sees on
kérgepingega pingestatud detaile. Nende puudutamine vdib olla surmav.

Teie ahjul puudub kate valgustile juurdepaasemiseks. Lambi tookorrast minemise korral drge tritage lampi
iseseisvalt parandada vaid po6rduge ametlikku SHARP-i teenindusse.

TORGETE KORVALDAMISE TABEL

KUSIMUS

VASTUS

Ukse timber on tunda 6hu
lilkumist.

Ahju to6tamise ajal liigub 6hk ahju sisemuses.
Ahju ukse tihend ei ole 6hutihe ja osa 6hku véib ukse vahelt valja padseda.

Ahjus tekkib kondensaat, mis
voib uksest valja tilkuda.

Ahju 66nsus on tavaliselt jahedam kui valmistatav toit ja toiduvalmistamisel tekkiv
aur kondenseerub jahedamale pinnale.

Auru kogus séltub valmistatava toidu veesisaldusest. Ménedel toitudel, nagu
naiteks kartulitel on korge veesisaldus.

Ukseklaasi vahele jaanud niiskus peaks méne tunni méddudes hajuma.

Valmistamise ajal on ahju
sisemuses naha sademeid voi
kaarleeki.

Kaarleegid ilmuvad siis kui metallist objekt satub toiduvalmistamise ajal ahju
sisepinna ldhedusse. See vdib ahju sisemuse pinna karedaks muuta, ega peaks
muul viisil ahju kahjustama.

Kaarduvad kartulid.

Veenduge, et kartulitelt on eemaldatud koik,,silmad” ja et kartulikoor oleks
labistatud. Asetage kartulid otse alusele, kuumuskindlale vorminéule vms-le.

juhtpaneel ei hakka sellele

Displei on valgustatud, kuid

vajutamisel toole.

Kontrollige, kas uks on korralikult suletud.

Ahi kuipsetab liiga aeglaselt.

Veenduge, et valmistamiseks on valitud 6ige voimustase.

Ahjust kostub miira.

Mikrolaineenergia lulitub kiipsetamise/sulatamise ajal sisse ja vdlja.

Véliskorpus on kuum.

Korpus véib puudutamisel kuum olla — hoidke lapsed seadmest eemal.
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RAADIO SEGAMINE

Mikrolaineahju kasutamine véib péhjustada héireid raadio, teleri vms seadmete t66s. Segamise korral voib jargmiste

meetmete abil méju vdhendada véi sootuks kdrvaldada.

1. Puhastage ahju uks ja tihendipinnad.

2. Muutke raadio voi teleri vastuvdtuantenni suunda.

3. Paigutage mikrolaineahi vastuvétja suhtes ménda teise kohta.

4. Viige mikrolaineahi vastuvétjast eemale.

5. Uhendage mikrolaineahi ménda erinevasse pistikupesasse, nii et mikrolaineahi ja vastuvétja asuksid erinevates
vooluringides.

ENNE ABI SAAMISEKS HELISTAMIST

Anne teeninduse kutsumist kontrollige palun jargmisi punkte.

Veenduge, et ahi on korralikult vooluvorku tihendatud. Kui ei ole, eemaldage pistik pesast, oodake 10 sekundit ja
tihendage pistik tagasi pesasse.

Veenduge, et vooluringi kaitse pole ldbi pélenud véi rakendunud. Kui need tunduvad toimivat korralikult, testige
madne teise seadmega pistikupesa.

Veenduge, et juhtpaneel on digesti programmeeritud ja taimer on seadistatud.

Veenduge, et seadme uks on korralikult suletud, nii et ukse lukustusslisteem on rakendunud. Ahi ei to6ta, kui uks
pole korralikult suletud.

KUI UKSKI EELTOODUTEST OLUKORDA EI PARANDA, VOTKE UHENDUST SHARP-I KLIENDITOEGA. ARGE URITAGE AHJU
ISESEISVALT REGULEERIDA VOI PARANDADA.
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4 A.lHdopmauina wopo yTunisauii gna KopucryBauis N
(npuBaTHMX JOMOrocnoaapcTs)

1. Y €Bponelicbkomy Colosi

YBara: He Bukugaiite el BUpi6 y 3BUYaiHmN CMITHUK!

Biaxoan enekTprUYHOrO i eNeKTPOHHOro 06naAHaHHSA NignaAraloTb OKPeMmiin
yTunizauii, i 3rifjHo 3 3aKOHOAABCTBOM, iX Ma€ By TN HaNEXHUM YMHOM
06p0o6eHo, yTnnizoBaHo 11 nepepobieHo.

KpaiHamun-uneHamm €C BCTaHOBNEHO, L0 NPMBaTHI rOCNOAapCTBa B KpaiHax
€C MOXyYTb 6€3KOLUTOBHO 34aTV €NIeKTPUYHE ab0o eNnekTPoHHe obnafHaHHs,
Lo BUILLNO 3 eKcnnyarTawii, 4o cneliani3oBaHUX NYHKTIB npunomy*.

Y peakunx KpaiHax* micLesi NignpreMcTBa TOPriBfi TaKOX MOXYTb
6e3KOLUTOBHO NPUIAMAaTK CTapi BUPo6Y B OCi6, AKi KyMnyioTb HOBi aHanoriyHi
BUPOOU.

*) LLlo6 oTpumaTy Ginblue iHpopMaLlii, 3BEPHITHCA A0 MiCLIEBUX OpraHiB
Bnagn.

BaTtapeliku um akymynaTopu, AKMMU ByNio OCHaLLeHe enekTpuliHe abo
eneKTPOHHe 06nafHaHHs, WO BUIALIO 3 eKCryaTaLlil, TakoX NignAaraoTb
OoKpeMi yTunisauii 3rigHo 3 BUMOramu mMicLieBUX opraHis Bnagu. .
[oTpumytouncb npasmn yTunisauii Lboro npunagy, B1 fornomaraerte
3a6e3mneunTy NOro HanexHy o6pobKy, yTunisaLlilo Ta nepepobKy, Lo
[03BOJIAE 3aMn06irTvi NOTEHLiINHOMY HeraTMBHOMY BrJIMBY Ha [JOBKiNA Ta
3[0pOB'A Nofel, NOB'A3aHOMY 3 HEHANIEXHO YTUAI3aLi€lo CMITTA.

2. B iHWIMx KpaiHax 3a mexxamm €C

Akwo B baxkaeTe no36yTrCA LIbOro BUPOOY, 3BEPHITLCA 1O MiCLIEBMX
opraHiB Bnaaw i AisHanTeca Npo NpaBuibHWIA CNoci6 yTunisauii.

Ina Wenyapii: EnekTpuyHe un enekTpoHHe obnaHaHHs, WO BUIALLIO

3 lapy, MOXHa 6e3KOLUTOBHO NMOBEPHYTM NPOAABLLI0, HABITb AKLLO Bu He
36upaeTecb Npua6aTyi HOBUI BUPI6. CNMCOK iHLWINX MPUAMaNbHUX MYHKTIB
HaBefeHO Ha AOMALLHIN CTOpiHLi www.swico.ch abo www.sens.ch.

B. Inpopmauin wopo yrunisauii gnsa KomepuinHmx
KopucryBauiB

1. Y €Bponeiicbkomy Colosi

AKwwo Bu xoueTe No36yTucs BUPOOY, L0 BUKOPUCTOBYBABCSA 3 KOMEPLHO
MeTol0:

3BepHiTbcA fo MicLeBoro gunepa komnaHii SHARP i otTpumaiite iHpopmaLiito
o0 NOBEepPHEHHs BUPOOY. B MoxeTe 3a3HaTh NeBHKX BUTPAT, L0
roB’A3aHi 3i 3aBaHHAM | nepepobKoto BUPoby. Bupobun Hesenmkoro
po3mipy (y HEBENMKMX KiNlbKOCTAX) MOXKHA 33TV B MicLieBi NpuiAManbHi
NYHKTU.

[Ona Icnanii: InA noBepHeHHA BUPOGIB, WO BUNALLAN 3 Naay, 3BEPHITbCA A0
BiANOBIAHOI yCTaHOBM 3i 36MpPaHHA BiAXOAiB UM 4O MiCLIEBMX OPraHiB Blaaw.

2. B iHWwMx KpaiHax 3a mexxamm €C
AKwwo Bu 6axaeTe no36yTncA Liboro BUpPoby, 3BepHITLCA O MiCLEBMX
QpraHiB BNaju i fi3HaiTeCs Npo HaexHi cnocobu ytunisadii. j

MoBHMI TeKCT Aeknapadii BignoBiaHOCTI cTaHAapTam €C po3milLeHO 3a aapecoo
https://www.sharpconsumer.com/documents-of-conformity/
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3ACTEPEXEHHA WWOA0 YHUKHEHHA MOXJINBOIO BMNJ1INBY

MIKPOXBWJIbOBOI EHEPTIi

1. He Hamaraiiteca KopucTyBaTUCA LI€EIO MiYYI0 3 BiAUMHEHVMU iBEPLATAMIN — Lie MOXe NPU3BECTM AO LWKIAIMBOro
BM/IMBY MiIKPOXBUIbOBOI €Heprii. BaXn1Bo NigTpYMyBaTh y CNPaBHOMY CTaHi NPUCTPOI 3aXMCHOTO 6/10KyBaHHS.

2. He BcTaBnaiTe XoAHI NpeameTi Mixk NnepefHbOoo NaHenio neyi Ta ABepuATaMm, a TaKOX He JonycKarTe
HaKOMWYEHHS CMITTA UM 3aMLLKIB 3aCO6iB ANA YMLIEHHA Ha MOBEPXHSAX YLLiNbHIOBAYIB.
3. He kopucTyiTecs nivyto, AKLO BOHa HecnpasHa. [lyxe BaxnunBo, Wob aBepuATa nevi 6ynu cnpasHi i gobpe

3aUMHANNCD, @ TAKOX LLO6 He GYNO NOLWKOAXKEHO TXHi 3aBiCK, 3aMKU Ta YLLiNIbHEHHA YN YLLiNbHIOBaNbHI NOBEPXHI.

4. He HamaraiiTeca peMOHTYBaTV Y/ PerynoBaTh niy.

3MICT

BAXK/VIBI BKA3IBKM 3 TEXHIKMA BE3MEKM 3
BCTAHOBJIEHHS 14
TEXHIUHI XAPAKTEPUCTUKM 16
M4 | PUAALAS O HE 17
MAHESTb KEPYBAHHS 18
MEPLL HIX PO3MOYATU EKCIIIYATALLIIO 19
HAJTALLTYBAHHSA FOAUHHKA 19
MPUCKOPEHE MPUrOTYBAHHS 19
MPUFOTYBAHHS CTPAB 3 BUKOPVUCTAHHAM MIKPOXBW/IbOBOI EHEPTIT 19
GRILL (TPV/Ib) 20
MICROWAVE+GRILL (MIKPOXBUTII + [PUJTb) 20
CONVECTION (KOHBEKLIIfI) 20
MICROWAVE+CONVECTION (MIKPOXBUTI + KOHBEKLIS) 20
PO3MOPOXYBAHHS 3A MACOIO 21
PO3MOPOYBAHHS 3A YACOM 21
KYXOHHW TAIMEP 21
OYHKL|IA FAVOURITE (BUBPAHE) 21
OYHKL|IA 3AOLLALMKEHHS ENEKTPOEHEPTIT 22
OYHKL|IA BUMKHEHHS 3BYKY 22
OYHKL|IA BAXUCTY BIf [ITEM: 22
3AXVICHE B/IOKYBAHHS 22
ABTOMATUYHUI 3AXUCT 23
ABTOMATUYHE MPUFOTYBAHHS 23
YWLLEHHA TA oA 24
nocy, MPUAATHWN 15 BAKOPUCTAHHS B MEUI 25
PEKOMEHALIIT LLIOLIO FOTYBAHHS 3A [IONMOMOTOIO MIKPOXBUIIbOBOI EHEPIi 26
PEKOMEHZALIIT LLIOJO PO3MOPOXYBAHHS 27
PEKOMEHALIIT LLIOLIO NMOBTOPHOTO PO3IMPIBAHHS 28
MOLWYK | YCYHEHHS HECTIPABHOCTEM 29
PALIO3ABAIN 30
MEPLL HIX 3BEPTATCA MO AOMOMOTY 30
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BAXJ1NBI BKA3IBKU 3 TEXH

YBAXHO NMPOUYUTANTE | 3BEPEXKITb ANA
NnOoAAJNIbLLOIo BUKOPUCTAHHA

3ano6iraHHA BUHNKHEHHIO NoXKeXi

He 3anunwanTte mikpoxBunboBy niy 6e3 Harnagy
nig yac po6otn. BctaHOBNEHHA 3aHaATO
BUCOKOI NOTY>KHOCTI Y1 3aHaATO JOBroro

4yacy NpuUroTyBaHHA MOXKe CTaTy NPUYNHOIO0
neperpiBaHHA Nnevi, AKe MoXXe CNTPUYNHUTN
NoXexy.

[aHa niy npusHayeHa nuwie ana poboTy Ha NOBEPXHI
ctony. i He cnig BUKopucToByBaTyH AK BOYAOBaHY
KYXOHHY TEXHIKY.

He ctaBTe niu no wadwu.

3abe3neurte BiNbHUI [OCTYN OO €NEKTPUYHOI PO3ETKY,
o6 y pasi eKCTpeHoi HeObXiQHOCTI 3 NerkicTo
BUMKHYTU npunag.

KneneHHA npunagy Mae 34incHIOBaTUCA 3MiHHO
Hanpyroto 230-240 B, yactoToto 50 l'y. Po3noginbHa
NiHiA mae 6yTn 3axuLLeHa 3anobi>KHKOM abo
aBTOMAaTUYHUM BUMMKauyemM NpuHanmHi Ha 10 A.

[nAa XvBneHHA anapaTta Ma€ BUKOPUCTOBYBATUCH
OKpema po3eTKa.

He cTtaBTe iy y micusax, Ae po3TalloBaHi gxepena
Tenna,

Hanpwuknag, 6ina nantu.

He BcTaHOBA0OMTE NiY Y MiCUAX 3 NiABULLEHUM PiBHEM
BOJIOrOCTi UM B MiCUAX 1T MOXK/TMBOrO HAaKOMUYEHHA.
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He 36epiranTe 11 He BUKOPUCTOBYITE Miy Ha ABOPI.

Y pasi BUHUKHEeHHA AuMy, BUMKHITb niy abo
Bip'egHanTe ii Big mepexi Ta He BigunHANTe
ABepuATa, Wo6 cTpumaTn MOXK/MBe 3aliMaHHA.
BukopucroByinTe nviie npusHayeHi oo
BUKOPUCTaHHA Y MiKPOXBU1bOBUX Nevax
KOHTelHepu Ta NocyA.

MepesBipTe, un NnpugaTHMn nocya Ana
BMKOPWCTAHHA B MiKPpOXBWUbOBIN Nneui.

Mig yac nigirpiBaHHA iXi B nnacTnkosux a6o
nanepoBUX EMHOCTAX HarnapanTe 3a nivyio, Wo6
BUKIOYNTU MOX/INBICTb 3aliMaHHA.

OunuynTe KpUIKY XBUIEeBOAA i NOBEPXHI0
Kamepu neui.

IxHi noBepxHi He MaloTb Gy TN BOMIOTi Ul XKUPHI.
BigpknageHHA Xupy MmoXKyTb NnpusBecTn Ao
neperpiBaHHA, YTBOPEHHA ANMY YU 3aliMaHHA.
He po3miwyiite nopag 3 niyyto abo il BEHTUAALINHMMN
OTBOpPaMU Nerko3amMucTi maTepianu.

He nepeKkpunBanTe BEHTUNALUINHI OTBOPMW.

3HIMITb i3 TXi Ta Tl NakyBanbHUX MaTepianis ycinaki
MeTaneBi NNoMOU i APOTAHI CTAXKN. BUHUKHEHHA
AYT Ha MeTaneBuX MOBEPXHAX MOXKE CIPUYNHUTU
3aiMaHHA.

He BukopuctoBymnTe niy ana nigirpisaHHA onii gna
rMMOOKOro NPOCMaXkyBaHHsA. Yepe3 HEMOXNMBICTb
KOHTPOJIIO 3a TemnepaTypoto Oflif MOXe CranaxHyTu.
[lnAa npurotyBaHHA NONKOPHY BUKOPUCTOBYMTE NNLLIE
crneudianbHUM Nocya, Npu3HayYeHnn gnAa 3aCTOCYBaHHA B
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MiKPOXBWJIbOBUX Meyvax.

He BukopuctoByiTe niy gndA 36epiraHHA CTpaB un
Oyab-AKNX iHWNX NpeaMETiB.

Micna BMUKaHHA neyi nepesipTe poboui napameTpu i
nepeKoHanTecs, Wo iy NPaLtoe HaNeXHUM YAHOM.
He 3anuwanTe niy, wo npautoe, 6e3 Harnagy.
BX<1BaHHA 0cOOMMBMX 3ax0AiB 6e3neKkn nig yac
NPUroTyBaHHA CTPaB 3 BUCOKNM BMiCTOM LYKpy abo
XUpy, HaNpuKnag, CoCMCOK, NnporiB abo pisaBAHOroO
NyAWHry, O3BOJMIAE 3an00irTv neperpiBaHHA Ta
nigropaHHio.

[uB.. BiANOBIAHI Nopagwn B IHCTPYKLUIT 3 eKcrislyaTauil.
3ano6iraHHA MOXXANBUM TiIECHUM YW KOZPKEHHAM.
YBATA!

He BnkopuctoByuTe niy, AKLLO BOHA Ma€
NOLIKOAKEHHA UM HecnpaBHOCTI. [Tlepen noyaTkom
eKkcnnyaTtauil nepesipanTe:
a) lMepekoHanTecs, WO ABepLATA 3aUMHAIOTbCA
HadinHo, 6€3 3MileHHA 1 NepeKoCiB.
b) MepekoHanTecb y TOMy, WO 3aBicK i 3aMOK
3aXUCHUX ABEepUAT CNPABHI i WisIbHO 3aUMHAIOTbCA.
¢) lMepekoHanTeChb Y TOMY, LLO YLWiSIbHEHHA I
YLWiNbHIOBaNbHi NOBEPXHi ABEPLUAT HE MalOTb
MNOLKOAKEHb.
d) NepekoHanTeCb y TOMY, LLO Ha BHYTPILUHI
NOBEPXHi Kamepu neui i ABepuUAT HEMAE NOJPAMUH.
e) lMepekoHanTeChb y TOMY, LLO LWHYP i BUSIKA
MKVBJIEHHA HE MalOTb MOLIKOOXKEHb.
Y pa3i NoWKogKeHHA ABEpUAT abo yLinbHIOBaYiB
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eKcryaTauia neyi MoXxnvBea sinLie ricsisg PEMOHTY,
NpoBeAeHOro KOMMNEeTEHTHO 0CO6010.

HacTpoloBaTn, peMOHTYBaTN 41 3MiHIOBaTH
KOHCTPYKL 0 Nevi camoTyKKn 3a60poHeHo.

3 mipKyBaHb 6e3neKu yci fiii, noB'A3aHi 3
06cnyroByBaHHAM ab0 peMOHTOM neui, AnA AKNX
NOTPi6bHO 3HiMaTN KpULIKY, WO 3ab6e3neyye 3axmcT
BiA BUNPOMiHIOBaHHA MiKPOXBW/IbOBOI €Heprii,
Ma€ BUKOHYBaTU fille KOMMeTeHTHa ocoba.

B xogHOMY pa3i He BUKOPUCTOBYIMTE NiY 3
BigUMHEHUMIN ABepUATaMMK 1 He nepepobnanTe
BCTAHOBJIEHI Ha HMX 3aXUCHI ¢ikcaTopu. He
BUKOPUCTOBYWTE Miy, AKLLO MiXK YL ifIbHIOBaYamu
ABEPLUAT Ta YLWiSIbHIOBAJIbHOIO MOBEPXHEI0
PO3TallOBaHUN AKNNCb NpeaMeT.

He ponyckainte HaKONMYeHHA Ha YL iIbHEHHAX
ABEPUAT i CYyMDKHUX AeTanax Kupy um opyay.
PerynapHo 4ncTiTb niy Ta ycyBanTe BCi 3aNvwIKn
NpoAYKTiB.

HdoTpumyntecb BKasiBOK, AKi HaBeleHO B
po3aini «ornag i unweHHA». HeporpumaHHA
BKa3iBOK LWOA0 peryispHoOro YnweHHa nevi
MOXXe CNTPUHYNHNTUN NOLIKOLKEHHSA ii NOBEPXOHb,
L0 3HAYHO BMJINBAE Ha TePMiH eKcnayaTauii
npunagy n moxke CTaTy NPUYNHOIO BUHNKHEHHSA
HebGe3neyHNxX cnutTyayin.

Ocobw, wo kopuctytotbca KAPOIOCTUMYJTATOPAMW,
MatoTb MPOKOHCY/bTYBATKCA 3 Nlikapem abo
BUPOOHNKOM KapAioCcTumynaTopa
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LWOAO0 NPOTMMNOKa3aHb 0 BUKOPUCTaHHA
MiKPOXBWJTIbOBUX MeYen.

3ano6iraHHA MOXXNNBUM YpaXKeHHAM
eNeKTPUYHNM CTPYMOM

Hi B AKOMY pa3i He 3HiMalnTe 30BHILLHIN Kopnyc.

He po3nuneante pignHnM i He BCTPOMAANTE HIYOro

B OTBOPU ABEePHUX GiKCATOPIB UM Yy BEHTUAALIVHI
oTBOpW. Y pasi NponuTTa piguHN HEranHo BUMKHITb
niy abo Big'eaHanTe ii Big Mepexi 1 BUKnuyTe
YNOBHOBAKEHOIO areHTa CepBiCHOI CNy»KOM KOMMaHil
SHARP.

He 3aHyplonTe WHYpP Y BUJIKY XXUBJIEHHA Y BOAY UK
Oyab-AKY iHLWY pianHy.

He ponyckamTe 3BMCaHHA LWHYPa XUBJIEHHA 3 Kpato
cTOny U poboYOoi NOBEPXHI.

He ponyckanTe 4OTOpPKaHHA WWHYpa XUBJIeHHA J0
HarpiTUX NOBEPXOHb, 30KpeMa [0 3a[iHbOI CTIHKM Meui.
Anapar i WHYp KNBEHHA CNif BCTAHOBJIOBATU B MicCLj,
HeJOCTYNHOMY ANA AiTer BikoM monofLie 8 pokiB.

He HamaranTtecsa caMOCTIMHO 3aMiHUTW JTAMIMOYKY

B Mevi 1 He JO3BONANTE POOUTK Lie HiIKOMY, OKpiM
ynoBHoBaxeHoro komnaHieto SHARP enekTtpuka. Akwo
NTaMMoYKa OCBIT/IEHHA NeYi He NMpautoE, 3BePHITbCA 0
Aunepa um yrnoBHOBAXXEHOro areHTa CepBiCHOT CNyXou
SHARP.

Y pasi NoWKOoAXeHHA WHYpPa XUBJIeHHA Npunagy noro
cnif 3amMiHUTK cneuianbHO NPU3HaAYeHUM AnA Lboro
LLIHYPOM.

3aMiHy Ma€ BUKOHYBaTV BMOBHOBAaXEHNN areHT
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cepBicHoOI cny»k6u komnaHii SHARP.

3ano6iraHHa moXXnuBomy BU6Gyxy i pantoBomy
3aKNNaHHIo:

YBATA! He no3BonseTbca nigirpisatn pignHy ta
iHWY XKy Yy 3aneyaTaHin Tapi, OCKisibKN BOHa MoXe
BUOYXHYTN.

MipirpiBaHHA HanNoIB Y MIKPOXBUJIbOBIN NeYi moXe
CynpoBOAKYBaTUCA YNOBiIbHEHVUM BUBEPXKEHNM
3aKMMaHHAM, TOMY 3 MOCYAOM 3 HanoAmMmu
HeoOXiaHO NoBOANTUCA AYXKe 06epexHo.

He BukopucroBynte repmeTtuyHy Tapy. lepen
3aCTOCYBaHHAM 3HiMiTb MAIOMON | KpULWKN. [epMeTryHa
Tapa MoXe BUOYXHYTWN BHACNILOK 3POCTaHHA TUCKY
HaBIiTb MiCNA BUMKHEHHA rneui.

Bynbre obepexHi nig yac nigirpisaHHA PignH y
MiKpOXBWbOBI Nevi. BukopucrtosymnTe Tapy 3
LUMPOKMM FOpneyvYKkom, Wwob i3 Hei MOrnn BUXOANTHU
6ynbbaLuKkuy .

Hikonu He nigirpiBanTe pignHy y Tapi 3 By3bKum
ropseykom, Hanpuknaa, y AUTA4YNX nasaweyKax,
OCKiNNbKU Lie MoXxe

NnpUBECTN A0 BUBEPXKEHHA BMICTY nicnA
nigirpiBaHHA N CTaTV NPUYNHOIO ONIKiB.

3anobiraHHA panToOBOMY BUKMAY KMUMAAYOT PIANHN 1

MO>KJIMBMM OrliKaM:

1. He nepesuwwynte peKkomeHO0BaHWN Yac
NPUroTyBaHHA.

2. 360BTYyNTE PigMHY Nepea nigirpiBaHHAM uun

NOBTOPHUM NigirpiBaHHAM.
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3. Mig yac NOBTOPHOrO NigirpiBaHHA 6a)kaHO 3aHYpPUTU
B PiAVIHY CKNAAHY NannyKy um nogioHun npegmet (He
meTanesun).

4. Tligirpiswu pignHy, 3anvwanTe ii B Neui
LLlOHaIMeHLLe Ha 20 ceKyHA, Wob YHUKHYTH
YNOBINIbHEHOIO BUBEPXEHOro 3aKMMNaHHA.

He rotynre aiuA y wKkapanyni, Takox He cnip,
posirpiBaTv y MiKpoxXBUnboOBil neyi wini anuya,
3BapeHi Ha KPYTO, OCKiNIbKN BOHN MOXKYTb
BMOYXHYTN HaBiTb NO 3aKiHYeHHi roTyBaHHA. AnsA
NpuUrotTyBaHHA abo posirpiBaHHA

He360BTaHMX a60 LiNnnx s€yb, NPOKOITb XKOBTKU 1
6inkn, a iHaKwWe ANLA MOXKYTb BUOYXHYTU. 3HIMITb
WKapanyny n nopiktTe 3BapeHi Ha KPyTo ANLA,
nep HiXK posirpiBaTu ix y MiKkpoxBunboBii neui.
[epen NpUroTyBaHHAM NPOKOMIONTE WKIPKY TaKmMX
NPOAYKTIB, AK KAPTOMA, COCUCKN | PPYKTK, iHaKLLe
BOHU MOXYTb BUOYXHYTHW.

3anob6iraHHAa MOXXNMBUM oniKam

YBATIA! LLlo6 yHUKHYTHM ONiKiB, NnepeA BXXNBaHHAM
nepemiwynTte abo 360BTYyIITE BMICT ANTAYNX
NAALWEYOK 1 6aHOYOK 3 AUTAYMM XapUyBaHHAM
nepesipanTe NOro rTemneparypy.

LLlo6 He o6neKTNCA, BUMalOumn CTpaBm 3

nedi, KOPpNCTYNTECA cneyliaibHOIO PYUYKOIO Yn
pyKaBuikamum.

BiakpvBatoum eMHOCTI, NOCyA AnA NPUroTyBaHHSA
MOMKOPHY, PyKaBu AnA 3arikaHHA TOLLO, TPUMaNTe XKy
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AKHanaani Big obnmyuus, Wob yHUKHY TN NapOBUX ONIKiB
| BAKNZIB KNN'ATKY.

o6 yHMKHY TV ONiKiB, 3aBXA4K, NepL HiX nogaBaTy
Ky, nepesipAnTe il Temnepartypy Ta nepemiwynTe,
0COONMBO KO CTPABW UM HaNoi NPU3HaYeHi
HeMOBNATaM, 4iTAM Ta NOAAM NOXWIIOrO BiKY. 30BHILUHI
[eTani nig yac poboTn MOXKyTb Harpituca. He rotynte y
NPUCYTHOCTI ManeHbKNX JiTen.

TemnepaTtypa EMHOCTI He € BipHUM MOKa3HNKOM
TemrnepaTtypu CTPaBn Y/ HaMoIo; 3aBXAW rnepesipanTe
Temneparypy CTpaBWu.

BigumHAaoun aBepuATa neui, 3aBXan cTaBanTe nogarni,
W06 He 06MEKTMCA NAPOIO Ta KAaPOM, LLLO BUXOAMUTb
Ha30BHi.

MNicna nigirpiBaHHA po3pi3ynTe GapLumMpoOBaHi 3aneyeHi
CTpaBy, Wob BUMYCTUTY Napy N YHNKHYTU OMiKiB.

o6 yHNKHY TV OMiKiB y AiTel, He JO3BONANTE iM
HabnKaTUCA 0O ABEPUAT Mnevi.

3ano6iraHHA HenpaBUIbHOMY BUKOPUCTaHHIO
AiTbmMn

YBAI'A! He po3sBonante gitam o 8 pokis
CaMOCTIIHO KOPUCTYBaTUCA MIKPOXBU/IbOBOIO
niyylo, He AaBLUN IM BiANOBiAHNX BKa3iBOK,
3aBAAKN AKMM BOHN Mornv 6 kopucrtyBaTtucsa
Helo y 6e3ne4yHnn cnocié Ta posymitn He6e3snekn
HenpaBUIbHOIO BUKOPUCTaHHA. Yepes BUCOKY
po6ouy Temnepartypy, AKa pO3BMBAETbCA Nif,
yac po6oTu npunagy B pexkumax "lpunb",
"Komb6iHoBaHuI rpunb" Ta "ABTOMEHI0", BiTaAM
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MO>XKHa KOPUCTYBaTUCA LLUMIN peXUMaMU TiNbKN
nig Harnagom AopPoCnX.

Llen anapaTt He npusHaYeHUN ANA BUKOPUCTAHHA
oco6amu 3 oomeKeHNMun PisnYHNMN, CEHCOPHUMU
a60 NCNXiYHNMMKN MOXKNNBOCTAMM (30Kpema,
AiTbMu) abo ocobamu, Lo He MalOTb BiANOBiAHOIro
AOCBiAY 4M 3HaHb, AKLLO BOHWN He NepebyBaloTb
nig Harnagom a6o He oTpMManu BKasiBKM WOA0
KOpPUCTYBaHHA HUM Bif oco6n, BignoBiganbHoI 3a
iXHI0 6e3neKky. HarnaganTe 3a gitbmu, Wo6 BoHN
He rpanuca 3 anapatom. Mogeni 3 eneKTPOHHOIO
CEHCOPHOI0 MaHeTI0 MalTb PeXXUM 6/10KyBaHHA
Big AiTen.

He cnupawvteca Ha gBepuATa nevi  He po3XUTYINTE IX.
He rpanTeca 3 nivyio n He BUKOPUCTOBYMTE 1l B AKOCTI
irpaLKu.

HeobxigHO 03HanoMuTK Aiteit 3 ycima BaXxIMBuMm
npaBunaMmm 6e3neKkn: KOPUCTYBATUCA PyYKaMn s
nocygy, o6epexHo 3HIMaTK LWKiPKY 3 MPOAYKTIB,
3BepTaT! 0CObNMBY yBary Ha NakyBasibHi MaTepianu
(Hanpuknag, maTepianu, 34aTHi 4O CamopOo3irpisy),
npu3HayeHi ana 36epexeHHA

CBIP>KOCTi NPOAYKTIB, OCKINIbKU BOHU MOXYTb OyTu y»Ke
rapAvYNMM.

IHWi 3acTepekeHHA

He HamaranTtecsa AKMMOCb YUNHOM MoanGiKyBaTK Miu.
He nepecysanTe niy nig yac ekcnnayarawil.

Llen npunag npmnsHayeHuin gna nobyToBoro
BUKOPUCTaHHA.
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LA niv npr3HayveHa Tinbku gsia SOMALHbOro
KOPWCTYBAHHA 3 METOIO MPUroTyBaHHA 1XXi Ta HanoIB.
CywiHHA NpoAyKTiB UM oJAry, HarpiBaHHA rpinok,
Kanuis, rybok, BONOrxX raH4YipokK i nogibHux npegmeTiB
MOXe CyNnpOBOAKYBaTUCb HeOe3NeKOI TPaBMYBAHHH,
3aMMaHHA um noxexXi. iy He npu3HayeHa anAa
KOMEpPLIiNHOro um 1abopaTopHOro BUKOPUCTaHHA.

HapinHe KopucTyBaHHSA Niv4i0 1 YHUKHEHHSA

NOLWKOAKEeHb

Hi B AKOMY pa3i He BM1KanTe NOPOKHIO Niy.

BukopucToBytoum Tapinky gna obcmaxkyBaHHA abo

maTtepianu, 3gaTHi 4O CaMOHarpiBaHHA, 3aBXaun

nigknaganTe nig HXX Tennoi3oNAUiNHNIA MaTepian,

HanpukKnag NnopuensaHoBYy Tapinky, Wwob 3anobirtu

NOLKOOXKEHHIO ieKa BHaCNiAOK TensoBOro

Hanpy»eHHA. He nepeBuLwynTe yac nonepegHboro

po3irpiBaHHA, 3a3Ha4YeHUN y peLenTi 4O CTPaBu.

He BnKopuncToBYyITE MeTaneBmi NOCyA, WO BinbuBae

MiKpPOXBWIi 1 MOXe BUKNUKaTW ickpy. He cTasTe B niy

KOHCepPBHi bnALaHKN.

36epeXkeHHs LinicHOCTI aeka

a) MNepLw Hi>XX MUTK OEKO B BOAI, 3a4eKanTe, AOKN BOHO
OXOJIOHe.

b) He knagitb Ha xonogHe geko rapauy ixxy abo
rapayunm nocyga.

¢) He kKnapgitb Ha rapAave geko xonogHy iy abo
XxonogHMn nocyn.

[ig yac ekcnnyarauil neyi He KNagitb Ha Ti 30BHILLHIN

KOpMycC »KOAOHi npeameTn.
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NMPUMITKA:

He kopuctyinTteca gna mikpoxsunboBoi 06po6Ku
NNAaCTUKOBMMM EMHOCTAMM, AKLLO NiY He oxosona
nicna po6otun B pexxumi "TPUJb" um "KOMBIHOBAHI
PUJIb": BOHN MOXYTb pO3M1aBUTUCD.

Mig yac poboTK y 3rafjaHmX BULLE PEXMMAX He Cif,
KOPUCTYBATMUCA MNIACTUKOBUMMN EMHOCTAMU, Xiba WO
BMPOOHUK X EMHOCTEN BKa3aB NPO MOXJ/NBICTb
TaKOro BUKOPUCTAHHA.

Y pa3i BAHNKHEHHA CYMHIBIB WOAO NiAKTIOYEHHS
npunagy oo enekTpomepexi 3BepHiTbCcA 10
KBaslipiKoBaHOro eNeKkTPurKa, AKLLO MA€E BiANOBIAHI
NOBHOBAKEHHHA.

AHi BUPOOBHMIK, aHi gunep He HeCyTb XKO4HOI
BiANOBIAANbHOCTI 33 NOLWKOAXKEHHSA Nneyi abo TpaBmMMy,
NoB'A3aHi 3 HeOTPUMAHHAM BigNOBIAHOI NpoLueaypu
NigKNIOYEHHA rnedi 4O enekTpoMepexi.

Ha cTiHKkax neyi abo HaBKONO yLiNbHIOBauiB ABEPLAT
Ta i30M1ALINHNX NOBEPXOHb IHOAI MOXKe 3'ABNATNCA
BOAAHUIN KOHAEHcAT abo Kpanni. Lie HopmanbHe
ABMLLE, L0 He CBIAYUTb NPO BUTIK MIKPOXBWUJTIbOBOI
eHeprii abo HecnpaBHICTb Npunagy.

Lle yMOBHMI 3HaK O3HAYaE, WO NOBEPXHi
HarpiBalTbCA NiJ Yyac ekcnayaTtauii npunaay.
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BCTAHOBJIEHHA

1. BunmiTb 3 BHYTPILWHBbOT Kamepw neui yci nakyBasnbHi
MaTepiann i 3HIMITb 3aXUCHY MiBKY 3 NOBEPXHi
KOpMnycy MiKpOXBUIbOBOI MNeui.

2. YBa)KHO OrfiAHbTE NiY Ha NpeaMeT Oyab-AKNX
NOLIKOAXKEHD.

3. BcTaHoBntonTe Niy Ha HagivnHy rOpyU30HTaNbHY
NOBEPXHI0, MiLHICTb AKOT 4O3BONINTb BUTPUMATU
Bary neuyi pa3om 3 HamBa*KuMm NpeameToM, AKUN
MOXHa B Hil HarpiBaTu. He cTaBTe niyv y wadoy.

4. O6epiTb ropM30OHTaNbHY MOBEPXHIO, HABKOJO
AKOI 4OCTaTHbO MicLA, o6 BNYCKHI Ta BUMYCKHI
BEHTUMALIVMHI OTBOPU 3anuULWAaNnCA BIiAKPUTUMMN.
HAnB. pUCyHOK Ha NepLin CTOPIHL,.

[Tiy MO>KHa CTaBUTM 3a[IHbOIO CTIHKOIO A0 CTiHW.

« MiHiMmanbHa MOHTa»xKHa BUCOTa CKnaga€ 85 cm.

« BiactaHb Mi>k GiYHUMIN CTIHKaMKU MiIKPOXBUIbOBOI
neyi i CcyMi>kHUMM CTiHaMK U Byab-AKUMM iHLLMN
npegMeTaMu Ma€ CTAaHOBUTU He MeHLwe HiXK 20 cm.

« Bucorta BinbHOro npocTopy Hag niy4vto Ma€ CTaHOBUTHU
He MeHLwe HiX 30 cm.

« He 3HiManTe HiXKKM 3 AHMLa Neui.

- [epeKkprBaHHA BXiagHUX i (a60) BUXiAHMX OTBOPIB
MOK€e CIPUYNHUTM MOLLKOLKEHHA neui.

« Po3TtawoByinTe niu Akomora gani Bif pagio-

Ta Tenesi3inHNX NpuinMadis. KopuctyBaHHHA
MIKPOXBMIbOBOIO MiYYI0 MOXe CIPUYNHATU
BUHUKHEHHA 3aBaf Yy NpUNMaHHI pagio- Ta
Tenei3iHOro curHany.
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85cm

1
N

5. HaginHo BcTaBTe BUKY NeYi 4o CTaH4ApPTHOI
3a3emneHoi NobyTOBOI eNIeKTPOPO3ETKMN.

YBATIA! He ctaBTe niy 6inAa gxkepen tenna, BOIOI uu

y BOJIOIMX MicLAX (Hanpuknag, 6ina 3sn4anHoi NanTi)

abo 6inAa 3anMncTX maTepianis (Hanpuknaga, wrop).

He nepekpnBanTe BEHTUNALINHI OTBOPW.

He cTaBTe Ha niy XoaHi npegmeTn.

Mig yac poboT i NPOTAroM NEBHOrO Yacy nicns

3aKiHUeHHA PobOTN MiIKPOXBUbLOBOI Medi He

L[OTOPKANTECh A0 i KoXKyXa: BiH MOXe OyTn rapaunm.
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TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKH

HasBa mopeni YC-GC52FE
Hanpyra fi’kepena 3miHHOro cTpymy 230-240 B, 50 'y, ogHodasHa
39no6i_>_m—|_m5 Y1 aBTOMaTUYHWIA BUMMUKAY pO3Mno- 10A
RinbHOI NiHii
CnoXunBaHa NoTyXHiCTb 1400 Bt
5:1)_?:‘:“3 notyx MiKpOXBUIbOBWIA PeXUM 900 BT
punb 1200 Bt
KoHBekuis 2050 Bt
Y pexumi ouikyBaHHs MeHLwe Hix 1,0 BT
EHeproowagHuii pexum MeHLe Hix 0,5 BT
YacTota MiKpOXBUJIb: 2450 MIy*
FabapuTHi po3mipw (LU x B x ) mm 490 x 287 x 495
Po3mipu kamepwm (L x B x I)**, mm 330x220x 335
MicTkicTb neui 25 niTpis**
PewiTka gna rpunio © 220 mm, H: 85 mm
JlvcT gns BUnikaHHA © 280 Mm, H: 49 mm
Maca npwbn. 18,6 Kr
Jlamnouka ocBiTneHHa AyxoBKM (cBiTnOAIOAHA) 1,5BT

*- Lleti 8upi6 8idnosioae sumo2am esponeticbkoo cmaqdapmy EN55011. 32i0Ho 3 yum cmaHoapmom, yel 8upi6 Hanexume 00 0671a0HAHHA
2pynu 2, knacy B. Hanexuicme 00 2pynu 2 03Ha4ag, wo 018 mensiosoi 06pobKu ixi ueli npunad y HopmManbHOMy pexumi pobomu 2eHepye
padioyacmomHy eHepzito y (hopmi eniekmpomMazHimHo20 8UNPOMIHI0BAHHSA. HanexHicms 0o knacy B 03Haqae, wjo uel npunad npudamHuti 0o
8UKOPUCMAHHA 8 DOMAWHLOMY 20CN00aPCMBi.

** - BHympiWwHI0 MiCmKicmb po3paxo8aHo WIAXOM BUMIPIOBAHHA MAKCUMAbHOI WUPUHU, 21U6UHU U sucomu. DakmuyHa micmkicms ona
3aKNadeHHs 1Xi € MeHWOIO 3a PO3PAXYHKOBY.

Y PAMKAX NOJITUKWM MOCTIMHOTO BAOCKOHATIEHHA MU 3AJTULLAEMO 3A COBOIO MPABO BE3 MOMEPELXEHHA
3MIHIOBATU KOHCTPYKL|IKO TA TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKW OBNTAQHAHHA.
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MY 1 NPUNAAAA OO HEI

1. 3axucHWi 3aMOK fiBepLAT
2. Ornagose BiKHO

3. [eko

4. TMaHenb KepyBaHHA

5. Harpisau rpunio

6. Pewitka ana rpunio

7. JlncT gna BUNikaHHA

8. BeHTUnAUiNHI oTBOPK
9. 30BHiWHI KOpnyC

10. WHyp *unBneHHa

11. Pyyka ana BigKpuBaHHA
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MAHEJIb KEPYBAHHA

1. AUCIJIEN — Bigo6paxae Yac NpurotysaHHsA, MOTYXHICTb,
iHOMKaTOpW i Yac 3a FTOANHHMKOM.

2. AUTO MENU (ABTOMEHIO) — B16ip MeHI0 aBTOMaTUYHOTO
NPUroTyBaHHA.

3. FAVOURITE (BUBPAHE) — 36epexeHHs nporpam.

4. CLOCK/TIMER (TOAVHHUK/TAMEP) — BCTaHOBNEHHS yacy
3a FOAVHHMKOM i HanawWTyBaHHA GyHKLT Talimepa.

5. MICROWAVE (MIKPOXBWIJII) — B1Gip piBHA NOTY>KHOCTi
MiKPOXBWbOBOrO MOAA.

6. GRILL (TPUJ1b) — BCTaHOBNIEHHA NPOrpamu NPUroTyBaHHA Ha
rpwni.

7. CONVECTION (KOHBEKL|IAl) — BCTaHOBNEHHA nporpamun
NPUroTyBaHHA B PEXNMi KOHBEKLIiT.

8. WEIGHT/TIME DEFROST (PO3MOPOXYBAHHA 3A MACOIO/
3A YACOM): ofHOKpaTHe HaTUCKaHHA — PO3MOPOXKYBaHHA 3a
Macolo; IBOKpaTHe — PO3MOPOXKYBaHHA 3a YaCOM.

9. MICROWAVE+GRILL (MIKPOXBWJII + TPUJIb) —
BCTaHOB/EHHSA NPOrpamm NPUroTyBaHHA 3 KOMOiHYBaHHAM
MIKPOXBUNbOBOI eHeprii Ta rpusio.

10. MICROWAVE+CONVECTION (MIKPOXBWJII + KOHBEKLLIA)
— BCTaHOBJEHHSA NPOrPamm NPUroTyBaHHA 3 KOMOGiHYBaHHAM
MiKpOXBWNbOBOI eHeprii Ta KOHBEKLI.

11. STOP/ECO (CTOI/EKO): ogHOKpaTHe HaTUCKaHHA —
TUMYaCcoBe NPU3YNHEHHA NPUrOTYBaHHSA; ABOKPaTHE —
CKacyBaHHA NPUroTyBaHHA.

BuKopucToBy€eTbCA ANA HanalTyBaHHA PEXUMY eKOHOMIT
eHeprii.

12. MUTE (BUMKHEHHA 3BYKY): neplue HaTUCKaHHA —
BCTaHOBNEHHA QYHKLi BAMKHEHHSA 3BYKY; MOBTOPHE HaTUCKaHHA
— 3HATTA Ui€l GyHKUiT.

HatnckaHHA 11 yTprMaHHsA (Ha 3 ceK.) — BBIMKHEHHA GyHKLT
BNTOKYBAHHA BIf JITEN. MoBTopHe HaTUCKaHHA Il yTPUMaHHS
— BUMKHEHHSA L€l yHKLT.

13. START/+30s (MYCK/+30 ceK.): 3anyck nporpam NpurotyBaHHaA

i Ta pO3MOPOXKYBaHHA.

1

AUTO MENU

MICROWAVE

w
TIME DEFROST

i

FAVOURITE

CLOCK/TIMER

—

w

GRILL

MICROWAVE
LL

®

CONVECTION

JInA BCTaHOBNEHHA Yacy NPUrOTYBaHHA 3 HEraNHUM NepPexofoM A0 NPUTOTYBaHHA Ha MaKCUMAsbHI MOTYXKHOCTI

Cnify HATUCHYTW KHOMKY KifbKa pas.

14. TIME/WEIGHT (YAC/MACA) (o6epToBa py4ka) — B1Gip Yacy, Macv NpofyKTiB uu NopLiii.
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MEPLU HI?K PO3MOYATU EKCIUJTYATALIIKC

Micna nepLoro BBIMKHEHHA B MepeXy anapaT nofjae 3ByKOBWI CrHaJl, a Ha Aucniei BigobpaxaeTbea yac "1:01"
Konwu anapat nepebyBa€ B pexunMi HanawTyBaHHA, ane NpoTtarom 30 ceKyHA He Bii0yBa€TbCA HAaTUCKaHHA XXO[HNX
KNaBill, BiH NepexoAnTb Y PeXnM OUiKyBaHHA.

OpHokpaTHe HaTucKaHHA knasiwi STOP/ECO (CTOM/EKO) npu3BoauTb A0 3yNMHKU BUKOHAHHA Nporpamu,
nopanblue HaTuckaHHaA knasiwi START/+30s (MYCK/+30 cek.) — [0 BiJHOBNEHHA BUKOHaHHA NpOrpamu.
[lBoKpaTHe HaTcKaHHA knasiwi STOP/ECO (CTOM/EKO) npu3BoauTb O CKacyBaHHA NPOrpamu.

MicnA 3aKiHYeHHA UMKy NPUroTyBaHHA Ha Aucnnei 3'apnAeTbea Hanve End (KiHewp), a KOXHI ABi XBUIMHM
nojaBaTMMeTbCA 3BYKOBUI CUrHan, ax MoK He bye BijuMHeHO ABepLATa abo HaTUCHYTO Byfb-AKY KnaBiluy.

HANNAWTYBAHHA rOANHHUKA

HanawTyBaHHA roavHHNKa

1. Y pexumi ouiKyBaHHS HaTUCHITb | yTpumyiiTe knagiwy CLOCK/TIMER (TOAUHHUK/TAMMEP) Ha 3 cekyHam, wo6
BMOpaTy 12-rognHHMin dopmat yacy, abo HaTUCHITB i LWe pa3, Wwob Bubpatn 24-roanHHnin opmart vacy.

2. O6epTatoun pyuky TIME/WEIGHT (YAC/MACA), BCTaHOBITb YMCIIO FOAMH.

3. HatucHitb oanH pa3 knasiwy START/+30s (MYCK/+30 cek.).

4. Ob6eprtatoun pyuky TIME/WEIGHT (HAC/MACA), BCTaHOBITb UMCIIO XBUIMH.

5. [inA ninTBepaKeHHA HaTUCHITb Knasiwy CLOCK/TIMER (TOAUHHUK/TAVIMEP).

NMPUCKOPEHE NMPUTOTYBAHHA

Lia GyHKLUiA fO3BONAE WBMAKO 3anyCTUTM MNiY Ha NOBHI NOTYXXHOCTI. Konw niy nepebyBae B pexxunMi o4ikyBaHHA,
HaTuckanTe knaeiwy START/+30s (MYCK/+30 cek.), ax AOKM He BCTaHOBWTE YacC MPUrOTyBaHHA (3 KOXHUM
HaTWCKaHHAM BiH 36inbluyeTbca Ha 30 ceKyHA; MakcuManbHe 3HaueHHA 10 xBunuH). Ogpasy Nicna Lboro NoYHeTbCA
NPUroTyBaHHA.

NMPUTOTYBAHHA CTPAB 3 BUKOPUCTA

MIKPOXBWUJ1bOBOI EHEPTIT

1. Konu niy nepebyBac B pexumi ouikyBaHHs, HaTuckaHHAM Knasiwi MICROWAVE (MIKPOXBWIJTI) BribepiTh piBeHb
NOTYHOCTI.

2. [Moeeptatoun pyuky TIME/WEIGHT (HAC/MACA), BCTaHOBITb YaC NpUroTyBaHHA. MakcrmanbHO MOXIMBUIA Yac
CcKnapa€ 95 XBUNMKMH.

3. [InAanigTBeppXXeHHA HaTUCHITb Knasiwy START/+30s (MYCK/+30 cek.).

Hatuckatoum knasiwy MICROWAVE (MIKPOXBWJII), Bu6epiTb piBeHb NOTYHOCTI.

HatucHiTb Knasiwy MoTyxHicTb (Ha gucnnei) HatucHitb Knasiwy MoTy»KHiCTb (Ha ancnnei)
MICROWAVE MICROWAVE
(MIKPOXBWJII) (MIKPOXBWII)
OpviH pas 100% (P100) 7 pasis 40% (P-40)
Dgiui 90% (P-90) 8 pasis 30% (P-30)
3 pasis 80% (P-80) 9 pasis 20% (P-20)
4 pasis 70% (P-70) 10 pasis 10% (P-10)
5 pasis 60% (P-60) 11 pasis 0% (P-00)
6 pasis 50% (P-50)

MPUMITKA: Mig Yac npurotyBaHHA MOXHa NepeBipuTy piBeHb NOTYXKHOCTI, HaTUCHYBLWK Knasilwy MICROWAVE
(MIKPOXBWMJI).
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GRILL (FTPUJIb)

Ha rpuni HallkpalLlie roTyBaTh MopisaHe TOHKMMU CKMbKaMu M'ACO, CTEKU, KopeiiKy, ke6ab, KoB6aCKM un MopLiiiHy

KYPATUHY. TaKOX Ha HbOMY MOXHa roTyBaTW rapadi CeHABMYI i NaHipoBaHi cTpasu.

1. Konu niy nepebyBac B pexmMmi ouikyBaHHs, HATUCHITb OAVH pa3 Knasiwy GRILL (TPUJ1b).

2. Tloseprtatoun pyuky TIME/WEIGHT (YAC/MACA), BCTaHOBITb Yac NPUroTyBaHHA. MakcMManbHO MOXSIMBUIA Yac
cKknagae 95 XBUvH.

3. Llo6 po3noyaTn NpMroTyBaHHsa, HaTUCHITL Knasily START/+30s (MYCK/+30 cek.).

MICROWAVE+GRILL (MIKPOXBWJII + TP

Kom6iHauis 1: 30% yacy BUKOPVCTOBYETLCA MIKPOXBUIbOBA eHepris, 70% Yacy BUKOPUCTOBYETLCA FPUb.

PekomeHAY€eTbCA ANA NPMroTyBaHHA PUGK Ta NaHiPOBaHX CTPaB.

Kom6iHauin 2: 55% yacy BUKOPVCTOBYETLCA ANA MPUrOTYBaHHA 33 AONOMOrOI0 MiKPOXBUIbOBOT eHepril, a 45% — ana

NPUroTyBaHHA Ha rpusi. PekomeHy€eTbCA ANA NPUroTyBaHHA NYAVHIIB, OMNETIB, NeyeHoi KapTonai i nTuLi.

1. Konu niu nepebyBa€ B peXuMi o4ikyBaHHA, HaTUCHITb Knasiwwy MICROWAVE+GRILL (MIKPOXBWJ1I + FPUJIb)
OfVH pa3, Wob BrbpaTn KombiHauito "Co-1" abo ABiui, Wob BrbpaTn KombiHauio "Co-2"

2. Toseprtatoun pyuky TIME/WEIGHT (HAC/MACA), BCTaHOBITb Yac NPUroTyBaHHA. MakcMManbHO MOXIBUIA Yac
cKknapae 95 XBUH.

3. Llo6 po3noyaTn NpMroTyBaHHs, HaTUCHITL Knasily START/+30s (MYCK/+30 cek.).

MPUMITKA: MMig Yac NnpnroTyBaHHA MOXHa nepeBipnTy KoMbiHaLilo, HaTucHyBLK Knasiwy MICROWAVE+GRILL

(MIKPOXBWIJII + FPUJIb).

CONVECTION (KOHBEKLIA)

[ia yac NPUroTyBaHHA B pexXMMi KOHBEKLIi B Kamepi neui LMpKyioe rapaye nosiTpa, AKe WBWUAKO i PIBHOMIPHO

nifpyM'AIHIOE 11 yTBOPIOE CKOPUHKY Ha MOBEPXHi MPOAYKTIB. Y LibOMY PeXUMi B Neyi MOXHa 3anporpamyBaTil OAHY 3

TPUHaaUATM Temnepatyp (230°C, 220°C, 210°C, 200°C, 190°C, 180°C, 170°C, 160°C, 150°C, 140°C, 130°C, 120°C, 110°C).

MporpiBaHHA Neuyi i NPUroTyBaHHA 3 BUKOPUCTaHHAM GYHKLiT KOHBeKLiT

MMy MOXHa 3anporpamyBaT Ha OAHOYaCHe NPOrPiBaHHA | KOHBEKLIitO.

1. Konu niv nepebyBac B pexmmi ouikyBaHHs, HaTucKaHHAM Knagiwi CONVECTION (KOHBEKLIA) Bub6epitb
TemnepaTypy KOHBeKLii.

2. o6 po3noyaTn NpMroTyBaHHs, HaTUCHITb Knasily START/+30s (MYCK/+30 cek.). Konv nositps gocArHe 3agaHoi
TemnepaTypu, anapaT NofacTb 3BYKOBi CUrHanu.

3. BipuuHiTb ABepuATa i NOCTaBTe NOCEPeAVHI AeKa EMHICTb i3 MpoAyKTamm.

4. MosepTatoun pyuky TIME/WEIGHT (YAC/MACA), BCTaHOBITb Yac NPUroTyBaHHA. MakcMManbHO MOXAMBIN Yac
cKknapae 95 XxBUNH.

5. o6 po3noyaTn NpMrotyBaHHs, HaTUCHITb Knasily START/+30s (MYCK/+30 cek.).

MPUMITKA: lMicna focarHeHHA TemnepaTtypu nonepeHboro posirpisy niy Wo ABi CeKyHAM NoJae 3ByKOBi CUrHanu.

TemnepaTypa nonepeaHbOro posirpisy NiATPUMYETLCA NPOTArOM 30 XBUSINH.

MICROWAVE+CONVECTION (MIKPOXBWU

KOHBEKLIIA)

Y KOMBGiHOBaHOMY peXKVMi KOHBeKLUiT (MIKpOXBUAi+KOHBEKL|if) NPUroTyBaHHA i>Ki CMPOLLYETLCA | NPUCKOPIOETLCA.

Y uint GyHKUiT nepefdayeHo YOTVPY Hanepes 3anporpaMoBaHi HanalTyBaHHSA:

230°C — AnA TOBCTOro M'ACA, L0 BaXKKO NPOMIKAETLCA, HANPUKNAA LiNoT KypKy, KypPAYOT HXXKI un Kpuna.

200°C — AnsA TOHKO Hapi3aHOro M'ACa, WO NPOMIKAETbCA WBMALLE, HANPUKNAZ prby um CTerKy.

170°Ci 140°C — pnAa HapizaHoro cknbkamu m'aca Ta HaniBpabpukaTis, Hanpuknag 6ekoHy Ta KoBbacw.

1. Konu niu nepebyBac B pexmmi ouikyBaHHs, HaTUCKaHHAM Knasiwi MICROWAVE+CONVECTION (MIKPOXBWJII +
KOHBEKL|IA) B6epitb Temnepatypy KoHBekLii (230°C, 200°C, 170°C, 140°C).
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2. MMoseptatoun pyuky TIME/WEIGHT (HAC/MACA), BCTaHOBITb Yac NpuroTyBaHHA. MakcrmanbHO MOXAMBUIA Yac
cKnapae 95 XBUMVH.

3. Llo6 po3noyaTn NpMroTyBaHHs, HaTUCHITb Knasily START/+30s (MYCK/+30 cek.).

MPUMITKA: Mig 4ac npuroTyBaHHA MOXHa NepPeBipUTY TemnepaTypy KOHBEKL i, HaTUCHYBLUN KNasilly

MICROWAVE+CONVECTION (MIKPOXBWJ1I + KOHBEKL|IA).

PO3MOPOXYBAHHA 3A MACOIO

1. Konm niy nepebyBac B pexknmi ouikyBaHHs, HAaTUCHITb OAVH pa3 knasiwy WEIGHT/TIME DEFROST
(PO3MOPOKYBAHHA 3A MACOIO/3A YACOM).

2. MMoseptatoun pyuky TIME/WEIGHT (HAC/MACA), BCTaHOBITb Macy NpoayKTiB. BoHa Moxe cknagatu Big 100 r go
2000T.

3. [nAnigTBeppXXeHHA HaTUCHITb Knasiwy START/+30s (MYCK/+30 cek.).

MPUMITKA: iz yac po3MOpOXXyBaHHA cMCTEMa 3yMUHUTLCA 1 NOJACTb KOPOTKMIA 3BYKOBUIA CUrHan, Wwob Haragatu

Bam npo HeobXiAHICTb NepeBepHYTY CTPaBy 3 MeTO 3abe3neyeHHs PIBHOMIPHOTO PO3MOPOXKyBaHHs. Micna Lboro

HaTUCHITb Knagiwy START/+30s (MYCK/+30 ceK.) 1A NpofoBXeHHA poboTu.

Knasiwa p POXKyBaHHA 3a Macoio
Maca, kr 01/02(03|04(05(06/07(08[09|1,0(1,1|1,2(1,3|1,4|15[16](1,7[1,8[1,9]|20
Yac, x8 315|791 [13[15[17|19|21|23]|25]|27|29(31(33(35(37|39(41

PO3MOPOXYBAHHA 3A YACOM

1. Konu niy nepebysac B pexumi ouikyBaHHs, iBiui HaTUCHITb Knasiwy WEIGHT/TIME DEFROST
(PO3MOPOXYBAHHA 3A MACOIO/3A YACOM).

2. MMoseptatoun pyuky TIME/WEIGHT (HAC/MACA), BCTaHOBITb YaC PO3MOPOXXyBaHHA. MaKCManbHO MOXIVBUIA
yac cKknagae 95 xBUnuH.

3. [nA nigTBeppXXeHHA HaTUCHITb Knasiwy START/+30s (MYCK/+30 cek.).

MPUMITKA: Mig yac po3MopoXKyBaHHA 3a YaCOM CMOYaTKy BUKOPUCTOBY€ETbCA 40%, a noTim 30% noTy»kHocTi. [Micna

Liboro poboTa NPUMNUHAETLCA AN1A NepeBepTaHHA NPOoAYKTiB. Micna HaTuckaHHA knagiwi START/+30s (MYCK/+30 cek.)

PO3MOPOKYBaHHSA BiJHOBMIOETLCA 3 MOTYXHiCTIO 20%.

KYXOHHUIN TAUMEP

1. HatucHitb kHonky CLOCK/TIMER (TOAUHHUK/TAAMEP) oauH pas.

2. Tosepratoun pyuky TIME/WEIGHT (HAC/MACA), BCTaHOBITb MOTPiGHMIA Yac. MakcmanbHO MOXAMBUIA Yac
CKnapae 95 XBUMUH.

3. [nA nigTBeppXXeHHA HaTUCHITb Knasiwy START/+30s (MYCK/+30 cek.).

LLlo6 ckacyBaTu Tarimep, HaTUCHITb KHonKy STOP/ECO (CTOM/EKO). Ha gucninei 6yae BinobpaxeHo yac.

OYHKLUIA FAVOURITE (BUBPAHE)

Lia dyHKUinA fo3BONAE 36€perTv TpU MPorpamu, KOXHY 3 AKUX MOXKHA BUKIMKATU OAHIEI0 NOCNIAOBHICTIO

NPUroTyBaHHA.

36epexeHHA nporpamu

1. Konu niy nepebyBace B pexkmmi ouikyBaHHs, HaTUCHITb Knasiwy FAVOURITE (BUBPAHE) ofuH, fiBa uvi Tpy pasu.

2. BBepiTb NOTPibHY Nporpamy NpuroTyBaHHsA (30Kpema, NoeTanHe NPUroTyBaHHs).

3. [InA nigTBEepAXXeHHA HaTUCHITb Knasiwy START/+30s (MYCK/+30 cek.).

Buknuk BubpaHoi nporpammn

1. Konu niy nepebyBac B pexmmi ouikyBaHHs, BUGepiTb Nporpamy NpurotTyBaHHsA, HaTUCHyBLIM Knasiwy FAVOURITE
(BUBPAHE) ofvH, fiBa 4n Tpu pasu.

2. o6 po3nouaTn NpuUroTyBaHHA, HaTUCHITb Knasiwy START/+30s (MYCK/+30 cek.).
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CKacyBaHHA BU6paHoi nporpammn

Konu niyu nepebyBae B pexxumi o4ikyBaHHA, HATUCHITb 0AWH pa3 knasiwy FAVOURITE (BUBPAHE).

HatucHitb i yrpumyiite knasiwy FAVOURITE (BUBPAHE) 3 cekyHan — Ha avcnnei Ha 5 cekyHp 3'aBuTbca Hanmc "CLr', i

niy NOBEPHETLCA B PEXKMM OUiKYBaHHS.

NPUMITKA:

+ Mo)KHa 36eperTu TinbKn Pexmnm MiKpOXBUIbOBOIO NPUIroTyBaHHA, KOMGIHOBAHOTO rpunA Ta KOMGiHOBaHOT
KOHBeKLUT.

+ BubpaHi nporpamu 36epiratoTbcA B Nam'ATi HaBiTb Mif YaC BUMKHEHHSA XNBIEHHS.

+ Y nam'aTi MoxHa 36eperTu nuie 3 Br6paHi nporpamu. KO AKYCb i3 HAX NOTPIGHO 3MiHWTHK, BUAANITB Ti.

+ AKWO nam'ATb BUOPaHUX Nporpam NopoHs, Koa B1MbpaHoi nporpamu 6yae 6nnmaty. AKLLO BOHA MiCTUTb AKICb
nporpamu, Kof BUGPaHoi Nporpamu 3aBxau BigobpaxaTumeTbca.

OYHKLUIA 3AOLWAAXKEHHA ENIEKTPOEH

BcTaHOBIEHHA: KOMU Niu NepebyBac B PeXuMi OUiKyBaHHS, HATUCHITb | yTpumyiiTe Knasiwy STOP/ECO (CTOIM/EKO)
3 cekyHawn. iucnnen 6yae BUMKHeHO. iy nepenge B pexrm 3aollakeHHA enekTpoeHepril.

CKacyBaHHA: KON Niy nepebyBac B PeXMMi 3a0LafKeHHA eneKTpoeHeprii, Lito GyHKLIlo MOXHa cKacyBaTu,
HaTUCHYBLLW ByAb-AKY KNaBilly Ui BiAUMHMBLLY | 3a4MHUBLLM OAVH pa3 ABepLATa.

OYHKUIA BUMKHEHHA 3BYKY

LLlo6 BcTaHOBUTY GYHKLi10 BUMKHEHHSA 3BYKY, HAaTUCHITb OAMH pa3 Knasiwy MUTE (BUMKHEHHA 3BYKY). Ha ancnnei
Ha 3 ceKyHAM 3'ABUTbCA Hanuc "OFF" (BuMK.). Konu niv nepebysae

B PEXVMi BUMKHEHHA 3BYKY, HaTUCKaHHA KNaBilll He CYNPOBOKYETbCA 3BYKOBMUM CUTHANOM.

LLlo6 ckacyBaTh GyHKLil0 BUMKHEHHA 3BYKY, HAaTUCHITb OAWH pa3 knasiwy MUTE (BUMKHEHHA 3BYKY). Ha gucnnei
Ha 3 ceKyHAm 3'ABUTbCA Hanuc "On" (YBIMK.).

®OYHKUIA 3AXUCTY BIA AITEN:

1. LWo6 ysimkHyTn OYHKLIO 3AXUCTY BIA AITEW, HatucHiTb | yTpumyiiTe knasiwy MUTE (BUMKHEHHSA 3BYKY)
NpOTArom 3 ceKyHJ ax 10 JOBroro 3BykoBoro curHany. Ha aucnnei 3'asutbea Hanmc “LOC”. Lie o3HavaTrme, Wwo
MIKPOXBWIbOBA MiY Nepeiiluna B pexum 6/10KyBaHHA Bif AiTel. Y Lbomy pexumi Ha ancnnei BifobpaxaeTbca
MOTOYHUIA Yac, a AKLLO byAe HAaTUCHYTO BGyAb-AKY KNaBilly uUm BifKPUTO ABEPLATa, MPOTATOM [ECATbOX CEKYHA
BinobpakatmeTbcs Hanuc “LOC".

2. o6 ckacyBaTh 610KyBaHHA Bifj AiTel, HATUCHITb | yTpumyiiTe Knasiwy MUTE (BUMKHEHHA 3BYKY) npotarom
3 ceKyHA aX 10 AOBroro 3ByKOBOro CUrHany.

3AXUCHE BJTIOKYBAHHA

BrikopucToBy€ETbCA AN1A 3aN06iraHHA BUKOPUCTaHHIO AiTbMK 6e3 Harnaay AOPOCNX.

BcTaHoBIeHHA: Konu niy nepebyBace B pexnmi OUiKyBaHHS i NPOTATOM OfHI€l XBANNHY He BUKOHYETbCSA XKOAHUX Aild,
BOHa aBTOMATWNYHO NEPEXOANTDb Y PEXUM 3aXUCHOTO 6N10KyBaHHA. Y LibOMY PeXnMi CBITUTbCA iHAUKaTOp 6MOKyBaHHSA,
ay pasi HaTUCKaHHA KNaBill MiY He BUKOHYE HIAKMX GYHKLIN. Y pasi HaTUCKaHHA byfb-AKOi KNaBilli Ha Aucnnei Ha

5 ceKyHJ 3'ABNAETbCA iHAMKATOP BNIOKYBaHHA, LLO Haraflye KOpPMCTyBady Npo HeOOXiAHICTb CKacyBaTW 3axmncHe
6110KyBaHHA.

LLlo6 BUMKHY TV 3ax1cHe 610KyBaHHA, CNiA NPOCTO BifUMHUTY ABEPLIATA MIKPOXBUIbOBOI nevi. Toai KnagiaTypa 3HOBY
MoYHe NpaLoBaTy, a iHANKaTop 6NOKYBaHHA Ha ANCIET 3racHe.
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ABTOMATUYHUIN 3AXUCT

3AXUCT BIA NEPErPIBY: Y pasi nepeBuLLeHHA JONYCTMMOI TeMMepaTypu Ha Aucnnei BigobpakaeTtbesa Hanmce "E01",
i niy npunuHae poboTy. Llein 3axnMcT MoXHa cKacyBaTw, HaTUCHYBLLIW Knasiwy STOP/ECO (CTOM/EKO).

3AXUCT BIA NEPEOXONOAXEHHA: y pasi cnpaLtoBaHHA LbOro 3aXVCTy Ha Ancniei BifobpaxaeTbca Hanuc "E02",
i niy npunuHae poboTy. Llein 3axmMcT MoXHa cKacyBaTu, HaTUCHyBLLIW Knasiwy STOP/ECO (CTOM/EKO).

3AXUCT BIA HECMPABHOCTI AABAYA: y pasi BuABneHHA HecnpaBHOCTI OAHOrO 3 AaBaviB Ha gucnnei
Bigo6parkaeTbca Hanuc "E03" un "E04', i niu npunuHAe poboTy. Llelt 3axncT MoXKHa CKacyBaTu, HAaTUCHYBLUW KNaBiluy
STOP/ECO (CTOMN/EKO).

ABTOMATUYHE NMPUTOTYBAHHA

[InA NpuroTyBaHHA AeAKNX NPOAYKTIB y pexumMax, fki Oyae Ha3BaHo fani, He NOTPIGHO NpOorpamMyBaTyt Yac i MOTYXHiCTb

npurotysaHHA. [JocUTb NnLLe BKa3aTu TUM CTPaBM i Macy Yu KinbKicTb Nopuii.

1. Konu niy nepebyBae B pexumi ouikyBaHHs, HaTuckaHHAM Knasiwi AUTO MENU (ABTOMEHIO) sr6epiTb koa
MeHIo.

2. O6eprtatoum pyyky TIME/WEIGHT (YAC/MACA), BCTaHOBITb Macy 4u KiflbKiCTb NOpLiii.

3. Llo6 po3noyaTn NpMrotyBaHHs, HaTUCHITb Knasily START/+30s (MYCK/+30 cek.).

MeHio peXxnmy aBTOMaTU4YHOrO NPUrOTyBaHHA:

Koa CrpaBa MpumiTka

A-01 Hanin (200 mn/vawwka, 1 - 3 yawuku) 1. MMig vac npurotyBaHHA nosuyin "A07" - "A09"
i "A-13" niy 3ynnHAETbCA | NoAaEe 3ByKOBUI
curHan, Wob KopucTyBay Mir nepeBepHyTH

A-02 KapTonna B myHanpi (230 +10 r/nopuia, 1 -2

nopuii)
NpPOoAyKTH; BUKOHaHHA Nporpamu

A-03 OBoui (200 - 600 1) BifJHOBNMIOETbCA NiCNA HATUCKAHHA KnasiLui
A-04 ABTOMaTMYHe po3sirpisaHHsA (200 - 800 r) START/+30s (MYCK/+30 cekK.).
A-05 Cyn (300 mn/muncKa, 1 - 3 MUCKK) 2. Mig Hac BUKOPUCTAHHA YHKUT

aBTOMATUYHOIO MPUrOTYBaHHA pe3ynbTatn
A-06 Prc (150 -60071) MOXYTb He BiAnoBifaTu ouikyBaHHAM. Take
A-07 PocT6id/6apaHmHa (200 - 600 r) Mo>Ke BinbyBaT/CA 3 Pi3HNX NPUYKH, 30Kpema
A-08 PuHe dine rpusb (200 - 600 1) yepes BiMIHHOCTI OCOBMCTUX CMaKIB, PO3Mipy
4n GopmMU NPOAYKTIB, TemnepaTypw NOBITPA Y
NPUMILLEHHI, BIIXWNEHHA Hanpyr XNBEHHS,
A-10 Meueni vincm (200 r) HernpaswibHe PO3MillleHHA NPOAYKTIB Ha
A1 Miua (150, 300 T, 450 1) ,quC?Bi TOI..I.|O, AKLWo npurotoBaHa CTpana
He BiANOBIJa€E BalLVM BUMOram, AOroTynTe
i, 3MiHVBLUM BiANOBIAHUM YHOM Yac
A-13 CmaxeHa Kypka (800 — 1400 ) NPUroTyBaHHA.

A-09 BekoH rpunb (100, 2001, 300 1)

A-12 Mupir (4757T)
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YALLEHHA TA Aornan

1. [epep unLiEHHA BUMKHITb MiY Ta BUAMITb i3 PO3ETKM BUIKY XKUBJIEHHA.

2. TlipTpuMmyiiTe YACTOTY BHYTPILIHIX MOBEPXOHb. YCyBaiTe Hanumni Ha CTIHKM 6PU3KMU Yy NPOAUTI PiANHW BONOTOO
TKaHMHo. AKLLO Miy Ay>xe 6pyAHa, i MOXKHA YACTUTY 3 BAKOPUCTAHHAM HENTPabHUX MUIAHUX 3acobis. He
KOPWCTYNTeChb aepO30AMM UM IHLIMMI arpecMBHUMM 3aco6aMm 1A YMLLEHHA. BOHU MOXYTb NPU3BOANTY AO
YTBOPEHHS ipXi, NaTbOKIB UM BTPaTN BNNCKY MOBEPXHi iBEPLAT.

3. 30BHILLIHIO NOBEPXHIO MeYi Cifj OUKLLYBaTU BONOrolo TKaHWHOI0. LLIo6 He nowkoanTn poboui aeTani BcepeanHi
neui, He fJonycKaiTe NOTPaNIAHHA BOAW B BEHTUNALINHI OTBOPW.

4. PerynapHo npoTupanTe BONOrolo TKaHWHOIO 3 060X CTOPIH ABEPLATA i BIKHO, YLiNbHEHHA ABEPLAT i CYMiXKHI
fetani, Wob Ha HKX He Byno NaTboKiB UK Kpanesnb. He KopUCcTyinTeca abpa3nBHIMM 3ac06aMM A1A YNLLEHHA.

5. He kopucTyiiTeca napoouuilyBayem.

6. He ponyckaiiTe HaMOKaHHA NaHeni kepyBaHHA. OunLLyiTe ii BONOro M'AKOI0 TKaHMHOW. OunLLyouM NaHenb
KepyBaHHA, TpUMaiTe ABepLATa BiJUMHEHNMK, W06 Miy BUNAAKOBO He BBIMKHYNacA.

7. AKWo BCcepeAnHi Y HaBKONO [BEPLAT yTBOPUTLCA KOHAEGHCAT, BUTPITb 1070 M'AKOI TKaHUHOL. Take Moxe
TPanAATUCA, KON MiY NpaLioe 3a BUCOKOT BONOrocTi. Lle He € 03HaKo HecnpaBHOCTI.

8. [lHo neui cnif perynapHo YNCTUTK, LWob Ha HbOMY He HaKommnuyBaBca 6pys. Ha cKynueHHaAX 6pyay MOXyTb
YTBOPIOBATVCh AAYTOBi PO3PAAW, i Lie MOXe NPU3BeCTU A0 BIXOAY nevi 3 nagy. [IHo neyi AocTaTHLO NPOTEPTM 3
BUKOPWCTaHHAM HENTPaNIbHOTO MMIAHOTO 3acO6y.

9. LWo6 ycyHyT 3 neyi HebaxaHi 3anaxu, HanuiTe y NpuaaTHy AnA BUKOPUCTAHHA B MiKPOXBUIbOBI Neyi MUCKY
YallKy BOAW, BUANTU B HET CiK | MOKNACTW WKIPKY 3 O4HOrO IMMOHA. YBIMKHITb MiKPOXBWIbOBY MiY Ha 5 XBUVWH,
nicna yoro oumcTbTe Ti CTIHKM Bif 3a6pyAHEHb i BUTPITb HaCyXo.

10. Y pasi Bxogy 3 nagy NaMnoyKu Cif 3BepHYTUCh Y CNy>6y 06CTyroByBaHHA CNOXKMBaYiB.

11. Miu cnifg perynapHo YnctTuTy, ycysarouu 3 Hel 3anuwKm NPoayKTie. HegoTprMaHHA BKa3iBOK LWOAO perynapHoro
YMLLEHHA NeYi MoXe CNPUYNHUTY NMOLIKOKEHHS iT NOBEPXOHb, L0 3HaYHO BNIMBAE Ha TePMiH eKcntyaTaLii
npunagy i Moxe CTaTi NPUUMHO BUHUKHEHHA Hebe3neyHnx cuTyauin.

12. He BUKMpaaiiTe anapat y 6aku Ana nobyTOBOro CMITTA; MOro Cifj 3AaTV Y cnewjiaibHUN MPUIAManbHNIA NYHKT,
BNaLITOBaHWI MiCLIEBMMUN OpraHamm Bnagu.

13. MMia Yac nepLIoOro KOPUCTYBaHHA MiIKPOXBUIbOBOIO MiYYI0 3 GYHKLIEIO IPUI0 MOXKE YTBOPIOBATUCH AeAKa KiNbKiCTb
Avmy i 3anax. Lle HopmanbHe ABuLLe, OCKiIbKM NiY BUrOTOBNEHO 3 IMCTOBOTO MeTany, NOKPUTOro MacTUIOM.
YHaCNinoK 3ropsAHHA LibOro MacTuna B HOBIN Nevi 1 yTBOPIOETLCA AVM i 3anax. [1icnAa BUKOPYCTaHHA neyi NpoTArom
MeBHOrO Yacy Lji ABULLA 3HUKHYTb.
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nocya, NPUAATHUN ANg BAKOPUCTAH

MpuUroTyBaHHA Y PO3MOPOXKYBAHHA MPOAYKTIB y MIKPOXBMIbOBIN Neui BiAOYBaETbCA 3aBAAKN TOMY, O
MiIKpPOXBWIbOBa eHepria NPOXoAUTb KPi3b NOCYA i NPOHMKAE y NpoayKTu. ToMy Cifi BAKOPUCTOBYBaTH Nocy,

NPVAATHWN ANA BUKOPUCTaHHA B MIKPOXBUNBOBIN Neui.

PekomeHay€eTbCA BUKOPUCTOBYBATU KPYFNIA Y/ OBaIbHUI, @ He KBaAPaTHUI Y NPAMOKYTHUIN NOCYA, apxKe ixa,
po3TalloBaHa B KyTax, MOXe neperpitnca. KopnuctyBaTnca MoxHa NocyaoMm, AKNI NepeniyeHo HiKye.

BukopucraHHa
. Tpunb .
Mocyn B MiKpOXBWU- . . Mpumitka
i KOHBeKLin
NbOBUX Nevax
HeBenuuki WmaTkun aniomiHieBoi ponbr MoxxHa
BUKOPUCTOBYBaTV ANA 3anobiraHHA neperpiaHHIO
»ki. He ponyckaiie, WwWo6 donbra Habnvkanaca Ao
. CTIHOK neuyi 6nmnxye HiXK Ha 2 CM, iHaKLIe MOXuBe
AntomiHieBa donbra v /X v BOPeHHS
. T HHA Ayru.
EMHOCTI 3 donbru yTBOop Y
He pekomeHayeTbcA 3acTOCOBYBaTV NOCYA 3
donbru, AKLWO Lie He PeKOMEHAYETbCA BUPOOHNKOM,
Hanpuknag, Microfoil®. PeTenbHo foTpumyiitech
IHCTPYKUIN.
3aBXAav AOTPUMYITECH IHCTPYKLi BUPOBHUKIB.
Bniopa ana v/X X He nepesuiLyiTe HaBejeHWIA Yac NPUrOTYBaHHA.
06cMaxyBaHHsA BynbTe fiyxke ob6epexHi - Li 6ntoaa HarpiBaloTbcsa Ao
Hafi3BMYaiiHO BUCOKIMX TemnepaTtyp.
MopuenAaHoBUIA, MNHAHWIA, FNa3ypoBaHNiA
. KepaMiyHUin NOCYA, a TaKOX NOCyA 3 TBephoi
MopuensaHa Ta Kepamika vV/X x PamiLRNA nocys, YA pA
aHrNiNCbKOT NopLenAaHX 3a3BrYail € NpuaaTHUM, 3a
BUHATKOM MOCYAY 3 MeTafleB/IM 03[06/1€HHAM.
. BriKopmCcTOBYtOUM NOCYA 3 TOHKOTO CKNa, GyabTe
CKnAHITA NOCYA, v v epoﬁe ey i, a eyn a3i panToBo! o, ayn' aHHA
[YX DKHI, afpKe B pasi panToBOro HarpiBaHH
Hanpuknag Pyrex® y P Y pastp P
BiH MOXe TPIiCHY TV 41 po36uTmncA.
He pekomeHy€eTbCA BUKOPVCTOBYBATV MeTaneBuin
nocyp, afe Ayrosi po3paaw, LWo yTBOPTLCA Mi
Metan X v YA, ajpke AyroBi pO3pAAM, Lo yTeOp a
BMNVBOM MiKPOXBWIbOBOT eHeprii, MOXyTb CTaTht
NPVYNHOIO 3aiMaHHS.
Mnactuk um nonictupon, . .
a a1 Tapa Cnifi BUKOPUCTOBYBATU Ayxe 06epexHo, agxe nig
Hanpwvknag, T
. P  Tap 4 b4 BMNVBOM BMCOKVX TemnepaTyp fieska Tapa Moxe
3 ’Kelo WBMAKOro .
nebopmyBaTICA, PO3NIABUTUCA YK BTPATUTK KOIp.
NPUroTyBaHHA
He noBuHHa Topkatucs ixi. HeobxigHo
XapuoBa nniska 4 b’ NpOoKOooBaTH, Wo6 AaTN MOXMBICTb Napi BUXOANTA
Ha30BHi.
Make HeobxigHo npokontoBaty, Wob faTi MOXMBICTb
KeTu ans . . . X
napi BUXoAWTN Ha30BHI. MepeBipTe, un NpuaaTHi
3aMOPOXKYBaHHA UK v X .
R nakeTn nA BUKOPUCTaHHA B MiKPOXBUTbOBIMX
pyKaBu 4N1A 3anikaHHA
nevax.
Maneposi Tapinku/ He KopucTyiteca NnacTMKOBUMI Y/ MeTaneBnmmn
YaLKK N KyXOHHWI 4 X 3aB'A3KaMU - BOHW MOXYTb PO3MNaBUTUCH YK
nanip 3aropitTuca yepes yroBuii po3pag Ha meTani.
N BukopuctoByBaTu TinbKu AnA nigirpiBaHHA un
MneteHnii Ta P Y A AITP
. 4 X BCMOKTYBaHHA BOSIOTW.
fepes'AHUIA nocyn N ) )
YBara: MoXe 3aiHATUCA B pa3i neperpiBaHHs.
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BuikopucToBytoun Ui maTepianu, 3aBxam byaste
nopyu, OCKiNbKM iX neperpisaHHA MOXe CNPUYNHUTIA

n . .
epepobneHunii nanip X v SATIMAHHSL

Tarasetm . .
MoXXyTb MICTUTV YaCTUHKY MEeTany, [yroBuii po3pag
Ha AKX MOXe CMIPUYUHNTY 3aNMaHHS.

AVBAFA! MNip vac nigirpiBaHHA XKi y N1acTMKOBMX 41 BUMNTY BOAOIO 3 p KOHTelHepax

HarnAgaiTe 3a Nivyio, Wo6 YHUKHYTU MOXNIMBOCTI 3aliMaHHA.

MPUMITKA: He 3anuwaiite niy, o npautoe, 6e3 Harnagy.

PEKOMEHAAL|IT LLOAO rOTYBAH

AOMOMOIol0 MIKPOXBUJTIbOBOI

MpuroTyBaHHA y MiKPOXBIIbOBUX Neyvax 3aliMae HabaraTo MeHLUe yacy, HiX TpaauuiiHe. ToMmy AnA ROCATHEHHA
HalKpaLLoro pesynbtaTy HeObXiAHO KOPMUCTYBATCA NEBHUMY Npuitiomamu. baraTo AKi 3 Lyx Npuitomis NoaibHi Ao TUX,
L0 BMKOPMCTOBYIOTbCA Mif Yac roTyBaHHA DKi TpaanLIiiHUM CNoco6oM.

AYBAFA! He nigirpisaiite piguHy Ta i)y B 3ane4ataHux KoHTeliHepax a6o B 6aHKax/KOHTeliHepaXx,
PUTUNX KP aM, OCKi. TUCK, L0 BUHNKAE BCepeAnHi, MOXKe Npu3BecTy A0 IXHbOro
BMOYXxy.

PEKOMEHJALIII LLIOAO NPUrOTYBAHHSA:

BukopucTtoByioum niy, 3aBXxAmn 3HaxoAbTECA NOPYY.

KopucTyiiteca nuiie npuaaTHAM A0 BUKOPUCTaHHA Y MIKPOXBUIbOBUX NeYyax NoCyaoMm.

PekoMeHA0BaHi 3HaYeHHA Yacy NPUroTyBaHHA Ta NOTY>KHOCTi HaBeAeHO B TabnuusAX y KH3i peLenTis.

He knapiTb rapsuy ixy/nocys Ha xonofHe AeKo abo X XoNofHy iKy/MocyA Ha rapsaye feKo.

[oTyI04M NOMNKOPH, 06VpaiiTe TOW, WO NPU3HAYeHNiA ANA NPUrOTYBaHHA Y MiKPOXBUIbOBYX Neyvax, Kepyoumncb
pekoMeHAaLiAMM Ha YNakoBLi ([OTPUMYIATECH IHCTPYKLIN BUPOGHMKa). He aoaasaiiTe onito, AKLLO Lie He €
Heob6XiAHUM 3rifjHO IHCTPYKLi BUPOBOHIIKA, 11 HE NepeBuLLYITe BCTAHOBIEHWI Yac NPUTOTYBaHHS.

AVBAI'A! 3aBXAn AOTPUMYIATECA IHCTPYKLUi, HaBeAeHNX B IHCTPYKLUIii 3 ekcnnyaTauii Bia SHARP.
BcTaHOBIEHHA Yacy NPUroTyBaHHS, WO NepeBULLYE P AOBaHuUii, a60 3aHafTO BUCOKOro
PiBHA NOTY>XHOCTi MOXKe NpU3BeCcTH 10 NeperpiBaHHA, Nigrop xi,aB X BUnagkax n
A0 BUHUKHEHHA NOXKeXi 1 NOLWKOKEeHHA neyi.

Po3miweHHA

Po3miLuyiiTe Ky TakvimM YNHOM, LWOG HANTOBCTILLI YAaCTUHM, HANPUKNAA KypPAUi FOMINKK, PO3MiLLyBanmca Ha
30BHILHbOMY Kpai mocyay.

MpoAyKTY, po3TalloBaHi Ha 30BHILLHbOMY Kpai MoCyAy, OTPMMYIOTb GiflbLue MiKPOXBIbOBOI eHEPTii, TOX roTyloTbCA
WBMALLE 3a Ti, WO PO3TallOBaHi B LIEHTPI.

HakpuBaHHA

[leAki cTpasu nif Yac roTyBaHHA y MiKPOXBUSIbOBII Neyi Kpalle HakpusaTu.

HakpuBaiiTe ix nniBKO 3 OTBOPamu Y1 BiAMOBIAHOK KPULLKOH.

MpokonioBaHHA

Mepen npurotyBaHHAM abo po3irpiBaHHAM NPOAYKTIB B LWKYPLI, WKapanyni abo 060M0HLi peKoMeHAY€ETbCA
NPOKOJTIOBATM iX B AEKINBKOX MiCLIAX, OCKINIbKM Napa, Lo yTBOPIOETLCA BCEPEANHI MOXKe NpU3BeCcTH Ao BrOYXY. Lie
CTOCYETbCA, HaNPWKNaz, KapTomni, prubu, KypKu, COCUCOK.

MPUMITKA: He po3irpiBaiite B MiKpOXBUbOBIN Nevi ANLSA, afXXe BOHN MOXYTb BUOYXHYTU HaBiTb MO 3aKiHYEHHI
npuroTyBaHHs. Lle cTocyeTbea, HanpuKnag, A€Lb NaWoT, KPYTO 3BapeHUX AELb YU AEYHI.
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MepemiwyBaHHA, NepeBepTaHHA 1l 3MiHa po3TallyBaHHA

[InA oTprMaHHA PiIBHOMIPHOTO pe3ynbTaTy PeKOMEHAYETbCA NepemillyBaTy, nepeBepTaTi CTpaBy Nif Yac
NPUroTyBaHHA, a TaKoX 3MiHIOBaTK iX po3TallyBaHHA. [epemillyiiTe Ta nepeknaganTe cTpasBu, pyXaoumnch Big
30BHILUHBOTO KPalo [10 LieHTpY.

OuiKyBaHHA

Micna NnpuroTyBaHHA CTpaBa Ma€ TPOXU MOCTOATH, WO6 Y Hill PIBHOMIPHO PO3MOAiNMIoCs Tenno.

Bnactusocti npopykris

Cknap PosirpiBaHHA CTpaB 3 BUCOKMM BMICTOM Xu1py abo LyKpy (Hanpvknag, pi3aBaHui

NYAVIHT, TMPOTY 3 M'ACOM) 3aliMaE MeHLe Yacy. HeobxigHO BXWTU 3axofiB 6e3neku, agxe
neperpiBaHHA MOXKe CNPUYNHUTY 3aliMaHHA.

KicTkn npoBoaATh TENO, 3aBAAKN YOMY CTpaBa roTYETbCA WBUALLE. YBaXXHO CNiaKyiTe 3a
npoLecom nigirpiBaHHA, Wob AOCArTV PIBHOMIPHOTO NMPUrOTYBaHHA ixXi.

KoHcucreHuia KoHcucTeHUia NpoayKTiB BNAMBAE Ha Yac IXHbOro NPUroTYBaHHA.
MpoaAyKTY Nerkoi, NTOPUCTOT CTPYKTYPU, HAaNPUKNaA TicTeuka abo xni6, roTyloTbca
WwBKUALLE Bifj TOBCTUX i WiNbHWX, HANPUKIa[ CMaXXeHoro m'aca Un 3anikaHku.

Kinbkictb KinbKicTb MikpoxBuib y Balwuiii neyi nuwaeTbca He3MiHHUM HE3aNneXHo Bif TOro, CKiNbKn
i Bu rotyete. Yac npurotyBaHHA Ma€ 36inbluyBaTnCA BiiNOBIAHO A0 36inblueHHA
KinbKOCTi NPOAYKTIB.

Hanpwviknag, 4oTupy KapTOnaMHW roTyBaTUMYTbCA AOBLUE, HiXK ABi.

Posmip MpoayKTV HeBeNMKOro po3mipy abo ManeHbKi LUMaTOUKM roTyIoTbCA LWBALLE 33 BENUKI,
OCKINbKM MiKPOXBWJTi MOXYTb MPOHMKATV B HIX 3 YCiX CTOPIH. [1nA piBHOMipHOrO
NpUroTyBaHHA HamaranTeca pobuTH LUMaTKK OHAaKOBOTO PO3MIpy.

®opma ToBCTiLUi YaCTMHU NPOAYKTIB HenpaBUbHOI pOPMU, HaNPUKNaA, KypPAUUX rpyaok abo
Hi’KOK, FroTyI0TbCA foBLUe. [InA piBHOMIPHOTO NPUroTyBaHHA PO3MiLLyITe iX TOBCTUMM
YacTUHAMK HA30BHI Bif LLEHTPY nocyay, Wwob BOHW OTprMyBanm GinbLue eHeprii.

Y MiKpOXBUNbOBIiA Nevi NpofyKTV Kpyrnoi ¢opmu roTyioTbCA WBUALLE 3a KBaApaTHI.

Temnepatypa ixi MouaTkoBa Temnepatypa i BNAMBAE Ha Yac ii NPUroTyBaHHA.

OxonofXeHi NPOAYKTY roTyloTbCA AOBLUE 33 MPOAYKTY KIMHATHOI TeMnepaTypu.
TemnepaTypa EMHOCTI He € MOKa3HNKOM peasibHOi TemnepaTypu CTpaBy Y Hanoto.
Po3pi3yiiTe NPOAYKTY 3 HAUMHKOIO, HAaMPVKIagA, MOHUMKY 3 AXKEMOM, o6 BUMYCTUTM XKap
abo napy.

AVBAI'A! 06nnyuA Ta pyku: Buiimaioum crpaBy a6o nocyz 3 neui, 3aBKAan HapiBaliTe TOBCTi pyKaBUYKW.
BigunHsaloun aoBepuaTa, BiagxoabTe Ha3saf, Wo6 AaT MOXNMBICTb XKapy abo napi posciaTucs.
3Himalouun o6ropTkm (HanpukKnaa, xapuoBy NNiBKY), BigKpMUBaloun pyKaBm Ans 3anikaHHA abo
ynaKoBKM 3 NONKOPHOM, 6epexiTb pyKu Ta 06nnyus nig npsamoi aii napu.

AVBAFA! Mepw HiXK NoaBaTN CTpaBy 4u Hanoi. NepeBipANTe iXHIO TeMnepaTypy Ta nepemilyiire ix.
Oco6nuBy yBary npupinanTe ctpaBam, Wo NpuUsHaYeHi AnA HeMoBNAT, Aiten abo nopen
noxunoro Biky. LLlo6 yHMKHYTu onikiB nepep, BXNBaHHAM, Nepemillyiite un 360BTyiiTe BMicT
NNALWeYOoK i 6aHOYOK 3 AUTAYMM XapUuyBaHHAM il NepeBipAliTe Oro Temneparypy.

PEKOMEHAAUIT LLLOAO PO3MOP

Y MiKpOXBUWSIbOBIi NeYi NPOAYKTU PO3MOPOXKYIOTLCA LUBKALLE, HiX 6yAb-AKMM iHLWKM cnocobom. Lie npocta
npouepaypa, ane AnsA 3abesneyeHHA PiBHOMIPHOTO PO3MOPOXKYBaHHA HEOOXIAHO BUKOHYBATW HACTYMHI IHCTPYKLIii.
+ Mepepn PO3MOPOXKYBAHHAM 3HIMITb YNaKOBKM 1 0GropTKU.

+ [lnA po3mopoxyBaHHsA i 06vpaliTe piBeHb NOTyXHOCTi 30P a6o 10P.

+ [ue. iHdopmaLlilo, nofaHy HxKue.
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3miHa posTallyBaHHA

MpopyKTw, po3TalloBaHi 6avKye 0 Kpais NOCyAy, PO3MOPOXKYIOTCA WBMALLE, HiX Ti, WO 3HAXOAATLCA Y LIEHTpI. Tomy
nif} YaC PO3MOPOXKYBAHHA CNif 3MIHUTI PO3TallyBaHHA NPOAYKTIB A0 4 pasiB.

MepecyHbTe WinbHO 3anakoBaHi NPoAYKTW 6amKue [0 LEHTPY 11 3MiHITb po3TallyBaHHA AiNAHOK, WO HaKNajaloTbCA
OflHa Ha OfiHY.

Lle 3a6e3neunTb piBHOMIPHE PO3MOPOXKYBAHHA YCiX YaCTVH XK.

PosgineHHna

Y Mopo3unLi NpoayKTM MOXyTb ckneitica. Mig yac po3MoposKyBaHHSA CNif PO3AINMTM iX AKOMOra paHilue.

Lle cTocyeTbea, Hanpuknag, cknboyok 6ekoHy, Kypayoro dine.

HakpmnsaHHA

Min yac po3mMOPOXXyBaHHA AeAKi AINAHKN MOXYTb HarpiBaTuca. LLo6 Ui finaHKM He neperpinuca it He novann
roTyBaTUCA, HAKPUIATE TX HEBENMUYKMU LIMATOUKaMK $onbru, Lo Biabueae mikpoxsuni. Lie ctocyeTbea, Hanpuknag,
KypAUMX Hi>KoK abo KpuneLb.

OuikyBaHHA

OuiKyBaHHA NPOTATOM NEBHOO Yacy 3abe3neuye HanexHe PO3MOPOXKYBaHHA MPOAYKTIB.

MpoLec po3mMopoXKyBaHHA He 3aBepLUYETbCA Bifpasy Nic/iA BUAMaHHA CTPaBK 3 MiKPOXBUIbOBOI Nevi. nAa noBHOro
PO3MOPOXYBaHHA B LIEHTPI CTPaBa Ma€ AeAKMNIA YaC MOCTOATU HAKPUTOIO.

MepeBepTaHHA

Mif Yac pO3MOPOXKYBaHHA KOXHUI NPOAYKT CAifj NepeBepHYTY LoHaNMeHLe 4 pasu.

Lle HeobXifHO ANA MOBHOrO PO3MOPOXKYBAHHS.

PEKOMEHAAL|II LLLOZ10 MOBTOPHOIO

[1nA NOBTOPHOrO Po3irpiBaHHA iKi AOTPUMYIATECA HACTYNHUX PeKOMeHAAL N, Wob 3a6e3neunTu HanexxHe po3irpiBaHHA
CTpaBv nepep NofaBaHHAM.

CTpaBu, roToBi A0 NoAaBaHHA

MpunbepiTb WMaTKK NTHLi a6o M'Aca, Po3irpinTe ix OKPEMO, ANB. HUKYE.

MoKNaAiTe HEeBENMUKI LIMATOUKM iXKi y LIeHTpi Tapinkw, a 6inbLui i TOBCTIWi 6nmxKye 4O KpaiB. HakpuitTe xapuoBoto
NNiBKOIO 3 0TBOPaMU, NPVAATHOIO A1 BUKOPUCTAHHA Yy MIKPOXBUbOBIN Neui, 1 po3irpiiTe, BCTAaHOBUBLUM PiBEHb
noTy»kHOCTi 50P, No 3aKiHYeHHi NONOBMHYM Yacy pPo3irpiBaHHA NepemillanTe/3MiHiTb po3TallyBaHHS.

MPUMITKA: MepLu HixXk noAaBaTy CTpaBy, NepeKoHanTech y TOMy, L0 BOHA Harpinaca Ao HanexHoi Temnepartypu.

HapisaHe m'sco

HakpwiiTe xap4oBoto NNiBKOIO 3 0TBOPaMU, MPMAATHO ANA BUKOPUCTAHHA y MIKPOXBUNbOBIN Neui, 1 posirpinTe,

BCTAHOBVBLUM PiBEHb MOTYXXHOCTi 50P. 3MiHiTb pO3TallyBaHHS LUMATKIB LLOHAWMEHLLE OAUH pas3, o6 3abe3neunTun

piBHOMipHe pos3irpiBaHHs.

MPUMITKA: Mepw Hix nogaBaTit M'ACO, NepeKoHaTeCh y TOMY, L0 BOHO Harpinoca Ao HanexHoi TemnepaTypu.

MopuioHHi WmaTKn nTuLi

Po3TaLuyiiTe TOBCTILUMMM YacTUHAMK LUMATKIB Ha30BHi BiA LeHTPy 6ntoaa, Hakpuiite xapyoBoto NniBKoio 3 0TBOpamu,

NpUAAaTHOIO ANA BUKOPUCTaHHA Y MIKPOXBUMbOBII Nevi, 1 po3irpiiiTe, BCTAHOBMBLUM PiBE€Hb MOTYXHOCTI 70P.

MepeBepHiTb NO 3aKiHYEHHI NONOBMHM Yacy pPo3irpiBaHHA

MPUMITKA: MepL HiX nofgaBaTyi NTULO, NePEKOHaTeCh y TOMY, L0 BOHa Harpinaca 4o HanexHol Temnepatypu.

3anikaHKu

HakpuiiTe xapuoBoto NNiBKOIO 3 OTBOPaMU, MPUAATHOKO AN1A BUKOPVCTAHHA Y MiKPOXBUbOBI neyi, abo KpULLKoio i

po3irpiiiTe, BCTaHOBMBLUY PiBEHb NOTYXHOCTi 50P.

PerynapHo nepemiwyiite, o6 3ab6e3neuntr piBHOMipHe po3irpiBaHHsA.

MPUMITKA: MepL HiX NnofgaBaTy CTpaBy, NepekoHaiTeCh y TOMY, L0 BOHa Harpinaca Ao HanexHoi TemnepaTtypu.

[InA pocArHeHHs HalKpaLloro pesynbTaTy nif Yac NOBTOPHOrO PO3irpiBaHHA 06MpaiiTe HaneXHW piBeHb NOTYXXHOCTI

MiKPOXBWIbOBOI eHepril, WO BiANOBiAae TMNy cTpaBu. Hanpriknag, MUCKY OBOYIB MOXHa po3irpiTv 3a noTy»HocTi 100P,

a nasaHbsA, WO MICTUTb iIHrpefieHTM, AKI He MOXKHa NepeMmillyBaTi, PO3irpiBaEeTbCA 3a NOTYKHOCTI 50P.

MNPUMITKW:

+ MNepep posirpiBaHHAM BUAMITb NPOAYKTY 3 METaNneBux KOHTeHepiB abo KOHTeNHePIB 3 Gonbru.

+ Yac NnoBTOpHOro posirpiBaHHA 3anexuTb Bif $OpMU, TOBLLMHW, KiNbKOCTI Ta TemnepaTypw CTPaBu, a Takox Bif
po3mipy, bopmu Ta maTepiany KoHTeliHepa.
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AVBAI’A! Hikonum He nigirpiBaiiTe pianHy y Tapi 3 By3bKUM ropsie4ykom, Hanpuknaa y AUTa4nx
nnslWeYyKax, OCKiNIbKI Lie MoXKe NpUBeCcTU A0 BUBEpPXKEeHHA BMICTY nicnsA nigirpiBaHHA i ctatn
NPUYMNHOIO OMiKiB.

+ BXvBaHHA 0cO6GNMBMX 3ax0fiB 6e3MeKm nif Yac NPUroTyBaHHsA CTPAB 3 BUCOKMM BMICTOM LIyKpy abo xupy,
Hanpuknag, NMporis 3 M'Acom abo pi3aBAHOIO NYANHTY, 103BONAE 3anobirTii Neperpisy Ta 3aliMaHHIo.

+ He BuKopwvcTOBY#iTE Niy AN nigirpiBaHHA onii AnA rMboKoro NpocMaxyBaHHs. Lie moxe npussectu go
neperpiBaHHA Ta 3aiMaHHA.

+ He posirpiBaiiTe y MiKpOXBUbOBIiA Neyi KOHCEPBOBaHY KapTomnio. [loTprMyinTecs BKa3iBOK BUPOOHMKa Ha 6aHLi.

AVBAI'A! LLlo6 yHUKHYTHM ONiKiB, Nepep BXXNBaHHAM nepemillyiTe a6o 360BTYyiiTe BMIiCT NAALIEYOK i
6aHOYOK 3 ANTAYMM XapuyBaHHAM il NepeBipAiiTe 1Oro Temneparypy.

MOWYK | YCYHEHHA HECIPAB

AKLO CKNaAAETbCA BPaXKEHHS, WO Niy He NPaLIIoE HaNeXHUM YMHOM, Nepes BUKNKOM iHXeHepa BapTo CaMOTYKKM
BUKOHATK Kifibka MPOCTUX nepeBipok. Lie fonomoske 3ano6irtv 3aiiBomMy 3BepHEHHIO A0 CepBiICHOT Ciy»K6u Yepes
NpPOCTi HeCNPaBHOCTI.

BukoHaiTe npocTy nepesipky:

MocTaBTe Ha AeKo MiB-TOPHATKa BOAM 1 3aUMHITb ABepLATa. 3anporpamynTe niv Ha NPUroTyBaHHA Ha PiBHI MOTYXXHOCTI

100P npotarom 1 XBUNUHN.

1. Yu nig yac NpuUroTyBaHHA CBITUTLCA NaMmnoyka?

2. 4w npautoe BeHTUNATOP oxonomkeHHA? (LLlob nepeBipnTH Lie, NifHeCiTb pyKy Haj 0TBOPaMU BUMYCKaHHA NOBITPA.)

3. Yumnpo3syuas yepe3 1 XBUVHY 3BYKOBUIA cUrHan?

4. Yvrapaya Bopay yawui?

BuiimiTb vaLlKy 3 neui i 3aunHiTb ABepuATa. 3anporpamyinTe niy Ha NPUroTyBaHHA Ha rPUJIi NPOTATOM 3 XBUVH.

5. 3a 3 XBUAMHN NOAMBITLCA, UM HarpiBay rpusto Posirpisca Ao YepBoHOro? AKLLO BM Jany HeraTMBHY BiANOBIAb Ha
6yfb-AKe 3 LiyX 3anuTaHb, NepesipTe, 4n Ao6pe BCTABNEHO BUSIKY B PO3ETKY 1 UM He 3ropiB 3anobixkHUK. AKLLO
TaKMM Y/HOM MPUYMHY HECNPaBHOCTI 3HAWTN He BAANOCA, CNpobyiiTe 3HaNTW Ti, KOPUCTYIOUMC TabnMLEI NOLYKY
HecrnpaBHOCTEN, AKY NOfJaHO Aani.

AVBAI’A! Hi B aAKomy pasi He perynioiiTe, He peMOHTYIATe i He 3MiHIONTe KOHCTPYKLilO NMeyi CaMOTYXKW.
Oco6am, sAKi He maloTb KBanidikauii iH>keHepa il He HaBYeHi 06C/TyroByBaHHI0 NOGYTOBOI
TexHikn SHARP, He6e3ne4yHo BUKOHYBaTI TaKe 06CnyroByBaHHA il peMoOHT. Lie Baxnmnso,
OCKiNIbKM AnA TaKux po6iT moxe 3HaA06UTUCA 3HIMATN 3aXUCHI eKpaHu, Wo 3anobiraloTb
BUTOKY MiKPOXBUIbOBOI eHeprii.

+ YuWinbHeHHs ABepuAT 3anobirae BUTOKY MiKpPOXBMIbOBOI eHeprii Nif Yac po6oTu neui, ane He € repMeTUYHNM.
HaBKono asepuAaT moxe 6yTi BUAHO Kpanii BOAW, KPi3b WNAPVHW B YLLiNbHEHHI MOXe NPOHUKaTK CBITNO UK Tenne
nosiTpA. [IpoAyKTH 3 BUCOKUM BMIiCTOM BOJIOFM MOXYTb BUMYCKaTV Napy, Aka KOHAEHCYBAaTUMETbCA BCePeAMHI
[BepUAT i Kpanatume 3 neui.

PeMOHT i 3MiHa KOHCTPYKLi: He Hamaranteca KOpUCTYBaTUCh MiYYI0, AKLLO BOHA HE MPALIOE HANEXHVIM YMHOM.
Koxyx i flocTyn fo namnu: 3HimaTi 3 neyi Koxxyx 3abopoHeHo. Lle py»e Hebe3neuHo, OCKinbKM Mig HUM PO3TalloBaHO
BMCOKOBOJIbTHI A€Tani, JOTOPKATUCh 10 AKUX CMePTebHO Hebe3neyHo.

Miy He Mae KpULWKM AocTyny Ao namnu. Y pasi BUxofy namnu 3 nagy He HamaranTeca 3amiHWUTK i CAaMOTYXKMK,
HaTOMICTb 3BePHITbCA B aBTOPM30BaHWIA cepBicHUIA LieHTp Sharp.
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TABNMLIA MOLUYKY HECNIPABHOCTEN

3AMUTAHHA

BIAMOBIAb

Haskono ggepuat
BiuyBa€TbCA NOTIK MNOBITPA.

Konu niu npatjlog, BcepeanHi Kamepu LMPKYIOe NOBITPA.
[lBepuATa He 3a4MHAIOTbCA FEPMETUYHO, TOMY Kpi3b LUMAPUHY MOXe MPOXOANTA
noBiTpA.

Y neyi moxe yTBOpIOBaTUCH
KOHJleHcaT, AKUiA KpanaTme
3 [1BepuAT.

3a3Buyal NoBITPA B KaMepi Neyi Ma€ HYXKUYy TeMnepaTypy, HiX NPoAyKTH, Wo
roTyl0TbCA, TOMY Mapa, WO YTBOPIOETLCA Nif] YaC MPUrOTYBaHHS, KOHAEHCYETbCA Ha
MOBEPXHAX i3 HNXKYOI0 TeMMNepaTypoto.

KinbKicTb napw, Lo yTBOPIOETbCSA, 3aNeXNTb Bif BOJIOTOBMICTY MPOAYKTIB, AKi
roTytloTbeA. Y AeAKnX NpoayKTax, AK-0T y KapTonni, LOCUTb 6araTto Bonoru.
KoHpeHcar, AKni ocigae BcepeaviHi Ckna ABepLAT, BUNApPOBYETbCA NPOTATOM
KifIbKOX FOfVH.

Cnanaxu un pyrosi
€NeKTPUYHI po3paan
B Kamepi nif yac
NPUroTyBaHHA.

[lyroBi po3paan MoxyTb BifbyBaTMCA, KON Mif Yac NPUroTyBaHHA O Kamepw
HabNVKaeTbCcA MeTaneBuii npeAmeT. BoHN MOXyYTb AeLLO NOWKOANTN NOBEPXHIO
KamepW, ane GinbLLOT WKOAW Neuyi 3aBAaTy He 3aaTHi.

Enextpopyrosi po3paamn Ha
KapTonni.

O60B'A3KOBO BMKOMYMYyiTe 3 KapToni BCi "ouka'; Knafitb KapTonnio
6e3nocepejHbO Ha ieKO abo B TEPMOCTINKY BiAKPUTY Tapifiky un noAibHuin nocya.

[Lwvcnnei cBiTUTBCS, ane
naHesib KePyBaHHSA He pearye
Ha HaTUCKaHHSA KHOMOK.

MepesipTe, un fO6pe 3aunHeHo ABepuaTa?

Miy rotye HaaTo NOBINbHO.

MepeBipTe, Un BCTAaHOBNEHO [OCTaTHil PiBeHb NMOTY>KHOCTI?

Miv WwymnTb.

Mif Yac NpUroTyBaHHA iXXi YN PO3MOPOXKYBaHHA BiJOYBAETbCA NepPioAnNYHe
BBIMKHEHHSA 1 BUMKHEHHSA MiKPOXBUIbOBOT eHeprii.

30BHILLHI KOPNYC rapaYmii.

30BHILUHI KOPMYC MOXKe HarpiBaTVCA O BUCOKOI TemnepaTypw. He nignyckaiTte
0o neui giten.

PAJIIO3ABAL

Mif Yac po6oTH MiKPOXBMIBOBOT NEYi MOXKYTb BUHMKATV 3aBaAv PafioTenesisiiHiM Y NoaibH1M npuctpoam. Y

TaKoMy pasi iX MOXKHa MOCNAbUTI UM YCyHYTU, BXMBLLW HACTYMHUX 3aXOAiB.

1. OuuncTbTe ABepLATa I YLWiNbHIOBANIbHY NOBEPXHIO MNevi.

2. 3MiHiTb NONOXEHHA NPUIManbHOI aHTeHN pafdionpuiiMaya un Tenesisopa.

3. 3MiHiTb NONOXEHHA MiIKPOXBMIbOBOT Meuyi BiJHOCHO paionpuiiMaya un Tenesisopa.

4. BigcyHbTe MiKpOXBMIbOBY NiY Bif pagionpuiimaya um Tenesizopa.

5. TipknioyiTe MiKPOXBWIBOBY NiY B iHLLY €1eKTPOPO3eTKY, LWob My Ta pagionpuiiManbHUn NPUCTPIl 6yny BBIMKHEHI
B Pi3Hi KOHTYpPU NOGYTOBOI €NEKTPOMEPEXi.

MEPLU HI?K 3BEPTATUCA MO AONMOMCQ

MepLu HiX 3BePTaTUCA NO 06CYrOBYBaHHS, NePeBipTe KOXHY 3 HACTYMHUX YMOB.

™M 10 cekyHA.

MepeBipTe, UM HafiNHO BCTaBNIEHO BUNKY. AKLLO Hi, BUAMITb BUNKY 3 PO3eTKM i HafliHO BCTaBTe 1, 3a4eKkaBLun nepeq

MepeBipTe, UK He Neperopis 3anobi>KHUK abo UM He cnpaLioBaB aBTOMATUYHMI BUMUKAY. AKLLO BOHY B

HOpMasibHOMY CTaHi, nepeBipTe 3a AOMOMOrO iHLIOrO eNeKTPONpPMagy, Y1 € Hampyra B po3eTLi.

niy He npautoBaTnme.

MepeBipTe, 4n NPaBUIBLHO 3aNPOrpPaMoBaHO NiY i Y BCTAHOBNEHO Taimep.
MepeBipTe, UM ABEpLATA 3aUMHEHO LLiNbHO | CNpaLiloBaB 3aMOK. AKLLO ABepLATa 3a4MHEHO NOraHo, MIKPOXBUbOBA

AKLLO B PE3YJIBTATI YCIX LINX MEPEBIPOK BUMPABUTW CUTYALLIO HE BOANOCA, 3BEPHITbCA Y SHARP HELPLINE. HE
HAMATAWTECA BILPEMOHTYBATU MY CAMOTY XK.
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To mpoiodv pepel
ofpavon pe auto
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KOIWVA OIKIOKA
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TEPIOUANOYNG
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4 A.TIAnpo@opisg andppiPng yia XproTES N
(1WS1wTIKN oKiaKn Xprion)

1. Ztnv Evpwmnaikn ‘Evwon

Mpoooxr: Av OéAeTe va amoppiPeTe AUTH TN CUCKEUH TIOPAKAAW UN
XPNOIHOTIOIEITE KAVOVIKOUG KAG0UG AmOoppIHHATwWY!

O XPNOIUOTTOINHEVOG NAEKTPIKOG KAl NAEKTPOVIKOG EEOTTMOOC TTPETEL VAl
petaxelpiCeTal peEpovVwEVA Kal CUUPWVA LE TN VOUOBEGia TTou amaitei KATAAANAN
HETOXEIPION, AMTOKATACTAON KOl AVAKUKAWGT XPNOLOTIOINHEVOU NAEKTPIKOU Kal
NAEKTPOVIKOU EEOTTANIGHOV.

JOPQWVA PE TNV EQAPUOY ATTO TA KPATN-HEAN, TA VOIKOKUPLA EVTOG TWV HEADV
NG EE pmopouv va EMOTPEPOUV TOV XPNOIUOTIOINHEVO NAEKTPONOYIKO Kal
NAEKTPOVIKO £€OTINIOUO OE TPOCSIOPIOPEVEG EYKATAOTACELG GUAOYNG XWPIG
emPBapuvon®.

S € OPIOPEVES XWPECK O TOTIKAG HETATPATNG Umopei va TapaAdBel To malaid oag
TPOIOV XWwpIG eMBAEPUVON AV AMOKTAOETE £va TIAPOUOLO KavoUplo.

*) MapakaoULE Va EMKOIVWVHOETE UE TIG TOTTIKEG APXEG VIO TIEQAITEPW
AEMTOpEPELEC.

AV 0 XPNOIHOTIOINHEVOG NAEKTPIKOG F NAEKTPOVIKOG EEOTTAICHOG OOG EXEL UTTATAPIEG
1] CUCOWPEUTEG, TTAPAKAAOUIE VA TO ATTOPPIPETE VWPITEPA CUUPWVA IE TIG
TOTTIKEG AMAUTHOELG. Me T owoTr anmoppiPn autol Tou TPoiovTog Ba Bonbroete
otV emPePaiwon ét Ta amdPAnTa umoBANovVTAL TV amapaitnTn ene€epyaoia,
AMOKATACTAONG KAl AVOKUKAWONG Kalt OTL £TOL AIMOQEVYOVTAL €V SUVAEL OPVNTIKEG
emMOPACELC 0TO TIEPIBANNOV KAl TNV avBpWTvn LYEia TTOU UIToPoUV aANWG va
TPOoKANBoLV e€artiag TNG avApHOOoTNG UETAXEIPIONG AmOBATWV.

2. Ze dM\eg XwpeG eKTOG EE

Av Bé\eTe va amoppiPeTe auTd TO TIPOIOV, TAPAKAAOULE VA ETTIKOIVWVHOETE HE TIG
TOTTIKEC OPXEC KAl VA PWTHAOETE YIa TN owoTh uéBodo amdppng.

Ma v EABetia: O1 xpnoIoToINUEVEG NAEKTPIKEG H NAEKTPOVIKEG CUOKEUEC
MITOPOUV VA EMOTPAPOUV XWPIC XPEWOT OTO KATAOTNHA aKOUN Kat av Sev Oéete
VOl QYOPACETE KAIVOUPYLO TTPOTOV.

MeplocoTepa onpeia MEPIOUANOYIG AVaYPAPOVTAL OTIC IOTOCENIGEG TWV WWW.
swico.ch kat www.sens.ch.

MAnpopopieg amdppPng yia XpRoTeG (emayyeApatikn
Xxerion)

1. Ztnv Evpwnaikn ‘Evwon

Av TO TIPOIOV XPNOILOTIOLETAL VI ETTAYYEAUATIKOUG OKOTTOUG Kall BENETE va TO

anoppiyete:

MapakaAOUE Va EMMIKOIVWVHOETE [E TOV TIPOUNBEUTH oag mou Ba oag

TTANPOPOPNTEL yIa TNV AvAANPN Tou TIPoidvToq. Mmopei va xpewbeite yia ta é€0da

mou Ba ipokUYouv amnd Tnv avaAnyn kat tnv avakukhwon. Mikpd mpoiévta (Kat

MIKPA TTOGA) HITOPOUV Va avaAn@BoUv amo TOTIKEG UTTNPECIEG TTEPIGUNOYNG.

Ma tnv lomavia: MapakaAoUE EMKOIVWVAOTE LE TO KABIEPWIEVO CUOTNHA

TIEPIOUANOYIG 1 TIG TOTTIKEG APXEG VIO TNV EMOTPOPI TWV XPNOIUOTIOINHEVWV 0AG

TIPOIOVTWV.

2. T aNeg XWpPEeG eKTOG EE

Av Béhete va anmoppiPete autd To TIPOIOVY, TAPAKAAOULE VA ETIKOIVWVHOETE UE TIG
QOTTIKS'( OPXEG KAl VO pWTAOETE Yia TN owoTr YEBodo amoppdne. j

To MARPEG Keipevo TNG SHAWONG CUPHOPYWONG We TNV EE SiatiBetat oo ouvdeouo
https://www.sharpconsumer.com/documents-of-conformity/
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MPOOYAAZEIZ MNA THN ANTO®YXH MNIOANHZ EKOEZHZ XE ENEPTEIA
MIKPOKYMATQN

1. Mnv emXeIPEiTE va AEITOUPYROETE AUTO TOV YOUPVO HE TNV TTOPTA AVOIXTH, KABWE auTo Pmopei va o8nynoeL o€
emPBAaPn ékOeon og evépyela IKPOKUUATWY. Eival OnpavTiKo va NV aKUPWVETE KAt VA PNV EMEUPAIVETE OTIG
HaVTOAWOELG AOPANELAG.

2. Mnv TOMOBETEITE TIMOTE AVAUESA TNV TPACOYN TOU POUPVOU KAl TRV TTOPTA KAl NV EMITPEMETE O PUTIOUG 1
UTTOAEIPPATA KABaPIOHOU VA GUYKEVTPWVOVTAL EMTAVW OTIG EMPAVEIEG OPPAYIONG.

3. Mn Aettoupyeite Tov poUpvo av €xel umooTei BAGBN. Eival oAU onpavTtikd va KAEivel KaAd n mopTa Tou poupvou
Kat va pnv undpyet kapia BAARN otnv mépTa, 0TOUG HEVTECESES, OTA MAVTANa 1 0Ta o@payiopata méPTag Kat TIG
EMPAVEIEG OPPAYIONG.

4. Mnv €MIXEIPEITE VA EMOKEVAOETE 1} VA TIPOCAPHAOCETE TOV YOUPVO.

>HMANTIKEX OAHTIEX AXOAAEIAX 3
ErKATAXTAXH 15
MPOAIATPAQEX 17
OOYPNOX KAl EZAPTHMATA 18
MINAKAZ EAEFXOY 19
MPIN TH AEITOYPTIA 20
PYOMIZH TOY POAOTIOY 20
MATEIPEMA E=MPEX 20
MATEIPEMA ME MIKPOKYMATA 20
TKPIA 21
MIKPOKYMATA+TKPIA 21
AEITOYPIIA AEPOOEPMOY OOYPNOY 21
MIKPOKYMATA+AEPOOEPMOX ®OYPNOX 21
AMNOWY=H ME BAPOX 22
AMNOWYY=H ME XPONO 22
XPONOMETPO KOYZINAX 22
AEITOYPTIA ATAMTHMENQN 22
AEITOYPTIA EZOIKONOMHXHX ENEPTEIAX 23
NEITOYPIIA XITAZHZ 23
MAIAIKO KAEIAQMA 23
KAEIAQMA AXOANEIAL 23
AYTOMATOX MHXANIZMOX MPOXTAZIAL 23
AYTOMATO MATEIPEMA 24
KAGAPIZMOX KAI YNTHPHXH 25
YKEYH KATAAAHAA TIA XPHZH ME TO ®OYPNO 26
YYMBOYAEX MATEIPEMATOX ME MIKPOKYMATA 27
YYMBOYAEZ ATTOWY=ZHX 29
YYMBOYAEXZ ANAOEPMANZHX 29
EMIAYZH MPOBAHMATQN 30
PAAIOMAPEMBOAEX 31
MPIN KAAEZETE A BOHOEIA 32
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2HMANTIKEZ OAHTIEZ AZQ

AIABAXTE MPOZEKTIKA KAl ®YAA=ZTETIA
MEAAONTIKH ANAOOPA

MNa va amo@uyete ToVv Kivduvo mupkaytag.

O @oUpvoG HIKpOKUHATWY dev Ba mpémel va
agpnvetal xwpic emiBAePn kata tn diapkela tng
A&ettovpyiac. Emimeda 1ox0o¢g mov givat umgpfoAika
uYPnAaq, i XPOVol payElPERATOG EEAIPETIKA PEYAAOL,
MITOpOUV va utEpBEpUAvVOUV Ta paynTd Kai va
€XOUV WG AMOTEAEGHA TTUPKAYIA.
O @oUpVOC auTodC £xel oXeOLAOTE ATTOKAEIOTIKA
yla xpron mavw o€ mayko. Aev €xel oxedlaoTel w¢
EVTOIXIOUEVOC O€ povada koudlivag.
Mnv TomoBeTeite TO POUPVO PECA OE VIOUAATIL.
H nAekTpIKn mapoxn mPEMEL va gival eUKoOAa
nmpoofdociun wote n povada va umopei va amocuvdeDei
€VUKOAQ O€ TTEPIMTWON avayknc.
H mapoxr) evaANacOOPEVOU NAEKTPIKOU PEVUATOC
npémel va gival 230-240V, 50 Hz, ue aogpdiela
eNdxlotng évtaong 10 A, i autopato Slakomtn
eNAxlotng évtaong 10 A.
Mpémel va mapéxetal éva {exwploTo KUKAwA Tou Ba
e&uTNPETEl LOVO AUTH TN CUOKEUN.
Mnv TomoBeTEiTe TO POUPVO OE TTIEPIOXEC OTTOU
mapdyetal OeppdTnTa.
MNa mapddetypa, Kovtd o€ GuUBATIKO PoUupvo.
Mnv eykaBioTdTte T0 POUPVO Ce MEPLOXN ME LYNAN
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uypaocia r; o€ onueio 6Tou UMmopEi va cUYKeVTPwOE(
vypaoia.

Mnv amoBnKeVETE 1) XPNOIUOTIOIEITE TO POUPVO OE
€EWTEPIKOUC XWPOUC.

Eav mapatnPenOETE KANMVO, OBNOTE | AMOCUVOECTE
TO POUPVO Kal KPATHOTE TNV MOPTA KAEIOT WOTE
va KAatanvi§ete omolecdNMoTE PAOYEC.
Xpnopomoleite povo doxeia kat epyaleia

mov gival KatdAAnAa yia xprion o€ oupvo
HIKPOKUHATWV.

Ta epyaleia paysipépatog Oa mpémet va eAéyxovrat
yia va BefaiwOeite mwg gival kataAAnAa yia xprion
OE (POUPVO MIKPOKUHATWV.

‘Otav {eoTaiveTE (PaynTo 0€ MAAOCTIKA N} XApTIva
doxeia, eEAéyyxete 1O PoUpPVO e§artiag Tng
molavotntag avagAeéng.

KaBapilete To KAAUpHA TOU KUpatodnyou Kat To
ECWTEPIKO TOU POUPVOU.

Avuta npémel va gival oteyva Kat amallaypéva
amno Ainn. Ta cuoowpeVpéva Ain pmopei va
untepOeppavOoiv kat va apyxiocouv va kanvi{ouv
va mMAcouv ewTid.

Mnv TomoBeTeite EVPAEKTA UAIKA KOVTA OTO POUPVO N
oTta avoiypata e€agpiopou.

Mnv UTAOKAPETE Ta avoiypata e€agplopou.
ApaipéoTte OAa Ta PETAAIKA oppayiouaTa, Ta
oVuppaTa, KTA., amd To aynTo Kal amod TIC CUCKEVAGIEC
@aynTtov. Ta nAekTpIKA TOEa MOV UMmopEi va
OnuiovpynOolv o€ PETAANNIKEG EMIPAVEIEC, UTTOPEL va
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TTPOKAAETOULV TTUPKAYIA.

Mn XpNOILOTTOLEITE TO POUPVO UIKPOKUUATWY Yia va
Bepudvete Addia yia tnyaviopa. H Bepuokpacia dev
eNéyxeTal Kal To AadL pmopei va apmdéel pwTid.

MNa va eTia&ete Mom-KOpPV, XPNOIUOTIOIEITE HOVO
€18IKOUC TTAPACKEVAOTEC UIKPOKUUATWY YIA TTOTT-KOPV.
Mnv amoBnkevete @aynTo r} AAAa aQVTIKEipEVA Héoa
OTO (POUPVO.

EANéy&te T pubpioelc agoU EekivOETE TO POUPVO

yta va BeBaiwbeite mwe o polPVoC AeIToupyEi OTTWG
eMOUEITE.

Na emPBAénete Tov poUpvo Katd Tn SidpKela
Aeltoupyiag Tou.

lMa va amo@uyete unePBEppavon Kal TupKayld,
npénel va OiveTe 101aiTepn MPOCOoYXN OTAV LAYEIPEVETE
N avaleoTaiveTte @aynTto pe LPNAS TIEPIEXOUEVO
Caxapnc N Aimoug, yia mapddetyua, AOUKAVIKA, TTHTEC 1
XPIOTOUYEVVIATIKN TTOUTiYKA.

Avatpé€te oTic avTioTolxeg utodeielc oto eyxelpidlo
Aertoupyiac.

MNa va ano@uyete TRV mOavotTnTa TPAUUATICHOU.
MPOEIAONOIHXZH:

Mn xpnolipoToleite To PoUpVo €Av €xel urmooTei BAARN
N €dv SuoAeitoupyei. EAéyEte Ta akdAouBa mptv TN
xpnon:

a) Z1YOUPEUTEITE OTI N MOPTA KAEIVEL CWOTA Kal
BeBaiwBeite 0TI €ival cwoTd eVOLYPAUUICUEVN KAl
Oev gival oTpawuévn.

b) EAéy&te yia va BePaiwBeite mwc ol pevteoédeg
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Kal Ta pavtala ac@aleiog tng mopTag Sev Exouv
omndoel Kat dev gival xahapd.
¢) E€aopaliote mw¢ Ta oppayiopata Ti¢ mOPTAC Kal
ol empAvelec oppaylong dev éxouv urmooTei BAARN.
d) BeBawwBeite mwg dev undpxouv BabouvAwpata oTto
EOWTEPIKO TOU POUPVOU N TTAVW OTNV MOPTA.
e) E€aopaliote mwg To KaAAwSI0 TAPOXAC PEVHUATOC
Kal to Bucua Sev £xouv umtooTei BAALN.
Edv n mépta n Ta oppayiopata tTng mOPTAG EXOUV
unooTei BAAPN, 0 PoUpvocg Sev Tipénel va TeDEI
o€ AelToupyia HEXPL VA ETIIOKEVAOTEL amd KAMol1o
apuodio dtopo.
Moté unv npocappolete, emokevAaleTe N
TPOTIOTIOLEITE TOV (POUPVO HOVOL OaG.
Eival emkivéuvo yia ommolovénmote aGAAov
EKTOC ATTO KATOL0 APHOS10 ATOHO, Va EKTEAETEL
omotadnmote epyacia oépfig | EMOKEVNG TOV
nepINapBAvel TRV a@aipeon Tov KAAUUHATOG TO
OMOi0 MPOOCTATEVEL ami TNV €KOECN o€ evépyela
HIKPOKUHATWV.
Mn A€lIToupYEiTE TO POUPVO PE TNV TTOPTA AVOIKTH KAl
HNV TPOTIOTIOLEITE E OTTOIOVOATIOTE TPOTIO TA UAVTAAA
ao@paleiog tng mépTac. Mn Aeltoupyeite To polpPVOo
€Av mapeUPANETal KATTOIO AVTIKEIMEVO avApeoa
OTa OPPEAYIOUATA TNG TTOPTAC KAl TIC ETTIPAVEIEC
oteyavorioinong.
Mnv emTpEMETE T CUOOCWPEUON AiTouG
Bpwuiag¢ mavw ota c@payiopata tTng mopTag Kat
Ta yarrvialovra tppata. Kabapilete 1o povpvo
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O€ TAKTA XPOVIKA StacTipata Kat apaipeite
omoleadnmote anoBéoelg TPoPnG.

AkoAouOsite TIG 08nyieg OXETIKA pE TO OEpa
"KaBapiopog kat Zuvtpnon". Almotuyia va
dlatnpnoete 1o PoUvpvo o€ KaBapn kartaotacn
Oa pmopovoe va odnynoel oe aAdoiwon Tng
EM@PAvelag n omoia Oa umMopoUvcE va EMNPEACEL
Suopevwg tn {wn TG CUCKEVNG Kat mOavwg va
odnynoel oe emkivéuvn karactaon.

Atopa ue BHMATOAQOTEX mpémel va GUPBOUAEUTOUV
TOV Y1aTPO TOUG ) TOV KATAOKELAOTH TOU Bnuatodotn
yla TPOQPUAAEELG OXETIKA UE TOUC POUPVOUG
MIKPOKUUATWV.

Na va ano@uyete tTnv mOavotnta nAektpomAndiac.
> & Kapia mepintwon Ogv MPEMEL va APAIPECETE TO
eEWTEPIKO KAAUPUA.

MOTE N XUVETE ] EICAYETE QVTIKEIHEVA OTA AVOiypaTa
TNG A0PAAELOG TNG TOPTAC i} OTA avoiyuaTta
e€aeplopov. e mepintwon diapporg vypou, orRoTe
Kal aTTooUVOEDTE TO POUPVO AUECWC, KAl KAAEDTE €va
e€ovolodotnuévo avtimpoowno o€pPic tng SHARP.
Mn BuBilete To kaAwd10 A To BUCKA TTAPOXNG
PEVUATOC O€ VEPO 1 o€ omolodNTIOTE AAAO LYPO.

Mnv ag@nrveTte 10 KAAWOI0 TAPOXNG PEVMATOC VA
KPEUETAL amod TNV dkpn Tou Tpamellov 1} Tou TTAYKOoU
epyaociac.

Kpatriote 10 KaAwd10 mapoxng PEVUATOC HAKPLA aTTo
Bepuég em@aveleg, cupmePIAAUBavouévou Tou iow
MEPOUC TOU POUPVOU.
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Kpatriote Tn cuoKeun Kal To KaAwS16 TG HakpLd amd
matd1d NAIKIag KATw Twv 8 ETwv.

Mnv emIXEIPEITE VA AVTIKATAOTACETE TN AAUTIA TOU
(POUPVOUL HOVOL 0AC, KAL UNV ETIITPETTETE OE KATTOIOV
o omoiog 6gv gival NAeKTPoASYoC €0VC1080TNUEVOC
amd tn SHARP va kdvel katt tétoto. Edv n Adumna

TOU PoUpVoU TTapouatdoel BAARN, mapakaAoUuE
oUMPBoUAeUTEITE TOV AVTIMPOOWTO 0ag 1 éva
e€ovalodotnuévo avtimpoowmno oépfig tng SHARP.
Eav mapouctaotei BAABN oto kaAwdio mapoxig
PEVMATOC AUTAC TNG CUOKEVNC, TIPETTEL VA
avtikataoTtaBei pe €161kd kKaAwdlo.

H avTtikatdotaon mp&ETel va EKTEAECTEL amo
e€ovalodotnuévo avtimpoowmno oépfig tng SHARP.

MNa va amo@uyete TNV mbavotnta éKpnéng Kat
apvikoU Bpacpou:

MPOEIAONOIHXH: Yypa kat aAAa gaynta dsv
npénelva Oeppaivovtal oe cppayiopéva doysia
g@ocov givat mOavo va ekpayouv.

H Oéppavon avapuKTIKWV HE MIKPOKUHATA MMOPE(
va odnynoet o kaBuotepnuévn ékpnén Bpacpovu,
EMOMEVWC TPETTEL VA SiVETAL TTPOCOXI GTO XEIPIGUO
Tou doyeiov.

Moté pn xpnolporoleite oppaylopéva Soxeia.
A@alp€oTe T OPPAYIOUATA KAl TA KATTAKLA TPV TN
xpron. Ta oppaylopéva Soxeia umopei va ekpayouv
e€altiag Tng cuoowpPELONG TMEONC AKOUA Kal OTAV O
POUPVOC €XEL OBNOEL.

Mpooéxete 6TaV BAlETE OTA MIKPOKUUATA LYPA.
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Xpnoipomoleite doxeia pe papdu oTOWUIO WOTE va

emrpénetal n diapuyn Twv UoaAidwv.

MNoté pn {eotaivete uypa o€ doxeia pe 6TEVO

GTOMLO, OTTWG UIMIUMEPO, EPOCOV AUTO MMOPEI va

odnynoel otnv ékpnén TwWv mMEPLEXOUEVWVY ATIO TO

doxeio 6tav auto BeppavOei, kat oTnv MpOKAnon

EYKAUUATWV.

Ma va amoguyete Ea@vikn ékpnén avaBpdlovtog

vypouU Kal mlavo (epdTtioua:

1. Mnv XpNOIUOTIOLEITE Yia TTOAAR wpa.

2. AvakatéPte 1o uypo mptv To (éotapa/Eavaléotapa.

3. lMpoteivetal va Badlete pia yudiivn pdpdo i éva
TTAPOUOLO EPYAAEIO (OXI LETAAANIKO) OTO LUYPO EVW
avaBeppaivetal.

4. AP OTE TO LYPO VA NPEUNOEL YIa TOUAAXIoToV 20
OEVUTEPONEMTA OTO POUPVO GTO TEAOG TOU XPOVOU
MOYEIPEUATOC YO VA ATTOPUYETE KOBUOTEPNUEVO
EKPNKTIKO Bpacpo.

Mn payelpevete afyad pe 1o TOO@AL TOUG.

Ta Bpacta oAokAnpa aBya dev npémet va
{eoTaivovtal oTa HIKPOKUHATA EQOOCOV UMOPEI
vVa EKPAYOUV AKOHA KAl a@ouU TO HAaYEIpEHA EXEL

ARéel. Na va payeipéPete f va avaleotavete

afya mou dgv £Xouv avakateuTEi Kat Sev Exouv

YIVEL OHEAETA, TPUTIIOTE TOUG KPOKOUG KAl Ta

aocnpadia, eI0AAAwG Ta afya umopEi va eKkpayouv.
Zg@AoudioTe Kat KOYTE O0€ PETEG TA Bpacpuéva
afya nmpotou ta {avaleoTAVETE OTO (POUPVO
HIKPOKUATWV.
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Mpiv To payeipepa, diatpunrote Tn Aovda/métca
@aynTwv OMw¢ ol TTATATEC, T AOUKAVIKA Kal Ta
@poUTqa, EI0ANWC UMopPEi va ekpayouv.

Ma va amo@uyeTe TRV mOAvOTNTA EYKAUUATWYV.

MPOEIAONMOIHZH: Ta mePIEXOHEVA TWV UMIUTEPO
Kot TwV Balwv pe MaISIKEG TPOPEG MPEMEL VA
avaxkatevovTtal Ij va avakivouvtal Kal TIPEMEL va
eAéyxetal n Oeppokpacia mpiv TNV Kartavalwon,
WOTE va amopevxOouv eykavpata.

Xpnotlpomoleite MACTPEG I} YAvTia goUpvou otav
ATIOMAKPUVETE TO (PAYNTO A0 TO (POUPVO yla va
ATIOPUYETE EyKAUHATA.

Mdavta va avoiyete ta doxeia, TOUC MAPACKEVAOTES
TTOTT-KOPV, TIC COKOUAEC HAYEIPEUATOC YIA POUPVO, KTA,
MAKPLA aTTO TO TIPOOWTIO KAL TA XEPLA YIA VA ATTOPUYETE
gEyKavuata amd atuoug Kal ékpnén Bpacpuou.

A va amo@UYETE EYKAUPATA, TTAVTA VA EAEYXETE TN
Beppokpaacia Tou paynTou Kal VA AVAKATEVETE TPV

1o ogpPiptopa kat va divete 1dlaitepn mpooox otn
Beppokpaacia Tou paynTou Kal Twv motwv mou divovtal
o€ pwpd, maidid A nAikiwpévoud. Ta mpoofacipa
TuApata pmopei va (eotabouv katd tn S1apKELa TNG
xpnone. Ta veapd maidid mpémnel va Kpatouvtal Hakpld.
H Oeppokpacia tou doxeiou dev amotehei aAnBivn
evdelén tn¢ Beppokpaaciag Tou payntou fj Tou TOToU-
eNéyxete mavta tn Oepuokpacia @ayntou.

Na OTEKEOTE TTAVTA TTIOW ATTO TNV MOPTA TOU POUPVOU
OTAV TNV AVOIYETE, YIO VA ATTOQPUYETE EYKAUVUATA ATTO
aTHOUC Kal BeppdTnTa mou SlageUyouv.
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KoBete o€ @péTeC yeuloTd @aynTtd ¢olpvou agou Ta
Ceotdvete yia va ameAeuBepwBoulv ol atpoi kal va
ATMOPUYETE eyKaLUATA.

Kpatriote ta maidid pakpid anod tnv moépTa yia Tnv
TTPOOTACIa TOUC amd eykavuaTta.

MNa va amo@Uyete KAKn Xprion amd maida.

MPOEIAONOIHZH: Na emtpémete Tn Xprion

TOU (OUPVOU XWPiG eMifAePn povo o maidia
nAiag 8 xpovwv Katl Tavw £pOCOV TOUG £XOUV
napacyeOei emapkeic odnyieg wote va va pmopouv
va XPNOIHOTIOIOUV TO (pOUPVO HE ACPAAELQ

KOl EQOCOV KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TNG N
ocwoTnG Xpriong. Kata tig Aerrovpyieg NKPIA, MI=
FKPIA kat AYTOMATO MENOY Ttn¢ cUOKEUNRG, Ta
naidia Oa mpémnel va XpnGIHOMOIOUV TO POUPVO
uno TNV eMiAsPn KAmolov evAAIKOU AGYyw TNG
aAvVantuooomnevNG Oeppokpaciag.

H ovokeun autn d&gv mpoopiletat yia xprion

amo aropa (mepiAapupfavopévwv madiwv) pe
HEIWMEVEG CWHATIKEG, acOnTHPLEC | SravonTikég
IKAVOTNTEG, 1] ATIO ATOHA XWPIG EUTTELPIa 1] YVWON,
EKTOG av TN Xpnotpomolovv umo emifAeyn
€Xouv AAafel oOnyieg OXETIKA HE TN XPiON TNG
GUOKEUNG anmoé atopo urreOuvo yia tTnv ac@aieia
TouG. Ta madia mpémnel va emPBAémovral WOTE va
BeBaiwveote oT1 Sev mai{ouv pe Tn cuokeun. Ta
HOVTEAA HE NAEKTPOVIKO ivaka a@ng dtatiBevrar
HE evepyomoinpuévn Asitovpyia matdikouv
KAEISwpatog.
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Mn yépveTe TAVW OTNV TTOPTA TOL YOUPVOUL KAl PNV
KAVETE KOouvia TTAvw tTNG. Mnv nailete pe To poupvo,
OUTE VA TOV XPNOIUOTIOLEITE WG TTaLXVidL.

Ta maidid mpémnel va pabaivouv OAEC TIC ONUAVTIKEC
oOnyiec aoPAAElaC: Xprion TMACTPWY, TIPOCEKTIKN
agaipeon KAAUPUATWY @ayntou- va divetal 10laitepn
TTIPOCOXN OTIC CUOKELATIEC (TT.X. auTtoBeppalvopeva
UAIKA) TTOU €ival oxeSIAOUEVEC VA KAVOUV

TO PAyNTO TPAYAVO, MIAC Kal UITOPEL va gival
unepBoAikd (eoTéC.

ANAEC TPOEIOOTIOINCELG

[MOTE UV TPOTOTOLEITE TO YOUPVO PE KavEVA TPOTIO.
Mn UETOKIVEITE TO POUPVO VW PBpiokeTal o
A&ttoupyia.

H cuokeun aut mpoopiletal yia olkiakni Xpnon.
AuTOC 0 poUpvocg TTpoopileTal uévo yia OIKIaKA
TTAPAOKELN @ayNnToU Kal UImopEi va Xpnotuomoinoei
MOVO YIa TNV TTAPACKELH PAynTwV Kal po@nuatwv. H
&Nnpavon eaynTtou f To OTEYVWHA POUXWYV, OTIWE KAl N
xpnon yla va (eotaivovtal BeppoKUOTES, TTAVTOPAEC,
o@ouyydpla, vwTid pouxa Kal TTapOUola ITOPEL va
oOnyRo&l 0€ KivOuvo TPAUUATIOHOU, avAPAEENC

N WTIAC. Agv gival KATAANAOC Yl EUTTOPIKA 1
EPYOOTNPLAKA XPAON.

Na va cupBalAete otnv opadn Xprion Tov (poupvou
oag Kat va amo@uyete BAGBn.

MoTE va pn AEITOUPYEITE TO POUPVO VW €ival

adelo¢. Katd tn xprion okevoug Ynoipatogn
autoBepuailvopevou UAIKOU, va TomoBeteite mavta
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é€va BepUoPOVWTIKG OTOLXEID amo KATW, OTIWC TTIATO

mopoeAAvVNC, Yla TN amo@uyn TPOKANONC {NUIAC OTN

Bdaon Tou @olpvou Adyw BepUIKAG KaTamdvnonc. Agv

TPEMeEL va uttepfaiveTal o xpovog TpoBEépuavong mou

nmpocdlopileTal oTIC 0ONYIEC TWV OKEVWV.

Mn xpnoluoToLEiTE LETAANIKA OKEUN, TA OTToia

EKTPETTOLV TA UIKPOKUMATA KAl UTTOPOUV VA

TIPOKAAEOOUV NAEKTPIKA TOEA. Mnv TommoBeTeite

METAAAIKA KOUTIA OTO QOUPVO.

MNa tnv amoguyn TnS Opavong Tng Bdong Tou poupvou:

a) MNpwv amd Tov KaBaplopod TnE Baong Tou PoupPVou UE
VEPO, APRVETE TOV ETMESO TTATO VA KPUWOEL.

b) Mn Bdalete Oepud @ayntd 1) oKeLN MAVW OTNV Kpua
Bdaon Tou poupvou.

¢) Mn Badete kpLa aynTd r; okeln MAvw oTn Bepun
Bdaon Tou poupvou.

Mnv tonoBeteite timota oto e€WTEPIKO TTEPIPANUQ

Katd tn S1dpKela TG AlToupyiac.

2HMEIQZXH:

Mn xpnotuomoleite mMAaoTikd doxeia yla 0épuavon e
MIKPOKUPATA €AV O (pOUPVOC gival aKOUN Oepudc Adyw
xpnong twv Asrtoupyiwv MKPIA kat MI= TKPIA &i6Ti
MTTOPEL va AllooLV.

Ta mAaoTikd doxeia dev MPEMEL va XpNOIPoTIolIoUVTAl
KATA TIC TAPATIAVW AEITOUPYIEG EKTOC €AV O
KATAOKEVAOTNC Twv Soxeiwv SnAwvel mwg givat
KATAAANAQ.

Eav Oev eioTte oiyoupol OXETIKA HE TO TTWG VO OUVOECETE
TO OUPVO 0aC, MAPAKAAOUUE CUUPBOUAEUTEITE €va
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e€oualodoTnuéVo, SIAMOTEVPEVO NAEKTPOAOYO.

OUTE 0 KATAOKELAOTHC OUTE O AVTITIPOOWTIOC ITOPOUV
va exTouv €vBUvN yia BAABN Tou YoUPVOU 1} ATOMUIKO
TPAUUATIOUO TTOL TIPOEPXETAL ATTO AOTOXiA THPNONCG
NG 0pBn¢ Sladikaciag NAeKTPIKAG oUvOEDNC.
[eplOTAOCIOKA PTTOPEL VA OXNUATIOTOUV OTOUC TOIXOUC
TOUL POUPVOU A YUpW Ao Ta oPpayiouata TnG mopTag
KAl TIC EMPAVELIEG OPPAYIoNG, UOPATHOI 1} OTAYOVEC.
Auto gival puololoyiko kal Oev ival évoelén diapponc
TOU @oUpvou 1] SuCAslToupyiac.

Autd 10 cUpoAo urtodnAwvel OTi ol
& EM@PAVELEC eival mBavo va (eotabolv katd

N xpron.
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EFKATAZTAZH

1. Apaipéote KABE LAIKO cuoKevaaiag ano
TO ECWTEPLIKO TOU POUPVOU KAl APALPEOTE
OTTOladNTIOTE MPOOTATEVUTIKA HEUPpPAvVN BpiokeTal
oTNV EMEPAVEIQ TOU EWTEPIKOVU KAAUUUATOC TOU
(POUPVOU UIKPOKUUATWV.

2. EAéy&te TO POUPVO TTIPOCEKTIKA YIa OTTOIASATIOTE
onuadia BAGPNC.

3. TonmoBeTrOTE TO POUPVO TIAVW OE A ACPAAR,
emninmedn em@Avela mou avtéxel To fApog Tou
@OUPVOU Kal EMITAEOV TO BAPUTEPO AVTIKEIUEVO TTOU
gival mBavo va BeppavBei péoa oto povpvo. Mnv
TOTTOOETEITE TO POVPVO HUECA OE VIOUAATIL.

4. EmAECTe pia emimedn em@Aavela 6OV TTAPEXETAL
APKETOC XWPOC Yia TIG 10060u¢ Kal/f) e€660u¢
e€aeplopol. Avatpé€te 0TV EIKOVA TNE TTIPWTNG
oshidac.

H mmiow em@avela Tn¢ OUOKEUNC UITOPEL VA OKOUUTIA O€

TOixo.

« EAeUBepO VYo eykaTtdoTaong TouhdxloTov 85 k.

« Amtatteital EAAXI10TOC XWPEOG TOUAAXIoTOV 20 €K.
AVAPETQA OTIC TTAEUPEC TOU (POUPVOU UIKPOKUUATWY
Kall OTTOIOUCGONTIOTE YEITOVIKOUG TOIXOUC
QVTIKEipEVA.

« AprioTe EAAXIOTO XWPO TouAdxloTov 30 K. TAvw amod
TO (POLPVO.

« Mnv agaipeite Ta média and tn Bdon Tov poupvou.

« H ppayn Twv avolypdtwv eilc66ou kai/rj e€660u aépa
umopei va mpokaAéoel BAANn oto goupvo.
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« TommoBeTOTE TO POUPVO 60O TO SuvaToOV HaKPUTEPA
amd padidpwva Kat TnAeopdoelc. H Asitoupyia Tou
(POUPVOU HIKPOKUUATWY UTTOPE( va TTPOKAAECEL
MAapEUPOAEC oTN ARYN arrd To padloPwvo ) TNV
TNAEdpPAOK oag.

5. JuvdéoTe pe ao@daAela To Buopa Tpopodoaiag Tou
@OUPVOU OE UIa YEIWPEVN OIKIaKA NAeKTPIKA TTpila.
MPOEIAONOIHXH: Mnv tomoBeteite To PoULPVO
o€ onueia 6mou mapdyetal BepuoTnTa, LOPATHOI N
vPnAd emimeda vypaaoiag (yia mapddetypa, Kovid o€ i
MAvw anod cupPatikd eoupPvo) 1} KOVTA O€ UAIKA TTOU
avagpAéyovtal (yia mapddetypa, KOUPTIVEC).
Mnv ppdooete i eumodilete Ta avoiyuata e€agpiopou..
Mnv tonoBeTeite avtikeipyeva mavw amo To eoupvo.
Mnv aKoupTaTe TO EEWTEPIKO TOU (POUPVOU
MIKPOKUMATWY Katd TN SIAPKELA 1) APECWC PMETA TN
Aertoupyia, kaBwg Ba ival Bepod.
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NMPOAIATPAOEX

‘Ovopa povTéAou YC-GC52FE
Téon Mpappng EvaAacoodpevou Pevpatog 230-240V/50 Hz povo@aoikr
Ao@Alela Ypapuic Slavounc/autépatog S1akomTng: 10A
AnautoUpEVN EVOANAGOOHEVN 1OXUG 1400 W
loxug e€odou: Ac@aln yia xprion pe 900 W
ke 1200W
Enaywyikn A&ttoupyia 2050 W
Katdotaon avapovrg <1,0W
5:;;::2:” g€olkovopnong <05W
ZuxvotnTta MIKPOKUHAETWY 2450 MHz*
E€wrepikég Siaotdoelg (M) x (Y) x (B) mm 490 x 287 x 495
Eowtepikég Saotaoeig (M) x (Y) x (B)** mm 330x220x 335
Xwpntikétnta Govpvou 25 Nitpa**
Ixapa ©220 mm, Y: 85 mm
Taygi ynoipatog 2280 mm, Y: 49 mm
Bdpog mep. 18,6 kg.
Avxia govpvou (tumou LED) 1,5W

* - To mpoi6v auté mAnpoi Tnv amaitnon Tou evpwmaikol mpotumouv EN55011. X ouppuép@won e auté To MPOTUTO, TO MPOIGV auTé Tadivoueital
w¢ €omhiopdg opadag 2 kAdong B. H Oudda 2 onpaivel mwg o eE0mAiouds autég mapdyel OKOMIUa eVEPYELa padiooUXVOTHTWVY UTTG TN HOPQr)
nAektpopayvntikric aktivoBoliac yia n Beppikri katepyaoia ayntwv. H KAdon B onuaivel mwe o e§omhioude eivat katdAnAog yia xprion o€
OIKIaKS TTEpIBAAAOV.

** - H eowTepIKN XwpnTIKGTNTA uTToAoyieTal UETPWVTAG To UéyloTo MAdTog, BaBog Kat UPog. H mpayuatiki xwentkétnta umodoxrig eayntol
elvat uIKpoTepn.

QY MEPOX THX MOAITIKHZ ZYNEXOYX BEATIQXHZ, AIATHPOYME TO AIKAIQMA NA TPOMOMOIHZOYME TO
IXEAIAZMO KAITIZ MPOAIATPAGEL XQPIX MPOEIAOMOIHZH.
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O®OYPNOX KAl EEAPTHMATA

. Z0oTNUa KAEISWHATOG A0PANELQE TOPTAG
. Mapd&Bupo polpvou

. Eowtepikrj mhdka Bdong

. Mivakag ehéyxou
OePUAVTIKO OTOIKEIO YKPIA
Ixapa

. Tayiynoipatog

. Avoiypata e€agpiopou

. E€wtepikd kdhuppa

10. Kahwdio mapoxrig peUHATOg
11. Aafr avoiypatog

PNV AWN=

0
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MINAKAX EAETXOY

10.

11.

12.

13.

14. TIME/WEIGHT (mepiotpeOpevo) - [UpioTe TO Yia va OPICETE TOV XPOVO, TO BAPOC TOU GaynTou 1 TIC HePISEC.

OOONH - MpofdalovTal Xpdvog HaYEIPENATOC, IOXUG, EVOEIEELC
Kal TPEXOVOa WPa.

AUTO MENU - lMatroTe yia emMAoyr QUTOUATWY PEVOU
HaYEIPEUATOG.

FAVOURITE - Xpnotpomolegital yia amobriKeuon mpoypappatwy.
CLOCK/TIMER - Xpnotuomolgitat yia puBuIon TG wpeag.
Xpnotpomolgital yla pUBUIoN TNG AEIToupYiag XpovoSIaKOmTh.
MICROWAVE - MiéoTe 1o yia va emAEEeTE TO eminmedo 10XV0G
HIKPOKUUATWV.

GRILL - MéoTe TO yIa va OP{OETE MPOYPAUHA HAYEIPEUATOC PE
YKPIA.

CONVECTION - MiéoTe T0 yla va OpicETE MPOYpaAUHA
agPOOEPUOL PAYEIPEUATOG.

WEIGHT/TIME DEFROST - Miéote To pia popd yia andpuén
Bdoel Bapouc.

Miéote SV0 PopEG yia amoyuén Bdoel xpdvou.
MICROWAVE+GRILL - MiéoTe yia va opiceTe mpoypappa
HAYEIPEUATOG PE CUVOUAOHO MIKPOKUHATWY Kal YKPIA.
MICROWAVE+CONVECTION - Miéote yla va opioeTe
TPOYPAMHA HAYEIPEUATOG PE CUVOUAOHO MIKPOKUMATWY Kal
agpoOeppoL poupvou.

STOP/ECO - Miéote pia popd yla Tpoowpvr SI0KoT
HaYEPEUATOG, 1} SUO POPEC YA YEVIKN AKUPWON TOU
HayEIPEPATOC.

Xpnolporoleital yia va opiceTe Tn Aettoupyia e€otkovopunong
EVEPYELAC.

MUTE - MiéoTe yla va opioeTe T Aertoupyia oiyaong, méoTe
£ava yla va amevepyoToloeTe Tn Aeltoupyia aiyaong.

Miéote kKau KpatoTe matnuévo (yia 3 SeuT.) yia evepyornoinon
¢ Aertoupyiag MAIAIKO/KAEIAQMA, méoTe Kal KpatnoTe
TatNéVO VA yia va TNV ATTEVEPYOTTOLN OETE.

START/+30s - Mi£0Te évapén TwV MPOYPAUUATWY OYEIPEUATOC
Kat amoyuéng.

ATTAWG TTIECTE TO TTOMEG POPEC Y1a VA OPICETE XPOVO
HAYEIPEUATOG KAl VA apXiOEl GUETA N AetToupyia og AR PN 1oXV.
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MPIN TH AEITOYPTIA

‘OTav OUVOECETE TOV POUPVO OTO PEVUA YIa TIPWTN POPd, AKOUYETAL £VAG YOG Kal oTnVv 006vn epgaviletal n évéeign
"1:01"

31N Aertoupyia eykatdotaong Kat epocov Sev matnBei kavéva koupri yia 30 SeutepOAenTa, n povada petapaivel oe
KATAoTACN AVAUOVAG.

Katd ) Sidpkela Tou payeipépatog, méote 1o koupri STOP/ECO pia ¢popd yia mavon Tou mPoypdupaTtog, otn
ouvéxela méoTe To Koupni START/+30s yia cuvéxion. Otav To koupni STOP/ECO meoTei 5U0 PopEC, T TPOYPAppa
AKUPWVETAL.

‘Otav oAokANpwBOEi 0 KUKAOG payelpépatog, n 08ovn epgavilel tnv évoeién End kat akouyetat pumim kaBe SVo Aemtd
WOTIoU Va avoi&el n TOPTA 1) VA TIECTEL £Val KOUUTTI.

PYOMIZH TOY POAOTIOY

Ma pUBUION Tou poloyloU, akoAoUBROTE TiG £€1G 0BNYiEC:

1. Y€ KATAOTAON AVAHOVIG, TIEOTE Kal KpATAOTE matnpévo to koupri CLOCK/TIMER yia 3 Seutepolenta yia va
emAéEeTe MpoBoAr) pohoylol 12- wpwv, MECTE To Koupmi Eavd yia emAoyr mpoBoAr 24- wpwv.

2. Tupiote 1o eploTPeOpeVo Koupmi TIME/WEIGHT yia va opiceTe To Pn@io Twv wpwv.

3. [Miéote pia popd START/+30s.

4. Tupiote 1o MePIOTPEPOPEVO koupri TIME/WEIGHT yia va 0pioeTe TO Pn@io Twv AEMTWV.

5. Miéote CLOCK/TIMER yia emkUpwon.

MATEIPEMA E=ZNPEX

XPNOIHOTIOIOTE AUTO TO XAPAKTNPIOTIKO YIa VA TTPOYPAUUATIOETE TOV POUPVO va apyioel dueoa Aettoupyia pe 100%
1oX00G. Z€ katdotaon avapovig, méote START/+30s emavel\nupéva yia va 0piceTe XpOvo Hayelpéuatog (KaBe migon
au&dvel Tov xpodvo katd 30 Seutepolenta, pTavovtag wg Ta 10 Aemtd). O @oupvog apxilel autopata tn Aertoupyia
OMECWG.

1. Zekatdotaon avapovrc, méote MICROWAVE emavelnupéva yia emAoyn 1oX00G UIKPOKUUATWV.
2. Tlupiote 1o meplotpe@duevo koupuri TIME/WEIGHT yia va opioeTe Tov Xpdvo payelpépatog. O peyaAutepog xpdvog
€ival 95 emtd.

3. [Miéote START/+30s yia emkOpwon.
Méote 1o Koupri MICROWAVE emaveAnupéva yia emAoyn 10X00G MIKPOKUMATWV.

Matriote To Koupumi loxu¢ (0B6vn) Matriote 1o Koupumi loxu¢ (0B6vn)
MICROWAVE MICROWAVE

Mia @opd 100% (P100) 7 opég 40% (P-40)

Ao popég 90% (P-90) 8 popég 30% (P-30)
3 popég 80% (P-80) 9 popég 20% (P-20)
4 Qopég 70% (P-70) 10 @opég 10% (P-10)
5 popég 60% (P-60) 11 popég 0% (P-00)
6 (POPEC 50% (P-50)

THMEIQZH: Katd Tn S1apKela Tou Hayelpépatog, umopeite va eNéyEete Tnv 1ox0 mélovtag To koupni MICROWAVE.
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FKPIA

To payeipepa pe yKpIA gival 1dlaitepa XpriotHo Yia AEMTEG PETEG KPEATOG, UMTPILOAEC, TAISAKIA, KEUTTATT, A\OUKAVIKA Kal

Tepdyla Kotomoulou. Emmiong ivat KATAMNNAO yla GAVTOUITG Kal YEUUATA OYKPOTEV.

1. XekatdoTtaon avapovig, mMEoTe pia popd to Kouuri GRILL.

2. TupioTe To MEPIOTPEPOUEVO Koupumi TIME/WEIGHT yia va opiCETE TOV XpOVO HaYEIPEUATOG. O peyaAUTEPOC XPOVOG
€ival 95 emtd.

3. Miéote to koupmi START/+30s yia évapén.

MIKPOKYMATA+TKPIA

TuvSuaopdg 1: 30% XPOVOC Yla MAYEIPEUA MIKPOKUUATWY, 70% XPOVOG Yla payeipepa YKPIA. XpnotomotioTe yia Ydpt

1 Yla OyKpaTEV.

TuvSuaopog 2: 55% XPOVOG YlO MAYEIPEUA E MIKPOKUMATA, 45% XPOVOG yla HaYEIPEUA YKPIA. XpNOIUOTTOINOTE yia

TIOUTIYKEG, OUENETEG, YNTEG TIATATEC KAl TTOUAEPIKA.

1. ZeKATAOTOON AVAPOVNG, MEDTE To Koupuni MICROWAVE+GRILL pia 1y Vo @opég yia emhoyn "Co-1" (Zuvduacuou
1) i} "Co-2» (Zuvduacopou 2).

2. TupioTe To MEPIOTPEPOUEVO Koupmi TIME/WEIGHT yia va opiCETE TOV XpOVO HaYEIPEUATOG. O peyaAUTEPOC XPOVOG
€ival 95 Aemtd.

3. Miéote to koupmi START/+30s yia évapén.

THMEIQXH: Katd tn S1apKELa TOU PAYEIPEUATOC, UMTOPEITE va eAEyEeTE Tn ouvSuaoTIKr AetToupyia mélovtag To

Koupni MICROWAVE+GRILL.

AEITOYPTIA AEPOGEPMOY ®OYPNOY

Katd tn S1dpKela Tou agpoBepPOU HaYEIPEUATOC, KUKANOQOPET BEPUOC aépag 0 OAO TO ECWTEPIKO TOU (POUPVOU Yia

va podicel kat va EEPoYnoEL GaynTd ypriyopa Kat OpOIOHop@a. AUTAG 0 pOUPVOG UITOPEL VA TIPOYPAUMATIOTE Yia

Sexatpeic SlapopeTikég Oeppokpaaies payepéparog (230°C, 220°C, 210°C, 200°C, 190°C, 180°C, 170°C, 160°C, 150°C,

140°C, 130°C, 120°C, 110°C).

Na npoBéppavon kai payeipepa XpnopomowvTag Tnv agpobeppn Aertovpyia, akohovOnate Tig e€\G odnyiec:

O @oVPVOC UTTOPE( VA TIPOYPAPUATIOTE! WOTE va ouVSUATEL AelTOUPYIEG TPOBEPHAVONG Kal aEPOBEPHOU PAYEIPEUATOC.

1. ZeKATAOTOON AVApPOVHG, MEDTE To koupuni CONVECTION emavellnupéva yia emhoyn Beppokpaciag agpdbepung
Aertoupyiag.

2. Miéote to koupmi START/+30s yia évapé&n. AkovyovTal umim otav emreuxOei n mpoodloplopévn Beppuokpaaia.

3. Avoi€te TNV mOPTa Kal TOMOBETHOTE TO SOXEIO PE TO PAyNT OTO KEVTPO TOU EMiMeSOU TTATOU.

4. Tupiote To MePIoTPEPOPEVO koupmi TIME/WEIGHT yia va opiceTe Tov Xpdvo payelpéuatog. O HEYaAUTEPOG XPOVOG
€ival 95 emtd.

5. Miéote to koupmi START/+30s yia évapén.

THMEIQXH: Otav emtevybei n Beppokpacia agpdBepung mpobéppavong, o eoUpPvVog MapAyel XoUG Umim KABs Suo

SeutepoAenta. H Beppokpacia mpoBéppavong Statnpeital yia 30 Aemtd.

MIKPOKYMATA+AEPOOEPMOZX ®OYPN

H Aertoupyia MiIKpoKupATwV+AEPGBEPHOL POUPVOU KAVEL TO LAYEIPEHA TTLO EVKONO KAl YPriyopo.

YTApXOULV TECOEPIG TIPOYPAUHUATIOHEVEG PUBLICELC Yl QUTH TN AEITOUPYIQ, OTIWG TIEPLYPAPETAL TTAPOKATW:

230°C - auTh givat KATAAANAN yla TTaxY KPEAG TTOU HAYEIPEVETAL SUOKOAA, OTIWG KOTAOTTOUAO, OAGKANPO, UITOUTL Iy

PTEPOLYQ.

200°C - prmopei va xpnotpomotndei yia Aemtd Kpéag mou Yrivetal mmo ypriyopa, omwg Yapt fi umptldAa.

170°C kat 140°C - auTég ol AEITOUPYiEG ival KATAMNAES YIa KPEQAG O€ PETEC KAl NUITENEC paynTod, Yia Tapddelypa

UITEIKOV KOt A\OUKAVIKO.

1. e katdotaon avapovig, méote To koupni MICROWAVE+CONVECTION smavetAnpuéva yia emioyn
Beppokpaoiag agpdBepung Aertoupyiag (230°C, 200°C, 170°C, 140°C).
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2. Tupiote 1o meplotpe@duevo koupuri TIME/WEIGHT yia va opioeTe Tov Xpdvo payelpépatog. O peyaAuTepog xpdvog
gival 95 Aermta.

3. Miéote 1o koupumni START/+30s yia évapén.

THMEIQXH: Katd tn SIApKELa TOU PAYEIPEPATOG, UTTOPEITE Va ENEYEETE TN Bepokpacia TG agpoBepung Aettoupyiag

mé{ovtag 1o KoupnmiMICROWAVE+CONVECTION.

ANOYY=H ME BAPOX

1. Xekatdotaon avapovig, méote 1o kouuni WEIGHT/TIME DEFROST pia gopd.

2. Tupiote 1o eploTpedpevo kKouumi TIME/WEIGHT yia va opicete To fdpog Tou @ayntol. To Bapog kKupaiveTat
amné 100g w¢ 2000g.

3. MMéote 1o Koupurni START/+30s yla emMKOpwOnN.

THMEIQZH: Katd tn Sidpkela TG amoypuéng, To cUOTNHA PITaivel O€ Talon Kal akoUYETAl HXOG w¢ uTEVBUION yia va

yupioete T0 @aynto. Metd and auvto, méote to koupri START/+30s yia cuvéyion.

Nivakag amépuéng pe Bapog
Bapog (kg) 0,1{02(03|04|05/06|0,7{08|09|10(1,1|1,2(1,3(1,4|15(16(1,7|18(1,9]|2,0
Xpovog [Aem.] 351791131517 (1921]23|25]|27[29|31|33(35(|37(39]41

ANOY¥YY=H ME XPONO

1. Ze katdotaon avapovig, méote To koupuni WEIGHT/TIME DEFROST Suo ¢opéc.

2. Tupiote To MeploTpedpevo kKoupmi TIME/WEIGHT yia va opicete Tov xpdvo amdpuéng. O peyaAUTEPOC XpOVOC
€ivat 95 emtd.

3. Méote 1o Koupurni START/+30s yla emKUpwon.

THMEIQZH: Otav xpnotpomoleite Tn Aertoupyia ATOYuENG He XpOVO, 0 POUPVOC AEITOUPYED HE MIKPOKUHATA OF IOKU

40%, 0T ouvéxela pe 1oXU 30% omdTe OTAPATA yla va avoigeTe TNV TOPTA Kal Va YUpIioeTe To @aynTto. Otav avapyioet

n Aertoupyia méCovtag To koupni START/+30s, 0 poUpvog Aertoupyei o 1oxV 20%.

XPONOMETPO KOYZINAZ

1. Miéote 1o koupumni CLOCK/TIMER pia gopd.

2. Tupiote 10 MeploTpedpevo Koupmi TIME/WEIGHT yia va opicete Tov emBupntd Xpovo. O peyaAUTEPOC XPOVOC
€ival 95 Aemtd.

3. Méote 1o Koupurni START/+30s yla emkUpwon.

Ma akvpwon Tou mpoypdappatog XPONOMETPOY miéote o Koupmni STOP/ECO Kat otnv 086vn epgavietal n wpa.

AEITOYPII1A ATANMMHMENQN

Yndpxouv 3 ayamnpéva og auTr Tn Aeltoupyia, kaBéva amd Ta omoia Pmopei va oploTei pe 1 akohouBia payelpEpatoc.

MNa amodnkevon:

1. e katdotaon avapovig, méote to koupmni FAVOURITE pia @opd, 800 @opég | 3 gpopé.

2. Eioaydyete To emOUUNTO MPOYPAppa payelpépatog (mephapBdvovtag payeipepa moAamwv otadiwv).

3. Méote 1o Koupri START/+30s yla emkVpwon.

Na évapén:

1. e katdotaon avapovig, méote to koupri FAVOURITE pia @opd, 500 @opég | 3 opEG yia emAOYH TTPOyPAUMATOS
HayYEIPEUATOC.

2. TMiéote 1o Koupri START/+30s yia évapén.

Na diaypapn:

T € KATAOTAON AVAMOVIG, TEOTE To Koupurni FAVOURITE pia @opd, 00 @opég 1 3 popéEg.

Miéote kat kpatriote matnuévo to koupri FAVOURITE yia 3 Seutepdemnta, otnv 08dvn epgaviletar n évdeién "CLr" yia

5 SEUTEPONETITA KAl O POUPVOC ETMOTPEPEL OE KATAOTACH OVAMOVAG.
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THMEIQZH:

+ MmopoUv va amoBnKEUTOUV HOVO AEITOUPYIES IKPOKUUATWY, YKPIA, agPOBEPHN, MIKPOKUHATWY Kal YKPIA,
HIKPOKUPATWY Kat agpdBepun.

+ O poypapHATIOHOG ayanmnuévwy SlatnpEeital oTn HvRApN akopa Kat av o @oupvog amocuvSedei and to pevpa.

+ Mmopouv va amoBnKeuTovV povo 3 ayamnuéva mpoypdupata. Av embupeite alayn, Siaypdyte éva.

+ AV TO TIEPIEXOUEVO TWV AYATTNHEVWV Eival KeVO, avaBooPBrivel 0 KwIKAG Twv ayarnuévou. Av uTdpyel oTISHTIOTE
TIEPIEXOUEVO OTA AyATTNHEVA, O KWSIKOG ayamnuévwy eupavifeTal mavToTe.

NAEITOYPIIA E2OIKONOMHXZHZ ENEPTEIA

Ma puBUIoN: Z€ KATAOTAON AVAHOVAG, TIECTE KAl KPATHOTE TATNHEVO To Koupuri STOP/ECO yia 3 SeutepolenTa,
amevepyormoleital n 086vn. O poUpvog peTafaivel o€ AelToupyia EE0IKOVOUNONG EVEPYELAG.

MNa akVpwon: ZTnv Kataotaon e£0IKovOUNoNG eVEPYELAG, N AetToupyia umopei va akupwBei méfovtag omolodnmote
KOUTTE 1} avoiyovTtag Kat KAEIVOVTag TNV TOPTA TOU GoUPVOU Hia gopd.

AEITOYPIIA ZITAZHXZ

la va opioete Tn Aettoupyia oiyaong méote 1o kouvpmi MUTE pia @opd, 0tn cuvéxela epgpaviletal otnv o8évn n
évdel€n "OFF" yia 3 SeutepOAenTa. Xtn

Nertoupyia oiyaong, dev akovyetal fjxog 6tav méfovtal Koupmid.

MNa akvpwon tn¢ Aettoupyiag oiyaong, méote To kouprmi MUTE pia gopd, ondte otnv 006vn epgaviletat n évdeién
"On" yla 3 deutepdAenTa.

NMAIAIKO KAEIAQMA

1. Ta va opioete 1o MAIAIKO KAEIAQMA, miéote Kat Kpatrote matnpévo to koupni MUTE yia 3 SeutepdAenta,
aKOUYETAL €va SIapKEG U Kat otnv 00dvn epgaviletar n évdeign “LOC". O @olpvog ival MAéov Og AerToupyia
MAIAIKOY KAEIAQMATOX. e auth Tn Aettoupyia, oTnv 086vn ppaviletal To poloL, EVw av TIECTE omolodAToTE
KoL 1) avoi&el n mopTa, eppavifetal n évéel€n “LOC” yia §éka SeutepolenTta.

2. Nava akupwoete o MAIAIKO KAEIAQMA, méote kat Kpatriote To koupri MUTE yia 3 deutepOAenTta womou va
OKOUOTE( £vag SIaPKAG NXOG P,

KAEIAQMA AZQANEIAZ

XpNOIUOTIOLETAL VIO TNV ATOTPOTT AEIToupYiag Tou @ovpvou amd pkpd maidid xwpig emiBAeyn.

MNa pUOHION: T€ KATAOTACN AVAUOVIAG, av Sev UTIAPXEL Kapia Aertoupyia yia £va AemTo, 0 poUpvog LETABaivel
QUTOHATA OE AEITOUPYIA KAEISWHATOC ao@aNEiag Kal avaBel n evOEIKTIKN Auxvia Tou KAEISWHATOC. Z€ KAaTAoTaon
KAEISWHATOC, amevepyomololvTal OAa Ta Koupmd. Miéfovtag omolodnmote kKouumi ep@aviletal n €vEeIEn KAEISWHATOG
yla 5 SEuTEPONETTA WG UTIEVOUUION TTIPOG TOV XPHOTN VA AKUPWOEL TO KAEISWHA ao@aEiag.

la va ammevepyommolnoeTe To KAEISWHA ac@aleiag, amAwG avoiETe TNV MOPTA TOU GOUPVOU Kal TO TTANKTPOASYI0
evepyoroleital Eava Kal oBrvel n evOEIKTIKN Auxvia KAEISWUATOG.

AYTOMATOXZ MHXANIZMOZ NMPOZTAZIA

MPOZTAZIA YNEPOEPMANZIHE - Otav o @oupvog avixvelel upnAr Beppokpacia, otnv 08évn epgaviletal n évdeién
"E01" kat SlakomTeTal n Aertoupyia. Autd pmopei va akupwBei méfovtag To koupni STOP/ECO.

MPOZTAZIA XAMHAHX OEPMOKPAZIAZ - Otav 0 goUpvo¢ HETABaiVEL OE KATAOTAON TTPOOTACIAG XAUNANRG
Beppokpaaiag, otnv 006vn eppaviletal n évdelén "E02" kat StakdmTteTal n Aettoupyia. Auto pmopei va akupwOei
méCovtag 1o Kouprni STOP/ECO.

EL-23



MPOXTAZIA AYZIAEITOYPIIAZ AIZOHTHPA - Otav 0 ¢oUpvog avixvevel Kamolo {ATtnua o€ évav amo Toug
aedntpeg, eppaviCetal n évdelén "E03" 1) "E04" oTtov @oUpvo Kal SlakdmTeTal n Aettoupyia. EmmpdoBeta o poupvog
EKTTEUTIEL VAV TIPOEISOTIOINTIKG TOVO. AUTO pmopei va akupwBei mélovtag To kouumni STOP/ECO.

AYTOMATO MATEIPEMA

Ma @aynTo A yia Tnv akdAoudn Aertoupyia payelpéuatog, Sev xpeldletal va mpoypappatietal Tov Xpovo Kal Tnv 10XV

Hayelpépatog. Apkei va uroSeifeTe Tov TUTTO GaynToU Tou BEAETE va HayelpEPeTe KaBWG Kal To BApog i Tov aptBuod

HEPISWV auTou Tou paynTtou.

1. Xekatdotaon avapovig, méote to koupuri AUTO MENU emavelAnppéva yia emAoyr Tou KwSikou autdpatou
pevou.

2. Tupiote 1o MeploTpe@dpevo kKoupmi TIME/WEIGHT yia va opicete To fdpog Tou @ayntol A TiG Hepieg.

3. Miéote 1o koupumni START/+30s yia évapén.

Mevou auTOHATOU HayEIPENATOG:

Kwdi- Dayntd Inueiwon
KOG
A-01 Po@nua (200 ml/@Aitdvy, 1 - 3 pAt{avia) 1. MaTa otoikeia "A07" ~ "A09", "A-13", 0

(POUPVOG KAVEL TTAVOT Kal aKOVyETal

A-02 Matateg pe ™ gAovda Toug (230 £10 g/uepida, 1-2 X
AXOG WG UTIEVOUION OTOV XPROoTN va

uepidec) ) . \ !
- YUPIOEL TO @aynTd Kal n Aettoupyia
A03 Aayavikd (200 - 600 g) ouveyiCetal mé{ovTag To Koupri
A-04 Autépato Eavaléotapa (200 - 800 g) START/+30s.

A-05 $o0ma (300 m/umol, 1 - 3 woN) 2. 'OTGY xpnotponotsi’rs ™ Aertoupyia
QUTOUATOU HaYELPEPATOC, TO
A-06 P0G (150-600 g) PayNTO UITOPEL va PNV HaYEIPEVETAL
A-07 Wnto Bodivé/apvi (200 - 600 g) OMW¢ avapévetal. Auto pmopei va
o@eileTal o€ S1APOPOUG AGYOUG OTIWG
TIPOCWTTIKEG TIPOTIUNOELG, HéyeBoc/
A-09 Mméikov oto ykpiA (100 g, 200 g, 300 g) OXTfiHa ToU @aynTov, Oeppokpasia
A-10 MNatateg podéheg oTov poupvo (200 g) TEPIBANNOVTOG, SIAKUPAVOELG OTNV
TAon Tpo@odoaiag, To av To eaynTo

A-08 Yapoumoukiég oTo YKpIA (200 - 600 g)

A-11 1509,3009,4509 . . . .

- €xel TomoBeTnBei owoTd 01N BAon
A-12 Kék (475 g) TOU POVPVOL K.T.A. AV TO QaynTtod
A-13 Wnto kotémoulo (800 - 1400 g) Sev payelpeveTal CUPPWVA HE TIG

TIPOTIUAOEIG 0AE, TPOCAPUOOTE
KAtdMnAa tov xpdvo yla va
S10pOW0oETE TO amoTéAECHA.
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KAOAPIZMOZ KAl ZYNTHPHZH

1. AmEVEPYOTIOINOTE TOV POUPVO Kal amoouvSEoTe To kahwsdio Tpoodoaiag amd Tov Toixo Katd Tov kabapiouo.

2. Al0TNPEITE TO ECWTEPIKO TOU Poupvou KaBapd. OTtav TPOCKOAOUVTAL OTA TOIXWHATA TOU TOIXOU THTGIAEG
@ayntoL 1 po@nUATWY, OKOUTICETE TA TOIXWHATA HE Eva VwTd Tavi. Mmmopouv va xpnaoipomolinfouv Ama
KaBapIOTIKA av 0 PoUPVOG AepwBEL TTONU. ATTOPUYETE TNV XPrioN OTPEL 1) AANWY OKANPWV KaBaploTIKwv. Mmopei
Va TIPOKANEGOUV HOVILOUG AEKESEC, YPATOOUVIEG 1) BAUTWHA 0TNV EM@AVELR TNG TOPTAG.

3. To e€wtepIkO TOu Poupvou Ba mpémel va Kabapiletat pe éva vwmd mavi. NMa tnv amoguyr BAGBNG ota Aettoupyika
£€0PTANATA OTO ECWTEPIKO TOU POUPVOU, SeV TIPEMEL va EIENDEL vEPO amd TA AVOiyHaTA AEPICHOU.

4. 3kourilete TNV MOPTA KAl TO TAPABUPO Kat armd TiG SUO MAEUPEC TOUG, T OYPAYIOTIKA TNG TOPTAG KAl TA YEITOVIKA

TUAHATA CUXVA PE éva VIO TTavi WOTE va agaipolvtal TuXov mToihiég 1y KnAideg. Mn xpnotpomoleitat Siappwtikd

KaBapIoTIKO.

Mnv kaBapileTe pe atuo.

6. Mnv emtpénete va Bpaxei o mivakag eAéyxou. KaBapilete Tov mivaka pe éva palako, vwmd mavi. Otav kabapilete
Tov Tivaka eAéyX0U, AQNVETE TNV TOPTA AVOIXTH YIa VA ATTOPUYETE TNV AKOUGCLA EVEPYOTIOINGN TOU GOUPVOUL.

7. Av ouyKevTPWOEl aTpog péoa r YUPw armod To eEWTEPIKO TNG TOPTAG TOU POUPVOU, OKOUTTIOTE TOV HE Eva HOAAKO
mavi. Auté pumopei va pokKUYEL GTav 0 poUPVOG MIKPOKUUATWY AEITOUPYEL 08 OLVONKEG UPNARG Lypaciag. Aev
givat BAapn.

8. To 6damedo Tou poUupvou Ba mpémel va kabapileTal TAKTIKA WOTE va amo@eVyeTal n poAuvon Kat mbavr

Snuioupyia NAeKTPIkOL T6E0U/BAABN. ATAWG OKOUTTI(ETE TNV EMPAVELD TOU TTATOU HE ATTIO KABAPIOTIKO.

Apalpeite pUPWSIEG amd Tov poupvo cuvdudalovtag éva GAIT{AvI VEPO e ToV XU Kat T @Aouda amd éva Aepdvi

O€ UOA KATAANNAO yia XPrion O€ OUPVO HIKPOKUHATWY. OE0TE TOV OUPVO O AEITOUPYIa IKPOKUHATWY Yid

5 AenTd. ZKOUTTIOTE OXONAOTIKA KAl OTEYVWOTE PE éva HOAAKO TIavi.

10. Av Kagi n Auyvia, EMKOIVWVAOTE e TNV EUTTNPETNON TTEAATWV Yla GUMBOUAN.

11. O poUpvoc mpémel va kaBapileTal TAKTIKA KAl VA apalpolvTal TUXOV amoBécelg gpayntou. AoToyia Slatrhpnong Tou
@oupvou og kabaprj katdotaon Ba pmopoloe va odnyroel o€ aloiwaon e eM@Avelag n omoia Ba pmopoloe va
ennpedoel Suopevwg Tn {wr) TG povadag Kat mavwg va odnynoel o€ emikivéuvn Kataotaon.

12. Mnv anmoppinTeTE TN CUOKEUN OTA OIKIAKA anmdBAnTa. Oa PETEL va amoppImTeTalL 0TO EI8IKO KEVTPO amdppipng
mou mpoaodiopileTat amo Tov Srijo.

13. Otav xpnolpoToLETal YIa TIPWTN POPA O YOUPVOG MIKPOKUMATWY HE A&lToupyia YKPIA, pmopei va mapayOei
EAa@PUE KAMVOG Kal HUpwSid. AuTo givat @UOIOAOYIKO @aVOUEVO, SI0TL 0 POUPVOG EIVAL KATAOKEVAOHEVOG ATTO
XaAUBSIvo éhaopa mou givat EMKOAVUEVO pE AmavTIKO AASL Kal 0 VEOG GpoUPVOC TTAPAYEL KATTVOUG Kat Hupwdid
IOV TIAPAYETAL ATTO TO KAPIHO TOU ATAVTIKOU Aad1oU. AUTO TO QAUVOUEVO EEANEIPETAL LETA ATTO KATTOLO0 S1A0TNHA
xenone.

v

©
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2KEYH KATAANAHAA INA XPHZH METO

la va payelpéPete/amoPpugeTe GpaynTo og £va oUPVO UIKPOKUHATWY, N IOXUG TwV HIKPOKUHATWY TTPETTEL VO MTTOPET val
TEPAOEL Péoa amod To Soxeio Kal va dlamepdoel To gayntod. Emopévwg gival onpavtiko va Slalé€ete KatdAAnAa okeln

HAYEIPIKAG.

Ta oTPoyyUAd/oBAA mMdTa MPOTIHOUVTAL OE OXECN HE TA TETPAYWVA/TAPAANASGYPAHHA, KOG KAl N TPOPK OTIG YWViES
Teivel va mpwTtopayelpeveTal. Mmopei va xpnolpomoindei pia moIkIAa OKEVWV HAYEIPIKAG OTTWE AVAPEPETAL TTAPAKATW.

Kal Epnuepida

Acgpdareia | Tkp\/
Mayzipika okevn ota Mikpo- | Agp6Bepun | ZxoAto
KUpara Aertoupyia
Mrmopouv va xpnotpomoin8olv HIKPd KOPHATIA
ANOUHIVOXAPTOU yla va Tpo@UAaxOei To paynTtoé amod
unepBoAiko (éotapa. KpatioTte To ahoupivoxapto
®UA\o aloupiviou / TOUAGXIOTOV 2 K. HOKPLA OTTO T TOIXWHATA TOU (OUPVOU
Aloupvévia doxeia v/x v WOTE va PNV IPOKUPEL NAEKTPIKS TOEO.
Ta alouvpivévia Soxeia € cuvioTwvTal, EKTOC €AV
mpoodlopileTal SIaPOPETIKA Ao TOV KATAOKEVATTH, TT.X.
Microfoil ®, va tnpeite mpooeKTIKA TIC 08nyieg.
Mavta va tnpeite TIg 08NnYieg TwV KATOOKEVATTWV.
. , Mnv urrepBaiveTe TOUG TAPEXOUEVOUG XPOVOUG
Midra pnoiparo v/ix X payelpépatog. Na €ioTe TOAU TPOCEKTIKOI LA Kal Ta
OKeLN autd BeppaivovTal TOAU.
Mopoghavn kat Mopoghavn, mAwva Kat cTABwpéva Aiva cuviRBwg givat
KEPAUIKA v/ix X KATAAANAQ, EKTOC MO auTA Pe HETAANIKO SIAKOGHO.
Fudhwa oKeon . Flpsne} va §IV8TS npogoxn say xpnmypononen’e gvBpavota
Pyrexe® 4 v UOAIKA EQOCOV PTTOPE va 0TIACoLV 1 va payicouv av
Y BepuavBolv amdtoua.
A€V CUVIOTATAL VA XPNOIUOTIOLE(TE LETAANIKA OKEUN
Métalo X v HAYEIPIKAG Hag Kat Ba TpokAnBei nAekTpikod 16€o, To omoio
umopei va odnynoel o€ mupKayld.
MAaoTikd/MoAuoTtepivn Mpémel va Sivete mpoooxn LIaG Kat HEPIKA Soxeia Hmopei
TI.X. OUOKEVAOIEG QAOT- 4 X Va 0TPABWCOLY, MWOOULV 1) ATTOXPWHATIOTOUV 08 UPNAEG
PouvTt Oeppokpaoiec.
. Agv TIPETTEL VA AKOUKTIA TO (aynTO Kall TIPETTEL va gival
MeuBpavn v x N o o . . .
PUTTNUEVO WOTE VA EMTPETETAL OTOV ATUO VA SlaQevyeL.
SaKouhec WGENC/ Mpémet VG’EIVGI Tpunnpsvtsc wcTs va 61(’1(psuv£| o ano’c.
Ynoiuato 4 X BeBalwBeite mw¢ ol caKoVAEG givat KATAAANAEG yla Xprion
notuaroe O€ OUPVO UIKPOKUUATWV.
XdapTtwva - Mdra, Mn xpnotpormoleite MAAoTIKOUG 1} LETAANKOUG GUVSETNPEG,
TOTHPLA Kal XapTi v X a@ov pmopei va Aloouv f va mdoouv ewTtid Adyw
koudivag NAEKTPIKOU TOEOU amd To pETANNO.
Na ta xpnopormnoleite pévo yia (éotapa i yia amoppdenon
Aoxeia amo 0o kat e uypaoiag.
KaAduia v X Mpénet va Sivete mpoooxn KabBwg n umepBéppavon umopei
VO TIPOKOAEDEL QWTIA.
MavTta va TPOCEXETE TO POUPVO OTAV XPNOILOTIOIEITE
TETOL0 UNIKA JLag Kalt N urepB€puavon pmopei va
AvakukAwpévo xapTi X v TIPOKOAEOEL QWTIA.

Mmopei va mepiéxouv Bpavopata HeTaAou Ta omoia
UmopEi va TPOKAAETOLV "NAEKTPIKG TOE0" Kal va
odnynoouv o€ mupkay!td.
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AI‘IPOEIAQHOIHIH: ‘Otav {goTaiveTe paynto o€ MAAoTIKA I} XapTiva Soxeia, eEAéyxeTe To poupvo egartiag
¢ mBavotnrag avapAeéng.

IHMEIQZH: Na emBA£mEeTE TOV OUPVO KATA TNV XPKON TOU.

2YMBOYAEZ MATEIPEMATOZ ME

To payeipepa He HIKPOKUMATA YIVETAL TTIO YPryopa amd To cupBatikd payeipepa. Emopévwg eivat onuavtiké va
TNPOUVVTAL OPICHEVEG TEXVIKEG WOTE va Slao@aliletal Kaho amotéheopa. MoANEG amd TIG aKONOUBEG TEXVIKEG gival
TIOPOHOLEG E QUTEG TTOU XPNOIMOTIOIOUVTAL KATA TO CUMPBATIKG payEipepa.

AI‘IPOEIADHOIHZH: Yypa kat paynta 8ev mpémel va Ogppuaivovral o€ oppayiopéva doxeia i Bala/
Soxeia pe kamdakia, epdcov n mieon 60 CUCCWPEUTEI OTO ECWTEPIKG Kal UITOPEi va
npokaléoel to Balo/doxeio va ekpayei.

ZHMEIQZEIX ZYMBOYAQN MATEIPEMATOZX:

+ MNavta va emPAEMETE TO PoUpPVO dTaV Eival O€ Xprion.

+ Alao@alioTe 4TI Ta OKeLN gival KATAAANAA YA XPriON O€ £Va GOUPVO MIKPOKUMATWV.

+ AvaTtpé€TE OTOUG TTVAKEG 0TNV EVOTNTA TWV CUVTAYWV YIo CUCTNVOHEVOUG XPOVOUG Kal emimeda 1oXV0G
HayEIPEUATOG,.

+ Mnv TonoBeteite (e0Td paynTd/oKkeln o€ kpvo emimedo mdto i KpUa eaynTd/ okevn oe (€0t eninedo mdTo.

+ XPNOIUOTIOIEITE TIOTI-KOPV VIO HIKPOKUMATA OVO EVTOG TNG CUVIOTWEVNG CUOKELAGIAE (aKOAOUBNOTE TIG 08Nnyieg
TOU KATOOKELAOTH). MOTE pn XpNOIUOTOIEITE AGSL EKTOG av auTO TTPoadlopileTal amd TOV KATAOKEVAOTH) KAl TTOTE Un
HAYEIPEVETE yIa TIEPIOOOTEPO ATO OTI AéVe Ol 08NYieC.

AI‘IPOEIAOHOIHZH Na akolouBeite Tig 08nyiec oTo £yXelpidio Asitoupyiag tng SHARP mavra.
Edv uiepBEiTE TOUC TTPOTEIVOHEVOUG XPOVOUG pavelpspa'roc Kal Ta enimeda evépyeiag
givar umepBoAIKd UPNAG, To PayNnTo pmopei va pOeppavOei, va Kaei kat o
AKPAIEC TTEPIMTWOELG, VA TMACEL PWTIA KAl VA KATAGTPEPEL TO PoUpVO.

Taktomoinon

TomoBeToTE Ta MOXUTEPA KOUUATIC TOU (ayNTOU TTPOG TNV EEWTEPIKK TAELPA Tou TdTov. M.X. MmoUTIa Kotomoulou.
Ta @ayntd mou ival tomoBetnuéva otnv e§wTtepIKA MAELPA Tou TMAToL Ba AABouv TTEPIOOOTEPN EVEPYELQ, OTIOTE
HayelpgvovTal YpNyopoTepa anmd autd mou Bpiokovtal 0To KEVTPO.

KaAuvyn

JUYKEKPIUEVA GaynTd weelovvTal GV KAAUTITOVTAL KATA TN SIAPKELD TOU HAYEIPEUATOG HE UIKPOKUUATA.
Xpnotuormoleite agpl{OUeVN HEUPBPAVN UKPOKUUATWY i} KATAANAO KATAKL.

Tpumnpa

Dayntd pe ToOPN, PAoVSA 1 HEPBPAVN TTPETTEL VA TPUTTIOUVTAL OE OPKETA PEPN TIPLV TO payeipepa 1 To Eavaléotapa
piag Kat 6a CUCCWPEUTET ATUOG Kal UITOpPE( va IPOKaAéoel €kpnén Tng Tpo@nc. MN.x. Matdreg, Wapi, Kotémouho,
Noukdvika.

IHMEIQZH: Ta autd Sev mpémel va Beppuaivovtal XpnoIHomolmvTag IoXU UIKPOKUUATWY, KaBWE UMopE( va ekpayouy,
aKkdpa Kat av OAoKANPwOEL TO pHayEipEUE TOUG, TLX. WG TTOOE, TNYaVITA 1) BpacTd.

AvaKATtepa, yUPIOHa, KOl TAKTOTOinon maAt

M0 OHOIOUOPPO HaYEIPEUA Eival OUCIWSEEG VO AVOKATEVETE, YUPICETE Kal VO TOKTOTIOIETE Kal TTAAL TO @aynTté Katd
SIAPKELD TOU PAYEIPEUATOC.NTAVTA VA AVOKATEVETE KAl VO TAKTOTTOLEITE TTAAL ATTO TNV EEWTEPIKI TTAEUPA TTPOG TO KEVTPO.
Avapovi

O XpOVOG avapoVG Eival amapaiTnTog UETA TO HAYEIPEUQA WOTE VA EMTPATEL 0T BepPoTNTA va SlaxuBei opotdpoppa
péoa amod 1o eaynto.
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Xapaktnpiotika Tpopwv

TuvOeon

Tpo@£g Ue LPNAN TTEPIEKTIKOTNTA O Airog iy {axapn (11.X. XpIOTOUYEVVIATIKN TTOUTIYKA,
TAPTEC) amaitolv MydTePo Xpovo Bépuavong. Mpémet va Sivetal mpoooyr Miag Kat n
unepBEppavon UMopEi va MpoKaAéoEeL TUpKay!Ld.

Ta kéKala TNV TPOPN AEITOUPYOUV WG aywydg TN BeppoTnTag Kat Kavouv To paynTo va
HayelpeveTal ypnyopotepa. Mpémel va Sivetal Tpooox WOTE TO GAYNTO VA LAYEIPEVETAL
OUOIOHOPPA.

Mukvotnta

H mukvotnTa Tou @aynTou Ba EMNMPEACEL TOV ATTAITOUHEVO XPOVO HAYEIPEUATOG.
Ta ehapld mopwdn @aynTd, Omwe Ta KEIK 1 To YW, HAYEIPEVOVTAL YPNYOPOTEPA ATTO
Ta Bapid, mukvd eaynTd, Omwg Ta PnTda Kal Ta GaynTa KatoapoAag.

Mogdétnta

O apBUOC TWV HIKPOKUHATWY OTO OUPVO 0ag apapével otabepdg, ave§aptnta amd
TNV MoodTNTA TNG TPOPHE TTOU HayelpeveTal. O XpOVOG HAYEIPEUATOG TTPETTEL VA auEaveTal
$00 N TOCATNTA TOU PAYNTOU TTOU TOTTOBETETAL Hésa 0TO POUPVO auEAveTal.

MN.x. Téooepig matdateg Ba mMapouv MEPIOOOTEPO XPAVO Va PAYEIPEVTOVV amd Ot SUo.

Méye6o¢g

MIKPEG TPOPEG Kal HIKPA KOPHATIA HayElpeVOVTAL YPNYOPATEPQ O Ox£0N HE Ta
UEYANUTEPQ, EQOCOV TA MIKPOKUHATA TA SIATTEPVOUV aTTO OAEG TIG TTAEUPEC TTPOG TO
KEVTPO. MNa opoIdHOPPO payeipePa KAVTE OAA TA KOPUATIA LIOOHEYEDN.

Ixfipa

Dayntd mou gival akavovioTta o péyebog, Omwg givat To otiBog i Ta pmoutia
KOTOTIOUAOU, XPELAloVTal TIEPICTOTEPO XPAVO YIO VA LAYEIPEVTOVV OTA TTIO TIAXIA OhUEIa.
0 OpOIOHOPPO HaYEIPEHQ, TOTTOBETAOTE TA MOXUTEPA KOUUATIA OTNV EEWTEPIKN TTAEUPA
Tou mdTou 6mou eKkel Ba AdBouv TEPIOCOTEPN EVEPYELQL.

Ta oTpoyYUAd OXAHATA HAYEIPEVOVTAL TIO OUOIOHOP@A ATTO TA TETPAYWVA OXHATA OTAV
XPNOIHOTIOLEITAL HAYEIPEUA HIKPOKUHATWV.

OgpHoOKPACia TPOPHG

H apy1krj Beppokpacia Tou payntol Ba emPEACEL TOV AMAITOUPEVO XPOVO
HayEIPEUATOG,.

Ta kpUa TPO@IpA XpeldlovTal TTEPIOCATEPO XPOVO Yla HAYEIPEUA amd O,TL TPOPIUA OE
Beppokpacia Swuatiou.

H Beppokpacia tou oxeiou Sev deixvel mpaypatikd tn Beppokpaacia Tou GaynTou rj Tou
motoU. Na Tepayi(eTe Ta YEMIOTA @aynTd, yia mapddelypa vIOvaT Pe HapHeNdSa, WoTe va
anelevBepwvetal BeppdTnTa i ATUOG.

AI‘IPOEIAOHOIHZH: Mpocwmno & Xépia: MAvta XpnCIHOTIOLEITE YAVTIA (POUPVOU Yid VA ATIOHAKPUVETE Ta

HOYEIPIKA OKEUN Ao TO POUPVO. ZTAOEITE MPOG Ta MOW OTAV AVOIYETE TV MOPTA
TOU POUPVOU Yia Va EMTPEPETE 0TN OEPHOTNTA KA TOUG ATHOUG Va S1aGKOPTIOTOUV.
‘OTav amopakpUVETE KAAUpHATA (OTWG HEUPBPAVEG), AVOiYETE COKOUAEG PN oipatog iy
OGUOKEUAOCIEC TTOTI-KOPV, 08NYNOTE TOV ATHO HAKPLA ATTO TO TPOCWTTO KAl Ta XEpLa.

AI‘IPOEIAQHOIHZH: EAéy&te T OgppoKpacia TOu (paynTou Kal ToU TOToU Kat AVAKATEPTE TPV

oepPipete. Awote 1Slaitepn mpoooxr otav oepPipeTe o€ pwWPd, madia i
NMKIWPEVOUG. Ta TTEPIEXOUEVA TWV HITUITEPS KAl TWV BAlWVY MAISIKWV TpowV
TIPETEL VA AVAKATEVOVTAL KAl VA AVAKIVOUVTAL Kal ) OgppoKpacia mpémel va
eAéyXETAL TIPIV TNV KATAVAAWGT) TTIPOG AMOPUYH EYKAUHATWV.
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2YMBOYAEZ ANOWY=HZ

H xprion Tou oUPVOoU HIKPOKUMATWY gival N 1Mo ypriyopn péBodog yia amdyuén. Eivat pia amir Stadikacia ald ot
aKOAOUBEG 08NYiE Eival OUCIAOTIKEG yla VA SIa0QANICOUV OTL TO PayNTO amoPuXeTaL TTARPWG.

+ AQaIPEOTE ONEG TIC CUOKEVAOTIEG KAl TA TIEPITUAIyHATA TPV TRV amoyuén.

« Ta va amoPuEete payntd, XpnotomolnoTe emimeda evEPYELAE HIKPOKUPATWY 30P ry T0P.

+ AvaTpEETE OTIG TAPAKATW AVANUTIKOTEPEG TTANPOPOPIES.

Zavatakromoinon

Tpo@Eg TTou gival TOTOBETNHEVEG TTPOG TNV EEWTEPIK TTAEVPA TOU TIdTOU Ba amoyuxBoUV ypnyopOTEPA OE OXEDN HE
TPOYEG 0TO KEVTPO. Eival emopévwg ouotwdeg To gayntd va avataktomotnBei péxpt kat 4 @opég Katd tn StapKela Tng
anéuéng.

METAKIVAOTE OTEVA OTPIHWYHEVA KOUUATIA ATTO TO EEWTEPIKO TTPOG TO KEVTPO Kall EAVATAKTOTIOOTE OTIG
OAAANAETTIKANUTITOUEVEG TTEPLOXEG.

Auto Ba Slaopahioel 6Tt OAa Ta KOPUATIA TOu @aynTou Ba amoyuxBolv opoldpopea.

‘Etol Stao@ahiletal 6Tt OAA Ta €PN TOU GayNnToU amoPuXovTal OHOIOHOPPA.

Alawpiopog

OL TPOPEG pmopei va eival KOANEVEG LETAEU TOUG OTAV amopaKpUvovTal amd Tnv katdyuén. Eivat onpavtiké va
EeXWPIOETE TIG TPOPEG OO0 TTIO YPryopa YiveTal Katd Tn Sidpkela TG amoyuéng.

TLX. PETEG UITEIKOV, PINETA KOTOTIOUAOU.

Npootacia

Mepikég meploxég payntou mou amoyuxovTtal umopei va {eotabouv. MNa va amoplyete OepuavBolv mepatépw Kat va
EEKIVIAOOULV va PAYEIPEVOVTAL, AUTEG OL TIEPIOKES HITOPOUV VA TTPOOTATEUBOUV HE MIKPA KOUUATIA OAOUHIVOXOPTOU, TO
omoio avtavakAd Ta HIKPOKUHATA, TL.Y. 0Ta TOSIA KAl TIG YTEPOUYES EVOG KOTOTTOUAOU.

Avapovi

O XpOvog avapovig givat amapaitnTog yia va S1ac@aNoTE 6Tt TO paynTéd amoPuxeTal MARPWG.

H améyuén Sev éxel oOAoKANPwOEI e TO TTOU ATOPAKPUVOE( TO PaynTo amod To GoUPVO HIKPOKUHATWY. To @aynto
TipEmneL va 0TaBel, KaAUUPEVO, yia pia TIEPioSo XPAVoU yia va S1ac@aNOTEl 0TI TO KEVTPO €xel amoPuyxDEei eVIEAWG.
Avamodoyupiopa

Eivat onpavtiké va avamodoyupilete OAa Ta @aynTtd we 4 gopég Katd tn Sidpketa tng amndPuéng.

AUTO gival onpavtikd yia va Stac@aNotei mirpng anoguéng.

2YMBOYAEXZ ANAOGEPMANZHXZ

la 1o avaléoTapa Twv TPoPWV, AKOAOUBNOTE TIG TAPAKATW CUHBOUAEG Kat 08nyieg yia va S1ao@alioeTe 0Tt TO
@aynté {eotaiveTal MApwg TPIv To oepRipiopa.

Fevpata oe maro

AgpaipéoTe omolecONTIOTE PEPISEG KPEATOG, Kal (eOTAVETE TIG EeXWPLOTA, PAETE TAPAKATW.

TomoBeTOTE Ta HIKPATEPA KOUUATIO TPOPHIG OTO KEVTPO TOU TIATOU, TA HEYAAUTEPA KAl TIAXUTEPA TIPOG TIG AKPEG.
KaAOWte pe agpt{Opevn HepBpAavn HIKPOKUHATWY Kat avaBepudvete o€ 1oxU 50P, avakatéPte/TaKTomoInoTe Eava ota
Hod Tou avaleoTapaToc.

THMEIQZH: Alao@ahiote 6Tt To Payntd Eavaleotaivetal MARpwg TPV 1o oepPiplopa.

Kpéag o€ péteg

KaAOyte pe agpt{opevn HepPpAvn HIKPOKUHATWY Kat §avaleoTtdvete o€ 1oxU 50P. Taktomoliote Kat At TouNdxiotov
GAAN pia @opd yia va S1ac@aliceTe opolopopen avabépuavon.

THMEIQXZH: Alac@alioTe 611 To Kpéag EavaleoTtaivetal MARpwg TPV To oepRiplopa.

Mepideg moulepikwv

TomoBeTAOTE Ta MOXUTEPA KOUUATI TWV HEPISWV TIPOG TNV EEWTEPIKT TTAEUPA TOU TIATOU, KANOWTE pe agpt{dpevn
peUBPAvN pikpokupdTwy kat EavaleoTtavete o€ 1oxy 70P.

TupioTe T0 QaynTé ota piod Tou EavaleoTapaToq.

THMEIQXH: Alac@alioTe 611 To TOVAEPIKO EavaleoTaivetal MARPWG TPV To oepPiplopa.

Katoapohag

KaAoyte pe agpt{Opevn HepBpAavn HIKPOKUPATWY 1 éva KatdAANAo Kamdaki kat §avaleoTtavete o€ loxU 50P.
AVOKATEVETE CUXVA YIa Va S1aGPANICETE opoIOpopPo EavaléoTapa.
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IHMEIQZH: Aiao@aliote 611 To @aynTto avaleotaivetal MARPwg TPIv To oepRiplopa.

Mo va emtUxeTe Ta KaAUTEPA amoteAéopata dtav EavaleoTaiveTe, EMAEETE Eva KatAAAnAo emimedo evépyelag
HIKPOKUUATWY, KATAANAO yia Tov TUTTO TNG TPo@iG. MN.x. Eva pumoA Aayxavikwv pmopei va {avaleotabei o€ 1ox0

100P, evw ta Aaldvia Tou TTEPIEXOUV CUOTATIKA TTOU SEV UTOPOUV VA AVAKATEUTOUV Tipémel va EavaleoTaivovtal
XPnotpomolwvTag loxu 50P.

ZHMEIQZEIX:

AQaIpEOTE TNV TPOPN amd HEUBPAVEG 1 HETANIKA Soxeia Tptv EavaleoTdveTe.

O xpovol avabéppuavong emnpedlovtal amod o oxfipa, To BABog, TNV mocdTNTA Kal T Beppokpaacia Tou payntou
padi pe To péyebog, To oxrua Kat To UAKO Tou Soxeiou.

AI‘IPOEIAOHOIHZH: Moté un {eotaivete uypd o€ Soxeia Pe OTEVO GTOHIO, EQOGOV AUTO pUmopEi va
odnynoet 6TV éKPNéN TWV MEPIEXOHEVWV ATTO TO SOXEI0 Kat UImopEi va mpoKaAéaet
gyKavpara.

la va amo@uyete umepBEppavon Kat mupkaytd, mpémel va Sivete 18laitepn mpoooxr étav avaleoTaivete @aynTtd pe
uPnAo meplexdpevo {axapng 1 Aimoug, yla mapddelyua, TAPTEG 1) XPIOTOUYEVVIATIKES TTOUTIYKEG.

Moté pn {eotaivete Aad1 1 Aimog yia Tnyaviopa, Hiag Kal auTto pumopei va o8nynoet og unepBépuavon Kat mupKayld.
O1matateg og kovoépPa dev mpémel va (EoTaivOvVTal TIOTE O€ POUPVO MIKPOKUHATWY, AKOAOUBNOTE Tig 0dnyieg Tou
KOTAOKELAOTH OTNV Kovoépfa.

AI‘IPOEIAOHOIHZH: Ta MEPIEYONEVA TWV UMUTTEPO Kot TWV BAlwV pE MAISIKEG TPOPEG IPEMEL Va
avakarevovTal Ij va avakivouvtal Kai ) 0gppokpacia mpémet va eEAéyxeTal mpv TV
KatavaAwaorn), WoTe va amo@evxBouv eykavpara.

ENIAYZH NMPOBAHMATQN

AV TIIOTEVETE TTWG O POUPVOG SEV AEITOUPYEL KAVOVIKA, UTIAPXOUV OPIOHEVOL ENEYXOL TTOU UITOPEITE va Sle§AyeTE TPV

KANEOETE €vav TeXVIKO. ETOL AmOQEVYETE TIG TTEPITTEG KAROELC YIa GEPPIG OE TIEPITTTWON TTOU TO OPAAUa oXeTileTal Ye

KAt amAo.

AKONOUBNOTE TOV MAPAKATW AMAO ENEYXO:

TomoBetnote Liod Ait{dvi vepou oTtov emimedo MATO Kal KAEIOTE TNV MOPTA. [POYPAPHATIOTE TOV GOUPVO Yla

Aertoupyia yia 1 AemTo XpNOIUOTOIWVTAG IoXU MIKPOKUMATWY 100P.

1. Avdpel n Auxvia Tou @oUpVoU KATA TO HaYEipeUa;

2. Aertoupyei o avepiotipag; (EAéyEte TomoBeTwvTag To xépt oag mavw amd TG oméG §agpIopov.)

3. AkoUyeTal éva NXNTIKO onpa HET amod éva Aemtd;

4. Eivaito vepo oto eAit{avi {eoTd;
Bydte 10 @AIT{AVL PE TO VEPO amd TOV POUPVO Kal KAEIOTE TNV TOPTA. MPOoypapaTioTe TOV @OUPVO Yid AgiToupyia
yla 3 AEMTA XPNOIHOTOIWVTAG TO YKPIA.

5. Metd and 3 Aentd, £XEl KOKKIVIOEL TO OEPUAVTIKO OTOIXEIO TOU YKPIA;
Av amavtrioate “OXI” og omoladnmoTe EpWTNON, TPWTA EAEYETE AV O POUPVOG EiVal CUVOESEUEVOG KAVOVIKA Kal
OT1 Sev €xel Kagi n ao@alela. Av Sev umdpxel aoTtoyia o€ kavéva amod Ta Vo, eENéyETe cUUPWVA PE TOV TTOPAKATW
mivaka enluong mpoBANuATwv

AI‘IPOEIAOHOIHZH: Moté punv mp PHOLETE, € aleTal TP £iTE TOV (POUPVO HOVOL GaG.
Eivat emkivd ya Srimote GANo eKTOG Amd TEXVIKOUG EKMaISEUpEVOUC amd
Tnv SHARP va ekteloUv gpyaciag GEpPIG 1) EMIC 1G. AUTO gival oNUAVTIKG KaBwg
HmopEi va oXeTi{eTal pE TNV APaipeon KAAUHHATWY TTOV TAPEXOUV TTPOGTAGIA Ao
TNV EVEPYELA HIKPOKUHATWV.

+ Ta oteyavwTikd TNG méptag epmodiouv T Slappor} MIKPOKUUATWY Katd Tn SIdpKela TNG AelToupyiag Tou ¢oupvou,
aM\d Sev TPOKELTAL VIO AEPOOTEYAVE OPPAyLoN. Eival puololoyikod va mapatnpolvTal oTaydveg VEPOU, we iy
Bepudg aépag yupw amod v moPTa Tou poupvou. Dayntd pe PR TIEPIEKTIKOTNTA O€ Lypacia amoSecUEVOLY ATUO
KAl TTPOKAAOUV CUPITUKVWON 0TO E0WTEPIKS TNG TOPTAG, N oToia prmopei va oTdéel amd Tov goupvo.

+ EMIOKEVEC KAl TPOTIOTIOINOELG: MV ETTIXEIPEITE VA XEIPIOTEITE TOV POUPVO av SeV AEITOUPYET KAVOVIKA.

+ E€wtepiko mepiBAnua & mpdoPacn otn Auyvia: MoTé pnv agaipeite 1o eEwTePIKO MePIBANpA. AuTO givat TOAD
£MKiVOUVO NOYw £€0PTNHATWY LYPNANRG TAONG TTOU SEV TIPETEL VA AYYIXTOUV TTOTE, ApOU UMOPE( va IPOKANOEL
Bavaroc.
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O poupvoc Sev Slabétel kaAuppa MpdoPaong otn Auyvia. Av Kagi n Auxvia, nv eMXEIPOETE vVa TNV AVTIKATACTAOETE
HovoL 0aG, KOAEOTE Hia eyKeKPIUEVN utpeaia oépPig Tng SHARP.

MINAKAZ ENIAYZHZ NTPOBAHMATQN

EPQTHZIH

ANMANTHZH

Kukhopopei pevpa aépa
yUpw amé tnv népTa.

‘Otav AeIToupyei 0 PoUPVOC, OTO ECWTEPIKO TOU KUKAOPOPEL A€Pag.
H mopta Sev eivat agpooteyaviy. ETol, o aépag pmopei va Slagelyel anod tny mépta.

Méoa otov golpvo
oxnuatifetal cuPMUKVWON
VSPATUWY, TTOU PTTOPE( va
otalouv and Tnv mopTa.

To ecwTePIKS TOU POUPVOL CLVHBWG gival YuXPOTEPO amd TO GAyNTO TTOU
HaYEIPEVETAL, OTTOTE O ATHOG TTOU TIAPAYETAL KATA TO HAYEIPEUA CUMTTUKVWVETAL
oTNV PUXPOTEPN ETTIPAVELQ.

H moodtnTa Tou atpou mou mapdyetat apTatal amd TNV MEPIEKTIKOTNTA O VEPS
TOU aynToL Tou HayelpeveTal. Oplopéva gaynTtd, Omwe oL TATATEG, £KOUV LYNAR
TEPLEXOMEVN LYpPATia.

H oupmikvwon vdpatpwy mou mayldevetal péoa amod tnv mépta Ba mpénet va
S10AUBEl HETA amd PEPIKES WPEG.

Mapatnpolvtal Aupelg

1} NAEKTPIKA TOEa OTO
£0WTEPIKS TOU POUPVOU KATA
TO payeipepa.

O OXNMATIOUOG NAEKTPIKOU TOEOUL apatnpeital 6Tav £va HETOANIKO QVTIKEIpEVO
£pXETAL KOVTE OTNV KOIANGTNTA TOU POVPVOU KATA TN SIAPKELD TOU HAYEIPEPATOC.
AUTO PMTOPE( VO TIPOKAAEDEL TPAXUVON OTNV EM@PAVELD TNG KOINGTNTAG, OANG KATA
Ta AMa Sev mpokalei BAEBN otov polpvo.

Mapatnpeitat NAeKTPIKO TOEO
O€ TTATATEC.

BeBaiwBeite mwg éxouv agatpedei OAa Ta "uATIA" amd TIC MATATEG Kal TTWE gival
TPUNNpEVEC. TomoBeTroTE TIG aneuBeiag oTov emimedo mATO 1) O€ TTUPIHAXO iy
TIAPOHOLO OKEVOG,.

H 086vn eival avappévn
AN o mivakag eNéyxou Sev
AerToupyei Katd to matnud
Tou.

ENéy€te av n mOpTa €xel KAEIOEL KAVOVIKA.

To payegipepa otov goupvo
€ivat moAu apyo.

BeBaiwBeite mwg éxel emAeyei To owoTd emimedo 10XVOG.

O poupvog kavel B6pufo.

Mapatnpolvtal TaApoi EVEPYOTIOINONG KAl ATIEVEPYOTIOINONG EVEPYELQG
HIKPOKUHATWY KATA TO HAYEIPEUA/TNV amOYuen.

To e§wtepIkd mepiPAnua gival
Beppo.

To mepiBAnpa pmopei va gival Beppd oTo dyytypa - KPATAOTE Ta TAdIA HOKPLA.

PAAIOMNAPEMBOAEX

H Aertoupyia HIKPOKUUAETWY UITOPE va TIPOKANETEL TTAPEUBOAEG 0TO Padlogwvo, TNV TNAEGpaon, i Tapduolo
e€omiopo. Otav mapatnpolvTal mapeUPBOAEC, umopovv va pelwbouv 1 va e§aleipBouv AaBaivovtag Ta akdhouba

pétpa:

1. KaBapiote Tnv mopTa Kal TV emM@Avela 0@pAyIong Tou goupvou.
2. lpoocavatoliote Eavd Tnv kepaia APng Tou padlo@wvou 1 TN TNAEdpaonG.
3. TomoBetriote 0 AMNN B£€0nN TOV POUPVO HIKPOKUUATWY O€ OXEON LE ToV SEKTN.

4

METAKIVAOTE TOV YOUPVO HIKPOKUUATWY HAKPLA amd Tov SEKTN.

5. JUVOEOTE TOV POUPVO HIKPOKUUATWY OE SIaPOPETIKN TPl WOTE 0 POUPVOG UIKPOKUUATWY Kat 0 SEKTNG va
Bpiokovtal o€ SIAPOPETIKA KUKAWHATA.
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MPIN KAAEZETE I'A BOHOEIA

Mpwv {ntoete oépPig, eNéyEte kaBEva amd Ta TAPAKATW OToIXEa:

EAéy€te yia va BeBaiwbeite mwg 0 poupvog gival ouvSedepévog KOAA 0To pevpa. Av OXL, aPalpéoTe To BUopa amd
v mipida, mepipévete 10 SEUTEPONETTA, Kal CUVOEOTE TO avd Kahd.

ENéy€te av éxel Kagi KATTOIA A0PANEIQ KUKAWUATOG i} av eVEPYOTTOIONKE A0PAAEIOSIAKOTTNG. AV QUTA QaiveTal va
AelToupyoUV owoTd, SOKINAOTE OTNV TPI{a pia AANN CUOKEUN.

ENéy€te yia va BeBaiwbeite mwg o mivakag eENEyXou €xXEl TPOYPAUUATIOTEl CWOTA KAl TIWG N WA Eival OwoTH.
ENéy€te yia va BeBaiwBeite wg n mopTa €Xel KAEIOEL, EVEPYOTTOLOVTAG TO CUOTNHA KAEISWHATOG ao@aleiac. Av n
mopTa Sev €xel KAe(OEL KON, O POUPVOG UIKPOKUUATWY SEV NEITOUPVYEI.

AN H KATAXTAYXH AEN AIOPOQNETAI ME KANENA AMO TA MAPAMANQ, TOTE EMIKOINQNHETE ME TH TPAMMH
BOHOEIAZ SHARP. MHN MPOZXMAGHZETE NA MPOXAPMOZETE 'H NA EMIZKEYAZETE TON ®OYPNO MONOI ZAX.
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Dikkat:
Urtiniiniiz bu
sembol ile isare-
tlenmistir.
Bunun anlami
kullanilmis
elektrikli ve
elektronik
Grtinlerin genel
ev atiklariyla
karistiril-
mamasinin
gerekli oldugu-
dur. Bu Grtinler
icin ayri bir ¢cop
toplama sistemi
bulunmaktadir.

-~/

K A. Avrupa Birligi'ndeki Kullanicilar (6zel meskenler) \
icin

1. Ekipmanin Atilmasiyla ilgili Bilgiler

Dikkat: Bu aleti atmak istiyorsaniz liitfen normal ¢6p kutusunu kullanmayin!
Kullanilmis elektrikli ve elektronik ekipmanlar ayri ve kullanilmis elektrikli ve
elektronik ekipmanlarin dogru bicimde islenmesi, geri kazanilmasi ve geri
donusturulmesiyle ilgili mevzuata uygun olarak atilmahdir.

Uye Uilkeler tarafindan kabul edilmesinin ardindan, AB iilkelerinde yer alan
6zel meskenler kullanilmis elektrikli ve elektronik ekipmanlarini belirlenmis
olan toplama merkezlerine Ucretsiz olarak gonderebilecektir*.

Bazi Ulkelerde*, yerel saticiniz da yeni bir Grilin satin aldiginizda eski
Urlinlinuizu Ucretsiz olarak geri alabilmektedir.

*) Lutfen ayrintilan 6grenmek icin yerel mercilerinizle temasa gegin.
Kullaniimis elektrikli ya da elektronik ekipmaninizda pil ya da aki
bulunuyorsa, lutfen bunlari yerel gerekliliklere uygun olarak 6nceden ayri
olarak atin. Bu triinti dogru bir sekilde atmak suretiyle, atiklarin gerekli olan
islemlerden gecerek geri kazanilmasi ve geri donistirilmesine yardimci
olacak, boylece atiklarin yanlis muamele gérmesinden &tiirli doga ve insan
saghgi Gzerine olusabilecek potansiyel olumsuz etkileri 6nlemis olacaksiniz.

2. AB disindaki diger ilkelerde

Bu Urlint atmak isterseniz lUtfen yerel mercilerinizle temasa gegin ve dogru
atma yontemini 6grenin.

isvicre icin: Kullaniimis elektrikli ve elektronik ekipmanlar yeni bir Giriin
satin alinmasa bile Ucretsiz olarak saticiya iade edilebilir. www.swico.

ch veya www.sens.ch adreslerinin ana sayfalarindan toplama tesislerini
ogrenebilirsiniz.

B. Avrupa Birligi'ndeki Ticari Kullanicilar igin

1. Ekipmanin Atilmasiyla ilgili Bilgiler

Uriin ticari bir amacla kullaniliyorsa ve (iriinii atmak istiyorsaniz:

Urtiniin geri alinmasiyla ilgili bilgi almak tizere liitfen SHARP saticinizla
temasa gecin. Geri almadan dogan masraflari 6demeniz gerekebilir. Kiiglik
Urlnler (ve kiiciik miktarlar) yerel ¢c6p toplama tesisleriniz tarafindan
alinabilir.

ispanya icin: Liitfen kullanilmig Griinlerinizin geri alinmasi icin mevcut ¢ép
toplama sistemiyle ya da yerel mercilerinizle temasa gecin.

2. AB disindaki diger iilkelerde

Bu Urlint atmak isterseniz lUtfen yerel mercilerinizle temasa gecin ve dogru
atma yontemini 6grenin. j

-

AB uyumluluk beyaninin tam metnine su baglantiy takip ederek ulasabilirsiniz
https://www.sharpconsumer.com/documents-of-conformity/
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MiKRODALGA ENERJISINE MARUZ KALMA iHTIMALINi ENGELLEMEK iCiN
ALINACAK ONLEMLER

1. Bufinni kapadi acik vaziyette calistirmayin ctinkii bunu yapmaniz zararli mikrodalga enerjisine maruz kalmaniza
yol acabilir. Givenlik kilitlerini bozmamaniz veya bunlari kurcalamamaniz gerekir.

2. Finnin 6n cephesi ve kapak arasina bir sey sokmayin ya da fitil ylizeylerinde kir ya da temizlik malzemesi kalintisi
birikmesine izin vermeyin.

3. Eger hasarlysa firini kullanmayin. Firin kapaginin dizgiin bir sekilde kapanmasi ve kapaginda, menteselerinde,
dillerinde veya kapak fitillerinde ve fitil ytizeylerinde hasar olmamasi gerekmektedir.

4. Finni tamir etmeye ya da tizerinde degisiklikler yapmaya calismayin.

ICINDEKILER

ONEMLI GUVENLIK TALIMATLARI 3
KURULUM 12
TEKNIK OZELLIKLER 14
FIRIN VE AKSESUARLAR 15
KONTROL PANELI 16
KULLANIMDAN ONCE 17
SAATIN AYARLANMASI 17
EKSPRES PISIRME 17
MIKRODALGAYLA PiSIRME 17
IZGARA 17
MIKRODALGA+IZGARA 18
KONVEKSIYON 18
MIKRODALGA-+KONVEKSIYON 18
AGIRLIGA GORE BUZ COZME 18
SUREYLE BUZ COZME 19
MUTFAK ZAMANLAYICIS| 19
FAVORI ISLEV 19
GUC TASARRUFU ISLEVI 19
SESSIZ ISLEV 19
COCUK KILIDI 20
GUVENLIK KILIDi 20
OTOMATIK KORUMA MEKANIZMASI 20
OTOMATIK PISIRME 20
TEMIZLIK VE BAKIM 21
UYGUN FIRIN KAPLARI 22
MIKRODALGAYLA PISIRME ONERILERI 23
BUZ COZME ONERILERI 24
ISITMA ONERILERI 25
SORUN GIDERME 26
TELSIZ DALGASI PARAZITI 27
DESTEK ICIN TELEFON ETMEDEN ONCE 27
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ONEMLI GUVENLIK TA

DIKKATLE OKUYUN VE GELECEKTE BASVURMAK
UZERE SAKLAYIN

Yangin tehlikesini onlemek igin.

Mikrodalga firin calisma esnasinda basi bos
birakilmamalidir. Cok yliksek gii¢ seviyeleri ya da
¢ok uzun pisirme siireleri yiyecekleri fazla isitarak
yangina sebebiyet verebilir.

Bu firin yalnizca tezgah Usti kullanim icin
tasarlanmistir. Ankastre bir mutfak tnitesi olarak
tasarlanmamistir.

Firini bir dolabin icine koymayin.

Acil durumda birimin fisinin kolayca cekilebilmesi icin
elektrik prizi kolayca erisilebilir bir yerde olmalidir.

AC gli¢ kaynagi 230-240V, 50 Hz olmali,enaz 10 A
dagitim hatti sigortasi veya en az 10 A dagitim devre
kesicisine sahip olmalidir.

Yalnizca bu trinin bagh oldugu 6zel bir devre
saglanmalidir.

Firiniisi Gretilen alanlara koymayin.

Ornegin geleneksel bir firnin yanina.

Firini nemin yuksek oldugu ya da nem toplanabilecek
alanlara koymayin.

Firini agcik havada saklamayin ya da kullanmayin.
Duman gormeniz halinde firini kapatin ya da figini
cekin ve icinde alev varsa sonmesi icin kapagini
kapali tutun.

Mikrodalgada kullanima uygun kaplar ve mutfak

TR-3



aletleri kullanin.

Mutfak aletlerinin mikrodalga firinlarda kullanima
uygun olup olmadiklari kontrol edilmelidir.
Plastik ya da kagit kaplarin icindeki yiyecekleri
isitirken, tutusma olasihigindan otiirii goziiniizi
firndan ayirmayin.

Dalga kilavuzu kapagini ve firin boglugunu
temizleyin.

Bunlar kuru ve yaglari temizlenmis durumda
olmalidir. Biriken yag asiri isinarak duman
¢ikarmaya ya da yanmaya bagslayabilir.

Firinin ya da havalandirma acikliklarinin yanina yanici
materyaller koymayin.

Havalandirma acikliklarini tikamayin.

Gida paketlerindeki metal kapaklari, telleri, vs. ¢ikarin.
Metal ylzeylerdeki kivilcimlanma yangina sebep
olabilir.

Mikrodalga firini kizartma icin yag i1sitmakta
kullanmayin. Sicaklik kontrol edilemez ve yag alev
alabilir.

Patlamis misir yapmak icin yalnizca mikrodalgada
patlamis misir yapmakta kullanilan 6zel Grinleri
kullanin.

Firinin icinde yiyecek ya da baska bir sey saklamayin.
Finnin istenildigi gibi calistigindan emin olmak igin
firini calistirdiktan sonra ayarlari kontrol edin.
Cahsirken firini basibos birakmayin.

Asiri isinmayi ve yangini 6nlemek igin, sosis, turta ya da
Noel pudingi gibi yuksek seker ya da yag icerigi olan
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yiyecekler, pisirirken ya da 1sitirken 6zel olarak dikkat
edilmelidir.

Kullanim kilavuzunda bu konuda verilen ipuclarina
bakiniz.

Yaralanma riskinin oniine ge¢mek icin.
UYARI:

Hasarliysa ya da arizaliysa firini kullanmayin.

Kullanimdan 6nce sunlari kontrol edin:

a) Kapaginin dizgiin kapandigindan ve yerine
oturmaz ya da bikuk durumda olmadigindan
emin olun.

b) Menteselerin ve kapak guivenlik dillerinin kirik
veya gevsek olmadigindan emin olmak icin kontrol
edin.

¢) Kapak fitilleri ve fitil ylizeylerinin zarar gérmemis
oldugundan emin olun.

d) Firin boslugunun ici ya da kapagin tGstiinde
yamulma olmadigindan emin olun.

e) Elektrik kablosu ve fisinde hasar olmadigindan
emin olun.

Kapak ya da kapagin fitilleri hasarlysa, firin yetkili bir

kisi tarafindan tamir edilene kadar kullanilmamaldir.

Firinda asla kendiniz tamir, degisiklik veya
ayarlama yapmayin.

Mikrodalga enerjisine karsi koruma saglayan
kapaklarin sokiilmesini iceren tiim servis veya
onarim islerinin yetkili kisiler disindaki kisiler
tarafindan yapilmasi tehlikelidir.

Firini kapagi acikken calistirmayin ya da kapak guvenlik
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dilleriyle herhangi bir sekilde oynamayin. Kapak fitilleri
ve fitil ylzeyleri arasinda bir cisim oldugunda firini
cahstirmayin.

Kapak fitillerinde ve bunlara bitisik parcalarda yag
veya kir birikmesine izin vermeyin. Firini diizenli
araliklarla temizleyin ve yiyecek kalintilarini alin.
“Bakim ve Temizlik” talimatlarina uyun. Firinin
temiz tutulmamasi yiizeyinin yipranmasina yol
acarak, aletin omriinii kisaltabilir ve potansiyel
olarak tehlikeli bir durumun ortaya ¢itkmasina
sebep olabilir.

KALP PiLI olan kisiler mikrodalga firinlar konusunda
alacaklari 6nlemleri 6grenmek icin doktorlarina ya da
kalp pillerinin Ureticisine danismalidir.

Elektrik carpmasi olasiligini 6nlemek igin.

Dis kabini hicbir sartta yerinden ¢ikarmamalisiniz.
Kapak kilidi acikliklarina veya havalandirma
acikhklarina asla bir sey dokmeyin ya da bir cisim
sokmayin. Uzerine bir sey dékiilmesi halinde firini
hemen kapatip fisini cekin ve yetkili SHARP servisini
arayin.

Elektrik kablosunu ya da fisini suya ya da baska sivilarin
icine sokmayin.

Elektrik kablosunun bir masa ya da ¢alisma yuzeyinden
asagi sarkmasina izin vermeyin.

Elektrik kablosunu, firinin arkasi dahil olmak tizere,
sicak yluzeylerden uzak tutun.

Aleti ve kablosunu 8 yasindan kuictik cocuklarin
erisemeyecegi bir yerde tutun.

TR-6



Firnnin lambasini kendiniz degistirmeye calismayin ya
da SHARP tarafindan yetki verilen elektrikciler disinda
kimsenin degistirmesine izin vermeyin. Firinin lambasi
bozulursa lutfen saticiniza ya da yetkili SHARP servisine
danigin.

Aletin elektrik kablosu hasar gorurse 6zel bir kabloyla
degistirilmelidir.

Degisim yetkili SHARP servisi tarafindan yapilmalidir.

Patlama ve ani kaynama olasiligini o6nlemek icin:

UYARI: Sivilar ve diger gidalar patlayabilecekleri
icin kapali kutularda isitilmamalidir.

iceceklerin mikrodalgada isitilmasi gecikmeli
fiskiran kaynamaya yol acabilir, bu nedenle kap
tutulurken dikkat edilmelidir.

Asla kapali kaplar kullanmayin. Kullanimdan
once kapaklari agin. Kapali kaplar iclerinde basing
birikmesinden oturu firin kapatildiktan sonra bile
patlayabilir.

Sivilari mikrodalga ile 1sitirken dikkatli olun.
Kabarciklarin ¢ikabilmesi icin genis agizli bir kap
kullanin.

Sivilari asla biberonlar gibi dar bogazli siselerde
iIsitmayin, ¢linkii bunu yapmaniz icindekilerin
isininca kaptan disari fiskirmasina ve yaniklara
sebebiyet vermesine yol acabilir.

Kaynayan sivilarin aniden fiskirarak sizi haslamasini
onlemek igin:
1. Cok uzun sire 1sitmayin.

2. Isitmadan/yeniden isitmadan 6nce siviyi karistirin.
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3. Isitirken sivinin icine cam bir cubuk ya da benzer bir
sey (metal degil) koymaniz tavsiye edilir.

4. Gecikmeli fiskiran kaynamayi onlemek icin pisirme
stresinin sonunda sivilari firinin icinde en az 20
saniye bekletin.

Yumurtalari kabuklarinin icindeyken pisirmeyin

ve haslanmis kati yumurtalari mikrodalga firinda

iIsitmayin, ¢linkii mikrodalga ile pisirme isleminin
sona ermesinden sonra bile patlayabilirler.
Cirpilmamis ya da karigstirllmamis yumurtalar
pisirmek ya da isitmak icin sarilariyla beyazlarini
delin, aksi halde yumurtalar patlayabilir.
Haslanmis kati yumurtalari mikrodalga firinda
isitmadan o6nce kabuklarini soyup dilimleyin.

Pisirmeden 6nce patates, sosis ve meyve gibi gidalarin
kabugunu delin, aksi halde patlayabilirler.

Yanma olasiligini 6nlemek igin.

UYARI: Yanmalarin oniine ge¢gmek icin biberonlar
ve bebek mamasi kavanozlarinda bulunan gidalar
tiikketilmeden karistiriimali ve calkalanmali ve
sicakhiklari kontrol edilmelidir.

Yaniklar olusmasinin 6niine ge¢mek icin gidalari
firindan cikarirken firin eldiveni kullanin.

Buhardan yanmanin ve kaynayan sivilarin fiskirmasinin
online gecmek icin kaplar, patlamis misir yapicilar, firin
pisirme torbalari, ve benzerlerini daima ylzinuzden
uzakta agin.

Yanmayi dnlemek icin servis etmeden 6nce

yiyeceklerin sicakligini kontrol edin ve karistirin ve
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bebekler, cocuklar ve yaslilara verilen yiyecek ve
iceceklerin sicakligina 6zellikle dikkat edin.

Kabin sicakligi yiyecegin veya icecegin sicakhginin
gercek bir gostergesi degildir; daima yiyecegin
sicakhgini kontrol edin.

Disar ¢ikabilecek buhar ve 1sidan kaynaklanan
yanmalari 6nlemek icin acarken firinin kapagindan
daima geride durun.

Doldurulmus pismis gidalari isittiktan sonra iclerindeki
buhari disari cikarmak ve yanmalarin 6ntine gegmek
icin dilimleyin.

Kendilerini yakmalarini dnlemek icin cocuklari
kapaktan uzak tutun.

Cocuklar tarafindan yanhs kullanimi 6nlemek igin.

Uyari: Cocugun firini guivenli bir sekilde
kullanabilmesi ve yanlis kullanimin tehlikelerini
anlamasi icin yalnizca kullanim konusunda yeterli
olcluide bilgi verilmis 8 yas ve lizeri cocuklarin firini
gozetimsiz bir sekilde kullanmasina izin verin.
Alet IZGARA, KARISIK IZGARA ve OTOMATIK MENU
modlarinda cahlistirildiginda, cocuklar olusan

1si fazla oldugu icin firini yalnizca bir yetiskinin
gozetiminde kullanmahdir.

Bu alet gilivenliklerinden sorumlu bir kisi
tarafindan denetlenmedikleri veya aletin
kullanimiyla ilgili bilgi almadiklari hallerde
fiziksel, algisal veya zihinsel olarak engelli ya

da deneyimsiz ve bilgisiz kisiler (cocuklar dahil)
tarafindan kullanilmamahidir. Cocuklar, cihazla
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oynamamalari i¢in kontrol altinda olmalidir.
Elektronik dokunmatik ekranli modellerde ¢ocuk
kilidi modu bulunur.

Firin kapagina yaslanmayin veya kapagi savurarak
a¢mayin. Firinla oynamayin ya da firini oyuncak olarak
kullanmayin.

Cocuklara gereken tim 6nemli guvenlik bilgileri
ogretilmelidir: firin eldivenlerinin kullanimi,
yiyeceklerin Gzerini orten seylerin dikkatli bir sekilde
kaldinlmasi; fazla sicak olabileceklerinden yiyecekleri
taze tutmak icin tasarlanan ambalajlara (orn.
kendinden isinan malzemeler)

ozellikle dikkat edilmesi.

Diger uyarilar

Firinda asla hicbir sekilde bir degisiklik yapmayin.
Calisirken firini hareket ettirmeyin.

Bu alet evlerde kullanim icin tasarlanmistir.

Bu alet yalnizca evde yiyecek hazirlanmasi icindir ve
yalnizca yiyecek pisirmek ve icecekleri isitmak icin
kullanilabilir. Yiyecekler veya giyeceklerin kurutulmasi
ve isitma pedlerinin, terliklerin, stingerlerin, nemli
bezlerin ve benzerlerinin isitiimasi yaralanmalara,
tutusmaya veya yangina sebebiyet verebilir. Ticari
kullanim ya da laboratuvar kullanimina uygun degildir.

Firininizi sorunsuz bir sekilde kullanmak ve hasari
onlemek igin.

Finini asla bosken calistirmayin. Esmerlestirme kaplari
ya da kendinden isinan malzemeler kullanildiginda,
IsI stresinden 6turi finn tabanina zarar gelmesini
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onlemek icin altina daima porselen tabak gibi isiya

dayanikli bir yalitici koyun. Kabin talimatlarinda

belirtilen 6n 1sitma suresi asilmamalidr.

Mikrodalgalari yansitan ve elektriksel kivilcimlanmaya

yol acabilen metal gerecler kullanmayin. Firina teneke

koymayin.

Firinin tabaninin kirilmasini énlemek icin:

a) Firinin tabanini suyla temizlemeden énce sogumasi
icin bekletin.

b) Soguk bir firin tabaninin Gstline sicak yiyecekler ya
da sicak kap kacak koymayin.

c) Sicak bir firin tabaninin Gstiine soguk yiyecekler ya
da soguk kap kacak koymayin.

Calisma esnasinda dis kabinin tstiine hicbir sey

koymayin.

NOT:

Firin IZGARA ve KARISIK IZGARA kullanimindan sonra
hala sicakken mikrodalgaya plastik kaplar koymayin
cunku eriyebilirler.

Yukandaki modlar kullanilirken, kabin Greticisi
tarafindan bu tir kullanima uygun olduklar
belirtilmedigi muddetce, plastik kaplar
kullanilmamahdir.

Firininizi nasil baglayacaginizdan emin degilseniz,
yetkili bir elektrikciye basvurun.

Dogru elektrik baglantisi proseduriine
uyulmamasindan 6turu firnda meydana gelecek
hasarlar ya da kisisel yaralanmalardan ne Uretici ne de
satici sorumlu degildir.
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Firin duvarlarinda ya da kapak fitillerinin ve fitil
yuzeylerinin ¢evresinde bazen su buhari veya
damlaciklari olusabilir. Bu normal bir durumdur ve
mikrodalga sizintisi veya ariza gostergesi degildir.

Bu sembol kullanim esnasinda ylizeylerin
Isinabilecegi anlamina gelmektedir.

1. Firin boslugunun icindeki tim ambalaj
malzemelerini ¢ikarin ve mikrodalga firinin kabinin
yuzeyin bulunan tim koruyucu filmleri ¢ikarin.

2. Fininda bir hasar olup olmadigini kontrol edin.

3. Fininy, firinin ve firinda pisirilmesi olasi en agir
yiyecegin agirhgini tasiyabilecek kadar kuvvetli olan
guvenli, duz bir zemine yerlestirin. Firini bir dolabin
icine yerlestirmeyin.

4. Giris ve/veya cikis delikleri icin yeterli bos alan
saglayan diiz bir zemin secin. ik sayfada resme
bakin.

Aletin arka yuzeyi bir duvara yaslanabilir.

« Asgari kurulum yuksekligi 85 cm'dir.

- Mikrodalga firinin yan taraflar ve bitisik duvar ya da

cisimler arasinda en az 20 cm bosluk olmalidir.

« Firinin st tarafinda en az 30 cm bosluk birakin.

- Firinin altindan ayaklarini s6kmeyin.

- Giris ve/veya cikis acikliklarinin tikanmasi firina zarar

verebilir.

- Firini radyolar ve televizyonlardan mimkdin
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oldugunca uzaga koyun. Mikrodalganin calismasi
radyo ve televizyon dalgalarinda parazite yol acabilir.

5. Fininin fisini standart toprakli bir elektrik prizine
sikica takin.

UYARI: Firini i1si, nem veya yuksek rutubet olan yerlere

(6rnegin, geleneksel bir firinin yanina ya da Usttine)

ya da yanici malzemelerin (6rnegin perdeler) yanina

koymayin

Hava deligi acikliklarini engellemeyin ya da

kapatmayin.

Firinin Gzerine bir seyler koymayin.

Sicak olacagindan, kullanim sirasinda ya da

kullanimdan kisa bir stire sonra mikrodalga firinin dig

tarafina dokunmayin.
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TEKNIK OZELLIKLER

Model adi YC-GC52FE
AC Hatti Gerilimi 230-240V/50 Hz tek faz
Dagitim hatti sigortasi/devre kesicisi 10A
Gerekli AC guict 1400 W
Cikis glict: Mikrodalga 900 W
Izgara 1200W
Konveksiyon 2050 W
Bekleme <1,0W
Enerji Tasarruf Modu <05W
Mikrodalga Frekansi 2450 MHz*
Dis Boyutlar (E) x (Y) x (D) mm 490 x 287 x 495
I¢ Boyutlar (E) x (Y) x (D)** mm 330x220x335
Firin Kapasitesi 25 litre**

Izgara Rafi @220 mm, Y: 85 mm
Finn tepsisi 2280 mm,Y:49 mm
Agirhk yaklasik 18,6 kg

Firin Ampulii (LED tipi)

1,5W

*-Bu Uriin EN55011 Avrupa standardinin gereksinimlerini karsilar.
Bu standarda uygun olarak, bu (riin grup 2 sinif B bir ekipman olarak siniflandiriimistir.

Grup 2'nin anlami, ekipmanin gidalari isitmak icin kasith olarak elektromanyetik radyasyon biciminde radyo frekanslari tirettigidir.

Sinif Bekipmanin anlami, ekipmanin ev ortamlarinda kullanima uygun oldugudur.

**_ ¢ kapasitesi azami en, derinlik ve yiiksekligin 6l¢tilmesiyle bulunmustur. Gercek gida alma kapasitesi daha azdir.
SUREKLI GELiSiM POLITIKASI KAPSAMINDA, TASARIMI VE TEKNIK OZELLIKLERI BILDIRIMDE BULUNMAKSIZIN

DEGISTIRME HAKKINI SAKLI TUTARIZ.
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FIRIN VE AKSESUARLAR

Kapak Guivenlik Kilidi Sistemi
Firin Penceresi

ic Taban Tabagi

Kontrol Paneli

Izgara Isiticisi

Izgara Rafi

Firin Tepsisi
Havalandirma acikliklari
. Dis kabin

10. Elektrik kablosu

11. Agma kolu

LN S

0
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KONTROL PANELI

10.

11.

12.

13.

14.

EKRAN - Pisirme suresi, glig, gostergeler ve saat goruntulenir.
OTOMATIK MENU - Otomatik pisirme meniisiinii secmek icin
basin.

FAVORI - Programlar kaydetmek icin kullanin.
SAAT/ZAMANLAYICI - Saati ayarlamak icin kullanin. Zamanlayici
islevini ayarlamak icin kullanin.

MIKRODALGA - Mikrodalga gii seviyesini secmek icin kullanin.
IZGARA - Izgarada pisirme programini ayarlamak igin basin.
KONVEKSIYON - Konveksiyonlu pisirme programini ayarlamak
icin basin.

AGIRLIGA/SUREYE GORE BUZ GOZME - Agirliga gore buz
¢ozmek icin bir kez basin.

Stireye gore buz ¢ézmek igin iki kez basin.
MIKRODALGA+IZGARA - Mikrodalga ve 1zgara kombinasyonu
pisirme programini ayarlamak icin basin.
MIKRODALGA+KONVEKSIYON - Mikrodalga ve konveksiyon
kombinasyonu pisirme programini ayarlamak icin basin.
DUR/EKO - Pisirmeye ara vermek icin bir kez, pisirmeyi tamamen
iptal etmek icin iki kez basin.

Glig tasarrufu modunu ayarlamak icin kullanin.

SESSIZ - Sessiz islevini ayarlamak icin bir kez basin, sessiz islevini
iptal etmek icin bir daha basin.

GOCUK KILIDi islevini aktiflestirmek icin basili tutun (3 saniye).
islevi iptal etmek icin yeniden basili tutun.

BASLA/+30s - Pisirme ve buz ¢c6zme programlarini baslatmak
icin basin.

Pisirme stiresini ayarlamak ve tam gti¢ seviyesinde pisirmek icin
birden ¢ok kez basin

SURE/AGIRLIK (ddner diigme) - Siireyi, yiyecegin agirhgini
veya porsiyon sayisini ayarlamak igin cevirin.
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KULLANIMDAN ONCE

« Finniilk kez fise taktiginizda, bir bip sesi duyulur ve ekranda "1:01" yazisi ¢ikar.

+ Ayar modundayken 30 saniye boyunca hicbir digmeye basmazsaniz linite bekleme moduna girer.

+ Pisirme esnasinda programi duraklatmak icin DUR/EKO diigmesine bir kez basin, ardindan yeniden calistirmak icin
BASLA/+30s diigmesine basin. DUR/EKO diigmesine iki kez basarsaniz program iptal edilir.

+ Pisirme dongiisii tamamlaninca, ekranda End (Son) yazisi goriiniir ve siz kapagi agana veya bir diigmeye basana
kadar iki dakikada bir bipleme sesi duyulur.

SAATIN AYARLANMASI

Saati ayarlamak icin asagidaki talimatlari izleyin:

1. Bekleme modundayken, 3 saniye boyunca SAAT/ZAMANLAYICI diigmesine basili tutarak 12 saat formatini ya da
digmeye bir kez daha basarak 24 saat formatini segin.

Saat hanesini ayarlamak icin SURE/AGIRLIK déner diigmesini cevirin.

BASLA/+30s diigmesine bir kez basin.

Dakika hanesini ayarlamak icim SURE/AGIRLIK déner diigmesini gevirin.

Onaylamak icin SAAT/ZAMANLAYICI diigmesine basin.

neawN

EKSPRES PiSIRME

Firini kolayca %100 gli¢ seviyesinde baslayacak sekilde ayarlamak icin bu programi kullanin. Bekleme modundayken,
pisirme siresini ayarlamak icin Ust tGiste BASLAT/+30s diigmesine basin (her basisinizla 30 saniye artirabilir ve en fazla
10 dakikaya ayarlayabilirsiniz). Firin aninda otomatik olarak baslar.

MiKRODALGAYLA PiSIRME

1. Bekleme modundayken, giic seviyesini secmek icin st tiste MIKRODALGA diigmesine basin.

2. Pisirme stiresini ayarlamak icin SURE/AGIRLIK déner diigmesini gevirin. En uzun siire 95 dakikadir.
3. Onaylamak icin BASLA/+30s diigmesine basin.

Giig seviyesini secmek icin MIKRODALGA diigmesine (ist (iste basin.

MIKRODALGA diigmesine Glg (Ekran) MIKRODALGA diigmesine Gug (Ekran)
basin basin
Bir kez %7100 (P100) 7 kez %40 (P-40)
iki kez %90 (P-90) 8kez %30 (P-30)
3 kez %80 (P-80) 9 kez %20 (P-20)
4 kez %70 (P-70) 10 kez %10 (P-10)
5 kez %60 (P-60) 11 kez %0 (P-00)
6 kez %50 (P-50)

NOT: Pisirme esnasinda MIKRODALGA diigmesine basarak giic seviyesini kontrol edebilirsiniz.

Izgara 6zellikle ince et dilimleri biftekler, pirzolalar, kebaplar, sosisler ve tavuk parcalari icin uygundur. Ayrica sicak
sandvicler ve ograten icin de uygundur.

1. Bekleme modundayken IZGARA digmesine bir kez basin.

2. Pisirme stiresini ayarlamak icin SURE/AGIRLIK déner diigmesini cevirin. En uzun siire 95 dakikadir.

3. Baslatmak icin BASLA/+30s diigmesine basin.
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MiKRODALGA+IZGARA

Kombinasyon 1: Mikrodalgada pisirme icin %30 slire, 1zgarada pisirme igin %70 sire. Balik ve ograten icin kullanin.

Kombinasyon 2: Mikrodalgada pisirme igin %55 slire, 1zgarada pisirme igin %45 stire. Pudingler, omletler, firnda

patates ve tavuk icin kullanin.

1. Bekleme modundayken, "Co-1" (Kombinasyon 1) veya "Co-2"yi (Kombinasyon 2) se¢gmek igin
MIKRODALGA+IZGARA diigmesine bir kez ya da iki kez basin.

2. Pisirme siiresini ayarlamak icin SURE/AGIRLIK déner diigmesini cevirin. En uzun siire 95 dakikadir.

3. Baslatmak icin BASLA/+30s diigmesine basin.

NOT: Pisirme esnasinda MiKRODALGA+IZGARA diigmesine basarak kombinasyon modunu kontrol edebilirsiniz.

KONVEKSIYON

Konveksiyonlu pisirme modunda, hizl ve esit pismis sekilde kizarik ve gevrek yiyecekler pisirmek igin firin boslugunun
icinde sicak hava dolastirilir. Bu sicak on (g farkli pisirme sicakligina ayarlanabilir: (230°C, 220°C, 210°C, 200°C, 190°C,
180°C, 170°C, 160°C, 150°C, 140°C, 130°C, 120°C, 110°C).

Konveksiyon islevini kullanarak 6n 1sitma yapmak ve pisirmek icin asagidaki talimatlar izleyin:

Firininiz 6n 1sitma ve konveksiyonlu pisirme islemlerini bir arada kullanacak sekilde programlanabilir.

Bekleme modundayken, konveksiyon sicakligini segmek icin KONVEKSIYON diigmesine iist tiste basin.
Baslatmak icin BASLA/+30s diigmesine basin. istenen sicakliga ulagildiginda bipleme sesleri duyulur.

Kapadi acin ve yemek kabini firin tabaninin ortasina koyun.

Pisirme siiresini ayarlamak icin SURE/AGIRLIK ddner diigmesini cevirin. En uzun siire 95 dakikadir.

5. Baslatmak icin BASLA/+30s diigmesine basin.

NOT: Konveksiyon &n 1sitma sicakligina ulasildiginda, firin iki saniyede bir bip sesi cikarir. On 1sitma sicakligi 30 dakika
boyunca korunur.

El ol

MiKRODALGA+KONVEKSIYON

Mikrodalga+Konveksiyon modu yemek pisirmeyi daha kolay ve hizli hale getirir.

Asagida aciklandigi sekilde, bu islevin dort adet dnceden programlanmis ayari vardir:

230°C - bu ayar bittin, but veya kanat bicimindeki, tavuk gibi kalin ve pisirmesi zor olan etler icin uygundur.

200°C - ince olan ve gabuk pisen, balik veya biftek gibi etlerde kullanilabilir.

170°C ve 140°C - bu modlar pastirma ve sosis gibi dilimlenmis et ve yari pismis yiyecekler icin uygundur.

1. Bekleme modundayken, konveksiyon sicakligini (230°C, 200°C, 170°C, 140°C) se¢mek icin
MIKRODALGA+KONVEKSIYON diigmesine Uist (iste basin.

2. Pisirme siiresini ayarlamak icin SURE/AGIRLIK déner diigmesini cevirin. En uzun siire 95 dakikadir.

3. Baslatmak icin BASLA/+30s diigmesine basin.

NOT: Pisirme esnasinda MiKRODALGA+KONVEKSIYON diigmesine basarak konveksiyon sicakligini kontrol

edebilirsiniz.

AGIRLIGA GORE BUZ COZME

1. Bekleme modundayken AGIRLIK/SURE BUZ COZME diigmesine bir kez basin.

2. Yiyecegin agirhgini ayarlamak icin SURE/AGIRLIK déner diigmesini cevirin. Agirlik 100g ila 20009 arasinda
ayarlanabilir.

3. Onaylamak icin BASLA/+30s diigmesine basin.

NOT: Buz ¢6zme esnasinda, sistem duraklar ve size yiyecegin altini tistiine ¢evirmenizi hatirlatmak igin ses ¢ikarir.

Yiyecegin altini Gstiine cevirdikten sonra devam etmek icin BASLA/+30s diigmesine basin.

Agirhga gore buz ¢ozme tablosu

Agirhk [kg] 0,1]02|03|04(05(06|0,7({08|09(1,0|1,1|12(13|14(15]|16(1,7|18|19]|20
Siire [dak] 3|57 9 [11|13[15(17)19(21]|23|25|27|29(31|33(35|37(39]|41
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SUREYLE BUZ COZME

1. Bekleme modundayken AGIRLIK/SURE BUZ COZME diigmesine iki kez basin.

2. Buz¢6zme siiresini ayarlamak icin SURE/AGIRLIK ddner diigmesini cevirin. En uzun siire 95 dakikadir.

3. Onaylamak icin BASLA/+30s diigmesine basin.

NOT: Sireye gore Buz Cozme islevini kullanirken, mikrodalga énce %40 glicte calisir ve ardindan %30 glice duslince
durarak kapagi agmaniz ve yiyecegin altini Ustline gevirmeniz igin durur. BASLA/+30s diigmesine bastiginizda isitma
islemine yeniden baslar ve %20 gli¢ seviyesinde calisir.

MUTFAK ZAMANLAYICISI

1. SAAT/ZAMANLAYICI diigmesine bir kez basin.

2. istediginiz siireyi ayarlamak icin SURE/AGIRLIK doner diigmesini cevirin. En uzun siire 95 dakikadir.
3. Onaylamak icin BASLA/+30s diigmesine basin.

ZAMANLAYICI programint iptal etmek icin DUR/EKO diigmesine basin; ekranda stire goriintiilenir.

FAVORI iSLEVi

Bu islevde 3 favori vardir ve bunlarin her biri 1 pisirme siralamasiyla ayarlanabilir.

Kaydetmek igin:

1. Bekleme modundayken, FAVORI diigmesine bir kez, iki kez ya da (i¢ kez basin.

2. istediginiz pisirme programini girin (Cok asamali pisirme dahil).

3. Onaylamak icin BASLA/+30s diigmesine basin.

Baslatmak icin:

1. Bekleme modundayken, pisirme programini secmek icin FAVORI diigmesine bir kez, iki kez ya da iig kez basin.

2. Baslatmak icin BASLA/+30s diigmesine basin.

Silmek igin:

Bekleme modundayken, FAVORI diigmesine bir kez, iki kez ya da (i kez basin.

FAVORI diigmesine 3 saniye basili tutun, ekranda 5 saniyeligine "CLr" yazisi gériintiilenir ve firn bekleme moduna

doner.

NOT:

« Yalnizca mikrodalga, 1zgara, konveksiyon, mikrodalga ve 1zgara, mikrodalga ve konveksiyon kaydedilebilir.

- Favori programlar elektrik kesildiginde bile hafizada saklanir.

« Yalnizca 3 favori program kaydedilebilir. Degistirmek isterseniz birini silmeniz gerekir.

« Favorilerin icerigi bossa, favori kodu yanip séner. Favorilerde herhangi bir icerik varsa, favori kodu daima
gorintilenir.

GUC TASARRUFU iSLEVi

Ayarlamak icin: Bekleme modundayken, 3 saniye boyunca DUR/EKO diigmesine basili tutun, ekran kapanir. Firin gli¢
tasarrufu moduna girer.

iptal etmek igin: Giic tasarrufu modundayken, islev herhangi bir digmeye basildiginda veya firinin kapag bir kez
acihp kapandiginda iptal olur.

SESSIZ ISLEVi

Sessiz islevini agmak icin SESSIZ digmesine bir kez basin, ekranda 3 saniyeligine "OFF" (KAPALI) yazisi gériintiilenir.
Sessiz moddayken, diigmelere bastiginizda ses ¢cikmaz.
Sessiz islevini kapatmak icin SESSIZ diigmesine bir kez basin, ekranda 3 saniyeligine "On" (Acik) yazisi gériintiilenir.
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COCUK KiLIDi

1. COCUK KILIDINi agmak icin 3 saniyeligine MUTE diigmesine basili tutun; uzun bir bip sesi duyulur ve ekranda
"LOC" yazisi gériintiilenir. Firin artik COCUK KiLiDI modundadir. Bu moddayken ekranda saat gériiniir. Herhangi
bir diigmeye basilirsa ya da kapak acilirsa ekranda on saniye boyunca “LOC” yazisi goriiniir.

2. COCUK KILIDINI iptal etmek icin uzun bir bipleme sesi duyulana kadar SESSIZ tusuna 3 saniyeligine basili tutun.

GUVENLIK KILIDI

Firinin ¢ocuklar tarafindan yanlarinda bir yetiskin yokken calistirilmasini 6nlemek icin kullanin.

Ayarlamak icin: Bekleme modundayken, eger son bir dakika icinde herhangi bir islem yapiimamissa, firin otomatik
olarak Guivenlik Kilidi moduna girer ve kilit gostergesi yanar. Kilit modundayken bittin diigmeler devre disi kalir.
Herhangi bir diigmeye bastiginizda kullaniciya Guivenlik Kilidini iptal etmesini hatirlatmak icin ekranda kilit gostergesi
gorindr.

Guvenlik kilidini kapatmak icin tek yapmaniz gereken mikrodalganin kapagini agmaktir; tuslar yeniden aktif hale gelir
ve kilit gostergesi kapanir.

OTOMATIK KORUMA MEKANIZMASI

ASIRI ISINMA KORUMASI - Firin yiiksek bir sicaklik algiladiginda ekranda "E01" yazisi ¢ikar ve firinin calismasi durur.
DUR/EKO diigmesine basarak bunu iptal edebilirsiniz.

DUSUK SICAKLIK KORUMASI - Firin diisiik sicaklik koruma moduna girdiginde ekranda "E02" yazisi ¢ikar ve firinin
calismasi durur. DUR/EKO diigmesine basarak bunu iptal edebilirsiniz.

SENSOR ARIZASI KORUMASI - Firin sensérlerinden birinde bir sorun algiladiginda ekranda "E03" veya "E04" yazisi
cikar ve firinin calismasi durur. Ayrica firin bir uyari sesi verir. DUR/EKO diigmesine basarak bunu iptal edebilirsiniz.

OTOMATIK PiSIRME

Yiyecekler ya da takip eden pisirme modu icin pisirme stiresini ve gticli ayarlamak gerekli degildir. Pisirmek istediginiz
yiyecegin tlriintin yani sira yiyecegin agirligini ya da porsiyon sayisini belirtmek yeterlidir.

1. Bekleme modundayken, menii kodunu se¢mek icin OTOMATIK MENU diigmesine (st tiste basin.

2. Yiyecegin agirhigini ya da porsiyon sayisini ayarlamak icin SURE/AGIRLIK ddner diigmesini cevirin.

3. Baslatmak icin BASLA/+30s diigmesine basin.

Otomatik pisirme meniileri:

Kod Yiyecek Not

A-01 icecek (200 ml/bardak, 1 - 3 bardak) 1. "A07"~"A09" arasin, "A-13" seceneklerinde

A-02 Kumpir (230 £10 g/porsiyon, 1 - 2 porsiyon) firin durarak kullaniciya yiyecegin altini
Ustline gevirmesini hatirlatmak icin

A03 Sebze (200 - 600 g) uyari sesi cikarir; yiyecegin altin Gistiine

A-04 Otomatik 1sitma (200 - 800 g) cevirdikten sonra firini yeniden calistirmak

A-05 Corba (300 ml/kase, 1 - 3 kase) icin BASKA/+30s diigmesine basin.

- 2. Otomatik pisirme islevini kullanirken,

A-06 Pilav (150 -600 g) yiyecek beklendigi sekilde pismeyebilir.

A-07 Dana/Kuzu Rosto (200 - 600 g) Bunun sebepleri kisisel tercihler, yiyecegin

A-08 Izgara Balik Parcalari (200 - 600 g) boyu.tu/§ek.|i, ortam 5|cakllg|,.§ebe|'<s.a

voltajindaki dalgalanmalar, yiyecegin firinin

A-09 Izgara Domuz Pastirmasi (100 g, 200 g, 300 g) icine dogru sekilde koyulup koyulmadig,
A-10 Firinda Patates Kizartmasi (200 g) vs. olabilir. Yiyecek istediginiz sekilde
A-11 Pizza (150 g, 300 g, 450 g) pismezse, bunu diizeltmek icin sireyi

gereken sekilde ayarlayin.
A-12 Kek (475 g)

A-13 Tavus Rosto (800 - 1400 g)
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TEMIZLIK VE BAKIM

1. Temizlerken firini kapatin ve elektrik fisini prizden cekin.

2. Finnin igini temiz tutun. Sigrayan yiyecekler ya da akan sivilar firinin duvarlarina yapistiginda nemli bir bezle silin.
Firin cok kirlenirse bulasik deterjani kullanilabilir. Sprey ya da diger asindirici temizlik maddelerini kullanmayin.
Bunlar kapak ylizeyinde leke birakabilir, ciziklere sebep olabilir veya rengini matlastirabilir.

3. Finnin dis ylizeyi nemli bir bezle silinmelidir. Firinin i¢inde calisan parcalara zarar verilmemesi icin, havalandirma
deliklerinden iceri su sizmasina izin verilmemelidir.

4. Kapak ve pencerenin her iki tarafini, kapak fitillerini ve ¢evrelerindeki kisimlari nemli bir bezle sik sik silerek
damlayan ya da sicrayan seyleri temizleyin. Asindirici temizlik malzemeleri kullanmayin.

5. Buharla temizlemeyin.

6. Kontrol panelini islatmayin. Yumusak, nemli bir bezle silin. Kontrol panelini temizlerken firinin yanlislikla calismaya
baslamamasi icin firin kapagini agik tutun.

7. Finn kapaginin icinde veya disinin ¢evresinde buhar olusursa, yumusak bir bezle silin. Firin rutubetin ytiksek
oldugu ortamlarda calistirildiginda bunun olmasi mimkiinddr. Bu bir ariza degildir.

8. Firinin zemini kirlenmemesi ve potansiyel olarak kivilcimlanma/hasar olusmamasi icin diizenli olarak
temizlenmelidir. Tek yapmaniz gereken firinin taban ytizeyini bulasik deterjaniyla silmektir.

9. Finnin icinde olusan kokulari gidermek icin bir bardak suyla birlikte bir limonun suyunu ve kabugunu
mikrodalgaya uygun bir kabin icin koyun. 5 dakika boyunca mikrodalga 6zelligini calistirin. Yumusak bir bezle iyice
silip kurulayin.

10. Eger ampulii bozulursa litfen musteri hizmetlerine danisin.

11. Finin diizenli olarak temizlenmeli ve yiyecek kalintilari ¢ikarilmalidir. Firinin temiz tutulamamasi yiizeyin
bozulmasina ve dolayisiyla Ginitenin dmriintin olumsuz yonde etkilenmesine ve potansiyel olarak tehlikeli
durumlarin ortaya ¢ikmasina yol acabilir.

12. Litfen bu aleti ev atiklarinin atildigi ¢cépe atmayin; bu tir aletler igin belediyeler tarafindan saglanan atik
merkezine gonderilmelidir.

13. Izgara islevli mikrodalga firin ilk kullanildiginda hafif bir duman ve koku olusabilir. Firin yag ile kaplanmis celik bir
levhadan imal edilmis oldugundan yeni firin yagin yanmasindan kaynakl olarak duman ve koku ¢ikarabilir ve bu
da normal bir olgudur. Bir stire kullanimin ardindan bu durum ortadan kalkacaktir.
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UYGUN FIRIN KAPLARI

Mikrodalgada gidalarin pisirilmesi/buzlarinin ¢6ztilmesi icin mikrodalga enerjisinin kabin icinden gegerek yiyecege
isleyebilmesi gerekir. Bu sebeple uygun pisirme kaplarinin secilmesi 6nem arz eder.

Kare/dikdortgen tabaklar yerine yuvarlak/oval tabaklar kullanilmasi énerilir, ¢tinki kenarlarda kalan yiyecekler
genelde daha fazla piser. Asagida listelenen farkl pisirme kaplarini kullanabilirsiniz.

Pisirme Kaplan

Mikro
Dalgada
Kullanim icin
Giivenli

lzgara/
Konveksi-
yon

Yorum

Aliminyum folyo
Folyo Kaplar

Yiyecekleri asiri 1sinmaya karsi korumak icin kiigik
aliminyum folyo parcalari kullanilabilir. Folyo

ile firmin duvarlari arasinda en az 2 cm bosluk
birakin ¢tinkd kivilcimlanma olusabilir.

Folyo kaplar, treticileri tarafindan mikrodalgada
kullanilabilecekleri belirtiimedikge tavsiye
edilmez, 6rn. Microfoil®, talimatlara dikkatle uyun.

Esmerlestirme kaplari

Daima Ureticinin talimatlarina uyun.
Verilen isitma siirelerini agsmayin. Bu tabaklar ¢ok
sicak olabildiginden ¢ok dikkatli olun.

Porselen ve seramik

Uzerine metalik siislemeler bulunmayan
porselen, toprak kaplar, sirli toprak kaplar ve ince
porselenler genelde uygundur.

Cam, 6rn. Pyrex®

ince cam kullaniyorsaniz dikkatli olun ¢iinki
aniden isinmasi halinde kirilabilir ya da
catlayabilir.

Metal

Kivilcimlanma yaparak yangina sebebiyet
verebileceginden metal pisirme kaplari
kullanilmasi tavsiye edilmez.

Plastik/Polistiren orn. fast food
kaplari

Bazi kaplar yuksek sicakliklarda yamuldugu,
eridigi ya da renk attigi icin dikkatli olunmalidir.

Streg film

Yiyecege dokunmamali ve buharin iginden
¢ikabilmesi icin delinmelidir.

Buzdolabi/Firin posetleri

Buharin icinden ¢ikabilmesi igin delinmelidir.
Posetlerin mikrodalgada kullanima uygun
oldugundan emin olun.

Kagit - Tabaklar, kaplar ve kagit
havlu

Metal 'kivilcimlanmas!' sebebiyle eriyebilecekleri
ya da alev alabilecekleri icin plastik ya da metal
baglar kullanmayin.

Hasir ya da ahsap kaplar

Yalnizca 1sitma ya da nemi alma amagl kullanin.
Asirt isinma yangina sebep olabileceginden
dikkatli olunmalidir.

Geri donustirulmus kagit ve
gazete

Asiri 1sinma yangina sebep olabileceginden bu
malzemeleri kullanirken daima firinin basinda

durun.

'Kivilcimlanmaya' yol acacak ve yangina sebep
olacak metal parcalari icerebilir.

olun.

AUYARI: Yiyecekleri plastik ya da kagit kaplarda isitirken, alev alma ihtimalinden 6tiirii firina g6z kulak

NOT: Kullanim esnasinda firininizi basibos birakmayin.
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MiKRODALGAYLA PiSIRME ONE

Mikrodalgalar yiyecekleri geleneksel pisirme yontemlerine gore daha hizli pisirir. Bu nedenle, iyi sonuglar alinmasi igin
belirli tekniklerin kullaniimasi gerekir. Asagidaki tekniklerin pek cogu geleneksel pisirme yontemlerinde kullanilanlara
benzer tekniklerdir.

AUYARI: Sivilar ve kati gidalar kapal kaplarda veya kapagi kapali durumda olan kavanozlarda/kaplarda
isitilmamalidir, glinkii iclerinde basing birikir ve kavanozun/kabin patlamasina yol acabilir.

PiSIRME ONERISi NOTLARI :

« Firint kullanirken daima basinda durun.

+ Kullanilan kap kacaklarin mikrodalga firinda kullanima uygun oldugundan emin olun.

+ Tavsiye edilen pisirme stireleri ve gti¢ seviyeleri icin yemek kitabi boltimiindeki tablolara basvurun.

« Finnin tabani soguksa tizerine sicak yiyecekler/kap kacak veya firinin tabani sicaksa lizerine soguk yiyecekler/kap
kacak koymayin.

« Yalnizca tavsiye edilen ambalaj icinde yer alan mikrodalga patlamis misiri kullanin (Ureticinin talimatlarina uyun).
Uretici tarafindan belirtilmedigi miiddetce asla yag kullanmayin ve asla belirtilen siireden uzun siire isitmayin.

AUYARI: SHARP kullanim kilavuzunda yer alan talimatlara daima uyun. Tavsiye edilen pisirme siirelerini
asar ve ¢ok yiiksek giic seviyeleri kullanirsaniz yiyecekler asiri isinip yanabilir ve bazi istisnai
durumlarda alev alip firina zarar verebilir.

Diizenleyin

Yiyeceklerin en kalin parcalarini tabagin disina dogru koyun. Ornegin tavuk butlari.

Tabagin disina dogru koyulan yiyecekler daha fazla enerji alir, bu yiizden ortadakilere kiyasla daha hizli piser.
Ortiin

Bazi yiyeceklerin mikrodalgada pisirirken tizerinin ortiilmesi daha iyidir.

Havalandirmali mikrodalga strec filmi veya uygun bir kapak kullanin.

Delin

Kabugu, derisi ya da zari olan yiyeceklerin pisirilmeden veya isitiimadan énce birkag yerinden delinmesi gerekir, ¢ctinkii
iclerinde buhar birikir ve bu da yiyecegin patlamasina yol acabilir. Ornegin patates, balik, tavuk ve sosis.

NOT: Yumurtalar mikrodalga gticii kullanilarak isitiimamalidir ¢linkii patlayabilirler (pisirme bittikten sonra bile).
Ornegin ¢ilbir, sahanda, kati yumurta.

Karistirin, altini listiine cevirin ve yerlerini degistirin

Esit pisirmek icin pisirme esnasinda yiyecekleri karistirmak, altini Usttine cevirmek ve yerlerini degistirmek gerekir.
Daima distan ice dogru karistirin ve yerlerini degistirin.

Bekletin

Isinin yiyecegin her yerine esit sekilde dagilmasi igin pisirdikten sonra yiyecegin bir stire bekletilmesi gerekir.
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Yiyeceklerin Ozellikleri

Bilesim Yag ve seker orani yiiksek yiyeceklerin (6rn. Noel pudingi, kiymali turtalar) daha kisa stire
1sitilmasi gerekir. Asiri 1sitmak yangina sebebiyet verebileceginden dikkatli olunmalidir.
Yiyeceklerin icindeki kemikler isiyi iletir ve yiyecedin daha hizli pismesine yol acar.
Yiyecegin tamaminin esit bicimde pismesi icin dikkatli olunmalidir.

Yogunluk Yiyecegin yogunlugu ihtiya¢ durulan pisirme stresini etkiler.
Kekler ve ekmek gibi hafif gézenekli yiyecekler, rosto ve gliveg gibi agir, yogun
yiyeceklerden daha hizli piser.

Miktar Ne kadar fazla yiyecek pisiriyor olursaniz olun, firminizdaki mikrodalgalarin sayisi ayni
kalir. Firina koyulan yiyecek miktari arttikca pisirme stresi de artinlmalidir.
Ornegin dort patates pisirmek iki patates pisirmekten daha uzun siirer.

Boyut Kuguk yiyecekler ve kiiglik parcalar buyklere kiyasla daha hizli piser, ¢tinki
mikrodalgalar her taraflarindan merkezlerine ulasabilir. Esit bir sekilde pisirmek icin
bitilin parcalarin ayni boyutta olmasini saglayin.

Sekil Tavuk g6gsi ya da budu gibi sekilleri yamuk olan yiyeceklerin kalin kisimlarinin pismesi
daha uzun sirer. Esit bir sekilde pisirmek icin en kalin kisimlarini, daha fazla enerji
alacaklari icin tabagin disina dogru yerlestirin.

Mikrodalgada pisirirken yuvarlak sekiller kare sekillere gore daha esit bicimde piser.

Yiyecegin sicakhgi Yiyecegin baslangictaki sicakligi ihtiyag duyulan pisirme siiresini etkiler.

Soguk yiyecekler oda sicakhigindaki yiyeceklere gore daha uzun strede piser.

Kabin sicakligi yiyecegin veya icecegin kendi sicakhiginin gercek bir géstergesi degildir.
Isty1 ya da buhari serbest birakmak icin receli ¢orekler gibi yiyecekleri kesin.

AUYARI: Yiiz ve Eller: Firindan yiyecekleri ya da pisirme kaplarini ¢cikarirken daima firin eldiveni kullanin.
Isinin ve buharin dagil igin firin kapagini agarken geride durun. Ortiileri (6rnegin streg film)
cikarirken, rosto posetlerini veya patlamis misir ambalajlarini acarken, buharin ellerinize ve
yiiziiniize gelmeyecek sekilde bosalmasini saglayin.

AUYARI: Servis etmeden 6nce yiyeceklerin ve iceceklerin sicakhgini kontrol edin, kanistirin. Ozellikle
bebeklere, ¢cocuklara ve yaslilara servis yaparken dikkatli olun. Yaniklara yol agmamasi i¢in
tiiketimden 6nce biberonlarin ve bebek mamasi | nin igindekilerin karistirilmasi veya
calkalanmasi ve sicakliklarinin kontrol edilmesi gerekir.

BUZ COZME ONERILERI

Mikrodalganizi kullanmak en hizli buz ¢c6zme yontemidir. Basit bir islemdir ama yiyecegin buzunun tamamen
¢ozulmesi icin asagidaki talimatlara uyulmasi gerekir.

+ Buz ¢c6zmeden 6nce ambalaj ve sargi gibi seyleri tamamen ¢ikarin.

« Yiyeceklerin buzunu ¢6zmek icin mikrodalga glic seviyesi 30P veya 10P'yi kullanin.

« Lutfen asagidaki ek talimatlara da bakin.

Yerlerini degistirin

Tabagin disina dogru yerlestirilmis olan yiyeceklerin buzu ortadakilere kiyasla daha hizl ¢6ziilir. Bu sebeple buz
¢6zme islemi esnasinda yiyeceklerin yerlerini 4 kereye kadar degistirmek gerekir.

Sikica yapismigs parcalar dis taraftan ortaya dogru tasiyin ve Ust Uste binen parcalarin yerlerini degistirin.

Bu sayede yiyecegin her parcasinin buzu esit sekilde ¢oziilir.

Ayirin

Yiyecekler buzluktan cikarildiginda birbirine yapismis durumda olabilir. Buz ¢cézme islemi esnasinda bunu yapmak
mumkin hale gelir gelmez yiyecekleri birbirinden ayirmak gerekir.

Ornegin pastirma dilimleri, tavuk filetolar.

TR-24



Ortiin

Buzu ¢6zllen yiyeceklerin bazi kisimlari isinabilir. Daha fazla isinmalarini ve pismeye baslamalarini énlemek igin bu
kisimlari mikrodalgalari yansitan kiiciik folyo parcalariyla értebilirsiniz. Ornegin bir tavugun butlari ve kanatlari.
Bekletin

Yiyecegin buzunun tamamen ¢oziilmesi icin bir stire bekletilmesi gerekir.

Yiyecegdi mikrodalga firindan c¢ikarir ¢ikarmaz buz ¢cé6zme islemi bitmis sayilmaz. Ortasinin da tamamen buzunun
¢ozilmesi icin yiyecegin yeterli bir siire boyunca tstl ortill vaziyette beklemesi gerekir.

Altini iistiine cevirin

Buz ¢6zme islemi esnasinda biitiin yiyeceklerin 4 kereye kadar altinin Gistiine gevrilmesi gerekir.

Buzlarinin tamamen ¢oziilmesi icin bunun yapilmasi dnemlidir.

ISITMA ONERILERI

Yiyeceklerin isitilmasi konusunda, servis etmeden 6nce yiyeceklerin iyice 1sinmis olmasini saglamak icin asagidaki
onerilere ve kurallara uyun.

Tabakli yemekler

Tavuk ya da et porsiyonlarini ¢ikarin, bunlari ayri ayri isitin. Asagiya bakiniz.

Daha kuguik yiyecek parcalarini tabagin ortasina, daha buyuk ve kalin parcalari kenarlarina dogru koyun.
Havalandirmali mikrodalga strec filmiyle 6rtiin ve 50P'de Isitin. Yeniden isitma isleminin ortasinda karistirin/yerlerini
degistirin.

NOT: Servis etmeden dnce yiyecegin tamamen isindigindan emin olun.

Dilimlenmis et

Havalandirmali mikrodalga streg filmiyle 6rtiin ve 50P'de isitin. Esit bicimde 1sinmasi igin en az bir kez yerlerini
degistirin.

NOT: Servis etmeden &nce etin tamamen isindigindan emin olun.

Tavuk porsiyonlari

Porsiyonlarin en kalin kisimlarini tabagin disina dogru koyun, havalandirmali mikrodalga streg filmiyle 6rttin ve 70P'de
Isitin.

Isitma isleminin yarisinda altini Gsttine gevirin.

NOT: Servis etmeden dnce tavugun tamamen isindigindan emin olun.

Giivegler

Havalandirmali mikrodalga streg filmiyle veya uygun bir kapakla 6rttin, 50P'de isitin.

Esit bicimde 1sinmasi igin sik sik karistirin.

NOT: Servis etmeden 6nce yiyecegin tamamen isindigindan emin olun.

Isitirken en iyi sonuglari elde etmek icin, yiyecegin tiiriine uygun, dogru mikrodalga giicii seviyesini segin. Ornegin,
bir kase sebze 100P glic ile isitilabilirken, icinde karistirilamayan malzemeler olan lazanya gibi bir yiyecek 50P gtig
kullanilarak isitilmalidir.

NOTLAR:

Isitmadan 6nce yiyecekleri folyodan veya metal kaplardan cikarin.

Isitma stireleri yiyecegin sekli, derinligi, miktari ve sicakliginin yani sira, kabin boyutu, sekli ve malzemesi gibi
unsurlardan etkilenir.

AUYARI: Sivilari asla dar bogazli kaplarin icinde 1sitmayin, ciinkii bunu yapmak kabin icindekilerin disari
fiskirmasina ve yanmaniza yol acabilir.

Asiri Isinmay! ve yangini dnlemek icin, kiymali turta ya da Noel pudingi gibi yliksek seker ya da yag icerigi olan
yiyecekler isitilirken 6zel olarak dikkat edilmelidir.

Kizgin yagda pisirme amaciyla asla sivi ya da kati yaglari isitmayin ¢linkii bunu yapmak asiri isinmaya ve yangina yol
acabilir.

Mikrodalga firinda konserve patates isitilmamalidir; konservenin tzerindeki tretici talimatlarina uyun.

AUYARI: Yanmalarin dniine gegmek icin biberonlar ve bebek mamasi kavanozlarinda bulunan gidalar
tiiketilmeden karistirllmali ve calkalanmali ve sicakliklari kontrol edilmelidir.
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SORUN GIDERME

Firinin diizgtin calhismadigini diisiintiyorsaniz servisi aramadan 6nce kendiniz gerceklestirebileceginiz bazi basit
kontroller vardir. Boylece eger ariza basit bir seyse gereksiz yere servisi aramamis olursunuz.

Asagidaki basit kontrolii gerceklestirin:

Firinin tabanina bir bardak su koyun ve kapagi kapatin. Firini 100P mikrodalga gtictinde 1 dakika calisacak sekilde
ayarlayin.

1.

2
3.
4

. Bardaktaki su sicak mi?

Piserken firinin ampuli yaniyor mu?
. Sogutma fani ¢alistyor mu? (Elinizi havalandirma acikliklarinin Gstiine koyarak kontrol edin).
1 dakikanin sonun sesli sinyal duyuluyor mu?

Su dolu bardagi firindan cikarin ve kapagi kapatin. Firini izgara ile t¢ dakika pisirme yapacak sekilde programlayin.

3 dakika sonra i1zgara 1sitma ¢ubugunun rengi kirmizi oluyor mu?

Sorulardan herhangi birine verdiginiz cevap "HAYIR" ise, ilk olarak firinin fisinin diizgtin bir sekilde takilmis ve
sigortanin yanmamis oldugunu kontrol edin. Bunlarin her ikisinde de bir sorun yoksa, asagidaki sorun giderme

tablosuna basvurun.

AUYARI: Fininda asla kendiniz tamir, degisiklik ya da ayarlama yapmayin. Egitimli SHARP miihendisleri
disinda kisilerin servis veya onarim islerini yapmasi tehlikelidir. Bu husus dnemlidir, ¢iinkii
mikrodalga enerjisine karsi koruma saglayan kapaklarin ¢ikarilmasi gerekebilir.

« Kapak fitili calisma esnasinda mikrodalga sizmasini engeller, ama hava gecirmez degildir. Firin kapaginin etrafinda su
damlalari, 15tk gérmek veya sicak hava hissetmek normaldir. Nem icerigi yiiksek olan yiyeceklerden buhar ¢ikar ve bu
da kapadin icinde yogusarak firndan damlayabilir.

+ Onarimla ve Degisiklikler: Diizgtin ¢calismiyorsa firini kullanmaya calismayin.

+ Dis Kabin ve Ampul Erisimi: Dis kabini asla ¢ikarmayin. Bu iceride yer alan ve asla dokunulmamasi gereken ytiksek
gerilimli parcalar yuziinden cok tehlikelidir ve 6ltimcl olabilir.

Firininizda bir ampul erisim kapagi bulunmamaktadir. Ampul bozulursa kendiniz degistirmeye calismayin. SHARP
tarafindan onaylanmis olan yetkili servisi arayin.

SORUN GIDERME TABLOSU

SORU

CEVAP

Kapagin cevresinde hava
akimivar.

Firin calisirken firin boslugunun igin hava dolasir.
Kapak hava gecirmez degildir ve hava kapaktan disari kagabilir.

Firinda yogusma meydana
gelir ve bu da kapaktan
damlayabilir.

Firin boslugu genelde pisirilen yiyecekten daha soguk olur, bu ylizden de pisirme
esnasinda ¢ikan buhar soguk olan yiizeyin tizerinde yogusur.

Cikan buhar miktari pisirilen yiyecegin su icerigine baglidir. Patates gibi bazi
yiyeceklerin nem icerigi ytiksektir.

Kapi caminda biriken yogusma birkag saat sonra kendi kendine gececektir.

Pisirirken firin boslugunun
icinde parlamalar veya
kivilcimlanmalar oluyor.

Pisirme esnasinda firin bosluguna metal bir cisim yaklastiginda kivilcimlanma olur.
Bunun olmasi firin boslugunun ytizeyini sertlestirebilir ama firina baska bir zarari
yoktur.

Kivilcimlanan patatesler.

Patateslerin tzerindeki tiim filizlerin alinmis ve patateslerin delinmis olmasi ve
dogrudan firinin tabanina ya da isiya dayanikli bir kek kalibina veya benzer bir seye
koyulmus olmalari gerekmektedir.

Basildiginda ekranin isiklari
yaniyor ama kontrol paneli
calismiyor.

Kapagin diizgiin kapanmis oldugundan emin olun.

Firin ¢ok yavas pisiriyor.

Dogru gli¢ seviyesinin secilmis oldugundan emin olun.

Firin bir giirdilti gikariyor.

Mikrodalga enerjisi pisirme/buz ¢cézme esnasinda bir ACIK bir KAPALI duruma gelir.

Dis kabin isiniyor.

Dokundugunuzda kabinin sicak oldugunu hissedebilirsiniz - cocuklari uzak tutun.
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TELSIZ DALGASI PARAZITI

Mikrodalganin kullaniimasi radyonuz, televizyonunuz veya benzer ekipmanlariniza parazit yapabilir. Parazit olursa,
asagidaki onlemleri alarak bunu azaltabilir ya da ortadan kaldirabilirsiniz:

Firinin kapagini ve fitil ytizeylerini temizleyin.

Radyo ya da televizyonun anteninin yoniini degistirin.

Mikrodalga firinin alictya gére yerini degistirin.

Mikrodalga firini alicidan uzaklastirin.

Mikrodalga firin ve alicinin ayni devre iizerinde olmamast icin mikrodalga firini farkl bir prize takin.

upwNe

DESTEK iCiN TELEFON ETMEDEN ONCE

Servis cagirmadan once litfen asagidakilerin her birini kontrol edin:

« Finnin fisinin prize sikica takilmis oldugunu kontrol edin. Degilse, fisi prizden ¢ekin, 10 saniye bekleyin ve yeniden
sikica takin.

+ Yanmis devre sigortasi veya atmis ana sigorta var mi diye kontrol edin. Bunlar diizgiin calisiyorsa, prize baska bir
aleti takmayi deneyin.

+ Kontrol paneli dogru programlanmis mi ve zamanlayici ayarlanmis mi diye bakin.

Kapagin sikica kapatiimis oldugunu ve kapak kilit sisteminin devreye girdigini kontrol edin. Kapak diizgiin

kapatilmazsa mikrodalga ¢alismaz.

YUKARIDAKILERIN HICBIRI SORUNU COZMUYORSA, O ZAMAN SHARP YARDIM HATTIYLA iletisime gegin. FIRINDA

KENDINIZ DEGISIKLIK YA DA ONARIM YAPMAYA CALISMAYIN.
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