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Zu lhrer Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgféltig vor dem Gebrauch, um
wichtige Sicherheits- und Bedienhinweise fiir dieses Gerat zu
erhalten.

Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung des
Geréates schlieBt eine Haftung des Herstellers flr daraus resultierende
Schaden aus.

Dieses Gerét ist fur die Verarbeitung haushaltstblicher Mengen im Haushalt
oder in haushaltsahnlichen, nicht-gewerblichen Anwendungen bestimmt.
Haushaltséahnliche Anwendungen umfassen z. B. die Verwendung in
Mitarbeiterktichen von Laden, Buros, landwirtschaftlichen und anderen
gewerblichen Betrieben, sowie die Nutzung durch Gaste von Pensionen,
kleinen Hotels und &hnlichen Wohneinrichtungen. Gerat nur fur
haushaltsubliche Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen. Zulassige
Hochstmengen (siehe ,,Anwendungsbeispiele®) nicht Gberschreiten!

Dieses Gerét ist zum Ruhren, Kneten und Schlagen von Lebensmitteln
geeignet. Es darf nicht zur Verarbeitung von anderen Gegenstanden bzw.
Substanzen benutzt werden. Bei Verwendung des vom Hersteller
zugelassenem Zubehor sind weitere Anwendungen maoglich.

Das Gerat nur mit Originalzubehor benutzen. Bei Gebrauch des Zubehors
die beigelegten Gebrauchsanleitungen beachten.

Gebrauchsanleitung bitte aufoewahren. Bei Weitergabe des Gerates

an Dritte Gebrauchsanleitung mitgeben.

A\ Generelle Sicherheitshinweise

Stromschlag-Gefahr

Dieses Gerat darf von Kindern nicht benutzt werden.

Das Gerat und seine Anschlussleitung ist von Kinder fernzuhalten.
Geréate kdnnen von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder bezlglich des
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sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Gerat nur geman Angaben auf dem Typenschild anschlieBen und
betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen.

Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz
Zu trennen.

Zuleitung nicht Uber scharfe Kanten oder heil3e Flachen ziehen. Wenn die
Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss sie durch den
Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte
Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

Reparaturen am Gerat nur durch unseren Kundendienst vornehmen
lassen.

A\ Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat

Verletzungsgefahr

Stromschlag-Gefahr!

Netzstecker erst einstecken, wenn alle Vorbereitungen zum Arbeiten mit
dem Geréat abgeschlossen sind.

Grundgerat niemals in Flussigkeit tauchen und unter flieBendes Wasser
halten.

Keinen Dampfreiniger verwenden.

Schwenkarm nicht verstellen, wahrend das Gerat eingeschaltet ist.
Vollstéandigen Stillstand des Antriebs abwarten.

Werkzeug/Zubehdr nur bei Stillstand des Antriebes wechseln — nach dem
Ausschalten lauft der Antrieb kurze Zeit nach.

Gerat ausschlieBlich mit dem Drehschalter ein- und ausschalten.

Bei Nichtbenutzung des Geréates den Netzstecker ziehen.

Vor Behebung einer Stérung den Netzstecker ziehen.

Nach Stromunterbrechung lauft das Gerat wieder an.

Verletzungsgefahr durch rotierende Werkzeuge!

Nicht in rotierende Teile greifen. Wahrend des Betriebes nie in die Schissel
greifen.

Werkzeug nur bei Stillstand des Antriebes wechseln — nach dem
Ausschalten lauft der Antrieb kurze Zeit nach.

Das Gerat darf nur betrieben werden, wenn die nicht genutzten Antriebe
mit den Antriebsschutzdeckeln (4, 7) gesichert sind.

4 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Verletzungsgefahr durch scharfe Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen!

Mixer nie am Grundgerat zusammenbauen. Mixer nur bei Stillstand des
Antriebes abnehmen/ aufsetzen! Den Mixer nur im zusammengesetzten
Zustand und mit aufgesetztem Deckel betreiben.
Mixermesser nicht mit bloBen Handen berthren.

Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiBem Mixgut tritt Dampf durch den Trichter im
Deckel aus. Maximal 0,5 Liter heiBe oder schaumende FlUssigkeit einfullen.

Wichtig!

Nur ein Werkzeug bzw. Zubehor gleichzeitig benutzen.

Die Gebrauchsanleitung beschreibt verschiede-
ne Ausflihrungen, sieche auch Modellibersicht
(Bild ). Das Gerét ist wartungsfrei.

Auf einen Blick
Bitte Bildseiten ausklappen.

Grundgerat
1 Entriegelungstaste
2 Schwenkarm
(siehe ,Arbeitspositionen”)
3 Drehschalter
O/off = Stopp
/P = Parkschaltung;
Drehschalter festhalten, bis Antrieb stehen-
bleibt; Werkzeug ist in Schwenkposition.
Bewegt sich der Antrieb nicht, ist die
Schwenkposition bereits erreicht.

Bild

Stufen 14 = Arbeitsgeschwindigkeit

Stufe 1 = niedrigste Drehzahl —
langsam

Stufe 4 = hdchste Drehzahl — schnell

Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerat
eingeschaltet und l&uft nach der
Unterbrechung wieder an.

4 Antriebsschutzdeckel
Zum Abnehmen des Antriebsschutzdeckels
diesen drehen, bis die Verriegelung
aufgehoben ist.

5 Antrieb fir
- Durchlaufschnitzler *
- Zitruspresse *
— Getreidemihle *
Bei Nichtgebrauch Antriebsschutzdeckel
aufsetzen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

6 Antrieb fir
- Werkzeuge (Riihrbesen, Schlagbesen,
Knethaken)
- Rihrwerkzeug des Eisbereiters *
— herunter- oder hochgeklappt fur
Fleischwolf *
7 Mixerantriebsschutzdeckel
8 Antrieb fir
- Mixer
= Multi-Mixer
Bei Nichtgebrauch Mixerantriebsschutz-
deckel aufsetzen.
9 Kabelaufbewahrung (Bild )
MUM 44..: Kabel aufwickeln
MUM 46../48... Kabel im Kabelfach
verstauen
Schissel mit Zubehor
10 Rihrschissel
11 Deckel
Werkzeuge
12 Rihrbesen
13 Schlagbesen
14 Knethaken mit Teigabweiser
Mixer
15 Sockel
16 Messereinsatz
17 Dichtungsring
18 Mixbecher
19 Deckel
20 Trichter

*  Wenn ein Zubehorteil nicht im Lieferumfang
enthalten ist, kann es Uber den Handel und
den Kundendienst erworben werden.
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Arbeitspositionen

A Achtung!

Gerét nur betreiben, wenn Werkzeug/Zubehdr

nach dieser Tabelle am richtigen Antrieb und in

der richtigen Position angebracht und in

Arbeitsstellung ist.

Der Schwenkarm muss in jeder Arbeitsposition

eingerastet sein.

Einstellen der Arbeitsposition

® Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm bewegen.

® Schwenkarm bis zum Einrasten auf die
gewunschte Position bewegen.

Bild

Posi-
tion

1

vl
3 S w

i @
o

2

5 Dy
Einsetzen/Abnehmen von
6 Schlag-, Ruhrbesen und
Knethaken
7 Zugeben groBer
Verarbeitungsmengen

Lot Y | LS| ko beo | LB 128

Bedienen

A Verletzungsgefahr!

Netzstecker erst einstecken, wenn alle
Vorbereitungen zum Arbeiten mit dem Gerét
abgeschlossen sind.

A Achtung!

Gerét nur mit Zubehdr/Werkzeug in Arbeits-

stellung betreiben.

Gerét nicht leer betreiben.

Gerét und Zubehérteile keinen Hitzequellen

aussetzen. Teile sind nicht mikrowellengeeignet.

® Gerat und Zubehor vor dem ersten
Gebrauch grindlich reinigen, siehe ,Reinigen
und Pflegen®.

Vorbereiten

® Grundgerat auf glatten und sauberen
Untergrund stellen.

o Kabel abwickeln/herausziehen (Bild E).

® Netzstecker einstecken.

Rihrbesen, Schlagbesen und
Knethaken

Riihrbesen (a)

zum RUhren von Teigen, z. B. Ruhrteig
Schlagbesen (b)

zum Schlagen von Eischnee, Sahne und zum
Schlagen von leichten Teigen, z. B. Biskuitteig
Knethaken (c) mit Teigabweiser (d)

zum Kneten von schweren Teigen und zum
Unterheben von Zutaten, die nicht zerkleinert
werden sollen (z. B. Rosinen,
Schokoladenpléttchen)

Bild B

Verletzungsgefahr durch
rotierende Werkzeuge!

Wéhrend des Betriebes nie in die Schuissel
greifen.

Werkzeug nur bei Stillstand des Antriebes
wechseln — nach dem Ausschalten lduft der
Antrieb kurze Zeit nach.

Das Gerét aarf nur betrieben werden, wenn
die nicht genutzten Antriebe mit den
Antriebsschutzdeckeln gesichert sind.

® Drehschalter auf P stellen und festhalten, bis
der Antrieb stehen bleibt.
Hinweis:
Bewegt sich der Antrieb nicht, ist die
Schwenkposition bereits erreicht.

® FEntriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 6 bringen.

® Schussel einsetzen. Sockel der Schussel
muss in Aussparung des Grundgerates
stecken.

® Je nach Verarbeitungsaufgabe Ruhrbesen,
Schlagbesen oder Knethaken bis zum
Einrasten in den Antrieb einstecken. Beim
Knethaken Teigabweiser drehen, bis der
Knethaken einrasten kann.

® Die zu verarbeitenden Zutaten in die
Schussel einflllen.

® Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 1 bringen.

® Deckel aufsetzen.

® Drehschalter auf gewinschte Stufe stellen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Zutaten nachfiillen

® Gerat am Drehschalter ausschalten.

® Drehschalter auf P stellen und festhalten, bis
der Antrieb stehen bleibt.

® Deckel abnehmen.

® Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 7 bringen.

® Zutaten einflllen

oder

® Zutaten durch die Nachfulloffnung im Deckel
nachflillen.

Nach der Arbeit

® Gerat am Drehschalter ausschalten.

® Drehschalter auf P stellen und festhalten, bis
der Antrieb stehen bleibt.

® Netzstecker ziehen.

® Deckel abnehmen.

® Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 6 bringen.

® \Werkzeug aus dem Antrieb nehmen.

® Schussel entnehmen.

® Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Mixer Bild &

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen!

Mixer nur bei Stillstand des Antriebes
abnehmen/aufsetzen!

Den Mixer nur im zusammengesetzten Zu-
stand und mit aufgesetztem Deckel betreiben.

A Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiBem Mixgut tritt
Dampf durch den Trichter im Deckel aus.
Maximal 0,5 Liter heiBe oder schaumende
Fltissigkeit einfillen.

Achtung!

Mixer kann beschédigt werden. Keine tief-

gefrorenen Zutaten (ausgenommen Eiswdirfel)

verarbeiten. Mixer nicht leer betreiben.

Achtung!

Verarbeiten von Flussigkeiten im Glasmixer

(im Fachhandel erhéltlich): maximal auf Stufe 3.

Maximal 0,5 Liter heiBe oder schdumende

Fllssigkeit einflillen.

® Entriegelungstaste drticken und
Schwenkarm in Position 3 bringen.

® Mixerantriebsschutzdeckel abnehmen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Mixbecher aufsetzen (Markierung am Sockel
auf Markierung am Grundgeréat) und gegen
den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen
(Bild 3-4/5).

® Zutaten einflillen.
Maximalmenge bei Kunststoffmixer, fllissig =
1 Liter, bei Glasmixer, fllissig = 0,75 Liter;
schdumende oder hei3e Flissigkeiten
maximal 0,5 Liter;
optimale Verarbeitungsmenge,
fest = 50 bis 100 Gramm;

® Deckel aufsetzen und fest drlcken.
Den Deckel wahrend der Arbeit immer mit
einer Hand festhalten. Dabei nicht Uber die
Nachfulléffnung greifen!

® Drehschalter auf gewiinschte Stufe stellen.

Zutaten nachfiillen Bild @-6

® Gerat am Drehschalter ausschalten.

® Deckel abnehmen und Zutaten einflillen

oder

® Trichter herausnehmen und feste Zutaten
nach und nach in Nachfulléffnung einflillen

oder

o fllissige Zutaten durch den Trichter einflillen.

Nach der Arbeit

® Gerat am Drehschalter ausschalten.

® Netzstecker ziehen.

® Mixer im Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

Tipp: Mixer am besten sofort nach Gebrauch

reinigen.

Reinigen und Pflegen

A Achtung!
Keine scheuernden Reinigungsmittel verwenden.

Oberflédchen kénnen beschédigt werden.
Grundgerat reinigen

A Stromschlaggefahr!

Grundgerét niemals in Wasser tauchen und
nie unter flieBendes Wasser halten.

® Netzstecker ziehen.

® Grundgerat feucht abwischen.

® Bei Bedarf etwas Spulmittel benutzen.
® Gerat anschlieBend trockenreiben.
Schiissel mit Zubehor reinigen
Alle Teile sind spilmaschinenfest.

Kunststoffteile in der Spllmaschine nicht
einklemmen, da Verformung maoglich.
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Mixer reinigen

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Mixermesser nicht mit bloBen Hénden
berdhren. Mixer kann zum Reinigen
auseinander genommen werden.

Achtung!

Keine scheuernden Reinigungsmittel
verwenden. Messereinsatz ist nicht
spllmaschinenfest. Messereinsatz nur unter
flieBendem Wasser reinigen.

Tipp: Nach der Verarbeitung von FlUssigkeiten
reicht es oft, den Mixer zu reinigen, ohne ihn
auseinander zu nehmen. Dazu etwas Wasser
mit Spulmittel in den aufgesetzten Mixer geben.
FUr wenige Sekunden den Mixer einschalten
(bei Geraten mit Momentschaltung auf Stufe M).
Spllwasser ausschitten und Mixer mit klarem
Wasser ausspulen.

Mixer zerlegen Bild

® Sockel des Mixerbechers im Uhrzeigersinn
drehen und abnehmen.

® Den Messereinsatz an den Flligeln gegen
den Uhrzeigersinn drehen.
Der Messereinsatz wird gelost.

® Messereinsatz entnehmen und den
Dichtungsring entfernen.

Mixer zusammensetzen Bild €@

A Verletzungsgefahr!

Mixer nie auf dem Grundgerét
zusammenbauen.

® Dichtungsring am Messereinsatz anbringen.

® Messereinsatz von unten in den Mixerbecher
einsetzen.

o Mit Hilfe des Sockels den Messereinsatz fest
schrauben.

® Sockel des Mixerbechers gegen den
Uhrzeigersinn fest drehen.

Hilfe bei Stérungen

Bei Storungen wenden Sie sich bitte an unseren
Kundendienst.

Anwendungsbeispiele

Schlagsahne
100 g-600 g )

® Sahne 1% bis 4 Minuten auf Stufe 4
(je nach Menge und Eigenschaften der
Sahne) mit dem Schlagbesen verarbeiten.

Eiwei3
1 bis 8 EiweiB @)
® FEiweiB 4 bis 6 Minuten auf Stufe 4 mit

dem Schlagbesen verarbeiten.

Biskuitteig
Grundrezept dD)
2 Eier

2-3 EL heiBes Wasser

100 g Zucker

1 Packchen Vanillezucker

70 g Mehl

70 g Starkemehl evtl. Backpulver

® Zutaten (auBer Mehl und Starkemehl)
ca. 4-6 Minuten auf Stufe 4 mit dem
Schlagbesen schaumig schlagen.

® Drehschalter auf Stufe 2 stellen und das
gesiebte Mehl und Starkemehl in ca. 72 bis
1 Minute I6ffelweise untermischen.

Héchstmenge: 2 x Grundrezept

Rihrteig
Grundrezept (é)
3-4 Eier

200-250 g Zucker

1 Prise Salz

1 Packchen Vanillezucker oder Schale von

Y2 Zitrone

200-250 g Butter (Raumtemperatur)

500 g Mehl

1 Packchen Backpulver

/s 1 Milch

® Alle Zutaten ca. ¥2 Minute auf Stufe 1, dann
ca. 3-4 Minuten auf Stufe 3 mit dem
RUhrbesen verrdhren.

Héchstmenge: 1,5-2 x Grundrezept

Mirbeteig

Grundrezept 0 d

125 g Butter (Raumtemperatur)

100-125 g Zucker

1E

1 Prise Salz

etwas Zitronenschale oder Vanillezucker
250 g Mehl

evil. Backpulver

Robert Bosch Hausgerate GmbH



o Alle Zutaten ca. ¥2 Minute auf Stufe 1, dann
ca. 2-3 Minuten mit dem Ruhrbesen (Stufe 3)
oder Knethaken (Stufe 2) verarbeiten.

Héchstmenge: 2 x Grundrezept

Hefeteig
Grundrezept d,
500 g Mehl

1E

80 g Fett (Raumtemperatur)

80 g Zucker

200-250 ml lauwarme Milch

25 g frische Hefe oder 1 Packchen Trockenhefe

Schale von %2 Zitrone

1 Prise Salz

o Alle Zutaten ca. ¥2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-6 Minuten auf Stufe 2 mit dem
Knethaken verarbeiten.

Héchstmenge: 1,5 x Grundrezept

Mayonnaise
2 Eier Q]
2 TL Senf

Y10l

2 EL Zitronensaft oder Essig

1 Prise Salz

1 Prise Zucker

Zutaten mussen gleiche Temperatur haben.

o Zutaten (auBer Ol) einige Sekunden auf Stufe
2 im Mixer verarbeiten. .

® Mixer auf Stufe 4 schalten und das Ol lang-
sam durch den Trichter gieBen und so lange

weiter mischen, bis die Mayonnaise emulgiert.

Zubehor/Sonderzubehor

Weiteres der Verpackung beigelegtes Zubehor
(siehe beigeflgte Modelllbersicht, Bild ) ist in
den separaten Bedienungsanleitungen
beschrieben.

Beigelegtes Zubehdr/Sonderzubehdr kann
auch einzeln (nach)gekauft werden.

Das Zubehdr zur Maschine MUM 45.. eignet

sich auch fUr die Maschine MUM 44../46../48.. .

Bild I

Kunststoff-Riihrschiissel (MUZ4KR3)

In der Schissel kénnen bis zu 1 kg Mehl plus
Zutaten verarbeitet werden.

Edelstahl-Rihrschiissel (MUZ4ER2)

In der Schissel kédnnen bis zu 1 kg Mehl plus
Zutaten verarbeitet werden.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Mixer-Aufsatz Kunststoff (MUZ4MX2)
Zum Mixen von Getranken, zum PUrieren von
Obst und Gemdise, zur Zubereitung von
Mayonnaise, zum Zerkleinern von Obst und
NUssen, zum Crushen von Eiswrfeln.
Mixer-Aufsatz Glas (MUZ4MX3)

Zum Mixen von Getranken, zum PUrieren von
Obst und Gemuse, zur Zubereitung von
Mayonnaise, zum Zerkleinern von Obst und
NUssen, zum Crushen von Eisw(irfeln.
Multimixer (MUZ4MM3)

Zum Hacken von Krautern, Gemise, Apfeln und
Fleisch, zum Raspeln von Karotten, Rettich und
Kése, zum Reiben von Nuissen und gekuhlter
Schokolade.

Durchlaufschnitzler (MUZ4DS3)

Zum Schneiden von Gurken, Kohl, Kohlirabi,
Rettich; zum Raspeln von Karotten, Apfeln und
Sellerie, Rotkraut, Kase und NUssen; zum
Reiben von Hartkase, Schokolade und Nissen.
Pommes frites-Scheibe (MUZ45PS1)
FUr den Durchlaufschnitzler MUZ4DS3.

Zum Schneiden roher Kartoffeln fir Pommes
frites.

Asia-Gemiise-Scheibe (MUZ45AG1)
FUr den Durchlaufschnitzler MUZ4DS3.
Schneidet Obst und Gemdse in feine Streifen flr
asiatische GemUsegerichte.

Reibscheibe grob (MUZ45RS1)

FUr den Durchlaufschnitzler MUZ4DS3.

Zum Reiben roher Kartoffeln z. B. fur
Reibekuchen oder KliéRe.
Kartoffelpuffer-Scheibe (MUZ45KP1)
FUr den Durchlaufschnitzler MUZ4DS3.

Zum Reiben roher Kartoffeln flr Rosti und
Kartoffelpuffer, zum Schneiden von Obst und
GemUse in dicke Scheiben.

Zitruspresse (MUZ4ZP1)

Zum Auspressen von Orangen, Zitronen und
Grapefruit.

Fleischwolf (MUZ4FW3)

Zum Zerkleinern von frischem Fleisch fUr Tartar
oder Hackbraten.

Lochscheibensatz (MUZ45LS1)

FUr den Fleischwolf MUZ4FW3.

Fein (8 mm) flr Pasteten und Aufstriche, grob
(6 mm) flr Bratwirste und Speck.
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Spritzgebéckvorsatz (MUZ45SV1)

FUr den Fleischwolf MUZ4FW3.

Mit Metallschablone fUr 4 verschiedene
Gebéackformen.

Reibevorsatz (MUZ45RV1)

FUr den Fleischwolf MUZ4FW3.

Zum Reiben von Nussen, Mandeln, Schokolade
und getrockneten Brotchen.
Fruchtpressenvorsatz (MUZ45FV1)

FUr den Fleischwolf MUZ4FW3.

Zum Pressen von Beerenobst (auBer
Himbeeren), Tomaten und Hagebutten zu Mus.
Gleichzeitig werden z. B. Johannisbeeren
automatisch entstielt und entkernt.
Zubehoértrager (MUZ4ZT1)

Zur Aufbewahrung der Zubehdrteile wie Knet-
haken, Schlagbesen, Rihrbesen, Schneid-,
Raspel- und Reibscheibe.

Getreidemiihle mit Kegelmahlwerk aus
Stahl (MUZ4GM3)

Fur alle Getreidesorten auBer Mais; auch flr
Olsaaten, getrocknete Pilze und Krauter.
Eisbereiter (MUZ4EB1)

Zur Zubereitung von bis zu 550 g Eis pro
Arbeitsgang und Behélter.
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Entsorgung

Dieses Gerét ist entsprechend der
ﬁ européischen Richtlinie 2012/19/EG
— Uber Elektro- und Elektronikaltgerate

(waste electrical and electronic

equipment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fur eine EU-weit
gtiltige Rticknahme und Verwertung der
Altgeréte vor. Uber aktuelle Entsorgungswege
informieren Sie sich bitte bei Ihrem Fachhandler
oder bei Ihrer Gemeindeverwaltung.
Garantiebedingungen
FUr dieses Gerat gelten die von unserer jeweils
zustandigen Landesvertretung herausgegebe-
nen Garantiebedingungen, in dem das Gerat
gekauft wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit Uber Ihren Fachhandler, bei
dem Sie das Gerét gekauft haben, oder direkt
bei unserer Landesvertretung anfordern.
Die Garantiebedingungen fur Deutschland und
die Adressen finden Sie auf der Heftrlickseite.
Dartber hinaus sind die Garantiebedingungen
auch im Internet unter der benannten
Webadresse hinterlegt. Fur die Inanspruch-
nahme von Garantieleistungen ist in jedem
Fall die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.
Robert Bosch Hausgerate GmbH



en

Congratulations on the purchase of your Contents

new BOSCH appliance. Foryoursafety ..................... "
In doing so, you have opted for a modern, 8"6“"?“’ -------------------------- 1 2
high-quality domestic appliance. Clzgﬁnlonaﬁ Gsiding iz
You can find further information about our Troubleghoo ting 9 16
EIELHE EH T T FEE Application examples . ............... 16
Standard/optional accessories . ........ 17
Disposal ..........ccciiiii 18
Warranty conditions . ................ 18

For your safety

Before use, read these instructions carefully in order to become
familiar with important safety and operating instructions for this
appliance.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed,
the manufacturer’s liability for any resulting damage will be excluded.
This appliance is designed for processing normal household quantities in
the home or similar quantities in non-industrial applications.
Non-industrial applications include e.g. use in employee kitchens in shops,
offices, agricultural and other commercial businesses, as well as use by
guests in boarding houses, small hotels and similar dwellings.

Use the appliance for processing normal quantities of food for domestic
use. Do not exceed permitted maximum quantities (see “Application
examples”).

This appliance is suitable for mixing, kneading and beating food. It must not
be used for processing other objects or substances. Other applications are
possible if the accessories approved by the manufacturer are used.

Use the appliance with original accessories only. WWhen using the
accessories, follow the enclosed operating instructions.

Please keep the operating instructions in a safe place. If passing on the
appliance to a third party, always include the operating instructions.

A\ General safety instructions

Electric shock risk

The appliance must not be used by children.

The appliance and its power cord must be kept away from children.
Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance in
a safe way and if they understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 11
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Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Do not use the appliance if the power
cord and/or appliance are damaged.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended
and before assembling, disassembling or cleaning.

Do not place the power cord over sharp edges or hot surfaces.

To prevent injury, a damaged power cord must be replaced by the
manufacturer or his customer service or a similarly qualified person.
Only our customer service may repair the appliance.

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury

Risk of electric shock!

Do not insert mains plug until all preparations for working with the appliance
are complete. Never immerse the base unit in liquid or hold under running
water. Do not use a steam cleaner.

Do not adjust the swivel arm while the appliance is switched on.

Wait until the drive has come to a standstill.

Do not change tool/accessory until the drive is at a standstill - when the
appliance is switched off, the drive continues running briefly.

Use only the rotary switch to switch the appliance on or off.

When the appliance is not in use, pull out the mains plug.

Before eliminating a fault, pull out the mains plug.

The appliance restarts following a power interruption.

Risk of injury from the rotating tools!

Keep hands clear of rotating parts. While the appliance is operating, keep
fingers clear of the mixing bow.

Do not change tools until the drive has come to a standstill — when the
appliance is switched off, the drive continues running briefly.

The appliance may only be operated when the unused drives have been
safeguarded with the drive covers (4, 7).

Risk of injury from sharp blades/rotating drive!

Never place fingers in the attached blender!

Never assemble blender on the base unit. Do not remove/attach the
blender until the drive is at a standstill!

Operate the assembled blender only and with the lid attached.

Do not touch blender blades with bare hands.

Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes through the funnel in the lid.
Add a max. 0.5 litres of hot or frothing liquid.

Important!

Use only one tool or accessory at any one time.

12 Robert Bosch Hausgerate GmbH



The operating instructions describe several
models, see also overview of models (Fig. IH).
The appliance requires No maintenance.

Overview

Please fold out the illustrated
pages.
Base unit
1 Release button
2 Swivel arm
(see “Operating positions”)
3 Rotary switch
O/off = Stop
/P = Parking circuit
Hold rotary switch until the drive stops; tool
is in the swivel position. If the drive does not
move, the swivel position has already been

Fig.

reached.

Settings 1-4 = Operating speed
Setting 1 = Minimum speed - slow
Setting 4 = Maximum speed — fast

If the power is interrupted, the appliance
remains switched on and restarts when
the power is restored.
4 Drive cover
To remove the drive cover, rotate until
the locking feature has been released.
5 Drive for
- continuous-feed shredder *
- citrus press *
— grain mill *
When not in use, attach the drive cover.
6 Drive for
- tools (stirrer, whisk, kneading hook)
- stirring tool of the ice-cream maker *
- folded down or up for mincer *
7 Blender drive cover
8 Drive for
- blender
— multi-blender
When not in use, attach the blender drive
cover.
9 Cord store (Fig. ()
MUM 44..: Stow the cord
MUM 46../48..: Stow the cord in the cord
store
Bowl with accessories
10 Mixing bowl
11 Lid

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Tools

12 Stirrer

13 Whisk

14 Kneading hook with dough deflector

Blender

15 Base

16 Blade insert
17 Sealing ring
18 Blender jug
19 Lid

20 Funnel

* If an accessory is not included in the product
package, it can be purchased via the trade
or customer service.

Operating positions

A Attention!

Before operating the appliance, attach the tool/

accessory to the correct drive and in the correct

position and place in the operating position

according to this table.

The swivel arm must be engaged in every

operating position.

Setting the operating position

® Press the Release button and move
the swivel arm.

® Move the swivel arm until it engages
in the required position.

Fig.

Posi-
tion

1

ol
4 5w

Biffiei
oo

Ly

Insert/remove whisk, stirrer
or kneading hook

oo

2

Add large quantities
of ingredients

Lot | |t | |28
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Operation

A Risk of injury!

Do not insert mains plug until all preparations
for working with the appliance are complete.

A Attention!

Do not operate the appliance without an

accessory/tool in the operating position.

Do not operate the appliance empty.

Do not expose appliance or accessories to heat

sources. Parts are not microwave-safe.

® Before operating the appliance and
accessories for the first time, clean
thoroughly; see “Cleaning and servicing”.

Preparation

® Place the base unit on a smooth, clean
surface.

® Unwind/pull out the cord (Fig. ().

® [nsert the mains plug.

Stirrer, whisk and kneading
hook

Stirrer (a)

for stirring dough, e.g. cake mixture
Whisk (b)

for whisking egg whites, cream and light dough,
€.g. sponge mixture

Kneading hook (c) with dough deflector (d)
for kneading heavy dough and mixing-in
ingredients that ought not be cut

(e.g. raisins and chocolate chips)

Fig. @

Risk of injury from the rotating
tools!

While the appliance is operating, keep fingers
clear of the mixing bow!.

Do not change tools until the drive has come
to a standstill — when the appliance is
switched off, the drive continues running
briefly.

The appliance may only be operated when the
unused drives have been safeguarded with
the drive covers.

® Set rotary switch to P and hold in place until
the drive stops.
Note:
If the drive does not move, the swivel position
has already been reached.

14

® Press the Release button and move
the swivel arm to position 6.

® [nsert the bowl. The base of the mixing bow!
must be inserted into the recess of the base
unit.

® Depending on the processing task, insert the
stirrer, whisk or kneading hook until it locks
into position. If using the kneading hook,
rotate the dough deflector until the kneading
hook can lock into position.

® Put the ingredients to be processed into
the bowl.

® Press the Release button and move
the swivel arm to position 1.

® Attach the cover.

® Set the rotary switch to the desired setting.

Adding more ingredients

® Switch off the appliance with the rotary
switch.

® Set rotary switch to P and hold in place until

the drive stops.

Remove lid.

Press the Release button and move

the swivel arm to position 7.

® Add ingredients

or

® add more ingredients through the feed tube
in the cover.

After using the appliance

® Switch off the appliance with the rotary
switch.

® Set rotary switch to P and hold in place until
the drive stops.

® Remove mains plug.

® Remove lid.

® Press the Release button and move
the swivel arm to position 6.

® Take the tool out of the drive.

® Remove the bowl.

® Clean all parts, see “Cleaning and servicing”.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Blender Fig. 3@

Risk of injury from sharp blades/
rotating drive!

Never place fingers in the attached blender!
Do not remove/attach the blender until the
drive is at a standstill!

Operate the assembled blender only and with
the lid attached.

A Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes
through the funnel in the lid.
Add a max. 0.5 litres of hot or frothing liquid.

Warning!

Blender may be damaged.

Do not process deep-frozen ingredients

(except ice cubes). Do not operate when empty.

Warning!

Processing liquids in the glass blender:

maximum setting 3. Add a max. 0.5 litres of hot

or frothing liquid.

® Press the Release button and move
the swivel arm to position 3.

® Remove the blender drive cover.

® Attach the blender jug (mark on the base
of the blender jug on the mark on the base
unit) and rotate as far as possible in an
anti-clockwise direction (Fig. 3-4/5).

® Add ingredients.
Maximum capacity of liquid for plastic
blender = 1 litre, for glass blender = 0.75
litres, frothing or hot liquid maximum 0.5 litres
Optimal processing capacity — solids
=50-100 g.

® Attach lid and press firmly.
While working, always hold the lid firmly with
one hand. However, do not place hand over
the refill opening!

® Set the rotary switch to the desired setting.

Adding more ingredients Fig. @-6

® Switch off the appliance with the rotary
switch.

® Remove the cover and add ingredients

or

® remove the funnel and gradually add solid
ingredients through the feed tube

or

® pour liquid through the funnel.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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After using the appliance

® Switch off the appliance with the rotary
switch.

® Remove mains plug.

® Rotate the blender in a clockwise direction
and remove.

Tip: It is recommended to clean the blender

immediately after use.

Cleaning and servicing

A Attention!
Do NOT use abrasive cleaning agents.
Surfaces may be damaged.

Cleaning the base unit

A Risk of electric shock!

Never immerse the base unit in water or place
under running water.

Remove mains plug.

Wipe the base unit with a damp cloth.
If required, use a little detergent.

Then dry the base unit.

Cleaning the bowl and accessories

All parts are dishwasher-safe.
Do not wedge plastic parts in the dishwasher
as they could warp.

Cleaning the blender

A Risk of injury from sharp blades!

Do not touch blender blades with bare hands.
The blender can be disassembiled for
cleaning.

Warning!

Do NOT use abrasive cleaning agents.

The blade insert is not dishwasher-safe.

Clean the blade insert under running water only.
Tip: After processing liquids, it is often sufficient
to clean the blender without disassembling it.
Pour a little water and washing-up liquid into
the attached blender. Switch on the blender
for several seconds (if the appliance features
quick-action operation, select setting M).

Pour out the water and rinse out the blender
with clear water.

15
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Taking the blender apart
® Rotate the base of the blender jug
in a clockwise direction and remove.
o Upon the flanks, rotate the blade insert
in an anti-clockwise direction.
The blade insert is released.
® Take blade insert out and remove sealing
ring.
Putting the blender together

A Risk of injury!

Never assemble blender on the base unit.

Fig. @

Fig. @

® Apply sealing ring on blade insert.

® |nsert blade insert from below into blender
jug.

® Tighten the blade insert with the aid
of the blender jug base.

® Tighten the base of the blender jug
in an anti-clockwise direction.

Troubleshooting

If the appliance malfunctions, please consult
our customer service.

Application examples

Whipped cream
100 g-600 g 0)
® Whip cream with the whisk for 112

to 4 minutes at setting 4 (depending

on the quantity and properties of the cream).

Egg white
1 to 8 egg whites dD)

® Beat egg white with the whisk for 4 to
6 minutes at setting 4.

Sponge mixture
Basic recipe dD)
2 eggs

2-3 tbs. hot water

100 g sugar

1 packet of vanilla sugar

70 g flour

70 g cornflour baking powder (if required)

® Beat the ingredients (except flour and
cornflour) with the whisk for approx.
4-6 minutes at setting 4 until frothy.

® Rotate switch to setting 2 and spoon in the
sifted flour and cornflour within approx.
Y210 1 minute.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

16

Cake mixture
Basic recipe (é)

3-4 eggs
200-250 g sugar
1 pinch of salt
1 packet of vanilla sugar or peel from %2 lemon
200-250 g butter (room temperature)
500 g flour
1 packet of baking powder
/g I milk
® Mix all ingredients with the stirrer for approx.
Y2 minute at setting 1, then for approx.
3-4 minutes at setting 3.
Maximum quantity: 1.5-2 x basic recipe

Short pastry

Basic recipe (d)) d/

125 g butter (room temperature)

100-125 g sugar

1 egg

1 pinch of salt

A little lemon peel or vanilla sugar

250 g flour

Baking powder if required

® Process all ingredients for approx. ¥2 minute
at setting 1, then for approx. 2-3 minutes
with the stirrer (setting 3) or kneading hook
(setting 2).

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Yeast dough
Basic recipe d/
500 g flour

1egg

80 g fat (room temperature)

80 g sugar

200-250 ml lukewarm milk

25 g fresh yeast or 1 packet of dried yeast

Peel of 2 lemon

1 pinch of salt

o Mix all ingredients with the kneading hook
for approx. ¥2 minute at setting 1, then
for approx. 3-6 minutes at setting 2.

Maximum quantity: 1.5 x basic recipe

Mayonnaise
2 eggs Q]
2 tsp. mustard

Ya | oil

2 tbs. lemon juice or vinegar

1 pinch of salt

1 pinch of sugar

Ingredients must be at the same temperature.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® Process the ingredients (except the oil) in the
blender for several seconds at setting 2.

® Switch the blender to setting 4 and slowly
pour the oil through the funnel and mix until
the mayonnaise emulsifies.

Standard/optional accessories
Other accessories enclosed with the packaging
(see enclosed overview of models, Fig. Il) are
described in the separate operating instructions.
Enclosed accessories/optional accessories can
also be purchased separately.

The accessories for the MUM 45.. appliance
are also suitable for the MUM 44../46../48..
appliances.

Fig. &

Plastic mixing bowl (MUZ4KR3)

Up to 1 kg of flour plus ingredients can

be processed in the bowl.

Stainless steel stirring bowl
(MUZ4ER2)

Up to 1 kg of flour plus ingredients can

be processed in the bowl.

Plastic blender attachment
(MUZ4MX2)

For blending drinks, for pureeing fruit and
vegetables, for preparing mayonnaise,

for cutting fruit, nuts, for crushing ice cubes.
Glass blender attachment (MUZ4MX3)
For blending drinks, for pureeing fruit and
vegetables, for preparing mayonnaise,

for cutting fruit, nuts, for crushing ice cubes.
Mini processor (MUZ4MM3)

For chopping herbs, vegetables, apples and
meat, for shredding carrots, radishes and
cheese, for grating nuts and cooled chocolate.
Continuous-feed shredder (MUZ4DS3)
For slicing cucumbers, cabbage, kohlrabi,
radish; for shredding carrots, apples and celery,
red cabbage, cheese and nuts; for grating hard
cheese, chocolate and nuts.

Chipper disc (MUZ45PS1)

For the continuous-feed shredder MUZ4DS3.
For slicing raw potatoes for chips.

Asiatic vegetables disc (MUZ45AG1)
For the continuous-feed shredder MUZ4DS3.
Slices fruit and vegetables into fine strips

for Asian vegetable dishes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Grating disc coarse (MUZ45RS1)

For the continuous-feed shredder MUZ4DS3.
For grating raw potatoes, e.g. for potato
pancakes or dumplings.

Potato fritter disc (MUZ45KP1)

For the continuous-feed shredder MUZ4DS3.
For grating raw potatoes for rostis and potato
fritters, for cutting fruit and vegetables into thick
slices.

Citrus press (MUZ4ZP1)

For squeezing oranges, lemons and grapefruits.

Mincer (MUZ4FW3)

For cutting fresh meat for steak tartare

or meat loaf.

Perforated disc set (MUZ45LS1)

For the mincer MUZ4FWS3.

Fine disc (3 mm) for pasties and spreads, coarse
disc (6 mm) for sausages and bacon.
Viennese whirl attachment
(MUZ45SV1)

For the mincer MUZ4FW83.

With metal template for 4 different pastry
moulds.

Grater attachment (MUZ45RV1)

For the mincer MUZ4FW83.

For grating nuts, almonds, chocolate and dried
bread rolls.

Juicer attachment (MUZ45FV1)

For the mincer MUZ4FW83.

For pressing soft fruit, (except raspberries),
tomatoes and rose hips, to a pulp.

At the same time e.g. currants are automatically
stemmed and pitted.

Accessories holder (MUZ4ZT1)

For the storage of accessories such as kneading
hook, whisk, stirrer, slicing, shredding and
grating disc.

Mill with conical grinder made of steel
(MUZ4GM3)

For all grain types except maize, also oil seeds,
dried mushrooms and herbs.

Ice-cream maker (MUZ4EB1)

For the preparation of up to 550 g of ice cream
per cycle and container.

17
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Disposal

This appliance has been identified in
accordance with the European
directive 2012/19/EG on Waste
Electrical and Electronic Equipment —
WEEE.

The Directive paves the way for effective
EU-wide withdrawal and utilization of waste
appliances.

Please ask your dealer or inquire at your local
authority about current means of disposal.

18

Warranty conditions

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from the
dealer from whom the appliance was
purchased.

The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this
guarantee.

Subject to change without notice.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Pour votre sécurité

Veuillez lire la présente notice attentivement avant utilisation pour
connaitre les consignes de sécurité et d’utilisation importantes
visant cet appareil.

Le non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
I'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les
dommages qui pourraient en résulter.

Cet appareil est destiné a la préparation de quantités habituellement
nécessaires dans un foyer, ou dans des applications non professionnelles
similaires a celles d'un foyer. Les applications similaires a celles d'un foyer
comprennent par exemple I'utilisation dans les coins-cuisine du personnel
de magasins, de bureaux, d'entreprises agricoles et autres entreprises
commerciales et industrielles, ainsi que I'utilisation par les clients de
pensions, petits hotels et immeubles d'habitation similaire. Utilisez cet
appareil uniguement pour des quantités de préparations culinaires
courantes et pour des durées de service normales. Ne dépassez pas les
quantités maximales admissibles (voir « Exemples d’utilisation ») !

Cet appareil sert a mélanger, pétrir et fouetter les produits alimentaires.

Il ne doit pas servir a transformer d’autres objets ou substances.

D’autres applications sont possible a condition d’utiliser les accessoires
homologués par le fabricant.

N’utilisez I'appareil qu’avec des accessoires d’origine. Lorsque vous
utilisez les accessoires, respectez les notices d’utilisation ci-jointes.
Rangez soigneusement la notice d’instructions. Si vous remettez I'appareil
a un tiers, joignez sa notice d’utilisation.

A\ Consignes générales de sécurité

Risque d’électrocution
L'utilisation de I'appareil par les enfants est interdite.
Des enfants, éloignez I'appareil et son cordon de raccordement.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 19
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Les personnes souffrant d’un handicap physique, sensoriel ou mental ou
ne détenant pas I'expérience et/ou les connaissances nécessaires
pourront utiliser les appareils a condition de le faire sous surveillance, ou
que son utilisation s(re leur ait été enseignée et qu'elles aient compris
les dangers qui en émanent.

Ne permettez jamais aux enfants de jouer avec 'appareil.

Ne branchez et faites marcher I'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique. N'utilisez I'appareil que si
son cordon d’alimentation et I'appareil lui-méme ne présentent aucun
dommage.

Débranchez toujours I'appareil du secteur s’il doit se trouver sans
surveillance, avant de 'assembler, de le démonter ou de le nettoyer.
Veillez a ce que le cordon de branchement ne frotte pas sur des arétes
vives ou des surfaces tres chaudes. Afin d’écarter tout danger, seul le
fabricant ou son service apres-vente ou une personne détenant une
qualification équivalente est habilité a remplacer un cordon de
branchement endommageé.

Les réparations sur I'appareil sont réservées a notre service apres-vente.

A\ Consignes de sécurité pour cet appareil

Risque de blessure

Risque d’électrocution !

Ne branchez la fiche male dans la prise de courant qu’une fois tous les
préparatifs sur I'appareil achevés.

Ne plongez jamais I'appareil de base dans 'eau, ne le maintenez jamais
sous I'eau du robinet. Ne le nettoyez jamais avec un nettoyeur a vapeur.
Ne déplacez pas le bras pivotant lorsque I'appareil est allumé. Attendez
jusgu’a l'arrét complet de I'entrainement.

Ne changez I'accessoire qu’apres que le mécanisme d’entrainement se
soit immobilisé ; il continue de tourner quelques instants apres avoir éteint
I'appareil.

Allumez et éteignez I'appareil uniqguement par le sélecteur rotatif.

Si 'appareil ne sert pas, débranchez sa fiche méle de la prise de courant.
Avant de supprimer tout dérangement, débranchez la fiche male de la prise
a courant.

Apres une coupure de courant, I'appareil redémarre.

Risque de blessures avec les accessoires en rotation !

Ne touchez pas les pieces en rotation. Pendant le fonctionnement,
n’introduisez jamais les doigts dans le bol mélangeur.

Ne changez les accessoires qu’une fois I‘entrainement a I‘arrét — une fois
éteint, I'appareil continue de fonctionner quelques secondes.

Utilisez I'appareil uniqguement si les couvercles protegent (4, 7) les
entrainements qui ne servent pas.
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Risque de blessures avec les lames tranchantes / I’entrainement en
rotation !

N’introduisez jamais les doigts dans le mixeur en place ! Ne retirez / posez
le mixeur qu’apres avoir arrété I'entrainement ! N'utilisez le mixeur qu’une

fois assemblé et avec son couvercle en place.
Ne touchez pas les lames du mixeur avec les mains nues.

Risque de bralure !

Lorsque vous traitez des aliments mélangés tres chauds, de la vapeur
traverse I’'entonnoir ménagé dans le couvercle. Versez au maximum
0,5 litre de liquide tres chaud ou moussant.

Important !

N’utilisez gqu’un outil ou accessoire a la fois.

LLa notice d'utilisation vaut pour différents
modeéles (voir également la vue d’ensemble des
modeles, Figure IN). L'appareil ne nécessite
aucun entretien.

Vue d’ensemble

Veuillez déplier les
volets illustrés.

Appareil de base

1 Touche de déverrouillage

2 Bras pivotant
(voir « Positions de travail »)

3 Interrupteur rotatif
O/off = Stop
/P = Arrét momentané
Iinterrupteur dans cette position jusqu’a
ce que I'entrainement s’immobilise ;
I'accessoire se trouve en position de
basculement. Si I'entrainement ne bouge
pas, cela signifie que I'accessoire se trouve
déja dans cette position.
Positions 1-4 = Vitesse de travail

Figure IX

Position 1 = Vitesse de rotation la plus
basse — Marche lente
Position 4 = Vitesse de rotation la plus

élevée — Marche rapide
Si une coupure de courant se produit,
I'appareil reste en position allumée et
redémarrera deés le retour du courant.

4 Couvercle protégeant le mécanisme

d’entrainement
Pour enlever le couvercle protégeant
I'entrainement, tournez-le jusqu’a ce qu'il
se déverrouille.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

5 Entrainement pour
— accessoire rapeur/éminceur *
- presse-agrumes *
- moulin a céréales *
Lorsque vous n’utilisez pas I'entrainement,
protégez-le avec son couvercle.
6 Entrainement pour
- les accessoires (fouet mélangeur,
fouet batteur, crochet pétrisseur)
- accessoire mélangeur
de la sorbetiére *
— basculé vers le bas ou le haut, pour
hachoir a viande *
7 Couvercle protégeant I’entrainement
du mixeur
8 Entrainement pour
— mixeur
— multimixeur
Lorsque vous n’utilisez pas I'entrainement,
protégez-le avec son couvercle.
9 Rangement du cordon (Figure [El)
MUM 44..: Enroulez le céble
MUM 46../48..: Placez le cordon
d’alimentation dans son rangement
Bol mélangeur avec accessoires
10 Bol mélangeur
11 Couvercle
Accessoires
12 Fouet mélangeur
13 Fouet batteur

14 Crochet pétrisseur avec déflecteur
de pate
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Mixeur

15 Socle

16 Porte-lame

17 Bague d’étanchéité
18 Bol mixeur

19 Couvercle

20 Entonnoir

*  Siun accessoire n'a pas été livré d’origine,
VOUS pouvez vous le procurer dans le
commerce et aupres du service aprés-vente.

Positions de travail

A Attention !

Ne faites fonctionner I'appareil que si les acces-

soires se trouvent sur I'entrainement correct, sur

la position correcte et en position de travail.

Le bras pivotant doit encranter dans chaque

position de travail.

Réglage de la position

de travail Figure

® Appuyez sur la touche de déverrouillage
puis faites tourner le bras pivotant.

® Amenez le bras pivotant sur la position
voulue jusgu’a ce qu'il encrante.

Posi-
tion

1

bl
3 5w

B
oo

Ly

Mise en place/enlevement du
fouet batteur, du fouet mélangeur
et du crochet pétrisseur

2

Ajout de fortes quantités
d’aliments

Lt Y | LS| ko beo | L8128
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Utilisation

A Risque de blessures !

Ne branchez la fiche male dans la prise
de courant qu’une fois tous les préparatifs
sur 'appareil achevés.

/\ Attention !

Ne faites fonctionner I'appareil qu’avec les

accessoires/outils en position de travail.

Ne faites pas fonctionner I'appareil a vide.

N’exposez pas 'appareil et ses accessoires

a des sources de chaleur. Les pieces ne vont

pas au four a micro-ondes.

® Avant la premiere utilisation, nettoyez I'appa-
reil a fond, voir « Nettoyage et entretien ».

Préparatifs

® Posezl'appareil de base sur une surface lisse
et propre.

® Déroulez/tirez le cordon (Figure ).

® |[ntroduire la fiche dans la prise de courant.

Fouet mélangeur, fouet
batteur et crochet
pétrisseur

Fouet mélangeur (a)

pour pétrir les pates, par ex. de la pate levée.
Fouet batteur (b)

pour monter les ceufs en neige, battre la creme
et les pates liquides, par exemple la pate

a biscuits.

Crochet pétrisseur (c) avec déflecteur

de pate (d)

pour pétrir les pates épaisses et incorporer des
ingrédients qu’il ne faut pas broyer (par exemple
les raisins secs, les plaquettes de chocolat).

Figure O

Risque de blessures avec
les accessoires en rotation !

Penadant le fonctionnement, n’introduisez
jamais les doigts dans le bol mélangeur.

Ne changez les accessoires qu’une fois
I'entrainement a I'arrét — une fois éteint,
I'appareil continue de fonctionner quelques
secondes.

Ultilisez I'appareil uniquement si les couvercles
protegent les entrainements qui ne servent
pas.
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Amenez le sélecteur rotatif sur P

et maintenez-le en position jusqu'a

ce que I'entrainement s’immobilise.
Remarque :

Si I'entrainement ne bouge pas, cela signifie
que I'accessoire se trouve déja dans cette
position.

Appuyez sur la touche de déverrouillage

et amenez le bras pivotant sur la position 6.
Mettez en place le bol. Il faut que le socle
du bol soit emboité dans I'évidement

de I'appareil de base.

Suivant besoins, enfoncez le fouet
mélangeur, le fouet batteur ou le crochet
pétrisseur jusqu’a ce qu’il encrante dans
I'entrainement. Si vous choisissez le crochet
pétrisseur tournez le déflecteur de pate
jusqu’a ce que le crochet encrante.

Versez les ingrédients a préparer dans le bol.

Appuyez sur la touche de déverrouillage

et amenez le bras pivotant sur la position 1.
Mettez le couvercle en place.

Réglez l'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

Rajouter des ingrédients

ou

Eteignez I'appareil par l'interrupteur rotatif.
Amenez le sélecteur rotatif sur P

et maintenez-le en position jusqu’a

ce que I'entralnement s’immobilise.
Enlevez le couvercle.

Appuyez sur la touche de déverrouillage

et amenez le bras pivotant sur la position 7.
Versez les ingrédients

rajoutez les ingrédients par I'ouverture pour
ajout ménagée dans le couvercle.

Apres le travail

Eteignez I'appareil par l'interrupteur rotatif.
Amenez le sélecteur rotatif sur P

et maintenez-le en position jusqu’a

ce que I'entrainement s’immobilise.
Débranchez la fiche male de la prise

de courant.

Enlevez le couvercle.

Appuyez sur la touche de déverrouillage

et amenez le bras pivotant sur la position 6.
Détachez I'accessoire de I'entrainement.
Retirez le bol.

Nettoyez toutes les pieces, voir « Nettoyage
et entretien ».

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Mixeur Figure B

Risque de blessures avec les lames
tranchantes/I’entrainement
en rotation !

Nintroduisez jamais les doigts dans le mixeur
en place !

Ne retirez/posez le mixeur qu’apres avoir arréte
l'entrainement !

N'utilisez le mixeur qu’une fois assemblé

et avec son couvercle en place.

A Risque de brdlure !

Lorsque vous traitez des aliments mélangés
tres chauds, de la vapeur traverse I'entonnoir
menageé aans le couvercle.

Versez au maximum 0,5 litre de liquide trés
chaud ou moussant.

Attention !
Vous risquez d’endommager le mixeur !
Ne traitez pas d’ingrédients surgelés (sauf les
glagons). Ne faites pas tourner le mixeur a vide.
Attention !
Pour mixer des aliments liquides dans le mixeur
en verre : réglez I'appareil sur la position
3 maximum. Ne versez au maximum que
0,5 litre de liquide chaud ou moussant.
® Appuyez sur la touche de déverrouillage
et amenez le bras pivotant sur la position 3.
® Retirez le couvercle protégeant
I'entrainement du mixeur.
® Posez le bol mixeur (le repére du socle
doit correspondre avec celui de I'appareil
de base), puis tournez en sens inverse
des aiguilles d’'une montre jusqu’a la butée
(Figure 3-4/5).
® Ajoutez des ingrédients.
Quantité maximum de liquide dans les
mixeurs en plastique = 1 litre, dans les
mixeurs en verre = 0,75 litre ; quantité
maximum de liquides moussants ou trés
chauds = 0,5 litre ;
quantité maximale traitée, fixe
=50 a 100 grammes.
® Mettez le couvercle en place puis appuyez
bien.
Pendant le travail, tenez toujours fermement
le couvercle d’une main.
Veillez ce faisant a ne jamais introduire
les doigts par I'orifice d’ajout !
® Réglez I'interrupteur rotatif sur la position
voulue.
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Rajouter des ingrédients Figure [3-6

® Fteignez I'appareil par I'interrupteur rotatif.

® Retirez le couvercle et agjoutez les ingrédients

ou

® retirez I'entonnoir et rajoutez progressive-
ment les ingrédients fermes par I'ouverture

ou

® versez les ingrédients liquides par I'enton-
noir.

Apreés le travail

® Fteignez I'appareil par I'interrupteur rotatif.

® Débranchez la fiche male de la prise
de courant.

® Tournez le mixeur dans le sens des aiguilles
d’une montre puis retirez-le.

Un conseil : il est préférable de nettoyer

le mixeur immédiatement apres utilisation.

Nettoyage et entretien

A Attention !
N'utilisez pas de détergent abrasif.
Vous risquez d’endommager les surfaces.

Nettoyage de I'appareil de base

A Risque d’électrocution !

Ne plongez jamais I'appareil de base dans
l'eau et ne le tenez jamais sous 'eau
au robinet !

® Débranchez la fiche male de la prise
de courant.
® Essuyez I'appareil de base avec un essuie-
tout humide.
® Sinécessaire, ajoutez un peu de produit
a vaisselle.
® FEnsuite, essuyez I'appareil avec un essuie-
tout sec.
Nettoyez le bol mélangeur avec
les accessoires
Toutes les pieces vont au lave-vaisselle.
Ne coincez pas les pieces en plastique dans
le lave-vaisselle car elles risquent de se
déformer.

Nettoyer le mixeur
Risque de blessures avec les lames
tranchantes !

Ne touchez pas les lames du mixeur avec
les mains nues. Le mixeur se démonte pour
le nettoyer.
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Attention !

Nutilisez pas de détergent abrasif.

Le porte-lames ne se nettoie pas au lave-
vaisselle. Nettoyez-le uniquement sous I'eau
courante.

Un conseil : si vous avez mixé des aliments
liquides, vous n’avez généralement pas besoin
de démonter le mixeur pour le nettoyer.

Pour cela, versez un peu d’eau additionnée
de produit a vaisselle dans le mixeur en place.
Faites fonctionner ce dernier pendant quelques
secondes (si votre appareil posséde la marche
momentanée, réglez-le sur la position M).
Jetez I'eau de nettoyage puis rincez le mixeur
al'eau claire.

Démonter le mixeur Figure @
® Tournez le socle du bol mixeur dans le sens
des aiguilles d’une montre puis retirez-le.
® Parlesailettes, tournez le porte-lame en sens
inverse des aiguilles d’une montre.
Ceci desserre le porte-lame.

® Retirez le porte-lame puis enlevez la bague
d’étanchéité.

Assembler le mixeur Figure @

A Risque de blessures !

N’assembilez jamais le mixeur sur 'appareil de
base.

® Fixez la bague d’'étanchéité contre le porte-
lame.

® Posez le porte-lame par le bas dans le bol
mixeur.

® Alaide du socle, vissez le porte-lame a fond.

® Vissez a fond le socle du bol mixeur en sens
inverse des aiguilles d’une montre.

Dérangements et remédes

En présence d’un dérangement, veuillez vous
adresser a notre service apres-vente.

Exemples d’utilisation

Créme chantilly

10092600 g )

® Travaillez la creme avec le fouet
batteur pendant 1%z a 4 minutes
(suivant la quantité et les propriétés
de la créme) sur la position 4.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Blanc d’ceuf
1 a8 blancs d’ceufs dD)

® Travaillez les blancs d’ceufs avec
le fouet batteur pendant 4 a 6 minutes
sur la position 4.

Pate a biscuits
Recette de base dD)
2 ceufs

2-3 ¢. a soupe d’eau tres chaude
100 g de sucre
1 sachet de sucre vanillé
70 g de farine
70 g de fécule éventuellement de la levure
chimique
® Battez les ingrédients (sauf la farine
et la fécule) env. 4 a 6 minutes avec
le fouet batteur sur la position 4, jusqu’a
ce que vous obteniez une mousse ferme.
® Réglez I'interrupteur rotatif sur la position
2 et, en Y2a 1 minute environ, incorporez par
cuillerées la farine et la fécule que vous aurez
préalablement passées au tamis.
Quantité maximale : 2 fois la recette de base

Pate levée

Recette de base (d))
3 a4 osufs

200 a 250 g de sucre
1 pincée de sel
1 sachet de sucre vanillé ou le zeste
d’un demi-citron
200 a 250 g de beurre
(a la température ambiante)
500 g de farine
1 sachet de levure chimigue
/g1 de lait
® Meélangez tous les ingrédients avec le fouet
mélangeur pendant env. ¥2 minute sur
la position 1, puis env. 3 a 4 minutes sur
la position 3.
Quantité maximale : une fois et demie a 2 fois
la recette de base

Pate brisée
Recette de base (d)) d/

125 g de beurre

(@ la température ambiante)

100 a 125 g de sucre

1 ceuf

1 pincée de sel

un peu de zeste de citron ou du sucre vanillé
250 g de farine

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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éventuellement de la levure chimique

® Travaillez tous les ingrédients environ
2 minute au niveau 1, puis 2-3 minutes
avec le fouet mixeur (niveau 3) ou le crochet
a malaxer (niveau 2).

Quantité maximale : 2 fois la recette de base

Pate a la levure de boulanger
Recette de base d

500 g de farine
1 ceuf
80 g de matiere grasse
(a la température ambiante)
80 g de sucre
200 a 250 ml de lait tiede
25 g de levure de boulanger fraiche ou 1 sachet
de levure séche
Zeste d’un demi citron
1 pincée de sel
® Travaillez tous les ingrédients avec le crochet
pétrisseur pendant env. ¥2 minute sur
la position 1, puis env. 3 a 6 minutes sur
la position 2.
Quantité maximale : 1,5 fois la recette
de base.

Mayonnaise
2 ceufs g]
2 c. a café de moutarde

Ya | d’huile

2 ¢. a soupe de jus de citron ou de vinaigre

1 pincée de sel

1 pincée de sucre

Les ingrédients doivent tous se trouver

ala méme température.

® Pendant quelques secondes, mélangez tous
ces ingrédients (sauf I'huile) avec le mixeur
réglé sur la position 2.

® Réglez ensuite le mixeur sur la position 4,
versez I'huile lentement par I'entonnoir
puis travaillez le mélange jusqu’a ce que
la mayonnaise soit bien ferme.

Accessoires d’origine/Accessoires
en option

Les autres accessoires joints dans la boite
(voir la vue d’ensemble des modeéles ci-jointe,
figure ) sont décrits dans les notices d’utili-
sation séparées.

Vous pouvez également vous procurer les
accessoires d’origine/accessoires en option
séparément.

Les accessoires du robot MUM 45..
s’adaptent aux robots MUM 44../46../48.. .
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Figure [

Bol mélangeur en plastique
(MUZ4KR3)

Dans le bol, vous pouvez traiter jusqu’a 1 kg
de farine plus les ingrédients.

Bol mélangeur en acier inoxydable
(MUZ4ER2)

Dans le bol, vous pouvez traiter jusqu’a 1 kg
de farine plus les ingrédients.

Bol mixeur en plastique (MUZ4MX2)
Pour passer des boissons au mixeur, pour
réduire les fruits et Iégumes en purée, pour
préparer de la mayonnaise, réduire des fruits
et légumes, pour broyer des glacons.

Bol mixeur en verre (MUZ4MX3)
Pour passer des boissons au mixeur, pour
réduire les fruits et Iégumes en purée, pour
préparer de la mayonnaise, réduire des fruits
et légumes, pour broyer des glagons.
Multimixeur (MUZ4MM3)

Pour hacher des herbes culinaires, légumes,
pommes et la viande, pour raper les carottes,
radis et le fromage, pour réper/concasser
les noix et le chocolat mis au réfrigérateur.
Accessoire rapeur/éminceur
(MUZ4DS3)

Pour couper des concombres, du chou, chou-
rave, raifort ; pour raper des carottes, pommes

et du céleri, du chou rouge, fromage et des
noix ; pour raper/concasser du fromage dur,
du chocolat et des noix.

Disque a pommes frites (MUZ45PS1)
Pour I'accessoire rapeur/éminceur MUZ4DS3.
Pour découper des frites dans les pommes
de terre crues.

Disque a légumes asiatiques
(MUZ45AG1)

Pour I'accessoire rapeur/éminceur MUZ4DS3.
Découpe les fruits et légumes en fines lanieres
pour préparer des plats asiatiques.

Disque a raper (épais) (MUZ45RS1)
Pour I'accessoire rapeur/éminceur MUZ4DS3.
Pour raper des pommes de terre crues, par
exemple pour faire des rapées de pomme

de terre ou des boulettes.
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Disque pour galettes de pommes

de terre (MUZ45KP1)

Pour 'accessoire rapeur/éminceur MUZ4DS3.
Pour réper des pommes de terre crues et
préparer des « résti » et des galettes de
pommes de terre, pour découper les fruits et
légumes en rondelles épaisses.
Presse-agrumes (MUZ4ZP1)

Pour presser des oranges, citrons et
pamplemousses.

Hachoir a viande (MUZ4FW3)

Pour hacher de la viande fraiche destinée a un
steak tartare ou un réti de viande hachée.

Kit de disques ajourés (MUZ45LS1)
Pour le hachoir a viande MUZ4FWS3.

Fin (8 mm) pour les patés et les pates a tartiner,
grossier (6 mm) pour les saucisses grillées et le
lard.

Kit pour gateaux secs (MUZ45SV1)
Pour le hachoir a viande MUZ4FWS3.

Avec gabarit métallique permettant de conférer
aux gateaux 4 formes différentes.

Embout a raper (MUZ45RV1)

Pour le hachoir a viande MUZ4FWS3.

Pour raper les noix, amandes, le chocolat et les
petits-pains secs.

Kit pour coulis de fruits et légumes
(MUZ45FV1)

Pour le hachoir a viande MUZ4FWS3.

Pour préparer un coulis de baies (sauf les
framboises), les tomates et baies d’églantier.
Simultanément, le kit dénoyaute
automatiquement les groseilles/cassis par
exemple et enléve leurs tiges.
Porte-accessoire (MUZ4ZT1)

Pour ranger des accessoires comme les
crochets a pétrir, fouets batteurs, fouets
mixeurs, disques a découper, a raper

et rAper/concasser.

Moulin a céréales avec meules
coniques en acier (MUZ4GM3)

Pour tous types de céréales excepté le malis,
également pour les graines oléagineuses, les
champignons secs et les herbes culinaires.
Sorbetiére (MUZ4EB1)

Pour préparer jusqu’a 550 g de glace par
séance et récipient.
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Mise au rebut

Cet appareil a été labélisé en conformité
E/ avec la directive communautaire

mmm  SUropéenne 2012/19/CE visant les
appareils électriques et électroniques
usageés (waste electrical and electronic
equipment — WEEE).

Cette directive fixe le cadre, en vigueur sur tout
le territoire de I'UE, d’une reprise et d’'un
recyclage des appareils usagés.

Pour connaitre les consignes actuelles
relatives a la mise au rebut, renseignez-vous
aupres de votre revendeur ou de votre
municipalité.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Conditions de garantie

Les conditions de garantie applicables sont
celles publiées par notre distributeur dans le
pays ou a été effectué I'achat. Le revendeur
chez qui vous vous étes procuré 'appareil
fournira les modalités de garantie sur simple
demande de votre part. En cas de recours en
garantie, veuillez toujours vous munir de la
preuve d'achat.

Sous réserve de modifications.
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Per la vostra sicurezza

Leggere attentamente questa guida prima dell’uso, per conoscere
importanti istruzioni di sicurezza e per I’'uso di questo apparecchio.
L'inosservanza delle istruzioni per I’'uso corretto dell’apparecchio
esclude una responsabilita del costruttore per i danni da essa derivanti.
Questo apparecchio & destinato alla lavorazione di quantita usuali per la
famiglia o per impieghi non professionali, simili a quello domestico.

Gli impieghi simili a quello domestico comprendono ad es. I'impiego cucine
per il personale in negozi, uffici, aziende agricole e altre aziende di
produzione, nonché I'uso da parte di ospiti di pensioni, piccoli hotel e simili
strutture abitative. Utilizzare I'apparecchio solo per quantita e tempi di
lavoro usuali nell’attivita domestica. Non superare la massima guantita
ammessa (vedi <Esempi d’impiego»)!

Questo apparecchio & previsto per miscelare, impastare e montare
alimenti. Il suo uso ¢ vietato per la lavorazione di altri oggetti o sostanze.
Altri impieghi sono possibili se si utilizzano gli accessori autorizzati dal
produttore.

Usare I'apparecchio solo con accessori originali. Per 'uso degli accessori
osservare le accluse istruzioni.

Si prega di conservare le istruzioni per I'uso. In caso di cessione
dell’apparecchio a terzi, consegnare unitamente questo libretto d’istruzioni.

A\ Avvertenze di sicurezza generali

Pericolo di scariche elettriche

L’uso di questo apparecchio e vietato ai bambini.

Tenere I'apparecchio ed il suo cavo di collegamento fuori dalla portata
dei bambini.

Gli apparecchi possono essere usati da persone con ridotte capacita
fisiche, sensorali 0 mentali 0 da persone prive di esperienza e
competenza se sono sorvegliate 0 sono state istruite sull'uso sicuro
dell'apparecchio ed hanno compreso i pericoli da esso derivanti.

Ai bambini e vietato giocare con I'apparecchio!
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Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della targhetta
d’identificazione. Utilizzare solo se il cavo di alimentazione e
I’apparecchio non presentano danni.

Staccare sempre I'apparecchio dalla rete quando non & sorvegliato

e prima del montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli vivi né metterlo a contatto
con superfici calde. Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione
di questo apparecchio subisce danni, deve essere sostituito dal
produttore, dal suo servizio assistenza clienti o da persona in possesso
di simile qualificazione.

Fare esequire le riparazioni all’apparecchio solo dal nostro servizio
assistenza clienti.

A\ Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

Pericolo ferite

Pericolo di scossa elettrica!

Inserire la spina di rete solo dopo che tutti i preparativi per il lavoro con
I'apparecchio sono stati conclusi.

Non immergere mai I'apparecchio base in liquidi o tenerlo sotto acqua
corrente. Non usare pulitrici a getto di vapore.

Non spostare il braccio oscillante quando I'apparecchio € in funzione.
Attendere I'arresto completo dell'ingranaggio.

Cambiare I'utensile/accessorio solo ad ingranaggio fermo — dopo avere
spento I'apparecchio, I'ingranaggio continua a girare brevemente.
Accendere e spegnere I'apparecchio solo con la manopola.

Quando I'apparecchio non & in uso estrarre la spina di rete.

Prima di riparare un guasto, estrarre la spina d’alimentazione.

Dopo una interruzione di corrente I'apparecchio ricomincia a funzionare.

Pericolo di ferite a causa di utensili in rotazione!

Non toccare parti in rotazione. Durante il funzionamento non introdurre mai
le mani nella ciotola.

Sostituire I'utensile solo quando l'ingranaggio € completamente fermo —
dopo lo spegnimento I'ingranaggio gira ancora brevemente per inerzia.
Per motivi di sicurezza I’'uso dell’apparecchio & consentito solo se

gli ingranaggi non utilizzati sono coperti con i coperti di sicurezza
ingranaggi (4, 7).

Pericolo di ferite a causa di lame taglienti/ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le mani nel frullatore applicato!

Non assemblare mai il frullatore quando é gia montato sull’apparecchio
base. Rimuovere/applicare il coperchio solo quando il motore e fermo!
Mettere in funzione il frullatore solo completamente assemblato e con |l
coperchio applicato. Non toccare a mani nude le lame del frullatore.
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Pericolo di scottature!

Durante la lavorazione di frullati molto caldi, dal bicchierino dosatore nel
coperchio esce vapore. Introdurre massimo 0,5 litri di liquido molto caldo

0 che produce schiuma.
Importante!

Usare solo un attrezzo o un accessorio per volta.

Questo libretto d'istruzioni per I'uso descrive
diverse versioni é(l:fr. anche prospetto dei
modelli, figura I). L’apparecchio non ha
bisogno di manutenzione.

Guida rapida
Aprire le pagine con le figure.

Apparecchio base

1 Pulsante di sblocco

2 Braccio oscillante
(vedi «Posizioni di lavoro»)

3 Interruttore rotante
O/off = arresto
/P = comando parcheggio
Mantenere la manopola finché I'ingranaggio
non si ferma; I'utensile € in posizione
di ribaltamento. La posizione di ribalta-
mento & gia raggiunta quando l'ingra-
naggio € completamente fermo.

Figura I

Livelli 1-4 = velocita di lavoro

Grado 1 = numero di giri minimo —
lento

Grado 4 = numero di giri massimo —
veloce

In caso d’interruzione dell’alimentazione

elettrica I'apparecchio resta inserito e dopo

I'interruzione si rimette in funzione.

Coperchio di sicurezza ingranaggio

Per rimuovere il coperchio di sicurezza

ingranaggio, ruotarlo finché non si sblocca.

Ingranaggio per

— sminuzzatore continuo *

- spremiagrumi *

— macina per cereali *

Applicare il coperchio di sicurezza,

se I'ingranaggio non viene utilizzato.

Ingranaggio per

- utensili (frusta per mescolare, frusta
per montare, braccio impastatore)

- mescolatore della gelatiera *

- abbassato o sollevato per tritacarne *

7 Coperchio di sicurezza ingranaggio
frullatore

I

(3]

]
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8 Ingranaggio per
- frullatore
- multimixer
Applicare il coperchio di sicurezza, se
I'ingranaggio del frullatore non viene
utilizzato.

9 Conservazione del cavo (Figura ()
MUM 44..: Awolgere il cavo
MUM 46../48..: Riporre il cavo nel vano
portacavo

Ciotola con accessori

10 Contenitore di miscelazione

11 Coperchio

Utensili

12 Frusta

13 Sbattitore

14 Braccio impastatore con spatola
Frullatore

15 Zoccolo

16 Gruppo lame

17 Anello di tenuta

18 Bicchiere frullatore
19 Coperchio

20 Bicchierino dosatore

*  Se un accessorio non & compreso nella
fornitura, puo essere acquistato nel commer-
cio e presso il servizio assistenza clienti.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Posizioni di lavoro

A Attenzione!
Usare I'apparecchio solo se I'utensile/acces-
sorio secondo la seguente tabella e applicato
allingranaggio indicato nella posizione corretta
ed e in posizione di lavoro.
Il braccio oscillante deve essere arrestato in ogni
posizione.
Regolazione della posizione
di lavoro Figura
® Premere il tasto di sblocco e muovere
il braccio oscillante.
® Muovere il braccio oscillante fino all’arresto
nella posizione desiderata.

Posi-
zione

1

0ol

2

L I w

B

o8

Oy

Montare/smontare lo sbattitore,
le fruste ed il braccio impastatore

Aggiungere grandi quantita

7 di alimenti

o | | b | b | LB 2B

Uso

A Pericolo di ferite!

Inserire la spina di rete solo dopo che tutti
i preparativi per il lavoro con I'apparecchio
sono stati conclusi.

A Attenzione!

Usare I'apparecchio solo con I'utensile/

accessorio in posizione di lavoro.

Non fare funzionare I'apparecchio a vuoto.

Non esporre apparecchio ed accessori a fonti

di calore. Le parti non sono idonee per 'uso

in forno a microonde.

® Al primo uso pulire accuratamente
apparecchio ed accessori, vedi capitolo
«Pulizia e cura».

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Preparazione

® Disporre 'apparecchio base su una
superficie liscia e pulita.

® Svolgere/estrarre il cavo (Figura E).

® Inserire la spina.

Frusta, sbattitore e braccio
impastatore

Frusta (a)

per mescolare paste, per es. pasta fluida
miscelata

Sbattitore (b)

per montare albume d’uovo, panna e paste
leggere, per es. pasta biscotto

Braccio impastatore (c) con spatola (d)

per lavorare impasti piu solidi e per amalgamare
ingredienti che non devono essere sminuzzati
(ad es. uvetta, pezzetti di cioccolato)

Figura Bl

Pericolo di ferite a causa di utensili
in rotazione!

Durante il funzionamento non introdurre mai
le mani nella ciotola.

Sostituire I'utensile solo quando I'ingranaggio
€ completamente fermo — dopo lo spegni-
mento l'ingranaggio gira ancora brevemente
per inerzia.

E consentito usare I'apparecchio solo

se gli ingranaggi non utilizzati sono protetti
con | coperchi di sicurezza.

® Ruotare la manopola su P e mantenerla
finché I'ingranaggio non si ferma.
Avvertenza:
La posizione di ribaltamento &€ gia raggiunta
quando I'ingranaggio € completamente
fermo.

® Premere il pulsante di sblocco e portare
il braccio oscillante nella posizione 6.

® |nserire la ciotola impastatrice.
LLa base della ciotola impastatrice deve
entrare nella nicchia dell’apparecchio base.

® A seconda del compito di lavorazione,
inserire fino all’arresto nell'ingranaggio la
frusta, lo sbattitore o il braccio impastatore.
Per il braccio impastatore ruotare la spatola,
finché il braccio impastatore non s’arresta.

® |ntrodurre nella ciotola gli ingredienti
da lavorare.

® Premere il pulsante di sblocco e portare
il braccio oscillante nella posizione 1.

® Applicare il coperchio.

® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.
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Aggiungere ingredienti

® Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

® Ruotare la manopola su P e mantenerla
finché I'ingranaggio non si ferma.

® Rimuovere il coperchio.

® Premere il pulsante di sblocco e portare
il braccio oscillante nella posizione 7.

® Aggiungere gli ingredienti

oppure

® aggiungere gli ingredienti attraverso
I'apertura di aggiunta nel coperchio.

Dopo il lavoro

® Spegnere I'apparecchio con I'interruttore
rotante.

® Ruotare la manopola su P e mantenerla
finché I'ingranaggio non si ferma.

® Staccare la spina.

® Rimuovere il coperchio.

® Premere il pulsante di sblocco e portare
il braccio oscillante nella posizione 6.

e Estrarre I'utensile dall’ingranaggio.

® Rimuovere la ciotola impastatrice.

® Pulire tutte le parti, vedi «Pulizia e cura».

Frullatore Figura B

Pericolo di ferite a causa di lame
taglienti/ingranaggio in rotazione!

Non introdurre mai le mani nel frullatore
applicato!

Rimuovere/applicare il coperchio solo quando
il motore e fermo!

Mettere in funzione il frullatore solo completa-
mente assemblato e con il coperchio
applicato.

A Pericolo di scottature!

Durante la lavorazione di frullati molto cald,
dal bicchierino dosatore nel coperchio esce
vapore. Introdurre massimo 0,5 litri di liquido
molto caldo o che produce schiuma.

Attenzione!

Evitare danni al frullatore. Non lavorare ingre-
dienti surgelati (tranne cubetti di ghiaccio ).
Non fare girare a vuoto il frullatore.
Attenzione!

Lavorazione di liquidi nel frullatore con bicchiere

di vetro: massimo alla velocita 3.
Introdurre massimo 0,5 litri di liquido molto
caldo o che forma schiuma.

32

® Premere il pulsante di sblocco e portare
il braccio oscillante nella posizione 3.

® Rimuovere il coperchio di sicurezza
dell'ingranaggio frullatore.

o Montare il bicchiere frullatore (il riferimento
sulla base del frullatore coincide con
il riferimento sull’apparecchio base)
e ruotare in senso antiorario fino all’arresto
(Figura [3-4/5).

® Introdurre gli ingredienti.
Quantita massima per il frullatore con
bicchiere di plastica, liquido = 1 litro, per
il frullatore con bicchiere di vetro, liquido
= 0,75 litri. In caso di liquido molto caldo
o che forma schiuma massimo 0,5 litri;
quantita di lavorazione ottimale, solidi
= 50-100 grammi.

® Applicare il coperchio e premerlo forte.
Durante il funzionamento mantenere sempre
il coperchio con una mano.
Senza tuttavia introdurre le dita nell’apertura
di aggiunta ingredientil

® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Aggiungere ingredienti Figura [3-6

® Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

® Rimuovere il coperchio ed introdurre
gli ingredienti

oppure

® togliere il bicchierino dosatore ed aggiungere
un poco alla volta gli ingredienti solidi attra-
verso I'apertura di aggiunta

oppure

® introdurre gli ingredienti liquidi attraverso
il bicchierino dosatore.

Dopo il lavoro

® Spegnere 'apparecchio con l'interruttore
rotante.

® Staccare la spina.

® Ruotare il frullatore in senso orario
e rimuovetrlo.

Consiglio: il frullatore deve essere lavato

preferibilmente subito dopo 'uso.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Pulizia e cura

A Attenzione!
Non utilizzare detergenti abrasivi.
Possibili danni alle superfici.

Pulire 'apparecchio base

A Pericolo di scarica elettrica!

Non immergere mai I'apparecchio base
in acqua, né lavarlo sotto acqua corrente.

® Staccare la spina.

® Pulire 'apparecchio base con un panno
umido.

® Se necessario utilizzare un poco di detersivo
per stoviglie.

® Infine asciugare I'apparecchio.

Pulire la ciotola con gli accessori

Tutte le parti sono lavabili in lavastoviglie.

Per evitare possibili deformazioni, non incas-
trare le parti di plastica nella lavastoviglie.

Pulire il frullatore

A Pericolo di ferite da lame taglienti!
Non toccare a mani nude le lame del frullatore.
Per la pulizia il frullatore puo essere smontato.

Attenzione!
Non utilizzare detergenti abrasivi.
L’inserto lame non e lavabile in lavastoviglie.

Lavare I'inserto lame solo sotto acqua corrente.

Consiglio: dopo avere lavorato liquidi spesso
e sufficiente sciacquare il frullatore senza
smontarlo. A tal fine introdurre un poco di acqua
con detersivo per piatti nel frullatore montato.
Accendere il frullatore per pochi secondi (per
gli apparecchi dotati di funzione «intermittenza»
alla velocita M). Versare I'acqua di lavaggio

e sciacquare il frullatore con acqua pulita.

Scomporre il frullatore Figura @

® Ruotare la base del frullatore in senso orario
e scomporre il frullatore.

o Afferrare I'inserto lame sulle alette e ruotarlo
in sento anti orario. L’inserto lame si stacca.

® Togliere I'inserto lame e rimuovere I'anello
di tenuta.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Comporre il frullatore Figura @

A Pericolo di ferite!

Non assemblare mai il frullatore quando
€ gia montato sull’apparecchio base.

® Applicare I'anello di tenuta sull'inserto lame.

® |nserire I'inserto lame dal basso nel bicchiere
frullatore.

® Awvitare e stringere forte I'inserto lame
servendosi della base.

® Awvitare e bloccare la base del bicchiere
frullatore in senso antiorario.

Rimedio in caso di guasti

In caso di guasto preghiamo di rivolgersi
al servizio assistenza clienti.

Esempi d’impiego

Panna montata
100 g-600 g 0)

® | avorarelapanna con lo sbattitore da
1%2 a 4 minuti al grado 4 (a seconda della
quantita e delle proprieta della panna).

Albume
Da 1 a 8 albumi 0)
® | avorare gli albumi con lo sbattitore

da 4 a 6 minuti alla velocita 4.

Pasta biscotto
Ricetta base dD)
2 uova

2-3 cucchiai acqua calda
100 g zucchero
1 bustina zucchero vanigliato
70 g farina
70 g di fecola eventualmente lievito in polvere
® Montare gliingredienti (tranne farina e fecola)
con lo sbattitore per ca. 4-6 minuti al
grado 4.
® Mettere la manopola sulla velocita 2 e incor-
porare la farina setacciata e I'amido,
un cucchiaio alla volta, in ca. ¥2—1 minuto.
Quantita massima: 2 volte la ricetta base
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Pasta fluida miscelata

Ricetta base (é)

3-4 uova

200-250 g zucchero

1 pizzico sale

1 bustina zucchero vanigliato o buccia

di %2 limone

200-250 g burro (a temperatura ambiente)

500 g farina

1 bustina lievito in polvere

/g 1 di latte

® Mescolare tutti gli ingredienti con la frusta per
ca. ¥ minuto al grado 1, poi ca. 3-4 minuti
al grado 3.

Quantita massima: 1,5-2 volte la ricetta base

Pasta frolla
Ricetta base (db) <,

125 g burro (a temperatura

ambiente)

100-125 g zucchero

1 uovo

1 pizzico sale

un poco di buccia di limone o zucchero

vanigliato

250 g farina

eventualmente lievito in polvere

e Lavorare tutti gli ingredienti per ca. 2 minuto
alla velocita 1, poi per ca. 2-3 minuti con
la frusta per mescolare (velocita 3) o con
il braccio impastatore (velocita 2).

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta con lievito per dolce:
Ricetta base d/

500 g farina

1 uovo

80 g burro (a temperatura ambiente)

80 g zucchero

200-250 ml latte tiepido

25 g di lievito fresco 0 1 confezione di lievito

secco buccia di 72 limone

1 pizzico sale

® Mescolare tutti gli ingredienti con i braccio
impastatore per ca. ¥2 minuto al grado 1,
poi ca. 3-6 minuti al grado 2.

Quantita massima: 1,5 volte la ricetta base

Maionese
2 uova I;I:I

2 cucchiaino di senape

Ya 1 diolio

2 cucchiaio succo di limone o aceto
1 pizzico sale

1 pizzico di zucchero
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Gli ingredienti devono essere alla stessa
temperatura.
® Mescolare gli ingredienti (tranne I'olio) nel
frullatore per qualche secondo alla velocita 2.
o Commutareil frullatore alla velocita 4 e versare
lentamente I'olio attraverso il bicchierino
dosatore e continuare mescolare fino
ad emulsionare la maionese.

Accessori/accessori speciali

Gili altri accessori acclusi alla confezione

(cfr. I'allegato prospetto dei modelli, figura )
sono descritti nelle istruzioni per I'uso separate.
Gli accessori/accessori speciali possono essere
anche acquistati in seguito singolarmente.

Gli accessori per la macchina MUM 45...

sono idonei anche per le macchine

MUM 44../46../48.. .

Figura [l

Contenitore di miscelazione in plastica
(MUZ4KR3)

Nella ciotola possono essere lavorati fino

ad 1 kg di farina piu gli ingredienti.
Contenitore di miscelazione in acciaio
inox (MUZ4ER2)

Nella ciotola possono essere lavorati fino

ad 1 kg di farina piu gli ingredienti.
Adattatore frullatore in plastica
(MUZ4MX2)

Per frullare bevande, per passare frutta

€ verdura, per preparare maionese, per
sminuzzare frutta e noci, per frantumare
cubetti di ghiaccio.

Adattatore brocca frullatore
(MUZ4MX3)

Per frullare bevande, per passare frutta
e verdura, per preparare maionese, per
sminuzzare frutta € noci, per frantumare
cubetti di ghiaccio.

Multimixer (MUZ4MM3)

Per tritare erbe aromatiche, verdura, mele

€ carne, per grattugiare carote, rafano

e formaggio, per sminuzzare noci e cioccolato
freddo.

Sminuzzatore continuo (MUZ4DS3)
Per tagliare cetrioli, cavolo, cavolo rapa, rafano;
per triturare carote, mele e sedano, cavolo

rosso, formaggio e noci; per grattugiare
formaggio duro, cioccolato e noci.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Disco per patatine fritte (MUZ45PS1)
Per lo sminuzzatore continuo MUZ4DS3.

Per tagliare patate crude, per fare le patatine
fritte.

Disco verdura Asia (MUZ45AG1)

Per lo sminuzzatore continuo MUZ4DS3.
Taglia frutta e verdura in strisce sottili, per piatti
di verdure asiatici.

Disco grattugia grosso (MUZ45RS1)
Per lo sminuzzatore continuo MUZ4DS3.

Per grattugiare patate crude, ad es. per frittelle
di patate o canederli.

Disco per frittelle di patate
(MUZ45KP1)

Per lo sminuzzatore continuo MUZ4DS3.

Per grattugiare patate crude, per preparare
patate sminuzzate e arrostite in padella o frittelle
di patate, e per affettare frutta e verdura a fette
spesse.

Spremiagrumi (MUZ4ZP1)

Per spremere arance, limoni e pompelmi.

Tritacarne (MUZ4FW3)

Per tritare carne fresca per la tartara o il polpet-
tone.

Set dischi forati (MUZ45LS1)

Per il tritacarne MUZ4FW3.

Fine (3 mm) per paté e paste da spalmare,
grosso (6 mm) per salsicce arrostite e speck.
Adattatore per pasticcini di pasta
miscelata iniettata (MUZ45SV1)

Per il tritacarne MUZ4FWS3.

Con forma metallica per 4 diverse forme di dolci.

Adattatore grattugia (MUZ45RV1)
Per il tritacarne MUZ4FWS3.

Per grattugiare noci, mandorle, cioccolato

€ panini rappresi.

Adattatore spremifrutta (MUZ45FV1)
Per il tritacarne MUZ4FWS3.

Per fare la passata di bacche, (esclusi i lamponi),
di pomodori e di frutti di rosa canina.

Nello stesso tempo al ribes vengono tolti

ad es. automaticamente peduncoli e semi.
Supporto accessori (MUZ4ZT1)

Per conservare accessori come braccio
impastatore, frusta per montare, frusta

per mescolare, disco per affettare, disco
trituratore e disco grattugia.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Macina per cereali con sistema

di macina conico in acciaio
(MUZ4GMB3)

Per tutti i tipi di cereali escluso il mais, anche
per semi oleosi, funghi secchi ed erbe.

Gelatiera (MUZ4EB1)

Per lavorare fino a 550 g di gelato per volta
e contenitore.

Smaltimento

Questo apparecchio € contrasse-
ﬁ gnato conformemente alla

=mm Direttiva europea 2012/19/CE Rifiuti
di apparecchiature elettriche ed
elettroniche (waste electrical and
electronic equipement — WEEE).

La direttiva prescrive il quadro normativo per un
recupero e riciclaggio degli apparecchi
dismessi.

Informarsi sulle attuali vie per la rottamazione
presso il proprio rivenditore specializzato

0 presso la propria amministrazione
comunale.

Condizioni di garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale € stato acquistato
I'apparecchio, & sempre ben disposto a fornire
a richiesta informazioni a proposito.

Per I'esercizio del diritto di garanzia

€ comunqgue necessario presentare |l
documento di acquisto.

Con riserva di modifiche.
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Voor uw veiligheid

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig deze gebruiksaanwijzing,
die belangrijke veiligheids- en bedieningsaanwijzingen over het
apparaat bevat.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het
apparaat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende
schade.

Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden die gebruikelijk zijn in het
huishouden en voor huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.
Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv. het gebruik in
personeelsruimtes van winkels, kantoren, landbouwbedrijven en andere
zakelijke bedrijven, evenals het gebruik door gasten van pensions, kleine
hotels en soortgelijke woonvoorzieningen. Gebruik het apparaat uitsluitend
voor verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het
huishouden. Toegestane hoeveelheden (zie , Toepassingsvoorbeelden”)
niet overschrijden!

Dit apparaat is geschikt voor het mixen, kneden en kloppen van
levensmiddelen. Het mag niet worden gebruikt om andere voorwerpen of
Substanties te verwerken. Bij gebruik van de door de fabrikant
goedgekeurd toebehoren zijn andere toepassingen mogelijk.

Gebruik het apparaat uitsluitend met origineel toebehoren. Bij gebruik van
het toebehoren de bijgevoegde gebruiksaanwijzingen in acht nemen.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b. Overhandig ook de
gebruiksaanwijzing als u het apparaat doorgeeft aan derden.

A\ Algemene veiligheidsvoorschriften

Gevaar van een elektrische schok

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen.

Het apparaat en het aansluitsnoer dienen uit de buurt van kinderen te
worden gehouden.

Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met verminderde
fysische, sensorische of mentale vaardigheden of gebrek aan ervaring en
kennis indien zij onder toezicht staan of zijn onderwezen in het veilige
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gebruik van het apparaat en de daaruit resulterende gevaren hebben
begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de gegevens
op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het aansluitsnoer en het
apparaat niet zijn beschadigd.

Het apparaat moet altijd worden losgemaakt van het stroomnet wanneer
er geen toezicht op is en voordat het in elkaar wordt gezet, uit elkaar
wordt genomen of wordt gereinigd.

Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen of hete opperviakken.
Wanneer het aansluitsnoer van het apparaat beschadigd raakt, moet om
gevaren te vermijden het snoer worden vervangen door de fabrikant, de
klantenservice of een andere gekwalificeerde persoon.

Reparaties aan het apparaat mogen uitsluitend worden uitgevoerd door
onze klantenservice.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar

Gevaar van een elektrische schok!

De stekker pas in het stopcontact steken wanneer alle voorbereidingen
voor het werken met het apparaat zijn uitgevoerd.

Basisapparaat nooit in vioeistof dompelen of onder stromend water
houden.

Geen stoomreiniger gebruiken.

De draaiarm niet verstellen wanneer het apparaat is ingeschakeld. Wacht
tot de aandrijving geheel stilstaat.

Hulpstuk/toebehoren alleen verwisselen wanneer de aandrijving stilstaat —
na het uitschakelen loopt de aandrijving nog even na.

Het apparaat uitsluitend in- en uitschakelen met de draaischakelaar.

De stekker uit het stopcontact trekken wanneer het apparaat niet wordt
gebruikt.

Trek de stekker uit het stopcontact voordat u een storing verhelpt.

Na een stroomonderbreking gaat het apparaat weer lopen.
Verwondingsgevaar door roterende hulpstukken!

Niet in draaiende onderdelen grijpen. Tijdens het gebruik nooit in de
mengkom grijpen.

Hulpstukken alleen wisselen wanneer de aandrijving stilstaat — na het
uitschakelen loopt de aandrijving nog even na.

Om veiligheidsredenen mag het apparaat uit-sluitend worden gebruikt
wanneer niet-gebruikte aandrijvingen zijn afgedekt met aandrijvingsbe-
schermdeksels (4, 7).
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Verwondingsgevaar door scherpe messen/roterende aandrijving!
Niet in de aangebrachte mixer grijpen! De mixer alleen verwijderen of
aanbrengen wanneer de aandrijving stilstaat! De mixer uitsluitend in
samengebouwde toestand en met aangebracht deksel gebruiken.
Mixermes niet met blote handen reinigen.

Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt er stoom uit de trechter in het
deksel. Maximaal 0,5 liter hete of schuimende mixvloeistof toevoegen.

Belangrijk!

Niet meer dan één hulpstuk of toebehoren tegelijk gebruiken.

De gebruiksaanwijzing beschrijft verschillende
modellen (zie ook het modeloverzicht, afb. IN).
Het apparaat behoeft geen verzorging.

In één oogopslag
De pagina's met afbeeldingen uitklappen
a.u.b. Afb. IX

Basisapparaat

1 Ontgrendelknop

2 Draaiarm
(zie ,Bedrijfsposities”)

3 Draaischakelaar
O/off = stop
/P = parkeerschakeling
Draaischakelaar vasthouden tot de aan-
drijving stilstaat; het hulpstuk bevindt zich
in parkeerpositie. Als de aandrijving niet
beweegt, is de parkeerpositie al bereikt.
Standen 1-4 = werksnelheid

Stand 1 = laagste toerental —
langzaam
Stand 4 = hoogste toerental — snel

Bij een stroomstoring blijft het apparaat
ingeschakeld; na de stroomstoring gaat
het automatisch weer lopen.

4 Aandrijvingsbeschermdeksel
Het aandrijvingsbeschermingsdeksel
kunt u verwijderen door het te draaien
tot de vergrendeling is ontgrendeld.

5 Aandrijving voor
- doorloopsnijder *
- citruspers *
- graanmolen *
Het aandrijvings-beschermingsdeksel
aanbrengen als de aandrijving niet wordt
gebruikt.
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6 Aandrijving voor
- hulpstukken (roergarde, klopgarde,
kneedhaak)
- roerhulpstuk van de ijsbereider *
— op- of neergeklapt voor de
vleesmolen *
7 Aandrijvingsbeschermdeksel mixer
8 Aandrijving voor
- mixer
- multimixer
Het mixeraandrijvings-beschermingsdeksel
aanbrengen als de aandrijving niet wordt
gebruikt.
9 Kabelvak (Afb. ()
MUM 44..: Kabel opwikkelen
MUM 46../48..: Het snoer opbergen in het
snoeropbergvak
Mengkom met toebehoren
10 Mengkom
11 Deksel
Hulpstukken
12 Roergarde
13 Klopgarde
14 Kneedhaak met deegvanger
Mixer
15 Houder
16 Mesinzetstuk
17 Afdichtring
18 Mengbeker
19 Deksel
20 Trechter

* Indien een van de toebehoren niet is mee-
geleverd, kan het in de speciaalzaak of bij
de Kklantenservice worden aangeschatft.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Bedrijfsposities

A Attentie!

Het apparaat alleen gebruiken wanneer het

hulpstuk/toebehoren volgens deze tabel

is aangebracht op de juiste aandrijving en in

de juiste positie, en op de bedrijfsstand staat.

De draaiarm moet in elke bedriffspositie zijn

vastgeklikt.

Instellen van de bedrijfspositie Afb.

® Ontgrendelknop indrukken en de draaiarm
draaien.

® De draaiarm op de gewenste positie zetten
en laten vastklikken.

Be-
drijfs-
stand

1

Yed
&S w

B
k

Oy

Aanbrengen/verwijderen van
de (roer)garde en de kneedhaak

o8

2

Toevoegen van grote

7 verwerkingshoeveelheden

o | | b | b | LB 2B

Bedienen

A Verwondingsgevaar!

De stekker pas in het stopcontact steken
wanneer alle voorbereidingen voor het werken
met het apparaat zijn uitgevoerd.

A Attentie!

Het apparaat alleen met het toebehoren/hulpstuk
in de bedrijfsstand gebruiken.

Het apparaat niet zonder ingrediénten gebruiken.
Apparaat en toebehoren niet blootstellen aan
warmtebronnen. De onderdelen zijn niet geschikt
voor gebruik in een magnetron.

® Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u ze in gebruik neemt,
zie ,Reiniging en onderhoud”.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Voorbereiden

® Het basisapparaat op een viakke en schone
ondergrond zetten.

® Het snoer afwikkelen/uit de snoerhouder
trekken (Afb. E).

® Stekker in wandcontactdoos doen.

Roergarde, klopgarde

en kneedhaak Afb. @
Garde (a)

voor het roeren van deeg, bijv. roerdeeg.
Klopgarde (b)

voor het kloppen van eiwit, slagroom en dun
deeg, bijv. biscuitdeeg.

Kneedhaak (c) met deegvanger (d)

voor het kneden van dik deeg en het mengen
van ingrediénten die niet fijngemaakt mogen
worden (bijv. rozijnen, chocolaatjes).

Verwondingsgevaar door
roterende hulpstukken!

Tijdens het gebruik nooit in de mengkom
grijpen.

Hulpstukken alleen wisselen wanneer

de aandrijving stilstaat — na het uitschakelen
loopt de aandrijving nog even na.

Het apparaat mag uitsluitend worden gebruikt
wanneer de niet-beschermde aandrijvingen
Zijn voorzien van de aandrijvings-
beschermingsdeksels.

® Draaischakelaar op P zetten en vasthouden
tot de aandrijving stilstaat.
Opmerking:
Als de aandrijving niet beweegt,
is de parkeerpositie al bereikt.

® Ontgrendelknop indrukken en de draaiarm
op positie 6 zetten.

® De kom plaatsen. De sokkel van de kom
moet in de uitsparing van het basisapparaat
steken.

o Afhankelijk van de uit te voeren taak
de roergarde, slaggarde of kneedhaak
in de aandrijving steken tot deze vastklikt.
Bij de kneedhaak de deegvanger draaien
tot de kneedhaak kan worden vastgeklikt.

® De ingrediénten in de kom doen.

® Ontgrendelknop indrukken en de draaiarm
op positie 1 zetten.

® Deksel aanbrengen.

® Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.
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Ingrediénten toevoegen

® Apparaat uitschakelen met de draaischa-
kelaar.

® Draaischakelaar op P zetten en vasthouden
tot de aandrijving stilstaat.

® Deksel verwijderen.

® Ontgrendelknop indrukken en de draaiarm
op positie 7 zetten.

® [ngrediénten toevoegen

of

® ingrediénten toevoegen via de vulopening
in het deksel.

Na gebruik

® Apparaat uitschakelen met de draaischa-
kelaar.

® Draaischakelaar op P zetten en vasthouden
tot de aandrijving stilstaat.

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® Deksel verwijderen.

® Ontgrendelknop indrukken en de draaiarm
op positie 6 zetten.

® Hulpstuk uit de aandrijving trekken.

® Kom verwijderen.

® Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging
en onderhoud”.

Mixer Afb. 3

Verwondingsgevaar door scherpe
messen/roterende aandrijving!

Niet in de aangebrachte mixer grijpen!

De mixer alleen verwijderen of aanbrengen
wanneer de aandrijving stilstaat!

De mixer uitsluitend in samengebouwde
toestand en met aangebracht deksel
gebruiken.

A Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvioeistoffen komt
er stoom uit de trechter in het deksel.
Maximaal 0,5 liter hete of schuimende
mixvioeistof toevoegen.

Attentie!

De mixer kan beschadigd raken.

Geen bevroren ingrediénten (uitgezonderd
jisblokjes) verwerken. De mixer niet zonder
vulling laten lopen.

Attentie!

Verwerken van vioeistof in de glazen mixer:
maximaal op stand 3. Maximaal 0,5 liter hete
of schuimende vloeistof in de mixer doen.
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® Ontgrendelknop indrukken en de draaiarm
op positie 3 zetten.

® Het beschermdeksel van de mixeraandrijving
verwijderen.

® Mixkom plaatsen (markering op de sokkel
tegen de markering op het basisapparaat)
en tegen de klok in tot aan de aanslag
draaien (Afb. 3-4/5).

® De ingrediénten toevoegen.
Maximale hoeveelheid bij kunststof mixer,
vioeibaar = 1 liter, bij glazen mixer, vioeibaar
= 0,75 liter schuimende of hete vioeistof
maximaal 0,5 liter;
optimale verwerkingshoeveelheid, vast
=50-100 gram.

® Deksel aanbrengen en vastdrukken.
Het deksel tijdens het gebruik altijd met een
hand vasthouden. Daarbij de hand niet
boven de vulopening houden!

® Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

Ingrediénten toevoegen Afb. 3-6

® Apparaat uitschakelen met de draaischa-
kelaar.

® Deksel verwijderen en de ingrediénten
toevoegen

of

® trechter verwijderen en vaste ingrediénten
beetje bij beetje toevoegen via de vulopening

of

® Vloeibare ingrediénten toevoegen via
de trechter.

Na gebruik

® Apparaat uitschakelen met de draaischa-
kelaar.

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® Mixer met de klok mee draaien en
verwijderen.

Tip: U kunt de mixer het best direct na gebruik

reinigen.

Reiniging en onderhoud

A Attentie!

Geen schurende reinigingsmiddelen gebruiken.
De opperviakken kunnen beschadigd raken.

Basisapparaat reinigen

A Gevaar van elektrische schok!

Het basisapparaat nooit in water dompelen
of onder stromend water houden.

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® Het basisapparaat schoonvegen met een
vochtige doek.

® |ndien nodig een beetje afwasmiddel
gebruiken.

® Daarna het apparaat afdrogen.

Mengkom en toebehoren reinigen

Alle delen kunnen in de afwasautomaat worden
gereinigd. Kunststof onderdelen niet vast-
klemmen in de afwasautomaat, ze kunnen
vervormd raken.

Mixer reinigen

Verwondingsgevaar door scherpe
messen!

Mixermes niet met blote handen reinigen.
De mixer kan uit elkaar worden genomen voor
de reiniging.

Attentie!
Geen schurende reinigingsmiddelen gebruiken.
De meshouder kan niet worden gereinigd
in de afwasautomaat. De meshouder uitsluitend
reinigen onder stromend water.
Tip: Na het verwerken van vioeistoffen is het
vaak voldoende om de mixer te reinigen zonder
hem uit elkaar te nemen.
Hiertoe doet u een beetje water met afwas-
middel in de gemonteerde mixer.
De mixer enkele seconden inschakelen (bij
apparaten met momentschakeling op stand M).
Afwassopje weggieten en de mixer uitspoelen
met schoon water.
Mixer uit elkaar nemen Afb. @
® De sokkel van de mixkom met de klok
in draaien en verwijderen.
® Het mesinzetstuk aan de vleugels tegen de
klok in draaien. Het mesinzetstuk zit nu los.
® Het mesinzetstuk eruit nemen en de
afdichtring verwijderen.

Mixer in elkaar zetten Afb. €

A Verwondingsgevaar!

De mixer niet in elkaar zetten terwijl het op het
basisapparaat is aangebracht.

o Afdichtring aanbrengen op het mesinzetstuk.

® Mesinzetstuk van onderaf in de mixkom
aanbrengen.

® Met behulp van de sokkel de meshouder
vastschroeven.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Sokkel van de mixkom tegen de klok mee
vastdraaien.

Hulp bij storingen
Bij storingen a.u.b. contact opnemen met
de klantenservice.

Toepassingsvoorbeelden

Slagroom
100 g-600 g )

® Room 12 tot 4 minuten met de klop-
garde kloppen op stand 4 (afhankelijk
van de hoeveelheid en de eigenschappen
van de room).

Eiwit
Eiwit van 1 tot 8 eieren @
e FEiwit 4 tot 6 minuten op stand

4 Kloppen met de garde.

Biscuitdeeg

Basisrecept @

2 eieren

2-3 eetlepels heet water

100 g suiker

1 pakje vanillesuiker

70 g meel

70 g aardappelmeel eventueel bakpoeder

® De ingrediénten (behalve het meel en het
aardappelmeel) ca. 4 tot 6 minuten tot
schuim kloppen met de klopgarde
op stand 4.

® Draaischakelaar op stand 2 zetten en het
gezeefde meel en aardappelmeel in ca. 2 tot
1 minuut lepel voor lepel erdoor mengen.

Maximumhoeveelheid: 2 x basisrecept

Roerdeeg
Basisrecept O
34 eieren
200-250 g suiker
1 snufje zout
1 pakje vanillesuiker of de schil van ¥z citroen
200-250 g boter (kamertemperatuur)
500 g meel
1 pakje bakpoeder
/g I melk
o Alle ingrediénten ca. ¥2 minuut roeren

met de roergarde op stand 1, daarna

ca. 3-4 minuten op stand 3.
Maximumhoeveelheid: 1,5-2 x basisrecept
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Zandtaartdeeg

Basisrecept (d)) d/

125 g boter (kamertemperatuur)

100-125 g suiker

1e

1 snufje zout

stukje citroenschil of vanillesuiker

250 g meel

eventueel bakpoeder

® Alle ingrediénten ca. Y2 minuut verwerken
op stand 1, dan ca. 2-3 minuten verwerken
met de roergarde (stand 3) of de kneedhaak
(stand 2).

Maximumhoeveelheid: 2 x basisrecept

Gistdeeg
Basisrecept d

500 g meel

1 ei

80 g vet (kamertemperatuur)

80 g suiker

200-250 ml lauwe melk

25 g verse gist of 1 pakje gedroogde gist schil

van Y2 citroen

1 snufje zout

® Alle ingrediénten ca. ¥2 minuut op stand 1,
daarna 3-6 minuten op stand 2 met de
kneedhaak verwerken.

Max. hoeveelheid: 1,5 x basisrecept

Mayonaise
2 eieren B]

2 theelepel mosterd

Y4 | olie

2 eetlepels citroensap of azijn

1 snufje zout

beetje suiker

De ingrediénten moeten dezelfde temperatuur

hebben.

® De ingrediénten (behalve de olie) enkele
seconden mixen op stand 2.

® De mixer op stand 4 zetten en de olie
langzaam in de trechter gieten; mengen
totdat de mayonaise emulgeert.

Toebehoren/extra toebehoren

Overig toebehoren in de verpakking

(zie het bijgevoegde modeloverzicht afb. )

is beschreven in de afzonderlijke
gebruiksaanwijzingen.

Het bijgevoegde toebehoren/extra toebehoren
kan ook los worden gekocht. Het toebehoren bij
het apparaat MUM 45.. is ook geschikt voor
de apparaten MUM 44../46../48.. .
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Afb. [

Kunststof roerkom (MUZ4KR3)

In de kom kunnen max. 1 kg meel plus ingre-
diénten worden verwerkt.

Roestvrijstalen kom (MUZ4ER2)

In de kom kunnen max. 1 kg meel plus ingre-
diénten worden verwerkt.

Mixer-opzetstuk kunststof (MUZ4MX2)
Voor het mixen van dranken, pureren van fruit
en groente, bereiden van mayonaise, fijnmaken
van groente, fruit en noten, en het malen van
ijsblokjes.

Mixer-opzetstuk glas (MUZ4MX3)
Voor het mixen van dranken, pureren van fruit
en groente, bereiden van mayonaise, fijnmaken
van groente, fruit en noten, en het malen van
ijsblokjes.

Multimixer (MUZ4MMB3)

Voor het hakken van kruiden, groente, appels
en vlees, voor het raspen van wortels,
rammenas en kaas, voor het fijinraspen

van noten en gekoelde chocolade.
Doorloopsnijder (MUZ4DS3)

Voor het snijden van komkommer, kool, kool-
rabi, rammenas; voor het raspen van wortels,
appels en selderie, rodekool, kaas en noten; voor
het malen van harde kaas, chocola en noten.
Patates-fritesschijf (MUZ45PS1)

Voor de doorloopsnijder MUZ4DS3.

Voor het snijden van rauwe aardappels

tot patates frites.

Asia-groenteschijf (MUZ45AG1)

Voor de doorloopsnijder MUZ4DS3.

Snijdt fruit en groente in smalle reepjes,

voor Aziatische groentegerechten.
Maalschijf grof (MUZ45RS1)

Voor de doorloopsnijder MUZ4DS3.

Voor het raspen van rauwe aardappels,

bijv. voor aardappelkoekjes of knoedels.
Aardappelkoekjesschijf (MUZ45KP1)
Voor de doorloopsnijder MUZ4DS3.

Voor het raspen van rauwe aardappels voor
Rdsti en aardappelkoekjes, voor het snijden
van fruit en groente in dikke plakken.
Citruspers (MUZ4ZP1)

Voor het uitpersen van sinaasappels, citroenen
en grapefruit.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Vleesmolen (MUZ4FW?3)

Voor het fijinmaken van vlees voor tartaar

of gehakt.

Ponsschijvenset (MUZ45LS1)

Voor de vlieesmolen MUZ4FWS3.

Fijn (3 mm) voor pasteien en beleg, grof (6 mm)
voor braadworsten en spek.
Spritsgebak-hulpstuk (MUZ45SV1)
Voor de vlieesmolen MUZ4FW3.

Met metaalsjabloon voor 4 verschillende
bakvormen.

Maalvoorzetstuk (MUZ45RV1)

Voor de vieesmolen MUZ4FW3.

Voor het malen van noten, amandelen, chocola
en gedroogde broodjes.

Fruitpershulpstuk (MUZ45FV1)

Voor de vieesmolen MUZ4FW3.

Voor het persen van bessen (uitgezonderd
frambozen), tomaten en rozenbottels tot moes.
Tegelijk worden bijv. aalbessen automatisch van
steeltjes en pitten ontdaan.
Toebehorenhouder (MUZ4ZT1)

Voor het opbergen van toebehoren zoals

de kneedhaak, klopgarde, roergarde, snij-,
rasp- en maalschijf.

Graanmolen met kegelmaalwerk

van staal (MUZ4GM3)

Voor alle graansoorten behalve mais en voor
oliezaadsoorten, gedroogde paddestoelen

en kruiden.

IUsbereider (MUZ4EB1)

Voor het bereiden van max. 550 g ijs per keer
en per kom.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Afvoer van het oude apparaat

Dit apparaat is geclassificeerd volgens
de Europese richtlijn 2012/19/EG over
oude elektrische en elektronische
apparatuur (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

Deze richtlijn vormt voor de gehele EU een kader
voor de terugname en recycling van oude
apparaten.

Voor actuele informatie over de afvoer van het
oude apparaat kunt u terecht bij de vakhandel
of bij uw gemeente.

Garantievoorwaarden

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land
van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag
meer informatie. Om aanspraak te maken op
de garantie hebt u altijd uw aankoopbewijs
nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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For din egen sikkerheds skyld

Laes denne vejledning ngje igennem for brug for at fa vigtige
sikkerheds- og betjeningshenvisninger til dette apparat
Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en
manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt brug af apparatet.
Dette apparat er beregnet til brug i husholdningen eller
husholdningslignende indretninger. Det ma ikke bruges til erhvervsmaessig
brug. Ved husholdningslignende indretninger forstas f.eks. brug i med-
arbejderkakkener i forretninger, pa kontorer, i landbrugsmaessig og anden
erhvervsmaessig drift samt brug pa pensioner, sma hoteller og andre
former for boliger, hvor apparatet betjenes af gaesterne selv. Apparatet er
kun beregnet til at blive brugt til maengder og tider, som er almindelige i en
normal husholdning. Overskrid ikke tilladte maks. maengder (se ,Eksempler
pa brug®)!

Dette produkt er egnet til at rere, aelte og piske levnedsmidler. Det ma ikke
bruges til at forarbejde andre genstande eller substanser. Bruges det at
producenten tilladte tiloehar, kan produktet evt. ogsé bruges til andre ting.
Apparatet ma kun bruges med originalt tilbeher. Tilboeher skal bruges iht.
bestemmelserne i vedlagte brugsanvisninger.

Opbevar venligst brugsanvisningen. Giv brugsanvisningen videre til en
senere gjer.

A Generelle sikkerhedstips

Risiko for elektrisk stad

Dette apparat méa ikke bruges af barn.

Apparatet og dets tilslutningsledning skal holdes uden for barns
reekkevidde.

Apparater kan bruges af personer med begraensede fysiske, sensoriske
eller psykiske evner eller manglende erfaring og viden, hvis de overvages
eller er blevet instrueret i en sikker brug af apparatet og har forstaet de
farer, der er forbundet hermed.

Apparatet er ikke legetoj for barn.
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Tilslut og benyt kun apparatet iht. angivelserne pa typeskiltet. M& kun
tages i brug, hvis ledningen og apparatet er ubeskadigede.

Apparatet skal altid aforydes fra nettet, nar det ikke er under opsyn, for
det samles, for det skilles ad eller for det rengeres.

Ledningen mé ikke treekkes hen over skarpe kanter eller varme flader.
Huvis tilslutningsledningen til dette apparat er beskadiget, skal den
udskiftes af fabrikanten, fabrikantens kundeservice eller lignende,
kvalificeret person for at undga fare.

Apparatet méa kun repareres af vor kundeservice.

A\ Sikkerhedsoplysninger til dette apparat

Kveestelsesfare

Risiko for elektrisk stad!

Seet forst elstikket i, nar alle forberedelser til arbejdet med apparatet er
afsluttet.

Dyp aldrig grundmodellen i veeske og hold den aldrig ind under rindende
vand.

Brug ikke nogen damprenser.

Forseg ikke at indstille svingarmen, mens apparatet er teendt. Vent til
drevudtaget star helt stille.

Udskift kun redskab/tiloeher, nar maskinen star stille — drevet kerer kort
efter, at apparatet er slukket.

Apparatet méa kun teendes og slukkes med drejekontakten.

Traek netstikket ud, nér apparatet ikke er i brug.

Treek altid netstikket ud forinden du afhjeelper en fej!

Apparatet starter igen, sé snart strammen vender tiloage efter et
stremsvigt.

Kveestelsesfare som folge af roterende redskaber!

Stik ikke fingrene ind i roterende dele. Stik aldrig handen ned i skalen, nar
apparatet er i gang.

Udskift kun redskab, nar apparatet star stille — apparatet kerer kort efter, at
det er slukket (efterlab).

Apparatet ma af sikkerhedsmaessige grunde kun bruges, hvis ikke brugte
drevudtag er beskyttet med beskyttelseslag (4, 7).

Kvaestelsesfare som folge af skarpe knive/roterende drev!

Stik aldrig hdnden ned i den pasatte blender!

Forsag aldrig at samle blenderen pa grundmodellen. Blenderen skal vaere
sat rigtigt pa og laget veere strammet helt fast, nar der arbejdes med
blenderen.

Blenderen ma kun saettes pa og tages af, nér apparatet star helt stille.
Beror ikke blenderknivene med de bare fingre.
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Fare for skoldning!

Ved blanding af varme ingredienser kommer der damp ud gennem tragten
i laget. Pafyld max. 0,5 liter varm eller skummende veeske.

Vigtigt!

Brug kun et redskab eller et tilbeher ad gangen.

Brugsanvisningen beskriver forskellige modeller
(se ogsé modeloversigt, Billede Il). Apparatet
er vedligeholdelsesfrit.

Overblik
Fold billedsiderne ud.

Motorenhed
1 Sikkerhedsknap

2 Svingarmen
(se ,Arbejdspositioner”)

3 Drejekontakt
0/off = stop
/P = parkeringsfunktion;
hold grebet fast, indtil drevet bliver stdende;
redskabet er i svingposition.
Hvis drevet ikke bevaeger sig, er sving-
positionen allerede naet.

Billede I

Trin 1-4 = arbejdshastighed

Trin 1 = laveste hastighed —
langsom

Trin 4 = hgjeste hastighed — hurtig

| tilfeelde af stramsvigt: apparatet forbliver
teendt og gar automatisk i gang igen, sa
snart apparatet forsynes med strom igen.

4 Lag til drevudtag
Beskyttelseskappen tages af ved at dreje
den indtil I&sen gér op.
5 Drevudtag til
- hurtigsnitter *
— citruspresse *
- kornmglle *
Saet beskyttelseskappen pa, nér drevet ikke
eribrug.
6 Drevudtag til
- redskab (rereris, piskeris, aeltekrog)
- ismaskinens rgreenhed *
- klappet ned eller op til kedhakker *
7 Léag til drevudtag til blender
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8 Drevudtag til
- blender
- multiblender
Beskyttelseskappen sasttes pa drevet,
nar blenderen ikke er i brug.

9 Opbevaring af ledning (Billede &)
MUM 44..: Opvikling af ledning
MUM 46../48... Opbevar ledningen
i ledningsrummet

Skal med tilbehar
10 Roreskal

11 Lag

Redskab

12 Roreris

13 Piskeris

14 Dejkroge med dejskraber
Blender

15 Sokkel

16 Khnivindsats
17 Pakring

18 Blenderbaeger
19 Lag

20 Tragt

* Folger en tilbehersdel ikke med leveringen,
kan den kebes i handlen og hos kunde-
service.

Arbejdspositioner

/\ oBs!

Apparatet ma kun bruges, hvis redskab/tilbehar

er anbragt rigtigt efter denne tabel og befinder

sig i arbejdsposition.

Svingarmen skal veere faldet i hak i enhver

arbejdsposition.

Indstilling af arbejdsposition Billede

® Tryk pa sikkerhedsknappen og bevaeg
svingarmen.

® Bevaeg svingarmen, til den falder i hak i den
enskede position.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Iseetning/udtagning af rereris,
piskeris og dejkroge

Tilseetning af store

7 maengder

ot | Y| b | b | LB 2B

Betjening

A Fare for kvaestelser!

Seaet forst elstikket i, nar alle forberedelser
til arbejdet med apparatet er afsluttet.

/\ oBs!

Apparatet ma kun bruges, nar tilbehar/redskab
befinder sig i arbejdsposition.
Teend ikke for apparatet, hvis det er tomt.
Udseet ikke apparat og tilbeharsdele for varme-
kilder. Delene ma ikke seettes i mikrobolge-
ovnen.
® Renger apparat og tilbeher, for den tages
i brug ferste gang (se ,Rengering og pleje”).
Forberedelse
e Stil grundmodellen pa en glat, ren flade.
® | edningen treekkes ud af kabelrummet
(Billede [3).
o Netstikket saettes i stikkontakten.

Roreris, piskeris

og eltekrog

Piskeris (a)

bruges til at rere dej (f. eks. merde))
Piskeris (b)

bruges til piskede aeggehvider, piskeflede
og til let dej (f. eks. lagkagedej)

Dejkroge (c) med dejskraber (d)
bruges til at aelte tung dej og iblanding

af ingredienser, som ikke skal finhakkes
(f. eks. rosiner, tynde chokoladeblade)

Billede @
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Kvaestelsesfare som folge
af roterende redskaber!

Stik aldrig handen ned i skélen, nar apparatet
erigang.

Udskift kun redskab, nér apparatet star stille —
apparatet karer kort efter, at det er slukket
(efteriab).

Beskyttelseskappen skal altid veere sat

pa de drev, som ikke benyttes, nar apparatet
erigang.

e Stil grebet pa P og hold fast i det, til drevet
bliver stdende.
Bemeerk:
Hvis drevet ikke bevaeger sig, er svingposi-
tionen allerede néet.

® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil sving-
armen i position 6.

® Saot skdlen péa plads. Skalens sokkel skal
sidde fast i grundmodellens udsparing.

® |sazet det onskede redskab (rareris, piskeris
eller zeltekrog). Ved drejkrogen drejes
dejskraberen, indtil dejkrogen kan trykkes
pa plads.

e Kom ingredienserne i skélen.

® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil sving-
armen i position 1.

® St laget pa.

® Stil grebet pa det anskede trin.

Pafyldning af flere ingredienser
® Sluk for apparatet med grebet.

e Stil grebet pa P og hold fast i det, til drevet
bliver stdende.

® Tag laget af.

® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil sving-
armen i position 7.

e Pé&fyld ingredienserne

eller

e pafyld ingredienserne gennem abning i Iaget.

Efter arbejdet

® Sluk for apparatet med grebet.

e Stil grebet pa P og hold fast i det, til drevet
bliver stdende.

® Traek netstikket ud.

® Tag l&get af.

® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil sving-
armen i position 6.

® Tag redskabet ud.

Tag skalen af.

® \/ask de enkelte dele af, se ,Rengering
og pleje”
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Blender Billede @

Kveestelsesfare som folge af skarpe
knive/roterende drev!

Stik aldrig handen ned i den péasatte blender!
Blenderen skal veere sat rigtigt pa og laget
veere strammet helt fast, nar der arbejdes med
blenderen.

Blenderen ma kun seettes pa og tages af, nar
apparatet star helt stille.

A Fare for skoldning!

Veed blanding af varme ingredienser kommer
der damp ud gennem tragtens Iag.

Pafyld max. 0,5 liter varm eller skummende
veeske.

Pas pa!

Blenderen kan beskadiges.

Bearbejd ikke dybfrossede madvarer (undtagen

isterninger). Blenderen skal altid veere fyldt med

ingredienser, nar den er i gang.

Pas pa!

Ved blanding af vaesker i glasblenderen:

Indstilling maks. pa trin 3. Pafyld maks. 0,5 liter

varm eller skummende vaeske.

® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil sving-
armen i position 3.

® Tag lag til drevudtag til blender af.

® Sast blenderen pa (markering pa sokkel
pa markering pa grundmodel) og drej den
mod venstre indtil stop (Billede [3-4/5).

e Pafyld ingredienserne.
Maksimal meengde: kunststofblender,
flydende konsistens = 1 liter. Maksimal
meengde: glasblender, flydende konsistens
= 0,75 liter skummende eller varme vaesker
maks. 0,5 liter,
optimal bearbejdningsmaengde, fast konsis-
tens = 50-100 gram.

® Saot laget pa og tryk det fast.
Hold altid fast pa laget med en hand, nar
blenderen kerer. Stik ikke fingrene hen over
pafyldningsabningen!

e Stil grebet pa det anskede trin.

Pafyldning af flere

ingredienser

® Sluk for apparatet med grebet.

® Tag laget af og pafyld ingredienserne

eller

e fiern tragten og pafyld ingredienserne lidt
ad gangen

eller

Billede 3-6
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e pafyld flydende ingredienser gennem
tragten.

Efter arbejdet

® Sluk for apparatet med grebet.

® Traek netstikket ud.

® Drej blenderen mod hejre og tag den af.

Tip: Det anbefales at rengere blenderen straks

efter brug.

Rengering og pleje

/\ oBs!

Benyt ingen skurende rengaringsmidler.
Overfladerne kan beskadiges.

Rengering af grundmodel

A Fare for elektrisk stod!

Dyp aldrig grundmodellen i vand og hold den
aldrig ind under rindende vand.

Treek netstikket ud.

Tor grundmodellen af med en fugtig klud.
Kom en smule opvaskemiddel i rengerings-
vandet efter behov.

® Tor apparatet af med en tor klud.
Renggering af skal og tilbehgr

Alle dele taler opvaskemaskine.

Forseg ikke at klemme kunststofdele fast

i opvaskemaskinen, da de kan blive deformeret.

Rengering af blender

Kveestelsesfare som falge
af skarpe knive!

Berar ikke blenderknivene med de bare fingre.
Blenderen kan skilles ad.
Det letter rengaringen.

Pas pa!

Benyt ingen skurende rengaringsmidler.

Kniven ma ikke sasttes i opvaskemaskinen.
Rengar kun kniven under rindende vand.

Tip: Hvis blenderen kun har veeret brugt til
blendning af vaeske, behever man normalt ikke
at skille blenderen ad. Kom en smule vand med
opvaskemiddel i blenderen, mens den er pa
apparatet. Taend for apparatet og lad den kere
i et par sekunder (ved modeller med moment-
funktion, stilles apparatet pa trin M).

Heeld vandet ud og skyl blenderen med rent
vand.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Adskillelse af blender Billede @
® Drej blendersoklen til hgjre og tag den af.
® Drej knivens vinger mod venstre.
Kniven lgsnes.
® Tag kniven ud og fiern pakringen.
Samle blender Billede ©

A Fare for kveestelser!

Forseg aldrig at samle blenderen pa
grundmodellen.

® Anbring pakringen pa kniven.

® Scet kniven ind i blenderen nedefra.

® Skru kniven fast ved hjeelp af soklen.

® Drej blendersoklen til venstre, til den sidder
fast.

Hjeelp i tilfaelde af fejl

Kontakt venligst kundeservice i tilfeelde af fejl.

Eksempler pa brug

Fladeskum

100-600 g ®

® Pisk floden i 1Y% til 4 minutter pa trin
4 (afheengigt af maengde og kvalitet)
med piskeriset.

AEggehvider

1 til 8 aeggehvider dD)

® Pisk aeggehviderne i 4 til 6 minutter
pa trin 4 med — med piskeriset.

Lagkagebund
Grundopskrift dD)
2 &g

2-3 spsk varmt vand

100 g sukker

1 lile pakke vanillesukker

70 g mel

70 g maizenamel evt. bagepulver

® Ror ingredienserne (undtagen mel og maize-
namel) sammen i ca. 4-6 minutter pa trin
4 med piskeriset, til det skummer.

e Stil apparatet pé trin 2 og tilseet det sigtede
mel og maizenamel skevis i labet af et halvt
til et minut.

Max. meengde: 2 x grundde;

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Rordej
Grundopskrift (é)
34 xg
200-250 g sukker
1 knivspids salt
1 lille pakke vanillesukker eller skal af en V2 citron
200-250 g smer (rumtemperatur)
500 g mel
1 lille pakke bagepulver
/g 1 maelk
® Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut
pa trin 1, herefter i ca. 3—4 minutter pa trin
3 med roreriset.
Max. meengde: 1,5-2 x grunddej

Mordej

Grundopskrift (d)) d/
125 g smer (stuetemperatur)

100-125 g sukker

1ag

1 knivspids salt

En smule citronskal eller vanillesukker

250 g mel

evt. bagepulver

e /ltalle ingredienserica. et halvt minut pa trin
1, herefter i ca. 2-3 minutter med piskeriset
(trin 3) eller dejkrogen (trin 2).

Max. meaengde: 2 x grunddej

Geerdej

Grundopskrift d

500 g mel

1eeg

80 g fedt (stuetemperatur)

80 g sukker

200-250 ml lunken maelk

25 g frisk geer eller 1 pakke torgeer skal

af en ¥z citron

1 knivspids salt

® Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut
pa trin 1, herefter i ca. 3-6 minutter pa trin
2 med aeltekrogen.

Max. meengde: 1,5 x grunddej

Mayonnaise

2 &g B]
2 tsk sennep

Ya | olie

2 spsk citronsaft eller eddike
1 knivspids salt

1 knivspids sukker

Det er vigtigt, at ingredienserne har samme
temperatur.
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® /Eg, sennep, citronsaft, salt og sukker
kommes i blenderen og blandes i nogle
sekunder pa trin 2.

e Stil blenderen pé trin 4.
Heeld langsomt olie gennem hullet i Iaget og
bliv ved med at blande mayonnaisen, til den
har faet en fast konsistens.

Tilbehar/Ekstratilbehor

Yderligere vedlagt tilbehar (se vedlagte model-
oversigt Billede I) er beskrevet i de separate
brugsanvisninger, der falger med den enkelte
genstand.

Vedlagte tilbeher kan ogsa kebes saerskilt.
Tilbeher til model MUM 45.. kan ogsa benyttes
til model MUM 44../46../48.. .

Billede &

Kunststof-rgreskal (MUZ4KR3)

Skélen er beregnet til forarbejdning af op til 1 kg
mel plus ingredienser.

Roreskal af stal (MUZ4ER2)

Skalen er beregnet til forarbejdning af op til 1 kg
mel plus ingredienser.

Blender af kunststof (MUZ4MX2)

Til at blande drikkevarer, til at purere frugt

0g grent, til at fremstille mayonnaise,

til at sméhakke frugt og grent og nedder

og til at crushe isterninger.

Blenderpasatz af glas (MUZ4MX3)

Til at blande drikkevarer, til at purere frugt

og grent, til at fremstille mayonnaise,

til at smahakke frugt og grent og nedder

og til at crushe isterninger.

Multiblender (MUZ4MM3)

Bruges til at hakke krydderurter, grentsager,
aebler og ked, til rékost af guleradder, selleri
og ost og til at rive nedder og kelet chokolade.
Hurtigsnitter (MUZ4DS3)

Til at skeere agurk, kél, kélrabi, reeddiker;

til rAkost af guleredder, eebler og selleri, rodkal,
ost og nedder; til rivning af hard ost, chokolade
0g nedder.

Pommes-frites-jern (MUZ45PS1)

Til hurtigsnitteren MUZ4DSS3.

Til at skeere ra kartofler til pommes frites.
Asia-gront-skive (MUZ45AG1)

Til hurtigsnitteren MUZ4DS3.

Skeerer frugt og gront i fine strimler til asiatiske
grontsagsretter.
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Riveskive grov (MUZ45RS1)

Til hurtigsnitteren MUZ4DSS.

Til at rive ra kartofler til . eks. kartoffelfrikadeller/
sosterkage eller kartoffelboller.
Kartoffelrosti-skive (MUZ45KP1)

Til hurtigsnitteren MUZ4DSS.

Til at rive ra kartofler til résti og til at skeere frugt
0g grentsager i tykke skiver.

Citruspresse (MUZ4ZP1)

Til presning af appelsiner, citroner og grape-
frugter.

Kadhakkeren (MUZ4FW3)

Til hakning af réat ked til tartar eller frikadeller/
boffer.

Hulskive-saet (MUZ45LS1)

Til kedhakkeren MUZ4FW3.

Fin (3 mm) til postejer og smurt pélaeg, grov

(6 mm) til pelser og bacon.
Smakageformsaet (MUZ45SV1)

Til kedhakkeren MUZ4FW3.

Med metalskabelon til 4 forskellige smakage-
former.

Kornkvaern (MUZ45RV1)

Til kedhakkeren MUZ4FW3.

Til at rive nedder, mandler, chokolade

og terrede rundstykker.

Frugtpresse (MUZ45FV1)

Til kedhakkeren MUZ4FW3.

Til at presse beerfrugt til mos — (undtagen
hindbeer), tomater og hyben.

Samtidigt fiernes stilk og kerner automatisk

fra f. eks. ribs.

Tilbehgrsholder (MUZ4ZT1)

Til opbevaring af tilbehorsdele som f. eks.
dejkrog, piskeris, rereris, snitte-, rakost- og
riveskive.

Kornmglle med kegleformet malevaerk
af stal (MUZ4GMB3)

Til alle kornsorter undtagen majs og olieholdige
fro, torrede svampe og krydderurter.
Ismaskine (MUZ4EB1)

Til tilberedning af op til 550 g is pr. arbejdsgang
0g beholder.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Bortskaffelse

Dette apparat er maerket int.
E bestemmelserne i det europeeiske
|

direktiv 2012/19/EF om affald af
elektrisk og elektronisk udstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE).

Direktivet indeholder bestemmelser mht. retur
0g brug af gammelt elektrisk og elektronisk
udstyr, der geelder i hele EU-omradet.

Brug genbrugsordningerne for emballage

og aldre apparater og vaer med til at skéne
miljoet. Er der tvivl om ordningerne og hvor
genbrugspladserne er placeret, kan
kommunen kontaktes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Garantibetingelser

P& dette apparat yder BOSCH 1 ars garanti.
Kabsnota skal altid vedlaegges ved indsendelse
til reparation, hvis denne enskes udfert pa
garanti. Medfelger kabsnota ikke, vil
reparationen altid blive udfert mod beregning.
Indsendelse til reparation. Skulle Deres BOSCH
apparat ga i stykker, kan indsendes til vort
servicevaerksted:

BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, tIf. 44-898985.

Pa reparationer ydes 12 maneders garanti.

De kan naturligvis ogsé indsende apparatet
gennem Deres lokale forhandler.

Ret til sendringer forbeholdes.
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For din egen sikkerhet

Les ngye igjennom denne anvisningen for bruk, her far du viktige
sikkerhets- og betjeningshenvisninger for dette apparatet.

Dersom det ikke blir tatt hensyn til henvisningene for riktig bruk av
apparatet, er produsenten ikke ansvarlig for skader som oppstar pa
grunn av dette.

Dette apparatet er beregnet for bearbeidelse av vanlige mengder for
husholdningen og ikke for industrielt bruk. Rom med husholdningspreget
bruk kan veere f.eks. bruk i rom som er ment for medarbeidere i butikker,
pa kontorer, landbruks- eller andre produksjonsrom, sdsom bruk av gjester
i pensjonater, sma hoteller eller lignende oppholdsenheter. Maskinen ma
kun brukes til & bearbeide vanlige husholdningsmengder og ogsa innen
vanlige bearbeidelsestider. Tillatt starste mengder (se “Eksempler péa bruk”)
ma ikke overskrides!

Dette apparatet er egnet for raring, elting eller visping av matvarer. Det ma
ikke brukes til bearbeidelse av andre gjenstander hhv. substanser.

Ved bruk av det tilbeharet som er godkjent av produsenten er det mulig
med andre anvendelser.

Apparatet ma kun brukes med originalt tilbehar. Under bruken av
tilbeharet, mé den vedlagte bruksanvisningen folges.

Bruksanvisningen ma oppbevares. Dersom du gir maskinen videre til
andre, ber bruksanvisningen leveres med.

A\ Generelle sikkerhetsveiledninger

Fare for stramstot

Dette apparatet méa ikke brukes av barn.

Apparatet og tilkoplingsledningen méa holdes borte fra barn.
Apparatene kan brukes av personer med redusert fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller som mangler erfaring, dersom de er under
oppsyn eller dersom de har fatt oppleering i en sikker bruk av apparatet
og det kan sikres at de har forstatt farene som kan resultere av dette.
Barn ma ikke fa leke med apparatet.
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Apparatet méa kun tilkoples og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Det ma kun benyttes nér ledningen og apparatet selv ikke
viser tegn pé ytre skade.

Apparatet ma alltid skilles fra stremnettet nar det ikke kan overvakes og
nar det settes sammen, tas fra hverandre eller rengjores.

Ikke trekk ledningen over skarpe ting eller varme flater.

Dersom ledningen pa dette apparatet er skadet, ma den skiftes ut av
produsenten, var kundeservice eller av en annen kvalifisert person for
a unnga at det oppstar fare.

Reparasjoner péa apparatet ma kun foretas av var kundeservice.

A\ Sikkerhetsveiledninger for dette apparatet

Fare for skade

Fare for elektrisk stot!

Stopselet mé forst stikkes inn nér alle forberedelsene til arbeidet med
maskinen er foretatt.

Basismaskinen ma aldri dyppes ned i vaeske eller holdes under rennende
vann. Ikke bruk damprenser.

Svingarmen ma ikke innstilles nr maskinen er i gang. Vent til maskinen er
helt stoppet.

Verkoy/tilbeher ma kun skiftes nar drevet stér stille — etter at apparatet er
slatt at, gér drevet etter i kort tid.

Apparatet ma kun slas pa og av med dreigbryteren.

Nar apparatet ikke skal brukes, ma stepselet trekkes ut.

Fer feil blir utbedret, mé stopselet trekkes ut.

Maskinen starter igen, sé snart strammen vender tiloage efter et
stremsvigt.

Fare for skade pa grunn av roterende verktoy

lkke ta pa roterende deler. Mens arbeidet pagar ma du aldri gripe ned

i bollen.

Verktay ma kun skiftes nar maskinen stér stille — etter at motoren er slatt av,
gar maskinen etter i kort tid etter.

Av sikkerhetsgrunner mé apparatet kun brukes dersom de drev som ikke
brukes er dekket til med beskyttelser (4, 7).

Fare for skade pa grunn av skarpe kniver/roterende drev!

Grip aldri ned i den pasatte mikseren!

De mixer niet in elkaar zetten terwijl het op het basisapparaat is
aangebracht. Mikseren ma kun settes pa/tas av nar drevet star stille!
Mikseren mé kun brukes ndr den er montert sammen og med pasatt lokk.
Miksekniven ma ikke bergres med bare hender.
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Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter, kommer det damp ut av
trakten i lokket. Fyll derfor p& maksimalt 0,5 liter varm eller skummende

vaeske.
Viktig!
Bruk kun et verktey hhv. tilbeher.

Bruksanvisningen beskriver forskjellige
utferelser (se ogsad modelloversikt, Bilde ).
Dette apparatet er vedlikeholdsfritt.
En oversikt

Klaff ut siden med billedtekster.

Basismaskin
1 Utlesningstast

Bilde I

2 Svingarm
(se “Arbeidsposisjoner”)
3 Dreiebryter
0/off = stopp
/P = parkeringskopling

Dreiebryteren holdes fast inntil drevet
blir stdende; verktoyet er i svingposisjon.
Dersom ikke drevet beveger seg,

er svingposisjonen allerede nadd.

Trinn 1-4 = Arbeidshastighet
Trinn 1 = Laveste turtall — langsom
Trinn 4 = Hoyeste turtall - hurtig

Dersom stremmen blir borte, blir maskinen
innkoplet og gér videre nér strommet
kommer igjen.
4 Beskyttelsesdeksel for drevene
Nér beskyttelseslokket skal tas av, ma
det dreies inntil lasposisjonen &pnes.
5 Drev for
- gjennomlgpskutter *
- sitruspresse *
- kornmglle *
Nar den ikke brukes ma beskyttelseslokket
settes pa.
6 Drev for
- verktay (rerepinne, visp, eltekrok)
- roreverktgy for isberederen *
- klaffes ned eller opp for kjottkvern *
Beskyttelsesdeksel for mikserdrevet
Drev for
— mikser
- hurtigmikser
Nér det ikke er i bruk, mé beskyttelseslokket
settes pa.

o0~
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9 Kabeloppkveiling (Bilde &)
MUM 44..: Vikle opp kabelen
MUM 46../48..: Rull opp kabelen
i kabelrommet

Bollen med tilbehor
10 Rorebolle

11 Lokk

Verktoy

12 Rorepinne

13 Visp

14 Eltekrok med deigskrape
Mikser

15 Sokkel

16 Knivinnsats

17 Pakningsring
18 Miksebeger

19 Lokk

20 Trakt

* Dersom en av tilbehgrsdelene ikke er med
i leveringsomfanget, kan den kjopes
i handelen hos var kundeservice.

Arbeidsposisjoner

/\ Obs!

Maskinen ma kun brukes nar verktayet/tilbe-

haret er satt pa det riktige drevet i henhold

til denne tabellen og satt i riktig posisjon og

arbeidsstilling.

Svingarmen ma veere riktig smekket i ved hver

av arbeidsposisjonene.

Innstilling av arbeidsposisjonen Bilde

e Trykk utlasningstasten og flyt pa svingarmen.

® Flytt svingarmen inntil den smekker i onsket
posisjon.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Posi-
sjon

)

Innsetting/uttaking av visp/
rerepinne og eltekrok

Pafyling av sterre

ot | Y| b | b | LB 2B

E;.Lﬂ arbeidsmengder

Betjening

A Fare for skade!

Stepselet ma forst stikkes inn nar alle forbere-
delsene til arbeidet med maskinen er foretatt.

/\ Obs!

Maskinen ma kun drives med tilbeher/verktay
i arbeidsstilling.

Maskinen mé4 ikke settes i gang nér den er tom.
Apparatet og tilbeharet ma ikke utsettes for

varmekilder. Delene er ikke egnet for mikrobalge.

® Apparatet og tilbeheret ma rengjeres grundig
fer forste gangs bruk, se “Rengjering
og pleie”.

Forberedning

® Sett motorenheten pa et glatt og rent
underlag.

® Trekk ut kabelen (Bilde ().

e Stikk inn stopselet.

Rarepinn, visp og eltekrok
Rarepinne (a)

For rering av deig, f.eks. kakedeig
Visp (b)

For pisking av eggehvite, kremflate og lett deig,
f.eks. biskuitdeig

Eltekrok (c) med deigskrape (d)

For elting av tyngre deig og for & rare inn
ingredienser som ikke skal hakkes

(f.eks. rosiner, sjokoladebiter)

Bilde b

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Fare for skade pa grunn
av roterende verktoy

Mens arbeidet pagar ma du aldri gripe ned

i bollen.

Verktoy ma kun skiftes nar maskinen star stille
— etter at motoren er slatt av, gar maskinen
etter i kort tid etter.

Det mé kun arbeides nar drev som ikke

er i bruk er sikret med beskyttelseslokket.

® Sett dreiebryteren pa P og hold den fast inntil
drevet stér stille.
Henvisning:
Dersom ikke drevet beveger seg, er sving-
posisjonen allerede nadd.

® Trykk utlesningstasten og sett svingarmen
i posisjon 6.

@ Settinn bollen. Sokkelen péa bollen ma passe
inn i utskjeeringen pé& basismaskinen.

o Alt etter oppgave stikker du inn rerepinnen,
vispen eller eltekroken i drevet til de smekker
i. Ved bruk av eltekroken dreies deigskrapen
til eltekroken smekker fast.

o Fyll pé tilsetningene som skal bearbeides
i bollen.

® Trykk utlesningstasten og sett svingarmen
i posisjon 1.

® Sett lokket pa.

® Sett dreiebryteren pa ansket trinn.

Pafylling av tilsetninger

® SI& maskinen av med dreiebryteren.

e Sett dreiebryteren pa P og hold den fast inntil
drevet stér stille.

® Ta av lokket.

® Trykk utlesningstasten og sett svingarmen

i posisjon 7.

Fyll pa tilsetninger

eller

e fyll pa tilsetninger igiennom fylldpningen
i lokket.

Etter arbeidet

e Sla maskinen av med dreiebryteren.

® Sett dreiebryteren pa P og hold den fast inntil
drevet stér stille.

® Trekk ut stopselet.

® Taav lokket.

® Trykk utlesningstasten og sett svingarmen
i posisjon 6.

® Ta verktoyet av drevet.

Ta av bollen.

® Rengjer alle delene, se “Rengjering og pleie”.
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Mikseren Bilde @

Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver/roterende drev!

Ta aldri ned i den pasatte mikseren!
Mikseren ma kun settes péd/tas av nar drevet
star stille!

Mikseren ma kun brukes nér den er montert
sammen og med pasatt lokk.

A Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme ting, kommer
det damp ut av trakten i lokket.

Fyll derfor pa maksimalt 0,5 liter varm eller
skummende vaeske.

Obs!

Mikseren kan bli skadet. Ikke arbeid med

dypfrosne ingredienser (unntatt isbiter).

Ikke bruk mikseren nar den er tom.

Obs!

Bearbeiding av vaesker i glassmikser: maksimalt

pa trinn 3. Fyll pa maksimalt 0,5 liter varm eller

skummende vaeske.

® Trykk utlesningstasten og sett svingarmen
i posisjon 3.

® Taav vernedekselet pa mikserdrevet.

® Sett pa miksebegeret (markeringen pa
sokkelen p& markeringen pa basismaskinen)
og drei mot klokkens retning inntil anslag
(Bilde 3-4/5).

e Fyll paingrediensene.
Maksimal mengde ved hurtigmikser
i kunstoff, flytende = 1 liter, ved hurtigmikser
av glass, flytende = 0,75 liter, skummende
eller varm vaeske kun maksimalt 0,5 liter.
Optimal arbeidsmengde fast
=50 til 100 gram.

® Sett pa lokket og trykk det fast.
Lokket mé alltid holdes fast med en hand
under arbeidet.
Ikke grip over péafylingsapningen.

® Sett dreiebryteren pa ansket trinn.

Pafylling av tilsetninger Bilde [3-6

® Sla maskinen av med dreiebryteren.

® Talokket av og fyll p tilsetninger

eller

e ta ut trakten og fyll faste ingredienser etter
hverandre ned i pafylingsapningen

eller

o fyll flytende vaeske ned igiennom trakten.
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Etter arbeidet

e Sla maskinen av med dreiebryteren.

® Trekk ut stopselet.

® Drei mikseren i klokkens retning og ta den av.
Tips: Rengjor mikseren helst straks etter bruk.

Rengjoring og pleie

/\ Obs!

Ikke bruk skurende rengjeringsmidler.
Overflatene kan bli skadet.

Rengjgring av basismaskinen

A Fare for stromstot!

Maskinen ma aldlri dyppes ned i vann eller
Skylles under rennende vann.

Trekk ut stopselet.

Tork av maskinen.

e Om nadvendig mé du bruke litt flytende
oppvaskmiddel.

® Deretter ma den tarkes av.

Rengjoring av bollen med tilbehor

Alle delene kan vaskes i oppvaskmaskin.

lkke klem deler av kunststoff fast i maskinen,
da de kan bli deformert.

Rengjoring av mikseren

Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Miksekniven ma ikke berares med hendene.
Hurtigmikseren kan tas fra hverandre for
rengjering.

Obs!

Ikke bruk skurende rengjeringsmidler.
Knivinnsatsen kan ikke vaskes i oppvask-
maskinen. Den ma kun skylles under
rennende vann.

Tips: Etter arbeid med flytende vaesker er det
ofte tilstrekkelig & rengjere hurtigmikseren uten
& ta den fra hverandre.

Hell litt oppvaskmiddel inn i den pésatte
mikseren. Sl& den pa i fa sekunder (ved
maskiner med momentkopling pa trinn M).
Hell vaskevannet av og skyll mikseren deretter
med rent vann.
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Nar mikseren skal tas

fra hverandre Bilde [

® Drei sokkelen pa miksebegeret i klokkens
retning og tas av.

® Knivinnsatsen dreies ved vingene imot
klokkens retning. Knivinnsatsen lasnes
sdledes.

o Knivinnsatsen tas ut og pakningsringen
fiernes.

Nar mikseren skal settes
sammen igjen

A Fare for skade!

Mikseren m4 aldlri settes sammen igjen oppé
basismaskinen.

Bilde €

® Sett pakningsringen péa knivinnsatsen.

® Sett inn knivinnsatsen fra undersiden og inn
i miksebegeret.

® Med hjelp av sokkelen dreies miksebegeret
fast.

® Sokkelen p& miksebegeret dreies fast mot
klokkens retning.

Hjelp ved feil
Ved feil p& maskinen ber du henvende deg
til var kundeservice.

Eksempler pa bruk

Vispet kremflote
100 g-600 g )

® Floten vispes i 172 til 4 minutter
pa trinn 4 med vispen (alt etter
mengde og egenskapen til floten).

Stiv eggehvite

1 il 8 eggehviter )
® Eggehviten vispes 4 til 6 minutter

pa trinn 4 med vispen.

Biskuitdeig
Grunnoppskrift dD)

2egg
2-3 ss varmt vann

100 g sukker

1 ts. vaniliesukker

70 g mel

70 g potetmel evt. litt bakepulver

® Visp alt sammen (unntatt mel og potetmel)
i 4—6 min. pa trinn 4 med vispen til det hele
blir kremaktig.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Sett sd dreiebryteren pé trinn 2 og bland inn
det silte melet og potetmelet i porsjoner
av ca. ¥z til 1 minutt med én skje av gangen.
Sterste mengde: 2 ganger grunnoppskriften.

Rart formkakedeig
Grunnoppskrift O
3-4 egg
200-250 g sukker
1 knivsodd salt
1 ts. vaniliesukker eller skall av ¥z sitron
200-250 g smer (romtemperatur)
500 g mel
1 ts. bakepulver
/g I melk
® Ror forst alle ingrediensene i 72 minutt
pa trinn 1, deretter rares pa trinn
3 i 34 minutter med rerepinnen.
Storste mengde: 1,5-2 ganger
grunnoppskriften

Mgardeig
Grunnoppskrift (d)) d
125 g smar (romtemperatur)
100-125 g sukker
1egg
1 knivsodd salt
litt skall av sitron eller vaniliesukker
250 g mel
evt. bakepulver
o Alle ingrediensene bearbeides i ca. ¥ minutt
pa trinn 1, deretter ca. 2-3 minutter reres
det videre med rarepinnen (trinn 3) eller
eltekroken (trinn 2).
Sterste mengde: 2 ganger grunnoppskriften.
Gjaerdeig
Grunnoppskrift d/
500 g mel
1 egg
80 g fett (romtemperatur)
80 g sukker
200-250 ml lunken melk
25 g fersk gjeer eller 1 pakke gjeerpulver
Skall av ¥z sitron
1 knivsodd salt
e FElt forst alle ingrediensene i ca. 2 minutt
pa trinn 1 med eltekroken, deretter elter
du pa trinn 2 i 3-6 minutter
Sterste mengde: 1,5 ganger grunnoppskriften
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Majones

2 eg9 B]

2 teskje sennep

Y4 liter olie

2 spiseskie sitronsaft eller eddik

1 knivsodd salt

1 knivsodd sukker

Ingrediensene ber ha samme temperatur.

® Bland sammen alle ingrediensene i noen
sekunder (unntatt oljen) pa trinn 2.

® Sla mikseren over pa trinn 4.
La olien renne langsomt igiennom trakten
og miks til majonesen emulgerer.

Ekstra tilbehor

Videre tilbeher som er vedlagt i pakningen
(se vedlagte modelloversikt Bilde Il) er bes-
krevet i de separate betjeningsanvisningene.
Dette vedlagte tilbeharet kan ogsa faes kjgpt
separat senere.

Tilbehgret til maskinen MUM 45.. egner seg
ogsé for maskinene MUM 44../46../48.. .
Bilde i

Rorebolle av kunststoff (MUZ4KR3)

I bollen kan det bearbeides opptil 1 kg mel pluss
ingredienser.

Rustfri eltebolle i stal (MUZ4ER2)

| bollen kan det bearbeides opptil 1 kg mel pluss
ingredienser.

Pasats for mikser av plast (MUZ4MX2)
For miksing av drikker, for mosing av frukt og
grennsaker, for tilberedning av majones, for
kutting av frukt og netter, for knusing av isbiter.
Pasats for mikser av glass (MUZ4MX3)
For miksing av drikker, for mosing av frukt og
grennsaker, for tilberedning av majones, for
kutting av frukt og netter, for knusing av isbiter.
Multimikser (MUZ4MM3)

For & hakke urter, grennsaker, epler og kjett,
for & raspe gulratter, reddik og ost, for & rive
netter og kald sjokolade.
Gjennomlgpskutterr (MUZ4DS3)

For skjeering av agurk, kal, kalrabi, nepe, for
rasping av gulrot, epler og selleri, radkal, ost og
netter; for riving av hard ost, sjokolade og netter.
Pommes frites skive (MUZ45PS1)

For giennomlapskutteren MUZ4DS3.

For skjeering av ra poteter for Pommes Frites.

58

Asia gronnsakskive (MUZ45AG1)

For giennomlgpskutteren MUZ4DS3.

Skjeerer frukt og grennsaker i fine striper for
asiatiske gronnsakretter.

Riveskive grov (MUZ45RS1)

For giennomlgpskutteren MUZ4DS3.

For riving av r& poteter, f.eks. for potetkaker
eller kumle.

Skive for stekte potetkaker
(MUZ45KP1)

For giennomlgpskutteren MUZ4DS3.

For riving av ra poteter til “Rosti” og stekte potet-
kaker, for skjeering av frukt og grennsaker i tykke
skiver.

Sitruspresse (MUZ4ZP1)

For pressing av appelsiner, sitroner og grape-
frukt.

Kjottkvern (MUZ4FW3)

For kutting av ferskt Kjatt for tilberedning

av karbonader eller kjottpudding.

Innsats for hullskive (MUZ45LS1)

For kjgttkvernen MUZ4FW3.

Fin (3 mm) for tilberedning av postei eller
mousse, grov (6 mm) for stekepolser og bacon.
Forsats for sprgytebakst (MUZ45SV1)
For kjattkvernen MUZ4FW3.

Med metallsjablone for 4 forskjellige bakeformer.
Raspepasats (MUZ45RV1)

For kjattkvernen MUZ4FW3.

For riving av netter, mandler, sjokolade

og terkete rundstykker.

Forsats for fruktpresse (MUZ45FV1)
For kjattkvernen MUZ4FW3.

For pressing og mosing av baerfrukt med
(unntak bringebeer), tomater og nyper.
Samtidig blir f.eks. stilkene og kjernene

pé solbeer/rips automatisk fiernet.

Holder for tilbehgr (MUZ4ZT1)

For oppbevaring av tilbeharsdeler som eltekrok,
visp, rerepinne, skjeere, raspe- og riveskive.
Kornmglle med kjegle maleverk av stal
(MUZ4GMB3)

For alle kornsorter utenom mais og for oliekorn,
torket sopp og urter.
Isbereder(MUZ4EB1)

For tilberedning av opptil 550 g is per
arbeidsgang og beholder.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Henvisning om avskaffing

Dette apparatet tilsvarer det europeiske
direktivet 2012/19/EG som
kiennetegner gamle elektro- og
elektronikk apparater (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktivet angir rammen for returnering og
gienvinning av de gamle apparatene som er gyldig
for hele EU.

Tips om aktuelle méater & skrote apparatet

pa faes ved henvendelse til faghandelen eller
hos kommunen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Garantibetingelser

For dette apparatet gjelder de garanti-
betingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved & henvende
deg til elektrohandelen der du har kjopt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig

a legge fram kvittering for kigpet av apparatet.

Endringer forbeholdes.
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Vi gratulerar dig till ditt nya inkép av en Innehall

apparat fran BOSCH. Fordinsakerhet ..................... 60
Du har dérmed bestimt dig fér en modern ~ Oversiktsbilderna . .................. 62
hushallsapparat av hég kvalitet. Montering ochstart ............... ... 63
Mer information om véra produkter hittar du Rengdring och skétsel . ............... 64
pa var hemsida pa Internet. Ra&dvidfel ....... ... 65
Exempel pa vad du kan
géramedmaskinen . ................. 65
Extratiloendr . ... oo oo 66
Den gamla apparaten ................ 67
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Foér din sdkerhet

Las noga denna bruksanvisning fére anvandning for att fa viktiga
anvisningar om sakerhet och om hur denna apparat anvands.
Tillverkaren ansvarar inte for skador som uppstér nér apparaten inte
anvands i enlighet med bruksanvisningen.

Denna apparat ar avsedd att bearbeta endast sddana mangder som &r
normala for ett hushall och eller som liknar ett husall men inte &r
yrkesmassig. Med icke yrkesmassiga hushall avses t.ex. fikarum for
anstallda i en affar, ett kontor, ett lantbruk och andra yrkesmassiga féretag
samt nar gaster pa ett pensionat, litet hotell och liknande institutioner
anvander apparaten. Anvand produkten for att bearbeta endast sddana
mangder som &r normala for ett hushall. Bearbeta inte mer &n maximait
angiven mangd (se "Exempel pa vad du kan géra med maskinen”)!
Detsamma géller bearbetningstiderna.

Denna produkt &r lamplig for att blanda, knada och vispa livsmedel.

Den far inte anvandas for att bearbeta andra fdremal resp. substanser.
Nar apparaten anvands tillsammans med av tillverkaren tillatna tilloehor
finns fler anvandningsomraden.

Apparaten far endast anvandas tillsammans med originaltillbehor. Folj de
anvisningar som folier med respektive extra tilloehor.

Spara bruksanvisningen. Lat bruksanvisningen folja med apparaten vid ett
eventuellt &garbyte.

A Allméanna sikerhetsanvisningar

Risk for elektriska stotar

Denna apparat far inte anvandas av barn.

Hall apparaten och sladden till den borta fran barn.

Apparaten kan anvandas av personer med forminskad fysisk, sensorisk
eller mental formaga eller avsaknad av erfarenhet och kunskap, om de
star under uppsikt eller undervisats i hur apparaten anvands pa sékert
satt och darmed forstéatt de faror som kan uppsta i samband med
anvandandet av apparaten.
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Lat inte barn leka med apparaten.

Kontrollera att natspanningen hemma hos dig & densamma som anges
pa apparatens typskylt. Apparaten far inte anvandas om den eller
sladden ar skadad.

Se alltid till att sladden ar utdragen ur vagguttaget nar du inte har uppsikt
Over apparaten, nar den ska monteras samman resp. tas isar eller
rengoras.

Lat inte sladden ligga Gver vassa kanter eller komma i kontakt med heta
kokplattor/kokzoner. Om sladden skulle skadas far den endast bytas ut
av tillverkaren, service eller annan fackkunnig person. Detta for att
undvika olyckor.

Reparationer pa apparaten far endast utféras av service.

A\ Sakerhetsanvisningar just fér denna apparat

Risk for skador!

Risk for elektriska stotar!

Satt inte stickkontakten i vagguttaget forran du ér klar med alla
forberedelser for att kunna arbeta med maskinen.

Doppa aldrig motorstativet i vatska eller hall det under rinnande vatten.
Anvand aldrig professionell angrengdrare som rengdr med angtryck.

Ror inte den stéllbara funktionsarmen néar maskinen &r igang. Véanta tills
motorn stér helt stilla.

Maskinen fér inte vara igang nar ett verktyg/tillbehor ska sattas fast eller tas
loss — apparaten fortsatter rotera ytterligare en liten stund sedan den
stangts av.

Anvand alltid stromvredet for att starta resp. stanga av apparaten.

Nar apparaten inte anvands ska stickkontakten vara utdragen ur
vagguttaget.

Dra alltid forst ut stickkontakten ur vagguttaget innan du forsdker atgarda
ett fel.

Efter ett stromavbrott fortsatter maskinen att arbeta.

Risk fér skada pga roterande verktyg!

Stoppa aldrig ned handen i nagot tilloehdr som roterar!

Stoppa aldrig ned handen i blandarskalen nar maskinen ar igang.
Koksmaskinen far inte vara igang nér ett tillbehor/verktyg ska sattas fast
eller tas loss. Kbksmaskinen fortsatter arbeta ytterligare en liten stund
sedan den stangts av.

Av sakerhetsskal far maskinen endast startas nar drivuttag som inte
anvands ar tackta av skyddslock (4, 7).
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Risk fér skada pga vassa knivarna/roterante drivuttag!

Stoppa aldrig ned fingrarna i den fastséatta mixern. Montera alltid inop
mixern helt och héllet innan den sétts pa kdksmaskinen for att anvandas.
Satt pé&/lossa mixern endast nar drivuttaget star stillal Mixern méste vara
helt ihopmonterad och ha locket pa nar den anvands.

Ta aldrig i mixerknivarna med bara handerna.

Risk for skallskador!

Nar du mixar heta ingredienser tranger &nga ut genom tratten i locket.
Hall darfoér aldrig i mera an 0,5 liter het eller skummande vatska.

Viktigt!

Anvand bara ett verktyg resp. tillodr &t gangen.

Obs! Bruksanvisningen galler fér flera varianter
av maskinen (se dven modelldversikt, bild ).
Denna apparat ar underhallsfri.

Oversiktsbilderna
Vik férst ut uppslaget med bilder.

Motordel
1 Lasknapp for den stéllbara funktions-
armen
2 Stallbar funktionsarm
(se avsnittet "Arbetslagen”).
3 Strémvred
O/off = Stop
/P = Parkeringslage
Vrid stromvredet till Iage P och hall det dér
tills maskinen star helt stilla.
Nu kan drivarmen stéllas i dnskat lage och
tilbehdret/redskapet sattas fast resp. tas
loss. Om maskinen inte gér igdng nar du
vrider till lage P innebdar det att den redan
nétt parkeringslaget.

Bild I

Valj mellan

ldge 14 = Hastigheter

Lage 1 = LAagsta varvtalet — ldngsam
Lage 4 = Hogsta varvtalet — snabb

Efter ett ev. strdmavbrott fortsétter
maskinen automatiskt.

4 Skyddslock till drivuttag
Ta bort skyddslocket frén drivuttaget
genom att vrida det tills lossnar.

5 Drivuttag fér
- gronsaksskarare *
- citruspressen *
- sadeskvarn *
Skyddslocket ska sitta pa uttaget nér det
inte anvands.
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6 Drivuttag for
- verktyg (grovvisp, ballongvisp,
degkrok)
— omroraren till glassberedaren *
— nedfélld eller uppfalld fér kott-
kvarnen *
7 Skyddslock till drivuttaget fér mixern
8 Drivuttag fér
- mixern
- matberedartillsats
Skyddslocket ska sitta pa uttaget nér det
inte anvands.
9 Sladdférvaring (Bild [)
MUM 44..: Linda ihop sladden
MUM 46../48... Linda ihop sladden
och stuva in den i sladdfacket
Blandarskalen med tillbehor
10 Blandarskal
11 Lock
Tilloehér
12 Grovvisp
13 Ballongvisp
14 Degkrok med degavvisare
Mixern
15 Sockel
16 Knivinsats
17 Tétningsring
18 Mixerbagare
19 Lock
20 Tratt

* Nér ett tilloehdr inte folier med leveransen kan
det kdpas av kundservice eller i fackhandeln.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Arbetslagen fér funktionsarmen

/\ Var férsiktig!

Kbksmaskinen far startas forst ndr verktyg resp.
tillbehdr sitter fast i rétt drivuttag och funktions-
armen star i rétt ldge. Se tabellen 6ver olika
arbetsldgen for funktionsarmen.

Den stéllbara funktionsarmen maste sitta stadigt
i respektive arbetslége fore start.

Stéll in funktionsarmens lage Bild

® Tryck pa lasknappen och vrid funktions-
armen.

® Vrid funktionsarmen till 6nskat lage och
kontrollera att den sitter fast i det laget.

L&ge

1

b6l

2

L Fw

o

k

)

Nar ballongvisp, growisp och
degkrok ska sattas fast/tas bort

Nar mycket stora mangder
ska fyllas pa i blandar-
skalen.

o | Y| b | b | LB 2B

L

Montering och start

Var férsiktig sa att du inte
skadar dig!

Sétt inte stickkontakten i vdgguttaget forrén
au éar klar med alla forberedelser for att kunna
arbeta med maskinen.

/\ Var férsiktig!
Starta aldrig k6ksmaskinen forrén ett verktyg/
tilbehcr sitter pa plats.
Starta inte maskinen utan att det finns livsmede!
iden.
Stéll aldrig grundmaskinen eller olika tillbehdr
pa heta ytor. Tillbehdren ér inte lampliga
f6r mikrovagsugn.
® Rengdr motorstativet och alla tilloehdr
grundligt fére forsta anvandningen,
se avsnittet "Rengdring och skotsel”.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Forberedelser

e Stall maskinen pé plant, rent och torrt
underlag.

® |inda upp resp. dra ut sladden (Bild El).

® Sétt stickkontakten i ett véagguttag.

Grovvispen, ballongvispen
och degkroken

Grovvisp (a)

for att blanda pajdeg och saftig, tung socker-
kaka.

Ballongvisp (b)

for att vispa gradde, aggvita och socker-
kakssmet.

Degkrok (c) med degavvisare (d)

for att blanda och knada jasdegar och tyngre
degar och for att vanda ner ingredienser
som inte ska hackas sénder (t.ex. russin,
chokladknappar).

Bild @

Var férsiktig sa att du inte skadar
dig pa tillbeh6ér som roterar!

Stoppa aldrig ned handen i blandarskalen
nér maskinen &r igang.

Kdksmaskinen far inte vara igang nér ett
tillbehdr/verktyg ska séttas fast eller tas loss.
Koksmaskinen fortsétter arbeta ytterligare
en liten stund sedan den stangts av.
Kdksmaskinen far inte startas forran skyda-
slocken sitter pa plats éver de drivuttag som
inte anvands.

® \Vrid stromvredet till lage P och hall den i det
laget tills drivuttaget stér helt stilla.
Obs!
Om maskinen inte gar igng nér du vrider
till Iage P innebér det att den redan natt
parkeringslaget.
® Tryck pa lasknappen och svang upp
funktionsarmen till 1age 6.
e Stéll blandarskalen pé drivuttaget.
Skélens sockel ska fastas i sparet
pa motorstativet.
® Beroende pa vad som ska bearbetas, satt
i growvispen, ballongvispen eller degkroken
i drivuttaget och kontrollera att den fastnar.
Nar du anvander degkroken maste degav-
visaren vridas s& att degkroken kan fastna.
Hall ingredienserna i blandarskalen.
® Tryck pa lasknappen och svang upp
funktionsarmen till lage 1.
® Sitt locket pa blandarskalen.
® Vrid stromvredet till dnskad hastighet.
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Sa har fyller du pa med mera ingredienser

® Stang av maskinen med stromvredet.

e Vrid stromvredet till lage P och hall den
i det laget tills drivuttaget star helt stilla.

® Ta bort locket.

® Tryck pa lasknappen och svang upp
funktionsarmen till 1age 7.

® Fyll p& med mera ingredienser

eller

e fyll pa ingredienserna genom
pafyliningsdppningen i locket.

Efter arbetet

® Stang av maskinen med stromvredet.

® \Vrid stromvredet till Iage P och hall den
i det laget tills drivuttaget stér helt stilla.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Tabort locket.

® Tryck pa lasknappen och svang upp
funktionsarmen till 1age 6.

® | ossa verktyget fran drivuttaget.

® Ta bort blandarskalen.

® Rengodr alla delar, se avsnittet
"Rengdring och skotsel”.

Mixern Bild @

Var férsiktig s att du inte skadar
dig pa de vassa knivarna som
dessutom roterar!

Stoppa aldrig ned fingrarna i mixern sedan den
satts fast i motorstativet.

Kb6ksmaskinen ska vara avstangd nér mixern
placeras pa resp. lossas fran drivuttaget.
Mixern maste vara helt ihopmonterad och

ha locket pa nér den anvénds.

A Risk fér skallskador!

Nér du mixar heta ingredienser tranger anga ut
genom tratten i locket. Hall darfor aldrig i mera
an 0,5 liter het eller skummande vétska.

Obs!

Mixern kan skadas! Mixa aldrig djupfrysta ingre-

dienser (undantag &r isbitar). Lt inte mixern ga

utan att det finns livsmedel i den.

Obs!

Stéll in max. hastighet 3 néar du mixar vétskor

i glasmixern. H&ll aldrig i mer &n 0,5 liter het

eller skummande vétska.

® Tryck pa lasknappen och svang upp
funktionsarmen till 1age 3.

® Ta bort skyddslocket fran det drivuttag som
ar avsett f6r mixern.
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® Placera mixerbagaren pé drivuttaget (marke-
ringen vid bégarens hallare ska vara riktad
mot markeringen pa motorstativet) och vrid
moturs till stoppet (Bild [3-4/5).

o Hall ingredienserna i bagaren.
Hall ingredienserna i bagaren.max. mangd
vatska: plastmixer = 1 liter, glasmixer
= 0,75 liter skummande eller het vatska
max. 0,5 liter;
max. mangd torra ingredienser
=50 til 100 gram.

® Satt pa locket och tryck fast det ordentligt.
Hall alltid fast locket med ena handen under
arbetet. Hall inte handen direkt ovanfor
pafyliningsdppningen!

® \/rid strdmvredet till dnskad hastighet.

Om du behéver fyll p4 med

mera ingredienser Bild @-6

® Stang av maskinen med stromvredet.

® Ta bort locket och fyll pd med mera
ingredienser

eller

e torra ingredienser: Ta bort tratten och fyll pa
genom mataréppningen

eller

e flytande ingredienser: Fyll p& genom tratten.

Efter arbetet

® Stang av maskinen med stromvredet.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® \/rid mixern medurs och ta av den.

Tips: Rengdr helst mixern genast efter

anvandning.

Rengdring och skétsel

/\ Var forsiktig!
Anvénd inga starka rengéringsmedel.
Motorstativets yta kan skadas.

Motordel

A Risk for elektriska stotar!

Diska aldrig motorstativet och skolj det heller
inte under rinnande vatten.

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.
Rengdr motorstativet med en fuktig duk.
Anvand lite handdiskmedel vid behov.
Avsluta med att torka ordentligt torrt.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Blandarskalen med tillbehoren
Samtliga delar kan rengdras i diskmaskin.

Stall delarna pa sadant satt i diskmaskinen att
de inte kan deformeras under diskningen.
Klam inte fast dem. Diska i Gverkorgen pa éldre
diskmaskiner.

Rengdra mixern

Var férsiktig sa att du inte skadar
dig pa de vassa knivarna!

Ta aldrig i knivarna med handerna.
Mixern kan tas isér for att underiétta
rengdringen.

Obs!

Anvénd inga starka rengdringsmedel.

Knivinsatsen gar inte att rengdra i diskmaskin.

Rengdr knivinsatsen endast under rinnande

vatten.

Tips: Nér du blandat vatskor &r det ofta inte

nddvandigt att ta isar mixern for rengoring.

Hall lite vatten med en droppe handdiskmedel

i mixern medan den sitter pa koksmaskinen.

Fast locket och 1t maskinen ga nagra sekunder

(anvand lage M om maskinen har detta

momentlage). Hall sedan bort vattnet och

skolj ur med rent vatten.

Ta isar mixern Bild @

® | ossa mixerbagaren fran hallaren genom att
vrida héllaren medurs.

® Fatta knivinsatsen i vingarna och vrid moturs.
Da lossnar knivinsatsen.

® Ta ut knivinsatsen och ta bort tatningsringen
fr&n den.

Satta ihop mixern Bild @

Var férsiktig sa att du inte
skadar dig!

Montera alltid ihop mixern helt och hallet innan
den séitts pa koksmaskinen for att anvandas.

e Satt fast tatningsringen i knivinsatsen.

® Sitt in knivinsatsen i bagaren underifran.

® Skruva fast knivinsatsen med hjélp av den
uppochnedvanda héllaren.

® Fast hallaren pa mixerbagaren och vrid
moturs tills den sitter fast.

Rad vid fel
Ta kontakt med service vid ett eventuellt fel.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Exempel pa vad du kan géra med
maskinen

Vispgradde
100-600 g (1 d-6 d) )
® Vispa gradden 1%2—4 min pé hastig-

het 4 (beroende pa mangd och konsistens).
Anvand ballongvispen.

Vispa aggvita
1-8 &ggvitor @

® \Vispa &ggvitorna 4-6 min pa hastig-
het 4. Anvand ballongvispen.

Sockerkaka/tartbotten
Grundrecept @

2 agg

2-3 msk hett vatten

100 g socker

1 tsk vaniljisocker

70 g vetemjdl

1% dl potatismjdl 1 tsk bakpulver

® \/ispa ingredienserna (&gg, vatten, socker
och vanilisocker) ca 4-6 min pa hastighet
4 1ill skum. Anvand ballongvispen.

® Blanda samman vetemjol, potatismjol och
bakpulver. Vrid till hastighet 2, fyll pa
mjdlblandningen skedvis och blanda ned
under ca ¥2—1 min.

Max mangd: 2 ggr grundreceptet

Saftig sockerkaka
Grundrecept O
3-4 agg

200-250 g socker

1 krm salt

2 tsk vaniljsocker eller skalen av en V2 citron

200-250 g smér eller margarin (rumsvarmt)

500 g vetemjdl

1 tsk bakpulver

/g1 mjdlk

e Blanda alla ingredienser ca. %2 minut
pa hastighet 1, fortsétt dérefter blanda
ytterligare 2-3 min pa hastighet 3.
Anvand growvispen eller degkroken.

Max méngd: 1,5-2 ggr grundreceptet

Mérdeg

Grundrecept (d)) d/

125 g smor (rumsvarmt)
100-125 g socker
1899

1 krm salt

1 tsk vanilisocker

250 g vetemjdl

1 tsk bakpulver
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® Bearbeta samtliga ingredienser ca. 2 minut
pa hastighet 1, darefter ca. 2-3 minuter pa
hastighet 3 (om du anvénder growvispen) eller
pé hastighet 2 (om du anvander degkroken).
Max méngd: 2 ggr grundreceptet

Deg

Grundrecept d

500 g vetemjdl

1 &g9

80 g fett (rumsvarmt)

80 g socker

200-250 ml fingervarm mijélk (37 °C for farsk

jast; ca 40 °C for torrjést, se forpackningen)

25 g férsk jast eller 1 pkt torrjast

Skalet fr&n en halv citron

1 krm salt

® Anvand degkroken. Méat upp alla ingre-
dienser och blanda dem ca ¥2 min pa hastig-
het 1, fortsatt darefter ytterligare ca 3-6 min
pa hastighet 2.

Max. mangd: 1,5 ggr grundreceptet

Majonnés

2 agg ]

2 tsk senap

Y4 | matolja

2 msk citronsaft eller vinager

1 krm salt

1 krm socker

Alla ingredienser maste ha samma temperatur.

e Blanda nagra sekunder ingredienserna
(utom matoljan) p& hastighet 2.

o Oka till hastighet 4 och hall matoljan
langsamt genom tratten och fortsatt
blanda till jamntjock konsistens.

Extra tillbehor

Till dvriga tillbehdr som medfdlier vissa modeller
av kdksmaskinen (se bifogad modelléversikt,
bild Il) finns separata bruksanvisningar.

Dessa tilloehdr kan aven kdpas separat

= extra tillbehdr. Tillbehdren/extra tilloehdren

till kdksmaskin MUM 45.. passar &ven il
kdksmaskiner MUM 44../46../48.. .

Bild &

Plastblandarskal (MUZ4KR3)
Blandarskalen rymmer upp till 1 kg vetemjol plus
ingredienser.

Blandarskal i rostfritt stal (MUZ4ER2)
Blandarskalen rymmer upp till 1 kg vetemjol plus
ingredienser.
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Mixer i slagfast plast (MUZ4MX2)

For att blanda drycker, géra puré av frukt och
groénsaker, bereda majonnas, finfordela frukt
och nétter, krossa isbitar.

Mixer i glas (MUZ4MX3)

For att blanda drycker, géra puré av frukt och
groénsaker, bereda majonnas, finfordela frukt
och nétter, krossa isbitar.
Matberedartillsats (MUZ4MMB3)
Anvands for att hacka kryddor, gronsaker,
applen och kott, strimla mordétter och rattika,
riva osten, notter och kall choklad.
Gronsaksskararer (MUZ4DS3)

For att skiva gurka, kal, kalrabbi, rattika; for att
strimla morétter, dpplen och stjalkselleri, rodkal,
ost och nétter; for att riva hardost, choklad och
notter.

Pommes frites-skiva (MUZ45PS1)

Till grénsaksskérare MUZ4DS3.

For att skéra ra potatis till pommes frites-stavar.
Skarskiva for asiatiska ratter
(MUZ45AG1)

Till gronsaksskarare MUZ4DSS3.

Skar frukt och grénsaker i fina strimlor till asia-
tiska gronsaksrétter.

Rivskiva grov (MUZ45RS1)

Till gronsaksskarare MUZ4DSS3.

For att riva ra potatis t.ex. till raggmunkar

och kroppkakor.

Skarskiva for rost och rarakor
(MUZ45KP1)

Till gronsaksskarare MUZ4DSS3.

For att riva ra potatis till rosti och rérakor, &ven
for att skéra frukt och grénsaker i tjocka skivor.
Citruspressen (MUZ4ZP1)

For att pressa ut saft ur apelsiner, citroner och
grapefrukt.

Koéttkvarn (MUZ4FW3)

For att bearbeta farskt kott till rébiff och kottfars.
Halskivor (MUZ45LS1)

Till kdttkvarn MUZ4FWS.

Halskiva fin (3 mm) till pastejer och olika
smorgéspélagg, grov (6 mm) till korv och flésk.
Kakspritsmunstycke (MUZ45SV1)

Till kottkvarn MUZ4FWS.

Med mall i metall f6r 4 olika typer for att forma
kakor.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Rivtillsats (MUZ45RV1)

Till kdttkvarn MUZ4FW3.

For att riva nétter, mandel, choklad och torkat
brod.

Passertillsats (MUZ45FV1)

Till kdttkvarn MUZ4FW3.

For att géra mos av béarfrukter (utom hallon),
tomater och nypon. Samtidigt blir t.ex. vinbar
automatiskt av med stjélk och kéma.
Tillbehoérshallare (MUZ4ZT1)

For forvaring av tillbehdr som degkroken,
ballongvispen, growispen, den vandbara
skar- och riv-/strimmelskivan

Sadeskvarn med metallkvarnverk

av stal (MUZ4GM3)

Mal alla sédesslag utom majs, oljevéxter, torkad
svamp och torkade kryddor.
Glassberedare (MUZ4EB1)

For att bereda upp till 550 g glass per omgang
och behéllare.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Den gamla apparaten

Denna produkt uppfyller kraven for
det europeiska direktivet 2012/19/EG
om elektriska och elektroniska
hushallsprodukter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramen for atertagande och
atervinning av gamla produkter inom EU.
Hor med din kommun eller det stélle dér du
kopt produkten var du lamnar en gammal
maskinen.

Konsumentbestammelser

| Sverige géller av EHL antagna
konsumentbestammelser. Den fullstandiga
texten finns hos din handlare. Spar kvittot.

Ratten till andringar forbenhalles.
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Turvallisuusasiaa

Lue kayttdohje huolellisesti ennen laitteen kéytt6a. Siina on térkeita
laitetta koskevia turvallisuus- ja kayttéohjeita.

Jos laitteen kayttdohjeet laiminlyddaan, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kaytosté aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu méaarille, jotka ovat normaaleja kotitalouskaytéssa
tai sihen rinnastettavassa kaytdssa. Se ei sovellu ammattimaiseen
kayttoon. Kotitalouskayttdon rinnastettava kayttd kasittda esim. laitteen
kayton likkeiden, toimistojen, maatalous- ja muiden ammatillisten yritysten
taukotiloissa, seka laitteen kayton pienien hotellien ja palvelutalojen
asiakas- ja vierastiloissa. Kayta laitetta vain kotitalouksissa tavallisten
maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa iimoitetun ajan.
Ala ylita maksimimaaria (katso »Kayttéohjeita«)!

Laite soveltuu ruoka-aineiden sekoittamiseen ja vatkaamiseen seka
taikinan vaivaamiseen. Sité ei saa kayttdd muiden tarvikkeiden tai aineiden
kasittelyyn. Valmistajan hyvaksymien lisdvarusteiden kanssa voit kayttaa
laitetta myos muihin kayttotarkoituksiin.

Kéyta laitetta vain alkuperaisvarusteiden kanssa. Kun kaytat varusteita,
noudata oheisia kayttoohjeita.

Sailyta kayttoohje huolellisesti. Muista antaa kayttdohje laitteen
mahdolliselle uudelle omistajalle.

A\ Yleiset turvallisuusohjeet

Sahkdiskun vaara

Lapset eivat saa kayttaa laitetta.

Pida laite ja sen litantdjohto poissa lasten ulottuvilta.

Henkilot, joilla on alentunut fyysinen, aistillinen tai henkinen toimintakyky
tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa laitteen kaytdsta, saavat kayttaa sita
vain valvonnan alaisena tai kun heille on kerrottu, miten laitetta k&ytetaan
turvallisesti ja he ovat ymmartaneet, mita vaaroja laitteen kaytosta voi
aiheutua.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

68 Robert Bosch Hausgerate GmbH



fi

Liita laite vain tyyppikilvessa olevan kayttojannitemerkinnan mukaiseen
pistorasiaan. Kayta laitetta vain, kun litantajohto ja laite ovat
moitteettomassa kunnossa.

Irrota laite aina sahkodverkosta, kun se jaa ilman valvontaa ja ennen sen
kokoamista, osiin purkamista tai puhdistamista.

Varo, etta teravat reunat tai kuumat pinnat eivat vaurioita litantéjohtoa.
Jos laitteen liitant&johto vioittuu, sen saa turvallisuussyista vaihtaa vain
valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaavat valtuudet omaava
séhkodasentaja.

Jata sen vuoksi laitteen korjaukset vain valtuutetun huoltoliikkeen
tehtavaksi.

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Loukkaantumisvaara

Séahkodiskun vaara!

Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta sitten, kun kaikki alkuvalmistelut
koneella tydskentelya varten on tehty.

Ald upota peruslaitetta veteen tai muihin nesteisiin tai pese sité juoksevan
veden alla.

Ala kayta hoyrypuhdistinta.

Ala muuta varren asentoa virran ollessa kytkettyna koneeseen. Odota, etta
moottori on pysahtynyt.

Vaihda varuste/lisévaruste vain moottorin ollessa pysahdyksissa — moottori
toimii viela jonkin aikaa virrankatkaisun jéalkeen.

Kéaynnista ja pysayta laite ainoastaan valitsimesta.

Kun et kayta konetta, irrota pistotulppa pistorasiasta.

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen hairion poistamista.

Kone kaynnistyy sahkokatkon jalkeen.

Varo pyorivia varusteita - loukkaantumisvaara!

Varo koskettamasta pydriviin osiin. Ald tartu kulhoon koneen ollessa
toiminnassa.

Vaihda varuste vain, kun moottori on pysahtynyt — kone kay viela jonkin
aikaa pysayttamisen jalkeen.

Laitetta saa turvallisuussyista kayttaa vain, kun kayttdmattomat
kayttoliitannat on peitetty suojakansilla (4, 7).

Varo teravaa terad/pyorivaa kayttdakselia — loukkaantumisvaara!
Ald tartu paikalleen kiinnitettyyn tehosekoittimeen!

Ala kokoa tehosekoitinta sen ollessa kiinnitettyna peruskoneeseen.
Irrota/kiinnita tehosekoitin vain kun koneen moottori on pysahtynyt!
Kokoa ensin tehosekoitin ja kiinnita se vasta sitten peruskoneeseen.

Ala kayta tehosekoitinta ilman kantta. Ala koske tehosekoittimen teraan
paljain kasin.
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Palovamman vaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos hdyrya sekoitettaessa kuumia
aineksia. Tayta tehosekoittimeen kuumaa tai kuohuvaa nestetté enintaan

0,5 litraa.
Tarkeaa!

Kéayta samanaikaisesti vain yhté varustetta tai lisdvarustetta.

Kayttdohje on tarkoitettu eri malleille (katso
my&s oheinen taulukko eri malleista, kuva IN).
Laite on huoltovapaa.

Laitteen osat

Kaanna esiin kuvasivut Kuva X
Peruslaite
1 Avaamispainike
2 Kaantyva varsi
(katso »Kayttdasennot«)
3 Valitsin
O/off = seis
/P = parkkiasento,

pida valitsin painettuna, kunnes toiminta
pysahtyy; varsi on nyt kdantdasennossa.
Jos kone ei kéynnisty, niin varsi on jo k&an-
nettévissa.
Nopeusaluest 1-4 = kaytténopeudet
Nopeusalue 1 = alhaisin kayttébnopeus
—hidas
= suurin kayttbnopeus
—nopea
Sahkdkatkon sattuessa laite ei kytkeydy
pois paaltd; se kaynnistyy uudelleen
sahkokatkon jélkeen.
4 Kayttoliitdnnan suojakansi
Irrota suojakansi k&&ntamalla sité, kunnes
se vapautuu lukituksesta.
5 Kayttoliitanta
- Vihannesleikkuri *
- Sitruspuserrin *
- Viljamylly *
Kun et kayta lisélaitteita, aseta
kayttolitdnnan suojakansi paikoilleen.
6 Kayttoliitanta
- varusteille (pallovispila, vispila,
taikinakoukku)
— jaatelékoneen * sekoittimelle
- alas- tai yl6skaénnettyna lihamyllylle *
7 Tehosekoittimen kayttoliitdnnan
suojakansi

Nopeusalue 4
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8 Kayttoliitanta
- tehosekoittimelle
- teholeikkurille
Kun et kayta lisilaitteita, aseta
kayttolitannan suojakansi paikoilleen.
9 Johdon séilytystila (Kuva ()

MUM 44..: Kelaa johto paikoilleen
MUM 46../48..: Kelaa litantgjohto sité
varten olevaan tilaan

Kulho varusteineen

10 Sekoituskulho

11 Kansi

Varusteet

12 Vispilat

13 Pallovispila

14 Taikinakoukku, jossa on taikinanohjain

Tehosekoitin

15 Jalusta

16 Terdosa

17 Tiivistysrengas

18 Kulho

19 Kansi

20 Suppilo

* Jos jokin varuste ei ole laitteen mukana
vakiovarusteena, voit hankkia sen alan
likkeista tai asiakaspalvelusta.

Kayttdasennot

A Huom.!

Kdyta konetta vain, kun varuste/lisdvaruste

on Kiinnitetty seuraavan taulukon mukaisesti

oikeaan kayttdlitéantééan ja paikkaan ja se on

oikeassa kéyttbasennossaan.

Kééntyvan varren tulee napsahtaa aina Kiinni

kdyttdasentoon.

Kayttéasennon saaté Kuva

® Paina avaamispainiketta ja vaihda varren
asento.

® Siirrd varsi haluamaasi asentoon niin, etta
se napsahtaa kiinni.
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A Loukkaantumisvaara

Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta sitten,
kun kaikki alkuvalmistelut koneella tydskentelya
varten on tehty.

A Huom.!

Kéyté konetta vain, kun lisdvaruste/varuste

on kayttéasennossaan.

Alé kéynnista konetta ilman varustetta.

Ald altista konetta ja varustetta Idmmdnlghteille.

Osat eivat sovellu mikroaaltouunikdyttéén.

® Puhdista laite ja varusteet huolellisesti ennen
ensimmaista kayttokertaa, katso kappale
»Puhdistuse.

Esivalmistelut

® Aseta kone tasaiselle ja puhtaalle alustalle.

o Kelaa litAntajohto auki tai veda johto ulos
(Kuva BE).

® | aita pistotulppa pistorasiaan.

Vispila, pallovispila

ja taikinakoukku

Vispila (a)

sekoittaa taikinat, esim. kakkutaikinan

Pallovispila (b)

vatkaa kerma- ja valkuaisvaahdon ja kevyet

taikinat, esim. sokerikakkutaikinan

Kuva @
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Taikinakoukku (c), jossa on taikinanohjain (d)
vaivaa paksut taikinat ja sekoittaa taikinaan
ainekset, joita ei tarvitse hienontaa

(esim. rusinat, suklaalastut)

Varo pyérivié varusteita —
loukkaantumisvaara!

Al4 tartu kulhoon koneen ollessa toiminnassa.
Vaihda varuste vain, kun moottori on pysahty-
nyt — kone Kay vield jonkin aikaa pysayttamisen
Jalkeen.

Kéyta konetta vain, kun Kayttaméttomien
kayttolitantdjen suojakansi on paikoillaan.

® Aseta valitsin asentoon P ja pida kiinni,

kunnes moottori pysahtyy.

Ohje:

Jos kone ei kéynnisty, niin varsi on jo
k&annettavissa.

® Paina avaamispainiketta ja k&&nné varsi
asentoon 6.

® Aseta kulho paikoilleen. Kulhon jalustan pitaa
olla peruskoneen aukossa.

e Kiinnita sopiva varuste — vispild, pallovispila
tai taikinakoukku —, niin ett& se lukittuu
kayttolitantaan.

K&énna taikinakoukun taikinanohjainta,
kunnes taikinakoukku pystyy lukkiutumaan.
® Taytd ainekset kulhoon.

® Paina avaamispainiketta ja k&&nné varsi
asentoon 1.

® [aita kansi paikalleen.

® Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

Ainesten lisddminen

® Pysayta kone valitsimesta.

® Aseta valitsin asentoon P ja pidé kiinni,
kunnes moottori pysantyy.

® |rrota kansi.

® Paina avaamispainiketta ja k&anna varsi
asentoon 7.

® | isd3 ainekset kulhoon

tai

® [isda ainekset kannessa olevan tayttdaukon
kautta.

Kayton jalkeen

® Pysayta kone valitsimesta.

® Aseta valitsin asentoon P ja pida kiinni,
kunnes moottori pysahtyy.

® |[rrota pistotulppa pistorasiasta.

® |rrota kansi.

® Paina avaamispainiketta ja k&danna varsi
asentoon 6.
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® |[rrota varuste kayttdlitannasta.

® Poista kulho.

® Puhdista kaikki osat, katso kohta
»Puhdistus«.

Tehosekoitin Kuva 3
Varo terédvéa terda/pyérivaa
kéyttéakselia -
loukkaantumisvaara!

Ald tartu paikalleen Kiinnitettyyn
tehosekoittimeen!

Irrota/kiinnité tehosekoitin vain kun koneen
moottori on pysédhtynyt!

Kokoa ensin tehosekoitin ja kiinnitd se vasta
sitten peruskoneeseen. Alé kdyté
tehosekoitinta iiman kantta.

A Palovamman vaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos
hoyryé sekoitettaessa kuumia aineksia. Téyta
tehosekoittimeen kuumaa tai kuohuvaa
nestetta enintédan 0,5 litraa.

Huom.!

Tehosekoitin voi vaurioitua.

Ald Késittele pakasteita (paitsi jadpaloja).

Alé kéyta tehosekoitinta tyhjané.

Huom.!

Nesteiden kasittely lasikulhossa: maksimi

nopeus 3. Taytd tehosekoittimeen kuumaa

tai kuohuvaa nestetta enintéén 0,5 litraa.

® Paina avaamispainiketta ja k&&nna varsi
asentoon 3.

® Poista tehosekoittimen kayttdlitannan
suojakansi.

® Aseta tehosekoitin paikoilleen (jalustan
merkki ja koneen merkki vastatusten)
ja kdénna vastapaivaan vasteeseen asti
(Kuva 3-4/5).

® Taytd ainekset.
Maksimimaéra nesteitéd muovikulhossa
=1 litra, lasikulhossa = 0,75 litraa.
Kuohuvia tai kuumia nesteité enintdan
0,5 litraa.
Optimaali késittelymaara kiinteita aineksia
= 50-100 grammaa.

® Aseta kansi paikoilleen ja paina kiinni.
Pida kaytodn aikana kannesta aina kiinni
toisella k&della. Varo laittamasta sormia
tayttdaukon paalle!

® Valitse haluamasi nopeus valitsimella.
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Ainesten lisddminen Kuva [3-6

® Pysayta kone valitsimesta.

® |rrota kansi ja liséa ainekset

tai

® poista suppilo ja lisda kiinteat ainekset
vahitellen tayttbaukon kautta

tai

® kaada nesteméiset ainekset kulhoon
suppilon 1&pi.

Kayton jalkeen

® Pysayta kone valitsimesta.

® |[rrota pistotulppa pistorasiasta.

® |rrota tehosekoitin myotapaivaan kaantaen.

Ohje: Puhdista tehosekoitin heti kayton jalkeen.

Puhdistus

A Huom.!

Ald kdytd hankaavia puhdistusaineita.
Laitteen pinnat voivat vaurioitua.

Peruskoneen puhdistus

A Séhkoiskun vaara!

Alé upota peruskonetta veteen tai pese sité
Juoksevan veden alla.

® |[rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Pyyhi peruskone puhtaaksi kostealla linalla.

o Kayta tarvittaessa hieman kasinpesuun
tarkoitettua astianpesuainetta.

® Kuivaa kone lopuksi.

Kulhon ja varusteiden puhdistus

Kaikki osat ovat konepesun kestavia.

Varo, ettd muoviosat eivat jaa puristuksiin

astianpesukoneessa, niiden muoto saattaa

muuttua pesun aikana.

Tehosekoittimen puhdistus

Varo terédvédé terda — loukkaantu-
misvaara!

Al4 koske tehosekoittimen terdén paljain kasin.
Tehosekoittimen voi purkaa osiin
puhdistamista varten.

Huom.!

Ald kdytd hankaavia puhdistusaineita.
Terdosa €i ole konepesun Kestava.
Pese terdosa vain juoksevan veden alla.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Ohje: Nesteiden sekoittamisen jélkeen

tehosekoittimen voi usein puhdistaa purkamatta

sitd osiin. Kaada koneeseen kiinnitettyyn

sekoittimeen vahan vettd, johon on lisatty

kasinpesuun tarkoitettua astianpesuainetta.

Kaynnista tehosekoitin muutamaksi sekunniksi

(valitse nopeudeksi M koneissa, joissa on

pitoasento). Kaada pesuvesi pois ja huuhtele

tehosekoitin puhtaalla vedella.

Tehosekoittimen

purkaminen osiin

® Kaanna tehosekoittimen jalustaa
my&tépaivaan ja irrota kulho.

® Kaanna terdosaa vastapaivaan.
Teréosa irtoaa lukituksesta.

® Poista terdosa ja irrota tiivistysrengas.

Tehosekoittimen kokoaminen Kuva [€

Kuva @

A Loukkaantumisvaara

Al4 kokoa tehosekoitinta sen ollessa
kiinnitettyné peruskoneeseen.

o Kiinnita tiivistysrengas terdosaan.

® Aseta terdosa terat edelld paikoilleen
tehosekoittimen kulhoon.

® Kierra terdosa kiinni kulhon jalustan avulla.

e Kiinnita tehosekoittimen jalusta k&dantamalla
vastapaivaan.

Ohjeita kayttdhairididen varalle

Kaanny hairidtapauksessa valtuutetun
huoltopalvelun puoleen.

Kayttdohjeita

Kermavaahto
100 g-600 g )

o \atkaa kerma vaahdoksi

pallovispildlla 1%2 —4 minuutin ajan
nopeudella 4 (kermamaaran ja -laadun
mukaan).

Valkuaisvaahto
1-8 kananmunan valkuaista dD)
® Vatkaa valkuaiset vaahdoksi pallovis-

pilalla 4-6 minuutin ajan nopeudella 4.

Sokerikakkutaikina
Perusohje dD)

2 munaa

2-3 rkl kuumaa vetta
100 g sokeria

1 tl vaniliasokeria

70 g jauhoja
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70 g perunajauhoja mahd. leivinjauhetta

® Vatkaa ainekset (paitsi jauhot ja perunajauho)
pallovispildlld vaahdoksi noin 4-6 minuutin
ajan nopeudella 4.

® Kaanna valitsin asentoon 2 ja lisaa siivildidyt
jauhot ja perunajauho lusikka kerrallaan
ja sekoita noin 2—1 minuuttia.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Kakkutaikina

Perusohje O

3-4 munaa

200-250 g sokeria

ripaus suolaa

1 tl vaniliasokeria tai ¥z sitruunan raastettu kuori

200-250 g voita (huoneenlampdista)

500 g jauhoja

1 tl leivinjauhetta

'/ | maitoa

® Sekoita vispilalla kaikkia aineksia noin
2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin 3-4
minuuttia nopeudella 3.

Maksimiméaara: 1,5-2 x perusohje

Murotaikina

Perusohje (d)) d/

125 g voita (huoneenlampdista)

100-125 g sokeria

1 muna

ripaus suolaa

hieman sitruunankuorta tai vaniljasokeria

250 g jauhoja

mahd. leivinjauhetta

® Sekoita kaikkia aineksia noin 72 minuuttia
nopeudella 1, sitten noin 2-3 minuuttia
vispildlla (nopeus 3) tai taikinakoukulla
(nopeus 2).

Maksimimaara: 2 x perusohje

Hiivataikina

Perusohje d

500 g jauhoja

1 muna

80 g rasvaa (huoneenlampdbistd)

80 g sokeria

200-250 ml haaleaa maitoa

25 g hiivaa tai vastaava maéréa kuivahiivaa

Y sitruunan kuori

ripaus suolaa

o \aivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia noin
Y2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin
3-6 minuuttia nopeudella 2.

Maksimimaara: 1,5 x perusohje
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Majoneesi
2 munaa g:l

2 1l sinappia

Ya | Bliya

2 rkl etikkaa tai sitruunanmehua

ripaus suolaa

ripaus sokeria

Ainesten pitd& olla huoneenlampdisié.

® Sekoita kaikkia aineksia (paitsi ljy4)
tehosekoittimessa muutama sekunti
nopeudella 2.

o Kytke tehosekoitin nopeudelle 4 ja kaada 6lyy
hitaasti suppilon kautta ja sekoita niin kauan,
kunnes majoneesi emulgoituu.

Varusteet/lisavarusteet
Lis&ohjeita pakkauksen mukana olevista
varusteista (katso oheinen mallitaulukko,
kuva ) on erillisissa kayttdohjeissa.
Toimituksen mukana olevia varusteita/
lisdvarusteita voi ostaa myds jalkikateen.
Koneen MUM 45.. varusteet sopivat myos
koneisin MUM 44../46../48.. .

Kuva [

Muovikulho (MUZ4KR3)

Kulhossa voit késitella taikinat, maks. 1 kg
jauhoja plus lisdainekset.

Teraskulho (MUZ4ER2)

Kulhossa voit késitella taikinat, maks. 1 kg
jauhoja plus lisdainekset.

Tehosekoitin, muovia (MUZ4MX2)
Sekoittaa juomat, soseuttaa hedelmat ja
vihannekset, valmistaa majoneesin, hienontaa
hedelmat ja pahkinat, murskaa jaadpalat.
Tehosekoitin, lasia (MUZ4MX3)
Sekoittaa juomat, soseuttaa hedelmat ja
vihannekset, valmistaa majoneesin, hienontaa
hedelmat ja pahkinat, murskaa jaapalat.
Teholeikkuri (MUZ4MMB3)

Silppuaa yrtit, pilkkoo vihannekset, omenat
jalihan, raastaa porkkanat, retikan ja juuston,
rouhii pahkinat ja jdahdytetyn suklaan.
Vihannesleikkuri (MUZ4DS3)

Viipaloi kurkut, kaalin, kyssékaalin, retikan;
raastaa porkkanat, omenat ja sellerin, puna-
kaalin, juuston ja pahkinat; raastaa kovan
juuston ja rouhii suklaan ja pahkinat.
Ranskanperunatera (MUZ45PS1)
Vihannesleikkuriin MUZ4DS3.

Viipaloi raa’at perunat ranskanperunoiden
valmistamista varten.
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WOK-tera (MUZ45AG1)
Vihannesleikkuriin MUZ4DS3.

Suikaloi hedelmat ja vihannekset aasialaisiin
kasvisruokiin.

Raastetera karkea (MUZ45RS1)
Vihannesleikkuriin MUZ4DS3.

Raastaa raa’at perunat esim. perunachukaisiin
ja kndoddeleihin.

Rostiperunaterda (MUZ45KP1)
Vihannesleikkuriin MUZ4DS3.

Raastaa raa’at perunat rostiperunataikinaan,
viipaloi hedelmét ja vihannekset.
Sitruspuserrin (MUZ4ZP1)

Pusertaa appelsiinit, sitruunat ja greipit.

Lihamylly (MUZ4FW3)

Jauhaa tuoreen lihan tartarpihvien tai jauheli-
hamurekkeen valmistamista varten.
Reikalevysarja (MUZ45LS1)
Lihamyllyyn MUZ4FWS.

Hieno (3 mm) tera pasteijoille ja levitteille, karkea
(6 mm) bratwursteille ja silavalle.
Kakkupursotin (MUZ45SV1)
Lihamyllyyn MUZ4FWS3.

Metallimuotti, 4 erilaista pursotin/kuvio
vaihtoehtoa.

Raastinlaite (MUZ45RV1)

Lihamyllyyn MUZ4FW3.

Rouhii pahkinat, mantelit, suklaan ja kuivat
sampylat.

Sosepuserrin (MUZ45FV1)
Lihamyllyyn MUZ4FW3.

Soseuttaa marjat paitsi vadelmat, tomaatit
ja ruusunmarjat. Poistaa samalla siemenet
ja varret esim. viinimarjoista.

Teline varusteille (MUZ4ZT1)
Varusteiden kuten taikinakoukun, pallovispilan,
vispilan, viipalointi- ja raastinterien
sailyttdmiseen.

Viljamylly, teraksiset jauhinterata
(MUZ4GM3)

Kaikille viljialajeille paitsi maissille, ja 6ljynsie-
menille, kuivatetuille sienille ja yrteille.
Jaatelokone (MUZ4EB1)

Valmistaa jaatelén, maksimimaara 550 g/
kayttokerta ja kulho.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Kierratysohjeita

Té&ssa laitteessa on s&hkd- ja
E elektroniikkalaiteromusta annetun
mmm  EU-direktiivin 2012/19/EY mukainen
merkinta (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
Direktiivi antaa puitteet kaytdsta poistettujen
laitteiden palautusoikeu-desta ja
hyddyntédmisesté ja se koskee kaikkia EU-
maita.
Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista
saat koneen myyjélta seka kaupungin tai
kunnan virastosta, jatehuoltoasioista
vastaavilta henkil6ilta.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Takuuehdot

Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontamat takuuehdot.

Taydelliset takuuehdot saat myyntilikkeelta,
josta olet ostanut laitteen.
Takuutapauksessa on naytettava ostokuitti.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.
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Observaciones para su seguridad

Lea las presentes instrucciones de uso detenidamente antes de
utilizar el aparato. En ellas se facilitan importantes advertencias de
seguridad y de manejo.

En caso de incumplimiento de las instrucciones relativas al uso correcto
del aparato, el fabricante excluye cualquier responsabilidad por los
danos que ello pudiera ocasionar.

Este aparato ha sido disefiado para la elaboracion de alimentos en
cantidades usuales domeésticas, quedando excluido su uso industrial.
Por aplicaciones semejantes a las de hogares particulares de caracter no
comercial se entienden cocinas para personal en oficinas, comercios,
explotaciones agricolas, etc., asi como cocinas para uso por huéspedes
o clientes de pensiones, hostales, casas de huéspedes o instalaciones
semejantes. No sobrepasar las cantidades a elaborar y los tiempos de
funcionamiento habituales para uso doméstico. No superar las maximas
cantidades admisibles (véanse los «Ejemplos practicos»)!

El presente aparato ha sido disenado para mezclar, amasar y batir
alimentos. Por lo tanto no debera usarse para procesar otros tipos de
alimentos o productos. En caso de usar los accesorios opcionales
autorizados y homologados por el fabricante, puede ampliarse el campo
de aplicacion del aparato.

Usar el aparato solo en combinacion con los accesorios originales del
fabricante. En caso de usar los accesorios especificos, deberan tenerse en
cuenta las instrucciones de uso especificas de los mismos.

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas para
un posible propietario posterior. En caso de ceder o entregar el aparato
a otra persona, acompanelo siempre de las correspondientes
instrucciones de uso.
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A\ Advertencias de seguridad de caracter general

iPeligro de descarga eléctrica!

Este aparato no deberéa ser usado por nifios.

Mantener a los nifos alejados del aparato y de su cable de conexion a la
red eléctrica.

Estos aparatos no podran ser usados por personas cuyas facultades
fisicas, sensoriales 0 mentales estén mermadas o cuya falta de conoci-
mientos o de experiencia les impida hacer un uso seguro de los mismos
si no cuentan con la supervision de una persona responsable de su
seguridad o no han sido instruidos previamente en su uso y han
comprendido los peligros que pueden derivarse del mismo.

Impida que los ninos jueguen con el aparato.

Conectar y usar el aparato solo de conformidad con los datos que
figuran en la placa de caracteristicas del mismo. No conectar el aparato
a la red eléctrica en caso de presentar el cable de conexion o el aparato
mismo huellas visibles de desperfectos.

El aparato debera desconectarse de la red eléctrica en caso no haber
una persona adulta que lo vigile, asi como al armarlo, desarmarlo

o limpiarlo.

No arrastrar el cable de conexion del aparato por encima de bordes

0 cantos cortantes. Prestar asimismo atencion a que el cable de
conexion del aparato no entre en ningln momento en contacto con
objetos o piezas calientes. Con objeto de evitar posibles situaciones de
peligro, la sustitucion del cable de conexion del aparato sélo podra ser
realizada por personal técnico del fabricante o de su Servicio Técnico.
Las reparaciones e intervenciones que debieran efectuarse en el aparato
solo podran ser ejecutadas por personal técnico cualificado del Servicio
Técnico Oficial de la marca.

A\ Advertencias de seguridad para este aparato

iPeligro de lesiones!

iPeligro de descarga eléctrica!

Introducir el enchufe en la toma de corriente sélo una vez se ha cerciorado
de que todos los preparativos se han concluido y el aparato esta listo para
trabajar. No sumergir nunca la base motriz en liquidos ni lavarla bajo el grifo
de agua. jNo utilizar nunca una limpiadora de vapor!

No modificar la posicion el brazo giratorio estando el aparato en
funcionamiento. Aguardar para ello siempre a que el aparato (es decir,

el accionamiento utilizado) esté parado.

Cambiar los accesorios solo con el motor parado dado que, tras
desconectar el aparato, el accionamiento del mismo contintia girando
durante unos instantes.
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Conectar o desconectar el aparato exclusivamente a través del mando
giratorio.

Extraer el cable de conexion de la toma de corriente en caso de no utilizar
el aparato.

Antes de efectuar cualquier trabajo en el aparato, extraer el cable de
conexion de la toma de corriente.

En caso de corte o interrupcion del suministro de corriente, el aparato
permanece conectado y reanuda su funcionamiento tan pronto como se
ha restablecido la alimentacion de corriente.

iPeligro de lesiones a causa de los accesorios giratorios!

iNo introducir nunca las manos en el recipiente durante el funcionamiento
del aparato! No introducir nunca las manos en el recipiente mientras estée
en funcionamiento el aparato!

iMontar o cambiar los accesorios solo con el aparato parado — el acciona-
miento continda girando durante unos instantes tras desconectar el
aparato!

Por razones de seguridad, el aparato debera usarse solo estando los
accionamientos no utilizados cubiertos con las tapas protectoras
correspondientes (4, 7).

iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes/el
accionamiento giratorio!

iNo introducir nunca las manos en la batidora montadal

iNo armar nunca la jarra batidora estando el vaso montado en el aparato!
iDesmontar o montar la batidora solo estando el accionamiento parado!
Trabajar siempre con la cuchilla de la jarra batidora correctamente fijada
y la tapa colocada. No tocar ni manipular nunca las cuchillas con las
manos.

iPeligro de quemadura!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en la batidora, puede escapar
vapor caliente a través del embudo en la tapa. Llenar como maximo

0,5 litros de liquido caliente en la batidora.

ilmportante!

Utilizar sélo un accesorio simultaneamente con la base motriz.
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Las presentes instrucciones de uso son validas
para diferentes modelos de aparato (véase al
respecto la vista general de modelos, Fig. ).
El aparato no requiere un mantenimiento
especifico.

Descripcion del aparato

Despliegue, por favor, las paginas
con las ilustraciones.

Base motriz
1 Tecla de desbloqueo
2 Brazo giratorio
(véase «Posiciones de trabajo»)
3 Mando giratorio
O/off = Parada
/P = Conexion de reposo
Sujetar el mando giratorio hasta que se pare
el motor de accionamiento; el accesorio
se encuentra en posicion de giro.
En caso de haberse parado el motor
de accionamiento, se ha alcanzado
la posicion de giro.
Posiciones 1-4 = La velocidad de trabajo

Fig.

Posicion 1 = Minimo ndmero de
revoluciones — velocidad
de trabajo lenta

Posicién 4 = Maximo nlmero de

revoluciones — velocidad
de trabajo rapida
En caso de interrupcion del suministro
de corriente, el aparato permanece conec-
tado y contintia su marcha tras restable-
cerse la alimentacion de corriente.
4 Tapa protectora del accionamiento
de los accesorios mas grandes
Para retirar la tapa, girarla hasta anular
el mecanismo de enclavamiento.
5 Accionamiento del
— Cortador-rallador *
— Exprimidor de citricos *
- Molino de cereales *
En caso de no utilizar estos accesorios,
colocar siempre la tapa protectora sobre
el accionamiento.
6 Accionamiento para
- los accesorios (varilla mezcladora,
varilla batidora, garfio amasador)
— el mecanismo batidor de la heladora *
- el abatido o en posicion vertical para
la picadora *
7 Tapa protectora del accionamiento
de la jarra batidora
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8 Accionamiento del la
- batidora
— miniprocesador
En caso de no utilizar estos accesorios,
colocar siempre la tapa protectora sobre
el accionamiento.
9 Recogida del cable (Fig. ()

MUM 44..: Enrollar el cable
MUM 486../48..: Guardar el cable de
conexion en el compartimento del cable

Recipiente de mezcla con accesorios

10 Recipiente de mezcla

11 Tapa

Accesorios

12 Varilla mezcladora

13 Varilla batidora

14 Garfio amasador con separador
de masa

Batidora

15 Base

16 Cuchilla

17 Junta

18 Vaso de la batidora

19 Tapa

20 Embudo

* En caso de que el equipo de serie
de su aparato no incluyera un acce-
sorio determinado, puede adquirirlo
en el comercio especializado del ramo.
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Posiciones de trabajo

A jAtencion!
Usar el aparato sdlo con los accesorios coloca-
dos en el accionamiento prescrito y la posicion
de trabajo correcta, de conformidad a la tabla
adjunta.
El brazo giratorio tiene que estar siempre
enclavado, con independencia de la posicion
de trabajo que ocupe.
Ajustar la posicion de trabajo
del brazo giratorio Fig.
® Pulsar la tecla de desblogueo y mover
el brazo giratorio.
® Desplazar el brazo giratorio hasta hacerlo
enclavar en la posicion de trabajo deseada.

Posi-
cion
1

vl
3 S w

H @
oo

QY

Montar/desmontar la varilla bati-
dora, la varilla mezcladora
o el garfio amasador

2

Agregar grandes cantida-

7 des de alimentos

Lot Y | LS| ko beo | B 128

Manejo del aparato

A iPeligro de lesiones!

Introducir el enchufe en la toma de corriente
S0lo una vez se ha cerciorado de que todos
los preparativos se han concluido y el aparato
esta listo para trabajar.

A jAtencion!

Usar el aparato solo con los accesorios

en posicion de trabajo.

Se aconsgja limpiar a fondo el aparato y sus
accesorios antes de usarlos por vez primera.
No exponer el aparato y sus accesorios

a la accion de fuentes de calor.

Las piezas no son aptas para emplear

en el microondas.
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® | impiar a fondo el aparato y sus accesorios
antes de usarlos por vez primera.
Véase a este respecto también el capitulo
«Cuidados y limpieza».

Preparativos

® Colocar la base motriz sobre una superficie
lisa 'y limpia.

® FExtraer el cable de conexion del aparato
de su alojamiento o desenrollarlo (Fig. E).

® |ntroducir el cable de conexién en latoma de
corriente.

Varilla mezcladora, varilla
batidora y garfio amasador
Varilla mezcladora (a)

para preparar masas, por ejemplo masa batida
de bizcocho.

Varilla batidora (b)

para montar la clara de huevo a punto de nieve,
preparar nata o batir masas ligeras, por ejemplo
masa batida.

Garfio amasador (c) con separador

de masa (d)

para amasar masas pesadas y mezclar ingre-
dientes que no deben picarse (por ejemplos
uvas pasas, laminas de chocolate).

Fig. @

iPeligro de lesiones a causa
de los accesorios giratorios!

iNo introducir nunca las manos en el reci-
piente mientras esté en funcionamiento

el aparato!

Montar o cambiar los accesorios solo con
el aparato parado — jel accionamiento
continda girando durante unos instantes
tras desconectar el aparato!

Hacer funcionar el aparato sdlo con las
tapas colocadas sobre los accionamientos
no utilizados.

® Colocar el mando giratorio en la posicién P
y mantenerlo en dicha posicion, hasta que
el accionamiento se detenga,
Advertencia:

En caso de haberse parado el motor
de accionamiento, se ha alcanzado
la posicion de giro.

® Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar
el brazo giratorio en la posicion «6».

® Montar el recipiente sobre el aparato.

LLa base del recipiente tiene que encajar
en la correspondiente entalladura de la
unidad basica.
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Montar el accesorio que vaya a utilizarse,
varilla mezcladora, varilla batidora o garfio
amasador, haciéndolo encajar hasta el tope
en el accionamiento. En la varilla de ama-
sado, girar el separador de masa hasta
que encaje la varilla en el accionamiento.
Incorporar los ingredientes en el recipiente.
Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar

el brazo giratorio en la posicion «1».
Colocar la tapa sobre el recipiente.
Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

Agregar o reponer ingredientes

(@]

Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.

Colocar el mando giratorio en la posicion P
y mantenerlo en dicha posiciéon, hasta que
el accionamiento se detenga,

Retirar la tapa.

Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar

€l brazo giratorio en la posicion «7».
Incorporar los ingredientes

Incorporar los ingredientes a través
de la abertura de la tapa.

Tras concluir el trabajo

Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.

Colocar el mando giratorio en la posicion P
y mantenerlo en dicha posicion, hasta que
el accionamiento se detenga,

Extraer el cable de conexion de la toma

de corriente.

Retirar la tapa.

Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar

el brazo giratorio en la posicion «6».

Retirar el accesorio del accionamiento.
Retirar el recipiente del aparato.

Limpiar todas las piezas.

Véase a este respecto el capitulo «Cuidados
y limpieza».

Batidora Fig. @

iPeligro de lesiones a causa
de las cuchillas cortantes/
el accionamiento giratorio!

iNo introducir nunca las manos en la batidora
montada!

Desmontar o montar la batidora sélo estando
el accionamiento parado.

Trabajar siempre con la cuchilla de la jarra
batidora correctamente filada y la tapa
colocada.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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A iPeligro de quemadura!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes

en la batidora, puede escapar vapor caliente
a través del embudo en la tapa.

Llenar como méximo 0,5 litros de liquido
caliente en la batidora.

jAtencion!

La batidora puede sufrir darios.

iNo tratar de elaborar productos o ingredientes

congelados (excepto cubitos de hielo)!

No hacer funcionar la batidora en vacio.

jAtencion!

Maxima posicion de trabajo admisible para

elaborar liquidos en la jarra batidora de cristal

= posicion 3. La maxima cantidad de liquidos

calientes o con propension a formar espuma

es de 0,5 litros.

® Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar
el brazo giratorio en la posicion «3».

® Retirar la tapa protectora del accionamiento
de la jarra batidora.

® Girarla hacia la izquierda (sentido de marcha
contrario al de las agujas de reloj), hasta el
tope (Fig. 3-4/5).

® Poner los ingredientes en la jarra batidora.
Maxima cantidad de liquido admisible
en la jarra de plastico = 1 litro; en el vaso
de vidrio = 0,75 litros. En caso de liquidos
calientes o con propension a formar espuma,
la cantidad maxima admisible es de 0,5 litros.
Optima cantidad de elaboracién para
productos solidos = 50-100 gramos.

® Montar la tapa sobre el vaso y apretarla.
Sujetar la tapa siempre durante el trabajo
de la maguina con una mano
iNo sujetar la tapa pasando la mano por
encima de la abertura para incorporar
alimentos!

® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

Agregar o reponer ingredientes Fig. 3-6

® Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.

® Retirar la tapa e incorporar los ingredientes

(@]

® retirar el embudo y agregar los ingredientes
solidos a través de la abertura

® agregar los ingredientes liquidos a través
del embudo.
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Tras concluir el trabajo

® Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.

® [Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® Retirar la batidora de la base motriz, giran-
dola a tal efecto hacia la derecha (sentido
de marcha de las agujas de reloj).
Retirar la tapa de la jarra.

Consejo practico: Limpiar la jarra directa-

mente tras concluir su uso.

Cuidados y limpieza

A jAtencion!
No emplear agentes agresivos o abrasivos.
Las superficies pueden resultar dariadas.

Limpiar la base motriz

A iPeligro de descargas eléctricas!

iNo sumergir nunca la base motriz en el agual
iNo colocar nunca la base motriz bajo
el chorro de agua del grifo!

® FExtraer el cable de conexion de la toma
de corriente.
® | impiar la base motriz con un pafio himedo.
® [n caso necesario, agregar un poco de lava-
vajilas manual.
® Secar la base motriz.

Limpiar el recipiente de mezcla

con accesorios

Todas las piezas se pueden lavar en el lava-
vajillas. Al colocar las piezas de plastico en el
lavavaijillas, prestar atencion a no aprisionarlas,
de lo contrario podrian sufrir deformaciones.

Limpiar la batidora

iPeligro de lesiones a causa
de las cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas
con las manos. La jarra batidora se puede
desarmar para su limpieza.

jAtencion!

No emplear agentes agresivos o abrasivos.
La cuchilla no es apta para €l lavavajillas.
Limpiar la cuchilla sélo bajo el chorro de agua
del grifo.
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Consejo practico: Muchas veces, tras
elaborar productos liquidos, no hay que
desarmar la batidora para limpiarla.
Simplemente basta poner un poco de agua

y lavavajilas manual en la batidora montada en
el aparato. Conectar el aparato durante breves
instantes (en los modelos dotados de conexién
momentanea, colocar el mando giratorio

en la posicion de trabajo «M»). Verter el agua
al desagle y enjuagar la jarra con agua limpia.

Desarmar la batidora Fig. @
® Girar la base de la jarra batidora hacia
la derecha (sentido de marcha contrario
al de la agujas de reloj).
Retirar la jarra del aparato.
® Sujetar la cuchilla por las aletas y girarla hacia
la izquierda (sentido de marcha contrario
al de las agujas de reloj).
La cuchilla se ha soltado de su emplaza-
miento.
® Retirar la cuchilla y también la junta.

Armar la batidora Fig. @

A iPeligro de lesiones!

iNo armar nunca la jarra batidora estando
el vaso montado en el aparato!

e Montar la junta en la cuchilla.

® |ntroducir la cuchilla por abajo en el vaso
de la batidora; colocarla en su sitio.

® FEnroscar y fijar la cuchilla con ayuda
de la base.

® Apretar la base del vaso de la batidora
girandola hacia la izquierda (sentido
de marcha de las agujas de reloj).

Localizacion de averias

En caso de producirse alguna averia
en su aparato, avisar al Servicio Técnico
Oficial de la marca.

Ejemplos practicos

Nata montada
100-600 gramos dD)
® Batir la nata con la varilla batidora
durante 1%2—4 minutos en la posicion
de trabajo 4, segun la cantidad
y las propiedades concretas de la nata.
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Claras de huevo a punto
de nieve @)
1-8 claras de huevo

® Batir las claras de huevo con la varilla
batidora durante 4—-6 minutos en la posicion
de trabajo «4».

Masa de bizcocho
Receta bdsica dj))

2 huevos

2-3 cucharadas soperas de agua caliente

100 gramos de azucar

1 sobrecito de azlcar de vainilla

70 gramos de harina

70 gramos fécula de maiz (maicena) en caso

necesario, levadura en polvo

® Batir todos los ingredientes (excepto
la harina y la maicena) con la varilla batidora
durante 4-6 minutos en la posicién
de trabajo 4, hasta formar una masa
esponjosa consistente.

® Colocar el mando giratorio en la posicion 2
y agregar y mezclar la harina y la fécula de
maiz (previamente tamizadas) durante aprox.
2—1 minuto, agregandolas a cucharadas.

Maxima cantidad admisible: 2 veces

la receta basica

Masa batida
Receta bdsica O
3-4 huevos

200-250 gramos de azucar

1 pizca de sal

1 sobrecito de azlcar de vainilla o la cascara

de medio limoén

200-250 gramos de mantequilla

(temperatura ambiente)

500 gramos de harina

1 paquetito de levadura en polvo

T/glitro de leche

® Flaborar todos los ingredientes con la varilla
mezcladora durante aprox. ¥2—1 minuto
en la posicion 1y a continuacion, durante
3-4 minutos, en la posicion 3.

Maxima cantidad admisible: 1,5-2 veces

la receta bésica

Masa quebrada

(pastaflora) (d)) C

Receta bdsica

125 gramos de mantequilla (temperatura
ambiente)
100-125 gramos de azlcar
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1 huevo

1 pizca de sal

unas cascaras de limén o un poco de azlcar

de vainilla

250 gramos de harina

levadura en polvo

® Procesar todos los ingredientes durante
aprox. Y2 minuto en la posicién 1.
Amasarlos a continuacion durante
2-3 minutos con la varilla mezcladora (escaléon
3) o el garfio amasador (escaléon 2).

Maxima cantidad admisible: 2 veces

la receta bésica

Masa de levadura

Receta basica d/

500 gramos de harina

1 huevo

80 gramos de mantequilla

(temperatura ambiente)

80 gramos de azlcar

200-250 ml de leche tibia

25 gramos de levadura o 1 paquetito

de levadura seca

Cascara de Y2 limén

1 pizca de sal

® Amasar los ingredientes con el garfio
amasador primero durante %2 minuto
en la posicion de trabajo 1y a continuacion,
durante 3-6 minutos, en la posicion 2.

Maxima cantidad: 1,5 veces la receta béasica

Mayonesa B:l

2 huevos

2 cucharilla de mostaza

Y | de aceite

2 cucharada sopera de zumo de limén o vinagre

1 pizca de sal

1 pizca de azlcar

Los ingredientes deberan tener todos la misma

temperatura.

® Colocar el mando selector en la posicion
de trabajo «2». Mezclar todos los ingre-
dientes (excepto el aceite) durante unos
segundos en la jarra batidora en dicha
posicion.

® Colocar el mando en la posicion 4.
Incorporar el aceite lentamente a través del
embudo. Proseguir batiendo la mayonesa
e incorporando aceite, hasta que la mayo-
nesa emulsione.
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Accesorios/Accesorios opcionales

Los restantes accesorios (véase la vista general
de modelos, Fig. I) incluidos en el embalaje
se describe en las instrucciones de uso corres-
pondientes.

Los accesorios/accesorios opcionales también
se pueden adquirir posteriormente.

LLos accesorios para el robot de cocina

MUM 45.. también son apropiados para

los modelos MUM 44../46../48.. .

Fig. &

Recipiente de mezcla de plastico
(MUZ4KR3)

En el recipiente de mezcla se pueden elaborar
1000 gramos de harina, ademas de los ingre-
dientes correspondientes.

Recipiente de mezcla, de acero
inoxidable (MUZ4ER2)

En el recipiente de mezcla se pueden elaborar
1000 gramos de harina, ademas de los ingre-
dientes correspondientes.

Jarra batidora de plastico (MUZ4MX2)
Para mezclar bebidas, hacer purés de frutas
0 verduras, preparar mayonesas, picar frutas
y nueces o picar hielo.

Vaso de cristal para batidora
(MUZ4MX3)

Para mezclar bebidas, hacer purés de frutas
0 verduras, preparar mayonesas, picar frutas
y nueces o picar hielo.

Batidora mudiltiple (MUZ4MM3)

Para picar hierbas aroméaticas, verdura,
manzanas y care, y rallar zanahorias, nabos,
queso nueces Yy chocolate frio.
Cortador-rallador (MUZ4DS3)

Para picar pepinos, coles, colirrdbanos,

y rabanos; para rallar zanahorias, manzanas

y apio, lombardas, queso, nueces, asi como
queso duro y chocolate.

Disco para cortar patatas crudas
(MUZ45PS1)

Para el accesorio para rallar MUZ4DS3.

Para cortar patatas crudas y preparar patatas
fritas.

Disco para cortar verduras orientales
(MUZ45AG1)

Para el accesorio para rallar MUZ4DS3.

Corta la fruta y verdura en tiras finas para
preparar platos de verdura asiaticas.
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Disco rallador, grueso (MUZ45RS1)
Para el accesorio para rallar MUZ4DS3.

Para rallar patatas crudas, para preparar por
ejemplo patatas ralladas a la suiza o fioquis.
Disco para rallar patatas a la suiza
(MUZ45KP1)

Para el accesorio para rallar MUZ4DS3.

Para rallar patatas crudas para preparar tortilas
de patatas a la suiza o cortar frutas y verduras
en rodajas gruesas.

Zitruspresse (MUZ4ZP1)

Para exprimir naranjas, limones, limas

0 pomelos.

Picadora de carne (MUZ4FW3)

Para picar carne fresca, preparar tartar o asado
de carne picada.

Juego de discos (MUZ45LS1)

Para la picadora MUZ4FW3.

Los discos finos (3 mm) para preparar pasteles
y cremas, los gruesos (6 mm) para salchichas
y bacon.

Accesorio para reposteria
(MUZ45SV1)

Para la picadora MUZ4FW3.

Con plantilla metélica para cuatro pastas
diferentes.

Accesorio para rallar (MUZ45RV1)
Para la picadora MUZ4FW3.

Para rallar nueces, aimendras, chocolate

y panecillos asentados 0 secos.

Accesorio tamizador de frutas
(MUZ45FVA1)

Para la picadora MUZ4FW3.

para preparar purés de bayas (excepto fram-
buesas), tomates y escaramujos; elimina
automaticamente los tallos y las pepitas

de las grosellas, por ejemplo.
Portaacccesorios (MUZ4ZT1)

Para guardar accesorios tales como por
ejemplo garfio amasador, varilla batidora,
varilla mezcladora, cuchilla para picar y rallar.
Molino de cereales con muelas

de acero inoxidable (MUZ4GM3)

Para todos los tipos de cereales, excepto maiz.
También es apropiado para semillas oleagi-
nosas, setas desecadas o hierbas aroméaticas.
Heladora (MUZ4EB1)

Para preparar hasta 550 gramos de helado por
ciclo de trabajo y recipiente.
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Consejos para la eliminacién
de embalajes y el desguace
de aparatos usados

El presente aparato incorpora las
E/ marcas prescritas por la directiva
- SUropEQ CE/2012/19 relativa a la
retirada y el reciclaje de los aparatos
eléctricosy electronicos usados (WEEE).
Esta directiva constituye el marco reglamentario
para una retirada y un reciclaje de los aparatos
usados con validez para toda la Unién Europea.
Solicite una informacion detallada y actual
a este respecto a su distribuidor o Adminis-
tracion local.

Condiciones de garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE BOSCH,
se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante el periodo de 24 meses, a partir
de la fecha de compra por el usuario final, las
piezas cuyo defecto o falta de funcionamiento
obedezca a causas de fabricacion, asi como

la mano de obra necesaria para su reparacion,
siempre y cuando el aparato sea llevado por el
usuario al taller del Servicio Técnico Autorizado
por BOSCH.

En el caso de que el usuario solicitara la visita
del Técnico Autorizado a su domicilio para la
reparacion del aparato, estara obligado €l usuario
a pagar los gastos del desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias producidas
por causas ajenas a la fabricacion o por uso no
doméstico. Igualmente no estan amparadas por
esta garantia las averias o falta de funcionamiento
producidas por causas no imputables al aparato
(manejo inadecuado del mismo, limpiezas,
voltajes e instalacion incorrecta) o falta de
seguimiento en las instrucciones de funciona-
miento y mantenimiento que para cada aparato
se incluyen en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usuario

y ante el Servicio Autorizado de BOSCH, la fecha
de adquisicion mediante la correspondiente
FACTURA DE COMPRA o que el usuario
acompanara con el aparato cuando ante

la eventualidad de una averia lo tenga que llevar
al Taller Autorizado.
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La intervencion en el aparato por personal ajeno
al Servicio Técnico Autorizado por BOSCH,
significa la pérdida de garantia.

GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA. Todos nuestros técnicos van provistos
del correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de Electro-
domésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de BOSCH. Exija su identificacion.
MODELO:  FD: E-Nr.. F. COMPRA

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.
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Para sua seguranca

Leia atentamente estas instrucdes antes de utilizar o aparelho, para
conhecer importantes indicaces de seguranca e de servico.

A n&o observancia das indicagdes sobre a utilizacao correcta do
aparelho exclui uma responsabilidade do fabricante por danos dai
resultantes.

Este aparelho destina-se a ser utilizado no processamento de quantidades
habituais numa familia ou em aplicacdes similares e n&o para uso industrial.
Utilizacdes semelhantes a um lar abragem, p. ex., a utilizagédo em cozinhas
para colaborades de lojas, escritdrios, empresas agricolas e de outros
ramos de actividade, bem como a utilizacao por clientes de pensoes,
pequenos hotéis e de outras empresas do género. Utilizar o aparelho
apenas nas guantidades e frequéncias normais num lar. Nao ultrapassar
as quantidades maximas permitidas (ver «Exemplos de utilizagéo»)!

Este aparelho é adequado para mexer, amassar € bater alimentos.

Nao pode ser utilizado para processar outros tipos de objectos ou
substancias. Sao possiveis outras aplicacdes mediante utilizacao de
acessorios homologados pelo fabricante.

Utilizar o aparelho somente com os acessorios originais. Na utilizagao dos
acessorios, respeitar as Instrucdes de servigo anexas.

Favor, guardar as Instrucdes de servico. No caso do aparelho mudar

de dono, as Instrugdes de servico devem acompanha-lo.

A\ Indicacbes gerais de seguranca

Perigo de choque eléctrico

A utilizacao deste aparelho nao é permitida a criancas.

Manter o aparelho e o respectivo cabo de alimentacao fora do alcance
de criangas.

Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou psiquicas diminuidas ou com falta de experiéncia
e conhecimentos, desde que se encontrem sob vigilancia ou a utilizacao
segura do aparelho |lhes tenha sido ensinada e tenham compreendido
0S perigos dai resultantes.
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Criancas nao podem brincar com o aparelho.

O aparelho s6 deve ser ligado e utilizado de acordo com as indicacdes
constantes da chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho somente,
se 0 cabo de alimentacéo ou o proprio aparelho n&o apresentarem
quaisquer danos.

Desligar o aparelho da corrente sempre que este nao se encontre sob
vigilancia e antes de se proceder a sua montagem, desmontagem

e limpeza.

Nao deixar que o cabo passe sobre arestas agucadas nem superficies
quentes. Se o cabo de alimentacao deste aparelho apresentar danos,
tera que ser substituido pelo fabricante ou pelos seus Servigos Técnicos
Ou por um técnico devidamente qualificado para o efeito, para se
evitarem situacdes de perigo.

As reparacdes no aparelho devem ser executadas somente pelos
NOSS0S Servicos Técnicos.

A\ Indicacdes de seguranca para este aparelho

Perigo de ferimentos

Perigo de choque eléctrico!

S0 ligar a ficha a tomada, quando estiverem concluidos todos os
preparativos para o trabalho com o aparelho.

Nunca mergulhar o aparelho base em liquidos nem lava-lo sob agua
corrente. Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor.

Nao alterar a posicao do braco movel, enquanto o aparelho estiver ligado.
Aguardar que 0 accionamento esteja completamente parado.

Substituir ferramentas/acessorios s6 depois do accionamento
completamente parado — depois de desligado, o accionamento ainda gira
por inércia durante alguns momentos.

Ligar e desligar o aparelho exclusivamente com o selector.

Se o aparelho nao estiver em utilizacdo, devera retirar a ficha da tomada.
Antes de tentar eliminar qualquer anomalia desligue a ficha da tomada.
Depois da interrupcéo de corrente, o aparelho volta a funcionar.

Perigo de ferimentos devido a ferramentas em rotacéo

N&o tocar nas pecas em rotacao.

Durante o funcionamento, nunca tente agarrar a tigela.

Substituir qualquer ferramenta s6 quando o accionamento do aparelho
estiver com-pletamente parada — depois de desligado, o aparelho move-
se, ainda, durante alguns momentos.

Por razdes de seguranca, o aparelho sé deve funcionar, se 0s
accionamentos nao utilizados estiverem cobertos com as respectivas
tampas de proteccao (4, 7).
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Perigo de ferimentos devido a lamina afiada/aos accionamentos
em rotacao!

Nunca segurar no misturador, depois deste estar montado!

Nunca montar o misturador sobre 0 aparelho base.

Desmontar/montar o misturador, s com o accionamento completamente
parado. O misturador s6 deve funcionar na situagéo de completamente
montado e com a tampa colocada.

Nao tocar com as maos na lamina do misturador.

Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-se uma passagem de vapor
atraves do funil para a tampa. Introduzir o maximo de 0,5 litros de liquidos
quentes ou que desenvolvam espuma.

Importante

Utilizar simultaneamente apenas uma ferramenta e um acessorio.

Estas Instrucbes de servico descrevem diversos
modelos (ver também a lista de modelos,

Fig. ). O aparelho ndo carece de
manutengao.

5 Accionamento para
- dispositivo para cortar e ralar *
- espremedor de citrinos *
- moinho de cereais *
Em caso de nao utilizagéo, aplicar a tampa
de protecgao do accionamento.
6 Accionamento para

Panoramica do aparelho
Por favor, desdobre as paginas

com as ilustragées. Fig. & - ferramentas (varas para massas leves
Aparelho e bater clarasdem castelo, varas para
1 Tecla de desbloqueamento _ frgfrzsrsznggsrzisiz)r adora do
2 Brago oscilante *
(ver «Posi¢Ges de trabalho») preparador de gelo .
. - baixado ou levantado para o picador
3 Selector rotativo de carne *
O/off = Stop = .
/P  Ligaggio de parque Tampa de proteccao do accionamento

Fixar o selector rotativo até o accionamento
estar completamente parado.

O acessorio esta em posicéo inclinada.
Quando o accionamento estiver completa-
mente parado, significa que foi alcangada
a posicao de inclinagéo correcta.

do copo misturador

Accionamento para

— misturador

- misturador multi-usos

Em caso de nao utilizagéo, aplicar a tampa
de protecgao do accionamento.

Fases 1-4 = Velocidade de trabalho Arrumagao do cabo (Fig. B)
Fase 1 = Velocidade minima — lenta MUM 44..: Enrolar o cabo
Fase 4 = Velocidade méaxima — MUM 486../48..: Guardar o cabo no seu

rapida

compartimento

No caso duma falha de corrente, oaparelho  Tigela com acessérios

continua ligado e volta a funcionar, logoque 19" Tigela
volte a corrente.
~ . 11 Tampa
4 Tampa de protecc¢ao do accionamento
Ferramenta

Para retirar a tampa de protecgéo do
accionamento, roda-la até o bloqueio
deixar de existir.

12 Vara para massas leves

13 Vara para bater claras em castelo

14 Varas para massas pesadas com
protecg¢ao para as massas

88 Robert Bosch Hausgerate GmbH



Misturador

15 Base

16 Laminas

17 Anel de vedagao
18 Copo misturador
19 Tampa

20 Funil

*  Se um acessorio ndo estiver incluido no
fornecimento, ele pode ser adquirido no
comércio da especialidade ou nos Servigos
Técnicos.

Posi¢cbes de trabalho

A Atencéo!
Utilizar somente o aparelho, se ferramentas/
acessorios, de acordo com esta tabela,
estiverem colocados no accionamento correcto
€ na posicdo correcta e se estiver na posicao
de funcionamento.
O brago mdvel tem que estar engatado numa
posicdo de trabalho.
Ajuste da posicao de trabalho Fig.
® Accionar a tecla de desblogueamento
e deslocar o brago movel.
® Movimentar o brago mével até este encaixar
na posicao de trabalho pretendida.

Posi-
céo

1

2

y

Montar/desmontar as varas para
massas leves, bater claras em
castelo e massas pesadas

Adicionar grande quanti-
dade de alimentos

Lot ||| b | LB7|128
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Utilizacao

A Perigo de ferimentos

S0 ligar a ficha a tomada, quando estiverem
concluidos todos os preparativos para
o trabalho com o aparelho.

A Atencéo!

Utilizar o aparelho somente com acessorios/

ferramentas na posicéo de funcionamento.

Né&o colocar o aparelho vazio em funciona-

mento.

N&o expor o aparelho nem os acessdrios

a qualquer fonte de calor. As pegas ndo

S80 proprias para utilizar no micro-ondas.

® |impar bem o aparelho e os acessorios,
antes da primeira utilizacéo, ver «Limpeza
e manutencao».

Preparacéo

® Colocar o aparelho base sobre uma
superficie lisa e limpa.

® Desenrolar/puxar o cabo para fora (Fig. E).

® Ligar a ficha a tomada.

Vara para massas leves, vara
para bater claras em castelo
e vara para massas pesadas
Vara para massas leves (a)

para bater massas, p. ex. massas leves.

Vara para bater claras em castelo (b)

para bater claras em castelo, natas e para bater
massas muito leves, p. ex. massa para bolos.
Varas para massas pesadas (c) com
proteccao para as massas (d)

para amassar massas pesadas e para envolver
ingredientes que nao devem ser fragmentados
(p. ex. passas de uvas, raspas de chocolate).

Fig. B

Perigo de ferimentos devido
a ferramentas em rotacao

Durante o funcionamento, nunca tente agarrar
a tigela.

Substituir qualquer ferramenta s6 quando

0 accionamento do aparelho estiver com-
pletamente parada — depois de desligado,

0 aparelho move-se, ainda, durante alguns
momentos.

O aparelho sé deve ser colocado em funcio-
namento quando as ligacbes de acciona-
mento n&o utilizadas, estiverem devidamente
tapadas com as tampas de proteccéo.
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® Colocar o selector em P e segurar ai, até
0 accionamento parar.
Nota:
Quando o accionamento estiver completa-
mente parado, significa que foi alcangada
a posicao de inclinagao correcta.

® Premir a tecla de desblogueamento
e colocar o brago movel na posi¢éo 6.

® Aplicar a tigela. A base da tigela tem que
encaixar no entalhe do aparelho base.

® Em fung@o do trabalho a realizar, introduzir
a vara para massas leves, a vara para bater
claras em castelo ou a vara para massas
pesadas até ela ficar bem fixa no acciona-
mento. No caso de massas pesadas, rodar
a protecgéo das massas até que a vara
possa encaixar.

® Colocar os ingredientes a serem trabalhados
dentro da tigela.

® Premir a tecla de desblogueamento
e colocar o brago movel na posi¢éo 1.

® Colocar a tampa.

® Regular o selector para a fase pretendida.

Adicionar ingredientes

® Desligar o aparelho através do selector.

® Colocar o selector em P e segurar ai, até
0 accionamento parar.

® Retirar a tampa.

® Premir a tecla de desblogueamento
e colocar o brago movel na posicao 7.

® Adicionar os ingredientes

ou

® introduzir os ingredientes através
da abertura na tampa.

Depois do trabalho

® Desligar o aparelho através do selector.

® Colocar o selector em P e segurar ai, até
0 accionamento parar.

® Desligar a ficha da tomada.

® Retirar a tampa.

® Premir a tecla de desblogueamento
e colocar o brago movel na posicéo 6.

® Retirar a ferramenta do accionamento.

® Desmontar a tigela.

® |impar todos 0s componentes,
ver «Limpeza e manutenc¢ao».

90

Misturador Fig. 3

Perigo de ferimentos devido
a lamina afiada/aos acciona-
mentos em rotac&o!

Nunca segurar no misturador, depois deste
estar montado!

Desmontar/montar o misturador, s6 com

0 accionamento completamente parado.

O misturador so deve funcionar na situagao
de completamente montado e com a tampa
colocada.

A Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes,
verifica-se uma passagem de vapor atraves
do funil para a tampa. Introduzir o maximo
de 0,5 litros de liquidos quentes ou que
desenvolvam espuma.

Atencéo!

O misturador pode ficar danificado.

N&o processar ingredientes ultracongelados
(excepto cubos de gelo).

Néo utilizar o misturador vazio.

Atencéo!

Trabalhar liquidos no misturador de vidro:
maximo, na fase 3 Adicionar, no maximo,
0,5 I de liquidos quentes ou que formem
muita espuma.

Premir a tecla de desblogqueamento

e colocar o brago movel na posicao 3.
Retirar a tampa de proteccéo do
accionamento do misturador.

Montar o copo do misturador (a marcagdo
da base tem que coincidir com a marcagao
do aparelho base) e rodar em sentido
contréario aos ponteiros do reldgio,

até prender (Fig. [3-4/5).

Introduzir os ingredientes.

Quantidade maxima, no caso de
misturadores de plastico, liquidos = 1 litro.
No caso de misturadores de vidro, liquidos
= 0,75 litros. Liquidos que formem muita
espuma, maximo 0,5 litros.

Quantidade ideal para trabalhar, sélidos

= 50-100 gramas.

Montar a tampa e fixa-la bem.

Durante o trabalho, devera segurar na tampa
com uma das maos. Neste caso, nao tocar
na abertura de enchimento!

Regular o selector para a fase pretendida.
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Adicionar os ingredientes Fig. @-6

® Desligar o aparelho através do selector.

® Desmontar a tampa e adicionar os ingre-
dientes

ou

® desmontar o funil e introduzir lentamente
os ingredientes sdlidos na abertura
de enchimento

ou

® introduzir os ingredientes liquidos através
do funil.

Depois do trabalho

® Desligar o aparelho através do selector.

® Desligar a ficha da tomada.

® Rodar 0 copo misturado no sentido dos
ponteiros do reldgio e desmonta-lo.

Sugestao: Limpar o copo misturador

imediatamente apos utilizagao.

Limpeza e manutencéo

A Atencéo!

N&o utilizar, por isso, produtos de limpeza
abrasivos. As zonas exteriores do aparelho
podem ficar danificadas.

Limpar o aparelho base

A Perigo de choque eléctrico!

Nunca mergulhar o aparelho base em agua
e nem o lavar sob agua corrente.

® Desligar a ficha da tomada.
® Limpar o aparelho base com um pano
humido.
® Se necessario, utilizar um pouco de deter-
gente da loica.
® De seguida, secar bem o aparelho com
um pano.
Limpeza da tigela com os acessoérios
Todas as pegas podem ser lavadas na maquina
de lavar loica. Nao prender as pegas de plastico
na maquina de lavar loi¢a, para evitar que
sofram deformagdes.
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Limpeza do misturador

Perigo de ferimentos devido
a lamina afiada!

N&o tocar com as méos na lamina do mistu-
rador. O misturador pode ser desmontado
para mais facil impeza.

Atencéo!

N&o utilizar, por isso, produtos de limpeza abra-
sivos. O jogo de laminas ndo pode ser lavado na
maquina de lavar loiga. Limpar o jogo de lami-
nas apenas sob dgua corrente.

Conselho: Depois de se terem trabalhado
liquidos, por vezes o misturador pode ser limpo
sem necessidade de ser desmontado.

Para isso, adicionar um pouco de agua com
detergente de loiga no misturador montado

na maquina. Ligar o misturador durante alguns
segundos (no caso de aparelhos com ligagao
momentanea, ligar para a fase M).

Despejar a agua de lavagem e, depois, fazer
nova passagem com agua limpa.

Desmontar o misturador Fig. @

® Rodar abase do copo misturador no sentido
aos ponteiros do reldgio e desmonta-lo.

® Rodar 0 adaptador da lamina pelas asas
em sentido contrario ao dos ponteiros
do relogio. Assim, o adaptador da lamina
fica solto.

® Retirar 0 adaptador da lamina e desmontar
0 anel de vedagéo.

Montar o misturador Fig. €@

A Perigo de ferimentos

Nunca montar o misturador sobre o aparelho
base.

® Aplicar 0 anel de vedagéo no adaptador
de laminas.

® Aplicar, por baixo, o adaptador da lamina
no copo misturador.

® Com o auxilio da base, apertar bem o jogo
de laminas.

® Apertar bem a base do copo misturador,
rodando-a em sentido contrario dos
ponteiros do relégio.

Ajuda em caso de anomalia

Em caso de anomalia, dirija-se aos Nossos
Servigos Técnicos.
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Exemplos de utilizagéo

Natas batidas
100 g-600 g )

® Bater as natas 172 a 4 minutos na
fase 4, (dependendo da quantidade
e das caracteristicas das natas) com
a vara para bater claras em castelo.

Claras
1 a8claras dD)
® Bater as claras 4 a 6 minutos na fase

4 com a vara para claras em castelo.

Massa tipo biscoito
Receita base dD)
2 0vos

2-3 colheres de sopa de agua quente

100 g de acucar

1 pacotinho de agucar baunilhado

70 g de farinha

70 g de amido (= fécula) eventualmente

fermento em pd g.b.

® Bater os ingredientes (excepto a farinha
e a fécula) ca. de 4-6 minutos nafase 4 com
as varas para massas leves, até formar
espuma.

® Rodar o selector para a fase 2 e misturar,
colher a colher, a farinha peneirada e a fécula
durante ca. de 2 até 1 minuto.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massas leves
Receita base O

3-4 ovos

200-250 g de agucar

1 pitada de sal

1 pacotinho de agucar baunilhado ou a casca

de V2 limao

200-250 g de manteiga

(a temperatura ambiente)

500 g de farinha

1 pacotinho de fermento em pd

/g | de leite

o Com a vara para massas leves, misturar
todos os ingredientes ca. de ¥2 minuto
na fase 1, depois, mais ca. de 3—-4 minutos
na fase 3.

Quantidade maxima: 1,5 -2 x a receita base
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Massa quebrada

Receita base (d)) d,

125 g de manteiga

(a temperatura ambiente)

100-125 g de agucar

1 ovo

1 pitada de sal

Um pouco de casca de lim&o ou agucar

baunilhado

250 g de farinha

um pouco de fermento em pé

® Processar todos os ingredientes
ca. de ¥2 minuto na fase 1, depois
ca. 2-3 minutos com a vara para massas
leves (fase 3) ou com a vara para massas
pesadas (fase 2).

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massa levedada
Receita base d,

500 g de farinha

1 ovo

80 g de gordura (a temperatura ambiente)

80 g de agucar

200-250 ml de leite morno

25 g de fermento fresco ou 1 pacotinho

de fermento em pd seco

Casca de Y2 limao

1 pitada de sal

® Amassar todos os ingredientes durante ca.
de %2 minuto na fase 1 e, depois, amassar
todos os ingredientes com a vara para
massas pesadas, durante 3-6 minutos,
na fase 2.

Quantidade maxima: 1,5 x receita base

Maionese
2 ovos B]

2 cl. de cha de mostarda

Va1 de dleo

2 colher de sopa de sumo de lim&o ou vinagre

1 pitada de sal

1 pitada de aglcar

Os condimentos tém que estar todos a mesma

temperatura.

® Misturar os ingredientes (excepto o leo)
no misturador, na fase 2, durante alguns
segundos.

o Comutar o misturador para a fase 4 e deitar
lentamente o dleo através do funil, conti-
nuando a mexer até que a maionese tenha
a consisténcia pretendida.
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Acessorios/Acessorios especiais

Outros acessorios, para além dos que estao
incluidos na embalagem (ver panoramica dos
modelos anexa, Fig. ), estdo descritos

nas instrucdes de servico dos respectivos
aparelhos.

Os acessorios/acessorios especiais anexos,
podem ser, posteriormente, adquiridos

em separado. Os acessoérios para a maquina
MUM 45.. sdo também compativeis com

as maquinas MUM 44../46../48.. .

Fig. &

Tigela de plastico (MUZ4KR3)

Na tigela podem ser preparados até 1 kg

de farinha mais ingredientes.

Tigela em inox (MUZ4ER2)

Na tigela podem ser preparados até 1 kg

de farinha mais ingredientes.

Adaptador para o misturador

em plastico (MUZ4MX2)

Para misturar bebidas, para fazer purés

de fruta e de legumes, para a prepara¢ao

de maioneses, para triturar fruta e nozes

e para picar cubos de gelo.

Copo do misturador adaptavel
(MUZ4MX3)

Para misturar bebidas, para fazer purés

de fruta e de legumes, para a preparacao

de maioneses, para triturar fruta e nozes

e para picar cubos de gelo.
Multimisturador (MUZ4MM3)

Para picar ervas aromaticas, legumes, macas
e carne, para ralar cenouras, rabanos e queijo,
para raspar nozes e chocolate refrigerado.
Dispositivo para cortar e ralar
(MUZ4DS3)

Para cortar pepinos, couve, couve-rabano,
rabanos; para ralar cenouras, magas e aipo,
COuve roxa, queijo e nozes; para raspar queijo
rijo, chocolate e nozes.

Disco para batatas fritas (MUZ45PS1)

Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ4DS3.
Para cortar batatas cruas em palitos para fritar.

Disco para legumes asiaticos
(MUZ45AG1)

Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ4DS3.

Corta fruta e legumes em tiras finas para
refeicOes asiaticas de legumes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

pt
Disco de raspar grosso (MUZ45RS1)
Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ4DS3.
Para ralar batatas cruas, para, por exemplo,
bolinhos de batata ou aiméndegas.
Disco para bolinhos de batata ralada
(MUZ45KP1)
Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ4DS3.
Para ralar batatas cruas para «Rdsti» (= batatas
assadas no forno) e bolinhos de batata ralada,
para cortar fruta e legumes em fatias grossas.
Espremedor de citrinos (MUZ4ZP1)
Para espremer laranjas, limdes e toranjas.

Picador de carne (MUZ4FW3)

Para picar carne fresca, para a preparagao
de bife tartaro ou de rolo de carne picada.
Jogo de discos com furos (MUZ45LS1)
Para o picador de carne MUZ4FW3.

Fino (3 mm) para empadas e acompanha-
mentos para o pao, grosso (6 mm) para
salsichas frescas e toucinho.

Adaptador para farturas (MUZ45SV1)
Para o picador de carne MUZ4FW3.

Com molde metalico para 4 formas diferentes
de bolos.

Ralador (MUZ45RV1)

Para o picador de carne MUZ4FW3.

Para ralar nozes, améndoas, chocolate e p&o
Seco.

Adaptador para espremedor de fruta
(MUZ45FV1)

Para o picador de carne MUZ4FW3.

Para espremer frutos de baga, excepto para
fazer mousse de framboesas, tomate e frutos
da roseira brava.

Serdo tirados os pés as groselhas e, simulta-
neamente, descarogadas.

Suporte para acessorios (MUZ4ZT1)
Para guardar os acessorios, como varas para
massas pesadas, varas para massas leves,
discos de cortar, ralar e raspar.

Moinho de cereais com mecanismo
de moer cénico em aco (MUZ4GM3)
Para todos os tipos de cereais excepto milho
€ para oleaginosas, cogumelos secos € ervas
aromaticas.

Preparador de gelados (MUZ4EBH1)

Para preparacéo de até 550 g de gelado por
fase de trabalho e recipiente.
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Indicacdes sobre reciclagem
Este aparelho esta identificado de acordo
E com a Norma Europeia 2012/19/CE
— sobre aparelhos eléctricos e electronicos
usados (Waste electrical and electronic
equipment — WEEE). A Norma prevé as
condigdes para recolha e valorizacdo de
aparelhos usados, a vigorar em toda a UE..
Podera informar-se sobre os meios actuais
de reciclagem Junto do seu Agente ou dos
Servicos Municipalizados.
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Condicdes de garantia

Para este aparelho vigoram as condi¢bes de
garantia publicadas pelo nosso representante
no pais, em que o mesmo for adquirido.

O Agente onde comprou o aparelho podera
dar-Ihe mais pormenores sobre este assunto.
Para a prestacéo de qualquer servico em
garantia é, no entanto, necessaria

a apresentacédo do documento de compra
do aparelho.

Direitos reservados quanto a alteragdes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MNa v acpaieid oag

Mpiv Tn xprion 310BAOTE MMPOCEKTIKA TIG TAPOUCEG 0BNYIEG, WOTE
vVa YVWPICETE ONHAVTIKEG UTTOJEIEEIC aoPaAeiag Kal XEIPIOHOU yia
TNV MapoUoa CUCKEUN.

H un mpnon twv 0dnylwv yia T owotn Xerion TG GUOKEUNG
QrTOKAELEL TNV eueuvr] TOU KATAOKeUaOoTH yla {nNUIEG TToU
TOOKUTTTOUV and auT).

H mapouoa ouokeur) mpoopifetal yia v ene&epyacia moooTrjTwy,
OuVvrBWV YL TO VOIKOKUPLO 1) OE W1 EMAYYEAUATIKEG EQAPHOYEG,
TIAPOMOLEG UE VOIKOKUPLO. Ot TAPOUOLEG |IE TO VOIKOKUPLO
EPAPHOYEG MEPINAPBAVOUV TL. . TN XP|0N OE KOUGiveg yla Toug
UTTAAANAOUG KATAOTNHATWY, YPAPELWV, AYPOTIKWY KAl AMwV
ETUXELPNOEWY, KABWG KAl TN XP10N ard EVOIKIAOTEG EEVAOVQY,
MKPWV EEVOBOXEIWY KAL TIAPOHOIWY KATOIKIWY. XPNOUOTIOLETE TN
OUOKeUN LOVO YIa TIOOOTNTEG KAl XQOVOUG enMeEepyaaiag, auvrbelg
YO TO VOIKOKUPLO. Mnv uniepBeite Tig sm‘rperrraq MEYLOTEG
noootnteq (BA. "Mapadeiypara epappoyng”)!

H napouoa cuokeun eival KATAAANAY yla tTnv avauelEn, To ¢Upwpa
KQL TO XTUTNUA TPOPIHWV. Agv ETUTPEMETAL VA XPNOLOTIONBEL yia
TNV eMegePYaaia AWV QvTIKELEVWY 1) avTioTolXa ouotwy. Me Tn
XPMON TWV ard ToV KATAOKEUAOTH| EYKEKPIUEVWY EEAPTNUATWY gival
OUVATEG MEPAITEPW EPAPHOYEG.

Xpnomononane ™ ouokeun uoévo He Ta QUGSVTLKG eEaptruara.

2¢ neplmTwon Xprong Twv eEAPTNUATWY TNEELTE TIG
EMOUVATTTOUEVEG 0dNY(EG XPTIONG.

MapakaAeiobe va GUAGEETE TIG 00NYieg xpriong. Katd v
TapAxXWENaN NG CUCKEUNG O€ TPITOUG 0WaTe Hadi TIG oonyieg
XPnone.

A Tevikég ummodei&eig aopaleiag

Kivduvog nAektpomAngiag

H mapouoa cuokeun dev emutpeneTal va xpnaoluornoletat anod
nadld. Kpatdre Tn ouoKeur) Kat TO TPOPOSOTIKG KAAWSLO NG
Hakpld and radid.
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Ot ouokeugg uropouv va xpnaotoriolouvtal arnd MEOcwa e
MELWUEVES PUOLOAOYIKEG, ALOONTAPLEG I VONTIKEG IKAVOTNTEG KABWG
Kat EMen eunelpiag kal yvwong, 6tayv empAENovVTaL 1j EXouV
KATAPTLOTEL OXETIKA UE TNV ACPAAN] XP1|0T TNG CUCKEUNG KAl £XOUV
KATAVONOeL TOUG KIvOUVOUG TIOU aroppEouV and auth.

Ta nadid dev erutpénetal va nai(ouv e T CUOKEUT).

ZUVOEETE KAl AEITOUPYEITE TN OUOKeUN HOVO CUUPWVA LE Ta
gtolxela otnv rvakida turnou. XpnoLUOTIOLETE T CUOKEUN UOVOV,
dtav autr kat 1o KaAwdid Tng dev napouactdlouv BAAGRECG.

‘Otav dev TV EMPAENETE — TPV TN GUVAPHOAGYNON, TNV
anoouvappoAdynon 1 Tov kabaploud — 1 CUCKEUN TIPETIEL VA
aropovwveTal avtote and To dKTUO.

Mn @EpveTe TO TPOPOSOTIKO KAAWSIO O EMAPN LE AXUNPES AKPEG
1) M€ KQUTEG erupaveleg. H alayr) Tou TpopodoTIKOU KaAwdiou,
otav auto nMapouactadet kamota BAARN, TPEMEL va yiveTat and Tov
KATAOKEUQOTN| 1} TNV QVT{OTOLXN UMNPETIQ TEXVIKNG EEUNMMPETNONG
TEAATWV 1] and KATAANAQ KATAPTIOUEVO TIPOCWTIO, WAOTE va
arnogeuvyovtal ot kivduvol.

Ol eMIOKEUEG OTr) CUOKEUN TIPETEL VA avatiBevtal povo otny
UTINPEEOIa TEXVIKNG EEUMMPEETNONG TWV MEAATWV UAG.

A Yrnodeiteic acalegiag yia Tnv mapoUuoa OUOKEUR

Kivduvog Tpaupartiopou

Kivduvog nAektpomAngiag!

BdAte 10 @Ig oV 11pica, agpou oAokANPwBOoUY MPWTa OAEG oL
TIPOETOYIAC(EG YIQ TNV EPYACIA UE TN CUOKEUN).

Mn Bubioete note Tr) Baoikr) oUOKeUN JEoQ O€ UYPO OUTE va TNV
KPQTNOETE KATW ArO TPEXOUMEVO VEPO. Mn XpnotuoromoeTte
atuokabaplotr. Mnv aAAEETE TN PUBUILON TOU OTPEPOEVOU
Bpaxiova, evoow n ouokeun Bploketal og Aettoupyia. MNepipevete
TNV TANPN aKwvnTornoinon g kivnong.

AN\ACeTe Ta epyaleia/eEapTrUATA HOVO UE AKIVNTOTIONUEVN TNV
KIvNnom — UETA TNV ArevepyoToinaom n Kivnaon nepLoTPEPETAL Yia
KQUIMOOO XOOVO OKOpA. OETETE TN OUOKEUT OE KAl EKTOG
AelToupylag armoKAELIOTIKA UE TOV TIEPIOTPEPOUEVO SLAKOTTTN.

‘Otav d¢ xpnowornoleital n ouokeun, Byalete To PIg and tnv npida.
Mpwv Tnv avtipetwrion BAaBwv Byalete To Pig and tnv npica.
Metd v anokatdoTtaon dLaKorrg PeUUATOG N CUCKeUT) apxiel va
Eavaleltoupyel.
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K|v6uvoq TPAUUATIOHOU ano nsplmpscpopqu epyaheial

Mnv TQveTe Ta MePLOTPEPOEVA LEPN.

Karta ) Aettoupyia pn BACeETe MOTE TO XEPL 0AG UETA OTO UTTOA.
AN\AQZETE TO EQYAAELO UOVOV UE AKIVITO-TIONUEVT TNV KivnoT — UeTa
Tr) 6€0n eKTOG Aettoupyiag N kivnon eEakoAoubel va Aertoupyel yia
KQUIOOO XPOVO.

H ouokeun emtpenetat yia AOyoug aopaAeiag va AEIToupyr)oeL
HOvov, ATav Ol Un XPNOLUOTIOIOUUEVES KIVIOELG elval KAAUUEVEG e
Kamndkla mpootaaciag kivnong (4, 7).

Kivduvog TpaupaTiopou amo To KOPTEPO paxaipl Tou pigep/Tnv
TEPIOTPEPOHEVN Kivnon!

Mnv Balete TIOTE TO XEPL 0QG HETA OTO TOMOBETNUEVO MiEeP!

Mn ouvapPUOAOYNOETE TIOTE TO WIEEP EMAVW OTN BACIKY] CUOKEUN).
Apaipeite/Tomobeteite To HiEep pHOvov, 6Tav n Kivnon givat
akwnroronuévn! Aertoupyeite to pigep povov, otav eivat
OUVOPHOAOYTUEVO KAl UE TOTIOBETNUEVO TO KATIAKL.

Mnv ayyilete To paxaipt Tou piep pe Ta x€pla yuuvda.

Kivduvog Zepartioparog!

‘Otav douheuete KAUTA UNKA, EEEPXETAL ATHOG ATTO TO XWV( OTO
KCIT[O.Kl r8|Jl§8T8 TO TMOTAPL TOU Mi&ep pe 0,5 Aitpa Kauto 1 appilov
UYPO TO TIOAU.

ZnHavTiko!

Xpnoworoleite pévo éva gpyaleio ) avriotolxa eEApTnua
Tautdxpova.

O1 0dnyieg xProng MeptypAapouy SLapopeq Babpideq 1-4 = TaxitnTa Aettoupyiag

TIAPAANNAYEG, BA. EMIONG OTOV GUVOTTTIKO Babuida 1 = o ukpoTepog aplBuog
niivaka povtéAwv (Eikéva ). H cuokeun OTPOPWVY — apyd
dev xpeldleTal cuvTrPnoM. Babuida 4 = o peyoAUtepog apiBuog

OTPOPWV — YP1yopa
2e nepimtwon JLAKOoTNG TOU PEUMATOG
N OUOKEUT] TIAPAEVEL EVEPYOTIOINUEVN
Kal petd T dlakortr| Eavagekivd.

4 I'Ipoc'ra'rsU'rch’) KATTAKI Kl’vncrnq
MNamyv acpcupecm TOU Kamakiou
pooTaciag kivnong, To YUpIZeTe pEXpL
va arac@alloTel.

Me pia patia
NapakaleioBe v’ avoiere
TIG OEAIBEG PE TIG EIKOVEG.
Baoikn ouokeun
1 MAAkTpO armac@diiong
2 Zrpe@opevog Bpayiovag

Eikova A

3

(B\. "@€0e1g epyaoiag”)
MepioTpePOPEVOC SIAKOTITNG

0/off = gton

/P = Aettoupyia oTéBpEUONG
Kpatdrte Tov MeploTpepopeVo SLaKarm,
MEXPL VA OTAUAT|OEL N Kivnon, To
epYaAeio eivat ot B€on OTPEYNG.

Av dev Kivettal n kivnom, Téte €xel dn
erreuxOel n Bom oTpeYng.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Kivnon yia

- KOQTNG SIapKEIag XwpPig MMOA *

— oTUPTNG EOTIEPIDOEIBWYV *

— HUAO 3nuNTPIAKWV *

‘Otav dev xpnoornoleital, Torobeteite
TO KaMAk! MpooTaciag kivnong.
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6 Kivnon yia
— gpyakeia (epyaleio avadeuong,
gpyaleio xTutmiarTog, epyaieio
Cupwparog)
- gpyaleio avadeuong TnG
maywrounyavig *
- kateBacpévo 1} aveBacpévo yia Tnv
Kpearopnyaviy *
MpooTaTeuTiké Kamdaxi Kivnong Higep
Kivnon yia
- pigep
— MOAUpiEEp
‘Otav dev xpnoyloroleltal, Tornobemiote
To Kamndki ipootaaiag kivnong pigep.
9 MepiTUMiypa kaAwdiou (Eikéva IX)
MUM 44..: TUNyeTe TO KAAWDILO.
MUM 46../48..: B&Zete 10 KOAWDIO OTOV
XWPo KaAwdiou.
MrioA pe e€aptipara
10 MmoA
11 Kamdki
Epyaleia
12 EpyaAeio avadeuong
13 EpyaAeio XTummiparog
14 EpyaAeio {upwpaTog pe TEPAxIo
anweénong uung
Mi&ep
15 Bdon
16 'EvOeto payaipiou
17 ZreyavomoinTikog SakTUAIOG
18 Mot pi&ep
19 Kamdki
20 Xwvi

o N

*  Av éva eEdptnua dev ouprnep\auBdveral
0T cuokeuaoia napadoong, Uropeite
va TO TpounBeuTeiTe amnd To eUNdpPIO Kal
TNV Urmpeoia TEXVIKNG EUMNEETNONG
TEEAQTWV.

O£ocig epyaaiag

A Mpoooxrj!

/\EITOUPYEITE TN OUOKEUT] UOVOV, OTaV TO
epYaAglo/eédpTna oUUpwvVa Ue TOV mivaka
QUTOV EXEL TOToBEBEL 0T oWOoTT) Kivrion
Kal o1 owotr] Bon kat otav BploKeTal otm
Bgon epyaotaq

O o1pepduevos Bpaxiovag MpeTeL va Exel
KOUUMWOEL O KABe BEon epyaotag.
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PUBuION TG 6éong epyaciag Eikdva

e [latiote To MAAKTPO anac®dNoNg Kat
KOUVAOTE ToV OTPEPOLEVO Bpaxiova.

o dEpTe TOV OTPEPSUEVO Bpaxiova atnv
emouunT 6€0m, LEXPL VA KOUUTIWOEL.

©éon
b6l

2

4 5w

H
oo

Lot | S| k| beo| L7128

5 Qy
ToroBgmon/Apaipeon Tou
6 EPYOAE(WV XTUMMpaToG/
avadeuong 1} QUUWUATOG
ZUUMARPWOM UEYAAWY
7 Iﬂ'ﬂ TIoooTHTWY eNeEEPYa-

olag

Xeipiopog

A Kivduvog Tpauuariouou!

BdAte 10 @I¢ 0NV npila, agpou oAOKANPw-
Bouv mpwTta GAeq oL MPoETOAOIES yia TNV
£pyQaoia |ie T OUCKEUT].

/\ Mpogoyj!

/EITOUPYELTE TN OUOKEUT] UOVOV LIE TO

gpyaleio/eEdptnua otn Gson spyacnac;

Mn) AEITOUPYELTe Tr) OUOKEUT] XWPIG PopTIO.

Mnv exB€tete T oUOKeUI KalL Ta E&apTriuaTa

oe nnYeg Bepuotntag. Ta ugpn dev eival

KaTtdAAnAQ yia pouUpvo UIKQOKUUATWYV.

e [lpw v nMpwtn xpnomn kabapilete kKakd
TN ouoKeur| Kal Ta eEaptrpara, BA. oTo
kepdhalo "Kabaploudg kat gppovtida”.

MpocTolpaacia

e TormoBetiote T BACIKA CUOKEUY] ETTAVW
oe Aela kal kaBapr eruedvela.

® =cTUAyeTe/Tpapdre To KAAwdLo and
Tov XWpo TepituNiyparog (Eikéva ).

® Bdlete 10 PIg oV TIPICaL.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



EpyaAeio avadeuong,

epyaAeio XTummparog

Kal epyaAeio Jupwpatog Eikdova m
Epyaleio avadeuong (a)

yla To avakdrepa 0ung (. X. 0N KEIK)
EpyaAeio xrunmjparog (b)

Y1a TO XTUMNUA Mapéykag, oavTtyi kat yia
TO XTUrmpa eAapPIAg GUUNG, Tt. X. QUHN
priokdTou

EpyaAeio Jupwparog (c) pe Tepdayio
anweénong fupng (d)

yla 1o {Uuwua Baptdg CUPNG Kat yia tny ava-
MEN UNKWV, Ta oroia dev TPETEL va KOTIoUv
(1. X. oTaPpideg, KOPUATIA COKOAATAR)

Kivduvog Tpauuariouou amé
MEPIOTPEPOEVA epyaleial

Kard m Aettoupyia un BAgete mote 1o XEp!
0ag UEDA OTO UTTOA.

AMddeTe T0 pyaleio LOVOV UE aKivnTo-
TTOINUEVN TNV KIVNOM — LETA T1) BE0T) EKTOG
Aetroupyiag n kivnon eEakoAouBel va
AeIroupyel yia KAUITooo xpovo.

H ouokeurj emiTpgnetal va tebel oe
Aetroupyia udvov, orav eival aoparloUEVEG
Ol Un XOnOlOTTOIOUEVES KIVIJOELG LIE

T QVTIOTOLXA KATAKIA IMPO0TACIAG.

o DépTe TOV MEPLOTPOPIKS dlakdrtn oto P
KQLKQATHOTE TOV, LEXPL VA aKivrToromBet
n kivnon.

Yrédeign:
Av dev Kiveital n) kivnom, Téte €xeL AdN
erteuxBel n B€on oTpéyng.

e [latioTe To MANKTPO AnaoPANoNg Kal
PEPTE TOV OTPEPSIEVO Bpaxiova otn
B€on 6.

e Tormobeteite 10 proA. H Bdomn tou proA
npénel va BplokeTal L€oa oV eyKomm)
NG BACIKNG CUOKEUNG.

® Avdhoya pe TV epyacia TorobeToTe
otV Kivnon to gpyaieio avadeuong,
XTUTMUATOG 1 QUUWMATOG £TOL, WOTE va
KOUMMWOEL 2To epyaleio JupwuaTog
OTPEPETE TO TEUAXLO anwbnong ¢Uung,
MEXPL va PIMopEl VA KOUUMWOEL TO
epyaheio.

® BdATe Ta UNKA TtoU TipdKeLTalL va
enekepyaoteite, u€oa oTO UIOA.

o [latote To MAAKTPO anacAAlong Kal
PEPTE TOV OTPEPOEVO Bpaxiova om)
Béon 1.

® TormnoBetioTe TO KAMAKL.

® Pubuilete Tov eploTpePOEVO SLIAKATTIN
omv erbupnti Babuida.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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ZupmmARPWOoN UAIKWV

[ ]
7
[ ]

OETETE TN OUCKEUN [IE TOV
TEPLOTPEPOEVO DIAKOTTTN EKTOG
Aettoupyiag.

dEpTe TOV MEPLOTPOPIKS dlakdrtn oto P
KQL KPATOTE TOV, HEXPL VA aKIVITOTTONOel
n Kivnon.

AQalp€oTe TO KAmdKL.

Matrote To MAAKTPO anac@AAoNG Kat
PEPTE TOV OTPEPSUEVO Bpaxiova o
B€on 7.

MpooBéate Ta UNKA

OUPMANPWOoTE UAIKA ard To Avolypa
OUMMANPWONG UNKWY OTO KATTAKL.

MeTtd Tnv epyacia

OETETE TN OUOKEUN |IE TOV TIEPLOTPE-
(Opevo SLaKATTIN eKTOG AetToupyiag.
dEpTe TOV MEPLOTPOPIKS dlakdrrm oto P
KQL KPATOTE TOV, HEXPL VA AKIVITOTTOWNBE
n Kvnom.

TpaBdrte To PIg and v npila.
AQalpgoTe TO KAmdKL.

Matrote T0 MAAKTPO anac@AALoNG Kat
PEPTE TOV OTPEPSUEVO Bpaxiova o
B€on 6.

Apaipéote To epyaieio amd v kivnon.
AQaIPEDTTE TO UITOA.

KaBapilete dha ta pepn, PA.
"KaBaplopédg kat ppovtida”.

Mi&ep Eikéva B

Kivduvog Tpauuariouou amno
TO KOQTEPO paxaipi Tou pikep/
TNV nepIoTPePOpEvVN Kivnon!

Mnyv Bdete rmote 10 XEPI 0ag UETA OTO
TOMOBETNUEVO LiEEP!
Apaipelte/Tornobeteite 10 LiEeP ovov,
orav n kivnon eivat axkivnroromnuevn!
Aerroupyeite To igep povov, drav eival
OUVAPLIOAOYNUEVO KAl JUE TOTTOBETNUEVO
TO KQrTdKL.

A Kivduvog Zeuariouarog!

Ortav douleUeTe KauTd UAIKG, eEEpxeTal
atuog and 1o xwvi oTo Kardkl.

leuiCete To motript Tou Li&ep e 0,5 Aftpa
Kauto 1} appidov uypPd To MOAU.
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IMpoooxr!

To ui&ep uropel va ndbet {npud.

Mn SoulAeUete Kateuyueva UAIkd

(EKTOG ard naydkiq).

Mn Aerroupyeite To i&ep ddelo.

IMpoooxr!

Ene&gpyaoia uypwv oro yudAvo Liep:

TO MOAU 0N ,Ba@utéa 3.

leuiCete 0 rrom,ot TOU /,ufsp ue 0,5 Aitpa

TO MTOAU KQUTO UYPO 1} UYPO TToU appIideL.

e [lamiote To MANKTPO AnAcPANONG Kal
PEPTE TOV OTPEPAEVO Bpaxiova o
B€on 3.

® AQQIPETTE TO MPOCTATEUTIKO KAAKL
Kivnong pigep. i i i

® TormoBeTelTe TO TIOTPL TOU MIEEP (OMUASL
ot Bdom pe onuadt ot BACIKY] CUOKEUT))
Kal TO OTPEPETE avTiBeTa IIPOG TN Popd
TWV OEIKTWV TOU POAOYLOU, LEXPLTO TEPHA
(Eikéva [3-4/5).

® Pixvete Ta UAIKA.

Meylo'rr] oodTTa ot MAACTIKO UEEP,
uypa = 1 NfTpO, O€E yua}\lvo MiEep, uypa
= 0,75 Aitpa o€ uypd Tou agpitouv N
OTnV MEPIMTWOT KAUTWY UYPWV TO TIOAU
0,5 Aitpq,

1Bavikn toodmra ene&epyaoiag, oteped
= 50-100 ypauudpla.

e TormoBetelte To KaAMAKL kL To TUEETE YePd.

Katd v gpyacia kpatdre ndvtote
TO Kamdkl e To éva XEPL.
Mnv rudvete ndvw oto dvolyua
OUPMAAPWONG UNKWV!
® PuBpilete Tov MePIOTPEPSUEVO SLAKATTIN
oV erbupnT] Babuida.
ZuumAPWoN UAIKWV Eikéva 3-6
® OE€TETE TN OUOKEUTN] LE TOV TIEPLOTPE-
®OuEVO dLAKATTIN eKTAG Aettoupyiag.
® AQalp€oTe TO KArdKL KAl CUUMANPWOTE
~ TAUAKA
n . . . o
® agalpelte To Xwvi Kat pixvete Atya Afya
Ta oteped UAIKA otadlakd péoa anod
TO Qvolypa CUUIMANPWONG UNKWOV

n

® xUveTe Ta UYPA UNKA UEOW TOU XwvioU.

Metd TnVv epyaoia

® OE€TETE TN OUOKEUT] LE TOV TIEPLOTPE-
POpEVO BLAKOTTIN EKTOG AEITOUPYIaG.

® TpaBdte o PI1g and v npl(q

® JTPEYTE TO Mikep ot (popo TWV JEKTWV
TOU POAOYIOU KAl APALPEDTE TO.

ZupBouAn: Zag cuviotoupe va kabapilete

TO Wi€ep apéowg PeTd Tn Xprion.
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Ka@apiopog kai ppovTida

/\ Mpoooyij!

Mn xpnouortoleite uéoa kabaplouou
rrou xapadouyv. O1 eMPAVEIEG UTOPOUV
va UnooTouv POOoPES.

Kafapiopdg TnG BACIKHG CUOKEUNG

A Kivduvog nAektpomnAné&iag!

Mn BuBioete T Baoikr} CUOKEUT] IMOTE oA
0€ VO OUTE va NV KOATHOETE KATW Ao
TOEXOULEVO VEQO.

e TpaBdre To @Ig and v Tpida.

® Kourtidete TN BaOIKr] CUOKEUT) e
Bpeyuévo ravi.

® Av xpelaotel, xpnoyioroleite Aiyo
AMOPPEUMAVTIKO TAUCTIATOG TUATWV.

® 2TT CUVEXELQ OKOUTTCETE TN OUOKEUN
va OTEYVWOEL.

Kabapiopdg Tou UTToA pe Ta

eEapTiuara

‘ONa Ta pépn MAEvovTal OTO TIAUVTIPLO

Tudtwv. MNPoCéxeTe va Un HayKwoouv Ta

TAQOTIKA péPN UEoA OTO TIAUVTIPLO TILATWY,

diét1 eival duvatdv va napapopPwooulv.

Kabapiopdg Tou pigep

Kivduvog Tpauuariouou amoé
TO KOQTEPO paxaipi!

Mnv ayyilete To Laxaipt Tou UEEP LE T
XEpta yuuvd. Ma tov kabaplouo Unopeite
va arroouvVapOAOYEITE To LIEEP.

lMpoooxrj!

Mn xpnoworioieite ueoa kabaptopou riou
xapadouv. To EvBeTo uaxaiplou dev MAEVETal
oto nAuvrrjpto. KaBapiGete 1o €vBsTO
paxaiptod uovov KATw aro TPEXOUUEVO
VEQO.

ZupBouAry: Metd v enegepyacia uypwv
ouxvd dev eival arnapaitnTo v’ anocuvapuo-
Aoyrjote To piEep yia Tov KaBaplopd.

Ma tov okomd autd xuvete Afyo vepd e
AMOPPUTAVTIKG TIATWY €0 GTO TOTIO-
Bemévo UEep. OETETE YIa UePIKA BeUTEPD-
Aertta To WiEep o€ Aettoupyia (0e CUOKEUEQ
pe oTtyaia Asttoupyia om Babuida M).
XUote 10 vepd TMAUGIaTOg Kal EEMAUVTE

TO MiEep e kaBapd vepd.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



ArmoguvappoAdynon

TOU pigep Eikéva @
® JTPEYTE ™m Bdom Tou notnpeLol Tou UiEEp
ot POPA TWV SEIKTWV TOU POAOYLOU KAl
aQalpgaTe Tnv.

® JTPEPETE TO €VOETO paxalplol ata
TrepUyla avtibeTa mpog ) popd Twv
OEIKTWV TOU poAoylo.
To évBeTo paxaiplou AUveTal.

® Aalpeite TO €vOETO paxalploU Kat Tov
OTEYAVOTTONTIKG SAKTUALO.

ZuvappoAdynon Tou Higep Eikéva @

A Kivduvog tpaupartiouou!
Mn ouvapuoAoyrioete note 1o uikep endvw
ot BactKri CUOKEUT).

e Torobeteite TOV OTEYAVOTIOMNTIKG
SakKTUALO 0TO €VBETO axalplou.

e TornoBeteite To évBeTO Paxatplol and
KATW PECA OTO TIOTHAPL TOU WiEEP.

® BBWveTe e Boneala ™G Bdong yepd
TO EVOETO HaKAPLOU.

® Bdwote yepd T Bdon Tou motnplol Tou
MEep avTiBeTa P0G TN Popd TWV SEIKTWV
Tou poAoytou.

AvmipeTwmon BAaBwv

2e nepimrwon BAARNG apakaAeiobe va

areuBUveoTe OTNV UTNPETIa TEXVIKNG
€EUMNPETNONG TWV TIEAATWV [AG.

Napadeiypara epappoywv

ZavTiyi
100 g-600 g ®
o Xtundre TV KPEUA YANaKTog 172

wg 4 Aertrd o1 Babuida 4 (avéhoya
e v rmoodmta Kat TIG IdTNTEG TNG
KPENAQ) He To epyaleio xTumruarog.

Mapéyka
1 éwqg 8 aonpddia aBywv @)

e Xturndre T aompddia 4 éwg
6 Aerttd oTn Babpida 4 e To epyaleio
XTUMAUATOG.

Z0pn PMOKOTOU

Baoikn ouvrayrn @
2 apyd

2-3 koutaligég courag (K.0.) {eatd vepd
100 g gdxapn

1 pak. Bavida

70 g aAeUpL

70 g KOPV PAAOUP EVOEXOHEVWG HIMEIKIV
TIGOUVTEP.
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® XTuroTe Ta UAIKA (ekTdg amnd To aleupl
KalL TO Kopv GAAOUp), HEXPL VA OXNKaTL-
otel TNXT6 appwdeq piypa, eni 4—6 Aerrd
ot Babuida 4 e To epyaleio xTumm-
paTog.

® [upileTe TOV MEPIOTPEPOUEVO SLAKATTN
oTn Babuida 2 kat avaptyvUeTe TO
KOOKIVIOMEVO aAeUpL KAl Kopv GAdoup,
TPOCBETOVTAG TO O Y2 éwg 1 Aerttd
KOUTOALA KOUTOALA.

Mé£yioTn moodTnTa: 2 PoPES TN BACIKY|

ouvtayn

Z0pn K€K
Baoikrj ouvrayrn @

3-4 aByd
200-250 g ¢axapn
1 TPETa aAdTL
1 pak. Bavihia 1} To Eloua 2 Aepoviou
200-250 g Boutupo (ot Bepokpaaia
dwpatiou)
500 g a)\eL'Jpl
1 PaK. UMEKLY TIAOUVTEP
‘/5 [ yéha
o Avakatéwte OAa Ta UNKA el nep. ¥z Aerttd
otn Babuida 1, katdm avakateYte Ta emni
nep. 3-4 Aertta oTn Babuida 3 e to
epyaleio avddeuong.
Méyiotn moodTtnTa: 1,5-2 popég ) Bacikn
ouvtayn
Zpun TapTa
Bagtr;!ri UL‘/)vra‘\;/rj (d)) d/
125 g Boutupo
(oe Beppokpaaia dwuartiou)
100-125 g {axapn
1 apyé
1 péla aAdrL
Ayo EUopa Aepoviou 1) Aiyn Baviha
250 g aAeupt
EVOEXOMEVWG UIEIKLY TTAOUVTEP
® AOUAEYTE O\ TA UNKA TIEP. Y2 AeTtTd 0T
Babuida 1 kat petd mep. 2-3 Aerttd e
To epyaleio avddeuong (Babuida 3) 1
To epyaleio Qupwuarog (Babuida 2).
Méyiotn moodTtnTa: 2 popEg TN Baoikn
ouvtayr
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ZG4pun pe payid
Baowkn ouvrayr d/

500 g aAelpt

1 apyé

80 g Airog (oe Beppokpaaia dwpuatiou)

80 g ¢axapn

200-250 ml xAdlapd ydAa

25 g ppgokia payld r) 1 gak. ano&npauevn

payld okévn

EUoua g pAoudag Y2 Aepoviol

1 péla aAdTL

® AouAéYTE OAa TA UNIKA il Y2 Ttepirou
Aerttd otn Babpida 1 kal katdruy end
nep. 3-6 Aertd o Babpida 2 pe to
epyaieio Lupwuarog.

Méyiotn moodtnTta: 1,5 popd ™ Baoikr|

ouvtayn

Mayiovéla
2 apyd Q]

2 K.T. Jouotdpda

Y4 | N&G3L

2 KouT. ooumag Xuudg Aepoviou 1) EUdL

1 péla aAdTL

1 mpeda axapn

Ta UAIKA TTpEmelL va €xouv v (Bla

Bepokpacia.

® AvakateUeTte Ta UNKA (ekTdg arnd To AAdL)
yla pepIkd deutepOAeTTIaA e TO UEEP 0N
BaBuida 2.

® PuBpilete To uiEep otn Babuida 4, pixvete
T0 A4S apyd pEca and To Xwvi kat
XTUTTATE TO piypa péxpl va e n
Mayloveda.

EEaptiipara/Eidika eEapripara
Tanepartépw eEaptrjuaranou ecwkAe{iovTal
oTn ouokeuaoia (BA. oTnv erouvarnTéuevn
OUVOTTTIKY) drtoyn povtéhwy, eikéva M)
TEPLYPAPOVTAL OTIG EEXWPLOTEG 0BNYiES
Xpenong.

Ta eEapmuata/eldikd eEaptuara nou
ouvodelouv TN ouokeun, dlatiBevral kat
pepovwpéva. Ta eEaptuara ya v
kouQvopnxavi MUM 45.. eivat katdh-
AnAa eriong Kat yla Tiq Ynxaveq

MUM 44../46../48.. .

Eikéva I

MAaoTikd prmoA (MUZ4KR3)
270 UroA propeite va enefepyaoteite péxpl
kat 1 kg aAeUpt ouv UNKA.
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MrmoA amé avo&eidwTto XaAupa
(MUZ4ER2)

270 WMo uropeite va enegepyaaoteite PExPL
kat 1 kg aAeUpt ouv UNKA.

MAaoTiké emiBepa pigep (MUZ4MX2)
Ma v avapign moTwv, yia v MoATornonon
PPOUTWV KAL AQXAVIKWY, YLQ TNV MAPAOKEUT)
payloveéZag, yla To KOYLIO GPoUTwy Kat
KAPUBLWV, YA ToV OpUPHATIONS TIayOKUBWV.
Fudhivo eEdptnua piep (MUZ4MX3)
Ma mv avaugn notwv, yla my noAtonoinon
PPOUTWV KAL AQXAVIKWY, YLO TNV TIAPACKEUT)
paylovéZag, yla To KOO ppoUTwv Kal
KaPUdLWV, YLa TOV OPUPHATIONG TIAYOKUBWV.
MoAupi&ep (MUZ4MM3)

Ma 10 KOYIUO APWHATIKWV XOPTWY,
AQXQVIKQWV, AWV KAl KPEATOG, YIA TO
TPWo kapdTwy, paraviol kat Tuploy, yia
TO TPIYPLO ENPWV KAPTIWV KAL TIAYWUEVNG
OOKOAQTAG.

Ko@T1ng diapkeiag xwpig PTToA
(MUZ4DS3)

Ma to kKOYIo ayyoupuwv, Adxavou,
AaxavéyouAwv, paraviwy, yla To Xovtpd
TPWIo KapdTWV, LAWY Kal geAVOPLEag,
KOKKIVOU AdXavou, TUpLoU Kat NPV Kaprwy
KaBwg Kat To YIS TpiYiuo okAnpou Tuptou,
OOKOAATAG Kal ENpwv KapTiwv.

Aiokog yia matdreg TnyavnTeg
(MUZ45PS1)

MNa tov KA@T dlapkelag Xwpig PrtoA
MUZ14DS3.

Ma 1o kYo wung natdrag yla natdreq
TNYQVNTEG.

Aiokog Aaxavik@v yia Tnv aciaTiki
kouZiva (MUZ45AG1)

Ma tov KOPTN dlapkeiag xwpig KroA
MUZ14DS3.

KoéBel ppouTa Kat Aaxavikd o AeTTTEQ PETEG
yla v aolatikn koudiva.

Aiokog xovTpou Tpiyiparog
(MUZ45RS1)

MNa tov KA@T dlapkelag Xwpig UroA
MUZ14DS3.

Ma to tpiYo wunig natdrag . X. ya
aTaToKePTEDEG 1] prnaldkia rardrag.
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Aiokog yla To TpiYipo mardrag yia
maratokepTédeg (MUZ45KP 1)

Ma tov kAP dlapkelag xwpig proA
MUZ14DS3.

Ma to TpiYio wurig natdrag yla pooTL Kat
TIATATOKEPTEDEG, YA TO KOYILO PpoUTwV
Kal AQXQVIKWV O€ XOVTPES PETEG.
Z10pTNng eomepidoeidwyv (MUZ4ZP1)
Ma To oTUYIO TIOPTOKAALWY, ASUOVIWV Kal
YKPEPPOUT.

Kpearounyxav (MUZ4FW3)

Ma 1o KOYIWO vwToU KPEATOog yia Kiud.
ZeT diIaTpNTWYV diokwv (MUZ45LS1)
MNa mv kpeatounyavr) MUZ4FW3.

WIAS (3 mm) yia raté kat alelppara, Xovtpd
(6 mm) yia Aoukdvika kat Aapdt.
MpoodpTnpa pmokOTWV MPEoag
(MUZ45SV1)

Ma mv kpeatounxavr) MUZ4FW3.

Me peTarAiké xvdpt yia 4 SlapopeTIKA
OYAMATA UTIOKOTWV.

MNpoodpTnua TpIYiparog
(MUZ45RV1)

Ma mv kpeatounxavr) MUZ4FW3.

Ma to TPIYIUO POUVTOUKIWY, KApUdLWY,
auuyddhwv, cokoAdrag kat Egpol Ywiuou.
MpoodpTnUa aMOXUHWTH PPOUTWV
(MUZ45FV1)

Ma mv kpeatounxavr) MUZ4FW3.

Ma mv arnoxUuwon polpwv ektég and
PPAPMOUA] Kat TNV ToAtoroinon vioudtag
Kat kpdtatyou. Tautdxpova arnopakpuvovTal
autépata oL Kool kat oL oTIOPOL TT. X. and
PPAYKOOTAPUAQ.

dopéag eEaptnuatwv (MUZ4ZT1)
Ma ™ QUAAEN Twv eEQPTNUATWV OTWG
epyaleio QUUWPATOG, EpYAAE(O XTUTTATOG,
epyaleio avadeuong, diokog KOTNG Kal
dlokol Tpwiparog.

MUAOG SNUNTPIAKWY ME KWVIKO
HNXaviopo dAeong amo atodAl
(MUZ4GM3)

Ma 6ha Ta &idn Twv SNUNTPLAKWY (EKTOG
apapooitou) kat yia orépouq Ue HeyAain
neplekTikdTTa o AAdL, anognpapéva
pavitdpla Kat apwpatikd xopta.
NaywTtounxavry (MUZ4EB1)

Mamv napackeun péxpL kat 550 g maywtou
avd Bripa epyaoiag kat doxelo.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Andoupon

H ouokeun €xel onuaveel cuppwva
ﬁ pe Tnv Eupwnaikr odnyia
' 2012/19/E. K. nepl NAEKTPIKWY Kal
NAEKTPOVIKWV TIAALLV CUCKEUWV
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE).
H odnyia divel To mAaiolo yia v oe 6An
v enikpdrela g E. E. .oxvouoa napa-
ARy kat a&lomoinom Twv MAaA®WV CUOKEUWY
ané Tov NwANTH. Na nAnpogopieg oxeTikd
Me Toug emikalpoug TpAToug andaupong
areuBuvBeite oTo €0IKO KATACTNUA,
art’ érou ayopdoate Tn CUCKeUN 1] OTN
AnuoTikn 1 KowvoTikr) Apxrj Tou Térou
Katolkiag oag.

OPOI EITYHZHZ

1. H Eyyunon kaAAg Aettoupyiag Twv
TIPOLOVTWYV aG TTIAPEXETAL YIA XPOVIKO
dldoTtnua kool TEoodpwY (24) Unvav
ané My NuepPoUNVia g mpwmg
ayopdg Tou avaypdgeTal atm
Bewpnpévn anddeEn ayopds. Ma my
napoyn g eyyunong anatreirat n
emést&n mg Oswpnpevnq anoéslﬁnq
ayopdg oy oroia avaypapeTal
0 TUTOG KAl TO HOVTEAO TOU TIPOIGVTOG.

2. H etapeia p€oa 0Ta QVWTEPW XPOVIKA
6pla, o epitwon n}\npue)\ouq
AerToupyiag TG OUOKEUNG,
avaAapBdvel TNV UIOXPEWAT TNG
enavageopdg Tng oe olalr Asttoupyia
Kal TG avTiKatdotaong Kabe Tuxov
eNATTWHATIKOU PEPOUG (TTANV TWV
QVOAWOLUWY KAL TWV EUTIABWV, OWG
TA YUGAIVQ, AQUITITPEG KATL.).
Anapaitntn npoinodeon yia va loxUel
n eyyunon eivat n un Aettoupyia g
OUOKEUNG va TIPoEPXETAL and TNV
TIOAULEAT) KATACKEUT) TNG Kat O €Tt
Mapadelyuatt ano Kakn xenon,
AavBagpgvn eykaraotaon, pn tenon
TwV 03NYWOV XPIONG TNG OUCKEUNG,
AKATANANAN ouvrnpr]on ané npéowna
un e€oualodotnuéva and tnv BSH
EMAg ABE 1j and eEwyeveiq
napdyovreg Onwg SLaKOTEG NAEKTPLKOU
peuuarog 1j dlapoporoinong g
TAoNG KA.
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3. ZTnv mepiTwon mou To Tpoidv dev
Aetroupyel cwotd Adyw TG
KATAOKEUTG TOU Kal EQOTOV N
TIANUPENNG Aettoupyia ekdNAwBNnke
Katd v nepiodo eyyunong,

10 EEouaiodotpuévo 2€pBig (N To

eEouolodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH

EMGG ABE 60 TO £TILIOKEUACEL [IE OKOTIO

TN XPr0M YA TNV Oroia KATaoKEUd-

OTnKe, XwpI§ va undpEet xp€won ya

QVTOAAGKTIKA 1) TNV spyaclq

4. Aev KoAUrttovTal and tnv eyyunon ot
XPEWOELG Kal Ol Kivduvol Ttou
oxetiCovral pe T HETAPOPA TOU
TIPOIOVTOG TIPOG ETILOKEUT| OTOV
MeTanwAnTA 1} mpog To EEouato-
dotnuévo 2€pRIg ™ BSH EAGG ABE.

5. ‘OAeg ol eMOKeUEG TNG yyuUnong
npénel va yivovral ano to EEouato-
dotnuévo 2€pPLg (n To eEouaiodotn-
pévo ouvepyelo) g BSH EAGg ABE.

6. H eyyunon dev kKaAUrttel kavéva rpoidv
TIoU Xpnoluormoleftal mépav Twv
TPOJdLAYPAPWVY YA TIG OTOlEq
KATAOKEUAOTNKE (TT. X. OLKIAKN XPrjon).

7. H eyyunon kahig Aettoupyiag rou
TIapEXETAL ard TOV KATAOKEUAOTH|
radel av arnokoAAnBouv, arAolwbouv
1 TpomomnomnOouv Le OTIOLOdNTIOTE
TPOTIO Ol Tawvieg aopaieiag 1) oL EISIKEG
OLAKPLTIKEG AUTOKONNNTEG ETIKETEG ETL
TwV ornoiwv avaypdeetal 0 aplopog
oelpdg 1§ N nuepounvia ayopdg.

8. H eyyunon dev kaAUrtteL:

— Emokeuég, petatporéq ) kabaplt-
ouoUg Ttou éAaBav Xwpa o€ KEVTPOo
service un e§ouolodoTnuévo and v
BSH EM\Ag ABE.

— NG&Bog xprion, umepolkr] xprion,
XEIPLOUO 1) AetToupyia Tou TpoidvTog
KQTA TPOTIO LN OUHPWVO LE TIG
odnyieg Tou nsplsxovml ota
EYXEPISLa XPrIoNG KAy oTa OXETIKA
€yypaga xprong, oupnepiappavo-
MEVWV NG TANUUENOUG GUAAENG TNG
OUOKEUN|G, TNG TITWONG TNG CUCKEUNG
KATT..

— Mpoidvta pe duoavayvwaoto aploud
oelpdg.
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— Znu€q mou pokalouvTal eVOEIKTIKA
and aotparég, vepd 1y uypaoia,
QwTtLd, éAepuo, dnudaoleg avara-
paxég, AdBog tdoelg Tou dIKTUOU
Tapoxng PeUNATOG, 1} OTIOLOdNMOTE
Aéyo mou eivat mépav and tov EAeyxo
TOU KATAOKEUAOTH 1] Tou e€ouaiodo-
TnHévou ouvepyeiou.

9. H eyyunon nou poopépetal avel
va L.oxUeL epOaov 1 KupldTnTa TNG
OouoKeUung petaBlBaoctel oe Tpito
nPAcWITo arnd Tov apXIKé ayopaatr) To
évopa Tou ornoiou avaypd@eTal oTo
TapacTaTiko ayopdq TG CUCKEUNG.

10. AvTikatdoTtaon NG CUOKEUNG YiveTal
pévo epdoov dev elval duvatnn
emdLOpOwan TG Katdrv rgTonoinong
g aduvapiag emokeung anod 1o
E&ouolodotnuévo ZEpRLG (N To
eEoualodotnuévo auvepyeio) Tng
BSH EA\Gg ABE.

11. H kdBe emokeun 1} n avTikataoTtaon
e\atTwuaTikoU pépoug dev taparteivel
Tov XpOvo £yyUnong TOU TPOoIoOVTOoG.

12. EE,aanpam Kal UAIKA TToU avTikadl-
OTWVTAL KATA TN SLAPKELD TNG EYYUNONG
ETOTPEPOVTAL OTO GUVEPYEID.

BSH A.B.E. — 170 xAl. EBvikig 0doU
ABNvWV — Aapiag & Motapou 20, Knelotd
SERVICE

ABrva: 170 xAl. EBvikiig 0dou

ABnvwv — Aapiag & Motapou 20,

Knetold — A.: 210-42.77.700

Oeao/vikn: 8,30 xAU. EBvikr|q 0d0oU
Oeo/vikng — Moudaviwy,

Meploxr) ©épun — A.: 2310-497.200
Narpa: Xapaidumnn & Epevotpwie —
TNA.: 2610-330.478

Kpntn: EBvikiig AvtioTdoswg 23 & Kahaud,
HpdkAelo — A.: 2810-321.573

Kurmpog: Apx. Makapiou I 39, ‘Eykwun —
Neukwotla — MNaykdmnplo TnA.: 77778007

TnpouUpe To diKaiwua aAAaywv.
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EEE yonetmeligine uygundur

Yeni bir BOSCH cihazi satin aldiginiz Igm,d?kll,evr L.
icin sizi candan kutluyoruz. é‘égg'l %g\li?sn“gmlz gn 18?
Boylelikle kararinizi modern ve yiiksek Cihazin kullanimasi . . ... 007 108
kaliteli bir ev aleti yoniinde vermis Cihazin temizlenmesi ve bakimi . . .. 110
oldunuz. Ariza durumunda yardim . .. ... ... 111
Uriinlerimiz hakkinda daha fazla bilgi Kullanim ornekleri .. ........... 111
icin, liitfen internet sitemize bakiniz. Aksesuarlar/Ozel aksesuarlar . . . .. 112
Giderilmesi . . ................ 113
Garanti kosullart . . . ....... ... . 113

Kendi giivenliginiz icin

Bu cihaz icin giivenlik ve kullanim bilgileri elde etmek icin, cihaz
kullanmaya baslamadan once isbu kilavuzu itinayla okuyunuz.
Cihazin dogru kullanimi icin verilmis olan talimatlara dikkat
edilmemesi veya uyulmamasi halinde s6z konusu olan hasarlardan
uretici sorumlu degildir.

Bu cihaz, ticaret amach kullanim icin degil, evde veya ev ortamina
benzer mekanlarda kullanilan normal miktarlar icin tasarlanmistir.
Ev ortamina benzer mekanlardaki kullanim, 6rn. dukkanlarin,
birolarin, ciftlik veya ciftcilik isletmelerinin ve diger sanayi
isletmelerinin elemanlarinin kullandigi mutfaklardaki kullanimi ve
ayrica pansiyonlarin, kucuk otellerin ve benzeri mesken
tertibatlarinin misafirlerinin kullanimini kapsar. Cihazi sadece evde
islenilen miktar ve sireler icin kullaniniz. 1zin verilen azami
miktarlan (bakiniz "Kullanim ornekleri”) asmayiniz!

Bu cihaz, besinlerin karistirilmasi, yogrulmasi ve cirpiimasi igin
uygundur. Bagka cisimlerin ya da maddelerin islenmesi igin
kullanilamaz. Uretici tarafindan izin verilmis aksesuarin kullaniimasi
halinde, baska uygulamalar da mumkunddur.

Cihazi sadece orijinal aksesuarlari ile birlikte kullaniniz.
Aksesuarlar kullanirken, ilgili aksesuarlara ait kullanma
kilavuzlarina dikkat ediniz.

Kullanma kilavuzunu itinali bir sekilde okuyunuz ve ileride lazim
olma ihtimalinden dolayi saklayiniz. Cihazi baska birine verecek
veya satacak olursaniz, kullanma kilavuzunu da veriniz.

A\ Genel giivenlik bilgi ve uyarilari

Elektrik carpma tehlikesi

Bu cihaz cocuklar tarafindan kullanilmamalidir.

Cihaz ve baglanti hatti cocuklardan uzak tutulmaldir.

Cihazlar, fiziksel, algisal veya zihinsel yetenekleri dlisik kisiler veya
yeterli tecrtibesi ya da bilgisi olmayan kisiler tarafindan ancak
denetim altinda veya giivenli kullanim ve buna bagl tehlikeler
hususunda egitilmis ve anlamis olmalar sartiyla kullanilabilir.
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Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Cihazi sadece tipe etiketi lizerinde bildirilen bilgilere gore elektrik
gerilimine baglayiniz ve calistiriniz. Sadece elektrik kablosunda ve
cihazda herhangi bir hasar yoksa kullaniniz.

Cihaz, basinda kimse yokken, monte edilmeden once, sokilip
parcalarina ayrilmadan once veya temizlenmeden once daima
elektrik sebekesinden ayrilmahdir.

Elektrik kablosunu keskin kenarlar ve sicak yuzeyler tzerinden
gececek sekilde cekmeyiniz. Herhangi bir tehlikeli duruma yer
vermemek icin, cihazin baglanti kablosunda herhagi bir hasar
oldugu zaman, sadece lretici tarafindan, ureticinin yetkili servisi
tarafindan veya benzeri yetki ve egitime sahip baska bir uzman
eleman tarafindan degistirilmelidir.

Cihazda yapilacak onarimlar, herhangi bir tehlike olusmasini
onlemek icin, sadece yetkili servisimiz tarafindan yapiimahdir.

A\ Bu cihaz icin giivenlik bilgi ve uyarilari

Yaralanma tehlikesi

Elektrik carpma tehlikesi!

Elektrik figini ancak cihaz ile galigmak icin tim on hazirliklar sona
erdikten sonra prize takiniz. Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz
ve musluktan akan su altina tutmayiniz.

Temizleme islemi icin buharli temizleme cihazi kullanmayiniz.
Cihaz calisma konumundayken, cevirme kolunun ayarinda bir
degisiklik yapmayiniz. Tahrik sisteminin tamamen durmasini
bekleyiniz.

Aleti/Aksesuar sadece tahrik (motor) duruyorken degistiriniz —
Tahrik (motor), cihaz kapatildiktan sonra da bir stire hareket
etmeye devam eder.

Cihazi sadece doner salter ile aciniz ve kapatiniz.

Cihaz kullaniimadigi zaman, elektrik fisini prizden cekip cikariniz.
Bir ariza giderilmeden once, elekirik fisi cekilip prizden
cikariimalidir.

Elektrik kesilmesi halinde, tekrar elektrik geldiginde cihaz
calismaya devam eder.
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Donen alet ve takimlardan dolay! yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Donen parcalarn tutmayiniz ve dokunmayiniz.

Cihaz calisirken elinizi karistirma kabinin, yani canagin icine
kesinlikle sokmayiniz.

Cihaza takilan alet ve aksesuarlari sadece cihazin tahrik sistemi
dururken degistiriniz. Cihaz kapatildiktan sonra tahrik sistemi, yani
motor belli bir suire hareket etmeye devam eder.

Cihaz giivenlik acisindan sadece kullanil-mayan tahrik sistemleri
ilgili koruyucu kapaklar (4, 7) ile kapatiimig olarak calistinimahdir.
Keskin bicaklarindan/donen tahrik sisteminden (motordan)
dolay! yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere elinizi sokmayiniz!
Mikserin parcalarini kesinlikle ana cihaza takili sekilde birbirine
monte etmeyiniz.

Mikseri cihazdan cikaracaginiz/cihaza takacaginiz zaman cihazin
durur vaziyette olmasina Ozellikle dikkat ediniz! Mikseri daima
tamamen monte edilmis sekilde ve kapagini kapatarak calistiriniz.
Mikserin bicaklarina ciplak elleriniz ile dokunmayiniz.

Haslanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzeme islendigi zaman, kapakdaki huniden sicak
buhar cikar. En fazla 0,5 litre sicak veya kopuren sivi doldurunuz.
Onemli!

Ayni anda sadece bir alet ya da aksesuar kullaniniz.

Kullanma kilavuzu degisik modeller icin Kademe 4 = En yliksek devir sayisi
gecerlidir (ekteki model listesine de bakiniz, = hizh
Resim I). Cihazin bakima ihtiyaci yoktur. Elektrik kesilmesi halinde, cihaz agik
kalir ve elektrik yeniden gelince, cihaz
Genel bakis yeniden hareket etmeye baslar.
Liitfen resimli sayfalan 4 Tahrik sistemi koruyucu kagagl
aciniz. Resim A T?.(hl’ik sLst_e_mi toruxuc#l_lt(%p_aglm
. cikarmak igin, kapagi kilit diizeni
Ana _c_lha_z o acilincaya kadar geviriniz.
1 Kilit sistemini acma tusu 5 Aletler
2 Cevrilen kol - Dograyici *
(b_z_aklnlz "Isletme pozisyonlan”) — Narenciye sikma iinitesi *
3 Doner salter — Tahil 6gitiiciisii *
0/off = Stop Kullanilmadigi zaman, tahrik sistemi
/P _ = Parkayan (motor) koruyucu kapagi yerine
Tahrik sistemi (motor) duruncaya kadar, takilmaldir.
doner salteri sabit tutunuz; Kullanilan 6 Aletler

alet (takim) cevrilme pozisyonundadir.

Tahrik sistemi hareket etmeyince,

cevrilme pozisyonuna ulasilmistir.

Kademe 1-4 = Calisma hizi

Kademe 1 = En dustuk devir sayisi
— yavas

— (Kanstirma teli, cirpma teli,
yogurma kancasi)

— Buz kiricinin karistirma aleti *

— Et kiyma makinesi icin asagi veya
yukar katlanmis *
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7 Mikser tahrik sistemi koruyucu
kapagi

8 Aletler
— Mikser
— Multi mikser
Kullanilmadigi zaman, mikser tahrik
sistemi (motor) koruyucu kapagdi yerine
takilmalidir.

9 Kablo muhafaza bdliimii (Resim [)
MUM 44..: Kablonun sariimasi.
MUM 46../48..: Elektrik kablosunu kablo
g0zl icine yerlestiriniz

Kap ve aksesuarlar

10 Kanistirma kabi

11 Kapak

Aletler

12 Karnistirma teli

13 Cirpma teli

14 Yogurma kancasi ve hamur tutmama
(styirma) diizeni

Mikser

15 Taban

16 Bicak iinitesi

17 Halka conta

18 Mikser kabi

19 Kapak

20 Huni

* EQer bir aksesuar Unitesi teslimat kapsa-
mina dahil degilse, ilgili saticilar ve yetkili
servis uzerinden satin alinabilir.

isletme pozisyonlan

/\ Dikkat!
Cihazi sadece ilgili aksesuar/alet asagidaki
tabloya gore dodru tahrik sistemine
ve dodru pozisyona takilmis ve g¢alisma
pozisyonunda ise calistiriniz.
Cevirme kolu her ¢alisma pozisyonunda
yerine oturmus olmalidir.
Isletme pozisyonunun
ayarlanmasi Resim
o Kilit sistemini agma tusuna basiniz
ve cevirme kolunu hareket ettiriniz.
® Cevirme kolunu yerine oturuncaya kadar
istediginiz pozisyona hareket ettiriniz.
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Cirpma, karistirma ve yogurma
uclarinin takiimasi/cikariimasi

Cok miktarda islenecek

7 malzeme ilave edilmesi

Lot | | |k | | LB|(2B

Cihazin kullaniimasi

A Yaralanma tehlikesi!

Elektrik fisini ancak cihaz ile ¢alismak igin
tiim 6n hazirliklar sona erdikten sonra
prize takiniz.

/\ Dikkat!

Cihazi sadece aksesuar/alet takili durumda

ve calisma pozisyonunda calistiriniz.

Cihazi ici bos c¢alistirmayiniz.

Cihazi ve aksesuarlarini herhangi bir isi

kaynagdina maruz birakmayiniz.

Parcalar mikrodalga firinlar icin uygun

degildir.

® Cihaz ve aksesuarlan ilk kez
kullaniimadan once iyice temizlenmelidir,
"Cihazin temizlenmesi ve bakimi”
bolimiine bakiniz.

Hazirlanmasi

® Ana cihazi diizglin ve temiz bir ylizeyin
Uizerine koyunuz.

® Kablosunu aciniz/cekerek aciniz
(Resim [(1).

® Elektrik fisini prize takiniz.
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Karistirma teli, cirpma

teli ve yogurma kancasi Resim [
Cirpma/karistirma teli (a)

Hamur (Orn. basit hamur) karistirmak icgin
kullanilir

Cirpma teli (b)

Krema, kremsanti ve hafif hamur (6rn.
biskivi hamuru) hazirlamak i¢in kullanilir
Yogurma kancasi (c¢) ve hamur tutmama
(styirma) diizeni (d)

AQir hamurlarin yogrulmasi ve
dogranmamasi gereken malzemelerin
(6rn. kuru tGziim, cikolata parcaciklari)
hamura kanstirilmasi icin kullanilir

Donen alet ve takimlardan
dolayi yaralanma tehlikesi
s6z konusudur!

Cihaz calisirken elinizi karistirma kabinin,
yani canadin icine kesinlikle sokmayiniz.
Cihaza takilan alet ve aksesuarlari sadece
cihazin tahrik sistemi dururken degistiriniz.
Cihaz kapatildiktan sonra tahrik sistemi,
yani motor belli bir stire hareket etmeye
devam eder.

Cihazi sadece, kullanilmayan tahrik
sistemlerine ilgili koruyucu kapaklar takilip
Kilitlendikten sonra kullaniimalidir.

® Doner salteri P konumuna ayarlayiniz
ve tahrik duruncaya kadar bu konumda
tutunuz.
Bilgi:
Tahrik sistemi hareket etmeyince,
cevrilme pozisyonuna ulasiimistir.

o Kilit sistemini agma tusuna basiniz
ve gevirme kolunu 6 pozisyonuna aliniz.

® Kabi yerlestiriniz. Kabin tabani, ana
cihazda 6ngorulmus olan yuvaya
girmelidir.

® Yapilacak ise gore, karistirma telini,
cirpma telini veya yogurma kancasini,
yerine oturuncaya kadar, tahrik siste-
minin igine sokunuz.
Yogurma kancasinda, yogurma kancasi
yerine oturuncaya kadar hamur tutmama
(styirma) diizenini donderiniz.

® |slenecek malzemeleri kaba doldurunuz.

o Kilit sistemini agma tusuna basiniz
ve gevirme kolunu 1 pozisyonuna aliniz.

o Kapag yerine takiniz.

® Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Malzeme ilave edilmesi

® Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

® Doner salteri P konumuna ayarlayiniz
ve tahrik duruncaya kadar bu konumda
tutunuz.

e Kapagi cikariniz.

o Kilit sistemini agma tusuna basiniz
ve cevirme kolunu 7 pozisyonuna aliniz.

® Malzemeleri ilave ediniz

veya

® malzemeleri kapaktaki malzeme ilave
doldurunuz.

isiniz sona erdikten sonra

® Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

® Doner salteri P konumuna ayarlayiniz

ve tahrik duruncaya kadar bu konumda

tutunuz.

Elektrik figini cekip gikariniz.

Kapagdi cikariniz.

o Kilit sistemini agma tusuna basiniz

ve ¢evirme kolunu 6 pozisyonuna aliniz.

Aleti tahrik sisteminden cikariniz.

Karigtirma kabini ¢ikariniz.

Tum pargalari temizleyiniz, bakiniz

"Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Mikser Resim @

Keskin bicaklarindan/dénen
tahrik sisteminden (motordan)
dolayi yaralanma tehlikesi
s0z konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere
elinizi sokmayiniz!

Mikseri cihazdan c¢ikaracaginiz/cihaza
takacaginiz zaman cihazin durur vaziyette
olmasina ozellikle dikkat ediniz!

Mikseri daima tamamen monte edilmis
sekilde ve kapagini kapatarak calistiriniz.

A Haslanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzeme islendigi zaman,
kapakdaki huniden sicak buhar ¢ikar.

En fazla 0,5 litre sicak veya kopuren sivi
doldurunuz.

Dikkat!

Mikser zarar gérebilir. Bu cihaz ile, derin
dondurulmus malzemeler (kiip buz harig)
islemeyiniz. Mikseri kesinlikle bos
calistirmayiniz.
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Dikkat!

Cam mikser (yetkili saticilardan alinabilir)

icinde sivi islenmesi: Azami 3 kademesinde.

Azami 0,5 litre sicak veya kdpliren sivi

doldurunuz.

o Kilit sistemini agma tusuna basiniz
ve cevirme kolunu 3 pozisyonuna aliniz.

® Mikser tahrik sistemi (motor) koruyucu
kapagini yerinden c¢ikariniz.

® Karistirma kabini yerine takiniz
(tabanindaki isaret ile ana cihazdaki isaret
birbirine denk gelmelidir) ve sonuna
kadar saatin galisma istikametinin tersine
dogru ceviriniz (Resim 3-4/5).

® Malzemeleri miksere doldurunuz.
Plastik mikser igin azami miktar, sivi
malzeme = 1 litre. Cam mikser icin azami
miktar, sivi malzeme = 0,75 litre.
Kopuren veya sicak swvilar igin azami
miktar = 0,5 litre.
Islenebilecek en uygun miktar, kati
malzeme = 50—-100 gram.

® Kapag yerine takip, iyice bastiriniz.
Kapagdi calisma esnasinda daima bir
el ile sabit tutunuz. Bu esnada elinizi ilave
etme deligine sokmayiniz!

e Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

Malzeme ilave edilmesi Resim [3-6

® Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

e Kapag acip aliniz ve malzemeleri
doldurunuz

veya

® huniyi cikariniz ve kati malzemeleri
islendikge ilave etme adzi lizerinden ilave
ediniz

veya

® sivi malzemeleri huni lizerinden ilave
ediniz.

isiniz sona erdikten sonra

® Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

® Elektrik fisini cekip cikariniz.

® Mikseri saatin ¢alisma yoniinde ceviriniz
ve cihazdan g¢ikariniz.

Yararh bilgi: Mikser ile isiniz sona erdikten

sonra, mikseri hemen temizlemeniz iyi olur.
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Cihazin temizlenmesi ve bakimi

/\ Dikkat!

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik
malzemesi kullanmayiniz.

Cihazin yiizeyi zarar gorebilir.

Ana cihazin temizlenmesi

A Cereyan carpma tehlikesi!

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz
ve akan su altina tutmayiniz.

Elektrik fisini gekip cikariniz.

Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz.
Gerekirse biraz bulasik deterjani
kullaniniz.

® Ardindan cihaz silip kurulayiniz.

Karistirma kabinin ve aksesuarlarin
temizlenmesi

TUm pargalar bulagik makinesinde
ylkanmaya elveriglidir.

Plastik parcalar bulasik makinesine
yerlestirirken, sikistirrimamasina dikkat
ediniz, aksi halde yikama islemi esnasinda
kalici deformasyonlar s6z konusu olabilir!

Mikserin temizlenmesi

Keskin bicaklardan dolayi
yaralanma tehlikesi so6z
konusudur!

Mikserin bigaklarina ciplak elleriniz ile
dokunmayiniz. Mikser, temizleme islemi
igin tamamen parcalarina ayrilabilir.

Dikkat!

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik
malzemesi kullanmayiniz.

Bicak takimi bulasik makinesinde yikanmaya
elverigli degildir. Bicak takimini sadece
musluktan akan su altinda temizleyiniz.
Yararh bilgi: Mikserde sivi malzeme
islenmesinden sonra, ¢ok kez mikseri
tamamen sokmeden temizlemek yeterlidir.
Bunun icin, ana cihaza takili olan miksere
biraz bulasik deterjanh su doldurunuz.
Mikseri birkac saniye galistiriniz (moment
ayari olan cihazlarda M pozisyonu).
Deterjanli suyu dokiip bosaltiniz ve mikseri
temiz su ile durulayiniz.
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Mikserin parcalarina

ayrilmasi Resim @

® Mikser kabinin tabanini saatin calisma
istikametinin yoniine dogru cevirip, kabi
cikariniz.

® Mikser parcasini kanatlarindan saatin
calisma yoniiniin tersine dogru ceviriniz.
Mikser parcasi ¢cozulur.

® Mikser parcasini ve contayi ¢ikariniz.

Mikserin parcalarinin

monte edilmesi Resim [

A Yaralanma tehlikesi!

Mikserin parcalarini kesinlikle ana cihaza
takil sekilde birbirine monte etmeyiniz.

® Contayl bicak parcasina takiniz.

® Bicak parcasini alt taraftan mikser
bardagi icine yerlestiriniz.

® Tabanin yardimi ile, bicak takimini sikica
vidalayiniz.

® Mikser kabinin tabanini saatin galisma
yoniiniin tersine dogru cevirip sikiniz.

Anza durumunda yardim

Ariza durumunda litfen yetkili servisimize
basvurunuz.

Kullanim ornekleri

Kremsanti
100 g-600 g ®
o Kremayl 1%2—4 dakika siireyle

4 kademesinde (kremanin miktarina ve

oOzelliklerine gore) cirpma teli ile igleyiniz.

Yumurta aki
1-8 yumurtanin aki @
® Yumurta akini 4—6 dakika siireyle

4 kademesinde cirpma teli ile ileyiniz.

Biskiuvi hamuru
Temel tarif @)
2 yumurta

2-3 corba kasi§i sicak su

100 g seker

1 paket vanilya sekeri

70 g un

70 g nisasta gerekirse kabartma tozu

® Malzemeleri (un ve niasta harig) yaklaik
4-6 dakika 4 kademesinde ¢irpma teli
kopukll bir kivama gelinceye kadar
ileyiniz.
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® Doner alteri 2 kademesine ayarlayiniz
ve elekten gecirilmi olan unu ve niastayi,
bu kopiik kivamindaki malzemeye yaklaik
2—1 dakika icerisinde kaik kaik ilave
ederek karitiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Mayasiz hamur
Temel tarif @
3-4 yumurta

200-250 g eker

1 tutam tuz

1 paket vanilya sekeri veya %2 limonun

kabugu

200-250 g tereyag! (oda sicakliginda)

500 g un

1 paket kabartma tozu

/g | siit

® Tiim malzemeleri 6nce yaklaik 2 dakika
kademe 1’de karitiriniz.
Sonra yaklaik 3—4 dakika 3 kademesinde
karitirma teli ile karitiriniz.

Azami miktar: Temel tarifenin 1,5-2 misli

Pogaca hamuru

Temel tarif (d)) d/

125 g tereyagi

(oda sicakhginda)

100-125 g eker

1 yumurta

1 tutam tuz

Biraz limon kabugu veya vanilya sekeri

250 g un

Gerekirse kabartma tozu

® Tum malzemeleri yakl. dakika
1 kademesinde, sonra yakl. 2-3 dakika
karistirma teli ile (kademe 3) veya
yogurma kancasi ile (kademe 2) isleyiniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Mayali hamur
Temel tarif d/

500 g un

1 yumurta

80 g kati yag (oda sicakluinda)

80 g seker

200-250 ml 1k siit

25 g taze maya veya 1 paket kuru (toz)

maya 2 limonun kabugu

1 tutam tuz

® TiUm malzemeleri 6nce yaklasik 2 dakika
kademe 1’de karistiriniz.
Sonra yaklasik 3-6 dakika 2 kade-
mesinde yogurma kancasi ile karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifenin 1,5 misli
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Mayonez
2 yumurta Q]

2 kahve kasigi hardal

Ya 1 likit yag

2 corba kasigr limon suyu veya sirke

1 tutam tuz

1 tutam seker

Malzemelerin sicakligi ayni olmalidir.

® Biitiin malzemeleri (yag haric) kademe
2’de bir kag saniye mikserde karistiriniz.

o Mikseri kademe 4’e ayarlayiniz, yagi
yavas yavas huni tizerinden mikserin icine
dokiinliz ve mayonez gereken kivarama
gelinceye kadar kanstiriniz.

Aksesuarlar/Ozel aksesuarlar

Ambalaja ilave edilmis olan diger
aksesuarlar (ekteki model listesine bakiniz,
Resim M), kendilerine ait kullanma
kilavuzlarinda tarif edilmistir.

Ekteki aksesuarlar/ozel aksesuarlar tek tek
de satin alinabilir. MUM 45.. modeli igin olan
aksesuarlar, MUM 44../46../48.. modelleri
icin de kullanilabilir. .

Resim [

Plastik karistirma kabi1 (MUZ4KR3)
Kabin icinde azami 1 kg un arti ek malzeme
islenebilir.

Paslanmaz celik karistirma kabi
(MUZ4ER2)

Kabin icinde azami 1 kg un arti ek malzeme
islenebilir.

Plastikten mikser iist parcasi
(MUZ4MX2)

igecek karistirmak, meyve ve sebze plrele-
mek, mayonez hazirlamak, meyve ve findik
dogramak, kiip buz pargalamak icin
kullanilir.

Mikser iist parcasi Cam
(MUZ4MX3)

igecek karnstirmak, meyve ve sebze pirele-
mek, mayonez hazirlamak, meyve ve findik
dogramak, kiip buz parcalamak icin
kullanilir.

Cok fonksiyonlu mikser
(MUZ4MM3)

Otsu baharatlar, sebze, elma ve et
dogramak icin, havug, turp ve peynir
raspalamak icin, findik ve sogutulmus
cikolata rendelemek igin kullanilr.
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Dograyici (MUZ4DS3)

Salatalik, lahana, alabas, turp kesmek igin;
havug, elma, kereviz, kirmizi lahana, peynir
ve findik raspalamak icin; sert peynir,
cikolata ve findik rendelemek icin kullanilir.
Kizartmalik patates kesme diski
(MUZ45PS1)

Dograyict MUZ4DS3 icin kullanilir.

Patates kizartmasi icin ¢i§ patates kesmek
icin kullanlir.

Asya tiiru sebze diski (MUZ45AG1)
Dograyicit MUZ4DS3 icin kullanilir.

Asya tiirli sebze yemekleri icin ince seritler
seklinde meyve ve sebze keser.
Rendeleme diski, kaba
(MUZ45RS1)

Dograyici MUZ4DS3 igin kullanilir.

Orn. patatesten yapilan tava keki veya
gozlemesi ya da patates hamurundan
kofte yapmak icin ci§ patates rendele-
mekte kullanilir.

Patates hamuru diski (MUZ45KP1)
Dograyici MUZ4DS3 icin kullanilir.
Rendelenmis patates kizartmasi veya
patates hamuru kizartmasi icin ¢i§ patates
rendelenmesi icin ve ayrica kalin dilimler
seklinde meyve ve sebze kesmek igin
kullanilir.

Narenciye sikma iinitesi
(MUZ42P1)

Portakal, limon ve greyfurt suyu sikmak icin
kullanihr.

Et kiyma makinesi (MUZ4FW3)

Cig kiyma ile yapilan yemek (tatar) veya
kiyma kizartmasi igin taze et kiymak igin
kullanilr.

Delikli disk seti (MUZ45LS1)

Kiyma makinesi MUZ4FWS3 icin kullanilir.
Pate, etli borek ve ezmeler icin ince (3 mm),
kizartmalik sucuk ve jambon icin kaba

(6 mm).

Sikma hamur 6n takimi
(MUZ45SV1)

Kiyma makinesi MUZ4FW3 icin kullanilir.

4 farkh kurabiye sekli icin metal sablonlu.
Rendeleme takimi (MUZ45RV1)
Kiyma makinesi MUZ4FWS3 icin kullanilir.
Findik, badem, cikolata ve kurutulmus
ekmek veya kiiclik kahvaltl ekmegi rendele-
mek icin kullanilir.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Meyve sikici 6n takimi (MUZ45FV1)
Kiyma makinesi MUZ4FWS3 icin kullanilir.
Bogurtlen gibi Gziimsli meyveler (ahududu
hari¢), domates ve kusburnu sikip purele-
mek icin kullanilir. Ayni anda orn.

Frenk Gizimi otomatik olarak sapgiklardan
ve cekirdekten arindirilir.

Aksesuar mesnedi (MUZ4ZT1)
Yogurma kancasi, cirpma teli, karistirma teli,
kesme, raspalama ve rendeleme diski

gibi aksesuar parcalarinin muhafaza
edilmesi icin.

Celikten konik 6giitme diizenekli
tahil 6giitucii (MUZ4GM3)

Butun tahil cesitleri icin misir hari¢ kullani-
labilir; ayrica yag ihtiva eden tohumlar,
kurutulmus mantarlar ve sifal otlar icin

de kullanilabilir.

Buz hazirlayici (dondurma yapma
iinitesi) (MUZ4EB1)

islem ve kap basina azami 550 g buz
hazirlamak igin.
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Giderme bilgileri

Bu cihaz, elektro ve elektronik
E eski cihazlar (waste electrical and
= clectronic equipment — WEEE)
ile ilgili, 2012/19/AT numaral
Avrupa direktifine uygun olarak
isaretlenmistir.
Bu direktif, eski cihazlarin geri ainmasi
ve deg@erlendiriimesi icin, AB dahilinde
gecerli olan bir uygulama kapsamini
belirlemektedir.
Giincel giderme yol ve yontemleri hakkinda
bilgi almak icin yetkili saticiniza veya bagh
oldugunuz belediye idaresine basvurunuz.

Garanti kosullari

Bu cihaz icin, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlar
gecerlidir. Bu hususda daha detayli bilgi
almak icin, cihazi satin aldiginiz saticiya
bas vurunuz. Garanti siiresi icerisinde

bu garantiden yararlanabilmek icin, cihaz
satin aldiginizi gosteren fisi veya faturayi
gostermeniz sarttir.

Degisiklikler olabilir.
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Bosch cagn
yonetim merkezi

444 6333

Haftanin 7 giinii hizmetinizde

) BOSCH

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda sehir ici arama tarifesi tizerinden, cep telefonu
ile yapilan aramalarda ise GSM-GSM tarifesi (izerinden tcretlendirme yapiimaktadir.

Yazili basvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS
Cakmak Mah. Balkan Cad. No.: 51 Umraniye 34770 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, triiniintizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES.:

Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar
tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle midahale edilmemis olmasi sartiyla but(in parcalari dahil olmak tzere
tamamen malzeme, iscilik ve Uretim hatalarina karsi 2 (iKi) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

« Arnizalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek pargalarin saptanmasi tamamen

firmamiza aittir.

Malin tesliminden sonraki yikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.
Belge Uizerine tahrifat yapildigl, cihazin Uzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigl takdirde garanti
gegersizdir.

GARANTI SARTLARI
1. Garanti sresi malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2.
3.

Malin bitin parcalar dahil olmak tizere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

Malin garanti stresi icersinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen siire garanti stiresine eklenir. Malin tamir stresi en
fazla 30 is ginidur. Bu sure, malailiskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, malin
saticisi, bayii, acentasi, temsilciligi, ithalatcisi veya imalatgisindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar. Sanayii malinin
arizasinin 15 isgunu icerisinde giderilmemesi halinde imalatgi veya ithalat¢r malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer
ozelliklere sahip baska bir sanayiye malini tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

. Malin garanti suresiiceresinde, gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, isgilik

masrafl, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir tcret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5. Tuketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

6.
7.

TUketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti stresi icinde kalmak kaydiyla, 1 yil icerisinde; ayni arizanin
ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli arizalarin dortten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti stiresi icerisinde farkli
arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsuslarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamayi strekli kilmasi,
Tamiri icin gereken azami surenin agiimasi,

Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde siraslyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalatcisi veya imalatgi-Ureticisinden birisinin duzenleyecegi raporla arizanin tamiri mumkdn bulunmadiginin belirlenmesi,
durumlarinda, tiketici malin Ucretsiz degistirilmesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep edebilir.

Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykin kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir.
Garanti belgesiile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlarigin Sanayi ve Ticaret Bakanligl, Tlketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel Mudurltgi'ne basvurabilir.

Bu belgenin kullaniimasinda; 4077 sayili Tlketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak yurtrlige
konulan Garanti Belgesi Uygulanma Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligl Tiketicinin ve
Rekabetin Korunmasi Genel Midurltgu tarafindan izin verilmistir.

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS tarafindan ithal edilmektedir.

BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS bir BOSCH UND SIEMENS HAUSGERATE GMBH kurulusudur.

BSH EV ALETLERi SAN. VE TiC A§ Marka Oriin ismi Belge Numarasi Belge Onay Tarihi
Cakmak Mah. Balkan Cad. No.:51 s 2002010
Umraniye 34770 - Istanbul Boseh  SHTunazeaig 56005 38062010
Tel.: (0216) 5289000 Boseh  Muttek Robotu 8704 13673010
Faks: (0216) 52891 88 G dhetEme S 226300
Bosch  Sariurutma viak ae0e7 39083010
P . Bosch  Cay Makinasi 86104 29062010
Uretim Yeri Bosch  Narenciye Sikacag! 86037 2906.2010
BSH Bosch und Siemens Hausgerite GmbH Bosch  Elekioikt St Masas: 87182 18073010
Carl-Wery-Str. 34 Bosch i £ Supureest 5810 29073010
D-81739 Miinchen Bosch Sk SClitendiric &7162 15075010
Phone. 49 (89) 459001 5 pHmte oo Bga

Fax: +49 (89) 459021 28



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Yonetim Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarasi ile, hafta ici ve cumartesi giinleri 08.00-22.00,
pazar glinleri 09.00-22.00 saatleri arasinda hizmet vermektedir. Bu saatler disinda aradiginizda adinizi, soyadinizi
ve telefon numaranizi alan kodu ile biraktiginizda ilk mesai saatinde sizinle irtibata gecilecektir.

Mesai saatleriicerisinde dogrudan bu numarayi gevirerek size en yakin Yetkili Servis telefonunu alabilir veya arzu
ettiginiz hizmeti talep edebilirsiniz.

Bosch Cagri Yonetim Merkezimize ayrica www.boschevaletleri.com adresindeki Misteri Hizmetleri boliminde
bulunan Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gére kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Urtntinazle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Yonetim Merkezimizi arayiniz.
3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiiciik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini dizenleyip vermek zorundadir.
Bu servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

8>< ......

DIKKAT
Garanti sUresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

YETKILi SATICI BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S.

imza ve kasesi ﬁ‘,,,.?

MALIN

Cinsi ¢ KUCUKEVALETLERL oo
Markasi : BOSCH o
Modeli e

BaNArol V& ST NO. & oo eeee e
Teslim tarini Ve VeIt & e
JAY4= Y0 AT =Y AL YU T =]
Cihaz omru e e oo oo oo e e oo e ee e eeeeeee e eeeeeeeemeeeeene
Kullanim Suresi : 7 YIL (Urtintin fonksiyonunu yerine getirebilmesi icin

SATICI FIRMANIN

Unvani oo oo e
Adresi e
Telefonu e eeeeeeeeeeeeeeeee e et oot eee oot eeeeeeeeeeeeseereeseeremeeeeseeeseeseereeeesemeeeerees

Telefaksi oo

Tarih / imza / Kase
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Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu SpIS tresci . ,

nowego urzadzenia marki BOSCH., (D)Ia. w’fasnggo bezpieczenstwa . ... ... 1 1 g
Tym samym wyb6r Panstwa padt na Ogguugr;a ZOM e 119
nowoczesne, wysokowartosciowe Czyszczenie i pielegnacja . . .......... 121
urzgdzenie gospodarstwa domowego. Usuwanie drobnych usterek . ......... 122
Dalsze informacje dotyczace naszych Przyktady zastosowania . ............ 122

produktow znajdg Panstwo na naszej
stronie internetowej.

Wyposazenie/wyposazenie dodatkowe .. 123
Wskazowki dotyczace usuwania

zuzytego urzadzenia .. .............. 124
Warunki gwarancji . ................ 124

Dla witasnego bezpieczenstwa

Przed uzyciem urzadzenia nalezy starannie przeczyta¢ niniejsza
instrukcje obstugi, aby zapozna¢ sie ze wskazéwkami
bezpieczenstwa i obstugi.

Producent nie odpowiada za ewentualne szkody spowodowane
zastosowaniem urzadzenia w sposob niezgodny z jego przeznaczeniem
lub niewtasciwg jego obstuga.

Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego
lecz skonstruowane z przeznaczeniem do przetwarzania ilosci typowych
dla gospodarstwa domowego itp. Uzytkowanie o charakterze podobnym
do domowego obejmuje np. uzywanie urzadzenia w pomieszczeniach
kuchennych w sklepach, biurach, gospodarstwach rolnych lub innych
(matych) przedsiebiorstwach oraz w pensjonatach, matych hotelach

itp. Uzywac tylko dla takiej ilosci produktow i czasu przygotowania,
ktore sa typowe dla gospodarstwa domowego.

Nie przerabiac wiekszej ilosci produktow niz podana ilos¢ dopuszczalna,
patrz rozdziat ,,Przyktady zastosowania®.

Niniejsze urzadzenie nadaje sie do ucierania, zagniatania oraz ubijania
produktow spozywczych. Przy zastosowaniu wyposazenia dodatkowego
dopuszczonego przez producenta mozliwe sg dalsze zastosowania.

Nie wolno uzywac urzadzenia do przetwarzania innych przedmiotow lub
substanciji oprocz tych zaleconych przez producenta.

Urzadzenie eksploatowac tylko z oryginalnym wyposazeniem.

Przy zastosowaniu wyposazenia przestrzega¢ wskazowek zawartych

w instrukcjach obstugi dotgczonych do wyposazenia.

Instrukcje obstugi prosze starannie przechowywac. Prosze przekazac
instrukcje wraz z urzadzeniem ewentualnemu kolejnemu wtascicielowi.

A Ogdlne wskazowki bezpieczenstwa

Niebezpieczenstwo porazenia pradem elektrycznym
Nie wolno dzieciom obstugiwac tego urzadzenia.
Urzadzenie wraz z elektrycznym przewodem zasilajgcym
nalezy przechowywac z dala od dzieci.
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Urzadzenia mogg by¢ obstugiwane przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, czuciowych lub umystowych albo nie
posiadajgcych odpowiedniego doswiadczenia/wiedzy tylko pod kontrolg
osoby odpowiadajacej za bezpieczenstwo osoby obstugujgcej urzadzenie
lub po doktadnym przeszkoleniu w obstudze urzadzenia oraz po zrozumieniu
zagrozen wynikajacych z obstugi urzadzenia.
Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe urzadzeniem.
Urzadzenie nalezy podtaczy¢ i uzytkowac zgodnie z parametrami podanymi
na tabliczce znamionowej. Urzadzenie mozna uzywac tylko wtedy,
gdy elektryczny przewdd zasilajacy i samo urzgdzenie nie sg uszkodzone.
Zawsze wytgczac urzadzenie gdy jest bez nadzoru, przed montazem
i demontazem oraz przed czyszczeniem.
Nie wolno ocierac¢ elektrycznego przewodu zasilajgcego o ostre krawedzie
ani gorgce powierzchnie. Aby unikng¢ zagrozen w przypadku uszkodzenia
przewodu zasilajacego nalezy zlecic¢ jego wymiane wytgcznie producentowi
albo jego autoryzowanemu serwisowi lub osobie o podobnych
kwalifikacjach i odpowiednich uprawnieniach.
Naprawy urzadzenia moze przeprowadzic tylko nasz autoryzowany punkt
serwisowy.

A Wskazowki bezpieczenstwa dla pracy z niniejszym
urzagdzeniem

Niebezpieczenstwo skaleczenia

Niebezpieczenstwo porazenia pragdem elektrycznym

Wrtozy¢ wtyczke do gniazdka sieciowego dopiero wtedy, gdy wszystkie
przygotowania do pracy z urzadzeniem zostaty przeprowadzone.

Korpusu urzadzenia nigdy nie zanurza¢ w wodzie ani nie my¢ pod biezaca
woda.

Nie wolno stosowac urzadzen czyszczacych strumieniem pary.

Nie zmienia¢ potozenia ramienia urzadzenia, jezeli urzadzenie jest
witaczone. Zaczekac az naped catkowicie sie zatrzyma.
Narzedzia/wyposazenie mozna zmieniac tylko wtedy, jezeli naped jest
catkowicie nieruchomy - po wytaczeniu urzadzenia naped pracuje jeszcze
przez krotki czas.

Urzadzenie wigczac i wytgczac tylko przetacznikiem obrotowym.

Prosze wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego, jezeli urzadzenie nie jest
uzywane.

Przed przystgpieniem do usuwania usterek nalezy wyjac¢ wtyczke z gniazdka
sieciowego.

W przypadku przerwania doptywu pradu, urzadzenie zacznie pracowac
natychmiast po wznowieniu doptywu pradu.
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Niebezpieczenstwo skaleczenia obracajgcymi sie narzedziami!
Nigdy nie dotyka¢ wirujacych elementéw urzadzenia.
Podczas pracy urzadzenia nie wolno wkiadac ragk do miski.
Wyposazenie i narzedzia zmieniac tylko po wytaczeniu urzadzenia i po
zatrzymaniu sie napedu - po wytaczeniu urzadzenia naped pracuje jeszcze
przez krotka chwile.
Ze wzgledow bezpieczenstwa mozna wiaczac urzadzenie tylko wtedy, gdy
nieuzywane napedy zastoniete sg pokrywami ochronnymi (4, 7).
Niebezpieczenstwo skaleczenia ostrymi nozami/obracajgcym
sie napedem!
Nigdy nie wktada¢ rak do zatozonego miksera!
Miksera nie wolno sktadac na korpusie urzadzenia. Mikser zaktadac¢/
zdejmowac tylko wtedy, gdy urzadzenie jest wytaczone a naped
nieruchomy!
Mikser mozna wigczac tylko kompletnie zmontowany i z zatozong pokrywa.
Nozy miksera nie nalezy chwyta¢ gotymi rekoma.
Niebezpieczenstwo poparzenia!
Podczas przetwarzania goracych produktow przez lejek w pokrywie
wydostaje sie para. Napetnia¢c maksymalnie 0,5 litra goracych lub
pienigcych sie ptynow.
Wazne!
Uzywac tylko jedno narzedzie lub wyposazenie.

Niniejsza instrukcja obstugi opisuje rozne W przypadku przerwy w doptywie pradu,
modele. Na stronach z rysunkami zamieszczony urzadzenie pozostaje wiaczone i po przerwie
jest przeglad roznych modeli (Rysunek ). wznawia prace.
Urzadzenie nie wymaga przegladéw ani 4 Pokrywa ostaniajaca naped
konserwaciji. W celu zdjecia pokrywy ochronnej napedu
. . przekreci¢ ja, az do usuniecia blokady.
Opis urzadzenia 5 Naped dla
Prosze otworzyé¢ sktadane - Rozdrabniacza *
kartki z rysunkami. - Wyciskarki do owocéw cytrusowych *
Korpus urzadzenia - M’ryneka dq mielepia ziarna * . o
1 Przy<.:isk zwalnia.jqcy blokade ‘;ilz(wggz?ag'igj{;;_uzywany’ nalezy natozyc
2 Ramie urzqc!zenla ) 6 Naped dla
(patrz ,,Poz_yqe robocze") - Narzedzi (koncowka do mieszania,
3 Przefacznik obrotowy do ubijania i hak do zagniatania ciasta)
0/off = stop - Mieszadta maszynki do lodéw *

p{z;trzymac' p=rzpec{)q2301 (Z;Laikpgg(rg\tlg\r/\;/aaz - opuszczony na doét, albo podniesiony

Rysunek I
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naped sie zatrzyma; narzedzie znajduje sie w
pozyciji wychylnej. Jezeli naped sie zatrzymat,
urzadzenie osiagneto pozycje wychylna.

Zakresy 1-4 = predkosci robocze

Zakres 1 = najnizsza liczba obrotéw
- powoli

Zakres 4 = najwyzsza liczba obrotéw
- szybko

do gory na maszynke do mielenia
migsa *
Pokrywa ostaniajgca naped miksera
Naped dla
- Miksera
- Multimiksera
Jezeli mikser nie jest uzywany, nalezy natozy¢
pokrywe ochronng napedu miksera.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



9 Schowek dla elektrycznego przewodu
zasilajacego (Rysunek El)
MUM 44..: Przewdd elektryczny nawingé
na uchwycie
MUM 46../48..: Przewdd elektryczny zwinaé
w schowku

Miska z wyposazeniem

10 Miska do mieszania

11 Pokrywa

Koncowki

12 Koncowka do mieszania

13 Koncéwka do ubijania

14 Hak do zagniatania z odgarniaczem
ciasta

Mikser

15 Podstawa

16 Wkiad z nozami

17 Pierscien uszczelniajacy

18 Pojemnik miksera

19 Pokrywa

20 Lejek

* Jezeli jakis element wyposazenia nie nalezy
do zakresu dostawy, mozna go dokupi¢
w sklepach lub za posrednictwem naszego
serwisu.

Pozycje robocze

A Uwaga!
Urzadzenie wigczaé tylko wtedy, gdy narzedzie/
wyposazenie jest zamocowane jak pokazano
w tabelce na odpowiednim napedzie,
we wiasciwej pozycji i pozycji roboczey.
Ramie urzadzenia musi zaskoczy¢ w kazdej
pozycji roboczej.
Nastawianie pozyciji roboczej Rysunek
® Nacisnac przycisk zwalniajacy blokade
i przekrecic¢ ramie urzadzenia.
® Odchyli¢ ramie urzadzenia az do zatrzasku
do zadanej pozyciji.

1| dol
2 |9 L Fw
s | 4 0 @
4 | fi E;_'-g
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Pozy-
cja

Wy
E Wktadanie/wyjmowanie koncéwek

6 do ubijania, mieszania i haka
do zagniatania
7 ) Dodawanie wiekszej ilosci
produktow
Obstuga

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Wiozy¢ wityczke do gniazdka sieciowego
dopiero wtedy, gdy wszystkie przygotowania
do pracy z urzadzeniem zostaty
przeprowadzone.

A Uwaga!
Urzadzenie wigczac tylko z wyposazeniem/
narzedziami w odpowiedniej pozycji roboczej.
Nie wigczac¢ pustego urzadzenia (na biegu
jafowym).
Urzadzenia i czeSci wyposazenia nie poddawac
dziataniu ciepfa. Nie wkiadac czesci urzadzenia
do kuchenki mikrofalowey.
® Urzadzenie i wyposazenie nalezy przed
pierwszym uzyciem doktadnie wyczyscic,
patrz rozdziat ,,Czyszczenie i pielegnacja’.
Przygotowanie
® Korpus urzadzenia postawi¢ na gtadkiej
i czystej powierzchni.
® Elektryczny przewod zasilajacy odwingc/
wyciagnac (Rysunek ).
® Wiozy¢ wtyczke do gniazdka sieciowego.
Koncoéwka do mieszania, koncowka
do ubijania i hak do zagniatania ciasta
Rysunek []
Koncowka do mieszania (a)
do mieszania ciasta, np. ciasta ucieranego.
Koncowka do ubijania (b)
do ubijania piany z biatek, $mietany i lekkich ciast,
np. ciasta biszkoptowego.
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Hak do zagniatania (c) z odgarniaczem
ciasta (d)
do zagniatania ciezkich ciast i do mieszania
dodatkow, ktore nie powinny byc rozdrobnione
(np. rodzynki, wiorki czekoladowe).

Niebezpieczenstwo zranienia
obracajgcymi sie narzedziami!

Podczas pracy urzadzenia nie wolno wkfadac
rgk do miski.

Wyposazenie i narzedzia zmienia¢ tylko po
wylaczeniu urzgdzenia i po zatrzymaniu sie
napedu - po wyfgczeniu urzgdzenia naped
pracuje jeszcze przez krotka chwile.
Urzadzenie mozna wigczac tylko wtedy, gdy
nieuzywane napedy zabezpieczone sg
odpowiednimi pokrywami osfaniajgcymi.

® Pokretto wytgcznika ustawi¢ na P i przytrzymac,

az do catkowitego zatrzymania sie napedu.
Wskazowka:

Jezeli naped sie zatrzymat, urzadzenie
osiagneto pozycje wychylng.

® Nacisna¢ przycisk zwalniajgcy blokade i ramie

urzadzenia odchyli¢ do pozyciji 6.

® Natozy¢ miske. Podstawa miski musi sie
znajdowaé w szczelinie urzadzenia podsta-
wowego.

® Zaleznie od zadania, wtozy¢ na naped (az do

zatrzasku) koncéwke do mieszania, koncéwke

do ubijania lub hak do zagniatania ciasta.

Przy zakfadaniu haka do zagniatania przekrecic

odgraniacz ciasta, aby hak mogt zatrzasnac.
® Wiozy¢ do miski sktadniki przeznaczone
do przerobienia.

® Nacisnac przycisk zwalniajgcy blokade i ramie

urzadzenia odchyli¢ do pozycji 1.

® Natozy¢ pokrywe.

® Przetgcznik obrotowy nastawi¢ na zagdany
zakres.

Dodawanie sktadnikow

® Urzadzenie wytaczy¢ przetacznikiem
obrotowym.

® Pokretto wytgcznika ustawi¢ na P i przytrzymac,

az do catkowitego zatrzymania sie napedu.
® Zdja¢ pokrywe.
® Nacisna¢ przycisk zwalniajgcy blokade
i odchyli¢ ramie urzadzenia do pozycji 7.
® Dodac¢ sktadniki
albo
® dodawac skiadniki przez otwor wsypowy
W pokrywie.
Po pracy
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Mikser

Urzadzenie wytaczy¢ przetacznikiem
obrotowym.

Pokretto wytgcznika ustawic na P i przytrzymag,
az do catkowitego zatrzymania sie napedu.
Wyjaé wtyczke z gniazdka sieciowego.

Zdjac pokrywe.

Nacisna¢ przycisk zwalniajacy blokade

i odchyli¢ ramie urzadzenia do pozycji 6.
Wyja¢ narzedzie z napedu.

Zdja¢ miske.

Wyczysci¢ wszystkie czesci, patrz rozdziat
,Czyszczenie i pielegnacja‘.

Rysunek 3@

Niebezpieczenstwo zranienia
ostrymi nozami miksera/
obracajgcym sie napedem!

Nigdy nie wktadac ragk do zatozonego miksera!
Mikser zaktadaé/zdejmowac tylko wtedy,

gdy urzgdzenie jest wylgczone a naped
nieruchomy!

Mikser mozna wiaczac tylko kompletnie
zmontowany i z zatozong pokrywa.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!

Podczas obrobki goracych produktéw, przez
lejek w pokrywie wydostaje sie para.
Napetnia¢ maksymalnie 0,5 litra goracych
lub pieniacych pfynéw.

Uwaga!

Mikser moze ulec uszkodzeniu.

Nie wolno obrabia¢ zadnych zamrozonych
produktow (z wyjatkiem kostek lodu).

Nie wigcza¢ pustego miksera.

Uwaga!

Przygotowanie ptyndw w szklanym mikserze:
maksymalnie zakres 3. Mozna miksowac
maksymalnie 0,5 litra goracych lub pienigcych
plynéw.

Nacisna¢ przycisk zwalniajacy blokade
i odchyli¢ ramie urzadzenia do pozycji 3.
Zdjac pokrywe ostaniajaca naped miksera.

® Natozy¢ pojemnik miksera (oznaczenie na

podstawie miksera na oznaczenie na korpusie
urzadzenia) i przekreci¢ az do oporu w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara
(Rysunek [3-4/5).
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® Wiozy¢ sktadniki.
Maksymalna ilos¢ dla miksera z tworzywa
sztucznego: sktadniki ptynne = 1 litr, dla
miksera ze szkta: sktadniki ptynne = 0,75 litra,
maksymalnie 0,5 litra pienigcych lub goracych
ptynow;
optymalna ilos¢ miksowanych sktadnikéw
statych = 50-100 gramow.

® Natozy¢ pokrywe i mocno przycisnac.
Podczas pracy zawsze przytrzymywac pokrywe
jedna reka. Nie wkiada¢ palcow do otworu
wsypowego!

® Przetacznik obrotowy nastawi¢ na zadany
zakres.

Dodawanie sktadnikow Rysunek [3-6

® Urzadzenie wytaczy¢ przetacznikiem
obrotowym.

® Zdja¢ pokrywe i dodawac sktadniki,

albo

® wyjac lejek z pokrywy i dodawac state sktadniki
stopniowo przez otwdr wsypowy

albo

® dodawacé ptynne sktadniki poprzez lejek.

Po pracy
® Urzadzenie wytaczy¢ przetacznikiem
obrotowym.
® Wyjaé wtyczke z gniazdka sieciowego.
® Przekreci¢ mikser w kierunku zgodnym
z ruchem wskazowek zegara i zdjac.
Wskazowka: Mikser wyczysci¢ najlepiej zaraz
PO uzyciu.

Czyszczenie i pielegnacja

A Uwaga!

Nie stosowac zadnych szorujgcych srodkéw
czyszczgcych. Powierzchnia urzgdzenia moze
ulec uszkodzeniu.

Czyszczenie korpusu urzadzenia
Niebezpieczenstwo porazenia
pradem elektrycznym!

Korpusu urzadzenia nigdy nie zanurza¢
w wodZzie ani nie my¢ pod biezaca woda.

Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.
Urzadzenie wytrze¢ wilgotna Scierka.

W razie potrzeby uzyc¢ troche ptynu do mycia
naczyn.

® \Wytrze¢ urzadzenie do sucha.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Czyszczenie miski i wyposazenia
Wszystkie czesci mozna my¢ w zmywarce do
naczyn. Zwraca¢ uwage na to, aby elementy
z tworzywa sztucznego nie zostaty zablokowane
W zmywarce, poniewaz moga ulec deformacji.

Czyszczenie miksera

Niebezpieczenstwo zranienia
ostrymi nozami!

Nozy miksera nie nalezy chwyta¢ gotymi
rekoma. Mikser mozna zdemontowac przed
myciem.

Uwaga!
Nie stosowac zadnych szorujgcych srodkow
czyszczacych. N6z miksera nie nadaje sie
do mycia w zmywarce. N6z miksera umy¢
tylko pod biezaca woda.
Wskazowka: Po przygotowaniu ptynéw czesto
nie trzeba demontowaé¢ miksera aby go umyc.
Do zatozonego miksera wla¢ troche wody
z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.
Wiaczy¢ na kilka sekund (urzadzenie z wiacza-
niem chwilowym na zakres M). Nastepnie wyla¢
wode i wyptukaé mikser czystg woda.
Demontaz miksera Rysunek [@
® Podstawe pojemnika miksera przykrecic
w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara i zdjac.
® Chwycic wktad z nozami za skrzydetka
i przekreci¢ w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara. Odkrecic¢ wkiad z nozami.
® Wyjaé wkiad z nozami i zdja¢ uszczelke.

Montaz miksera Rysunek [€

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Miksera nie wolno sktadac¢ na korpusie
urzgdzenia.

® Zatozy¢ uszczelke na wkiad z nozami.

® Wktad z nozami wtozy¢ od spodu do pojemnika
miksera.

® Zamocowac noze przykrecajac podstawe
dzbanka.

® Podstawe pojemnika miksera przekrecic
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek
zegara.
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Usuwanie drobnych usterek

W przypadku wystapienia usterek prosze zwrécic
sie do naszego autoryzowanego punktu
serwisowego.

Przyktady zastosowania

Bita Smietana
100 g-600 g )

° Smietane ubija¢ koncowkg do ubijania
12 do 4 minut na zakresie 4 (zaleznie
od ilosci i wlasciwosci smietany).

Piana z biatek
1 do 8 biatek z jaj @)

® Biatka ubijac koncowka do ubijania
4 do 6 minut na zakresie 4.

Ciasto biszkoptowe
Przepis podstawowy dD)
2 jajka

2-3 tyzki goracej wody

100 g cukru

1 paczka cukru waniliowego

70 g maki

70 g maki ziemniaczanej ewentualnie proszek

do pieczenia

® Podane sktadniki (oprocz maki i maki ziemnia-
czanej) ubija¢ ok. 4-6 minut koncéwka
do ubijania na zakresie 4, az do mocnego
spienienia.

® Przetacznik obrotowy nastawi¢ na zakres
2 i mieszajac dalej ok. 72 do 1 minuty dodawac
tyzkami przez otwor wsypowy przesiang make
i make ziemniaczana.

Maksymalna ilosé: 2 x przepis podstawowy

Ciasto ucierane

Przepis podstawowy O
3-4 jajka

200-250 g cukru
1 szczypta soli
1 paczka cukru waniliowego lub otarta skorka
z V2 cytryny
200-250 g masta (o temperaturze pokojowe;j)
500 g maki
1 paczka proszku do pieczenia
/¢ mleka
® Podane sktadniki miesza¢ koncowka
do mieszania ok. 2 minuty na zakresie 1,
nastepnie ok. 3-4 minuty na zakresie 3.

Maksymalna ilosé: 1,5-2 x przepis podstawowy
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Ciasto kruche
Przepis podstawowy (d)) d,

125 g masta

(o temperaturze pokojowej)

100-125 g cukru

1 jajko

1 szczypta soli

troche otartej skorki cytrynowej lub cukru

waniliowego

250 g maki

ewentualnie proszek do pieczenia

® \Wszystkie sktadniki miesza¢ ok. 2 minuty
na zakresie 1, a nastepnie ok. 2-3 minuty
koncowka do mieszania (zakres 3) lub hakiem
do zagniatania (zakres 2).

Maksymalna ilosé: 2 x przepis podstawowy

Ciasto drozdzowe
Przepis podstawowy d/
500 g maki

1 jajko

80 g ttuszczu (o temperaturze pokojowej)

80 g cukru

200-250 ml letniego mleka

25 g swiezych drozdzy lub 1 paczka suszonych

drozdzy

otarta skorka z ¥2 cytryny

1 szczypta soli

® Podane sktadniki miesza¢ hakiem do
zagniatania ok. ¥2 minuty na zakresie 1,
nastepnie ok. 3-6 minut na zakresie 2.

Maksymalna ilosé: 1,5 x przepis podstawowy

Majonez
2 jajka B]
2 tyzeczki musztardy

Y4 | oliwy

2 tyzki soku cytrynowego lub octu

1 szczypta soli

1 szczypta cukru

Wszystkie sktadniki musza mie¢ takg sama

temperature.

@ Skiadniki (oprocz oliwy) zamieszaé kilka
sekund w mikserze na zakresie 2.

® Nastepnie przetaczy¢ mikser na zakres 4,
dolewa¢ powoli oliwe przez lejek i tak dtugo
mieszac, az powstanie emulsja majonezu.
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Wyposazenie/wyposazenie
dodatkowe

Pozostate elementy wyposazenia nalezgcego do
zakresu dostawy (patrz zatagczony przeglad modeli,
rysunek ) opisane sg w oddzielnych
instrukcjach obstugi.

Wyposazenie i wyposazenie dodatkowe nalezace
do zakresu dostawy mozna réwniez naby¢
pojedynczo. Wyposazenie do robota kuchennego
typu MUM 45.. nadaje sie rowniez do robota
kuchennego typu MUM 44../46../48.. .
Rysunek [l

Miska z tworzywa sztucznego
(MUZ4KR3)

W misce mozna mieszac¢ do 1 kg maki plus
skiadniki dodatkowe.

Miska do mieszania ze stali szlachetnej
(MUZ4ER2)

W misce mozna mieszac¢ do 1 kg maki plus
skiadniki dodatkowe.

Kubek miksujacy z tworzywa sztucz-
nego (MUZ4MX2)

Do miksowania napojow, rozcierania owocow

i warzyw, przygotowywania majonezu,
do rozdrabniania owocéw i orzechow,
do kruszenia lodu.

Mikser z dzbankiem ze szkta
(MUZ4MX3)
Do miksowania napojow, rozcierania owocow

i warzyw, przygotowywania majonezu,
do rozdrabniania owocéw i orzechow,
do kruszenia lodu.

Multimikser (MUZ4MM3)

Do siekannia ziot, warzyw, jabtek i migsa, do tarcia
na wiorki marchewki, rzepy, rzodkiewek i sera,
do tarcia orzechow i schtodzonej czekolady.
Rozdrabniacz (MUZ4DS3)

Do ciecia na plasterki ogorkow, kapusty, kalarepy,
rzodkiewek; do tarcia na wiorki; marchewki,
jabtek, selera, czerwonej kapusty, serai orzechow
do tarcia na drobno twardego sera, czekolady

i orzechow.

Tarcza do frytek (MUZ45PS1)

Dla rozdrabniacza MUZ4DS3.

Do ciecia surowych ziemniakow na frytki.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Tarcza do ciecia warzyw Azja
(MUZ45AG1)
Dla rozdrabniacza MUZ4DS3.
Thnie owoce i warzywa na drobne paski dla potraw
azjatyckich.
Tarcza do tarcia - grubo (MUZ45RS 1)
Dla rozdrabniacza MUZ4DS3.
Do tarcia surowych ziemniakow np. na placki
ziemniaczane lub kluski.
Tarcza do tarcia ziemniakow
(MUZ45KP1)
Dla rozdrabniacza MUZ4DS3.
Do tarcia surowych ziemniakow na szwajcarski
placek ziemniaczany, do ciecia owocow i warzyw
na grube plasterki.
Wyciskarka do owocoéw cytrusowych
(MUz4zP1)
Do wyciskania soku z pomaranczy, cytryn
i grejpfrutow.
Przystawka do mielenia miesa
(MUZ4FW3)
Do rozdrabniania $wiezego miesa na tatar lub
kotlet mielony.
Zestaw sitek (MUZ45LS1)
Dla przystawki do mielenia miesa MUZ4FW3.
Drobno (3 mm) dla paszetéw i past, grubo (6 mm)
dla kietbasy do pieczenia i stoniny.
Przystawka do wyciskania ciastek
(MUZ45S8V1)
Dla przystawki do mielenia miesa MUZ4FW3.
Z metalowym szablonem dla 4 réznych rodzajow
form do ciastek.
Miynek do orzechow (MUZ45RV1)
Dla przystawki do mielenia miesa MUZ4FW3.
Do tarcia orzechow, migdatow, czekolady
i suchych butek.
Przystawka do wyciskania owocoéw
(MUZ45FV1)
Dla przystawki do mielenia miesa MUZ4FW3.
Do wyciskania soku z owocow jagodowych
(poza malinami), pomidorow i owocow dzikiej rozy
na przecier/mus. Produkty spozywcze, jak np.
porzeczki, zostajg jednoczesnie automatycznie
wypestkowane oraz pozbawione todygi.
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Podstawka do przechowywania
(MUZ4ZT1)

Do przechowywania elementéw wyposazenia,
jak haki do zagniatania, koncéwkg do ubijania,
koncdéwka do mieszania, tarcze do ciecia na
plasterki, do tarcia na wiorki i do tarcia drobnego.

Miynek do mielenia ziarna zbé6z

z zarnem ze stali (MUZ4GM3)

Do roznych rodzajow zboz z wyjatkiem kukurydzy;
réwniez do roslin oleistych, suszonych grzybow

i ziot.

Przystawka do lodow (MUZ4EB1)

Do przygotowania do 550 g lodéw na jeden
proces i jeden pojemnik.

Wskazowki dotyczace
usuwania zuzytego urzadzenia
E To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
z Dyrektywg Europejska 2012/19/WE
oraz polskg Ustawg z dnia 29 lipca
W 2005'. ,,0 zuzytym sprzecie elektrycz-
nym i elektronicznym® (Dz.U. z 2005 r.
Nr 180, poz. 1495) symbolem
przekreslonego kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania nie moze by¢
umieszczany facznie z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowiazany do oddania
go prowadzacym zbieranie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiorki, sklepy oraz gminne jednostki, tworza
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie
tego sprzetu.
Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie
do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi
i Srodowiska naturalnego konsekwenciji,
wynikajacych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.
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Warunki gwarancji

Dla urzgdzenia obowigzujg warunki gwarancji
wydanej przez nasze przedstawicielstwo
handlowe w kraju zakupu.

Doktadne informacje otrzymaja Panstwo

w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktorym dokonano zakupu urzadzenia.

W celu skorzystania z ustug gwarancyjnych
konieczne jest przedtozenie dowodu kupna
urzadzenia. Warunki gwarancji regulowane sa
odpowiednimi przepisami Kodeksu Cywilnego
oraz Rozporzadzeniem Rady Ministrow z dnia
30.05.1995 roku ,,W sprawie szczegodlnych
warunkow zawierania i wykonywania umow
rzeczy ruchomych z udziatem konsumentow*.

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Az On biztonsaga érdekében

Hasznalat el6tt gondosan olvassa el az utmutatét a késziilékre
vonatkozd, fontos biztonsagi és kezelési utasitasok betartasa
érdekében.

A készllék helyes alkalmazasara vonatkozo6 utasitasok figyelmen kivdil
hagyasa esetén a gyartd nem felel az ebbdl eredd karokert.

Ezt a készlléket nem ipari felhasznalasra tervezték, a készilék haztartasi
vagy haztartasszeri mennyiségek feldolgozasara készlilt.

Haztartasszer(i alkalmazasnak mindsul példaul a készllék hasznalata
Uzletek, irodak, mezdgazdasagi és egyeb ipari tzemek dolgozoi
konyhaiban, valamint vendéghazakban, kis hotelekben és hasonl6
épuletekben. A készlléket csak haztartasban szokasos feldolgozasi
mennyiseégekhez és idokhoz hasznalja.

Az elbirt maximalis mennyiségeket ne Iépje tul, lasd a ,,Alkalmazasi példak”
fejezetet.

Ez a készlilek élelmiszerek keverésére, gyurasara és tejszin felveréseéere
alkalmas. A gyarto altal engedélyezett tartozékok hasznalataval tovabbi
alkalmazasok lehetségesek.

Ne hasznalja mas targyak, ill. anyagok feldolgozasahoz!

A készlléket csak eredeti tartozékokkal hasznalja. Tartozékok hasznalata
esetén tartsa be hasznalati utmutaté el6irasait.

Kerjuk, 6rizze meg a hasznalati utmutatot. Amennyiben a készlléket
tovabbadja harmadik személynek, kérjik, hogy a hasznalati utasitast

is adja oda.

A\ Altalanos biztonsagi el6irasok

Aramiitésveszély

A készlléket gyermekek nem hasznalhatjak.

A készlléket és annak csatlakozovezetékeét tartsa tavol a gyermekektol.

A készliléket csokkent szellemi, érzékszervi vagy mentalis fogyatékkal

€ld vagy tapasztalatlan személyek is hasznalhatjak feliigyelet mellett, vagy
ha megtanultak a készullék biztonsagos hasznalatat és megértették az abbol
eredo veszélyeket.

A gyermekek nem jatszhatnak a készllékkel.
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A készilléket csakis a tipustablan szerepl6 adatok szerint csatlakoztassa
és uzemeltesse. Csak akkor hasznalja a késziiléket, ha a csatlakozovezetéek
és a készUllék teljesen hibatlan.

Valassza le a készuléket az elektromos halozatrol, ha feligyelet nélkil
hagyija, tovabba 6sszeszerelés, szétszedés, illetve tisztitas eldtt.

A csatlakozovezeteket ne huzza végig éles széleken vagy forro fellleten.
Ha a készUllék csatlakozovezetéke megseértil, akkor azt a gyartoval vagy
annak Ugyfélszolgalataval vagy hasonloan képzett szakemberrel ki kell
cseréltetni, a veszélyek elkerllése érdekében.

A készllék javittatasat csak a vevdszolgalatunkkal végeztesse.

A\ Biztonsagi eléirasok a késziilékhez

Sérilésveszély

Aramiités veszélye

Csak akkor dugja be a halézati csatlakozot, ha a készulékkel vald munkahoz
mar minden el6késziiletet befejezett. Soha ne meritse az alapgépet vizbe,
és soha ne tartsa folyo viz ala. Gézlizemd tisztitot ne hasznaljon.

A lengdkar allasat ne valtoztassa meg, ha a készllék be van kapcsolva.

A meghajtomd teljes leallasat meg kell varni.

A szerszamot/tartozékot csak akkor cserélje ki, ha a hajtomd teljesen leallt
(kikapcsolas utan a hajtomu rovid ideig még forog).

A készlléket kizarolag a forgokapcsoldval kapcsolja be- és ki.

Ha nem hasznalja a készlléket, huzza ki a halozati csatlakozoét.

Az Uzemzavar megszlntetése el6tt huzza ki a csatlakozo-dugot.
Aramkimaradas utan a készulék ismét beindul.

A szerszamok forgasa kévetkeztében fellépd veszély!

Ne nyuljon a forgo alkatrészekhez.

A készllék Uzemelése kdzben soha ne nyuljon a talba.

A szerszamot csak akkor cserélje ki, ha a meg-hajtomli teljesen leallt
(kikapcsolas utan a meghajtomu rovid ideig még forog).

Biztonsagi okokbol a készilék csak akkor lizemeltethetd, ha a nem hasznalt
meghajtok (4, 7) véddfedéllel vannak lezarva.

Sériilésveszély az éles kés/forgd hajtémii miatt!

Soha ne nyuljon a felhelyezett turmixfeltétbe! A turmixfeltétet soha ne az
alapgeépen szerelje 0ssze. A turmixgépet csak a meghajtomu allé
helyzetében tegye fel/vegye le! A turmixgépet csak dsszerakott allapotban
és felhelyezett fedéllel szabad (izemeltetni.

A keverdkeést ne fogja meg puszta kézzel.

Forrazasveszély!

Ha forré anyagot kever, akkor a fedéelben levd tolcséren keresztil géz
tavozik. Maximum 0,5 liter forro vagy habzo folyadékot szabad betolteni.
Fontos!

Egyidejlileg csak egy szerszamot, ill. tartozékot hasznaljon.
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Jelen hasznalati utasitasban kilénbézé modelle-
ket irtunk le. A képes oldalon a kiilénb6z6
modellek attekintése lathaté (Il abra).

A késziilek nem igényel karbantartast.

A késziilék részei

Kérjiik, hogy hajtsa
ki a képes oldalt.
Alapgép
1 Kioldégomb
2 Lengodkar
(lasd: ,,Munkapoziciok’)
3 Forgathato kapcsolo
0/off = stop
/P = parkolo allas
A forgokapcsolét ne engedie el, mig a meg-
hajtas le nem all; a szerszam billenéhelyzet-
ben van. A billené helyzet elérése akkor
kovetkezik be amikor a meghajtas leall.
1-4 fokozat = munkasebesség
1-es fokozat = alegalacsonyabb
fordulatszam
- lassu
= a legnagyobb fordulatszam
- gyors
Aramkimaradas esetén a késziilék bekap-
csolva marad, és aramsziinet utan Ujra
miikodésbe lép.
4 Meghajtasvédo fedél
A meghajtasvedd fedél levételéhez forditsa
el azt addig, mig a reteszelés megsztinik.
5 Haijtas a
- szeletel6hoz *
- citrusgyiimolcs-préshez *
- gabonadriéhoz *
Ha nem hasznalja a készliléket, helyezze
ra a meghajtasvédo fedelet.
6 Hajtas a
- szerszamokhoz (keverészar,
habverészar, dagasztoszar)
- kever6szerszam a fagylaltkészitéhoz *
- le- vagy felhajtva a husdaraléhoz *
7 Turmixgép-hajtomi védoéfedél
8 Hajtas a
- turmixfeltéthez
- multi-Mixerhez
Ha nem hasznalja a készliléket, helyezze
fel a turmixgép-hajtomi véddfedelét.
9 AKkabel tarolasa (I2 abra)
MUM 44..: Tekerje fel a kabelt
MUM 46../48..: A kabelt a kdbelrekeszben
tarolja

IX abra

4-es fokozat
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Tal tartozékokkal
10 Keverétal

11 Fedél
Szerszamok

12 Keverdszar
13 Habverészar
14 Dagasztoszar tésztaterel6vel
Turmixfeltét

15 Talp

16 Késbetét

17 Tomitégyiird
18 Turmixpohar
19 Fedél

20 Tolcsér

* Ha egy tartozékrész nem alaptartozék,
a kereskedésekben és az ligyfélszol-
galatnal beszerezhetd.

Munkapoziciok

A Figyelem!
A késziiléket csak akkor szabad muikddtetni,
ha a szerszam/tartozék a kévetkezs tablazat
szerinti megfelel6 meghajtémdivén és megfeleld
lizemelési allasban rogzitve lett.
A lengbkar reteszelésének minden
munkapoziciéban be kell kattannia a helyére.
Munkapozicié beallitasa abra
® A kioldbgombot nyomija le, és a lengékart
forditsa el.
® A lengdkart bekattanasig elforgatva éllitsa
a kivant helyzetbe.

Pozi-
cio

1
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H
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A habveré-, keverdszar és dagasz-
toszar behelyezése/kivétele

oo

2

Nagy feldolgozasi mennyi-
ség hozzaadasa

Lot | |t | o | B[ 2B
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A késziilék kezelése

A Sériilésveszély!

Csak akkor dugja be a haldzati csatlakozot,
ha a késziilékkel valé munkahoz mar minden
elbkésziiletet befejezett.

A Figyelem!

A készliléket csak tartozékkal/szerszammal

felszerelve szabad lizemeltetni.

Ne jarassa a készliléket liresen.

A késziiléket és a tartozékokat ne tegye ki h6for-

rasnak. A késziilék részei nem alkalmasak

mikrohullamu siitében valé hasznalatra.

® A keésziileket és a tartozékokat els6 hasznalat
el6tt alaposan meg kell tisztitani, lasd:
,Tisztitas és apolas”.

El6készités

o Allitsa az alapkésziiléket sima és tiszta felliletre.

® Kabel feltekerés/kihuzas ([ abra).

® Dugja be a halozati csatlakozddugét.

Keverdszar, habverdszar
és dagasztoszar
Keverészar (a)

tésztak keveréséhez, pl. kevert tésztakhoz.
Habverészar (b)

tojasfehérje, tejszin és konny( tésztak felverésé-
hez, pl. piskétatésztahoz.

Dagasztoszar (c) tésztaterelével (d)

nehéz tészta gyurasahoz, és olyan hozzavaldk
Osszekeveréséhez, amelyeket nem kell apritani
(pl. mazsola, csokoladélapocska).

bl abra

A szerszamok forgasa
kovetkeztében fellépo veszély!

A késziilék lizemelése kbzben soha

ne nydljon a talba.

A szerszamot csak akkor cserélje ki, ha a meg-
hajtomdi teljesen leallt (kikapcsolas utan

a meghajtémdi révid ideig még forog).

A készliléket csak ugy szabad lizemeltetni,

ha a nem hasznalt meghajtasok meghajtas-
védo fedéllel le vannak zarva.

® Forgassa a forgdkapcsolot a P allasba,
eés tartsa ebben a helyzetben, amig a hajtas
le nem all.
Megjegyzés:
A billené helyzet elérése akkor kdvetkezik
be amikor a meghajtas leall.
® Nyomja meg a nyité-nyomogombot, €s a lengé-
kart hozza a 6-os pozicidba.
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® Helyezze be a talat. A tal labazatat be le kell
helyezni az alapkésziilék nyilasaba.

® A feldolgozasi miveletnek megfeleld kevers-
szarat, habverdszarat vagy dagasztoszarat
bekattanasig be kell nyomni a meghajtasba.
Dagasztoszar esetében a tésztaterelét el kell
forgatni, amig a dagasztoszar be nem akad.

® A feldolgozando hozzavalokat toltse a talba.

® Nyomja meg a nyité-nyomogombot,
és a lengdkart hozza az 1-es pozicioba.

® Helyezze fel a fedelet.

® A forgokapcsolot allitsa a kivant fokozatra.

A hozzavalok utantoltése

® A kesziileket kapcsolja ki a forgokapcsoloval.

® Forgassa a forgdkapcsolot a P allasba,
és tartsa ebben a helyzetben, amig a hajtas
le nem all.

® \egye le a fedelet.

® Nyomja meg a nyité-nyomogombot, €s a lengé-
kart hozza a 7-es pozicioba.

® Toltse be a hozzavaldkat.

vagy

® A hozzavaldkat a fedélen lévé adagolonyilason
at lehet utantolteni.

A munka befejezése utan

® A kesziileket kapcsolja ki a forgokapcsoloval.

® Forgassa a forgdkapcsolot a P allasba,
és tartsa ebben a helyzetben, amig a hajtas
le nem all.

® Huzza ki a halozati csatlakozodugot.

® \Vegye le a fedelet.

® Nyomja meg a nyité-nyomogombot, é€s a lengé-
kart hozza a 6-0s poziciéba.

® A szerszamot vegye ki a meghajtobal.

® \egye le a talat.

® Minden alkatrészt tisztitson meg, lasd
a , Tisztitas és apolas” fejezetet.

Turmixfeltét 3 abra

Sériilésveszély az éles kés/forgo
hajtomii miatt!

Soha ne nydiljon a felhelyezett turmixfeltétbe!
A turmixgépet csak a meghajtomd allé
helyzetében tegye fel/vegye le!

A turmixgépet csak 6sszerakott allapotban
és felhelyezett fedéllel szabad lizemeltetni.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



A Forrazasveszély!

Ha forré anyagot kever, akkor a fedélben lévé
tolcséren keresztiil gbz tavozik.

Maximum 0,5 liter forré vagy habzé folyadékot
szabad betblteni.

Figyelem!
A turmixgép megsériilhet.
Ne dolgozzon mélyhlitdtt hozzavalokkal (kivéve
jégkocka). Ne jarassa a turmixgépet lresen.
Figyelem!
Folyadékok feldolgozasa az (ivegturmixban:
maximum a 3-as fokozaton. Maximum 0,5 liter
forro, vagy habz¢ folyadékot szabad betélteni.
® Nyomja meg a nyité-nyomogombot,
és a lengdkart hozza a 3-as pozicioba.
® A turmixmeghajté védéfedelét vegye le.
® Helyezze fel a turmixpoharat (a labazaton
lévé jelolés kerliljon az alapkésziiléken
|évé jelolésre) és az dramutato jarasaval
ellentétesen forditsa (itkozésig ([3-4/5 abra).
® Toltse be a hozzavalokat.
Mdanyagturmix esetén maximalis mennyiség,
folyadék = 1 liter, Gvegturmix esetében,
folyadék = 0,75 liter habzo, vagy forro folyadék
esetében maximum 0,5 liter
az optimalis feldolgozandd mennyiség,
szilard = 50-100 gramm.
® Helyezze fel a fedelet és tartsa szorosan
nyomva.
Afedelet amunka alatt egy kézzel mindig tartsa.
Ekdzben ne nyuljon az utantélté nyilas folé.
® A forgokapcsolot allitsa a kivant fokozatra.
A hozzavaldk utantoltése [3-6 abra
® A késziiléket kapcsolja ki a forgokapcsoloval.
® Vegye le a fedelet, és toltse be a hozzavalokat
vagy
® vegye ki atolcsért, és a szilard hozzavaldkat
egymas utan az utantolté nyilason keresztil
toltse be
vagy
® a folyékony hozzavalokat toltse be a tolcséren
keresztll.
A munka befejezése utan
® A késziiléket kapcsolja ki a forgokapcsoloval.
® Huzza ki a halozati csatlakozodugot.
® A turmixgépet az dramutato jarasaval
megegyez6 iranyban forditsa el és vegye le.
Tipp: A turmixfeltétet hasznalat utan azonnal
tisztitsa meg.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Tisztitas és apolas

A Figyelem!
Ne hasznaljon suroldszert a készlilék tisztitasa-

hoz. A késziilék feliilete megsértilhet.
Az alapgép tisztitasa

A Aramiitésveszély!

Soha ne meritse az alapgépet vizbe, és soha
ne tartsa foly6 viz ala.

® Huzza ki a halozati csatlakozodugot.
Torolje at az alapgépet nedves ruhaval.
Sziikség esetén hasznaljon egy kevés
mosogatoszert.

® A készlléket ezutan torolje szarazra.

Tal és tartozékok tisztitasa

Minden alkatrész tisztithatd mosogatogépben.

A mUlanyag alkatrészeket a mosogatogepben
ne szoritsa be, mert deformalodhatnak.

A turmixfeltét tisztitasa

A Sériilésveszély az éles kés miatt!

A keverbkést ne fogja meg puszta kézzel.
A turmixgépet a tisztitashoz szét lehet szedni.

Figyelem!

Ne hasznaljon surolészert a készliilék
tisztitasahoz. A késbetét mosogatégepben nem
mosogathaté. A késbetétet csak folydviz alatt
tisztitsa.

Hasznos tanacs: Folyadékok feldolgozasa utan
gyakran az is elég, ha turmixgép tisztitasa szétsze-
dés nélkl torténik.

Ehhez 6ntsén egy kevés mosogatoszeres vizet

a feltett turmixfeltétbe. Kapcsolja be néhany
masodpercig a turmixgépet (a pillanatkapcsolds
kivitel(i készllékek esetében valassza az M foko-
zatot). A mosogatovizet dntse ki, és dblitse ki tiszta
vizzel a turmixgépet.

Turmixfeltét szétszedése abra
® Akeverdpohar labazatat az oramutato jarasaval
megegyez0 iranyban forgassa el, €s vegye le.
® A késbetétet a szarnyaknal fogva forditsa
az oramutato jarasaval ellentétes iranyba.
A késbetét kioldodik.
® \/egye ki a késbetétet és tavolitsa el a tomité-
gyurdt.
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A turmixfeltét 6sszeszerelése

A Sériilésveszélyl

A turmixfeltétet soha ne az alapgépen szerelje
ossze.

[€ abra

® Tegye fel a késbetéten levd tomitégyir(t.

® A késbetetet alulrol tegye be a turmixpoharba.

® Alabazat segitségével a késbetétet csavarozza
szorosra.

® Akeverdpohar labazatat az oramutato jarasaval
ellentétes iranyban erésen hluzza meg.

Segitség lizemzavar esetén
Uzemzavar esetén forduljon vevészolgalatunkhoz.

Alkalmazasi példak

Tejszinhab

100-600 g )
® Atejszint 112-4 percig 4-es fokozaton

(a tejszin mennyisegétdl es tulajdonsagatol
fliggéen) a habverdszarral verje fel.

Tojasfehérje-hab
1-8 tojasfehérie )

® Atojasfehérjét 4-6 percig 4-es fokoza-
ton verje fel a habverészarral.

Piskotatészta

Alaprecept (fD)
2 tojas

2-3 evlkanal forro viz

100 g cukor

1 csomag vanilias cukor

70 g liszt

70 g ételkeményitd esetleg stitépor

® Ahozzavalokat (a liszt és az étkezési keményitd
kivételével) a habverészarral kb. 4-6 percig
4-es fokozaton verje habosra.

o Allitsa a forgdkapcsolét a 2-es fokozatra
és az atszitalt lisztet és étkezési keményitét
kb. ¥2-1 perc alatt kanalanként adagolja
hozza.

Maximalis mennyiség: 2 x alaprecept

Kevert tészta
Alaprecept (é)

3-4 tojas

200-250 g cukor

1 csipet sO

1 csomag vanilias cukor, vagy V2 citrom héja
200-250 g vaj (szobahémérséklet()

500 g liszt

1 csomag stitépor
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® A keverOszarral az 6sszes hozzavalot keverje
kb. V2 percig az 1-es fokozaton, azutan
kb. 3-4 percig a 3-as fokozaton.
Maximalis mennyiség: 1,5-2 x az alaprecept

Omlos tészta

Alaprecept O d/

125 g vaj (szobahdmerseklet)

100-125 g cukor

1 db tojas

1 csipet sO

kevés citromhéj vagy vanilias cukor

250 g liszt

esetleg sutépor

® Ahozzavalokat fél percig 1-es, majd 2-3 percig
a keverdszarral 3-as vagy a dagasztoszarral
2-es fokozaton dolgozza fel.

Maximalis mennyiség: 2 x alaprecept

Kelt tészta
Alaprecept d,
500 g liszt
1 db tojas
80 g zsir (szobahémérséklet()
80 g cukor
200-250 ml langyos tej
25 g friss éleszt6 vagy 1 csomag szaraz élesztd
Y2 citrom héja
1 csipet sO
® Adagasztoszarral keverje az 6sszes hozzavalét
kb. 72 percig az 1-es fokozaton, azutan
kb. 3-6 percig a 2-es fokozaton.
Maximalis mennyiség: 1,5 x az alaprecept

Majonéz
2 tojas B]
2 teaskanal mustar
Ya | olaj
2 evokanal citromlé vagy ecet
1 csipet sO
1 csipet cukor
A hozzavalok azonos hémérsékletliek legyenek.
® A hozzavaldkat (az olaj kivételével) néhany
masodpercig a 2-es fokozaton keverje 6ssze
a turmixgépben.
® A turmixgépet kapcsolja a 4-es fokozatra,
és az olajat a tolcséren keresztll lassan
adja hozza és addig keverje tovabb, amig
a majonéz jol 6sszekeveredik.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Tartozékok/megvasarolhato
tartozékok

tovabbi, a csomagolashoz mellékelt tartozékok
(lasd a mellékelt modell attekintést, Il abra)
leirasat kiilon kezelési utasitasok tartalmazzak.
A mellékelt tartozék/kuilonleges tartozék
egyenként is megvasarolhatok.

AMUM 45.. készlilék tartozéka alkalmas
aMUM 44../46../48.. tipusu készlilékekhez is.
& abra

Mianyag- keverétal (MUZ4KR3)

Atalban maximum 1 kg lisztet plusz a hozzavalokat
lehet feldolgozni.

Nemesacél keverétal (MUZ4ER2)
Atalban maximum 1 kg lisztet plusz a hozzavaldkat
lehet feldolgozni.

Kever6 felsérész mianyag (MUZ4MX2)
Italok turmixolasahoz, gylimélcsok és zdldségek
purésitéséhez, majonéz készitéséhez, gyimolcs
és di6 apritasahoz, jégkocka apritasahoz.
Kever6 felsérész, liiveg (MUZ4MX3)
Italok turmixolasahoz, gylimélcsok és zdldségek
purésitesehez, majonéz késziteséhez, gyimolcs
és di6 apritasahoz, jégkocka apritasahoz.
Multifunkciés mixer (MUZ4MM3)
Flszerek, zoldségek, alma és hus apritasahoz,
répa, retek és sajt reszeléséhez, dio- és
csokoladéforgacs készitéséhez.

Szeletel6 (MUZ4DS3)

Uborka, kaposzta, karalabé, retek szeleteléséhez;
répa, alma, zeller, lila kaposzta, sajt és dio reszelé-
séhez, illetve daralasahoz; sajt-, csokoladé

és didforgacs készitésehez.
Hasabburgonya-szeletel6 tarcsa
(MUZ45PS1)

Szeletel6h6z MUZ4DS3S.

Nyers burgonya hasabburgonyava térténd
apritasahoz.

Azsiai z6ldségszeletel6 tarcsa
(MUZ45AG1)

Szeletel6hdéz MUZ4DSS3.

A gylimdlcsot és zoldséget vékony csikokra vagja
az azsiai zoldseges ételekhez.
Reszelékorong, durva (MUZ45RS1)
Szeletel6h6z MUZ4DS3S.

Nyers burgonya reszeléséhez pl. reszelt
stiteményhez vagy gombochoz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Krumplilangos-tarcsa (MUZ45KP1)
Szeletel6héz MUZ4DS3.

Burgonya krumplilangoshoz valo reszeléséhez,
valamint gylimolcsok és zoldségek
szeleteléséhez.

Citrusgyiimoélcs-prés (MUZ4ZP1)
Narancs, citrom és grapefruit préselésehez.

Huasdaralo (MUZ4FW3)

Friss hus apritasahoz tatar beefsteakhez vagy
fasirthoz.

Lyuktarcsa-készlet (MUZ45LS1)
MUZ4FW3 husdaralohoz.

Finom (3 mm) a pastétomokhoz és szendvicskre-
mekhez, durva (6 mm) a st kolbaszhoz

és szalonnahoz.

Kinyomas siitemény-el6tét
(MUZ45S8V1)

MUZ4FW3 husdaralohoz.

Fémsablonokkal 4 kiilonbdzé siteményformahoz.
Reszel6 el6étét (MUZ45RV1)

MUZ4FWS3 husdaralohoz.

Dio, mandula, csokolade forgacsolasahoz

és szaritott zsemle reszeléséhez.
Gyiimolcsprés-el6tét (MUZ45FV1)
MUZ4FWS3 husdaralohoz.

Bogyos gylimdlcsok (kivéve malna), paradicsom
és csipkebogyo préseléséhez.

Egyidejlleg pl. a ribizlit a készlilék automatikus
kimagozza, szarat eltavolitja.

Tartozéktartéo (MUZ4ZT1)

A tartozekok, példaul dagasztoszarak,
habverdszar, keverészar, szeletelé-, reszeld- és
forgacsolotarcsa tarolasahoz.

Gabonadrlé kupos, acél ériomiivel
(MUZ4GM3)

Mindenféle gabonahoz a kukorican kiviil, olajos
magvakhoz, szaritott gombahoz és fliszerekhez is.
Fagylaltgép (MUZ4EB1)
Munkafolyamatonként és tartalyonként max.
550 g fagylalt készitéséhez.
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Koérnyezetvédelmi tudnivalok
A késziilék a 2012/19/EK, az elektro-
E mos és elektronikus hasznalt késztilé-
— kekrdl szolo (waste electrical and
electronic equipment - WEEE) eurdpai
iranyelveknek megfeleléen van jeldlve.
Ez az irdnyelv megszabja a hasznalt készllékek
visszavételének és értékesitésének kereteit
az egész EU-ban érvényes modon.
Az aktualis artalmatlanitasi utmutatasokrol kerjuk,
tajékozddjon szakkereskeddjeneél vagy a helyi
6nkormanyzatnal.
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Garancialis feltételek

A garancidlis feltételeket a 117/1991 (IX. 10)
szamu kormanyrendelet szabalyozza. 72 oran
bellli meghibasodas esetéen a készlleket

a kereskedelem kicseréli.

Ezutan vevdszolgalatunk gondoskodik az eléirt
15 napon bellili, kdlcsdnkésziilék biztositasa
esetén 30 napon beliili javitasrol.

A garancidlis szolgaltatasokat a vasarlasnal
kapott, szabalyosan kitoltétt garanciajeggyel
lehet igénybevenni, amely minden egyéb
garancialis feltételt is részletesen ismertet.
Mindségtanusitas: A 2/1984. (111.10.)
BkM-IpM szamu rendelete alapjan, mint
forgalmazo tanusitjuk, hogy a készilék

a vasarlasi tajekoztatoban kozolt adatoknak
megfelel.

A médositas jogat fenntartjuk.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Ona Bawoi 6e3neku

MpounTaiiTe yBaXKHO LIO iIHCTPYKLiIO nepea BUKOPUCTaHHAM,
wo6 o3HaloMUTUCA i3 BaXKJIMBUMU BKa3iBKaMU 3 TEXHIKU
6e3neku i ynpaesniHHA AnA ubOro npunaay.

Y pa3i HeaoTpMMaHHA BKa3iBOK WOA0 NPaBUAbHOIrO BUKOPUCTaHHA
npunaay BUpPobHUK He Hece BiANOoBiAanNbHOCTI 3a 30UTKMN, AKi
BUHUKAI BHACAiAOK LbOrO.

Len npunan npusHadeHni ana nepepobku NpoAyKTiB y 3BUHANHIN
ANA AOMalHbOro rocnoAapcTBa KiibkoCTi B AoMalHix abo
nobyToBMX YMOBaXxX i He po3paxoBaHUn ANA BUKOPUCTaAHHA

B MPOMUCNOBUX LiNAX. 3aCToCyBaHHA B NOOYTOBUX YMOBax
BKJIlOHAE, Hanp., BUKOPUCTaHHA B KYXHAX AJIA CNiBPOBITHUKIB
MarasuHiB, oiciB, CiNlbCbKOrocrnoAapcbkuXx i iHWWX MPOMUCIOBUX
NiANPUEMCTB, a TaKOXX KOPUCTYBaHHA FOCTAMMW NaHCIOHIB,
HeBENUKMX FroTeNiB i NoAibHMX 3aknaais. BukopucToBynTe npunag,
nvwe anA nepepobkn NPoAYKTIB Y KifIbKOCTI Ta MPOTAroM 4acy, AKi
BiAMNOBIAAIOTb 3BMHaNHMM ANA AOMALHLOro rocnofapcTsa yMOBaM.
He nepeBulLynTe peKOMEHAOBaHOI MakCMalsibHOI KiNbKOCTI,
ANBITbCA «[lpnknaan AnA BUKOPUCTAHHA».

Llen npunan npusHadeHn Ana nepemiwyBaHHA, BUMillyBaHHA i
36MBaHHA NPOAYKTIB. 3a YMOBU BUKOPUCTAHHA A03BOSIEHOIO
BUPOBHMKOM npunaanA MOXNUBI TaKOX iHWI BUAM 3aCTOCYBaHHA.
He MoXxxHa BUKOpUCTOBYBaTW ANA nepepobku iHwnx npeameTis abo
mMaTepianis.

BukopucTtoByinTe npunag, nvie 3 opuriHanbHUMN KOMMEKTYOHUMU
enemMmeHTamu. [Mpn BUKOpUCTaHHI akcecyapiB AO0TPUMYNTECA
AOAAHUX IHCTPYKLIM 3 BUKOPUCTAHHA.

36epiranTe, by ab nacka, iHCTPYKLLitO 3 BUKOPUCTaHHA. MNepepaBanTe
IHCTPYKLLIO 3 BUKOPUCTAHHA HACTYMHUM KOpUcTyBayam pa3om i3
npunanom.
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A\ 3aranbHi BKa3iBKU 3 TexHiku 6e3nekun

Hebe3neka Bpa)keHHA eNeKTPUYHUM TOKOM

AiTAM 3a60poHAETLCA KOPUCTYBATUCA LM MpUNianoM.

Mpunan Ta Noro WHYpP XXUBJIEHHA TPMMATU OCTOPOHL BiA AiTEN.
Ocobu i3 0bMexxeHNMKN I3NYHUMU, CEHCOPHUMU ab0 PO3yMOBUMU
3AiBHOCTAMMK 41 i3 HeAOCTaTHIM piBHEM AOCBIAY | 3HaHb MOXYTb
KopucTyBaTucA npunagamu TinbkKu nig HarnAaaom abo nicnA
OTPUMaHHA BKa3iBOK 3 TeXHiKM Oe3nekun AN1A BUKOPUCTAHHA npunasy
Ta nicnA Toro, AK BOHW YCBiAOMUAN NMOB'A3aHi i3 LUM PU3NKMN.
JiTAM 3abopoHeHo rpaTtuca i3 npunasom.

Mpunaa cnig nigknioyaTy 40 eNeKTpoMepexi Ta ekcrnyaTyBaTu
nuwe y BiANOBIAHOCTI i3 AaHUMM Ha Tabnn4ui 3 TEXHIYHUMU
xapakTepuctmkamun. He KopucTymTeca npunanom, AKWO WHyp
XKUBJIEHHA | Npunas MaloTb Oy Ab-AKi NOWKOAXKEHHHA.

3anuwatro4m npunag 6e3 gornaay, a Takoxx nepes noro cknagaHHAM,
po3bupaHHAM abo MUTTAM, Npunag, chif 3aBXAu Bin’eaHyBaTy Big,
eJieKTpoMepexi.

He TArHITb WHYP XXUBAEHHA Yepe3 rocTpi Kpai Ta rapA4i NOBEPXHI.
AKWO WHYpP XMBAEHHA LbOro Npuiaay NowKoAXXeHU, TO Noro
3aMiHa NOBUHHA BUKOHYBaTUCA BUPOOHMKOM, 110ro cny»><60to
cepsicy abo BianosigHo KBasidpikoBaHUM doaxiBLLeM 3 METOKO
YHUKHEHHA pU3NKIB.

PeMOHT npunaay npoBOANTLCA NiMLE HaWO cny>60to cepsicy.

A\ BkasiBKu 3 TexHikn 6e3neku ana uboro npunaay

Heb6e3neka nopaHeHHA

Hebe3neka Bpa)xeHHA eNIeKTPUYHNM TOKOM

BMmuKalnTe BUNIKY A0 po3eTKM nuwe nicna 3akiH4eHHA NiaroTOBKK
npunaay Ao pobotu.

OcHoOBHUN Npunaf Hi B AKOMY pasi He 3aHyploBaTu B BOAY i Hikonu
He TpuMaTn Nif NPOTOYHOI BOAOIO.

He 3acToCOBYINTE HIAKUX NApOBUX MaWWH ANA YUCTKMW.

He pyxanTe Baxifb, MOKN Npunal BBIMKHE-HUIN. 3a4ekanTe NOBHOI
3YMUHKN NpUBOAY .

Hacankwu/akcecyapu MiHATY nuwwe NiciA NOBHOI 3YMUHKN NPUBOAY —
NpvBiA NPOAOBXYE pyxaTucaA Wwe AeAKUn Yac NicnA BUMKHEHHS.
JnA BMUKaHHA Ta BUMUKaHHA npunany KopucTtynteca nuwe
nepemMmkKadem.

AKwo Bu He KopucTyeTecA Npunanom, TO BUAMITb BUSIKY i3 PO3ETKMW.
BuiiMiTb BUNKY i3 po3eTKn nepes TUM fK NpuUcTynaTn A0 YCYHEHHA
Henonaaku.

lMicnA nepepBn cTpyMy npunan npoaoBXYye poboTy.
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Heb6e3neka nopaHeHHA o06epToBUMU HacaaKamu!

He TopkanTecA obepToBuMX AeTanen.

He BcTpomMnAanTe Hikonn pyk A0 Hauwi nig 4ac poboTtu.

AKcecyapu MiHANTe ninwe nicna NOBHOI 3yNUHKK NpuUBoAY — nicnA
BUMKHEHHA NpUBIA We AeAKU Yac NPOAOBXYE pyXaTUCH.
EkcnnyaTtauia npunany oonyckaeTbcA Nivile 3a YMOBU AOTPUMaHHA
BUMoOr 6e3rneku, 3rifHoO AKMUX NPUBOAMU, WO HE BUKOPUCTOBY-IOTHCA,
MOBUHHI By TY 3aKpUTUMU 3aXUCHUMW KpuUkamu (4, 7).

Heb6e3neka nopaHeHHA rocTpum HoXxxem/o6epToBumMm npusoaom!
He BCcTpoMnAanTe HiKonu pyK A0 BCcTaBne-Horo 6neHaepal

Hikonu He cknanante 6neHaepa Ha ronoBHOMy 6510KOBI npunaay.
3HimaTun Ta BCcTaBnATU 6neHaep MOXKHa TiflbKy MNPy NOBHIN 3yNUHLL
npusony!

MNepen novYaTtkom poboTn BneHaep cnin 060B’A3KOBO MOBHICTIO
3ibpaTu i 3aKPUTU KPULLKOLO.

He TopkanTeca HoXa Mikcepa orofleHUMu pyKamu.

Hebe3neka onikis!

MNia yac nepepobKn rapAa4mx NPOAYKTIB B MIKCepi i3 BOPOHKMU

B KpUWLi BUCTYNae napa. 3aBaHTaXkynte Mmakcumym 0,5 nitpis
rapA4oi abo NiHNMCTOI piAnHMN.

Baxxnueo!

OanHo4acHO MOXXHa KopucTyBaTMCA Nnwwe OAHIE0 Hacankow abo
OLHUM akcecyapom.

= HaViBMWa WBWAKICTb
obepTaHHA — WBNAKO
Mip, 4ac nepepsu B noaa4i CTpymy
npunag, 3anuwaeTbCA BKIIOHEHNM
i Npautoe aani nicnA nepepsu 3HOBY.
4 3axucHa Kpullka npusoay
o6 3HATY 3axXMCHY KpULWKY Npunaay,
MOBEPHITH ii Tak, Wwob BoHa BUAWNA
i3 doikcauii.
5 Mpusip ana
— 6araTodpyHKLiOHaNbHOI Hapi3KK *
— npeca AfA UMTpycoBux *

B i iHCTpyKLii 3 BUKOpWCTaHHA CTyniHb 4
ONMUCYITLCA Pi3Hi Moaeni. CTopiHKK
3 MantoHKaMu MICTATb OFNAL Pi3HUX
mozenen (MantoHok )

Mpunap, He noTpebye TeXHIHHOrO AornAay.

KopoTkum ornaa

Byab nacka, po3ropHiTb
CTOpPiHKU 3 MaJllOHKaMu. ManioHok X
OcHoBHUI 610K Npunagy

1 KHonka po36nokyBaHHA

2 MoBOpOTHMI BaXisib

(amB. «Pobo4i NonoXKeHHA»)

— 3epHOBOIro MJIMHKa *
3akpuiiTe NpuBIA 3aXMCHOKO KPULLKOLO,

3 (I;I/z?femuxatl — cTon AKILLO B1 HUM He KopucTyeTecA.
/P = 3yMNnHKa Mpusia Ana

TpumaiiTe nepeMunkad, Mok Npusia, He

3YMUHUTLCA; HacaaKa B MNOBOPOTHOMY

nonoxeHHi. [loBOpoTHE NONOXKEHHA BXe

LOCArHyTe, AKLLO MPUBIA HE PYXaeTbCA.

CtyneHi 1-4 = pobo4a WBNAKICTb

CTyniHb 1 = HaMHWX4a WBNAKICTb —
MOBiJIbHO

Robert Bosch Hausgerate GmbH

— HacaAoK (BiHN4OK-Milwasnka, BiHU4OK-
36usanka, ra4ok AnA BUMillyBaHHA)

— MillasKu MOpO3uBHULL *

— B onyuweHomy abo nigHATOMY
MoNI0XeHHi Ana m’acopybkn *

3axucHa kpuiKa npusoay 6neHaepa
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8 Mpueip ana
— MiKcepa
— MynbTi-6neHaepa
3akpuiiTe NpuBIA 3aXMCHOIO KPULLKOLO,
AKWo By HAUM He KopucTyeTecA.
9 Biacik ana kabenio (MantoHok &)
MUM 44..: 3moTalite kabenb
MUM 46../48..: PoamicTiTe kabenb
y BiiCiKy A5A kabento.
Yawa 3 akcecyapamu
10 Pob6o4a yawa
11 Kpuuwka

Hacaaku

12 BiHn4ok-miwanka

13 BiHn4ok-36uBanka

14 Ta4yok ANA BUMIWYBAHHA 3 BiAXWUIIIO-
Ba4yeM TicTa

Mikcep

15 MiacTaBKa

16 Pixyuya BcTaBka

17 YwinbHioBasnbHe Kinbue

18 Yawa 6neHpepa

19 Kpuuka

20 BopoHka

= JleTani, AKi He BXOAATb A0 KOMMNEKTY
NoCTaBKK1, MOXKHa 3aMOBUTU Yepes
mMarasuH abo cny>xby cepsicy.

Po604i nono>xeHHA

A YBara!

EkcrinyaTtyvite ripunaa e 3a yMOBH,

10 akcecyapu / HacasAku BCTaB/eHi A0 rpa-
BUJIbHOIO MPUBOAY Ta B 11paBuibHOMY
Pob0HOMY TOJIOXXEHHI y BIAMOBIAHOCTI i3 Li€to
rabnier.

Baxinb riosuHeH 6yTu 3aghikcoBaHuM B rasy
B KOXHOMY pO604OMY MOJIOXEHHI.

YcTtaHoBKa po6o4oro

MOJI0XKeHHA MantoHoK

® HaTuCHITb KHONKY po365I0KyBaHHA Ta
MOBEPHITb BaXifb.

o [loBepHiTb Baxifib B 6akaHe NosIoXKeHHsA
Tak, wob BiH 3aMWoB B Nas.

Mono-

R Y Y

2 |3 & & w
s | 4 Hfirs

Mono-
JKEHHA

a | f ks
5 | Wy
di

T

YcTaHoBKa/3HiMaHHA BiHMYKa-
36MBanku, BiHN4Ka-Millanku,
radka AnA BUMIllyBaHHA

- JlonaBaHHA BENUKOi
7 IJ.;'IE KiNIbKOCTi MPOAYKTIB
AnA nepepobku
BukopucTtaHHA

A Hebe3neka oTpyMaHHA TpaBm!

Bmukasite BUIKY 40 PO3ETKM JIULIE TTICTA
3aKiH4eHHA MiAroToBKy rpuaaay A0
poboTu.

A YBara!

Excninyatyvite npunag nvwe 3 akcecyapamuy/

Hacazkamu B po604OMY MOJIOXKEHHI.

He ekcninyatyvite npunan nopoxHim.

Tpumavite npunas 1a vioro KOMINEKTYIOHi

nogani Big aAxepen tenna. Jerani He MoXxHa

BUKOPUCTOBYBATH B MIKDOXBUJ/ILOBIV €.

e [lepen nepwmmM BUKOPUCTaHHAM MOHKC-
TiTb A6annnBo Npunag, Ta npunaaas,
AVBITbCA «HUleHHA Ta AorNAL».

MiarotoBka

® YCTaHOoBITb FONOBHUI 60K Npunaay
Ha PIBHil Ta YMCTi MOBEPXHI.

® PoamoTtaiiTe abo BUTArHITL Kabenb
(MantoHok [).

® BBIiMKHITb BUNKY A0 PO3ETKMU.

BiHun4ok-miwanka, BiHN40K-
3busasnka Ta ra4ok ans
BUMIillyBaHHA
BiHuvk-miwanka (a)

AJIA nepeMillyBaHHA TicTa, Hanp.,

3a06Horo TicTa.

BiHn4ok-36uBanka (b)

AnA 36vBaHHA Ae4HMX Binkis, BepLKiB Ta
Nnerkux BUAIB TicTa, Hanp., 6ickBiTHOro TicTa.
Ma4ok AnAa BumilwyBaHHA (C)

3 Biaxumosa4em TicTta (d)

ANA BUMILYBaHHA Ba)XKOro TicTa Ta
NiAMIWYBaHHA IHFPedieHTIB, AKi He MOBUHHI
noapibHioBaTMCA (Hanp., POA3NHOK,
WOKONaAHUX MnacTiBLLB).

MantoHok Bl
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Hebe3sneka nopaHeHHA
obepToBuMy Hacaakamu!

He BcTpomaviTe Hikoam pyk A0 HYawi riig
4ac pobotu.

Axcecyapvi MiHAVITE JINLWeE iC/IA MOBHOI
3YIMVHKW PUBOAY — MICIIA BUMKHEHHA
MPUBIA We AEAKMV Hac rMpoAOBXYe
pyxaTucA.

iz 4yac poboTv rpunasy rnpmBoOAH, AKi
HE BUKOPUCTOBYIOTBCHA, CAlifi 000B’A3KOBO
3aKpUTU 38XVUCHUMU KPULIKAMU.

® YcTaHOoBITb NepeMukay Ha P i yTpumyinite
MOro B LLbOMY MONIOXKEHHI A0 TVX Nip, MOKK
NPVBIA He 3YMNUHUTLCA.
BkagiBka:
lMoBOPOTHE MONOXEHHA BXXe LOCArHyTe,
AKLLO NPUBIA, HE pyXaeThbCA.

® HaTuCHITb KHONKY po36J10KYBaHHA
Ta NOBEPHITb BaXXiflb B MONOXKEHHA 6.

® BcrasTe Yawy. Llokonb Yaui noBuHeH
6yT1 BCTaBNEHUM A0 BUIMKM OCHOBHOIO
6noky npunaay.

® B 3anexHocTi Bia, MeTn nepepobku
npueaHavTe A0 NPUBOAY BiHHMK-MiWanky,
BiH4YMK-36MBaNKy 44 ra4yok AnA 3amily-
BaHHA Tak, Wob Hacaaka 4yTHO 3anwna
B na3. [oBepHiTb BiaxunoBay TicTa Ha
raqyky AnfA 3amilyBaHHA Tak, Wwob rayok
Mir BBINTM B Na3.

® 3aBaHTa)XTe NPOAYKTU ANA Nepepobku
[0 Yaui.

® HaTucHiTb KHONKY po36i10KyBaHHA
Ta MOBEpHITb BaXKiflb B NOJIOXEHHA 1.

® 3akpuinTe KpULLKY.

® YCTaHOBITb NepeMuKay Ha 6axkaHui
CTYMiHb.

[opaBaHHA NpoAyKTiB

® BuyMKHITb Npunag, noBepHyBsWn
nepemMukau.

® YcTaHOoBITb NepemMukad Ha P i yTpumynte
MOro B LLbOMY MONOXEHHi A0 TVX Mip, MOKM
npuBiA, He 3yMUHUTLCA.

® 3HIMITb KPULLKY.

® HaTucHiTb KHONKY po36i10KyBaHHA
Ta MOBEpPHITb BaXKiflb B MOJIOXKEHHA 7.

® 3aBaHTa)<Te MPOAYKTU

abo

® 3aBaHTaXXTe NPOAYKTW Yepes OTBip ANnfA
3aBaHTa)KyBaHHA B KPULILL.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Micna po6otu

® BuyMKHITb Npunag, noBepHyBWn
nepemyiKau.

® YcTaHOoBITb NepemMukad Ha P i yTpumyinte
MOro B LLbOMY MONIOXKEHHI A0 TVX MNip, MOKM
NPVBIA He 3YMNUHNUTLCA.

® BuiiMiTb WwTencenbHy BUMKY i3 PO3ETKM.

3HIMITb KpULLKY.

® HaTuCHITb KHONKY po36510KyBaHHA
Ta MOBEpHITb BaXKiflb B NMOJIOXKEHHA 6.

® BuimiTb Hacaaky i3 npvBoay.

BuiimiTb Hawy.

® [lo4unCTiTb BCi eneMeHTun, AMBITbCA
«YHuueHHA Ta aornAn».

BneHnaep ManioHok B

Hebe3neka nopaHeHHA rocTpyumu
HoXxamu/obepToBuM ripusoaom!

He BcTpomnariTe Hikoam pyk 40 BCTasJie-
Horo 6neHaepa!

3HimMaTy Ta BCTaBnATv ONneHAep MOXHa
TifIbKY [PV MOBHIVI 3yrvHLI rpusoay!
lepes no4atkom pobotu 6neHaep cia
060B’A3KOBO MOBHICTIO 3i6paT i 3aKpUTU
KPULLKO/O.

A Heb6e3neka onikis!

[Mia 4ac nepepobku rapA4mx rnPOAYKTIB

B 6JieHAepi 3 BODOHKU B KPULLLIi BUCTYNAE
napa. 3aBaHTaxyvite makcumym 0,5 iTpis
rapA4oi abo riHNCToI pianH.

Veara!

Mikcep moxe 3incyBaTucA.

He riepepobnavite wsnako3amopoXxeHi

POAYKTU (38 BUHATKOM KYOUKIB J1b0AY).

He Bmukarite nopoxHboro 6neHaepa.

Veara!

lNepepobka piaunH B ckaaHomy bneHaepi

(MoxHa rnpuabatu B crielianizoBaHoMy

marasuHi): MakCumym Ha CTyrneHi 3.

Sanusavite makcumym 0,5 11 rapAa4oi abo

MIHUCTOI PiANHN.

® HaTuCHITb KHONKY po36510KyBaHHA
Ta NMOBEPHITb BaXXifNb B MOJNIOXEHHA 3.

® 3HiMiTb 3aXVICHY KpULWKY NPUBOAY
6nenHpepa.

® YcTaHoBITb kenvx 6neHaepa (Mo3Ha4qka
Ha LLoKoJli NoBMHHA By TW HanpoTH
No3Ha4kn Ha OCHOBHOMY 610Li Npunaay)
i NOBEPHITb NPOTW FOAMHHOI CTPINKK
no ynopy (MantoHok 3-4/5).
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® 3aBaHTaXKTe iHrpedieHTu.
MakcvnmansHa KinekicTe anAa 6neHaepy
i3 nnacTMacw, pianHa = 1 n, anA 6neHaepy
i3 ckna, pianHa = 0,75 n; niHucTta abo
rapAYya pianHa makcumym 0,5 n;
onTManbHa KifbKicTb ANA nepepobky,
TBepai npoaykTn = 50-100 rpam.

® 3aKpuTW KPULWKY i 3aTUCHY TW.
MpUTPUMYITE PYKOIO KPULWIKY 3aBXKAN Mif,
Yac po6oTtun. He BcTpomnAnTe Npu LLbOMY
PYK L0 3aBaHTa)KyBanbHOro oTBOpY!

® YCTaHOBITb NepemMuKkay Ha 6axkaHui
CTYnMiHb.

OopaBaHHA iHrpeaieHTie ManioHok [3-6

® BuyMKHITb Npynag, noBepHyBsWn
nepemMmuvKa-y.

® 3HATW KPULWKY | AOAATWN IHFpeaieHTH

abo

® BUINHATY BOPOHKY i L0AATN TBEPAI
iHrpedieHTn NOCTYMNOBO Yepes OTBIp
ANA AojaBaHHA KOMMOHEHTIB

abo

® 3anuinTe piaKi NPOAYKTUN HEPE3 BOPOHKY.

Micna pobotn

® BuMKHITb Npunag, noBepHyBsLN Nnepe-
MUKaH.

® BuiiMiTb wTencenbHy BUMKY i3 PO3ETKM.

® [loBepHiTb 6neHaep 3a roAVHHOIO
CTPINKOI Ta 3HIMITb 1Oro.

Mopapa: bneHpep NOYMCTIThb HalKpalle

oApasy X nicnA BUKOPUCTaHHA.

YuuweHHA Ta Aornag

A YBaral!

He 3actocoByvite Hifknx abpasunsHux 3acobis
AJIA YnileHHA. Ha noBepxHAX MOXyTb
BUHUKHYTU MOWKOAXKEHHA.

YuweHHAa ronosHoro 650Ky npunaay

A Hebe3neka BpaxxeHHA cTpyMom!

OcHoBHWI ripunas Hi B AKOMY pasi
He 3aHyproBaTy B BOAY I HIKou
He TpUMaTH r1id rPOTO4HOK BOAOIO.

® BunMiTb wWTencensHy BUNKY i3 pO3ETKN.

® [IpoTepTy OCHOBHWIA NpUNaa, BONOroio
raH4ipKoto.

® 3a noTtpebun MoXHa CKopMCTyBaTUCA
HEBENNKOIO KiNbKICTIO MUIOHOro 3acoby.

® [licnA uboro NPoOTepTH NpUNaL Hacyxo.
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YucTka 4auwi 3 akcecyapamu

Bci KOMMOHEHTN MOXXHa MUTUW B MOCY LOMUIA-
HiM MalwnHi. KOMNoHeHTH i3 nnacTtmacu

B NMOCYAOMWIHIN MaWWHi He 3aTunckaTy,

TaK AK BOHU MOXYTb AechopMyBaTuUCA.

YuweHHa 6neHaepa

Hebesneka nopaHeHHA rocTpyumu
Hoxxamu!

He TopkaviTecA Hoxa GiieHAepa oroe-
HUMY pyKamu. Jna HUCTKU MIKCED MOXHA
posibpatu.

VBara!

He 3actocoByvite Hiaknx abpa3nBHUx
3acobiB A71A YMILEHHA.

BcraBka 3 Hoxxamu HerjpyuaaTHa A9 MUTTA
B r10CY.AOMUVHIV MalmHi. BcTaBky 3 Hoxamu
MUTU IMLWE M1 MPOTOYHOK BOAOIO.

Mopaaa: lMicnA nepepobku pianH YacTo
[0CTaTHbO MOYUCTUTU MiKcep, He po3bupa-
04K Moro. JAnA Lboro HanuiTe TPOXu BOAU
3 MUIOHYMM 3acob0M A0 yCTaHOBNEHOro

Ha npusoai 6neHaepa.

BBiMKHITE 6neHAep Ha AeKinbKa CeKyHA,

(B Npunanax 3 iMNynbLCHAM PEXUMOM

Ha cTyniHb M). Bunuiite nonockansHy Boay
Ta CrMoNoCcHiTb 6neHaep YMCTOK BOLOIO.

Po36upaHHa 6neHaepa ManioHok @
® [loBepHiTb LLOKONb Kenvxa 6neHaepa
3a FOAVHHOI CTPINIKOIO | 3HIMITb.
® [loBepHITb pixky4y BCTaBKy NpoTu
rOAVHHOI CTPINKK, TpUMato4n ii 3a
KpunbLA. PiXXy4a BCcTaBka BiaAinuTLCA.
® BuimiTb pixkydy BCTaBky Ta 3HiMIiTb
YILiNbHIOBaNbHE KifbLLe.

CknapaHHA 6neHaepa MantoHok [

A Hebe3neka oTpuMaHHA TpaBm!

Hikonn He cknaaavite bneHaepa
Ha rosioBHoMy 6J10KOBI punaay.

® YCTaHOBITb YlLifbHIOBaNbHE KiflbLie
Ha piXKy4ii BCTaBLii.

® BcTaBTe pixKydy BCTaBKYy 3HM3Y B KENMX
6neHpepa.

® 3a J0MoMOroto LLOKOMO 3aKPY TUTU MiLLHO
BCTaBKy 3 HOXamW.

® 3akpyTiTb MiLHO LLOKONb Kenuxa
6neHaepa NPoTW FOAMHHOI CTPIfKK.
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[Jonomora npun HenonaakKax

Y pasi Henonanok 3BepHiTbeA Oyab nacka
3a poriomMoroto Ao Bawoi cny>k6u cepsicy.

anIK.ﬂaD.VI ANnA BUKOPUCTaHHA

36uTi BEpIIKK
100 600 )
® Bepuwkun 36vBariTe BiH4MKOM-

36mBankoto 1%2—4 XBUIMHU Ha CTYNEHi
4 (B 3aN€XXHOCTI BifL KiflbKOCTi Ta
BNacTUBOCTEN BEPLIKIB).

Ae4Huin 6inok
1-8 Ginkis ®

e binkn 36vBavitTe BiH4MKOM-
361BanKoto 4—6 XBUNNH Ha CTyneHi

»

BickBiTHe TicTO
OcHosHuii peuent @
2 AnuA

2-3 cT. n. rapa4oi Boan

100 r uykpy

1 NakeTUK BaHIinNbHOrO LYKpY

70 r 6opolHa

70 I KpoXmanio MoXXHa po3nyuwyBsad TicTa

® |HrpenieHTM (KpiM 6opolHa i Kpoxmarnto)
npubn. 4—6 xsunuH 36nsatu B NiHy
BiHM4KOM-361BanNKOIO Ha CTYMiHi 4.

o [lepemMunkay BKNOYUTU Ha CTYMiHb
2 i popaBaTy MO NOXLUi NepeciAHe
60pOoLWHO | Kpoxmans NPoTAroM npuba.
Yo—1 XBUNVHWN.

MakcumanbHa KinbKicTb: 2 X OCHOBHWI

peuenT

3a06He TicTo
OcHoBHwI peLient O
3—4 AnuA

200-250 r uykpy

1 ny4ka coni

1 NakeTUK BaHiNbHOro LLyKpy abo wkipka

Y2 IUMOHY

200-250 r macna (KiMmHaTHoI TeMnepaTypu)

500 r 6opowHa

1 nakeTuK po3nylyBada TicTa

/g 1 MOnoka

e Bci iHrpeaieHTn npnbn. V2 XxBURAMHN
nepemiwysaT BiHUHKOM-MillanKowo
Ha cTyniHi 1, noTiMm Npubn. 3—4 xBUNUHK
Ha CcTyniHi 3.

MakcumanbHa KifibKicTb: 1,5—2 X OCHOBHUI

peuent

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Mico4He TicTO

OcHosHwi peuent (d)) d/

125 r macna

(kKiMmHaTHOI TeMnepaTypu)

100-125 r uykpy

1 Anue

1 ny4ka coni

TPOXU WKIpKM IMMOHY ab0 BaHinbHOro LyKpy

250 r 6opowHa

MOXXKHa po3nyuysady Ticta

o [lepemiwyiTe BCi iHrpeaieHTN NpubAN3HO
2 XBUAVHW Ha CTyMeHi 1, a noTimM
NpUBAN3HO 2—3 XBUAUHN — BIHUYKOM-
Miwankoto (cTyniHb 3) abo ra4kom anAa
BUMIillyBaHHA (CTYNMiHb 2).

MakcumanbHa KifIbKiCTb: 2 X OCHOBHUI

peuenT

Apixa)xose TicTo

OcHoBHwI peLient d/

500 r 6opouwHa

1 Anue

80 r xupy (KiMHaTHOI TemnepaTypu)

80 r uykpy

200-250 mn Tennoro Monoka

25 r cBiXKMX ApKAXKIB abo 1 NakeTuk cyxmx

APDKAXKIB WKipKa V2 NUMOHY

1 ny4ka coni

® Bumiwante ra4kom AnA BUMIlyBaHHA
BCi iHrpeaieHTn Npubn. V2 XBUNUHM
Ha cTyneHi 1, a noTim Npnbn. 3—6 xBUnNnH
Ha CTyneHi 2.

MakcumanbHa KinbKicTb: 1,5 X OCHOBHUI

peuenT

MaioHe3 I;I:l

2 AnuA

2 4. 1. ripyuui

Ya n onii

2 CT. N. AIMMOHHOr 0 COKy abo ouTy

1 ny4ka coni

1 ny4ka uykpy

IHrpeieHTV NOBUHHI MaTy 0AHAKOBY

TemnepaTypy.

® |HrpenieHT (KpiM onii) AeKinbKa CeKyHA,
36mBaTV B MiKCepi Ha CTyniHi 2.

® Mikcep nepeknio4mMTI Ha CTYMiHb
4 i 3anvBaTu NOBINbHO ONilo Yepe3
BOPOHKY — 36MBaTu A0 TUX Mip, MNOKK
MaloHe3 He eMynbrye.
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KomnnekTtytodi enemeHTn/
CneuianbHi KOMNNeKTylou4i
efleMeHTU

[HWi BKNaaeHi B ynakoBKy KOMMIEKTYIoH
eNeMeHTH (BUBITbCA AOAAaHU OrnAL,
moznenen mamonok M) onvcyeTbeA

B OKPEMVIX iIHCTPYKLIAX 3 eKcnyaTau,i.
JonaHi koMnnekTylo4i enemMeHTH/cneuianbHi
KOMMIEKTYIO4i efleMEHTU MOXXHa TaKoX
JOKYMNUTU OKPEMO.

KoMnnekTyto4i eneMeHTn L0 KoMbalHy
MUM45.. MOXKHa BUKOPUCTOBYBaTU TakoX
Ha MUM 44../46../48.. .

MantoHok 31

Yawa i3 nnactmacu (MUZ4KR3)

B vawi moxxHa nepepobnATn 60powHo

i iHrpeaieHT Baroto A0 1 Kr.

Yawa i3 BUcokoakicHoi ctani
(MUZ4ER2)

B vawi moxxHa nepepobnAaTn 60powHo

i iHrpenieHTV Baroto no 1 kr.
Hacapka-6neHaep i3 nnactmacu
(MUZ4MX2)

JnA npurotyBaHHA HanoiB, Nope i3 PpyKTiB
i oBOYIB, MalioHe3y, AnA NoApibHeHHA
bpyKTiB i ropixie, ANA HAKONIOBaHHA NbOAY .
Hacapaka-6neHaep i3 ckna
(MUZ4MX3)

JnAa npuroTyBaHHA HanoiB, Mnope i3 ppyKTiB
i OBO4IB, MalioHe3y, AnA NoApibHeHHA
bpyKTiB i ropixie, ANA HAKONIOBaHHA NbOAY .
BuiimiTb npoaykTH i3 6araTtopyHk-
uioHanbHoro 6neHaepy (MUZ4MM3)
AnA noapibHeHHA 3eneHi, oBo4iB, AGNYK

i M’Aca, ANA HATUPaHHA MOPKBU, PeabKn

i cupy, ANA HaTUPaHHA ropixis i oxonoaxe-
HOro WwoKonaay.
BaraTodyHKLUiOHaNbHa Hapi3Ka
(MUZ4DS3)

JnA Hapi3aHHA oripkis, KanycTu, konbpabi,
peaucy; AnA HaTUpaHHA MOPKBU, AGNYK

i cenepu, 4epBOHOI KarycTu, CUpy i ropixis;
AnA noapibHeHHA TBepAoro cupy, Wokonaay
i FopixiB.

Auck ana HapisaHHA KapTonni ¢pi
(MUZ45PS1)

Jna 6araTodoyHKLiOHaNbHOI Hapi3kn
MUZ4DS3.
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JnA HapizaHHA cupoi KapTonni ANnA KapTonAi
dopi.

AnckK aona HapisaHHA oBO4iB ANA
cTpas a3iaTcbKoi KyxHi (MUZ45AG1)
Jna 6araTodoyHKLiOHaNbHOI Hapi3kn
MUZ4DSS.

Pi>xe dopyKTU i 0BOHI TOHKUMM CMY>KKamu
[NIA OBOYEBUX CTPaB asiaTCbKOi KyXHi.
KpynHa Teptka (MUZ45RS1)

Jna 6araTodpyHKLIiOHaNLHOI Hapi3Kn
MUZ4DSS.

AnA HaTupaHHA cupoi KapTonni, Hanp., 4ANA
JEepyHiB 41 KHUANIB.

Owvck ana pepyHis (MUZ45KP1)

Jna 6araTodpyHKLIiOHaNLHOI Hapi3KK
MUZ4DSS.

JnA HaTupaHHA cupoi KapTonai AnA KapTo-
MIAHMX MIVHLIB 41 AEePYHIB, ANIA Hapi3aHHA
bpyKTiB i OBOHiIB TOBCTMMM CKMbBKamm.
Mpec ana uutpycosux (MUZ4ZP1)
JlnA BU4aBnioBaHHA COKY i3 anefibCuHIB,
NNMOHIB i rperincppyTiB.

M’acopy6ka (MUZ4FW3)

JnAa noapibHeHHA cBiXKoro M’Aca AnA doapuwy
abo cTpas i3 thapuy.

Habip pewitok 3 (MUZ45LS1)

Jna m’acopybkn MUZ4FWS3.

3 manvmu otBopamu (3 MM) ANA NawTeTiB Ta
6yTepbpoaHnx Mac, 3 BENKMMK 0TBOpaMu
(6 MM) anA »xapeHux koBbac i cana.
Hacapka gna neumea (MUZ45SV1)
Ana m’acopybkn MUZ4FWS3.

3 meTanesvM wabnoHoM AnfA 4 pi3HNX dopm
ne4uBa.

Hacaaka-teptka (MUZ45RV1)

Jna m’acopybkn MUZ4FWS3.

JnA HaTUpaHHA ropixis, MUrAanto, Wwokonaay
i cyxux Gynok.

Hacaaka-npec anAa opykTis
(MUZ45FV1)

Jna m’acopybkn MUZ4FWS3.

[nA npyroTyBaHHA MyCY i3 NNOAIB, KpiM
MasvHW, MOMIZAOPIB i WUNWWHW.
ABTOMaTN4HO B1AANAE BOAHOHAC HYepeLKn

i KICTO4KM NNoAiB, Hanp., CMOPOANHM.
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MiacTaBka AnAa akcecyapis
(MUZ4ZT1)

Ana 36epiraHHA akcecyapis, Hanp., ra4ok
ANA BUMIlYBaHHA, BiHN4OK-361Banka,
BiHMYOK-Millanka, AUCK ANA Hapi3aHHA,
WWHKYBAHHA | HATUPaHHA

3epHOBUI MJINHOK 3 KOHIYHUM
noapi6bHiosa4yem i3 ctani (MUZ4GM3)
JlnA BCix BMAIB 3epHa, KpiM KYKYpyA3u;
TakKoXX ANA HACiHHA MacNAHWUYHKX KynbTyp,
cyxux rpubis i Tpas.

Mopo3ausHuua (MUZ4EB1)

JnA npurotyBaHHA MOpo3uBa Macoko
no 55Q I 3a OAVH NpoLLec NpUroTyBaHHA
B OJHIN Yaui.

PekomeHaauii 3 yTuni3adil
JaHnin npunas nosHa4veHui

Y BiANOBIAHOCTI i3 JMpeKTHBOIO
€sponencbkoro Cotozy 2012/19/EC
npo yTunisauito enekTpu4Horo

Ta eNneKTPOHHOro yCcTaTKyBaHHA
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE).

JvpekTrBa B13Ha4ae nopAaok 36opy

Ta yTunizauii ctapux npunagis Ha TepuTopii
ycix kpaiH €C.

3a iHdbopMaLLieto NPo akTyanbHi WRAXM
yTunisauii 3BepHiTbcA by ab nacka

[0 CBOro creujanizosaHoro Toprosus

abo A0 aaMiHicTpaLii cBoei rpomaan.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MapaHTilHi ymoBuM

YMoBM rapaHTii AnA uboro npunany BU3Ha-
4aloTbCA HaWMM MPEeACTaBHUKOM Y KpaiHi,
Ae npunag 6ys NnpofaHuin.

Moapobuui Lnx yMOB MOXHa OTpUMaTy Bif,
TOProBUA, Y AKOro npunag, 6ys KynneHui.
Bucysatoun 6yab-AKY BUMOrY Yy BiANOBIiA-
HOCTI i3 AaHoI0 rapaHTieto, cnig noaasaTuy
YeK Ha NpoAaHui ToBap abo KBMTaHLL.

BHeceHHA 3MiH He BUKNIOYaeTbCA.
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O.na Bawen 6e3onacHocTH

Mepea ucnonb3oBaHuemM BHUMaTENILHO NPOYTUTE 3TY

MHCTPYKLMIO, AJIA MOJIy4eHUA BaXKHbIX YKa3aHUN NO TeXHUKe

6e3onacHOCTU N aKcrJlyaTauum agaHHoro npubopa.

MponsBoamnTeNb He HeceT OTBETCTBEHHOCTY 3a MOBPeXAeHuA,

BO3HMKLIME B pe3ynbTaTe HecobntoaeHnA yKkasaHui No NpaBuiibHOMY
MeHeHuto npubopa.

LF aHHbIn Npnbop NpefHa3Ha4eH A4nA nepepaboTku NPoAYKTOB

B 06bIMHOM ANA AOMaLWHEro X03ANCTBA KONNYECTBE B AOMalHNX NN

6GbITOBbIX YCNOBUAX N HE paccyHnTaH ANA NCNONb30BaHNA B KOMMeEp-

4Yeckux Lenax. MprmeHeHne B 6bITOBLIX YCNOBUAX BKAKOHAET, Hanp.:

“cronb3oBaHne B KyXHAX ANA COTPYAHNKOB MarasunHos, OCbl/ICOB

CeNbCKOX03ANCTBEHHbIX 1 APYTMX MPOMBbIWAEHHbIX NPeAnpUATUR,

a TaK>xe nosb3oBaHne rocTAMM NaHCMOHOB, HeOONbWMX oTenei

1 NoAobHbIX 3aBeaeHuin. MNprnbop ncnonb3oBaTh TONbKO ANA

nepepaboTKM TaKoro Konm4ecTsa NPOAYKTOB U B TeHeHWe Takoro

BPEMEHN, KOTOpPbIe XapakTepHbl ANA AOMaWHero Xo3AncTea.

He npeBblwaTb MakCMMalsibHO AONYCTMMOro KOAn4YecTsa NpoAyKTOB

(c™m. «[Mpnmepbl MCcnonb30BaHUA»)!

JaHHbIM Npnbop NnpeAHa3Ha4eH ANA NepeMewnBaHnA, 3ameca

1 B36MBaHWA NPOAYKTOB NUTaHWA. Ero Henb3Aa ncnonb3osaTh ANA

nepepaboTKM ApYyrvX NpeAMeToB 1nu cybcTaHumit. Mpu ncnonb3o-

BaHWM paspelleHHbIX NPoOn3BoAUTENEM NPUHAANEXHOCTEN,

BO3MOXXHbI Apyrne BapmaHTbl nprMeHeHnaA. Mprnbop ncnons3osaTb

TOJILKO C OpUrMHaSIbHBIMW NpUHAANEXHOCTAMU. [py ncnonb3oBaHUK

NPYHaANEXXHOCTEN PYKOBOACTBOBATLCA COOTBETCTBYHOLNMN

VHCTPYKLMAMM MO SKCMlyaTalmm, BXOAAWMMN B KOMMEKT NOCTaBKM.

Moxxanymncra, CoOXpaHUTE MHCTPYKLLMIO MO aKCnyaTauun.

MNpun nepenaye npnbopa TpeTbeMy MLy HEOOXOANMO TakKe

nepenaTtb eMy 3Ty MHCTPYKLLUIO MO SKcnayaTauunn.
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A O6wue ykazaHua no TexHuke 6e3onacHoOCcTU

OnacHOCTb NOpa)XeHUA 3JIEKTPUYECKUM TOKOM

JaHHbIn nprbop He NpefHa3HaYeH ANA UCMOMb30BaHWA AeTbMU.
Mprbop 1 ero ceTeBou WHYpP AepXXaTb BAANN OT AeTeEN.

Jlnua ¢ orpaHn4eHHbIMY OU3NHECKNMUM, CEHCOPHBIMU MW YMCTBEH-
HbIMW CNOCOBHOCTAMM UMM C HEAOCTATKOM OfbITa U 3HaHUN MOryT
nosib3oBaTbCcA Npudopamn ToNbKO NoA4 NPUCMOTPOM UKW €CNV OHU
nony4mnu ykasaHua no 6esonacHomMy ncnonb3oBaHuio npnbopa

1N 0OCO3HanNM CBA3aHHbIE C 3TVUM OMNacHOCTW.

JeTAM Henb3A nrpatb ¢ NpUGopOoM.

MoakntovaTb 1 MCMONb30BaTh MNPMOOP TONBKO B COOTBETCTBUM

C TEXHNHYECKMMM AaHHbIMU Ha TUnoBon Tabnnyke. Micnonb3oBaTb
TOJIbKO B TOM cly4ae, ecnun y npubopa 1 ero ceTeBoro wHypa HeT
HUKaKMX NOBPEXAEHWIN.

Mpnbop Bceraa 0TCOEANHATL OT ANEKTPOCETH, KOria OH OCTaeTcA
6e3 nprucmoTpa, a TakXKe nepen ero c6opkon, pasbopkomn 1 HUCTKON.
He HaTArMBaTb ceTeBOM WHYyp Nprbopa Yepes ocTpble Kpas 1in
ropAyve nosepxHocTu. Ecnu ceTesoll wHyp AaHHoro npnbopa 6yaet
NnoBpeXAeH, To, BO n3bexxaHne onacHbIX CUTyauui, ero AoJHKeH
OyneT 3amMeHWUTb NPOV3BOAMTENb, NN ero cepBuCHanA cny>xba nnm
NNLLO C aHaNorM4HOM KBannunkaLmnen.

PemMoHT npnbopa nopy4aTb TONbKO Halweln cepBUcHoM cnyxbe.

A\ YkazaHua no TexHuke 6e3onacHocTu AnA AaHHoro npubopa

OnacHocTb TpaBMUpPOBaHUA

OnacHOCTb NOpa)XeHUA 3JIeKTPUHECKNM TOKOM!

BcTaBnATb BUNKY B PO3ETKY TONLKO MOCSE NOJIHOrO0 OKOHYaHWUA
NnoAroToBKM K paboTe ¢ npnbopom.

OcHoBHoI 610K HMKOrAa He Norpy»aTb B XXUAKOCTb U He AiepXXaTb
oA NPOTO4YHOM BOA, OW. He ncronb3oBaTh Napoo4ncTUTENb.

MNoka npnbop BKNOHEH, MOBOPOTHbLIV KPOHWTENH HENb3A NEPEBOANTD
B APYroe rnonoxeHue. CHavana cneayeT AOXAATbCA NOJIHON
OCTaHOBKW NpuBoAa.

Hacaaku/npuHaane)XxHoCTN 3aMeHATb TOSIbKO Mocne NnoJsiHown
OCTaHOBKW NpuBoAa — NPUBOA ABMXETCA ellle HeKOTOpoe BpeMs
nocne BbIKJIOHEHWA.

BkntoyaTb 1 BbiIKNOYaTh NpMbOpP TOJSILKO C MOMOLLLIO MOBOPOTHOIO
nepeknoyaTens.

MNpwn Hencrnonb3oBaHWUM Npubopa 1U3BneYb BUKY U3 PO3eTKN.
MNepen ycTpaHeHeM HEMUCNPaBHOCTU N3BMeYb BUJIKY U3 PO3ETKM.
MNocne nepepbiBa B CHAGXXEHNN 3NEKTPOIHEPrUeNn KYXOHHbIN
komb6alrH cHoBa Ha4n-HaeT paboTaThb.
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OnacHocTb TpaBMMPOBaHUA BpallaloWMMNCA Hacaakamu!

He npvikacantech K Bpawarowmca aeTanam.

Bo BpemA paboTkl anekTponpubopa HUKOrAa He ornycKkanTe pyky
B CMECUTENbHYIO Hally.

3aMeHATb HacalkKu MOXXHO TOfbKO Nnocne NOAHON OCTaHOBKMU
npvBoAa — NOCSE BbIKNIOYEHVA NPUBOLA, €lle HEKOTOPOE BpeMA
ABVKETCA N0 MHEPLUN.

N3 coobpaxxeHun 6e3onacHocT 6bITOBLIM MPUGOPOM MOXKHO
NoNIb30BaTbCA TOJIbKO TOrAa, Koraa Hencnosb3dyemble NPUBOAbI
3aKpbITbl 3aWNTHLIMW KpblwKamu (4, 7).

OnacHocTb TpaBMMpPOBaHUA 06 ocTpble HOXW/BpaLaloWwmnca
npusoA,!

Hukoraa He onyckaTb pyKU B YCTaHOBJIEHHbIN MUKcep!

Hn B KoeM cny4ae He nposoauTe cOOpKy MUkKcepa Ha OCHOBHOM
6noke anekTponpubopa.

MuKcep CHMMaTbL/ycTaHaBAMBaTb TONLKO MOC/E NOJSIHON OCTaHOBKMN
npueopa! Ncrnonb3oBaTb MUKCeEp TONbKO B cobpaHHOM Buae

N C HAKPbITON KPbIWKON.

He TporaTb HOXX1 MUKCepa roNbIMU pyKamu.

OnacHocTb ownapusaHua!

MNpu nepepaboTke B MUKCEPE rOpAYNX MPOAYKTOB Yepe3 BOPOHKY
B KpbIlWKe BbIXOAMT nap. 3anusaTb He 6onee 0,5 nutpa ropA4en
NN CUNBbHOMEHALWENCA XXNAKOCTU.

BaxxHo!

OAHOBpPEMEHHO NCMNOJIb30BaTh TONbKO OAHY HacaaKy unm
NPUHAANEXXHOCTb.

WHCTpyKumMA no akcnnyaTaumm onuckiBaeT Ecnu npviBoa, 6onblue He BpawwaeTca,
NprBopbl Pa3nnHHbIX UCTIONHEHWIA, TO 3TO 3HAYUT, HTO NONIOXKEHME OTKUAbI-
CM. Tak)Ke 0630p pa3nn4HbIX MOAENeN BaHVA y>XKe AOCTUIHYTO.

npu6opos (PucyHok ). aHHbin npuGop He CkopocTtn 1-4 = pabo4mne ckopocTn
HY>KAaeTcA B TEXHUHECKOM 06Cny>XVBaHNUN. CkopocTb 1 = camoe HU3Koe 41Ccno

o6opoTOB — MeAneH-

KomMmnnekTHbIn 0630p Hoe BpalleHe

CkopocTb 4 = HauBbIClWEE YUCNO
OTkKpoWiTe, NoXKanyuncra, o060poToB — 6bICTpOE
CTpaHuLbl C pUCYHKaMMU. PucyHok & BpaLeHne

Mpy OTKNHOHEHUN BNIEKTPOSHEPT UM

OcHosHo#t 6ok 6bITOBOM NPUBOP OCTAETCA BKIOHEHHBLIM

1 KHonka pa36n0kupoBkm W nocne MoAadqn dNeKTPoSHeprum cHoBa
2 [oBOPOTHLIN KPOHIWITENH Ha4mHaeT paboTaTs.
(cmoTpuTe «Pabo'me NonoxeHnA») 4 3awuTHaA KpbllKa ANA NpUBoAa
3 MoBOpOTHEIN BIKAIO4aTEb JInA TOro 4To6bl CHAT KPbILLKY,
0/off = OCTaHOBKa ee chefyeT nosopa4mneaTh A0 Tex Mop,
/P = NONOXeEHMe OXMAAHMA rnoka oHa He pacchrKcHpyeTea.

Kpenko nep>kute NnoBOPOTHBIN
BbIKJtlO4aTENb PYKOW L0 Tex nop, noka
MPVBOA HEe OCTaHOBUTCHA; UHCTPYMEHT
HaxoAUTCA B OTKMHYTOM MONOXEHWN.
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5 Mpusop ana
— WWMHKOBKW HENpepbLIBHOIO
AencTeuAa *
— COKOBBDKMMAJIKU AJ1IA LUTPYCOBbIX *
— 3epHOBOW MeJsbHULbI *
Ecnu Bbl He nonb3yeTecb aTUMU
np1cnoco6ieHnAMM, TO 3aKpbiBanTe
NPUBOA, 3aLLMUTHON KPbILWKOM.
6 [MMpueoa ana
— HacaAaoK (BeH4MK anAa
nepemMelwnBaHnA, BEHYUK ANA
B36MBaHNA, KPIOK ANA TecTa)
— MeLasiKu MOPOXXEHULbI *
— B OMYIWEHHOM WU NOAHATOM
nosioXXeHnn Ana macopybku *
7 3awuTHaA KpbilKa AJA npuBoaa
MuKcepa
8 TMpueoa ana
— 6neHpepa
— MHOrocpyHKLIMOHaNLHOIrO0 MUKcepa
Ecnv Bbl He nonb3yetech 6ner|.uepow|,
TO HaKpoKTe NPUBOA, KPbIWKOM.
9 OTcek ANnA ceTeBOro WHypa
(PucyHok )
MUM 44..: HamoTawnTe kabenb
Ha Aep)xaTenb
MUM 46../48..: Y6epuTe ceTeBON WHYpP
B OTAENEHNE ANIA ero XpaHeHuA.
CmecuTesnbHas 4ala ¢ npuHaanex-
HOCTAMU
10 CmecuTtenbHaA Yawa
11 Kpebiwka

Hacaaku

12 BeH4uK ANA nepemMeliMBaHuA

13 BeHu4uk ana B3busaHua

14 MecunbHaA Hacagka c OTKJIOHUTeNleM
TecTa

BneHpaep

15 MNMoacTaBka

16 HoxkeBaAa BcTaBKa

17 YNnoTHUTEsIbHOE KOJIbLLO

18 CrtakaH 6neHaepa

19 Kpebiuwka

20 BopoHka

» [NpuHaane)xHocTn, KoTopble He BXOAAT
B KOMMAEKT NocTaBku npubopa, MOXKHO
nprobpecTn B MarasviHe 1nm B CEPBUCHOMN
cnyxo6e.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Pa6o4une nonoxxeHuna

A BHumarue!
KyXOHHBIVI KOMOaiH MOXHO BKJIlOHaTb
TOJILKO 10CJ1e TOro, Kak Hacaakw/
MPUHALANEXHOCTH OblIN MPUKPEIEHSI,
COrNIacHo rpuBEAEHHOV Hxe TabnuLie,
K rpasuiibHOMY rpUBOAY B MPaBUIbHOM
rno3nLmm 1 repeseieHbl B paboqee
r10J10)KEHME.
[ToBOPOTHBIVI KPOHIITEVIH 1OSIKEH
OUKCHPOBATBECA B KaXAoM pabo4em
10JI0XKEeHNH.
YcTaHoBKa B paboyee nosoxxeHune
PucyHok
® Ha)KmuTe Ha KHOMKY pa3bnoknpoBKK
1 Ha4HUTe nepemMelleHne NOBOPOTHOIO
KPOHWTENHA.
® B Heobxoammom Bam paboyem nonoxe-
HMW NOBOPOTHBIN KPOHWTENH LOKEH
3adpmkcrpoBaTtbeA.

Mono-
»XeHne

1

b6l

2

L Fw

Biffwi

oot

iy

YcTaHOBKa/CHATME BEHYMKOB
AnA cMewnBaHvA 1 B361Ba-

HMA N Hacadkn onA nepemMe-
wm1BaHMA TecTa

Konv4ecTBa npesHas-
HaYeHHbIX ANA nepe-
paboTKM NPOAYKTOB

| W | | k| ko] LB 128

g JobasneHune 6onbluoro
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YnpasneHue

A OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA!

BctaBbTe BUIIKY B pO3ETKY TOJIBKO I10C/€
10JIHOrO OKOHYaHWA MOAroTOBKY ripubopa
K pabore.

A Buumarvie!
HayunHaviTe rnosnb30BaTbCA KYyXOHHBIM
KOMbariHOM TOJIbKO r10C/Ie nepesoaa
NPUHAaANEXHOCTE/Hacaa0K B paboyee
r10710XKEHYE.
Henb3a Brumo4aTh rycTovi KyXOHHbIV
KOMOaviH.
Tpubop v rnpuHaAne)>xHOCTH Heslb3A MoABeEpP-
ratb BO34eVICTBUIO CTO4YHUKOB Terla.
Jletanu Hesb3A 1CronL30BaThk B MUKDO-
BOJIHOBOVI r1e4M.
e [lepen nepBbIiM NCMONL30BAHNEM
anekTponpubop 1 NprHaANEeXHOCTH
K HEMY creayeT TWaTenbHO MNOYNCTUTD,
KaK yKasaHo B pa3sgerne «H1cTka un yxon».

MoaroTtoeka

® [locTaBbTe OCHOBHOM GMOK KyXOHHOrO
kombalHa Ha rnaakyto 1 HUCTYIO NOBEpX-
HOCTb.

® BhiTawmTe aneKTpowHyp 13 oTAeNeHnA
LNA ero xpaHeHWA 1nm pasmMoTanTe ero
(PucyHok ).

® BcTaBbTe BUIKY B PO3ETKY.

BeHu4ukn AnAa nepemelumBaHuA

1 B36nBaHNA U MecunbHaA HacaakKa
PucyHok B

BeH4uK ana nepemelumsaHuA (a)
ncnonb3yeTcA ANA NepeMeWrBaHnA TecTa,
Hanpumep, caobHoro TecTa.

BeHuuk (b)

ncronb3yeTcA AnA B36MBaHNA ANHHBIX
6enkoB, CNMBOK 1 NNErKOro TecTa, Hanpumvep,
6UCKBUTHOrO.

Hacaaka ana nepemewmBaHua TecTa ()
¢ agenmtenem (d)

ANA 3aMelWnBaHyA TAXKeNoro Tecta

1 nobaBneHnA NHIPESNEHTOB, KOTOpPbIE

He JOMKHbI U3MenbYaTbCA (Hanprmep,
n3oMa, WOoKoNaAHbIX MNAacTUHOK).
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OnacHocTe TpaBMUPOBAaHUA
BpauarowmnmmncAa Hacagkamm!

Bo Bpema paboTel anekTporpubopa
HUKOrAa He orycKavte pyKy B CMECUTEIb-
HYI0 Haty.

3aMeHATL Hacalk1 MOXXHO TOJIbKO 10Ce
10JTHOV OCTaHOBKM MPUBOAA — I10C/1e
BbIKJIIOHYEHWA MPUBOZ Ellle HEeKOTopoe
BPEMA ABVIXKETCA 10 MHEPLINN.

KyXOHHbIVI KOMOaViH MOXET ObITb BKIIIOHEH
TOJIBKO [10C/IE TOrO, KaK He UCII0Jb3yeMble
B A@HHbII MOMEHT NPpUBOAbI Oy.ayT
3aKPbIThbI 3AUNTHBIMU KPbILKAMU.

® [10BOPOTHBIN BbIKNHOHATENb YCTaHOBUTb
Ha P v yaepXxnBaTb B 3TOM MONOXKEHWN
[0 Tex nop, Noka np1BoA, He OCTaHOBUTCA.
YkazaHue:

Ecnu npuBop, 6onblue He BpawaeTcA,
TO 9TO 3HA4MT, YTO MONOXKEHNE OTKMAbI-
BaHWA y>Xe JOCTUrHYTO.

® Ha)xmuTe Ha KHOMKY pa3bnokupoBKu
1 NepeBeanTe NOBOPOTHbLIN KPOHIWTENH
B MOJIOXKEHNE «6>.

® YcTaHOBKa CMECUTESNIbHONM Hallu.

Llokonb eMKoCTU AoMKeH ObITb BCTaBNeH
B BbIEMKY OCHOBHOIO 6J10Ka KyXOHHOMO
kombariHa.

e B 3aBucumocTu oT BMAa nepepabaTtbiBae-
MbIX MPOAYKTOB BCTaBbTE B NPUBOA, A0
dovKcaLmMm BEHYVK ANA nepemMelnsaHmna,
BEHYMK ANA B36MBaHMA nan Kpok anA
TecTa. [pn ycTaHoBKe Hacaaku AnsA
nepemMewwnBaHnA TecTa NoBopa4nBanTe
LenuTenb L0 TEX NOP, NMoKa Hacalka
He 3achmkcupyeTcA.

® 3arpysuTe B Hawy npefHasHa4YeHHble
AnA nepepaboTKM KOMMOHEHTHI.

® HaxxmuTe Ha KHOMKy pa3bnoKMpoBKu
1 NepeBeanTe NOBOPOTHbIN KPOHIWTENH
B MONOXKEHUE «1».

® HakpoiiTe KpbIWKOA.

® YcTaHOBUTE NMOBOPOTHEIN BbIKNIOHATEND
Ha HeOOXOAMMYHO CKOPOCTb.

Jlo3arpy3ka KOMMOHEHTOB

® Buiknio4nTe nprbop ¢ NoMoLLbIO NOBOPOT-
HOro BbIKJIKOHaTenA.

® [loBOpPOTHBIN BbIKNHOHaTENb YCTAHOBUTD
Ha P 1 yaep>xnBaTb B 3TOM MOJIOXKEHNN
JL0 Tex Mnop, NokKa np1BoA, He OCTaHOBUTCA.

® CHVMUTE KPBILWKY.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® HaxkmunTe Ha KHOMKY pa3baoKMpoBKM
1 nepesBeavTe NOBOPOTHbIN KPOHWTENH
B MONOXKEHNE «7».

® 3arpysuTe A06aBO4HbIE KOMMOHEHTHI

nnm

® BbINONIHWTE A03arpy3Ky KOMMOHEHTOB
Yepes3 OTBEPCTHE B KPbILKE.

Mo okoH4aHUn paboThbl

® Buikno4uTe Npubop ¢ NOMOLLLIO MOBOPOT-
HOro BbIKNO4aTens.

® [1oBOPOTHbIN BbIKNIOHATENb YCTAHOBUTL
Ha P 1 yaepXXusaTb B 3TOM MONOXEHWN
[0 Tex Nnop, Nnoka Np1BoJ He OCTaHOBUTCA.

® l13BneKknTe BUIKY U3 PO3ETKMN.

CHUMUTE KPbILWKY.

® HaxxmunTe Ha KHOMKY pa3baoK1MpoBKM
1 nepesBeanTe NOBOPOTHbIN KPOHWTENH
B NONOXKEHWNE «6».

® l13BneknTe HacaaKy 13 npmeBoaa.

CHUMUTE CMecUTENBHYIO Haly.

® [IpoBeauTe 4YMCTKY BCEX AeTanen, Kak
yKasaHo B pa3gene «Huctka n yxoa».

Mukcep PucyHok 3

OnacHocTh TpaBMUPOBaHUA
0 J1e3BUA HOXKa/Bpaluarowmnyica
npusoa!

Hukor.aa He oryckavite pyKy B 6neHaep,
YCTaHOBJIEHHBIVI HA OCHOBHOW 6110k!
brerHaep MOXHO CHUMATB/YCTaHaBAMBATE
Ha MECTO TOJIBKO [10C/1€ MOJIHOV OCTaHOBKM
npuBoAa.

BeHaepomM MOXHO 0/1b30BaThCA TOJIBKO
TOr4a, Kor4a OH HaxoAnTCA B COOpaHHOM
BUAE 1 3aKPBIT KPbILIKOM.

A OnacHocTs ownapmsaHnal

lpu nepepaboTke B breHAEpPe ropA4MX
MPOAYKTOB YEPEe3 BOPOHKY KPbILIKM
BbIXOAUT riap. B 6eHAEp HENL3A
3anuBats bonee 0,5 1mTpa ropAqeri
MITN CUTILHOMEHALLEVICA XUAKOCTH.

BHumaHune!

Mukcep MOXHO rnoBpeAuTs.

Henb3Aa nepepabartbiBate HUKaKune 3amMopo-
JKEHHbIE MPOAYKTbI (38 UCKIIIOHEHNEM
KYOUKOB NnuieBoro bAa).

Mukcep He AosKeH paboTaTs BXOJIOCTYIO.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Brumanune!

CmeluviBaHme XUAKOCTeN B CTEKIAHHOM

cTakaHe MUKCepa: pou3BOANTCA Ha

CKOpOCTU He Bbile 3-i. B cTakaH mykcepa

MOXKHO BAMBaTk He bonee 0,5 inTpa ropa4eri

WJin CUJTbHOINEeHAL evica XKUAKOCTU.

® HaxkmuTe Ha KHOMKy pa36noK1MpoBKM
1 NepeBeanTe NOBOPOTHbIA KPOHWTENH
B MOJIOXKEHNE «3».

e CHumuTe c npvBoja bneHaepa 3aunTHyo
KPbILKY.

® YcTaHOBUTE CTakaH MUKcepa Ha NpuBoA,
(MapkvpoBKa Ha LLoKone MUKcepa
LomKHa ObITb HANPOTUB MapKMPOBKU
Ha KyXOHHOM KomMbarnHe) 1 noBepHUTe
€ro NpoTMB 4acoBOI CTPENKM A0 yrnopa
(PucyHok [3-4/5).

® 3arpysuTe NpoAyKTbI.
MakcumasnbHoe Konn4ecTBO XUAKOCTN
ANA NNacTMaccoBoro crakaHa — 1 auTp,
AnA cTeknAHHoro — 0,75 nuTpa
(cunbHoMeHAwWMecH nnu ropa4qme
Xnakoctu — 0,5 nutpa).
OnTumManbHoe Konn4ecTBO TBEPAbIX
KOMMoHeHToB — 50—100 rpamMmosB.

® HakpoiTe MVKCep KpbIWKON 1 HafaBuTe
Ha Hee.
Bcerana npuaepxnBante KpbiwKy pyKomn
BO BpeMA paboTbl. He nepxxuTe npu aToM
PYKy Haz 3arpy304HbiM oTBEepcTUEM!

® YcTaHOBWTE MOBOPOTHLIN BbIKOHATESNb
Ha HeobX0AVMYIO CKOPOCTb.

[Ao3arpy3ka

KOMMOHEHTOB PucyHok [3-6

® Buikno4ute NprMbop ¢ MOMOLLLIO MOBOPOT-
HOro BbIKNOHaTens.

® CHuUMUTE KpbIWKY 1 Ao6aBbTe HEO6XO-
LVMbIE KOMMOHEHTbI

nnm

® I3BNEKNTE BOPOHKY W MOCTEMNeHHO 3arpy-
)KanTe TBepAble KOMMNOHEHTLI HYepes
OTBEPCTME KPbILWKN

unm

® 3anenTe XUAKOCTb Hepe3 BOPOHKY.

Mo okoH4YaHun paboThl

® Brikno4nTe nprbop ¢ noMoLLblo
NMOBOPOTHOIO BbIK/O4aTENA.

® I3BneKknTe BUNKY U3 PO3ETKW.

® [loBepHuTe BneHaep rno HacoBom cTpenke
N CHMMUTE ero.

PekomeHpauma: ny4ie BCEro NoMbITb

MUKCep cpasy nocne 1CnonbL30BaHUA.
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YucTtka n yxon

A Buumarue!

He ronb3yviteck abpasnBHbIMU YUCTALUMMM
cpeacTBamu.

lloBepxHOCTL 3NeKTPOMPHOOpPa MOXET ObiTb
riospexeHa.

Yuctka ocHoBHOro 6s0okKa

OnacHocTb ropaxeHnsa
ANIeKTpUHeCKM Tokom!

OcHosHovi 6110k aiekTporpubopa Hu

B KOEM CJly4ae HeJlb3A MorpyXxarb B BOAY
U HUKOr 4a HEJIb3A MbITb B [POTOHYHOM
Boze.

® l13BneKnTe BUIKY U3 PO3ETKM.

o [poTpuTe ocHOBHOI BNOK aneKTpo-
npubopa BnaXHOM TPAMKOIA.

® [lpu HeobxopumocTun fobaBbTe B BOAY
AJIA NPOTMPKMN HEMHOMO CPeACTBa ANA
MbITbA NOCYAbl BPYHHY!IO.

® B 3akno4eHne npoTpuTe anekTponpubop
Hacyxo.

YucTka cMecuTeNbLHON Halm

" NpuHaafeXxHocTen

Bce feTanu anekTponpubopa MoXKHO MbITb
B MOCY,OMOEYHON MalnHe.
MnacTmMaccoBble AeTann HeNb3A 3aXUMaTb
B MallVHe MeXXAy NOocyAon, Tak Kak He
UcKnto4eHa nx pecpopmauima.

YucTtka 6neHaepa

OnacHocTe TpaBMUPOBaHUA
06 ocTpele s1e3BUA HOXa!

3a Hox brieHaepa HeJslb3A 6paTbCA rosiov
PyKow. [na yaobcTea HUCTKM MUKCED
MOXXHO pa3obparts.

Buumarue!

He ronb3yvitecs abpa3nBHbIMU YUCTALLNMMU
cpeacTsamu. Hoxesasn sctaska He npeaHas-
HayeHa AJ1A MOVIKU B 110CY.A0MOEYHOU
maiumHe. Ee cieayert b OrosocHy s

B rIPOTO4HOV BOAE.

PekomeHpauma: Nocne nepepaboTkun
YKMAKOCTEN MOXXHO MOMbITb 6neHaep,

He pa3bvipan ero.

JlnA aToro B ycTaHOBNEHHBIN HA KOMbaiH
6neHaep Aob6aBbTe HEMHOIO BOAbI CO
CPeACTBOM AJIA MbITbA NOCYAbl BPY4HY!IO.
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3aTeM BKIIOHNTE ero Ha HECKOMBKO CEKYHA,
(B cny4ae ¢ kombanHamu ¢ hyHKLMEN
MOMEHTaNbHOrO BKIOYEHNA NEPEBEANTE
nepeknioyaTenb B MONoXKeHne «M»).

3aTeM BbINenTe pacTBOP MOIILEro CPeACTBa
1 NpomoiiTe 6neHaep 4MCTon BOLON.

Kak pazobpatb Mukcep PucyHok
® Llokonb cTakaHa MyKcepa NnoBepHUTe
Mo 4acoBOW CTpenke N CHUMUTE.
® Bo3bmuTECH 3a NNOCKME BbICTYMbI
HO>XEBOW BCTABKMW 1 NOBEPHUTE
€e NpPOTUB HacOBOW CTPENKMN.
Ho>xeBan BcTaBka BbIMAET U3 CTakaHa.
o CHVMUTE HOXEBYIO BCTaBky n ybepute
KONbLLEBOE YMOTHEHME.

C6opka Mukcepa PucyHok [€

A OnacHocTs TpasmMuposaHusA!

Hwu B koem crnyHae He rnposoauTe cO0pKy
MuKcepa Ha OCHOBHOM 6J10ke
aneKTporpubopa.

® HazeHbTe yNNOTHUTENBHOE KOMbLLO
Ha HOXXEBYHO BCTaBKY.

® BcTaBbTe HOXKEBYHO BCTABKY CHU3Y
B CTaKaH MUKcepa.

® C noMoLbto LLOKONA MOSIHOCTLI0 BBUHTUTE
BCTaBKY B CTakaH MyKcepa.

o [o 4acoBOV CTpenke BBUHTUTE LLOKOJIb
cTakaHa MuKcepa.

Momouib Npu ycTpaHeHUn
HeucnpaBHOCTEWN
an BO3HNKHOBEHUN HeI/ICFIpaBHOCTeVI

obpawanTecb, N0XXanyncTa, 3a MOMOLLbIO
K cneunanucTam Hawein Cny»x6bl cepsuca.

Mpumepbl UCNONL30BaHUA

B36utble cnneBku
100-600 r )
o Bs6uBainTe cnueBku oT 172 no 4
MUHYT (B 3aBUCHMOCTU OT KONMYecTBa
1 CBOMCTB CNMBOK) Ha 4-1 CKOpoCTH
C MOMOLLLIO BEHYMKA ANA B36UBaHMA.

B36utblie 6enku

Ot 1 no 8 An4HbIX 6enkoB dD)

® B36uBavite 6enkn oT 4 1,0 6 MUHYT
Ha 4-1 CKOPOCTU C NMOMOLLLO BEHYMKA
anA B3bmeaHuA.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



BuckeBuTHOE TecTo
OcHoBHovi peuent dD)
2 Anua,

2-3 CT. N1. ropA4el BOAbl,

100 r caxapa,

1 NakeTUK BaHUNBHOIO caxapa,

70 r MyKMH,

70 r Kpaxmana, HEMHOIO NeKapcKoro

nopouka

o B36uBaiTe Bce KOMMOHEHTbI (KPOME MyKU
1 Kpaxmana) B TeHeHve NpuMepHo
4—6 MUHYT Ha 4- CKOPOCTY C NOMOLLLIO
BeH4YVKa AnA B36uBaHmA Ao obpa3oBaHuA
neHsl.

® 3aTem nepeBeauTe MOBOPOTHbLIN BIKAIO-
YaTelb Ha 2-10 CKOPOCThb M B TEYEHNE
nonyTopa — OAHOW MUHYTbI MO CTONIOBOW
noxxke n,06aBnANTe B CMEChb MPOCEAHHYIO
MYKY 1 Kpaxman.

MakcumanbHoe KoNM4ecTBo TecTa:

2-KpaTHOE KOJIMHECTBO NPOAYKTOB 13

OCHOBHOIO peLienTa.

CanobHoe TecTO
OcHoBHovi peuent O
3-4 Aanua,

200250 r caxapa,

1 wenoTtka conu,

1 nakeTUK BaHWABbHOIO caxapa unu ueapa

C NMOJIOBMHbI IMMOHA,

200250 r cnnBo4HOro macna

(kOMHaTHOW TeMnepaTypbl),

500 r MyKu,

1 NaKeTUK XMMMYECKOro pa3pbIXNNTENA

TecTa,

'/g N MOnoKa

® Bce KOMMOHEHTBI B TEHEHME NMOAYMUHY ThI
nepemMeLnBarite C MOMOLLbIO BEHYMKA ANA
B36MBaHVA Ha 1- CKOPOCTH, a 3aTeM
B TeYeHne 3—4 MUHYT Ha 3-11 CKOpoCTH.

Haunbonblee konn4ecTso TecTa:

nonyTopHOE — ABONHOE KOJINHECTBO

NPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO peLenTa

CaobHoe neco4yHoe

TEcTo O ¢

OcHOoBHOV peLent

125 r cnnBo4HOroO Macna (KOMHaTHOM
TemnepaTypbl),

100-125 r caxapa,

1 Anvuo,

1 wenoTtka conu,

HEMHOIrO IMMOHHOW Lefpbl AW BaHUNbHOMO
caxapa,

250 r MyKun,

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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npu HeobX. HEMHOIrO XMMUYECKOro

paspbIxnuMTena TecTa.

® Bce KOMMOHEHTbI MepeMeWnBanTe
NPUMEPHO B Te4eHMe NOAMUHY TbI Ha 1-1
CKOpPOCTU, a 3aTEeM B TEHEHWNE NPUMEPHO
2—-3 MUHYT C NOMOLLbIO BEHYMKA AJIA
nepemewmBaHnA (3-A CKOPOCTb) NN
MECUNIbHON HacalKu (2-A CKOPOCTb).

MakcumanbHoe KoNM4ecTBO TecTa:

2-KpaTHOE KOJIMHECTBO NPOAYKTOB

13 OCHOBHOIO peLenTa.

A poXx>xXeBoe TecTo
OcHoBHovi peuent d

500 r MyKn,

1 Anuo,

80 r »xunpa (koMHaTHOW TeMnepaTypbl),

80 r caxapa,

200-250 mn Tennoro Monoka,

25 r cBeXXMX UK 1 NakeTUK CyXUX APOXOKeN,

Lieapa ¢ NofoBUHbI NMMMOHA,

1 wenoTtka conu,

® Bce KOMMOHEHTHI B TeYEHME NONYMUHY ThI
nepemMelnBanTe c NOMOLLbIO HACaAKW ANA
nepemewwnBaHmA TecTa Ha 1-i CKopocTy,
a 3aTeM B Te4eHne 3—6 MUHYT Ha 2-11
CKOpPOCTW.

Hanbonbliee konn4yecTso TecTa:

nonyTopHoe KoNN4ecTBo NpoAyKTOB

N3 OCHOBHOIO peLienTa

MaioHe3
2 Aanua, B]
2 4. NOXKKWN ropymLbl,

Y4 N pacTUTeNLHOro Macna,

2 CT. IOXKKM IMMOHHOIO COKa Wi CTONIOBOIO

yKcyca,

1 wenoTtka conu,

1 wenoTka caxapa.

Bce MHrpeavneHTbl AOMKHBI UIMETb

OAVHaKOBYIO TeMnepaTypy.

® Bce KOMMOHEHTbI (KpOMe pacTUTENbHOMo
mMacna) nepemMelmBanTe HECKONbLKO
CEKYHJ, B MMKCepe Ha 2-11 CKOPOCTW.

® [lepekniovnTe MUKCep Ha 4-10 CKOPOCTb
1 MeAJIeHHO BAVBanTe Macho 4epes
BOPOHKY. B36bvBaviTe Bce BMeCTe A0 Tex
nop, NoKa MaroHe3 He 3MyNbrnpyeTcA.
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CepuitHble/cneunasnbHble
npnHaane>XxHocTu

He npvBeaeHHbIE B AAaHHON NHCTPYKLMK,

HO VMeloWMECA B KOMMIEKTE NOCTaBKU
NpUHaANEeXXHOCTH (CMOTpuTe 0630p pasnuy-
HbIX MOZENEN KYyXOHHbIX KOM6aliHOB,
PucyHok H) onvcaHbl B OTAENBHbIX MHCTPYK-
LMAX MO aKcrnyaTaumn.

JTro6aA 13 npuHaaneXxHocTen MoXXeT ObITh
Bamu gononHuTenbHO 3akasaHa.
MprHaAneXXHOCTU K KYXOHHOMY KOMbGanHy
MUM 45.. npurofiHbl AA UCMOMb30BaHUA Ha
KYXOHHbIX KoMbaiHax MUM 44 .. /46.. /48.. .
PucyHok [

CmecuTenbHaAa 4yalua n3 njaactmaccsl
(MUZ4KR3)

B vawe MoxXxHO nepepabaTbiBaTb MyKy

W MHrpeaneHTbl Becom Ao 1000 r.

CmecuTesbHaA Yawa N3 Hep)kaBe-
towen ctanu (MUZ4ER2)

B yawe MoxkHO nepepabatbiBaTb MyKYy
N NHrpeaneHTbl Becom A0 1000 r.

MNnacTukosaa Hacaaka-6neHaep
(MUZ4MX2)

,ﬂ,ﬂﬂ npuroToBJieHNA HaNNTKOB, Niope
13 OPYKTOB 1 OBOLLEN, MaioHe3a,

ANA n3menb4eHVA OPYKTOB 1 OPEXOB,
AnA namenb4eHnAa KyGVIKOB nbha.

CTeknAHHaA Hacaaka-bneHaep
(MUZ4MX3)

JnA npuroToBneHVA HaNUTKOB, Mope
13 dOPYKTOB 1 OBOLLLEN, MaoHe3a,
ANA n3menbyeHrA OPYKTOB 1 OPEXOB,
ANA n3menbHeHnA KybuKoB nbaa.

MynbTubnenaep (MUZ4MM3)

JnA namenb4yeHuA 3eneHun, osolLen, AGNoK
1 MAca, ANIA HaTUPaHNA MOPKOBU, peaunca

U cblpa, ANA HAaTUPaHNA OPEXOB U OXNaXKAEH-
HOro woKonaaa.

YHuBepcanbHaAa pe3ka (MUZ4DS3)
JnA HapesaHWA orypLoB, KanycThbl,
KOJ'IbpaﬁI/I, peanca; aAnAa HatnpaHmnA MOPKOBMU,
ABNOK 1 cenbaepen, KpacHOM KanycTbl, cbipa
1 0pexoB; ANnA n3amMmenb4eHnA TBepAoro cblpa,
lwoKonaaa 1 opexos.
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Aunck ana kaptocena chpu
MUZ45PS1

JnA yHneepcansHon peskn MUZ4DS3.
JnA Hape3aHuA cbiporo kKapTodhena

ANA NpuroToBneHuA Kaptodena cpu.
[Ovck ana Hape3ku oBouein ANA
6nt04 asmnatckom KyxHu (MUZ45AG1)
JnA yHneepcansHon peskn MUZ4DS3.
HapesaeT chpyKTbl 1 OBOLLM TOHKMMM NOJSIOC-
Kamu 1A OBOLLHbIX 61104, a31MaTCKOM KyXHW.
[Ovck-Tepka AnA cbipbiX OBOLLEN
MUZ45RSH1

JnA yHnBepcansHon peskn MUZ4DS3.
JnA HaTupaHuA ceiporo KapTodoens, Hanp.,
LANA APaHVKOB UK KNEL,OK.

Aunck Tepka/wmHkoBka MUZ45KP1
JnA yHneepcansHon peskn MUZ4DS3.
AnA HaTupaHmA cbiporo kapTodhena anA
KapToddenbHbIX ONafni N ApaHKoB, AnA
Hape3aHVA PPYKTOB 1 0BOLLEN TONCTLIMM
NOMTMKaMW.

CoKoBbDKMMaKa AJIA LUTPYCOBbIX
(MUZ4ZP1)

JlnA BbPKMMaHWA coka 13 anenbCcyHOB,
NIIMOHOB W rpevndpyToB.

Macopy6ka (MUZ4FW3)

JnA namenb4eHnA cBeXxero MAca AnA
npuroToBneHvA dapiua unv 64, U3 chapuia.
KomMmnnekT poOpMOBOYHbLIX AUCKOB

¢ menkumu (MUZ45LS1)

Jna mAacopy6kn MUZ4FW3.

C menkumn otBepcTuAMHK (3 mm)

AnA nawTeToB 1 6yTepbpoaHbIX Macc,

C KpYnHbLIMKW OTBEPCTUAMM (6 mm)

ANA XapeHbIx konbacok n cana.
Hacapaka-wa6noH ona sbineyku
(MUZ45SV1)

Jna mAcopybkn MUZ4FW3.

C meTannanyecknmu wabnoHamu anA

4 paz3nuyHbIX hopM NEYEHbBA.
Hacapka-tepka (MUZ45RV1)

Jna mAcopybkn MUZ4FW3.

JnA n3amensHeHnA opexos, MuHAanA,
wokonaza u cyxmx 6ynok.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Hacaaka-npecc AnAa oTxuma coka
(MUZ45FV1)

Ana mAacopybkn MUZ4FWS.

JlnA npurotoBneHvA Mycca U3 Aroa,

(KpoMe ManuHbl), TOMUAOPOB U WMMOBHMKA.

OaHoBpeMeHHO aBToMaTn4ecKn oTAensaeT
BETOYKW U 3EPHBIWKN, Hanp., CMOPOAMHbI.
MoacTtaBka AnA NpuHaaneXXHocTen
(MUZ4ZT1)

JnA xpaHeHVA NpyHaaneXHoCcTeNn, Hanpu-
Mep, MecuibHOW HacalKu, BeH4MKa AnA
B36MBaHWA, BEHYMKa ANA NepemMelrBaHua,
ANCKa ANA Pe3Ku, WMHKOBKW U HaTUPaHWA.
3epHOBaﬂ MeJibHMUa C KOHN4eCKnm
n3menb4uTenem N3 ctaam
(MUZ4GM3)

JlnAa Bcex BMiOB 3epHa (Kpome KyKypy3bl)

1 AJIA Macnn4HbIX CeMAH, CyWeHbIX rpnbos
n Tpas.

Mopoxenuua (MUZ4EB1)

JlnAa NpuroToBNeHMA MOPOXKEHHOO BECOM
[0 550 r 3a 04MH NpoLLecc NpuroToBieHnA
B OlHON €MKOCTW.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

ru

YTunusauua
OT10T 6bITOBOM 3NeKTponpunbop nveeT

E o6o3Ha4eHne cornacHo Tpebo-

mmm  BaHVAM AupekTuBbl EC 2012/19/EG
00 OTCNY>XMBLKX CBOV CPOK 3NEKTPU-
YeCKMX 1 9NeKTPOHHbIX Npubopax
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

B aToi JupekTuBe NprBeAeHbl NpaBuna,

JencTeyolme Ha Bcen Tepputopumn EC,

no npuemy 1 yTunmsaLmm oTCiyXuBLNX

CBOW CPOK NpubopoB.

NHdopmaumio 06 akTyanbHbIX MeToaax

yTunusauun Bel cMoXeTe nonyyuTb

y Bawero Toproeoro areHta unv B opraHax

KOMMYHanbHOro yrnpasfieHua rno Mecty

Bawero »xutenbcTBa.

Ycnosua rapaHTUMHOIo
obcnyxxusaHuma

Mony4unTb ncHepnbiBaoWwyo MHGoOpMaLmo
06 ycnoeuAx rapaHTUHoro obcny>xnsaHvA
Bbl MoXxeTe B Bawem 6nvxariwem
aBTOPM30BAHHOM CEPBUCHOM LLEHTPE Mnn
B CEPBMCHOM LLEHTPE OT NPOU3BOAMUTENA
000 «BbCX bbiToBaa TexHnKa», a Takxe
HalTV B OMPMEHHOM rapaHTUAHOM TanoHe,
BblZlaBaeMOoM Mpu Npojaxe.

MpaBo Ha BHeceHWe N3MeHeHWN
ocTaB/AeM 3a coboin.
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UHdopMauua usrotoeuTens
O rapaHTMMHOM U CePBUCHOM 0OCNy>XUBaHUHU

MyHKTbl 1-2 3aNONHAKTCA TONbKO B

1. Uspgenue cnyuJae, eCnv 3TW JaHHble He cofep-
*artcA B JOKYMeHTax o NoKyrnke usge-
nuA (KaccoBbIf YeK U/MNK TOBapHbIN

2. Mogenb ( / P

uek, ToBapHas HaknagHas).

3. [laHHaA WHhopMaLMA pacnpoCTpaHAETCA Ha Manble bbiToBble NpUbopbl ToBapHOTo 3Haka Bosch: kode-
BapKM, KohemalluHbl, KOHEMONKU, BEChI, KYXOHHbIE KOMBaiHbI, MUKCEPbI, NbINecoChl, Pe3KU1, TOCTepbl,
YTIOTU, PeHbl, pacnpAMUTENH ANA BONOC, SNEKTPOUANHUKM, COKOBBIKUMANKHM, U3MenbunTenu, bneHaepsl,
rnafunbHble JOCKU, BAaHHOUKM, HaNombHble BECbl M aHaNnorMuHble UM U3AEnusa.

@ TPoAYKUHA, COOTBETCTBHE KOTOPOI
ir

DEHO POCCHIICKUMHU CepTHHKaTaMH
ASi46 B cucteme FOCT P, 1n6o eanHbiMmM

AOKYMEHTaMH TaMOXEHHOTO Colo3a
MapKAPYETCA 3HAKOM COOTBETCTBHA.

MPoAYKWHMA, KOTOPaR NPOLNA NPOUEAYPY
NOATBEPXAEHHA COOTBETCTBIA COMNACHO

4. YBaxaeMble Aambl ¥ rocrnopa, coobujaem Bam, uto noarsepx-
[leH1e COOTBETCTBMA Hallel NpoayKUMK obasatenbHbiM Tpebo-
BaHWAM B COOTBETCTBUM C 3aKOHO/AATENLCTBOM OCYLLIECTBNAETCA
B hopMme obsA3aTenbHON cepTUdUKaLUH.

MHdopmaLmio no cepTUdUKaLuu HalMx Npubopos, a Takke
[laHHble 0 HoMepe cepTUdHKaTa COOTBETCTBUA U CPOKE ero ieNcT-
BuA Bbl MoxeTe nonyuntb B OO0 «BCX BbiToBaA TeXHUKax.
Halla npofyKuua npousseAeHa nof KOHTPONeMm TpaHCHaLM-
oHanbHOU Kopnopauuu «bCX Bow yHp CumeHc Xaycrepete
M6X», agpec wrab-kBapTupbl: 81739 MioHxeH, Kapn-Bepwu
Ltpacce 34, l'epmaHuA.

OpraHu1sauueit, ynonHOMOUYEHHO! U3roToBUTeNeM Ha OCHOBa-
HUM floroBopa c HUM, ABnsaetca OO0 «bBCX bbiToBas TexHWUKax,
agpec: MockBa, 119071, yn. Manasa Kanyxckas, A.19, ctp.
Ten.: (495) 737-2777, dakc: (495) 737-2798.

TpeGoBatmAm TexHuueckux PernameHTos
TamoxeHHoro Coi03a, Mapkupyetcs
SAMHbIM 3HAKOM OBPALIEHHA NPOAYKLHM
Ha pbiHKe roCYAapCTB-uneHos TamoxeH-
HOrO Coto3a.

5. ObAsaTenbHble CBeleHUA 0 TEXHUUECKUX XapaKTepUCTUKax Npubopa npuBeseHbl Ha TUMOBOK Tabnuuke
npubopa MnM Ha ero sTUKETKe W/WUNK B CONPOBOAUTENBHOW [JOKYMEHTALUK.

6. >=ﬂmnn<mﬂ—u_ U cpeacTtBa no yxoay

[Ona 6e3ynpeuHoro yHKLUMOHUPOBAHUA Baluei TeXHUKK U yXo[a 3a Hell MPOU3BOAWUTENb PEKOMEHAYEeT
MCNonb3oBaTh TONbKO OPUrMHaNbHbIE aKceccyapbl U cpeacTsa No yxoay. OpurMHanbHble akceccyapbl
paspaboTaHbl NPOU3BOAUTENEM, OHW MAEaNbHO NOAXOAAT UMEHHO ANA Bawero npubopa. OpuruHanbHble
aKceccyapbl M CPefiCTBA MO YXO/y COOTBETCTBYIOT CaMbIM BbICOKMM TpeboBaHWAM KauecTBa TOBapHOro 3Ha-
Ka Bosch, oHu npoxoaAT 3aBoACKME UCTIbITaHUA ANA 0b6ecneyeHnA MaKCMManbHOM HaleXXHOCTH B paboTe.
Mo Bcem Bonpocam, CBA3aHHbIM C akceccyapamu U cpeacTBaMu No yxoay Ans Bawen 6bITOBOM TEXHUKH,
Bbl MOXeTe 06paTUTbCA B aBTOPU3OBaHHbIE CEPBUCHbBIE LEHTPbI, NEpeYncneHHble Ha obopoTe.

7. FapaHTUA n3rotoBuTenna

DUpMa-M3roToBUTEND NPELOCTABNAET HA NPUOBPETEHHBIN Bamu 6bITOBOM NPUbOpP rapaHT1io B COOTBETCT-
BWM C AENCTBYIOLMM 3aKoHofaTenbctBoM PO o 3awute npae notpebuteneit cpokom 1 roA.

Mpuem 3aABOK Ha PEMOHT (KPYrnocyTouHo)
B r. MockBe:
B r. CaHkT-lMeTepbypre:

T (495) 737-2961
T (812) 449-3161
Appeca 1 TenedoHbl aBT X

d P P X LEeHTPOB NpuBeAeHbl Ha oboporTe, a Takxke
B UHTepHeTe: http://www.bosch-bt.ru B pasaene Cepsuc.

TbCA yCnyramu TONbKo aBT X 4] IX LEeHTPOB.

Y3HawTe 6 06 opwr| X yapax u cpeacTBax no yxoay Ana Bawe# 6biToBow
TeXHUKHU B UHTepHeTe: http://www.bosch-eshop.ru

8. BAumanue! BaxkHan nHcopmaumua ana notpedurenen

[aHHbii nprbop npeaHasHaueH ANA UCMONb30BaHUA UCKNIOUUTENBHO ANA NUUHBIX, CEMENHbIX, LOMALUHWX
M MHbIX HYXA, HE CBA3AHHbBIX C OCYLECTBNEHMEM NPeNpPUHUMATENbCKOM AeATeNbHOCTH NGO yaoBneT-
BOpeHWeM DbIToBbIX NoTpebHOCTeN B orce NPeanpUATUA, YUPEXAEHWUA UMK OpraHusaunu. Mcnonbso-
BaHuWe npubopa B LUeNnAX, OTNUUHbIX OT BblllleyKa3aHHbIX, ABNAETCA HapyleHeM NpaBun Haanexallen
aKkcnnyarauuu npubopa.

Hannuune drpmerHoi 3aBoackom Tunosor Tabnuuku Ha npubope obasarensHo! MoxanyiicTa, ybeautech
B ee HanMunK 1 coxpaHuTe ee Ha npubope B TeueHne Bcero cpoka cnyxbel npubopa. Yaanexue tabnuuku
BefeT K 0be3nnueHnto Npubopa 1 K BO3MOXHBIM HapyLUEHUAM NPaBKUN ero aKChayaraLuuu.
M3rotoBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTbL 3a HeaoCTaTk1 B npubope, ecnu cepBUCHOM cnyxGoi byaet
[loKa3aHo, UTo OHW BO3HUKNU NOCNe Nepefauy npubopa notpebutento BCneacTsue HapyLUEHUA UM NPaBUA
Nonb30BaHWA, TPAHCMOPTUPOBKM, XPaHEHUA, IEUCTBUM TPETbUX NHUL, HEMPEOAONUMON CUNbl (NoXapa,
NPUPOAHON KaTacTpodbl W T.M.), NonagaH1A GbITOBbIX HACEKOMbIX W TPbI3YHOB, BO3AEHCTBUA MHbIX
NOCTOPOHHUX (PAKTOPOB, a TaKxXe BCNEACTBUE CYLIECTBEHHbIX HapyLIeHUI TeXHUUeckux TpeboBaHwit,
OroBOPEHHbIX B UHCTPYKLIMKW MO IKCAyaTal i, B TOM UMCNe HECTaDUNbHOCTH NapamMeTPOB 3NEKTPOCETH,
yctaHoBneHHbix FOCT P 54149-2010.

[inA noaTBepXAEHWA AaTbl MOKYNKM Npubopa Npu rapaHTUHHOM PEMOHTE MNW MPeAbABNEHUU MHbIX
NpeAyCMOTPEeHHbIX 3aKOHOM TpeboBaHuit ybeauTenbHo Npocum Bac CoxpaHATb OKYMEHTbI O MOKynke
(YeK, KBUTaHLMIO, MHble [JOKYMEHTbI, NOATBEPXAAIOLME AATY U MECTO NOKYMKK).

CobniofeHne peKoMeHAaLUI U YKa3aHW|, COAEPXKaLUMXCA B MHCTPYKLMK MO 3KcnnyaTtaunu (npaesunax
nonb3oBaHKA), NOMOXET U3bexarb Nnpobnem B skcnnyartauun Nnpubopa u ero o6CnyxuBaHUU.
HeucnpasHble y3nbl NpUbOpoB B rapaHTUHbIA nepuon 6ecnnatHo PeMOHTUPYIOTCA MU 3aMeHAKTCA
HOBbIMHU. PelleHne Bompoca O LEenecoobpasHoCTH UX 3aMeHbl MW PEMOHTA OCTaeTcA 3a cnyxbamu
cepsuca.

9. UHcbopmauua o cepsuce

B nepu1oa 1 nocne UcTeueHWs rapaHTMHOro cpoka Hawa Cnyxba CepBuca, a TakKe MacTepcKue Halnx
napTHepoOB BCerga rotoBbl NpeanoXuTb Bam cBou ycnyru. Cnucok aapecoB YNONHOMOUYEHHbIX U3roTOBU-
Tenem NyHKTOB aBTOPU30BAHHOIO CEpBUCHOIo O@n:<¥ASmm—ISN HaxoguTcA Ha OOOUO,_.Q.

Cpok cnyx6bl Manbix 66IToBbIX TPUBOPOB (KPOME KyXOHHbIX KOMBAItHOB M MbINECOCOB) COCTABNAET 2 rofa.
Cpok cnyb6bl KyxOHHbIX KOMbaiHOB M Nbinecocos coctaenAeT 5 net. Cpok cnyxbbl M3genua ncuncnaetca
C AaTbl ero NoKynku, nMbo Npu HEBO3MOXHOCTH ee ONpeAeneHun, C AaTbl U3rOTOBNEHUA U3AENUA, HaHe-
CEHHOM Ha TUMOBYIO TaBNNUKY U3[eNUA. B COOTBETCTBMM CO CTaHAAPTOM M3rOTOBUTENA AaTa U3rOTOBNEHUA
mapkupyetca FD ITMM, rae T — rog nsrotoeneHnsa MuHyc 1920, a MM — mecAL U3roTOBNEHUA.

PaspaboTaHo AAF KM3HM
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Undopmauma o GbITOBOI TeXHUKE, NPOU3BOAVUMOIA NOA, KOHTPOJIEM KOHLLEepHa
BCX Bow yHg CumeHc XaycrepeTte ITM6X B cooTBeTCTBUM C TpeOoOBaHUAMU
3aKOHOAATeJIbCTBA O TEXHMYECKOM peryjimpoBaHMM 1 3aKOHOAATeIbCTBA O 3aliuTe
npae notpe6uteneii Poccuiickoii ®epepauun

Mpoaykuuna: manas 6bITOBas TeXHMKa C MOTOPOM (371eKTPOPE3KN, U3MENIbYUTENN,
GneHpepbl, MMKCepbl, KyYXOHHble KOMOaiiHbl, KOEeMOoNKU, MACOPYyOKU)
ToBapHbIi 3HaK: Bosch

BHUMAHWE! ACCOPTUMEHT NPOAYKLIMN NOCTOSSIHHO 0OHOBASIETCS. TeXHUYECKMe XapakTepucTUK NPOAYKLUMU NOCTOSIHHO

ynydwaiotes. Mpoaykumst perynsipHo npoxoaut obs3aTesbHylo npoueaypy noATBEPXAEHUS COOTBETCTBUS COrNacHo
T 3aKkoHOAATeNbCTBY, AecTByOWEeMY B Poccuiickoin depepaumnn. MHboOpMaumio 0 pEKBU3NTaX akTyasibHbIX CepTudrKaTos
COOTBETCTBUA U CPOKax WX AeVCTBUS, MHPOpMaumio 06 akTyasbHOM aCCOPTUMEHTE MPOAYKLUMW MOXHO MONYYUTb Y
opraHu3auun, AeicTByioLWwel Ha OCHoBaHMKM gorosopa ¢ npoussoautenem 000 «BCX BeiToBas TexHuka», agpec Mocksa
119071, yn. Manasi Kanyxckasi 19, ctp. 1, TenecdoH (495) 737-2777, dakc (495) 737-2798. MoaTeepXaeH e COOTBETCTBUS
NPoAyKUMM NPOU3BOAUTCS OpraHom no ceptudukaummn «Poctect-Mocksa», aTtecTar akkpeamTaumm POCC RU.0001.10.
AS146, Mocksa 117418, Haxumosckuit npocn. 31, TenedoH (499) 129-2600. [ins npoaykumu, peann3oBaHHOM N3roTOBUTENEM B TEYEHME
cpoka pencteua ceptudukara COOTBETCTBUS, ITOT cepTudukar AeACTBUTENEH NpW ee NocTaBke, Npofaxe W UCMOoNb30BaHWUU
(NPUMEHEeHNN) B TeHEHNE CpoKa CNyXO6bl, yCTAHOBMEHHOMO B COOTBETCTBUM CO cTaTben 18 3akoHa P o 3awmTe npas notpebuTeneii.

A5146

B coctaB COMPOBOAWTENBLHOW [AOKYMEHTAUMW, MNPEefyCMOTPEHHOW W3roTOBUTENEeM AN MNPOAYKUMM, MOTYT BXOAMTb HacTosLas
MHdOPMALMS, MHCTPYKUMS (PYKOBOACTBO) MO 9KCMyaTaumu, WHCTPYKUMS MO YCTaHOBKE (MOHTaxy), uHdbopmaums 06 ycnosusix
rapaHTUNHOIO ¥ CEPBUCHOTO 0GCIYXUBAHUS.

MapkmpoBaHe NPOAYKLMN OCYLLEECTBSETCA U3roTOBUTENEM HA TUMOBOI TaBIuKe NPMBOPA, HAYNakOBOYHOM ATUKETKE, HENOCPEACTBEHHO
Ha ynakoske npmbopa, a Takke MOXEeT NPOU3BOAUTLCS MHBIMU CNOCO6GamMM, 06eCTEYMBAIOLLYMY LOCTYMNHOE U HAMSAHOE NPeACTaBneHne
MHbOpMaLMM 0 NpUGope B MeCTax Npoaax.

MHCbOpMaLlVIﬂ O KOMMNeKTaunm npoaykunn npeacTtassieHa B TOProeblxX 3anax, MOXeT 6bITb 3am powieHa no Te}'led)OHy 6ecnnaTHom « I'Opﬂ‘-lel;l

nuHun» (800) 200-2961, a Takke AOCTYMHa B UHTEPHETE Ha caiTe npou3soauTens www.bosch-bt.ru

CepTtudukart cooTseTcTBUSA
Mopens ™n PerncrpaunoHHbiii = usr%z?)icl:-enh
Homep Aata Bbiaaun AeiicTeyeT no
MAS4201 CNAS11ST1 DE.Af146.B00151 21.01.11 20.01.14 CnoseHus
MAS4201N CNAS11ST1 C-DE.A5146.B.00290 22.12.11 21.12.16 Typuwms
MAS4601N CNAS11EV1 C-DE.Af146.B.00290 22.12.11 21.12.16 Typumsi
MAS6200 CNAS12 DE.Af146.B72666 24.09.09 23.09.12 CnoseHus
MAS6200N CNAS12 C-DE.Af146.B.00290 22.12.11 21.12.16 Typuwms
MAS9101 AS9ST DE.A146.B72666 24.09.09 23.09.12 CnoseHus
MAS9101N AS9ST C-DE.Af146.B.00391 06.02.12 05.02.17 Typuwms
MCM2050 CNCM11ST DE.A$146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MCM2054 CNCM11ST DE.A9146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MCM2150 CNCM11ST1 DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MCM4000 CNCM20 DE.Af146.B71714 29.07.09 28.07.12 CnoseHus
MCM4100 CNCM20 DE.Af146.B71714 29.07.09 28.07.12 CnoseHus
MCM4200 CNCM21 DE.Af146.B71714 29.07.09 28.07.12 CnoseHus
MCM5514 CNCM56 DE.A%146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MCM5525 CNCM56 DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MCM5529RU CNCM56 DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 Cnosenus
MCM5530 CNCM57 DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 Cnosenus
MCM5540 CNCM57 DE.A9146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MCP3000 CNZP3 DE.A%146.B73494 11.11.09 10.11.12 Cnosenus
MES1020 CNCJ02 DE.Af146.B07485 06.05.10 05.05.13 CnoseHus
MES20A0 CNCJ03 C-DE.A5146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kutait
MES20C0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kutain
MES20GO CNCJ03 C-DE.Af146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kurai
MES3000 CNCJ03 C-DE.Af146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kutait
MFQ3010 CNHR19 DE.Af146.B07577 14.05.10 13.05.13 CnoseHus
MFQ3020 CNHR19 DE.Af146.B07577 14.05.10 13.05.13 Cnosenus
MFQ3030 CNHR19 DE.Af146.B07577 14.05.10 13.05.13 CnoseHus
MFQ3520 CNHR17 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ3532 CNHR18 C-DE.Af146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ3533 CNHR18 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ3540 CNHR18 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 Cnosenus




CepTudukaT cCOOTBETCTBUS

Mopnens ik ™n " PervucrpaumnoHHbii Data ebiaaumn DeiicTeyeT Ao u3r(t:)1';"t))i’:1?;nb
Homep
MFQ3550 CNHR18 C-DE.A146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CrnoseHus
MFQ3555 CNHR18 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ3560 CNHR18 C-DE.Af146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ3580 CNHR18 C-DE.Af146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHusa
MFQ4020 CNHR22 DE.AS146.B07577 14.05.10 13.05.13 CrnoseHus
MFQ4070 CNHR22 DE.AS146.B07577 14.05.10 13.05.13 CrnoseHus
MFQ4080 CNHR22 DE.Af146.B07577 14.05.10 13.05.13 CnoseHus
MFW1501 SFW1 DE.Af146.B03894 23.11.11 22.11.14 CnoseHusa
MFW1510 SFW1 DE.Af146.B03894 23.11.11 22.11.14 CnoseHusa
MFW1545 CNFW2 DE.A5146.B03894 23.11.11 22.11.14 CrnoseHus
MFW1550 CNFW2 DE.AS146.B03894 23.11.11 22.11.14 CnoseHus
MFW1555 CNFW2 DE.Af146.803894 23.11.11 22.11.14 CnoseHus
MFW1560 CNFW2 DE.Af146.B03894 23.11.11 22.11.14 CnoseHusa
MKM6000 KM13 DE.Af146.B73297 29.10.09 28.10.12 CnoseHusa
MKM6003 KM13 DE.A5146.B73297 29.10.09 28.10.12 CnoseHus
MMB1000 CNSMO03ST DE.Af146.B03924 29.11.11 28.11.14 CnoseHus
MMB1001 CNSMO03ST DE.Af146.803924 29.11.11 28.11.14 Typumsa
MMB2000 CNSMO3EV DE.Af146.B03924 29.11.11 28.11.14 CnoseHusa
MMB2001 CNSMO3EV DE.Af146.B03924 29.11.11 28.11.14 Typuwma
MMRO0801 CNCM13ST1 DE.AS146.B03893 23.11.11 22.11.14 CnoseHus
MMR1501 CNCM13ST2 DE.A146.B03893 23.11.11 22.11.14 CnoseHus
MSM6150 CNHR8 DE.Af146.B07577 14.05.10 13.05.13 CnoseHusa
MSM6250 CNHR8 DE.Af146.B07577 14.05.10 13.05.13 CnoseHusa
MSM6260 CNHR8 DE.AS146.B07577 14.05.10 13.05.13 CrnoBseHus
MSM6270 CNHR8 DE.AS146.B07577 14.05.10 13.05.13 CnoseHus
MSM6280 CNHRYOEV DE.Af146.B07577 14.05.10 13.05.13 CnoseHus
MSM6300 CNHR9EV DE.Af146.B07577 14.05.10 13.05.13 CnoseHusa
MSM6600 CNHRYOEV DE.Af146.B07577 14.05.10 13.05.13 CnoseHusa
MSM6700 CNHR9EV DE.AS146.B07577 14.05.10 13.05.13 CrnoseHus
MSM67PE CNHR13 DE.AS146.B07577 14.05.10 13.05.13 CnoseHus
MSMBA50 CNHR10 DE.Af146.B07577 14.05.10 13.05.13 CnoseHus
MSM6B100 CNHR11 DE.Af146.B07577 14.05.10 13.05.13 CnoseHusa
MSM6B150 CNHR11 DE.Af146.B07577 14.05.10 13.05.13 CnoseHusa
MSM6B250 CNHR11 DE.AS146.B07577 14.05.10 13.05.13 CrnoseHus
MSM6B300 CNHR12 DE.AS146.B07577 14.05.10 13.05.13 CnoseHus
MSM6B500 CNHR12 DE.Af146.B07577 14.05.10 13.05.13 CnoseHus
MSM6B700 CNHR12 DE.Af146.B07577 14.05.10 13.05.13 CnoseHusa
MSM7151 CNHR20 C-DE.Af146.B.00377 26.01.17 25.01.17 CnoseHuna
MSM7400 CNHR21 C-DE.A5146.B.00377 26.01.17 25.01.17 CnoseHus
MSM7500 CNHR20 C-DE.A5146.B.00377 26.01.17 25.01.17 CnoseHus
MSM76PRO CNHR21 C-DE.A5146.B.00377 26.01.17 25.01.17 CnoseHusa
MSM7700 CNHR21 C-DE.Af146.B.00377 26.01.17 25.01.17 CnoseHusa
MSM7800 CNHR23 DE.Af146.B09669 24.11.10 23.11.13 CnoseHusa
MUM4406 CNUMSST DE.AS146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MUM4655EU CNUMSST DE.A146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MUM4756EU CNUMSEV DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHusa
MUM4855 CNUMSST DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHusa
MUM4856EU CNUMSST DE.A$146.B09372 27.10.10 26.10.13 CrnoseHus
MUM52131 CNUMS50 DE.AS146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MUM54240 CNUMS51 DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MUM54251 CNUMS51 DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHusa
MUM56340 CNUMS51 DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHusa
MUM8400 CNUM70 DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CrnoseHus
MUM84MP1 CNUM70 DE.AS146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MUMB86R1 CNUM70 DE.Af146.B809372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt

fur kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6 — 8
90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-

Konfigurator und viele weitere
Infos unter: www.bosch-home.de
Reparaturservice*

(Mo-Fr: 8.00-18.00 erreichbar)

Tel.: 01801 33 53 03
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Ersatzteilbestellung*

(365 Tage rund um die Uhr erreichbar)
Tel.: 01801 33 53 04

Fax: 01801 33 53 08
mailto:spareparts@bshg.com
*) 3,9 Ct./Min. aus dem Festnetz,
Mobilfunk max. 0,42 €/Min.

AE United Arab Emirates,
Basdall Ly jadl < jlay)

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service-uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania

AERTECH SH.P.K.

Rr. Sami Frasheri

Pallati i Aviacionit te vjetar

Shkalla 1, Hyrja 2

Tirana

Tel.: 067 337 4106

Fax: 071 733 222

mailto:volina@ovi.com

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgerate
Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fir Hausgerate
Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.: 0810 550 511*

Fax: 01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline fiir Espresso-Gerate:
Tel.: 0810 700 400*
www.bosch-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif

1112

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.

7-9 Arco Lane

HEATHERTON, Victoria 3202

Tel.: 1300 368 339

mailto:bshau-as@bshg.com

www.bosch-home.com.au

BA Bosna i Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

"HIGH" d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajewo

Info-Line: 061 100 905

Fax: 033 213 513

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi

Bulgaria EOOD

115K Tsarigradsko Chausse Blvd.
European Trade Center Building,
5th floor

1784 Sofia

Tel.: 02 892 90 47

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@
bshg.com

www.bosch.home.bg

BH Bahrain, <z )0
Khalaifat Est.

P.0.BOX 5111

Manama

Tel.: 01 759 2233
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O "BCX BbiToBas TexHuka"
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fir
Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete @
bshg.com

Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com

Ersatzteile Tel.: 0848 880 080

Ersatzteile Fax: 0848 880 081

mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com/ch

CY Cyprus, Kumrpog

BSH lkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 77 77 807

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotrebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotiebicu

Pekarska 10b

15500 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark
BSH Hvidevarer A/S
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@
BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia
SIMSON OU

Raua 55

10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafia S.A.

Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,
C/ Manfredonia, 6

50016 Zaragoza

Tel.: 902 245 255

Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es



FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itdlahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-FI@bshg.com
www.bosch-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 23%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 23%)

FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47
93401 SAINT-OUEN cedex

Service interventions a domicile:
0140101100

Service Consommateurs:
0892 698 010 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com

Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
www.bosch-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call

Tel.: 0844 892 8979*

*Calls from a BT landline will be charged at
up to 3 pence per minute. A call set-up fee
of up to 6 pence may apply.

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAArvio TNAépwvo: 181 82
(aoTIKr Xpéwaon)
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bshhkg.service@bshg.com
www.bosch-home.cn

1112

HR Hrvatska, Croatia

BSH kuéni uredaiji d.o.o.
Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel:. 01 640 36 09

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@
bshg.com
www.bosch-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készllék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: 01 489 5461

Fax: 01 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: 01 489 5463

Fax: 01 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests,

Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655

Fax: 01450 2520
www.bosch-home.co.uk

IL Israel, 5x"w»

C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building

2, Hamelacha St.

Industrial Park North

71293 Lod

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@zahav.net.il
www.bosch-home.co.il

IN India, Bharat, 3R

BSH Customer Service Front Office
Shop No.4,Everest Grande,

Opp. Shanti Nagar Bus Stop,
Mahakali Caves Road, Andheri East
Mumbai 400093

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWWw.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829 120
mailto:mil-assistenza@bshg.com
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakctaH
IP "Batkayev lldus A."

B. Momysh-uly Str.7
Chymkent 160018

Tel./Fax: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, J=0l0

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15 ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315
mailto:lux-service.electromenager@
bshg.com

www.bosch-home.lu

LV Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.: 07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 0705 20; -36

Fax: 067 0705 24
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

MD Moldova

S.R.L. "Rialto-Studio"

yn. lWycesa 98

2012 KnwnHes
Ten./cpakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@
t-com.me

MK Macedonia, MakegoHuja
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok.3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com



MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt

MV Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp

Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com
Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010
Fax: 088 424 4801

mailto:bosch-onderdelen@bshg.com

www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@
bshg.com

www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com
www.bosch-home.co.nz

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183
02-222 Warszawa
Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709

mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com

www.bosch-home.pl

1112

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos Lda.
Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 707 500 545

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU Russia, Poccus

00O "BCX BbiToBas TexHuka"
CepBuC OT Npon3BoaUTENs
Manas Kanyxckas 19/1
119071 Mockea

Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Saudi Arabia, 4 gl &y al dslaal
BSH Home Appliances

Saudi Arabia L.L.C.

Bin Hamran Commercial Centr.
6th Floor 603B

Jeddah 21481

Tel.: 800 124 1247
mailto:service.ksa@bshg.com
www.bosch-home.com/sa

SE Sverige, Sweden
BSH Hushallsapparater AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771112277
mailto:Bosch-Service-SE@
bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, N

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
37 Jalan Pemimpin

Union Industrial Building

Block A, #01-03

577177 Singapore

Tel.: 6751 5000

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg

Sl Slovenija, Slovenia
BSH Hi$ni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 01

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotfebice s.r.o.
Organizaéna zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 44 45 20 41
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi
Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0 216 444 6333

Fax: 0216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.bosch-home.com/tr

TW Taiwan, &&

Achelis Taiwan Co. Ltd.

4th floor, No. 112 Sec 1
Chung Hsiao E Road

Taipei ROC 100

Tel.: 02 2321 6222
mailto:Bosch@achelis.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX lNobyTtoBa TexHika"
Ten.:044 490 2095
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434

Tel.: 00377 44 172 309
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a 112
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 205 23 97

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.bosch-home.com/za



Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)
Far Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewabhrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus " .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberihrt. bOSCh-InfOteam@bShg.Com
Fur dieses Gerat leisten wir Garantie gemaR nachstehenden Nur fir Deutschland guiltig!

Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaRRgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 - 6) Méngel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/ oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z. B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Berlihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie tibernommen werden, wenn die Mangel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsiibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzufiihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméchtigt sind, oder wenn unsere Geréate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehérteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fiir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fur stationar betriebene (feststehende) Geréte verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschléagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fur das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz aufRerhalb des Geréates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Gerate ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fiir das entsprechende Land
aufweisen und die fir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fir im Ausland gekaufte
Geréte gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese konnen Sie tber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-Str. 34 / 81739 Miinchen // Germany

9000949370/11.2013
de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi,

05/13 es, pt, el, tr, pl, hu, uk, ru, ar
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