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Bestimmungsgemaler Gebrauch de

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Gerat ist nur fur den privaten Haushalt und das

hausliche Umfeld bestimmt. Gerat nur fir haushaltsubliche
Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen. Zulassige
Hochstmengen (siehe ,Rezepte®) nicht Uberschreiten.

Das Gerat ist geeignet zum Zerkleinern bzw. Vermischen

von Lebensmitteln. Das Gerat ist nicht fur die Zubereitung

von Kartoffelpuree (oder Plrees von Lebensmitteln ahnlicher
Konsistenz) geeignet. Dazu den ProPuree Stampferaufsatz
verwenden. Das Gerat darf nicht zur Verarbeitung von anderen
Substanzen bzw. Gegenstanden benutzt werden. Bei Verwendung
der vom Hersteller zugelassenen, weiteren Zubeharteile sind
zusatzliche Anwendungen mdoglich. Das Gerat nur mit zugelassenen
Originalteilen und -zubehor benutzen. Niemals die Zubehorteile fur
andere Gerate verwenden.

Das Gerat nur in Innenraumen bei Raumtemperatur und bis zu
2000 m Uber Meereshdhe verwenden.

Wichtige Sicherheitshinweise

Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln

und aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerates diese Anleitung
beilegen. Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige
Anwendung des Gerates schliel3t eine Haftung des Herstellers

fur daraus resultierende Schaden aus. Dieses Gerat kann von
Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezuglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben. Kinder sind vom Gerat
und der Anschlussleitung fernzuhalten und durfen das Gerat nicht
bedienen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und
Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder vorgenommen werden.

A Stromschlaggefahr und Brandgefahr!

m Gerat nur gemal Angaben auf dem Typenschild anschliel3en
und betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z. B.
eine beschadigte Netzanschlussleitung auswechseln, durfen
nur durch unseren Kundendienst ausgefuhrt werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

m Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienbaren
Steckdosen anschlie3en. Das Gerat wahrend des Betriebs stets
beaufsichtigen!



de Wichtige Sicherheitshinweise

m Gerat nicht auf oder in die Nahe heiler Oberflachen, wie
z.B. Herdplatten, stellen. Das Netzkabel nicht mit heil3en Teilen
in Beruhrung bringen oder Uber scharfe Kanten ziehen.

m Das Grundgerat niemals in Flussigkeiten tauchen oder unter
flieRendes Wasser halten und nicht im Geschirrspuler reinigen.
Keinen Dampfreiniger benutzen. Das Gerat nicht mit feuchten
Handen benutzen.

m Wenn lhr Gerat in Wasser oder eine andere Flussigkeit fallt, ist
es nicht erlaubt, das Gerat weiter zu benutzen.

m MixfuR maximal bis zur Markierung maxp]| in das Mixgut
eintauchen, sonst besteht Stromschlaggefahr!

m Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener
Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder
Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

/\ Verletzungsgefahr!

m Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden.

m Nach dem Ausschalten lauft der Antrieb kurze Zeit nach.
Vollstandigen Stillstand des Antriebs abwarten.

m Niemals in das Mixfulimesser greifen. Das Mixfullmesser niemals
mit bloRen Handen reinigen.

/\ Verbriihungsgefahr
m Vorsicht bei der Verarbeitung von heilem Mixgut. Heil3es Mixgut
kann bei der Verarbeitung spritzen.

A Erstickungsgefahr!
Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.

A Achtung!

m Es wird empfohlen, das Gerat niemals langer eingeschaltet zu
lassen, wie fur die Verarbeitung der Lebensmittel notwendig.
Nicht im Leerlauf betreiben.

m Der Mixbecher ist nicht flr die Verwendung in der Mikrowelle
geeignet.

m Mixfull niemals auf heil3e Oberflachen stellen oder in sehr heilRem
Mixgut benutzen. Kochendes Mixgut vor der Verarbeitung auf 80°C
oder weniger abklhlen lassen. Bei Verwendung des Stabmixers im
Kochtopf den Topf vorher von der Kochstelle nehmen.

/\ Wichtig!

Das Gerat nach jeder Verwendung oder nach langerem

Nichtgebrauch unbedingt grindlich reinigen. =» ,Reinigen” siehe

Seite 6



Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerates aus dem Hause Bosch.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.
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Auf einen Blick
Bitte Bildseiten ausklappen.

= Bild A
1 Grundgerat
2 Netzkabel

3 Drehzahlregelung
Arbeitsgeschwindigkeit stufenlos
einstellbar zwischen niedrigster (o)
und hdchster (12) Drehzahl (nur in
Verbindung mit Taste 4a).

4 Einschalttaste
Stabmixer ist eingeschaltet, solange
eine Einschalttaste (a oder b)
gedruckt ist.

a Regelbare Geschwindigkeit
(mit Drehzahlregelung 3)

b Turbo-Geschwindigkeit
Die Turbo-Geschwindigkeit wird fiir
den Universalzerkleinerer verwendet
(wenn im Lieferumfang enthalten).

5 Entriegelungstasten
Zum Abnehmen des Mixful3es beide

Entriegelungstasten gleichzeitig dricken.

6 MixfuB®
Mixfull aufsetzen und einrasten lassen.
a Markierung max»|
Mixfuld maximal bis zur Markierung
max»] in das Mixgut eintauchen,
sonst besteht Stromschlaggefahr!

Inhalt de

7 MixfuBmesser

8 Mixbecher
Das Arbeiten im Mixbecher verhindert
das Spritzen von Mixgut.

9 Deckel
Deckel zum Aufbewahren verarbeiteter
Lebensmittel auf den Mixbecher setzen.

Zubehor*

(separate Gebrauchsanleitungen)

10 Schneebesen mit Getriebe

11 Stampferaufsatz mit Getriebe

12 Universalzerkleinerer XL mit Deckel

13 Universalzerkleinerer L mit Deckel
und Ice-Crush-Messer

14 Multifunktions-Zubehor mit
Werkzeugen

15 Multifunktions-Zubehor mit
Werkzeugen und Wiirfelschneider

* je nach Modell

Mit dem Universalzerkleinerer XL nutzen
Sie die volle Leistung des Gerates.
Wenn der Universalzerkleinerer nicht im
Lieferumfang enthalten ist, kann dieser
Uber den Kundendienst bestellt werden
(Bestell-Nr. 12027396).

Symbole und Markierungen

Symbol Bedeutung
I Anweisungen der

Gebrauchsanleitung
befolgen.

Markierung am Mixful3:
Mixfu® maximal bis zur

max®»| Markierung maxp| in das
Mixgut eintauchen, sonst
besteht Stromschlaggefahr!
Bedienen

Das Gerat ist geeignet zum Mixen von
Mayonnaisen, Saucen, Mixgetranken,
Babynahrung, gekochtem Obst und
Gemise. Zum Purieren von Suppen.

Zum Zerkleinern / Hacken von rohen
Lebensmitteln (Zwiebeln, Knoblauch,
Krauter, ...) den Universalzerkleinerer
benutzen!



de Reinigen

Zum Arbeiten wird die Verwendung des
mitgeliefertem Mixbechers empfohlen.
Es kénnen aber auch andere geeignete
Gefale verwendet werden.

Achtung!

Der Boden des verwendeten Gefaltes darf

keine Erhebungen oder Absatze aufweisen.

m Vor dem ersten Gebrauch alle Teile
reinigen.

= Bild[&

m Netzkabel vollstandig abwickeln.

m  Mixfu® auf das Grundgerat setzen und
einrasten lassen.

m Netzstecker einstecken.

m Lebensmittel in den Mixbecher oder ein
anderes hohes Gefal einflllen.

Der Stabmixer funktioniert besser,
wenn sich bei den zu verarbeitenden
Lebensmitteln eine Flussigkeit befindet.

/\ Stromschlaggefahr!

Mixful® maximal bis zur Markierung maxp|
in das Mixgut eintauchen, sonst besteht
Stromschlaggefahr!

m  Gewdlnschte Drehzahl mit der
Drehzahlregelung einstellen (Bild [E-5).
Bei FlUssigkeiten, heiRem Mixgut
und zum Untermischen (z.B. Musli
in Joghurt) wird empfohlen, eine
niedrige Drehzahlstufe zu verwenden.
Die hohen Drehzahlstufen sind fur die
Verarbeitung von festeren Lebensmitteln
zu empfehlen.

m Stabmixer und Becher fest halten.

m  Stabmixer durch Druck auf die
gewtinschte Einschalttaste einschalten.

Beim Einschalten den Stabmixer leicht
schrag halten, um ein ,Festsaugen® am
Boden des Mixbechers zu vermeiden. Der
Stabmixer ist so lange eingeschaltet, wie
die Einschalttaste gedrtckt wird.

Um das Spritzen von Mixgut zu vermeiden,

Einschalttaste erst driicken, wenn der

Mixfuld in das Mixgut eingetaucht ist.

Stabmixer immer abschalten, bevor er aus

dem Mixgut herausgenommen wird.

m Nach der Verarbeitung die
Einschalttaste loslassen.

Nach der Arbeit:

m Netzstecker ziehen.

m Entriegelungstasten driicken und Mixful®
vom Grundgerat nehmen.

Reinigen
Das Gerat muss nach jedem Gebrauch
grundlich gereinigt werden.

Wichtiger Hinweis

Das Gerat ist wartungsfrei. Griindliche
Reinigung bewahrt das Gerat vor Schaden
und erhalt die Funktionsfahigkeit.

/\ Stromschlaggefahr

Das Grundgerat nie in FlUssigkeiten
tauchen und nicht in der Spllmaschine
reinigen. Vor Beginn der Reinigungs-
arbeiten Netzstecker ziehen! Keinen
Dampfreiniger benutzen!

Achtung!

Oberflachen kdnnen beschadigt werden.
Keine scheuernden Reinigungsmittel
verwenden.

Hinweis: Bei der Verarbeitung von

z.B. Rotkohl und Karotten entstehen

Verfarbungen an den Kunststoffteilen,

die mit einigen Tropfen Speisedl entfernt

werden konnen.

m Netzstecker ziehen!

m Grundgerat feucht abwischen und
anschliel3end trockenreiben.

m  Mixbecher und Deckel kann in der
Spllmaschine gereinigt werden.

m  Mixful® in der Spiilmaschine oder mit
einer Blrste unter flieRendem Wasser
reinigen.

m  Mixful® in aufrechter Position
(MixfuRmesser nach oben) trocknen
lassen, so dass eingedrungenes Wasser
herauslaufen kann.

Hinweis:

Bei Geraten mit Spiralkabel:

Kabel niemals um das Gerat wickeln!



Hilfe bei Stérungen

Stérung
Gerat schaltet wahrend der Benutzung ab.

Abhilfe

Die Uberlastsicherung ist aktiviert.

m Gerat abschalten und Netzstecker
ziehen.

m Gerat ca. 1 Stunde abkilhlen lassen, um
die Uberlastsicherung zu deaktivieren.

m Gerat wieder einschalten.

Sollte sich die Stdrung nicht beseitigen
lassen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst.

Rezepte

Mayonnaise

— 1 Ei (Eigelb und Eiweif3)

— 1EL Senf

— 1 EL Zitronensaft oder Essig

200-250 ml Ol

— Salz, Pfeffer nach Geschmack

Zutaten mussen gleiche Temperatur haben!

m Zutaten in den Becher geben.

m Stabmixer auf dem Boden des Bechers
aufsetzen und die Zutaten mixen
(Turbo-Geschwindigkeit), bis die
Mischung emulgiert.

m Den eingeschalteten Mixer langsam
bis zum oberen Rand der Mischung
anheben und wieder senken, bis die
Mayonnaise fertig ist.

Tipp: Sie kdnnen nach diesem Rezept auch

Mayonnaise nur mit Eigelb herstellen. Dann
aber nur die halbe Menge Ol verwenden.

Hilfe bei Stérungen de

Gemiisesuppe

— 300 g Kartoffeln

— 200 g Méhren

— 1 kleines Stiick Sellerie

— 2 Tomaten

— 1 Zwiebel

— 50 g Butter

— 21 Wasser

— Salz, Pfeffer nach Geschmack

m Tomaten hauten und entkernen.

m Geputztes und gewaschenes Gemise
in Stlicke schneiden und in der heilken
Butter diinsten.

m Wasser zugeben und salzen.

m Alles 20-25 Min. kochen lassen.

m Topfvom Herd nehmen.

= Mit dem Mixer die Suppe im Topf
purieren.

m Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Crépes-Teig

— 250 ml Milch

- 1Ei

— 100 g Mehl

— 25 g zerlassene abgekuhlte Butter

m Alle Zutaten in der angegebenen
Reihenfolge in den Becher geben und
zu einem glatten Teig mixen.

Milchmixgetranke

— 1 Glas Milch

— 6 grofde Erdbeeren oder 10 Himbeeren
oder 1 Banane (in Scheiben schneiden)

m Zutaten in den Becher geben und mixen.

m Nach Belieben zuckern.

Tipp: Fur einen Milch-Shake geben Sie

eine Kugel Eis dazu oder nehmen Sie sehr
kalte Milch.



de Entsorgung

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
E umweltgerecht. Dieses Gerat ist
mmm entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fir
eine EU-weit glltige Ricknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit tber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Geréat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen fur
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darlber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fir die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.



Intended use en

Intended use

This appliance is intended for domestic use only. Use the appliance
only for processing normal amounts of food and for normal amounts
of time for domestic use. Do not exceed permitted maximum
quantities (see “Recipes”). The appliance is only suitable for cutting
or mixing/blending food. The appliance is not suitable for preparing
mashed potatoes (or purées of foods with a similar consistency).
The ProPuree masher attachment should be used for this purpose.
The appliance must not be used for processing other substances
or objects. Additional applications are possible if the accessories
approved by the manufacturer are used. Only use the appliance
with approved genuine parts and accessories. Never use the
accessory parts for other appliances.

Only use the appliance indoors at room temperature and up to
2000 m above sea level.

Important safety information

Read and follow the operating instructions carefully and keep for
later reference! Enclose these instructions when you give this
appliance to someone else. If the instructions for correct use of
the appliance are not observed, the manufacturer’s liability for any
resulting damage will be excluded.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge
if they have been given supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and if they understand the hazards
involved. Keep children away from the appliance and connecting
cable and do not allow them to use the appliance. Cleaning and
user maintenance must not be performed by children.

A Danger of electric shock and fire!

m Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Use only if power cord and
appliance show no signs of damage. To avoid potential hazards,
repairs such as replacing a damaged cable must only be carried
out by our customer service personnel.

m Never connect the appliance to timer switches or remote-
controllable sockets. Never leave the appliance unattended while
it is switched on!

m Do not place the appliance on or near hot surfaces, e.g. hobs.
The power cord must not come into contact with hot parts or be
pulled across sharp edges.



en Important safety information

m Never immerse the base unit in liquids or hold under running
water and do not clean in the dishwasher. Do not steam-clean the
appliance. Do not use the appliance with damp hands.

m If your appliance falls in water or some other liquid, then it is not
allowed to use the appliance anymore.

m Only immerse the blender foot into the food as far as the marking
max»| or there will be a risk of electric shock!

m After each use, whenever the appliance is unsupervised, prior to
assembly, prior to disassembly, prior to cleaning and in the event
of an error, the appliance must always be disconnected from
the mains.

/\ Risk of injury!

m Before replacing accessories or additional parts which move
during operation, the appliance must be switched off and
disconnected from the power supply.

m After switching off, the drive continues running for a short time.
Wait until the drive has come to a standstill.

m Never grip the blade in the blender foot. Never clean the blade
in the blender foot with bare hands.

/\ Risk of scalding!
Take care when processing hot food. Hot food may splash during
processing.

/\ Risk of suffocation!
Do not allow children to play with packaging material.

/\ Attention!

m We recommend that the appliance is never switched on for longer
than is necessary to process the ingredients. Do not operate
at no-load.

m The blender jug is not suitable for use in the microwave.

m Never place blender foot on hot surfaces or use in very hot
food. Leave boiling food to cool down to at least 80°C before
processing. Before using the hand blender in a cooking pot, take
the pot off the hotplate.

/\ Important!

It is essential to clean the appliance thoroughly after each use or
after it has not been used for an extended period. =» “Cleaning” see
page 12
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Congratulations on the purchase of
your new Bosch appliance. You can find
further information about our products
on our website.
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Please fold out the illustrated pages.

= Fig. I\

1 Base unit
2 Power cord
3 Speed control
Operating speed can be adjusted
continuously between the lowest (e) and
highest (12) speed (only in conjunction
with button 4a).
4 On button
The hand blender remains switched on as
long as an On button (a or b) is pressed.
a Controllable speed
(with speed control 3)
b Turbo speed
The turbo speed is used for
the universal cutter (if included
in delivery).
5 Release buttons
To remove the blender foot, press both
release buttons at the same time.
6 Blender foot
Attach the blender foot and lock into
position.
a Marking maxp|
Only immerse the blender foot into
the food as far as the marking max»|
or there will be a risk of electric
shock!

Contents en

7 Blender blade
8 Blender jug
Using the blender jug will prevent
the ingredients from splashing.
9 Lid
Place the lid on the blender jug to keep
processed ingredients in it.

Accessories*

(separate instruction manuals)

10 Whisk with gears

11 Masher attachment with gears

12 Universal cutter XL with lid

13 Universal cutter L with lid and ice
crusher blade

14 Multifunction accessory with tools

15 Multifunction accessory with tools
and dicer

* Depending on the model

With the universal cutter XL, you can use
the appliance at full power. If the universal
cutter is not included with the hand blender,
it can be ordered from customer service
(order no. 12027396).

Symbols and markings
operating instructions.
max >| foot into the food as far as the

Marking on blender foot:
marking max»]| or there will

I:m Follow the instructions in the
Only immerse the blender
be a risk of electric shock!

Operation

The appliance is suitable for blending
mayonnaise, sauces, mixed drinks,

baby food, cooked fruit and vegetables.
For puréeing soups.

Use the universal cutter for cutting / chopping
raw food (onions, garlic, herbs, etc.)!

We recommend you use the blender
jug provided. However, other suitable
receptacles can also be used.

11



en Cleaning

Caution!

The bottom of the receptacle you use must

not have any bumps or steps in it.

m Clean all parts before using for the first
time.

= Fig. 3

m  Completely unwind the mains cable.

m Place the blender foot on the base unit
and lock into position.

m Plug the mains plug into the mains.

m Place the food in the blender jug or
another tall receptacle.

The appliance works better if there is some
liquid in the ingredients.

A\ Risk of electric shock!

Only immerse the blender foot into the food
as far as the marking max»] or there will be
a risk of electric shock!

m Set the required speed with the speed
control (Fig. [5-5). It is recommended
using a low speed setting for liquids,
hot food and for mixing (e.g. muesli
into yoghurt). The high speed settings
are recommended for processing more
solid foods.

m Firmly hold the hand blender and jug.

m  Switch on the hand blender by pressing
the required On button.

When switching on the hand blender, hold it
at a slight angle to prevent it from ,sticking®
to the bottom of the blender jug. The hand
blender remains switched on as long as the
On button is pressed.

To prevent the ingredients from splashing,
do not press the On button until the blender
foot has been immersed in the ingredients.
Always switch off the hand blender before
taking it out of the ingredients.

m Release the On button after processing.

After using the appliance:

m Pull out the mains plug.

m Press the release buttons and remove
the blender foot from the base unit.

12

Cleaning

The appliance must be thoroughly cleaned
after each use.

Important information

The appliance requires no maintenance.
Thorough cleaning protects the appliance
from damage and keeps it functional.

/A Risk of electric shock

Never immerse the base unit in liquids and
do not clean in the dishwasher. Before
cleaning the appliance, pull out the mains
plug! Do not steam-clean the appliance!

Caution!
Surfaces may be damaged. Do not use
abrasive cleaning products.

Note: The plastic parts may become
discoloured when processing certain
ingredients such as red cabbage or carrots,
however this can be removed with a few
drops of cooking oil.

m Pull out the mains plug!

m  Wipe the base unit with a damp cloth
and then wipe dry.

m The blender jug and lid can be cleaned
in the dishwasher.

m Clean the blender foot in the dishwasher
or with a brush under running water.

m Dry the blender foot in an upright
position (blender blade face up) so that
any trapped water can run out.

Note:

Appliances with a spiral cable:
Never wind the cable round the appliance!

Troubleshooting

Problem
Appliance switches off during use.

Remedy

The overload protection device is activated.

m Switch off the appliance and pull out the
mains plug.

m Leave the appliance to cool down for
approx. 1 hour in order to deactivate
the overload protection device.

m  Switch the appliance on again.

If the fault cannot be eliminated, please
contact customer service.



Recipes

Mayonnaise

— 1 egg (egg yolk and egg white)

— 1 tbsp mustard

1 tbsp lemon juice or vinegar

200-250 ml oil

— Salt and pepper to taste

Ingredients must be at the same

temperature!

m Put the ingredients in the jug.

m Place the hand blender on the base
of the jug and blend the ingredients

(turbo speed) until the mixture emulsifies.

m  Slowly raise the switched-on blender
as far as the upper edge of the mixture
and lower again until the mayonnaise is
ready.

Tip: According to this recipe, you can also
make mayonnaise with egg yolk only.
However, then use only half the amount
of ail.

Vegetable soup
300 g potatoes
— 200 g carrots
— 1 small stick of celery
— 2 tomatoes
— 1 onion
— 50 g butter
- 2l water
— Salt and pepper to taste
m Skin and de-seed the tomatoes.
m Chop cleaned and washed vegetables
and sauté in the hot butter.
Add water and salt.
Leave to cook for 20-25 min.
Take the pot off the cooker.
Purée the soup in the pot with the
blender.
m Season with salt and pepper.

Recipes en

Crepes dough
250 ml milk

- Tegg

— 100 g flour

— 25 g melted, cooled butter

m Put all ingredients in the jug in the
indicated sequence and blend into
a smooth dough.

Blended milk drinks

— 1 glass of milk

— 6 large strawberries or 10 raspberries or
1 banana (cut up into slices)

m Put the ingredients in the jug and blend.

m  Add sugar to taste.

Tip: For a milkshake, add a scoop of ice
cream or use very cold milk.

Disposal

Dispose of packaging in an environ-
Ef mentally-friendly manner. This
mmm  gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.
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fr Utilisation conforme

Utilisation conforme

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domestique
et non professionnelle. Utiliser cet appareil uniquement pour des
quantités de préparations culinaires courantes et pour des durées
de service normales. Ne pas dépasser les quantités maximales
admissibles (voir «Recettes»)! L'appareil convient pour broyer

et / ou mélanger des produits alimentaires. L'appareil n’est pas
adapté pour la préparation de purée de pommes de terre (ou de
purées d’aliments de consistance similaire). Pour cela, utiliser
I'accessoire presse-purée ProPuree. L'appareil ne doit pas servir

a transformer d’autres substances ou objets. D’autres applications
sont possibles a condition d’utiliser d’autres accessoires
homologués par le fabricant. Utiliser 'appareil uniquement avec des
pieces et accessoires d’origine homologués. Ne jamais utiliser les
accessoires destinés a d’autres appareils.

N’utilisez I'appareil que dans des pieces intérieures a température
ambiante et jusqu’a 2000 m au-dessus du niveau de la mer.

Consignes de sécurité importantes

Veuillez lire attentivement cette notice d’utilisation. Respectez les
instructions qu’elle contient et rangez-la soigneusement! Veuillez
joindre ce mode d’emploi si vous passez I'appareil a quelqu’un
d’autre. Le non-respect des instructions permettant d’utiliser
correctement I'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité
envers les dommages qui pourraient en résulter.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
inexpérimentées, a condition qu’elles soient surveillées ou
gu’elles aient été informées de I'utilisation de I'appareil et qu’elles
comprennent les risques inhérents a son usage. |l faut tenir les
enfants a I'écart de I'appareil et du cordon de branchement et ne
pas leur permettre d'utiliser 'appareil. Le nettoyage et I'entretien
incombant a l'utilisateur ne doivent pas étre effectués par

des enfants.

A Risque de chocs électriques et d’incendie!

m Ne brancher et n’utiliser 'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique. N'utiliser la
machine que lorsque le cordon électrique et 'appareil ne
présentent aucun dommage. Les réparations sur I'appareil telles
que le remplacement d’'un cordon endommagé ne doivent étre
effectuées que par notre SAV afin d’éliminer tout danger.

14



Consignes de sécurité importantes fr

Ne jamais raccorder I'appareil a des minuteries ou a des prises
pouvant étre commandées a distance. Surveiller toujours
I'appareil pendant son fonctionnement!

Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes (tables de
cuisson par ex.) ou a proximité de celles-ci.

Ne jamais plonger I'appareil de base dans des liquides, ne jamais
le tenir sous I'eau du robinet et ne pas le laver au lave-vaisselle.
Ne jamais utiliser de nettoyeur a vapeur. Ne pas utiliser I'appareil
avec les mains humides.

Il est interdit de continuer d’utiliser 'appareil si celui-ci tombe
dans 'eau ou un autre liquide.

Ne pas plonger le pied mixeur au dela du repére max»| dans les
aliments a mixer, sous risque d’électrocution !

L'appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque
utilisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre
monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

/\ Risque de blessure!

L'appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque
utilisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre
monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.
Aprés extinction de I'appareil, son moteur continue de tourner
brievement. Attendre I'arrét complet de I'entrainement.

Ne jamais toucher la lame du mixeur plongeant. Ne jamais
nettoyer a mains nues la lame du pied mixeur.

/\ Risque de brilures!

Attention lors du mixage d’aliments chauds. Les aliments chauds
peuvent gicler pendant le mixage.

A Risque d’étouffement!

Ne pas laisser les enfants jouer avec les emballages.

A Attention!

Ne jamais laisser I'appareil allumé plus longtemps que
nécessaire au traitement des produits alimentaires. Ne pas faire
tourner I'appareil a vide.

Le bol mixeur ne va pas au four micro-ondes.

Ne jamais poser le pied mixeur sur des surfaces trés chaudes,
ne jamais l'utiliser dans des aliments a mélanger trés chauds.
Laisser refroidir a 80°C ou moins les aliments bouillis avant

de les mixer. Avant d’utiliser le mixeur plongeant dans une
casserole, retirer préalablement cette derniére du foyer de
cuisson.
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fr Consignes de sécurité importantes

/\ Important!

Nettoyer soigneusement I'appareil apreés chaque utilisation ou
aprés une longue durée sans utilisation. =» « Nettoyage » voir

page 17

Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
Bosch et nous vous en félicitons
cordialement. Sur notre site web, vous
trouverez plus informations sur nos
produits.
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Vue d’ensemble
Veuillez déplier les volets illustrés.

=> Figure IN
1 Appareil de base
2 Cordon d’alimentation
3 Régulateur de la vitesse de rotation
Vitesse de travail réglable en continu
entre la vitesse inférieure (o) et
supérieure (12), seulement en
association avec la touche 4a.
4 Touche d’allumage
Le mixeur plongeant fonctionne tant que la
touche d’allumage (a ou b) est actionnée.
a Vitesse réglable
(par le régulateur 3)
b Vitesse turbo
La vitesse turbo s'utilise avec le broyeur
universel (si livré d’origine).

16

5 Touches de déverrouillage
Pour retirer le pied mixeur, appuyer
simultanément sur les deux touches de
déverrouillage.
6 Pied mixeur
Mettre le pied mixeur en place, puis
I'enclencher.
a Repére maxp|
Ne pas plonger le pied mixeur
au dela du repére maxp»| dans
les aliments a mixer, sous risque
d’électrocution !
7 Lame du pied mixeur
8 Bol mixeur
Le bol mixeur est utilisé pour éviter la
projection d’aliments.
9 Couvercle
Couvercle pour conserver les aliments
traités dans le bol mixeur.

Accessoires*

(notices d’utilisation spécifiques)

10 Fouet avec entrainement

11 Accessoire presse-purée avec
entrainement

12 Broyeur universel XL avec couvercle

13 Broyeur universel L avec couvercle
et lame a broyer les glagons

14 Accessoire multifonctions avec outils

15 Accessoire multifonctions incluant
divers outils et un accessoire a
découper en dés

* selon le modéle

Avec le broyeur universel XL, vous profitez
de toute la puissance de I'appareil. Si le
broyeur universel n’a pas été livré d’origine,
il peut étre commandé aupres du service
apres-vente (n° de ref. 12027396).



Symboles et repéres

Symbole |Signification
I:EI Respecter les instructions

figurant dans la notice
d’utilisation.

Repére sur le pied mixeur :
Ne pas plonger le pied
mixeur au dela du repére

max>| max»| dans les aliments
a mixer, sous risque
d’électrocution !
Utilisation

L’appareil convient pour monter la mayon-
naise, mélanger des sauces, des cocktails,
les aliments pour bébé, les fruits et des
légumes cuits. Pour passer les soupes.

Utiliser le broyeur universel pour couper /
hacher des aliments crus (oignons, ail,
herbes,...).

Pour travailler, nous recommandons d’uti-

liser le bol mixeur livré d’origine. Toutefois,

il est également possible d’utiliser d’autres

récipients appropriés.

Attention!

Le fond du récipient utilisé ne doit

comporter ni protubérance ni de creux.

m Nettoyer toutes les piéces avant la
premiére utilisation.

= Figure [

m Dérouler completement le cordon
d’alimentation électrique.

m Poser le pied mixeur sur I'appareil
de base, puis I'enclencher.

m Brancher la fiche dans la prise de courant.

m Verser les aliments dans le bol mixeur ou
dans un autre récipient a bords hauts.

/\ Risque d’électrocution!

Ne pas plonger le pied mixeur au dela du
repére maxp»| dans les aliments a mixer,
sous risque d’électrocution !

Symboles et repéres fr

m Le mixeur plongeant fonctionne mieux
si les aliments a traiter se trouvent dans
du liquide. Régler la vitesse de rotation
au moyen du régulateur de vitesse
(figure [51-5). Avec les liquides, les
aliments trés chauds et pour incorporer,
p. ex. du muesli dans du yaourt, il est
recommandé d'utiliser un niveau de
vitesse faible. Les vitesses de rotation
élevées sont recommandés pour
préparer les aliments plutdt fermes.

m Tenir fermement le mixeur plongeant et
le bol mixeur.

m Allumer le mixeur plongeant en
appuyant sur la touche d’allumage
souhaitée.

Au moment d’allumer le mixeur plongeant,
le maintenir légérement en biais pour
empécher un «effet ventouse » au fond du
bol mixeur. Le mixeur plongeant fonctionne
tant que la touche d’allumage est actionnée.

Pour éviter les projections d’aliments traités,

n’appuyer sur la touche d’allumage qu’une

fois le pied mixeur plongé dans le bol.

Toujours éteindre le mixeur plongeant avant

de le sortir des aliments mixés.

m Une fois le mixage effectué, relacher la
touche d’allumage.

Aprés le travail :
m Retirer la fiche de la prise de courant.
m  Appuyer sur les touches

de déverrouillage, puis déclencher

le pied mixeur de I'appareil de base.

Nettoyage

L’appareil doit étre soigneusement nettoyé
apres chaque utilisation.

Remarque importante

L'appareil ne nécessite aucun entretien. Un
nettoyage soigné protege I'appareil contre
les dommages et le maintient fonctionnel.

/\ Risque d’électrocution

Ne jamais plonger I'appareil de base dans
des liquides et ne pas le laver au lave-
vaisselle. Avant les travaux de nettoyage,
débrancher la fiche de la prise de courant!
Ne jamais utiliser de nettoyeur a vapeur.
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fr Dérangements et remédes

Attention!
Les surfaces risquent d’étre endommagées.
Ne pas utiliser de détergent abrasif.

Remarque: le traitement par exemple

de choux rouges et de carottes teinte

les piéces en matiére plastique quelques

gouttes d’huile alimentaire permettent

de supprimer cette coloration.

m Retirer la fiche de la prise de courant!

m Essuyer I'appareil de base avec un
chiffon humide, puis avec un chiffon sec
pour le sécher.

m Le bol mixeur et le couvercle vont au
lave-vaisselle.

m Nettoyer le pied mixeur au lave-vaisselle
ou sous I'eau courante a l'aide d’'une
brosse.

m Laisser le pied mixeur sécher a la
verticale (lame orientée vers le haut),
ceci afin que I'eau qui a pénétré puisse
s’écouler.

Remarque:

Appareils dotés d’'un cable spiralé:

Ne jamais enrouler le cable autour de

'appareil!

Dérangements et remeédes

Dérangement
L'appareil s’éteint pendant son utilisation.

Solution

La protection anti-surcharge est activée.

m Eteindre I'appareil et débrancher la fiche
de la prise de courant.

m Laisser I'appareil refroidir pendant
env. 1 heure, temps nécessaire a
la protection anti-surcharge pour se
désactiver.

m Rallumer 'appareil.

Si un dérangement ne peut pas étre
éliminé, merci de vous adresser a notre
service aprés-vente.
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Recettes

Mayonnaise

— 1 ceuf (jaune et blanc)

— 1c.as.de moutarde

— 1.c.as.dejus de citron ou de vinaigre

200-250 ml d'huile

— Sel et poivre selon les golts

Les ingrédients doivent étre a la méme

température!

m \Verser les ingrédients dans le bol.

m Poser le mixeur plongeant dans le
fond du bol et mélanger les ingrédients
jusqu’a ce que le mélange prenne
(vitesse turbo).

m Soulever lentement le pied mixeur
allumé jusqu’a la surface du mélange
et le redescendre jusqu’a ce que la
mayonnaise soit terminée.

Astuce: vous pouvez aussi préparer une
mayonnaise en suivant cette recette, mais
avec un jaune d’ceuf uniquement. Utiliser
alors seulement la moitié de la quantité
d’huile indiquée.

Soupe de légumes

— 300 g de pommes de terre

— 200 g de carottes

— 1 petit morceau de céleri

— 2 tomates

— 1 oignon

— 50 g de beurre

— 2ldeau

— Sel et poivre selon les godts

m Peler les tomates et les épépiner.

m Couper en morceaux les légumes
préalablement lavés, puis les faire
revenir dans le beurre trés chaud.
Ajouter I'eau et saler.

Faire cuire le tout 20 a 25 minutes.
Retirer du feu.

A I'aide du mixeur plongé dans la
casserole, réduire les légumes en
purée.

m Saler et poivrer si nécessaire.



Mise au rebut

Pate a crépes

— 250 ml de lait

— 1 ceuf

— 100 g de farine

— 25 g de beurre fondu refroidi

m Verser tous ces ingrédients dans le bol
dans l'ordre indiqué, puis mélanger
jusqu’a obtention d’une pate lisse.

Boissons a base de lait

— 1 verre de lait

— 6 grosses fraises ou 10 framboises ou
1 banane (coupée en tranches)

m Verser les ingrédients dans le bol, puis
les mixer.

m Sucrer selon vos godts.

Astuce: pour un milk-shake, ajouter une
boule de glace ou prendre du lait trés froid.

Mise au rebut

Eliminez 'emballage en respectant
I'environnement. Cet appareil est

mmm  marqué selon la directive européenne

= 2012/19/UE relative aux appareils
§” électriques et électroniques usagés

(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer aupres du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.

fr
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it Uso corretto

Uso corretto

Questo apparecchio € pensato esclusivamente per I'utilizzo in abi-
tazioni private e in ambito domestico. Utilizzare I'apparecchio solo
per quantita e tempi di preparazione usuali nell’attivita domestica.
Non superare le quantita massime ammesse (vedere “Ricette”).
L'apparecchio € idoneo per sminuzzare o miscelare alimenti.
L'apparecchio non & adatto per la preparazione di puré di patate

(o pure di alimenti con simile consistenza). A tale scopo utilizzare lo
schiacciapatate ProPuree. L’apparecchio non deve essere utilizzato
per lavorare altri oggetti o sostanze. Altri impieghi sono possibili se
si utilizzano ulteriori accessori autorizzati dal produttore. Usare I'ap-
parecchio solo con gli accessori e i ricambi originali approvati. Non
utilizzare mai le parti degli accessori con altri apparecchi.

Usare I'apparecchio solo in ambienti interni a temperatura ambien-
tale e ad un’altitudine massima di 2000 m.

Importanti avvertenze di sicurezza

Leggere con attenzione interamente, osservare e conservare le
istruzioni per I'uso! Se I'apparecchio viene ceduto, allegare anche le
presenti istruzioni. L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto
dell’apparecchio esclude una responsabilita del costruttore per i
danni da essa derivanti.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte
facolta psichiche, sensoriali o mentali o con conoscenze e/o
esperienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone
adulte o siano stati istruiti sull’'uso sicuro dell’apparecchio e abbiano
compreso i pericoli connessi all’'uso dello stesso. | bambini devono
essere tenuti lontani dall’apparecchio e dal cavo di collegamento e
non devono utilizzare I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione a
cura dell’'utente non devono essere eseguite da bambini.

/\ Rischio di scossa elettrica e di incendio!

m Collegare e usare 'apparecchio solo rispettando i dati
della targhetta d’identificazione. Utilizzare solo se il cavo e
I'apparecchio non presentano danni. Al fine di evitare rischi, le
riparazioni sull’apparecchio, come ad es. la sostituzione di un
cavo danneggiato, sono consentite solo al nostro servizio clienti.

m Non collegare mai I'apparecchio a timer o a prese telecomandate.
Sorvegliare sempre I'apparecchio durante il funzionamento!

m Non disporre I'apparecchio sopra oppure in prossimita di superfici
molto calde, come per es. fornelli. Non pulire con il vapore. Non
usare 'apparecchio con le mani bagnate.
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Importanti avvertenze di sicurezza it

m Non immergere mai 'apparecchio base in liquidi, non metterlo mai
sotto I'acqua corrente e non lavarlo in lavastoviglie. Non pulire con
il vapore. Non usare I'apparecchio con le mani bagnate.

m Se I'apparecchio cade nell’acqua o in un altro liquido, & vietato
continuare a utilizzarlo.

m Immergere il piede frullatore nell’alimento al massimo fino alla
marcatura maxw], altrimenti vi & il pericolo di scossa elettrica!

m L’apparecchio va sempre scollegato dalla rete elettrica dopo
ogni utilizzo, se lasciato incostudito, prima del montaggio, dello
smontaggio, della pulizia e in caso di guasto.

A\ Pericolo di lesioni!

m L’apparecchio va sempre scollegato dalla corrente elettrica dopo
ogni utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello
smontaggio, della pulizia e in caso di guasti.

m Dopo avere spento I'apparecchio, I'ingranaggio continua breve-
mente a girare. Attendere I'arresto completo dell'ingranaggio.

m Non inserire mai le mani nel bicchiere frullatore. Non pulire mai a
mani nude la lama del piede frullatore.

/\ Pericolo di ustioni!

Fare attenzione durante la lavorazione di alimenti da frullare
bollenti. Gli alimenti da frullare bollenti possono schizzare durante la
lavorazione.

/\ Pericolo di soffocamento!
Non lasciare che i bambini giochino con il materiale di imballaggio.

/\ Attenzione!

m Si consiglia di non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo
di quanto & necessario per la lavorazione dell’alimento. Non fare
girare a vuoto 'apparecchio.

m |l bicchiere frullatore non € idoneo per I'uso nel forno a
microonde.

m Non deporre mai il piede frullatore su superfici molto calde, né
utilizzarlo in alimenti da frullare bollenti. Prima di lavorare alimenti
da frullare bollenti, farli raffreddare ad almeno 80 °C. Se si usa il
frullatore ad immersione in una pentola, togliere prima la pentola
dal fuoco.

/\ Importante!
Lavare sempre a fondo I'apparecchio dopo ogni utilizzo o dopo un
lungo periodo di inattivita. =» “Pulizia” ved. pagina 23
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Panoramica
Aprire le pagine con le figure.

=> Figura I\
1 Apparecchio base
2 Cavo di alimentazione
3 Regolatore di velocita
Regolazione continua della velocita di
lavoro fra minima (e) e massima (12)
(solo usando il pulsante 4a).
4 Pulsante d’accensione
Il frullatore ad immersione & acceso
finché si mantiene premuto uno dei
pulsanti d’accensione (a oppure b).
a Velocita regolabile
(con il regolatore di velocita 3)
b Velocita Turbo
La velocita Turbo si utilizza per il mini
tritatutto (se compreso nella fornitura).
5 Pulsanti di sblocco
Per rimuovere il piede frullatore premere
contemporaneamente i due pulsanti di
sblocco.
6 Piede frullatore
Inserire il piede frullatore e incastrarlo.
a Marcatura maxp|
Immergere il piede frullatore
nell’alimento al massimo fino alla
marcatura max»]|, altrimenti vi & il
pericolo di scossa elettrical
7 Lama del piede frullatore
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8 Bicchiere frullatore
Lavorando nel bicchiere frullatore si
evitano spruzzi di alimenti frullati.

9 Coperchio
Applicare il coperchio sul bicchiere
frullatore per conservare gli alimenti
lavorati.

Accessori*

(vedere le istruzioni per I'uso separate)

10 Frusta per montare con ingranaggio

11 Schiacciapatate con ingranaggio

12 Mini tritatutto XL con coperchio

13 Mini tritatutto L con coperchio e lama
tritaghiaccio

14 Accessorio multifunzione con attrezzi

15 Accessorio multifunzione con attrezzi
e cubettatrice

* a seconda del modello

Con il mini tritatutto XL sfruttate tutta la
potenza dell’apparecchio. Se il mini tritatutto
non & compreso nella fornitura, & possibile
ordinarlo tramite il servizio assistenza clienti
(codice di ord. 12027396).

Simboli e marcature
Simbolo | Significato |
Bﬂ Seguire le indicazioni del

libretto d’istruzioni.

Marcatura sul piede frullatore:
Immergere il piede frullatore
nell'alimento al massimo

max>| fino alla marcatura maxp],
altrimenti vi & il pericolo di
scossa elettrica!
Uso

L’apparecchio € idoneo per preparare
maionese, salse, cocktail e alimenti per
neonati e per frullare frutta cotta e verdura.
Per frullare minestre.

Per tritare alimenti crudi (cipolle, aglio, erbe
aromatiche...) usare il mini tritatutto!

Per la lavorazione si consiglia 'uso del
bicchiere frullatore fornito in dotazione. Ma
possono essere usati anche altri contenitori
idonei.



Attenzione!

Il fondo del contenitore usato non deve

presentare sporgenze o gradini.

m Prima del primo utilizzo pulire tutte le
parti.

= Figura [&

m  Svolgere completamente il cavo di
alimentazione.

m Inserire il piede del frullatore
nell’apparecchio base ed incastrarlo.

m Inserire la spina di alimentazione.

m Versare I'alimento nel bicchiere
frullatore o in un altro contenitore alto.

Il frullatore ad immersione funziona meglio
se con gli alimenti da lavorare vi & del
liquido.

/\ Pericolo di scossa elettrica!
Immergere il piede frullatore nell’alimento
al massimo fino alla marcatura maxp],
altrimenti vi & il pericolo di scossa elettrical

m Regolare la velocita desiderata con
il regolatore di velocita (Figura [E3-5).
Per liquidi, frullati molto caldi e per
incorporare (ad es. muesli nello yogurt) si
consiglia di utilizzare una velocita bassa.
Le velocita elevate sono consigliate per
lavorare alimenti piu solidi.

m Tenere ben fermi frullatore ad
immersione e contenitore.

m Accendere il frullatore ad immersione
premendo il pulsante d’accensione
desiderato.

All'accensione del frullatore ad immersione
tenerlo leggermente inclinato per evitare
I'effetto risucchio sul fondo del bicchiere
frullatore. Il frullatore ad immersione

€ acceso finché si mantiene premuto

il pulsante d’accensione.

Per evitare spruzzi di prodotto frullato,

premere il pulsante d’accensione solo

dopo avere immerso il piede frullatore

nell’alimento da frullare.

Spegnere sempre il frullatore ad

immersione prima di estrarlo dall’alimento

frullato.

m Terminata la lavorazione, rilasciare il
pulsante d’accensione.

Pulizia it

Dopo il lavoro:

m Staccare la spina di alimentazione.

m Premere i pulsanti di sblocco e staccare
il piede frullatore dall’apparecchio base.

Pulizia

L’apparecchio va pulito accuratamente
dopo ogni utilizzo.

Nota importante

L'apparecchio non ha bisogno di
manutenzione. La pulizia scrupolosa
protegge I'apparecchio dai danni e ne
conserva l'efficienza.

A\ Pericolo di scossa elettrica

Non immergere mai I'apparecchio base
in liquidi né lavarlo in lavastoviglie. Prima
di iniziare la pulizia staccare la spina di
alimentazione! Non pulire con il vapore!

Attenzione!
Possibili danni alle superfici. Non utilizzare
detergenti abrasivi.

Nota: durante la lavorazione ad es.

di carote e cavolo rosso, sulle parti di

plastica si formano macchie che possono

essere rimosse con qualche goccia di olio

alimentare.

m Staccare la spina di alimentazione!

m Pulire 'apparecchio base con un panno
umido e asciugarlo.

m |l bicchiere frullatore e il coperchio
possono essere lavati in lavastoviglie.

m Lavare il piede frullatore in lavastoviglie
0 con una spugna sotto acqua corrente.

m Fare asciugare il piede frullatore in
posizione verticale (lama del piede
frullatore rivolta in alto), in modo che
'acqua penetrata possa uscire.

Nota:

Per gli apparecchi con cavo a spirale:

non avvolgere mai il cavo intorno

allapparecchio!
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it Rimedi in caso di guasti

Rimedi in caso di guasti

Guasto

L'apparecchio si spegne durante I'uso.

Rimedio

La sicurezza di sovraccarico si € attivata.

m Spegnere I'apparecchio ed estrarre
la spina d’alimentazione.

m Per disattivare la sicurezza di
sovraccarico, lasciare raffreddare
I'apparecchio per ca. 1 ora.

m Accendere di nuovo I'apparecchio.

Se non fosse possibile eliminare il guasto,
rivolgersi al servizio assistenza clienti.

Ricette

Maionese

— 1 uovo (tuorlo e albume)

— 1 cucchiaio di senape

1 cucchiaio di succo di limone o aceto

200-250 ml di olio

— Sale e pepe a piacere

Gli ingredienti devono essere alla stessa

temperatura!

m Introdurre gli ingredienti nel bicchiere.

m Mettere il frullatore ad immersione
sul fondo del bicchiere e lavorare gli
ingredienti (velocita Turbo) fino ad
emulsionare il composto.

m Sollevare lentamente il frullatore
fino alla superficie del composto
e reimmergerlo piu volte finché la
maionese non €& pronta.

Consiglio: con questa ricetta si puo fare
la maionese anche solo con il tuorlo. In tal
caso dimezzare tuttavia la quantita di olio.
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Passato di verdura

— 300 g di patate

— 200 g di carote

— 1 piccolo pezzo di gambo di sedano

— 2 pomodori

— 1cipolla

— 50 g diburro

— 2ldiacqua

— Sale e pepe a piacere

Spellare i pomodori ed eliminare i semi.
Tagliare a pezzi la verdura pulita e
lavata e stufarla nel burro ben caldo.
Aggiungere 'acqua e salare.

Far cuocere il tutto per 20-25 min.
Togliere la pentola dal fornello.

Con il frullatore, frullare le verdure nella
pentola.

m Insaporire con sale e pepe.

Pastella per crespelle

— 250 ml di latte

— 1uovo

— 100 g di farina

— 25 g di burro freddo ammorbidito

m Introdurre tutti gli ingredienti nell’ordine
indicato nel bicchiere e frullarli fino ad
ottenere una pastella omogenea.

Frullato al latte

— 1 bicchiere di latte

— 6 fragole grandi oppure 10 lamponi
oppure 1 banana (tagliata a fette)

m Introdurre gli ingredienti nel bicchiere e
frullarli.

m Zuccherare a piacere.

Consiglio: per il milk shake aggiungere
una pallina di gelato oppure utilizzare latte
molto freddo.



Smaltimento

Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel

ﬁ rispetto del’ambiente. Questo

mmm  gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’lUnione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale & stato
acquistato I'apparecchio, € sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.

it
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nl Reglementaire toepassing

Reglementaire toepassing

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en

de huiselijke omgeving. Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijJden die gebruikelijk zijn in het
huishouden. Toegestane maximumhoeveelheden (zie “Recepten”)
niet overschrijden. Het apparaat is alleen geschikt voor het
fijnmaken en mengen van levensmiddelen. Het apparaat is niet
geschikt voor de bereiding van aardappelpuree (of gepureerde
levensmiddelen met een vergelijkbare consistentie). Hiervoor

het ProPuree stamperopzetstuk gebruiken. Het apparaat mag

niet worden gebruikt om andere substanties of voorwerpen te
verwerken. Bij gebruik van door de fabrikant goedgekeurde andere
accessoires zijn aanvullende toepassingen mogelijk. Het apparaat
uitsluitend met goedgekeurde originele onderdelen en accessoires
gebruiken. De toebehoren nooit voor andere apparaten gebruiken.
Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en
tot 2000 m boven de zeespiegel.

Belangrijke veiligheidsinstructies

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en
bewaar hem goed. Als u dit apparaat aan iemand anders geeft,
lever dan ook deze gebruiksaanwijzing mee. Bij niet-naleving van
de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het apparaat is de
fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende schade.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen. Kinderen moeten
van het apparaat en aansluitsnoer worden weggehouden en mogen
het apparaat niet bedienen. Reiniging en gebruikersonderhoud
mogen niet door kinderen worden uitgevoerd.

/\ Gevaar voor elektrische schokken en brand!

m Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de
gegevens op het typeplaatje. Gebruik het apparaat uitsluitend
indien het aansluitsnoer en het apparaat geen beschadigingen
vertonen. Om gevaarlijke situaties te vermijden mogen reparaties
aan het apparaat, zoals vervanging van een beschadigd
aansluitsnoer, alleen door onze servicedienst worden uitgevoerd.

m Het apparaat nooit aansluiten op een tijdschakelaar of op een op
afstand bedienbaar stopcontact. Tijdens het gebruik altijd toezicht
houden op het apparaat!
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Belangrijke veiligheidsinstructies nl

Het apparaat niet neerzetten op of in de buurt van hete
oppervlakken, zoals fornuisplaten.

Het basisapparaat nooit in vloeistoffen dompelen of onder stromend
water houden en niet in de afwasmachine reinigen. Gebruik geen
stoomreiniger. Het apparaat niet met vochtige handen gebruiken.
Als uw apparaat in water of een andere vloeistof valt, is het niet
toegestaan het apparaat verder te gebruiken.

Mixervoet maximaal tot aan de markering max»| in het mixgoed
onderdompelen, anders bestaat er gevaar voor elektrische
schokken!

Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht
aanwezig is, voor de montage, demontage of reiniging en bij
storingen altijd van het net worden gescheiden.

/\ Gevaar voor letsel!

Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht
aanwezig is, voor de montage, demontage of reiniging en bij
storingen altijd van het net worden gescheiden.

Na het uitschakelen loopt de aandrijving nog even na. Wacht tot
de aandrijving geheel stilstaat.

Nooit in het mixervoetmes grijpen. Het mixervoetmes nooit met
blote handen reinigen.

/\ Gevaar voor brandwonden!

Voorzichtig te werk gaan bij verwerking van heet mixgoed.
Heet mixgoed kan opspatten tijdens de verwerking.

A Verstikkingsgevaar!

Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.

A Let op!

m Wij adviseren u het apparaat niet langer ingeschakeld te laten
dan nodig is voor het verwerken van het levensmiddel. Niet
onbelast laten lopen.

De mixkom is niet geschikt voor gebruik in de magnetron.

De mixervoet niet op hete opperviakken plaatsen en niet in zeer
heet mixgoed gebruiken. Kokend mixgoed voor verwerking met
de mixer tot minimaal 80 °C laten afkoelen. Bij gebruik van de
staafmixer in een pan, de pan eerst van het fornuis nemen.

/\ Belangrijk!
Na elk gebruik of als u het apparaat langere tijd niet hebt gebruikt,
dient u het altijd grondig te reinigen. =» “Reinigen” zie pagina 29
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nl Inhoud

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop
van uw nieuwe Bosch-apparaat.

Meer informatie over onze producten
vindt u op onze internetsite.

Inhoud

Reglementaire toepassing..........cccccoeuveen. 26
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In één oogopslag.......ccccevviueeeeiiiiiiiieeeenne 28
Symbolen en markeringen........................ 28
Bedienen ........ccocevieiiiiie e 28
REINIGEN ..o 29
Hulp bij storingen ..........ccccooiiiiiiii. 29
Recepten ......vvveveiiiis 30
ARVAL e 30
Garantie.......cccooeiiiiii e 30

In één oogopslag
De pagina's met afbeeldingen uitklappen.

=> Afb.
1 Basisapparaat
2 Aansluitsnoer
3 Toerentalregeling
De werksnelheid kan traploos worden
ingesteld tussen laagste (e) en hoogste
(12) toerental (alleen in combinatie met
knop 4a).
4 Inschakeltoets
De staafmixer is ingeschakeld zolang
een inschakelknop (a of b) is ingedrukt.
a Regelbare snelheid
(met toerentalregeling 3)
b Turbosnelheid
De turbosnelheid wordt gebruikt
voor de universele fijnsnijder
(indien meegeleverd).
5 Ontgrendelingstoetsen
Om de mixervoet eraf te halen: de twee
ontgrendelingstoetsen tegelijkertijd
indrukken.
6 Mixervoet
Mixervoet aanbrengen en vastklikken.
a Markering maxp|
Mixervoet maximaal tot aan de
markering maxw| in het mixgoed
onderdompelen, anders bestaat er
gevaar voor elektrische schokken!
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7 Mixervoetmes
8 Mixkom
Gebruik van de mixkom voorkomt spatten.
9 Deksel
Deksel voor het bewaren van verwerkte
levensmiddelen op de mixkom zetten.

Toebehoren*

(aparte gebruiksaanwijzingen)

10 Garde met aandrijving

11 Stamperopzetstuk met aandrijving

12 Universele fijnsnijder XL met deksel

13 Universele fijnsnijder met deksel en
ijscrushermes

14 Multifunctioneel toebehoren met
hulpstukken

15 Multifunctioneel toebehoren met
hulpstukken en blokjessnijder

* afhankelijk van het model

Met de universele fijnsnijder XL benut u
het volledige vermogen van het apparaat.
Als de universele fijnsnijder niet standaard
met het apparaat wordt meegeleverd, kunt
u deze bestellen bij de klantenservice
(bestelnr. 12027396).

Symbolen en markeringen
[ji] Volg de aanwijzingen in de

gebruiksaanwijzing op.
Markering aan de mixervoet
Mixervoet maximaal tot aan
de markering max»] in het

max>| mixgoed onderdompelen,
anders bestaat er gevaar
voor elektrische schokken!
Bedienen

Het apparaat is geschikt voor het mixen
van mayonaises, sauzen, mixdranken,
babyvoeding, gekookt fruit en groente.
Voor het pureren van soepen.

Voor het fijnsnijden / hakken van rauwe
levensmiddelen (uien, knoflook, kruiden, ...)
de universele fijnsnijder gebruiken.



Voor de verwerking wordt gebruik van
de bijgevoegde mixkom aangeraden.
Er kunnen echter ook andere geschikte
kommen worden gebruikt.

Attentie!

De bodem van de gebruikte kom mag geen

oneffenheden hebben.

m Alle onderdelen reinigen voordat u het
apparaat voor het eerst gebruikt.

=> Afb. [F

m Aansluitsnoer volledig afwikkelen.

m  Mixervoet op het basisapparaat
plaatsen en vastklikken.

m Stekker in het stopcontact steken.

m Levensmiddelen in de mixkom of in een
andere hoge kom doen.

De staafmixer werkt beter wanneer er vioei-
stof bij de te verwerken levensmiddelen zit.

/\ Gevaar voor elektrische schok!
Mixervoet maximaal tot aan de markering
max»| in het mixgoed onderdompelen,
anders bestaat er gevaar voor elektrische
schokken!

m Het gewenste toerental instellen met
de toerentalregelaar (afb. [E3-5). Bij
vloeistoffen, heet mixgoed en bij het
doormengen (bijv. muesli door yoghurt)
wordt een laag toerental geadviseerd.
De hogere toerentallen worden
aanbevolen voor de verwerking van
vastere levensmiddelen.

m Staafmixer en kom vasthouden.

m De staafmixer inschakelen door op de
gewenste inschakelknop te drukken.

Bij het inschakelen de staafmixer iets
schuin houden om “vastzuigen” aan de
bodem van de mixkom te voorkomen.
De staafmixer is ingeschakeld zolang de
inschakeltoets is ingedrukt.

Om spatten te voorkomen, de inschakeltoets
pas indrukken wanneer de mixervoet in
de kom is gestoken. De staafmixer altijd
uitschakelen voordat u hem uit de kom haalt.

m Na het mixen de inschakelknop loslaten.

Na gebruik:

m Stekker uit het stopcontact halen.

m  Ontgrendelknoppen indrukken en de
mixervoet van het basisapparaat nemen.

Reinigen nl

Reinigen

Het apparaat moet na elk gebruik grondig
worden gereinigd.

Belangrijke aanwijzing

Het apparaat behoeft geen verzorging.
Grondige reiniging beschermt het apparaat
tegen beschadiging en zorgt ervoor dat het
goed blijft werken.

/\ Gevaar voor een elektrische schok
Het basisapparaat niet in vloeistof dompelen
en niet reinigen in de vaatwasmachine. De
stekker uit het stopcontact nemen voordat

u begint met de reiniging! Gebruik geen
stoomreiniger!

Attentie!

De oppervlakken kunnen beschadigd
raken. Geen schurende reinigingsmiddelen
gebruiken.

N.B.: Bij het verwerken van bijv. rode kool
en wortels komt er een rood laagje op de
kunststof delen. Dit kunt u verwijderen met
een beetje slaolie.

m Stekker uit het stopcontact halen!

m Basisapparaat schoonvegen met een
vochtige doek en afdrogen.

m  Mixkom en deksel kunnen in de
afwasautomaat worden gereinigd.

m Mixervoet reinigen in de
vaatwasmachine of met een borstel
onder stromend water.

m De mixervoet rechtop (mixervoet naar
boven) laten drogen, zodat het water
eruit kan lopen.

Aanwijzing:

Bij toestellen met spiraalkabel:

Kabel nooit rond het toestel wikkelen!

Hulp bij storingen

Storing

Het apparaat schakelt uit tijdens het gebruik.

Oplossing

De overbelastingsbeveiliging is geactiveerd.

m Apparaat uitschakelen en de stekker uit
het stopcontact trekken.

m Apparaat ca. 1 uur laten afkoelen
om de overbelastingsbeveiliging te
deactiveren.
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nl Recepten

m Apparaat weer inschakelen.

Neem contact op met de servicedienst als
een storing niet kan worden verholpen.

Recepten

Mayonaise

— 1 ei (eidooier en eiwit)

1 el mosterd

1 el citroensap of azijn

200-250 ml olie

— Zout en peper naar smaak

De ingrediénten moeten dezelfde

temperatuur hebben!

m Ingrediénten in de kom doen.

m Staafmixer tot op de bodem in de
kom steken en de ingrediénten mixen
(turbosnelheid) tot het mengsel emulgeert.

m De ingeschakelde mixer langzaam
omhoog bewegen tot boven aan het
mengsel en daarna weer omlaag
bewegen tot de mayonaise klaar is.

Tip: u kunt volgens dit recept ook mayonaise
met alleen eierdooiers maken. Gebruik dan
echter de halve hoeveelheid olie.

Groentesoep

— 300 g aardappels

— 200 g wortels

— 1 klein stuk selderij

— 2 tomaten

- 1ui

— 50 g boter

— 2l water

— Zout en peper naar smaak

m Tomaten pellen en ontpitten.

m De gewassen groente in stukken snijden
en smoren in de hete boter.

Water en zout toevoegen.

Alles 20-25 min. laten koken.

Pan van het fornuis nemen.

Met de mixer de soep in de pan pureren.
Op smaak brengen met peper en zout.
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Crépedeeg

— 250 ml melk

- lei

— 100 g bloem

— 25 g gesmolten en afgekoelde boter

m Alle ingrediénten in de aangegeven
volgorde in de kom doen en tot een glad
deeg mixen.

Melkmixdranken
— 1 glas melk
— 6 grote aardbeien of 10 frambozen of
1 banaan (in plakjes gesneden)
m Ingrediénten in de kom doen en mixen.
m Suiker naar smaak toevoegen.

Tip: voor een milkshake voegt u een bolletje
ijs toe of gebruikt u zeer koude melk.

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor
de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het
land van aankoop. De leverancier, bij wie u
het apparaat heeft gekocht, geeft u hierover
graag meer informatie. Om aanspraak te
maken op de garantie heeft u altijd uw
aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.



Tilteenkt anvendelse da

Tiltaenkt anvendelse

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
og i hjemmet. Brug kun apparatet til forarbejdningsmaengder

og -tider, som er almindelige i husholdningen. Overskrid ikke
tilladte maks. maengder (se "Opskrifter”). Apparatet er kun egnet

til at smahakke og blande fgdevarer. Apparatet er ikke egnet til
tilberedelse af kartoffelmos (eller mos af fagdevarer med lignende
konsistens). Brug ProPuree-stamperpasatsen til det. Apparatet

ma ikke bruges til at forarbejde andre genstande eller substanser.
Bruges andre af producenten tilladte tilbehgrsdele, er andre
anvendelser ogsa mulige. Brug kun apparatet med tilladte originale
dele og tilbehgr. Brug aldrig tilbehgrsdelene til andre apparater.
Maskinen ma kun anvendes indendars ved stuetemperatur og
maks. 2000 m over havets overflade.

Vigtige sikkerhedshenvisninger

Laes brugsanvisningen grundigt, falg den, og opbevar den pa et
sikkert sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne vejledning
vedlaegges. Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der
skyldes en manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt brug
af apparatet. Dette apparat kan benyttes af personer med reducerede
fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og/
eller viden, hvis de er under opsigt eller er blevet instrueret i sikker
brug af apparatet og har forstaet de farer og risici, der kan veere
forbundet med brugen af apparatet. Barn ma ikke komme i kontakt
med apparatet og den elektriske ledning og ma ikke betjene appara-
tet. Renggring og brugervedligeholdelse ma ikke foretages af barn.

/\ Fare for elektriske sted og brandfare!

m Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa
typeskiltet. Brug kun apparatet, nar netledningen og apparatet er
ubeskadigede. Reparationer pa apparatet, f.eks. udskiftning af en
beskadiget netledning, ma kun foretages af vores kundeservice
for at undga tilskadekomst.

m Tilslut aldrig apparatet til kontakture eller stikdaser, der kan
fiernbetjenes. Apparatet skal altid vaere under opsyn, nar det
anvendes!

m Apparatet ma ikke stilles pa eller i neerheden af varme overflader,
f.eks. komfur.

m Dyp aldrig motorenheden i vaeske, hold den aldrig ind under
rindende vand, og renger den ikke i opvaskemaskinen. Anvend
ikke nogen damprenser. Brug ikke apparatet med fugtige haender.

m Hvis apparatet kommer under vand eller en anden vaeske, er det
ikke leengere tilladt at anvende apparatet.
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da Vigtige sikkerhedshenvisninger

m Blenderfoden ma maksimalt dyppes ned i fadevarerne indtil
markeringen max»|, da der ellers er fare for elektrisk stad!

m Apparatet skal efter hver brug, nar det ikke er under opsyn, altid
afbrydes fra stramnettet, far det samles, adskilles eller renggres

og i tilfeelde af fejl.
/\ Fare for tilskadekomst!

m Apparatet skal efter hver brug, nar det ikke er under opsyn, altid
afbrydes fra streamnettet, far det samles, adskilles eller renggres

og i tilfeelde af fejl.

m Drevet karer stadig lidt kort efter, at apparatet er slukket.

Vent, til drevet star helt stille.

m Grib aldrig ind i blenderfodkniven. Renggr aldrig blenderfodkniven

med de bare fingre.
/\ Fare for skoldning!

Forsigtig ved forarbejdning af varme faedevarer. Varme fgdevarer

kan sprgjte ved forarbejdningen.
A Kvalningsfare!

Lad ikke bgrn lege med emballagen.

A Bemeerk!

m Det anbefales, at apparatet kun er teendt, sa leenge fgdevarerne
forarbejdes. Brug ikke apparatet i tomgang.

m Blenderbaegeret er ikke egnet til brug i mikrobglgeovnen.

m Stil aldrig blenderfoden pa varme overflader eller ned i meget
varme fgdevarer. Lad kogende fadevarer afkgle til mindst 80 °C
for forarbejdning. Skal blenderen bruges i en varm gryde, skal
gryden fjernes fra kogepladen, fgr blenderen tages i brug.

A\ Vigtigt!

Renggr altid apparatet grundigt efter hver brug eller efter laengere
tid, hvor det ikke har veeret i brug. = "Rengaring” se side 34

Tillykke med kobet af dit nye apparat fra
firmaet Bosch. Yderligere informationer
om vores produkter finder du pa vores
internetside.
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Overblik
Fold billedsiderne ud.

—> Billede [

1 Motorenhed

2 Netkabel

3 Hastighedsregulering

Arbejdshastighed kan indstilles trinlgst

mellem laveste (e) og hgjeste (12)

hastighed (kun i forbindelse med

tasten 4a).
4 Teend-tast

Stavblenderen er teendt, sa laenge

teend-tasten (a eller b) holdes inde.

a Regulerbar hastighed
(med hastighedsreguleringen 3)

b Turbo-hastighed
Turbo-hastigheden bruges til
minihakkeren (hvis den fglger med
leveringen).

5 Sikkerhedstaster
Tryk samtidigt pa begge sikkerheds-
taster for at tage blenderfoden af.

6 Blenderfod

Seaet blenderfoden pa, og lad den falde

i hak.

a Markering maxp|
Blenderfoden ma maksimalt dyppes
ned i fgdevarerne indtil markeringen
maxp|, da der ellers er fare for
elektrisk stgd!

7 Blenderfodkniv

8 Blenderbager
Arbejdet i blenderbaegeret forhindrer
steenk og sprejt af fedevarerne.

9 Lag

Seet laget pa blenderbaegeret for

opbevaring af forarbejdede fadevarer.

Tilbehor* (separate brugsanvisninger)

10 Piskeris med motor

11 Stamperpasats med motor

12 Minihakker XL med lag

13 Minihakker L med lag og
Ice-Crush-kniv

14 Multifunktionstilbeher med redskab

15 Multifunktionstilbeher med redskab
og terningsnitter

* afheengigt af modellen

Overblik da

Med minihakkeren XL bruges apparatets
fulde ydelse. Hvis minihakkeren ikke
medfglger, kan den bestilles hos
kundeservice (best.-nr. 12027396).

Symboler og markeringer
DE.] Falg instrukserne i

brugsanvisningen.

Markering pa blenderfoden:
Blenderfoden ma maksimalt
dyppes ned i fgdevarerne

max" indtil markeringen max»|, da
der ellers er fare for elektrisk
stad!
Betjening

Apparatet er egnet til at mikse mayonnaise,
sovse, blandede drikkevarer, babymad,
kogt frugt og grent. Til purering af supper.

Minihakkerens bruges til finhakning / hakning
af ra fedevarer (Iog, hvidlgg, krydderurter, ...)!

Det anbefales at bruge det medleverede
blenderbaeger. Det er dog ogsa muligt at
bruge andre egnede beholdere.

OBS!

Bunden i den anvendte beholder ma

hverken have forhgjninger eller trin.

m  Renggr alle dele, for de tages i brug
forste gang.

=> Billede [&

m Traek hele netkablet ud.

m Saet blenderfoden pa motorenheden og
fa den til at falde i hak.

m  Saet netstikket i.

m Fyld fadevarer i blenderbaegeret eller en
anden hgj beholder.

Stavblenderen fungerer bedre, hvis de

fedevarer, der skal forarbejdes, ligger i en

veeske.

A\ Fare for elektrisk stad!

Blenderfoden ma maksimalt dyppes ned

i fedevarerne indtil markeringen max»|, da

der ellers er fare for elektrisk stgd!
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da Rengering

m Indstil den gnskede hastighed med
hastighedsreguleringen (billede [E&-5).
Det anbefales at bruge en lav hastighed
i forbindelse med blanding af vaesker,
varme fgdevarer og ved iblanding
(f.eks. af mysli i yoghurt). Det anbefales
at anvende de hgje hastigheder til
forarbejdning af faste fgdevarer.

m Hold fast i stavblender og baeger.

m Teend for stavblenderen ved at trykke pa
den gnskede teend-taste.

Hold stavblenderen en smule pa skra, nar
den teendes for at undga, at den "suger
sig fast” pa bunden af blenderbeegeret.
Stavblenderen er teendt, sa laenge teend-
tasten holdes inde.

Tryk farst pa teend-tasten, nar blenderfoden

er dykket ned i fedevarerne, s& staenk og

sprgijt af fedevarerne undgas.

Stavblenderen skal altid slukkes, for den

tages ud af de blendede fgdevarer.

m Slip teendetasten efter forarbejdning.

Efter brug:

m  Traek netstikket ud.

m Tryk pa sikkerhedstasterne, og tag
blenderfoden af motorenheden.

Rengoring

Apparatet skal renggres grundigt efter hver
brug.

Vigtig henvisning

Apparatet er vedligeholdelsesfrit. Grundig
renggring beskytter apparatet mod skader
og sikrer en god funktion.

A\ Fare for elektrisk sted

Dyp aldrig motorenheden i vaeske, og
renger den aldrig i opvaskemaskinen.
Treek netstikket ud, far renggringsarbejdet
pabegyndes! Anvend ikke nogen
damprenser!

OBS!

Overfladerne kan beskadiges. Brug ikke
skurende renggringsmidler.

Bemaerk: Ved forarbejdning af f.eks. redkal
og gulergdder opstar der misfarvninger pa
plastdelene, som kan fijernes med nogle
draber madolie.
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m Treek netstikket ud!

m  Toer motorenheden af med en fugtig klud
og herefter med en ter kiud.

m Blenderbaeger og lag kan tale
opvaskemaskine.

m Seet blenderfoden i opvaskemaskinen,
eller renggr den under rindende vand.

m Blenderfoden skal sta ret op (med
blenderfodkniven opad) under terringen,
sa evt. vand i foden kan lgbe ud.

Bemaerk:
Ved apparater med spiralkabel:
Vikl aldrig kablet omkring apparatet!

Hjaelp i tilfaelde af fejl

Fejl

Apparatet slukker under brug.

Afhjaelpning

Overbelastningssikringen er aktiveret.

m Sluk for apparatet, og treek netstikket ud.

m Lad apparatet afkgle i ca. 1 time for at
deaktivere overbelastningssikringen.

m Taend for apparatet igen.

Kan en fejl ikke afhjeelpes, sa kontakt
kundeservice.

Opskrifter

Mayonnaise

— 1 29 (eeggeblomme og aeggehvide)

— 1 spsk. sennep

— 1 spsk. citronsaft eller eddike

200-250 ml olie

— Salt og peber efter smag

Ingredienserne skal have samme

temperatur!

m Kom ingredienserne i baegeret.

m Stil stavblenderen pa bunden af
baegeret, og bland ingredienserne
sammen (turbo-hastighed), indtil
blandingen begynder at samle sig.

m Loft den teendte blender langsomt op til
den gverste kant af blandingen, og saenk
den igen, til mayonnaisen er feerdig.

Tip: Denne opskrift kan ogsa benyttes
til at fremstille mayonnaise kun med
aeggeblommer. Brug sa kun den halve
maengde olie.




Grontsagssuppe

— 300 g kartofler

— 200 g gulergdder

— 1 lille stykke selleri

— 2 tomater

- 1lag

— 50 gsmgr

- 2lvand

— Salt og peber efter smag

m Fjern skind og kerner fra tomaterne.
m Skeer de rengjorte og vaskede
grgntsager i mindre stykker, og brun
dem i varmt smar.

Tilseet vand og salt.

Lad det hele koge i 20-25 min.

Tag gryden af kogezonen.

Purér suppen i gryden med
stavblenderen.

m Smag til med salt og peber.

Pandekagedej

— 250 ml meelk

- 1&g

— 100 g mel

— 25 g smeltet, afkalet smor

m Kom alle ingredienserne i baegeret i den
angivne reekkefglge, og bland det hele
til en glat dej.

Mzlkedrik med smag

— 1 glas maelk

— 6 store jordbeer eller 10 hindbaer eller
1 banan (skaret i skiver)

m Kom ingredienserne i baegeret, og bland
det hele sammen.

m Tilszet sukker efter behag.

Tip: Tilseet en kugle is eller meget kold
meelk for at lave en milkshake.

Bortskaffelse da

Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa
miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-

mmm  sificeret iht. det europeeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedlaegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
gnskes udfart indenfor retten til reklamation.
Medfglger kabsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfgrt mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Bosch apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort serviceveerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tIf. 44 89 88 10.

Ret til eendringer forbeholdes.
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no Korrekt bruk

Korrekt bruk

Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger. Appa-
ratet ma kun brukes til & bearbeide vanlige husholdningsmengder
og ogsa innen vanlige bearbeidelsestider. Tillatte stgrste mengder
(se "Oppskrifter”) ma ikke overskrides. Apparatet er kun egnet for
kutting hhv. blanding av matvarer. Apparatet er ikke egnet til tilbe-
redning av potetmos (eller mosing av andre matvarer med liknende
konsistens), Bruk ProPuree-stuerpasatsen til dette. Apparatet ma
ikke brukes til bearbeidelse av andre gjenstander eller substanser.
Ved bruk av andre tilbehgrsdeler som er godkjent av produsenten,
er det ogsa mulig med annen bruk i tillegg. Apparatet skal kun
brukes med godkjente originaldeler og -tilbehgr. Tilbehgrsdelene ma
aldri brukes for andre apparater.

Apparatet skal bare brukes ved romtemperatur innendgrs og opp til
2000 m hgyde over havet.

Viktige sikkerhetsanvisninger

Les ngye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den. Den
ma oppbevares omhyggelig! Legg ved disse anvisningene nar
du gir dette apparatet til andre. Dersom det ikke blir tatt hensyn
til henvisningene for riktig bruk av apparatet, er produsenten ikke
ansvarlig for skader som oppstar pa grunn av dette.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/
eller kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt
oppleering i sikker bruk av apparatet og er informert om farene
ved bruk av apparatet. Barn ma holdes borte fra apparatet og
tilkoplingsledningen. De ma ikke fa lov & betjene apparatet.
Rengjaering og brukervedlikehold ma ikke utfgres av barn.

/\ Fare for elektrisk stot og brann!

m Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene
pa typeskiltet. Den ma ikke benyttes dersom nettkabelen eller
maskinen er skadet pa noen som helst mate. For a unnga
farlige situasjoner ma apparatet ikke repareres av andre enn
produsentens kundeservice. Dette gjelder f.eks. ved utskifting av
en skadet strgamkabel.

m Dette apparatet ma aldri kobles til tidsur eller stikkontakter med
fiernkontroll. Hold alltid tilsyn med apparatet nar det er i bruk!

m Apparatet ma ikke settes pa eller i naerheter av varme overflater,
f.eks. komfyren.

m Basisapparatet ma aldri dyppes ned i vaesker eller holdes under
rennende vann og ikke rengjgres i oppvaskmaskin. lkke bruk
damprenser. Apparatet ma ikke brukes med fuktige hender.
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Viktige sikkerhetsanvisninger no

m Det er ikke tillatt & fortsette bruken av apparatet hvis det faller
ned i vann eller annen vaeske.
m Mikserfoten ma maks. senkes ned til markering maxp|
i materialet som skal mikses, ellers er det fare for elektrisk stgt!
m Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke
er under tilsyn, fgr det settes sammen, tas fra hverandre eller
rengjgres og ved feil.

/\ Fare for skade!

m Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke
er under tilsyn, fgr det settes sammen, tas fra hverandre eller
rengjgres og ved feil.

m Etter at apparatet er slatt av, fortsetter drevet a ga en kort tid.
Det ma ventes til drevet star helt stille.

m Grip aldri inn i kniven pa miksefoten. Rengjer aldri kniven pa
miksefoten med bare hender.

/\ Fare for skolding!
Veer forsiktig nar du arbeider med varme ingredienser som skal
mikses. Varme ingredienser kan sprute ut under miksingen.

A Kvelningsfare!
La aldri sma barn leke med innpakningsmaterialet.

/\ Obs!

m Det anbefales ikke a la maskinen veere innkoblet lenger enn
det som er ngdvendig for bearbeidingen av matvarene. Ma ikke
brukes pa tomgang.

m Miksebegeret er ikke egnet for bruk i mikrobglgeovn.

m Miksefoten ma aldri settes pa varme overflater eller brukes for
miksing av sveert varme ingredienser. Kokende ingredienser
ma kjoles ned til 80°C eller mindre for de bearbeides. Nar
stavmikseren skal brukes i en gryte, ma gryten alltid tas bort fra
kokeplaten pa forhand.

A\ Viktig!

Det er tvingende nagdvendig a rengjgre apparatet grundig etter

hver bruk eller nar det ikke har vaert i bruk i en lengre periode.

=> "Rengjaring” se side 39
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En oversikt
Vennligst brett ut sidene med bilder.

=> Bilde [
1 Basisapparat
2 Stromkabel
3 Turtallsregulering
Arbeidshastigheten kan stilles inn trinnlgst
mellom laveste (e) og hayeste (12) turtall
(kun i forbindelse med tast 4a).
4 Innkoblingstast
Stavmikseren er slatt pa sa lenge
innkoblingstasten (a eller b) er trykket.
a Regulerbar hastighet
(med turtallsregulering 3)
b Turbohastighet
Turbohastigheten blir brukt for
universalkutteren (dersom den fglger
med ved leveringen).
5 Frigjeringsknapper
For avtaking av mikserfoten ma begge
frigjgringsknappene trykkes samtidig.
6 Mikserfot
Sett mikserfoten pa og la den smekke i.
a Markering max»|
Mikserfoten ma maks. senkes ned
til markering max»| i materialet som
skal mikses, ellers er det fare for
elektrisk stat!
7 Kniv pa mikserfoten
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8 Miksebeger
Arbeid med miksebegeret forhindrer at
det spruter.

9 Lokk
For oppbevaring av bearbeidete
matvarer settes lokket pa miksebegeret.

Tilbehor* (separate bruksanvisninger)
10 Visp med drev
11 Stuerpasats med drev
12 Universalkutter XL med lokk
13 Universalkutter L med lokk og
”lce Crush”-kniv
14 Multifunksjonstilbehor med verktoy
15 Multifunksjonstilbehgr med verktoy
og terningkutterinnsats

* avhengig av modell

Med universalkutteren XL utnytter

du apparatets fulle ytelse. Dersom
universalkutteren ikke er inkludert

i leveringen, kan den bestilles via
kundeservice (bestillingsnr. 12027396).

Symboler og markeringer
Symbol Betydning
I:m Folg instruksjonene i

bruksanvisningen.
Markering pa mikserfot
Mikserfoten méa maks. senkes

ned til markering maxp] i

max ’I materialet som skal mikses,
ellers er det fare for elektrisk
stot!
Betjening

Apparatet er egnet for miksing av majones,
sauser, miksete drikker, barnemat, kokt frukt
og kokte grgnnsaker. For mosing av supper.

Bruk universalkutteren til kutting / hakking av
ra matvarer (lgk, hvitlgk, urter, ...).
Det anbefales & bruke det inkluderte mikse-

begeret under arbeidet. Det kan imidlertid
ogsa brukes andre beholdere som er egnet.



Obs!

Bunnen pa beholderen som anvendes ma

ikke ha bulker eller avsatser.

m For forste gangs bruk ma alle delene
rengjgres.

=> Bilde [3]

m Stremkabelen vikles helt ut.

m Sett mikserfoten pa basisapparatet og
la den ga i inngrep.

m Setti stopselet.

m Matvarene fylles pa i miksebegeret eller
i en annen hgy beholder.

Stavmikseren fungerer bedre dersom
det er litt veeske i de matvarene som skal
bearbeides.

/\ Fare for elektrisk stat!

Mikserfoten ma maks. senkes ned til
markering max»| i materialet som skal
mikses, ellers er det fare for elektrisk stat!

m  Onsket turtall stilles inn med
turtallsreguleringen (bilde [E3-5). Ved
veesker, varme ting og for & blande
inn (f.eks. masli i jogurt) anbefales
det & bruke et lavt turtallstrinn. Haye
turtallstrinn anbefales for bearbeiding
av fastere matvarer.

m Hold fast stavmikseren og begeret.

m Stavmikseren slas pa ved a trykke pa
den gnskede innkoplingstasten.

Stavmikseren holdes litt pa skratt nar den
slas pa, for & unnga at den "suger seg fast”
pa bunnen av miksebegeret. Stavmikseren
er slatt pa sa lenge innkoplingstasten er
trykket.

For & forhindre at det spruter, trykkes

innkoplingstasten fagrst nar mikserfoten er

dyppet ned i materialet.

Stavmikseren ma alltid slés av fgr den blir

tatt ut av materialet.

m Etter arbeidet ma innkoplingstasten
slippes igjen.

Etter arbeidet:

m Trekk ut stgpselet.

m  Trykk inn frigjgringsknappene og ta
mikserfoten av basisapparatet.

Rengjgring no

Rengjaring

Apparatet ma rengjgres grundig etter hver
bruk.

Viktig henvisning

Apparatet er vedlikeholdsfritt. Grundig
rengjgring beskytter apparatet mot skader
og bevarer funksjonsdyktigheten.

/\ Fare for elektrisk stat
Basisapparatet ma aldri dyppes ned

i veeske og ma heller ikke rengjeres i
oppvaskmaskin. Trekk ut stgpselet far du
starter rengjgringsarbeidene! Ikke bruk
damprenser!

Obs!
Overflatene kan bli skadet. Ikke bruk
skurende rengjgringsmidler.

Henvisning: Ved bearbeiding av f.eks.
redkal og gulrgt kan det oppsta misfarging
pa delene av kunststoff. Dette kan fiernes
med et par draper matolje.

m  Trekk ut stgpselet!

m Basisapparatet tarkes av med en fuktig
klut og gnis deretter grundig terr.

m  Miksebegeret og lokket kan rengjores i
oppvaskmaskin.

m Mikserfoten kan rengjores i
oppvaskmaskinen eller med en bgrste
under rennende vann.

m  Mikserfoten ma tgrke i loddrett posisjon
(kniven pa mikserfoten vendt opp), slik
at inntrengt vann kan renne ut.

Henvisning:

Pa apparater med spiralkabel:

Vikle aldri kabelen rundt apparatet!

Hjelp ved feil

Feil

Apparatet slar seg av under bruk.

Utbedring

Overlastvernet er aktivert.

m Sla av apparatet og trekk ut stapselet.

m Apparatet ma avkjgles i ca. 1 time for &
deaktivere overlastvernet.

m Sla apparatet pa igjen.

Dersom en feil ikke lar seg utbedre pa dette
viset, ma du henvende deg til kundeservice.
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no Oppskrifter

Oppskrifter

Majones

— 1 egg (eggeplomme og eggehvite)

— 1 sssennep

— 1 ss sitronsaft eller eddik

200-250 ml olje

— Smak til med salt og pepper

Ingrediensene ma ha samme temperatur!

m Hell ingrediensene i begeret.

m Sett mikseren pa bunnen av begeret
og miks ingrediensene til blandingen
emulgerer (turbohastighet).

m Logft mikseren sakte opp til randen mens
den gar, og senk den igjen til majonesen
er ferdig.

Tips: Du kan ogsa lage majones bare av
eggeplomme etter denne oppskriften. Bruk i
sa fall bare halvparten av oljemengden.

Gronnsaksuppe

— 300 g poteter

— 200 g gulrot

— 1 lite stykke selleri

— 2 tomater

- 1lgk

— 50 g smar

— 2lvann

— Smak til med salt og pepper

m Fla tomatene og ta ut kjernene.

m Skjeer de rensede og vaskede
grennsakene i stykker og damp dem i
varmt smar.

Hell pa vann og salt.

La alt koke i 20-25 min.

Ta gryten av komfyren.

Mos sa suppen i gryten med mikseren.
Smak til med salt og pepper.

Deig for Crépes

(tynne pannekaker)

— 250 ml melk

- Tegg

— 100 g mel

— 25 g smeltet, avkjglt smor

m Hell alle ingrediensene i nevnt
rekkefglge i begeret og miks dem
sammen til en glatt deig.
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Melkedrink

— 1 glass melk

— 6 store jordbeer, eller 10 bringebeer, eller
1 banan (skaret i skiver)

m Hell ingrediensene i begeret og miks
dem sammen.

m  Smak til med litt sukker.

Tips: For a lage milkshake blander du i en
kule med is, eller bruk helt kald melk.

Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
pa en miljg- og forskriftsmessig

mmm mate. Dette apparatet er klassifisert
i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen
kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved a henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig a
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.



Andamalsenlig anvandning sv

Andamalsenlig anvandning

Enheten ar bara avsedd for normalt hemmabruk. Anvand apparaten
endast for att bearbeta sddana mangder som ar normala i ett
hushall. Detsamma galler bearbetningstiderna. Overskrid inte
storsta tillatna mangder (se "Recept”). Apparaten lampar sig for
finférdelning resp. blandning av matvaror. Apparaten ar inte avsedd
for tillredning av potatismos (eller moser av matvaror med liknande
konsistens). Anvand stdttillsatsen ProPuree till detta. Apparaten

far inte anvandas for att bearbeta andra féremal eller amnen.

| kombination med andra tillbehdrsdelar som stdds av tillverkaren
ar fler anvandningsomraden méjliga. Apparaten far bara anvandas
med godkanda originaldelar och originaltilbehor. Anvand aldrig
tillbehorsdelarna till andra apparater.

Apparaten far endast anvandas inomhus vid rumstemperatur och ej
over 2000 m dver havsytan.

Viktiga sakerhetsanvisningar

Las igenom bruksanvisningen noggrant, folj den och forvara den
noga! Bifoga de har instruktionerna om du ger maskinen till nagon
annan. Om du inte foljer instruktionerna for ratt anvandning av
apparaten patar sig sig tillverkaren inte nagot ansvar fér eventuella
skador som detta kan orsaka.

Denna apparat kan anvandas av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala férmagor och brist pa erfarenhet och/eller
kunskap, om de star under 6verinseende eller om de instruerats i
anvandningen av maskinen och informerats om riskerna. Barn far
inte komma i narheten av apparaten och anslutningsledningen och
far inte mandvrera apparaten. Rengdring och anvandarunderhall far
inte utféras av barn.

/\ Risk for strémsto6t och brand!

m Apparaten far bara anslutas och anvandas enligt uppgifterna
pa typskylten. Anvand endast om natkabel och maskin ar helt
felfri. Reparationer pa maskinen, som t. ex. att byta ut en skadad
kabel, far endast utforas av var kundservice for att undvika faror.

m Anslut aldrig apparaten till en timer eller till ett eluttag som styrs
med fjarrkontroll. Hall alltid apparaten under uppsikt under driften.

m Stall inte apparaten pa eller i narheten av heta ytor, t.ex.
kokplattor.

m Sank aldrig ned motordelen i vatska, hall den aldrig under
rinnande vatten och maskindiska den inte. Anvand aldrig
angrengoring. Ta inte i apparaten med vata hander.
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sv Viktiga sakerhetsanvisningar

m Om apparaten skulle falla ned i vatten eller nagon annan vatska
far du inte fanvanda den mera.

m Sank inte ned mixerfoten langre i mixgodset an till markeringen
max»|. Risk for elektrisk stot!

m Dra alltid ut natkabeln ur uttaget efter varje anvandning, nar du
inte har apparaten under uppsikt, fore hopsattning, isartagning
eller rengéring och om ett fel skulle uppkomma.

/\ Risk for personskador!

m Dra alltid ut natkabeln ur uttaget efter varje anvandning, nar du
inte har apparaten under uppsikt, fore hopsattning, isartagning
eller rengoring och om ett fel skulle uppkomma.

m Efter avstangning fortsatter drivuttaget att rotera en kort stund.
Vanta tills drivningen star helt stilla.

m ROr aldrig mixerfotskniven. Rengor aldrig mixerfotskniven med
bara hander.

A\ Risk for brannskador

m Var forsiktig nar du bearbetar varma matvaror! Varma matvaror
kan stanka omkring vid bearbetningen.

A Kvavningsrisk!

m Barn far inte leka med férpackningsmaterial.

/\ Observera!

m Virekommenderar dig att inte lata apparaten vara igang langre
tid an vad som behdvs for att bearbeta matvarorna. Lat inte
apparaten ga pa tomgang.

m Mixerbagaren ar inte avsedd att anvandas i mikrovagsugn.

m Stall aldrig mixerfoten pa varma ytor och anvand den inte till
mycket varma matvaror. Lat kokande matvaror svalna till 80°C
eller lagre fore bearbetningen. Om du ska anvanda stavmixern
i en kastrull maste du forst ta bort kastrullen fran spisplattan.

A\ Viktigt!

Du maste rengdra apparaten noggrant efter varje anvandning och

om den inte har anvants under en langre tid.=» "Rengéring” se

sidan 44
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Vi gratulerar dig till ditt kép av en ny
apparat fran Bosch. Mer information om
vara produkter finns pa var Internet-sida.

Innehall
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Oversikt

Vik ut bilduppslaget!

= Bild

1 Motordel

2 Natkabel

3 Varvtalsreglering
Arbetshastigheten kan stallas in steglost
fran lagsta (e) till hogsta (12) varvtal i
kombination med knapp 4a).
4 Startknapp
Stavmixern ar igpang sa lange en
startknapp (a eller b) halls intryckt.
a Reglerbar hastighet
(med varvtalsreglering 3)
b Turbohastighet
Turbohastigheten anvands for
minihackaren (om den ingar
i leveransen).
5 Frigoringsknappar
Ta av mixerfoten genom att trycka in
bada frigéringsknapparna samtidigt.
6 Mixerfot
Satt pa mixerfoten och snapp fast den.
a Markering max»]|
Sank inte ned mixerfoten langre i
mixgodset an till markeringen max»].
Risk for elektrisk stot!
7 Mixerfotskniv

Innehall sV

8 Mixerbagare
Om du anvander mixerbagaren hindrar
du blandningen fran att stéanka.

9 Lock
Satt pa locket pa mixerbagaren om du
ska férvara de bearbetade matvarorna.

Tillbehor* (separata bruksanvisningar)

10 Visp med drivaxel

11 Stéttillsats med drivaxel

12 Minihackare XL med lock

13 Minihackare L med lock och
Ice-Crush-kniv

14 Multifunktionstillbeh6r med verktyg

15 Multifunktionstillbeh6r med verktyg
och tarningsskiva

* beroende pa modell

Med minihackaren XL kan du utnyttja
apparatens hela kapacitet. Om
minihackaren inte ingar i leveransen
kan du bestalla den fran kundtjansten
(best.-nr 12027396).

Symboler och markeringar
Ui] Folj instruktionerna i

bruksanvisningen.

Markering pa mixerfoten:
Sank inte ned mixerfoten

max®»| i mixgodset langre &n till
markeringen max»|. Risk for
elektrisk stot!
Anvandning

Apparaten lampar sig fér blandning av
majonnas, saser, drinkar, barnmat och kokt
frukt och gronsaker. For att purea soppor.

Anvand minihackaren for att finfordela /
hacka raa matvaror (I6k, vitlok, orter etc.).

Vi rekommenderar dig att anvanda den
medfdljande mixerbagaren vid bearbetningen.
Men ocksa andra lampliga karl kan anvandas.
Varning!

Bottnen i det karl som anvands far inte ha
nagra upphdjningar eller avsatser.

m Rengor alla delar fore férsta anvandningen.
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sv Rengdring

= Bild &

m Rulla ut natkabeln helt.

m  Satt mixerfoten pa motordelen och
snapp fast den.

m Satt in stickkontakten.

m L3agg matvarorna i mixerbagaren eller i
ett annat hogt karl.

Stavmixern fungerar battre om det finns
vatska bland de matvaror som ska
bearbetas.

A\ Risk for elektrisk stot!

Sank inte ned mixerfoten i mixgodset langre
an till markeringen maxw]. Risk for elektrisk
stot!

m Stall in 6nskat varvtal med
varvtalsreglaget (bild [-5). Nar det
galler vatskor eller heta blandningar och
vid nedrdrning (t.ex. musli i yoghurt)
rekommenderar vi dig att anvanda ett
lagt varvtal. Anvand de hoga varvtalen
nar fastare livsmedel ska bearbetas.

m Hall stadigt i stavmixern och
mixerbagaren.

m Starta stavmixern genom att trycka pa
onskad startknapp.

Hall stavmixern en aningen snett nar du
startar den sa undviker du att den "suger fast
sig” i mixerbagarens botten. Stavmixern ar
igang sa lange startknappen halls intryckt.

Undvika stank fran blandningen genom

att inte trycka pa startknappen forran

mixerfoten ar nedsankt i blandningen.

Stang alltid av stavmixern innan du tar upp

den ur blandningen.

m Slapp startknappen efter bearbetningen.

Efter arbetet:

m Dra ut kontakten.

m Tryck pa frigéringsknapparna och ta av
mixerfoten fran motordelen.
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Rengoring
Rengdér apparaten noggrant efter varje
anvandning.

Viktigt papekande

Apparaten ar underhallsfri. Genom grundlig
rengdring skyddar du apparaten mot skador
och bevarar funktionsdugligheten.

A\ Risk for elektrisk stot

Sank aldrig ned motordelen i vatska och
maskindiska den inte. Ta ut stickkontakten
innan du pabdrjar rengdéringen! Anvand inte
angrengoring!

Varning!

Du kan skada ytorna. Anvand inga repande
rengdringsmedel.

Anm.: Vid bearbetning av t.ex. mordotter

eller rédkal kan plastdetaljer bli

missfargade, men missfargningen kan tas

bort med nagra droppar matolja.

m Ta ut stickkontakten!

m Torka av motordelen med en fuktig trasa
och torka den darefter torr.

m  Mixerbagaren och locket kan
maskindiskas.

m Maskindiska mixerfoten eller rengér den
med borste under rinnande vatten.

m Lat mixerfoten torka i uppratt lage
(mixerfotkniven uppat) sa att vatten som
trangt in kan rinna ut.

Obs.!
For apparaten med spiralkabel:
Linda aldrig kabeln kring apparaten!

Hjalp vid fel

Fel

Apparaten stangs av under anvandningen.

Atgird

Overlastskyddet har aktiverats.

m Stang av apparaten och dra ut
stickkontakten.

m Lat apparaten svalna cirka 1 timme sa
att dverlastskyddet avaktiveras.

m Starta om apparaten.

Om felet inte gar att atgarda maste du
vanda dig till kundtjansten.



Recept

Majonnas

— 1 agg (gula och vita)

— 1 msk senap

1 msk citronsaft eller attika

200-250 ml olja

— Salt och peppar efter behag

Ingredienserna maste ha samma

temperatur!

m Hall ingredienserna i bagaren.

m Satt stavmixern mot bagarens botten
och blanda ingredienserna (med
turbohastighet) tills blandningen
emulgerar.

m Hall mixern igang, lyft den sakta upp
till blandningens yta och sénk ned den
igen. Upprepa detta tills majonnasen ar
fardig.

Tips: Du kan géra majonnas efter samma

recept med enbart dggula. Anvand da bara

halva méngden olja.

Gronsakssoppa

— 300 g potatis

— 200 g mordtter

— 1 liten bit selleri

— 2 tomater

— 116k

— 50 g smor

— 2|vatten

— Salt och peppar efter behag

m Skala tomaterna och ké&rna ur dem.
m Putsa och skélj gronsakerna, skar dem i
bitar och bryn dem i det heta smoéret.
Tillsatt vattnet och salta.

Lat allting koka 20-25 minuter.

Ta av kastrullen fran spisen.

Mixa soppan i kastrullen till puré.
Smaka av med salt och peppar.

Crépessmet

— 250 ml mjolk

- 1agg

— 100 g mjol

— 25 g smalt, svalnat smér

m Hall alla ingredienserna i bagaren i
angiven ordningsféljd och mixa till en
slat smet.

Recept sV

Mjolkdrinkar

— 1 glas mjolk

— 6 stora jordgubbar, eller 10 hallon, eller
1 banan (skivad)

m Hall ingredienserna i bagaren och mixa.

m Sockra efter behag.

Tips: Om du vill ha en milkshake tillsatter

du en glasskula eller anvander mycket kall

mjolk.

Avfallshantering

Kassera férpackningen pa ett
miljévanligt satt. Denna enhet ar

mmm  markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestammelser. Den fullstandiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar forbehalls.
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fi Maarayksenmukainen kayttd

Maarayksenmukainen kaytto

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa
ja kodinomaisessa ymparistossa. Kayta laitetta vain kotitalouksissa
tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan
ohjeissa ilmoitetun ajan. Ala ylita maksimimaaria (katso "Reseptit”).
Laite soveltuu elintarvikkeiden hienontamiseen ja sekoittamiseen.
Laite ei sovellu perunasoseen valmistukseen (tai koostumukseltaan
samankaltaisten elintarvikkeiden soseuttamiseen). Kayta

tahan ProPuree-soseutinta. Laitetta ei saa kayttada muiden
tarvikkeiden / aineiden kasittelyyn. Muiden valmistajan
hyvaksymien lisavarusteiden kanssa voit kayttaa sitd myos muihin
kayttotarkoituksiin. Kayta laitteessa ainoastaan hyvaksyttyja
valmistajan alkuperéisia osia ja varusteita. Al koskaan kayta muille
laitteille tarkoitettuja varusteita.

Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammadssa ja enint.

2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella.

Tarkeita turvallisuusohjeita

Lue kayttoohje tarkkaan, noudata siind olevia ohjeita ja sailyta se
huolellisesti! Kun annat laitteen toiselle henkildlle, anna mukana myos
tama kayttoohje. Jos laitteen kayttoohjeet laiminlyodaan, valmistaja ei
ole vastuussa ohjeidenvastaisesta kaytosta aiheutuvista vahingoista.
Fyysisilta, sensorisilta tai henkisiltd valmiuksiltaan rajoitteiset

taikka kokemattomat ja/tai taitamattomat henkilot voivat kayttaa

tata laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo
heita tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon ja
kaytosta aiheutuviin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta
ja virtajohdosta eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa
suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa huoltoa.

/\ Sahkéisku ja palovaara!

m Kytke laite ja kayta sita ainoastaan tyyppikilvessa mainittujen
tietojen mukaisessa sahkoverkossa. Kayta laitetta vain, kun
johdossa ja laitteessa ei ole mitaan vikaa. Laitteen saa korjata
(esim. viallisen johdon vaihtaminen) vain valtuuttamamme
asiakaspalvelu, jotta valtytaan mahdollisilta vaaratilanteilta.

m Ala kytke laitetta ajastimeen tai kauko-ohjattavaan pistorasiaan.
Valvo laitetta aina kayton aikana!

m Ala aseta laitetta kuumien pintojen, esim. keittolevyjen, paalle tai
laheisyyteen.

m Ala upota peruslaitetta veteen tai muihin nesteisiin alaka pese
sita juoksevan veden alla tai astianpesukoneessa. Al kayta
héyrypuhdistinta. Ala kayta laitetta marin kasin.
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Tarkeita turvallisuusohjeita fi

m Jos laite putoaa veteen tai muuhun nesteeseen, sita ei saa enaa
kayttaa.

m Upota sekoitusvarsi sekoitettaviin aineksiin enintdan merkintaan
max»| saakka, muuten on vaarana sahkdisku!

m Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kayttd
lopetetaan, sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista,
purkamista tai puhdistusta seka hairittilanteissa.

/\ Loukkaantumisvaara!

m Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kayttd
lopetetaan, sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista,
purkamista tai puhdistusta seka hairittilanteissa.

m Kone kay viela jonkin aikaa pysayttamisen jalkeen. Odota, etta
kone pysahtyy kokonaan.

m Ald missaan tapauksessa koske sauvasekoittimen teraan.

Ala koskaan puhdista terda paljain kasin.

/\ Polttamisvaara! o . _ _
Varo sekoittaessasi kuumia aineksia. Kuumat ainekset voivat
roiskua sekoittamisen aikana.

__A Tukehtumisvaaral!
Ala anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.

/\ Huomio!

m Al3 jata laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita tarvitset
elintarvikkeiden kasittelyyn. Ala kayta laitetta tyhjakaynnilla.

m Kulho ei sovellu mikroaaltouunikayttoon.

m Ald koskaan aseta sekoitusjalkaa kuumille pinnoille tai kayta sita
hyvin kuumien ainesten sekoittamiseen. Anna kiehuvien ainesten
jaahtya ennen sekoittamista 80°C:seen tai sen alapuolelle. Nosta
kattila liedelta, ennen kuin kaytat sauvasekoitinta kattilassa.

A\ Tarkeaa!

Laite on ehdottomasti puhdistettava huolellisesti jokaisen kayton

jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkdan aikaan. =% "Puhdistus”

katso sivu 49
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Sisaltd

Onneksi olkoon, valintasi on Bosch.
Lisatietoja tuotteistamme loydat
internet-sivuiltamme.
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Jatehuolto

Yhdella silmayksella
Kaanna esiin kuvasivut.
= Kuva

1
2
3
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Peruslaite
Liitdntdjohto
Kierrosnopeuden valitsin
Voit saataa kayttonopeuden
portaattomasti pienimman (e) ja
suurimman (12) tehon valilla (vain
kaytettaessa painiketta 4a).
Kaynnistyskytkin
Sauvasekoitin on toiminnassa niin
kauan kuin kaynnistyskytkin (a tai b) on
painettuna.
a Nopeus sadadettavissa
(kierrosnopeuden valitsimella 3)
b Turbonopeus
Valitse turbonopeus kayttdessasi
minileikkuria (jos se on
vakiovarusteena).
Avaamispainikkeet
Irrota sekoitusvarsi painamalla yhta
aikaa avaamispainikkeita.
Sekoitusvarsi

Aseta sekoitusvarsi paikoilleen ja lukitse.

a Merkintda maxp|
Upota sekoitusvarsi sekoitettaviin
aineksiin enintaan merkintaan
max»| saakka, muuten on vaarana
sahkoisku!

Sekoitusvarren tera

Kulho

Kayttamalla kulhoa valtyt roiskumiselta.
9 Kansi

Aseta kansi kulhon paalle, kun

kaytat kulhoa valmiiksi kasiteltyjen
elintarvikkeiden sailyttamiseen.

Varusteet* (erilliset kayttdohjeet)

10 Pallovispila ja vaihteisto-osa

11 Soseutin ja vaihteisto-osa

12 Minileikkuri XL ja kansi

13 Minileikkuri L, kansi ja
jaanmurskaintera

14 Monitoimiosa ja varusteet

15 Monitoimiosa, varusteet ja
kuutioleikkuri

* mallista riippuen

Minileikkurilla XL voit kayttaa hyodyksi
laitteen koko tehon. Jos minileikkuri ei
kuulu vakiovarusteisiin, voit tilata sen

huoltopalvelusta (tilausnro 12027396).

o ~

Symbolit ja merkinnat
Bﬂ Noudata kayttoohjeita.

Sekoitusvarren merkinta:
Upota sekoitusvarsi
sekoitettaviin aineksiin

max>| enintadn merkintdan maxp|
saakka, muuten on vaarana
sahkoisku!
Kaytto

Laite soveltuu majoneesin, kastikkeiden,
juomien, vauvanruoan, keitettyjen hedelmien
ja marjojen seka vihannesten sekoittamiseen.
Se soveltuu myds keittojen soseuttamiseen.

Kayta raakojen elintarvikkeiden (sipulin,
valkosipulin, yrttien, ...) pilkkomiseen ja
hienontamiseen minileikkuria!

Tybskenneltédessa on suositeltavaa kayttaa
laitteen mukana tulevaa kulhoa. Voit
kuitenkin kayttdd myds muita tarkoitukseen
sopivia astioita.



Huomio!

Astian pohjan tulee olla tasainen.

m Puhdista kaikki osat ennen ensimmaista
kayttokertaa.

=> Kuva &

m Kelaa liitdntajohto kokonaan auki.

m Aseta sekoitusvarsi peruslaitteeseen
ja lukitse.

m Liita pistoke pistorasiaan.

m Laita elintarvikkeet kulhoon tai muuhun
korkeareunaiseen astiaan.

Sauvasekoitin toimii paremmin, kun
kasittelet sekoitettavat ainekset yhdessa
nesteen kanssa.

A\ Sihkéiskun vaara!

Upota sekoitusvarsi sekoitettaviin aineksiin
enintadn merkintdan max»| saakka,
muuten on vaarana sahkoisku!

m Saada kierrosnopeuden valitsimella
haluamasi teho (kuva [E-5). Kun
sekoitat nesteitd, kuumia aineksia ja
lisdat joukkoon aineksia (esim. myslin
jogurttiin), valitse pieni tehoalue.
Suuremmat nopeudet on tarkoitettu
kiintedmmille elintarvikkeille.

m Pida kiinni sauvasekoittimesta ja
kulhosta.

m  Kaynnista sauvasekoitin painamalla
haluamaasi kaynnistyskytkinta.

Kun kaynnistat sauvasekoittimen, pitele
sita hieman viistossa. Nain sauvasekoitin
ei imeydy kiinni kulhon pohjaan.

Laite on toiminnassa niin kauan kuin
kaynnistyskytkin on painettuna.

Jotta valtyt roiskeilta, paina sekoitusvarsi
ensin sekoitettaviin aineksiin ja kaynnista
vasta sitten laite kaynnistyskytkimella.
Kytke sauvasekoitin aina pois paalta,
ennen kuin nostat sen pois sekoitettavista
aineksista.

m Vapauta kdynnistyskytkin hienontamisen

jalkeen.

Kayton jalkeen:

m Irrota pistoke pistorasiasta.

m Paina avaamispainikkeita ja irrota
sekoitusvarsi peruslaitteesta.

Puhdistus fi

Puhdistus

Laite on puhdistettava huolellisesti aina
kayton jalkeen.

Tarkea ohje

Laite ei tarvitse huoltoa. Kun muistat
puhdistaa laitteen huolellisesti, se ei
vahingoitu ja toimii hyvin.

/A Sihkéiskun vaara

Ala koskaan upota peruslaitetta veteen

tai muihin nesteisiin tai pese sita
astianpesukoneessa. Irrota pistoke
pistorasiasta ennen laitteen puhdistamista!
Ala kayta hoyrypuhdistinta!

Huomio!
Laitteen pinnat voivat vaurioitua. Ala kayta
hankaavia puhdistusaineita.

Huomautus: Jos esimerkiksi punakaalista

tai porkkanoista jaa varia muoviosiin, pyyhi

ne puhtaaksi muutamalla tipalla ruokadljya.

m Irrota pistoke pistorasiasta!

m Pyyhi peruslaite puhtaaksi kostealla
liinalla ja kuivaa lopuksi.

m  Kulhon ja kannen voit pesta
astianpesukoneessa.

m Pese sekoitusvarsi astianpesukoneessa
tai harjalla juoksevan veden alla.

= Anna sekoitusvarren kuivua
pystyasennossa (tera yléspain), jotta
sisdanpaassyt vesi valuu ulos.

Huomautus:
Kierrejohdolla varustetut laitteet:
Ala koskaan kierra johtoa laitteen ymparille!
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fi Toimenpiteitd kayttdhairididen varalle

Toimenpiteita
kayttohairioiden varalle
Hairio

Kone kytkeytyy kayton aikana pois paalta.

Toimenpide

Ylikuormitussuoja on aktivoitunut.

m  Kytke laite pois paalta ja irrota pistoke
pistorasiasta.

m Anna laitteen jaahtya noin 1 tunnin
ajan, jotta ylikuormitussuoja palautuu
normaalitilaan.

m  Kytke laite taas paalle.

Jos hairi6 ei poistu annettujen ohjeiden
avulla, kdanny valtuutetun huoltopalvelun
puoleen.

Reseptit

Majoneesi

— 1 kananmuna (keltuainen ja valkuainen)

1 rkl sinappia

1 rkl etikkaa tai sitruunamehua

— 200-250 ml oljya

— Suolaa ja pippuria maun mukaan

Ainesten pitaa olla huoneenlampdisia!

m Laita ainekset kulhoon.

m Aseta sauvasekoitin kulhon pohjalle
ja sekoita aineksia (turbonopeudella),
kunnes seos emulgoituu.

m Nosta kaynnistetty sauvasekoitin hitaasti
seoksen ylareunaan ja laske taas alas,
kunnes majoneesi on valmista.

Vinkki: Talla ruokaohjeella voit valmistaa
my&ds majoneesin, jossa kaytetaan vain
keltuaista. Mittaa talléin 6ljya kulhoon vain
puolet ohjeessa annetusta maarasta.

Kasviskeitto

— 300 g perunoita

— 200 g porkkanoita

— 1 pieni pala selleria

— 2 tomaattia

— 1 sipuli

— 50 g voita

— 2lvettd

— Suolaa ja pippuria maun mukaan
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Kalttaa tomaatit ja poista siemenet.
Pilko puhdistetut ja pestyt vihannekset
ja hauduta niita voissa.

Lisada vesi ja suola.

Keitd aineksia 20-25 minuuttia.

Nosta kattila liedelta.

Soseuta keitto kattilassa sekoittimella.
Mausta suolalla ja pippurilla.

Crépes-taikina

— 250 ml maitoa

— 1 kananmuna

— 100 g jauhoja

— 25 g sulatettua, jadhtynytta voita

m Laita kaikki ainekset kulhoon annetussa
jarjestyksessa ja sekoita siledksi taikinaksi.

Maitojuomat

— 1 lasi maitoa

— 6 suurta mansikkaa tai 10 vadelmaa tai
1 banaani (viipaleina)

m Laita ainekset kulhoon ja sekoita.

m Lisaa sokeria maun mukaan.

Vinkki: Jos haluat valmistaa maitopirtelon,

lisaa joukkoon jaateloa tai kayta hyvin

kylmaa maitoa.

Jatehuolto

Havita pakkaus ymparistoystaval-
ﬁ lisesti. Taman laitteen merkinta
mmm  perustuu kaytettyja sdhko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittda kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
ndkset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Takuu

Téalle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeelta, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.



Uso conforme a lo prescrito es

Uso conforme a lo prescrito

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para uso
domeéstico. No sobrepasar las cantidades a elaborar y los tiempos
de funcionamiento habituales para uso doméstico. No superar

las cantidades maximas admisibles (véase «Recetas»). Este
aparato solo es adecuado para triturar o mezclar alimentos. No es
adecuado para preparar puré de patatas (o purés de alimentos

de consistencia similar). Para ello, utilizar la varilla para puré
«ProPureey. El aparato no debera usarse para procesar otros tipos
de alimentos o productos. Siempre que se empleen los accesorios
especificos homologados por el fabricante, el aparato podra usarse
para otras aplicaciones adicionales. Utilizar el aparato solo con
piezas y accesorios originales autorizados. No utilizar nunca los
accesorios para otros aparatos.

Utilice la maquina solo dentro de casa y a temperatura ambiente y no
utilizarlo por encima de los 2000 m sobre el nivel del mar.

Indicaciones de seguridad importantes

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas
para una posible consulta posterior. No olvide adjuntar estas
instrucciones si entrega el aparato a otra persona. El fabricante no
asume ninguna responsabilidad por posibles dafos resultantes del
incumplimiento de las instrucciones relativas al uso correcto del
aparato.

Este aparato puede ser manejado por personas con facultades
fisicas, sensoriales o mentales disminuidas o bien con falta de
experiencia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision o han
sido instruidas acerca del uso seguro del aparato y han comprendido
los peligros resultantes de ello. Los nifios deben mantenerse alejados
del aparato y del cable de alimentacion, y ademas no deben manejar
el aparato. La limpieza y el mantenimiento a cargo del usuario no
deben ser realizados por nifos.

A jPeligro de electrocucion y de incendio!

m Conectar y usar el aparato unicamente de acuerdo con las
indicaciones especificadas en la placa de caracteristicas del
modelo. Utilizar exclusivamente cuando el cable de alimentacion
y el aparato no presenten danos. Las reparaciones en el aparato,
como por ejemplo, el cambio de un cable de alimentacion
dafado, deben ser realizadas solo por nuestro servicio al cliente
para evitar peligros.

m No conectar nunca el aparato a temporizadores ni enchufes
teledirigidos. Vigilar siempre el aparato durante la operacion.

51



es

Indicaciones de seguridad importantes

No coloque el aparato sobre o cerca de superficies calientes,
como p. e]. placas eléctricas.

No sumergir nunca la unidad motriz en liquidos. No lavarla
debajo del grifo de agua ni tampoco en el lavavajillas.

iNo utilizar limpiadoras de vapor! No usar el aparato con las
manos humedas.

Esta prohibido continuar utilizando el aparato si se cae dentro del
agua o de otro liquido.

iSumergir el pie de la batidora en los alimentos como maximo
hasta la marca max»], de lo contrario existe peligro de descarga
eléctrical

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica
después de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia,
antes del montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.

A iPeligro de lesiones!

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica
después de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia,
antes del montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.
Tras desconectar el aparato, el accionamiento del mismo
continua girando durante unos instantes. Esperar a que el
accionamiento se detenga completamente.

No tocar nunca la cuchilla. No limpiar nunca la cuchilla con las
manos sin proteccion.

/\ iPeligro de quemaduras!

Tenga cuidado al trabajar con alimentos calientes. Los alimentos
calientes podrian salpicar.

A iPeligro de asfixia!

No deje que los nifios jueguen con el embalaje.

A jAtencion!
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Se aconseja dejar el aparato conectado solo el tiempo
absolutamente indispensable para elaborar los alimentos.

No usar el aparato en seco, sin alimentos.

El vaso de la batidora no es adecuado para usarlo en el horno
microondas.

No colocar nunca el pie de la batidora sobre superficies calientes
ni procesar con él tampoco alimentos muy calientes. Los
alimentos que estén hirviendo deberan dejarse enfriar hasta una
temperatura minima de 80°C antes de procesarlos. En caso de
usar la batidora en el interior de una cacerola, retirar ésta primero
de la zona de coccion.



/\ ilmportante!

Indicaciones de seguridad importantes es

Es imprescindible limpiar en profundidad el aparato después de
cada uso y después de que no se haya utilizado durante un tiempo
prolongado. =» «Limpieza» veéase la pagina 54

Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de la casa Bosch. En nuestra
pagina web encontrara mas informacion
sobre nuestros productos.
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Descripcion del aparato
Desplegar las paginas con las ilustraciones.
=> Figura IN
1 Base motriz
2 Cable de conexion a la red
3 Regulaciéon del numero de
revoluciones
La velocidad de trabajo se puede
ajustar en modo continuo entre el
numero de revoluciones mas bajo (e)
y el mas alto (12) (solo en combinacion
con la tecla 4a).
4 Tecla de conexién
La batidora esta conectada mientras esté
pulsada una tecla de conexion (a o b).
a Velocidad regulable
(con numero de revoluciones 3)
b Velocidad turbo
La maxima velocidad de trabajo
«turbo» se usa con el picador
universal (si esta incluido en el
volumen de suministro).

5 Teclas de desbloqueo
Pulsar simultaneamente ambas teclas
de desbloqueo para extraer el pie de la
batidora.
6 Pie de la batidora
Montar y encajar el pie de la batidora.
a Marca maxp|
iSumergir el pie de la batidora en
los alimentos como maximo hasta la
marca maxp|, de lo contrario existe
peligro de descarga eléctrica!
7 Pie con cuchilla
8 Vaso de la batidora
Elaborando los alimentos en el vaso se
evitan las salpicaduras.
9 Tapa
Para guardar los alimentos elaborados,
colocar la tapa en el vaso de la batidora.

Accesorios*

(manual de instrucciones separado)

10 Varilla montaclaras con
accionamiento

11 Varilla para puré con accionamiento

12 Picador universal XL con tapa

13 Picador universal L con tapa
y cuchilla para picar hielo

14 Accesorio multifuncién con utiles

15 Accesorio multifuncién con utiles
y cortadora de dados

* Segun modelo

Con el picador universal XL puede usted
aprovechar toda la potencia del aparato.

En caso de que el picador universal no esté
incluido en el volumen suministrado, este
puede pedirse en el servicio de asistencia
técnica (n.° de pedido 12027396).
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Simbolos y marcas
[Sinblo|inerpratacion |
I:E iObsérvense estrictamente

las instrucciones de uso!
maxp|

Marca en el pie de la batidora
Sumergir el pie de la batidora
en los alimentos como
maximo hasta la marca
max»|, de lo contrario existe
peligro de descarga eléctrica.

Usar el aparato

Este aparato es adecuado para preparar
mayonesas, salsas, batidos y alimentos
para bebés, asi como fruta y verdura
cocidas. También se pueden triturar sopas.

Para triturar / picar alimentos crudos
(cebolla, ajo, hierbas aromaticas...), utilizar
el picador universal.

Se aconseja emplear la batidora dentro del

vaso suministrado con la misma. Aunque

también se puede utilizar cualquier otro

recipiente adecuado.

jAtencion!

El fondo del recipiente debera ser plano, no

presentando elevaciones ni escalones.

m Limpiar todos los elementos del aparato
antes de su primer uso.

=> Figura &

m Desenrollar completamente el cable de
conexion del aparato.

m Montar y encajar el pie de la batidora en
la base motriz.

m Introducir el cable de conexion en la
toma de corriente.

m Poner los alimentos en el vaso de la
batidora o en un recipiente alto.

La batidora funciona mejor si los alimentos
que se desean procesar incluyen un poco
de liquido.

A iPeligro de descarga eléctrica!
Sumergir el pie de la batidora en los
alimentos como maximo hasta la marca
maxp], de lo contrario existe peligro de
descarga eléctrica.
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m Ajustar el numero de revoluciones
deseado con el mando selector
(figura [(1-5). Para procesar liquidos
o alimentos calientes, asi como para
mezclar diferentes alimentos (por
ejemplo, cereales con yogur), debera
emplearse un numero de revoluciones
bajo. Los niumeros de revoluciones mas
elevados se aconsejan para procesar
alimentos sdlidos.

m Sujetar bien la batidora y el vaso.

m Conectar la batidora presionando la
tecla de conexion deseada.

Al conectar la batidora, prestar atencion a que
se encuentre en posicién ligeramente incli-
nada a fin de evitar que se adhiera al fondo
del vaso. La batidora esta conectada mien-
tras se esté pulsando la tecla de conexion.

Para evitar las salpicaduras durante la

elaboracion de los alimentos, pulsar la

tecla de conexion solo una vez que se

ha sumergido el pie de la batidora en los

alimentos.

Desconectar siempre la batidora antes de

extraerla del alimento elaborado.

m Tras concluir el trabajo, soltar la tecla de
conexion.

Tras concluir el trabajo:

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

m Pulsar las teclas de desbloqueo vy retirar
el pie de la base motriz.

Limpieza
Limpiar bien el aparato después de
cada uso.

Advertencia importante

El aparato no requiere mantenimiento. Una
limpieza cuidadosa y a fondo del aparato lo
protegera de cualquier dafio y conservara
su capacidad de funcionamiento.

A Peligro de descarga eléctrica

No sumergir nunca la base motriz en
liquidos ni lavarla en el lavavajillas. jRetirar
el enchufe de la toma de corriente antes de
iniciar los trabajos de limpieza! jNo utilizar
limpiadoras de vapor!



jAtencion!
Las superficies podrian dafiarse. No
emplear productos de limpieza abrasivos.

Nota: Al procesar, p. €j., lombardas o
zanahorias, puede formarse una capa de
color rojizo en las piezas de plastico. Esta
capa se puede eliminar aplicando varias
gotas de aceite de cocina.

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

m Limpiar la base motriz con un pafo
humedo y secarla.

m El vaso de la batidora y la tapa se
pueden lavar en el lavavajillas.

m Lavar el pie de la batidora en el
lavavaijillas o con un cepillo bajo el grifo
de agua.

m Dejar secar el pie de la batidora en
posicion vertical (cuchilla hacia arriba),
de modo que el agua que pudiera haber
penetrado, pueda salir con facilidad.

Nota:

En caso de aparatos con cable en espiral:
iNo enrollar nunca el cable en el aparato!

Localizacion de averias

Averia
El aparato se desconecta durante la
marcha.

Solucién

La proteccion contra sobrecarga se ha

activado.

m Desconectar el aparato y extraer
el cable de conexion de la toma de
corriente.

m Dejar enfriar el aparato durante aprox.
1 una hora, a fin de desactivar el seguro
contra sobrecarga.

m Volver a conectar el aparato.

En caso de no poder subsanar una averia
con estos consejos, avisar al servicio de
asistencia técnica.

Localizacion de averias es

Recetas

Mayonesa

— 1 huevo (yema y clara)

— 1 cucharada sopera de mostaza

— 1 cucharada sopera de zumo de limon
o vinagre

— 200-250 ml de aceite

— Saly pimienta al gusto

jTodos los ingredientes deberan tener la

misma temperatura!

m Introducir los ingredientes en el vaso de
la batidora.

m Apoyar la batidora sobre el fondo del
vaso y mezclar los ingredientes hasta
que emulsionen (velocidad turbo).

m Elevar la batidora en funcionamiento
lentamente hasta el borde superior de la
mezcla y desplazarla nuevamente hacia
abajo, hasta que la mayonesa esté lista.

Sugerencia: Con esta receta la mayonesa
también se puede preparar solo con yema
de huevo. En tal caso se debera emplear la
mitad del aceite de la receta normal.

Sopa de verdura

— 300 g de patatas

— 200 g de zanahorias

— 1 trozo pequefio de apio

— 2 tomates

— 1cebolla

— 50 g de mantequilla

— 2 litros de agua

— Saly pimienta al gusto

m Pelar los tomates y quitarles las pepitas.
m Limpiary lavar la verdura, cortandola a
continuacion en trozos. Rehogarla en la
mantequilla caliente.

Agregar el agua y poner sal a gusto.
Cocer durante 20-25 minutos.

Retirar la cacerola del fuego.

Introducir la batidora en el recipiente

y hacer puré la sopa.

Salpimentar.

55



es Eliminacion

Masa para crépes

— 250 ml de leche

— 1 huevo

— 100 g de harina

— 25 g de mantequilla derretida y enfriada

m Poner todos los ingredientes en el orden
sefalado en el vaso de la batidora y
mezclarlos con la batidora hasta formar
una masa homogénea y sin grumos.

Batidos

— 1 vaso de leche

— 6 fresas grandes, o 10 frambuesas,
o 1 platano (cortado en rodajas)

m Poner los ingredientes en el vaso
y mezclarlos con la batidora.

m Poner azucar al gusto.

Consejo: Para preparar un batido de
helado, agregar una bola de helado o
emplear leche muy fria.

Eliminacién
Elimine el embalaje respetando el
medio ambiente. Este aparato esta

mmm  marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electronicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Unién Euro-
pea para la retirada y la reutilizacion
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electronicos. Informese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.
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Garantia

Bosch se compromete a reparar o reponer
de forma gratuita durante un periodo de

24 meses, a partir de la fecha de compra por
el usuario final, las piezas cuyo defecto o
falta de funcionamiento obedezca a causas
de fabricacion, asi como la mano de obra
necesaria para su reparacion, siempre y
cuando el aparato sea llevado por el usuario
al taller del Servicio Técnico Autorizado por
Bosch.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domicilio
para la reparacion del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias produ-
cidas por causas ajenas a la fabricacién o
por uso no domeéstico. Igualmente no estan
amparadas por esta garantia las averias o
falta de funcionamiento producidas por cau-
sas no imputables al aparato (manejo inade-
cuado del mismo, limpiezas, voltajes e insta-
lacion incorrecta) o falta de seguimiento de
las instrucciones de funcionamiento y mante-
nimiento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usua-
rio y ante el Servicio Autorizado de Bosch, la
fecha de adquisicién mediante la correspon-
diente FACTURA DE COMPRA que el usua-
rio acompafara con el aparato cuando ante la
eventualidad de una averia lo tenga que lle-
var al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por perso-

nal ajeno al Servicio Técnico Autorizado

por Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de Elec-
trodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de Bosch.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.



Utilizagao correcta pt

Utilizagao correcta

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e
doméstico. Utilizar o aparelho somente para as quantidades

e tempos de utilizacdo normais no uso doméstico. Nao ultrapassar
as quantidades maximas permitidas (ver “Receitas”). O aparelho é
adequado para triturar ou misturar alimentos. Nao pode ser utilizado
para processar puré de batata, nem purés de outros alimentos com
consisténcia semelhante. Para o efeito, utilizar o acessério calcador
“ProPuree”. O aparelho nao pode ser utilizado para processar
outros tipos de objetos ou substancias. Sao possiveis aplicagdes
adicionais mediante utilizagao de outros acessorios homologados
pelo fabricante. Este aparelho s6 pode ser utilizado com pecas e
acessorios originais autorizados. Nunca utilizar os acessoérios para
outros aparelhos.

Utilize o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar.

Indicagdes de seguranga importantes

Leia atentamente o manual de instrugcdes, proceda em
conformidade e guarde-o! Entregar estas instru¢des de servigo
sempre que o aparelho for cedido a terceiros. A nao observancia
das indicagdes sobre a utilizagao correta do aparelho exclui uma
responsabilidade do fabricante por danos dai resultantes.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia
e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas
sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e instruidas
sobre os perigos inerentes. O aparelho e o cabo eléctrico devem
ser mantidos fora do alcance de criangas. As criangas nao podem
efetuar a limpeza e manutencéo do aparelho.

A Perigo de choque eléctrico e de incéndio!

m Ligar e utilizar o aparelho apenas em conformidade com as
indicagdes da chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho apenas
se 0 cabo eléctrico e o aparelho ndo apresentarem danos. Para
evitar situagdes de perigo, as reparagdes no aparelho, por ex.,
substituicado de um cabo eléctrico danificado, apenas podem ser
realizadas pelo nosso servigo de assisténcia técnica.

m Nunca ligar o aparelho a relégios temporizadores ou a tomadas
telecomandadas. Manter o aparelho sob observacéo durante o
seu funcionamento!
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Indicacdes de seguranca importantes

Nao colocar o aparelho sobre ou na proximidade de superficies
quentes, como por exemplo placas de fogdo. Nao permitir que o
cabo de alimentagao toque em pecgas quentes nem o puxar sobre
arestas vivas.

Nunca mergulhar o aparelho base em liquidos, n&o coloca-lo
sob agua corrente nem lava-lo na maquina de lavar loiga. Nunca
utilizar aparelhos de limpeza a vapor. Nao utilizar o aparelho com
as maos humidas ou molhadas.

Se o seu aparelho cair em agua ou noutro liquido, ndo &
permitido continuar a utilizar o aparelho.

Mergulhar o pé triturador no maximo até a marcagdo max»| nos
alimentos, caso contrario ha perigo de choque elétrico!

Desligue o aparelho da corrente apds cada utilizagdo, sempre
que fique sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou
limpar, e em caso de anomalia.

A Perigo de ferimentos!

Desligar o aparelho da corrente apds cada utilizagéo, sempre
que fique sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou
limpar, e em caso de anomalia.

Depois de desligado, o acionamento ainda gira por breves
instantes Aguardar que o acionamento esteja completamente
parado.

Nunca tocar na lamina do pé triturador. Nunca limpar a lamina do
pé triturador com as maos sem qualquer protecgao.

A\ Perigo de queimaduras! .

Cuidado ao processar alimentos quentes. Os alimentos quentes
podem salpicar durante o processamento.

/\ Risco de sufoco!

Nao permitir a criangas brincar com o material de embalagem.

A Atencao!
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Recomenda-se que o aparelho nunca fique ligado mais tempo do
que o necessario para a preparagao dos alimentos. Nao utilizar
em vazio.

O copo misturador ndo é adequado para utilizagdo no microondas.
Nunca colocar o pé triturador sobre superficies quentes nem
utiliza-lo em alimentos muito quentes. Antes de processar, deixar
arrefecer os alimentos a ferver para pelo menos 80°C. Para
utilizar a varinha dentro da panela, retirar primeiro a panela do
bico do fogéao.



A\ Importante!

Indicacdes de seguranca importantes pt

E impreterivel limpar cuidadosamente o aparelho apés
cada utilizagado ou apés um longo periodo de n&o utilizagao.

=> ‘| impeza” ver pagina 60

Muitos parabéns por ter comprado um
novo aparelho Bosch. Na nossa pagina
da Internet podera encontrar mais
informag6es sobre os nossos produtos.

Indice

Utilizagao correcta............ccooeeciiininiinnnns 57
Indicacdes de seguranga importantes...... 57
Panoramica do aparelho .............cccvvvveeeee. 59
Simbolos e marcagdes..............cceeeeeenne 60
Utilizagado do aparelho...........ccccccvvvvvvennens 60
LimpezZa.....cvvveeeieieeeeeeeee e 60
Ajuda em caso de anomalia ................... 61
Receitas. .....coooiiiiiiiiiie

Eliminagao do aparelho
Garantia.......ccoeeiiieee e

Panoramica do aparelho
Desdobre as paginas com as ilustragdes.
= Fig. A
1 Aparelho base
2 Cabo elétrico
3 Regulador de rotagées
Velocidade de funcionamento regulavel
sem escalonamento entre a rotagéo
mais baixa (e) e mais alta (12) (apenas
em conjugacgéo com a tecla 4a).
4 Tecla de ligagao
A varinha esta ligada enquanto estiver
premida uma tecla de ligacédo (a ou b).
a Velocidade regulavel
(com regulador de rotagdes 3)
b Velocidade turbo
A velocidade turbo é utilizada com
o picador universal (se incluido no
material fornecido).

5 Teclas de destravamento
Para retirar o pé triturador, premir
simultaneamente as duas teclas de
destravamento.
6 Pé triturador
Montar e encaixar o pé triturador no
aparelho base.
a Marcagio maxp|
Mergulhar o pé triturador no
maximo até a marcagdo max»| nos
alimentos, caso contrario ha perigo
de choque elétrico!
7 Lamina do pé triturador
8 Copo misturador
Ao trabalhar-se com o copo misturador,
evitam-se os salpicos durante a mistura
dos alimentos.
9 Tampa
Colocar a tampa para conservagao
de alimentos processados no copo
misturador.

Acessorios*
(manuais de utilizagdo em separado)
10 Batedor com mecanismo
11 Acessoério calcador com mecanismo
12 Picador universal XL com tampa
13 Picador universal L com tampa
e picador de gelo
14 Acessoério multifungées com
ferramentas
15 Acessoério multifungées com
ferramentas e cortadora de cubos

* conforme o modelo

Com o picador universal XL, aproveitara
todo o rendimento do aparelho. Se o
picador universal ndo fizer parte do material
fornecido, 0 mesmo pode ser encomen-
dado através da assisténcia técnica

(ref.2 12027396).
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pt Simbolos e marcagdes

Simbolos e marcagdes
| simbolo | Significado
I:E Seguir as indicagbes das

instrugdes de servigo.

Marcagéao no pé triturador:

Mergulhar o pé triturador

no maximo até a marcagao
max>| max»| nos alimentos,
caso contrario ha perigo de
choque elétrico!

Utilizagao do aparelho

O aparelho é adequado para misturar maio-
nese, molhos, batidos, comida para bebé,
fruta e legumes cozidos. Para passar sopas.

Para picar alimentos crus (cebolas, alhos,
ervas aromaticas, etc.), utilizar o picador
universal!

Recomenda-se a utilizagdo do copo

misturador fornecido com o aparelho.

Porém, também podem ser utilizados

outros recipientes adequados.

Atencao!

O fundo do recipiente utilizado ndo pode

apresentar saliéncias nem irregularidades.

m Antes da primeira utilizagao, limpar
todos os componentes.

= Fig. A

m Desenrolar completamente o cabo
elétrico.

= Montar e encaixar o pé triturador no
aparelho base.

m Ligar a ficha a tomada.

m Colocar os alimentos no copo
misturador ou em outro recipiente alto.

A varinha funciona melhor se existir
um liquido misturado com os alimentos
a preparar.

A Perigo de choque elétrico!
Mergulhar o pé triturador no maximo até
a marcagdo max»| nos alimentos, caso
contrario ha perigo de choque elétrico!
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m Regular a rotagéo pretendida com
o regulador de rotacdes (Fig. [E3-5).
No caso de liquidos e para passar
alimentos quentes e misturar (p. ex.,
Muesli no iogurte), recomenda-se que
seja utilizada uma velocidade mais
baixa. As velocidades mais elevadas
devem ser utilizadas na preparagao de
alimentos mais rijos.

m Segurar bem na varinha e no copo.

m Ligar a varinha magica exercendo
pressao na tecla de ligagédo pretendida.

Ao ligar a varinha, deve-se manté-la
ligeiramente inclinada, para evitar uma
“succéo” do fundo do copo misturador.
A varinha estd ligada enquanto a tecla de
ligagéo estiver premida.
Para evitar salpicos dos alimentos a
preparar, ativar a tecla de ligagdo somente
depois de a varinha estar mergulhada nos
alimentos.
Desligar sempre a varinha antes de a retirar
de dentro dos alimentos.
m Depois da preparagéo, libertar a tecla
de ligacéo.
Depois da utilizagao:
m Retirar a ficha da tomada.
m Premir as teclas de destravamento
e separar o pé triturador do aparelho
base.

Limpeza
O aparelho tem de ser bem limpo apds
cada utilizagao.

Indicagao importante

O aparelho n&o carece de manutencao.
Uma limpeza cuidadosa evita danos no
aparelho e preserva a sua funcionalidade.

A Perigo de choque elétrico

Nunca mergulhar o aparelho base em
liquidos nem lava-lo na maquina de lavar
loica. Antes de iniciar a limpeza, desligar
a ficha da tomada! Nao utilizar aparelhos
de limpeza a vapor!



Atencao!
As superficies exteriores podem sofrer
danos. N&o utilizar produtos de limpeza
abrasivos.

Indicagao: Ao preparar, p. ex., couve roxa
e cenouras, formam-se manchas nas pegas
de plastico, que se eliminam facilmente
com algumas gotas de 6leo alimentar.

m Retirar a ficha da tomada!

m Limpar o aparelho base com um pano
hdamido e, de seguida, seca-lo bem.

m O copo misturador e a tampa podem ser
lavados na maquina de lavar loica.

m Lavar o pé triturador na maquina de
lavar loica ou com uma escova, em
agua corrente.

m Deixar o pé triturador secar em posigéo
vertical (Id&mina do pé triturador para
cima), de modo que a agua infiltrada
possa escorrer para fora.

Nota:

Em aparelhos com cabo em espiral:

Nunca enrolar o cabo em torno do

aparelho!

Ajuda em caso de anomalia

Avaria

O aparelho desliga durante o funcionamento.

Solugao

A protecédo contra sobrecarga foi ativada.

m Desligar o aparelho e retirar a ficha da
tomada.

m Deixar o aparelho arrefecer durante
cerca de 1 hora para desativar
a protegao contra sobrecarga.

m Ligar o aparelho novamente.

Se néo for possivel eliminar a anomalia,
deve dirigir-se a assisténcia técnica.

Ajuda em caso de anomalia pt

Receitas

Maionese

— 1 ovo (gema e clara)

— 1 colher de sopa de mostarda

— 1 colheres de sopa de sumo de limao
ou vinagre

— 200-250 ml de dleo

— Sal e pimenta a gosto

Os ingredientes tém que estar todos

a mesma temperatura!

m Colocar os ingredientes no copo.

m Assentar a varinha magica na base
do copo e misturar os ingredientes
(velocidade turbo) até a mistura
emulsionar.

m Elevar, lentamente, a varinha magica
a funcionar, até ao bordo superior
da mistura e baixa-la de novo, até
a maionese estar pronta.

Sugestao: Segundo esta receita, podera
utilizar apenas a gema do ovo para a
confe¢do de maioneses. Mas, neste caso,
adicionar apenas metade da quantidade de
Oleo.

Sopa de legumes

— 300 g de batatas

— 200 g de cenouras

— 1 pedaco pequeno de aipo

— 2 tomates

— 1 cebola

— 50 g de manteiga

— 2ldeéagua

— Sal e pimenta a gosto

m Tirar a pele e as grainhas aos tomates.
m Cortar em pedacos os legumes depois
de limpos e lavados e estufa-los na
manteiga quente.

Juntar a agua e o sal.

Deixar cozer durante 20-25 min.
Retirar a panela do lume.

Passar tudo com a varinha magica, até
ficar em puré.

Temperar com sal e pimenta.
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pt Eliminagao do aparelho

Massa para crepes

— 250 ml de leite

- 1ovo

— 100 g de farinha

— 25 g de manteiga derretida

m Colocar todos os ingredientes no copo,
pela ordem indicada e bater até formar
uma massa uniforme.

Batldo de leite
1 copo de leite
— 6 morangos grandes ou 10 framboesas
ou 1 banana (cortar as rodelas)
m Colocar os ingredientes no copo e bater.
m Adogar a gosto.

Sugestao: Para um batido de leite, juntar
um cubo de gelo ou utilize leite muito frio.

Eliminagao do aparelho

Eliminar a embalagem de forma

E ecoldgica. Este aparelho esté

mmm marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electrénicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
A directiva estabelece o quadro para
a criagcao de um sistema de recolha
e valorizagdo dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Uni&o Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informacoes.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condigbes
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for
adquirido. O representante onde comprou

o aparelho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestagéo de
qualquer servico dentro da garantia &,

no entanto, necessaria a apresentagao do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragdes técnicas.
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Xpron cUPEWVA PE TO OKOTTO TTPOOPICHOU el

Xpon cUPN@WVA JE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

AuTN 1) OUOKEUN TTPOOPICETAI HGVO YIa TNV OIKIAKN XPran Kal To

OIKIaKO TTEPIBGAANOV. XpNOIUOTIOIEITE TN CUCKEUR MOVO YIA TTOGOTNTEG

Kal XpOvoug eTTeEepyaaiag, ouvnbeIg yia TNV oIKlakh xprion. Mnv

UTTEPPEITE TIC ETTITPETTTES kja’ylcnag TT000TNTEG (BAETTE «ZUVTAyEQY).

H ouokeun gival KataAAn I’}\VIG TNV KOTIN 1 TNV AVAUEIGN TPOPIUWV.

H ouokeun ev gival KaTAAANA yia TNV TTAPACKEUN TTOUPE

TTATATAG (1) TTOUPE AAAWY TPOYINWYV TTAPOPOIAG CUVEKTIKOTNTAG).

Xlgnolporrow']me yI' auté TO TTPOCAPTNHA TTOATOTTOINONG

«ProPuree». H cuokeur ev EMTPETTETAI VO XPNOIMOTTOINOEI yIa

TNV £TTegEPyaaia AAwY ouciwv i avTiKelnEvwy. Me Tn xprion Twv

EYKEKPIUEVWV ATTO TOV KATAOKEUAQDT TTEQAITEPW ECAPTNHATWY

gival duvaTég TTPOOOETEG EQAPUOYES. XPNOIWOTTOIEITE TN CUOKEUR

MOVO PE EYKEKPIPEVA, YVAOIA ECAPTNUA KAl TTpOCApPTAUaTa. Mn

g(é)nclporrowﬁs TIOTE TA £GAPTAUATA YIa GAAEG OUOKEUEG.
PNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN MOVO O€ ecwnpmoﬂg éwpoug, (o}

eepSOKpGGiG dwpuaTiou Kal o€ UYPONETPO pexpP! 2000 m TTavw atrd

o1a0un NG BGdAacoac.

ZnNMavTIKEG UTTOdEIgEIG ao@aAgiag

AlaBAoTE TTPOCEKTIKA TIG OONYiES )gpr']ong, EVEPYNOTE OUNPWVA UE

QUTEG KAl QUAGETE TIG! H GUOKsur‘% a TTPETTEI VA CUVOOEUETAI OTTO

TIG TTapoUoeg 00Nnyieg oTav TTapadideTal oe évav aAAo xprotn. H un

Tnpnog TWV 0dNYIWV YIa TN OWOTA_XPACN TNG GUCKEUNG ATTOKAEIEI

TNV €UBUVN TOU KATOOKEUAGTH yia {nNUIES TTOU TUXOV TTPOKUTITOUV.

AUTA N OUCKEUN PTTOPEI va XpNOIYOTTOINBEI aTTO ATOUA E

TTIEPIOPIOUEVEG QUOIKEG, AIOBNTAPIEG I} TTVEUUATIKEG IKAVOTNTEG N HE

QVETTOPKI) EUTTEIPIO KAI/f} AVETTAPKEIC YVWOEIG, OTAV ETTITAPOUVTAI

N €XOUV EVNUEPWOET OXETIKA UE TNV ACPAAI XPiON TNG CUOKEUNG

Kal_€Xouv KaTavorjéoa TOUG MBavoUg aTrod T XPrar TNG CUOKEUNG

KIvOUuvoug. Ta TTaidId TTPETTEI VA KPATIOUVTAI JAKPIA OTTO TN

OUOKEUN Kal TO NAEKTPIKO KOAWDIO OUVOEONG Kal OEV ETTITPETTETAI

va XeIpigTouv Tn guokeun. O KaBapiopog Kal N guvTApnan ato 1o

XpPNoTn Ogv EMTPETTETAI VA EKTEAEITAI ATTO TTAIDIA.

Kivduvog nAektpotrAnsiag kai rupkayidg!

m XPNOIUOTIOIEITE TN CUCKEUN JOVO, OTAV TO NAEKTPIKO KAAWDIO
Kal N OUOKeEUN dev TTapouciadouv kauia ¢nuid. Ol smomuéi oTn
OUOKEUN, OTTWG TT.X. N AVTIKATAOTOOT £VOG XOAAOUEVOU KOAWDIOU
TPOYOdOUIAG, ETMTPETTETAI VA YiVEI JOVO OTTO TA DIKA PAG KEVTPA
£GUTINPETNONG TIEAQTWYV, YIA VO ATTOQEUXBOUV £TOI ETTIKIVOUVEG
KOTAOTAOEIG.

m Mn ouvdEoeTe TTOTE TN CUOKEUN O€ xgovoélou(émsg N o€
TNAEXEIPICOPEVEG TTPICES. MapaKOAOUBEITE TTAVTOTE TN CUOKEUN
KaTd Tn SIApKeIa TNG AgiToupyiag!

m Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUN TTAVW 1 KOVTA O€ TTOAU (EOTEG
ETTIPAVEIEG, OTTWG TT.X. TTAAKEG EOTIWV.
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el 2nUAavTIKEG UTTOOEIEEIC aoPaAeiag

m Mn BuBioete TTOTE Tr) BaCIKI) GUOKEUN O€ UYPA 1 PNV TNV
KPOTACETE KATW OTTO TPEXOUMPEVO VEPO KAl UNV TNV KaBapioeTe 0TO
TTAUVTHPIO TTIATWY. Mn XPNOIYOTIOINCETE KAVEVAV ATUOKABAPIOTH).
Mn XPNOIPOTIOIEITE TN CUOKEUN pE BPEYUEVA XEPIQL.

m Otav n ouoKeur) 0ag TTECEI OTO VEPO ) O€ KATTOI0 GAAO UYPO, Bev
EMTPETTETAI, VO XPNOIUOTIOINCETE ¢AVA TN CUOKEUN).

m BuBiete To TOdI TOU pigep TO TTOAU PéXPI TO papkdpiopa maxp|
OTO AVAMEIYVUOUEVA UAIKA, DIOQOPETIKA UTTAPXE! KivOUVOG
NAeKTPOTTANGiag!

m H ouokeur] yeTa at1rd KABE Xprion, O€ TTEPITITWON N EMITAPNONG,
TPIV o116 TN CUVAPHOAGYNGON, TNV ATTOCUVAPHOAGYNON N
TOV KABapIoud Kal O€ TTEPITITWON OPAAUATOS TTPETTEI VO
QATTOOUVOEETAI TTAVTOTE ATTO TNV TTAPOXI PEUMATOG.

/A KivSuvog Tpaupatiopou!

m H ouokeun petd atrd Kabe xprion, o€ TTEPITITWON UNn EMITAPNONG,
TTPIV o116 TN CUVAPHOAGYNON, TNV ATTOCUVAPHOAGYNON N
TOV KaBaPIoPO Kal € TIEPITITWON OQAAUATOG TIPETTEI VO
ATTOOUVOEETAI TTAVTOTE ATTO TO OIKTUO TOU PEUMATOG.

m Metd v cxrrsvspyorroiplor] e€akoAouBei va AeIToupyei o KivnTARpag
yla Aiyo XpOvo akoun. lNepiyevete Tnv TTARPN aKivATOTToinOoN TOU

NXaviopou Kivnong.

[ %Bc’x £TE TA XEPIA 0OG TTOTE OTO Yaxaipl Tou TTodIou pigep. Mnv
KaBapieTe TTOTE TO Paxaipl TOU TTOBIOU PICEP PE YUUVA XEPIQ.

A Kivduvog {epaTtioparog!

pocoxr KaTa TNV ETTECEPYATIA KAUTWY OVAUIYVUOUEVWY TPOPINWV.

Ta KQUTA AVOUIYVUOUEVA TPOPIUA PTTOPET KATA TNV ETTECEPYATIA VO

TITOIAIOOUV.

A Kivduvog accpuéﬁag!

Mnv apniveTe Ta TTAIOIA va TTai(ouV PE TO UAIKO OUOKEUQOTIAG.

Mpoooxn!

m 2UVioTaTal VO PNV QQAVETE TN GUOKEUN TTOTE EVEQYOTTOINUEVN VIO
TTEPICCOTEPO XPOVO, ATIO AUTOV TToU Eival ATTaPaAiTNTOG YIa TNV
ETEGEPYATIA TWV TPOPiwV. Mn AEITOUPYEITE TN CUOKEUN XWPIG
Irpégplpc (kevny Aeiroupyia).

m To doxeio avaueitng dgv gival kKatdAAnAo yia Tn Xprion oTo
POUPVO PIKPOKUHUATWV.

m Mnv TOTTOBETEITE TO TTODI HIEEP TTOTE TTAVW OE KAUTEG ETTIQAVEIEG I
MNV TO XPNOIJOTIOIEITE TIOTE OE TIAPA TTOAU KAUTA avaUIyVUOUEVA
TPOQIUA. AQAOTE Ta avaplyvudueva Tpo@Iua Tou Bpddouv TIpIv ThV
emmecepyaoia va kpuwoouv atoug 80 °C A xaunAoTepa. € Trepi-
TITWAON XPNONG TOU UTTAEVTEP XEIPOG OTNV KATGAPOA ATTOHAKPU-
VETE TTPONYOUNEVWG TNV KATGAPOAA ATTO TNV £0TIA HAYEIPEUATOG.
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A ZNPavTIKO!

KabBapileTe OTTWODATIOTE TN CUCKEUN )
OTAV N OUOKEUN TTAPOUEIVEL VIO JEYAAUTEPO XPOVIKO

2nUAavTIKEG UTTOOEIEEIC aoPaAeiag el

PETA aTTo KABe xpnaon n
IaoTnua

axpnoigotroinTn. =» «Kabapiouosy BAEme atn aedida 67

ZuyxapnTApPIa yia TNV ayopd TNG VEag
o0g oUoKeUNG atrod Tov Oiko Bosch.
MepaiTépw TTANPOPOPIEG OXETIKA UE TA
wPOoiovTa Jag Ba Bpeite oTNV I0TOCEAISO
HoG.

Mepiexédpeva

XpAon cupewva Pe 10

OKOTTO TTPOOPITHOU ... 63
ZnNUavVTIKEG UTTODEIEEIG AOQAAEING............. 63
ME HIO HATIA .. 65
ZUpBOAA KOI HOPKAPIOUATA ..o 66
XEIPITPOG et 66
KABOPITHOG . 67
AVTIHETWTTION BAABWV v 67
ZUVTOVEG .ttt 67
ATTOOUPOT vttt 68

Me pia patid
AvoigTe TTAPAKOAW TIG OENIDEG PE TIG EIKOVEG.

= EIK.
1 Boaoikf ouokeun
2 HAekTpIKO KaOAWSIO
3 PuBpuion Tou apiBpou oTpoPpwv
H TaxutnTta epyaciag ptropei va
pubuioTei adiaBdbunTa peTagu
XaunAoTepou (e) kai upnAdtepou (12)
apIBuou oTPoPWV (UOVO o€ CUVOUAOUO
ME TO TTAAKTPO 4a).
4 TIAAKTpO gvepyoTTOinONG
To PTTAEVTEP XEIPOG Eival EveEPYOTTOIN-
pévo, 600 €va TTANKTPO EVEPYOTTOINONG
(a j b) gival Tarnuévo.
a PuBuilépevn TaxoTnta
(pe pUBUION TOU apIBUOU aTPOPWV 3)
b Tayurnrta Turbo
H taxutnta Turbo xpnoiyotroigital
yla TOV KOQTN YEVIKAG XPHong
(6tav oupTrepIAapBaveTal oTa UAIKG
Tapddoaong).

5 TMAAkTpa aTrac@dAiong
Ma TNV agaipeon Tou TTodIoU pitep
TMEOTE TAUTOXPOVA Kal Ta U0 TTARKTPA
amac@aliong.
6 TModi pigep
TotroBetrOTE TO TTOOI PigEP KA aPATTE
TO VO AOQOAICEI.
a Mapkdpiopa maxy|
BuBieTe To T0dI TOU piCep TO TTOAU
MEXPI TO Yapkdpiopa max»| ota
QAVOUEIYVUOUEVA UAIKE, SIOQOPETIKA
uTTdpxel Kivduvog nAekTpoTrAngiag!
Maxaipi To8100 avapigng
Aoxeio avapeigng
H epyacia oTo doyeio avapeigng
euTTOdiCEl TO TITGINIOHA TWV
QAVOUEIYVUOUEVWY UNIKWV.
9 Katrdki
TotroBeTrOTE TO KATTAKI yia TN @UAAgN
ETMECEPYATUEVWV TPOPIWY TTAVW OTO
doxeio avapeigng.
ESapApara* (SexwploTég 0dnyieg Xpriong)
10 XTUTrNTAPI HE HNXAVIOUO PETASOONG
11 MpoodpTnua TToATOTTOINONG HE
HNXaviouoé peradoong
12 Koé@tng yevikng xpnong XL pe Katrdki
13 Koé@Tng yevikig xpRong L pe katraki
Kal Joxaipl puppaTiopoU Tdyou
(ice crush)
14 TMoAuAsiToupyiko £§apTNUA PE EpYaAEia
15 MoAuAeiToupyikod §apTNUA UE
epyaAeia Kal KOQTN KUBWV
* avaAoya Pe TO HOVTEAO
Me Tov k6@TN yeviKAg Xpriong XL
EKUETOAANEUEDTE TNV TTARPN 1I0XU TNG
ouokeung. OTav o KOPTNG YEVIKAG XPriong
dev ouptrepIAauBaveTal oTa UAIKG
TTapddoaong, UTTopEi va TrapayyeABei péow
NG UTTNPEaiag EUTTNPETNONG TTEAATWV
(apiB. Tapayyeliag 12027396).

o ~
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el 2UMBOAQ Kal popKkapiopaTa

2UpBOAA KAl HOPKAPICHATO
Sauporo Jzgoia
I:E AkoAouBraTe TIG 0dnyieg TwV

odnyIwv Xpnong.
Mapkdpioua oTo TodI Tou
Higep:

BubiceTe 1O TTOSI TOU Wigep TO

max | oAU péxpl To papkapioua
max»| oTa avayelyvudueva
UAIKG, DIOQOPETIKA UTTAPXEI
Kivduvog nAekTpotTAngiag!
Xeipiopodg

H ouokeun gival KaTdAANAN yia TNV

avapeign payloveéldag, COATOWYV, KOKTEIA,

Bpepikwv TPoPWYV, BPacuEvwy @PoUTWY Kal

Aayavikwv. lNa Tnv TToAToTT0inON COUTTAG.

Mo Tov TEPOXIOUO / TNV KOTTH WHWYV TPOPIHWY

(kpeppUdIa, ok6POO, APWHATIKA QUTA, ...)

XPNOIUOTTOIEITE TOV KOPTN YEVIKAG XPriong!

MNa v epyacia cuvioTaTal N XpARon Tou

oupTrapadidéuevou doxeiou avauegng.

MTropei va xpnaipgotroinBouv dpwg Kal GAAa

KatdAAnAa doxeia.

Mpoooxn!

O 1dT0G TOU XPNOIPoTTIoIoUEVOU DoXEIOU

eV ETTPETTETAI VA £XEI KAMia TTPOECOXN N

eooxn.

m [lpiv TNV TpwTn Xprion kabapiote OAa Ta
eCapTipaTa.

= Eik.[d

B =€TUAIETE EVTEAWG TO NAEKTPIKO KAAWDIO.

m  TomoBetrioTe TO TTOdI pigep TTAVW OTN
BaoIkr) CUOKEUN Kal aQroTE TO VO
ac@aAioel.

m  2UVOEOTE TO PIG OTNV TIPIda.

m  BdAte Ta TpO@QIua aTo dOXEIO AvAUEIENS
N o’ éva GANO WwnAod doxeio.

To ptrAévTep XEIPOG AcIToupyei KaAUTEPQ,

oétav oTa emegepyaldopeva TpOPIPaA UTTAPXEI

£va uypo.

66

A\ Kivduvog nAektpotrAngiag!

BubiceTe 10 TSI TOU WiCeP TO TTOAU PéXPI TO

Mapkdpiopa max»| oTa avapelyvUoueva

UANIKA, DIaQOPETIKA UTTAPXE! KivOUVOG

nAekTpoTTANngiag!

m PuBuioTe Tov €mBuunté apiBuod
OTPOPWV PE TN pUBUION TOU apiBuou
otpogwv (Eik. [E-5). Z1a uypd, ota
KOQUTA avapelyvuopeva UAIKG Kal yia To
avakdaTepa (11.X. HOUCGAI G€ y1IaoUpT)
guvioTaral, va XpnoIUJOTIOINOETE PIa
XapnAn Babuida apiBuou aTpoPwv.
O1 uwnAég Babpuideg apiBuou aTpoPwv
guvioTavTal yia Tnv €egepyaacia
OKANPOTEPWYV TPOPINWV.

m  KpartioTe 1o UTTAEVTEP XEIPOG Kal TO
doxeio aTabepd.

m  EvepyomroifoTe 1o umrAévTep XEIPOG
mECOVTAG TO £TTIOUPNTO TTAAKTPO
EVEPYOTTOINONG.

Katd tnv evepyoTroinon KpaTAoTE TO

MTTAEVTED XEIPOG eAa@pd Aogd, yia va

ATTOPUYETE VO «KOAANCTEI» OTOV TTIATO TOU

doxeiou avapeigng. To YTTAEVTEP XEIPOG

gival evepyotroinuévo, 600 To TTANKTPO

EVEPYOTTOINONG Eival TTATNHEVO.

MNa va amo@uyeTe 10 MTOIANICUA TWV

QAVOUEIYVUOUEVWYV TPOPINWY, TTATACTE

TO TTANKTPO €vVEPYOTTOINONG, aPOU

TpwTa BuBiaTei To TTOdI Pitep péoa oTa

QAVOUEIYVUOPEVA TPOPIUA.

ATTEVEPYOTTOIEITE TTAVTOTE TO PTTAEVTED

XEIPOG, TTPoToU TO BydAeTe aTTd TO

QAVOUEIYVUOUEVA UAIKA.

m  MeTd Tnv emeCepyacia apAaTe eEAeUBEPO
TO TTANKTPO €VEPYOTTOINONG.

MeTtd TnV gpyacia

m  TpaBnTe 10 QIG aTT6 TNV TTPIlA.

m [iéoTe Ta TTAAKTPA ATTAC@AAIONG Kal
aQaIpéaTe TO TTOOI Wiep atrd TN BaACIKA
OUOKeUN.



KaBapiopdg el

KaBapiopog

H ouokeun peTa atmd KABE xprion TTPETTEl va
KaBapiCeTal TTPOOEKTIKA.

ZNUOVTIKA UTTod£1gn

H ouokeur) 8¢ xpeidletal ouvtipnon. O KaAOg
KaBapIoPOG TTPOOTATEUEI TN GUOKEUN OTTO
Znuiég kan dlaTnpei TNV IKavoTnTa Agiroupyiag.

A\ KivBuvog nAekTpotrAngiag

Mn BuBieTe TTOTE TN BACIKA CUOKEUNA

o€ uypd Kal gnv Tnv kaBapidete oTO

TAUVTAPIO TV TdTWV. MpIv TNV évapén Twv

€pyaciwv kabapiopou TpaALTe QIS aTTd

TNV TTpida! Mn XpNOIYOTTOINCETE KavEVAV

atyokabapioTh)!

Mpoooxn!

O1 emi@dveleg PTTopEi va uTTooToUV PBOPEG.

Mn xpnoipotrolgite oKANPd atmoppuUTTavTIKA.

Ymwodei§n: Kard tnv emmeéepyaacia .x. KOK-

KIVOU Adxavou Kal KapdTwyv dnuioupyouvTal

AAAOICEIG TOU XPWHATIGHOU GTA TTAQCTIKA

MépN, TTOU PTTOPOUV VA ATTOUAKPUVOOUV HE

MEPIKEG OTaYOVEG AGDI paynToU.

m  TpaBnére 10 QIg 16 TNV TTPilal

m  2KOUTTIOTE UypPA Tn BACIKI) CUOKEUN Kal
OTn OUVEXEIQ OTEYVWATE TNV.

m To Ooxeio avaueIigng Kal TO KATTAKI
MTTOPOUV Va KaBapicToUV GTO TTAUVTHPIO
TWV TTATWV.

m  KaBapioTte 1o 631 piCep aTO TTAUVTAPIO
TWV TMATWYV N PE Jia BoupToa KATW atrd
TPEXOUUEVO VEPOD.

m  AQNoTE TO TTOdI Pigep va OTEYVWOEI O
6pBia B€on (To paxaipl Tou TTOdIOU Wigep
TTPOG TA ETTAVW), YIA VA PTTOPEI va TPEEE!
€EW TO VEPOD, TTOU EVOEXONEVWG EXEI
EIOXWPNOEL

Ymodeign:

2TIG OUOKEUEG UE KAAWDIO OTTIPAA:

Mnv TuAiyeTe TO KAAWSIO TTOTE YUPW OTTO TN

ouokeun!

AvTigeTwmion BAaBwv

BAdBn
H ouokeun atrevepyoTrolgiTal KAaTd TN XPron.

AvTIgETWTTION

H ao@dAcia uttep@oOpTWONG Eival

EVEPYOTTOINUEVN.

m  ATTEVEPYOTTOINOTE T GUOKEUN Kal
TPpaBNETE TO QIS aTTd TNV TTPICa.

m  AQrOTE TN OUOKEUN VO KPUWOEI
yla TrepiTTou 1 wpa, WoTe va
artrevepyoTroindei N ac@daAcia
uTTEPPOPTWONG.

m Evepyotroinote {avd Tn GUOKEUN.

2 € TTEPITITWON TTOU &€V PTTOPEITE VA

atrokataoTioeTe Tn BAGRN, ammeubuvdeite

TTAPOAKOAW OTNV UTTNPETIa €EUTTNPETNONG

TTEAATWV.

ZUVTaYEG

Mayiovéla

— 1 auyod (KpOKog Kal aaTTpdadi)

— 1 KoutaAId JouoTAPda

— 1 KouTaAId XUpOG Agpoviou 1| Eudi

— 200-250 ml Aadi

— AAGTI, TITTEPI KOTA TTPOTIPNON

Ta UANIKG TTPETTEl VO £XOUV TNV idIa

Beppokpaaial

m  BdAte Ta uAIkG péoa aTo doyeio.

m  ToTroBETAOTE TO UTTAEVTEP XEIPOG
OTOV TTATO TOU OOXEIOU KAl AVAMEIETE
Ta UAIKG (TaxuTtnTa Turbo), uéxpr va
YaAaKTOTTOINGEI TO pEYHA.

B 2ZNKWOTE TO EVEPYOTTOINUEVO UTTAEVTEP
XEIPOG apyd UEXPI TNV ETTAVW ETTIQAVEIQ
TOU PEIYUOTOG Kal KATERAATE TO Eavd,
MEXP! Va ETOINACTE N PayiovEdQ.

ZupBouAn: ZUPQWVa UE AUTA TN ouvTayn

MTTOPEITE VA TTAPACKEUATETE ETTIONG

Mayiovela HOvo Pe KPOKOUG aywyv. Z€ auTh

TNV TTEPITITWON XPNOIYOTIOIEITE OPWG PHOVO

TN pIon ToodTNTa AadIioU.
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el Améoupaon

ZoUuTtra AaXavIKwV

— 300 yp. rardreg

— 200 yp. kapéTa

— 1 pikpS KOPUATI 0€AIVO

— 2 VTOuATEG

— 1 KpEPMPUdI

— 50 yp. BouTupo

— 2 \itpa vepod

— AAATI, TTITTEPI KATA TTPOTINON

m  =€QAOUDIOTE TIG VTOPATEG KAl OQAIPETTE
TOUG OTTOPOUG.

m  Koyrte 10 KaBapiopéva Kal TTAUPEVT
Aaxaviké o€ KOPUPATIO KOl COTAPETE TA
aT0 KOUTO BoUTupoO.

m [1pooBéaTe vepd Kal OAATIOTE.

m  AgnoTe Ta va Bpdoouv 6Aa uadi yia
20-25 AetTd.

m  ATTOUOKPUVETE TNV KOTGApPOAa aTTd TNV
€aTia.

m [loAToTrOINOTE TN OOUTTIA PE TO UTTAEVTED
XEIPOG JECQ OTNV KATOAPOAQ.

m  KapukeloTe pe aAdTi Kal TTITTEPL.

Z0un yia KPETTEG

— 250 ml y&Aa

- 1auyo

— 100 yp. aAeupi

— 25 yp. Aeiwpévo kpUo BouTupo

m  BdATte OAa Ta UAIKG pE TNV avagepouevn
oeipd o€ éva doxeio kal avaueigTe Ta o€
pia Agia COpun.

PoopRpata pe ydAa (MIAkoéik)

— 1 motp1 yéAa

— 6 peydAeg ppdouleg, 1 10 @pauTToudd,
N 1 pmavdava (Koppévn o€ QETEG)

m  BdATe Ta UAIKG péoa aTo doyeEio Kal
avapeigTe Ta.

m [1pooBéoTe (axapn Katd BouAnon.

ZupBouAn: Na éva PIAKCEIK TTPooBEaTE Eva

MTTAAKI TTAYWTO 1) XPNOIMOTIOINOTE TTOAU

KpUo ydAa.
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Atméoupon
ATToppiyTe TN CUCKEUATIQ YE TPOTTO
@IAIKS TTPOG To TTEPIBAAAOV. AUTh N

mmm  GUOKEUN XOPAKTNPIZETal CUPQWVA HE
TNV eupwTTaikn odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWY KaI NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H odnyia Trpokabopilel Ta TAaicia yia
Mia atrdoupaon Kal agloTroinon Twv
TTAAIWV CUCKEUWY HE I0XU 0 OAn TNV
EE. lNa Toug 1pOTTOUG ATTOKOUIBNG
TTOU 1I0XUOUV ETTI TOU TTOPOVTOG, Ba
00G EVNHEPWOEI O EI0IKOG EUTTOPOG.

Me em@UAagn yia Tig OTTOIEG AAAOYEG.



Opoi Eyyunong

1. H gyyunon KaAAg AeIToupyiag Twv TTPOIOVTWY PaG TTOPEXETAI Yia XPOVIKO dIdoTNHa €ikool TEOOApwWY (24)
UNVWwV oTré TNV NUEPOMNVia TG TTPWTNG ayopds TTou avaypageTtal oTn Bewpnuévn amodeign ayopdg. MNa v
TTaPOXI TNG €yyUnong aTtaiTeital N eTTiOEIEN TNG Bewpnpévng aTrddeIENG ayopdg oTnv oTToia avaypageTal o TUTTOG
KQI TO HOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

2. H etaipeia péoa oTa avwTéPW XPOVIKA OPIA, OE TTEPITITWON TTANUUEAOUG AEITOUPYIOG TNG CUOKEUAG, AVaAOu-
Bdvel TNV uTTOXPEWON TNG ETTAVOPOPAG TNG O€ OMAAR AEITOUPYIa KAl TNG AVTIKATAOTACNG KABE TUXOV EAATTWHA-
TIKOU PEPOUG (TTANV TV aVOAWGCIUWY KAl TWV EUTTOBWY, OTTWG Ta YUGAIVA, AAUTITAPES KATT.). ATrapaitnTn TTpoU-
TOBEaN yia va IoXUel N eyyUnon gival n un A&IToupyia TNG CUOKEUAG va TIPOEPXETAI ATTO TNV TIANUMEAR KOTOOKEUR
NG Kai Ol €TTi TTapadeiypaTt ammd KakA xprion, AavBaopévn eykatdaTtaon, Un TAPNCN Twv odnyiwv Xprong Tng
OUOKEUNG, akaTdAANAN cuvTrpnon atmmd mpdowta pn egouaiodotnuéva amoé tnv BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
n atrod e§wyeveig TTapdyovTeg OTTWG BIAKOTTEG NAEKTPIKOU PEUUATOG R 1IAQOPOTTOINGNG TNG TAONG KATT.

3. ZTnV TTEPITITWON TToU TO TTPOIdV 8ev AeiToupyei 0waoTd Adyw TNG KATOOKEUNG TOU Kal €QACTOV N TIANUUEAAG
AerIToupyia ekOnNAWBNKe Katd TNV TrEPiodo £yyunaong, n povada PRI (1) To egouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH
Oikiakég Zuokeuég A.B.E. Ba To £TTIOKEUAOEI PE GKOTTO TN XPHON YIO TNV OTToia KATOOKEUAOTNKE, XWPIG VO UTTAPEE!
XPEwaon yia avTOAAAKTIKG A TNV Epyaadia.

4. Aev KaAUTITOVTOI OTTO TNV EYYUNON 01 KivOUVOI TTOU GXETICOVTAI PE TTT METAPOPEG TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUN
oToV PETATTWANTA 1 TTPOG TNV povada ZEpRIG (A TTpog To E§ouaiodotnuévo Zuvepyeio) Tng BSH OIKIokEG ZUOKEUEG
AB.E. epooov dev mpayparotroioUvtal ammd v BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E. ) amd eCouaiodotnuévo atr’
auTAv TTPAOWTTO.

5. 'OAeg o1 €TMOKEVEG TNG €yyUnang TTPETTEl va yivovTal atrd 1o E§ouciodotnuévo ZEpRIG (1 To e§ouaiodoTnuévo
ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.

6. H eyyunon dev KaAUTITEl KOVEVQ TTPOIOV TTOU XPNOIUOTIOIEITAI TTEPAV TWV TTPOBIAYPAPWY YIa TIG OTTOIEG KOTA-
OKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOKN Xpron).

7. H eyyunon kaAig Asitoupyiag TTou TTApEXETAI ATTO TOV KATOOKEUAOTH TTavel av atrokoAAnBouUv, aAAoiwboulv 1
TpOTTOTTOINBOUV E OTTOIOdNTIOTE TPOTIO Ol TAIVIEG AOPAAEING I OI EIDIKEG DIOKPITIKEG AUTOKOANTEG ETIKETEG ETTT TWV
OTTOIWV avaypAageTal 0 apIBPOS GeEIPAG 1 N NUEPOUNVia ayopds.
8. H gyyunon &ev KOAUTITEL:
— Emokeuég, petatpotrég ) kabBapiopoUg Tou éAaBav xwpa o€ KEVTpo ZEPPIG PN £§ouaiodoTnuévo atrd Tnv
BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
—A\&Bog xprion, uTTEPBOAIKN XPrion, XEIPIOWO 1 AsIToupyia Tou TTPOIGVTOG KaTd TPOTIO Wn CUPQWVO PE TIG
0dnyYieg TTOU TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIDIO XPAONG KaI/ff OTA OXETIKA £yypaga XPAong, CUPTTEPIAAUBAVOUEVWY
NG TTANPPEAOUG QUAAENG TNG GUOKEUNG, TNG TITWONG TNG GUOKEUNG KATT.
— lMpoidvTa pe duoavayvwaoTo apiBud oeipdg.
— ZnMIEG TTOU TTPOKOAOUVTAI EVOEIKTIKG OTTO ACTPATTEG, VEPO 1 UYPaOia, GwTIA, TTOAEPO, dNUOTIEG aVATAPAXEG,
A&Bog TéOoEIg TOU BIKTUOU TTAPOXNG PEUNATOG, i OTToIodATIOTE AGyo TTou gival TrEpav aTTd Tov €AEyX0 Tou
KOTAOKEUOOTH 1} €60UCI000TNPEVOU GUVEPYEIOU.

9. AvTikaTdoTaoN TNG CUCKEUAG YiveTal uovo epooov dev gival duvaTr n emdIOpOwaon TNG KATOTTIV TTIOTOTIoiNGNG
NG aduvapiag emaokeung amod 1o E§ouaiodotnuévo ZEpRig (f To e§ouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E.

10. H kB¢ €TTIoKEUN A N QVTIKATAOTACN EAATTWHATIKOU HEPOUG DEV TTAPATEIVEI TOV XPOVO £yyUNONG TOU TTPOIOVTOG.

11. E€apTrpaTa kol UANIKG TTou avTIKaBioTwvTal Katd Tn IdpKeia TG £yyUnong ETIOTPEPOVTAl GTO CUVEPYEIO.

BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
17° AW EBVIKAG 000U ABnvwy - Aapiag & Motapou 20,145 64 Kneioid, ABrAva

TA KENTPIKA ZHMEIA EEYMHPETHZHZ NMEAATQN
ABAVA ... 17° XAu EBvikrig 0d0oU ABnvwv — Aapiag & Motapou 20,145 64 Kngioia
Beo/vikn. ...006¢ XaAkng, Matpiapxikod MuAaiag, 570 ol MNuAaia, T.6. 60017 B¢pun

Marpa . . XapoaAdutn 57. 262 24 WnAd AAwvia

HpdkAeio — reeeee NEWQ. EBVIKAG AvTIOTAOEWG 23 & KaAapd, 713 06 HpdkAgio
KUTTPOG. ..ot ApX. Makapiou I' 39. 2407 Eykwpn Aeukwoaia, KUtrpog

18182 ... 24 wpeg | 7 NUEPEG, TUTTIKN XPEwan KAAANG TTPog €BVIKA dikTua

MANEAAAAIKO THAE®QNO EZYMHPETHZHZ NEAATQN

01/17



tr Amacina uygun kullanim

Amacina uygun kullanim

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda kullaniimak igin
tasarlanmistir. Cihazi sadece evinizde hazirlayacaginiz miktarlar ve
sureler icin kullaniniz. 1zin verilen azami miktarlar (bkz. “Tarifler”)
asmayiniz. Cihaz sadece besin dogramak veya karigtirmak

icin uygundur. Cihaz patates puresi (veya benzer igerikli sebze
pureleri) hazirlamak i¢in uygun degildir. Bunun igin ProPuree pure
aksesuari kullaniimalidir. Cihaz baska cisimlerin veya maddelerin
islenmesi icin kullaniimamalidir. Uretici tarafindan izin verilmis
baska aksesuarlar kullanarak cesitli uygulamalarin gerceklestiriimesi
de mumkundur. Cihazi sadece izin verilen orijinal pargalari ve
aksesuarlari ile birlikte kullaniniz. Baska cihazlara ait aksesuarlari
kesinlikle kullanmayiniz.

Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinin en ¢ok
2000 m ustunde bir rakimda kullanin.

Onemli giivenlik uyarilari

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz, verilen bilgilere gore
hareket ediniz ve ileride bagvurmak Uzere 6zenle saklayiniz! Cihazi
bagkasina verecek olursaniz is bu kilavuzu da ekleyin. Cihazin
dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi nedeniyle
olusabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi
ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan sadece, sorumlu bir

kisinin nezareti altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda
bilgilendirilmig olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamis olmalari halinde kullanilabilir. Cocuklar cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutulmalidir ve cihazi kullanmalari
yasaktir. Temizlik ve kullanici bakimi ¢alismalari ¢ocuklar tarafindan
gerceklestirimemelidir.

/\ Elektrik carpma ve yangin tehlikesi!

m Cihazi kesinlikle tip etiketi Uzerindeki bilgilere uygun sekilde
baglayiniz ve calistiriniz. Cihazi sadece elektrik kablosunda
ve kendisinde hasar yoksa kullanin. Cihazda, hasar gérmus
bir elektrik kablosunun degistiriimesi gibi onarimlar, tehlikeleri
onlemek icin, sadece yetkili servisimiz tarafindan yapiimahdir.

m Cihazi kesinlikle zaman ayarl salterlere veya uzaktan kumandali
prizlere baglamayiniz. Cihazi igletim sirasinda surekli olarak
gOzetim altinda tutun!

m Cihazi, ocak gibi sicak yluzeylerin lizerine veya yakinina koymayin.
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Onemli giivenlik uyarilari tr

Ana cihazi kesinlikle sivilara daldirmayiniz veya akan su

altinda tutmayiniz ve bulasik makinesinde yikamayiniz. Buharli
temizleme aleti kullanmayiniz. Cihazi, elleriniz nemli veya islak
durumdayken kullanmayiniz.

Cihaziniz suya veya baska bir sivinin igine diserse, cihazin
kullanilmaya devam edilmesine izin verilmez.

Karistirma ayagi, karistirilacak malzemenin igine en fazla max»|
isaretine kadar daldirilmahdir, aksi halde elektrik garpma tehlikesi
olusur!

Cihazi her kullanimdan sonra, gozetim altinda degilken,
parcalarini ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden 6nce ve
acil durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

A Yaralanma tehlikesi!

Cihazi her kullanimdan sonra, gozetim altinda degilken,
parcalarini ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden 6nce ve
acil durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik sistemi (motor) kisa bir sure
hareket etmeye devam eder. Tahrik sisteminin (motorun)
tamamen durmasini bekleyiniz.

Kesinlikle karistirma ayagi bicagina mudahalede bulunmayiniz.
Karistirma ayagi bicagini kesinlikle ¢iplak elle tutmayiniz.

A Haslanma tehlikesi var!

Karistirilacak sicak malzemeler ile galigirken dikkatli olunuz. Sicak
malzemeler karistiriimalari sirasinda disari sigrayabilir.

/\ Bogulma riski!

Cocuklarin ambalaj malzemesiyle oynamasina izin vermeyin.

/\ Dikkat!

Cihazin, besinlerin hazirlanmasi igin gerekli olandan uzun sireyle
acik tutulmasi kesinlikle tavsiye edilmez. Cihazi bos ¢alistirmayiniz.
Karistirma kabi mikrodalga firinda kullanim igin uygun dedgildir.
Karigtirma ayagini kesinlikle sicak yuzeyler Uzerine koymayiniz
veya ¢ok sicak karigtirma maddeleri iginde kullanmayiniz. Pisme
durumundaki karistirilacak sicak malzemeleri, islemeden dnce

en az 80°C seviyesine kadar sogumaya birakiniz. El blenderini
tencere iginde kullanacaksaniz oncelikle tencereyi ocaktan aliniz.

A Onemli!
Cihaz her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadiysa mutlaka
iyice temizlenmelidir. =» “Temizleme” bkz. sayfa 73
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tr icindekiler

Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz
i¢in sizi candan kutluyoruz. Uriinlerimiz
hakkindaki ayrintili bilgileri agagidaki
internet sayfamizda bulabilirsiniz.

Icindekiler

Amacina uygun kullanim ..............ccccceeee 70
Onemli giivenlik uyarilari ..............c........... 70
Genel BaKig.......c.eeoeiiiie 72
Semboller ve igaretler............ccccoeeiinneenn. 72
Kullanime.....oceeeiiee e 73
Temizleme ... 73
Ariza durumunda yardim ..........ccccceeeeenne 74
Tarifler. ..o 74
Elden ¢ikartilmasi..........ccccoooieiiiniinee. 75
Garanti......cooceeeiiiie 75

Genel Bakig

Litfen resimli sayfalari aginiz.

=> Resim
1 Anacihaz
2 Fisli kablo

3 Devir sayisi ayari
Calisma hizi en diisuk (e) ve en
yuksek (12) devir sayisi arasinda
kademesiz olarak ayarlanabilir
(sadece 4a tusu ile birlikte).
4 Acma tusu
Ac¢ma tusu (a veya b) basili oldugu surece
el blenderi agiktir.
a Ayarlanabilir hiz
(devir sayisi ayari 3)
b Turbo hiz
Turbo hizi genel dograyici
(eger teslimat kapsamina dahilse)
icin kullanilir.
5 Kilit agma tuslan
Karistirma ayagini ¢ikartmak igin, iki
kilit agma tusuna da ayni anda basiniz.
6 Karistirma ayag
karistirma ayagini takiniz ve yerine
oturtunuz.
a maxp| isareti
Karistirma ayagi, karistirilacak
malzemenin igine en fazla max»|
isaretine kadar daldiniimalidir, aksi
halde elektrik garpma tehlikesi olusur!
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7 Karistirma ayagi bigagi

8 Karnistirma kabi
Karistirma kabi iginde calisiimasi,
karistirilan maddenin etrafa sigramasini
onler.

9 Kapak
Kapagi, islenmis besinleri muhafaza
etmek i¢in karistirma kabinin Gzerine
kapatiniz.

Aksesuarlar*

(ayri kullanim kilavuzlari mevcuttur)

10 Disgli diizenekli girpma teli

11 Disgli duizenekli ezme bashgi

12 Kapakh genel dograyici XL

13 Kapakli ve buz kirma bigakl genel
dograyici L

14 Cok fonksiyonlu aksesuarlar ve ilgili
aletler

15 Cok fonksiyonlu aksesuarlar, ilgili
aletler ve kiip seklinde kesici

* modele bagh

Genel dograyici XL ile cihazinizin tim
gliclind ve performansini kullanmig
olursunuz. Genel dograyici teslimat
kapsaminizda yer almiyorsa musteri
hizmetlerinden temin edilebilirsiniz (siparis
no. 12027396).

Semboller ve isaretler
[@ Kullanma kilavuzunun

talimatlarina uyunuz.

Karistirma ayagindaki isaret:
Karistirma ayagi,
karistirilacak malzemenin
icine en fazla maxp| isaretine
kadar daldirilmalidir, aksi
halde elektrik carpma
tehlikesi olusur!

max»|



Kullanim

Bu cihaz mayonez, sos, karisik igecek,
bebek mamasi, pismis meyve ve sebze
karistirmak igin uygundur. Corbalarin pire
haline getiriimesi icin kullanilabilir.

Cig besinleri (sogan, sarimsak, bitkiler, ...)
kesmek / dogramak icin genel dograyiciyi
kullaniniz!

Cihaz ile galismak icin, teslimat kapsamindaki
karistirma kabinin kullaniimasi tavsiye edilir.
Fakat baska uygun kaplar da kullanilabilir.

Dikkat!

Kullanilan kabin tabani gikintili veya

kademeli olmamalidir.

m Cihaz ilk kez kullanmadan énce tim
pargalari temizleyiniz.

= Resim[3

m Elektrik kablosunu tamamen aginiz.

m  Karistirma ayagini ana cihaza takiniz ve
yerine oturmasini saglayiniz.

m Elektrik figini prize takiniz.

m Besinleri karistirma kabina veya baska
bir yiksek kaba doldurunuz.

islenecek besinlerde bir sivi mevcut oldugu
zaman el blenderi daha iyi ¢alisir.

/\ Elektrik carpma tehlikesi!

Karigtirma ayagi, karistirilacak malzemenin
icine en fazla max»| isaretine kadar
daldiriimalidir, aksi halde elektrik carpma
tehlikesi olusur!

m Devir sayisi ayari ile istediginiz devir
sayisini ayarlayiniz (Resim [&-5). Sivi-
larda ve karigtirilacak sicak malzeme-
lerde ve ek maddelerin mevcut malze-
melere karistiriimasinda (6rn. kahvaltilik
tahil gevreginin yogurda karistiriimasi),
dislk bir devir sayisi kademesi kullanil-
masi tavsiye edilir. Yiksek devir sayisi
kademelerinin kati besinlerin igslenmesi
icin kullaniimasi tavsiye edilir.

m El blenderini ve kabi sabit tutunuz.

m Istediginiz agma tusuna basarak el
blenderini aginiz.

Kullanim tr

El blenderini agarken, cihazin karigtirma
kabinin zeminine “emis glicli nedeniyle
tutulmasini” 6nlemek igin cihazi hafifce
egik tutunuz. El blenderi, agcma tusu basili
oldugu strece acik kalmaya devam eder.

Karistirilan besinlerin sigramasini dnlemek

icin, agma tusuna ancak karistirma ayagini

karistirilacak besinlerin icine soktuktan

sonra basiniz.

El blenderini daima, karigtirma ayagini

karistirdiginiz besinlerin iginden

¢ikartmadan énce kapatiniz.

m Islemleriniz bittikten sonra devreye
sokma tusunu birakiniz.

Calisma sona erdikten sonra:

m Elektrik figini prizden gekip gikartiniz.

m Kilit agma tusuna basiniz ve karigtirma
ayagini ana cihazdan c¢ikartiniz.

Temizleme

Cihazi her kullanimdan sonra iyice
temizleyiniz.

Onemli bilgi

Cihazin bakima ihtiyaci yoktur.

Temizligin 6zenli ve kapsamli sekilde
gercgeklestiriimesi, cihazin zarar gérmesini
onler ve islevselligini korur.

/\ Elektrik carpma tehlikesi

Ana cihazi kesinlikle sivilara daldirmayiniz
ve bulasik makinesinde temizlemeyiniz.
Temizleme calismalarina baslamadan 6nce,
cihazin elektrik figini gekip ¢ikariniz! Buharli
temizleme aleti kullanmayiniz!

Dikkat!
Yuzeyler zarar gorebilir. Agindirici temizlik
malzemeleri kullanmayiniz.

Bilgi: Orn. havug ve kirmizi lahana gibi

besinlerin islenmesi sirasinda plastik

parcalarda renklenme s6z konusu olabilir.

Bu renklenmeler birka¢ damla yemeklik yag

kullanilarak temizlenebilir.

m Elektrik figini prizden gekip gikartiniz!

m Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz ve
ardindan kurulayiniz.

m  Karigtirma kabi ve kapak bulagik
makinesinde yikanabilir.
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tr Ariza durumunda yardim

m Karistirma ayagi bulagsik makinesinde
veya bir firga ile akan suyun altinda
temizlenebilir.

m Karistirma ayagini dik konumda
(karistirma ayagi bigagi yukari dogru)
kurumaya birakarak, igine girmis olan
suyun digari akmasini saglayiniz.

Uyari:

Spiral kablolu cihazlarda:

Kabloyu kesinlikle cihazin etrafina
sarmayiniz!

Ariza durumunda yardim

Ariza

Cihaz kullanim esnasinda kapaniyor.

Coziim

Asiri yiklenme emniyeti devreye girmis.

m Cihaz kapatiniz ve elektrik fisini
priziden ¢ekip ¢ikartiniz.

m  Asin ylklenme emniyetini devreden
cikarmak igin, cihazin yakl. 1 saat
sogumasini bekleyiniz.

m Cihazi tekrar aginiz.

Ariza giderilemiyorsa lutfen yetkili servise
basvurunuz.

Tarifler

Mayonez

— 1 yumurta (yumurta sarisi ve yumurta aki)

1 ¢orba kasigi hardal

1 ¢orba kasigi limon suyu veya sirke

200-250 ml sivi yag

— [stege gore tuz, karabiber

Malzemeler ayni sicaklikta olmahdir!

m Malzemeleri kabin igine doldurunuz.

m El blenderini kabin zeminine temas
ettiriniz ve karigim kivam alana kadar
malzemeleri (Turbo hiz ile) karistiriniz.

m Calisir haldeki mikseri yavasca
karisimin Ust kenarina kadar kaldiriniz
ve tekrar indirerek mayonez hazir olana
kadar calistirmaya devam ediniz.

Yararl bilgi: Bu tarife gére sadece yumurta
sarisi ile mayonez de yapabilirsiniz. Ancak
bu durumda yag miktarinin sadece yarisini
kullaniniz.
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Sebze corbasi

— 300 g patates

— 200 g havug

— 1 klglk kereviz

— 2 domates

— 1 sogan

— 50 g tereyagi

- 2lsu

— Istege gére tuz, karabiber

m Domateslerin kabugunu soyunuz ve
cekirdeklerini gikartiniz.

m  Temizlenmis ve yikanmis sebzeleri

parcalara kesiniz ve sicak tereyagi

icinde pisiriniz.

Su ilave ediniz ve tuz atiniz.

Hepsini 20-25 dakika pismeye birakiniz.

Tencereyi ocaktan indiriniz.

El blenderi ile gorbayi tencere

icinde eziniz.

m Tuz ve karabiber ile tatlandiriniz.

Krep hamuru

— 250 ml sut

— 1 yumurta

— 100 gun

— 25 g eritilmig, sogutulmus tereyagi

= TUm malzemeleri belirtilen sirayla bir
kap igine koyunuz ve purizsiz bir
hamur olacak sekilde karistiriniz.

Sutli icecekler
1 bardak sit
6 buyuk cilek veya 10 frambuaz veya
1 muz (dilimlenmig)
m  Malzemeleri kabin igine koyunuz ve
karigtiriniz.
m Istege gore seker katiniz.
Yararh bilgi: Sttlu icecek (milkshake) igin
buna bir top da dondurma ilave ediniz veya
¢ok soguk sut kullaniniz.



Elden gikartiimasi

Elden gikartiimasi

AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
Uriiniin Elden Cikarilmasi

mm=_ Ambalaj malzemesini gevre kural-
larina uygun sekilde imha ediniz.
Bu iriin T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanhgi tarafindan yayimlanan
“Atik Elektrikli ve Elektronik Egyalarin
Kontrolli Yénetmeligi’nde belirtilen
zararll ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE ydénetmeligine uygundur.
Bu Urun, geri doniisimld ve tekrar kullanila-
bilir nitelikteki yUksek kaliteli parca ve mal-
zemelerden uretilmistir.
Bu nedenle, Grlinl, hizmet 6mrindn
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin
geri dondsimd igin bir toplama noktasina
g6tirin. Bu toplama noktalarini bélgeniz-
deki yerel yénetime sorun.
Kullaniimig GUrinleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun.
Uriinii atmadan énce gocuklarin giivenligi
icin elektrik fisini kesin ve kilit mekanizma-
sini kirarak galismaz duruma getirin.

Garanti

Bu cihaz igin, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlari gecerli-
dir. Bu hususta daha detayl bilgi almak igin,
cihazi satin aldiginiz saticiya bas vurunuz.
Garanti suresi igerisinde bu garantiden yarar-
lanabilmek i¢in, cihazi satin aldiginizi goste-
ren fisi veya faturayi gostermeniz sarttir.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

m Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

m Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
calistiriniz.

m Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.

Degisiklik haklar mahfuzdur.

tr
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Bosch Cagn @ BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu gevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife Gzerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalardaise kayitli oldugunuz GSM operatorinin tarifesi Gizerinden tcretlendirme yapilmaktadir.

Yazih bagvurular icin adresimiz
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, Uriinliniizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES SI

+  Cihaziniz; kullanma kllavuzu_ndagdster\\dwgi %ek\\de_ku\\an!lmw ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska blI’_I’]f enle mudahale edilmemis olmasi iartmla butln parcalar dahil olmak Gizere tamamen malzeme, iscilik
ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE iLE GARANTI EDILM STIR.

+ Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Turkiye'de satilan Grlinler icin gecerlidir. . o

+Anizalarin gideriimesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.

« Malintesliminden sonraki yikleme, bo%a\tma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. .
Voltaj dusuklugu veya fazlalig, hatali elektrik tesisati, trun etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami dl'ismdad\r_._ ) .

+ Dogalafetler (Deprem -Sel baskiniv.b.) yangin ve yildinm dismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.

Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gecersizdir.

GARANTI SARTLARI . - .
1. Garanti slresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malinbitin pargalari dahil olmak tzere tamami garantisi kapsamindadir. . o .
3‘. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiiketici, 6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden dénme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c- Ucretsiz onarilmasini isteme,
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
_haklarindan birini kullanabilir. _ ) o )
. Tuketicinin bu haklarindan tcretsiz onarim hakkini secmesi durumunda saticy; iscilik masr@ﬂ,,deggt}rllen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda higbir tcret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yukumluddr.
TUketicl Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalatglya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur. )
5. Tuketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri icin gereken azami slrenin asiimasi,
- Tamirinin mumkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

Sy

satici, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Urin Ismi
belirlenmesi durumlarinda; N

tliketici malin bedel iadesini, ay_llp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici

Saticy, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi

durumunda satici, Ureticive ithalatci miteselsilen sorumludur. Bosch Ekmek Kizartma Mak.
6. Malin tamir stresi 20 |E‘§ununu gecemez. Bu slUre, garanti stresiicerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)
mala iliskin arizanin Yetkili Servis Istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti stresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni
halinde, tretici veya ithalatcr; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h Ki
ozelliklere sahip baska bir mali tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi
Malin garanti suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen sre Bosch Kiyma Makinasi
aranti stresine eklenir. Bosch Sag Kurutma Mak.
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullaniimasindan Bosch Baskil
kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir. B h il El Stipd .
8. Tuietici, %arantidem 0gan haki)arln\n kullaniimasi ile ilgili olarak cikabilecek 0sC sarjll El Stpdrgesi
uyusmazIiiklarda yerlesim yerinin bulundugu ) Bosch utd
veya tlketici isleminin yaglldlgl yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine basvurabilir, . ) o Bosch Sac Sekillendirme cihazi
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tilketici h kacag
ALICI T X 5 AL 0 relel Bosc! Meyva Sikacagi
Gumriik ve Ticaret Bakanligi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gézetimi Bosch Mevva ve Sebze Sikacag!
Genel Miidiirliigiine basvurabilir. 0S¢ eyvave sebze sikacag
Bosch Masaj Aletleri

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. i _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarast ile, 7 giin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numaray! cevirerek satis dncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri bolimuinde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya cagri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.bosch-home.com/tr

www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazil telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiicuk
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir. Bu
servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DiKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICI VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN
Unvani  : BSHEv Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSMMh. Balkan Cd. No.51, Adresi
Umraniye 34771 Istanbul Telefonu:
Telefonu : 0216528 90 00 Pbx Faks
Faks 102165289188 E-posta
E-posta :.hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayisi:
Yetkilinin imzasi Teslim Tarihi ve yeri

Yetkilinin imzasl
Firmanin Kasesi:

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi
MALIN

Cinsi : KUCUK EV ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Garanti Suresi : 2YIL

Azamitamir sresi :  201S GUNU

Bandrol ve Seri No. :




pl Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w gospodarstwie
domowym i podobnych otoczeniach. Uzywac¢ urzgdzenia tylko

do przygotowywania produktéw w ilosciach typowych dla
gospodarstw domowych i przez czas typowy dla gospodarstw
domowych. Nie przekracza¢ maksymalnie dopuszczalnej ilosci
produktow (patrz ,,Przepisy kulinarne”). Urzgdzenie nadaje sie do
rozdrabniania lub mieszania produktéw spozywczych. Nie uzywac
urzgdzenia do przygotowywania ziemniakow puree (lub puree z
produktéw zywnosciowych o podobnej konsystenciji). Do tego celu
stosowac koncowke ugniatajgcg ProPuree. Urzgdzenia nie wolno
uzywac do przetwarzania innych substancji i przedmiotéw. Przy
zastosowaniu wyposazenia dopuszczonego przez producenta
mozliwe sg dodatkowe zastosowania. Urzgdzenia uzywac tylko

z dopuszczonymi, oryginalnymi czesciami i akcesoriami. Nigdy nie
uzywac akcesoriow przeznaczonych do innego urzgdzenia.
Urzadzenia wolno uzywac tylko w pomieszczeniach, w temperaturze
pokojowej i na wysokosci nie wiekszej niz 2000 m n.p.m.

Wazne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Prosze doktadnie przeczytac instrukcje obstugi, starannie

ja przechowywac i postepowac zgodnie z zawartymi w niej

wskazowkami! Przekazujgc urzgdzenie innej osobie nalezy

dotgczyc¢ niniejszg instrukcje. Niezastosowanie sie do wskazowek
prawidtowego korzystania z urzgdzenia wyklucza odpowiedzialnosc
producenta za wynikte szkody.

Osobom o zredukowanych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych

i umystowych lub nieposiadajgcym odpowiedniego doswiadczenia

i/lub wiedzy wolno uzywac urzgdzenia tylko pod warunkiem, ze

znajdujg sie pod opieka innych osob lub zostaty poinstruowane

w zakresie bezpiecznej obstugi urzgdzenia i rozumiejg zagrozenia

z niej wynikajgce. Dzieci nie mogg obstugiwac urzgdzenia. Nalezy

uniemozliwi¢ im dostep do urzgdzenia i przewodu podtgczeniowego.

Dzieciom nie wolno czysci¢ urzadzenia ani wykonywac

przewidzianych dla uzytkownika czynnosci konserwacyjnych.

A Niebezpieczenstwo porazenia pragdem i pozaru!

m Urzadzenie nalezy podtgczyc¢ i uzytkowaé zgodnie z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowej. Uzytkowac tylko wtedy, gdy
przewod zasilania oraz urzgdzenie sg sprawne. Ze wzgledow
bezpieczenstwa wszelkie naprawy urzgdzenia, takie jak np.
wymiana uszkodzonego kabla sieciowego, moze przeprowadzac
wytgcznie nasz serwis.
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Wazne wskazoéwki dotyczgce bezpieczehstwa pl

Nigdy nie podtgczac urzadzenia do automatycznych wytgcznikow
czasowych lub do zdalnie sterowanych gniazdek sieciowych.
Zawsze nadzorowac prace urzgdzenia!

Nie stawiaC urzadzenia na gorgcych powierzchniach, np. palnikach
kuchenek elektrycznych, ani w ich poblizu. Wykluczy¢ kontakt
przewodu zasilajgcego z gorgcymi elementami i nie ciggna¢ go
przez ostre krawedzie.

Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurza¢ w zadnych ptynach, nie
my¢ pod biezgcg wodg ani w zmywarce do naczyn. Nie stosowac
myjek parowych. Nigdy nie uzywac urzgdzenia z mokrymi rekami.
Nie wolno nadal uzywac urzadzenia, jesli wpadto do wody lub innej
cieczy.

Koncdéwke miksujacg zanurza¢ w miksowanym produkcie tylko do
oznaczenia max»|, inaczej grozi porazenie prgdem!

Urzgdzenie musi by¢ zawsze odtgczane od sieci po kazdym
uzyciu, w przypadku braku nadzoru, przed ztozeniem, demonta-
zem lub czyszczeniem oraz w przypadku wystgpienia awarii.

A Niebezpieczenstwo odniesienia obrazen!

Urzgdzenie musi by¢ odtgczane od sieci po kazdym uzyciu, w
razie braku nadzoru, przed ztozeniem, roztozeniem i rozpoczeciem
czyszczenia oraz w przypadku wystgpienia usterki.

Po wylgczeniu urzadzenia naped pracuje jeszcze przez krotki
czas. Zaczekac, az naped catkowicie sig zatrzyma.

Nigdy nie chwytac za noz koncowki miksujacej. Noza koncowki
miksujgcej w zadnym przypadku nie czysci¢ gotymi rekoma.

/\ Niebezpieczenstwo oparzenia!
Zachowac ostroznos¢ podczas miksowania gorgcych produktow.
Goracy produkt moze sie rozpryskiwac¢ podczas miksowania.

A Ryzyko uduszenia!
Nie wolno pozwala¢ dzieciom bawic sie opakowaniem.

Uwaga!
Zaleca sie nie pozostawiaC wtgczonego urzgdzenia dtuzej niz
to konieczne do obrobki produktéw spozywczych. Nie wigczac
pustego urzgdzenia.
Pojemnik do miksowania nie nadaje sie do kuchenek
mikrofalowych.
Koncdwki miksujgcej nigdy nie stawia¢ na gorgcych
powierzchniach, ani nie wktada¢ do bardzo gorgcych produktow
przeznaczonych do miksowania. Zagotowane produkty
przeznaczone do miksowania schtodzi¢ najpierw co najmniej
do 80°C, a dopiero potem miksowac. Przy uzywaniu blendera
w garnku, ten uprzednio zdjg¢ z kuchenki.
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pl Wazne wskazéwki dotyczgce bezpieczehnstwa

A Uwaga!

Urzgdzenie nalezy koniecznie czysci¢ po kazdym uzyciu lub po
diuzszym okresie nieuzywania. =» ,Czyszczenie” patrz strona 81

Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowego urzadzenia marki Bosch.

Dalsze informacje dotyczace naszych
produktéw znajdg Panstwo na naszej
stronie internetowe;j.
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Opis urzadzenia
Prosze otworzy¢ sktadane kartki z rysunkami.

=> Rysunek I}
1 Korpus urzgdzenia
2 Kabel sieciowy
3 Regulator liczby obrotéw
Predkos¢ roboczg mozna nastawiaé
bezstopniowo pomiedzy najnizszg (e)
i najwyzszg (12) liczbg obrotéw (tylko
przy wigczeniu przycisku 4a).
4 Przycisk wigcznika
Blender jest wigczony tak dtugo,
jak dtugo wcisniety jest przycisk (a lub b).
a Predkos¢ regulowana
(z regulacjg liczby obrotow 3)
b Predkos¢ Turbo
Predkos¢ Turbo jest stosowana
dla rozdrabniacza uniwersalnego
(jesli wystepuje w zakresie dostawy).
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5 Przyciski zwalniania blokady
W celu zdjecia koncowki miksujgcej
nacisng¢ rownoczesnie oba przyciski
zwalniania blokady.
6 Koncéwka miksujgca
Koncdwke miksujgcg natozyc¢ i zatrzasnagé.
a Oznaczenie maxp|
Koncdéwke miksujgcg zanurzad
w miksowanym produkcie tylko do
oznaczenia max»|, inaczej grozi
porazenie prgdem!
7 NoOz koncowki miksujacej
8 Pojemnik
Miksowanie w pojemniku zapobiega
rozpryskiwaniu sie produktow.
9 Pokrywka
Do przechowywania przetworzonych
produktow natozy¢ pokrywke na
pojemnik.
Akcesoria* (osobne instrukcje obstugi)
10 Koncowka do ubijania z przektadnia
11 Koncowka ugniatajaca z przektadnia
12 Rozdrabniacz uniwersalny XL
z pokrywa
13 Rozdrabniacz uniwersalny L
z pokrywa i nozem Ice-Crush
14 Przystawka wielofunkcyjna
z narzedziami
15 Przystawka wielofunkcyjna
z narzedziami i przystawka do
krojenia w kostke

* w zaleznos$ci od modelu

Rozdrabniacz uniwersalny XL pozwala
wykorzystac petny zakres mozliwosci
urzgdzenia. Jezeli rozdrabniacz
uniwersalny nie nalezy do zakresu dostawy,
mozna go zamowi¢ w punkcie serwisowym
(nr katalogowy 12027396).



Symbole i oznaczenia

I:EI Prosze przestrzegacé

wskazéwek zawartych

w instrukcji obstugi.
Oznaczenie na koncéwce
miksujgcej:

Koncowke miksujaca

max >| zanurza¢ w miksowanym
produkcie tylko do
oznaczenia max»|, inaczej
grozi porazenie prgdem!
Obstuga

Urzgdzenie nadaje sie do miksowania
majonezéw, soséw, napojow, potraw dla
niemowlgt, gotowanych owocow i warzyw.
Do rozcierania zup.

Do rozdrabniania / siekania surowych
produktow (cebuli, czosnku, zidt, ...) uzywac
rozdrabniacza uniwersalnego!

Do pracy zalecamy stosowanie dotgczonego

pojemnika do miksowania. Mozna jednak

stosowac takze inne odpowiednie naczynia.

Uwagal!

Dno uzywanego naczynia nie moze mie¢

zadnych nieréwnosci lub zagtebienia.

m Przed pierwszym uzyciem umyc¢
wszystkie czesci.

—> Rysunek [F

m Catkowicie rozwing¢ elektryczny
przewdd zasilajgcey.

m  Koncowke miksujgcg natozy¢ na korpus
urzgdzenia i zatrzasngé.

m  Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

m  Wiozy¢ produkty do pojemnika lub
innego wysokiego naczynia.

Blender pracuje lepiej, jezeli wsréd

produktéw przeznaczonych do miksowania

znajdujg sie ptynne sktadniki.

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Koncowke miksujgcg zanurzac

w miksowanym produkcie tylko do

oznaczenia max»|, inaczej grozi porazenie

pradem!

Symbole i oznaczenia pl

m Regulatorem liczby obrotéw nastawi¢
odpowiednig predkos¢ (rysunek [E-5). Do
miksowania ptynéw, gorgcych produktéw
i do mieszania sktadnikéw (np. ptatki
zbozowe w jogurcie) zaleca sig stosowac
niski zakres obrotow. Wysokie zakresy
obrotéw sg zalecane do przetwarzania
bardziej statych produktow.

m  Mocno trzymac blender i pojemnik.

m  Wiaczyc¢ blender poprzez nacisnigcie
zgdanego przycisku witgcznika.

Przy wtgczaniu blendera trzymac go lekko

ukosnie, aby unikngé¢ przyssania sie do dna

pojemnika. Blender jest wtgczony tak dtugo,
jak dtugo wcisniety jest przycisk.

Aby zapobiec rozpryskiwaniu sie produktow

nacisngc¢ przycisk wtgcznika dopiero wtedy,

gdy koncowka miksujgca jest zanurzona

w produktach.

Blender wytgczy¢ zawsze przed wyjeciem

koncowki miksujgcej z rozdrabnianych

produktow.

m  Po zmiksowaniu produktow zwolnié¢
przycisk wtgcznika.

Po pracy:

m  Wyciggng¢ wtyczke z gniazda
sieciowego.

m Nacisngc¢ przyciski zwalniania blokady
i zdjg¢ koncodwke miksujgcg z korpusu
urzgdzenia.

Czyszczenie

Urzadzenie musi by¢ doktadnie
oczyszczone po kazdym uzyciu.

Wazna wskazowka

Urzgdzenie nie wymaga przeglagdow ani
konserwacji. Doktadne czyszczenie chroni
urzgdzenie przed uszkodzeniem oraz
utrzymuje w sprawnosci techniczne;.

A\ Niebezpieczenstwo porazenia
pradem

Nigdy nie zanurzac¢ korpusu urzadzenia

w cieczach ani nie my¢ go w zmywarce

do naczyn. Przed przystgpieniem do

czyszczenia wyjg¢ wtyczke z gniazdka

sieciowego! Nie stosowac¢ myjek parowych!
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pl Usuwanie usterek

Uwagal!

Powierzchnie urzgdzenia mogg ulec
uszkodzeniu. Nie stosowa¢ zadnych
szorujgcych srodkéw czyszczacych.

Wskazoéwka: Przy tarciu np. czerwonej
kapusty i marchwi zabarwiajg sie elementy
z tworzywa sztucznego. Mozna je
wyczysci¢ za pomocg kilku kropel oleju
jadalnego.

m  Wyciggna¢ wtyczke z gniazda
sieciowego!

m Korpus urzgdzenia przetrze¢ wilgotng
szmatkg a nastgpnie wytrze¢ do sucha.

m Pojemnik do miksowania i pokrywke
mozna my¢ w zmywarce.

m  Koncowke miksujgcg umy¢é w zmywarce
do naczyn albo szczotkg pod biezaca
woda.

m  Koncowke miksujgcg suszyé
w odwrotnej pozycji (hozem do gory),
aby pozostajgca woda mogta wyptyngc.

Wskazoéwka:

Dotyczy urzgdzen ze spiralnym przewodem:

nigdy nie owija¢ przewodu wokot
urzgdzenia!

Usuwanie usterek

Usterka

Urzgdzenie wytgcza sie podczas pracy.

Sposob usuniecia

System zabezpieczajgcy przed

przecigzeniem jest aktywny.

m  Wylgczy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke
z gniazdka sieciowego.

m Urzadzenie pozostawic ok. 1 godzine
do ochtodzenia, w celu dezaktywac;ji
systemu zabezpieczajgcego przed
przecigzeniem.

m Ponownie wigczy¢ urzgdzenie.

Jezeli nie da sie usung¢ wystepujgcej

usterki, prosze zwrdéci¢ sie do naszego

autoryzowanego punktu serwisowego.
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Przepisy kulinarne

Majonez

— 1 jajko (zéttko i biatko)

1 tyzka musztardy

1 tyzka soku cytrynowego lub octu

200-250 ml oleju

— s0l, pieprz do smaku

Wszystkie sktadniki muszg mie¢ takg sama

temperature!

m Sktadniki wiozy¢ do pojemnika.

m  Koncéwke miksujgcg whozy¢ na dno
pojemnika i wymieszac¢ sktadniki
(predkos¢ Turbo), az do utworzenia
gtadkiej konsystencji.

m  Wigczony blender przesuwac powoli do
gornej warstwy mieszaniny i ponownie
powoli zanurza¢, az majonez bedzie
gotowy.

Wskazéwka: Wedtug tego przepisu mozna

réwniez przygotowaé majonez z samych

z06ttek. Wtedy prosze uzy¢ tylko potowe
podanej ilosci oleju.

Zupa jarzynowa
300 g ziemniakéw
— 200 g marchewki
— 1 maty kawatek selera
— 2 pomidory
— 1 cebula
— 50 g masta
— 2lwody
— s0l, pieprz do smaku
m Pomidory obra¢ ze skorki i usungé
pestki.
Oczyszczone i umyte warzywa pokroi¢
na kawalki i smazy¢ na gorgcym masle.
Doda¢ wody i posolic.
Wszystko gotowac 20-25 minut.
Zdjac¢ garnek z kuchenki.
Zupe zmiksowac na purée blenderen
w garnku.
Doprawi¢ do smaku solg i pieprzem.



Ciasto na nalesniki

— 250 ml mleka

- 1jajko

— 100 g maki

— 25 g roztopionego, schtodzonego masta

m  Wszystkie sktadniki wiozy¢é w podane;j
kolejnosci do pojemnika i miksowac, az
do powstania gtadkiego ciasta.

Miksowane napoje mleczne
— 1 szklanka mleka
— 6 duzych truskawek, albo 10 malin lub
1 banan (pokrojony w plasterki)
m Sktadniki wtozy¢ do pojemnika
i miksowac.
m Postodzi¢ do smaku.
Porada: aby otrzyma¢ mleczny shake,
nalezy doda¢ gatke lodéw lub bardzo zimne
mleko.

Ekologiczna utylizacja pl

Ekologiczna utylizacja

To urzgdzenie jest oznaczone zgodnie
E z Dyrektywa Europejskg 2012/19/UE
mmm  Oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia

2015 r. ,0 zuzytym sprzecie elek-

trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z

dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem

przekreslonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze

sprzet ten, po okresie jego uzytko-

wania nie moze by¢ umieszczany
tgcznie z innymi odpadami pocho-
dzacymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do

oddania go prowadzgcym zbieranie

zuzytego sprzetu elektrycznego

i elektronicznego. Prowadzacy zbie-

ranie, w tym lokalne punkty zbiorki,

sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy
oddanie tego sprzetu. Wtasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do unikniecia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych

z obecnosci sktadnikow niebezpiecz-

nych oraz niewtasciwego sktadowania

i przetwarzania takiego sprzetu.

Gwarancja

Dla urzadzenia obowigzujg warunki
gwarancji wydane przez nasze przed-
stawicielstwo handlowe w kraju zakupu.
Doktadne informacje otrzymacie Panstwo
w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktérym dokonano zakupu urzgdzenia.
W celu skorzystania z ustug gwarancyinych
konieczne jest przedtozenie dowodu
kupna urzadzenia. Warunki gwarancji
regulowane sg odpowiednimi przepisami
Kodeksu cywilnego oraz Rozporzadze-
niem Rady Ministréw z dnia 30.05.1995
roku ,W sprawie szczegolnych warunkow
zawierania i wykonywania umow rzeczy
ruchomych z udziatem konsumentow”.

Zmiany zastrzezone.
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uk BukopucTaHHs 3a npu3Ha4YeHHAM

BI/IKOpMCTaHHil 3a NPpU3Ha4YeHHAM

Llen npunag npuaHavyeHui Tinbkn gng nobyToBOro BUKOPUCTaHHS.
[Mpunag cnif BUKOPUCTOBYBATY TiNlbki ANs Nepepobku NpoayKTiB

Yy 3BUYaWHUX A7t AOMALLUHBOrO roCrnoAapcTBa KillbKOCTSX |

BiApi3kax Yacy. He MoxHa nepeBuLLyBaT MakcmarbHO AOMYyCTUMY
KinbKiCTb NPOAYKTIB (OMB. «Peuenmu») Mpunag npusHa4eHo
BMKIMIOYHO ANs noApiObHeHHs abo 3millyBaHHsA NpoaykTis. Mpunas
He NpuU3HaYeHo Ans NpUroTyBaHHs ntope 3 kapTonni (abo

NPOAYKTIB aHanoriYHol KOHcUcTeHLil). [na uboro BUKOPUCTOBYNTE
Hacagky-ToBkayky «ProPuree». He BukopuctoByiTe npunag ons
nepepodKku iHWMX PeYOBUH YM NpeameTiB. 3a YMOBU BUKOPUCTAHHSA
A03BONIEHNX BUPOOHNKOM A0AaTKOBUX AeTarnen MOXINBI TakoX
A00aTKoBi BUAM 3acTocyBaHHSA. BukopuctoByite npunag Tiflbkn 3
A03BONIEHNMU OpUriHarbHUMKN YacTMHaMK Ta Nnpunagasam. Hikonu He
BUKOPUCTOBYMTE AaHe npuragns ang iHwux npucTpois.
BukopuctoByinte npunag nuwe BcepenuHi NnpUMilLeHb Npy KiMHaT-
Hi TemnepaTtypi Ha BUCOTI He BuLle 2000 M Haa piBHEM MOpPS.

NMpaBuna TexHikn 6e3nekn

YBaxkHO nNpoynTanTe IHCTPYKLiO 3 ekcnnyaTauil, JOTpuMymnTeca
il BKa3iBOK, He BUKnaanTte i 3bepiranTe ii Hagani! MNMepeaatoun
uewn npunag iHWin noavHi, gante T Ui iIHCTPYKLUito. Y pasi
HeJOTPUMaHHSA BKa3iBOK LLIOAO NPaBUiIbHOrO BUKOPUCTAHHSA
npunagy BMpPOGHUK He Hece BiANOBIgANbHOCTI 3@ 30MTKN, SKi
BUHWUKITM BHACNIAOK UbOro.

Linm npunagom Ao3BONSETLCA KOpUCTYBaTUCA ocobam 3
0OMEXEHMMU MNCUXIYHUMU, YYTTEBMMU ab0 pO3yMOBMMM
3paTHoCcTAMKM abo HegocTaTHIM 4OCBIAOM Ta/abo HegoCcTaTHIMU
3HaAHHAMMU, AKLWO BOHM pobnaTh Le nig Harnsaom abo nponLwnm
Bi4NOBIQHWIN IHCTPYKTaXX CTOCOBHO 6€3ne4YHOro BUKOPUCTaHHSA
npunagy Ta 3po3yminn Hebesneky, NoB’A3aHy 3 NpuUIagoMm.
[iTen Bikom He MOXXHa gonyckatu 6nmabko 4o npunagy abo
LLHYPa XMBIIEHHS; TM 3aB0OPOHAETLCA KOPUCTYBATUCA NPUNagoMm.
OunLeHHs Ta TexHiYHe 06cnyroByBaHHSA 3a60OPOHSETLCA
BUKOHYBaTW OITAM.

/\ He6e3zneka BpaXXeHHS eNeKTPUYHUM CTPYMOM i Noxexi!

m [Npunag oo3BonNseTbCA NigKNOYaTN 4O PO3ETKN U eKCnyaTyBaTn
nuLle BiANOBIAHO A0 AaHUX, 3a3HAYEHUX Ha 3aBOACHKiI Tabnuyu,.
Mprnagom 4O3BONAETLCA KOPUCTYBATUCSH NLLE 3@ YMOBMU Bia-
CYTHOCTI NOLWKOAKEHb LWHYpa i camoro npunagy. LWob yHUKHYyTH
Hebe3nek, peMOHTyBaTK Npunag, Hanp., MiHATU NOLUKOAXEHWI
LLUHYP, AO3BOSISIETLCS NULLE B HALLiWM CEPBICHIN MaNCTEPHI.
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MpaBuna TexHiku 6eaneku uk

Hikonu He nigknioyanTe npunag 40 BUMUKaYiB 3 FOAVHHUKOBUM
MEXaHi3MOM 4K PO3ETOK 3 AUCTAHLINHMUM KepyBaHHAM. Hikonun He
3anuwante BBIMKHEHU npunag 6e3 Harnsay!

He ctaBTe npunag Ha rapsidi nosepxHi abo nobnuay ix, Hanp.,

Ha NnnTy.

KaTteropn4yHo 3a6opoHEHO 3aHyptoBaTh OCHOBHUM BrOK y pianHu,
TpUMaTtn NOoro nig, NPOTOYHOK BOAOK Ta MUTU B NOCYAOMMUNHIN
MaLUVHi. He BUKOPUCTOBYMTE NAapOOYUCHUK. He kopuctymtecs
npunagom, Konu saLli pyku BOOri.

Axkwo npunag ynae y Bogy abo iHWY pignHYy, KOPUCTYBaTUCHA HUM
OinbLe He MOXHa.

Hixxka 6neHgepa mae 6yTn 3aHypeHa B NPOAYKT WoHanbinbLe
[0 Nno3Haykn maxp|, iHakwe icHye HeGe3sneka ypaxeHHs
ereKkTpUYHUM cTpymom!

Mpunag HeobXiAHO NOCTIMHO BUMMKATK 3 MepeXxi nepen KOKHUM
BUKOPUCTaHHSAM, 3a BiACYTHOCTI AOMMA4Y, nepen MOoHTaxeMm,
OEMOHTaXeM YM YULLEHHAM Ta Y pasi HecrnpaBHOCTI.

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

O0O0B’s13KOBO BigKNto4anTe Npunag Big enekTpomMepexi B Taknx
BUNagKax: nicnsa KOXXHOro BUKOPUCTaHHS; Nepes CKragaHHAM,
po36mpaHHAM ab0 OUYULLIEHHAM; SIKLLIO BMHUKIIA HECNpPaBHICTb abo
BM NnaHyeTe 3anuwntu npunag 6es3 gornsay.

Micna BUMKHEHHS NPUBOA e OeSKUIW Yac NMPOLAOBXYE pyXxaTuCA.
[lovekanTtecs NOBHOI 3yNWHKK NpuBOAA.

Hikonn Ha BpaTtucs pykamm 3a HixX Hixkkn bnengepa. Hikonu He
YNCTUTK HiXK HIXKKM BrieHaepa ronumm pykamu.

/\ He6e3neka oTpumaHHs onikis!

O6epexHo npu 06pobui rapayumx npogykTis. MNpu nepepobui rapsdi
NPOAYKTN MOXYTb pO36pn3KyBaTUCS.

/\ He6esneka agyxu!

He gossonanTe OiTsaM rpatvucs 3 nakysanbHUMU MaTepianamu.

A YBara!

PekomeHOyeTbCA Hi B AKOMY pasi He 3anuwiati npunag
BBIMKHEHMM [OBLUE, HiX Le NoTpibHO Ans nepepobkn NpoayKTiB.
He BMukanTe npunag BXONocCTy.

EMHicTb BneHgepa He NpugaTHa Ansg BUKOPUCTaAHHSA B
MIKPOXBUINbLOBIN Nevi.

Hibxxky 6nengepa Hi B AKOMy pasi He CTaBUTU Ha rapsiyi MOBEpPXHI
Ta He BMKOPUCTOBYBATU ANA Nepepodbkun gyxe rapsadmx
npoaykTiB. Kun'adi npogyktn nepen nepepobkot 0Xonoantm

no Temnepatypu 80 °C abo Hmx4ye! MNpu BUKOPUCTaHHI pyYHOro
ObneHaepa B KacTpyni il cnig 3asganerigb 3HATU 3 NAUTW.
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uk MpaBuna TexHikn 6eanekn

A Baxnuso!

Micnsa KOXXHOrO BUKOPUCTAHHS, @ TakoxX Micnsa TpMBanoro
HEBUKOPUCTaHHSA npunag HeobxiaHo ounwaT. =» « OYuULEeHHS»

ous. cmop. 88

LWunpo BiTaemo Bac 3 nokynkor HOBOro
npunagy dipmu Bosch. loaaTkoBy
iHdopmauito npo Hawy npoaykuito Bu
3HanaeTe Ha Hawin cTopiHui B IHTepHeTi.
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Ctucnun ornsaa
PO3ropHiTb CTOpPiHKM 3 MarntoHKaMu.

=> MarnoHoK
1 OcHOBHUM Gnok npunagy
2 KabGenb XuBneHHs
3 PerynaTtop yacTtoTu obepTaHHSA
Pobouy WBUAKICTb MOXHa NNaBHO
perynioBaTu Bif, HAWHWXYOi (@) A0
HamBuLWoi (12) yacToTn obepTaHHs
(nvwe B noegHaHHi 3 KHoOMKoto 4a).
4 KHonka BBiMKHEHHS
Py4yHunin 6neHaep npautoe, JOKU BU He
BiANyCTMTE KHOMKY BBIMKHEHHS (a abo b).
a PerynboBaHa WBMAKICTb
(perynsaTop YactoT 06epTaHHs 3)
b LWBuakicTtb Typ6opexumy
LLBnakictb TypGopexmmy
BMKOPUCTOBYETLCS ANS
yHiBepcarnbHoro nogpibHioBayva (AKLo
BiH BXOAMTb 10 KOMMIEKTY MOCTaBKM).
5 KHonku po36roKyBaHHsA
[ns 3HATTA HixXKM GneHgepa ogHo4acHo
HaTWCHITb 0OMABI KHOMKM PO30IOKyBaHHS.
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6 Hixka 6neHgepa

Hixky GrneHgepa cnig yctaHoBUTU i

3acpikcyBaTu.

a MosHauyka maxp|
Hixxka bnengepa mae OyTu 3aHypeHa
B MPOAYKT LWOHanbinbLe 4o
nosHaykn max»|, iHakLe icHye
Hebe3neka ypaxeHHs! eNekTpuYHUM
cTpymom!

Hix Hixkku 6neHpepa

Yawa 6neHpepa

Mepepobka npoaykTiB y Yali bneHaepa

3anobirae po3dpunaKyBaHH!HO.

9 Kpuwka
[nsa 36epiraHHs nepepobneHnx NpoayKTis
HakpuinTe Yally bneHaepa KpULLKOHO.

Mpunappa*™

(okpemi iHCTpYKUIT 3 ekcnnyaTauii)

10 BiHM4oK OnsA 36MBaHHSA 3 peAyKTOPOM

11 Hacapka-toBKa4ka 3 pegyKTopom

12 YHiBepcanbHui nogpioHoBay XL
3 KPULLKOHO

13 YHiBepcanbHui nogpibHioBay L
3 KPULLKOIO Ta HOXeM Arisi Nnboay

14 BaraTtodpyHKUioHanbHe npunaaas
3 Hacagkamu

15 BaraTodpyHKUioOHanbHe npunaaas
3 HacapgKkamu, 30Kpema Hacagkor
ONns Hapi3aHHA Kyoukamu

o ~

* 3anexHo Big mogeni

YHiBepcanbHui nogpibHoBad XL
3abe3neyye Bam BUKOpUCTaHHS
MakcumarnbHOI NMOTYXHOCTI npunagy. AKLWo
yHiBepcanbHuii noapibHoBaY He BXOAUTb
00 KOMMNIEKTY MOCTaBKU, MOro MOXHa
3aMOBUTM Yepes3 CepBICHY Crnyx0y (Homep
ansa 3amoBneHHa: 12027396).



CumBONM Ta NO3HAYKU
Cumaon [anasoma |
I:E [LoTpumyiiTecst BKasiBok

iHCTPYKLUiT 3 ekcnnyaTadii.
[Mo3Hayka Ha HiXui bneHgepa:

Hixxka 6rnengepa mae
OyTv 3aHypeHa B NpoayKT

max»| woraibinkie o
no3Hayku maxp|, iHakwe
iCHye Hebesneka ypakeHHs
€neKTPUYHUM cTpymom!

YnpasBniHHsA

Mpunag npuaHavyeHo Ans 3milyBaHHSA
MaWnoHe3y, COYCiB, KOKTENMIB, AUTAYOrO
XapyyBaHHS, BapeHUX OpyKTiB i OBOYIB.
[nsa npuroTyBaHHA cyniB-ntope.

[nsa nogpiGHeHHs / CiYeHHs cupumx
npoaykTiB (Unbyni, YacHKKY, 3eneHi ToLLO)
cnig BMKOPUCTOBYBATU YHiBEpCcanbHUN
nogpibHosay!

MepepobnaTn NpoayKTM pEKOMEHAYETLCS B
Yawi bnenagepa, sika BXoaUTb 40 KOMMIEKTY
noctaBku. Are MOXXHa BUKOPUCTOBYBATU W
iHWi NpuaaTHi AN LbOoro NoCyauHuU.

YBara!

[IHO BMKOPUCTOBYBaHOI NOCyaAMHN Mae ByTu

6e3 BunyknocTel abo BUCTYNIB.

m [lepen nepwmnm BUKOPUCTAHHSM Chig,
NoYMCTUTM BCi AeTani.

=> ManioHok &

m [loBHiCTIO po3moTaiTe kabernb

KUBMEHHS.

Min’enHanTe Hixxky bneHgepa oo

OCHOBHOro 6noka npunagy Tak, Lwob

BOHa 3adikcyBanacs.

BcTaBTe wtencenbHy BUMKY B PO3ETKY.

m 3aBaHTaxTe NPoAyKTM B Yally
6neHaepa abo iHLY BUCOKY NOCYAMHY.

Py4Huii GneHgep yHKUiOHYE Kpalle, SKLOo

[0 nepepobnoBaHNX NPOAYKTIB AONUTY

TPOXM PiAUHN.

CurMBONKM Ta NO3HaYKM uk

/\ HeGeaneka ypaXkeHHs eNeKTPUYHNM
cTpymom!

Hixka 6neHgepa mae 6yTun 3aHypeHa

B NPOAYKT LoHanbinbLue o

nosHayku maxw|, iHakwe icHye HeGe3neka

YpakeHHs eNEKTPUYHUM CTPYMOM

m  YCTaHOBiTb 6akaHy 4acToTy obepTaHHs
3a JOMNOMOroK perynaropa 4actoTu
obepTtaHHsa (mantoHok [E-5). [ins nepe-
MilLyBaHHS PigUH, rapsiumx NpoayKTiB i
nigmilyBaHHA (Hanpuknag, nnacTisuiB
00 OrypTy) PEKOMEHAYETbCSA HU3bKa
yacTtoTta obepTaHHs. Bucoka yactora
o6epTaHHs peKOMeHOYETLCA ANs nepe-
poOKv TBEPAILUNX NPOAYKTIB.

m  MiuHo TpumaiiTe pydHun bneHaep i
yauuy.

®m  YBiMKHIiTb py4YHMIn BneHaep, HaTUCHYBLUN
NOTPIOHY KHOMKY BBIMKHEHHS.

[Mig Yac yBiMKHEHHS 4eLlo HaxuniTh

py4HuiA 6nenaep, wob 3anobirtu
«MPUCMOKTYBaHHIO» [0 AHA YaLli
6neHaepa. PyyHuii GneHgep npautoBaTtume,
[OOKV BU He BifnyCTUTE KHOMKY BBIMKHEHHSI.

LLlo6 3anobirtv po3dpur3KyBaHHIo,

HaTMCKaNTe KHOMKY BBIMKHEHHS NULLE TOAI,

KON HixkKy GneHaepa 6yae 3aHypeHo B

nepepobntoBaHi NPoaYKTH.

Py4Huii Gnengep cnig 3aBxam BUMyKaTu

nepen TMM, K BUAHATU NOTO 3

nepepobneHnx NPoAyKTiB.

m [licna nepepobku BiANYCTiTb KHOMKY
BBIMKHEHHS.

Micnsa po6oTtn
m  BuiimiTb WwWitencenbHy BUIKY 3 pO3ETKN.
m  HaTWCHITb KHOMKM pO36roKyBaHHS
Ta Big’eaQHanTe HixXKy brnienaepa Big
OCHOBHoOro 6rnoka.
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uk OynLeHHs

OunweHHn

Mpunag HeobXigHO I'PYHTOBHO YNCTUTH
MiCNs KOXXHOrO BUKOPUCTaHHS.

Baxnuea BkasiBka

Mpunag He noTpebye TEXHIYHOrO
obcnyroByBaHHS. PeTensHe o4nLLeHHS
3anobirae NOLKOMKEHHIO Npunagy Ta
36epirae 1oro cnpaBHICTb.

/\ He6e3neka ypaxkeHHs eNneKTPUYHUM
CTpPyMOM

Hikonu He 3aHyptoiTe OCHOBHUIA Brok

npunagy B piovHu Ta He MUIATE B NOCYA0-

MUIAHIA MaLwunHi. MNepen no4YaTkoM YULLEHHS

Cnif BUAHATU LUTENCErNbHY BUIKY 3 po3eTku!

He BMKOPUCTOBYITE NAPOOYNCHUK.

YBaral!

Mo>KnuBe MOLLKOOPKEHHS! MOBEPXOHb. He
3acTocoByiiTe abpasvBHi 3acobu ans
YMLLIEHHS.

BkasiBka: nig yac nepepobku Takmx
NPOAYKTIB, Ik YepBOHA KarnycTa 1 MOpKBa
Ha enemMeHTax i3 nnacTtMacu yTBOPHHTLCS
YepPBOHI NNAMU, SKi MOXXHa YCYHYTH 3a
[0MOMOTOH0 KifTbKOX Kparnesb Xap4oBoi oflii.
m  BuimiTb WwWiTencensHy BUNKY 3 po3eTku!
m [1poTpiTb OCHOBHWMIA GIIOK BOMOrO
raH4ipKoto, a NoTiM BUTPITb Hacyxo.

m  Yawy GneHgepa Ta KpULLKY MOXHA MUTH
B NOCYAOMWWHINA MaLUWHI.

m Hixky 6GneHgepa nomuiiTe B nocyao-
MUIHIN MaLLWHi abo nig NpoTOYHOK
BOJOO 32 JOMOMOIOH0 LLiTKM.

m  3anuwiTe HixKy 6rneHgepa CoxHyTH
y BEPTUKANbHOMY MOMNOXEHHI (HOXeM
poropu), Wob Boaa, sika notpanuna
BCEPELVHY, MOrTa CTEKTH.

BkasiBka

[nsa npunagis 3i cnipansHUm kabenewm:

Y )XOOHOMY pasi He 06MOoTyITe Kabenb

HaBkono npunagy!
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YcyHeHHSs1 HecripaBHOCTEN

HecnpagBHicTb
Mpvnap BUMUKaETLCA Nif Yac BUKOPUCTaHHS.

YcyHeHHSA

CnpaLtoBaB 3axuCT Bifl NepeBaAHTAXEHHS.

m  BuMKHITL npunag i BUMMITb LUTENCENbHY
BUITKY 3 PO3ETKW.

m [avite npunagy oXonoHyTn npubnmsHo
1 roavHy, Wo6 aeakTMByBaTN 3aXMCT Bif
nepeBaHTaXEHHS.

m  3HOBY BBIMKHIiTb npunag.

AKLLO YyCYHYTU HecrnpaBHICTb B ONUCaHWUM

cnocib He BAAETbCS, 3BEPHITLCSA A0
CepBiCHOT cnyxou.

Peuentu

MawnoHe3

— 1 anue (koBTOK i BiNok)

— 1 c. n. ripunui

— 1 .c¢. n. nMMOHHOrO coky abo ouTy

200-250 mn onii

— Cinb, nepeub 3a CMakoM

Temnepartypa iHrpeieHTiB Mae bytn

ogHakosa!

m 3aBaHTaxTe iHrpedieHTV B yaLly.

m [locTtaBTe HiXKy 6bneHgepa Ha oHo
Yalli Ta NnepeMillynTe iHrpegieHTn
(Ha wBunakocTi Typbopexumy), OOKN He
YTBOPUTBLCS EMYIbCIS.

m He BuMuMKatoum GneHgep, NoBinbHO
nigHiManTe 1oro Ao NOBEpPXHi CyMilli Ta
3HOB OnyckanTe, JOKM ManoHe3 He Byne
rOTOBUN.

Mopapa: 3a uum peuenToMm ManoHes
MOXXHa MPUroTYBaTU TAKOX JINLLIE i3 )KOBTKIB.
Y TakoMy pasi 3MeHLUTe KinbKiCTb onil
BOBIYiI.

OBoueBui cyn

— 300 r kapTonni

— 200 r mopksu

— 1 HEBEMWYKMI LLUMATOK cenepu
— 2 nomigopwu

— 1 unbynuHa

— 50 r BepLUKOBOro macrna

— 2nBoau

— Cinb, nepeub 3a cMakoM



m  3HiMiTb LWKIpKY 3 NOMiZOPIB Ta BUAMITb
i3 HUX HaCiHHS.

m [lounLleHi n noOMUTIi OBOMI HapixXTe

LWMaTKaMu Ta NPOTYLLKYATE B rapsiioMy

BEPLUKOBOMY Macri.

[opanite Bogy 1 Cinb.

BapiTtb yce npotarom 20-25 xs.

3HIMIiTb KacTpysnto 3 NINTH.

3a ponomoroto 6neHaepa npuroTyiTe

cyn-niope B KacTpyini.

m [lpunpasTe cinnto Ta nepuem.

TicTo ANa MNMHUIB

— 250 mn monoka

— 1 4anue

— 100 r 6opoLuHa

— 25 1 po3TONIEHOrO OXONOAXKEHOrO
BEPLLKOBOro mMacna

m YCi iHrpeqieHTn 3aBaHTaxTe 4o
yalli B 3a3HauYeHiin NocrnigoBHOCTI
Ta nepemiwanTe 4O YyTBOPEHHS
oAHOpigHoro TicTa.

Monou4Hi kokTenni

— 1 cknsHKa Moroka

— 6 BenuKux nomnyHuLs, abdo 10 srig manuHu,
abo 1 GaHaH (HapisaTu ckmbkamm)

m 3aBaHTaxTe iHrpedieHTn B Yaly Ta
nepewmiwavite 6neHaepom.

m [loganTe 3a CMakoM LyKpy.

Mopaaa: ons NpUroTyBaHHS MOJTOYHOTO

LeWKy [odanTe e KynbKy Mopo3nea abo

Bi3bMiTb Jy>X€ XONOAHE MOJIOKO.

YTunisauisa
Ller npunaa mapkipoBaHo 3rigHo
NonoXeHb EBPONENCcbKOl npekTnsen

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €NEKTPOHHUX
Ta enekTponpunagis, Wwo 6ynuy
BUKOpUCTaHHi (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
[NpekTMBO BU3HAYAOTLCA MOXITU-
BOCTI, SiKi € AiNICHUMUY Y MexaX
€BpONencbKOro coay, Wwoao
NPUNHATTA Ha3apj Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTaHHI Nnpunagis.
[Mpo akTyanbHi MOXNMBOCTI ANA
BUAANEHHS MOXHa Ai3HaTncs
B crneuianizoBaHoOMy MarasuHi.

YTunisauis uk

YMoBM rapaHTii

CTOCOBHO LibOro Npunagy 4itoTb YMOBU
rapaHTii, LWo6 Oynu onybnikoBaHi HaLWMMm
KOMMNETEHTHUM MPeaCTaBHULTBOM B KpaiHi,
B skt Bu npua6anu npunag. Bu moxete

B Oyab-sIKMIA Yac ofepaTv YMOBM rapaHTil
y cneuianisoBaHOMY MarasuHi, B skomy Bu
npuabanu npunag, abo 6e3nocepegHLO

B HallOMy npeacTaBHUUTBI y Bac B kpaiHi.
YMoBU rapaHTii ona Hime4yymHu Ta agpecu
Bu 3Hangete Ha oCTaHHIX YOTMPbLOX
cTopiHKkax uiei 6poLuypu. Kpim Toro, ymosu
rapaHTii po3MmiLLleHi TakoxX i B IHTepHeTI 3a
3a3Ha4YeHo agpecoo. [ins KOpUCTyBaHHS
rapaHTiiHUMK NocrnyramMmv HeobXxigHo B
OyOb-sIKOMY BUMaKy nokasaTu KBUTaHLto
npo onnary.

MoxnuBi 3miHW.
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ru Vcnonb3oBaHme No Ha3Ha4YeHUo

Mcnonb3oBaHue NO Ha3Ha4YeHUIO

OT0T Npnbop npeHas3HayYeH ToNbKO ANs AOMaLLHEero Ucnonb30Ba-
HUs. Mprbop MOXKHO MCNONBL30BaTb TOMBKO AN nepepaboTku Takoro
KonuyecTtsa NpPoaYyKTOB U B TEYEHNE TaKOro BpeMeHU, KOTopble
XapaKTepHbl 4515 AoMaLlHero Xo3a1McTea. He npeBbiwaTb Makcu-
ManbHO JONYCTUMOE KONMYeCTBO NPOAYKTOB (CM. «Peuernmaly).
Mpnbop npurogeH aAnsa namens4eHus Unn nepemMeLLmBaHus npo-
AykToB. [pnbop He rognTca ons NPUroToBNeHUs KapTodensHOro
nope (U nope n3 NpoAyKToB aHaNnorm4YHOM KOHCUCTeHUun). Ons
3TOro ncnonb3ynte TonkyLwky ProPuree. MNMpnbop 3anpeliaeTcs
ncrnonb3oBaTtb ANs nepepaboTku Apyrux BeLWEeCTB UNu NpegmeToB.
Mpn ncnonb3oBaHUn OpPyrnx paspeLleHHbIX NPon3BoaAnTENEM Mnpu-
HagneXHoCcTen BO3MOXHbI Apyrne BapuaHTbl npumeHeHus. MNpubop
paspeLuaeTcsa Ucrnonb3oBaTh TOMbKO C AOMNYLLEHHBIMW YacTAMU U
npuHagnexHocTaMun. Kateropnyecku 3anpeLiaeTcs UCnonb3oBaThb
NPUHaANEXHOCTUN Ans Apyrux npnbopos.

Mcnonb3ynTte npubop TOMNbKO BHYTPWU NOMELLEHUI MPU KOMHATHON
Temnepartype Ha BbicoTe He Bbiwe 2000 M Hag ypoOBHEM MOpPS.

BaxHble npaBuna TeXHUKKM 6e3onacHoCcTH

BHMMaTENbHO 03HAKOMBTECH C MHCTPYKLUMEN MO 3KCnnyaTauum,

npu paboTte pyKoOBOACTBYUTECH YKa3aHUAMU AAaHHOW MHCTPYKUMK

N COXpaHanTe ee ANs ganbHenwero ncnons3oBaHus! Nepenasas
npnbop Opyromy YenoBeKy, anTe emy 3Ty UHCTPYKLUMIO. [1ponsso-
ANTENb HEe HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXAEHMWS, BO3HUKLUNE

B pesynbrate HecobnoaeHnst ykazaHui no npaBuiibHOMY NPUMEHe-
HuUto Npmnbopa.

OTOT NpuBOp MOryT NCMOMB30BaTh NIMLA C OrpaHNYEHHbIMU
PU3NYECKMMN, CEHCOPHBIMU MU YMCTBEHHbBIMW CNOCOBHOCTAMU
U He UMELMMM AOCTAaTOYHOrO ONbITa UMW 3HAHUIN, €CIN OHU
HaxoOATCcsA No4 NPUCMOTPOM MU NPOLLINM COOTBETCTBYIOLLMIA
WHCTPYKTaXK OTHOCUTENbHO 6e30MacHOro Nofb3oBaHNs NpMbopom

N ysicHUNu anga cebs, kakyto onacHOCTb HeceT B cebe npmnbop.
[eTten Henb3a nognyckaTb K NPUbopy 1 WHYPY NUTaHUS, UM HENb3S
nonb3oBatbcs Npubopom. [leTam 3anpeLLeHo urpatb ¢ npubdopom.
Mpon3BOANTE OYUCTKY U TeXOBCnyXnBaHMe AETAM He paspeLuaeTcs.

/\ OnacHocTb nopaxeHUst TOKOM 1 BO3ropaHusi!

m [lonb3oBaTbca NpMBOPOM JOMyCKAETCSA TONMbKO NPW OTCYTCTBUN
noBpexaeHnn kabensa n npudopa. PemoHT npnbopa (Hanp., 3ameHy
NOBPEXOEHHOIO CETEBOrO kabens) paspeluaeTcs NPon3BoanNTb 13
coobpaxeHnin 6e30MacHOCTM TONbKO HaLLE CepBUCHOW cryxbe.
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BakHble npaBuna TeXHUKN 6e3onacHocTn ru

KaTteropuyecku 3anpeLwjaeTtca nogknodatb npnbop kK Tanmepam
nUnn poseTkam ¢ UCTaHUMOHHbLIM yrnpasneHvem. Beerga cneagnte
3a npnbopom BO BpeMs akcnnyaTaumm!

Hwn B koem cnyyae He cTaBbTe NpMBOop Ha ropavme NOBEPXHOCTH,
HanpuMep, Ha ANeKTPONNUTY, NN BGNN3N HUX.

Hwn B koem cnyyae He norpy>kamte OCHOBHOWM BNOK B KWUAKO-

CTW, HE MOUWTE ero nog NPOTO4YHOW BOOOM N B NOCYLOMOEYHOM
MaLunHe. He ncnonb3ynte naposble odnctutenu. He ncnonos-
3ynTe Npnbop BRaxKHbIMU pyKaMu.

B cnyyae nageHus npnbopa B BOAY Un OPYIyH XUOKOCTb
AanbHenwee npuMeHeHne npndopa 3anpeLleHo.

MorpyxaTb HOXKY BbrneHaepa B cCMeLlnBaeMbI NPOLYKT He
rny6xe, YeM 4O OTMETKM max |, Tak Kak MHa4Ye BO3HUKaEeT
OMacHOCTb NOpaXXeHust Tokom!

lMocne kaxgoro NpUMeHeHus, Npu OTCYTCTBUKU MPUCMOTPA,
nepen cbopkon, pasbopKkor UM OYUCTKON, a TaKKe B Cnyyae
HencnpaBHOCTU 0b6sa3aTenbHO oTcoeamHuTe NprMbop OT ceTu.

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHMUS!

Mocne Kaxgoro NPUMEeHeHUs1, NPy OTCYTCTBMM NPUCMOTPA,
nepen cbopkomn, pasbopKon nnm O4YUCTKONW, a Takke B Cryyae
HencnpaBHOCTM 0bsi3aTeNbHO OTCOEANHNTE NPUOOP OT CEeTW.
lMocne BbIKMOYEHNS MPUBOA ELLE ABMXETCA HEKOTOPOE BPEMSI.
[oxauTecb NOMHOM OCTaHOBKM NpMBoAa.

Hu B koem crnyyae He npukacaTbCsl K HOXY Ha HOXKe brneHaepa.
KaTeropu4yecku 3anpeLleHo ouunLLaTbh HOX Ha HOXKe brneHaepa
ronbIMN pyKamu.

/\ OnacHocTb ownapuBaHus!
Cobntogarite OCTOPOXHOCTL Npy NepepaboTke ropsaynx NpoOAyKTOB.
Mpun nepepaboTke BO3MOXHbI OPbI3rM ropa4ero NpoayKra.

OnacHocTb yayweHus!

He paspeluanTte getam urpatb C ynakoBOYHbIM MaTtepmariom.

BHumaHue!

PekomeHayeTcst HM B KOEM crydae He OCTaBnsaTb npubop
BKIMOYEHHbIM JOsbLUe, YeM 3TO HeobxoanumMo Ang nepepaboTku
NpPoayKToB. He BkrtoyanTe npubdop BXONOCTYIO.
CTtakaH bneHgepa He NpUrogeH g UCnosib3oBaHNA B
MUKPOBOJSTHOBOM Meyu.
Hu B Koem cny4ae He CTaBUTb HOXKY BrneHaepa Ha ropayme
NOBEPXHOCTU U HE MUCMOrb30BaThb AN nepepaboTkn 0YeHb
ropsymx npoaykrto.. Nepen nepepaboTkon 6neHgepom
KMMNALWKWX NPOAYKTOB AaTb UM OCTbITb MUHUMYM A0 80 °C.
Mpu ncnonb3oBaHMK NOrpy>XHOro GreHaepa B KacTprore BHavane
CHUMUTE KaCTPHOMO C KOHGOPKN.
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ru BaxHble npaBuna TEXHMKN Ge3onacHocTn

A BaxHo!

lNocne kaxgoro npuMeHeHuna nin nocre AnnTeribHoro
HEenCcnonb30BaHNA 00s3aTeNbHO TLWATENbHO OYNCTUTE |'|pM6op.

=» «O4yucmka» cm. cmp. 94

OT Bcero cepaua nosapasnsem Bac

C NOKYNKou HoBOro npubopa ¢pupmbl
Bosch. [lononHuTenbHyto uHgopmauuo
0 Hawen npoaykuun Bbl HangeTe Ha
Halwen cTpaHuue B MHTepHeTe.
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KomMnnekTHbIN 0630p
OTKpowiTe CTpaHWLbl C PUCYHKaAMW.

= PucyHok
1 OcHoBHoMI 6nok
2 CeteBoW Kabenb
3 PerynupoBka uncna o6opotoB
Pabouasi ckopocTb ycTaHaBnuBaeTcst
©eccTyneH4aTo OT Camoro HU3KOro (e) Ao
caMoro BbICOKOro (12) ymcna obopoToB
(TonbKO BMeCTe C KHOMKoM 4a).
4 KHonka BKntoveHus
Morpy>xHo GneHaep ocTaeTcst BKIOYEH-
HbIM 10 TEX NOP, NoKa HaxkaTta KHomka
BKMNoYeHns (a nnum b).
a Perynupyemasi ckopocTb
(c perynupoBkon uncna o6opotoB 3)
b Typ6o-ckopocTb
Typ60-CcKkopoCTb UCMONb3yeTcs ANst
YHUBEPCANbHOIO N3MENBUYNTENS
(ecnv BXxOOWUT B KOMMMEKT NMOCTaBKM).
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5 KHonku pa3GnoknpoBku
[ns cHATUSI HOXKM BneHaepa Haxarb
Ha 06e KHOMKN pa3bnokMpoBKM
OHOBPEMEHHO.
6 Hoxka 6neHgepaHOXKy OneHaepa.
a Metka maxp|
MorpyxaTb HOXKY GneHaepa
B CMELUMBaeMbI NPOAYKT He
rny6xe, Yem 4o OTMETKM maxp|,
TaK KaK MHa4ye BO3HMKaeT OnacHOCTb
nopaxeHus Tokom!
Hox Ha Hoxke BneHpepa
CtakaH 6neHaepa
Wcnonb3oBaHue cTakaHa brneHaepa
npensiTcTByeT pa3bpbI3rnBaHUo
nepepabaTbiBaeMbixX NPOAYKTOB.
9 Kpbiwka
[ns xpaHeHus nepepaboTaHHbIX
NPOAYKTOB YCTAHOBUTL KPbILLKY Ha
cTakaH brnieHgepa.

0 ~

MpuHagnexHocTn™*

(oTAenbHble MHCTPYKLMK NO 3KcnyaTauum)

10 BeHuuk onsa B3bMBaHus
C peayKTOpom

11 Tonkylika ¢ peayKTopom

12 YHuBepcanbHbI nsmenbuutenb XL
C KpbILIKOMN

13 YHuBepcanbHbI n3menbuuTens L
C KpbILWKoOM 1 HoxoMm «lce-Crush»

14 MHorodyHKUMOHaNbHbIE
NpUHaANeXHOCTU C HacagKkamu

15 MHorodgyHKUMOHaNbHbIE
NpPUHaAnexXHOCTU C HacagkaMmu 1
Hacagkom Ansi Hape3aHus Kybukamm

* B 3aBUCMMOCTW OT MOAenu

YHuBepcanbHbIi namensuntens XL
o6ecneunt Bam ncnonb3oBaHve
MaKCMMarnbHOM MOLLHOCTM npubopa.

Ecnv B KOMNNEKT nocTaBku He BXOAUT
YHUBEpCanbHbIA N3MeNbYnTerb, TO ero
MOXHO 3aKa3saTb Yepes CePBUCHYIO Cryx0y
(Ne gnsa 3akasa 12027396).



CumBoOnbl U MEeTKU

Guwaon | navenme
I:EI Cobntogatb ykasaHus

B MHCTPYKLIMK NO
aKcnnyartauuu.

MeTka Ha HoxKke GneHaepa
MMorpyxaTb HOXKY BneHaepa
B CMELLMBaEMbI MPOAYKT

max >| He rny6xe, Yem 4O OTMETKM
max»|, Tak kak nHave
BO3HMKaET OMacHOCTb
nopaxeHusi Tokom!
dkcnnyaTtauus

Mpnbop npurogeH Ans cmellmBaHus
ManoHE30B, COYCOB, KOKTENNen, 4eTCKOro
NUTaHUs, BapeHbIX (OPYKTOB 1 OBOLLEN.
[nsa npuroToBneHnsi cynos-ntope.

[ns namensyeHuns / pybku cbipbix
MPOAYKTOB (pPenyaToro fyka, YecHoKa,
TPas, ...) UICMOMb30BaThb YHMBEPCalbHbIV
namensinTens!

[ns paboTbl pekomMeHayeTcss UCNonb30BaThb
cTakaH bnexaepa, BXOAALLMIA B KOMMMEKT
noctasku. MOXHO Nonb30BaTbCs, O4HAKO,

N APYrMMy NOAXOOSLLUMMU €MKOCTAMMU.

BHumaHue!

[IHO rcnonb3yemon eMKOCTU JOIMKHO ObITh

6e3 BbIMyKNOCTEN U BbICTYMOB.

m [lepen nepBbIM NCMONb30BaHMEM
O4MCTUTb BCe YacTu npubopa.

=> PucyHok [&

m [lonHOCTbIO pa3moTaTb ceTeBov Kabenb.

m YCTaHOBMUTb HOXKY BrieHaepa Ha
OCHOBHOV 6ok 1 3adMKCUpoBaTh ee.

m BcTaBuTb LITENCENBHYIO BUMKY B
PO3ETKY.

m  3arpy3uTb NPOAYKTbl B CTaKaH
OneHgepa unu apyryto BbICOKYHO
€MKOCTb.

Morpy»How bneHaep dyHKUMOHWPYET
nydwe, ecnu nepepabarbiBaeMble
MPOAYKTbI HAXOAATCS B XNOKOCTU.

CumBOnbI 1 METKU ru

/\ OnacHocTb nopaxeHusi Tokom!
MorpyxaTtb HOXKY 6bneHaepa B
CMeLUVBaeMbI MPOAYKT He rmybxe, Yem [0
OTMETKN maX >|, TaK Kak nHa4ye BO3HUKaeT
ONaCHOCTb NMOPaXXeHUsi TOKOM!

m  YCTaHOBWTbL PErynsaTopoM Yucna
060OpPOTOB HYXXHOE YNCII0 0O0POTOB
(pucyHok [53-5). Mpu nepepaboTke
YKMOKOCTEN, ropsiumx NPOJYKTOB M Ans
noaMeLUvBaHus (HanpyMep, MICIM B
NOrypT) pEKOMEHAYETCS UCMOMNb30BaTh
HM3KOe Yncro 06opoToB. Beicokoe
4Mcno 0boOPOTOB peKOMeHAyeTCs Ans
nepepabotkv 6onee TBepAbIX MPOAYKTOB.

m  Kpenko yaepxuaTb NOrpy<Hon
OneHaep 1 cTakaH.

m  BknounTb norpyxHon bnengep
HaXaTueMm Ha HYXHYH KHOMKY
BKITHOYEHUS.

[Mpw BKMOYEHMM NOrpy>XHOWN BrieHaep
AepXaTb crierka HaknoHeHHbIM, YToObI
n3bexaTb ero «npucacbiBaHUsI» KO OHY
cTakaHa 6neHaepa. MNorpyxHol GneHaep
OCTaEeTCs BKITHOYEHHbBIM, NOKa HaxaTta
KHOMKa BKITHOYEHNSI.

Bo n3bexxaHne pasbpbi3rnBaHus

nepepabaTbiBaeMbIX MPOAYKTOB KHOMKY

BKITHOYEHUSI HaXKMMaTb TOMbKO Nocne Toro,

Kak Hoxka bneHaepa GyaeT norpyxeHa B

nepepabaTbiBaeMble NPOOYKTHI.

Bcerga Bbikntovate Nnpubop nepen ero

n3BneyeHrem 13 nepepaboTaHHbIx

NpoaYyKTOB.

m [locne nepepaboTku OTMYCTUTb KHOMKY
BKITOYEHUSI.

Mo okoH4YaHUM paboTbl

m  VI3Bneyb LWTencensHyr BUIKY 13 PO3ETKM.

m  HaxaTb Ha KHOMKM pasbrnokVpoBKY 1
CHSATb HOXKY GreHaepa ¢ OCHOBHOMO
6noka.

93



ru Ounctka

Ouunctka

Mocne kaxgoro npyMeHeHns npubop
[OMKeH OblTb TLATENbHO OYULLEH.

BaxHasa nHcopmauums

[aHHbIn Npubop He HyXXaaeTcs B TeXHWUYe-

CKOM obcnyxuBaHuu. TiatenbHas ouyncrka

3awmaet npubop oT NOBpPEXAEeHUA 1

COXpaHseT ero paboTocnocobHOCTb.

/\ OnacHocTk nopaxeHnus
ANEeKTPUYECKMM TOKOM

Hu B koeMm cnyyae He norpyxanTe

OCHOBHOW BroK B XXWMAKOCTU U He MoWiTe

ero B NocyAoMoeyHon MawmHe. Mepen

Hayarnom OYMCTKM U3BMEeYb LUTencenb-

Hyt0 BUIKY 13 poseTkn! He nonb3yvitech

napooyucTuTenem!

BHumaHwue!

MoBepxHOCTb Npubopa MOXET BbITb
nospexgeHa. He ncnonb3oBatb abpasus-
Hble YUCTALLME cpeacTBa.

PekomeHpgauums. Mpu nepepaboTke,

Hanpumep, KPaCHOKO4YaHHOW KanycTbl

1 MOPKOBW Ha NacTMaccoBbIX AeTansx

NOSsIBMNSIETCS LIBETHOW HAneT, KOTOpPbIN

MOXXHO YyAanuTb C MOMOLLBIO HECKOMbKUX

Kanenb pacTUTeNbHOro mMacna.

m  VI3Bneyb LWTENCENbHYO BUMKY 13
poseTku!

m [IpoTepeTb OCHOBHOW GMOK BRa)Howm
MaTepuei, a 3aTemM BbITEPETb HACYXO.

m CrakaH bneHaepa 1 KpbILLKY MOXHO
MbITb B MOCYOMOEYHON MaLLVHE.

m BbIMbITb HOXKY BneHaepa B
NoCy4OMOEYHON MalLVHE UK C

NMOMOLLbIO LLIETKM Mo, NPOTOYHOM BOOON.

m  HoxKy GrneHaepa nocTaBuTb CyLUUTHCS
B BEPTUKANIbHOM MOMOXEHWUMN (HOXOM
BBEpPX), YTOGbI MPOHMKLLAA BHYTPb BoAa
Morfia BbiTeYb.

YkasaHue

[ns npmbopoBs co cnupaneBngHbIM
CETEBbIM LLUHYPOM:

Hu B Koem criy4yae He HamaTblBaTb CETEBON
LUHYp BOKpYr npubopa!
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Momolb Npu ycTpaHeHun
HeucnpaBHOCTEN

HeucnpaBHocTb
Mpnbop BbIKNOYAETCA BO BPEMS
MCNOMb30BaHus.

YcTpaHeHue

CpabaTbiBaeT 3aLmuta ot neperpysku.

m  OTkmounTb Npubop n n3Bneyb
LUTENCEenbHYIO BUIKY 13 PO3ETKU.

m  YT06bI fEeakTMBMpPOBaTL 3aLUMTY OT
neperpysku, Heobxoanmo aatb npubopy
OCTbITb B Te4eHne npumepHo 1 yaca.

m  CHoBa BKMO4MTb Npubop.

Ecnu ycTpaHuTb HencnpaBHOCTL He
yaanocb, oGpaTUTeECh B CEPBUCHYH CIyX0y.

PeuenTtbl

MawnoHes

1 aryo (kenTok 1 6enok)

1 cT. N. ropunubl

1 CT. N. IMMOHHOTO COKa WK yKcyca

— 200-250 mn pactutenbHoro macna

conb, NepeL, no BKycy

Bce vHrpeaneHTbl AOMmKHbI UMETb

OOVHaKOBYHO TemnepaTtypy!

m  3arpysuTb MHIPEOUEHTbI B CTaKaH.

= YCTaHOBUTb MOrpyXHow GneHaep Ha AHO
CcTakaHa 1 nepemMelunBaTh UHIPEeaNEHTHI
(Ha Typ60-cKopoCTH), NOKa CMEeCh He
npeBpaTnTCs B 3MYmNbCHIO.

m  MegneHHo NogHMMaTh BKIOYEHHbIN
6nexpep 4O MOBEPXHOCTU CMECU n
CHOBa OnyckaTb ero o Tex nop, noka
ManoHe3 He GyaeT roTos.

Coser. o 3TOMY peuenTy MOXXHO Takxe
NpUroToBnUTb ManoHEe3 Ha OAHMUX XKenTKax.
Ho B aTom cny4yae ncnonb3dyeTtcd nuilb
NoslIoBMHA yKa3aHHOro Konnyectea
pacTuTenbHOro macna.



OBoLwHoM cyn

— 300 r kapTohens

— 200 r mopkoBu

— 1 HebonbLLON KyCcOK cenbaepes

— 2 nomugopa

— 1 nykoBuua

— 50 r cnuBo4vHoro macna

— 2 nBoapl

— conb, NepeLy, no BKycy

m  OuncTUTL MOMUAOPLI OT KOXYPbI U CEMSIH.
HapesaTb ouuLlEeHHbIE U BbIMbITbIE
OBOLLM Ha KYCOYKM 1 NOTYLUNTb B
pacTONyIEHHOM CIIMBOYHOM Macrie.
[o6aBunTb BOAYy M NOCONUTb.
Baputb B TeueHune 20-25 MuH.
CHSITb KacTpIoso C MAUThI.

C nomoupbto GneHaepa fosecTtu
Cyn B KacTprone Ao nopeobpasHoro
COCTOSIHUSI.

m [lpynpaBunTb COMbIO N NEepLEM.

TeC'ro Ha chpaHUy3CKMe GNMHYNKN
250 mn monoka

— 1 9anuo

— 100 r myku

— 251 pacTonneHHoro 1 oxnaxaeHHoro
CNMBOYHOro macra

m  3arpysuTb BCE VHTPEANEHTHI B
yKa3aHHOW NocrneaoBaTenbHOCTM B
cTakaH 1 B3bmBaTb GneHgepom 4o
nony4YeHns O4HOPOAHOro TecTa.

Mono4Hble KoKTennu

— 1 cTakaH mornoka

— 6 6onbLluMX Arod KNyoHWKM nnm
10 arog manuHbl unn 1 6aHaH
(HapesaTb fonbKkamm)

m  3arpysuTb MHIpPeamNEHThl B CTakaH U
B3OMTb C NomoLLbo BneHaepa.

m [lo xenaHuo MoxHO [06aBUTL caxap.

Cosert. [1n1s npurotoBrneHns MOMoYHOro
KOKTennst 4O6aBUTb LIAPUK MOPOXEHOIO
WMn NCNonb30BaTb OYEHb XONOAHOe
MOITOKO.

YTunusauus ru

YTunusauumsa

YTnnuaupyinTe ynakoBky C UCMOMb30-
E BaHMeM 3aKonornyecky 6esonacHbix
mmm  \VeTOAOB. [JaHHbIN Npubop nmeet
OTMETKY O COOTBETCTBUW EBPONENn-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3aLMM ANEKTPUYHECKUX N SNEKTPOH-
HbIX Npubopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). [lan-
Hble HOPMbI ONpPeaeNnstoT OENCTBYO-
Lwme Ha Tepputopumn EBpocotosa npa-
BWna BO3BpaTa 1 yTunnsauum ctapbix
npubopoB.. MHdopmaLmio 06 akTy-
arnbHbIX BO3MOXHOCTSAX yTUNM3auum
Bbl MOXETE NONy4nTh B MarasuHe,

B KOTOpOM Bbl nproGpenu npnbop.

YcnoBus rapaHTUUHOrO

obcnyxuBaHus

MonyuynTb NcHepnbiBatoLLYy NHGOPMaLNIO
06 yCcrnoBusiX rapaHTUNHOrO 06CyXK-
BaHus Bbl MoxeTe B Baluem bnvxkaniiem
aBTOPU30BAHHOM CEPBMCHOM LiEHTpE, Unn
B CEPBUCHOM LIEHTPE OT NPOM3BOAUTENS
00O «BCX BbiToBbIE MPUBOPLI», NN

B COMPOBOAMTENbHOM JOKYMEHTALMUN.

Mbl ocTaBnsiem 3a cobor npaBo Ha
BHECEHME N3MEHEHWI.
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HUHcopmaumua M3rotoBUTENA 0 raPpaHTUMHOM U CEPBUCHOM 0OCny>XUBaHUKU

KpyrnocyTtouHblit Tened)oH cny>6bl noanepkku*: 8 (800) 200-29-61
OcdmuymnanbHbii cauT B UHTepHeTe: www.bosch-home.ru
Anpeca p X LUEHTPOB, a TaKXKe BCA UHG no y 06 AOCTYNHa Ha odMuUanbHOM
caiite B UHTepHeTe: WWW. bosch home.ru.
PekomeHgyem Bam nonb3oBaTbCA yCnyramu Tonbko P X X LLeHTPOB.
OpuruHanbHble akceccyapbl U cpeAcTBa no yxoay AnA 6biToBoi TexHukn Bosch Bbl moxeTe npuo6 uB (¢ ] WHTepHeT-
marasuHe: www.bosch-home.ru/store. C ycnoBuamu 3akasa, onnatbi U not:TaaKu Bbl moXxeTte 03HaKOMMTbCiI Ha cauTe. TaK)Ke OpUruHanbHble
aKceccyapbl U cpefcTBa no yxoay Bbi P pecTu B aBTOp LeHTpax.

1. Uspenue 2. Mogenb

nyHKTbI 1-2 3anonHATCA TONbKO B Cny4yae, eCnuv 3TM aHHble He cofepXXaTcA B AOKYMeHTax O MOKynKe wu3genua (KaCCOBbIl;I uek M/MHM
TOBaprIlﬁ yekK, ToBapHaa HaknaaHan).

3. [laHHaA MHbOpMaLMA pacnpocTpaHAETCA Ha Manble BbiToBble NpUbopbl TOoBapHOTO 3Haka Bosch: kotheBapku, kohemallnHbl, KotheMonKku, Bechl,
KYXOHHble KOMBaWHbl, MUKCePbI, MbINecockl, Pe3Ku, TOCTePbI, YTIOMM, theHbl, PacNpPAMUTENN ANA BONOC, 3NEKTPOYaNHUKK, COKOBbIXUMANKH, U3Menb-
uuTenu, bneHaepsbl, raaunbHble JOCKU, BAHHOUKM, HaNoMbHbIE BECHI, YTIOTU, NapoBble CTaHUMWM, rafunbHble JOCKW U aHanorMyHble UM U3genua.

B COOTBETCTBMMU C 3aKOHO[ATENbCTBOM OCYyLiecTBNAETCA B (hopMe 06A3aTeNnbHOM cepTUdUKaLUM U AeKNapupoOBaHUA COOTBETCTBUA.
WHdopmauuio 06 oba3aTensHOM NOATBEPKAEHWU COOTBETCTBUA HALIMX NPUOOPOB, B TOM UMCNE faHHbIE O HOMEpe cepTuduKara cooT-
BETCTBMA (AeKnapalunu o COOTBETCTBUM) U CPOKe ero (ee) AencTBua Bbl moxeTe nonyunts B OO0 «BECX BbiToBble Mpubopbi».
Halwa npogykuua NpouM3BOAMUTCA MOA KOHTPONEM TpaHCHaUWOHanbHOM Kopnopauun «BCX Xaycrepete M6X», agpec wTab-kBapTupbl: 81739
MionxeH, Kapn-Bepw LWtpacce 34, Nepmanus (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
OpraHu3sauuei, BbinonHALeh hyHKLMA MHOCTPAHHOTO U3rOTOBUTENA, YNTONHOMOUYEHHOW N3rOTOBMTENEM Ha OCHOBAHWK 0rOBOPa C HAM, ABNA-
etcA OO0 «bCX bbiToBble Mpubopbi», 198515, CaHkT-MeTepbypr, r. Meteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, ounuan B r. Mocksa, 119071, yn.
Manan Kanyxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777, dakc (495) 737-2798.

5. ObA3aTenbHble CBEAEHNA O TEXHUUECKMX XapaKTepucTMKax Nnpubopa npuBeaeHsbl Ha TUNOBOM Tabnuuke npubopa UNK Ha ero aTUKeTKe U/unu
B CONPOBOAUTENBHOM JOKYMEHTaLUK.

6. AKceccyapbl U CpeacTBa no yxogy

[ina GesynpeuHoro thyHKUMOHMPOBaHWA Ballei TeXHUKU M yxofa 3a Helt NPOU3BOAUTENb PEKOMEHYET UCMONb30BaTh TONbKO OPUrMHANbHbIE
akceccyapbl U cpeacTsa no yxoay. OpuruHanbHble akceccyapbl paspaboTaHbl NPOM3BOAMTENEM, OHU WAeanbHO NOAXOAAT UMeHHO AnA Bawero
npubopa. OpuruHanbHble akceccyapbl 1 CPEACTBA NO YXOAY COOTBETCTBYIOT CaMbiM BbICOKMM TpeBoBaHMAM KayecTBa ToBapHoro 3Haka Bosch,
OHM NPOXOAAT 3aBOACKUE UCMbITaHUA ANA oBecneyeHns MaKCUManbHOM HafeXHOCTH B paboTe. o BceM BONpocam, CBA3aHHbLIM C akceccyapamu
1 CpeAcTBaMu No yxoay ANnA Bawweit 6bITOBOM TEXHUKHM, Bbl MOXeTe 06paTUTbCA B aBTOPU30BAHHbIE CEPBUCHDBIE LIEHTPbI UNK MO TenedoHy Cryxbbl
NOANEPXKKH.

7. FapaHTHA u3rotoBuTena

®dupma U3roToBUTENb NPEAOCTABMAET Ha NpUobpeTeHHbIN Bamu B Poccuiickoi deaepaumnn 6biToBOM NpUbop rapaHTUio B COOTBETCTBUM C Aeic-
TBYIOLMM 3aKkoHofatenbctBom P® cpokom 1 rog. Ha npuobpeteHHbiit B Pecnybnuke benapych 6biToBoi nprbop, K KOTOPOMY Npu NoKynke 6bin
BblaH rapaHTUIHbINA TanoH, AeMCTBYIOT rapaHTUiHble YCNIOBUA, He NPOTUBOPeYallMe 3akoHoaaTenbeTBy Pecnybnmku benapych.

8. BHumaHue! BaxkHasa uHdopmauua ana norpebutenen

[aHHbii npubop NpefHa3HaueH ANA UCMONb30BaHUA UCKMIOUMTENBHO ANA NMUUHBIX, CEMENHbIX, JOMALIHNAX U UHbIX HYX[, HE CBA3AHHBIX C OCYy-
LLleCTBNEHWEM MPeAnPUHIUMATENBCKOM AEATENBHOCTH NMBO yaoBneTBopeHnem BbIToBbIX NOTPEBHOCTEN B 0duce NPEAnpUATUS, YUPEXAEHUA UK
opraHu3auuu. Mcnonb3osaHue npubopa B LENAX, OTNUUHBIX OT BbIlUEYKa3aHHbIX, ABNAETCA HapylWeHMEM NPaBUN Hanexallen sKcnnyaraunum
npubopa.

Hanuuue dvpmeHHOM 3aBOACKOW TMMOBOM Tabnuuku Ha npubope obasatensHo! MoxanyicTa, ybeautech B ee HaNMUMK U COXPaHWUTE ee Ha Npu-
bope B TeueHne Bcero cpoka cnyxbel npubopa. YaaneHue 1abnuuku senet k 06e3nuueHmnio npubopa u K BO3MOXHbLIM HapyLUIEHWAM NpPaBun ero
aKcnnyaTayum.

M3rotoBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a HEOCTATKK B NPUBOpPe, ecnn CepBUCHOI cnyxBoit byaet AoKa3aHo, UTo OHM BO3HUKIMW NOCTEe NepeAaym
npubopa noTpebuTento BCNeACTBUE HAPYLLIEHWA UM NPABKI NONb30BAHUA, TPAHCMOPTUPOBKM, XPaHEHUS, AEMCTBUI TPETbUX NNL, HEMPEOJONUMOM
cunbl (Moxapa, NPUPOAHOM KAaTacTPOMmbl 1 T.M.), NonafaHnsA ObITOBbIX HACEKOMBIX 1 FPbI3YHOB, BO3AENCTBUA MHBIX MOCTOPOHHNX (haKTOPOB, a TakKe
BC/IEACTBUE CYLLECTBEHHbBIX HAapYLIEHUI TEXHUUECKMX TPeBOBaHM, OrOBOPEHHbIX B MHCTPYKLMK MO 3KCMyaTalmmu, B TOM YUCNe HECTaBUIbHOCTH
napamMeTpoB 3N1eKTpPoceTH, ycTaHoBneHHbix TOCT 32144-2013.

[na nopTBepXKAEHUA AaTbl MOKYNKW Npubopa npu rapaHTUtHOM PEMOHTE WK MPeAbABIEHUU MHBIX MPEfyCMOTPEHHbIX 3aKOHOM TpeboBaHMii
ybeanTenbHO Npocum Bac coxpaHATb AOKYMEHTbI O MOKYMKe (UeK, KBUTaHLMIO, MHble AOKYMEHTbI, MOATBEPXKAAIOLME AATY M MECTO MOKYMKH).
CobntofieHne peKoMeHAALMI U yKa3aHWM, COAEPKALLMXCH B MHCTPYKLMHM MO IKCNNyaTaumu (npasunax nonb3osaHua), NOMOXeT nabexarb npobnem
B 9KCMNyaTauun npubopa n ero o6enyxuBaHum.

HewncrnpasHble y3ibl NPpUBOPOB B rapaHTUitHbIN NEPUOA BECnNaTHO PEMOHTUPYIOTCA UMM 3aMEHAIOTCA HOBbIMU. PelueHme Bonpoca o uenecoob-
Pa3HOCTU UX 3aMEHbI UMW PEMOHTa OCTaeTcA 3a cnyxbamu cepeuca.

9. UHchopmauma o cepBuce

B nepuoa v nocne UCTeUeHUA rapaHTUHOTO cpoka Hawwa Cnyx6a CepBiuca, a TaKKe MacTepPCKUE HallKMX MapTHEPOB BCerAa roToBbl NPeAnoXuTb
Bam cBou ycnyru. Cnucok aapecos YNONMHOMOUEHHbIX U3roToBUTENeM MyHKTOB aBTOPU3OBAHHOIMO CEPBMCHOrO 0bCNyXMBaHUA HaXOAMTCA Ha
othuumansHom cante B MHTepHete: www.bosch-home.ru.

Cpok cnyxbbl Manbix 6bITOBbIX NPUBOPOB (KPOME KyXOHHbIX KOMBaMHOB W Mbinecocos) cocTaBnAeT 2 roaa. Cpok cnyxbbl KyxOHHbIX Kombaii-
HOB W MblNecocoB cocTaBnAet 5 net. CpoK Cnyx0bbl U3[AeN1A UCUMCNAETCA C AaTbl €ro MOoKynKu, NGO Npu HEBO3MOXKHOCTH ee OMnpeAeneHus, ¢
[laTbl U3TOTOBNEHWUA W3[ENUA, HAHECEHHOW Ha TMMOBYIO TabnMUuKy M3genuA. B COOTBETCTBUM CO CTaHAAPTOM M3rOTOBWUTENA AaTa U3roTOBNEHWUA
Mapkupyetca FD ITMM, rge I'T - rog usrotoenexnua MmuHyc 1920, a MM — Mecay usrotoBnexus. [inAa onpeageneHuna rona M3rotoBneHua npubopa
Heobxoanmo k 1920 npubaButb uncno .

[H[ 4. YBakaemble Aambl U rocnopa, coobujaem Bam, uto noaTBep>KAeHWe COOTBETCTBUA Hallei NPOAYKLWK obA3aTenbHbIM TpeGoBaHUAM

* BecnnatHbl¥ KPYyrnocyTouHblit TeneoH ANnA 3BOHKOB Ha Tepputopuun PO. B34C065N1-1M00  03/2017

BOSCH

PaspaboTtaHo AN KMU3HU




MHdopmaumsa o 6bIToBOM TEXHUKE, MPOU3BeAEHHOWN Mo KOHTPOJIEM KOHLepHa
BCX Xaycrepete 'm6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmaHus
B COOTBETCTBUM C TpeboBaHusmMn ®egepanbHoro 3akoHa P® ot 23 Hos6ps 2009 r.
Ne 261-®3, 3akoHOAaTeNbLCTBA O TEXHUYECKOM perynmpoBaHumn
M 3aKOHoAaTesIbCTBa O 3awuTe nNpaeB notpedutenen Poccurnickon Pepepauum

MpoAayKuus: COKkoBbLKUMArKu, MUKCcepbl, 6rieHaepbl, pe3ku, ToBapHbIN 3HaK:
KYXOHHble KOMGalHbl, KOoheMOonKu, MACopy6Ku, usmenb4yuTenu Bosch

BHUMAHMUE! AccopTUMEHT NpoayKLuu NOCTOSIHHO OBGHOBMISIETCS. TeXHWYeckne XapakTepuCTUKM NPoayKLUK, B TOM YUCTE 3HEepProadeKkTUBHOCTH,
NOCTOAHHO COBepLUEeHCTBYOTCS. MpoayKUMa perynsapHo NpoxoauT obs3aTenbHyto NpoLeaypy NoATBEPX/AEHNS COOTBETCTBIS COMMacHo AeiCTByoLLe-
My 3akoHoaaTenbcTBy. MHdopMaLmio 0 pekBu3nTax akTyarnbHbIX CEPTUHUKATOB COOTBETCTBUS U CPOKaX MX AEeiCTBUS, akTyarnbHyo MH(OopMaLmio o
Knacce W xapakTepucTukax aHeproateKTMBHOCTW NPOAYKLMK, UH(OPMALW0 06 akTyarbHOM acCOPTUMEHTE MPOAYKLMM MOXKHO MOMyYnTb y opra-
HW3aLMK, BbINOMHAOLLEH (YHKLIMM MHOCTPaHHOrO N3roToBUTENS Ha Tepputopun Poccuiickoin Peaepaumn OO0 «BCX BbiTosble Mpubopsi», 198515,
Cankt-Tetepbypr, . Meteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, dounuan B . Mockea, 119071, yn. Manas Kanyxckas, .15, TenedoH (495) 737-2777,
chakc (495) 737-2798.
Komnanus OO0 «BCX BbiToBble Mpubopel», 198515, CankT-Metepbypr, r. MeTeprod, yn. Kapna CumeHca, a.1 nut. A, dunuan B r. Mocksa, 119071,
yn. Manas Kanysxckas, .15, TenedoH (495) 737-2777, cbakc (495) 737-2798 ocyLIeCTBNSET CBOKO AEATENLHOCTL NO NOATBEPXKAEHUIO COOTBETCTBUS
NPOAYKLUMN OT UMEHU NPOU3BOANTENA Ha EIMHO TaMOXEHHO TeppuTopUKn EBPasniickoro 3kOHOMMYECKOTo Colo3a B COOTBETCTBUM C INCTBYIOLIMM
TEXHUYECKUMI pernaMeHTaMu, B Ka4ecTBe YrorHOMOYEeHHOro M3rotoButenem nuua, a Takke BbINoNnHsAeT TpeGoBaHWs, NpeaycMOTpeHHble 3aKoHOM
P® Ne184-®3 «O TexHW4eckoM perynupoBaHuv» ANs nuua, BbIMOMHSIOWEro (YHKUMWN MHOCTPAHHOTO M3roTOBUTENS Ha Tepputopum Poccuickoit
depepauun.
Vmnoptepom B Poccuiickyio ®eaepauuio Npoaykumnmn, cepTuduLMpoBaHHOi B KadyecTBe cepuitHo npoussoanmoit, aensetcss OO0 «BCX BeiTosble
Mpu6opebl», 198515, CankT-MeTepbypr, . MeTeprod, yn. Kapna CumeHca, .1 nut. A, cdunuan B r. Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckas, A.15,
TenedoH (495) 737-2777.
OpraHusaumen, ykasblBaemoil Ha npoayKuun B Lensix uaeHTUukaumm NpoaykumMm 1 OCYyLLECTBISIIOLEN NepBUYHOE pas3MeLleHne NpoaykuMn Ha
pblHke EBponeiickoro cotosa, siBnsietcs Pobept Bow Xaycrepete IM6X Kapn-Bepu-LUtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanus (Robert Bosch Hausgerate
GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
Opuanyeckum nULOM (M3roToBUTENeM), OCYLLECTBISIOLMM OT CBOETO UMEHU W3rOTOBMEHUE MPOAYKLUMM W OTBETCTBEHHbIM 3@ €€ COOTBETCTBUE
TpeboBaHMAM NPUMEHUMbIX TEXHUYECKUX pernameHToB, senseTcs BCX Xaycrepete M6X, Kapn-Bepu-LTtp. 34, 81739 MioHxeH, Mepmanus (BSH
Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
Mpyv nepeBo3ke, Norpyake, pasrpyake 1 XpaHeHUU NPoayKUMM CrefyeT PyKOBOACTBOBATLCS, MOMUMO U3MNOKEHHBIX B MHCTPYKLMM NO SKcrryaTtauum,
cnepyowmMmn TpeboBaHUsaMU:
« 3anpelyaeTca nogsepratb NPOAYKLMIO CYLLECTBEHHBIM MEXaHUYECKUM Harpyskam, KOTOpble MOTyT MPUBECTU K MOBPEXAEHUI0 NPoAYKLMM n/unu

HapyLLEHMIO ee YNaKoBKY.
» Heobxoanmo usberatb nonagaHns Ha ynakoBKy NPOAYKLUMW BOAbI U APYTVX XUAKOCTE.
Mepen nepeBo3kor 1N nepeaaveil Ha xpaHeHue GbiBLUEI B 3KCMNyaTaLuy NpoAyKLWW NPy oTpulaTenbHON Temnepatype Heobxoanmo ybeantscs B
OTCYTCTBUW B NPOAYKLMM BOABI.
Mpoaykumsa npeaHasHayYeHa K 1CMonb3oBaHMIo B YCNIOBUAX TemnepaTypbl Beille 0°C 1 OTHOCUTENbHOI BNaXHOCTH, He npesbiwatowen 93%.
Mepen Hayarnom akcnnyatauuy NpPOAYKUWMW, ANWTENbHOE BPeMsi HaxXOAMBLUEVCA Noj BO3AeNCTBMEM OTpULIATenNbHOM TemnepaTtypel, Heobxoanmo
Bbl[lepXaTb ee B YCIOBKSX KOMHATHON TeMnepaTypbl HECKOIbKO HacoB.
MpaBuna peanuaauuy NPOAYKUMM ONPEAENsoTCs MPEeAnpUATUSAMU PO3HUYHO TOPTOBMK B COOTBETCTBUM C TPEGOBAHUSMU [eNCTBYIOLLETO 3aKOHO-
natenscTea.
YkasaHus no yTUnusauum NpoayKLUMM CoaepXaTcst B MHCTPYKLMM MO 3KCnyaTaLuui U MOryT GbiTb YTOUHEHbI Y MYHULMNANbHBLIX OPraHOB UCMOMHM-
TenbHO BNacTu.
[ins npoaykumm, peanin3oBaHHO U3rOTOBUTENEM B TEYEHNEe CPoKa [eiicTBUS cepTudukaTa COOTBETCTBUS, 3TOT CepTUdMKAT AECTBUTENEH NpU ee
nocTaBke, NPOAaXxe W NCMONb30BaHNUM (MPUMEHEHNN) B TeHeHNe CpoKa CRyKGbl, YCTAHOBMNEHHOrO B COOTBETCTBUM CO cTaTbeil 18 3akoHa PP o 3awute
npa. notpetuteneit. Cpok cnyxGbl Ha NPOAYKLMIO YKa3aH NpousBoauTenemM B NCTOBKe «/HMopMaLms U3roTOBUTENS O rapaHTUMHOM U CEPBUCHOM
0BCnyXUBaHUNY.
MpoayKums MOXeT BbiTe MAEHTUdMLMPOBaHA NO MoAernbHOMY oBo3HaueHuto (none «E-Nr.»), anpobauuoHHomy Tuny (none «Typex) u ToBapHOMY
3Haky Bosch, HaHeceHHbIM Ha MPOAYKLMIO, YNaKoBKy U (MN1) COAEPXKALLMXCS B SKCMIyaTaLMOHHbIX JOKyMeHTax. B cOOTBETCTBUM C BHYTPEHHUM
CTaHAapTOM M3roToBUTEnNs GbIToBas TeXHWUKa MAEHTUMULMPYETCS Mo creaytoLen cxeme:

E-Nr. <matepuanbHblii HOMep> / <UHAEKC CEPBUCHOI CryK6bI>

MaTtepunanbHbii HoMmep npeacTasnsieT coboii bykseHHo-LUndpoBoe 0603HaveHne npoaykumm AnnHon He Gonee 10 cMMBONOB, MCMONb3yemoe npu
npoaaxe (MMeHyemoe MoaenbHbIM 0603Ha4YeHneM unu Mopernbio GbiToBoro npubopa) Toprosoit Mapku Bosch. MatepuanbHblii Homep (Moaenb)
yka3blBaeTcs Mexay KogoBbiM croBoM «E-Nr.» 1 Kocoi vyepToit «/».
WHOeKkc cepBUCHOM CryObl — ABY3Ha4HOE LMpoBoe 0603HAYEHIE, NMPUCBANBaEMOe eAUHNLIE NPOAYKLWM B MPoLiecce NPOU3BOACTBA U UCNONb3ye-
MO€E CEPBUCHON Cry00M.
OkcnyaTtalmoHHble JOKYMeHTbI pa3pabaThiBatloTcs B YHUULMPOBAHHOM chopme Ansi LUIMPOKOrO acCOpPTUMEHTa NpoAyKLW, MO3TOMY U3roTOBUTENEM
NpeflyCMOTPEHO yka3aHue TOProBoro 0603HaueHnsi Npubopa B SKCMIyaTaLMoHHbIX JOKYMEHTaX Kak MOMHOCTLIO, TaK U YacTU4HO, MpU YCNOBUM, YTO
370 NO3BOMNAET ONpeAenUTb NPUHAANEXHOCTb JaHHOTO 3KCMITyaTaUMOHHOTO AoKYMeHTa K 6bIToBOMY npnbopy, cConpoBoXaaeMoMy 3TUM 3KcryaTtaum-
OHHbIM [JOKyMEHTOM. YCTaHOBIEHWE B NpoLiecce NaeHTUUKALIMM COOTBETCTBIS XapaKTepPUCTUK BbITOBOTO NpuGopa NonoXeHUsM, CoaepxaLluMes B
npunaraembix kK HEMy 3KCTyaTaLuMOHHbIX AOKYMEHTaX, MPOBOANTCS MyTeM aHanuaa MHGOpMaLM, N3NOKEHHON B SKCMIYyaTaLMOHHBIX OKyMEHTaX.
B cocTaB aKCnyaTaLMOoHHbIX JOKYMEHTOB, MPeAyCMOTPEHHbIX U3rOTOBUTENeM AN MPOAYKLIMM, MOTYT BXOAWUTL HAcTOALLas MHCOPMALIMUS, MHCTPYKLMS
(pyKoBOACTBO) MO AKcnyaTauum, nHhopmauus 06 yCroBusax rapaHTUItHOMO 1 CEPBUCHOMO 06CNYXUBaHUS.
MapkupoBaH1e NpoayKLUM OCYLLECTBISIETCS U3TOTOBUTENEM Ha TUMOBOW Tabnunyke Npubopa, Ha yNakoBOYHOWM STUKETKE, HEMOCPEACTBEHHO Ha yna-
KOBKe npubopa, a Takke MOXeT NPOM3BOANTLCS UHbIMK crocobamm, obecneynBalolLMMM AOCTYMHOE W HarmsaaHoe NpeacTaBneHne MHdbopMaLu o
npubope B MecTax npogax.

O COK3a U/MIN TEXHUYECKUX pernameHToB EBPa3snifCKoro 9KOHOMUYECKOro COoto3a, MapKkupyeTca equHbIM 3HakoM OﬁpaLI.LeHVIﬂ npoaykuin

ﬂpoqykum, KOTOpas npowna npoueaypy noaTeepXXAeHUs COOTBETCTBUSA COrmacHo TpeGOEaHMﬂM TEXHUYECKUX pernameHTos TamoXeHHo-
Ha pblHKe rocyapcTB-4neHoB TaMoXeHHOro cotosa (EBpasmniickoro 3KOHOMUYECKOro coto3a).

npD,CLyKLLl/IR COOTBETCTBYET CrnefywnMm TEXHUYECKUM pernaMmeHTam TamoxxeHHoro coto3a:

« TP TC 020/2011 3neKkTpomMarHuTHasi CoBMeCTUMOCTb TEXHUYECKUX CPEACTB

« TP TC 004/2011 O 6€e30MacHOCTU HU3KOBOMNLTHOTO 0BGOPYAOBaHUSA

« TP EASC 037/2016 O6 orpaHuyeHUn MPUMEHEHUS OMacHbIX BELLECTB B U3LAENUSX SNEKTPOTEXHWKU N PaaMO3NEeKTPOHUKM C AaTbl BCTYNNEHNs
ero B cuny

BkcnnyaTauyoHHble AOKyMEHTbI Ha MPOAYKLMIO BbIMOMHSAIOTCS Ha PYCCKOM si3blke. QKCMyaTaLMOHHbIE JOKYMEHTbI Ha roCyAapCTBEHHBIX S3bIKax rocy-
AapCTB-4neHoB EBPa3niickoro 3KOHOMUYECKOro CO03a, OTAINYHBIX OT PYCCKOTO, MPU HaNM4nm COOTBETCTBYIOLLMX TPebOBaHWIA B 3aKOHOAATENbCTBE MOX-
HO 6e3B03ME3[IHO NOMY4MTb Y TOPryloLLel OpraHn3aLn-pesnaeHTa COOTBETCTBYIOLLIETO rocyAapcTaa-yneHa EBpasuitckoro 3kOHOMUYECKOTO Coto3a.
WHopmaLms o koMnnekTaLuy NpoAyKLMM NpecTaBneHa B TOProBbIX 3anax, MoXeT ObiTb 3anpoLueHa no TenedoHy GecnnaTHoil «ropsiyen NMHUNY
(800) 200-2961, a Takke AOCTYMNHA B MHTEPHETE Ha caiTe nponasoauTens http://www.bosch-home.ru



Toprosoe Anpo6a- CepTudukat cooTBETCTBUA CrpaHa- Toprosoe Anpo6a- CepTudukar cooTBeTCTBUA CrpaHa-
oBosHave- UMOHHBIA | PerucTpaumoH- Pata # | PeructpaumoH- fata | [leiicTayer | M3roToBU-
Hue ™n HbIA HOMep Bblaauun Ao Tens Hue ™n HbIA HOMep BblAauun ao Tenb
C Mukcepb, 6.
MCP3000 CNZP3 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 CnoseHus CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES25A0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM6B300 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES25C0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain 0 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CroseHus
MES25G0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain MSM6B700 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES3500 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM87130 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES4000 CNCJ04 C-DE.A546.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM87140 CNHR28 C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns
MES4010 CNCJ05 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM87160 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
Peakun MSM87165 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS4000W CNAS11ST1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Crnosetua MSM87180 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | CrnoseHus
MAS4104W CNAS11EV1 | C-DE.A5146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus MSM88190 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS4201N CNAS11ST1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MSM881X1 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus
MAS4601N CNAS11EV1 | C-DE.A5146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MSM881X2 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS6151M CNAS12 C-DE.Af46.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus KyxoHHble KomGanHb!
MAS6151R CNAS12 C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3100W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS6200N CNAS12 C-DE.A546.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MCM3110W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MAS9101N AS9ST C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MCM3200W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS9454M AS9ST C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3201B CNCM12 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS9555M AS10EH C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus MCM3401M CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
Mukcepbl, Gnexaepbl, U3mensuuTenu MCM3501M CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ22100 CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Crnosenus MCM4000 CNCM20 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MFQ2210D CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM4100 CNCM20 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2210P CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM4250 CNCM21 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2210Y CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Crosenus MCM62020 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MFQ24200 CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM64051 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2420B CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM64085 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3010 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MCM68840 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHus
MFQ3020 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MCM68885 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3030 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4406 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3520 CNHR17 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4426 CNUMSST | C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MFQ3555 CNHR18 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4657 CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300D CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM4855 CNUMS5ST | C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300! CNHR27 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4875EU CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300Y CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4880 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36440 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM52131 CNUM50 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MFQ36460 CNHR27 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM54020 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36480 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54240 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36GOLD CNHR27 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM54620 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4020 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM54720 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MFQ40301 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54920 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ40302 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54D00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MFQ40303 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54G00 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4070 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54100 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4080 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54P00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHuns
MMB21POR CNSM10 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM54Y00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB21P1W CNSM10 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM56S40 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB42G0B CNSM11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM57830 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB42G1B CNSM11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM57860 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB43G2B CNSM12 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM58020 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB64G3M CNSM13 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM58225 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MMB65GOM CNSM13 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM58243 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMRO8A1 CNCM13ST1 | C-DE.Af146.B.73343 | 29.01.2016 | 28.01.2021 Cnosenus MUM58244 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMR15A1 CNCM13ST2 | C-DE.A5146.B.73343 | 29.01.2016 | 28.01.2021 Cnosenus MUM58252RU CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14000 CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58420 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14100 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58720 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM14200 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58920 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM14500 CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58K20 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2410D CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58L20 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM2410P CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM59343 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM2410Y CNHR12C | C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM59363 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2413V CNHR12C | C-DE.A346.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenua MUM59M55 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MSM24500 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUMO9A32800 CNUM60A | C-DE.A5146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM2610B CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM9AD1S00 CNUM61A | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM2620B CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosenua MUMS9AESS00 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHuns
MSM2623G CNHR15 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUMO9AX5S00 CNUM61B | C-DE.AS146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHns
MSM26508 CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMOYT5S24 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM64035 CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUM9YX5812 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM64120 CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MUMXL20C CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM64155RU CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMXL40G CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
) CNHR25 C-DE.Af146.8.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MUMXX40G CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
{] CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MSM66110 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MKM6003 ‘ KM13 ‘ C-DE.Af146.B.73558 ‘ 16.02.2016 ‘ 15.02.2021 ‘ CnoseHus
MSM66110D CNHR25 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosetus MKM6000 ‘ KM13 ‘ C-DE.Af146.B.73558 ‘ 16.02.2016 ‘ 15.02.2021 ‘ CroseHus
MSM661101 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus Mscopy6ku
MSM66110Y CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3520G CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monblwa
MSM66130 CNHR25 C-DE.AA46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosetus MFW3520W CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monba
MSM66150RU CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3540W CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM66155 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3630A CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbla
MSM67140RU CNHR26 C-DE.AA46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CroseHus MFW3630! CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monba
MSM67150RU CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3640A CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM67160RU CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW38508 CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbla
MSM67165RU CNHR26 C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosetua MFW45020 CNFW5 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurain
MSM67166 CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW45120 CNFW5 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kutain
MSM67190 CNHR26FP | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW66020 CNFW6 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM671X0 CNHR26FP | C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CrnoseHua MFW67440 CNFW7 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM671X1 CNHR26FP | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW67600 CNFW7 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurain
MSM67SPORT CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68640 CNFW8 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM6B100 CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MFW68660 CNFW8 C-DE.Af46.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kutain
MSMéB150 CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68680 CNFW8 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fur kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere Infos
unter: www.bosch-home.com
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@bshg.com

AE United Arab Emirates,
paadall & ath b Loy

BSH Home Appliances FZE

Round About 13, Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone - Dubai

Tel.: 04 881 44 01*

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

* Sun-Thu: 8.00 am to 5.00 pm

(exclude public holidays)

AL Republika e Shqiperise,
Albania
ELEKTRO-SERVIS sh.p.k

Rr. Shkelgim Fusha, Selite,
Pallati “Matrix Konstruksion”,
Kati 0 dhe +1

1023 Tirane

Tel.: 42278 130, -131

Fax: 4 2278 130
mailto:info@elektro-servis.com

EXPERT SERVIS

Rruga e Kavajes,

Kulla B Nr 223/1 Kati |

1023 Tirane

Tel.: 4480 6061

Tel.: 4 227 4941

Fax: 4 227 0448

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

AT  Osterreich, Austria

BSH Hausgerate Gesellschaft mbH
Werkskundendienst fir Hausgerate
Quellenstrasse 2a

1100 Wien

Online Reparaturannahme,

Ersatzteile und Zubehér und viele
weitere Infos unter:
www.bosch-home.at

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,
Produktinformationen

Tel.: 0810 550 511
mailto:vie-stoerungsannahme@bshg.com
Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr fiir

Sie erreichbar.

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.

Gate 1, 1555 Centre Road

Clayton, Victoria 3168

Tel.: 1300 369 744*
mailto:customersupport.au@bshg.com
www.bosch-home.com.au

* Mo-Fr: 24 hours
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BA Bosnai Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

“HIGH” d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Tel./Fax: 033 21 35 13

mailto:centralniservis@yahoo.com

BE Belgique, Belgi€, Belgium

BSH Home Appliances S.A. — N.V.

Avenue du Laerbeek 74

Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 02 475 70 01

mailto:bru-repairs@bshg.com

www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi Bulgaria EOOD
Business center FPI, floor 5,

Cherni vrah Blvd. 51B

1407 Sofia

Tel.: 0700 208 17
mailto:informacia.servis-bg@bshg.com
www.bosch-home.bg

BH Babhrain, /yoal A8l

Khalaifat Est.

BLD 898, R 533, TASHAN 405

Manama

Tel.: 01 740 05 53*

mailto:service@khalaifat.com

* Sat-Thu: 7.00 am to 5.00 pm
(exclude public holidays)

BY Belarus, benapycb
00O “BCX BbiToBas TexHuka”
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland

BSH Hausgerate AG

Bosch Hausgerate Service

Fahrweidstrasse 80

8954 Geroldswil

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,

Produktinformationen

Tel.: 0848 888 200

mailto:ch-service@bshg.com

mailto:ch-spareparts@bshg.com

www.bosch-home.ch

CY Cyprus, Kumpog

BSH lkiakes Syskeves-Service

39, Arh. Makaariou Il Str.

2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)

Tel.: 777 78 007

Fax: 022 65 8128

mailto:EGO-CY CustomerService@bshg.com

CZ Ceska Republika, Czech Republic
Vice informaci (napf. zaruéni podminky,
prodlouzena zaruka aj.) naleznete na webo-
vych strankach www.bosch-home.com/cz/
nebo nas kontaktujte na +420 251 095 511

BSH domaci spotfebice s.r.o.
Radlicka 350/107¢c

158 00 Praha 5

Prijem oprav

Tel.: +420 251 095 043
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 448980 18
mailto:BSH-Service.dk@bshg.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU

Turi tn.5

11313 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:servicenet@servicenet.ee
www.simson.ee

Renerki Kaubanduse OU

Tammsaare tee 134B (Euronicsi kaupluses)
12918 Tallinn

Tel.: 0651 2222

Fax: 0516 7171
mailto:klienditeenindus@renerk.ee
www.renerk.ee

Eliser OU

Mustamae tee 24

10621 Tallinn

Tel.: 0665 0090
mailto:hooldus@eliser.ee
www.kodumasinate-remont.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos Espafia S.A.
Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 976 305 713

Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

Fl Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itdlahdenkatu 18 A, PL 123

00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 705
mailto:Bosch-Service-FI@bshg.com
www.bosch-home.fi

Soittajahinta on kiinte&sté verkosta ja
matkapuhelimesta 8,35 snt/puh + 16,69 snt/min.
FR France

BSH Electroménager S.A.S.

50 rue Ardoin — CS 50037

93406 SAINT-OUEN cedex
Service interventions a domicile:
014010 11 00

Service Consommateurs:
s |
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com
Service Pieces Détachées et
Accessoires:

0652 095 005 ERERER]

www.bosch-home.fr



GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to order

spare parts and accessories or for

product advice please visit

www.bosch-home.co.uk

or call Tel.: 0344 892 8979*

* Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges.

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.

Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias & Potamou 20
14564 Kifisia

TnAépwvo: 210 4277 500

TnAépwvo: 210 4277 701
mailto:nkf-CustomerService@bshg.com
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &%

BSH Home Appliances Limited

Unit 1 & 2, 3rd Floor, North Block,
Skyway House, 3 Sham Mong Road
Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2626 9655 (HK)

Toll free 0800 863 (Macao)

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.com.hk

HR Hrvatska, Croatia

BSH kucanski uredaji d.o.o.

Ulica grada Vukovara 269F

10000 Zagreb

Tel.: 01 5520 888

Fax: 01 6403 603
mailto:informacije.servis-hr@bshg.com
www.bosch-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary

BSH Haztartasi Készulék Kereskedelm Kit.
Arpad fejedelem Utja 26-28

1023 Budapest

Call Center: +06 80 200 201
mailto:BSH-szerviz@bshg.com
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland

BSH Home Appliances Ltd.

M50 Business Park

Ballymount Road Upper

Walkinstown

Dublin 12

To arrange an engineer visit, to order

spare parts and accessories or for

product advice please call

Tel.: 01450 2655*

www.bosch-home.ie

* Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges

IL Israel

C/S/B/ Home Appliance Ltd.

1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245

mailto:csb-serv@csb-Itd.co.il

www.bosch-home.co.il
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IN  India, Bharat, 3T3c]

BSH Household Appliances Mfg. Pvt. Ltd.

Arena House, Main Bldg, 2nd Floor,
Plot No. 103, Road No. 12,
MIDC, Andheri East
Mumbai 400 093
Toll Free 1800 266 1880*
www.bosch-home.com/in
* Mo-Sa: 8.00am to 8.00pm
(exclude public holidays)

IS Iceland
Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWw.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (M)

Tel.: 02412 678 100
mailto:info.it@bosch-home.com
www.bosch-home.com/it

KR Republic Korea,

Daehan Minguk, of} 3+71 =
Dong Suh Foods Corporation
Dongsuh Bldg., 324,
Dongmak-ro, Mapo-gu
Seoul 121-730
Tel.: 080 025 9114

KZ Kazakhstan, KasakcTtaH
BSH Home Appliances LLP
Dostyk 117/6,

Business Center “Khan Tengri”
Almaty

Hotline: 5454*
mailto:ALA-Service@bshg.com
* Toll free from mobile only

LB Lebanon, L/

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh, 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 037 212 146

Fax: 037 212 165
www.senukai.lt

UAB “AG Service”

R. Kalantos g. 32

52494 Kaunas

Tel.: 0700 556 55

Fax: 037 331 363
mailto:servisas@agservice.lt
www.agservice.lt

Baltic Continent Ltd.

LukSio g. 23

09132 Vilnius

Tel.: 870 055 595

Fax: 052 741 722
mailto:info@balticcontinent.It
www.balticcontinent.lt

UAB Emtoservis

Savanoriy pr. 1 (Centriné bastiné)
03116 Vilnius

Tel.: 870 044 724

Fax: 052 737 368
mailto:sve@emtoservis. It
www.emtoservis.|t

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26 349 811

Fax: 26 349 315

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV  Latvija, Latvia

SIA “General Serviss”
Bullu iela 70c

1067 Riga

Tel.: 067 42 52 32
mailto:info@serviscentrs.lv
www.serviscentrs.lv

BALTIJAS SERVISS
Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 07 05 20; -36

Fax: 067 07 05 24
mailto:info@baltijasserviss.lv
www.baltijasserviss.lv

Sia Elektronika-Serviss
Tadaiku iela 4

1004 Riga

Tel.: 067 71 70 60

Fax: 067 60 12 35
mailto:serviss@elektronika.lv
www.elektronika.lv

MD Moldova

S.R.L. “Rialto-Studio”

yn. Wycesa 98

2012 KvwmHes

Ten./ cpakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Oktobarske revolucije 129

81000 Podgorica

Tel./Fax: 020 674 631

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me

MK Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3

1000 Skopje

Tel.: 02 2454 600

Mobil: 070 233 689
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt

MV  Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments and

Management Services Pvt. Ltd.

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 03 010 200

mailto:mohamed.zuhuree@lintel.com.mv

www.lintel.com.mv



NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp
Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010
mailto:bosch-contactcenter@bshg.com
Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 05 54

Tel.: 22 66 06 00
mailto:Bosch-Service-NO@bshg.com
www.bosch-home.no

NZ New Zealand
BSH Home Appliances Ltd.
Level 3, Air NZ Building, Smales Farm
74 Taharoto Road, Takapuna
Auckland 0622
Tel.: 0800 245 700*
mailto:aftersales.nz@bshg.com
www.bosch-home.co.nz
* Mo-Fr: 8.30 am to 5.00 pm

(exclude public holidays)
PL Polska, Poland
BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.
Al. Jerozolimskie 183
02-222 Warszawa
Centrala Serwisu
Tel.: 801 191 534
Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos,
Sociedade Unipessoal, Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU Russia, Poccus

00O «BCX BbiToBble Mpubopbi»
Cepsuc oT npoussogutens
Manas Kanyxckas, 15

119071 Mocksa

Ten.: 8 (800) 200 29 61
mailto:mok-kdhl@bshg.com
www.bosch-home.com
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SA Kingdom Saudi Arabia,
Lo pranl) L pel] dSLall

Abdul Latif Jameel Electronics

and Airconditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre,

Kilo 5 Old Makkah Road

(Next to Toyota), Jamiah Dist.,

P.O. Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 127 9999*

mailto:Khadeermj@ALJ.COM

www.aljelectronics.com.sa

* Sat-Thu: 8.00 am to 11.00 pm

(exclude public holidays)

SE Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 19 70 00 local rate

Tel.: 0771 11 22 77 local rate
mailto:Bosch-Service-SE@bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, F AN

BSH Home Appliances Pte. Ltd.

Block 4012, Ang Mo Kio Avenue 10

#01-01 Techplace 1

Singapore 569628

Tel.: 6751 5000*

Fax: 6751 5005

mailto:bshsgp.service@bshg.com

www.bosch-home.com.sg

* Mo-Fr: 8.30am to 7.00pm, Sa: 8.30am to 5.30pm
(exclude public holidays)

Sl Slovenija, Slovenia

BSH Hisni aparati d.o.o.

Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 5830 700

Fax: 01 5830 889
mailto:informacije.servis-slo@bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia

Viac informacii (napr. zaru¢né
podmienky, predizena zaruka a i.)
néajdete na webovych

rankach www.bosch-home.com/sk/ alebo
nas kontaktujte na +420 251 095 511

BSH domaci spotrebice s.r.o.
organiza¢na zlozka Bratislava
Trnavska cesta 50
821 02 Bratislava
Prijem oprav
Tel.: +421 238 106 115
mailto:opravy@bshg.com
TH Thailand, Mweaninslny
BSH Home Appliances Limited
Ital Thai Tower, 2034/31-39, 1st floor,
New Petchburi Road
Bangkapi, Huay Kwang
Bangkok, 10310
Tel.: 02 975 5353*
www.bosch-home.com/th
* Mo-Sa: 8.00am to 6.00pm

(exclude public holidays)

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve TicaretA.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333*

Fax: 0216 528 9188*

mailto:careline.turkey@bshg.com

www.bosch-home.com/tr

* Cagri merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir igi ticretlendirme,
Cep telefonlarindan ise kullanilan
tarifeye gore degiskenlik géstermektedir

TW Taiwan, 872
R BT S AN R,
EEASRBEHR,
HilaAERELR

BSH Home Appliances Private Limited
AT AR M 805k 1118

11F., No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.
Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888

Fax: 02 2627 9788
mailto:bshtzn-service@bshg.com
www.bosch-home.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB “BCX lMo6yToBa TexHika”
Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo

Service-General SH.P.K.
rr.Magjistralja Ferizaj Prishtine

70000 Ferizaj

Tel.: 00381 (0) 290 330 723

Tel.: 00377 44 172 309
mailto:servicegeneral527@gmail.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovica br. 92
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 353 70 08

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA  South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.

15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark

1685 Midrand — Johannesburg

Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@bshg.com
www.bosch-home.com/za



Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus " .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unbertihrt. bosch-lnfoteam@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie geman nachstehenden Nur fiir Deutschland giiltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach Malgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Gbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsiibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzuflihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fiir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auflerhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fiir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY
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:0 Thank you for buying a
Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

« Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration - also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
Youll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems

or arepair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen

GERMANY
www.bosch-home.com

8001150592 (990206)









