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NOUS PENSONS A VOUS
Merci d’avoir choisi un appareil Electrolux. Vous avez choisi un produit qui bénéficie de
décennies d'expérience professionnelle et d'innovation. Ingénieux et élégant, il a été
pensé pour vous. C'est la raison pour laquelle vous pouvez avoir la certitude d'obtenir
d'excellents résultats a chaque utilisation.
Bienvenue chez Electrolux
Consultez notre site pour :
Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
@ le service et les réparations :
www.electrolux.com/support
g Enregistrer votre produit pour un meilleur service :
a/ www.registerelectrolux.com

Acheter des accessoires, consommables et pieces de rechange d’origine pour votre
% appareil :

www.electrolux.com/shop

SERVICE ET ASSISTANCE A LA CLIENTELE

N'utilisez que des piéces de rechange d’origine.

Avant de contacter notre centre de service agréé, assurez-vous de disposer des
informations suivantes : Modéle, PNC, numéro de série.

Ces informations figurent sur la plaque signalétique.

VAN Avertissement/Consignes de sécurité
® Informations générales et conseils
Informations environnementales

Sous réserve de modifications.
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1. /A INFORMATIONS DE SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
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responsable des blessures et dégats résultant d'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sdr et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes

vulnérables
Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes ayant un handicap tres important
et complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, a
moins d'étre surveillés en permanence.

- Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec I'appareil.
Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

- AVERTISSEMENT : tenez les enfants et les animaux
éloignés de l'appareil lorsqu'il est en cours de
fonctionnement ou lorsqu'il refroidit. Les parties accessibles
deviennent chaudes en cours d'utilisation.

Si I'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

- AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant l'utilisation. Veillez a ne pas
toucher les éléments chauffants.

- AVERTISSEMENT : Il peut étre dangereux de laisser
chauffer de la graisse ou de I'huile sans surveillance sur
une table de cuisson car cela pourrait provoquer un
incendie.
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- N'essayez JAMAIS d'éteindre un feu avec de l'eau. Mettez

a l'arrét I'appareil puis couvrez les flammes, par exemple
avec un couvercle ou une couverture ignifuge.

- AVERTISSEMENT : L'appareil ne doit pas étre branché a

I'alimentation en utilisant un appareil de connexion externe
comme un minuteur, ou branché a un circuit qui est
régulierement activé/désactivé par un fournisseur d'énergie.

. ATTENTION : Toute cuisson doit étre surveillée. Une

cuisson courte doit étre surveillée en permanence.

- AVERTISSEMENT : Risque d'incendie : N'entreposez rien

sur les surfaces de cuisson.

- Les objets métalliques tels que les couteaux, les

fourchettes, les cuilleres et les couvercles ne doivent pas
étre placés sur la surface de la table de cuisson car ils
peuvent devenir chauds.

- N'utilisez pas l'appareil avant de I'avoir installé dans la

structure encastrée.

- N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.
- Aprés utilisation, mettez toujours a I'arrét la table de

cuisson a l'aide de la manette de commande et ne vous fiez
pas a la détection des récipients.

- Si la surface vitrocéramique / en verre est fissurée, mettez

a l'arrét I'appareil et débranchez-le. Si l'appareil est branché
a l'alimentation secteur directement en utilisant une boite
de jonction, retirez le fusible pour déconnecter I'appareil de
I'alimentation secteur. Dans tous les cas, veuillez contacter
le service apres-vente agréé.

. Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre

remplacé par le fabricant, un service apres-vente agréé ou
un professionnel qualifié afin d’éviter tout danger.

- AVERTISSEMENT : Utilisez uniquement les dispositifs de
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protection pour table de cuisson congus ou indiqués comme
adaptés par le fabricant de I'appareil de cuisson dans les
instructions d'utilisation, ou les dispositifs de protection pour
table de cuisson intégrés a l'appareil. L'utilisation de
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dispositifs de protection non adaptés peut entrainer des

accidents.

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

AVERTISSEMENT!

L’appareil doit étre installé
uniquement par un professionnel
qualifié.

C AVERTISSEMENT!
Risque de blessure corporelle ou
de dommages matériels.

Retirez l'intégralité de I'emballage.
N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommage.

Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.
Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez I'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

Isolez les surfaces découpées a l'aide

d'un matériau d'étanchéité pour éviter que
la moisissure cause des gonflements.
Protégez la partie inférieure de I'appareil
de la vapeur et de I'humidité.

N'installez pas l'appareil a proximité d'une
porte ou sous une fenétre. Les récipients
chauds risqueraient de tomber de
I'appareil lors de I'ouverture de celles-ci.
Chaque appareil est doté de ventilateurs
de refroidissement dans le fond.

Si I'appareil est installé au-dessus d'un
tiroir :

— Ne rangez pas de feuilles ni de petits
bouts de papier qui pourraient étre
aspirés et endommager les
ventilateurs de refroidissement ou le
systeme de refroidissement.

— Laissez une distance d'au moins 2 cm
entre le fond de I'appareil et les objets
rangés dans le tiroir.

Otez tout panneau de séparation installé
dans le meuble sous I'appareil.

2.2 Branchement électrique

AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou
d'électrocution.

Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié

L’appareil doit étre relié a la terre.

Avant toute intervention, assurez-vous
que l'appareil est débranché.
Assurez-vous que les paramétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

Vérifiez que I'appareil est correctement
installé. Des cables ou des fiches secteur
desserrés et incorrects (le cas échéant)
peuvent faire surchauffer la borne.
Utilisez le cable d’alimentation électrique
approprié.

Ne laissez pas le cable d’alimentation
électrique s’emméler.

Assurez-vous qu'une protection contre les
chocs est installée.

Installé le collier anti-traction sur le cable.
Assurez-vous que le cable d'alimentation
ou la fiche (si présente) n'entrent pas en
contact avec les surfaces brillantes de
I'appareil ou les récipients brilants
lorsque vous branchez I'appareil a une
prise électrique.

N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur (le cas échéant) ni le cable
d’alimentation. Contactez notre service
apres-vente agréé ou un électricien pour
remplacer le cable d'alimentation s'il est
endommage.

La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
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Assurez-vous que la prise secteur est
accessible apreés l'installation.

» Sila prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.

* Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher l'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

» N'utilisez que des systemes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.

» L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous
les poles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.

2.3 Utilisation

AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, de brilures
ou d'électrocution.

» Retirez tous les emballages, les étiquettes
et le film protecteur (le cas échéant) avant
la premiére utilisation.

» Cet appareil est exclusivement a usage
domestique (en intérieur).

* Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

» Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

* Ne laissez pas l'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

» Eteignez les zones de cuisson aprés
chaque utilisation.

* Ne posez pas de couverts ou de
couvercles de casseroles sur les zones
de cuisson. lIs peuvent devenir trés
chauds.

» N'utilisez pas I'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.

» N'utilisez pas I'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.

» Sila surface de l'appareil est fissurée,
débranchez-le immédiatement, afin
d’éviter un choc électrique.

* Les porteurs de pacemakers doivent
rester a une distance minimale de 30 cm
des zones de cuisson a induction lorsque
I'appareil est en fonctionnement.
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« Lorsque vous placez des aliments dans
de I'huile chaude, cela peut éclabousser.

AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie et d'explosion.

» Les graisses et les huiles lorsqu’elles sont
chauffées peuvent dégager des vapeurs
inflammables. Tenez les flammes ou les
objets chauds a distance des graisses et
des huiles pendant que vous cuisinez.

» Les vapeurs que dégagent 'huile tres
chaude peuvent provoquer une
combustion spontanée.

* Une huile déja utilisée peut contenir des
restes d’aliments et provoquer un
incendie a une température plus basse
qu’avec une huile neuve.

* Ne placez pas de produits inflammables
ou d’éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur, a proximité ou
au-dessus de l'appareil.

AVERTISSEMENT!
Risque d'endommagement de
I'appareil.

* Ne laissez pas de récipients chauds sur le
bandeau de commande.

* Ne posez pas de couvercle de casserole
chaud sur la surface en verre de la table
de cuisson.

* Ne laissez pas le contenu des récipients
s’évaporer enti€rement.

* Prenez soin de ne pas laisser tomber
d’objets ou de récipients sur I'appareil. La
surface risque d’étre endommageée.

* N’activez pas les zones de cuisson avec
un récipient vide ou sans récipient.

* Ne placez pas de feuilles d’aluminium sur
I'appareil.

» Les récipients de cuisson en fonte, en
aluminium ou dont le fond est
endommagé peuvent provoquer des
rayures sur la surface en verre et
vitrocéramique. Soulevez toujours ces
objets lorsque vous devez les déplacer
sur la surface de cuisson.

« Cet appareil est exclusivement destiné a
un usage culinaire. Il ne doit pas étre
utilisé a d'autres fins, par exemple pour
chauffer une piéece.



2.4 Entretien et Nettoyage

» Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

* Mettez a 'arrét I'appareil et laissez-le
refroidir avant de le nettoyer.

* Ne pulvérisez pas d'eau ni de vapeur pour
nettoyer l'appareil.

* Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux
humide. Utilisez uniguement des produits
de lavage neutres. N'utilisez pas de
produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ni d'objets métalliques.

2.5 Service

» Pour réparer I'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé. Utilisez
uniquement des pieces de rechange
d'origine.

» Concernant la/les lampe(s) a I'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions

3. INSTALLATION

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

3.1 Avant l'installation

Avant d'installer la table de cuisson, notez
les informations de la plaque signalétique ci-
dessous. La plaque signalétique se trouve au
bas de la table de cuisson.

Numéro de série ....................

3.2 Tables de cuisson intégrées

Les tables de cuisson encastrables ne
peuvent étre mises en fonctionnement
qu'apres avoir été installées dans des
meubles et sur des plans de travail
homologués et adaptés.

3.3 Cable de connexion

» La table de cuisson est fournie avec un
cable d’alimentation.

» Pour remplacer le cable d'alimentation
endommagé, utilisez le type de cable

physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, 'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a |'éclairage des
pieces d’'un logement.

2.6 Mise au rebut

AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou
d'asphyxie.

« Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre I'appareil au rebut.

« Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique.

« Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

suivant : HO5V2V2-F qui supporte une
température de 90 °C ou plus. Contactez
un service apres-vente agréé. Le cable de
raccordement ne peut étre remplacé que
par un électricien qualifié.

3.4 Assemblage

Si vous installez la table de cuisson sous une
hotte, reportez-vous aux instructions
d’installation de la hotte pour connaitre la
distance minimale entre les appareils.
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Si I'appareil est installé au-dessus d'un tiroir,
la ventilation de la table de cuisson peut
chauffer les éléments rangés dans le tiroir
durant la cuisson.

min. 1500 —

Ymin|
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Consultez le tutoriel vidéo « Comment
installer votre table de cuisson a induction
Electrolux - Installation du plan de travail »
en tapant le nom complet indiqué dans le
graphique ci-dessous.

v 'I' h www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

Q.

A Y

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation




4. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

4.1 Agencement des zones de cuisson

—

L |\!/

L

, A

Zone de cuisson a induction
Bandeau de commande

4.2 Description du bandeau de commande

&
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Les touches sensitives permettent de faire fonctionner I'appareil. Les affichages, les voyants et
les signaux sonores indiquent les fonctions activées.

.

Touche
sensiti-
ve

Fonction

MARCHE / ARRET

Commentaire

Pour allumer et éteindre la table de cuisson.

)

Touches Verrouil / Dispositif de
sécurité enfant

Pour verrouiller ou déverrouiller le bandeau de com-

mande.

=

Pause

Pour activer et désactiver la fonction.

Bridge

Pour activer et désactiver la fonction.

Indicateur du niveau de cuisson

Pour indiquer le niveau de cuisson.

(o] o4~

Voyants du minuteur des zones
de cuisson

Pour indiquer la zone a laquelle se référe la durée sé-

lectionnée.

FRANCAIS
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Touche Fonction
sensiti-
e

<

Commentaire

Affichage du minuteur

Pour indiquer la durée, en minutes.

E = Hob*Hood Pour activer et désactiver le mode manuel de la fonc-
- tion.

E @ - Pour choisir la zone de cuisson.

+ — Pour augmenter ou diminuer la durée.

P PowerBoost Pour activer la fonction.

=y
N

Bandeau de sélection

Pour sélectionner un niveau de cuisson.

4.3 Affichage du niveau de cuisson

Afficheur Description
La zone de cuisson est désactivée.

.9

La zone de cuisson est activée.

Pause est activé.

(&)

Montée en température automatique est activé.

PowerBoost est activé.

+ chiffre

Une anomalie de fonctionnement s'est produite.

=,&,0

OptiHeat Control (Voyant de chaleur résiduelle a trois niveaux): continuer la cuis-
son / maintien au chaud / chaleur résiduelle.

!

Touches Verrouil / Dispositif de sécurité enfant est activée.

Le récipient est inapproprié ou trop petit, ou bien il n'y a pas de récipient sur la zone de

cuisson.

()

Arrét automatique est activé.

4.4 OptiHeat Control (Voyant de
chaleur résiduelle a trois niveaux)

A

AVERTISSEMENT!

3)/E)/ (L Tant que rindicateur
est allumé, il existe un risque de
bralures dues a la chaleur
résiduelle.

10 FRANCAIS

Les zones de cuisson a induction générent la
chaleur nécessaire directement dans le fond
des récipients de cuisson. La surface
vitrocéramique est chauffée par des
récipients de cuisson.

Les indicateurs E] / E] / [:] s’allument
lorsqu’une zone de cuisson est chaude. lls
indiquent le niveau de chaleur résiduelle des
zones de cuisson que vous étes en train
d'utiliser.



L’indicateur peut également s’allumer :

5. UTILISATION QUOTIDIENNE

pour les zones de cuisson voisines,
méme si vous ne les utilisez pas,

lorsque des récipients chauds sont placés
sur la zone de cuisson froide,

lorsque la table de cuisson est éteinte
mais que la zone de cuisson est encore
chaude.

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

5.1 Activation et désactivation

Appuyez sur ® pendant 1 seconde pour
activer ou désactiver la table de cuisson.

5.2 Arrét automatique

Cette fonction arréte la table de cuisson
automatiquement si :

toutes les zones de cuisson sont
désactivées,

vous ne réglez pas le niveau de cuisson
apres avoir allumé la table de cuisson,
vous avez renversé quelque chose ou
placé un objet sur le bandeau de
commande pendant plus de 10 secondes
(une casserole, un torchon, etc.). Un
signal sonore retentit et la table de
cuisson s'éteint. Enlevez I'objet ou
nettoyez le bandeau de commande.

la table de cuisson surchauffe (par ex.
lorsqu'un récipient chauffe a vide).
Laissez la zone de cuisson refroidir avant
d'utiliser & nouveau la table de cuisson.
vous avez utilisé un récipient inadapté. Le

symbole U s'allume et la zone de cuisson
se désactive automatiquement au bout de
2 minutes.

vous ne désactivez pas la zone de
cuisson ou ne modifiez pas le niveau de

cuisson. Au bout de quelques instants, B
s'allume et la table de cuisson s'éteint.

La relation entre le niveau de cuisson et la
durée apreés laquelle la table de cuisson
s'éteint :

L’indicateur s’éteint lorsque la zone de
cuisson s’est refroidie.

Niveau de cuisson La table de cuisson
s'éteint au bout de

, 1.3 6 heures
4-7 5 heures
8-9 4 heures
10-14 1,5 heure

5.3 Niveau de cuisson

Pour régler ou modifier le niveau de cuisson :

Appuyez sur le niveau de cuisson souhaité
sur le bandeau de sélection, ou déplacez
votre doigt sur le bandeau de sélection
jusqu'a atteindre le niveau de cuisson
souhaité.

Y o737 Js0 wr

5.4 Utilisation des zones de
cuisson

Posez le récipient au centre de la zone de
cuisson souhaitée. Les zones de cuisson a
induction s'adaptent automatiquement au
diamétre du fond du récipient utilisé.

Les récipients de grande taille peuvent
reposer sur deux zones de cuisson en méme
temps. Le récipient doit recouvrir le centre
des deux zones mais il ne doit pas dépasser
le repére des zones. Si le récipient se trouve
entre les deux centres, la fonction Bridge ne
s'active pas.
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5.5 Bridge

La fonction s'active lorsque le
récipient recouvre le centre des
deux zones.

Cette fonction couple deux zones de cuisson
de gauche de telle fagon qu'elles
fonctionnent comme une seule.

Réglez d'abord le niveau de cuisson des
zones de cuisson de gauche.

. . l]
Pour activer la fonction : appuyez sur m’.
Pour régler ou modifier le niveau de cuisson,
appuyez sur l'une des touches sensitives.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur

] . .
m). Les zones de cuisson fonctionnent de
nouveau de maniére indépendante.

5.6 Montée en température
automatique

Activez cette fonction pour obtenir le niveau
de cuisson souhaité plus rapidement.
Lorsqu'elle est activée, la zone commence
par chauffer au niveau de cuisson le plus
élevé, puis revient au niveau de cuisson
souhaite.

Pour activer la fonction, la zone
de cuisson doit étre froide.

12 FRANCAIS

Pour activer la fonction pour une zone de

cuisson : appuyez sur P ( s’allume).
Réglez immédiatement le niveau de cuisson

souhaité. Au bout de 3 secondes, @
s'allume.

Pour désactiver la fonction : modifiez le
niveau de cuisson.

5.7 PowerBoost

Cette fonction vous permet d'augmenter la
puissance des zones de cuisson a induction.
La fonction peut étre activée pour la zone de
cuisson a induction uniquement pour une
durée limitée. Lorsque cette durée est
écoulée, la zone de cuisson a induction
revient automatiquement au niveau de
cuisson le plus élevé.

Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques techniques ».

Pour activer la fonction pour une zone de
cuisson : appuyez sur P .U s'allume.

Pour désactiver la fonction : modifiez le
niveau de cuisson.

5.8 Minuteur

* Minuteur a rebours

Vous pouvez utiliser cette fonction pour
régler la durée d’une seule session de
cuisson.

Sélectionnez d'abord le niveau de cuisson de
la zone de cuisson, puis réglez la fonction.

Pour sélectionner la zone de cuisson :

appuyez sur O a plusieurs reprises jusqu'a
ce que l'indicateur d’'une zone de cuisson
apparaisse.

Pour activer la fonction : appuyez sur la

touche + du minuteur pour régler la durée
(de 00 a 99 minutes). Lorsque le voyant de la
zone de cuisson commence a clignoter, le
décompte commence.

Pour voir le temps restant : appuyez sur la

touche @) pour sélectionner la zone de
cuisson. Le voyant de la zone de cuisson
commence a clignoter. L'affichage indique la
durée restante.



Pour modifier le temps : appuyez sur la
touche O pour sélectionner la zone de
cuisson. Appuyez sur + ou~—.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur
D pour sélectionner la zone de cuisson, puis

appuyez sur . Le décompte s’effectue
jusqu’a 00. L'indicateur de la zone de
cuisson disparait.

@

Lorsque le compte a rebours est
terminé, un signal sonore retentit
et 00 clignote. La zone de
cuisson se désactive.

Pour arréter le signal sonore : appuyez sur

+ CountUp Timer

Cette fonction permet de vérifier la durée de
fonctionnement de la zone de cuisson
sélectionnée.

Pour sélectionner la zone de cuisson :

appuyez sur O a plusieurs reprises jusqu'a
ce que l'indicateur d’'une zone de cuisson
apparaisse.

Pour activer la fonction : appuyez sur la

touche = du minuteur. 4P apparait. Lorsque
le voyant de la zone de cuisson commence a
clignoter, le minuteur démarre. L'affichage

. . [N} ,
indique, en alternance, UP et la durée
écoulée (en minutes).

Pour contréler la durée de
fonctionnement de la zone de cuisson :

appuyez sur @) pour sélectionner la zone de
cuisson. Le voyant de la zone de cuisson
commence a clignoter. L'affichage indique la
durée de fonctionnement de la zone.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur

@ puis appuyez sur + ou —. L'indicateur
de la zone de cuisson disparait.

* Minuteur

Vous pouvez utiliser cette fonction lorsque la
table de cuisson est allumée et les zones de
cuisson ne sont pas activées. L'affichage du

niveau de cuisson indique .
Pour activer la fonction : appuyez sur la
touche @) puis sur la touche + ou~— du

minuteur pour régler la durée. Lorsque le
temps est écoulé, un signal sonore retentit et
00 clignote.

Pour arréter le signal sonore : appuyez sur

O,

Cette fonction est sans effet sur
le fonctionnement des zones de
cuisson.

5.9 Pause

Cette fonction sélectionne le niveau de
cuisson le plus bas pour les zones de
cuisson activées.

Lorsque la fonction est en cours, tous les
autres symboles du bandeau de commande
sont verrouillés.

La fonction ne désactive pas les fonctions du
minuteur.
Appuyez sur || pour activer la fonction.

s’affiche. Le niveau de cuisson est réduit
a1

Pour désactiver la fonction : appuyez sur
|| . Le niveau de cuisson s’affiche.

5.10 Touches Verrouil

Vous pouvez verrouiller le bandeau de
commande pendant que les zones de
cuisson fonctionnent. Vous éviterez ainsi une
modification accidentelle du réglage du
niveau de cuisson.

Réglez d'abord le niveau de cuisson.

Pour activer la fonction : appuyez sur &.

s'affiche pendant 4 secondes. Le
minuteur reste activé.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur
El. Le niveau de cuisson précédent s'allume.

Lorsque vous éteignez la table
de cuisson, cette fonction est
également désactivée.

5.11 Dispositif de sécurité enfant

Cette fonction permet d'éviter une utilisation
involontaire de la table de cuisson.
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Pour activer la fonction : activez la table de
cuisson avec (D. Ne sélectionnez pas de
réglage de niveau de cuisson. Appuyez sur

EI pendant 4 secondes. L-J s'allume.
Eteignez la table de cuisson en appuyant sur

0}

Pour désactiver la fonction : activez la

table de cuisson avec (D Ne sélectionnez
pas de réglage de niveau de cuisson.

Appuyez sur & pendant 4 secondes.
s'allume. Eteignez la table de cuisson en

appuyant sur (D

Pour désactiver la fonction le temps d'une
cuisson : activez la table de cuisson avec

@. s'allume. Appuyez sur & pendant
4 secondes. Réglez le niveau de cuisson
dans les 10 secondes qui suivent. Vous
pouvez utiliser la table de cuisson. Lorsque

vous éteignez la table de cuisson avec (D la
fonction est de nouveau activée.

5.12 OffSound Control (Activation
et désactivation des signaux
sonores)

Eteignez la table de cuisson. Appuyez sur ®
pendant 3 secondes. L'affichage s'allume,

puis s'éteint. Appuyez sur & pendant
3 secondes. &Y ou @Y apparait. Appuyez sur

la touche + du minuteur pour choisir I'une
des options suivantes :

. - les signaux sonores sont désactivés

. - les signaux sonores sont activés
Pour confirmer le réglage, attendez que la
table de cuisson s'éteigne automatiquement.

Lorsque cette fonction est réglée sur .
I'appareil émet des signaux sonores
uniquement lorsque :

* VOUS appuyez sur (D

* Minuteur se termine

* Minuteur a rebours se termine

* Vous posez un objet sur le bandeau de
commande.
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5.13 Gestion alimentation

Si plusieurs zones sont actives et que la
puissance consommée dépasse la limite de
I'alimentation électrique, cette fonction
répartit la puissance disponible entre toutes
les zones de cuisson. La table de cuisson
contrdle les niveaux de cuisson pour
protéger les fusibles de l'installation
domestique.

* Les zones de cuisson sont regroupées en
fonction de I'emplacement et du nombre
de phases de la table de cuisson. Chaque
phase dispose d'une charge électrique
maximale de 3700 W. Si la table de
cuisson atteint la limite de la puissance
maximale disponible dans une phase, la
puissance des zones de cuisson est
automatiquement réduite.

* Le niveau de cuisson de la zone de
cuisson sélectionnée est toujours
prioritaire. La puissance restante sera
répartie entre les zones de cuisson
précédemment activées dans I'ordre
inverse de sélection.

« L’affichage du niveau de cuisson des
zones réduites oscille entre le niveau de
cuisson sélectionné initialement et le
niveau de cuisson réduit.

« Attendez que I'affichage cesse de
clignoter ou réduisez le niveau de cuisson
de la derniére zone de cuisson
sélectionnée. Les zones de cuisson
continueront de fonctionner avec le
niveau de cuisson réduit. Modifiez
manuellement les niveaux de cuisson des
zones de cuisson si nécessaire.

Reportez-vous a l'illustration pour connaitre

les combinaisons de distribution de

puissance entre les zones de cuisson.

~_
| \‘/
A
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5.14 Hob?Hood

Il s'agit d'une fonction automatique de pointe
permettant de relier la table de cuisson a une
hotte spéciale. La table de cuisson et la hotte
disposent toutes les deux d'un
communicateur de signal infrarouge. La
vitesse du ventilateur est définie
automatiquement en se basant sur le réglage
du mode et de la température du récipient le
plus chaud se trouvant sur la table de
cuisson. Vous pouvez également activer le
ventilateur manuellement depuis la table de
cuisson.

@

Sur la plupart des hottes, le
systéme de commande a
distance est désactivé par
défaut. Activez-le avant d'utiliser
cette fonction. Pour plus
d'informations, reportez-vous au
manuel d'utilisation de la hotte.

Activation automatique de la fonction
Pour activer automatiquement la fonction,
réglez le mode automatique sur H1 - H6. A
I'origine, la table de cuisson est réglée sur
H5.La hotte réagit dés que vous allumez la
table de cuisson. La table de cuisson détecte
automatiquement la température du récipient
et ajuste la vitesse du ventilateur.

Modes automatiques

Eclairage Faire Faire fri-
automati- . ,iir1)  re2)

que
Mode HO Arrét Arrét Arrét
Mode H1 Marche Arrét Arrét
Mode Marche Vitesse du  Vitesse du
H2 3) ventilateur  ventilateur
1 1
Mode H3 Marche Arrét Vitesse du
ventilateur
1
Mode H4 Marche Vitesse du  Vitesse du
ventilateur  ventilateur
1 1
Mode H5 Marche Vitesse du  Vitesse du
ventilateur  ventilateur
1 2

Eclairage Faire Faire fri-
automati- 1) re2)

que
Mode H6 Marche Vitesse du  Vitesse du
ventilateur  ventilateur
2 3

1) La table de cuisson détecte le processus
d'ébullition et sélectionne la vitesse du ventila-
teur en fonction du mode automatique.

2) La table de cuisson détecte le processus de
friture et sélectionne la vitesse du ventilateur en
fonction du mode automatique.

3) Ce mode active le ventilateur et I'éclairage,
sans tenir compte sur la température.

Modification du mode automatique
1. Eteignez I'appareil.

2. Appuyez sur ©) pendant 3 secondes.
L'affichage s'allume, puis s'éteint.

3. Appuyez sur El pendant 3 secondes.
4. Appuyez plusieurs fois sur @ jusqu'a ce
que U] s'affiche.

5. Appuyez sur la touche + du minuteur
pour sélectionner un mode automatique.

@

Pour faire fonctionner
directement la hotte, désactivez
le mode automatique de la
fonction sur le bandeau de
commande de la hotte.

Lorsque vous éteignez la table
de cuisson a la fin de la cuisson,
le ventilateur de la hotte peut
continuer de tourner pendant un
certain temps. Au bout d'un
moment, le systéme désactive
automatiquement le ventilateur
et vous empéche de l'activer
accidentellement durant les

30 secondes qui suivent.

@

Activation manuelle de la vitesse du
ventilateur

Vous pouvez également activer la fonction
manuellement. Pour ce faire, appuyez sur la

touche = lorsque la table de cuisson est
allumée. Cela désactive le fonctionnement
automatique de la fonction et vous permet de
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modifier manuellement la vitesse du

ventilateur. En appuyant sur la touche =, la
vitesse du ventilateur est augmentée d'un
palier. Lorsque vous atteignez un niveau

—
=

intensif et que vous appuyez sur la touche =
a nouveau, la vitesse du ventilateur revient a
0, désactivant ainsi le ventilateur de la hotte.
Pour réactiver le ventilateur a vitesse 1,

appuyez sur la touche =

Pour activer le fonctionnement
automatique de la fonction,
éteignez puis rallumez la table
de cuisson.

6. CONSEILS

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

6.1 Récipients de cuisson
@ Pour les zones de cuisson a

induction, un champ
électromagnétique puissant crée
trés rapidement la chaleur dans
le récipient.

Utilisez les zones de cuisson a induction
avec un récipient de cuisson adapte.

» Le fond du récipient de cuisson doit étre
aussi plat et épais que possible.

» Assurez-vous que le fond du récipient est
propre avant de le placer sur la surface de
la table de cuisson.

« Afin d’éviter les rayures, ne faites pas
glisser et ne frottez pas le récipient sur la
surface vitrocéramique.

Matériaux des récipients de cuisson

» corrects : fonte, acier, acier émaillé, acier
inoxydable, fond multicouche (homologué
par le fabricant).

* incorrects : aluminium, cuivre, laiton,
verre, céramique, porcelaine.

Les récipients de cuisson conviennent

pour l'induction si :

* une petite quantité d’eau contenue dans
un récipient chauffe dans un bref laps de
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Activation de I'éclairage

Vous pouvez régler la table de cuisson pour
I'éclairage s'allume automatiquement des
que la table de cuisson est allumée. Pour ce
faire, réglez le mode automatique sur H1 -
H6.

L'éclairage de la hotte s'éteint 2
minutes apres la mise hors
tension de la table de cuisson.

temps sur une zone de cuisson réglée sur
le niveau de cuisson maximal.
« un aimant adhére au fond du récipient.
Dimensions des récipients de cuisson

* Les zones de cuisson a induction
s’adaptent automatiquement au diameétre
du fond du récipient utilisé.

« L’efficacité de la zone de cuisson dépend
du diametre du récipient. Un récipient plus
petit que le diamétre minimal
recommandé ne recoit qu’une petite partie
de la puissance générée par la zone de
cuisson.

* Pour des raisons de sécurité et des
résultats de cuisson optimaux, n’utilisez
pas de récipient plus grand qu’indiqué
dans la section « Caracteéristiques des
zones de cuisson ». Evitez de garder les
récipients a proximité du bandeau de
commande durant la cuisson. Cela peut
affecter le fonctionnement du bandeau de
commande ou activer accidentellement
les fonctions de la table de cuisson.

Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques techniques ».

6.2 Bruits pendant le
fonctionnement

Si vous entendez :

* craquement : le récipient est composé de
différents matériaux (conception
« sandwich »).



» sifflement : vous utilisez une zone de
cuisson avec un niveau de puissance
élevé et le récipient est composé de
différents matériaux (conception
« sandwich »).

minuteur. La différence de temps de
fonctionnement dépend du niveau et de la
durée de cuisson.

6.4 Exemples en matiére de cuisson

* bourdonnement : vous utilisez un niveau
de puissance élevé.
» cliquetis : une commutation électrique se

produit.

+ sifflement, bourdonnement : le ventilateur
fonctionne.

Ces bruits sont normaux et n'indiquent

pas une anomalie de I'appareil.

6.3 Oko Timer (Minuteur Eco)

Pour réaliser des économies d'énergie, la
zone de cuisson se désactive

Le rapport entre le niveau de cuisson et la
consommation énergétique de la zone de
cuisson n'est pas linéaire. Lorsque vous
augmentez le niveau de cuisson, cela n'est
pas proportionnel avec I'augmentation de la
consommation d'énergie. Cela veut dire
qu'une zone de cuisson avec le niveau de
cuisson moyen utilise moins de la moitié de
sa puissance.

@

Les données du tableau sont
fournies a titre indicatif

automatiquement avant le signal du uniquement.

Réglages de la Utilisez pour : Durée Conseils

température (min)

1 Gardez au chaud les aliments cuits. sinéces-  Placez un couvercle sur le récipient.

B saire

1-3 Sauce hollandaise, faire fondre : beur- 5-25 Mélangez de temps en temps.
re, chocolat, gélatine.

1-3 Solidifier : omelettes, ceufs cocotte. 10 - 40 Cuisinez avec un couvercle.

3-5 Faire mijoter des plats a base derizet 25-50 Ajoutez au moins deux fois plus d'eau
de laitage, réchauffer des plats cuisi- que de riz. Remuez les plats a base
nés. de lait durant la cuisson.

5-7 Cuisez les légumes, le poisson et la 20-45 Ajoutez quelques cuillerées a soupe
viande a la vapeur. de liquide.

7-9 Cuisez des pommes de terre a la va- 20-60 Utilisez % | d'eau max. pour 750 g de
peur. pommes de terre.

7-9 Cuisez de plus grandes quantités d’'ali- 60 - 150 Ajoutez jusqu’a 3 | de liquide et des in-
ments, des ragodts et des soupes. grédients.

9-12 Faire revenir : escalopes, cordons sinéces-  Tourner a mi-cuisson.
bleus de veau, cotelettes, rissolettes, saire
saucisses, foie, roux, ceufs, crépes,
beignets.

12-13 Friture, galettes de pommes de terre, 5-15 Tourner a mi-cuisson.
biftecks, steaks.

14 Faire bouillir de I'eau, cuire des pates, saisir de la viande (goulasch, boeuf braisé), cuire des

frites.

Faire bouillir une grande quantité d’eau. PowerBoost est activée.
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6.5 Conseils pour Hob?*Hood

Lorsque vous utilisez la table de cuisson
avec la fonction :

+ Protégez le bandeau de la hotte de la
lumiére directe du soleil.

» Ne pointez pas de lumiére halogéne sur le
bandeau de la hotte.

* Ne recouvrez pas le bandeau de
commande de la table de cuisson.

* Ne bloquez pas le signal entre la table de
cuisson et la hotte (par exemple avec la
main, la poignée d'un ustensile ou un
grand récipient). Voir l'illustration.

La hotte sur l'illustration est uniquement

donnée a titre d'exemple.

7. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

7.1 Informations générales

* Nettoyez la table de cuisson aprés
chaque utilisation.

» Utilisez toujours un récipient dont le fond
est propre.

» Les rayures ou les taches sombres sur la
surface n'ont aucune incidence sur le
fonctionnement de la table de cuisson.

+ Utilisez un nettoyant spécialement adapté
a la surface de la table de cuisson.

» Utilisez un grattoir spécial pour nettoyer la
vitre.
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D'autres appareils controlés a
distance peuvent bloquer le
signal. N'utilisez pas ce type
d'appareil a proximité de la table
de cuisson lorsque la fonction
Hob?Hood est activée.

Hottes dotées de la fonction Hob*Hood
Pour trouver la gamme compléte de hottes
compatibles avec cette fonction, reportez-
vous a notre site Web. Les hottes Electrolux
dotées de cette fonction doivent afficher le

symbole =

7.2 Nettoyage de la table de
cuisson

* Enlevez immédiatement : le plastique
fondu, les feuilles de plastique, le sucre et
les aliments contenant du sucre car la
saleté peut endommager la table de
cuisson. Veillez a ne pas vous briler.
Tenez le racloir spécial incliné sur la
surface vitrée et faites glisser la lame du
racloir pour enlever les salissures.

* Une fois que la table de cuisson a
suffisamment refroidi, enlevez : traces
de calcaire et d'eau, projections de
graisse, décolorations métalliques
luisantes. Nettoyez la table de cuisson a
I'aide d'un chiffon humide et d'un
détergent non abrasif. Apres le nettoyage,



séchez la table de cuisson a l'aide d'un solution d'eau additionnée de vinaigre et
chiffon doux. nettoyez la surface vitrée avec un chiffon.

* Pour retirer les décolorations
métalliques brillantes : utilisez une

8. DEPANNAGE

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

8.1 Que faire si...

Probléeme Cause possible

Vous ne pouvez pas activer la ta- La table de cuisson n’est pas bran-

ble de cuisson ni la faire fonction- chée a une source d’alimentation

ner. électrique ou le branchement est in-
correct.

Solution

Vérifiez que la table de cuisson est
correctement branchée a une source
d’alimentation électrique.

Le fusible a disjoncté.

Assurez-vous que le fusible est la cau-
se du dysfonctionnement. Si les fusi-
bles disjonctent de maniere répétée,
faites appel a un électricien qualifié.

Vous ne réglez pas le niveau de
cuisson dans les 10 secondes.

Mettez de nouveau en fonctionnement
la table de cuisson et réglez le niveau
de cuisson en moins de 10 secondes.

Vous avez appuyé sur 2 ou plu-
sieurs touches sensitives en méme
temps.

Appuyez sur une seule touche sensiti-
ve.

Pause est activé.

Reportez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne ».

Il'y a de I'eau ou des taches de
graisse sur le bandeau de comman-
de.

Nettoyez le bandeau de commande.

Un signal sonore retentit et la ta- Vous avez posé quelque chose sur

ble de cuisson se met a l'arrét. une ou plusieurs touches sensitives.

Un signal sonore retentit lorsque
la table de cuisson est a I'arrét.

Retirez I'objet des touches sensitives.

La table de cuisson se met a I'ar- Vous avez posé quelque chose sur

ret. la touche sensitive (D

Retirez I'objet de la touche sensitive.

Le voyant de chaleur résiduelle La zone de cuisson n’est pas chau-

Si la zone a eu assez de temps pour

ne s’allume pas. de parce qu’elle n’a fonctionné que  chauffer, faites appel a un service
peu de temps ou le capteur est en-  aprés-vente agréé.
dommagé.

Hob?Hood ne fonctionne pas. Vous avez recouvert le bandeau de  Retirez I'objet du bandeau de com-
commande. mande.
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Probléme

Cause possible

Solution

Vous utilisez un trés grand récipient
qui bloque le signal.

Utilisez un plus petit récipient, changez
la zone de cuisson ou faites fonction-
ner la hotte manuellement.

Montée en température automati-
que ne fonctionne pas.

La zone est chaude.

Laissez la zone refroidir suffisamment.

Le niveau de cuisson le plus élevé
est réglé.

Le niveau de cuisson le plus élevé est
identique a la puissance de la fonction.

Le niveau de cuisson oscille en-
tre deux niveaux.

Gestion alimentation est activé.

Reportez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne ».

Les touches sensitives devien-
nent chaudes.

Le récipient est trop grand ou vous
le placez trop prés des commandes.

Placez les récipients de grande taille
sur les zones de cuisson arriére, si
possible.

Aucun signal sonore ne se dé-
clenche lorsque vous appuyez
sur les touches sensitives du
bandeau.

Les signaux sonores sont désacti-
vés.

Activez les signaux sonores. Reportez-
vous au chapitre « Utilisation quoti-
dienne ».

s’affiche.

Dispositif de sécurité enfant ou Tou-
ches Verrouil est activée.

Reportez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne ».

s’affiche.

Il n’y a pas de récipient sur la zone.

Posez un récipient sur la zone.

Le récipient n’est pas adapté.

Utilisez un récipient adapté. Reportez-
vous au chapitre « Conseils ».

Le diamétre du fond du récipient de
cuisson est trop petit pour la zone.

Utilisez des récipients dont les dimen-
sions sont correctes. Reportez-vous
au chapitre « Caractéristiques techni-
ques ».

et un chiffre s’affichent.

Une erreur s’est produite dans la ta-
ble de cuisson.

Mettez a I'arrét la table de cuisson et
mettez-la de nouveau en fonctionne-

ment au bout de 30 secondes. Si
s’affiche & nouveau, débranchez la ta-
ble de cuisson de la prise électrique.
Au bout de 30 secondes, rebranchez
la table de cuisson. Si le probléme per-
siste, contactez le service aprés-vente
agréé.

Un bip constant se déclenche.

Le branchement électrique est incor-
rect.

Débranchez 'appareil de I'alimentation
électrique. Demandez a un électricien
qualifié de vérifier I'installation.

8.2 Si vous ne trouvez pas de

solution...

le message d’erreur qui s’affiche. Assurez-
vous d'’utiliser correctement la table de
cuisson. Si l'intervention d’un technicien ou

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre revendeur
Ou un service aprés-vente agréé. Vous devez
fournir les données figurant sur la plaque
signalétique. Vous devez fournir également
un code a 3 lettres pour la vitrocéramique
(situé dans le coin de la surface en verre) et
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d’'un vendeur n'est pas gratuite, malgre la
période de garantie en cours. Les
informations concernant la période de
garantie et les centres de service aprés-
vente agréés figurent dans le livret de
garantie.



9. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

9.1 Plaque signalétique

Modeéle EIV734

Type 62 C4A 01 AA
Induction 7.35 kW
Numéro de série...........
ELECTROLUX

PNC 949 596 717 00

220-240V /400 V 2N, 50 - 60 Hz

Fabriqué en : Allemagne

7.35 kW

cex

9.2 Caractéristiques des zones de cuisson

Zone de cuisson Puissance nomi-
nale (niveau de

PowerBoost [W]

PowerBoost du- Diamétre des ré-

rée maximale cipients de cuisi-

cuisson maxima- [min] ne [mm]
le) [W]
Avant gauche 2300 3200 10 125-210
Arriére gauche 2300 3200 10 125-210
Avant centrale 1400 2500 4 125-145
Arriére droite 2300 3600 10 210 - 240

La puissance des zones de cuisson pe

ut

varier en fonction des données du tableau.

Elle change en fonction du matériau et
dimensions du récipient.

des

Pour des résultats de cuisson optimaux,
utilisez des récipients qui ne dépassent pas
les diamétres indiqués dans le tableau.

10. RENDEMENT ENERGETIQUE

10.1 Informations produits*

Identification du modele

EIV734

Type de table de cuisson

Plan de cuisson intégré

Nombre de zones de cuisson 4
Technologie de chauffage Induction
Diamétre des zones de cuisson circulaires () Avant gauche 21,0cm
Arriére gauche 21,0 cm
Avant centrale 14,5 cm
Arriére droite 24,0 cm
Consommation d’énergie par zone de cuisson (EC Avant gauche 179,6 Wh / kg
electric cooking) Arriére gauche 177,0 Wh / kg
Avant centrale 180,2 Wh / kg
Arriére droite 174,6 Wh / kg
Consommation d’énergie de la table de cuisson (EC electric hob) 177,9 Wh / kg
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* Pour I'Union européenne conformément au
Réglement UE 66/2014. Pour la Biélorussie
conformément a la norme STB 2477-2017,
annexe A. Pour I'Ukraine conformément a la
norme 742/2019.

EN 60350-2 - Appareils de cuisson
domestiques électriques - Partie 2 : Tables
de cuisson - Méthodes de mesure des
performances.

Les mesures d’énergie se rapportant a la
surface de cuisson sont identifiées par les
repéres des zones de cuisson
correspondantes.

10.2 Economie d'énergie

Vous pouvez économiser de I'énergie au
quotidien en suivant les conseils suivants.

Si vous faites chauffer de I'eau, ne faites
chauffer que la quantité dont vous avez
réellement besoin.

Si possible, couvrez toujours les
récipients de cuisson avec un couvercle
pendant la cuisson.

Activez toujours la zone de cuisson apres
avoir posé le récipient dessus.

Placez les plus petits récipients sur les
plus petites zones de cuisson.

Posez directement le récipient au centre
de la zone de cuisson.

Vous pouvez utiliser la chaleur résiduelle
pour conserver les aliments au chaud ou
pour faire fondre.

11. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole

C/.\l). Déposez les emballages dans les
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a
la protection de I'environnement et a votre
sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils

@ FRANCE ONLY

portant le symbole E avec les ordures
ménageéres. Emmenez un tel produit dans
votre centre local de recyclage ou contactez
VOS services municipaux.

I

Dl

CONSIGNE POUVANT VARIER LOCALEMENT > WWW.CONSIGNESDETRI.FR
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MYSLIMY O TOBIE
Dziekujemy za zakup urzgdzenia Electrolux. Jest on owocem dziesiecioleci doswiadczen
i innowacji. To pomystowe i stylowe urzadzenie zostato zaprojektowane z myslg o Tobie.
Uzytkujac je, zawsze ma sie pewnos$¢ uzyskania wspaniatych efektow.
Witamy w Swiecie marki Electrolux
Przejdz na naszg witryne internetowa:
Wskazéwki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemow
@ oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
www.electrolux.com/support
g Zarejestruj produkt, aby korzysta¢ z lepszej obstugi serwisowe;j:
a/ www.registerelectrolux.com

Kup akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do swojego
’E urzadzenia:

www.electrolux.com/shop

OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze uzywac oryginalnych czesci zamiennych.

Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowac¢ ponizsze
dane: Model, numer produktu, numer seryjny.

Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej.

/N Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa
® Ogolne informacje i wskazdwki
Informacje dotyczace srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
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dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg urzgdzenia. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych

- Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 8. roku

zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych bgdz nieposiadajgce
odpowiedniej wiedzy i doswiadczenia, jesli bedg one
nadzorowane lub zostang poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystania z tego urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnosci nie powinny zblizac sie urzadzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

- Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie urzadzeniem.
- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla

dzieci lub pozby¢ sie go w odpowiedni sposéb.

. OSTRZEZENIE: Nie pozwalaé dzieciom i zwierzetom

zblizac sie do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.
Podczas pracy urzgdzenia niektore jego elementy mocno
sie nagrzewaja.

- Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,

zaleca sie jej wtgczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac¢ sie czyszczeniem ani

1.

konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.
2 Ogolne zasady bezpieczenstwa

. OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
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nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac ostroznos¢, aby nie dotkngc
elementow grzejnych.
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. OSTRZEZENIE: Pozostawienie bez nadzoru potraw
zawierajgcych tluszcz lub olej na wtgczonej ptycie grzejnej
moze by¢ przyczyng pozaru.

- NIE gasi¢ pozaru wodg — nalezy wytaczy¢ urzadzenie, a
nastepnie przykry¢ ptomien pokrywa lub kocem gasniczym.
- OSTRZEZENIE: Urzgdzenia nie wolno zasila¢ przez
zewnetrzny wytgcznik, np. programator czasowy, ani ze
zrédta zasilania czesto wytgczanego przez zaktad
energetyczny.

- PRZESTROGA: Gotowanie powinno odbywac sie pod
nadzorem. Nalezy zapewnic staty nadzér nad krétkim
gotowaniem.

- OSTRZEZENIE: Zagrozenie pozarem: Nie przechowywaé
przedmiotow na powierzchni gotowania.

- Na powierzchni ptyty grzejnej nie wolno kfas¢ przedmiotow
metalowych, jak sztucce lub pokrywki do garnkow,
poniewaz mogg one bardzo sie rozgrzac.

- Nie uruchamia¢ urzadzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

- Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetow
czyszczgcych para.

- Po zakonhczeniu gotowania nalezy wytgczy¢ pole grzejne za
pomocg elementu sterujgcego. Nie polegaé na dziataniu
uktadu wykrywania obecnosci naczyn.

- Jesli na powierzchni szkfa ceramicznego / powierzchni
szklanej pojawig sie pekniecia, nalezy wytgczy¢ urzgdzenie
i wyjac wtyczke zasilajgcg z gniazda. Jesli urzadzenie
podtgczono bezposrednio do skrzynki przytgczowej, nalezy
wytgczyC bezpiecznik, aby odtgczy¢ zasilanie urzgdzenia.
W obu przypadkach nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

- Jesli przewdd zasilajgcy ulegt uszkodzeniu, nalezy zlecic
jego wymiane producentowi urzgdzenia, autoryzowanemu
centrum serwisowemu lub tez innej kompetentnej osobie,
aby unikng¢ niebezpieczenstwa.
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. OSTRZEZENIE: Uzywa¢ wytgcznie oston do plyty grzejne;
wyprodukowanych przez producenta urzgdzenia lub
okreslonych w instrukcji przez producenta urzgdzenia jako
odpowiednich, lub dostarczonych z urzadzeniem. Uzycie
nieodpowiednich oston moze skutkowaé¢ wypadkiem.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja
C OSTRZEZENIE!
Urzadzenie moze zainstalowac i
podtaczy¢ wytgcznie
wykwalifikowana osoba.

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen lub uszkodzeniem
urzadzenia.

AN

* Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

* Nie instalowac ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.

* Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg
instalacji dotaczong do urzgdzenia.

» Zachowac minimalne odstepy od innych
urzgdzen i mebli.

» Zachowac ostroznos$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

* Po przycieciu zabezpieczy¢ krawedzie
blatu przed wilgocig za pomoca
odpowiedniego uszczelniacza.

» Zabezpieczy¢ spdd urzadzenia przed
dostepem pary i wilgoci.

* Nie instalowac urzgdzenia przy drzwiach
ani pod oknem. Zapobiegnie to
mozliwosci strgcenia goracego naczynia z
urzgdzenia przy otwieraniu okna lub
drzwi.

* W dolnej czesci kazdego urzadzenia
znajdujg sie wentylatory chtodzace.

» Jesli urzagdzenie zainstalowano nad
szuflada:

— Nie przechowywa¢ drobnych
elementéw ani arkuszy papieru, ktore
mogtyby zosta¢ wciggniete,
uszkadzajgc wentylatory chtodzgce
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lub obnizajgc wydajnos$¢ uktadu
chtodzenia.

— Zachowac¢ odstep co najmniej 2 cm
miedzy dolng czescig urzadzenia a
elementami przechowywanymi w
szufladzie.

* Usuna¢ wszystkie przegrody
zamontowane w szafce pod urzadzeniem.

2.2 Podtaczenie elektryczne
C OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem i
porazeniem prgdem
elektrycznym.

»  Wszystkie potaczenia elektryczne
powinny by¢ wykonane przez
wykwalifikowanego elektryka.

* Urzadzenie musi by¢ uziemione.

¢ Przed wykonaniem jakiejkolwiek
czynnosci upewnic sie, ze urzadzenie jest
odfgczone od zasilania.

« Upewnic sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrodta zasilania.

» Upewnic sie, ze urzadzenie jest
prawidtowo zainstalowane. Luzny lub
niewtasciwy przewdd zasilajacy bgdz
wtyczka (jesli dotyczy) moze byé
przyczyng przegrzania sie stykow.

» Uzy¢ odpowiedniego przewodu
zasilajgcego.

» Nie dopuszcza¢ do splatania sie
przewodu zasilajgcego.

* Upewnic sie, ze zainstalowano
zabezpieczenie przed porazeniem
pradem.

» Uzy¢ zacisku odcigzajacego na
przewodzie.

* Podczas podtagczania urzadzenia do
gniazda sieciowego upewni¢ sie, ze



przewdd zasilajacy lub jego wtyczka (jesli
dotyczy) nie bedzie dotykaé rozgrzanych
elementow urzgdzenia lub naczyn.

* Nie stosowac¢ rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

* Nalezy uwazac, aby nie uszkodzi¢ wtyczki
(jesli dotyczy) ani przewodu zasilajgcego.
Wymiane uszkodzonego przewodu
zasilajgcego nalezy zlecié¢
autoryzowanemu centrum serwisowemu
lub wykwalifikowanemu elektrykowi.

» Zarowno dla elementoéw znajdujacych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposob,
aby nie mozna go byto odtaczy¢ bez
uzycia narzedzi.

» Podtagczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzagdzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

» Jesli gniazdo elektryczne jest
obluzowane, nie wolno podtgczac¢ do
niego wtyczki.

» Odtgczajgc urzadzenie, nie nalezy
ciggnac¢ za przewdd zasilajgcy. Nalezy
zawsze ciggna¢ za wtyczke sieciowa.

» Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikow automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikéw réznicowoprgdowych oraz
stycznikow.

* W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytacznik obwodu
umozliwiajacy odtgczenie urzadzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykdw wynoszgce minimum 3 mm.

2.3 Sposéb uzywania

é OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen, oparzeniem i
porazeniem pragdem.

* Przed pierwszym uzyciem nalezy usungc¢
wszystkie opakowania, etykiety i folie
ochronng (jesli dotyczy).

« Urzadzenie jest przeznaczone wylgcznie
do uzytku domowego (wewnatrz
pomieszczen).

* Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzgdzenia.

* Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne nie
sg zatkane.

* Nie pozostawiac urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

* Po kazdym uzyciu wytgczy¢ pole grzejne.

* Nie kfa$¢ sztuécdw ani pokrywek naczyn
na polach grzejnych. Mogg one sie mocno
rozgrzac.

* Nie wolno obstugiwa¢ urzadzenia
mokrymi rekami lub gdy ma ono kontakt z
woda.

* Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.

» Jesli powierzchnia urzadzenia jest
peknieta, nalezy natychmiast odtgczy¢
urzadzenie od zasilania. Zapobiega to
porazeniu pradem elektrycznym.

« Gdy urzadzenie jest wigczone,
uzytkownicy z wszczepionym
rozrusznikiem serca nie powinni zbliza¢
sie do indukcyjnych pdl grzejnych na
odlegto$¢ mniejszg niz 30 cm.

» Goracy olej moze pryskaé podczas
wktadania do niego zywnosci.

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem
i wybuchem

* Pod wplywem wysokiej temperatury
tluszcze i olej mogg uwalniac fatwopalne
opary. Nie zbliza¢ ptomienia ani
rozgrzanych przedmiotéw do ttuszczu i
oleju podczas gotowania.

* Moze doj$¢ do samozaptonu oparéw
wydzielanych z bardzo goracego oleju.

» Zuzyty olej z resztkami zywnosci moze
zapali¢ sie w nizszej temperaturze niz
Swiezy olej.

» Nie umieszczac¢ produktéw tatwopalnych
ani przedmiotdéw nasgczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzgdzeniu.

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem
urzgdzenia.

» Nie stawia¢ gorgcych naczyn na panelu
sterowania.
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» Nie kfas¢ gorgcych pokrywek na szklanej
powierzchni ptyty grzejnej.

* Nie dopuszczac¢ do wygotowania sie
potrawy.

* Nalezy uwazac, aby nie dopusci¢ do
upadku urzadzenia lub naczyn na
urzgdzenie. Powierzchnia moze ulec
uszkodzeniu.

» Nie wigczac pdl grzejnych z pustym
naczyniem lub bez naczynia.

+ Nie kfas¢ folii aluminiowej na urzgdzeniu.

* Naczynia z zeliwa, aluminium lub z
uszkodzonym dnem moga zarysowac
powierzchnie szklane/ceramiczne. Nalezy
zawsze podnosi¢ te przedmioty, gdy
trzeba je przesuna¢ na powierzchnie
gotowania.

» Urzgdzenie jest przeznaczone wytacznie
zastosowan kuchennych. Urzgdzenia nie
wolno stosowac¢ do innych celéw, np. do
ogrzewania pomieszczenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

» Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzgdzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

* Przed rozpoczeciem czyszczenia
urzgdzenia nalezy je wytgczy¢ i zaczekac,
az ostygnie.

» Urzadzenia nie wolno czysci¢ wodg pod
cisnieniem ani parg wodna.

» Czysci¢ urzadzenie za pomocg wilgotne;j
szmatki. Stosowac wylgcznie obojetne
detergenty. Nie uzywac¢ produktow
Sciernych, myjek do szorowania,

3. INSTALACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

3.1 Przed instalacja

Przed przystgpieniem do instalacji ptyty
grzejnej nalezy zapisac ponizsze informacje
umieszczone na tabliczce znamionowe;j.
Tabliczka znamionowa znajduje sie w dolnej
czesci ptyty grzejnej.

Numer seryjny ........cccceeeevveeeeenes
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rozpuszczalnikow ani metalowych
przedmiotdw.

2.5 Ustugi

* Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac¢ sie z autoryzowanym
centrum serwisowym. Nalezy stosowaé
wytacznie oryginalne czesci zamienne.

» Informacja dotyczaca oswietlenia w
urzgdzeniu i elementoéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajacych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnosc) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

2.6 Utylizacja

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen lub uduszeniem.

* Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wiadzami.

» Odtgczy¢ urzgdzenie od zrédta zasilania.

* Odcigé przewod zasilajgcy blisko
urzgdzenia i oddac do utylizac;ji.

3.2 Plyty grzejne do zabudowy

Piyt grzejnych do zabudowy wolno uzywac
dopiero po ich zamontowaniu w
odpowiednich szafkach lub blatach
roboczych spetniajgcych wymogi stosownych
norm.

3.3 Przewad zasilajacy

« Plyta grzejna jest wyposazona w przewod
zasilajgcy.

e W celu wymiany uszkodzonego przewodu
nalezy uzy¢ przewodu zasilajacego
nastepujgcego typu: HO5V2V2-F ktére
wytrzymuje temperature co najmniej



90°C. Skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym. Przewdd zasilajacy
moze wymieni¢ wytgcznie
wykwalifikowany elektryk.

3.4 Montaz

W przypadku montazu ptyty grzejnej pod
okapem nalezy zapoznac sie z informacjami
na temat minimalnej odlegto$ci miedzy
urzgdzeniami zawartymi w instrukcji instalacji
okapu.

Jesli urzgdzenie jest zainstalowane nad
szufladg, wentylator ptyty grzejnej moze
spowodowac¢ nagrzewanie przedmiotéw w
szufladzie podczas procesu gotowania.

4. OPIS URZADZENIA

4.1 Uktad powierzchni gotowania
[0 o u
|

=2

’r'—Liz@n-a}a"- i
] = I

Znajdz film instruktazowy ,Instalacja ptyty
indukcyjnej Electrolux — instalacja na blacie
roboczym”, wpisujgc petng nazwe pokazang
na ponizszym rysunku.

@ YouTube

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

A Y

Indukcyjne pole grzejne
Panel sterowania
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4.2 Uktad panelu sterowania

Urzadzenie obstuguje sie, dotykajgc pol czujnikdw. Wyswietlacz, wskazniki i sygnaty
dzwigkowe informujg uzytkownika o wtaczonych funkcjach.

Pole Funkcja
czujni-
ka

WL /WYL.

O)

Uwagi

Wigczanie i wylgczanie plyty grzejnej.

Blokada / Blokada uruchomienia

&

Blokowanie/odblokowanie panelu sterowania.

| | Pauza

Wigczanie i wylgczanie funkgji.

] Bridge

Wigczanie i wylgczanie funkgii.

- Wskazanie mocy grzania

Pokazuje ustawienie mocy grzania.

- Wskazniki funkcji zegara dla po-
szczegdlnych pdl grzejnych

Wskazujg, dla ktérego pola ustawiono czas.

Wyswietlacz zegara

Pokazuje czas w minutach.

E = Hob?Hood Wigczanie i wylgczanie trybu recznego funkciji.
m @ - Wybor pola grzejnego.
+ — Przedtuzanie lub skracanie czasu.

P PowerBoost Wiaczanie funkgji.

puy | gy
NI —

- Pasek regulacji

Ustawianie mocy grzania.

4.3 Wskazania ustawien mocy grzania

Wskazanie Opis
Pole grzejne jest wytaczone.

N

Pole grzejne jest wtgczone.
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Wskazanie Opis

Dziata funkcja Pauza.

@ Dziata funkcja Automatyczne podgrzewanie.
Dziata funkcja PowerBoost.

Nieprawidtowe dziatanie.

+ cyfra

3,0

OptiHeat Control (3-stopniowy wskaznik ciepta resztkowego): gotowanie / podtrzymy-
wanie temperatury / ciepto resztkowe.

Dziata funkcja Blokada / Blokada uruchomienia.

Na polu grzejnym umieszczono nieodpowiednie lub zbyt mate naczynie badz nie umie-
szczono na nim zadnego naczynia.

B Dziata funkcja Samoczynne wytgczenie.

4.4 OptiHeat Control (3-stopniowy
wskaznik ciepta resztkowego)

A

OSTRZEZENIE!

3/} cdy swieci sie
wskaznik, wystepuje zagrozenie
poparzeniem cieptem
resztkowym.

Indukcyjne pola grzejne wytwarzajg ciepto
potrzebne do gotowania potraw
bezposrednio w dnie naczyn. Ciepto z
naczynia podgrzewa ptyte ceramiczna.

Wskazniki & / =) / ] pojawia sie, gdy pole
grzejne jest gorgce. Pokazujg one ciepto

5. CODZIENNE UZYTKOWANIE

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

5.1 Wiaczanie i wylaczanie

Dotkna¢ ®na 1 sekunde, aby wiaczyc¢ lub
wytgczy¢ ptyte grzejna.
5.2 Samoczynne wylgczenie

Funkcja ta powoduje samoczynne
wylaczenie plyty grzejnej, gdy:

resztkowe aktualnie uzywanych pol

grzejnych.

Moze réwniez pojawi¢ sie wskaznik:

« dla sgsiadujgcych pol grzejnych, nawet
jesli nie sg uzywane,

« gdy gorgce naczynie zostanie
umieszczone na zimnym polu grzejnym,

« gdy plyta grzejna jest wytgczona, ale pole
grzejne jest nadal gorgce.

Wskaznik zniknie po ostygnieciu pola
grzejnego.

» wszystkie pola grzejne sg wytaczone,

* po witgczeniu plyty grzejnej nie zostanie
ustawiona moc grzania,

* panel sterowania zostat zalany lub od
ponad 10 sekund znajduje sie na nim
przedmiot (garnek, Sciereczka itp).
Rozlega sie sygnat dzwigkowy i
urzgdzenie wytgcza sie. Nalezy usungc¢
przedmiot lub wyczysci¢ panel
sterowania.

« ptyta ulega nadmiernemu rozgrzaniu (np.
gdy wygotowata sie zawarto$¢ naczynia).
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Przed ponownym uzyciem ptyty grzejnej
odczekac, az pole grzejne ostygnie.

» uzyto nieodpowiedniego naczynia.
Wyswietla sie symbol i po uptywie 2
minut pole grzejne wytgcza sie
samoczynnie.

* nie wytgczono pola grzejnego lub nie
zmieniono mocy grzania. Po pewnym

czasie wysSwietla sie ) i urzgdzenie
wytgcza sie.
Zaleznos$¢ miedzy ustawieniem mocy
grzania a czasem, po jakim wylgcza sie
plyta grzejna:

Ustawienie mocy Plyta grzejna wyta-
grzania cza sie po

, 1.3 6 godz.

4-7 5 godz.

8-9 4 godz.

10-14 1,5 godz.

5.3 Ustawianie mocy grzania

Aby wybra¢ lub zmieni¢ ustawienie mocy
grzania:

Dotkna¢ paska regulacji w miejscu
odpowiadajacym wybranej mocy grzania lub
przesuna¢ palec wzdtuz paska regulacji w
miejsce odpowiadajgce wybranej mocy
grzania.

(=1 013/ 810 P

-
—

5.4 Uzywanie pol grzejnych

Naczynia nalezy stawia¢ na $rodku pola
grzejnego. Indukcyjne pola grzejne
dostosowujg sie automatycznie do wielkosci
dna naczyn.

Mozna stosowac¢ duze naczynia, ustawiajgc
je jednoczesnie na dwoch polach grzejnych.
Naczynie musi zakrywac srodki obu pdl
grzejnych, ale nie moze wystawac poza
oznaczenie obszaru pola grzejnego. Jesli
naczynie bedzie sta¢ miedzy dwoma
Srodkami, funkcja Bridge nie wigczy sie.
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5.5 Bridge

Funkcja dziata, gdy naczynie
zakrywa srodki obu pél
grzejnych.

Funkcja ta tagczy dwa pola grzejne po lewej
stronie, ktore dziatajg jak jedno pole grzejne.

Najpierw nalezy ustawi¢ moc grzania
jednego z pdl grzejnych po lewej stronie.

Aby wiaczy¢ funkcje: dotkngc m. Aby
ustawi¢ lub zmieni¢ ustawienie mocy grzania,
nalezy dotkngc¢ jednego z czujnikdw
sterowania.

Aby wytaczy¢ funkcje: dotkngé m. Pola
grzejne bedg dziata¢ niezaleznie od siebie.

5.6 Automatyczne podgrzewanie

Wigczenie tej funkcji pozwala w krétszym
czasie uzyskac zadang moc grzania. Gdy
funkcja jest wigczona, pole grzejne pracuje
na poczatku z najwiekszg mocg grzania, a
nastepnie przetgcza sie na zadang moc
grzania.

@ Aby mozliwe bylo wigczenie tej
funkcji, pole grzejne musi byc
zimne.



Aby wiaczy¢ funkcje dla pola grzejnego:

dotknaé P (wlgczy sie ). Szybko dotkngé
zgdanego ustawienia mocy grzania. Po
uptywie trzech sekund wyswietli sie @
Aby wylaczy¢ funkcje: zmieni¢ ustawienie
mocy grzania.

5.7 PowerBoost

Funkcja ta zapewnia indukcyjnym polom
grzejnym dodatkowg moc. Funkcje te mozna
wigczy¢ dla indukcyjnego pola grzejnego
tylko przez ograniczony czas. Po uptywie
tego czasu indukcyjne pole grzejne
automatycznie przetgcza sie na maksymalng
moc grzania.

Patrz rozdziat ,Dane

techniczne”.
Aby wiaczy¢ funkcje dla pola grzejnego:
dotkngé P. Wiaczy sie @)
Aby wyltaczy¢ funkcje: zmieni¢ ustawienie
mocy grzania.

5.8 Timer

* Wylacznik czasowy
Funkcja ta umozliwia ustawienie dtugosci
jednego cyklu gotowania.

Nalezy najpierw wybra¢ moc grzania dla pola
grzejnego, a nastepnie ustawic¢ funkcje.

Wybor pola grzejnego: dotkng¢ kilkakrotnie
, az zaswieci sie wskaznik wybranego pola
grzejnego.

Aby wiaczy¢ funkcje, nalezy: dotkngé +
na zegarze, aby ustawic¢ czas (00-99 minut).
Gdy zacznie miga¢ wskaznik pola grzejnego,
rozpocznie sie odliczanie czasu.

Aby wyswietli¢ pozostaty czas: dotkng¢
@, aby wybraé pole grzejne. Wskaznik pola
grzejnego zacznie miga¢. Wys$wietlacz
wyswietli pozostaty czas.

Aby zmieni¢ czas: dotkng¢ @ aby wybraé
pole grzejne. Dotkng¢ +ub—.

Aby wyltaczy¢ funkcje, nalezy: dotkng¢ @
aby wybra¢ pole, a nastepnie dotkng¢ —.

Warto$¢ pozostatego czasu zmniejszy sie do
00. Wskaznik pola grzejnego zniknie.

@

Po zakonczeniu odliczania
czasu rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy i zacznie migac
wskazanie 00. Pole grzejne
wylgczy sie.

Aby wyciszy¢ sygnat dzwiekowy, nalezy:
dotkngé O.

* CountUp Timer
Funkcja ta stuzy do sprawdzania czasu pracy
pola grzejnego.

Wybor pola grzejnego: dotkna¢ kilkakrotnie
, az zaswieci sie wskaznik wybranego pola

grzejnego.

Aby wiaczy¢ funkcje, nalezy: dotkngc

symbolu = zegara. Wyswietli sie uP, Gdy
zacznie miga¢ wskaznik pola grzejnego,
rozpocznie sie odliczanie czasu. Wyswietlacz
bedzie przetaczat sie miedzy uP a
wskazaniem naliczonego czasu (w
minutach).

Aby zobaczyé¢, jak dtugo dziata pole

grzejne: dotknaé @ aby wybrac pole
grzejne. Wskaznik pola grzejnego zacznie
migaé. Na wyswietlaczu pojawi sie czas
dziatania pola grzejnego.

Aby wylaczy¢ funkcje, nalezy: dotkng¢ @

a nastepnie lub —. Wskaznik pola
grzejnego zniknie.
¢ Minutnik

Funkciji tej mozna uzywac, gdy ptyta grzejna
jest wigczona i nie pracujg pola grzejne.

Wskazanie mocy grzania: (@

Aby wiaczy¢ funkcje, nalezy: dotknac Da

nastepnie dotkng¢ symbolu =T lub =
zegara, aby ustawic czas. Po zakonczeniu
odliczania czasu rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy i zacznie migac¢ wskazanie 00.

Aby wyciszy¢ sygnat dzwiekowy, nalezy:
dotkngc .

Funkcja nie ma wptywu na
dziatanie pol grzejnych.
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5.9 Pauza

Ta funkcja przestawia wszystkie witgczone
pola grzejne na najnizszg moc grzania.

Gdy funkcja dziata, wszystkie inne symbole
na panelach sterowania sg zablokowane.

Funkcja nie blokuje funkcji zegara:

Nacisngé || , aby wigczy¢ funkcje.

Wigczy sie (). Moc grzania zostanie
zmniejszona do wartosci 1.

Aby wytaczy¢ funkcje: dotkngé Il Wiaczy
sie poprzednie ustawienie mocy grzania.

5.10 Blokada

Gdy wtaczone sg pola grzejne mozna
zablokowa¢ panel sterowania. Zapobiega to
przypadkowej zmianie ustawienia mocy
grzania.

Najpierw nalezy ustawi¢ moc grzania.

Aby wiaczy¢ funkcje: dotkngé El Na 4
sekundy wyswietli sie . Zegar pozostanie
wigczony.

Aby wyltaczy¢ funkcje: dotkngé EI Wigczy
sie poprzednie ustawienie mocy grzania.

Wytgczenie ptyty grzejnej
powoduje réwniez wytaczenie tej
funkciji.

5.11 Blokada uruchomienia

Funkcja ta zapobiega przypadkowemu
uruchomieniu ptyty grzejnej.

Aby wiaczy¢ funkcje: wigczyc ptyte grzejng
za pomocg ®. Nie ustawia¢ mocy grzania.
Dotknag¢ EI przez 4 sekundy. Wyswietli sie
. Wytaczy¢ ptyte grzejng za pomocy @.
Aby wyltaczy¢ funkcje, nalezy: wigczy¢
plyte grzejng za pomocg
mocy grzania. Dotkngé & przez 4 sekundy.
Wyswietli sie . Wytaczy¢ ptyte grzejng za
pomocg @.

. Nie ustawiac¢

Aby dezaktywowac¢ funkcje na czas
jednego cyklu gotowania: wiaczyc¢ ptyte
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grzejng za pomoca @. Wyswietli sie )
Dotkngc¢ & przez 4 sekundy. W ciagu 10

sekund ustawi¢ moc grzania. Teraz mozna
korzysta¢ z ptyty. Po wytgczeniu ptyty

grzejnej za pomocg ® funkcja bedzie
ponownie aktywna.

5.12 OffSound Control (Wytgczanie
i wlgczanie dzwiekow)

Wytaczy¢ ptyte grzejna. Dotkng¢ ® przez 3
sekundy. Wyswietlacz wigczy sie i wytaczy.

Dotknag¢ EI przez 3 sekundy. Wyswietli sie

lub b, Dotkngc¢ + zegara, aby wybracé
jedno z nastepujacych ustawien:

. sygnaty dzwiekowe sg wytgczone

. sygnaty dzwiekowe sg wigczone
Aby potwierdzi¢ wybor, nalezy zaczeka¢, az
urzgdzenie wytgczy sie automatycznie.

Gdy dla funkcji wybrane jest ustawienie ,
sygnaty dzwiekowe bedg emitowane tylko w
nastepujacych przypadkach:

* po dotknieciu ®

* po zakonczeniu odliczania przez funkcje
Minutnik

* po zakonczeniu odliczania przez funkcje
Wytacznik czasowy

« gdy na panelu sterowania zostanie
potozony jaki$ przedmiot.

5.13 Zarzadzanie energig

Jesli wiaczone sg rézne pola grzejne, a
zuzyta moc przekracza ograniczenia
zasilania, ta funkcja dzieli dostepng moc
miedzy wszystkie pola grzejne. Plyta grzejna
steruje ustawieniami mocy grzania, aby
chroni¢ bezpieczniki instalacji domowe;.

* Pola grzejne sg pogrupowane zgodnie z
umiejscowieniem i liczbg faz
podtaczonych do ptyty grzejne;j.
Maksymalne obcigzenie kazdej fazy
wynosi (3700 W). Jesli ptyta grzejna
osiggnie maksymalng dostepng moc
jednej fazy, moc pdl grzejnych zostanie
automatycznie zmniejszona.

« Ustawienie mocy grzania wybranego pola
grzejnego jest zawsze priorytetem.
Pozostata moc zostanie podzielona
miedzy poprzednio aktywowanymi polami



grzejnymi w kolejnosci odwrotnej do
wyboru.

*  Wskazanie dla pdl grzejnych o
zmniejszonej mocy grzania zmienia sie w
zakresie miedzy poczatkowg wybrang a
zmniejszong mocg grzania.

» Zaczekac, az wyswietlacz przestanie
migac, lub zmniejszy¢é moc grzania
ostatniego wybranego pola grzejnego.
Pola grzejne beda kontynuowacé prace
przy zmniejszonej mocy grzania. W razie
potrzeby zmieni¢ ustawienia mocy grzania
pol grzejnych recznie.

Informacje dotyczace mozliwych kombinagiji

mocy grzania mozna znalez¢ na ilustracji.

~
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5.14 Hob?Hood

Jest to zaawansowana, automatyczna
funkcja, ktéra umozliwia potgczenie ptyty
grzejnej ze wspotpracujgcym z nig okapem
kuchennym. Zaréwno ptyta grzejna, jak i
okap sg wyposazone w uktad komunikacji
przesytajgcy sygnaty w podczerwieni.
Predkos¢ wentylatora jest okreslana
automatycznie na podstawie ustawienia trybu
oraz temperatury najmocniej rozgrzanego
naczynia na ptycie grzejnej. Mozliwe jest
réwniez reczne sterowanie okapem za
posrednictwem ptyty grzejne;.

@

W wigkszosci modeli okapow
system zdalnego sterowania jest
domysinie wytaczony. Przed
uzyciem funkcji nalezy go
wigczy¢. Wiecej informaciji
znajduje sie w instrukcji obstugi
okapu.

Automatyczne dziatanie funkcji

Aby funkcja dziatata automatycznie, nalezy
dla trybu automatycznego wybra¢ ustawienie
H1-H6. Pierwotne ustawienie ptyty grzejnej to
H5.0kap kazdorazowo reaguje na obstuge
ptyty grzejnej. Plyta grzejna bedzie
automatycznie rozpoznawac temperature
naczyn i odpowiednio dostosowywac

predkos¢ wentylatora.
Tryby automatyczne
Automa- Gotowa- Smaze-
tyczne nie) nie2)
oswietle-
nie
Tryb HO Wiyt Wyt Wyt
Tryb H1 Wt Wiyt. Wyt
Tryb H23) Wt Predko$¢  Predko$c

wentylatora wentylatora
1 1

Tryb H3 WH. Wyt Predkos¢
wentylatora
1

Tryb H4 Wt Predkosc¢ Predkos¢

wentylatora wentylatora
1 1

Tryb H5 Wt Predkos¢ Predkos¢
wentylatora wentylatora
1 2

Tryb H6 Wt Predkosc¢ Predkos¢
wentylatora wentylatora
2 3

1) Urzadzenie rozpoznaje proces gotowania i
uruchamia wentylator zgodnie z ustawieniem
trybu automatycznego.

2) Urzadzenie rozpoznaje proces smazenia i
uruchamia wentylator zgodnie z ustawieniem
trybu automatycznego.

3w tym trybie wigczanie wentylatora i o$wiet-
lenia jest niezalezne od temperatury.

Zmiana trybu automatycznego
1. Wytgczy¢ urzadzenie.

2. Dotknaé ® przez 3 sekundy.
Wyswietlacz wigczy sie i wytgczy.

3. Dotknagé El przez 3 sekundy.
4. Dotkngc¢ kilkakrotnie @ az wyswietli sie

(4
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5. Dotknag¢ + zegara, aby wybrac tryb
automatyczny.

@ Aby sterowac okapem
bezposrednio z panelu okapu,

nalezy wytaczy¢ tryb
automatyczny funkcji.

@ Po zakonczeniu gotowania i
wylgczeniu piyty grzejnej

wentylator okapu moze nadal
pracowac przez pewien czas. Po
uptywie tego czasu system
wytgcza wentylator
automatycznie i zapobiega
przypadkowemu wigczeniu
wentylatora przez kolejne 30
sekund.

Reczne sterowanie predkoscia
wentylatora
Dziataniem funkcji mozna réwniez sterowac

recznie. W tym celu nalezy dotknagé¢ E gdy
ptyta grzejna jest wigczona. Powoduje to
wytaczenie trybu automatycznego funkcji i

6. WSKAZOWKI | PORADY

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Naczynia

Silne pole elektromagnetyczne z
indukcyjnego pola grzejnego
bardzo szybko wytwarza ciepto
W naczyniu.

Na indukcyjnych polach grzejnych nalezy
uzywac odpowiednich naczyn.

* Dno naczynia musi by¢ jak najgrubsze i
ptaskie.

* Przed ustawieniem naczynia na
powierzchni pyty grzejnej nalezy upewnic
sie, ze jego spdd jest czysty i suchy.

» Aby uniknaé¢ zarysowania powierzchni
szkta ceramicznego, nie nalezy
przesuwac na niej naczyn.

Material naczyn
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umozliwia reczng zmiane predkosci

wentylatora. Nacisniecie = powoduje
zwiekszenie predkosci wentylatora o jeden
poziom. Jesli wentylator pracuje z

maksymalng predkoscia, nacisniecie =
powoduje ustawienie predkosci wentylatora
na wartosc 0 i wytaczenie wentylatora. Aby
wigczy¢ predkosc 1 wentylatora, nalezy

dotkng¢ =.

@ Aby witgczy¢ tryb automatyczny
funkgji, nalezy wytaczy¢ ptyte
grzejna i wtgczy¢ ja ponownie.

Wiaczanie oswietlenia

Mozna tak ustawic ptyte grzejng, aby kazde
jej wigczenie powodowato automatyczne
wigczenie oswietlenia. W tym celu nalezy
wybraé dla trybu automatycznego ustawienie
H1-H6.

Oswietlenie okapu wytacza sie
po uptywie 2 minut od
wytaczenia ptyty grzejnej.

« prawidtowe: zeliwo, stal, stal
emaliowana, stal nierdzewna, dno
wielowarstwowe (z odpowiednim
oznaczeniem producenta).

* nieprawidtowe: aluminium, miedz,
mosigdz, szkto, ceramika, porcelana.

Naczynie nadaje si¢ do gotowania na

ptycie indukcyjnej, jesli:

* mozliwe jest szybkie zagotowanie wody w
naczyniu postawionym na polu grzejnym
ustawionym na maksymalng moc;

* magnes jest przyciggany przez dno
naczynia.

Wymiary naczyn

* Indukcyjne pola grzejne dostosowujg sie
automatycznie do wielkosci dna naczyn.

*  Wydajno$¢ pola grzejnego zalezy od
Srednicy naczynia. Naczynie o $rednicy
dna mniejszej niz minimalna pochtania
tylko czesc¢ energii generowanej przez
pole grzejne.

* Ze wzgleddw bezpieczenstwa oraz by
uzyskac optymalne efekty pieczenia nie



nalezy uzywac naczyn wiekszych niz
podano w rozdziale ,Specyfikacja pol
grzejnych”. Podczas gotowania nalezy
unika¢ umieszczania naczyh w poblizu
panelu sterowania. Moze to mie¢ wptyw
na dziatanie panelu sterowania lub
spowodowac przypadkowe witgczenie
funkgiji ptyty grzejne;j.

@ Patrz ,Dane techniczne”.

6.2 Odgtosy podczas pracy

Jezeli stycha¢:

odgtos trzaskania: naczynie jest
wykonane z réznych materiatow
(konstrukcja wielowarstwowa).

gwizd: pole grzejne jest ustawione na
wysokg moc grzania, a naczynie jest
wykonane z réznych materiatow
(konstrukcja wielowarstwowa).

odgtos brzeczenia: ustawiono wysokg
moc grzania.

odgtos klikania: odbywa sie przetgczanie

Opisane odgtosy sg normalnym
zjawiskiem i nie Swiadczg o usterce
urzadzenia.

6.3 Oko Timer (Zegar eko)

Aby oszczedzac energie, grzatka pola
grzejnego wytgcza sie zanim zabrzmi sygnat
wytgcznika czasowego. Roznica w czasie
pracy urzgdzenia zalezy od ustawionego
poziomu mocy grzania oraz czasu
gotowania.

6.4 Przyktady zastosowan
zwigzanych z gotowaniem

Zaleznos¢ miedzy ustawieniem mocy grzania
a poborem mocy przez pole grzejne nie jest
liniowa. Zwiekszenie mocy grzania nie
powoduje proporcjonalnego zwiekszenia
poboru mocy. Przy ustawieniu $redniej mocy
grzania pole grzejne wykorzystuje mniej niz
potowe swojej mocy.

Dane przedstawione w tabeli
majg wytgcznie charakter

obwodow elektrycznych. orientacyjny.
* odgtos syczenia, brzeczenia:
uruchomiony jest wentylator.
Ustawienie Zastosowanie: Czas Wskazowki
mocy grzania (min)
-1 Podtrzymywanie temperatury potraw.  w razie Umiesci¢ pokrywke na naczyniu.
potrzeby
1-3 Sos holenderski, roztapianie: masto, 5-25 Zamieszac¢ od czasu do czasu.
czekolada, zelatyna.
1-3 Scinanie: puszyste omlety, smazone 10-40 Gotuj z zatozong pokrywka.
jajka.
3-5 Gotowanie ryzu lub potraw mlecznych, 25 - 50 Doda¢ co najmniej dwukrotnie wiecej
podgrzewanie gotowych potraw. ptynu niz ryzu. Potrawy mleczne mie-
szaé od czasu do czasu.
5-7 Warzywa, ryby, mieso na parze. 20-45 Dodac¢ kilka tyzek wody.
7-9 Ziemniaki na parze. 20-60 Uzy¢ maksymalnie % | wody na 750 g
ziemniakow.
7-9 Gotowanie wiekszych ilosci potraw, du- 60 - 150 Do 3 litréw wody plus sktadniki.
szenie i zupy.
9-12 Delikatne smazenie: eskalopki, cordon w razie Obréci¢ po uptywie potowy czasu.
bleu, kotlety, bryzole, kietbasa, watréb- potrzeby

ki, zasmazki, jajka, nalesniki, paczki.
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Ustawienie Zastosowanie: Czas Wskazowki

mocy grzania (min)

12-13 Intensywne smazenie, placki ziemnia- 5-15 Obréci¢ po uptywie potowy czasu.
czane, steki z poledwicy, steki.

14 Gotowanie wody, gotowanie makaronu, obsmazanie miesa (gulasz, mieso duszone w sosie
witasnym), smazenie frytek.

P Gotowanie wiekszej ilosci wody. PowerBoost jest wt.

6.5 Wskazowki i porady dotyczace
korzystania z funkcji Hob*Hood

Obstuga ptyty grzejnej za pomoca funkgciji:

» Zabezpieczy¢ panel okapu przed
bezposrednim dziataniem promieni
stonecznych.

» Nie kierowa¢ zarowki halogenowej na
panel okapu.

» Nie nalezy zastania¢ panelu sterowania
ptyty grzejne;j.

* Nie zaktocac sygnatu miedzy ptytg
grzejng a okapem (np. poprzez
zastonigcie dtonig, uchwytem naczynia
lub wysokim naczyniem). Patrz ilustracja.

Okap na rysunku jest tylko przyktadowy.

@ Inne urzadzenia sterowane
zdalnie mogg zaktécac sygnat.
Nie nalezy uzywac tego typu
urzadzen w poblizu ptyty
grzejnej, jesli wigczono funkcje
Hob?Hood.

Okapy kuchenne z funkcjg Hob*Hood
Petng oferte okapéw kuchennych
wspotpracujgcych z tg funkcjg mozna
znalez¢ w naszej witrynie internetowej dla
klientow. Okapy kuchenne Electrolux, ktére
dziatajg z tg funkcja, muszg posiada¢ symbol

=

7. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.
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7.1 Informacje ogélne

« Czyscic plyte grzejng po kazdym uzyciu.
e Zawsze uzywac naczyn z czystym dnem.



» Zarysowania lub ciemne plamy na
powierzchni nie majg wptywu na dziatanie
ptyty grzejne;j.

» Stosowac¢ odpowiednie $rodki .
przeznaczone do czyszczenia
powierzchni ptyty grzejne;j.

» Uzy¢ specjalnego skrobaka do szkta.

7.2 Czyszczenie plyty grzejnej

» Usuwac¢ natychmiast: stopiony plastik,
folig, cukier oraz zabrudzenia z potraw
zawierajgcych cukier. W przeciwnym razie
zabrudzenia moga spowodowac
uszkodzenie ptyty grzejnej. Uwazaé, aby
sie nie oparzy¢. Uzy¢ specjalnego

8. ROZWIAZANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

8.1 Co zrobi¢, gdy...

Problem Mozliwa przyczyna

skrobaka, przyktadajac go pod ostrym
katem do szklanej powierzchni i
przesuwajac po niej ostrzem.

Usunag¢, gdy ptyta grzejna
wystarczajgco ostygnie: slady osadu
kamienia i wody, plamy tluszczu,
metaliczne odbarwienia. Przetrze¢ ptyte
grzejng wilgotng szmatka z dodatkiem
delikatnego detergentu. Po
wyczyszczeniu wytrze¢ plyte grzejng do
sucha miekkg szmatka.

Usuwanie metalicznych, potyskliwych
przebarwien: uzy¢ wodnego roztworu
octu i wyczys$ci¢ szklang powierzchnie
wilgotng szmatka.

Srodek zaradczy

Nie mozna uruchomi¢ piekarnika Piekarnika nie podtaczono do zasila- Sprawdzi¢, czy piekarnik podtgczono
ani nim sterowac. nia lub podtgczono nieprawidtowo. prawidtowo do zasilania.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzié, czy bezpiecznik jest przy-
czyna usterki. Jezeli nadal bedzie do-
chodzi¢ do wyzwalania bezpiecznika,
nalezy skontaktowac sie z wykwalifiko-
wanym elektrykiem.

W ciggu 10 sekund nie ustawiono Ponownie wigczy¢ ptyte grzejna i usta-

mocy grzania.

wi¢ moc grzania w ciggu maksymalnie
10 sekund.

Dotknieto jednoczesnie 2 lub wiecej Dotknaé tylko jednego pola czujnika.

pol czujnikow.

Dziata funkcja Pauza.

Patrz ,Codzienna eksploatacja”.

Na panelu sterowania znajdujg sie Wyczysci¢ panel sterowania.

plamy wody lub ttuszczu.

Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i Umieszczono co$ w jednym lub Usung¢ przedmiot z pdl czujnikow.
ptyta grzejna wytaczy sie. wigkszej liczbie pol czujnikow.

Gdy ptyta grzejna jest wytgczona,
rozlega sie sygnat dzwigkowy.

Plyta grzejna wytaczy sie. Na polu czujnika znajduje sie przed- Usuna¢ przedmiot z pola czujnika.

miot (D
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Problem

Mozliwa przyczyna

Srodek zaradczy

Wskaznik ciepta resztkowego nie
wigcza sig.

Pole grzejne nie jest gorgce, ponie-
waz dziatato za krétko lub nastgpito
uszkodzenie czujnika.

Jesli pole grzejne dziatato wystarczaja-
co diugo, aby byto gorace, nalezy
skontaktowac sig z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Hob2Hood nie dziata.

Zakryto panel sterowania.

Usuna¢ przedmiot z panelu sterowa-
nia.

Uzywane jest bardzo wysokie naczy-
nie blokujgce sygnat.

Uzy¢ mniejszego naczynia, zmieni¢
pole grzejne lub sterowa¢ okapem
recznie.

Automatyczne podgrzewanie nie
dziata.

Pole grzejne jest gorace.

Odczekac, az pole grzejne wystarcza-
jaco ostygnie.

Ustawiono najwyzszg moc grzania.

Maksymalna moc grzania jest rowna
mocy uruchamianej funkgji.

Moc grzania przetacza sie mig-
dzy dwoma poziomami.

Dziata funkcja Zarzadzanie energia.

Patrz ,Codzienna eksploatacja”.

Pola czujnikéw nagrzewaja sie
do wysokiej temperatury.

Naczynie jest zbyt duze lub ustawio-
ne zbyt blisko elementow steruja-
cych.

Jesli to mozliwe, duze naczynia nalezy
ustawiac na tylnych polach.

Brak sygnatéw dzwiekowych
podczas dotykania pél czujnikow
na panelu.

Sygnaty dzwiekowe sg wytaczone.

Wiaczy¢ sygnaty dzwiekowe. Patrz
,Codzienna eksploatacja”.

Wiaczy sie .

Dziata funkcja Blokada uruchomie-
nia lub Blokada.

Patrz ,Codzienna eksploatacja”.

Wigczy sie .

Brak naczynia na polu grzejnym.

Postawi¢ naczynie na polu grzejnym.

Uzyto nieodpowiedniego naczynia.

Uzy¢ odpowiednie naczynie. Patrz
+Wskazowki i porady”.

Srednica dna naczynia jest za mata
dla wybranego pola.

Uzywac¢ naczyn o odpowiednich wy-
miarach. Patrz ,Dane techniczne”.

Na wys$wietlaczu pojawi sie i
cyfra.

Wystapit btad ptyty grzejnej.

Wytaczy€ plyte grzejng i wigczy¢ po-
nownie po 30 sekundach. Jesli ponow-

nie wyswietli sie , nalezy odtgczy¢

ptyte grzejng od zasilania. Po uptywie
30 sekund ponownie podtaczy¢ plyte.

Jesli problem bedzie wystepowat nad-
al, nalezy skontaktowac sie z autory-

zowanym centrum serwisowym.

Styszalny jest ciagty sygnat
dzwiekowy.

Nieprawidtowe podtgczenie elek-
tryczne.

Odtaczy¢ ptyte grzejng od zasilania.
Zwroci¢ sie do wykwalifikowanego
elektryka, aby sprawdzit instalacje.

8.2 Jesli nie mozna znalezé

rozwigzania...

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sig ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.
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Podac¢ dane z tabliczki znamionowej. Nalezy
réwniez podac¢ sktadajacy sie z trzech
znakéw kod szkta ceramicznego (znajdujgcy
sie w rogu powierzchni szklanej) i
wyswietlany komunikat o btedzie. Upewni¢
sie, ze plyta grzejna byta prawidtowo
uzytkowana. Jesli nie, naprawe wykona



odptatnie pracownik serwisu lub sprzedawca autoryzowanych punktéw serwisowych
— rowniez w okresie gwarancyjnym. znajdujg sie w broszurze gwarancyjne;j.
Informacje na temat okresu gwarancyjnego i

9. DANE TECHNICZNE

9.1 Tabliczka znamionowa

Model EIV734 Numer produktu (PNC) 949 596 717 00
Typ 62 C4A 01 AA 220-240 V/400 V, 2N, 50-60 Hz
Indukcja 7.35 kW Wyprodukowano w: Niemcy

Nr seryjny......ccceeeeu. 7.35 kW

ELECTROLUX c E E

9.2 Parametry pél grzejnych

Pole grzejne Moc znamionowa PowerBoost [W] PowerBoost Srednica naczy-
(maksymalna maksymalny nia [mm]
moc grzania) [W] czas [min]
Lewe przednie 2300 3200 10 125-210
Lewe tylne 2300 3200 10 125-210
Srodkowe przednie 1400 2500 4 125-145
Prawe tylne 2300 3600 10 210 - 240
Moc pdl grzejnych moze rozni¢ sie od W celu uzyskania optymalnych efektéw
wartosci podanych w tabeli. Zmienia sie ona gotowania nalezy stosowac naczynia o
w zaleznosci od materiatéw i wymiaréw Srednicy nie wigkszej niz podano w tabeli.
naczyn.

10. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

10.1 Informacje o produkcie*

Dane identyfikacyjne modelu EIV734
Typ plyty grzejnej Plyta grzejna do zabudowy
Liczba pél grzejnych 4
Technologia grzania Plyta indukcyjna
Srednica okragtych pél grzejnych () Lewe przednie 21,0 cm

. Lewetylne 21,0cm

Srodkowe przednie 14,5 cm

Prawe tylne 24,0 cm

POLSKI
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Zuzycie energii na pole grzejne (EC electric cooking)

Zuzycie energii przez ptyte grzejna (EC electric hob)

Lewe przednie 179,6 Whikg

. Lewetylne 177,0 Wh/kg
Srodkowe przednie 180,2 Wh/kg
Prawe tylne 174,6 Wh/kg
177,9 Whikg

* Dla Unii Europejskiej zgodnie

z rozporzadzeniami UE 66/2014. Dla
Biatorusi zgodnie z normg STB 2477-2017,
zatgcznik A. Dla Ukrainy zgodnie z normg
742/2019.

EN 60350-2 — elektryczny sprzet do
gotowania do uzytku domowego — czes¢ 2:
Ptyty grzejne — metody pomiaru wydajnosci.

Parametry elektryczne powierzchni
grzejnej sg odpowiednio oznaczone przy
poszczegolnych polach grzejnych.

10.2 Oszczedzanie energii

Stosowanie sig do ponizszych wskazéwek
pozwoli oszczedzaé energie podczas
codziennej eksploataciji.

11. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem L/.\') nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
witozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbaé
0 ponowne przetwarzanie odpadow urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.
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» Nalezy podgrzewac tylko tyle wody, ile
jest potrzebne.

* W miare mozliwosci nalezy zawsze
przykrywaé naczynia pokrywka.

* Przed wigczeniem pola grzejnego nalezy
postawi¢ na nim naczynie.

* Mniejsze naczynia nalezy stawia¢ na
mniejszych polach grzejnych.

* Naczynia nalezy stawia¢ bezposrednio na
srodku pola grzejnego.

» Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do
podtrzymywania ciepta potraw lub
roztapiania sktadnikow.

Nie wolno wyrzucaé urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwréci¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sie z odpowiednimi wtadzami
miejskimi.



ESTAMOS A PENSAR EM SI
Obrigado por ter adquirido um aparelho Electrolux. Escolheu um produto que traz com
ele décadas de experiéncia profissional e inovagdo. Engenhoso e elegante, foi concebido
a pensar em si. Assim, quando o utilizar, tera a tranquilidade de saber que obtera
sempre 6timos resultados.
Bem-vindo(a) a Electrolux.
Visite o nosso site para:
Obter conselhos de utilizagao, folhetos, resolugcao de problemas e informagdes sobre
@ assisténcia e reparagdes:
www.electrolux.com/support
g Registe o seu produto para beneficiar de um servigo melhor:
a/ www.registerelectrolux.com

Adquira acessorios, consumiveis e pegas de substituicao originais para o seu
% aparelho:

www.electrolux.com/shop

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Usar sempre pegas sobressalentes de origem.

Sempre que contactar o nosso Centro de Assisténcia Técnica Autorizado, assegure que
tem disponiveis os dados seguintes: Modelo, PNC, Numero de série.

Esta informacgao encontra-se na placa de identificagao.

/\ Aviso/Cuidado — Informagdes de segurancga
® Informagbes gerais e sugestdes
Informagbes ambientais

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.
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1. A INFORMAGOES DE SEGURANGA

Leia atentamente as instrugdes fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante ndo podera ser
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responsabilizado por ferimentos ou danos resultantes de
instalacao incorreta ou utilizacao incorreta. Guarde sempre
as instrugdes num sitio seguro e acessivel para consultar no
futuro.

1

.1 Segurancga de criangas e pessoas vulneraveis

Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8 anos
de idade ou mais velhas e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de
experiéncia e conhecimento se forem supervisionadas ou
instruidas no que respeita a utilizagao do aparelho de uma
forma segura e compreenderem os perigos envolvidos. E
necessario manter as criangas com menos de 8 anos de
idade e pessoas com incapacidades muito extensas e
complexas afastadas do aparelho, a menos que sejam
constantemente vigiadas.

- As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao

brincam com o aparelho.
Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criancgas e elimine-os de forma apropriada.

- AVISO: Mantenha as criancas e os animais domésticos

afastados do forno quando este estiver a funcionar ou a
arrefecer. As partes acessiveis ficam quentes durante a
utilizagao.

Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranga para
criancas, recomendamos que o ative.

- Alimpeza e a manutencgao basica do aparelho ndo devem

1

44

ser efetuadas por criangas sem supervisao.

.2 Segurancga geral

- AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizag&do. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias de aquecimento.

AVISO: Deixar cozinhados com gorduras ou 6leos num
aparelho sem vigilancia pode ser perigoso e resultar em
incéndio.
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- NUNCA tente extinguir um incéndio com agua. Em vez
disso, desligue o aparelho e cubra as chamas, por
exemplo, com uma tampa de tacho ou uma manta de
incéndio.

- AVISO: O aparelho n&o pode ser alimentado através de
algum dispositivo de comutagao externo, como um
temporizador, nem pode ser ligado a um circuito que seja
ligado e desligado regularmente pelo fornecedor de
eletricidade.

- CUIDADO: O processo de cozedura tem de ser
supervisionado. Um processo de cozedura de curta
duracao tem de ser supervisionado continuamente.

- AVISO: Perigo de incéndio: Nao coloque objetos sobre as
zonas de aquecimento.

- Os objetos metalicos como facas, garfos, colheres e
tampas de tacho ndo devem ser colocados na superficie da
placa porque podem ficar quentes.

- Nao use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.

- Nao utilize um aparelho de limpeza a vapor para limpar o
aparelho.

- Ap0és a utilizacao, desligue a placa no respetivo comando e
nao confie apenas no detetor de recipientes.

- Se a superficie de vitroceramica/vidro apresentar alguma
fenda, desative o aparelho e desligue a ficha da tomada
elétrica. Se o aparelho estiver ligado a rede elétrica
diretamente numa caixa de derivagao, desligue o disjuntor
no quadro elétrico para desligar o aparelho da alimentacéo
elétrica. Em todo o caso, contacte o Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado.

. Se o cabo de alimentacao estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, por um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado ou por uma pessoa igualmente
qualificada, para evitar perigos.

- AVISO: Utilize apenas protecdes de placa que tenham sido
concebidas pelo fabricante do aparelho de cozinhar ou
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recomendadas pelo fabricante do aparelho nas instrucdes
de utilizagao, bem como as protecdes de placa ja
incorporadas no aparelho caso existam. A utilizacao de
protecdes impréprias pode causar acidentes.

2. INSTRUCOES DE SEGURANGCA

2.1 Instalagao

C AVISO!

A instalagao deste aparelho tem
de ser efetuada por uma pessoa
qualificada.

é AVISO!
Risco de ferimentos ou danos no

aparelho.

Retire a embalagem toda.

Nao instale nem utilize o aparelho se
estiver danificado.

Siga as instrugdes de instalagao
fornecidas com o aparelho.

Respeite as distancias minimas

relativamente a outros aparelhos e

unidades.

Tenha sempre cuidado quando deslocar o
aparelho porque ele é pesado. Utilize
sempre luvas de protegao e calgado
fechado.

Vede as superficies cortadas com um
vedante para impedir que a humidade
cause dilatagdes.

Proteja a parte inferior do aparelho contra

0 vapor e a humidade.

N&o instale o aparelho perto de uma porta
ou por baixo de uma janela. Tal evita que
a abertura de portas ou janelas faga cair
algum tacho quente do aparelho.

Os aparelhos possuem ventoinhas de
arrefecimento na parte inferior.

Se o aparelho for instalado por cima de
uma gaveta:

— Nao guarde folhas de papel ou
objectos pequenos que possam ser
sugados, porque podem danificar as
ventoinhas de arrefecimento ou
reduzir a eficiéncia do sistema de
arrefecimento.

— Mantenha uma distancia minima de
cerca de 2 cm entre a parte inferior do
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aparelho e os objectos que forem
guardados na gaveta.
» Retire quaisquer painéis separadores
instalados no armario abaixo do aparelho.

2.2 Ligagao elétrica

AVISO!
Risco de incéndio e choque
elétrico.

» Todas as ligagOes elétricas devem ser
efetuadas por um eletricista qualificado.

* O aparelho tem de ficar ligado a terra.

* Antes de efetuar qualquer operagao de
manutencgao, certifique-se de que o
aparelho esta desligado da corrente
elétrica.

» Certifique-se de que os parametros
indicados na placa de caracteristicas sao
compativeis com as caracteristicas da
alimentacgao eléctrica.

« Certifique-se de que o aparelho esta
instalado corretamente. Liga¢des de cabo
de alimentagéo e ficha (se aplicavel)
soltas ou incorretas podem provocar o
aquecimento excessivo dos terminais.

« Utilize o cabo de alimentagao correto.

* Nao permita que o cabo de alimentagao
se enrole.

» Certifique-se de que esta instalada uma
protegao contra choques.

« Utilize o grampo de alivio de tensao no
cabo.

* Nao permita que o cabo e a ficha de
alimentacéo (se aplicavel) entrem em
contacto com partes quentes do aparelho
ou com algum tacho quente quando ligar
o aparelho a uma tomada.

* Nao utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de extensao.

« Certifique-se de que nao danifica a ficha
de alimentacéo (se aplicavel) ou o cabo
de alimentagao. Contacte o nosso Centro



de Assisténcia Técnica Autorizado ou um
eletricista para substituir o cabo de
alimentagao se estiver danificado.

As protecgdes contra choques eléctricos
das pegas isoladas e nao isoladas devem
estar fixas de modo a nao poderem ser
retiradas sem ferramentas.

Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no
final da instalagdo. Certifique-se de que a
ficha fica acessivel apos a instalagao.

Se a tomada eléctrica estiver solta, nao
ligue a ficha.

N&ao puxe o cabo de alimentagao para
desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.
disjuntores de protecgao, fusiveis (os
fusiveis de rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

A instalagao eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que |he permita
desligar o aparelho da corrente eléctrica
em todos os pélos. O dispositivo de
isolamento deve ter uma abertura de
contacto com uma largura minima de 3
mm.

2.3 Utilizagao

AVISO!
Risco de ferimentos,
queimaduras e choque elétrico.

Retire todas as peliculas de embalagem,
rotulagem e de protecgéo (se aplicavel)
antes da primeira utilizagao.

Este aparelho destina-se apenas a uso
doméstico (interior).

Nao altere as especificagdes deste
aparelho.

Certifique-se de que as aberturas de
ventilagdo ndo ficam obstruidas.

Nao deixe o aparelho sem vigilancia
durante o funcionamento.

Desligue a zona de cozedura apds cada
utilizagao.

N&o coloque talheres ou tampas de
cagarolas nas zonas de cozedura. Podem
ficar quentes.

Nao utilize o aparelho com as maos
molhadas ou quando ele estiver em
contacto com agua.

Nao utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.

Se a superficie do aparelho apresentar
fendas, desligue-o imediatamente da

corrente eléctrica. Isto evita choque
eléctrico.

Os utilizadores portadores de pacemaker
devem manter-se a mais de 30 cm de
distancia da zonas de indugao quando o
aparelho funcionar.

Quando coloca alimentos em 6leo quente,
pode salpicar.

AVISO!
Risco de incéndio e explosao

As gorduras e os 6leos podem libertar
vapores inflamaveis quando aquecidos.
Mantenha as chamas e os objetos
quentes afastados das gorduras e dos
6leos quando cozinhar com eles.

Os vapores libertados pelo 6leo muito
quente podem causar combustao
espontanea.

O oleo usado, que pode conter restos de
alimentos, pode causar incéndio a uma
temperatura inferior a do 6leo utilizado
pela primeira vez.

Nao coloque produtos inflamaveis, nem
objetos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em cima
do aparelho.

AVISO!
Risco de danos no aparelho.

Nao deixe tachos quentes sobre o painel
de comandos.

N&o coloque uma tampa de panela
quente na superficie de vidro da placa.
Nao deixe que os tachos fervam até
ficarem sem agua.

Tenha cuidado para nao permitir que
algum objeto ou tacho caia sobre o
aparelho. A superficie pode ficar
danificada.

Nao ative as zonas de cozedura com
tachos vazios ou sem tacho.

Nao coloque folha de aluminio no
aparelho.

Os tachos de ferro fundido, aluminio ou
que tenham a base danificada podem
riscar o vidro/ceramica. Levante sempre
estes objetos quando precisar de os
deslocar sobre a placa.

Este aparelho destina-se apenas a ser
utilizado para cozinhar. Nao deve ser
utilizado para outros fins, por exemplo,
aquecimento da divisao.
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2.4 Manutengao e limpeza

* Limpe o aparelho com regularidade para
evitar que o material da superficie se
deteriore.

* Antes de limpar o aparelho, desligue-o e
deixe-o arrefecer

+ Nao utilize jatos de agua ou vapor para
limpar o aparelho.

* Limpe o aparelho com um pano macio e
hdmido. Utilize apenas detergentes
neutros. Nao utilize produtos abrasivos,
esfregoes, solventes ou objetos
metalicos.

2.5 Assisténcia Técnica

+ Contacte o Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado se for necessario reparar o
aparelho. Utilize apenas pecas
sobressalentes originais.

* Relativamente a(s) lampada(s) no interior
deste produto e as lampadas
sobressalentes vendidas separadamente:

3. INSTALACAO

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

3.1 Antes da instalagao

Antes de instalar a placa, anote aqui as
seguintes informagdes que pode ver na
placa de caracteristicas. A placa de
caracteristicas encontra-se na parte inferior
da placa.

NUmero de série .......cccceeeveveennnnn...

3.2 Placas encastradas

Utilize as placas de encastrar apenas apés a
sua montagem em moveis de encastre ou
superficies de trabalho que cumpram as
normas aplicaveis.

3.3 Cabo de ligagao

+ A placa é fornecida com um cabo de
ligagao.

» Para substituir o cabo de alimentagao, se
estiver danificado, utilize um cabo do tipo:
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Estas lampadas destinam-se a suportar
condigdes fisicas extremas em
eletrodomésticos, tais como temperatura,
vibragao, humidade, ou destinam-se a
sinalizar informacao relativamente ao
estado operacional do aparelho. Nao se
destinam a ser utilizadas em outras
aplicagdes e nao se adequam a
iluminacao de espagos domésticos.

2.6 Eliminagao

AVISO!
Risco de ferimentos ou asfixia.

« Contacte a sua autoridade municipal para
saber como descartar o aparelho
corretamente.

» Desligue o aparelho da alimentagéo
eléctrica.

« Corte o cabo de alimentagao eléctrica do
aparelho e elimine-o.

HO5V2V2-F que suporte uma temperatura
de 90 °C ou superior. Contacte um Centro
de Assisténcia Técnica Autorizado. O
cabo de ligagéo so6 deve ser substituido
por um eletricista qualificado.

3.4 Montagem

Se instalar a placa debaixo de um exaustor,
consulte as instrugoes de instalagéo do
exaustor, para saber qual é a distancia
minima entre os aparelhos.



Encontre o tutorial em video “Como instalar a
sua placa de indugao Electrolux — Instalagao
de balcao” introduzindo o nome completo
indicado na ilustragao abaixo.

°v 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

N

Se o aparelho estiver instalado acima de
uma gaveta, a ventilagcdo da placa pode

aquecer os artigos guardados na gaveta
durante o processo de cozedura.

min. 1500 —

vy Ymin|
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4. DESCRIGCAO DO PRODUTO

4.1 Disposicao da superficie de confegao
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4.2 Disposi¢ao do painel de controlo

Zona de aquecimento de indugao
Painel de comandos
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Utilize os campos do sensor para controlar o aparelho. Os visores, indicadores e sons indicam

as funcdes que estdo em funcionamento.

.

Campo Fungao

do sen-
sor

ON/OFF

Comentario

Para activar e desactivar a placa.

)

Bloquear / Dispositivo de seguran-

¢a para criangas

Para bloguear/desbloquear o painel de comandos.

| | Pausa Para activar e desactivar a fungao.
=] Bridge Para activar e desactivar a fungéo.
- Indicador do grau de cozedura Para indicar o grau de cozedura.
m - Indicadores do temporizador das  Apresenta a zona de cozedura para a qual esta definido
zonas de cozedura um tempo.
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Campo Funcao Comentario

do sen-
r

(7]
o

Visor do temporizador Para indicar o tempo em minutos.

Hob?Hood Para activar e desactivar o modo manual da fungéo.

Para seleccionar a zona de cozedura.

(=)
U :l— €SIkl
I

Para aumentar ou diminuir o tempo.
PowerBoost Para activar a fungéo.
- Barra de comandos Para seleccionar o grau de cozedura.

4.3 Indicadores de grau de aquecimento

Visor

n
1=

Do ciclo

A zona de confecdo esta desativada.

.09

A zona de confecao esta ativada.

Pausa ativo.

(A

Agquecimento automatico ativo.

PowerBoost ativo.

+ digito Existe uma anomalia.

E] / E] / C] OptiHeat Control (Indicador de calor residual de 3 niveis): continuar a cozinhar/manter
quente/calor residual.

Bloquear / Dispositivo de seguranga para criangas funciona.

O tacho néo é adequado, é demasiado pequeno ou ndo ha tacho na zona de confe-
cao.

a8

Desligar automatico ativo.

4.4 OptiHeat Control (Indicador de As zonas de aquecimento de indug&o
calor residual de 3 niveis) produzem o calor necessario para cozinhar

diretamente na base dos tachos. A
vitroceramica € aquecida pelo calor do tacho.

C AVISO!
E] / E] / [:] Enquanto o Os indicadores E] / E] / [:] acendem-se

indicador estiver aceso, existe o quando uma zona de aquecimento esta
risco de queimaduras devido ao quente. Eles mostram o nivel do calor

calor residual.

residual das zonas de aquecimento que esta
atualmente a usar.
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O indicador também pode acender-se:

* para as zonas de aquecimento
adjacentes, mesmo que nao as esteja a
usar,

* quando um tacho quente é colocado
numa zona de aquecimento fria,

5. UTILIZACAO DIARIA

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

5.1 Activar e desactivar

Toque em (D durante 1 segundo para activar
ou desactivar a placa.

5.2 Desligar automatico

A funcao desactiva automaticamente a
placa nas seguintes situagoes:

* Quando todas as zonas de cozedura
estao desactivadas,

* Quando, apés a activagao da placa, ndo é
definido qualquer grau de cozedura,

* Quando ocorrer um derrame ou quando
for colocado algum objecto sobre o painel
de comandos durante mais de 10
segundos (tacho, pano, etc.). E emitido
um sinal sonoro e a placa desativa-se.
Retire o objecto ou limpe o painel de
comandos.

* Quando a placa ficar demasiado quente
(por exemplo, quando uma panela ferve
até ficar sem agua). Permita que a zona
de cozedura arrefega antes de utilizar
novamente a placa.

* Quando utiliza tachos incorrectos. O

simbolo acende-se e a zona de
cozedura é automaticamente desactivada
apos 2 minutos.

* Quando nao desactiva uma zona de
cozedura nem altera o grau de cozedura.

Apo6s algum tempo, a indicagao )
acende-se e a placa desactiva-se.
Relagao entre o grau de cozedura e o
tempo ao fim do qual a placa se

desactiva:
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* quando a placa esta desativada mas a
zona de aquecimento ainda esta quente.

O indicador desaparece quando a zona de
aquecimento tiver arrefecido.

Grau de confegao A placa desactiva-se

apos
, 1.3 6 horas
4-7 5 horas
8-9 4 horas
10-14 1.5 horas

5.3 Grau de cozedura

Para seleccionar ou alterar o grau de
cozedura:

Toque no grau de cozedura que desejar, na
barra de controlo, ou desloque um dedo ao
longo da barra de controlo até chegar ao
grau de cozedura que desejar.

I'-=T13' 8 10

5.4 Utilizar as zonas de cozedura

Centre o tacho na zona selecionada. As
zonas de cozedura de indugao adaptam-se
automaticamente a dimensao da base do
tacho.

Pode cozinhar com um tacho grande sobre
duas zonas de confegao ao mesmo tempo.
O tacho tem de cobrir os centros de ambas
as zonas mas nao ultrapassar a marcagao
da zona. Se o tacho estiver colocando entre
os dois centros, a fungéo Bridge ndo é
ativada.
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5.5 Bridge

Esta fungao é activada quando
um tacho cobrir os centros das
duas zonas.

Esta fungao liga as duas zonas de confegao
do lado esquerdo de forma a funcionarem
como uma so.

Comece por definir o grau de aquecimento
para uma das zonas de confecao do lado
esquerdo.

. = |
Para ativar a fungao: toque em m). Para
definir ou alterar o grau de aquecimento,
toque num dos sensores de comando.

Para desativar a fungao: toque em =]. As
zonas de confegdo funcionam de forma
independente.

5.6 Aquecimento automatico

Active esta fungao para obter o grau de
cozedura necessario em menos tempo.
Quando esta funcao esta activa, a zona
funciona com a regulagédo mais elevada e
depois continua a cozedura no grau de
cozedura desejado.

Para ativar a funcao, é
necessario que a zona de
aquecimento esteja fria.

Para ativar a fungdo para uma zona de

aquecimento: toque em P (@ acende).
Toque imediatamente no grau de cozedura

que desejar. Apos 3 segundos, @ acende.

Para desativar a fungao: altere o nivel de
calor.

5.7 PowerBoost

Esta funcao disponibiliza mais poténcia para
as zonas de confegéo de indugao. A fungéao
pode ser activada para uma zona de
confegao de indugéo apenas por um curto
periodo de tempo. Apos esse tempo, a zona
de confegdo de indugdo muda
automaticamente para o grau de
aquecimento mais elevado.

Consulte o capitulo “Dados
técnicos”.

Para ativar a fungdo para uma zona de
aquecimento: toque em P . @ acende.

Para desativar a fungao: altere o nivel de
calor.

5.8 Temporizador

* Temporizador de contagem
decrescente

Pode utilizar esta fungao para definir a

duragao de uma simples sessao de

cozedura.

Comece por selecionar o nivel de
aquecimento para a zona de confegao e
selecione depois a fungao.

Para definir a zona de cozedura: toque

repetidamente em @ até aparecer o
indicador de uma zona de cozedura.

Para ativar a fungao: toque em + do
temporizador para definir o tempo (00 - 99
minutos). Quando o indicador da zona de
aquecimento comecgar a piscar, a contagem
decrescente comega.

Para ver o tempo remanescente: toque em

@) para definir a zona de cozedura. O
indicador da zona de cozedura comega a
piscar. O visor mostra o tempo restante.
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Para mudar o tempo: toque em @ para
definir a zona de cozedura. Toque em + ou

Para desativar a fungao: toque em @ para
definir a zona de cozedura e, de seguida,

toque em —. O tempo restante é contado
para tras até 00. O indicador da zona de
cozedura desaparece.

@

Quando a contagem
decrescente termina, soa um
sinal acustico e 00 pisca. A zona
de aquecimento é desactivada.

Para desligar o som: toque em @

* CountUp Timer

Pode utilizar esta fungéo para monitorizar o
tempo de funcionamento de uma zona de
aquecimento.

Para definir a zona de cozedura: toque

repetidamente em Q) até aparecer o
indicador de uma zona de cozedura.

Para ativar a fungao ou alterar o tempo:

toque em — do temporizador. ue aparece.
Quando o indicador da zona de aquecimento
comegar a piscar, a contagem de tempo

. ] IFI
comegca. O visor alterna entre U™ e o tempo
contado (em minutos).

Para ver durante quanto tempo a zona de

aquecimento funciona: toque em @) para
definir a zona de cozedura. O indicador da
zona de cozedura comega a piscar. O visor
apresenta o tempo de funcionamento da
zona.

Para desativar a fungao: toque em @ e, de

seguida toque em + ou —. O indicador da
zona de cozedura desaparece.

» Conta-minutos
Pode utilizar esta fungdo quando a placa
esta activa e as zonas de aquecimento estao

inactivas. O visor apresenta \“J na area do
nivel de calor.

Para ativar a fungao: toque em @) e, de
seguida, toque em + ou — do temporizador
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para definir o tempo. Quando o tempo
termina, soa um sinal acustico e 00 pisca.

Para desligar o som: toque em .

@

5.9 Pausa

Esta fungao coloca todas as zonas de
cozedura em funcionamento com a definicao
de cozedura mais baixa.

Esta fungao néao afeta o
funcionamento das zonas de
aquecimento.

Quando a fungéo opera, todos os outos
simbolos nos painéis de comando estéo
bloqueados.

A funcao nao para as fungdes de
temporizador.

Para ativar a fungao, prima o botao I .

acende-se. A definigdo de cozedura é
diminuida para 1.

Para desativar a fungao: prima || LA
definicdo de cozedura anterior aparece.

5.10 Bloquear

E possivel bloquear o painel de comandos
com zonas de confegao a funcionar. Isto
impede uma alteragao acidental da definigao
de aquecimento.

Comece por definir o grau de
aquecimento.

Para ativar a fungao: toque em &.
acende durante 4 segundos. O temporizador
permanece activo.

Para desativar a fungao: toque em o)
mostrador apresenta a definigao de
aquecimento anterior.

Quando desativar a placa,
também desativara esta fungao.

5.11 Dispositivo de seguranca para
criangas

Esta fungao evita o funcionamento acidental
da placa.



Para ativar a fungao: ative a placa com @.
Nao defina nenhum grau de aquecimento.

Toque em & durante 4 segundos.
acende. Desative a placa com @

Para desativar a fungao: ative a placa com
@. Nao defina nenhum grau de
aquecimento. Toque em & durante 4
segundos. l*J acende. Desative a placa com

0)

Para desativar a fungao por apenas um

periodo de confegao: ative a placa com ®.

acende. Toque em & durante 4
segundos. Defina o grau de aquecimento
em menos de 10 segundos. Pode utilizar a

placa. Quando desativar a placa com (D a
funcéo fica novamente ativa.

5.12 OffSound Control (Desativar e
ativar os sons)

Desative a placa. Toque em O durante 3
segundos. O visor acende e apaga. Toque

em EI durante 3 segundos. @Y ou

acende. Toque no + do temporizador para
selecionar uma das seguintes opgoes:

. - os sons ficam desactivados

. - 0s sons ficam activados
Para confirmar a selecgao, aguarde até que
a placa se desactive automaticamente.

Quando a fungao esta , pode ouvir 0s
sons apenas quando:

* tocaem ®

+ Conta-minutos chega ao fim

» Temporizador de contagem decrescente
chega ao fim

» coloca algo sobre o painel de comandos.

5.13 Gestado de poténcia

Se varias zonas estiverem ativas e a
poténcia consumida exceder a limitagao da
alimentacgao elétrica, esta fungao divide a
poténcia disponivel entre todas as zonas de
cozedura. A placa controla as definicdes de
aquecimento para proteger os fusiveis da
instalagdo doméstica.

* As zonas de cozedura estdo agrupadas
de acordo com a posi¢do e o nUmero de
fases da placa. O limite maximo de carga
elétrica de cada fase é de (3700 W). Se a
placa atingir o limite da poténcia maxima
disponivel (consulte a placa de
classificagéo), a poténcia das zonas de
cozedura sera automaticamente reduzida.

» A definicdo de aquecimento da ultima
zona de cozedura selecionada é sempre
prioritaria. A poténcia restante sera
dividida entre as zonas de cozedura
anteriormente ativadas, por ordem
inversa a selegao.

* Aindicagao da definicado de aquecimento
das zonas cuja poténcia foi reduzida
alterna entre a definicao de aquecimento
inicialmente selecionada e a definicao de
aquecimento reduzido.

« Aguarde até que o visor pare de piscar ou
reduza a definigdo de aquecimento da
Ultima zona de cozedura selecionada. As
zonas de cozedura continuaréo a
funcionar com a definigao de
aquecimento reduzida. Se necessario,
altere as definicdes de aquecimento das
zonas de cozedura.

Consulte a ilustragéo para ver as

combinagdes possiveis em que a poténcia

pode ser distribuida entre as zonas de
cozedura.

\/
\ \‘/
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5.14 Hob?Hood

E uma fungao automatica avangada que liga
a placa a um exaustor especial. A placa
comunica com o exaustor através de um
sinal de infravermelhos. A velocidade da
ventoinha é definida automaticamente em
funcao do modo de funcionamento da placa
e da temperatura do tacho mais quente.
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Também é possivel controlar manualmente a
ventoinha através da placa.

@

A maior parte dos exaustores
sao fornecidos com o sistema de
controlo remoto desactivado. E
necessario activa-lo para utilizar
a fungéo. Para obter mais
informacgdes, consulte o manual
do utilizador do exaustor.

Utilizar a fungao automaticamente

Para utilizar a fungao automaticamente,
selecione um dos modos automaticos H1 —
H6. A placa esta configurada inicialmente
para H5.0 exaustor reage ao funcionamento
da placa. A placa determina a temperatura
do tacho e ajusta automaticamente a
velocidade da ventoinha.

Modos automaticos

Lu’z.auto- Fervural) Fritura2)
matica
Modo HO Off (Desli-  Off (Desli-  Off (Desli-
gado) gado) gado)
Modo H1 On (Ligado) Off (Desli-  Off (Desli-
gado) gado)
Modo On (Ligado) Velocidade Velocidade
3) 1 da ventoi- 1 da ventoi-
H2
nha nha
Modo H3 On (Ligado) Off (Desli-  Velocidade
gado) 1 da ventoi-
nha
Modo H4 On (Ligado) Velocidade Velocidade
1 da ventoi- 1 da ventoi-
nha nha
Modo H5 On (Ligado) Velocidade Velocidade
1 da ventoi- 2 da ventoi-
nha nha
Modo H6 On (Ligado) Velocidade Velocidade

2 da ventoi- 3 da ventoi-
nha nha

A placa detecta o processo de fervura e re-
gula a velocidade da ventoinha em fungéo do
modo automatico.

2) o placa detecta o processo de fritura e regula
a velocidade da ventoinha em fun¢gao do modo
automatico.

3) Este modo activa a ventoinha e a luz sem ter
em conta a temperatura.
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Alterar o modo automatico
1. Desligue o aparelho.

2. Toque em ® durante 3 segundos. O
visor acende-se e apaga-se.

3. Toque em & durante 3 segundos.

4. Toque em @) algumas vezes até que
acenda.

Toque no + do temporizador para
selecionar um modo automatico.

@

o

Para controlar o exaustor
directamente no painel no
exaustor, desactive o modo
automatico da fungao.

Quando acabar de cozinhar e
desativar a placa, a ventoinha
do exaustor pode continuar a
funcionar durante algum tempo.
Apos esse tempo, o sistema
desactiva a ventoinha
automaticamente e impede uma
reactivagao acidental da
ventoinha durante 30 segundos.

@

Controlar manualmente a velocidade da
ventoinha
Também pode controlar a fungéo

manualmente. Para isso, toque em = com a
placa activa. Isto desactiva o modo
automatico da funcao e permite a alteragcao
manual da velocidade da ventoinha. Quando

premir =, aumenta a velocidade da
ventoinha um nivel. Quando atingir um nivel

maximo e premir = novamente, a velocidade
da ventoinha volta para 0, ou seja, a
ventoinha do exaustor é desactivada. Para
voltar a ligar a ventoinha com a velocidade 1,

toque em =.

Para ativar o modo automatico
da fungao, desactive a placa e
active-a novamente.

Activar a luz

Pode configurar a placa para ligar
automaticamente a luz sempre que a placa
for activada. Para isso, selecione um dos
modos automaticos H1 — H6.



A luz do exaustor é desligada 2
minutos apds a desactivagao da
placa.

6. SUGESTOES E DICAS

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

6.1 Tachos
@ Nas zonas de cozedura de
inducéo, um campo
eletromagnético forte cria calor
rapidamente no tacho.

Utilize as zonas de cozedura de indugao com
tachos adequados.

» A base do recipiente deve ser o mais
espessa e plana possivel.

» Certifique-se de que os fundos estao
limpos e secos antes de os colocar na
superficie da placa.

» Para evitar riscos, nao deslize ou
esfregue o recipiente no vidro ceramico.

Material do recipiente

» correto: ferro fundido, aco, aco
esmaltado, acgo inoxidavel, fundo de
multicamadas (com uma marcagao
correta de um fabricante).

* incorreto: aluminio, cobre, latdo, vidro,
ceramica, porcelana.

Os tachos sao adequados para uma placa

de indugao se:

» aagua ferver muito rapidamente numa
zona de cozedura definida para o nivel de
cozedura mais elevado.

* um iman puxa a base do tacho.

Dimensodes dos tachos

» As zonas de cozedura de indugao
adaptam-se automaticamente as
dimensodes da base do tacho.

» A eficiéncia da zona de cozedura esta
relacionada com o didametro do tacho. Um
tacho que tenha um didmetro inferior ao
minimo indicado recebe apenas uma
parte da poténcia gerada pela zona de
cozedura.

« Por motivos de seguranca e resultados de
cozedura ideais, nao utilize um tacho
maior do que o indicado na
"Especificagao das zonas de cozedura".
Evite manter o tacho perto do painel de
comandos durante a sessao de cozedura.
Isso pode afetar o funcionamento do
painel de comandos ou ativar
acidentalmente as fungdes da placa.

@ Consulte os "Dados técnicos".

6.2 Ruidos durante o
funcionamento

Se ouvir:

» estalidos: o tacho é feito de diferentes
materiais (construgdo multicamadas).

* assobio: esta a utilizar a zona de
cozedura com um nivel elevado de
poténcia e o tacho tem materiais
diferentes (construgdo multicamadas).

* zumbido: esta a utilizar um nivel elevado
de poténcia.

« cliques: ocorre comutagao elétrica.

< sibilar, zunir: a ventoinha esta a funcionar.

Os ruidos sao normais e nao indicam

qualquer avaria.

6.3 Oko Timer (Temporizador Eco)

Para poupar energia, o aquecedor da zona
de confegao é desactivado antes que soe o
alarme do temporizador da contagem
decrescente. A diferenga no tempo de
funcionamento depende do grau de
aquecimento definido e da duragéo da
confecao.

6.4 Exemplos de aplicagdes de
cozinha

A correlagao entre o grau de cozedura de
uma zona e o seu consumo de poténcia nao
¢ linear. Quando aumenta o grau de
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cozedura, nao é proporcional ao aumento do
consumo de poténcia. Isto significa que uma

zZona

de cozedura com um grau médio de

Os dados apresentados na
tabela servem apenas como

referéncia.
cozedura consome menos de metade da sua
poténcia maxima.

Definigao de Utilize para: Tempo  Sugestoes

cozedura (min.)

1 Manter os alimentos cozinhados quen- conforme  Coloque uma tampa no tacho.

- tes. necessario

1-3 Molho holandés, derreter: manteiga, 5-25 Misture regularmente.
chocolate, gelatina.

1-3 Solidificar: omeletas fofas, ovos cozi- 10 - 40 Cozinhe com uma tampa.
dos.

3-5 Cozer arroz e pratos a base de leite 25-50 Adicione, no minimo, duas partes de
em lume brando, aquecer refeicbes liquido para uma parte de arroz e me-
pré-cozinhadas. xa os pratos a base de leite a meio do

processo.

5-7 Cozer legumes, peixe e carne a vapor. 20 -45 Adicione algumas colheres de sopa

de liquido

7-9 Cozer batatas a vapor. 20-60 Utilize, no méaximo, % | de agua para

750 g de batatas.

7-9 Cozer grandes quantidades de alimen- 60 - 150 Até 3 | de liquido mais ingredientes.
tos, guisados e sopas.

9-12 Fritura ligeira: escalopes, cordon bleu  conforme  Vire a meio do tempo.
de vitela, costeletas, rissois, salsichas, necessario
figado, roux, ovos, panquecas, so-
nhos.

12-13 Fritura intensa, batatas "palitos” grati- 5-15 Vire a meio do tempo.
nadas, bifes do lombo, bifes.

14 Ferver agua, cozer massa, estufar carne (goulash, guisado), batatas fritas.

P

Ferver grandes quantidades de agua. PowerBoost esta ativada.

6.5 Sugestoes e Conselhos para
Hob?Hood

Quan

» Proteja o painel do exaustor da luz solar
direta.

+ Nao aponte ldampadas de halogénio para
o painel do exaustor.

» Nao cubra o painel de controlo da placa.

* N&o obstrua o sinal entre a placa e o

eX

uma pega de tacho ou uma panela alta).
Observe a figura.
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do utilizar a placa com a fungao:

austor (por exemplo, com uma mao ou

PORTUGUES
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7. MANUTENCAO E LIMPEZA

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

7.1 Informacgoes gerais

Limpe a placa apos cada utilizagao.
Utilize sempre o acessorio com a base
limpa.

Riscos ou manchas escuras na superficie
nao afetam o funcionamento da placa.
Utilize um produto de limpeza especial
adequado para a superficie da placa.
Utilize um raspador especial para o vidro.

7.2 Limpeza da placa

Remover imediatamente: plastico
derretido, pelicula de plastico, aglcar e

@ Outros dispositivos de comando
a distancia podem bloquear o
sinal. Nao use esses dispositivos
nas proximidades quando o
exaustor Hob?Hood estiver a
funcionar.

Exaustores com a fungao Hob?Hood

Para encontrar toda a gama de exaustores
que trabalham com esta fungao, consulte o
nosso website de produtos. Os exaustores
Electrolux que funcionam com esta fungao

tém o simbolo =.

alimentos com acgucar; caso contrario, a
sujidade pode provocar danos na placa.
Tenha cuidado para evitar queimaduras.
Utilize um raspador especial para placas
sobre a superficie de vidro em angulo
agudo e desloque a ldmina sobre a
superficie.

« Remover quando a placa tiver
arrefecido o suficiente: manchas de
calcario, agua ou gordura e
descoloragdes nas partes metalicas
brilhantes. Limpe a placa com um pano
hdmido e um detergente ndo abrasivo.
Apods a limpeza, seque a placa com um
pano macio.

* Remover a descoloragao metalica
brilhante: utilize uma solugao de agua
com vinagre e limpe a superficie de vidro
com um pano.

8. RESOLUGAO DE PROBLEMAS

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a
seguranca.
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8.1 O que fazer se...

Problema

Nao consegue ativar ou utilizar a

placa.

Causa possivel

A placa néo esta ligada a corrente
elétrica ou ndo esta corretamente li-
gada.

Solugao

Verifique se a placa esta corretamente
ligada a corrente elétrica.

O fusivel esta fundido.

Certifique-se de que o fusivel é a cau-
sa da anomalia. Se o fusivel se fundir
diversas vezes, contacte um eletricista
qualificado.

Nao configure a definigdo de aqueci-
mento durante 10 segundos.

Ative novamente a placa e defina a
definicdo de aquecimento em menos
de 10 segundos.

Tocou em 2 ou mais campos do
sensor em simultaneo.

Toque em apenas um campo do sen-
sor.

Pausa funciona.

Consulte "Utilizagao diaria".

Ha agua ou manchas de gordura no
painel de comandos.

Limpe o painel de comandos.

E emitido um sinal acustico e a

placa desativa-se.

E emitido um sinal acustico
quando a placa é desativada.

Colocou alguma coisa sobre um ou
mais campos do sensor.

Retire o objeto dos campos do sensor.

A placa desativa-se.

Colocou alguma coisa sobre o cam-
po do sensor (D

Retire o objeto do campo do sensor.

O indicador de calor residual ndo

acende.

A zona nao esta quente porque foi
ativada apenas por pouco tempo ou
o sensor esta danificado.

Se a zona tiver funcionado durante
tempo suficiente para ficar quente, fale
com um Centro de Assisténcia Técni-
ca Autorizado.

Hob?Hood nao funciona.

Cobriu o painel de comandos.

Retire o objeto do painel de coman-
dos.

Esta a utilizar um recipiente muito
alto que bloqueia o sinal.

Utilize um recipiente mais pequeno,
mude a zona de cozedura ou opere 0
exaustor manualmente.

Aquecimento automatico nao

funciona.

A zona esta quente.

Deixe a zona arrefecer o suficiente.

Esta programada a definigéo de
aquecimento mais elevado.

A definicdo de aquecimento mais ele-
vada tem a mesma poténcia que a
fungdo.

A definicdo de aquecimento alter-

na entre dois niveis.

Gestéo de poténcia funciona.

Consulte "Utilizagao diaria".

Os campos do sensor ficam

quentes.

O tacho é demasiado grande ou co-
locou-o demasiado perto dos co-
mandos.

Coloque tachos grandes numa das zo-
nas de aquecimento de tras, se possi-
vel.

N&o ha som quando toca nos
campos do sensor do painel.

Os sons estédo desativados.

Ativar os sons. Consulte "Utilizagao di-
aria".

acende-se.

Dispositivo de seguranga para crian-
¢as ou Bloquear funciona.

Consulte "Utilizagao diaria".
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Problema

Causa possivel

Solucao

acende-se.

N&o existe tacho na zona.

Coloque um tacho na zona.

O tacho ndo ¢é adequado.

Utilize tachos adequados. Consulte
“Sugestdes e dicas”.

O didmetro da base do tacho é de-
masiado pequeno para a zona.

Utilize um tacho com as dimensdes
corretas. Consulte os "Dados técni-
cos".

e um numero acendem-se.

A placa apresenta um erro.

Desative a placa e ative-a novamente

apos 30 segundos. Se se ligar no-
vamente, desligue a placa da corrente
elétrica. Apds 30 segundos, ligue a
placa novamente. Se o problema con-
tinuar, entre em contacto com um
Centro de Assisténcia Técnica Autori-
zado.

Pode ouvir um som constante.

A ligacao eléctrica ndo esta correta.

Desligue a placa da corrente elétrica.
Peca a um eletricista qualificado que
verifique a instalagao.

8.2 Se nao conseguir encontrar
uma solugao...

Se nao conseguir encontrar uma solugao
para o problema, contacte o seu fornecedor
ou um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado. Indique os dados da placa de
caracteristicas. Indique também o codigo de
trés letras da placa vitroceramica (no canto
da superficie de vidro) e a mensagem de

9. DADOS TECNICOS

9.1 Placa de classificagao

Modelo EIV734

Tipo 62 C4A 01 AA
Indugéo 7.35 kW

N.° de série..................
ELECTROLUX

erro apresentada. Certifique-se de que
utilizou a placa corretamente. Caso contrario,
a manutencgao efetuada pelo Técnico de
Assisténcia ou pelo fornecedor ndo sera
gratuita, mesmo durante o periodo de
garantia. As informagdes relativas ao periodo
de garantia e aos Centros de Assisténcia
Técnica Autorizados encontram-se no folheto
de garantia.

PNC 949 596 717 00

220 -240V/400 V 2N 50 - 60 Hz
Fabricado em: Alemanha

7.35 kW

cex
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9.2 Especificagbes das zonas de cozedura

Zona de coze- Poténcia nominal PowerBoost [W] Duragdao maxi- Diametro do ta-
dura (configuragao de ma [min.] de cho [mm]
calor maximo) PowerBoost
Wi
Dianteiro esquerdo 2300 3200 10 125-210
Traseiro esquerdo 2300 3200 10 125-210
Dianteira central 1400 2500 4 125-145
Traseiro direito 2300 3600 10 210 - 240
A poténcia das zonas de cozedura pode ser Para resultados de confegao ideais, utilize
ligeiramente diferente dos dados indicados um tacho com didmetro nao superior ao
na tabela. Varia consoante o material e as indicado na tabela.

dimensdes do tacho.

10. EFICIENCIA ENERGETICA

10.1 Informacgao do produto*

Identificagdo do modelo EIV734
Tipo de placa Placa encastrada
Numero de zonas de aquecimento 4
Tecnologia de aquecimento Indugao
Diametro das zonas de aquecimento circulares () Dianteiro esquerdo 21,0 cm
Traseiro esquerdo 21,0 cm
Dianteira central 14,5 cm
Traseiro direito 24,0 cm
Consumo de energia por zona de aquecimento (EC Dianteiro esquerdo 179,6 Whi/kg
electric cooking) Traseiro esquerdo 177,0 Whikg
Dianteira central 180,2 Wh/kg
Traseiro direito 174,6 Whi/kg
Consumo de energia da placa (EC electric hob) 177,9 Whi/kg
* Para a Uniao Europeia em conformidade marcagoes das respetivas zonas de
com a norma 66/2014 da UE. Para a aquecimento.
Bielorrussia em conformidade com a norma
STB 2477-2017, Anexo A. Para a Ucrania, 10.2 Poupanca de energia

em conformidade com a norma 742/2019. . .
Pode poupar energia todos os dias se

EN 60350-2 - Aparelhos elétricos domésticos | adoptar as seguintes sugestées.
para cozinhar - Parte 2: Placas — Métodos

para medir o desempenho * Quando aquecer agua, utilize apenas a

o ) quantidade necessaria.
As medigbes de energia referentes as areas » Sempre que possivel, coloque as tampas
de aquecimento séo identificadas pelas nos tachos.
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» Coloque o tacho na zona de cozedura * Pode utilizar o calor residual para manter
antes de a activar. os alimentos quentes ou derreter

» Coloque os tachos mais pequenos nas alimentos.
zonas de cozedura mais pequenas.

» Centre o tacho na zona de cozedura.

11. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem o aparelhos que tenham o simbolo g

/> ; ; ot
simbolo &A. Coloque a embalagem nos juntamente com os residuos domésticos.
contentores indicados para reciclagem. Coloque o produto num ponto de recolha
Ajude a proteger o ambiente e a salde para reciclagem local ou contacte as suas

publica através da reciclagem dos aparelhos autoridades municipais.
eléctricos e electronicos. Nao elimine os
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NE GANDIM LA DVS

Va multumim cé ati achizitionat un aparat Electrolux. Ati ales un produs rezultat inh urma
a zeci de ani de experienta profesionala si inovatie. Ingenios si stilat, a fost conceput
gandindu-va la Dvs. Pentru ca sa fiti asigurat ca aveti toate cunostintele necesare pentru
obtinerea unor rezultate extraordinare de fiecare data cand il folositi.

Bine ati venit la Electrolux.

Vizitati site-ul nostru pentru:

A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si
@ reparatii:
www.electrolux.com/support
g A va inregistra produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
a/ www.registerelectrolux.com
A cumpara accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul dvs.:
www.electrolux.com/shop

ASISTENTA PENTRU CLIENTI SI SERVICE

Utilizati intotdeauna piese de schimb originale.

Atunci cand contactati Centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la
dispozitie urmatoarele informatii: Model, PNC, Numar de serie.

Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice.

/\ Avertisment / Atentie - Informatii privind siguranta
@ Informatii si sfaturi generale
Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.

CUPRINS

1. INFORMATI PRIVIND SIGURANTA. .....coitiiiriititeieieiseissee e 64
2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA ..ottt 67
3L INSTALAREA. ...ttt 69
4. DESCRIEREA PRODUSULULL.......couuitiiiiiiieisiie et 70
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
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pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

- Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.

- Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

- AVERTISMENT: Nu lasati copiii si animalele sa se apropie
de aparat cand este in functiune sau cand se raceste.
Partile accesibile devin fierbinti in timpul functionarii.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

- Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale privind siguranta

- AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti
elementele de incalzire.

- AVERTISMENT: Gatirea neasistata la plita folosind grasimi
sau ulei poate fi periculoasa si poate provoca un incendiu.
Nu incercati NICIODATA sa stingeti focul cu apa. Opriti
aparatul si acoperiti flacara cu un capac sau cu o patura
anti-incendiu.
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- AVERTISMENT: Aparatul nu trebuie sa fie alimentat de la

un dispozitiv de comutare extern, cum ar fi un temporizator,
Si nu trebuie conectat la un circuit care este cuplat si
decuplat in mod regulat de retea.

- ATENTIE: Procesul de gatire trebuie supravegheat. Un

proces de gatire pe termen scurt trebuie supravegheat
permanent.

- AVERTISMENT: Pericol de incendiu: Nu depozitati nimic pe

suprafetele de gatit.

- Obiectele de metal, de ex. cutitele, furculitele, lingurile si

capacele nu trebuie puse pe suprafata plitei, deoarece se
pot infierbanta.

- Nu folositi aparatul inainte de a-l instala in structura

ncastrata.

- Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata

aparatul.

- Dupa utilizare, stingeti elementul plitei cu ajutorul butonului

si nu lasati aceasta operatiune in sarcina detectorului de
vase.

- Daca suprafata ceramica / de sticla este crapata, opriti

aparatul si deconectati-l de la sursa de alimentare. In cazul
in care aparatul este conectat direct la sursa de alimentare
folosind cutia de conexiuni, scoateti siguranta pentru a
deconecta aparatul de la sursa de curent. In ambele cazuri,
contactati Centrul de service autorizat.

. In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta

trebuie inlocuit de producator, centrul de service autorizat
sau persoane cu o calificare similara pentru a se evita orice
pericol.

- AVERTISMENT: Folositi doar opritoare realizate de
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producatorul aparatului de gatit sau indicate de
producatorul aparatului in instructiunile de utilizare ca fiind
adecvate sau opritoarele incluse in aparat. Utilizarea unor
opritoare neadecvate poate produce accidente.
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2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

C AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata
trebuie sa instaleze acest
aparat.

é AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala
sau deteriorare a aparatului.

Indepértati toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il

instalati sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare furnizate

impreuna cu aparatul.

Respectati distantele minime fata de alte

aparate si corpuri de mobilier.
Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.

Folositi intotdeauna manusi de protectie

si incaltaminte inchisa.

Inchideti etans suprafetele taiate cu un

agent de etansare pentru ca umezeala sa
nu umfle materialul.

Protejati partea de jos a aparatului de

abur si umezeala.

Nu asezati aparatul langa o usa sau sub

o fereastra. Astfel, vasele fierbinti de pe
aparat nu vor cadea atunci cand usa sau
fereastra va fi deschisa.

Fiecare aparat are ventilatoare de racire
in partea de jos.

Daca aparatul este instalat deasupra unui
sertar:

— Nu depozitati niciun obiect mic sau foi
de hartie care ar putea fi aspirate,
deoarece acestea pot deteriora
ventilatoarele de racire sau pot afecta
sistemul de racire.

— Pastrati o distanta de minim 2 cm
intre baza aparatului si obiectele
depozitate in sertar.

Scoateti toate panourile de separare
instalate in cabinet sub aparat.

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si
electrocutare.

Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician.

Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

Tnainte de a efectua orice tip de operatie,
asigurati-va ca ati deconectat aparatul de
la sursa de curent.

Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.
Asigurati-va ca aparatul a fost instalat
corect. Cablurile de alimentare electrica si
stecherele (daca exista) slabite sau
incorecte pot sa provoace incalzirea
terminalului.

Utilizati cablul de alimentare electrica
corect.

Nu permiteti incalcirea cablului de
alimentare electrica.

Asigurati-va ca este instalata o protectie
impotriva socurilor.

Utilizati clema de detensionare de pe
cablu.

Nu lasati cablul de alimentare sau
stecherul (daca exista) sa atinga aparatul
fierbinte sau vase fierbinti atunci cand
conectati aparatul la o priza.

Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul (daca este cazul) sau cablul de
alimentare electrica. Contactati Centrul
nostru de service autorizat sau un
electrician pentru a schimba un cablu de
alimentare deteriorat.

Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

Introduceti stecherul in prizd numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.
Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.
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Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori Si
declansatori la protectia de impamantare.
Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre
contacte de cel putin 3 mm.

2.3 Utilizarea
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AVERTISMENT!
Pericol de accidentare, arsuri si
electrocutare.

Indepértati toate ambalajele, etichetele si
foliile protectoare (daca este cazul)
inainte de prima utilizare.

Acest aparat este destinat exclusiv pentru
uz casnic (la interior).

Nu modificati specificatiile acestui aparat.
Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

Nu Iasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

Setati zona de gatit la ,Off” (Oprit) dupa
fiecare utilizare.

Nu puneti tacAmuri sau capace pentru
oale pe zonele de gatit. Acestea pot
deveni fierbinti.

Nu actionati aparatul avand maéinile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

Daca suprafata aparatului este crapata,
deconectati imediat aparatul de la
reteaua electrica. Astfel, veti preveni
electrocutarea.

Utilizatorii cu stimulator cardiac trebui sa
pastreze o distanta de minim 30 de cm
fata de zonele de gatit prin inductie atunci
cand aparatul este in functiune.

Cand puneti alimente in ulei fierbinte,
uleiul poate sa sara.
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AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si explozie

Grasimile si uleiul, cand sunt incalzite, pot
elibera vapori inflamabili. Nu apropiati
flacari sau obiecte incalzite de grasimi si
uleiuri cand gatiti.

Vaporii pe care uleiul foarte fierbinte fi
elibereaza pot sa se aprinda spontan.
Uleiul folosit, care contine resturi de
mancare, poate lua foc la temperaturi mai
mici decat uleiul care este utilizat pentru
prima data.

Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse in aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a
aparatului.

Nu tineti vase de gatit fierbinti pe panoul
de comanda.

Nu puneti un capac fierbinte pentru vase
pe suprafata de sticla a plitei.

Aveti grija sa nu se evaporeze tot lichidul
din vas.

Procedati cu atentie pentru a nu lasa
obiecte sau vase sa cada pe aparat.
Suprafata se poate deteriora.

Nu activati zonele de gatit cu vase goale
sau fara vase.

Nu puneti folie de aluminiu pe aparat.
Vasele de gatit din fonta, aluminiu sau cu
fund deteriorat pot zgéria sticla / suprafata
vitroceramica. Ridicati intotdeauna aceste
obiecte cand trebuie sa le mutati pe
suprafata de gatit.

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru
gatire. Nu trebuie utilizat Tn alte scopuri,
de exemplu pentru incalzirea camerei.

2.4 ingrijirea si curatarea

Curatati regulat aparatul pentru a preveni
deteriorarea materialului de la suprafata.
Inainte de curatare, opriti cuptorul si
lasati-l sa se raceasca.

Nu folositi apa pulverizata si abur pentru
curatarea aparatului.

Curatati aparatul cu o laveta moale,
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.



Nu folositi produse abrazive, bureti
abrazivi, solventi sau obiecte metalice.

2.5 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat. Utilizati doar
piese de schimb originale.

» Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate

3. INSTALAREA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

3.1 inaintea instalarii

Tnaintea instalarii plitei, notati informatiile de
mai jos aflate pe placuta cu date tehnice.
Placuta cu datele tehnice se afla pe partea
inferioara a plitei.

Numarul de serie ..........ccoeeeeeeveennee.

3.2 Plitele incorporate

Utilizati plite Tncorporate numai dupa ce
asamblati plita in unitati de mobilier si
suprafete de lucru ce corespund
standardelor.

3.3 Cablu de conectare

» Plita este furnizata cu un cablu de
conexiune.

* Pentru a inlocui cablul de alimentare
deteriorat, folositi urmatorul tip de cablu:
HO5V2V2-F care rezista la o temperatura
de 90 °C sau mai mare. Contactati un
Centru de service autorizat. Cablul de
conectare poate fi inlocuit doar de un
electrician calificat.

utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

2.6 Eliminare

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare sau
sufocare.

» Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

» Taiati cablul de alimentare electrica chiar
de langa aparat si aruncati-l.

3.4 Asamblare

Daca instalati plita sub o hota, consultati
instructiunile de instalare a hotei pentru a
afla distanta minima dintre aparate.

Daca aparatul este instalat deasupra unui
sertar, ventilatia plitei poate Tncalzi articolele
depozitate in sertar pe durata procesului de
gatire.
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4.1 Aranjarea suprafetei de gatire
~.
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Gasiti tutorialul video ,Instalarea plitei cu
inductie Electrolux - Instalarea pe blatul de
lucru” prin introducerea numelui complet

indicat in graficul de mai jos.

@ YouTube

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

Q

DESCRIEREA PRODUSULUI

Zona de gatit cu inductie
Panou de comanda

4.2 Configuratia panoului de comanda
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Folositi cdmpurile cu senzori pentru controlul aparatului. Afisajele, indicatoarele si semnalele

sonore indica functiile active.
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Camp  Functie Comentariu
cu sen-
zor

@ PORNIT / SFARSIT Pentru activarea si dezactivarea plitei.

H

Blocare / Dispozitivul de siguranta Pentru blocarea / deblocarea panoului de comanda.

(V)
1]

pentru copii
|| Pauza Pentru a activa si a dezactiva functia.
=] Bridge Pentru a activa si a dezactiva functia.
- Afisajul nivelului de caldura Pentru a afisa nivelul de caldura.

E - Indicatoarele cronometrelor zone-  Indica zona pentru care setati timpul.
lor de gatit
- Afisajul cronometrului Pentru a afisa durata in minute.
E’ = Hob?Hood Pentru a activa si dezactiva modul manual al functiei.
E @ - Pentru selectarea zonei de gatit.
_|_ — Pentru a creste sau a descreste durata.
P PowerBoost Pentru a activa functia.
- Bara de comanda Pentru a seta nivelul de caldura.

4.3 Afigaje niveluri de gatit

Afisajul Descriere

Zona de gatit este dezactivata.

[Z] Zona de gatit functioneaza.

Pauza functioneaza.

@ Incalzire automata functioneaz.

PowerBoost functioneaza.

+ cifra Exista o defectiune.

[B / [3 / [:] OptiHeat Control (Indicator de caldura reziduala cu 3 trepte): continuare gatire /
mentine cald / caldura reziduala.

Blocare / Dispozitivul de siguranta pentru copii functioneaza.

Pe zona de gatit se afla un vas incorect, prea mic sau niciun vas.

B Oprirea automata functioneaza.
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4.4 OptiHeat Control (Indicator de
caldura reziduala cu 3 trepte)

A

AVERTISMENT!

(2)/(2)/ () cat timp indicatorul
este aprins, exista riscul de
arsuri din cauza caldurii
reziduale.

Zonele de gatit prin inductie produc caldura
necesara pentru procesul de gatire direct in
baza vasului. Vitroceramica este incalzita de
caldura vasului.

Indicatoarele B / (=) / ) apar cand o zona
de gatit este fierbinte. Prezinta nivelul de

5. UTILIZAREA ZILNICA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

5.1 Activarea si dezactivarea

Atingeti ® timp de 1 secunda pentru a
activa sau dezactiva plita.

5.2 Oprirea automata
Functia dezactiveaza automat plita daca:

» toate zonele de gatit sunt dezactivate,

* nu setati nivelul de caldura dupa activarea
plitei,

 ati varsat ceva sau ati pus ceva pe
panoul de comanda pentru mai mult de 10
secunde (o tigaie, o laveta etc.). Este
emis un semnal acustic si plita se
dezactiveaza. Indepartati obiectul sau
curatati panoul de comanda.

» plita se infierbanta prea tare (de ex. cand
s-a evaporat tot lichidul dintr-o tigaie).
Lasati zona de gatit sa se raceasca
inainte de a utiliza plita din nou.

« folositi vase neadecvate. Se aprinde

simbolul , iar zona de gatit se

dezactiveaza automat dupa 2 minute.
* nu dezactivati o zona de gatit sau nu

modificati nivelul de caldura. Dupa un

timp se aprinde E] iar plita se
dezactiveaza.
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caldura reziduala pentru zonele de gatit pe
care le folositi in acel moment.

Este posibil sa apara si indicatorul:

* pentru zonele de gatit invecinate chiar
daca nu le utilizati,

» cand vasul fierbinte este pus pe zona de
gatit rece,

» cand plita este dezactivata, dar zona de
gatit este inca fierbinte.

Indicatorul dispare cand zona de gatit s-a
racit.

Relatia intre nivelul de caldura si durata
dupa care plita se dezactiveaza:

Nivel de caldura Plita se dezactivea-

za dupa
, 1.3 6 ore.
4-7 5 ore.
8-9 4 ore.
10-14 1,5 ore

5.3 Nivelul de caldura

Pentru a seta sau modifica nivelul de
caldura:

Atingeti bara de comanda la nivelul corect de
caldura sau miscati degetul pe lungimea
barei de comanda pana cand ajungeti la
setarea corecta pentru caldura.

(= 013/ )81

5.4 Utilizarea zonelor de gatit

Puneti vasul in centrul zonei selectate.
Zonele de gatit prin inductie se adapteaza
automat la dimensiunea bazei vasului.



Puteti gati cu vasele mari puse pe doua zone
de gatit simultan. Vasul trebuie sa acopere
centrele ambelor zone nsa sa nu
depaseasca marcajul zonei. Daca vasul se
afla intre cele doua centre, functia Bridge nu
va fi activata.
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5.5 Bridge

Functia se activeaza cand
cratita acopera centrele celor
doua zone.

Aceasta functie conecteaza doua zone de
gatit din partea stanga care vor functiona ca
0 singura zona.

Mai intéi setati nivelul de caldura pentru o
zona de gatit din partea stanga.

. . ) N |
Pentru a activa functia: atingeti m). Pentru a
seta sau modifica nivelul de caldura atingeti
unul dintre senzorii de comanda.

Pentru a dezactiva functia: atingeti =)
Zonele de gatit functioneaza independent.

5.6 incilzire automati

Activati aceasta functie pentru a obtine
nivelul de caldura dorit intr-un timp mai scurt.
Atunci cand este activata, zona functioneaza
initial la cel mai ridicat nivel, iar dupa aceea
continua sa gateasca la nivelul de caldura
dorit.

Pentru a activa functia, zona de
gatit trebuie sa fie rece.

Pentru activarea functiei pentru o zona de

gatit: atingeti P (@ se aprinde). Atingeti
imediat un nivel de caldura dorit. Dupa 3

secunde se aprinde @

Pentru a dezactiva functia: modificati
nivelul de caldura.

5.7 PowerBoost

Aceasta functie ofera putere suplimentara
zonelor de gatit prin inductie. Functia poate fi
activata exclusiv pentru zona de gatit prin
inductie doar pentru o perioada limitata de
timp. Dupa aceasta perioada, zona de gatit
prin inductie comuta automat fnapoi la cel
mai ridicat nivel de caldura.

Consultati capitolul ,Date
tehnice”.

Pentru activarea functiei pentru o zona de
gatit: atingeti P .U se aprinde.

Pentru a dezactiva functia: modificati
nivelul de caldura.

5.8 Cronometru

« Cronometru cu numaratoare inversa
Puteti folosi aceasta functie pentru a seta
durata unei singure sesiuni de gatit.

Mai intéi setati nivelul de caldura pentru
zona de gatit, dupa aceea setati functia.

Alegerea zonei de gatit: atingeti Q) in mod
repetat pana cand apare indicatorul zonei de
gatit.

Pentru a activa functia: atingeti + de la
cronometru pentru a seta durata (00 - 99
minute). Atunci cand indicatorul zonei de
gatit se aprinde intermitent, timpul este
numarat descrescator.

Pentru a verifica timpul ramas: atingeti D
pentru a seta zona de gatit. Indicatorul zonei
de gatit incepe sa clipeasca. Afisajul indica
timpul ramas.
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Pentru modifica durata: atingeti D pentru
a seta zona de gatit. Atingeti + sau .

Pentru a dezactiva functia: atingeti O
pentru a seta zona de gatit si apoi atingeti

—. Intervalul de timp ramas descreste pana
la 00. Indicatorul zonei de gatit dispare.

@

La incheierea numaratorii
inverse, clipeste 00 si este emis
un semnal sonor. Zona de gatit
este dezactivata.

Pentru oprirea sunetului: atingeti @

* CountUp Timer
Puteti utiliza aceasta functie pentru a
monitoriza durata functionarii zonei de gatit.

Alegerea zonei de gatit: atingeti O in mod
repetat pana cand apare indicatorul zonei de
gatit.

Pentru a activa functia: atingeti — de la

cronometru. Apare UP. Atunci cand
indicatorul zonei de gatit se aprinde
intermitent, timpul este numarat crescator.

Afisajul comuta intre uP si timpul contorizat
(in minute).

Pentru a vedea durata de functionare a

zonei de gatit: atingeti @ pentru a seta
zona de gatit. Indicatorul zonei de gatit
fncepe sa clipeasca. Afisajul indica durata de
functionare a zonei.

Pentru a dezactiva functia: atingeti O Si

dupa aceea atingeti =+ sau —. Indicatorul
zonei de gatit dispare.

» Cronometru

Puteti utiliza aceasta functie atunci cand plita
este activata si zonele de gatit nu
functioneaza. Afisajul nivelului de caldura

indica (0],
Pentru a activa functia: atingeti O si apoi

atingeti + sau — de la cronometru pentru a
seta timpul. La incheierea duratei, clipeste 00
si este emis un semnal sonor.

Pentru oprirea sunetului: atingeti O.
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Functia nu are nici o influenta
asupra functionarii zonelor de
gatit.

5.9 Pauza

Aceasta functie seteaza toate zonele de gatit
care functioneaza la cel mai scazut nivel de
caldura.

Atunci cand functia este activa, toate
celelalte simboluri de pe panourile de
comanda sunt blocate.

Functia nu opreste functiile cronometrului.

Apasati | pentru a activa functia.

se aprinde. Nivelul de caldura este
coborat la 1.

Pentru dezactivarea functiei: atingeti Il
Se activeaza setarea anterioara pentru
nivelul de caldura .

5.10 Blocare

Puteti bloca panoul de comanda cand zonele
de gatit sunt utilizate. Previne modificarea
accidentala a nivelului de gatit.

Setati mai intai nivelul caldurii.
Pentru a activa functia: atingeti & (Jse

aprinde pentru 4 secunde. Cronometrul
ramane pornit.

Pentru a dezactiva functia: atingeti (. se
activeaza nivelul anterior de caldura.

Céand dezactivati plita se
dezactiveaza si aceasta functie.

5.11 Dispozitivul de siguranta
pentru copii

Aceasta functie impiedica utilizarea
accidentala a plitei.

Pentru a activa functia: activati plita cu @.
Nu setati niciun nivel de caldura. Atingeti B
timp de 4 secunde. |l-J se aprinde.
Dezactivati plita cu @.

Pentru a dezactiva functia: activati plita cu
@. Nu setati niciun nivel de caldura. Atingeti



& timp de 4 secunde. l“J se aprinde.
Dezactivati plita cu @.

Pentru a anula functia pentru doar o
singura gatire: activati plita cu ®.[Use
aprinde. Atingeti & timp de 4 secunde.

Reglati nivelul de caldura in decurs de 10
secunde. Puteti utiliza plita. Cand

dezactivati plita cu @ functia este activa din
nou.

5.12 OffSound Control
(Dezactivarea si activarea
semnalelor sonore)

Dezactivati plita. Atingeti O timp de 3
secunde. Afisajul se aprinde si se stinge.

Atingeti | timp de 3 secunde. Se afiseaza

sau b, Atingeti =+ de la cronometru
pentru a alege una dintre urmatoarele
optiuni:

. - sunetele sunt dezactivate

. - sunetele sunt activate
Pentru a confirma selectia, asteptati pana
cand plita se dezactiveaza automat.

Atunci cand aceasta functie este setata la
puteti auzi semnalele sonore doar atunci
cand:

+ atingeti ®

» Cronometru scade

* Cronometru cu numaratoare inversa
scade

* puneti ceva pe panoul de comanda.

5.13 Management putere

Daca sunt active zone multiple si puterea
consumata depaseste limita de alimentare a
curentului, aceasta functie imparte puterea
disponibila intre toate zonele de gatire. Plita
controleaza setarile de incalzire pentru a
proteja sigurantele instalatiei casnice.

» Zonele de gatire sunt grupate in functie
de amplasare si numarul de faze de la
plita. Fiecare faza are o capacitate
electrica maxima de 3700 W. Daca plita
atinge limita maxima de putere disponibila
in cadrul unei faze, puterea zonelor de
gatire va fi redusa automat.

« Setarea incalzirii zonei de gatire selectate
ultima este intotdeauna prioritizata.
Puterea ramasa va fi impartita intre
zonele de gatire activate anterior in ordine
inversa de selectare.

= Afisajul setarii incalzirii zonelor cu putere
redusa se schimba intre setarea incalzirii
selectate initial si setarea incalzirii
redusa.

« Asteptati pana cand afisajul nu mai
clipeste sau reduce setarea de incalzire a
zonei de gatire selectate. Zonele de gatire
vor continua sa functioneze cu setarea de
gatire redusa. Daca este necesar,
modificati manual setarile de Tncalzire ale
zonelor de gatire.

Consultati imaginea pentru eventualele

combinatii in care puterea poate fi distribuita

intre zonele de gatire.

\/
\ \‘/
PN
PN

5.14 Hob?Hood

Este o functie automata avansata care
conecteaza plita la o hota speciala. Atat plita
cat si hota au un sistem de comunicare cu
semnale in infrarosu. Viteza ventilatorului
este stabilitda automat in functie de setarea
modului si a temperaturii celui mai fierbinte
vas de pe plita. Ventilatorul se poate
comanda si manual de la plita.

@

Pentru majoritatea hotelor,
sistemul de comanda la distanta
este initial dezactivat. Activati
sistemul Tnainte de a utiliza
functia. Pentru mai multe
informatii, consultati manualul
de utilizare al hotei.
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Utilizarea automata a functiei

Pentru a utiliza automat functia, setati modul
automat la H1 — H6. Plita este setata initial la
H5.Hota reactioneaza de fiecare data cand
actionati plita. Plita recunoaste automat
temperatura vasului si regleaza viteza
ventilatorului.

Moduri automate

Lumina 5 Fierbe- Préjireaz)
automata 1)
Modul HO Sfarsit Sfarsit Sfarsit
Modul H1 Inceput Sfarsit Sfarsit
Modul Inceput Viteza ven- Viteza ven-
H2 3) tilatorului 1 tilatorului 1
Modul H3 Inceput Sfarsit Viteza ven-
tilatorului 1
Modul H4 Inceput Viteza ven- Viteza ven-
tilatorului 1 tilatorului 1
Modul H5 Inceput Viteza ven- Viteza ven-
tilatorului 1 tilatorului 2
Modul H6 Inceput Viteza ven- Viteza ven-
tilatorului 2 tilatorului 3

1) Plita detecteaza procesul de fierbere si acti-
veaza viteza ventilatorului in functie de modul
automat.

2) plita detecteaza procesul de prajire si acti-
veaza viteza ventilatorului in functie de modul
automat.

3) Acest mod activeaza ventilatorul si lumina si
nu se bazeaza pe temperatura.

Schimbarea modului automat
1. Dezactivati aparatul.

2. Atingeti ® timp de 3 secunde. Afisajul se
aprinde si se stinge.

3. Atingeti B timp de 3 secunde.
4. Atingeti D de cateva ori pana cand se

aprinde .

6. INFORMATII SI SFATURI

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.
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5. Atingeti =+ de Ila Cronometru pentru a
selecta un mod automat.

@
@

Pentru a utiliza direct hota,
dezactivati modul automat al
functiei din panoul hotei.

Cand ati terminat de gatit si ati
dezactivat plita, ventilatorul hotei
poate functiona in continuare
pentru o anumita perioada de
timp. Dupa trecerea timpului
respectiv, sistemul dezactiveaza
automat ventilatorul si va
impiedica sa activati accidental
ventilatorul in urmatoarele 30 de
secunde.

Utilizarea manuala a vitezei ventilatorului
Puteti utiliza si manual aceasta functie.

Pentru a face acest lucru, atingeti = cand
plita este activa. Aceasta dezactiveaza
utilizarea automata a functiei si va permite sa
modificati manual viteza ventilatorului. Cand

apasati = cresteti viteza ventilatorului cu o
unitate. Cand ajungeti la un nivel intens si

apasati din nou = veti seta viteza
ventilatorului la O care dezactiveaza
ventilatorul hotei. Pentru a porni din nou

ventilatorul cu viteza 1, atingeti E

Pentru a activa utilizarea
automata a functiei, dezactivati
plita si activati-o din nou.

Activarea luminii

Puteti seta plita sa activeze automat lumina
de fiecare data cand activati plita. Pentru a
face acest lucru setati modul automat la H1 -
H6.

Lumina hotei se dezactiveaza la
2 minute dupa dezactivarea
plitei.



6.1 Vase de gatit
@ Pentru zonele de gatit prin

inductie, un camp
electromagnetic puternic
creeaza foarte rapid caldura in
vasul de gatit.

Folositi zonele de gatit prin inductie cu vase
adecvate.

+ Baza vasului trebuie sa fie cat mai groasa
si cat mai plata posibil.

* Asigurati-va ca bazele vaselor sunt curate
si uscate Tnainte de a le pune pe
suprafata plitei.

» Pentru a evita zgérierea, nu glisati sau
frecati vasul pe sticla vitroceramica.

Materialul vaselor de gatit

» corect: fonta, otel, otel emailat, otel
inoxidabil, baza cu mai multe straturi (cu
un marcaj corect de la producator).

* incorect: aluminiu, cupru, alama, sticla,
ceramica, portelan.

Vasele sunt adecvate pentru o plita cu

inductie daca:

» apa fierbe foarte repede pe o zona setata
la nivelul de caldura maxim.

* un magnet trage de baza vasului.

Dimensiunile vaselor

» Zonele de gatit prin inductie se adapteaza
automat la dimensiunea bazei vasului.

» Eficienta zonei de gétit depinde de
diametrul vasului. Vasele cu diametre mai
mici decat cea minima primesc numai
partial puterea generata de zona de gatit.

+ Din motive de siguranta si pentru
rezultate optime la gatire, nu utilizati vase
mai mari decat cele indicate in
~Specificatiile zonelor de gatit”. Evitati sa
tineti vasul aproape de panoul de
comanda in timpul gatirii. Acest lucru

Nivelul de cal-
dura

(w4

Utilizati pentru:

Pastrati mancarea gatita calda.

poate afecta functionarea panoului de
comanda sau poate activa accidental
functiile plitei.

@ Consultati ,Date tehnice”.

6.2 Zgomotul pe durata functionarii
Daca auziti:

« zgomot de crapaturi: vasul este facut din
materiale diferite (o constructie ,sandvis”).

» sunet ca un fluierat: folositi o zona de gatit
cu nivel ridicat de putere, iar vasul este
facut din materiale diferite (o constructie
,sandvis”).

+ zumzet: folositi un nivel ridicat de putere.

* pocnituri: apare procese de comutare
electrica.
suierat, bazait: functioneaza ventilatorul.

Zgomotele sunt normale si nu indica nicio

defectiune a plitei.

6.3 Oko Timer (Cronometru eco)

Pentru a economisi energia, incalzirea zonei
de gatit se dezactiveaza inainte de
avertizarea sonora a cronometrului.
Diferenta in timpul de functionare depinde
de nivelul de caldura si de durata gatitului.

6.4 Exemple de aplicatii de gatit

Corelatia dintre nivelul de caldura al unei
zone si consumul sau de curent nu este
liniara. Cresterea nivelului de caldura nu este
direct proportionala cu cresterea consumului
de curent. Aceasta inseamna ca o zona de
gatit cu nivelul mediu de caldura consuma
sub jumatate din puterea sa maxima.

Datele din tabel au doar caracter

orientativ.
Durata Recomandari
(min)
daca este  Puneti un capac pe vas.

necesar

1-3 Sos olandez, topit: unt, ciocolata, gela- 5 - 25

tina.

Amestecati din cand in cand.
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Nivelul de cal- Utilizati pentru: Durata  Recomandari

dura (min)

1-3 Solidificare: omlete pufoase, oua coap- 10 - 40 Gatire cu capacul pus.
te.

3-5 Fierberea inabusita a orezului si a 25-50 Adaugati minim de doua ori mai mult
mancarurilor care contin lapte, incalzi- lichid decat orez, amestecati la juma-
rea alimentelor preparate. tatea procedurii mancarurile care

contin lapte.

5-7 Gatire la abur legume, peste, carne. 20-45 Adaugati cateva linguri de lichid.

7-9 Cartofi la abur. 20-60 Utilizati maxim % | de apa pentru 750

g de cartofi.

7-9 Gatiti cantitati mai mari de alimente, 60 - 150 Pana la 3 | de lichid plus ingrediente.
tocane si supe.

9-12 Prajire delicata: escalop, cordon bleu daca este  Rotiti la jumatatea duratei de gatit.
de vitel, snitele, chiftele, carnati, ficat, necesar
roux, oua, clatite, gogosi.

12-13 Crochete de cartofi, muschiulet, friptu- 5-15 Rotiti la jumatatea duratei de gatit.
ri.

14 Fierbeti apa, gatiti paste, prajiti carnea la suprafata (gulas, friptura inabusita, cartofi la friteu-
za).

P Fierbeti cantitati mari de apa. PowerBoost este activat.

6.5 Sfaturi utile pentru Hob*Hood
Atunci cand utilizati plita cu functia:

» Protejati panoul hotei de lumina directa a
soarelui.

* Nu puneti lumina cu halogen pe panoul
hotei.

» Nu acoperiti panoul de comanda al plitei.

* Nu intrerupeti semnalul dintre plita si hota
(de ex. cu mana, cu méanerul unui vas sau
cu un vas Tnalt). Consultati imaginea.

Hota din imagine este cu titlu

exemplificativ.

@ Alte aparate controlate prin
telecomanda pot bloca semnalul.
Nu folositi niciun astfel de aparat
in apropierea plitei cand
Hob?Hood este pornit.

Plitele aragazelor cu functia Hob*Hood
Pentru a gasi gama completa de hote care
functioneaza cu aceasta caracteristica,
consultati site-ul web pentru consumatori.
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Hotele Electrolux care functioneaza cu
aceasta trebuie sa fie prevazute cu simbolul

=

7. INGRIJIREA S| CURATAREA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

7.1 Informatii cu caracter general

+ Curatati plita dupa fiecare utilizare.

+ Utilizati intotdeauna vase cu baza curata.

» Zgarieturile sau petele inchise la culoare
de pe suprafata plitei nu au niciun efect
asupra functionarii plitei.

+ Folositi un agent de curatare special,
adecvat pentru suprafata plitei.

» Folositi o racleta speciala pentru sticla.

7.2 Curatarea plitei

. inlétura;i imediat: plastic topic, folie de
plastic, zahar sau alimente care contin

8. DEPANAREA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

8.1 Ce trebuie facut daca...

Problema Cauza posibila
Plita nu poate fi pornita sau utili-

rect.

Plita nu este conectata la o sursa
zata. electrica sau este conectata inco-

zahar, in caz contrar mizeria poate
deteriora plita. Aveti grija sa nu va ardeti.
Folositi o racleta speciala pe suprafata
vitratd, la un unghi mare si indepartati
resturile de pe suprafata.

« Eliminati dupa ce plita s-a racit
suficient: depuneri de calcar, pete de
apa si de grasime, decolorari metalice
stralucitoare. Curatati plita cu o laveta
umeda si un detergent ne-abraziv. Dupa
curatare, stergeti plita cu o laveta moale.

» Indepartati decolorarea metalica
lucioasa: folositi o solutie cu apa si otet
si curatati suprafata de sticla cu o laveta.

Solutie

Verificati daca plita este conectata co-
rect la priza electrica.

Siguranta este arsa.

Verificati daca siguranta este cauza
defectiunii. Daca siguranta se arde in
mod repetat, contactati un electrician
calificat.

Nu setati nivelul de incalzire timp de

10 de secunde.

Porniti plita din nou si setati nivelul de
ncalzire in mai putin de 10 de secun-
de.

Ati atins simultan 2 sau mai multe

campuri cu senzor.

Atingeti doar un singur cdmp cu sen-
zor.
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Problema

Cauza posibila

Solutie

Pauza functioneaza.

Consultati ,Utilizarea zilnica”.

Pe panoul de comanda este apa sau
este acoperit cu stropi de grasime.

Curatati panoul de comanda.

Este emis un semnal acustic si
plita se dezactiveaza.

Cand plita este dezactivata este
emis un semnal acustic.

Ati pus ceva pe unul sau mai multe
campuri cu senzor.

Tndepéda;i obiectul de pe campurile cu
senzor.

Plita se dezactiveaza.

Ati pus ceva pe campul cu senzor

Tndepérta;i obiectul de pe campul cu
senzor.

Indicatorul de caldura reziduala
nu se aprinde.

Zona nu este fierbinte pentru ca a
fost utilizata numai o scurta perioada
de timp sau senzorul s-a defectat.

Daca zona a functionat suficient de
mult pentru a fi fierbinte, apelati la un
Centru de service autorizat.

Hob?Hood nu functioneaza.

Ati acoperit panoul de comanda.

Tndepérta;i obiectul din panoul de co-
manda.

Folositi un vas foarte inalt care blo-
cheaza semnalul.

Folositi un vas mai mic, schimbati zo-
na de gatire sau utilizati hota in modul
manual.

Incalzire automata nu functionea-
za.

Zona este fierbinte.

Lasati zona sa se raceasca suficient.

Este setat nivelul maxim de incalzi-
re.

Setarea maxima de incalzire are
aceeasi putere ca si functia.

Setarea de incalzire se schimba
ntre doua niveluri.

Management putere functioneaza.

Consultati ,Utilizarea zilnica”.

Campurile cu senzori devin incin-
se.

Vasul este prea mare sau l-ati pus
prea aproape de butoane.

Puneti vasele mari pe zonele din spa-
te, daca este posibil.

Nu exista sunet atunci cand atin-
geti campurile cu senzor ale pa-
noului.

Sunetele sunt dezactivate.

Activati sunetele. Consultati ,Utilizarea
zilnica”.

se aprinde.

Dispozitivul de siguranta pentru co-
pii sau Blocare functioneaza.

Consultati ,Utilizarea zilnica”.

se aprinde.

Pe zona nu exista niciun vas.

Puneti vasele pe zona.

Vasul este nepotrivit.

Folositi vase adecvate. Consultati ,In-
formatii si sfaturi”.

Diametrul bazei vasului este prea
mic pentru zona respectiva.

Folositi vase de gatit cu dimensiuni co-
recte. Consultati ,Date tehnice”.

si se aprinde un numar.

Plita prezinta o eroare.

Dezactivati plita si activati-o din nou

dupa 30 de secunde. Daca se
aprinde din nou, deconectati plita de la
reteaua electrica. Dupa 30 de secun-
de, conectati din nou plita. Daca pro-
blema continua sa apara, apelati un
Centrul de service autorizat

Se aude un semnal sonor bip
constant.

Conexiunea electrica nu este corec-
ta.

Deconectati plita de la reteaua electri-
ca. Cereti unui electrician calificat sa
verifice instalatia.
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8.2 Daca nu puteti gasi o solutie...

Daca nu puteti gasi singur o solutie la
problema, adresati-va comerciantului sau
unui Centru de service autorizat. Furnizati
informatiile de pe placuta cu date tehnice.
Mentionati si codul format din trei caractere
pentru vitroceramica (se afla in coltul
suprafetei de sticla) si mesajul de eroare

9. DATE TEHNICE

9.1 Placuta cu date tehnice
Model EIV734

Tip 62 C4A 01 AA
Inductie 7.35 kW

ELECTROLUX
9.2 Specificatiile zonei de gatire

Zona de gatire  Putere nominala

PowerBoost [W]

care apare. Asigurati-va ca ati utilizat corect
plita. Tn caz contrar, trebuie sa platiti
interventia tehnicianului de la centrul de
service sau a distribuitorului, chiar si in
perioada de garantie. Informatiile despre
perioada de garantie si Centrele de service
autorizate se regasesc in cartea de garantie.

PNC 949 596 717 00

220 -240V /400 V 2N 50 - 60 Hz
Fabricat in: Germania

7.35 kW

cexn

PowerBoost du- Diametrul vasu-

(setare de incalzi- rata maxima lui [mm]
re maxima) [W] [min]
Stanga fata 2300 3200 10 125-210
Stanga spate 2300 3200 10 125-210
Mijloc fata 1400 2500 4 125-145
Dreapta spate 2300 3600 10 210 - 240

Puterea zonelor de gatire poate diferi cu
valori foarte mici fata de datele din tabel.
Aceasta se modifica in functie de materialul
si dimensiunile vasului.

10. EFICIENTA ENERGETICA

10.1 Informatii produs*

Identificarea modelului

Pentru rezultate optime la gatire, folositi vase
care nu sunt mai mari decat diametrul
specificat in tabel.

EIV734

Tipul plitei Plita incorporata
Numarul zonelor de gétire 4
Tehnologie de incalzire Inductie
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Diametrul zonelor de gatire circulare (D) Stanga fata 21,0 cm
Stanga spate 21,0cm
Mijloc fata 14,5 cm
Dreapta spate 24,0 cm
Consumul de energie pe fiecare zona de gatire (EC Stanga fata 179,6 Wh / kg
electric cooking) Stanga spate 177,0 Wh / kg
Mijloc fata 180,2 Wh / kg
Dreapta spate 174,6 Wh / kg
Consumul de energie al plitei (EC electric hob) 177,9 Wh / kg

* Pentru Uniunea Europeana conform cu UE
66/2014. Pentru Belarus conform cu STB
2477-2017, Anexa A. Pentru Ucraina
conform cu 742/2019.

EN 60350-2 - Aparate de gatit electrocasnice
- Partea 2: Plite - Metode pentru masurarea
performantei.

Masuratorile de energie referitoare la
suprafata de gatire sunt identificate de
marcajele corespunzatoare zonelor de gatire
respective.

10.2 Economisirea energiei

Puteti economisi energia in timpul gatitului
zilnic daca respectati recomandarile de mai
jos.

11. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul Cfb
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele
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» Atunci cand incalziti apa, folositi doar
cantitatea necesara.

» Daca este posibil, puneti intotdeauna
capace pe vase.

« Inainte de a activa zona de gatit, puneti
un vas pe aceasta.

* Puneti vase mici pe zone de gatit mici.

* Puneti vasul direct pe centrul zonei de
gatit.

* Pentru a pastra alimentele calde sau a le
topi folositi caldura reziduala.

marcate cu acest simbol E fmpreuna cu
deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.



PENSAMOS EN USTED

Gracias por adquirir un electrodoméstico Electrolux. Ha elegido un producto que lleva
décadas de experiencia e innovacion profesionales. Ingenioso y elegante, ha sido
disefiado pensando en usted. Asi pues, cada vez que lo utilice, puede tener la seguridad
de que obtendra siempre excelentes resultados.

Le damos la bienvenida a Electrolux.

Visite nuestro sitio web para:

Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio y
@ reparacion:
www.electrolux.com/support
g Registrar su producto para recibir un mejor servicio:
a/ www.registerelectrolux.com

Comprar accesorios, articulos de consumo y piezas de recambio originales para su
% aparato:

www.electrolux.com/shop

ATENCION AL CLIENTE Y SERVICIO

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Cuando se ponga en contacto con nuestro Centro de servicio técnico, asegurese de
tener los siguientes datos disponibles: Modelo, cédigo numeérico del producto (PNC),
ndmero de serie.

La informacion se encuentra en la placa de caracteristicas.

/\ Advertencia / Precaucion - Informacion sobre seguridad
® Informacion general y consejos
Informacion relativa al medioambiente

Salvo modificaciones.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de lesiones o danos producidos como resultado
de una instalacion o un uso incorrectos. Conserve siempre
estas instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras
consultas.

1.1 Seguridad de nifios y personas vulnerables

Este aparato puede ser utilizado por nifnos de 8 anos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o0 mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
del aparato a los ninos de menos de 8 anos, asi como a las
personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.
Es necesario vigilar a los nifos para que no jueguen con el
aparato.
Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los nifios y deséchelo de forma adecuada.
- ADVERTENCIA: Mantenga a los nifios y mascotas alejados
del aparato cuando esté funcionando o enfriandose. Las
piezas accesibles se calientan durante el funcionamiento.
- Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para nifos,
debe activarlo.
La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifios sin supervision.

1.2 Instrucciones generales de seguridad

- ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Preste mucha
atencién para no tocar las resistencias.
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- ADVERTENCIA: Cocinar con grasa sin estar presente
puede resultar peligroso, ya que podria ocasionarse un
incendio.

- NUNCA intente apagar un fuego con agua; apague el
aparato y cubra la llama con una tapa o una manta
ignifuga.

- ADVERTENCIA: El aparato no se debe alimentar a través
de un dispositivo de conmutacién externo, como un
temporizador, ni conectarse a un circuito que se encienda y
apague regularmente por un servicio publico.

- PRECAUCION: El proceso de coccion debe ser
supervisado. El proceso de coccion breve debe ser
supervisado permanentemente.

- ADVERTENCIA: Peligro de incendio: No guarde objetos
sobre las superficies de coccion.

- No coloque objetos metalicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapaderas sobre la superficie de la placa, ya
que podrian calentarse demasiado.

- No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

- No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

- Tras el uso, apague la resistencia con el mando y no preste
atencion al detector de tamano.

- Si la superficie de vitroceramica/cristal esta agrietada,
apague el aparato y desenchufelo de la red eléctrica. Si el
aparato esta conectado directamente a la red eléctrica
mediante una caja de empalmes, quite el fusible para
desconectarlo de la alimentacion eléctrica. En cualquier
caso, pongase en contacto con el servicio técnico
autorizado.

. Si el cable de alimentacion esta danado, debe ser
reemplazado por el fabricante, un servicio autorizado o
personas cualificadas de manera similar para evitar un
peligro.

- ADVERTENCIA: Utilice exclusivamente protecciones para
la placa de coccién disenadas por el fabricante del aparato
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o indicadas en sus instrucciones de uso como apropiadas,
o bien las protecciones incluidas con el aparato. El uso de
protectores inadecuados puede provocar accidentes.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

é ADVERTENCIA!
Solo un técnico cualificado
puede instalar el aparato.

é ADVERTENCIA!
Podria sufrir lesiones o dafar el
aparato.

* Retire todo el embalaje.

» No instale ni utilice un aparato dafiado.

+ Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.

* Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

» Tenga cuidado al mover el aparato,
porque es pesado. Utilice siempre
guantes de proteccion y calzado cerrado.

» Proteja las superficies cortadas con un
material sellante para evitar que la
humedad las hinche.

» Proteja la parte inferior del aparato del
vapor y la humedad.

* No instale el aparato junto a una puerta ni
debajo de una ventana. De esta forma se
evita que los utensilios de cocina
calientes caigan del aparato cuando la
puerta o la ventana estén abiertas.

» Cada aparato tiene ventiladores de
refrigeracion en la base.

» Si el aparato se instala sobre un cajén:

— No guarde objetos pequefos u hojas
de papel que puedan ser absorbidos,
porque podrian danar los ventiladores
o perjudicar el sistema de
refrigeracion.

— Mantenga una distancia minima de 2
cm entre la base del aparato y los
objetos guardados en el cajon.

* Retire los paneles separadores instalados
en el armario por debajo del aparato.
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2.2 Conexion eléctrica

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendios y
descargas eléctricas.

Todas las conexiones eléctricas deben
ser realizadas por un electricista
cualificado.

El aparato debe conectarse a tierra.
Antes de efectuar cualquier tipo de
operacién, compruebe que el aparato
esté desenchufado de la corriente
eléctrica.

Asegurese de que los parametros de la
placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

Asegurese de que el aparato esta
instalado correctamente. Un cable de red
o enchufe (en su caso) flojo o inadecuado
puede provocar que el terminal se
caliente.

Utilice el cable de alimentacién de red
correcto.

No deje que el cable de alimentacién
eléctrica se enrede.

Asegurese de que haya instalada una
proteccién contra descargas eléctricas.
Utilice la abrazadera de alivio de tension
del cable.

Asegurese de que el cable o el enchufe
(en su caso) no toquen el aparato caliente
ni utensilios de cocina calientes cuando
conecte el aparato a una toma.

No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.
Asegurese de no dafar el enchufe de red
(en su caso) ni el cable de red. Péngase
en contacto con un electricista o con
nuestro servicio técnico autorizado para
cambiar un cable de alimentacion
dafnado.

Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes con



corriente y aislados deben fijarse de
forma que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de corriente
Unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacion.

Si la toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

No desconecte el aparato tirando del
cable de conexion a la red. Tire siempre
del enchufe.

Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccion contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse
del soporte), dispositivos de fuga a tierra
y contactores.

La instalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento
debe tener una apertura de contacto con
una anchura minima de 3 mm.

2.3 Uso

ADVERTENCIA!
Riesgo de lesiones, quemaduras
y descargas eléctricas.

Retire todo el embalaje, las etiquetas y la
pelicula protectora (si corresponde) antes
del primer uso.

Este aparato esta disefiado
exclusivamente para uso doméstico (en
interiores).

No cambie las especificaciones de este
aparato.

Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estan bloqueadas.

No deje el aparato desatendido durante el
funcionamiento.

Apague las zonas de coccion después de
cada uso.

No coloque cubiertos ni tapaderas sobre
las zonas de coccion. Pueden calentarse.
No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.

Si la superficie del aparato esta agrietada,
desconecte inmediatamente el aparato de

la toma de corriente. Esto debe hacerse
para evitar descargas eléctricas.

Los usuarios que tengan marcapasos
implantados deberan mantener una
distancia minima de 30 cm de las zonas
de coccidn por induccion cuando el
aparato esté en funcionamiento.
Cuando se coloca comida en aceite
caliente, puede saltar.

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendio y
explosiones

Las grasas y el aceite pueden liberar
vapores inflamables al calentarse.
Mantenga cualquier llama u objeto
caliente alejado de grasas y aceites
cuando los use para cocinar.

Los vapores que liberan los aceites muy
calientes pueden provocar combustiones
espontaneas.

El aceite usado, que puede contener
restos de alimentos, puede provocar
fuego a menor temperatura que el aceite
que se usa por primera vez.

No coloque productos inflamables o
articulos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o sobre el
aparato.

ADVERTENCIA!
Podria danar el aparato.

No coloque utensilios de cocina calientes
sobre el panel de mandos.

No coloque una tapa caliente sobre la
superficie de cristal de la placa de
coccion.

No deje que el contenido de los
recipientes hierva hasta evaporarse.
Tenga cuidado de no dejar caer objetos ni
utensilios de cocina sobre el aparato. La
superficie puede danarse.

No encienda las zonas de coccién con
utensilios de cocina vacios ni sin
utensilios de cocina.

No coloque papel de aluminio sobre el
aparato.

Los utensilios de cocina de hierro o
aluminio fundido o que tengan la base
danada pueden causar arafazos en el
vidrio o la cerdmica de vidrio. Levante
siempre estos objetos cuando tenga que
moverlos sobre la superficie de coccion.
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» Este aparato esta disefiado
exclusivamente para cocinar. No debe
utilizarse para otros propositos, por
ejemplo, calentar la habitacion.

2.4 Mantenimiento y limpieza

» Limpie periddicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

» Apague el aparato y déjelo enfriar antes
de limpiarlo

* No utilice pulverizadores ni vapor de agua
para limpiar el aparato.

* Limpie el aparato con un pafo suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos
metalicos.

2.5 Asistencia tecnica

» Parareparar el aparato, pdngase en
contacto con el centro de servicio
autorizado. Utilice solamente piezas de
recambio originales.

3. INSTALACION

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

3.1 Antes de la instalacion

Antes de instalar la placa de coccién, anote
la informacién siguiente de la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas
esta situada en la parte inferior de la placa
de coccién.

NUmero de serie ......cccoeeeeeeveeennnn...

3.2 Placas empotradas

Las placas de coccién que han de ir
integradas en la cocina solo deben utilizarse
una vez encastradas en los muebles
adecuados y con las encimeras y superficies
de trabajo apropiadas.

88 ESPANOL

* En cuanto a la(s) bombilla(s) de este
producto y las de repuesto vendidas por
separado: Estas bombillas estan
destinadas a soportar condiciones fisicas
extremas en los aparatos domésticos,
como la temperatura, la vibracion, la
humedad, o estan destinadas a senalar
informacion sobre el estado de
funcionamiento del aparato. No estan
destinadas a utilizarse en otras
aplicaciones y no son adecuadas para la
iluminacién de estancias domésticas.

2.6 Eliminacion

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o
asfixia.

« Contacte con las autoridades locales para
saber cdmo desechar correctamente el
aparato.

* Desconecte el aparato de la red.

« Corte el cable eléctrico cerca del aparato
y deséchelo.

3.3 Cable de conexion

« La placa se suministra con un cable de
conexion.

» Para sustituir el cable de alimentacion
danado, utilice el tipo de cable: HO5V2V2-
F que soporta una temperatura de 90 °C
o superior. Péngase en contacto con el
Servicio técnico oficial. El cable de
conexioén solo debe sustituirlo un
electricista cualificado.

3.4 Montaje

Si instala la placa debajo de una campana,
consulte las instrucciones de instalacion de
la campana para ver la distancia minima
entre los aparatos.



Para encontrar el tutorial de video "Cémo
instalar la placa de induccion Electrolux -
Instalacion en encimera”, escriba el nombre
completo indicado en el grafico siguiente.

°v 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

N

Si el aparato se instala sobre un cajon, la
ventilacion de la placa puede calentar el
contenido del cajon durante el proceso de
coccion.

min. 1500 —

vy Ymin|
L JL_ L‘r{]zln%n | ] ‘28
:7 ‘
F.*
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4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

4.1 Disposicion de las zonas de coccién

n n n Zona de coccién por induccion

Panel de mandos

L |\!/

|
B— )\
| | [ 2

4.2 Disposicion del panel de control
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Utilice el aparato con los sensores. Las pantallas, indicadores y sefiales acusticas indican qué
funciones estan en funcionamiento.

Sensor Funcion Comentario
(D ENCENDIDO / APAGADO Para activar y desactivar la placa.
El Bloqueo / Dispositivo de seguri- Para bloquear y desbloquear el panel de control.
dad para nifios
| | Pausa Para activar y desactivar la funcion.
=] Bridge Para activar y desactivar la funcion.
- Indicador del nivel de calor Para mostrar el nivel de calor.

Indicadores de tiempo de las zo-  Muestra la zona para la que se ha ajustado la hora.
nas de coccion

Indicador del temporizador Para mostrar la hora en minutos.

[~
:
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Sensor Funcion Comentario
E = Hob?Hood Para activar y desactivar el modo manual de la funcion.
m @ - Para seleccionar una zona de coccién.
+ — Para aumentar o disminuir el tiempo.
P PowerBoost Para activar la funcion.

Barra de control

=y
N

Para ajustar la temperatura.

4.3 Indicacion de la temperatura en pantalla

Pantalla Descripcion
La zona de coccion esta apagada.

(.09

La zona de coccion esta en funcionamiento.

Pausa esta en funcionamiento.

(&)

Calentamiento automatico esta en funcionamiento.

PowerBoost esta en funcionamiento.

+ ndmero

Hay un fallo de funcionamiento.

3,00

caliente / calor residual.

OptiHeat Control (indicador de calor residual de 3 pasos): seguir cocinando / mantener

Blogueo / Dispositivo de seguridad para nifios esta en funcionamiento.

El recipiente es inadecuado o demasiado pequefio, o no se ha colocado ningun reci-
piente sobre la zona de coccién.

()

Desconexion automatica esta en funcionamiento.

4.4 OptiHeat Control (indicador de
calor residual de 3 pasos)

A

ADVERTENCIA!

@/E]/C] Mientras se

enciende el indicador, existe
riesgo de quemaduras por el
calor residual.

Las zonas de coccion por inducciéon generan
el calor necesario para el proceso de coccion
directamente en la base del recipiente. La
vitroceramica se calienta por el calor del
utensilio.

Los indicadores & / (=) / ) aparecen
cuando una zona de coccion esta caliente.
Muestran el nivel de calor residual de las
zonas de coccion que esta usando.

También puede aparecer el indicador:

* para las zonas de coccion adyacentes,
incluso si no las utiliza,

« cuando se colocan recipientes calientes
en la zona de coccion fria,

* cuando la placa esta desactivada pero la
zona de coccion sigue caliente.

El indicador desaparece cuando la zona de
coccion se enfria.
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5. USO DIARIO

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

5.1 Activacion y desactivacion

Toque (D durante 1 segundo para encender
0 apagar el la placa de coccion.

5.2 Desconexion automatica

La funcion desconecta automaticamente
la placa de coccion siempre que:

+ todas las zonas de coccion estan
apagadas,

* no se ajusta un nivel de calor después de
encender la placa,

» se vierte algo o se coloca algun objeto
sobre el panel de mandos durante mas de
10 segundos (un recipiente, un trapo,
etc.). Se emite una sefial acustica y la
placa de coccién se apaga. Retire el
objeto o limpie el panel de control.

+ la placa esta demasiado caliente (por
ejemplo, el contenido de un recipiente ha
hervido hasta agotarse el liquido). Deje
que la zona de coccidn se enfrie antes de
utilizar la placa de nuevo.

+ esta utilizando utensilios de cocina no

adecuados. Se ilumina el simbolo Ly la
zona de coccion se apaga
automaticamente después de 2 minutos.

* no apaga una zona de coccién ni cambia
la temperatura. Al cabo de un cierto

tiempo, se enciende E] y se apaga la
placa.
Relacién entre el ajuste de temperatura y
el tiempo tras el que se apaga la placa de
coccion:

Ajuste del nivel de La placa de coccién

calor se apaga
‘ 1.3 6 horas
4-7 5 horas
8-9 4 horas
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Ajuste del nivel de
calor

La placa de coccion
se apaga

10-14 1,5 hora

5.3 Ajuste de temperatura
Para ajustar o cambiar la temperatura:

Toque la barra de control en el ajuste de
temperatura adecuado o desplace el dedo a
lo largo de la barra de control hasta llegar al
ajuste de temperatura adecuado.

013/ )81

5.4 Uso de las zonas de coccién

Coloque el utensilio de cocina en el centro
de la zona seleccionada. Las zonas de
coccion por induccion se adaptan
automaticamente al tamafo de la base de
los utensilios de cocina.

Puede cocinar con utensilios de cocina
grandes sobre dos zonas de coccion al
mismo tiempo. El utensilio de cocina debe
cubrir los centros de ambas zonas pero no
superar las marcas de area. Si el utensilio de
cocina esta entre las dos zonas, la funciéon
Bridge no se activara.




5.5 Bridge

La funcion se activa cuando el
utensilio de coccion cubre los
centros de las dos zonas.

La funcién conecta dos zonas de coccién
izquierdas de forma que funcionen como si
fueran una.

Seleccione primero el ajuste de temperatura
de una de las zonas de la izquierda.

. L. | T
Para activar la funcién: toque ml. Sidesea
ajustar o cambiar el nivel de calor, pulse uno
de los sensores.

. L ]
Para desactivar la funcién: toque ml. Las
zonas de coccion funcionan de manera
independiente.

5.6 Calentamiento automatico

Active esta funcién para alcanzar el ajuste de
calor que desea en menos tiempo. Cuando
se activa, la zona opera en el ajuste mas alto
al inicio y después sigue cocinando con el
ajuste de calor deseado.

Para activar la funcion, la zona
de coccién debe estar fria.
Para activar la funcion de una zona de

coccion: toque P ( se enciende). Toque
inmediatamente el ajuste de calor que

desee. Transcurridos 3 segundos, L") se
enciende.

Para desactivar la funcién: cambie el
ajuste de calor.
5.7 PowerBoost

Esta funciéon suministra potencia adicional a
las zonas de coccion por induccion. La

funcién se puede activar para la zona de
coccion por induccién durante un periodo de
tiempo limitado. Transcurrido ese tiempo, la
zona de coccion adopta automaticamente el
nivel de temperatura mas alto.

Consulte el capitulo “Datos
técnicos”.
Para activar la funcién de una zona de
coccion: toque P . Se enciende @ .

Para desactivar la funcién: cambie el
ajuste de calor.

5.8 Temporizador

* Temporizador de cuenta atras
Puede utilizar esta funcion para establecer la
duracion de una sola sesion de coccion.

Ajuste primero temperatura para la zona de
coccion y después la funcion.

Para seleccionar la zona de coccion:

toque @) varias veces hasta que parpadee el
indicador de la zona de coccion que desee.

Para activar la funcién: toque la parte +
del temporizador para programar el tiempo
(00 - 99 minutos). La cuenta atras
comenzara cuando el indicador de la zona
de coccién empiece a parpadear.

Para comprobar el tiempo restante: toque

@ para seleccionar la zona de coccién. El
indicador de la zona de coccidn comienza a
parpadear. La pantalla muestra el tiempo
restante.

Para modificar el tiempo: toque @ para
seleccionar la zona de coccion. Toque + o]

Para desactivar la funcién: toque O para
seleccionar la zona de coccion y después

— . El tiempo restante se sigue descontando
hasta llegar a 00. El indicador de la zona de
coccion desaparece.

Al acabarse la cuenta atras,
suena una sefal y 00 parpadea.
Se apaga la zona de coccion.

Para detener la seial acustica: toque .
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* CountUp Timer

Puede utilizar esta funcién para supervisar la
duracién de funcionamiento de la zona de
coccion.

Para seleccionar la zona de coccion:
toque @ varias veces hasta que parpadee el
indicador de la zona de coccion que desee.
Para activar la funcién: toque = del

temporizador; uP aparece. La cuenta de
cronémetro comienza cuando el indicador de
la zona de coccién empieza a parpadear. La

pantalla alterna entre uP y el tiempo
transcurrido (minutos).

Para ver el tiempo de funcionamiento de

la zona de coccién: toque @) para
seleccionar la zona de coccion. El indicador
de la zona de coccién comienza a
parpadear. La pantalla muestra cuanto
tiempo ha estado funcionado la zona.

Para desactivar la funcion: toque O y

después + o —. El indicador de la zona de
coccion desaparece.

» Avisador

Puede utilizar esta funcion mientras la placa
esta activada y las zonas de coccion no
funcionan. La pantalla de temperatura

muestra .

Para activar la funcién: toque @) y después

+ 0 — del temporizador para ajustar el
tiempo. Al acabarse el tiempo, suena una
sefal y 00 parpadea.

Para detener la seial acustica: toque .

@

5.9 Pausa

Esta funcion ajusta todas las zonas de
coccion en funcionamiento al nivel de
temperatura mas bajo.

La funcién no afecta al
funcionamiento de las zonas de
coccion.

Mientras la funcion esta activa, todos los
demas simbolos del panel de control estan
bloqueados.
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La funcién no detiene las funciones del
temporizador.
Pulse || para activar la funcion.

se enciende. El ajuste de nivel de calor
bajaa1.

Para desactivar la funcion: pulse I .
Aparece el ajuste de temperatura anterior .

5.10 Bloqueo

Se puede bloquear el panel de control
mientras funcionan las zonas de coccion.
Evita el cambio accidental del nivel de
temperatura.

Ajuste en primer lugar el nivel de calor
que desee.

Para activar la funcién: toque El se
enciende durante 4 segundos. El
temporizador se mantiene activo.

Para desactivar la funcién: toque EI Se
enciende el ajuste de calor anterior.

La funcién también se desactiva
cuando se apaga la placa.

5.11 Dispositivo de seguridad para
nifnos

Esta funcién impide el uso accidental o
indebido de la placa.

Para activar la funcién: encienda la placa
de coccion con O. No ajuste ningun nivel de

calor. Pulse & durante 4 segundos. - se
enciende. Apague la placa de coccién con

0}

Para desactivar la funcién: encienda la
placa de coccion con ®. No ajuste ningun
nivel de calor. Toque & durante 4 segundos.
se enciende. Apague la placa de coccién

con @

Para anular la funcién solo durante el
tiempo de coccién: encienda la placa de

coccion con D. (L se enciende. Toque &
durante 4 segundos. Ajuste la temperatura
antes de que transcurran 10 segundos.
Puede utilizar la placa de coccién. Cuando



apague la placa de coccién con (D la
funcién vuelve a activarse.

5.12 OffSound Control (Activacion y
desactivacion de los sonidos)

Apague la placa de coccién. Toque @
durante 3 segundos. La pantalla se enciende

y se apaga. Toque E durante 3 segundos.

0 & se encienden. Toque + en el

temporizador para seleccionar una de las
siguientes opciones:

. - el sonido se desactiva

. - el sonido se activa

Para confirmar su seleccion, espere hasta
que la placa de coccion se desactive
automaticamente.

Cuando esta funcién se ajusta en , solo se
oye el sonido cuando:

. setoca®

» el Avisador baja

» el Temporizador de cuenta atras baja
» se coloca algo en el panel de control.

5.13 Gestion de energia

Si las zonas multiples estan activas y la
potencia consumida supera la limitacion de
la alimentacion eléctrica, esta funcion divide
la potencia disponible entre todas las zonas
de coccidn. La placa controla los ajustes de
calor para proteger los fusibles de la
instalacion doméstica.

» Las zonas de coccion se agrupan segun
la ubicacion y el numero de fases de la
placa. Cada fase tiene una carga eléctrica
maxima de (3700 W). Si la placa alcanza
el limite maximo de potencia disponible
en una fase, la potencia de las zonas de
coccion se reduce automaticamente.

» El ajuste de temperatura de la zona de
coccion seleccionada siempre se prioriza.
La potencia restante se divide entre las
zonas de coccion previamente activadas
en orden inverso de seleccion.

» La pantalla de ajuste de calor de las
zonas reducidas cambia entre el ajuste de
calor seleccionado inicialmente y el ajuste
de calor reducido.

« Espere a que la pantalla deje de
parpadear o reduzca el ajuste de calor de
la zona de coccidn seleccionada. Las
zonas de coccion siguen funcionando con
el ajuste de calor reducido. Si fuera
necesario, cambie manualmente los
ajustes de temperatura de las zonas de
coccion.

Consulte la ilustracion para ver posibles

combinaciones en las que se puede distribuir

la alimentacion entre las zonas de coccion.

\/
\ \}/
PN
PN

5.14 Hob?Hood

Es una funcién automatica avanzada que
conecta la placa de coccion a una campana
especial. La placa de coccién y la campana
tienen un comunicador de sefiales
infrarrojas. La velocidad del ventilador se
define automaticamente segun el ajuste de
modo y temperatura del utensilio de cocina
mas caliente en la placa de coccion.
También puede operar manualmente el
ventilador desde la placa de coccion.

@

Para la mayoria de las
campanas, el sistema remoto
esta desactivado de origen.
Activelo antes de usar la
funcién. Para mas informacion,
consulte el manual de
instrucciones de la campana.

Uso automatico de la funcién

Para utilizar la funcién automaticamente,
ajuste el modo automatico en H1 — H6. La
placa esta ajustada de origen en H5.La
campana reacciona siempre que funciona la
placa. La placa de coccidn reconoce
automaticamente la temperatura del utensilio
de cocina y ajusta la velocidad del ventilador.
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Modos automaticos

Lu’z.auto- Hervirl)  Freir2)
matica
Modo HO Apagado Apagado Apagado
Modo H1 Encendido Apagado Apagado
Modo Encendido Velocidad  Velocidad
H2 3) del ventila-  del ventila-
dor 1 dor 1
Modo H3 Encendido  Apagado Velocidad
del ventila-
dor 1
Modo H4 Encendido Velocidad  Velocidad
del ventila-  del ventila-
dor 1 dor 1
Modo H5 Encendido Velocidad  Velocidad
del ventila-  del ventila-
dor 1 dor 2
Modo H6 Encendido Velocidad  Velocidad
del ventila-  del ventila-
dor 2 dor 3

1) La placa detecta el proceso de ebullicion y
activa la velocidad del ventilador segun el modo
automatico.

2) |4 placa detecta el proceso de fritura y activa
la velocidad del ventilador segun el modo auto-
matico.

3) Este modo activa el ventilador y laluz, y no
depende de la temperatura.

Cambio del modo automatico
1. Desactive el aparato.

2. Toque O durante 3 segundos. La
pantalla se enciende y se apaga.

3. Toque El durante 3 segundos.
4. Toque Q) varias veces hasta que se

encienda .

5. Toque + del temporizador para
seleccionar un modo automatico.

@

Para operar la campana
directamente con el panel de la
campana, desactive el modo
automatico de la funcion.
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Cuando termine de cocinar y
apague la placa de coccion, la
campana puede seguir
funcionando un breve periodo
de tiempo. Tras ese tiempo, el
sistema desactiva el ventilador
automaticamente y evita la
activacion accidental del
ventilador durante los siguientes
30 segundos.

Ajuste manual de la velocidad del
ventilador
También puede utilizar la funcion

manualmente. Para ello, toque = mientras la
placa esta encendida. Asi se desactiva el
funcionamiento automatico de la funcién y es
posible modificar manualmente la velocidad

del ventilador. Al pulsar = se incrementa en
un nivel la velocidad del ventilador. Cuando

alcance un nivel intensivo y pulse = de
nuevo, ajustara la velocidad del ventilador en
0y lo apagara. Para volver a poner en
marcha el ventilador con la velocidad 1,

toque =

Para activar el funcionamiento
automatico, apague la placa de
coccion y vuelva a encenderla.

Activacion de la luz

Puede hacer que la placa de coccién active
automaticamente la luz al encender la placa.
Para ello, ajuste el modo automatico en H1 —
H6.

La luz de la campana se apaga
2 minutos después de apagar la
placa de coccion.



6. CONSEJOS

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

6.1 Utensilios de cocina
@ En las zonas de coccion por

induccién, un campo
electromagnético fuerte crea un
calor muy rapido en los
utensilios de cocina.

Utilice las zonas de coccién por induccion
con los utensilios de cocina adecuados.

» La base de los recipientes debe ser lo
mas gruesa y plana posible.

» Asegurese de que las bases de los
utensilios estan limpias y secas antes de
colocarlas sobre la placa de coccion.

+ Para evitar arafiazos, no deslice ni frote la
olla sobre el vidrio de ceramica.

Material del utensilio de cocina

» correcto: hierro fundido, acero, acero
esmaltado y acero inoxidable con bases
formadas por varias capas (indicados por
el fabricante como aptos para induccion).

* incorrecto: aluminio, cobre, latén, cristal,
ceramica, porcelana.

El utensilio de cocina es adecuado para

cocinar con induccion si:

» el agua hierve muy rapido en una zona
con el ajuste de calor maximo.

* uniman se coloca en la base del utensilio
de cocina.

Dimensiones del utensilio de cocina

» Las zonas de coccion por induccion se
adaptan automaticamente al tamafio de la
base de los utensilios de cocina.

» La eficacia de la zona de coccién
depende del diametro del utensilio. Un
utensilio de cocina con un diametro
inferior al minimo solo recibe una parte de
la potencia generada por la zona de
coccion.

» Por razones de seguridad y resultados de
coccién optimos, no utilice utensilios de
cocina mayores que los indicados en la
"Especificacion de las zonas de coccion".

Evite mantener los utensilios de cocina
cerca del panel de control durante la
sesion de coccion. Esto puede afectar al
funcionamiento del panel de control o
activar accidentalmente las funciones de
la placa.

@ Consulte "Datos técnicos".

6.2 Ruidos durante la utilizaciéon

Es posible que escuche los ruidos
siguientes:

« crujido: el utensilio de cocina esta
fabricado con distintos tipos de materiales
(construccion por capas).

« silbido: estéa utilizando una zona de
coccion con muy elevado nivel de
potencia y con utensilios de cocina cuya
base esta hecha de distintos materiales
(construccion por capas).

« zumbido: el nivel de calor utilizado es alto.

« chasquido: se produce una conmutacion
eléctrica.

* siseo, zumbido: el ventilador esta en
funcionamiento.

Estos ruidos son normales y no indican

fallo alguno.

6.3 Oko Timer (Temporizador Eco)

Con el fin de ahorrar energia, la resistencia
de la zona de coccion se apaga antes de que
suene la sefal del temporizador de cuenta
atras. La diferencia en el tiempo de
utilizacion depende de la temperatura de
calentamiento y de la duracién de la coccion.

6.4 Ejemplos de aplicaciones de
cocina

La relacion entre el ajuste de temperatura y
el consumo de potencia de la zona de
coccion no es lineal. Cuando se aumenta el
ajuste de temperatura, no es proporcional al
aumento del consumo de potencia. Significa
que una zona de coccion con el ajuste de
temperatura medio usa menos de la mitad de
su potencia.
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Los datos de la tabla son valores

orientativos.
Ajuste de tem- Usar para: Tiempo Consejos
peratura (min)
1 Mantener calientes los alimentos. segln sea Tapar los utensilios de cocina.
” necesario
1-3 Salsa holandesa, fundir: mantequilla, 5-25 Mezcla de vez en cuando.
chocolate o gelatina.
1-3 Solidificar: tortillas esponjosas, huevos 10 - 40 Cocina el plato con una tapa.
al plato.
3-5 Arroces y platos cocinados con leche, 25 - 50 Anadir al menos el doble de liquido
calentar comidas preparadas. que de arroz; los platos lacteos deben
removerse a media coccion.
5-7 Verduras al vapor, pescado, carne. 20-45 Afada un par de cucharadas de liqui-
do.
7-9 Patatas al vapor. 20-60 Utilice como maximo % | de agua para
750 g de patatas.
7-9 Cocinar grandes cantidades de alimen- 60 - 150 Hasta 3 | de liquido mas ingredientes.
tos, estofados y sopas.
9-12 Fritura ligera: escalopes, cordon bleu segun sea Déle la vuelta a media coccion.
de ternera, chuletas, hamburguesas, necesario
salchichas, higado, rebozados, hue-
vos, tortitas, rosquillas.
12-13 Fritura fuerte: hash browns, filetes de 5-15 Déle la vuelta a media coccion.
lomo, bistecs.
14 Hervir agua, cocer pasta, dorar carne (gulash, asado), patatas fritas.
P Hervir grandes cantidades de agua. PowerBoost esta activado.

6.5 Consejos para Hob*Hood

Cuando utilice la placa de coccion con la
funcioén:

* Proteja el panel de la campana de la luz
solar directa.

* No encienda la luz halégena del panel de
la campana.

* No cubra el panel de control de la placa
de coccion.

* No interrumpa la sefal entre la placa de
coccion y la campana (por ejemplo, con la
mano, algun mango o un utensilio alto).
Consulte la imagen.

La campana de la figura es solo a titulo

ilustrativo.
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Otros aparatos controlados a
distancia pueden bloquear la
sefal. No utilice ninguin otro
aparato cerca de la placa
mientras esté Hob?Hood
activado.

@

7. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

7.1 Informacién general

» Limpie la placa después de cada uso.

+ Utilice siempre recipientes cuya base esté
limpia.

* Los arafiazos o las marcas oscuras en la
superficie no afectan al funcionamiento de
la placa.

» Utilice un limpiador especial para la
superficie de la placa.

» Utilice un rascador especial para el cristal.

7.2 Limpieza de la placa

» Elimine de inmediato: restos fundidos
de plastico, recubrimientos de plastico,

8. SOLUCION DE PROBLEMAS

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

8.1 Qué hacer si...

Problema Posible causa

La placa no se enciende o no
funciona.
tada.

La placa no esta conectada a un su-
ministro eléctrico o esta mal conec-

Campanas extractoras con la funcién
Hob?Hood

Para encontrar toda la gama de campanas
extractoras que usan esta funcién, consulte
nuestro sitio web del consumidor. Las
campanas extractoras de Electrolux con esta

funcién deben tener el simbolo =.

azucar y alimentos que contengan
azucar, la suciedad puede danar la placa.
Tenga cuidado para evitar quemaduras.
Utilice un rascador especial sobre la
superficie del cristal formando un angulo
agudo y arrastre la hoja para eliminar la
suciedad.

« Elimine cuando el aparato se haya
enfriado: restos de cal, marcas de agua,
manchas de grasa y decoloraciones
metdlicas. Limpie la placa de coccién con
un pafo suave humedecido con agua y
detergente no abrasivo. Después de
limpiar, seque la placa de coccién con un
pano suave.

* Elimine cualquier decoloracion
metalica brillante: utilice una solucion de
agua y vinagre para limpiar la superficie
de cristal con un pafo.

Solucién

Compruebe si la placa se ha conecta-
do correctamente a la red eléctrica.

Ha saltado el fusible.

Asegurese de que el fusible es la cau-
sa del fallo de funcionamiento. Si el fu-
sible se funde repetidamente, consulte
a un electricista cualificado.
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Problema

Posible causa

Solucién

No ha ajustado la temperatura antes
de que transcurran 10 segundos.

Vuelva a encender la placa y ajuste el
nivel de calor en menos de 10 segun-
dos.

Ha pulsado 2 o mas sensores al
mismo tiempo.

Toque solo un sensor.

Pausa estéa en funcionamiento.

Consulte "Uso diario".

Hay agua o grasa en el panel de
control.

Limpie el panel de control.

Se emite una sefal acustica y la

placa se apaga.

Se emite una sefial acustica
cuando la placa se apaga.

Ha colocado uno o varios sensores.

Retire el objeto de los sensores.

La placa se apaga.

Ha colocado algo sobre el sensor

Q.

Retire el objeto del sensor.

El indicador de calor residual no

se enciende.

La zona no esta caliente porque ha
funcionado poco tiempo o el sensor
esta dafiado.

Si la zona ha funcionado el tiempo su-
ficiente como para estar caliente, con-
sulte con el centro de servicio autori-
zado.

Hob2Hood no funciona.

Ha tapado el panel de control.

Retire el objeto del panel de control.

Puede estar utilizando un utensilio
muy alto que bloquea la sefal.

Utilice un utensilio mas pequefio, cam-
bie la zona de coccion o manipule ma-
nualmente la campana de coccién.

Calentamiento automatico no

funciona.

La zona esta caliente.

Deje que la zona se enfrie lo suficien-
te.

Se ha ajustado el nivel de calor mas
alto.

El nivel de coccién maximo tiene la
misma potencia que la funcion.

El valor de la potencia varia entre

dos niveles.

Gestién de energia esta en funcio-
namiento.

Consulte "Uso diario".

Los sensores se calientan.

El utensilio de cocina es demasiado
grande o esta colocado demasiado
cerca de los mandos.

Coloque los utensilios de cocina gran-
des en las zonas traseras si es posi-
ble.

No hay ningun sonido al pulsar
los sensores del panel.

Los sonidos estan desactivados.

Active los sonidos. Consulte "Uso dia-
rio".

se enciende.

Dispositivo de seguridad para nifios
o Blogueo esta en funcionamiento.

Consulte "Uso diario".

se enciende.

No hay ningun utensilio de cocina
sobre la zona.

Ponga un recipiente sobre la zona.

El utensilio de cocina no es adecua-
do.

Utilice utensilios de cocina adecuados.
Consulte "Consejos".

El diametro de la base del utensilio
de cocina es demasiado pequefio
para la zona.

Utilice el utensilio de cocina con las di-
mensiones adecuadas. Consulte "Da-
tos técnicos".
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Problema Posible causa

Solucién

y un nimero se encienden. ca

Se ha producido un error en la pla-

Apague la placa y vuelva a encenderla
después de 30 segundos. Si vuelve a

aparecer , desconecte la placa de
coccion de la red eléctrica. Espere 30
segundos antes de volver a conectar
la placa. Si el problema continta, pén-
gase en contacto con el Centro de ser-
vicio técnico.

Se oye un pitido constante.

La conexion eléctrica no es correcta.

Desconecte la placa de coccion de la
red eléctrica. Pida a un electricista
cualificado que compruebe la instala-
cion.

8.2 Si no encuentra una solucion...

Si no logra subsanar el problema, pongase
en contacto con su distribuidor o un centro
de servicio técnico. Facilite los datos de la
placa de caracteristicas. Indique también el
cédigo de tres digitos de la vitroceramica (se
encuentra en la esquina de la superficie del
cristal) y aparece un mensaje de error.

9. DATOS TECNICOS

9.1 Placa de datos técnicos

Modelo EIV734

Tipo 62 C4A 01 AA
Induccion 7.35 kW
N° serie: ....ccovuveennn.
ELECTROLUX

Asegurese de que manipula la placa
correctamente. De lo contrario, el técnico de
servicio o el distribuidor facturaran la
reparacion efectuada, incluso durante el
periodo de garantia. La informacion sobre el
periodo de garantia y los centros de servicio
autorizados figuran en el folleto de garantia.

Cédigo del nimero del producto (PNC) 949 596
717 00

220-240 V /400 V 2N 50-60 Hz

Fabricado en: Alemania

7.35 kW

cex

9.2 Especificaciones de la zona de coccién

Zona de coccion Potencia nominal PowerBoost [W] PowerBoost du- Diametro del
(ajuste de calor racion maxima utensilio de coci-
max.) [W] [min] na [mm]

Parte delantera iz- 2300 3200 10 125-210

quierda

Parte trasera iz- 2300 3200 10 125-210

quierda

Parte delantera 1400 2500 4 125 - 145

central
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Zona de coccion Potencia nominal PowerBoost [W] PowerBoost du- Diametro del
(ajuste de calor racion maxima utensilio de coci-
max.) [W] [min] na [mm]

Parte trasera dere- 2300 3600 10 210 - 240

cha

La potencia de las zonas de coccién puede
variar ligeramente de los datos de la tabla.
Cambia con el material y las medidas del
utensilio.

10. EFICACIA ENERGETICA

10.1 Informacién del producto*

Identificacion del modelo

Para obtener unos resultados de coccion
optimos, utilice recipientes de diametro
inferior al indicado en la tabla.

EIV734

Tipo de placa Placa empotrada
Numero de zonas de coccion 4
Tecnologia de calentamiento Induccién
Diametro de las zonas de coccion circulares () Parte delantera izquierda 21,0 cm
Parte trasera izquierda 21,0 cm
Parte delantera central 14,5 cm
Parte trasera derecha 24,0 cm
Consumo energético por zona de coccion (EC elec- Parte delantera izquierda  179,6 Wh / kg
tric cooking) Parte trasera izquierda 177,0 Wh / kg
Parte delantera central 180,2 Wh / kg
Parte trasera derecha 174,6 Wh / kg
Consumo energético de la placa (EC electric hob) 177,9 Wh / kg

* Para la Unién Europea segun el
Reglamento de la UE 66/2014. Para
Bielorrusia, de conformidad con la STB
2477-2017, Anexo A. Para Ucrania, de
conformidad con la 742/2019.

EN 60350-2 - Aparatos electrodomésticos de
coccion - Parte 2: Placas: Métodos de
medicion del rendimiento

Las mediciones de energia referidas al area
de coccidn se identifican mediante las
marcas de las zonas de coccion respectivas.

10.2 Ahorro de energia

Estos consejos la ayudaran a ahorrar
energia al cocinar cada dia.
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» Cuando caliente agua, utilice solo la
cantidad que necesite.

* Enla medida de lo posible, cocine
siempre con los utensilios de cocina
tapados.

« Coloque el utensilio de cocina sobre la
zona de coccion antes de encenderla.

« Coloque los utensilios de cocina
pequenos en zonas de coccion pequenas.

* Coloque el utensilio de cocina
directamente en el centro de la zona de
coccion.

« Utilice el calor residual para mantener
calientes los alimentos o derretirlos.



11. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

. . . ™,
Recicle los materiales con el simbolo T,
Coloque el material de embalaje en los

contenedores adecuados para su reciclaje.

Ayude a proteger el medio ambiente y la
salud publica, asi como a reciclar residuos
de aparatos eléctricos y electronicos. No

deseche los aparatos marcados con el

simbolo :E junto con los residuos
domésticos. Lleve el producto a su centro de
reciclaje local o pédngase en contacto con su
oficina municipal.
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AKLIMIZ SizDE

Bir Electrolux cihazi satin aldiginiz igin tesekkur ederiz. Beraberinde onlarca yillik mesleki
deneyim ve yenilik getiren bir Urtin sectiniz. Sizi distnerek tasarlanan yaratici ve sik
Urinunlz hizmetinizdedir. Bu nedenle, her seferinde ¢ok iyi sonuglar elde edeceginizi
bilerek onu her kullandiginizda giivende olabilirsiniz.

Electrolux’e hos geldiniz.

Asagidakiler icin web sitemizi ziyaret edin:

G Kullanim &nerileri, brostrler, sorun giderme bilgileri, servis ve onarim bilgileri:
@ www.electrolux.com/support

g Daha iyi servis almak igin Griintndzun kaydini yapin:
a/ www.registerelectrolux.com

Cihaziniz icin Aksesuarlar, Sarf Malzemeleri ve Orijinal yedek parcalar satin alin:
% www.electrolux.com/shop

MUSTERI HIZMETLERI

Daima orijinal yedek parcalar kullanin.

Yetkili Servis Merkezimizle gorismeniz sirasinda asagidaki verileri elinizin altinda
bulundurun: Model, PNC, Seri Numarasi.

Bu bilgiler, bilgi etiketinde bulunabilir.

A\ Uyari / Dikkat-Guvenlik bilgileri
@ Genel bilgiler ve ipuclari
Cevre ile ilgili bilgiler

Onceden haber verilmeksizin degisiklik yapma hakki saklidir.

ICINDEKILER
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U MONTAU e st 109
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6. IPUCLARI VE YARARLI BILGILER.........oiuiiiiiiieieieieieeeieie e 117
7. BAKIM VE TEMIZLIK ... 119
8. SORUN GIDERME ... ..o e 119
9. TEKNIK VERILER ... 121
10. ENERJI VERIMLILIG. ..ot 121
11. TUKETICININ SECIMLIK HAKLARL........cvotiiiriieieiiiiieieieiee e 122
12. GEVREYLE ILGILI BILGILER.......ouitiieiiieieieieieeieieieieeeieie e 123
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1. A GUVENLIK BILGILERI

Cihazin montaj ve kullanimindan 6nce, verilen talimatlar
dikkatlice okuyun. Uretici, yanlis kurulum veya kullanimdan
kaynaklanan yaralanma ya da hasarlardan sorumlu degildir.
Talimatlari, ileride kullanabilmeniz igin her zaman guvenli ve
kolay ulasilabilir bir yerde tutun.

1.1 Cocuklarin ve tehlikeye acik kisilerin glivenligi

- Bu cihaz, gézetim altinda bulunmalari veya cihazin guvenli
sekilde kullanimi ve olusabilecek tehlikeler hakkinda bilgi
verilmesi kaydiyla 8 yas ve Uzeri ¢cocuklar ile fiziksel,
duyusal veya zihinsel kapasitesi dusuk ya da bilgi ve
deneyimi olmayan kisiler tarafindan kullanilabilir. 8
yasindan kuc¢lik ¢ocuklar ve ileri dizey zihinsel ile fiziksel
engellere sahip Kisiler gozetim altinda bulunmadiklari
muddetce bu Urind tek basina kullanmamalhdir.

- Cihazlaoynamamalarini saglamak igin ¢ocuklarin gézetim
altinda bulundurulmasi gerekmektedir.

- Tum ambalajlari gocuklardan uzak tutun ve uygun sekilde
bertaraf edin.

- UYARI: Cihaz calisirken veya sogumaya alindiginda,
cocuklari ve hayvanlari cihazdan uzak tutun. Cihazin
erisilebilir kisimlari kullanim esnasinda sicak olabilir.

- Ocagin ¢cocuk emniyet sistemi varsa etkinlestiriimelidir.

- Temizlik ve kullanici tarafindan gergeklestirilen bakim
islemleri, gozetim altinda olmadiklari sturece ¢ocuklar
tarafindan gerceklestiriimemelidir.

1.2 Genel Guvenlik

- UYARI: Cihaz ve erisilebilir pargalari kullanim sirasinda
Isinir. Isitma elemanlarina dokunmaktan kaginin.

- UYARI: Basinda bulunmadiginiz durumlarda ocak uzerinde
katl veya sivi yag kullanarak pisirme yapmaniz yangina
neden olabilir.
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- Yangini ASLA su ile séndirmeye calismayin. Cihazin
elektrik baglantisini kesin ve atesin Ustlnu bir kapak veya
yangin battaniyesi ile kapatin.

- UYARI: Cihaz, zamanlayici gibi harici bir baglant
cihazindan gug¢ almamalidir veya yardimci bir cihaz
tarafindan dizenli olarak kapatilip agilan bir devreye
baglanmamalidir.

- DIKKAT: Pisirme sureci kontrol edilmelidir. Kisa sureli
pisirme surecleri surekli olarak kontrol edilmelidir.

- UYARI: Yangin tehlikesi: Pisirme ylUzeyleri Uzerine esya
koymayin.

- Isinma ihtimali bulundugundan ocak yUzeyi Gzerine bigak,
catal, kasik ve tencere kapaklari gibi metal nesneler
birakmayin.

- Cihazi, yerlesik yapiya kurmadan kullanmayin.

- Cihazi temizlemek icin buharli temizleyici kullanmayin.

- Her kullanimdan sonra kontrolleri vasitasiyla ocagi kapatin
ve yalnizca tencere saptama 6zelligine giivenmeyin.

- Cam seramik ylzeyin / cam ylUzeyin ¢atlak olmasi halinde,
cihazi kapatin ve fisini prizden ¢ekin. Cihazin dogrudan
baglanti kutusu yoluyla elektrik sebekesine baglanmasi
durumunda, cihazin elektrik baglantisini kesmek igin
sigortay! ¢ikarin. Her iki durumda da Yetkili Servis Merkezi
ile iletisim kurun.

- Elektrik kablosunun zarar goérmesi durumunda, bir hasarinin
meydana gelmesine engel olmak igin, kablonun degisimi,
uretici, yetkili servis veya benzer nitelikteki kalifiye bir kisi
tarafindan yapilmalidir.

- UYARI: Sadece pisirme cihazinin Ureticisi tarafindan
tasarlanmis veya cihazin Ureticisi tarafindan talimatlarda
kullanima uygun gosterilmis ya da cihazdaki dahili ocak
korumalarini kullanin. Uygunsuz korumalari kullanmak
kazalara neden olabilir.
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2. GUVENLIK TALIMATLARI
2.1 Montaj

C UYARI!
Cihazin montaji yalnizca kalifiye

bir kisi tarafindan yapiimalidir.

C UYARI!
Yaralanma veya cihazin zarar

gorme riski s6z konusudur.

» Tum ambalajlari gikarin.

» Hasarl bir cihazi monte etmeyin ya da
kullanmayin.

+ Cihazla birlikte verilen montaj talimatlarini
takip edin.

» Diger cihazlar ve lniteler arasinda olmasi
gereken minimum mesafeyi koruyun.

» Cihazi hareket ettirdiginizde dikkatli olun,
cihaz agirdir. Her zaman koruyucu eldiven
ve koruyuculu ayakkabi kullanin.

* Nemin kabarmaya neden olmasini
onlemek igin kesik ylzeyleri yalitkan
malzeme ile yalitin.

« Cihazin altini buhar ve nemden koruyun.

» Cihazi kapinin yanina veya pencere altina
monte etmeyin. Boylece, kapi ya da
pencere agildiginda sicak pisirme
kaplarinin cihazin Ustiinden diismesini
Onleyebilirsiniz.

» Her cihazin altinda bir sogutma fani
bulunmaktadir.

+ Cihaz bir gekmece lzerine konulursa:

— lIgeri gekilebilecek kiugik kagit
pargalarini gekmece iginde tutmayin,
aksi taktirde sogutucu fanlar zarar
gorebilir ya da sogutma sistemi
bozulabilir.

— Cihazin alti ile gekmecede sakli
pargalar arasinda en az 2 cm bosluk
kalmasina dikkat edin.

» Cihazin altindaki dolapta bulunan tiim
bdlme panellerini gikarin.

2.2 Elektrik Baglantisi

UYARI!
Yangin ve elektrik carpmasi riski.

* Tum elektrik baglantilari yetkin bir
elektrikci tarafindan yapilmalidir.

Cihaz topraklanmalidir.

Cihaz uzerinde herhangi bir miidahale
yapmadan 6nce elektrik baglantisinin
kesildiginden emin olun.

Anma degeri plakasindaki
parametrelerinin ana gii¢ kaynaginin
elektrik glicline uygun oldugundan emin
olun.

Cihazin dogru sekilde monte edildiginden
emin olun. Gevsek ve uygun olmayan fis
ve priz baglantilari (varsa) terminalin asiri
Isinmasina neden olabilir.

Kriterlere uygun elektrik kablosu kullanin.
Elektrik kablosunun dolasmasina izin
vermeyin.

Bir sok korumasinin bulundugundan emin
olun.

Kablo lizerinde gerilme azaltici kelepge
kullanin.

Cihazi yakindaki prize takarken, elektrik
baglantilarinin ve, varsa, fisin sicak
cihazlara ve sicak pisirme kaplarina
temas etmesini onleyin.

Priz cogalticilarini ve uzatma kablolarini
kullanmayin.

Varsa, elektrik fisine ve elektrik kablosuna
hasar vermemeye 6zen gdsterin. Hasarli
bir elektrik kablosunu degistirmek igin
Yetkili Servis Merkezimize ya da bir
elektrikgiye basvurun.

Akim tasiyan ve izole edilmis parcalarin
darbe korumasi arag kullanilmaksizin
cikarilamayacak sekilde takilmahdir.

Fisi prize sadece montaj tamamlandiktan
sonra takin. Kurulumdan sonra elektrik
fisine erisilebildiginden emin olun.

Priz gevsemisse fisi takmayin.

Cihazin fisini prizden ¢ikarmak igin
elektrik kablosunu gekmeyin. Her zaman
fisten tutarak gekin.

Sadece dogru yalitim malzemelerini
kullanin: Hat koruyucu devre kesiciler,
sigortalar (yuvasindan gikarilan vida tipi
sigortalar), toprak kacag kesicileri ve
kontaktorler.

Elektrik tesisati, cihazin ana sebeke
baglantisini tim kutuplardan
kesebilmenize olanak saglayan bir yalitim
malzemesine sahip olmalidir. Yalitim
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malzemesinin kontak agikhginin genisligi
en az 3 mm olmahdir.

2.3 Kullanin

UYARI!
Yaralanma, yanma ya da elektrik
garpmasi riski vardir.

ilk kullanimdan énce tim ambalajlari,
etiketleri ve (varsa) koruyucu filmi sokun.
Bu cihaz, yalnizca evde kullanima (i¢
mekanda) yoneliktir.

Cihazin teknik ¢zelliklerini kesinlikle
degistirmeyin.

Havalandirma deliklerinin kapali
olmadigindan emin olun.

Calisir durumdayken cihazi denetimsiz
birakmayin.

Her kullanimdan sonra pisirme bdlgesini
"kapali" konumuna ayarlayin.

Pisirme bdlgesinin Gzerinde ¢atal bigak
takimi, sapli tencere ya da kalip gibi
geregler bulundurmayiniz. Pisirme
sirasinda bu gerecler isinabilir.

Cihazi islak ellerle veya cihaz suyla temas
ettiginde ¢alistirmayin.

Cihazinizi bir gcalisma ylizeyi veya
saklama yUzeyi olarak kullanmayin.
Eger cihazin ylzeyinde ¢atlak olusursa
hemen cihazin glg¢ kaynagi ile
baglantisini kesin. Bunu elektrik
garpmasini 6nlemek icin yapmalisiniz.
Kalp pili bulunan kullanicilar, cihaz
calisirken indiksiyonlu pisirme
bélgelerinden minimum 30 cm uzakta
durmalidiriar.

Yiyecekleri sicak yaga koydugunuzda,
yag sigrayabilir.

UYARI!
Yangin ve yanma riski

Kati ve sivi yaglar isitildiginda yanici
buhar salabilir. Yagla pisirirken alevleri
veya Isitiimis nesneleri yagdan uzak
tutun.

Cok sicak yagdan ¢ikan buhar,
kendiliginden yanmaya neden olabilir.
Gida kalintilari igerebilen kullaniimis yag,
ilk kez kullanilan yagdan daha dusuk bir
sicaklikta yangina neden olabilir.
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Yanici veya yanici Urunlerle islanan
nesneleri cihazin igine, yanina veya
Ustline koymayin.

UYARI!
Cihazin zarar gérme riski vardir.

Sicak pisirme kaplarini kontrol panelinin
Uzerinde tutmayin.

Sicak tencere kapagini ocagin cam
ylzeyinin Uzerine koymayin.

Pisirme kaplarini bos iken isitmayin.
Cihazin lizerinde nesne veya pisirme kabi
birakmamaya dikkat edin. Ylzey zarar
gorebilir.

Pisirme bdlgelerini bos pisirme kaplari ile
veya pisirme kaplari olmadan
etkinlestirmeyin.

Cihazin Gzerine aliminyum folyo
koymayin.

Dokme demir, aliminyum veya alt kismi
hasarl pisirme kaplari, cam / cam seramik
Uzerinde ciziklere neden olabilir. Bu
nesneleri pisirme yuzeyinde hareket
ettirmeniz gerektiginde daima yukari
kaldirin.

Bu cihaz sadece pisirme amaglidir. Odayi
Isitmak gibi baska amaglar igin
kullaniimamalidir.

2.4 Bakim ve temizlik

Yiizey malzemesinin bozulmasini
onlemek icin cihazi diizenli olarak
temizleyin.

Temizlemeden Once cihazi kapatin ve
sogumasini bekleyin.

Cihazi temizlemek igin su spreyi veya
buhar kullanmayin.

Cihazi yumusak nemli bir bezle
temizleyin. Sadece noétr deterjanlar
kullanin. Asindirici Grtinler, asindirici
ovma bezleri, gozlcller veya metal
cisimler kullanmayin.

2.5 Servis

Cihazi onarmak igin yetkili bir Servis
Merkezine basvurun. Yalnizca orijinal
yedek parcalari kullanin.

Bu Uriinin igindeki lamba(lar) ve ayri
satilan yedek parga lambalar ile ilgili
olarak: Bu lambalarin sicaklik, titresim,
nem gibi ev aletlerindeki asiri fiziksel
kosullara dayanmasi ya da cihazin



¢alisma durumu hakkinda bilgi vermesi
amaglanmistir. Diger uygulamalarda
kullaniimak tzere tasarlanmamislardir ve
ev odasi aydinlatmasi igin uygun
degillerdir.

2.6 Elden Cikarma

UYARI!
Yaralanma ya da bogulma riski.

3. MONTAJ

UYARI!
Glvenlik bélimlerine bakin.

3.1 Montaj 6ncesi

Ocagi kurmadan 6nce, asagidaki bilgileri bilgi
etiketinden yazin. Bilgi etiketi ocagin
altindadir.

Seri numarasl ........cccceeeeeeeeeenen.

3.2 Ankastre ocaklar

Ankastre ocaklari sadece standartlara uygun
ankastre boélmelere ve tezgah altlarina
yerlestirildikten sonra kullanin.

3.3 Baglanti kablosu

» Ocakla birlikte bir baglanti kablosu.

* Hasar goren ana kablolari degistirmek igin
kullanilacak kablo turi: ya da HO5BB-F
veya HO5V2V2-F. Yetkili Servis Merkezini
arayin. Baglanti kablosu yalnizca kalifiye
bir elektrikci tarafindan degistirilebilir.

3.4 Montaj

Ocag! bir davlumbazin altina kuracaksaniz,
|ttfen davlumbaz kilavuzundan cihazlar
arasindaki minimum mesafeye bakin.

« Cihazin nasll elden ¢ikarilacagi hakkinda
bilgi almak icin yerel kurumlarla iletisime
gegin.

» Cihazin fisini prizden ¢ekin.

« Cihazi yakin ana elektrik kablosunun
baglantisini kesin ve atin.

Cihaz bir gekmece Uzerine monte edilmisse,
ocak havalandirmasi, pisirme islemi
sirasinda gekmecede saklanan esyalari
Isitabilir.

— min. 1500 —»

Ymin.

T —
[}
“T: WF =
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Asagidaki sekilde belirtildigi gibi “Electrolux
indiksiyonlu Ocak nasil kurulur - Tezgah
Uzeri kurulum” yazarak video egitimini
bulabilirsiniz.

4. URUN TANIMI

4.1 Pisirme ylzeyi diizeni

o u
N

4.2 Kontrol paneli diizeni

€ YouTube

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

Q_

Kontrol paneli

indiiksiyonlu pisirme bolgesi

& Ll 40735 s0

,_
|»))' »

0 wr |
0 wr |

I
ol <]

Cihazi galistirmak igin sensor alanlarini kullanin. Gosterge ekranlari, gostergeler ve sesler
hangi fonksiyonlarin ¢alismakta oldugunu bildirir.

Sensor Fonksiyon Aciklama
alam
@ ACIK/KAPALI Ocag etkinlestirmek ve devre disi birakmak igindir.
E Kilitle / Cocuk Emniyet Cihazi Kontrol panelini kilittemek / kilidini agmak igindir.
” Beklet Fonksiyonu etkinlestirmek ve devre disi birakmak igin-
dir.
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Sensor Fonksiyon Aciklama

alanm

=] Bridge Fonksiyonu etkinlestirmek ve devre disi birakmak igin-

dir.
- Isi ayari gosterge ekrani Isi ayarini géstermek igindir.
m - Pisirme bolgeleri zamanlayici gds- Saati hangi bolge igin ayarladiginizi géstermek icindir.
tergeleri

- Zamanlayici gostergesi Zamani dakika cinsinden gostermek igindir.

E = Hob?Hood Fonksiyonun manuel modunu etkinlestirmek ve devre
- disi birakmak igindir.

E @ - Pisirme bolgesini segmek igindir.

+ — Sdreyi artirmak veya azaltmak igindir.

P PowerBoost Fonksiyonu etkinlestirmek igindir.

- Kontrol gubugu Isi ayarini yapmak igindir.

4.3 Is1 ayan gostergeleri

Gosterge Aciklamasi
Pisirme bdlgesi devre disi.

@ ) Pisirme bolgesi galisiyor.
Beklet calisiyor.

@ Otomatik Isitma galisiyor.
PowerBoost galisiyor.
+ basamak Bir ariza vardir.
@ B Q OptiHeat Control (3 kademeli atil 1s1 gostergesi) : pisirmeye devam et / sicak tut / atil
! ! ISl.
Kilitle / Cocuk Emniyet Cihazi galisiyor.
Pisirme kabi uygun degil veya cok kiclik ya da pisirme bdlgesinin lizerinde pisirme ka-
b1 yok.
[3 Otomatik Kapanma calisiyor.
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4.4 OptiHeat Control (3 kademeli atil
1S1 gostergesi)

A

UYARI!

& / (=) / L) Gosterge agik

oldugu surece atil 1s1 nedeniyle
yanma riski vardir.

indiiksiyonlu pisirme bolgeleri pisirme igin
gerekli 1sinin dogrudan pisirme kabinin
tabanina yayiimasini saglar. Cam seramik,
pisirme kaplarinin isisi ile 1sinir.

Pisirme bdlgesi sicak oldugunda B / B / J
gostergeleri yanar. Kullanmakta oldugunuz

5. GUNLUK KULLANIM

UYARI!
Glvenlik bélimlerine bakin.

5.1 Etkinlestirme ve devre disi
birakma

Ocag: etkinlestirmek veya devre disi

birakmak icin ® tusuna 1 saniye sureyle
basin.

5.2 Otomatik Kapanma

Fonksiyon, asagidaki durumlarda ocag:
otomatik olarak devre dig1 birakir:

» tim pisirme bolgeleri kapali oldugunda,

* ocag! actiktan sonra isi ayarini
yapmadiginizda,

» kontrol paneli Uzerine 10 saniyeden daha
uzun sure bir nesne (tava, bez vb.)
koydugunuzda ya da bir
sivi dokildigiinde. Bir sesli sinyal
duyuluyor ve ocak devre disi kaliyor.
Nesneyi ¢ikarin ve kontrol panelini
temizleyin.

» ocak ¢ok 1sindiginda (6rn. tencere iginde
su kalmadiginda). Ocag tekrar
kullanmadan énce pisirme bdlgesinin
sogumasini bekleyin.

* uygun olmayan pisirme kabi

kullandiginizda. semboli belirir ve 2
dakika sonra pisirme bdlgesi otomatik
olarak kapanir.
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pisirme bolgeleri icin atil 1si seviyesini
gosterir.

Gosterge asagidaki durumlarda yanabilir:

* kullanmiyor olsaniz bile yandaki pisirme
bolgeleri sebebiyle,

* soguk pisirme bdlgesine sicak pisirme
kabi yerlestirildiginde,

» ocak devre disi birakildiginda ancak
pisirme bdlgesi hala sicak oldugunda.

Pisirme bdlgesi sogudugunda gosterge
kaybolur.

*  bir pisirme bdlgesini kapamadiginizda
veya IsI ayarini degistirmediginizde. Bir
slre sonra E] yanar ve ocak devre disi
kalir.

Is1 ayan ile ocagin devre disi

birakilmasindan sonraki zaman arasindaki

iliski:

Is1 ayan Ocak, siralanan sii-
reden sonra devre
dis1 kalir

, 1.3 6 saat

4-7 5 saat

8-9 4 saat

10-14 1,5 saat

5.3 Is1 ayan

Isi ayarini yapmak ya da degistirmek igin:

Dogru 1sI ayarindaki kontrol gubuguna
dokunun ya da dogru i1sI ayarina ulasana
kadar parmaginizi kontrol gubugu Uzerinde
hareket ettirin.

{ 013/ )810




5.4 Pisirme bdlgelerinin kullanim

Pisirme kaplarini secilen bdlgenin ortasina
yerlestirin. indiiksiyonlu pisirme bélgeleri,
pisirme kabinin alt kisminin boyutlarina
otomatik olarak uyum saglar.

Buyuk pisirme kabiyla iki pisirme bdlgesi
Uizerinde ayni anda pisirme yapabilirsiniz.
Pisirme kabi, her iki bélgenin merkezini
kaplamali ancak alan isaretlemesinin 6tesine
gecmemelidir. Pisirme kabi iki merkezin
arasina yerlestirilirse Bridge fonksiyon
etkinlesmez.

5.5 Bridge

Tencere, iki bolgenin merkezini
kapladiginda bu fonksiyon
etkinlesir.

Bu fonksiyon, sol taraftaki iki pisirme
bdlgesini baglar ve birlikte galisirlar.

ilk olarak sol taraftaki pisirme bélgelerinin bir
tanesi igin I1s1 ayarini yapin.

Fonksiyonu etkinlestirmek i¢in: =] O0gesine
dokunun. Isi ayarini yapmak veya
degistirmek icin kontrol sensoérlerinden bir
tanesine dokunun.

Fonksiyonu devre disi birakmak icin: m)
6gesine dokunun. Pisirme bdlgeleri bagimsiz
olarak galisir.

5.6 Otomatik Isitma

istenen 1s1 ayarini daha kisa siirede yapmak
icin bu fonksiyonu etkinlestirin. Fonksiyon
acikken, bolge basta en ylksek ayarda
¢alisir ardindan istenen is1 ayarinda
pisirmeye devam eder.

Fonksiyonu etkinlestirmek igin

pisirme bolgesinin soguk olmasi

gerekir.
Bir pisirme bolgesi i¢in fonksiyonu
etkinlestirmek lizere: P digmesine
dokunun ( yanar). Hemen istenen isi
ayarina dokunun. 3 saniye sonra @ yanar.
Fonksiyonu devre dig1 birakmak igin: s
ayarini degistirin.

5.7 PowerBoost

Bu fonksiyon, indlksiyon pisirme bdlgelerinin
guclni artirir. Bu fonksiyon induksiyonlu
pisirme alaninda yalnizca sinirli bir sire igin
etkinlestirilebilir. Bu slirenin ardindan
indUksiyon pisirme bdlgesi otomatik olarak en
yuksek I1s1 ayarina geri doner.

@ "Teknik veriler" bolimune bakin.

Kullandigimz pisirme alaninda bu
fonksiyonu etkinlestirmek icin: P O0gesine
dokunun. U yanar.

Fonksiyonu devre dis1 birakmak igin: s
ayarini degistirin.

5.8 Zamanlayici

* Geri Sayim Sayaci
Tek pisirme isleminin uzunlugunu ayarlamak
icin bu fonksiyonu kullanabilirsiniz.

ilk olarak pisirme bélgesi igin i1s1 ayarini
ardindan fonksiyonu ayarlayin.

Pisirme bdlgesini ayarlamak igin: Pisirme
bolgesinin gostergesi goriinene kadar arka

arkaya O tusuna basin.
Fonksiyonu etkinlestirmek igin:

zamanlayicinin + tusuna dokunarak streyi
ayarlayin (00 - 99 dakika). Pisirme bdlgesinin
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gOsterge lambasi yanip sbnmeye
basladiginda, sire geri sayimi baslar.

Kalan siireyi gormek igin: O tusuna
basarak pisirme bdlgesini ayarlayin. Pisirme
bdlgesinin gostergesi yanip sbnmeye baslar.
Gosterge ekrani kalan slireyi gosterir.

Siireyi degistirmek igin: Q) tusuna basarak
pisirme bdlgesini ayarlayin. Fonksiyonu
etkinlestirmek igin + veya .

Fonksiyonu devre disi birakmak igin: O
tusuna basarak pisirme bolgesini ayarlayin

ve ardindan — tusuna basin. Kalan stire 00
degerine dogru geri sayar. Pisirme bodlgesinin
gOstergesi kaybolur.

Geri sayim bittiginde, sesli bir
sinyal duyulur ve 00yanip
sénmeye baslar. Pisirme bolgesi
devre disi kalir.

Sesi durdurmak igin: O,

* CountUp Timer
Pisirme bdlgesinin ne kadar sire galistigini
izlemek igin bu fonksiyonu kullanabilirsiniz.

Pisirme bodlgesini ayarlamak igin: Pisirme
boélgesinin gdstergesi goriinene kadar arka
arkaya @) tusuna basin.

Fonksiyonu etkinlestirmek igin:

zamanlayicinin — tusuna basin. uP gorandr.
Pisirme bdlgesinin gosterge lambasi yanip
sonmeye basladiginda sure sayimi baslar.
Gosterge ekrani UP ve gegen stire (dakika)
arasinda gecis yapar.

Pisirme bodlgesinin ne kadar siire

calhsacagini izlemek igin: @ tusuna
basarak pisirme bdlgesini ayarlayin. Pisirme
bdlgesinin gbstergesi yanip sbnmeye baslar.
Gosterge ekrani bolgenin ne kadar
calisacagini gosterir.

Fonksiyonu devre dis1 birakmak igin: O

ve ardindan + veya — tusuna basin.
Pisirme bdlgesinin gostergesi kaybolur.

* Zaman Ayan
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Ocak etkinlestirildiginde ve pisirme bdlgeleri
calismadiginda bu fonksiyonu

kullanabilirsiniz. Isi ayari gosterge ekrani .
Fonksiyonu etkinlestirmek i¢in:

zamanlayicinin D ve ardindan + veya ™
tusuna dokunarak silreyi ayarlayin. Sire
bittiginde, sesli bir sinyal duyulur ve 00 yanip
soner.

Sesi durdurmak igin: O.

Fonksiyonun pisirme bdlgelerinin
galismasi Uzerinde herhangi bir
etkisi yoktur.

5.9 Beklet

Bu fonksiyon galisan tim pisirme bdlgelerini
en dusuk 1s1 ayarinda ¢alistirir.

Fonksiyon galistiginda, kontrol panellerindeki
diger semboller kilitlenir.

Fonksiyon, zamanlayici fonksiyonlarini
durdurmaz.

Fonksiyonun etkinlestirmek igin || tusuna
basin.

yanar. Isi ayari 1'e diser.

Fonksiyonu devre dis1 birakmak igin I
dgesine basin. Bir dnceki isI ayari belirir.

5.10 Kilitle

Pisirme bdlgeleri ¢alisirken kontrol panelini
kilitleyebilirsiniz. Bu, I1s1 ayarinin kazara
degistiriimesini engeller.

Oncelikle 1s1 ayarimi yapin.

Fonksiyonu etkinlestirmek igin:EI 6gesine
dokunun. l-J 4 saniye boyunca yanar.
Zamanlayici agik kalir.

Fonksiyonu devre dis1 birakmak igin: il
6gesine dokunun. Onceki 1sI ayari gelir.

Ocagi devre disi biraktiginizda,
bu fonksiyonu da devre disi
birakirsiniz.

5.11 Cocuk Emniyet Cihaz1

Bu fonksiyon, ocagin kazara galismasini
onler.



Fonksiyonu etkinlestirmek igin ocagi ® ile
etkinlestirin. Higbir 1s1 ayari yapmayin.

Fonksiyonu etkinlestirmek igin E] tusuna
dokunun. l-J goranur. Ocak sununla devre
disi birakin (D

Fonksiyonu devre disi birakmak igin ocagi
Dile etkinlestirin. Higbir 1s1 ayari yapmayin.
Fonksiyonu etkinlestirmek igin EI tusuna
dokunun. L&) gériintr. Ocak sununla devre
disi birakin .

Fonksiyonu sadece bir pisirme siiresinde
gecersiz kilmak igin: ocagi ® ile
etkinlestirin. LLJ gorindr. Fonksiyonu

etkinlestirmek igin IE tusuna dokunun. Is1
ayann 10 saniye iginde yapin. Ocagi

calistirabilirsiniz. Ocagi ® ile devre disi
birakirsaniz, fonksiyon tekrar galisir.

5.12 OffSound Control (Seslerin
devre dis1 birakilmasi ve
etkinlestirilmesi)

Ocagi devre disi birakin. ©) digmesine 3
saniye dokunun. Ekran yanip séner. &

digmesine 3 saniye dokunun. &Y veya
belirir. Asagidaki ayarlar arasindan se¢im

yapmak i¢in zamanlayicinin + tusuna
dokunun:

. - sesler kapali

. - sesler aglk
Seciminizi onaylamak igin, ocagin otomatik
olarak devre disi kalmasini bekleyin.

Fonksiyon (@ olarak ayarlandiinda, cihazin
seslerini yalnizca su durumlarda
duyabilirsiniz:

® tusuna dokundugunuzda,

Zaman Ayari kapandiginda

Geri Sayim Sayaci kapandiginda
kumanda paneli Gizerine bir nesne
koyuldugunda.

5.13 Giig yonetimi

Birden ¢ok bolge calisiyorsa ve tiketilen
enerji gu¢ kaynaginin sinirini asiyorsa bu

fonksiyon, kullanilabilir gict tim pisirme
bolgeleri arasinda bolistirir. Ocak, evin
sigorta tesisatini korumak icin i1s1 ayarlarini
kontrol eder.

« Pisirme bolgeleri ocaktaki fazlarin
konumuna ve sayisina gére
gruplandiriimistir. Her fazin maksimum
elektrik yuki vardir (3700 W). Eger ocak,
bir faz icinde maksimum kullanilabilir gi¢
sinirina ulasirsa pisirme bolgelerinin glicl
otomatik olarak azaltilir.

* Her zaman, son segilen pisirme bolgesinin
1s1 ayarina éncelik verilir. Kalan gug,
segimin tersi sirayla énceden
etkinlestirilmis pisirme bdlgeleri arasinda
bélustiralir.

« Isisi azaltiimis bolgelerin i1s1 ayari
gbsterge ekrani, ilk segilen i1s1 ayart ile
azaltilmis 1s1 ayari arasinda degisir.

» Gosterge ekraninin yanip sonmesi durana
kadar bekleyin ya da son segilen pisirme
bdlgesinin i1s1 ayarini azaltin. Pisirme
bdlgeleri, azaltiimis 1s1 ayariyla birlikte
calismaya devam eder. Gerektiginde
pisirme bdlgelerinin 1si ayarlarini manuel
olarak degistirin.

Gucun pisirme bolgeleri arasinda dagitildigi

olasi kombinasyonlar i¢in resme bakin.

\/
\ \‘/
PN
PN

5.14 Hob?Hood

Bu, ocagi ayni 6zelligi tasiyan bir
davlumbaza baglayan, gelismis otomatik bir
fonksiyondur. Hem ocak hem de davlumbaz
kizil-6tesi sinyal iletisimcisine sahiptir. Fanin
hizi, ocaktaki en sicak pisirme kabinin mod
ayari ve sicakligina gore otomatik olarak
belirlenir. Davlumbazi, ocaktan manuel
olarak galistirabilirsiniz.
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Davlumbazlarin gogunlugunda,
uzaktan baglanti sistemi
varsayllan ayari devre disidir.
Fonksiyonu kullanmadan 6nce
etkinlestirin. Daha fazla bilgi igin
davlumbaz kullanma kilavuzuna
bakin.

@

Fonksiyonu otomatik olarak kullanma
Fonksiyonu otomatik olarak kullanmak igin
otomatik modu H1'den H6'ya ayarlayin. Bu
ocak varsayilan olarak H5'e
ayarhdir.Davlumbaz ocak her galistiginda
devreye girer. Ocak, pisirme kabinin
sicakhigini 6lger ve otomatik olarak fan hizini
ayarlar.

Otomatik modlar

Otomatik Kayna- Kizart-
151k ma') ma?)
HO Modu Kapali Kapali Kapali
H1 Modu Acik Kapali Kapali
H2 Mo- Acik Fan hizi 1 Fan hizi 1
du 3)
H3 Modu Acik Kapali Fan hizi 1
H4 Modu Acik Fan hizi 1 Fan hizi 1
H5 Modu Acgik Fan hizi 1 Fan hizi 2
H6 Modu Acik Fanhizi2  Fanhizi 3

1) Ocak kaynatma islemini tespit eder ve fan hi-
zini otomatik moda gore etkinlestirir.

2) Ocak kizartma islemini tespit eder ve fan hizi-
ni otomatik moda gére etkinlestirir.

3) Bu mod, fani ve 1s1d1 etkinlestirir ve sicakliga
bagli degildir.

Otomatik modu degistirme

1. Cihazi devre disi birakin.

2. ® 6gesine 3 saniye dokunun. Ekran
yanip soner.

3. & 6gesine 3 saniye dokunun.

4. O 6gesine U agilana kadar birkag defa
dokunun.
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5. Otomatik modu se¢mek igin,
zamanlayicinin + 06gesine dokunun.

@

Davlumbazi, dogrudan
davlumbaz panelinden
calistirmak igin fonksiyonun
otomatik modunu devre disi
birakin.

Pisirmeyi tamamlayip ocagi
sondurdugunizde daviumbaz,
bir stire daha ¢alismaya devam
edebilir. Bu slreden sonra
sistem fani otomatik olarak devre
disi birakir ve fani yanlislikla
etkinlestirmenizi 30 saniye
boyunca engeller.

@

Fan hizin manuel olarak ¢ahstirma
Fonksiyonu manuel olarak da
kullanabilirsiniz. Bunun igin ocak etkin

—
=

durumdayken, = 6gesine dokunun. Bu,
fonksiyonu otomatik ¢alistirmayi devre disi
birakir ve fan hizini manuel olarak

degistirmenize olanak saglar. = tusuna
bastiginizda fan hizini bir kademe artirirsiniz.

En ylksek hiz ayarina ulastiktan sonra =
tusuna tekrar basarak, hiz ayarini 0
konumuna getirip davlumbazi
kapatabilirsiniz. Fani tekrar fan hizi 1

seviyesinde ¢alistirmak icin = ogesine
dokunun.

@

Fonksiyonun otomatik
calistinimasini etkinlestirmek
icin, ocagi devre disi birakin ve
sonra tekrar etkinlestirin.

Is1g1 agmak

Ocagi her galistirdiginizda, 1s1g1 da otomatik
olarak galisacak sekilde ayarlayabilirsiniz.
Bunu yapmak igin, otomatik modu H1'den
H6'ya ayarlayin.

Davlumbaz 1s1§1, ocagin
kapatilmasindan 2 dakika sonra
devre disi birakilr.



6. IPUCLARI VE YARARLI BILGILER

UYARI!
Giuvenlik bélimlerine bakin.

6.1 Pisirme Kaplan

@

indiiksiyonlu pisirme bélgeleri
icin gliclu bir elektromanyetik
alan pisirme kabinda ¢ok hizh
sekilde 1si olusturur.

indiiksiyonlu pisirme bélgelerini uygun
pisirme kaplari ile kullanin.

Pisirme kaplarinin tabani mimkin
oldugunca kalin ve diiz olmalidir.

Ocak yuzeyine yerlestirdiginiz kaplarin
tabanlari temiz ve kuru olmahdir.
Cizilmeleri 6nlemek igin, tencereyi
seramik camin Uzerinde kaydirmayin veya
strtmeyin.

Pisirme kaplarinin malzemesi

uygun: dokme demir, gelik, emaye celik,
paslanmaz gelik, cok katmanli taban
(Uretici tarafindan uygun olduguna dair
isaret tasiyan).

uygun degil: aliminyum, bakir, piring,
cam, seramik, porselen.

Su durumlarda pisirme kabi indiiksiyonlu
ocak ile kullanima uygundur:

Kap igine doldurulan su, en ylksek Isi
kademesi segilerek pisirme alanina
yerlestirildiginde ¢ok hizl sekilde
kayniyorsa.

Pisirme kabinin altina tutulan miknatis
yapisiyorsa.

Pisirme kabi boyutlar

indiiksiyonlu pisirme bélgeleri, pisirme
kabinin alt kisminin boyutlarina otomatik
olarak uyum saglar.

Pisirme yuzeyinin verimliligi pisirme
kabinin ¢api ile orantihdir. Minimum
degerden kiiglk ¢apl pisirme kaplari
pisirme bdlgesi ile Uretilen glicin bir
kismini alabilir.

Hem guvenlik nedeniyle hem de en iyi
pisirme sonugclarini elde etmek igin,

"Pisirme bolgelerinin dzellikleri"
bélimunde belirtilenden daha buyuk
pisirme kaplari kullanmayin. Pisirme
islemi sirasinda pisirme kaplarini kontrol
paneline yakin tutmaktan kaginin. Bu,
kumanda panelinin galismasini
etkileyebilir veya yanhslikla farkli ocak
fonksiyonlarini etkinlestirebilir.

@ Bkz. "Teknik veriler".

6.2 Calisma esnasinda gelen sesler
Su sesleri duyabilirsiniz:

» catlama sesi: pisirme kaplari farkli
materyallerden (sandvig yapi) yapilmistir.

« 1slik sesi: pisirme bdlgesi ylksek gl¢
seviyesinde kullaniliyordur ve pisirme
kaplari farkli materyallerden (sandvig
yapl) yapiimistir.

« ugultu: yiksek glgc seviyesi
kullaniyorsunuzdur.

« tikirti; elektrik anahtarlama olusur.

« tislama, vizilti: fan ¢alisiyordur.

Bu sesler normaldir ve herhangi bir

arizanin belirtisi degildir.

6.3 Oko Timer (Eco Timer)

Enerji tasarrufu amaciyla, pisirme bdlgesinin
Isiticisi, geri sayim zamanlayicisinin sesli
sinyalinden dnce kapanir. Calisma
suresindeki farkllik, pisirme isleminin
uzunluguna ve IsI ayari seviyesine baghdir.

6.4 Pisirme uygulamasi érnekleri

Isi ayari ile pisirme bolgesi gu¢ tiketimi
arasindaki iliski dogrusal degildir. Isi
ayarlarini artirdiginizda, bu durum gug
tuketimindeki artis ile orantili olmaz. Bu
durum, orta i1sI ayarli pisirme bdlgesinin
glclnun yarisindan azini kullanmasi
anlamina gelir.

Tablodaki veriler sadece yol
gOstermek igin verilmistir.
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Is1 ayan kullanim yerleri: Siire ipuglan
(dk.)
-1 Pismis yemegi sicak tutun. gerektigin- Tencereyi kapakla kapatin.
e
1-3 Hollandez sos, eritme: tereyagi, ¢ikola- 5 -25 Ara sira karistirin.
ta, jelatin.
1-3 Katilastirma: yumusak omlet, firrnda 10 - 40 Uzerine bir kapak kapatarak pisirin.
yumurta.
3-5 Piring ve st ihtiva eden yemekleri hafif 25 - 50 Pirincin iki kati su ekleyin, sutli ye-
ateste pisirme, hazir yemekleri isitma. mekleri pisirme slresinin ortalarinda
karistirin.
5-7 Buharda sebze, balik, et. 20-45 Birkag yemek kasigi sivi ekleyin.
7-9 Buharda patates. 20-60 750 g patates igin maks. % litre su kul-
lanin.
7-9 Cok miktarda yemek ve gorba pisirin. 60 - 150 En fazla 3 litre sivi ve diger malzeme-
ler.
9-12 Hafifce kizartma: eskalop, dana cordon gerektigin- Yarim cevirin.
bleu, kulbasti, kéfte, sosis, meyane, de
yumurta, pancake, donat.
12-13 Uzun kizartma, baharatli patates, bon- 5-15 Yarim gevirin.
file, biftek.
14 Su kaynatin, makarna pisirin, et kavurun (gulas, gliveg), yagda cips kizartin.

P

Bol miktarda su kaynatin. PowerBoost etkin.

6.5 Hob?Hood Fonksiyonuna iliskin
Ipuglarn ve Oneriler
Bu fonksiyonla ocagi calistirirken:

» Davlumbaz panelini dogrudan glines
Isigindan koruyun.
* Davlumbaz paneline halojen lamba

takmayin.

» Davlumbaz kontrol panelinin Ustinu

kaplamayin.

» Ocakla davlumbaz arasindaki sinyali (¢r.,
el, firin tutucu veya uzun tencere ile)
engellemeyin. Resme bakiniz.

Resimdeki davlumbaz yalmzca 6rnek

amagchdir.
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Uzaktan kumandali diger
cihazlar da sinyali engelleyebilir.
Ocak?Davlumbaz agikken,
ocagin yakininda bu tur aletleri
kullanmayin.



Hob?Hood fonksiyonlu davlumbazlar
Bu fonksiyona uygun davlumbaz yelpazesi
hakkinda bilgi edinmek igin tiketici web
sitemizi inceleyin. Bu fonksiyon ile ¢alisan

7. BAKIM VE TEMIZLIK

UYARI!
Guvenlik boélimlerine bakin.

7.1 Genel bilgiler

* Her kullanimdan sonra ocagi temizleyin.

» Daima temiz tabanl pisirme kaplari
kullanin.

* Ylzey Uzerinde bulunan gizikler ve koyu
lekeler, ocagin galismasini etkilemez.

» Ocak yuzeyi igin uygun bir temizleyici
kullanin.

» Cam igin uygun 6zel bir kaziyici kullanin.

7.2 Ocagin temizlenmesi

» Sunlarn bekletmeden temizleyin: erimis

plastik, plastik folyo, seker ve sekerli

8. SORUN GIDERME

UYARI!
Guvenlik boélimlerine bakin.

8.1 Bu durumlarda ne yapmali...

Sorun Olasi sebep

Electrolux davlumbazlari = semboline sahip
olmahdir.

yiyecekler, aksi halde kir ocaklara zarar
verebilir. Yanmamak i¢in dikkatli olun.
Ozel raspay! camin {izerine dar bir agiyla
koyup, bigagini yuzeyin tzerinde kaydirin.
Ocak yeterince soguduktan sonra
sunlan gikarin: kireg lekeleri, su lekeleri,
yag lekeleri, parlak metalik renk atmalari.
Ocagi nemli bir bezle ve asindirici
olmayan deterjanla temizleyin. Temizlik
sonrasinda, ocadl yumusak bir bezle
kurulayin.

Parlak metalik renk degisiminden
kurtulun: sirke suyu kullanin ve cam
yuzeyi nemli bir bezle temizleyin.

Coziim

Ocagi agamadiniz veya calistira-  Ocak, elektrik beslemesine baglan-  Ocagin elektrik beslemesine dogru bir

madiniz. mamistir ya da elektrik baglantisi

sekilde bagl olup olmadigini kontrol

dogru sekilde yapilmamistir. edin.

Sigorta atmistir.

Arizaya sigortanin neden oldugundan
emin olun. Sigortanin tekrar tekrar at-
masi halinde, kalifiye bir elektrikgiye
danisin.

10 saniye igerisinde i1s1 ayarini yap-  Ocagi tekrar a¢in ve 10 saniyeden da-

madiniz.

ha kisa bir slre iginde 1s1 ayarini ya-
pin.

Ayni anda 2 veya daha fazla sensér  Sadece bir sensor alanina dokunun.

alanina dokundunuz.

Beklet calisiyor.

"Gunlik kullanim" bélimiine bakin.
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Sorun

Olasi sebep

Coziim

Kontrol panelinde su veya yag leke-
leri var.

Kontrol panelini temizleyin.

Sesli bir sinyal duyuluyor ve ocak
devre disi kahyor.

Ocak devre disi kalirken sesli bir
sinyal duyuluyor.

Bir veya daha fazla sensér alanina
bir seyler koymussunuz.

Nesneleri sensér alanindan kaldirin.

Ocak devre disi kahyor.

Sensor alanina bir seyler koymussu-

nuz (D

Nesneleri sensor alanindan kaldirin.

Kalan sicaklik gostergesi yanmi-
yor.

Bolge, sadece kisa bir siireligine ¢a-
listinldig1 veya sensor hasar gérdua-
gu icin sicak olmayabilir.

Bolge sicak olmaya yetecek kadar
uzun sure galistirildiysa, Yetkili Servis
Merkezi ile gorisin.

Hob?Hood calismiyor.

Kontrol panelinin Ustinl értmissi-
niz.

Nesneyi kontrol panelinden kaldirin.

Pisirme alanina yerlestirilen gok
uzun bir tencere sinyalleri engelliyor
olabilir.

Daha kiiglk bir tencere kullanin, pisir-
me bolgesini degistirin veya davlumba-
z1 manuel olarak galistirin.

Otomatik Isitma calismiyor.

Bolge sicak.

Bolgeyi yeterince sogumaya birakin.

En ylksek 1s1 ayari secilmistir.

En yliksek i1si ayari islev ile ayni glice
sahiptir.

Isi ayari iki seviye arasinda degi-
siyor.

Gug yonetimi galisiyor.

"GUnlik kullanim" bélimiine bakin.

Sensor alanlari isiniyor.

Pisirme kaplari ¢ok biyik veya kon-
trol digmelerine cok yakin yerlestir-
missiniz.

Mimkinse buylk pisirme kaplarini ar-
ka bolgelere koyun.

Kontrol paneli dokunmatik sensor
alanlarina basildiginda ses gel-
miyor.

Sesler devre disi birakilmistir.

Sesleri etkinlestirin. "Gunlik kullanim"
bélimine bakin.

yaniyor.

Cocuk Emniyet Cihazi veya Kilitle
calisiyor.

"GUnlik kullanim" bélimiine bakin.

yaniyor.

Bdlgede higbir pisirme kabi yok.

Bdlgeye pisirme kabi yerlestirin.

Kullanilan pisirme kabi uygun degil-
dir.

Uygun pisirme kabi kullanin. Bkz.
"lpuclari ve éneriler".

Pisirme kabinin taban ¢api bu bdlge
icin cok kucUk.

Dogru 6lgulere sahip pisirme kabini
kullanin. Bkz. "Teknik veriler".

ve bir sayi yaniyor.

Ocakta bir hata var.

Ocagi kapatin ve 30 saniye sonra ye-

niden galistirin. tekrar yanarsa,
ocagin elektrik beslemesi baglantisini
kesin. 30 saniye sonra ocagin elektrik
baglantisini tekrar saglayin. Sorun de-
vam ederse, Yetkili Servis ile iletisime
gegin.

Sabit bir bip sesi duyabilirsiniz.

Elektrik baglantisi dogru degil.

Ocagin elektrik beslemesini kesin. Te-
sisatl kontrol etmesi icin kalifiye bir
elektrikgiye basvurun.
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8.2 Eger bir ¢6ziim
bulamadiysaniz...

Soruna kendiniz bir ¢6ziim bulamadiginiz
takdirde, saticiniza veya bir Yetkili Servis
Merkezine basvurun. Bilgi etiketindeki verileri
verin. Cam seramigin ¢ haneli harf kodunu
(cam ylizeyin kodsesindeki) ve gdsterilen hata
mesajini verin. Ocagi dogru

9. TEKNIK VERILER
9.1 Bilgi etiketi

Model EIV734

Tar 62 C4A 01 AA
indiiksiyon 7.35 kW
SeriNo ....ccoeeeueee
ELECTROLUX

9.2 Pisirme bélgelerinin 6zellikleri

calistirdiginizdan emin olun. Dogru
calistirmadiginiz takdirde servis teknisyeni
veya satici tarafindan yapilacak servis islemi,
garanti slresi igcinde dahi olsa
Ucretlendirilecektir. Garanti siresi ve Yetkili
Servis Merkezleri ile ilgili bilgiler garanti
kitapgigindadir.

PNC 949 596 717 00
220-240V/400V 2N 50 - 60 Hz
Uretildigi Yer: Almanya

7.35 kW

cex

Pisirme bélgesi Nominal gii¢ PowerBoost [W] PowerBoost Pisirme kabinin
(maksimum 1s1 maksimum siire ¢api [mm]
ayan) [W] [dk.]

Sol 6n 2300 3200 10 125-210

Sol arka 2300 3200 10 125-210

Orta 6n 1400 2500 4 125 - 145

Sag arka 2300 3600 10 210 - 240

Pisirme bdlgelerinin guicl tablodaki verilerden
biraz farkl olabilir. Tencerenin malzemesi ve
boyutlarina goére degisir.

10. ENERJI VERIMLILIGI
10.1 Uriin Bilgileri*

Model tanimlamasi

En iyi sonuclari elde etmek icin ¢capi tabloda
belirtilenlerden daha kulglk olan pisirme
kaplari kullanin.

EIV734

Ocak tipi Ankastre Ocak
Pisirme bdlgelerinin sayisi 4
Isitma teknolojisi indiksiyon
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Dairesel pisirme bolgelerinin ¢api (&) Sol 6n 21,0 cm

Sol arka 21,0cm

Orta 6n 14,5 cm

Sag arka 24,0 cm
Pisirme bolgesi basina enerji tiketimi (EC electric Sol 6n 179,6 Ws / kg
cooking) Sol arka 177,0 Ws / kg

Orta 6n 180,2 Ws / kg

Sag arka 174,6 Ws / kg
Ocagin eneriji tiketimi (EC electric hob) 177,9 Ws / kg

* Avrupa Birligi icin, AB Dizenlemesi
66/2014’e gore. Belarus icin, STB
2477-2017, Ek A’ya gore. Ukrayna igin,
742/2019'a gore.

EN 60350-2 - Ev tipi elektrikli pisirme
cihazlar - Bélim 2: Ocaklar - Performans
Olcim ydntemi.

Pisirme alanina dair enerji 6lgtimleri ilgili
pisirme bolgesinin isaretleriyle belirlenmistir.

10.2 Enerji tasarrufu

Asagidaki tavsiyelere uyarak yemek pisirme
sirasinda enerji tasarrufu yapabilirsiniz.

Su isittiginizda yalnizca ihtiyaciniz olan
kadarini kullanin.

Mumkiinse, kapaklari her zaman pisirme
kaplarinin tzerine koyun.

Pisirme bdlgesini ¢calistirmadan énce
pisirme kabini tGzerine koyun.

Daha kuguk olan pisirme kaplarini daha
kiglk pisirme bolgelerine koyun.
Pisirme kaplarini dogrudan pisirme
bdlgesinin merkezine koyun.

Yiyecegi sicak tutmak veya eritmek igin
kalan sicakhgr kullanin.

11. TUKETICININ SECIMLIK HAKLARI

1.

122

Malin ayiph oldugunun anlasiimasi

durumunda tiketici;

a. Satilani geri vermeye hazir oldugunu
bildirerek s6zlesmeden dénme,

b. Satilani alikoyup ayip oraninda satis
bedelinden indirim isteme,

c. Asiri bir masraf gerektirmedigi
takdirde, batiin masraflari saticiya ait
olmak Uzere satilanin tcretsiz
onarilmasini isteme,

d. imkan varsa, satilanin ayipsiz bir
misli ile degistirilmesini isteme,
secimlik haklarindan birini
kullanabilir. Satici, tlketicinin tercih
ettigi bu talebi yerine getirmekle
yukimludar.

Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli

ile degistiriimesi haklari Uretici veya

ithalatciya karsi da kullanilabilir. Bu
fikradaki haklarin yerine getirilmesi
konusunda satici, Uretici ve ithalatgi
miiteselsilen sorumludur. Uretici veya
ithalatci, malin kendisi tarafindan
piyasaya sUrtulmesinden sonra ayibin
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dogdugunu ispat ettigi takdirde sorumlu
tutulmaz.

Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistiriimesinin satici i¢in orantisiz
glglUkleri beraberinde getirecek olmasi
halinde tiketici, sozlesmeden donme
veya ayip oraninda bedelden indirim
haklarindan birini kullanabilir.
Orantisizligin tayininde malin ayipsiz
degeri, ayibin 6nemi ve diger segimlik
haklara basvurmanin tiketici agisindan
sorun teskil edip etmeyecegi gibi
hususlar dikkate alinir.

Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistiriimesi haklarindan birinin
secilmesi durumunda bu talebin saticiya,
Ureticiye veya ithalatgiya
yoneltiimesinden itibaren azami otuz is
glnd, konut ve tatil amagh tasinmazlarda
ise altmis is giinu iginde yerine getiriimesi
zorunludur. Ancak, bu Kanunun 58 inci
maddesi uyarinca gikarilan yonetmelik
eki listede yer alan mallara iliskin,
tUketicinin Ucretsiz onarim talebi,



yonetmelikte belirlenen azami tamir
slresi iginde yerine getirilir. Aksi halde
tiketici diger secimlik haklarini
kullanmakta serbesttir.

5. Tiuketicinin s6zlesmeden dénme veya
ayip oraninda bedelden indirim hakkini
sectigi durumlarda, 6demis oldugu
bedelin timi veya bedelden yapilan
indirim tutari derhal tiiketiciye iade edilir.

6. Secimlik haklarin kullaniimasi nedeniyle
ortaya ¢ikan tim masraflar, tiketicinin
sectigi hakki yerine getiren tarafca
karsilanir. Tuketici bu segimlik
haklarindan biri ile birlikte 11/1/2011
tarihli ve 6098 sayil Tirk Borg¢lar Kanunu
hdkumleri uyarinca tazminat da talep
edebilir.

Tiiketici, garantiden dogan haklarinin

kullanilmasiu ile ilgili olarak ¢ikabilecek

uyusmazhklarda yerlesim yerinin
bulundugu veya tiiketici isleminin
yapildig: yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine
veya Tiiketici Mahkemesine basvurabilir.

Uretici / ihracatgi :
ELECTROLUX APPLIANCES AB
BUSINESS SECTOR EMA-EMEA (SEE)

12. CEVREYLE ILGILI BILGILER

Su sembole sahip malzemeler geri

dondsturdlebilir C’B Ambalaji geri doniisim
icin uygun konteynerlere koyun. Elektrikli ve
elektronik cihaz atiklarinin geri dontsimuine
ve gevre ve insan saghginin korunmasina

ST GORANSGATAN 143
SE-105 45 STOCKHOLM
SWEDEN

TEL: +46 (8) 738 60 00
FAX: +46 (8) 738 63 35
www.electrolux.com

ithalatc: Electrolux Dayanikli Tiketim
Mamulleri San. ve Tic. AS.

TR-34435 Taksim-Beyoglu-istanbul
Musteri Hizmetleri: 0 850 250 35 89
musteri_hizmetleri@electrolux.com
WEB: www.electrolux.com.tr
Kullanmim Omrii Bilgisi :

Kullanim 6mri kuguk ev aletlerinde 7 yil,
diger beyaz esya urunlerinde ise 10 yildir.
Kullanim émrd, Uretici ve/veya ithalatgl
firmanin cihazinizla ilgili yedek parga temini
ve bakim suresini ifade eder.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.

yardimet olun. Ev atigi sembolu :E bulunan
cihazlari atmayin. UrtinG yerel geri dontsim
tesislerinize gdnderin ya da belediye ile
irtibata gegin.
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