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Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt entschieden
haben. Wir wiinschen lhnen viel Freude mit dem Gerat.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fir Ihre Sicherheit sind besonders gekenn-
zeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um Unfélle
und Schaden am Gerat zu vermeiden:

/\ WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Ihre Gesundheit und zeigt mdgliche
Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mdgliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder andere
Gegenstande hin.

1 HINWEIS: Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.

Allgemeine Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Bedienungs-

anleitung sehr sorgfaltig durch und bewahren Sie diese inkl.
Garantieschein, Kassenbon und nach Mdglichkeit den Karton
mit Innenverpackung gut auf. Falls Sie das Gerat an Dritte
weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanleitung mit.

Benutzen Sie das Geréat ausschlieBlich fiir den privaten
und den dafiir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerét ist nicht
fiir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien. Halten Sie es

vor Hitze, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit (auf
keinen Fall in Flussigkeiten tauchen) und scharfen Kanten
fern. Benutzen Sie das Gerat nicht mit feuchten Handen.
Bei feucht oder nass gewordenem Gerat sofort den Netz-
stecker ziehen.

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den Ste-
cker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht am
Kabel), wenn Sie das Gerat nicht benutzen, Zubehorteile
anbringen, zur Reinigung oder bei Storung.

Betreiben Sie das Geréat nicht unbeaufsichtigt. Sollten Sie
den Raum verlassen, schalten Sie das Gerat immer aus.
Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

Das Gerat und das Netzkabel miissen regelmafig auf
Zeichen von Beschadigungen untersucht werden. Wird
eine Beschadigung festgestellt, darf das Gerat nicht mehr
benutzt werden.

Verwenden Sie nur Original-Zubehr.

Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Verpackungs-
teile (Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.) erreichbar liegen.

/\ WARNUNG:
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen. Es
besteht Erstickungsgefahr!

Beachten Sie die nachfolgenden ,Speziellen Sicherheits-
hinweise".

Spezielle Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat
Auf dem Produkt finden Sie folgendes Symbol mit Warn- oder Infor-

mationscharakter:

& WARNUNG: HeiRe Oberflache! Verbrennungsgefahr!

Wahrend des Betriebes kann die Temperatur der beriihrbaren Ober-

flache sehr hoch sein.

« Berihren Sie nicht die heillen Teile des Gerates. Benutzen Sie ggf.
einen Topflappen und fassen Sie das Gerat nur am Griff bzw. die

Griffmulde an.
/\ WARNUNG:

+ Betreiben Sie das Gerat nicht an einer externen Zeitschaltuhr oder

einem separaten Fernwirksystem.



/\ WARNUNG: "
« Achten Sie wahrend des Backvorgangs und beim Offnen der Back-
flachen auf seitlich austretenden Dampf. Verbrennungsgefahr!

/\ ACHTUNG:
+ Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, warmebestandige Flache.
Bei empfindlichen Oberflachen legen Sie bitte eine hitzebestandi-
ge Platte unter.

+ Um einen Hitzestau zu vermeiden, das Gerat nicht direkt unter
einen Schrank stellen. Sorgen Sie fUr gentigend Freiraum!

* Bewegen Sie das Gerat nicht, wenn es in Betrieb ist.

« Vorsicht aufsteigende Hitze! Verwenden das Gerat nie in der Nahe
oder unterhalb von Gardinen oder anderen brennbaren Materialien!

« Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht mit den heilen Teilen
des Gerates in Kontakt kommt.

« Lassen Sie das Gerat abkuhlen, bevor Sie es reinigen und weg-
stellen.

* Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie einen
autorisierten Fachmann auf. Um Gefahrdungen zu vermeiden, ein
defektes Netzkabel nur vom Hersteller, unserem Kundendienst oder
einer ahnlich qualifizierten Person durch ein gleichwertiges Kabel
ersetzen lassen.

+ Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dartber und von
Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezlglich des sicheren Ge-
brauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultie-
renden Gefahren verstanden haben.

+ Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.
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* Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder
durchgefuhrt werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre und alter und

werden beaufsichtigt.

* Kinder, die junger sind als 8 Jahre, sind von dem Gerat und der

Anschlussleitung fernzuhalten.

Inbetriebnahme des Gerates

Anwendungshinweise
Bevor Sie die ersten Waffeln fiir den Verzehr zubereiten...

+  Entfernen Sie die Verpackung, falls vorhanden. Wickeln
Sie das Netzkabel vollstandig ab.

+ Reinigen Sie das Geh&use und die Backflachen mit einem
feuchten Tuch.

Anti-Haftbeschichtung

+  Fetten Sie die Backflachen vor dem 1. Gebrauch leicht ein.

+  Betreiben Sie das Geréat mit geschlossenen Backflachen
ca. 10 Minuten (Siehe ,Benutzung des Gerates").

+  Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und lassen
Sie das Gerét abkiihlen.

1 HINWEIS:

+  Leichte Rauch- und Geruchsentwicklung ist bei die-
sem Vorgang normal. Sorgen Sie fiir ausreichende
Belliftung.

+ Die ersten Waffeln nicht verzehren.

+  Nachdem das Gerat erkaltet ist, wischen Sie die Backfla-
chen mit Klichenpapier ab.

Elektrischer Anschluss

1. Prifen Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen wollen,
mit der des Gerates Ubereinstimmt. Die Angaben hierzu
finden Sie auf dem Typenschild.

2. Stecken Sie den Stecker in eine vorschriftsmaRig instal-
lierte Schutzkontaktsteckdose. Die rote Kontrollleuchte
leuchtet auf.

Benutzung des Gerates

1 HINWEIS:

+ Halten Sie wahrend der Autheizzeit die Backflachen
geschlossen.

+ Istdie Aufheizphase beendet, geht die griine Kontroll-
leuchte aus.

+ Die rote Kontrollleuchte bleibt an und zeigt die Betriebs-
funktion an.

+  Die griine Kontrollleuchte schaltet wahrend des Backvor-
gangs an und aus, um die Backtemperatur beizubehalten.

+  Die Backflachen sollten in den Backpausen immer
geschlossen sein.

Stellen Sie den Temperaturregler auf Maximum, um das
Gerét aufzuheizen.

vy,
9
[ |
' Maximum

Minimum

2. Offnen Sie den Deckel und geben Sie ca. 2-3 EL Teig in

die Mitte der Backflache.

1 HINWEIS:

+  Um gleichméaRige Waffeln zu erhalten, kénnen Sie
den Teig etwas verteilen. Fiillen Sie nur so viel Teig
ein, so dass die untere Backflache bedeckt ist.

+  Der Einfiillvorgang sollte rasch erfolgen, da sonst die
Waffeln nicht gleichmaRig braun werden.

3. Deckel sanft schlieffen und kurz niedergedrtickt halten.

/\ ACHTUNG:
Achten Sie auf den austretenden Dampf, Verbrennungs-
gefahr.

4. Mitdem Regler kénnen Sie die gewiinschte Backtempera-

tur einstellen.

1 HINWEIS:

+  Der Backvorgang dauert ca. 2-3 Minuten.

+ Dies kann je nach Beschaffenheit des Teigs unter-
schiedlich sein.

+  Werden |hre Waffeln zu dunkel, drehen Sie den
Regler auf eine niedrigere Einstellung.

5. Die fertigen Waffeln kdnnen Sie mit einer Holzgabel o. &.

entnehmen.

6. Legen Sie die fertige Waffel auf eine Servierplatte oder

einen Teller und streuen ein wenig Puderzucker dartiber.

7. Fetten Sie die Backflachen, nach den einzelnen

Backvorgangen, nach Bedarf emeut leicht ein.

/\ ACHTUNG:

Keine spitzen oder schneidenden Gegenstande benutzen,
damit die Beschichtung der Backflachen nicht beschadigt
wird.



1 HINWEIS:
Machten Sie der Waffel eine besondere Form geben, mis-
sen Sie dies tun solange der Teig noch warm ist.

Formen des Gebécks
Sie kdnnen den mitgelieferten Hornchenkegel benutzen.

+  Rollen Sie bitte dazu den Kegel in das Geback ein oder
wahlen Sie eine andere Form.

+  Rohrenformige Homchen erhalten Sie, wenn Sie das noch
heile Geback schnell um einen runden Rihrlffelstiel
drehen.

+  Titenformige erhalten Sie, wenn Sie das noch heifle Hom-
chen in ein kelchformiges Gefal und ein schalenférmiges
Homchen in eine Dessertschale gleiten lassen.

Das Hémchen formt sich selbst, erhartet und wird miirbe, wenn
es erkaltet ist.

Betrieb beenden

Mdchten Sie den Betrieb unter- bzw. abbrechen, ziehen Sie
den Stecker aus der Steckdose. Die rote Kontrollleuchte
erlischt.

Rezeptvorschlage

Eishornchen

1/4 Tasse Butter oder Margarine
1/2 Tasse Puderzucker

1/4 Tasse Milch

7/8 Tasse Mehl

1/2 TL Vanillinzucker

Die Butter/Margarine schaumig rithren. Nach und nach den
Puderzucker und die Milch unterriihren. Vanillinzucker und
Mehl hinzufiigen. Alles zu einem glatten Teig verriihren. Teig
mit einem Essloffel oder einer Schopfkelle auf den Backflachen
verteilen.

Ostfriesische Hornchen
2509 Butter oder Margarine
5009 Zucker

3 Eier

500g Mehl

2 Packchen Vanillinzucker

Die Butter/Margarine, Zucker und die Eier schaumig rihren.
Nach und nach das Mehl unterrtihren. Mit lauwarmem Wasser
verdiinnen. Den Teig ca. 2 Stunden vor dem Backen anrihren.
Alles zu einem glatten Teig verriihren.

Zimt-Hornchen

1259 Butter oder Margarine
2509 Zucker

4-5 Eier

200g Mehl

1TLRum

1TL Zimt
1 Prise Salz

Die Butter/Margarine, Zucker und die Eier schaumig rihren.
Nach und nach die anderen Zutaten unterriihren. Alles zu
einem glatten Teig verriihren.

Reinigung

/\ WARNUNG:

+ Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker
und warten Sie ab, bis das Gerat abgekihlt ist.

+ Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser! Es konnte zu
einem elektrischen Schlag oder Brand fiihren.

/\ ACHTUNG:
+  Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder andere scheuemn-
de Gegenstande.
+  Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden Reini-
gungsmittel.
Backflachen

+  Beseitigen Sie Speisertickstande noch im warmen Zustand
mit einem feuchten Tuch oder einem Papiertuch.

+  Die Backflachen mit einem weichen Schwamm und
Seifenlauge abwaschen, mit klarem Wasser nachwischen
und mit einem weichem Tuch griindlich abtrocknen.

Nach dem Trocknen einen diinnen Film Speisedl auf die
Oberflache auftragen.

Gehause

Reinigen Sie das Gehduse nach der Benutzung mit einem
leicht feuchten Tuch.

Stérungsbehebung
Storung Mdgliche Ursachen |Abhilfe
Das Geratist ~ |Das Gerat hat keine | Die Steckdose mit
ohne Funktion. |Stromversorgung.  |einem anderen Geréat
Uberprifen und den
Netzstecker richtig
einsetzen.
Temperaturregler Stellen Sie den Tem-
steht auf Minimum. | peraturregler auf eine
héhere Stufe ein.
Die rote Netz- | Die Stromversorgung | Stecken Sie den
kontrollleuchte |ist unterbrochen. Stecker in die Steck-
leuchtet nicht. dose.
Gerét ist defekt.
Die Waffeln wer- | Der Deckel liegt nicht | Dosieren und vertei-
den unterschied-| richtig auf, da zu len Sie die Teigmen-
lich braun. wenig Teig eingefilllt |ge richtig.
wurde.
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Stérung Magliche Ursachen |Abhilfe
Der Teig ist Sie haben zu viel Dosieren und vertei-
Ubergelaufen. | Teig eingefillt. len Sie die Teigmen-
ge richtig.

Die Waffeln sind |Die eingestellte Tem- |Wahlen Sie eine ho-
zu hell gewor- | peratur ist zu niedrig. |here Reglerstellung
den. aus.
Die Waffeln Die eingestellte Stufe | Stellen Sie den
sind zu dunkel |ist zu hoch. Regler herunter.
gebacken.

Technische Daten
1010 = HA 3494
SpannUNGSVErSOrgUNG: .......uueeeeeeessmmeeereenees 220-240 V~, 50 Hz
Leistungsaufnahme: ............eerveeeeneereeesnnsnsssneessennas 1200 W
SCNULZKIBSSE: ..oovrrverrrerrssrreecesssssssssssseesesssssssssssesssssseens |
Nettogewicht: ..ca. 1,44 kg

durch Reparatur oder durch Austausch eines gleichwerti-
gen Gerats.

Garantieleistungen werden nicht fir Mangel erbracht,

die auf der Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung,
unsachgemaler Behandlung oder normaler Abnutzung
des Gerats beruhen. Garantieanspriiche sind ferner aus-
geschlossen fir leicht zerbrechliche Teile, wie zum Beispiel
Glas oder Kunststoff. SchlieBlich sind Garantieanspriiche
ausgeschlossen, wenn nicht von uns autorisierte Stellen
Arbeiten an dem Gerat vornehmen.

Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht
verlangert. Es besteht auch kein Anspruch auf neue
Garantieleistungen. Diese Garantieerklarung ist eine
freiwillige Leistung von uns als Hersteller des Geréts.
Die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte (Nacherfiillung,
Ricktritt, Schadensersatz und Minderung) werden durch
diese Garantie nicht bertihrt.

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger
Produktentwicklungen vorbehalten.

Hinweis zur Richtlinienkonformitat

Hiermit erklart die Firma Clatronic International GmbH, dass
sich das Gerét HA 3494 in Ubereinstimmung mit den grund-
legenden Anforderungen, der européischen Richtlinie flir
elektromagnetische Vertraglichkeit (2004/108/EG) und der
Niederspannungsrichtlinie (2006/95/EG) befindet.

Garantie

Garantiebedingungen

1. Gegenliber Verbrauchem gewahren wir bei privater
Nutzung des Gerats eine Garantie von 24 Monaten ab
Kaufdatum.

Ist das Gerat zur gewerblichen Nutzung geeignet, gewah-

ren wir beim Kauf durch Unternehmer fiir das Gerat eine
Garantie von 12 Monaten.

Die Garantiezeit fiir Verbraucher reduziert sich auf 12 Mo-
nate, sofern sie ein zur gewerblichen Nutzung geeignetes

Gerat - auch teilweise — gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fiir unsere Garantieleistungen sind der
Kauf des Gerats in Deutschland bei einem unserer
Vertragshandler sowie die Ubersendung einer Kopie des
Kaufbelegs und dieses Garantiescheins an uns.

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des Garantiefalls
im Ausland, muss es auf Kosten des Kaufers uns zur

Erbringung der Garantieleistungen zur Verfligung gestellt

werden.

3. Méngel missen innerhalb von 14 Tagen nach Erkennbar-

keit uns gegentiber schriftlich angezeigt werden. Besteht
der Garantieanspruch zu Recht, entscheiden wir, auf

welche Art der Schaden/Mangel behoben werden soll, ob

Stand 06 2012

Garantieabwicklung

24 Stunden am Tag, 7 Tage in der Woche

Sollte lhr Gerat innerhalb der Garantiezeit einen Mangel
aufweisen, steht Ihnen die schnellste und komfortabelste Mdg-
lichkeit der Reklamationsanmeldung tiber unser SLI - Internet-
Serviceportal zur Verfligung.

www.sli24.de

Bitte melden Sie direkt den Servicevorgang auf unserem Online
Serviceportal www.sli24.de an. Sie erhalten wenige Sekunden
nach Abschluss der Anmeldung ein kostenloses Versandticket
per E-Mail tibermittelt. Zusatzlich erhalten Sie weitere Informati-
onen zur Abwicklung lhrer Reklamation.

Mit Ihren persénlichen Zugangsdaten, die direkt nach lhrer
Anmeldung per E-Mail an Sie Gbermittelt werden, kdnnen
Sie den Status Ihres Vorgangs auf unserem Serviceportal
www.sli24.de online verfolgen.

Sie brauchen das kostenlose Versandticket nur noch auf die
Verpackung lhres gut verpackten Gerates zu kleben und das
Paket bei der nachsten Annahmestelle der Deutschen Post /
DHL abzugeben. Der Versand erfolgt fiir Sie kostenlos an
unser Servicecenter bzw. Servicepartner.

So einfach kann Service sein!

1. Anmelden
2. Einpacken
3. Ab zur Post damit

Fertig, so einfach geht es!

Bitte vergessen Sie nicht, dem Gerét eine Kopie lhres Kaufbe-
leges (Kassenbon, Rechnung, Lieferschein) als Garantienach-
weis beizulegen, da wir sonst keine kostenlosen Garantieleis-

tungen erbringen kdnnen.



Unser Serviceportal www.sli24.de bietet Ihnen weitere Leistun-
genan:

+ Downloadbereich fiir Bedienungsanleitungen

+ Downloadbereich fiir Firmwareupdates

+ FAQ’s, die Ihnen Problemiésungen anbieten

+ Kontaktformular

+ Zugang zu unseren Zubehdr- und Ersatzteile-Webshops

Auch nach der Garantie sind wir fiir Sie da! — Kostengiins-
tige Reparaturen zum Festpreis!

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsendung
lhres Gerates vor. Unfreie Lieferungen werden von uns nicht
angenommen. Es entstehen Ihnen damit erhebliche Kosten.

Stand 06 2012

Entsorgung

Bedeutung des Symbols ,,Miilltonne*
Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate gehéren nicht in
den Hausmiill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektrogeraten vorge-
sehenen Sammelstellen und geben dort lhre Elektrogerate ab,
die Sie nicht mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch falsche
Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit
zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von Elektro-
und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Geréate zu entsorgen sind, erhalten Sie
Uber lhre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.
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Gebruiksaanwijzing

Dank u voor uw keuze van dit product. We hopen dat u er veel
plezier van beleeft.

Symbolen in deze bedieningshandleiding

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal ge-
kenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om ongeval-
len en schade aan het apparaat te vermijden:

/\ WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letselrisico’s.

/\ LET OP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

1 OPMERKING: Kenmerkt tips en informatie voor u.

Algemene veiligheidsinstructies

Lees voor de ingebruikname van dit apparaat de handleiding
uiterst zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen met het
garantiebewis, de kassabon en zo mogelijk de doos met de
binnenverpakking. Geef ook de handleiding mee wanneer u de
machine aan derden doorgeeft.

Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend

voor de voorgeschreven toepassing. Dit apparaat is niet
geschikt voor commercieel gebruik.

Gebruik het apparaat niet buiten. Bescherm het tegen hitte,
directe zonnestralen, vocht (in geen geval in vioeistoffen
dompelen) en scherpe randen. Gebruik het apparaat niet
met vochtige handen. Bij vochtig of nat geworden apparaat
onmiddellijk de stroomtoevoer onderbreken.

Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroom-
toevoer (trek aan de stekker, niet aan de kabel) wanneer u
het apparaat niet gebruikt, hulpstukken aanbrengt, reinigt
of wanneer storingen optreden.

Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht
werken. Schakel het apparaat altijd uit voordat u de ruimte
verlaat. Trek de netsteker uit de contactdoos.

Het apparaat en de netkabel moeten regelmatig op zicht-
bare schade worden gecontroleerd. Wanneer u schade
vaststelt, mag het apparaat niet meer worden gebruikt.
Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen
(plasticzak, doos, piepschuim, enz.) binnen het bereik van
uw kinderen liggen.

/\ WAARSCHUWING:
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen. Er bestaat
gevaar voor verstikking!

Neem de onderstaande “Speciale veiligheidsinstructies” in
acht.

Speciale veiligheidsinstructies voor dit apparaat
U zult het volgende icoontje op het product vinden met waarschuwin-

gen of informatie:

& WAARSCHUWING: Heet opperviak! Risico op brandwonden!

De temperatuur van het aanraakbare opperviak kan zeer hoog wor-

den tijdens het gebruik.

+ Raak de hete delen van het apparaat niet aan! Gebruik eventueel
pannenlappen en pak het apparaat alleen vast aan de greep resp.

de uitsparing.
/\ WAARSCHUWING:

+ Gebruik het apparaat niet in combinatie met een externe tijdscha-
kelklok of een separate afstandsbediening.



/\ WAARSCHUWING:

Let tijdens het bakken en bij het openen van de bakplaten op damp
die opzij vrijkomt. Gevaar voor verbranding!

/\ LET OP:

Plaatst u het apparaat op een vlakke, hittebestendige ondergrond.
Gebruik bij gevoelige opperviakken a.u.b. een hittebestendige
plaat als onderlegger.

Om een opeenhoping van hitte te voorkomen, mag u het apparaat
niet direct onder een kast plaatsen. Zorgt u voor voldoende ventila-
tieruimte!

Beweeg het apparaat niet wanneer het in gebruik is.

Wees er aandachtig op dat er hitte ontsnapt vanuit het apparaat!
Gebruik het apparaat nooit in de buurt van of recht onder gordijnen
of andere ontvlambare materialen!

Let op dat de netkabel niet met de hete onderdelen van het appa-
raat in contact komt.

Laat het apparaat afkoelen voordat u het reinigt en wegzet.

Repareer het apparaat nooit zelf, maar breng het naar een geauto-
riseerde vakman. Voorkom gevaren en laat een defecte kabel altijd
alleen door de fabrikant, onze technische dienst of een eender ge-
kwalificeerde persoon vervangen door een soortgelijke kabel.

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen in de leeftijd vanaf
8 jaar en ouder en personen met verminderde lichamelijke, zintuiglij-
ke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en kennis als zij
onder toezicht staan of worden geinstrueerd over het veilige gebruik
van het apparaat en de betrokken gevaren begrijpen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
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* Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet door kin-
deren worden verricht, tenzij ze ouder dan 8 jaar zijn en begeleid

worden.

+ Houd het apparaat en het snoer buiten bereik van kinderen jonger

dan 8 jaar.

Ingebruikname van het apparaat

Gebruiksaanwijzingen
Voordat u de eerste wafels voor consumptie bereidt...

+ Verwijder de verpakking indien voorhanden. Rol de netka-
bel volledig af.

+  Reinig de behuizing en de bakopperviakken met een
vochtige doek.

Niet hechtende laag

+ V&or de eerste ingebruikname vet u de bakplaten enigs-
zins in.

+  Laat het apparaat ca. 10 minuten ingeschakeld met geslo-
ten bakplaten (zie “Bediening van het apparaat’).

+  Trek de netsteker uit de contactdoos en laat het apparaat
afkoelen.

1 OPMERKING:

+  Lichte rook- en stankontwikkeling zijn bij deze
procedure normaal. Zorg voor voldoende ventilatie.

+  Eetde wafels die tijdens het eerste gebruik worden
bereid niet op.

+ Nadat het apparaat afgekoeld is, veegt u de bakopperviak-
ken af met keukenpapier.

Elektrische aansluiting

1. Controleer of de local netspanning overeenkomt met
de spanning die op het apparaat is aangegeven. Deze
informatie staat op het typeplaatje.

2. Sluit de netsteker aan op een correct geinstalleerde
contactdoos. Het controlelampje zal rood oplichten.

Bediening van het apparaat

1 OPMERKING:

+  Houdt de bakplaten gesloten tijdens het verwarmen.

+ Nadat het apparaat is opgewarmd, zal het groene indica-
tielampje uitschakelen.

+ Hetrode controlelampje blijft aan en geeft de bedrijfs-
functie weer.

*+  Het groene controlelampje schakelt tijidens het bakproces
aan en uit en geeft daardoor aan dat de baktemperatuur
in stand wordt gehouden.

+  De bakplaten moeten tijdens de bakpauzes steeds
gesloten zijn.

Stel de temperatuurregelaar in op het maximum om het
apparaat op te warmen.
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2. Open de deksel en plaats 2-3 eetlepels deeg in het midden

van het bakopperviak.

1 OPMERKING:

+  Om gelikmatige wafels te verkrijgen, kunt u het
deeg iets verdelen. Vul slechts zo veel deeg in dat
het onderste bakoppervlak bedekt is.

+  Het vulproces dient vlug te geschieden omdat de
wafels anders niet gelijkmatig bruin worden.

3. Doe de deksel voorzichtig dicht en houd deze omlaag.

/\ WAARSCHUWING:
Let op het vrijkomende stoom, gevaar voor verbranding.

4. Met de regelaar kunt u de gewenste baktemperatuur instel-

len.

1 OPMERKING:

+  Het bakproces duurt ongeveer 2-3 minuten.

+  Dat varieert al naargelang de hoedanigheid van het
deeg.

+  Wanneer de wafels te donker worden, schuift u de
temperatuurregelaar naar een lagere stand.

5. Verwijder de gare wafels met een houten vork of iets

soortgelijks.

6. Plaats de wafels op een bord of serveerschaal en strooi

wat poedersuiker op de wafels.

7. Vet de bakoppervlakken na de afzonderlijke bakprocessen

z0 nodig opnieuw iets in.

/\ LET OP:
Geen spitse of snijdende voorwerpen gebruiken omdat daar-
door de beschermlaag van de bakvormen wordt beschadigd.

1 OPMERKING:
Wanneer u de wafel een bijzondere vorm wilt geven, is dit
mogelijk zolang het deeg nog warm is.



Vormen van het gebak
U kunt de bijgeleverde ijshoornkegel gebruiken.

+ Rol de kegel hiervoor in het gebak of kies een andere
vorm.

+  Buisvormige hoorntjes verkrijgt u wanneer u het nog hete
gebak snel om een ronde lepelsteel draait.

+  Hoorntjes in de vorm van een puntzak verkrijgt u wanneer
u het nog hete hoomtje in een kelkvormige beker rolt en
een schaalvormig hoomtje wanneer u het in een dessert-
schaal laat glijden.

Het hoorntje vormt zichzelf, wordt hard en bros zodra het koud
is.

Na het gebruik

Om het bakproces te onderbreken of te stoppen, dient het ap-
paraat los te worden gekoppeld van het stopcontact. Het rode
controlelampje dooft.

Recepten
lishoorntjes
1/4 kop boter of margarine
1/2 kop poedersuiker
1/4 kop melk
7/8 kop bloem

1/2 TL vanillesuiker

Klop de boter/margarine tot schuim. Roer de poedersuiker
langzaam door de melk. Voeg vanillesuiker en bloem toe. Roer
alles tot een glad deeg. Verdeel het deeg met een eetlepel of
een pollepel op een bakopperviak.

Oostfriese hoorntjes
250 g boter of margarine
500 g suiker

3 eieren

500 g bloem

2 pakjes vanillesuiker

Klop de boter/margarine, de suiker en de eieren tot schuim.
Roer de bloem langzaam er door. Verdun alles met lauwwarm
water. Roer het deeg ca. 2 uur vodr het bakken aan. Roer alles
tot een glad deeg.

Kaneel-hoorntjes

125 g boter of margarine

250 g suiker

4-5 eieren

200 g bloem

1TLrum

1TL kanneel

1 snufje zout

Klop de boter/margarine, de suiker en de eieren tot schuim.
Roer de andere ingrediénten langzaam er door. Roer alles tot
een glad deeg.

Reiniging

/\ WAARSCHUWING:

+ Trekt u voor het reinigen altijd eerst de stekker uit de
contactdoos en wacht u tot het apparaat is afgekoeld.

+  Het apparaat niet in water onderdompelen! Dit zou een
elektische schok of branden kunnen veroorzaken.

/\ LET OP:

+  Gebruik géén draadborstel of andere schurende voor-

werpen.

+  Gebruik geen scherpe of schurende reinigingsmiddelen.

Bakoppervlakken

+  Verwijder de spijsresten nog in warme toestand met een
vochtige doek of met keukenpapier.

+  Reinig de bakoppervlakken met een zachte spons en sop,
spoel hem na met schoon water en droog hem goed af
met een zachte doek. Breng na het drogen een dunne laag
spijsolie aan op het opperviak.

Behuizing

Reinig de behuizing na het gebruik met een vochtige doek.

Verhelpen van storingen

Storing Mogelijk oorzaken |Maatregel
Het apparaat  |Het apparaat wordt |Controleer de
functioneert niet. niet met stroom contactdoos met een
verzorgd. ander apparaat en
steek de netsteker
goed in de contact-
doos.
De temperatuur- Stel de temperatuur-
regelaarisop het  |regelaarin op een
minimum gescha-  |hogere temperatuur.
keld.
Hetrode net-  |De stroomvoorzie- | Steek de steker in de
controlelampje  [ning is onderbroken. |contactdoos.
brandt niet. Apparaat is defect.
De wafels wor- |Het deksel ligt niet  |Doseer en verdeel
den verschillend {goed omdat u het ap- |de deeghoeveelheid
sterk bruin. paraat met te weinig | correct.
deeg hebt gevuld.
Het deeg is U hebt het apparaat |Doseer en verdeel
overgelopen.  [met te veel deeg de deeghoeveelheid
gevuld. correct.

De wafels zijn te

De ingestelde tempe-

Stel de regelaar op

licht geworden. |ratuur is te laag. een hogere stand.
De wafels zijn | De ingestelde stand | Stel de regelaar op
te donker gebak-|is te hoog. een lagere stand.
ken.
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Technische gegevens

MOEL: «..errrvvrveceerreeesismeeseeereressssssssesssssee s HA 3494
SpanNINGStOBVOET: .......vcvevmmmerrreersrersrreenees 220-240 V~, 50 Hz
Opgenomen vermogen: 1200 W
Beschermingsklasse: .. . . SRR |
Nettogewicht:. . . . .ong. 1,44 kg

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te maken in
de loop van voortdurende productontwikkeling blijft voorbehou-
den.

Dit apparaat is gekeurd conform de op dit moment van toepas-
sing zijnde CE-richtlijnen zoals bijvoorbeeld elektromagnetische
compatibiliteit en laagspanningsvoorschriften en is geconstru-
eerd volgens de nieuwste veiligheidstechnische voorschriften.

i

Verwijdering
Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”

Bescherm ons milieu, elekirische apparaten horen niet in het
huisafval.

Maak voor het afvoeren van elekirische apparaten gebruik van
de voorgeschreven verzamelpunten en geef daar de elekri-
sche apparaten af die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen die een
verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke gezondheid
kunnen hebben.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de re-
cycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektronische
en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten kunt u
contact opnemen met uw gemeente of gemeenteadministratie.



Mode d’emploi

Merci d'avoir choisi notre produit. Nous espérons que vous
saurez profiter votre appareil.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont particulie-
rement indiquées. Veillez a bien respecter ces indications

afin d'éviter tout risque d'accident ou d’endommagement de
I'appareil :

/\ AVERTISSEMENT :

Prévient des risques pour votre santé et des risques éven-
tuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

1 NOTE :
Attire votre attention sur des conseils et informations.

Conseils généraux de sécurité

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre I'appareil
en marche pour la premiere fois. Conservez le mode d’emploi
ainsi que le bon de garantie, votre ticket de caisse et si
possible, le carton avec I'emballage se trouvant a lintérieur. Si
vous remettez I'appareil a des tiers, veuillez-le remettre avec
son mode d'emploi.

N'utilisez cet appareil que pour un usage privé et pour les
taches auxquelles il est destiné. Cet appareil n'est pas
prévu pour une utilisation professionnelle.

Ne I'utilisez pas en plein air. Protégez-le de la chaleur, des
rayons directs du soleil, de 'humidité (ne le plongez en
aucun cas dans l'eau) et des objets tranchants. N'utilisez
pas cet appareil avec des mains humides. S'il arrive que
de 'humidité ou de I'eau atteignent I'appareil, débranchez
aussitdt le cable d'alimentation.

Arrétez 'appareil et débranchez toujours le cable d'alimen-
tation de la prise de courant (en tirant sur la fiche et non
pas sur le cable) si vous n'utilisez pas 'appareil, si vous
installez les accessoires, pour le nettoyage ou en cas de
panne.

Ne laissez jamais fonctionner 'appareil sans surveillance.
Lorsque vous quittez la piéce, toujours arréter I'appareil.
Débranchez la fiche de la prise.

Il'y a lieu d'inspecter 'appareil et le bloc d'alimentation
régulierement en vue d'éventuels signes d'endommage-
ments. Lorsqu'un endommagement est détecté, 'appareil
ne doit plus étre utilisé.

N'utilisez que les accessoires d'origine.

Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne laissez
pas les emballages (sac en plastique, carton, polystyrene)
a leur portée.

/\ AVERTISSEMENT :
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film. Iy a
risque d’étouffement !

Respectez les “Conseils de sécurité spécifiques” ci-des-
SOUS.

Conseils de sécurité spécifiques a cet appareil
Sur le produit, vous trouverez icne suivant indiquant un avertisse-

ment ou des informations :

& AVERTISSEMENT : Surface chaude ! Risque de brilures !

La température de la surface palpable peut devenir tres élevee pen-

dant utilisation.

* Ne touchez pas les parties chaudes de I'appareil. En cas de
besoin, utilisez une manique et saisissez 'appareil sur la poignée

voire son creux seulement.
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/N\ AVERTISSEMENT :

Ne faites pas fonctionner 'appareil sur une minuterie externe ou un
systeme de télécommande sépare.

Pendant la cuisson et en ouvrant les surfaces de cuisson, veillez a
la vapeur qui s'échappe latéralement. Risque de brilure !

/\ ATTENTION :

Placez 'appareil sur une surface plane résistant a la chaleur. I
est recommandé de placer une plaque résistant a la chaleur sous
I'appareil sur les surfaces fragiles.

Ne mettez pas I'appareil sous un meuble afin d'éviter toute accu-
mulation de chaleur. Prévoyez un espace libre suffisant.

Ne pas déplacer 'appareil lorsque celui-ci est en marche.

Faites attention a la chaleur qui s'‘échappe de 'appareil ! N'utilisez
jamais l'appareil prés ou au-dessous de rideaux ou de tout autre
matériau inflammable !

Veillez a ce que le cable d’alimentation n'entre pas en contact avec
les parties chaudes de I'appareil.

Faites refroidir l'appareil avant de le nettoyer et de le ranger.

Ne réparez pas I'appareil vous-méme. Contactez plutot un techni-
cien qualifié. Pour éviter toute mise en danger, ne faites remplacer
le cable défectueux que par un cable équivalent et que par le fabri-
cant, notre service aprés-vente ou toute personne de qualification
similaire.

Cet appareil peut étre utilisé par les enfants de 8 ans et plus et les
personnes atteintes de handicap mental, physique ou sensoriel ou
les personnes qui manquent d’expérience ou de connaissances s'ils
sont supervisés ou s'ils ont regu des instructions a propos de I'utili-
sation de I'appareil d'une maniere slre et s'ils en comprennent les
dangers.



* Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.
* Le nettoyage et I'entretien par I'utilisateur ne peuvent pas étre
effectués par les enfants a moins qu'ils soient agés de plus de 8

ans et supervisés.

+ Conservez I'appareil et son cordon hors de portée des enfants de

moins de 8 ans.

Avant la premiére utilisation

Informations d’emploi
Avant de cuire les premiéres gaufres a consommer...

+  Priere d'enlever l'emballage, s'il y en a. Dérouler entiére-
ment le cable du secteur.

+ Nettoyez le boitier et les surfaces de cuisson avec un
chiffon mouillé.

Couche antiadhesive

+  Craissez légerement les plaques de cuisson avant la
premigre utilisation.

+  Laissez fonctionner I'appareil env. 10 minutes, en laissant
les plagues de cuisson fermées (voir “Utilisation de I'appa-
reil’).

+  Séparez la fiche du secteur et faites refroidir lappareil.

1 NOTE:

+  L'émanation légere de fumée et d'odeurs est alors
normale. Veillez a une aération suffisante.

+ Ne mangez pas les gaufres cuites pendant la
premiére utilisation.

+ Apres avoir fait refroidir 'appareil, essuyez les surfaces de
cuisson avec un essuie-tout.

Alimentation électrique

1. Vérifiez que la tension que vous souhaitez utiliser corres-
ponde a celle de 'appareil. Vous trouverez les informations
sur ce sujet sur la plaque signalétique.

2. Branchez le cable d'alimentation dans une prise de courant
en bon état de fonctionnement. Le témoin lumineux rouge
s'allumera.

Utilisation de I'appareil

A NOTE:

+ Laissez |'appareil fermé pendant le préchauffage.

+  Aprés avoir chauffé lappareil, le témoin lumineux vert
s'éteindra.

+ Le voyant de controle rouge ne s'éteint pas et affiche la
fonction marche.

+  Pendant la cuisson, le voyant de contrle vert s'allume et
s'éteint en vue de maintenir la température de cuisson.

+  L'appareil doit rester fermé entre les périodes de cuisson.

Réglez la commande de la température au Maximum pour
chauffer l'appareil.
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2. Ouvrez le couvercle et ajoutez environ 2-3 c. a s. de pate

au centre de la surface de cuisson.

1 NOTE:

+ Pour obtenir des gaufres plus uniformes, vous
pouvez étaler la pate sur la plaque de cuisson. Ne
versez que suffi samment de pate pour recouvrir la
plaque inférieure de I'appareil.

+  Versez la pate rapidement sur la plaque de fagon a
ce que les gaufres cuisent uniformément.

3. Fermez doucement le couvercle et maintenez-le enfoncé

un court instant.

/\ AVERTISSEMENT :
Veillez a la vapeur qui s‘échappe, risque de brlure.

4. Vous pouvez régler la température de cuisson désirée &

I'aide du thermostat.

1 NOTE:

+  Le processus de cuisson dure env. 2 a 3 minutes.

+  Celle-ci peut varier en fonction de la nature de la
pate.

+  Lorsque vos gaufres sont trop dorées, mettez le
régleur a une intensité moindre.

5. Enlevez les gaufres prétes a manger a I'aide d'une four-

chette en bois ou de tout autre ustensile identique.

6. Placez la gaufre dans un plat ou une assiette et saupou-

drez le dessus de sucre glace.

7. Graissez éventuellement les plaques de cuisson avant de

versez de la pate.

/\ ATTENTION :
N'utilisez jamais d'objets pointus ou coupant, de fagon a
éviter d'endommager la surface de cuisson de I'appareil.
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i NOTE:
Si vous souhaitez donner une forme particuliére a la gaufre, il
faut le faire tant que la pate est encore chaude.

Mise en forme des cornets
Vous pouvez utiliser le cone livré avec 'appareil.

+ Pour cela enroulez le cone autour du cornet ou choisissez
un autre moule.

+ Pour donner une forme cylindrique & vos cornets, enroulez
la pate du cornet encore chaude autour du manche d’une
cuillére en bois.

+  Pour obtenir un céne, placez la pate encore chaude dans
un ustensile en forme de coupe, pour obtenir un cornet en
forme de coupe, placez-le dans une coupe a dessert.

Le comet prend alors la forme voulue, durcit et devient cassant
en refroidissant.

Pour arréter 'appareil

Pour mettre en pause ou arréter le fonctionnement, débran-
chez 'appareil de la prise murale. Le témoin lumineux rouge
s'éteint.

Suggestion de recette

Cornet de glace

1/4 tasse de beurre ou margarine
1/2 tasse de sucre en poudre

1/4 tasse de lait

7/8 tasse de farine

1/2 cuil. a café de sucre vanillé

Travaillez le beurre/la margarine jusqu’a obtenir une consis-
tance mousseuse. Ajoutez peu a peu le sucre en poudre et le
lait, puis le sucre vanillé et la farine. Mélangez jusqu'a obtenir
une pate homogéne. Versez la pate a l'aide d'une cuillere a
soupe ou d'une louche sur la plaque de cuisson.

Recette de cornet sans lait
250g de beurre ou margarine
5009 de sucre

3 ceufs

500g de farine

2 sachets de sucre vanillé

Travaillez le beurre/la margarine avec le sucre et les ceufs
jusqu'a obtenir une consistance mousseuse. Ajoutez peu a peu
la farine, puis délayez avec de I'eau tiede. Laissez reposer env.
2 heures. Mélangez jusqu'a obtenir une pate homogene.

Cornet a la cannelle

125g de beurre ou margarine
250g de sucre

4-5 ceufs

200g de farine

16

1 cuil. a café de rhum
1 cuil. a café de cannelle
1 pincée de sel

Travaillez le beurre/la margarine avec le sucre et les ceufs
jusqu'a obtenir une consistance mousseuse. Ajoutez peu a peu
les autres ingrédients pour obtenir une pate homogéne.

Entretien

/\ AVERTISSEMENT :

+  Débranchez toujours I'appareil avant de le nettoyer.
Laissez-le également refroidir.

+  Nimmergez pas 'appareil dans 'eau ! Cela pourrait
créer un choc électrique ou un incendie.

/\ ATTENTION :
+  Nutilisez jamais de brosse métallique ni d'ustensile abra-
sif.

+  Nutilisez jamais de détergent abrasif.

Surfaces de cuisson

+  Retirez les dépots d'aliment pendant que I'appareil est
encore chaud a l'aide d'un torchon humide ou d'une feuille
d'essuie-tout.

+  Laver les surfaces de cuisson a I'aide d'une éponge souple
ou de I'eau savonneuse, rincez a 'eau claire et bien sécher
moyennant un chiffon doux. Lorsque I'appareil est sec,
imprégnez-le de quelques gouttes d’huile alimentaire.

Chassis

Nettoyer le chassis apres I'utilisation a l'aide d'un chiffon légére-
ment humide.

En cas de dysfonctionnements

Perturbation  |Causes possibles |Reméde
L‘appareil ne L'appareil n'est pas | Vérifiez la prise
fonctionne pas. |alimenté en courant. |a l'aide d'un autre ap-
pareil et bien placer
la fiche du secteur.
Lacommandede  |Réglez la commande
la température est | de la température
réglée au Minimum. |sur un réglage plus
élevé.
Levoyantde |L‘alimentation en Enfichez la fiche
contréle rouge | courant est interrom- |dans la prise.
ne s'allume pas. |pue. L‘appareil est en
panne.
Le dorage des |Le couvercle n'est  |Dosez et répartissez
gaufres n'est  |pas bien place, car |bien la pate.
pas homogene. |quantité insuffisante

de péte dans l'appa-
reil.




Perturbation  [Causes possibles [Reméde
Lapatea Vous avez mistrop  |Dosez et répartissez
débordé. de pate. bien la quantité de
péte.

Le dorage des  |Le réglage de la Sélectionnez un
gaufres est température est trop |réglage plus éleveé.
insuffisante. basse.
Le dorage des |Le niveau réglé est  Baissez le réglage.
gaufres est trop |trop important.
important.

Données techniques
MOGEIE .o esssenees HA 3494
Alimentation :. . S 220-240 V~, 50 Hz
CONSOMMALION © covvvvvveereverseereesesesssesssesssessseas 1200 W
Classe de protection ... . . e |
POIAS NEL :..oooveeser i approx. 1,44 kg

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications
techniques ainsi que des modifications de conception dans le
cadre du développement continu de nos produits.

Cet appareil a été controlé d'apreés toutes les directives euro-
péennes actuelles applicables, comme par exemple concer-
nant la compatibilité électromagnétique et la basse tension.
Cet appareil a été fabriqué en respect des réglementations
techniques de sécurité les plus récentes.

i

Elimination

Signification du symbole “Elimination”
Protégez votre environnement, ne jetez pas vos appareils
électriques avec les ordures ménagéres.

Utilisez, pour I'élimination de vos appareils électriques, les
bornes de collecte prévues a cet effet oli vous pouvez vous
débarrasser des appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes
des appareils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes d'élimina-
tion des appareils auprés de votre commune ou de I'adminis-
tration de votre communauté.
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Instrucciones de servicio

Le agradecemos la confianza depositada en este producto y
esperamos que disfrute de su uso.

Simbolos en este manual de instrucciones

Advertencias importantes para su seguridad estén sefialadas
en especial. Siga estas advertencias incondicionalmente, para
evitar accidentes y dafios en el aparato:

I\ AVISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra posibles
riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros objetos.

1 NOTA:
Pone en relieve consejos e informaciones para usted.

Indicaciones generales de seguridad

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea detenida-
mente el manual de instrucciones y guarde éste bien incluido la
garantia, el recibo de pago y si es posible también el carton de
embalaje con el embalaje interior. En caso de dejar el aparato
a terceros, también entregue el manual de instrucciones.

Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el
fin previsto. Este aparato no esta destinado para el uso
profesional.

No lo utilice al aire libre. No lo exponga al calor, ala
entrada directa de rayos de sol, a la humedad (en ningiin
caso sumerja el aparato en agua) y a los cantos agudos.
No utilice el aparato con las manos himedas. En caso de
que el aparato esté himedo o mojado retire de momento
la clavija de la caja de enchufe.

Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la
caja de enchufe (por favor tire de la clavija y no del cable),
cuando no quiera utilizar el aparato, montar piezas o en
caso de limpieza o defectos.

No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de salir de la
habitacion, desconecte siempre el aparato. Retire la clavija
de la caja de enchufe.

El aparato y el cable de alimentacion de red se deben
controlar regularmente para garantizar que no estén
dafiados. En caso de que se comprobara un dafio, no se
podra seguir utilizando el aparato.

Solamente utilice accesorios originales.

Para la seguridad de sus nifios no deje material de
embalaje (Bolsas de plastico, cartén, poliestireno etc.) a su
alcance.

/\ AVISO:
No deje jugar a los nifios con la lamina. jExiste peligro
de asfixia!

Por favor tenga atencion a las “Indicaciones especiales de
segurida” indicadas a continuacion.

Consejos de seguridad especiales para este aparato
En el producto encontrara los siguientes iconos con advertencias o

informacion:

& AVISO: jSuperficie caliente! jRiesgo de quemaduras!

La temperatura de la superficie accesible puede ser muy elevada

durante el uso.

* No entre en contacto con las piezas calientes del aparato. Dado el
caso, utilice un agarrador y coja el aparato solamente por el man-

go, es decir la cavidad del mango.



/\ AVISO:

No accione el aparato por un temporizador externo o un sistema
de telecontrol separado.

Durante el proceso de coccion y al abrir las superficies de coccidn
tenga cuidado con el vapor que sale por los lados. jPeligro de que-
maduras!

/\ ATENCION:

Colocar el equipo sobre una superficie plana y resistente al calor.
En superficies sensibles se ruega colocar una placa resistente al
calor por debajo.

Para evitar acumulacion de calor, no colocar el equipo directamen-
te debajo de un armario. Proveer de suficiente espacio libre.

No mueva el aparato al estar en funcionamiento.

Tenga cuidado con el calor que emite el aparato. No utilice nunca
el aparato cerca o debajo de las cortinas o cualquier otro material
inflamable.

Tenga atencion que el cable de red no entre en contacto con las
piezas calientes del aparato.

Antes de limpiar y guardar el aparato deje que se enfrie.

No repare el aparato por su cuenta, sino vaya a un establecimiento
autorizado. Para evitar peligros, deje sustituir un cable defecto por
uno de la misma calidad solamente por el fabricante, nuestro servi-
cio al cliente o0 una similar persona cualificada.

Este aparato puede ser usado por nifios de 8 0 mas afios de edad
y personas con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reduci-
das, o falta de experiencia y conocimientos, si reciben supervision o
instrucciones sobre el uso del aparato de forma segura y compren-
den los riesgos implicados.

ESPANOL
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* Los niflos no deben jugar con el aparato.

+ Lalimpieza y el mantenimiento del usuario no deben ser realiza-
dos por nifios menores de 8 afos, y en este caso con supervision.

+ Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de nifios menores

de 8 anos.

Puesta en operacion del equipo

Notas de aplicacion
Antes de preparar los primeros gofres para su consumo...

+  Retire el embalaje, en caso de que haya. Desenrolle por
completo el cable de red.

+ Limpie la carcasa y las superficies de coccion con un pafio
humedo.

Recubrimiento anti-adherente

+  Engrasar ligeramente las planchas de horneado antes de
usarse la primera vez.

+  Utilice el aparato unos 10 minutos con las caras de coccion
cerradas (ver Uso del aparato).

+ Retire la clavija de red de la caja de enchufe y deje que se
enfrie el aparato.

1 NOTA:

+ Laleve generacion de humo 'y de olor es en este
proceso normal. Deberia preocuparse de tener
suficiente aireacion.

*  No coma los primeros gofres preparados durante el
primer uso.

+  Después de haberse enfriado el aparato, limpie las
superficies de coccién con rollo de cocina.

Conexion eléctrica

1. Compruebe que la tension de corriente que vaya a usar
coincida con la del aparato. Encontrara informacion al
respecto en la placa identificadora.

2. Introduzca la clavija de red en una caja de enchufe de con-
tacto de proteccion e instalada por la norma. Se encendera
el testigo rojo.

Uso del aparato

i NOTA:

+  Mantenga cerrados los moldes durante el periodo de
calentamiento.

+ Una vez que se haya calentado el aparato, el piloto
verde se apagara.

+  Lalampara de control roja se queda encendida e indica
la funcion de servicio.
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1 NOTA:

+ Lalampara de control verde se apaga y se enciende
durante el proceso de coccion, para mantener la tempe-
ratura de coccion.

+ Las planchas de horneado deben permanecer durante
las pausas siempre cerradas.

1. Ponga el mando al maximo para calentar el aparato.

Yy,
)
[ |
' Maximo

2. Abralatapay afiada 2-3 cucharadas de masa sobre el
centro de la superficie de coccion.

i NOTA:

+  Para obtener barquillos uniformes puede repartir
un poco la masa. Se ruega dosificar solamente la
masa necesaria para cubrir la superficie de coccion
inferior.

+  Elproceso de llenado debera realizarse de forma ra-
pida, ya que si no los gofres no obtendran un dorado
uniforme.

Minimo

3. Cierre la tapa con cuidado y manténgala presionada
brevemente.

/\ AVISO:
Preste atencion al vapor saliente, peligro de quemadu-
ras.

4. Puede ajustar la temperatura de panificacién deseada con
el regulador.

i NOTA:

+  El proceso de coccion dura aprox. 2-3 minutos.

+  Esto puede variar dependiendo de la consistencia
de la masa.

+  Sisus gofres se ponen muy oscuros, gire el regula-
dor a un ajuste inferior.

5. Extraiga los gofres recién hechos con un tenedor de
madera o similar.

6. Coloque el gofre en una fuente o un plato y espolvoree
con azlcar glass por encima.



7. En caso de que sea necesario, engrase las superficies de
coccion después de cada proceso de coccion.

/\ ATENCION:
No utilice objetos agudos o que corten, para que no se dafie
el recubrimiento con capas de las zonas de tostar.

i NOTA:
Si desea dar una forma especial al gofre, debe hacerlo mien-
tras que la masa todavia esté caliente.

Formas de la galleta
Puede usar el cono de cucurucho suministrado.

+  Paraello, enrolle el cono en la masa o €lija otra forma.

+ Cucuruchos en forma de tubo se obtienen si enrolla de
forma répida la galleta todavia caliente en el palo de una
cuchara para remover.

+ Cucuruchos en forma de bolsa se obtienen al introducir la
masa en un recipiente caliciforme y un cucurucho en forma
de cubeta al introducir la masa en un platillo de postre.

El cucurucho se moldea por si mismo, se endurece y se pone
blando al enfriarse.

Finalizar el funcionamiento

Para pausar o detener el funcionamiento, desenchufe el apara-
to de la toma de pared. La lampara de control roja se apaga.

Propuestas de receta

Cucuruchos de helado

1/4 taza de mantequilla o de margarina
1/2 taza de azlcar en polvo

1/4 taza de leche

7/8 taza de harina

1 /2 cucharilla de té de azlcar de vainillina

Batir la mantequilla/margarina hasta obtener una masa
espumosa. Mezclar poco a poco el azlicar en polvo y la leche.
Afadir el azticar de vainillina y la harina. Mezclar todos los in-
gredientes hasta obtener una masa uniforme. Reparta la masa
con una cuchara o un cazo sobre las superficies de coccion.

Cucuruchos de Frisia Oriental
250 g de mantequilla 0 de margarina
500 g de azucar

3 huevos

500 g de harina

2 bolsitas de azUcar de vainillina

Batir la mantequilla/margarina, el azticar y los huevos hasta
obtener una masa espumosa. Mezclar poco a poco la harina.
Rebajar la masa con agua tibia. La masa se debe amasar
aprox. 2 horas antes de la prepararacion. Mezclar todos los
ingredientes hasta obtener una masa uniforme.

Cucuruchos de canela

125 g de mantequilla o de margarina
250 g de azucar

4-5 huevos

200 g de harina

1 cucharilla de té de ron

1 cucharilla de té de canela

1 pizca de sal

Batir la mantequilla/margarina, el azucar y los huevos hasta
obtener una masa espumosa. Poco a poco mezclar los deméas
ingredientes hasta obtener una masa uniforme.

Limpieza

I\ AVISO:

+  Desconectar antes de cada limpieza el enchufe y espere
siempre que el equipo se haya enfriado.

+  No sumerja el dispositivo en agua. Podria provocar una
electrocucion o incendio.

/\ ATENCION:

+ No utilice ningun cepillo metalico u otros objetos que
rayen el aparato.

+  No utilice detergentes agresivos o que rayen.

Superficies de coccion

*  Retire los restos de comida todavia en estado caliente.
Haga uso de un pafio himedo o de un trozo de papel.

+  Las superficies de coccién se limpian con una esponja
suave y agua jabonosa, depués pase una mano de agua
clara y seque a fondo las superficies con un pafio suave.
Después de haberla secado, unte una capa fina de aceite
de mesa.

Carcasa

Después del uso limpie la carcasa con un pafio levemente
humedecido.

Reparacion de fallos

Averia Posibles causas  |Remedio
Elaparatono  |Elaparato notiene |Supervise la caja
tiene funcion.  |alimentacion de co-  |de enchufe con otro
rriente. aparato e introduzca
la clavija de red
correctamente.
El mando de Ponga el mando de
temperatura estd al  {temperatura en una
minimo. configuracion mas
elevada.
La lampara La alimentacion Introduzca la clavija
de controlde  [de corriente esta en la caja de enchu-
redrojanose |interrumpida. fe.
ilumina. El aparato esta
defectuoso.
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Averia Posibles causas  |Remedio
Los gofres La tapa no esta colo- | Dosifique y esparza
tienen un dorado|cada correctamente, |correctamente la
diferente. por haber vertido cantidad de masa.
poca masa.

Lamasaseha |Ha vertido demasia- |Dosifique y esparza
derramado. da masa. correctamente la

cantidad de masa.
Los gofres La temperatura ajus- | Seleccione un ajuste
tienen un color |tada es muy baja.  |de regulador mas
muy claro. alto.
Los gofres El grado ajustado es |Baje el regulador.
tienen un color  |muy alto.
muy 0SCuUro.

Datos técnicos

MOGEIO: ...t HA 3494
Suministro de tension:...........cccc.vvevnrrerereennns 220-240 V~, 50 Hz
ConsUMO de ENETGIA: .......ccmurrrveeerrrerereesrisreeeseeessenas 1200 W
Clase de proteccion: .... . . S |
Peso neto...... aprox. 1,44 kg

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio en
el curso del desarrollo continuo del producto esta reservado.

Este aparato se ha examinado segun las normativas actuales y
vigentes de la Comunidad Europea, como p.ej. compatibilidad
electromagnética y directiva de baja tension y se ha construido
segun las mas nuevas especificaciones en razén de la seguri-
dad.
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Eliminacion
Significado del simbolo “Cubo de basura”

Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléctricos no forman
parte de la basura doméstica.

Haga uso de los centros de recogida previstos para la
eliminacion de aparatos eléctricos y entregue alli sus aparatos
eléctricos que no vaya a utilizar mas.

Ayudara en evitar las potenciales consecuencias, a causa de
una erronéa eliminacion de desechos, para el medio ambiente
y la salud humana.

Con ello, contribuira a la recuperacién, al reciclado y a otras

formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.

La informacion como se debe eliminar los aparatos, se obtiene
en su ayuntamiento o su administracién municipal.



Istruzioni per 'uso

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo un buon
utilizzo del dispositivo.

Simboli per questo manuale di istruzioni per 'uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono indicati
appropriatamente. Osservare assolutamente queste indicazio-
ni, per evitare incidenti e danni all'apparecchio:

I\ AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili rischi
di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I'apparecchio o altri oggetti.

1 NOTA: Mette in risalto consigli ed informazioni.

Norme di sicurezza generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere molto
attentamente le istruzioni per I'uso e conservarle con cura uni-
tamente al certificato di garanzia, allo scontrino e, se possibile,
alla scatola di cartone con la confezione interna. Se passate
I'apparecchio a terzi, consegnate anche le istruzioni per [‘'uso.

Utilizzare 'apparecchio esclusivamente per scopi privati

e conformemente al tipo di applicazione previsto. Questo
prodotto non ¢ stato concepito ai fini di un impiego in
ambito industriale.

Non utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal calore, nonché
dallesposizione diretta ai raggi solari e dall'umidita (non
immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distanza
da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare I'apparecchio
con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidisca
I'apparecchio, staccare immediatamente la spina.
Disattivare I'apparecchio e staccare sempre la spina dalla
relativa presa (prendendo in mano la spina, non tirando il
cavo) allorché non si utilizza 'apparecchio, quando si appli-
cano degli accessori oppure nel caso in cui o si debba
pulire o si siano manifestate anomalie.

Non mettere in funzione I'apparecchio senza sorveglianza.
Spegnere sempre I'apparecchio, se si desidera uscire dalla
stanza. Estrarre la spina dalla presa.

Controllare regolarmente che I'apparecchio e il cavo non
presentino tracce di danneggiamento. In tal caso I'appa-
recchio non deve pil essere utilizzato.

Utilizzare esclusivamente accessori originali.

Per sicurezza tenere limballaggio (sacchetto di plastica,
scatola, polistirolo, ecc.) fuori dalla portata dei bambini.

/\ AWISO:
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellicola.
Pericolo di soffocamento!

Rispettare le seguenti “Speciali norme di sicurezza”.

Avvertenze speciali di sicurezza per questo apparecchio
Sullapparecchio € riportata la seguente icona con avvertenze o infor-

mazioni:

& AVVISO: Superficie calda! Rischio di ustioni!

La temperature della superficie toccabile puo diventare molto alta

durante l'uso.

* Non toccare le parti calde dell'apparecchio. Eventualmente utiliz-
zare una presina ed afferrare 'apparecchio solo sullimpugnatura o

nellapposita cavita.
N\ AWVISO:

+ Non mettere in funzione I'apparecchio con un timer esterno oppure
con un sistema di telecomando separato.
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N\ AWISO:
» Durante la cottura e quando si aprono le piastre, prestare attenzio-
ne alla fuoriuscita laterale del vapore. Pericolo di ustione!

/\ ATTENZIONE:

* Posizionare 'apparecchio su una superficie piana e resistente al
calore. Nel caso di superfici delicate mettere sotto la padella una
piastra resistente al calore.

* Per evitare un eventuale blocco termico, non mettere I'apparecchio
direttamente sotto un mobile. Assicurarsi che ci sia spazio libero
sufficiente.

+ Non muovere l'apparecchio mentre € in funzione.

* Far attenzione al calore che fuoriesce dal dispositivo! Non usare |l
dispositivo vicino o sotto tende o altri materiali infiammabili!

+ Fare attenzione che il cavo di allacciamento alla rete elettrica non
entri in contatto con parti calde dellapparecchio.

+ Lasciarlo raffreddare prima di pulirlo e riporlo.

* Non tentare di riparare I'apparecchio, bensi rivolgersi a un tecnico
autorizzato. Al fine di evitare l'insorgere di situazioni di pericolo, si
raccomanda di contattare il costruttore, il nostro servizio di assisten-
za tecnica o un tecnico ugualmente qualificato per la sostituzione
del cavo di alimentazione difettoso con un cavo equivalente.

* Questo dispositivo pud essere usato da bambini di eta dagli 8 anni
in su e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali 0
con mancanza di esperienza e conoscenze se in presenza di per-
sone che controllano e sanno usare il dispositivo in modo sicuro e
capiscono i pericoli coinvolti.

* |l bambini non devono giocare con I'apparecchio.
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+ La pulizia e la manutenzione utente non devono essere eseguiti
da bambini, a meno che di eta superiore agli 8 anni e non siano

controllati.

+ Tenere il dispositivo e il cavo fuori dalla portata dei bambini di eta

inferiore agli 8 anni.

Messa in funzione dell’apparecchio

Avvertenze per l‘'uso

Prima di preparare i primi waffle da consumare...

+  Eliminare lmballaggio, se presente. Svolgere completa-
mente il cavo.

+ Pulire la custodia e le piastre di cottura con un panno
inumidito.

Rivestimento anti-aderente

+  Ungere leggermente le piastre di cottura prima di usare
I'apparecchio per la prima volta.

+  Mettere in funzione I'apparecchio solo con le piastre di

cottura chiuse per ca. 10 min (vedi “Uso dellapparecchio”).

+  Staccare la spina dalla presa e lasciare che 'apparecchio
si raffreddi.

1 NOTA:

+  Facendo questo € possibile che si formi un leggero
fumo e odore. Arieggiare sufficientemente.

+  Non mangiare i waffle preparati durante la prima
fase di utilizzo.

+ Quando I'apparecchio si & raffreddato, pulire le piastre di
cottura con carta da cucina.

Collegamento elettrico

1. Controllare se il voltaggio della corrente che volete usare
corrisponde a quello del dispositivo. Troverete le informa-
zioni sulla targhetta del modello.

2. Inserire la spina in una presa con contatto di terra regolar-
mente installata. La spia di controllo rossa si accende.

Uso dell’apparecchio

i NOTA:

+ Durante il riscaldamento tenere le piastre chiuse.

+  Dopo aver riscaldato il dispositivo, la spia luminosa si
spegnera.

+  Laspia di controllo rossa rimane accesa ed indica il
funzionamento.

+  Durante la cottura l'indicatore luminoso di controllo verde
si accende e si spegne per conservare la temperatura di
cottura.

+  Le piastre vanno tenute sempre chiuse durante le pause
di cottura.

Impostare il controllo della temperature allimpostazione
Massimo per riscaldare il dispositivo.

vy,
)
[
Minimo ' Massimo

2. Aprire il coperchio e aggiungere 2-3 cucchiai di impasto al

centro delle superfici di cottura.

1 NOTA:

+  Perottenere cialde omogenee si pud distribuire un
po’ la pasta. Versare solo una quantita di pasta
sufficiente a coprire la superficie di cottura inferiore.

+  La procedura di riempimento deve essere rapida al-
trimenti la doratura delle cialde non risulta uniforme.

ITALIANO

3. Chiudere delicatamente il coperchio e tenerlo premuto.

/\ AWISO:
Attenzione al vapore in uscita, pericolo di ustioni.

4. Con la manopola di regolazione si pud impostare la tempe-

ratura di cottura desiderata.

1 NOTA:

+  Lacottura dura ca. 2-3 minuti.

+  Puod variare a seconda della pasta.

+  Se la doratura delle waffel € troppo scura, impostare
il regolatore su una posizione pili bassa.

5. Togliere i waffle pronti con una forchetta in legno o simile.
6. Mettere il waffle su un vassoio e spargervi sopra zucchero

zucchero a velo sopra.

7. Se necessario, cospargere nuovamente di grasso le

superfici di cottura dopo ogni cottura.

/\ ATTENZIONE:
Non usare oggetti appuntiti o pungenti, per non rovinare lo
strato delle superfici di cottura.

1 NOTA:
Se si desidera dare alla cialda una forma particolare, bisogna
farlo quanda la pasta € ancora calda.
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Dare forma al cornetto
Si puo utilizzare il cono fornito.

+ Quindi awvolgerlo nella pasta o scegliere un’ altra formina.
+ | cornetti a forma di tubo si ottengono girando rapidamente
il dolce ancora caldo attorno al manico di un mestolo.

+ | cornetti a forma di sacchetto si ottengono facendo scivo-
lare il cometto ancora bollente in un recipiente a forma di
calice, quelli a forma di ciotola facendoli scivolare in una
coppetta per dessert.

Il cometto prende forma da sé, si indurisce e quando € freddo
diventa frollo.

Terminare il funzionamento

Per mettere in pausa o interrompere il funzionamento, scollega-
re il dispositivo dalla presa a parete. La spia di controllo rossa
si spegne.

Proposte di ricette

Coni per gelato

1/4 di tazza di burro 0 margarina

1/2 tazza di zucchero a velo

1/4 tazza dilatte

7/8 tazza di farina

1/2 cucchiaino di zucchero vanigliato

Shattere il burro/la margarina fino ad ottenere un composto
schiumoso. Aggiungere gradualmente lo zucchero a velo e il
latte. Aggiungere lo zucchero vanigliato e la farina. Mescolare
tutto fino ad ottenere una pasta liscia. Distribuire la pasta sulle
superfici di cottura con un cucchiaio o un ramaiolo.

Cornetti della Frisia orientale
250 g di burro o margarina

500 g di zucchero

3 uova

500 g di farina,

2 bustine di zucchero vanigliato

Shattere il burrofla margarina, lo zucchero e le uova fino ad
ottenere un composto schiumoso. Aggiungere gradualmente la
farina. Diluire con acqua tiepida. Preparare la pasta ca. 2 ore
prima della cottura. Mescolare tutto fino ad ottenere un impasto
liscio.

Cornetti alla cannella
125 g di burro o margarina
250 g di zucchero
4-5uova

200 g di farina,

1 cucchiaino di rum

1 cucchiaino di cannella

1 presa di sale
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Shattere il burro/la margarina, lo zucchero e le uova fino ad
ottenere un composto schiumoso. Aggiungere graduaimente
gli altri ingredienti. Mescolare tutto fino ad ottenere un impasto
liscio.

Pulizia

I\ AWISO:

+  Prima di procedere alla pulizia dellapparecchio, staccare
sempre la spina dalla presa di rete e attendere che
I'apparecchio si sia completamente raffreddato.

+  Nonimmergete il dispositivo in acqua! Potrebbe provo-
care scosse elettriche o incendio.

/\ ATTENZIONE:
+ Non usare spazzole di ferro o altri oggetti abrasivi.
+  Non usare detergenti forti 0 abrasivi.

Piastre di cottura

+ Con un panno umido o carta da cucina rimuovere i residui
di cibo fintantoché 'apparecchio & ancora caldo.

+ Lavare le piastre di cottura con una spugna morbida e
acqua e detersivo per stoviglie, sciacquare con acqua
corrente e asciugare con un panno morbido. Dopo I'asciu-
gatura applicare uno strato sottile di olio alimentare sulla
superficie.

Custodia

Dopo l'uso pulire apparecchio con un panno leggermente
inumidito.

Rimozione guasti
Guasto Cause possibili Rimedio
L‘apparecchio | L'apparecchio non ha|Controllare la presa
non entra in corrente elettrica. con un altro appa-
funzione. recchio e inserire cor-

reftamente la spina.

Il controllo della tem- |Impostare il controllo
perature & impostato |della temperature

sul Minimo. ad un’impostazione
massima.
Laspiarossadi |L'alimentazione Inserite la spina nella
controllo non si | elettrica & interrotta. | presa.
accende. L'apparecchio &
guasto.
Le cialde pre- |l coperchio non Dosate e distribuite
sentano dorature | poggia correttamente (la quantita di pasta
diverse. perché é stata versa- | correttamente.
ta troppo poca pasta.
Lapasta e Avete versato troppa |Dosate e distribuite
traboccata. pasta. la quantita di pasta
correttamente.




Guasto Cause possibili Rimedio
Le cialde sono  |La temperatura impo- |Impostate una
troppo chiare.  [stata & troppo bassa. |temperatura piu alta.
Le cialde sono  |La temperatura impo-|Abbassate il termo-
troppo scure.  [stata € troppo alta.  |stato.

Dati tecnici
MOGEIIO: ..o ssssnees HA 3494
Alimentazione rete:........o.vvrvernereernreeenrenns 220-240 V~, 50 Hz
ConSUMO di ENETGIA: ....vvvvverreerreeeeereesrresseseessnesssenas 1200 W
Classe di ProteZIONE: .........cvvvrrveermressenrsssssessisssssssssssssssesseees |
Peso netto:..... ..ca. 1,44 kg

Siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di design
nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo apparecchio & stato controllato sulla base di tutte le
direttive CE attuali in vigore in questo settore, quali per esem-
pio la normativa in materia di compatibilita elettromagnetica

e la direttiva in materia di bassa tensione, ed é stato costruito
conformemente alle norme di sicurezza piu moderne.

i

Smaltimento

Significato del simbolo “Eliminazione”
Salvaguardare 'ambiente, gli elettrodomestici non vanno
eliminati come rifiuti domestici.

Per I'eliminazione degli elettrodomestici, fare uso dei posti di
raccolta previsti per questo tipo e porre quegli elettrodomestici
che non sono pitl in uso.

Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sullambien-
te e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione sbagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione, al
riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici ed
apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli appositi
luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.

ITALIANO
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Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you will enjoy
using the appliance.

Symbols in these Instructions for Use

Important information for your safety is specially marked. Itis
essential to comply with these instructions in order to avoid
accidents and prevent damage to the machine:

/\ WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates pos-
sible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the machine or other
objects.

1 NOTE: This highlights tips and information.

General Safety Instructions
Read the operating instructions carefully before putting the

appliance into operation and keep the instructions including the

warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal
packing. If you give this device to other people, please also
pass on the operating instructions.

The appliance is designed exclusively for private use and
for the envisaged purpose. This appliance is not fit for com-
mercial use.

Do not use it outdoors. Keep it away from sources of heat,
direct sunlight, humidity (never dip it into any liquid) and
sharp edges. Do not use the appliance with wet hands. If
the appliance is humid or wet, unplug it immediately.
When cleaning or putting it away, switch off the appliance
and always pull out the plug from the socket (pull the plug
itself, not the lead) if the appliance is not being used and
remove the attached accessories.

Do not operate the machine without supervision. If you
leave the room you should always turn the device off.
Remove the plug from the socket.

The device and the mains lead have to be checked regu-
larly for signs of damage. If damage is found the device
must not be used.

Use only original spare parts.

In order to ensure your children’s safety, please keep all
packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of
their reach.

/\ WARNING:
Caution! Do not allow small children to play with the foil
as there is a danger of suffocation!

Pay careful attention to the following “Special Safety
Instructions”.

Special safety information for this unit
On the product you find the following icon with warnings or informa-

tion:

& WARNING: Hot surface! Risk of burns!

The temperature of the touchable surface may become very high

during use.

+ Do not touch the hot parts of the device. If necessary, you should
use an oven cloth and hold the device only by the handle or the

recessed grip.
/\ WARNING:

* Do not operate the device with an external timer or separate re-

mote control system.
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/\ WARNING:
+ Beware of any steam coming out of the sides of the device during
the baking process and when opening the baking surfaces. Danger

of burns!

A CAUTION:

* Place the unit on a flat and heat-resistant surface. In the case of
sensitive surfaces please place a heat-resistant board under the
device.

* In order to prevent heat from building up, do not put the unit directly
underneath a cupboard. Ensure that there is enough space all
around!

* Do not move the device when it is working.

* Be cautious of heat escaping from the device! Never use the de-
vice near or below curtains or other flammable materials!

* Please ensure that the mains lead does not come into contact with
the hot sections of the device.

« Allow the device to cool down before cleaning it and putting it away.

* Do not try to repair the appliance on your own. Always contact an
authorized technician. To avoid the exposure to danger, always
have a faulty cable be replaced only by the manufacturer, by our
customer service or by a qualified person and with a cable of the
same type.

+ This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental capa-
bilities or lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved.

+ Children shall not play with the appliance.

29

ENGLISH



ENGLISH

* Cleaning and user maintenance shall not be made by children un-
less they are older 8 years and supervised.
* Keep the appliance and its cord out of reach of children less than

8 years.

Starting-up the unit
Instructions for Use
Before you prepare the first waffles for consumption...

+  Remove any packaging that is still present. Unwind the
mains lead completely.

+  Clean the housing and the baking surfaces with a damp
cloth.

Non-stick coating

+  Lightly grease the baking surfaces before the unit is used
for the first time.

+  Use the appliance for about 10 minutes with the toasting
surfaces closed (see “Using the unit’).

+ Remove the mains plug from the socket and allow the
device to cool down.

1 NOTE:

+  Any smoke or smells produced during this procedure
are normal. Please ensure sufficient ventilation.

+ Do not eat the waffles prepared during first time
operation.

+  After the device has cooled down, wipe the baking surfaces
off with a paper towel.

Electrical connection

1. Check whether the mains voltage that you want to use
matches the one of the device. You will find the information
about this on the type plate.

2. Insert the plug in a duly installed protective contact socket.
The red control lamp will light up.

Using the unit

1 NOTE:

+  Keep the baking surfaces closed while heating.

+  After heating up the device, the green indicator lamp will
turn off.

+  The red control lamp remains on to show that the device
is working.

+  The green control lamp switches on and off during bak-
ing in order to maintain the baking temperature.

+  The baking section should always be closed in the
intervals between baking.
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1. Set the temperature control to Maximum setting in order to

heat up the device.

vy,
)
[ |
' Maximum

Minimum

2. Open the lid and add about 2-3 tbsp. of dough onto the

center of the cooking surface.

1 NOTE:

+ To obtain even waffles, spread the dough. Please
put in only enough dough so that the lower baking
surface is covered.

+  The dough should be filled in quickly as otherwise
the wafers will not brown evenly.

3. Gently close the lid and briefly keep it pressed down.

/\ WARNING:
Be careful of the emitted steam, danger of bumns.

4. The desired baking temperature can be set with the selec-

tor.

1 NOTE:

+  The baking process lasts approx. 2-3 minutes.

+  This may vary depending on the consistency of the
mixture.

+  If your waffles are too dark, turn the control to a
lower setting.

5. Remove the ready-to-eat waffles with a wooden fork or

similar.

6. Place the waffle on a platter or plate and sprinkle some

icing sugar on top of it.

7. Lightly grease the baking surfaces again as required after

each baking process.

/\ CAUTION:
Do not use pointed or sharp objects to avoid damaging the
coating of the baking surfaces.

1 NOTE:
If you would like to give the waffle a particular shape, this has
to be done while the dough is still warm.



Shaping the Pastry

You can use the cornet cone supplied.

+  Please roll the cone into the pastry or select another shape.

+  Tube-shaped cornets are obtained if you quickly turn the
pastry while it is still hot around a spoon handle.

+  Cone-shaped cornets are produced by allowing the hot
cornet to slide into a goblet-shaped vessel, while dish-
shaped ones are obtained by allowing it to slide into a
dessert bowl.

The cornet will shape itself, become hard and shorten when it
has cooled downis.

Switching Off

In order to pause or stop operation, unplug the device from the
wall socket. The red control lamp goes off.

Recipe Suggestions

Ice Cream Cornets

1/4 cup of butter or margarine
1/2 cup of icing sugar

1/4 cup of milk

718 cup of flour

1 /2 teaspoon of vanilla sugar

Stir the butter/margarine until it is frothy. Gradually stir in the
icing sugar and the milk. Add the vanilla sugar and flour. Stir all
the ingredients to form a smooth dough. Distribute the dough
with a tablespoon or ladle over the baking surfaces.

East Friesian Cornets
250 g butter or margarine
500 g sugar

3 eggs

500 g flour

2 packets of vanilla sugar

Stir the butter/margarine, sugar and eggs until frothy. Gradu-
ally stir in the flour. Dilute with lukewarm water. Mix the dough
approximately two hours before baking. Stir all the ingredients
to form a smooth dough.

Cinnamon Cornets

125 g butter or margarine
250 g sugar

4-5eggs

200 g flour

1 tsp. of rum

1 tsp. of cinnamon

1 pinch of salt

Stir the butter/margarine, sugar and eggs until frothy. Gradually
stirin the other ingredients. Stir the dough until it is smooth.

/\ WARNING:

Cleaning

+  Always pull out the plug from the mains socket before
cleaning and wait until the unit has cooled down.

+ Do notimmerse the device in water! It could result in an
electric shock or fire.

/\ CAUTION:

+ Do not use any wire brush or other abrasive objects.
+ Do not use any acidic or abrasive detergents.

Baking Surfaces

+  Remove any food residues while they are still warm with a
damp cloth or paper towel.
+ Wash off the baking surfaces with a soft sponge and soapy
water; then wipe with clean water and dry thoroughly with
a soft cloth. After drying please apply a thin film of edible oil

to the surface.

Housing

Clean the housing after use with a slightly damp cloth.

Troubleshooting
Malfunction  [Possible Causes |Remedy
The device does | The device hasno  |Check the socket
not work. power supply. with another device
and insert the mains
plug properly.
The temperature Set the temperature
control is set to control to a higher
Minimum. setting.
The red power- | The power supply  |Insert the plug into

on light does not

has been interrupted.

the socket.

come on. The device is broken.

The waffles are |The lid is not cor- Fillin and distribute

varying degrees |rectly attached as too | the correct amount of

of brown. little batter has been | batter.

poured in.

The batter has | You have poured into |Fill in and distribute

overflow. much batter. the correct amount of
batter.

The waffles are | The set temperature |Select a higher

too light. is too low. control setting.

The waffles are | The level setistoo | Turn down the

too dark. low. control.

31

ENGLISH



ENGLISH

Technical Data

MOGEL ..o esssenees HA 3494
Power supply: . S 220-240 V~, 50 Hz
POWET CONSUMPLON:......cvvvrrrreersrresseessesssssessssssessnnsees 1200 W
ProteCtion Class: ..........ccuurrricreiinireieesesieessissesesssesssseees |
NEEWEIGNE: .ooooorrvveireccesieesie e approx. 1.44 kg

The right to make technical and design modifications in the
course of continuous product development remains reserved.

This device has been tested according to all relevant current
CE guidelines, such as electromagnetic compatibility and low
voltage directives, and has been constructed in accordance
with the latest safety regulations.
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Disposal

Meaning of the “Dustbin” Symbol

Protect our environment: do not dispose of electrical equipment
in the domestic waste.

Please return any electrical equipment that you will no longer
use to the collection points provided for their disposal.

This helps avoid the potential effects of incorrect disposal on
the environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of reutilisa-
tion of electrical and electronic equipment.

Information conceming where the equipment can be disposed
of can be obtained from your local authority.



Instrukcja obstugi

Dzigkujemy za wybor naszego produktu. Mamy nadzieje, ze
korzystanie z urzadzenia sprawi Pafistwu rado$¢.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa uzytkownika sg
specjalnie wyrdznione. Koniecznie stosuj sig do tych wskazo-
wek, aby unikna¢ wypadkéw i uszkodzenia urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

/\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

1 WSKAZOWKA:
Wyréznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.

Ogolne wskazowki bezpieczenstwa

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie
przeczyta¢ instrukcje obstugi. Prosze zachowac jq wraz z kartg
gwarancyjna, paragonem i w miare mozliwosci réwniez karto-
nem z opakowaniem wewnetrznym. Przekazujac urzadzenie
innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.

+  Prosze wykorzystywa¢ urzadzenie jedynie dla prywatnego
celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia. Urzadzenie
to nie zostato przewidziane do uzytku w ramach dziatalno-
§ci gospodarczej.

Prosze nie korzystac z urzadzenia na zewnarz. Prosze
trzymac urzadzenie z daleka od ciepta, bezposredniego
promieniowania stonecznego, wilgoci (w zadnym wypadku
nie zanurza¢ w substancjach ptynnych) oraz ostrych
krawedzi. Prosze nie obstugiwac urzadzenia wilgotnymi
dtormi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub mokre, prosze
natychmiast wyciagna¢ wtyczke (nalezy ciagna¢ za wtycz-
ke, nie za przewdd).
Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzadzenia, jezeli chcecie
Panstwo zamontowac jakie$ akcesoria, w celu wyczysz-
czenia lub w przypadku jakichkolwiek zakidcen, prosze
zawsze wylaczy¢ urzadzenie i wyja¢ wiyczke z gniazdka.
Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez
nadzoru. Przed opuszczeniem pomieszczenia urzadzenie
nalezy zawsze wyltaczac i wyciggac wtyczke sieciowa z
gniazda.
Nalezy regulamie sprawdza¢, czy urzadzenie i kabel
sieciowy nie s uszkodzone. W razie uszkodzenia nalezy
przesta¢ korzysta¢ z urzadzenia.
Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.
Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swo-
bodnie dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe,
kartony, styropian itp.).

/\ OSTRZEZENIE:

Nie pozwalaj dzieciom bawic sie folia. Niebezpieczen-

stwo uduszenia!

Prosimy pamieta¢ o podanych dalej ,Specjalnych wska-
zowkach dotyczacych bezpiecznego uzytkowania®“.

Szczegolne wskazowki dotyczace
bezpiecznego uzytkowania
Na produkcie znajdujg sie nastepujace ikony ostrzegawcze lub infor-

macyjne:

& OSTRZEZENIE: Goraca powierzchnia! Ryzyko oparzen!

Temperatura powierzchni dotykowych moze bardzo wzrosna¢ pod-

czas uzytkowania.

* Nie dotykaj goracych czesci urzadzenia. W razie potrzeby uzyj
szmaty do garnkow i chwytaj urzadzenie tylko za uchwyty i wgte-

bienia do chwytania.
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/\ OSTRZEZENIE:

Nie podtgczaj urzadzenia do zewnetrznego programatora czaso-
wego ani systemu zdalnego sterowania.

W trakcie pieczenia i podczas otwierania ptyt grzejnych uwazaj na
wydostajacq sie z boku pare. Niebezpieczenstwo oparzenial

/N UWAGA:
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UstawiC urzadzenie na rownej, odpornej na ciepto powierzchni. W
przypadku delikatnych powierzchni prosze podtozy¢ ptyte zarood-
porna.

Aby unikng¢ nadmiernego nagrzewania, nie stawiaC bezposrednio
pod szafkg. Zadbac o odpowiednig przestrzen.

Nie przemieszczaj urzadzenia w trakcie pracy.

Uwazac na ciepto uchodzace z urzadzenia! Nigdy nie korzystac z
urzadzenia w poblizu ani pod zastonami ani innymi tatwopalnymi
materiatami!

Prosze uwazac, by kabel sieciowy nie dotykat gorgcych czesci
urzadzenia.

Przed oczyszczeniem i odstawieniem urzadzenia poczekaj az
ostygnie.

W razie awarii prosze nie naprawia¢ urzadzenia samemu lecz
skorzystac z pomocy autoryzowanego specjalisty. Jezeli przewdd
zasilajgcy nieodtaczalny ulegnie uszkodzeniu, to powinien on by¢
wymieniony u producenta lub w specjalnym zaktadzie naprawczym
albo przez wykwalifi kowang osobe w celu unikniecia zagrozenia.
Z urzadzenia moga korzystac dzieci powyzej 8 roku zycia oraz
o0soby z ograniczonymi fizycznymi, czuciowymi oraz mentalnymi
zdolnosciami lub z brakiem doSwiadczenia i wiedzy, jesli sg nad-
zorowane lub poinstruowane, jak uzy¢ urzadzenia w bezpieczny
sposob i rozumiejg ewentualne ryzyko.



* Dzieciom nie wolno bawic sie urzadzeniem.

+ Dzieci nie moga zajmowac sie czyszczeniem ani konserwacja
urzadzenia, chyba, ze ukonczyly 8 lat i sg nadzorowane.

* Trzymac urzadzenie i jego przewdd z dala od dzieci ponizej 8 roku

zycia.
Przygotowanie do uzytkowania urzadzenia

Instrukcja uzycia

Zanim przygotujemy pierwsze gofry...

+  Jezeli jest to potrzebne, zdejmij opakowanie. Odwin caty
kabel sieciowy.

+ Oczys¢ wilgotng Sciereczka obudowe i ptyty opiekajace.

Powierzchnia nieprzywierajaca

+  Nathuscic¢ lekko powierzchnie smazagce przed pierwszym
uzyciem.

+  Na okoto 10 minut wiacz urzadzenie z zamknietymi po-
wierzchniami zapiekajacymi (patrz ,uzytkowanie urzadze-
nia").

+ Wyciagnij wtyczke z gniazda sieciowego i poczekaj az
urzadzenie ostygnie.

1 WSKAZOWKA:

+  Odczuwalny podczas tego procesu delikatny zapach
spalenizny jest rzecza normalna, Prosze pamigtac o
odpowiedniej wentylacji.

+ Nie jeS¢ gofréw przygotowanych podczas pierwsze-
go uruchomienia urzadzenia.

+  Po ostygnieciu urzadzenia wytrzyj piyty opiekajace reczni-
kiem papierowym.

Podtaczenie elektryczne

1. Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe, ktdre chcemy uzy¢ pa-
suje do tego z urzadzenia. Informacje na ten temat mozna
odnalez¢ na tablicy znamionowej.

2. Urzadzenie wolno podtaczy¢ tylko do przepisowo zainsta-
lowanego, gniazda wtykowego z uziemieniem o napieciu.
Zapala sie czerwona lampka kontrolna.

Uzytkowanie urzadzenia

1 WSKAZOWKA:

+ W trakcie rozgrzewania prosze utrzymywac powierzch-
nie do pieczenia zamkniete.

+  Po nagrzaniu urzadzenia wytaczy sie zielony wskaznik
Swietlny.

+  Czerwona lampka kontrolna $wieci nadal, informujac o
pracy urzadzenia.

+ W czasie pieczenia zielona lampka kontrolna zapala sig i
gasnie, co sygnalizuje regulacje temperatury pieczenia.

1 WSKAZOWKA:

W czasie przerw w smazeniu pokrywe nalezy trzyma¢
zamknieta,
Ustawi¢ kontrolke temperatury w pozycji Maksimum, aby
rozgrza¢ urzadzenie.

..‘
Minimum ' Maksimum

Otworzy¢ pokrywke i dodac ok. 2-3 fyzki ciasta na srodek
powierzchni do pieczenia.

1 WSKAZOWKA:

+  Aby uzyskac rownomierne wafle, mozna lekko
rozprowadzi¢ ciasto. Wlewaj tylko tyle ciasta, aby
pokry¢ powierzchnie dolnej plyty.

+  Nalewa¢ nalezy szybko, poniewaz w przeciwnym
razie wafle nie beda réwnomiernie zrumienione.

Delikatnie zamkna¢ pokrywke i krétko przytrzymac docis-
nieta.
/\ OSTRZEZENIE:

Uwaga na uchodzaca pare, niebezpieczenstwo oparze-
nia.

JEZYK POLSKI

. Za pomocg pokretta mozna ustawi¢ odpowiednig tempera-

ture do wypiekania.

1 WSKAZOWKA:

+  Pieczenie trwa ok. 2-3 minut.

+  Czas pieczenia zalezy od wiasciwosci ciasta.

+  Jezeli gofry sg zbyt ciemne, ustaw za pomoca
regulatora nizsza temperature.

. Wyjac gotowe gofry za pomocg drewnianego widelca lub

podobnego przedmiotu.

Umiescic gofry na pdtmisku lub talerzu i posypa¢ je cukrem
pudrem.

Po kolejnych cyklach pieczenia w razie potrzeby nasmaruj
jeszcze raz powierzchnie ptyt do pieczenia niewielka iloscig
tuszczu.
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/\ UWAGA:

Prosze nie uzywa¢ zadnych ostrych lub tnacych przedmio-
tow, w przeciwnym razie powtoka ochronna powierzchni
zapiekania moze ulec uszkodzeniu.

1 WSKAZOWKA:
Aby uksztattowa¢ gofra zgodnie z preferencjami, nalezy to
zrobi¢ w momencie, gdy ciasto jest jeszcze ciepte.

Formy wypieku
Moga Paristwo korzysta¢ z zataczonego stozka do rozkéw.

+ Wtym celu prosze zawing¢ go w rulon z pieczywem lub
wybra¢ inng forme.

+  Aby otrzymaé rozek w ksztatcie rurki, zwir szybko goracy
jeszcze wypiek wokét okragtego trzonka tyzki do miesza-
nia.

+ Rozki w ksztalcie torebki otrzymasz, wpuszczajac goracy
rozek do naczynia o kielichowatym, a rozek w ksztatcie
miseczki, wpuszczajac upieczony rozek do miseczki
deserowej.

Rozek uformuje sie sam, stwardnieje i stanie sig kruchy po
ochtodzeniu.

Zakonczenie pracy

Aby przerwat lub zatrzymac prace, odtaczy¢ urzadzenie od
gniazda $ciennego. Czerwona lampka kontrolna zgasnie.

Przepisy
Rozki do lodow
1/4 filizanki masta lub margaryny
1/2 filizanki cukru pudru
1/4 filizanki mleka
7/8 filizanki maki
1/2 tyzeczki do herbaty cukru wanilinowego
Wymieszaj masto/margaryne na piane. Nie przerywajac
mieszania, dodawaj po trochu cukier puder i mleko. Wymieszaj
calo¢ na pozbawione grudek ciasto. Ciasto rozprowadzaj na
powierzchni formy do pieczenia tyzka do zupy lub czerpakiem.

Rozki fryzyjskie

250g masta lub margaryny

5009 cukru,

3jajka

500g maki

2 opakowania cukru wanilinowego

Wymieszaj masto/margaryne, cukier i jajka na piane. Nie
przerywajac mieszania, dodawaj po trochu make. Rozciericzaj
letniq woda. Ciasto mieszaj na ok. 2 godzin przed pieczeniem.

Wszystkie sktadniki wymieszaj tak, aby ciasto nie miato grudek.
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Rozki cynamonowe

1259 masta lub margaryny

2509 cukru

4-5 jajek

200g maki

1 1yzeczki do herbaty rumu

1 tyzeczki do herbaty cynamonu

1 szczypta soli

Wymieszaj masto/margaryne, cukier i jajka na piang. Nie
przerywajac mieszania, dodawaj po trochu pozostate sktadniki.
Wszystkie sktadniki wymieszaj tak, aby ciasto nie miato grudek.

Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE:

+  Przed wyczyszczeniem prosze zawsze wyciagnat
wtyczke z gniazdka i odczekac az urzadzenie ostygnie.

+  Nie zanurzac urzadzenia w wodzie! Moze spowodowac
porazenie pradem lub wywota¢ pozar.

/\ UWAGA:
+  Prosze nie stosowac drucianej szczotki lub innych przed-
miotow szorujacych.

+  Prosze nie uzywac ostrych lub szorujacych Srodkéow
czyszczagcych.

Plyty opiekajace

+  Resztki potraw, gdy sa jeszcze ciepte, prosze usunaé
wilgotng Sciereczka lub recznikiem papierowym.

+  Plyty opiekajace zmyj migkka gabka nasaczong woda z
mydtem, sptucz czystg woda i gruntownie osusz migkka,
Sciereczka. Po wysuszeniu nanie$¢ na powierzchnie
cienkg warstwe oleju jadalnego.

Obudowa
Po uzyciu oczy$¢ obudowe lekko zwilzong Sciereczka.

Eliminowanie usterek i zaktocen

Usterka Mozliwe przyczyny |Sposdb usunigcia
Urzadzenie nie |Brak zasilania elek- | Sprawdz gniazdo,
dziata. trycznego urzadze-  |podtaczajac do niego
nia. inne urzadzenie i
w razie potrzeby
popraw wtyczke.
Kontrolka tempera- | Ustawi¢ kontrolke

tury ustawiona jestw |temperatury na
pozycji Minimum.  |wyZzszq pozycje.

Nie $wieci czer- |Przerwane zasilanie. |Wioz wtyczke do

wona lampka gniazda sieciowego.
kontrolna sieci. Uszkodzenie urza-
dzenia.




Usterka Mozliwe przyczyny |Sposob usuniecia
Wafle maja, Pokrywa nie przylega | Prawidtowo dozuj i
rézne odcienie  |doktadnie z powodu  |rozprowadzaj ciasto.
brazu. za matej ilodci ciasta.
Ciasto przelewa |Wlate$ za duzo Prawidtowo dozuj i
sie. ciasta. rozprowadzaj ciasto.
Wafle sq zbyt  |Za niska ustawiona  |Wybierz wyzszq,
jasne. temperatura. pozycje regulatora.
Wafle sq zbyt  |Ustawiona za wysoka | Wybierz nizsza
ciemne. pozycja regulatora.  |pozycje regulatora.
Dane techniczne
MOEL: .rrrrvevcevneeesinseessseeeeesressssseseesssseeseses HA 3494
Napiecie ZasilajgCe:.........ermmmmrreeneerirnnens 220-240 V~, 50 Hz
Pobér mocy: .. et 1200 W
Stopient ochrony: |
Masa netto: ... ..ok. 1,44 kg

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicznych i
projektowych w trakcie ciggtego rozwoju produktu.

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy bez-
pieczenstwa uzytkowania oraz spetia wymagania dyrektywy
niskonapigciowej i kompatybilnosci elektromagnetyczne.

Ogodlne warunki gwarancji

Producent / Dystrybutor udziela 24 miesiecy gwarancji na zaku-
pione urzadzenie. Okres gwarancji liczony jest od daty zakupu
urzadzenia.

W tym okresie uszkodzone urzadzenie bedzie bezptatnie
wymienione na wolne od wad. W przypadku, gdy wymiana
bedzie niemozliwa do zrealizowania, Nabywca otrzyma zwrot
ceny zakupu urzadzenia.

Za uszkodzone urzadzenie uwaza si¢ takie, ktore nie spetnia
funkcji okreslonych w instrukcji obstugi, a przyczyna takiego
stanu jest wewnetrzna wada fabryczna lub materiafowa.

Gwarancja nie sg objete uszkodzenia mechaniczne, chemicz-
ne, termiczne, powstate w wyniku dziatania sit zewnetrznych
(np. przepiecie w sieci energetycznej czy wytadowania
atmosferyczne), jak rowniez wady powstate w wyniku obstugi
niezgodnej z instrukcjg obstugi urzadzenia.

Nabywcy przystuguje prawo do wymiany urzadzenia na wolne
od wad lub, jesli wymiana jest niemozliwa, zwrotu gotéwki tylko
po dostarczeniu do punktu zakupu kompletnego urzadzenia z
oryginalnymi akcesoriami, instrukcjg obstugi i w oryginalnym
opakowaniu wraz z dowodem zakupu i prawidiowo wypetniong
kartg gwarancyjna (pieczatka sklepu, data sprzedazy urzadze-
nia).

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzuja na terenie
Rzeczpospolitej Polskiej.

Niniejsza gwarancja nie wytacza, nie ogranicza ani nie zawie-
sza uprawniert Nabywcy wynikajacych z przepisow Ustawy

z dnia 27 lipca 2002 r. 0 szczegdlnych warunkach sprzedazy
konsumenckiej oraz o zmianie kodeksu cywilnego (Dz. U. z
2002 r. Nr 141, poz. 1176).

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0
ul. Opolska 1 a karczéw
49 - 120 Dabrowa

z

Usuwanie

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci“

Prosze oszczedzaé nasze $rodowisko, sprzet elektryczny nie
nalezy do $mieci domowych.

Proszeg korzysta¢ z punktow zbiorczych, przewidzianych do
zdawania sprzgtu elektrycznego, i tam prosze oddawac sprzet
elektryczny, ktdrego juz nie beda Parstwo uzywac.

Tym sposobem pomagaja Panstwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpadow, majacych wplyw
na srodowisko i zdrowie ludzi.

Ta droga przyczyniaja sie Panstwo do ponownego uzycia,

do recyklingu i do innych form wykorzystania starego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zda¢ sprzet, otrzymajg Panstwo w
swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.

JEZYK POLSKI
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Hasznalati utasitas

Kdszonjlik, hogy a termékiinket valasztotta. Reméljiik, elége-
detten hasznélja majd a késziléket.

A hasznalati Gtmutatéban talalhaté szimbolumok

Az On biztonsagara vonatkozo utasitasok kifejezetten meg
vannak kiilénbdztetve. Kerjlk, mindenképpen tigyeljen ezekre
annak érdekében, hogy elkerlilje a baleseteket és a késziilék
kérosodasat:

/\ FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra fi gyelmeztet és
ramutat a lehetséges sériilési lehet6ségekre.

/\ VIGYAZAT:
Lehetéges veszélyre utal, mely a késziilékben vagy mas
targyakban kart tehet.

1 MEGJEGYZES: Tippeket és informéciokat emel ki.

Altalanos biztonsagi rendszabalyok

Akészulék hasznélatba vétele el6tt gondosan olvassa végig
a hasznélati utasitést, és Grizze meg a garancialevéllel, a
pénztari nyugtaval és lehetéleg a csomagoldkartonnal, ill. az
abban 1évd bélésanyaggal egyitt! Amennyiben a kész(iléket
harmadik személynek adja tovabb, a hasznalati Utmutatét is
adja a késztilékhez.

Kizarolag személyi célra hasznélja a késztiléket, és csupan
arra, amire valé! A késziilék nem ipari jellegli hasznalatra
késziilt. Ne hasznélja a szabadban!

Ne tegye ki er8s héhatasnak, kozvetlen napsugarzasnak
és nedvességnek (semmi esetre se martsa folyadékba),
és Ovja az éles szélektdl! Ne hasznalja a készliléket vizes
kézzel! Ha a készlilék vizes vagy nedves lett, azonnal
huzza ki a konnektorbol!

Kapcsolja ki a készliléket és mindig huizza ki a csatlakozot
a dugaszolé aljzathdl (a csatlakozdt, ne pedig a vezetéket
huzza), ha nem hasznalja a készliléket, tartozékokat szerel
fel 4, tisztitja vagy zavart észlel.

Ne miikddtesse a késziiléket feliigyelet nélkil! Mindig
kapcsolja ki a késziiléket, ha elhagyja a helyiséget! Huzza
ki a csatlakozét a dugaszolé aljzatbol!

Akésziléket és a halozati kabelt rendszeresen ellendrizni
kell, hogy nincs-e rajta sériilés jele. Ha sérilést lat rajta, a
készliléket nem szabad hasznalni.

Csak eredeti tartozékokat hasznéljon!

Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk elérhe-
t6 helyen a csomagoléelemeket (mlianyag zacsko, karton,
sztiropor stb.)!

/\ FIGYELMEZTETES:
Kisgyermekeket ne engedjen a féliaval jatszani. Fulla-
das veszélye allhat fenn!

Tartsa be az itt kovetkez6 ,Specidlis biztonsagi rendszaba-
lyokat".

A késziilékre vonatkozo specialis
biztonsagi rendszabalyok
Aterméken a kovetkezé ikonokat talélja figyelmeztetésekkel vagy:

& FIGYELMEZTETES: Forré feliilet! Egésveszély!

Hasznélat kozben a készulék feluleteinek hdmérséklete nagyon ma-

gas lehet.

* Ne érjen hozza a készUlék forrd részeihez. Ha szlikséges, hasz-
naljon edényfogét és az edényt csak a fllénél vagy a ful bemélye-

désénél fogja meg.
N\ FIGYELMEZTETES:

* Ne Uzemeltesse a késziléket kilsé idokapcsolo orardl vagy kulon

taviranyité rendszerrdl.
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/\ FIGYELMEZTETES:

Stés kozben és a sutdfeluletek felnyitdsakor Ugyeljen a kilépd
gbzre. Megegetheti magat!

/\ VIGYAZAT:

Sik, héallo felilleten allitsuk fel. Erzékeny feliletek esetén tegyen
ala egy hoallo lapot!

A nagyfoku héképzédés miatt a késztliléket nem szabad kozvet-
lenUl egy szekrény ala allitani. Gondoskodni kell a készulek koruli
elegendd szabad helyrdl.

Ne mozditsa el a készuléket lizemelés kozben.

Legyen ovatos a készilekbdl kilepd hovel. Ne hasznalja a keszulé-
ket fliggonyok vagy mas gyulékony anyagok alatt vagy azok koze-
lében!

Ugyelien ra, hogy a halozati csatlakozo kabel ne kerdiljon érintke-
zésbe a készulék forrd alkatrészeivel!

MielGtt megtisztitana és eltenné az edényt, hagyja lehdlni.

A kockazatok elkerulése végett ne maga javitsa a késziléket, ha-
nem keressen fel egy erre kiképzett szakembert! Ha hibas a csat-
lakozo kabel, csak a gyartotol, a vevészolgalatunktol vagy hasonlo
képzettsegli személytdl kérjen helyette azonos értéki masik kabelt!
A készileket nem hasznélhatjak 8 évesnél fiatalabb gyerekek, vala-
mint csokkent fizikai, érzekelési vagy értelmi képességli személyek,
vagy akiknek nincs meg a tapasztalatuk és tudasuk ehhez; kivéve,
ha a biztonsagukert felelds személy a készilék hasznalatara meg-
tanitja, vagy hasznalat kozben fellgyeli dket.

Gyerekek ne jatsszanak a készulékkel.

Atisztitast és karbantartast nem végezhetik gyerekek, kivéve, ha
mar 8 évesnél idésebbek és a miivelet kozben felugyelik oket.

MAGYARUL
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+ Tartsa a készilléket és tapkabelét a 8 évesnél fiatalabb gyerekektdl

tavol.

A késziilék lizembevétele

Felhasznalasi tudnivalok
Az elsé gofri elkészitése elétt...

+ Havan csomagol6anyag, tavolitsa el. Tekerje le teliesen a
halozati kabelt.

+  Nedves kenddvel tisztitsa meg a burkolatot és a siitéfelile-
teket.

Letapadasmentes bevonat

+  Azelsé hasznalat eldtt vékonyan zsirozza be a siit6fellle-
teket.

+  Miikddtesse kb. 10 percig a készliléket zart siitéfeliiletek-
kel. (lasd: A késztilék hasznalata).

+ Huzza ki a csatlakozot a konnektorbdl és hagyja a készulé-
ket lehdilni.

1 MEGJEGYZES:

+  Ennél a folyamatnal az enyhe fiist- és szagképz6deés
természetes. Gondoskodjék megfeleld szell6zésrél!

*  Ne egye meg az elsé hasznalat soran készitett
gofrikat.

+ Miutan kih(ilt a készulék, konyhai papirtoriével tordlje le a
slit6feluleteket.

Elektromos csatlakozas

1. Bizonyosodjon meg réla, hogy a készlilék tapfesziiltsége
megegyezik-e az On altal hasznalandd halézati fesziltség-
gel. Az erre vonatkoz6 adatokat a késziléken elhelyezett
tipustajékoztato tablan talalhatja.

2. Dugja a héldzati csatlakozé dugaszt eldirasszeriien sze-
relt, foldelt, konnektorba! Ekkor kigyulllad a piros ellenérzé
lampa.

A késziilek hasznalata

1 MEGJEGYZES:

+  Afelfiitési id6 alatt tartsa csukva a stitéfellileteket!

+  Akeészilék felmelegitését kovetben a zold jelzélampa
kialszik.

+  Apiros kontrolllampa tovabb ég és az tizemelési funkciot
jelzi.

+  Asiitési (piritasi) folyamat alatt a zéld ellenérzd lampa
valtakozva be- és kikapcsol, hogy megtartsa a stitési
hémérsékletet.

+  Asiitéfeliileteket a siitési szlinetekben mindig zarva kell
tartani.

N

. Akésziilék felmelegitéséhez &llitsa a héfokszabalyzot
Maximum &llasba.
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2. Nyissa fel a fedelet és tegyen korlilbeliil 2-3 evékanal
tésztat a stitéfelilet kozepére.

1 MEGJEGYZES:

+  Atésztét kissé szétteritheti, hogy egyenletes vastag-
sagu gofrit kapjon. Csak annyi tésztat tegyen bele,
hogy befedje vele az alsé stit6felliletet!

+  Atoltést gyorsan kell végrehajtani, mert kilénben az
ostyalapok nem stilnek egyenletesen bamara.

Minimum

3. Finoman csukja le a fedelet és rovid ideig tartsa lenyomva.

/\ FIGYELMEZTETES:
Ugyelien a kiaraml6 g6zre, fenall annak a veszélye, hogy
megégeti magéat.

4. Aszabalyozovel bedllithatja a kivant siitési héfokot.

1 MEGJEGYZES:

+  Asiitési folyamat kb. 2-3 percig tart.

+  Ezazidtartam a tészta jellegétdl fiiggden kiilonbo-
z0 lehet.

+  Haa gofrik tul s6tétre sikeriilnének, forditsa el a
szabalyzot alacsonyabb bedllitasra.

5. Egy fabol készilt villaval vagy méas hasonlé targgyal vegye
le az elkésziilt gofrikat.

6. Tegye a gofrikat egy talra vagy talcara, és szorjon rajuk
némi porcukrot.

7. Az egyes stitési szakaszok utan sziikség szerint zsirozza
be ismét vékonyan a siitfellileteket!

/\ VIGYAZAT:

Ne hasznaljunk hegyes vagy éles targyakat, hogy meg ne
sériljon a sutdfeliiletek rétegbevonata.

1 MEGJEGYZES:
Ha kilonleges alakura szeretné formézni a tolcséreket, akkor
ezt még addig tegye meg, amig a tészta meleg.

A megsiilt ostyalap formazasa
Hasznélhatja a hozza adott ostyat6lcsér-formazot.
¢ Tekerje bele a kiipot az ostyalapba, vagy valasszon egy
masik format!
+ Haamég meleg ostyalapot gyorsan kerek fakanalnyél
kéré csavarja, csdves ostya, holipni lesz az eredmény.



+  Tolcsérformaju akkor lesz az ostya, ha még melegen
kehelyformaju edénybe, majd a megformazott tolcsért egy
desszertes talkaba csusztatja.

Atdlcsér dnmagat formazza meg, megkeményedik, és omlés
lesz, miutan kihdilt.

Az lizemeltetés befejezése

AmUikadés felfiiggesztéséhez vagy ledllitdsahoz huzza ki a
késztiléket a fali aljzatbol. A piros kontrollldmpa kialszik.

Ajanlott receptek

Fagylalttdlcsér

1/4 csésze vaj vagy margarin
1/2 csésze porcukor

1/4 csésze tej

718 csésze liszt

1/2 teaskanalnyi vanilias cukor

Avajat/margarint habosra keverjlik. Folyamatosan adagolva,
belekeverjlik a porcukrot és a tejet. Vanilias cukrot és lisztet

tesziink hozza. Az egészet sima masszava keverjlik ki. Amasz-

szat ev6kanallal vagy merdkanallal teritjlik el a siit6fellleteken.

Keletfriz ostya

250g vaj vagy margarin
5009 cukor

3 egész tojas

500g liszt,

2 tasak vanilias cukor

Avajat/margarint, a cukrot és a tojasokat habosra keverjuk.

Folyamatosan hozzéadagoljuk a lisztet. Langyos vizzel higitjuk.

Kb. 2 6raval a sités el6tt még egyszer megkeverjik, és sima
masszava keverjik ki a tésztat.

Fahéjas ostya

1259 vaj vagy margarin

250g cukor

4-5 egész tojas

200g liszt

1 kavéskanalnyi rum

1 kavéskanalnyi fahéj

1 csipet sO

Avajat/margarint, a cukrot és a tojasokat habosra keverjik.
Folyamatosan adagolva, hozzékeverjuk a tobbi adalékot. Az
egészet sima masszava keverjuk ki.

Tisztitas
/\ FIGYELMEZTETES:
+  Tisztitas el6tt mindig huzza ki a halézati csatlakozo
dugoét, és varjon, mig le nem hil a készlék.

+  Akesziléket soha se meritse vizbe. Ez ramiitéshez
vagy tlizesethez vezethet.

/\ VIGYAZAT:

+  Ne hasznaljon drotkefét vagy egyéb strol6 eszkozt!
+  Ne hasznaljon maré vagy karcold hatasu tisztitoszert!

Siitéfeliiletek

+ Az ételmaradékokat még meleg allapotukban tavolitsa el

nedves ruhaval vagy papirkendével!
+  Puha szivaccsal és szappanos vizzel mossuk le a siit6felli-

leteket, tiszta vizzel tordljik at és puha kendével alaposan

szaritsuk meg. Eltorolgetés utan vékony rétegben kenje be

a fellletét étolajjal!
Burkolat
Aburkolatot hasznélat utan enyhén nedves ruhaval torélje
tisztéral
Odstranéni poruch
Zavar Lehetséges ok Hibaorvoslas
Akésziilék nem |AkészUlék nincs Ellenérizze a
mikddik. aramhoz csatlakoz- |konnektort egy masik
tatva. késziilékkel és a
csatlakozét igazitsa
meg.
Ahéfokszabalyzo | Allitsa magasabb
Minimum allasra van | értékre a héfoksza-
allitva. balyzot.
Nemvilagita  |Megszakadt az Dugja be a csatlako-
piros halozati  |aramellatas. z6t a konnektorba.
kontrolllampa. Akésziilék elromlott.
Agofrik nem Nem egyforman Helyesen adagolja és
egyforman zérafedél, merttll |oszlassa el a tészta
pirulnak. kevés tésztattetta |mennyiségét.
slitélapra.
Kifolyt a tészta. | TUl sok tésztat toltott |Helyesen adagolja és
bele. oszlassa el a tészta
mennyiségét.
Agofrik tal Abeallitott héfok tul  |Valasszon magasabb
vildgosak lettek. |alacsony. héfokozatot.
Agofrik tal Abeallitott fokozat tdl | Allitsa lejjebb a sza-
sotétek lettek.  |magas. balyzén a fokozatot.
Miiszaki adatok
Modell:... . HA 3494
Feszliltségellatas: 220-240 V~, 50 Hz
Teljesitményfelvétel:.......... . 1200 W
Védelmi osztaly: .
NEHO SUIY: cvvvvvveverveeeeeeeeeereeessssseessssssssssssseeeeseens kb. 1,44 kg

Amiiszaki és kivitelezési modositasok jogat a folyamatos
termékfejlesztés miatt fenntartjuk.
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Ezt a készliléket az Eurdpa Tanacs minden vonatkozo aktualis
iranyelve szerint (pl. elektromagnesesség-elviseld képesség
vagy kisfesziiltség-elvisel6 képesség) ellendriztiik, és a leg-
Ujabb biztonsagtechnikai el6irasok szerint készilt.

i

Hulladékkezelés

A ,kuka“ piktogram jelentése
Kimélje kdrnyezetlinket, az elektromos készlilékek nem a
héztartasi szemétbe valok!

Hasznalja az elektromos készUlékek artalmatlanitasara kijelolt
gy(jtéhelyeket, ott adja le azokat az elektromos készulékeit,
amelyeket tdbbé mar nem kivan hasznalni!

Ezzel segitséget nyUjt ahhoz, hogy elkeriilhetdk legyenek azok
a hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas" gyakorolhat
a kornyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzéjarul az Gjrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
kidregedett elektromos és elektronikus késziilékek értékesité-
sének egyéb formaihoz.

Az 6nkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrol, hogy hova viheti a kiselejtezett
készlilékeket.
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IHcTpyKUinA 3 ekcnnyaTavlii

[Jsakyemo, Lo BiGpanm Haww Bupi6. Croaisaemoch, Lo By
OyneTe 3aA0BOMEH 0r0 MOXMMBOCTAMMU.

CumBONM B Uil iHCTPYKLUIi 3 ekcnnyaTauii

Baxnugi Bkasieku st Batuoi 6e3nexu crieLyianbHo BigMideHi.
[ins 3anoGiraHHst HeLLaCHUX BINaKIB Ta NOLUKOKEHb Npy-
nagy 060B'A3K0BO NPUTPUMYATECH LIVIX BKa3iBOK:

/\ NOMEPEMKEHHS.
[Nonepemkye Npo 3arpoav Ans Baluoro 300poB's Ta Bkasye
Ha MOXITVBI PU3VKI TPABM.

/\ YBATA,
Bkasye Ha MoxmnvBi 3arpoau 4ns npuriafy abo iHwmx npea-
METiB.

1 MPUMITKA. Buninsie minkaski Ta iHcopmaLjito ansi Bac.

3aranbHi BKa3iBku o0 Ge3neku

Mepen NPUIHATTSM B eKCrinyaTaLyjio Liboro npunagy ayxe
YBaXHO YMTalTe IHCTPYKLtO 3 excrinyaTalyii Ta 3bepiraiiTe i
pa3soM 3 rapaHTiliHUM TaroHOM, KaCOBMM YEKOM Ta, N0 Mipi
MOXITMBOCTI, 3 KAPTOHHOK KOPOBKOHO | BHYTPILLHBOIO YaKoB-
koto. Y pasi, Lo npunap 6yze nepeaatHo Tpetim ocobam, cnig
nepeaaBaTy oro pasoM 3 Liieto IHCTPYKLiiEto 3 excrnyaTallii.

BukopucTaiiTe npunag BUKIIOYHO B MPUBATHUX LiinsX Ta 3a
nepeaBayeHnM npuaHayeHHam. Npunag He npuaHayeHo
AN MPOMMCTIOBOTO BUKOPUCTAHHS.

He BukopucToByiiTe 11070 Ha Bynuwy. Obepiraiite ioro Big
CMexy, NPSIMOTO COHSIYHOTO OMPOMIHIOBaHHS, BOMOTY (B
KOIHOMY pasi He OnycKaiiTe Y PiAviHY) Ta rocTpUX KyTiB.
He kopucTyitTecs mpunafom 3 BOOrMm pykamu. FKLLO
npunag, 380NOXMBCS abo 3MOKPIB, HEBILKIAAHO BUTSHITL
LUTENCENbHY BUMKY.

BuMKHITb npunap; Ta 060B'A3K0BO BUTSATHITB BUIKY 3 LUTEN-
CerbHOI PO3ETKM (TAMHITB 3a LUTEKep, He 3a kabenb), konu
He KOpUCTYeTeCh NpUnagoM, abo MOHTYETE KOMMIEKTYHoMi
petani, abo nig vac uniLeHHs abo npu aedekTax.

He excnnyartyiite npunag 6e3 ornsgy. O6oBsi3koBo
BUMKHITb Mpynaf, KOmv BY NOKMAAETE MPUMILLEHHS. Butsr-
HITb LUTENCENbHY BUMKY 3 LUTENCEMbHOI PO3ETKY.

Mpvnag Ta kabenb XMBNEeHHs crif perynspHo o6cTexuTin
Ha 03HaK NOLLKODKeHb. [Py BUSBNEHHI NOLUKOMKEHb
npunafom 3ab0poHEHO KOpUCTYBATHCH.

KopvicTyiiTecs BUKIIOYHO OpUriHanbHIMM KOMMEKTYBab-
HUMM eTansmu.

[ins Ge3neku CBOIX AiTel He 3anuLaiiTe JOCTYMHUMM
naKyBanbHi MaTepiani (NNacTUKOBI NaKeTH, KapTOHH
KOpoOKU, NeHONMacT TOLLO).

/\ NOMEPEMKEHHS.
He po3sonsiite Manum AiTaM rpaTich i3 nmBKoto. IcHye
3arpo3a 3agyxu!

3BepHiTb yBary Ha HacTynHi “CrieLlianbHi BkasiBku LLOA0
Besnexn”.

CneujanbHi iHCTpYKL;i 3 6e3neyvHol
npaui Ana uboro npunagy
Ha npucTpo 1 € onmncaHi Hkye 3HauKW 3 NonepemKeHHAMM Yu iHdop-

MaLjieto;

& MOMNEPEMXEHHA. Mapsaya nosepxHsa! Hebe3neka onikis!

MoxnvBe LOTOPKaHHS 0 NOBEPXHI, Sika B NPOLEC ekcnnyaTaLyii

YKPAIHCbKA

MOXe HabyBaTu Hafi3BWNYaHO BICOKOI TEMNepaTypy.

* [H goTOpKaTecs 40 rapsayux aetanei npunagy. AKLWwo HeobxiaHo,
CIify KOPUCTYBATMCA 151 LbOro NPMXanKoto Ta TpuMaTii npunag,

TNMLLE 38 PYYKY UM 38 3arfnBuHM.
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/\ MONEPEMKXEHHS.

He BUKOPUCTOBYMTE AN XMBIEHHS NPUnaay 30BHILLHIN Taumep
4M OKpPEMY BiJaneHy CUCTeMy KepyBaHHS.

OcTepiraitTecs napu, sika MOXe BUXOAUTI 3 BOKIB MPUCTPOLO Nig
Yac BUNiKaHHA Ta Nig Yac BIOKPUTTS NMOBEPXOHb ANS BUMIKAHHS.
Hebesneka onikig!

/\ YBATA.
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CtaBTe npunag Ha piBHY XapOoCTilKy MOBEPXHHO. FAKLLO NOBEPXHS
YyTMBa A0 Tenna, NigCTaBnanTe nig TOCTep XapoCTiKy LOLLKY.
LLlo6 He JomycTMTM HAKOMMYEHHS Tenrna, He cTaBTe npunag 6e3no-
cepeaHbo nig ripky ans nocyay. MNepekoHanTecs, Lo 3 ycix bokiB
npunagy € 4ocTaTHeo micus!

He nepecysaitTe npunag nig Yac pobotu.

Mpunag € mxepenom Tenna! He kopuctyintecs HUM Binst wrop abo
IHLLIMX 3aUMUCTUX MaTepianis!

[NepekoHanTecs, LLO LLUHYP KUBIIEHHS HE JOTOPKAETLCA 10 raps-
YMX YaCTUH Npunagy.

[epLu HbX YMCTUTY NpuUnag Ta 3abupatit Moro, JoYEKanUTECh, MOKY
BiH OCTUTHE.

He peMoHTyiTe npunag cami, ane 3BepHITLCA 10 aBTOPU30BAHOMO
axisug. [Ins 3anobiraHHs 3arpo3i NOLLKOMKEHWN Kabenb XUBMeH-
HS CNiA 3aMIHATW Ha EKBIBANEHTHUI BUKITHOYHO BUPOBHMKOM, abo
HaLLIOK CEPBICHO0 CNYH0t0 abo IHLLIOK KBanighikoBaHOK 0COBOH0.
Llen npucTpiint Moxe BUKOPUCTOBYBATUCH AITbMM, CTapLLUMK 8
POKiB, i 0coBaMm 3 0OMEXEHUMM (IBUYHUMI, CEHCOPHMM ab0
PO3yMOBMMM 34iGHOCTAMM, Un ocobamu B6e3 4OCTaTHLOM AOCBIAY
| 3HaHb, SIKLLO BOHY BUKOPUCTOBYHOTL MPUCTPIN Nig Harnsaom abo
By NPOIHCTPYKTOBAHI LLOAO BUKOPUCTAHHS MPUCTPOLO B 6e3ney-
HUI Cnocib | 3po3yMinu noro Hebeanexky.



* [liTV He NOBWHHI rPaTCA 3 NPUCTPOEM.
* YnLLeHHs Ta TeXHiYHe 06CnyroByBaHHSA NPUCTPOLO HE MOBUHHI
BMKOHYBATWCb AITbMM, HABITb SKLLO BOHM CTapLui 8 pokiB i nepeby-

BatOTb NiA HArNsAoM.

* TpumaiiTe NpUCTpii Ta Moro kKabenb XMBMEHHS N03a 30HOK LOCXK-

HOCTI OiTEN, MOSOALLMX 8 POKIB.

MoyaTok KOPUCTYBaHHA NPUNaAOM

IHCTPYKLUIi 3 BUKOPUCTaHHA
lNepen nepLunm NpUroTyBaHHAM Baden. ..

+  3HiMiTb 3 Npunagy nakysarbHi MaTepiany, ski 3anuLwnnmncs
Ha HbOMy. [TOBHICTIO PO3MOTANTE LLHYP XUBMEHHS.

+  BuTepitb kopnyc Ta NOBEPXHi ANs BUMiKaHHS BOMOMO0
TKaHUHOIO.

lMpoTunpurapHe NokpuTTA

+  [lepen nepLunm BUKOPUCTAHHSIM NMpunagy HaHECITb Ha
MOBEPXHI ANS BUMNIKAHHS TOHKIN Luap onii.

+  3akpuBLLM NoBEpXHI 4ns BUMikaHHs (aue. Poaain “Kopuc-
TyBaHHs! npunafom”), yBIMKHITb npunag npubnuaHo Ha 10
XBUINH.

* BuiMiTb BUNKY XMBMEHHS 3 PO3ETKW Ta AOYEKANTECS, MOKM
npunag ocTurHe.

1 MPUMITKA.

+  Llinkom HopmarnbHo, Lo nig yac poboT npunagy
BIHVKATIME SKMACh AUM Yu 3anaxy. 3abesnevte
AOCTaTHIO BEHTUMAL(HO.

*  He e Badpni, npurotoBneHi nig yac nepLuoro
BIKOPUCTaHHS.

+  Konu npunag oxorioHe, BUTEPITb NOBEPXHI ANS BUANIKAHHS
nanepoBOH CEPBETKOH.

EnexTpuyHe nigkntoyeHHs

1. TMepekoHaiTecs, LU0 Hanpyra XV1BMEHHS, siKy NiaHyeTbCs
BVKOPVCTOBYBATH, BIAMOBIAAE Hanpys3i XV1BMEHHS Npy-
nagy. Lis iHchopmaLlist BkazaHa Ha nacropTHil TabnyLj
npunagy.

2. BcraBte BUMKy B HanexXHWM YMHOM BCTAHOBIEHY PO3ETKY
3 3aXMICHUM KOHTaKTOM. 3aCBITUTLCS YePBOHMIA IHANKATOP.

KopucTyBaHHsi npunagom

1 MPUMITKA.
+  [lig Yac HarpiBaHHs NOBEPXHI ANs BUMIKAHHS MatoTb
ByTI 3aKpuTi.

+  [licna HarpiBaHHs npunagy 3eneHni iHAnKaTop noracHe.
*  YepBOHa KOHTPOMbHA NamMMoYka CBITUTUMETLCS gari.
Lle BKa3ye, LLi0 Npunap MPOLOBXYe NpaLitoBaTy.

1 MPUMITKA.

+  [lig Yac BunikaHHsI 3eNieHa KOHTPObHA TamnoyKa
BMVKAETbCA Ta BUMUKAETHCA. Lie 03Havae, Lo npunag
MIATPUMYE HaneXHy TeMnepaTypy BUMKaHHS!.

+  3akpvBaTy BiALineHHs Ans BUNIKAHHS 3aBXau CIig Y
MPOMBKKaX MK BUATIKaHHSM.

LLlo6 HarpiTi npunag, BCTaHOBITL perynsTop TemMnepatypu
Ha MaKCUMyM 3HAYEHHS.

vy,
)
1
' Makcrmym

MiHimym

2. BigkpwitTe KpULLKy Ta HanWiTe 2-3 CTONOBI NOXKM TicTa B

LIeHTp NoBepxXHi ANns BUNiKaHH.

1 MPUMITKA.

+  Lllo6 Bachni 6yrm piBHUMM, HaNVBAIATE TICTO PIBHO-
MipHO. HanvBaiiTe e cTinbku TicTa, o6 HUKHS
noBepxHs1 Byra MoBHICTIO BKpUTA.

+  TicTo cnig HanvBaTX LWBMAKO, iHaKLLE Korip Badenb
©6yae HepiBHOMIPHIM.

3. OBepexHO 3aKpUitTe KPULLIKY | Hal KOPOTKWAIA YaC MPUTUCHIT i,

/\ NONEPEMKEHHS.
MoxmmBe BUMyCKaHHS napu, pU3iK Onikis.

4. TotpibHy TemMnepaTypy BurikaHHs BCTAHOBIHOMTE 3a f10-

TOMOTOHO PErymsTopa.

1 MPUMITKA.
+  TpuBanicTb BUNikaHHS CTaHOBUTbL NPUBIN3HO
2-3 XBUNWUH.

+  BoHa 3anexuTb Bif KOHCUCTEHLi TiCTa.
+  fkwo Badoni myxe 3acMaxeHi, BCTaHOBITb MEHLLY

Temneparypy.

5. TotoBi Bachni 3HiMaiiTe Aepes sHOK BIUAENKOK abo nonart-

KOH0.

6. [Moknagitb Bachrio Ha TaLo abo Tapinky Ta nocunte i

caxapHoto Myapoio.

45

YKPAIHCbKA



YKPAIHCbKA

7. LLe pa3 Tpoxu1 3macTiTb NoBepPXHi Ans BuNikaHHs. Lle cnig
POBMTY NO 3aKIHYEHHI KOXHOTO BUMiKaHHS.

/\ YBATA.

He BuiimaiiTe ByTepbpoav 3aroCTpeHMI YK FoCTPUMM Mpea-
MeTamy, iHaKLLEe MOXHa MOLLIKOAWTM MOKPUTTS NOBEPXOHb
[NS BUMIKAHHS.

1 MPUMITKA,
Fkwio By xo4eTe Hagatv Bachni ocobnmsy chopmy - Lie Cri
3p0buTI, MOKY TICTO LLie Tenre.

®opmm neynsa

By MoeTe KOpUCTYBATUCS Kermeto ANs POrarvKia, O BXOAUTL
[0 KOMIIEXTY.

+ 3aBepHiTb Kermto B neunBo abo BubMpaiiTe iHLLy dopmy.

+ Tpybuacri poranuku Bu otpumaeTe, sikwo Bu wemako
obMmoTaeTe rapsiye NeYNBO Ha KPYIITy PyUKy NOXKKA.

+ KoHycHy dopmy Bu otpumaeTe, kLo Bu onyckaete
rapsiunii poranvik y Kenux, Ta YalonogibHuin poranuk — y
Ba30uKy.

Poranvk cam chopmyeTses, 3aTBepaie Ta CTaHe poscunyactim/
MYXKUM, KONV BiH OXONOMKEHWIA.

BUMKHEHHS

LLlo6 TmyacoBo abo MOBHICTIO 3ymHKTY POBOTY Mpunagy,
Bif'eaHalTe ioro Bif po3eTku. YepBoHa KOHTPOMbHA Nlammnoyka
3racHe.

Peuentn

Poranuku ans Mopo3usa

1/4 vawkv macna abo maprapuHy
1/2 YaLukv LykpoBoi nyapu

1/4 vatkm Monoka

7/8 vaLuku 6opoLuHa

1/2 YaitHoT NOXKY BaHIMLHOTO LYKy

36usaT Macno/maprapyH. MocTynoBo 3amilyBaTy LiyKpoBY
nyAapy Ta Moroko. [loaatit BaHinbHuiA Lykop Ta 6opotuHo. Bee
TicTo Ao6pe nepewmiluaty. Posnoginsiite TicTo Ha nroLax
nogy CTOMOBOIO NOXKOH abo Yepnakom.

CxipHodppiachbki poranuku
250 r macno abo maprapuHy
500 r uykpy

3 anuq

500 r 6opoLuHa

2 nakeTuka BaHIbHOTO LiyKpy

36uBaTi Macno/mMaprapyH, Lykop Ta . MocTynoso 3amiuy-
BaTV 6OpOLLHO. PO34nHUTY TenmyBaToto BOAOH. 3amicuTy
TICTO roAuHu 3a 2 o BUMikaHHs1. Bee TicTo fobpe nepemiluati.
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Poranuku 3 kopuueto

125 r macno abo maprapury
250 Lykpy

4-5 selp

200 r 6opoluHa

1 yaltHa noxka pomy

1 yaitHa noxKa KopuLj

1 wwinka coni

36uBaTin Macrio/maprapyH, Lykop Ta sis. MocTynoso 3amily-
BaTV iHLLi iHrpeieHTw. Bee TicTo Ao6pe nepemiluaty.

YuweHHs

/\ NONEPEMKEHHS.

+  [lepen YnLEHHSM 3aBXAV BUTSTYVTE BUTKY 3 PO3ETKN
JKUBMEHHs Ta qekame, MOKW Npunag OCTUTHE.

+  He 3anyptote npunag y Boay! Lie moxe npussectv [o
YP@XKEHHS €NEKTPUYHIM CTPYMOM Y1 MOXEXI.

/\ YBATA,

¢ He kopucTyiTecs ApOTAHOK LLITKOH YK iHLLMM abpasns-
HUMYW NpeameTamu.

*  He kopucTyiTecs opHUMM KACTIOTHUMI Yi1 abpasnBHy-
MM MUiHAMM 3acobamu.

lMoBepxHi Ans BUNiKaHHsA

+ Bonoroto TKaHWHOIO YK NanepoBOo CEPBETKOK YCyHbTE
3aMnULLIKKL i, NOKW BOHM Tenni.

+  Tpomuitte NOBEPXHi s BUMiKaHHS M'SIKOH ry6KoH,
3MOYEHOH B MUTBHIN, @ MOTIM Y YKCTIN BOL; PETENbHO
MPOTPITh iX CYXOH TKAHMHOIO, LLIOG BOHYW Byni NOBHICTHO
cyxumu. Tlicns BUCUXaHHS HAHECITb Ha NOBEPXHI Ans Bu-
nikaHHS TOHKWIA LLIap XapyoBOi ofi.

Kopnyc
[0 3aKiH4eHHi KOPUCTYBaHHS BUTEPITb KOPMYC TPOXM 3BOMOXE-
HOIO TKaHWHOIO.

YcyHeHHs HecnpaBHOCTEMN

Hecnpaexicte |Moxnusa npuyunHa |YcyHeHHs
IMpunag He BincyTHe xmenenHs.. |lepesipTe po3eTky
npavitoe. iHLLMM Npynagom

abo nepesipTe, un
npaBunbHO BCTaBMe-
HO BUIKY.

PerynsTop Temnepa- | BcTaHoBiTb binbLuy
TypV BCTAHOBMEHO Ha |TemnepaTypy.

MiHIMyM 3HaueHHS.
YepBoHui inou- | Mepebiit y noctavax- | BerasTe Bunky B

KaTop JVBIEHHS | Hi XXUBMEHHS. PO3ETKY.
He CBITUTBCS. HecripasHuit npu-
nap.




HecnpagHictb |MoxnuBa npuumnHa |YcyHeHHs

Badpni pishux | Kpuwka Henpa- Hanugaiite Ta pos-

KOpU4HEBMX BUMbHO 3aKpuTa noginsvTe npasub-

BiATiHKiB. Yepes Many KinbKicTb [Hy KinbKicTb TicTa.
HanuToro TicTa.

Crikag TicTo. Hanuto 3abarato  |HanvBaiite Ta po3-
TicTa. noainsinTe npasnnb-

HY KiNbKICTb TiCTa.

Badpni saHaaTo | [yse Hu3bka Temne- |BcTaHoBiT Ginbluy

CBITTI. partypa. Temneparypy.

Bacbni 3aHaaTo |[yxe Bucoka Temne- [BCTaHOBIT MEHLLY

TEMH. partypa. Temneparypy.

TexHiuHi napametpu

MOLETIB: oottt HA 3494
[1OAAHHS KMBMEHHSI: ........oocvecreriesiesreenrees 220-240 B~,50 Ty
CroxvBaHa NOTYXHICTb: .. 1200 Bt
I'tpyna enexTpobeaneyHoCTi
Bara HeTTO:..... . s npuon. 1,44 kr

MpaBo Ha TexHi4Hi 3ViHM Ta 3MiHW Y An3aitHi 30epiraeTbcs npo-
JOBX MpoLiecy po3pobkv MpoayKTy.

Llei" npucTpiit cepTudikoBaHO BiBMOBIAHO A0 Aj04MX HOPM

PE, Hanpwknag, HOPM EMeKTPOMArHITHOI CyMiCHOCTI i HI3bKOI
Hanpyru, i CKOHCTPY0BAHO BIAMOBIAHO 0 OCTAHHIX XapaKTe-
PUCTWK i3 TexHiki 6e3neku.
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PYCCKWUK

PYKOBOFICTBO no 3KkcnnyaTtauuun

Cnacw6o 3a BbIOOp HaLLero npogykTa. Hageemcs, OH Bam
MOHPABUTCS.

CuMBONbI NPUMEHsieMbIe B AaHHOM PYKOBOACTBE Mofb-
30Barens

BaxHble pekomerpaLmn Anst obecnedeHus BalLeit 6esona-
CHOCTM 0603HaueHbI Mo ocobeHHoMy. ObsizaTensHo cneayiite
3TUM peKoMeHzaLsM, 4ToBbl MPeoTBPaTUTL HECHACTHbIN
Cyyail Uk NoNoMKy U3nenus:

/\ NMPEOYNPEXOEHVE:
[Mpeaynpexaaet 06 OnacHOCTY Aris 30POBbS Y BO3MOXHOM
puCKe Nony4eHns TpaBMbl.

/\ BHUMAHME:
YkasblaeT Ha BO3MOXHYH OMacHOCTb ANA usgenua n
[LPYIUX OKPYXaroLLX MPeaMEToB.

1 MPUMEYAHMS: [laeT coBeTbI 1 nHdopMaLytio.

O61wye yka3aHusi No TeXHMKe Ge3onacHoCTH

Mepen Hayanom akcnyaraLyy nprbopa BHUIMATENbHO
MPOYUTAIATE NpUnaraeMyto MHCTPYKLWMIO N0 3KCTyaTaLym v
COXpaHITE ee B HAIEXHOM MECTE, BMECTE C rapaHTUiHbIM

TanoHOM, KaCCOBbIM YEKOM U, MO BO3MOXHOCTH, KAPTOHHOM KO-

POGKOIA C yrakoBOYHbIM MaTepuarnom. Ecnv faete komy-nubo
1iononb30BaTLCs NPUBOPOM, 06sI3aTeNbHO AaiiTe BpULady
[8HHYHO MHCTPYKLMIO 1O 3KCTInyaTaLm.

[Monb3yitTech NPMBOPOM TOBKO YaCTHLIM 0Bpa3oM 1 Mo
HasHaueHwio. [Mpnbop He npesHasHayeH Ans KoMMepYe-
CKOTO MCMONb30BaHMS.

He nonb3yiTech npubopom nog OTKPbITbIM HEGOM.
MpenoxpaHsiiTe Nprbop OT apbl, MPAMbIX COMHEYHBIX
Tyyel, BNaXHOCTM (HW B KOEM CITy4ae He norpyxaiTe ero
B BOflY) 11 yAapoB 06 ocTpble yrmbl. He npukacaiitecs k
npuBopy BRaxHbIMM pykamu. Ecriv npubop yBnaxHmMmcs
VM HAMOK, TYT e BbIHBTE BITIKY 13 PO3ETKN.

Mocne akcnnyaTauyn, MOHTaxe MPUHaLMEXHOCTEN,
UMCTKe UM norioMke Npubopa Beerfa BoIHUMANTE BITIKY
113 PO3ETKY (TAHWTE 3a BUNKY, a He 3a kabenb).

He octaBnsiite BKtO4eHHbIE anekTponprbops! 6e3
npueMoTpa. Bbixoas 3 nomeLLenns Beerza BblKmiovaiTe
npuBop. BbIHbTe LUTEKEP M3 PO3ETKM.

Mpu6op v kabenb ceTeBoro NuTaHNs HEOBXOAMMO pery-
nspHo 0bCrnenoBaTh Ha Hanuyve CrefoB NOBPEXAEHMS.
Mpv 0BHapyKeHM NOBPEXAEHINS NOMb30BATLCS MpKbo-
pOM 3anpeLLgeTcs.

VcnonbayiiTe TOMbKO OpUrvHasbHbIE 3an4acTu.

13 coobpareHui besonacHoCTV Ans fieTeil He oCTaB-
NAITe Nexatb ynakoBky (MNaCcTVKOBbIE MELLKI, KapTOH,
neHonnacr u T.4.) 6e3 npucmoTtpa.

/\ NMPEAYNPEXOEHVE:
He nosBonsiite AeTAM MrpaTh C NOMMATUNEHOBO
nneHkoi. OnacHocTb yaywba!

Moxanyiicta, cobniopanTe Hkecneaytolme ,Cnelyans-
Hble yKasaHusi Mo TeXHUKe Be3onacHoCTH".

CneumanbHble TpeboBaHUA
Oe3onacHocTK Ans 3Toro npubopa
Ha n3gennin MOXHO yBUAETb CNEAYOLLYH NMUKTOrpaMmMy C npegynpe-

KOSHWAMU UN UHAOPMALIEN:

NMPEQYNPEXAEHUE: MNopsyas noBepxHOCTb!

Puck nonyyeHus oxoros!

Temnepatypa NoOBEPXHOCTEN, C KOTOPbLIMM Bbl COMPUKACAETEC,
MOXeT JOCTUMHYTb O4EeHb BbICOKMX 3HAYEHUM MPK UCMOMNb30BaHMM.

* He gotparvsainTtech 4o ropsumnx Yactei npubopa. Mpu Heobxoan-
MOCTY NOSIb3YWTECh KYXOHHOMN TPAMKOW UMK JOTarvBamuTECh TOMBKO
[0 pyyKv npubopa v [0 BaguHbl Ha pyuke.

48



/\ NPEOYNPEXOEHUE:

« [pun akcnnyatawmm npubopa He Nonb3yNTECh BbIHOCHBIM BbIKIHO-
YaTenem C YacoBbIM MEXaHU3MOM UM OTAENbHON TeneMexaHu-
YeCKoW CUCTEMON.

* Bo Bpems npoLiecca BbinekaHust 1 Mpu OTKPbIBAHAM NEKYLLIMX
MOBEPXHOCTEN GepernTech BbIXOMNOB napa ¢ 0benx CTOPOH npu-
Bopa. OnacHocTb oxoral

/\ BHUMAHUE:

* YcTaHaBnvBamnTe Npubop Ha ropu3oHTanbHOE, XXapoyCTONYMNBOE
OCHOBaHKe. [NoacTaBbTe NoA ANEKTPONPMOOop XapOCTOMKYHO Nod-
CTaBKy.

« [Ins npeoTBpaLLeHns TeNNoBoi NPOBKKM, HE YCTaHaBNMBaNTe
Np1bop HENoCPeaCTBEHHO NoA nonkamu/wkadamn. ObecneybTe
[0CTaTO4HO CBOBOAHOM MecTa.

* He nepepapuraiTe npnubop, ECriv OH BKITHOYEH.

+ CobntoganTte 0CTOPOXHOCTb OTHOCUTENBHO Xapa, MCXOASILLEro OT
npubopa! Hukorga He cTaBbTe €ro PsAOM CO LLTOpPaMM UK MoA
LUTOPaMM WUITK OKOTO APYruX NIErkOBOCTaMEHSIIOLLMXCS MaTepma-
nos!

« CreguTte 3a TeM, 4Tobbl CETEBOW Kabenb He Kacarncs ropsumx
yacTen anekTponpubopa.

« [avte npubopy oCTbITh, Npexae Yem Bbl byaete ero MbiTb 1 you-
patb.

* Hv B koeM cryyae He PEMOHTUPYITE NPBOP CaMOCTOSITENBHO, a
obpalLiaiTech B TaKOM Cy4ae 3a NMOMOLLIbIO K CrieLanicTy, AMeto-
LLIeMy COOTBETCTBYHOLLMIA AONYCK. M3 coobpaeHuii 6e3onacHocTy,
3aMeHa CEeTeBOrO LHypa Ha paBHO3HAYHBIN AOMYCKAETCS TOMbKO
Yepes 3aBOAM3rOTOBUTENb, HaLLY CEPBICHYI0 MacTEPCKYHO 1K
COOTBETCTBYHOLLIETO KBANMMDULMPOBAHHOIO CrieLManmceTa.
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* 3TO YCTPOMCTBO MOXKET MUCMOSb30BATLCS A€TbMM C 8 NET 1 NMtoab-
MM C OrpaHNYEHHBIMN (ON3MHECKMI, OCSI3aTENBHBIMM W YMCTBEH-
HbIMM CMIOCOBHOCTAMI, a TakkKe NtoabMY 6e3 OMbITa 1 3HaHWIA, eCrn
OHM HAaXOAATCA NOA, MPUCMOTPOM M Bbln NPOMHCTPYKTUPOBAHbI
06 1Cnonb30BaHUK YCTpoicTBa BesonacHbIiM 06pasoM 1 NOHUMAKOT

BO3MOXHble Yrpo3bl.

+ [leTaAM He paspeLuaeTcs urpatb C YCTPOWCTBOM.
* YucTka 1 0bcnyKuBaHMe He JOMKHO BbINOMHATLCS AETbMU, 3a
MCKMIOYeHeM aeTen cTaplue 8 net 1 nog HabnoaeHnem B3po-

CIbIX.

* Pacnonarante neyb 1 CETEBOM LLHYP BHE AOCAraeMOCTU AeTEN

MnagLue 8 ner.

MoaroToBka npubopa k padoTe

WHCTpyKumsi No aKcnnyaTaumm
Mepea MPUroTOBNEHUEM NEPBLIX Badhesb 475 yroTpebieHms:
B IALLY...

*  Ypanure ynakoBky, ecriv Takoast uMeeTcs. [onHoCTb0
pa3moTaiiTe CETEeBON LLHYP.

+  [poTpuTe Kopnyc 1 nekyLye nonyopmbl BRaxHOM
TPANKON.

Henoaropaemas noBepxHOCTb

+ [py nepsoM Nnomnb30BaHM CMaxbTe MOBEPXHOCTM MONy-
hopM XMPOM.

+ BxmiounTe npubop ¢ 3akpbITbIMM NONOBUHKAMM MPUM. Ha
10 MuHyT (CM. aKkcnnyaTaLms/nopsipok paboT).

+ BbIHbTe ceTeBON LTeKep M3 Po3eTku 1 aiiTe npubopy
OCThITb.

1 MPUMEYAHUS:

+  [losiBNEHVe Nerkoro ApIMa v NOCTOPOHHETO 3anaxa
npy 37Ol NpULieAype siBnexme HopmanbHoe. Obec-
neybTe JOCTATOYHYH BEHTUMALIMIO MOMELLIEHIS.

+  He ynoptebnsiite B nuLLly Bacprivi, MPUroTOBEHHbIE
BO Bpemsi Nepeoi paboTs| npubopa.

+ [locne Toro, kak Npubop OCTbIM, MPOTPUTE NEKyLLME
nonychopmbl BymakHoii canceTkon.

lMopxntoyeHue K cetn

1. TpoBepbTe, COOTBETCTBYET N CETEBOE HANPsHKeHUe
HOMMHaMBLHOMY HanpshkeHuio npubopa. MHdopmatms 06
9TOM COLIEPXKUTCS Ha TUNOBOI Tabmnuke.
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2. BcrasbTe CeTeBYHO BUMKY B PO3ETKY C HAMPSHKEHNEM CETH,
OCHALLIEHHYO 3aLLUTHBIMIN KOHTAKTaMI W YCTaHOBMEHHYHO
B COOTBETCTBUV C NPeAn1CaHNaMI. 3aropuTes kpacHas
KOHTPOMbHas namna.

kcnnyartaums | nopsaaok paboTsbl

1 MPUMEYAHMS:

+ Bo Bpems pasorpesa fepxuTe nonychopmbl BacenbHM-
Libl 3aKPBITHIMM.

+  TMocne nporpesa YCTPOCTBA BbIKIHOYUTCS 3eMeHas
VHOVKATOPHAS NaMMoYKa.

+ KpacHas KoHTpornbHasi nlamnoyka CBETUTCS AarblLe 1
CUrHan13NpyeT roTOBHOCTB Mpubopa.

+  3eneHast KOHTPOMbHasH NamMoYka BKITKYAETCS 1
BbIKIKOYaeTcs BO Bpemsi paboTbl, 4ToBbl Noanepxath
YCTaHOBEHHYI0 TEMNEPATYPY BbINEYKA.

+ B naysax aepxurte nomnycgopmbl BCEraa 3akpbITbIMy.

1. YcraHoBUTE Ha MaKCUMYM OpraH yrpaBrneHus TeMnepary-
poit, 4Tobbl MPOrPETH YCTPOIICTEO.

vy,
)
1
' Makcrmym

2. OtkpoiiTe KpblLLKy 1 Ao6aBbTe 2-3 CTONOBbIE NOXKM TECTa
Ha LIEHTP HarpeBaeMoil OBEPXHOCTY KpyacCaHHMLIbI.

MuHumym



1 MPUMEYAHMS:

+  [Ina BbineyeHms Badhenb 0AVHAKOBOrO pasmepa
pacrnpenenuTe TeCTo paBHOMEPHO Mo nomydopme.
HaneiiTe Ha HIXHIOI0 MOMYcPOPMY POBHO CTOMBKO
TecTa, 4tobbl OHa Obina NOMHOCTLIO MOKPbITA.

+  Harmsatb Heobxoanmo BbICTpo, NHaye Bachnm He
1onyyaT paBHOMEPHO! KOPUIHEBO OKPACKM.

3. AKKypaTHO 3aKPOWTE KPbILLIKY 11 KDaTKOBPEMEHHO HaaBu-
Te Ha Hee.

/\ NPEOYNPEXOEHVE:
BeperuTech BbICTyNatoLLEro napa, OnacHOCTb OXOT0B.

4. Tlpn nomoLwy perynstopa OTperynmpyitte Heobxopmmyo
Temneparypy Bbineyku.

1 MPUMEYAHMS:

+  [Ipouecc BbINeYkW AUTCS MPUM. 2-3 MUHYTHI.

+ 10 Bpems MOXeT konebaTbCs B 3aBICMMOCTY OT
ocobeHHocTeN TecTa.

+  Ecrv Bawwm Bachrv nonyyatotes Crvikom Tém-
HbIMY, YCTaHOBUTE PerynsTop Ha 6onee H13kyto
CTYNeHb HarpeBaHys.

5. CHumalite rotoBble Ans eabl Bacnn AepeBsHHON BUMKOM
WM @HAMOTUYHBIM UHCTPYMEHTOM.

6. TonoxwTe Bachnto Ha nrockoe 6110A0 N Tapenky 1
MOCbINbTE €€ CaxapHoii Myapont.

7. Tocne kaxaoro npoxoga, No NoTpebHoCTH, Cnerka cMasbl-
BaiiTe nonyhopMbl Macrnom.

/\ BHAIMAHME:

Hw B koeM cryyae He Monb3yiTech OCTPbIMM UMM PEXYLLN-
MU npeaMeTaMu, 3T0 MOXET NOBPedUTb Henpuropaemoe
MOKPbITIE MOBEPXHOCTEN TOCTEPA.

1 MPYUMEYAHUS:
Ecnu Bel xotute npuaatk Bacpnisiv ocobyto chopmy, To
[enaiite 370 noka TeCTo eLwé Ténnoe.

CkpyuuBaHue Bbihenb
MoXHO BOCrMonb30BaThCA npunaraembIiM KOHYCOM.

+ [insi aTOrO 3aBepHuTE €ro B Bahnu Ui BbIGEpUTE Kakyto-
nmbo apyryio hopmy.

+ TpybuaTblit CTakaHuVK MOMy4aETCs, €CTN eLLe ropsine
BachIv HaKpYTUTb Ha KpYITIbliA LIMMHAPUYECKA peaMeT.

+ Kyneyek nomny4uTcs, ecrv eLLe ropsne Badnn HakpyTUTh
Ha KOHYCHBIi peAMeT, a JalLeobpasHyto (hopMy MOXHO
MoMy4MTb MPY MOMOLLY YalLKi 45l iecepTa.

Bachnm B yaLuke nprobpeTyT chopmy camm no cebe, 3aTeepe-
10T W CTaHYT XPYMKUAMM MOCHE OCThIBAHMS.

BbIknioyeHune

Yrobbl caenarb nay3y unn 0CTaHoBUTL paboTy, OTKIKUMUTE
YCTPOWCTBO OT HACTEHHOI 3MEKTPUIECKON po3eTky. KpacHas
KOHTPObHAs NamMmoyka NoTyXHeT.

MpumepbI peuenToB
Badonu ans mopoxeHHoro
1/4 vyaLLkv CrMBOYHOrO Macna nu MaprapuHa
1/2 vaLukv caxapHoi nyapbl,
1/4 vaLwkv monoka
718 YavLku Myku
1/2 YaitHo NOXKW BaHUMBHOTO caxapa

CrmBouHOE Macrol Unv MaprapuH B3GUTb A0 NeHbl. MocTe-
MeHHO A0BaBNATH CaxapHyto Myzpy U Mosoko. [1o6asuTb
BbIHUBbHbIA Caxap v MyKy. 3ameluaTb [0 NONyYeHUst paBHo-
MepHo# Macchl. TecTo Hanvearb Ha hopMy st BbIneuky npu
MOMOLLY CTONIOBOW SIOXKY VN MOAXOAALLETO Yepraka.

ABcTpwuiickue Bacnu

250 T CNMBOYHOrO Macna unn MaprapuHa
500 r caxapa

3 anua

500 r Myku

2 naKkeTvKa BaHWMbHOrO caxapa

CrmBoYHOE Macno/ unu MaprapyH, caxap 1 siilia sameLuatb
11 B3OWTb [0 neHbl. MocTeneHHo fobaBnaTb Myky. PasbasuTb
Tennoit Bogon. [latb NOCTOSTb MPUMEPHO 2 Yaca. 3amellatb
[0 NOMyYeHns PaBHOMEPHON Macchl.

Badnu ¢ kopuuei

125 r CNMBOYHOTO Macna urn MaprapyHa
250 r caxapa

4-5 qi

200 r myku

1 yaitHas noxka poma

1 yaitHas IoXKa KOpULIbI, LLENOTKa Cor

CrnvBoYHOE Macno/ unu MaprapuH, caxap 1 ila 3ameLuars 1
B30MTb 710 NeHbI. [MocTeneHHo 400aBnsTh OcTanbHbIe KOMMO-
HEHTbI. 3ameLLaThb 40 NOMyYeHUs PaBHOMEPHOV Macch!.

Yucrka

A MPEOYMPEXAEHVE:
[Mepeq YnCTKOIA BCErza BbIHAMANTE BUNKY M3 PO3ETKM U
XOuTe noka npubop OCTbIHET.

+  He norpyxaiite npubop B Bofy! 310 MOXET MPUBECTM K
MOpaXeHMIO AMEKTPUYECKVM TOKOM UMv Moxapy.

A BHUMAHME:
He npumeHsiiiTe NPOBOMOYHbIE LLETKW UMW NPeaMETbI ¢ =
abpasyBHbIM MOKPbITHEM. =
*  He npumeHsiiTe cunbHble Uk abpasmnBHbIE MooLLVE 8
CpefcTBa. =
Mekywwme nonycopmbi

+  [lpuropeBLuKe K CTEHKaM CKOBOPOZAb! OCTATKM ML Heob-
XOAMMO YAansTh eLLie B TENroM COCTOSIHM NPV NOMOLLN
BIaXHOV TPSAMKY U ByMaxkHoM candeTku.
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+ [lekywye nonydhopmbl BEIMOITE ryOKON C MblbHBIM
pacTBOPOM, MPOTPHTE IyBKOIA C YNCTON BOJON 1 TLLa-
TerbHO BbITPUTE Hacyxo Msirkoii Tpsinkoit. Mocne nonHoro
MPOCbIXaHus HATPUTE MOBEPXHOCTb CKOBOPOZb! MULLEBLIM

Macrnom.

Kopnyc

Mo okoHYaHUM PaBoTb MPOTPUTE KOPMYC Crerka BIaKHOM

TPANKOW.

YcTpaHeHWe HeucnpaBHOCTei

Henonagka Bo3amoxHasi Momowb
npuyuHa
Mpu6op He coyH- | Mpubop He BkioyeH |MpoBepbTe PO3ETKY
KUMOHMpYET. B CETb. CETW, BCTABYB B Hee
kakolt-nnbo apyroi
anekTponpuoop, u/
MV NpaBunbHO
BCTaBbTE BUMKY B
PO3ETKY CETH.
OpraH ynpasnexns | YcTaHoBuTe OpraH
TeMNepaTypoi ycTa-  |ynpaBreHus Temne-
HOBIIEH HAa MUHUMYM. | paTypoil Ha Boree
BbICOKOE 3Ha4eHme.
He 3aropaet-  [Het anextponuta-  [BcTaBbTe BUMKY B
Csi KpacHast HUS. PO3ETKY CETU.
KOHTpOIbHas [Mpnbop pedekTHbIN.
nammnoyka.
Badprm umetot  |Kpbiluka 3akpbiaeT- |YBenuubTe A031poB-
HepaBHOMEp-  |Cs HEMpaBUIbHO, TaK |Ky 1 pacnpeaenure
HbIA LIBET. kaK HanMTO HeocTa- | TECTO PaBHOMEPHO
TOYHO TECTa. 110 NOBEPXHOCTY.
TecTo BbiTEKAET | CMLLIKOM MHOTO YMeHbLLMTE 1031~
3a kpas. TecTa. POBKY W pacnpenen-
Te TECTO paBHOMep-
HO MO MOBEPXHOCTY.
Baconm nony- | Temneparypa crim- |Yeenuybte Tem-
4atoTCs CUIbHO  |KOM Mara. nepaTypy Ha ofiHy
CBETIbIMM. CTyneHb.
Baconm nony- | Temnepartypa CrimLu- |YMeHbLUKTE Temne-
4aloTCs CUNbHO | KOM BbICOKa. patypy.
TEMHbIMM.
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TexHuyeckme gaHHbIe
Mopenb: .HA 3494
220-240 B~,50 'y
[NoTpebnsiemas MOLLHOCTb: 1200 BatT
Knacc sawpri:... |
Bec HeTTO: ... npumepHo. 1,44 kr

CoxpaHeHo NpaBo Ha TEXHUYECKWE 1 KOHCTPYKLMOHHbIE 13Me-
HEHWs B pamKkax MpOAosTKaroLLerics paspaGoTku MpoayKTa.

OT0 WU3[eneHIe NPOLLINO BCe HEOOXOAMMbIE U aKTyarlbHble
MpoBEpKI, NpeanucanHble avupexTveoin CE, k npum. Ha anex-
TPOMarHWTHY0 COBMECTUMOCTb U COOTBETCTBHE TPEBGOBaAHMAM
K HI3KOBOJTbTHOI TEXHUKE, OHO BbINO TaKKe CKOHCTPYMPOBAHO
11 IOCTPOEHO C Y4ETOM MOCTIeAHUX TpeBOBaHHIA N0 TEXHUKE
6esonacHocTy.
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